LuUmin webere

Elektrikli Barbeku Kullanim Kilavuzu

 LUMIN
 LUMIN COMPACT

HEMEN KAYDOLUN.

Barbekiide miikemmellige giden yolda bize katildigimiz igin gok mutluyuz. 40908
Barbekunuzu kaydedin ve tavsiyeler, ipuclari ve barbeki deneyiminizi nasil en st duzeye 111623
gikarabileceginiz gibi eglenceli ve ilgi ¢ekici WEBER bilgilerine erisim saglayin. TR - Tiirkge



WEBER'e hos geldiniz

Onemli Guvenlik Bilgisi

Kritik ve onemli bilgileri vurgulamak icin

bu Kullanim Kilavuzu boyunca TEHLIKE,
UYARI VE DiKKAT ifadeleri kullanilmaktadir.
Guvenligi saglamak ve maddi zarari
onlemek icin bu uyarilari okuyun ve bunlara
uyun. ifadeler asagida tanimlanmistir.

A TEHLIKE: Dikkat edilmezse, 6lim ya da
ciddi yaralanma ile sonuglanacak tehlikeli
bir durumu belirtir.

A UYARI: Dikkat edilmezse, 6liim ya da
ciddi yaralanma ile sonuglanabilecek
tehlikeli bir durumu belirtir.

A DIKKAT: Dikkat edilmezse, kiigiik yadaorta
dereceli yaralanma ile sonuglanabilecek
tehlikeli bir durumu belirtir.

Bu Kullanim kilavuzunu ileride basvurmak
icin saklayin, Kilavuzu bastan sona okuyun
ve sorulariniz varsa litfen hemen bizimle
iletisim kurun. iletisim bilgilerini kilavuzun
arkasinda bulabilirsiniz.

A Tum talimatlari okuyun.
A Yalnizca evde kullanim igin.

A DIKKAT
A Elektrik ¢arpmasi riskine karsi siirekli
koruma saglamak igin yalnizca uygun
sekilde topraklanmis prizlere takin.

A Elektrik garpmasi riski; uzatma kablosu
baglantisini kuru ve yerden yiiksekte tutun.

A Sicak yiizey.

Montaj
A UYARI

A Bu barbekii, mobil evler, karavan veya teknelere
monte edilecek sekilde tasarlanmamistir.

A Bu barbekii modeli yalnizca bagimsiz kullanim igin
tasarlanmistir.

A BIitiin parcalar yerine takilmadan ve barbekii montaj
talimatlarina uygun sekilde monte edilmeden bu
barbekiiyii kullanmayin.

A DIKKAT
A Maddi hasar ve/veya yaralanma riskini en aza
indirmek i¢in bu kilavuzda belirtilen 6zelliklere
uygun olmayan uzatma kablolari kullanmayin.

« Bir uzatma kablosu kullanilmasi gerekiyorsa, uzatma
kablosu toprakli bir prize takilmalidir. En az 1,5 mm?
kalinliginda, dis mekan cihazlarinda kullanima uygun
toprakli fise sahip bir kablo kullanin. Uzatma kablosu
icin maksimum uzunluk 5 metredir (16,4 fit). Uzatma
kablosunu mimkin oldugunca kisa tutun. Uzatma
kablosunu kullanmadan once inceleyin ve hasar
varsa degistirin.

« Kablonun takilip disme tehlikesi olusturmadigindan
emin olun.

« Baglantilari kuru tutun.

« Bu cihazi kullanirken bitin yerel yasalara ve
dizenlemelere uyun.

Calistirma
A TEHLIKE

A Barbekiiyii yalnizca agik havada, iyi havalandirilan
bir alanda kullanin. Bir garaj, bina, iistii kapali
yliriime yolu, ¢adir veya baska bir kapali alanda
ya da lizerinde yanici bir yapi olan bir yerin altinda
kullanmayin.

A Barbekiide komdir, briket, sivi yakit veya lav tasi
kullanmayin.

A UYARI
A Bu barbekiiyii yalnizca bu kilavuzda agiklanan
sekilde kullanin. Yanlis kullanim yangina, elektrik
¢arpmasina veya yaralanmaya neden olabilir.

AHasarli, arizali veya degistirilmis pargalar varsa
barbekiiyii kullanmayin.

A Bu cihaz, yalnizca toprakli bir prize takilmalidir.
Fis adaptorleri kullanmayin.

A Cihaz, 30 mAi asmayan nominal kagak ¢alisma akimina
sahip bir kagak akim rdlesi lizerinden beslenmelidir.

AElektrik prizi hasarliysa iiniteyi calistirmayin.

AHer zaman fisi gekerek prizden gikarin. Kabloyu
cekmeyin.

A Cihazda degisiklik yapmayin. Degisiklikler giivenli
degildir ve garantinizin gegersiz hale gelmesine
neden olur.

A Barbekiiyii havuz gibi herhangi bir su kaynaginin
3,05 m (10 fit) yakininda kullanmayin.

A Barbekiiyii patlayici malzemelere 61 cm’den (24 ing)
daha yakin olacak sekilde kullanmayin. Buna
barbekiiniin iist, alt, arka ve yan taraflari dahildir.

APisirme alanini benzin, alkol vb. alevlenebilir/yanici

buhar ve sivilardan ve patlayici malzemelerden
uzak tutun.

AYag alev alirsa kapagi kapatin, gii¢ diigmesini kapali
duruma getirin, barbekiiniin fisini prizden ¢ikarin
ve alev sonene kadar kapagi kapali tutun. Alevleri
sondiirmek i¢in sivi kullanmayin.

AErisilebilir pargalar ¢ok sicak olabilir. Kiiglik
¢ocuklari ve evcil hayvanlari uzak tutun.

A Cocuklarin, cihaz ile oynamamalari igin gézetim
altinda tutulmasi gerekmektedir.

A Alkol, regeteli ilag, regetesiz ilag veya uyusturucu
kullanimi tiiketicinin barbekiiyli dogru ve giivenli
bir sekilde monte etme, tasima, saklama veya
¢alistirma kabiliyetine zarar verebilir.

A On i1sitma veya kullanim sirasinda asla barbekilyii
gozetimsiz birakmayin. Bu barbekiiyi kullanirken
dikkatli olun. Kullanim sirasinda biitiin pisirme
kutusu isinir.

A Cihazi kullanim sirasinda hareket ettirmeyin.

A Elektrik kablolarini isinmis yiizeylerden uzak tutun.
Kablo bakim talimatlarina uyun.

A Elektrik kablosunu ayak alti olmayan bir yere koyun.
Kabloyu ¢ekilmeyecek veya takilip diismeye neden
olmayacak bir sekilde ayarlayin.

A Sicaklik kontroloriini diistirmeyin ya da sert
darbelere maruz birakmayin, aksi halde iinitenin
islevi ve/veya giivenligi zarar gorebilir. Diistrilir
ya da herhangi bir sekilde arizalanirsa cihazi
kullanmayin.

A Gli¢ kablosunda ve fiste herhangi bir hasar belirtisi
olup olmadigini inceleyin. Cihazi hasarli kablo veya
fisle galistirmayin.

A Elektrik carpmasina karsi korunmak igin sicaklik
kontroloriinii, kabloyu, fisleri, problari ya da
barbekiiyl suya veya baska sivilara daldirmayin.

A Barbekiiyii yalnizca diiz ve 1siya dayanikli bir
ylizeyde ¢alistirin.

A Barbekiiyi calistirirken, (EN 407’ye uygun, Temas
Isisi diizeyi 2 veya daha yiiksek olan) 1siya dayanikli
barbekii eldivenleri kullanin.

& DIKKAT
A Her zaman gli¢ kablosunu prize takmadan 6nce
sicaklik kontroloriinii barbekiiye takin.

A Bu cihazi elektrik beslemesine baglarken, besleme
voltajinin cihazin etiketinde belirtilen voltaj degeriyle
ayni oldugundan emin olun.

A Elektrik prizinin watt gliciini asmayin.

A Bu barbekii, yalnizca acik havada evsel kullanim
icin tasarlanmistir. Kapali alanda veya ticari pisirme
amagcli kullanmayin. Isitici olarak kullanmayin.

A Barbekiiyi herhangi bir aragta veya aracin
depolama veya kargo alaninda kullanmayin. Buna,
sinirli olmamak kaydiyla arabalar, kamyonlar,
station arabalar, panelvanlar, arazi araglari, mobil
evler, karavanlar ve tekneler dahildir.

Depolama ve/veya Kullanmama
A DIKKAT

A Cihazi hareket ettirmeden, temizlemeden ya da
depolamadan 6nce sogumasina izin verin.

A Sicaklik kontrolorii, barbekii kullanimda degilken
barbekiiden ¢ikarilmali ve kapali bir yerde
muhafaza edilmelidir.

A Barbekiiyii yalnizca sogukken kapatin.



ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

: MERHABA! . ICINDEKILER

© Barbekiide mutluluga giden yolda bize katildigimiz igin cok mutluyuz. Hizli ve 2 WEBER'e Hos Geldiniz

kolay bir sekilde barbekii yapmaya baslamak igin litfen bu Kullamm Kilavuzunu ~ : Onemli Giivenlik Korumalari
- okumaya vakit ayirin. |zgaranizin 6mrii boyunca sizinle olmak istiyoruz, 4 WEBER Sozii
. lutfen birkag dakikanizi ayirarak 1zgaranizi kaydedin. Kaydinizi yaparken bir :
- WEBER ACCOUNT aldiginizda yalnizca size 6zel barbekiiyle ilgili igerikler .9 E"U”Lt_atl _
N drg¢a Listesl

. gonderilecektir.

- Dolayisiyla online olarak, akilli telefonunuzla ya da nasil iletisimde kalmak 6 (alistirma

. istiyorsaniz o sekilde bize katilin. Baslangig .

. : Yemekten Yemege Bakim

- WEBERi segtiginiz icin tesekkiirler. : Yiiksek Isida Mihiirleme Ayari
. Bizimle birlikte oldugunuz igin mutluyuz. Buharlama Ayari
S . Tiitsiileme Ayari

Yiyecek Isitma Ayari

Donuk Yiyeceklerle Barbekii Yapilmasi
Buhar/Tiitsileme Haznesinin
Temizlenmesi

10 Tavsiyeler ve Ipuglari
Barbekiide Yapilmasi ve Yapilmamasi
Gerekenler

11 Urdn Bakimi
Derin Temizlik ve Bakim

12 Sorun Giderme
13 Yedek Parcalar

Bu cihaz
220V-240V - 50/60Hz'ye uygundur.

Cikis Giicii (Watt):
2200 W-2300 W

Yalnizca WEBER
sicaklik kontrol iinitesi fisini kullanin.
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WEBER Sozu

WEBER olarak gurur duydugumuz iki sey var: uzun omirli barbekiiler
yapmak ve yasam boyu milkemmel miisteri hizmetleri sunmak.

Bir WEBER {iriinii satin aldidiniz icin tesekkiir ederiz. Weber-
Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois
60067 ("WEBER"), glivenli, saglam ve giivenilir bir tirtin
sunmaktan gurur duyar.

Bu, WEBER'in size higbir ekstra ticret 6demeden sundugu
Gonlillu Garantidir. Dustik olasilikla WEBER urtiniintizde bir ariza
ya da hata olmasi durumunda tamir ettirmek igin ihtiyaciniz
olacak bilgileri icermektedir.

ilgili yasalar uyarinca, iiriiniin hatali olmasi durumunda miisteri
birkac hakka sahiptir. Bu haklar L 1 performans veya
degistirme, satin alma fiyatinda indirim ve tazmini kapsar.

yasal olarak zorunlu iki yillik bir garantidir. Bu ve diger yasal
haklar, bu garanti hiikmiinden etkilenmemektedir. Aslinda bu
garanti, Uriin Sahibine yasal garanti hiikiimlerinden bagimsiz
olarak ilave haklar tanimaktadir.

WEBER'IN GONULLU GARANTISI

WEBER, WEBER iriiniinii satin alan kisiye (veya hediye ya da
promosyon durumunda, hediye olarak veya promosyon urini
olarak satin alinan kisiye), WEBER iriiniinin beraberindeki
Kullanim Kilavuzu'na gore monte edilip kullanildiginda

asagida belirtilen siire(ler) boyunca malzeme ve isgilik hatasi
tasimadigini garanti eder. (Not: WEBER Kullanim Kilavuzu'nu
kaybederseniz, www.weber.com adresinden ya da Uriin
Sahibinin yonlendirilebilecegi iilkeye dzel web sitesinden temin
edebilirsiniz.) Normal, 6zel tek aile veya daire kullaniminda,
WEBER asagida siralanan ilgili siireler, kisitlamalar ve hari¢
tutmalara gore bu garanti cercevesi kapsaminda hatali parcalari
onarmay! ya da degistirmeyi kabul eder. iLGILi YASALARIN

iZIN VERDIGI OLCUDE, BU GARANTI YALNIZCA iLK SATIN ALAN
KiSIYE SUNULUR VE YUKARIDA BELIRTILEN HEDIYELER VE
PROMOSYONLAR HARIC SONRAKi SAHIPLERE DEVREDILEMEZ.

BU GARANTI KAPSAMINDA URUN SAHiBiNIN SORUMLULUKLARI

Sorunsuz garanti kapsami saglamak icin, WEBER Uriiniiniizii
www.weber.com adresinden ya da Uriin Sahibinin
yonlendirilebilecegi lilkeye 6zel web sitesinden kaydetmeniz
onemlidir (ancak gerekli degildir). Liitfen ayrica orijinal satis fisi
ve/veya faturanizi saklayin. WEBER iiriinliniizii kaydetmeniz,
garanti kapsaminizi teyit eder ve sizinle iletisime gegmemiz
gerekirse WEBER ile aranizda dogrudan bir baglanti saglar.

Yukaridaki garanti, Uriin Sahibi hata veya arizanin asagida belirtilen
yiikiimliiliiklere uymamaktan bagimsiz oldugunu kanitlayamadigi
stirece, yalnizca Uriin Sahibi biitiin montaj talimatlarina,

kullanim talimatlarina ve ekteki Kullanim Kilavuzu'nda belirtilen
onleyici bakimlara uyarak WEBER (riintiniin bakimini makul
sekilde yaptiginda gecerlidir. Kiy1 kesiminde yasiyorsaniz ya da
riniinlizli bir havuza yakin tutuyorsaniz, bakim yapmak Kullanim
Kilavuzu'nda aciklanan sekilde dis yiizeylerin diizenli ylkanmasini
ve durulanmasini da kapsar.

GARANTIDEN YARARLANMA / GARANTININ GECERSiZ OLMASI

Bu Garanti kapsamina giren bir par¢aniz oldugunu
diusiniliyorsaniz, litfen web sitemizdeki (www.weber.com ya

da Uriin Sahibinin yonlendirilebilecegi iilkeye 6zel web sitesi)
iletisim bilgilerini kullanarak WEBER Miisteri Hizmetleri ile
iletisim kurun. WEBER, gerekli incelemeyi yaptiktan sonra bu
Garanti kapsamina giren arizali pargayi (kendi tercihine bagli
olarak) onaracak ya da degistirecektir. Tamir veya degistirmenin
miimkiin olmamasi durumunda, WEBER (kendi tercihine bagli
olarak) s6z konusu barbekiiyii es veya daha yiiksek degerde yeni
bir barbekiyle degistirmeyi tercih edebilir. WEBER sizden, kargo
licretleri onceden 6denmis olmak kaydiyla pargalari incelemeye
gondermenizi isteyebilir.

Asagidaki nedenlerle, WEBER'in sorumlu olmadigi hasar,
bozulmal renk atma ve/veya paslanma olusmasi durumunda bu
GARANTI gegersiz olacaktir:

« Kotl kullanma, yanlis kullanma, degisiklik, modifikasyon,
yanlis uygulama, kabalik, ihmal, yanlis montaj veya kurulum ve
normal rutin bakimi diizglin yapmama;

« Yiizme havuzlari ve sicak kiivetler/spa’lar gibi tuzlu hava ve/
veya klor kaynaklarina maruz kalma;

« Dolu, kasirga, deprem, tsunami veya dev dalga, hortum ya da
siddetli firtinalar gibi kotli hava kosullari.

WEBER driintiniize orijinal WEBER pargasi olmayan pargalar
takmaniz/kullanmaniz bu Garantiyi gecersiz kilacak ve

bundan kaynaklanan herhangi bir hasar bu Garanti kapsamina
girmeyecektir. Bir gazli barbekiide WEBER tarafindan onay
verilmeyen ve WEBER yetkili servis teknisyeni tarafindan yapilmayan
herhangi bir doniistiirme, bu Garantiyi gegersiz kilacaktir.

URUN GARANTi SURELERI

Pisirme Kutusu:
5 yil paslanmama/yanmama
(solma ve renk atma hari¢ 2 yil boya)

Kapak tertibati:
5 yil paslanmama/yanmama
(solma ve renk atma hari¢ 2 yil boya)

Porselen emaye kaplama dékim demir pisirme izgaralari:
5 yil, paslanmama/yanmama

Plastik pargalar:
5 yil, solma veya renk kaybi hari¢

Kalan bitiin parcalar:
2yl

YASAL UYARI

BU GARANTI BELGESINDE BELIiRTILEN GARANTI VE

YASAL UYARILAR DISINDA, WEBER iCiN GECERLI YASAL
YUKUMLULUGUN OTESINDE AGIKCA HERHANGI BiR GARANTI
VEYA GONULLU YOKUMLULUK BEYANI VERILMEMEKTEDIR.
MEVCUT GARANTI BELGESi AYRICA WEBER'iN YASA GEREGi
ZORUNLU YUKUMLULUGU BULUNAN DURUMLARI YA DA
TALEPLERI KISITLAMAMAKTA YA DA HARIG TUTMAMAKTADIR.

BU GARANTI SURELERINDEN SONRA HiGBiR GARANTi GEGERLI
OLMAYACAKTIR. BiR SATICI VEYA BAYi DAHIL HERHANGI BiR
KiSi TARAFINDAN HERHANGI BiR URUNLE iLGILi VERILEN
HICBIR GARANTI (“UZATILMIS GARANTILER” GiBi), WEBER'i
BAGLAMAYACAKTIR. BU GARANTI iCiN TEK GARE, PARGANIN YA
DA URUNUN ONARILMASI YA DA DEGISTIRILMESIDIR.

BU GONULLU GARANTI KAPSAMINDA HERHANGiI BiR TURDE
TELAFi, HICBIR ZAMAN SATILAN WEBER URUNUNUN SATIN
ALMA FiYATINDAN DAHA FAZLA OLAMAZ.

BU URUNUN YANLIS YA DA KOTUYE KULLANIMINDAN

YA DA WEBER TARAFINDAN URUNLE BiRLIKTE VERILEN
TALIMATLARIN UYGULANMAMASINDAN KAYNAKLANAN KAYIP,
HASAR YA DA SiZiN YA DA MALLARINIZIN ZARAR GORMESi
RiSKi VE YOKUMLULUGU SizE AITTIR.

BU GARANTI KAPSAMINDA DEGiSTIRILEN PARCALAR VE
AKSESUARLAR, YALNIZCA YUKARIDA BELIRTIiLEN ORiJiNAL
GARANTI SURESi/SURELERINIiN KALAN KISMINDA GARANTi
KAPSAMINDADIR.

BU GARANTI, 0ZEL TEK AILE EVi VEYA DAIRESI KULLANIMI
iCiN GECERLIDIR VE RESTORANLAR, OTELLER, TATIL KOYLERI
VEYA KiRALIK EVLER GiBi TICARi, ORTAK VEYA COK BiRIMLI
ORTAMLARDA KULLANILAN WEBER BARBEKULER iCiN
GECERLI DEGILDIR.

WEBER BELIRLi ZAMANLARDA URUNLERININ TASARIMINI
DEGIiSTIiREBILIR. BU GARANTIDE BULUNAN Hi¢BIR SEY,
WEBER'IN BU TASARIM DEGISIKLIKLERiINi DAHA ONCEDEN
URETILEN URUNLERE UYGUN YAPMAK ZORUNDA OLDUGU
YA DA BU DEGiSIKLIKLERIN ONCEKi TASARIMLARIN
HATALI OLDUGUNA DAIR BiR KABUL OLDUGU ANLAMINA
GELMEYECEKTIR.

Ek iletisim bilgileri i¢in bu Kullanim Kilavuzu'nun sonundaki
Uluslararasi Is Birimleri listesine basvurun.



Parca Listesi M on t aj

Bu talimatlar, WEBER elektrikli barbekiintiziin montaji icin minimum gereklilikleri belirtmektedir. Uygunsuz

montaj tehlikeli olabilir.

A UYARI: Cihazda degisiklik yapmayin. Degisiklikler giivenli degildir ve garantinizin
gecersiz hale gelmesine neden olur.

A Barbekiiniizii galistirmadan once tiim ambalaj malzemelerini ve koruyucu filmi
¢ikarin.

« Uretici tarafindan miihiirlenmis herhangi bir par¢a, kullanici tarafindan agilmamali ve degistirilmemelidir.
« Barbekiiniin hicbir pargasini aliminyum folyoyla kapatmayin. Barbekiinliziin performansini olumsuz etkileyebilir.

Porselen Emaye Kaplama Dokiim

q
takilmasti¢in "Baslangi¢” bolimine bakin.

Demir Pisirme lzgaralari : :
. Izgaralarin Takilmasi : 3 Sicaklik Kontroloriinii Takin
: : Sicaklik kontrolérinin dogru sekilde

Cift Tarafli Buharlama Tepsisi

Sicaklik Kontrolori

0.

“\\\\\\\\\\-. Tl

Tek Kullanimlik Damlama Tepsisi

Cikarilabilen Damlama Kabi

Bu Kullanim Kilavuzu'nda gosterilen barbekdiler,
satin alinan modelden kuguk farkliliklar gosterebilir.

[eJUO



Calistirma

Baslangig

Sicaklik Kontroloriinii Takin

1) Sicaklik kontrolorini, kontrolor yerine gegene
ve montaj braketine diiz bir sekilde oturana
kadar dogrudan montaj braketine (A) iterek
barbekiye takin. Dogru takilmasiigin isitma
elemani pimlerinin sicaklik kontroloriyle uyumlu
oldugundan emin olun (B).

N

Gig¢ kablosunu barbekiintn arkasindan, isinan
ylzeylere uzak olacak sekilde gegirin. Fazla kabloyu
kablo kelepgesiyle sarin.

3) Guc kablosunu toprakli bir prize takin.

Barbekiiyli onden isitin

Barbekiyu onden isitmak, barbekl yapmak, buharda
pisirmek, titsilemek ve yiyecegi sicak tutmak dahil
olmak Uzere barbekinin tim 6zelliklerini basarili
bir sekilde kullanmak icin cok onemlidir. On isitma
yapmak, yiyecegin pisirme izgarasina yapismasini
onler ve pisirme 1zgarasini dogru sekilde mihirleme
yapacak sicakliga ulastirir. Ayrica daha dnceden
pisirilen bir yemegin kalintilarini da yakarak
uzaklastirir.

1) Barbeklyi kontrol diigmesi yliksek konumdayken
onden isitin (C). LED 1s1g1 yanarak barbekiiniin agik
oldugunu gosterir.

Sicaklik 260°C'ye (500°F) geldiginde barbeklniin
onden isitilma islemi tamamlanmis olur. Bu, ortam
kosullarina bagli olarak yaklasik 15-20 dakika
surecektir.

N

w

Daha dusUk sicaklikta izgara yapmak i¢in: Yukarida
belirtildigi gibi 6n 1sitma yapin. Digmeyi saat
yonunun tersine gevirerek istenen ayara getirin.
Yiyeceklerinizi pisirmeye baslayin.

Ortam Kosullari

Daha soguk bir iklimde ya da daha yliksek rakimda
barbeki yapmak, pisirme slresini arttiracaktir.
Surekli esen rlizgar, barbekinin i¢ sicakligini
dustrecektir. Barbekly, rizgari on taraftan alacak
sekilde yerlestirin.

ILk Isitma Yapin

ik kez Izgara yapmadan once izgaray! kapagdi

kapali bir sekilde en yuksek ayarda en az yirmi

dakika boyunca isitin.

A UYARI

A Barbekiiyii galistirirken istya dayanikli
barbekii eldivenleri kullanin.

A Yag alev alirsa kapagi kapatin,
barbekiiniin fisini prizden ¢ikarin
ve alev sonene kadar kapagi kapali
tutun. Alevleri sondiirmek igin sivi
kullanmayin.

A Kapagi atarak agmayin ya da kapagi
normal ¢alismasinin 6tesine agmak
icin itmeyin.

A Sicaklik kontrolorii bir sap degildir.
Barbekiiyii sicaklik kontroloriinden
tutarak kaldirmayin.

A Sicaklik kontrol linitesi izerinde
higbir sey tutmayin veya koymayin.




Yemekten Yemege Bakim

Temiz Tutun

Birikmis kir ve yag, barbekinln performansini
disurebilir. Rakim, rizgar ve disarinin sicakligi gibi
etkenler pisirme siirelerini etkileyebilir.

Her Pisirmeden Once Yag Olup Olmadigini
Kontrol Edin

Izgaraniz, yiyecekten yagi uzaklastirip atilabilir bir
kaba toplayan bir yag yonetimi sistemine sahiptir.
Pisirme yaparken yag, ¢ikarilabilir damlama tepsisine
akarak damlama tepsisinin igcindeki tek kullanimlik
kaba toplanir. Yanginlari 6nlemek icin bu sistem her
1zgara yaptiginizda temizlenmelidir.

1
2

3

Barbekiintn kapali ve soguk oldugundan emin olun.

Damlama kabiniileri dogru cekerek cikarin (A).

Damlama tepsinin igindeki tek kullanimlik kaba yag
birikip birikmedigini kontrol edin. Tek kullanimlik
damlama tepsisini gerektiginde atin ve yenisiyle
degistirin.

4

Bltln parcgalari yeniden takin.

On Isitmadan Sonra Pisirme Izgarasinin

Temizlenmesi

On isitmadan sonra, bir 6nceki kullanimdan kalmis

olabilecek yiyecek parcalari veya kalintilar daha kolay

cikacaktir. Temiz pisirme 1zgaralari ayrica bir sonraki

yemedinizin yapismasini da dnleyecektir.

1) Onisitmadan hemen sonra pisirme 1zgaralarini
paslanmaz celik bir temizleme fir¢asiyla (ayrica
satilir) firgalayin (B).

Sicaklik Kontroloriiniin Temizlenmesi
ve Saklanmasi

Pisirme tamamlandiginda ve barbeki kapaliyken,
silerek temizlemeden once sicaklik kontrolorinin
sogumasini bekleyin.

1

Sicaklik kontroloriindin fisini cekin ve montaj

braketinden ¢ikana kadar yanlardan cekerek cikarin (C).

N

Sicaklik kontrolérinid suyla nemlendirilmis bir
mikrofiber bezle silin ve tamamen kurumasini
bekleyin. Ylzeyi ¢izebilecegi icin temizlik maddeleri
ya da fircalar kullanmayin. Asla plastik lUzerinde
cam temizleyiciler kullanmayin. Yiizeye zarar verir.
Suya daldirmayin.

)

Sicaklik kontrolorinl ic mekanlarda, cocuklarin
erisemeyecegi bir yerde saklayin.

s

0

S

e

A UYARI

A Barbekii, diizenli olarak detayli bir
sekilde temizlenmelidir.

A Agilir damlama tepsisini ya da
barbekiiniin herhangi bir yerini
aliminyum folyoyla kaplamayin.

A Damlama tepsisini gikarirken ve
sicak yagi dokerken dikkatli olun.

A Her kullanimdan once ¢ikarilabilen
damlama tepsisinde yag birikip
birikmedigini kontrol edin. Yagin
alev almasini 6nlemek igin fazla
yagi temizleyin.

A Barbekii temizleme firgalarinda
gevsek teller veya fazla asinma
olup olmadigi diizenli olarak
kontrol edilmelidir. Pisirme
1zgaralarinda ya da fircada kopmus
teller bulursaniz firgayi degistirin.
WEBER, her bahar basinda yeni bir
paslanmaz gelik temizleme firgasi
alinmasini tavsiye etmektedir.

A DIKKAT

Sicaklik kontrolorii, barbekii
kullanimda degilken barbekiiden
¢ikarilmali ve i¢ mekanda,
¢ocuklarin ulasamayacagi bir yerde
muhafaza edilmelidir.

ewlnsies



Calistirma
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Yiiksek Isida Miihiirleme Ayari

Yalnizca porselen emaye pisirme
1zgaralarini kullanarak, kontrol
duigmesini yuksek ayara getirin ve
barbekiiyi kapag kapali bir sekilde

en az 260°C'ye (500°F) Gnden isitin.

Yiksek on 1sitma sicakliklari, en iyi mihirleme
sonuglarini saglayacaktir. Pisirme 1zgaralarini
paslanmaz gelik bir barbeku temizleme firgasiyla
firgalayin.

Yiyecekleri pisirme 1zgaralarina kayun ve kapag!
kapatin. Pisirme stiresi boyunca yiyeceginizi yalnizca
bir kez cevirin. Kapag yalnizca yiyecegi cevirmek ya
da tavsiye edilen pisirme siresinin sonunda pisip
pismedigini kontrol etmek igin kaldirin.

Firespice Tiitsiileme Tablosu

Yiyeceklerinizin aromasini gercek odun atesi
lezzeti ile artinn. Tarife aromali odun parcalari
ekleyerek yapilan denemeler, tiitsiilenen ve
pisirilen yiyecekleri daha da lezzetli hale gelir.
Firespice odun parcalari ayr satilir
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Buharlama Ayar

Giiglidur ve 10 dakikada
‘ buharlamaya hazir hale gelir.

Barbekii KAPALI ve sogukken bir
pisirme 1zgarasini ¢ikarin. Hazneyi
pisirme kutusuna koyun ve raf hattina kadar su
doldurun. Cift tarafli buhar tepsisini su haznesinin
iizerine yerlestirin ve buhar kabinin duvarlarinin
sebzeler veya diger kiigtk yiyecekler icin bir sepet
garevi gorecek sekilde yukar dogru uzandigindan
emin olun.

NANS
A ATAA
NANS

Kapagi kapatin. Kontrol diigmesini yiksek ayara
getirin ve barbekilyl onden 10-15 dakika isitin.

Pisirme 1zgaralarini paslanmaz celik bir barbekii
temizleme firgasiyla firgalayin.

Kontrol diigmesini Buharlama ayarina cevirerek isiyi
azaltin.

Hassas yiyecekleri buharlama tepsisine yerlestirin.

Kapadi kapatin ve yiyeceklerinizi istediginiz kivamda
pisirin. En iyi sonucu almak igin, buharda pisirme
sirasinda kapagi mimkiin oldugunca kapali tutun.

Not: Ayni anda hem barbeki tarafinda hem de buhar
tarafinda pisirme yapiyorsaniz barbekiiyi, barbekiide
pisirdiginiz yiyecekler icin en uygun sicakliga ayarlayin.

Not: En iyi performans icin buharlama haznesini
barbekiiniin sag tarafinda kullanin.

Not: Kapak termometresi, buharlama sistemi takiliyken
sicakligr dogru géstermeyecektir.
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Titsiileme Ayar
Barbekii KAPALI ve sogukken bir
pisirme 1zgarasini gikarin. Kuru
hazneyi pisirme kutusuna koyun
ve bir avug odun parcasi doldurun.

Su eklemeyin. Cift tarafli buhar
tepsisini hazne tzerine yerlestirin ve buhar tepsisinin
duvarlarinin tepsinin st kismi diiz olacak sekilde asag
dogru uzandigindan emin olun.

Kontrol diigmesini yiksek ayara getirin ve barbekiyu

onden 5-10 dakika, duman olusmaya baslayana kadar

isitin. Pisirme 1zgaralarini paslanmaz celik bir barbeki
temizleme firgasiyla firgalayin.

Kontrol digmesini Tiitsi ayarina gevirerek isiyi azaltin.

Yiyecekler pisirme 1zgarasinin tzerine ya da dogrudan
tepsinin yizeyine yerlestirilerek titstlenebilir.
Haznedeki tim delikleri kapatmayin.

Tiitstiniin yiyecege tam olarak islemesini saglamak igin
pisirme sirasinda her zaman kapag kapali tutun.

Tiitsilemeyi tamamladiginizda, kontrol digmesini
kapali duruma getirin ve odun pargalari soniinceye
kadar barbeki kapagini kapali tutun.

Not: En iyi titsileme icin odun pargalari bulunan kuru
hazneyi barbekiiniin sol tarafinda kullanin. Odun pargalari
ureticinin talimatlarina gore dnceden islatilabilir.

A TEHLIKE

A Titsilileme haznesinde, odun pargalarini
tutusturmak icin yanici sivilar veya
yanici lrinler kullanmayin. Bu durum,
ciddi viicut yaralanmalarina neden olur.

A UYARI

A Tiitsiileme haznesinde asla odun
peletleri veya titsiileme tozu
kullanmayin.

A Aslaislem gormiis ya da kimyasallara
maruz kalmis odunlari kullanmayin.

A Her zaman ¢am, sedir, titrek kavak
gibi yumusak, regineli odunlari
kullanmaktan kaginin.



Yiyecek Isitma Ayari

Barbekii KAPALI ve sogukken bir
pisirme 1zgarasini gikarin. Hazneyi
pisirme kutusuna koyun ve raf hattina
kadar su doldurun. Buhar tepsisini su
haznesi lizerine yerlestirin ve buhar

tepsisinin duvarlannin tepsinin st kismi diiz olacak

sekilde asagi dogru uzandigindan emin olun.

Kontrol diigmesini Diisiik ayarina getirin.

Maksimum 24 cm x 17,75 cm x 3.8 cm (9,6" x 7,0" x

1,5") boyutunda firina uygun bir kabi (ayri satilir) buhar

tepsisine yerlestirin. Haznedeki su, yiyecedi sicak tutar

ve yiyecedin yanmasina izin vermeden nemi muhafaza
eder.

Haznedeki su seviyesini her 30-60 dakikada bir
kontrol edin ve gerekirse su ekleyin.

Yiyecekleri sicak tutarken barbeku yapmak igin,
yiyecek piserken sicaklik kontrolorund yuksek ayara
getirin. Ardindan servis yaparken kontrol digmesini
Yiyecek Isitma ayarina getirin.

Sicaklik Kontrolorii Ayarlar::

O——CuFE®

KAPALI

DUSUK/YIYECEK
ISITMA

ORTA

Donuk Yiyeceklerle Barbekii
Yapilmasi

Barbeku KAPALI ve sogukken bir

pisirme 1zgarasini ¢ikarin. Hazneyi

pisirme kutusuna yerlestirin ve 1

bardak (250 ml) su doldurun. Buhar

tepsisinin herhangi bir tarafi yukan
bakacak sekilde su haznesinin tizerine yerlestirin ve
donmus yiyecekleri SOGUK barbekiide buhar tepsisinin
uzerine koyun.

Kontrol dugmesini yiksek ayara getirin ve barbekiyu
onden 15 dakika 1sitin. Pisirme izgaralarini paslanmaz
celik bir barbeki temizleme firgasiyla firgalayin.

15 dakika sonra yiyeceklerin ¢oziilip ¢ozilmedigini
kontrol edin, gerekirse daha uzun stire bekleyin.

Yiyecekler coziildiikten sonra, yiyecegi istenen
kivamda pisirmek igin pisirme izgarasina tasiyin.

ewlnsies

Buhar/Tiitsiileme Haznesinin
Temizlenmesi

Her kullanimdan sonra pargalarin sogumasini bekleyin,
ardindan uygun hava akisini saglamak igin su ve kiil
haznesini bosaltin. Hazneyi ve buhar tepsisini 1lik
sabunlu suyla yrkayin. Ardindan iyice durulayin.

Not: Tiitsiileme, buharlama/tiitsiileme haznesinin
ylizeyinde "is" kalintisi birakacaktir. Bu kalinti
temizlenemez ve tiitsiileme kutusunun islevini
etkilemez. Barbekiiniiziin igcinde daha az da olsa bir
"is" kalintisi birikecektir. Bu kalintinin temizlenmesi
gerekmez ve barbekiiniiziin islevi olumsuz etkilenmez.
Barbektiyii sivilara daldirmayin.

Not: Kullanilmadiginda buharlamal/tiitsiileme haznesini
barbekiiden ¢ikarin.

Su Haznesi Kapasitesi:

LUMIN

raf cizgisine kadar

750 ml/maksimum 2,8 |
LUMIN COMPACT

raf gizgisine kadar

500 ml/maksimum 1,9 |

TUTSU

BUHAR

kullanin.

YUKSEK

A UYARI

A Barbekiiyi ¢alistirirken isiya dayanikli barbekii eldivenleri

A Kullanim sirasinda sicak pargalari barbekiiden
¢ikarmayin.



Tavsiyeler ve Ipuclarl
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Barbekiide Yapilmasi ve Yapilmamasi Gerekenler

Barbekiinuzde her seferinde on isitma yapin.

Pisirme 1zgaralar yeterince sicak degilse yiyecek yapisir ve yiyecekleriniz
dogru sekilde mihtrlenemez ve o enfes gorinimli mihirleme izlerini elde
edemezsiniz. Tarif orta veya disuk is1 gerektiriyorsa bile, 1zgarada her zaman
once en yiksek ayarda on 1sitma yapin.

Kirli 1zgaralar iizerinde 1zgara yapmayin.

Temizlenmeden dnce pisirme 1zgaralarinin izerine yiyecekleri koymak higbir
zaman iyi bir fikir degildir. Izgaralardaki artiklar tutkal gibi davranarak, 1zgaralara
ve yeni yiyeceginize yapisir. Bir onceki aksam yemeginin tadini bugiink ogle
yemeginde almak istemiyorsaniz, mutlaka temiz bir i1zgara iizerinde pisirin.
Izgaralar on isitildiktan sonra temiz, piiriizsiiz bir yizey olusturmak icin
paslanmaz celik bir tel firca kullanin.

islem sirasinda hazir olun.

Izgara yapmaya baslamadan once, ihtiyaciniz olan her seyin elinizin altinda
oldugundan emin olun. Gerekli barbeki aletlerinizi, yaglanip baharatlanmig
yiyeceklerinizi, soslarinizi ve pismis yiyecekler igin temiz tabaklarinizi
unutmayin. Mutfaga kosmak zorunda kalmak hem eglenceyi kagirmaniza hem de
yiyeceginizi yakmaniza neden olabilir. Fransiz sefler buna ‘mise en place’ (yani
“yerine koymak’) der. Biz “hazir olmak” diyoruz.

Biraz calisma alani ayirin.

Pisirme izgaralari izerine cok fazla yiyecek koymak, esnekliginizi kisitlar.
Pisirme izgaralarinin en az dortte birini bos birakin ve yiyecek parcalarinin
arasinda, rahatca masayi sokabilecek ve yiyecekleri hareket ettirebilecek kadar
aralik oldugundan emin olun. Bazen barbekiide pisirmek anlik kararlar ve
yiyecedi 1zgaranin bir yerinden baska bir yerine tasiyabilme olanag gerektirir,
Kendinize 1zgara yapabilmek icin yeterince alan ayirin.

Goz atmamaya calisin.

Barbekiinuziin Uzerindeki kapak yalnizca yagmura karsi korumak igin degildir. En
onemlisi, cok fazla havanin igeri girmesini ve gok fazla isinin ve dumanin disari
¢cikmasini onler. Kapak kapaliyken, pisirme 1zgaralari daha sicak, pisirme sireleri
daha kisa ve titsi tadi daha guglidir.

Yalnizca bir kez cevirin.

Derin miihir izleri ve bir siirli lezzetli karamelize olmus parcalari olan sulu bir
biftekten daha gizel ne olabilir? Bu sonuglari basarmanin anahtari, yiyeceginizi
yerinde tutmaktir. Bazen istenen renk ve lezzete ulasmadan yiyecegimizi
cevirmek isteyebiliriz. Neredeyse her durumda, yiyeceginizi yalnizca bir kez
cevirmelisiniz. Eger daha fazla geviriyorsaniz ayni zamanda kapagi da gok

sik agiyorsunuz demektir. Bu da kendine gare sorunlar yaratir. Geri gekilin ve
1zgaraya giivenin.



Derin Temizlik ve Bakim
BAREBEKNUN iCiNi TEMiZLEME

Dizgiin bakim yapilmazsa zamanla barbekinizin
performansi disebilir.

Dusuk sicakliklar, dizensiz i1si ve yemegin pisirme
1zgaralarina yapismasi, temizlik ve bakim zamaninin
gectigini gosterir. Barbekinuz kapali ve sogukken, igini
yukaridan asagiya dogru temizleyerek baslayin.

Her bes pisirmeden sonra derin bir temizlik yapilmasi
tavsiye edilir. Devamli kullanim, daha sik temizlik
gerektirebilir.

Kapagi Temizleme

Zaman icinde kapagin i¢ kisminda “boya gibi" parcalar

gorebilirsiniz. Kullanim sirasinda yag ve duman buharlari

yavasca karbona donlstir ve barbekintzin kapaginin

icinde birikir. Bu kalintilar daha sonra soyularak boyaya

benzer bir goridnim alir. Bu kalintilar zehirli degildir

ancak kapagi dizenli olarak temizlemezseniz soyulan

pargalar yiyeceginizin Uzerine dusebilir.

1) Kapagin icindeki komirlesmis yaglari ¢ikarmak igin
plastik bir kaziyici kullanin (A).

Pisirme lzgaralarini Temizleme

Pisirme i1zgaralarinizi onerilen sekilde temizliyorsaniz,
1zgaralarda minimum miktarda kir olacaktir.

1) Izgaralar takiliyken paslanmaz gelik bir barbeki
temizleme fircasiyla (ayrica satilir) pisirme
1zgaranizdaki kalintilari firgalayin (B).

2) Izgaralari disari ¢ikarin ve kenara koyun.
Not: Pisirme 1zgaralari bulasik makinesinde yikanabilir.

Kase Astarini ve Pisirme Kutusunu Temizleme
Pisirme kutusunun icinde birikmis yag veya yiyecek
kalintilari olup olmadigina bakin. Asiri birikme,
yangina neden olabilir.

Isitma elemanini ¢ikarirken eldiven kullanilmasi onerilir.

Isitma elemanlarini temizlemek i¢in metal firgalar
kullanmayin.

Sicaklik kontrolorini ¢ikarin.

Isitma elemani ayrilana kadar montaj braketindeki
iki vidayi sokerek isitma elemanini ¢ikarin (C).
Isitma elemanini barbekiinin sol tarafina dogru
kaydirin. Isitma elemanini bikmemeye dikkat
ederek, yukari dogru kaldirarak ¢ikarin.

N

S

Lo

Kase astarinin yanlarindaki ve altindaki kalintilari
plastik bir kaziyiciyla pisirme kutusunun alt
kismindaki delige dogru kaziyin (D). Bu delik,
kalintilari ¢ikarilabilen damlama tepsisine génderir.

5) Cikarilabilen damlama tepsisini ¢ikarin ve temizleyin.
"Yemekten Yemege Bakim" bolimiine bakin (E).

Barbeklinln alt astari ¢ikarilabilir ve sicak sabunlu
suyla yikanabilir. Kase astarini bikmemeye dikkat edin.

Temizledikten sonra kase astarini geri takin.
Barbekiyl kase astari olmadan ¢alistirmayin.

Isitma elemanlarini geri takmak igin isitma
elemanlarini barbekinun ontndeki ilgili deliklere
takin. Ayar vidalarini saga dogru ¢evirerek yeniden
sikistirin. Fazla sikmayin.

Yiyeceklerin yanarak uzaklasmasini saglayarak isitma
elemanlarini temizleyin.

BARBEKUNUN DISINI TEMiZLEME

Barbekiinlzin disi aliminyum, paslanmaz gelik ve
plastik ylzeyler icerebilir.

WEBER, yuzey turine gore asagidaki yontemleri
tavsiye etmektedir:

Paslanmaz Celik Yiizeyleri Temizleme

Paslanmaz celik ylzeyleriyag ¢ozicu bir sabunla
temizleyin. Paslanmaz ¢eligin ¢izgileri yoninde
mikrofiber bir bezle silerek temizleyin. Temiz suyla
durulayin ve iyice kurulayin. Kagit havlu kullanmayin.
Paslanmaz gelik Gzerinde ¢amasir suyu veya klorlu
temizlik Urtnleri kullanmayin.

Not: Paslanmaz celiginizi asindirici macunlarla ¢cizme
riskine atmayin. Macunlar temizlemez ya da cilalamaz.
Ustteki krom oksit film kaplamayi kaziyarak metalin
rengini degistirir.

iwijeg unip

Boyali Yiizeyleri ve Plastik Pargalari Temizleme

Boyali ve plastik parcalari yag ¢6zlci sabunla
temizleyin. Temiz suyla durulayin ve iyice kurulayin.

0zel Ortamlarda Bulunan Izgaralarin Disini
Temizleme

Barbekiintz ¢zellikle zorlu bir ortama maruz
kaliyorsa, disini daha sik temizleyebilirsiniz. Asit
yagmuru, havuz kimyasallari ve tuzlu su, ylzey
paslanmasina neden olabilir. Barbeklintzun disini
1Lk sabunlu suyla silin. Daha sonra durulayin ve iyice

kurulayin. Ayrica, yalnizca paslanmaz gelik ylzeylerde,

ylzey paslanmasini onlemek igin her hafta paslanmaz
celik temizleyici uygulayabilirsiniz.

A UYARI

A lyice temizlemeden dnce
barbekiiniizii kapatin ve sogumasini
bekleyin.

A Isitma elemani veya kontrolor
lzerine sivi piskirtmeyin.

A Temizlik sirasinda suya
daldirmayin.

A DIKKAT

A Temizlik ve bakim yapmadan once
cihazi besleme devresinden ayirin
ve sicaklik kontroloriini ¢ikarin.

A Barbekiiniizii temizlemek igin
sunlardan higbirini kullanmayin:
asindirici paslanmaz gelik
cilalar veya boyalari, asit iceren
temizleyiciler, beyaz ispirto veya
ksilen, firin temizleyici, asindirici
temizleyiciler (mutfak temizleyicileri)
veya asindirici temizleme siingerleri.

Isitma elemanlarini temizlemek

icin metal firgalar kullanmayin. On
i1sitma sirasinda yemek kalintilarinin
yanarak giderilmesine izin verin.
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A UYARI

A Weber-Stephen Products LLC
Miisteri Hizmetleri Departmani
ile iletisim kurmadan elektrikli
pargalar veya yapisal pargalar
tzerinde herhangi bir tamir

yapmaya ¢alismayin.

A Herhangi bir tamir ya
da degistirmede orijinal
Weber-Stephen pargalarinin
kullanilmamasi, biitiin garanti
korumasini iptal edecektir.

Sorun Giderme

_MUSTERI. .
HiZMETLERINI
ARAYIN

Hala sorun yasiyorsaniz weber.com
adresinde bulunan iletisim bilgilerini
kullanarak en yakin Misteri
Hizmetleri Temsilcisi ile
iletisim kurun.

YEDEK PARCALAR

Yedek pargalar almak igin, bolgenizdeki
yerel bayi ile iletisim kurun ya da
weber.com adresinde oturum agin.

ELEKTRIKLI BARBEKU ACILMIYOR
BELIRTI

«Bu kullanim kilavuzunun “Calistirma” bolimiindeki talimatlari yerine getirince 1sitma elemani

isinmiyor.
NEDEN

¢0z0M

Sicaklik kontroldri hazneye diizglin takilmamis
olabilir.

Prizden gelen elektrikte bir sorun vardir. Sigorta,

kullanim sirasinda elektrigi kesmek icin atmis olabilir.

Sicaklik kontrolorintn icinde bulunan akim sinirlama
devresi, barbeklye giden elektrigi kesmis olabilir.

Sicaklik kontrolérini ¢ikarin ve yeniden takin.

Her zaman gug¢ kablosunu prize takmadan once sicaklik
kontrolorinu barbekiye takin.

Elektrigi kesilen diger elektrikli cihazlari belirleyin.
Barbekdinizl kullanirken bu cihazlarin fisini cekin.
Farkli elektrik prizlerinin kullanilabilir olup olmadigini
kontrol edin. Uzatma kablolari gerekliyse "Onemli
Glvenlik Korumalari“na bakin.

Sigorta kullanim sirasinda atmaya devam ediyorsa,
yetkili bir elektrik¢iye danisin.

Sicaklik durum gdstergesi 1sigr yanmiyorsa, akim
sinirlama devresini 'sifirlamak’i¢in gli¢ kablosunu
prizden ¢ekin. 30 saniye bekleyin, ardindan elektrik
kablosunu tekrar prize takin.
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Uretici:

Weber-Stephen Products LLC
1415 S. Roselle Road
Palatine, IL 60067-6266

ABD

ithalater:

Weber-Stephen Products (EMEA) GmbH

FranklinstraBBe 28/29
10587 Berlin
Tel: (+49) 307554184-0

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 24289 0135
service-at@weber.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+3215283099
service-be@weber.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC

Weber-Stephen CZ & SK spol. s r.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DENMARK

Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

FRANCE

Weber-Stephen France SAS
+33081019 3237
service-fr@weber.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30 219 0710
service-de@weber.com

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 5858 900
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INDIA

Weber-Stephen Grill Products India Pvt. Ltd.
080 42406666
customercare@weberindia.com

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

NETHERLANDS
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513 433322
service-nl@weber.com

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.

+27 11 454 2369
inffo@weber.co.za

SPAIN

Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935 844 055
service-es@weber.com

1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 ABD tarafindan tasarlanmis ve Uretilmistir.

SERI NUMARASI

ileride basvurmak icin, barbekiintzin seri numarasini
yukaridaki kutuya yazin. Seri numarasi, barbeki
cercevesinin arkasindaki veri etiketindedir.

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
service-ch@weber.com

UNITED ARAB EMIRATES

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 4541626

info@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM
Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 9345700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other Eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

weber.com



