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Genel guvenlik talimatlar
Kisisel yaralanma riski

e Kullanim sirasinda cihaz ve
erisilebilir parcalar cok isinir.

Cocuklari cihazdan uzak tutun.

e Kullanim sirasinda cihaz cok
Isinir. Firinin icindeki 1sitma
elemanlarina asla

dokunmadiginizdan emin olun.

* Yiyecekleri firinda
hareket ettirirken eldiven
giyerek ellerinizi koruyun.
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» Atesi veya alevleri suyla
sondurmeye calismayin: Cihazi
kapatin ve alevleri yangin
battaniyesi veya uygun baska
bir 6rtiyle bogmaya calisin.

* Bu cihaz sadece 8 yas ve Uzeri
cocuklar ile fiziksel, duysal veya
zihinsel kapasitesi sinirli olan
kisiler veya elektrikli cihazlari
kullanma deneyimi az olan
kisiler tarafindan, gozetim
altinda veya guvenli kullanim
talimatlar verilmis olmasi
kaydiyla kullanilabilir.
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alet ve bununla

iliskilendirilen tehlikeler.
* Cocuklar cihazla

oynamamalidir.. _
* Cocuklari surekli

denetlenmiyorsa guvenli
bir mesafede tutun.

» Cihaz kullanilirken 8 yasindan
kicuk cocuklar cihazdan uzak

tutun.
e Temizlik ve bakimi denetimsiz

cocuklar yapmamahdir.

* Pisirme bdlgelerinin ne kadar
hizli 1sindiginin farkinda olun.
Istya bos tavalar koymayin.
Asiri Isinma tehlikesi.

* Kullanimdan sonra pisirme
bolgeleri belirli bir stre
boyunca sicak kalir. Ocagin
yuzeylerine dokunmayin.

* Pisirme sureci her zaman
kontrol altinda tutulmalidir.
Kisa bir pisirme islemi surekli
izlenmelidir.

* UYARI: Pisirme sirasinda yag
iceren yiyecekleri yalniz
birakmak tehlikeli olabilir ve
yangina yol acabilir. Yangini
suyla séndlurmeye calismayin.
Cihazi kapatin ve alevleri
orttigunuzde kapak veya
battaniye ile bogmaya calisin.

* Isitmak icin Booster ve/veya
Double Booster fonksiyonlarini
kullanmayin (varsa)
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yagdlar veya yagdlar. Yangin tehlikesi.
e Tabaklar veya catal-bicak gibi
metal nesneleri GUzerine koymayin,
ocak yuzeyi Uzerinde
pisirme sirasinda asiri
Isinabilirler.
e Kapali kutu veya kaplarda veya
plastik kaplarda yiyecekler
pisirmeyin.
» Catal-bicak veya uc
metal nesneleri cihazdaki
yuvalara sokmayin.

¢ Cihaza yakin yerlerde yanici
malzemeler kullanmayin veya
depolamayin.

* Cok sicak tepsilere dogrudan

su dokmeyin.
* Pisirme sirasinda firin

kapagini kapali tutun.

* Yiyecekleri hareketlendirmeniz
gerekirse veya pisirme sonunda
kapiyi birkac saniye icin 5 cm acin,
buharin ¢cikmasina izin verin,
ardindan tamamen acin.

* Firin calisirken ve hala
sicak oldugunda depolama
boélmesini acmayin.

* Depolama bdolmesi icindeki
esyalar firin kullanildiktan
sonra ¢ok sicak olabilir.

¢ Kullanimdan sonra cihazi

hemen kapatin.
* Cihazi prizden cikarmak icin

kableyi cekmeyin (varsa).

* DEPOLAMADA YANICI
MADDELER KULLANMAYIN VEYA
DEPOLAMAYIN
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BOLME (MEVCUTSA) VEYA
CiHAZIN YANINDA.

« BU CiIHAZ KULLANIMDAYKEN
YAKININDA ASLA AEROSOL
KULLANMAYIN.

« BU CiHAZI MODIFIYE

ETMEYIN.
* Cihaz lzerinde herhangi bir

islem yapmadan 6nce her zaman
kisisel koruyucu ekipman (KKE)
kullanin (montaj, bakim,
konumlandirma veya tasima).

» Cihaz hala sicaksa veya
calismaktaysa temizlemeyin.

» Cihaz Uzerinde herhangi bir islem
yapmadan once elektrik

beslemesini kapatin.
* UYARI: I¢ aydinlatma

ampullerini degistirmeden
once cihazin kapatildigindan
ve sebeke elektrigi
baglantisinin kesildiginden
veya sebeke elektriginin
kapatildigindan emin olun.

* Bu cihazda kullanilan
ampuller ev aletleri icin
O0zeldir; ev aydinlatmasi icin
kullanmayin.

* Cihazi kendiniz veya yetkili bir
teknisyenin yardimi olmadan
onarmaya calismayin.

e Guc kablosu hasar goérurse, en
kisa surede teknik destek ile
iletisime gecin.
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Olasi tehlikeleri dnlemek icin
bunun degistiriimesini saglayin.

» Catlaklar veya yariklar olusursa
veya cam-seramik pisirme yUzeyi
kirilirsa cihazi derhal kapatin.
Elektrik beslemesini kesin ve
Teknik Servisi arayin.

e Calisma sirasinda veya artik i1si
goOstergesi isiklari hala
yaniyorken ocagin ylzeyine
dokunmayin veya temizlemeyin.

* Ocaga erisebilecek cocuklar
veya evcil hayvanlar varsa
kumanda kilidini etkinlestirin.

e Kullanimdan sonra ocak gézlerini
kapatin. Asla yalnizca tencere
algilayicisina givenmeyin.

* Cocuklari dikkatle gozetim
altinda tutun; artik 1s1 géstergesini
kolayca géremezler. Kullanimdan
sonra pisirme bdlgeleri,
kapatilmis olsalar bile belirli bir
sure sicak kalir. Cocuklari pisirme
bélgelerinden uzak tutun.

* Kalp pili veya benzeri
cihazlar olan kisiler, bu
cihazlarin calismasinin;
frekans araligi 20 ila 50 kHz
arasinda olan induksiyon
alanindan etkilenmediginden
emin olmahdir.

* ile ilgili hukimlere uygun
olarak
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elektromanyetik uyumluluk,
elektromanyetik induksiyon
ocak gruba 2 ve sinif B (EN

55011) girer.

Cihazin zarar gorme riski

* YUzeyi cizebilecek sert veya
asindirici deterjanlar veya keskin
metal kaziyicilar kullanmayin;
cam kapiy! temizlerken yuzeyi
cizebilir ve camin kirilmasina
neden olabilir.

* Ahsap veya plastik

mutfak gerecleri kullanin.

* Cihazi temizlemek icin
buhar jetleri kullanmayin.

* Aygiti destek yuzeyi olarak
kullanmayin.

¢ Havalandirma acikliklarini ve isi
dagitim kanallarini engellemeyin.

* Cihaza oturmayin.

* Aygitin acik kapagi Gzerine
herhangi bir agirlik koymayin veya
Uzerine oturmayin.

* Raflar ve tepsiler, yan
kilavuzlara mimkin oldugunca
ileri yerlestirilmelidir.
Cikanlmasini engelleyen mekanik
emniyet kilitleri asagiya ve firinin
arkasina dogru bakmalidir.

* Cihaza asla sadece birakmayin
91477A152/D

yaglar ve yagdlar asiri i1sinabilecek
yemek pisirme islemleri sirasinda
denetimsiz birakiliyor
ve yangin ¢ikmasina yol
acabilir. Cok dikkatli olun
* Yangin riski: Pisirme
ylizeylerinde nesneleri
depolamayin.
* Ocak yakininda herhangi bir
sprey Urln puskdrtmemek.
* HER HANGI BIR SEKILDE
AYGIT ORNEKI BIR ISI TERTIBATI
OLARAK KULLANMAYIN.

* Pisirme icin plastik mutfak
gerecleri veya kaplar

kullanmayin.

» DUguImUs konserve kutulari
veya kaplar firina koymayin.

¢ Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve 1zgaralar cikartin.

e Firin icinin tabanini aliminyum
veya aliminyum folyo ile
kapamayin.

* Tencere veya tepsileri dogrudan
firin tabanina yerlestirmeyin.

» Gerekirse, modeline bagl
olarak gelen veya ayri olarak
satilan tepsi rafini pisirme
destegi olarak tabana
yerlestirerek kullanabilirsiniz.

* Yag gecirmez kagit kullanmak
isterseniz, icerdeki sicak hava
sirkllasyonunu engellemeyecek
sekilde yerlestirin.

* [¢c cam cama tepsileri veya
tavalari koymak icin acik kapiyi
kullanmayin.
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* Pisirme kaplari veya izgara
tabakalari ocak cevresi
icinde yerlestirilmelidir.

* TUm tencerelerin dizgun, diz
tabanlari olmali.

¢ Herhangi bir sivi kaynayarak
tasarsa veya sicrarsa fazlasini
ocaktan alin.

e Limon suyu veya sirke gibi asit
maddelerin ocakta sizmasina
dikkat edin.

* Pisirme sirasinda ocakta seker
veya tatl karisimlarini dékmeyin.

* Kullanim sirasinda cihaz Uzerinde
eriyebilecek veya yanici madde
(kagit, plastik veya aliminyum
folyo) bulundurmayin.

e Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.
* Pisirme kaplarini dogrudan

cam seramik yuzeye yerlestirin.

¢ Acik olan pisirme bdlgelerine bos
tencereler veya kizartma
tencereleri koymayin.

» Kaba veya asindirici malzemeler
veya keskin metal kaziyicilar
kullanmayin.

* Celikten yapilmis parcalar
veya metal ylzey islemleri (6r.
anodiklesme, nikel veya krom
kaplama) lGzerinde bulunan
bélumlerde klor, amonyak veya
camasir sodasi iceren temizlik
Urdnleri kullanmayin.

e Asindirici veya asindirici
deterjanlar kullanmayin (6r. ovma
tozlari, lekeler
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cam parcalar Uzerinde
kaldiricilar ve metal stingerler)
e Cam seramik ylzey darbeye karsi
yuksek direnclidir. Ancak pisirme
ylzeyine sert, kati nesnelerin
dismesi catlamaya neden
olabileceginden kaciniimahdir.

» Kurarken cihazi yerine kilitlemek
icin firin kapagdini kullanmayin.

» Kapak acgikken kapiya ¢ok
baski uygulamaktan kacinin.

» Kapilarda herhangi bir nesnenin
sikismamasina dikkat edin.

¢ Bu cihazi kaldirmak veya hareket
ettirmek icin sapi kullanmayin.

* Bu cihaz harici zamanlayici
veya ayri uzaktan kumanda
sistemi ile calistirilmak Uzere
tasarlanmamistir.

» Temizlik Grlnlerini dogrudan
kapiya pusklrmeyin; erisilmesi
zor bodlgelere girip durulanabilir
ve zamanla boyall paneller veya
celige reaksiyon gosterebilir.

e Cam yulzeyin cizilmesini 6nlemek
icin tencereleri sdriklemeyin.
Bunun yerine kaldirip gerektigi yere
nazikce yerlestirin.

Kurulum

» BU ALET BOAT VEYA
KARAVANLARA
KURULMAMALIDIR.

* Bu cihaz bir sehpa uzerinde

kurulmamalidir.
» Gerekli her seyi her zaman kullanin/
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bir cihaz Gzerinde herhangi bir
calisma yapmadan 6nce kisisel
koruyucu donanim (PPE)
kullanin (kurulum, bakim,
konumlandirma veya hareket).

* Cihazi, tezgahin kesim alanina
ikinci bir kisinin yardimiyla
yerlestirin.

* Dis kisimdaki gerektigi acikliklarin
oldugundan emin olun.

* Dis ylzey malzemesinin isiya
dayanikli oldugundan emin olun.
* Olasli asiri Isinmay! dnlemek

icin cihaz dekoratif bir kapinin
veya panelin arkasina monte
edilmemelidir.

e Kurulum ve bakim, mevcut
standartlara uygun olarak
nitelikli personel tarafindan
yapilmalidir.

* Elektrik baglantisinin yetkili
teknik personel tarafindan
yapilmasini saglayin.

e Cihaz, elektrik sistemi guvenlik
standartlarina uygun sekilde
topraklama ile baglanmalhdir.

* En az 90°C sicakliklara
dayanabilen kablolar kullanin.

e Terralim baglanti
kablolarinin vidalarinin sikma
torku 1,5 - 2 Nm olmalidir.

* Ek elektrikli cihaz baglarken
dikkatli olun. Baglanti kablolari
gelmemelidir.

91477A152/D

sicak pisirme bolgelerine

temas etmeyin.
* Guc kablosu yalnizca

kurulmali veya yetkili bir teknisyen tarafindan
tALNIRT Bir teknisyen.
* Gug kablosu hasar gorurse,
olasi tehlikelerden kaginmak icin
degistiriimesini saglamak Uzere
derhal teknik destekle iletisime
gecin.
* Kurulumdan sonra cihazin
erisilebilir bir fis veya sabit
baglanti durumunda bir
anahtarla baglantisinin
kesilmesine izin verin.

* GuUg hattini, tum kutuplu bir
devre kesici ile, baglanti
temas arahgi lll. kategori asiri
gerilim kosullarinda tamamen
kesme saglayacak sekilde
kurulum yonetmeliklerine
uygun olarak takin.

* Bu cihaz deniz seviyesinden
en ¢cok 2.000 metre yukseklige
kadar kullanilabilir.

Bu cihaz igin

» Sapan kapilar acildiginda
yerinde sabit degildir ve
tekrar kapanabilir. Kullanim
sirasinda yaniklari dnlemek
icin ic cam ylzeye temas
etmemeye 6zen gosterin.

Cihaz amaci
Bu cihaz sunlar icin tasarlanmistir
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ev ortaminda yemek pisirme. Her
diger kullanim uygunsuz olarak
kabul edilir. Ayni zamanda
kullanilmamalidir:

« Dikkanlarda, ofislerde ve diger
calisma ortamlarinda calisanlar
icin saglanan mutfak alanlarinda.

* Ciftliklerde/ciftlik evlerinde.

e Otellerde, motellerde ve diger
konut ortamlarinda konuklar
tarafindan.

* Pansiyonlarda.

/ Bu cihaz yalnizca ig

=— | mekanlarda kurulabilir ve
kullanilabilir.

Bu kullanicr kilavuzu

* Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz
bir pargasidir ve bu nedenle cihazin dmru
boyunca tamamen saklanmali ve
kullanicinin erisiminde olmalidir.

e Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

Uretici sorumlulugu

Uretici, su nedenlerle kisilere veya malzemelere
verilen zararlardan sorumlu degildir:

* belirtilen amaclar disinda cihazin

kullaniimasi;
« kullanici kilavuzundaki talimatlara

uyulmamasi;

 cihazin herhangi bir pargasina
midahale edilmesi;

« orijinal olmayan yedek pargalarin kullaniimasi.

Tanitim plakasi

Tanitim plakasi cihazin teknik verilerini, seri
numarasini ve marka adini tasir. Hicbir
nedenle tanitim plakasini ¢gikarmayin.

Bosaltma/Atik

S \Bu cihaz, WEEE Avrupa ydnergesine
(2012/19/EU) uygundur ve ayri olarak
bertaraf edilmelidir.

hizmet 6mrinln sonunda diger atiklar.
Cihaz, mevcut Avrupa mevzuatina goére saglhk
ve cevre icin tehlikeli olarak kabul edilmesine
yetecek miktarda madde icermez.
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talimatlar.

GUcg voltaji Elektrik
garpmasi riski
* Ana gl¢ kaynagini kesin
¢ Cihazi prize takmayin.

Cihaz bertaraf etmek icin:

* Guc kablosunu kesin ve cikartin.

* Cihazi elektrikli ve elektronik ekipman
atiklari icin uygun geri donisim merkezine
teslim edin veya esdeger bir Urln alirken
perakendeciye geri verin; bire bir karsilikla.

Cihazlarimiz gevreye zarar vermeyen ve geri
donusturulebilir malzemelere paketlenmistir.
¢ Ambalaj malzemelerini uygun geri
dénlisim merkezine teslim edin.

Plastik ambalaj Tehdit

edici bogulma riski
* Ambalaji veya herhangi bir kismini basibos
birakmayin.

* Cocuklarin plastik torbalarla oynamasina
izin vermeyin.

Avrupa Kontrol Goérevli Kurumlar icin
Bilgiler

Fanli (firin) modu

Enerji verimliligi sinifini tanimlamak icin
kullanilan ECO fonksiyonu, Avrupa standardi
EN 60350-1'in sartlarina uygundur.

Enerji verimliligi teknik verileri
Avrupa enerji etiketleme ve ecodesign
mevzuatina uygun bilgiler, Grin
talimatlarina eslik eden ayri bir belgede
bulunmaktadir.

Bu veriler, ilgili Griintn sayfasinda bulunan
"Urin Bilgi Formu"nda mevcuttur ve web
sitesinden indirilebilir.

Enerji tasarrufu igin

 Tarife gerektiriyorsa cihazi yalnizca 6nceden
Isitin.

* Ambalajda baska sekilde belirtiimedigi strece,
dondurulmus yiyecekleri firina yerlestirmeden
once ¢6zdUurun.

* Birden fazla turde yiyecek pisiriliyorsa, mevcut
sicak firindan en iyi sekilde yararlanmak icin
yiyecekleri birbirini izleyerek pisirmek onerilir.
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» Koyu metal kaliplar kullanin: Isiy1 daha iyi
emerler.

¢ Pisirme sirasinda gerekli olmayan tim
tepsileri ve raflar gikarin.

* Genelde kullanilan streden birkag

dakika 6nce pisirmeyi durdurun. Firin
icindeki birikmis isi ile kalan dakikalar
pisirme devam edecektir.

¢ Isi sizmasini 6nlemek icin kapi agilisini en

azaindirin. )
e Firinin icini her zaman temiz tutun.

Kapasite kapall/ bekleme

modunda gug tuketimi hakkinda

bilgi

Cihazin kapali/bekleme modundaki gu¢ tiketimine
iliskin teknik veriler, ilgili Griin sayfasi altinda
www.smeg.com adresinde bulunabilir.

Aydinlatma Kaynaklar
* Bu cihaz kullaniciya ait igerikler igerir-

ACIKLAMA

degistirilebilir aydinlatma kaynaklari.

¢ Cihazda bulunan isik kaynaklari cevre sicakhgi
=300°C icin galismaya uygun olarak beyan
edilmistir ve fininlar gibi ytksek sicaklik
uygulamalarinda kullaniimak Gzere tasarlanmistir.

¢ Bu cihazin verimlilik sinifi "G" olan
aydinlatma kaynaklari igerir.

Kullanici kilavuzunun nasil okunacagi
Bu kullanici kilavuzu su okuma kurallarini
kullanir:

A Uyari/ikaz

! Bilgi/Tavsiye

Genel aciklama

T SDOSOEE

@@@

1 Ocak
2 Kontrol paneli
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3 Yardimcli firin 1191
4 Yardimci firin contasini
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5 Yardimci firin kapisi

6 Cok islevli firin 1sig:

7 Cok islevli firin kapisi

8 Cok islevli firin contasini

11 Dikey firin kapisi
12 Dikey firin 15191
13 Dikey firin fani

I Cerceve rafi

9 Fan
10 Dikey firin contasini
Ocak
Dis gapi Tava minimum @ Tava @ Maks. enerji cekimi R g el 8=
Bolge raf ’ Artirici fonksiyon
(mm) (mm) (W)* "
(mm) (W)
1 210 120 210 2300 3000
2 180 110 180 1300 1400
3 270 145 270 2300 3000
4 180 110 180 1300 1400
5 210 120 210 2300 3000

* gli¢ seviyeleri gosterilmistir ve kullanilan tabaga veya yapilan ayarlara gore degisebilir.

Girisimli (endlksiyonlu) pisirmenin avantajlar

/ Cihaz her pisirme bdlgesi igin bir
& | endiksiyon uretecine sahiptir. Cam
— seramik pisirme yuzeyinin altinda
bulunan her Ureteg, tabana iletilen termal
akimi indukleyen bir elektromanyetik
alan olusturur. Bu, isinin artik ocagin
tencereye iletilmedigi, ancak induktif
akim ile dogrudan tencerede
olusturuldugu anlamina gelir.

« Enerjinin dogrudan tencereye iletilmesi
sayesinde enerji tasarrufu saglar (uygun
manyetize edilebilir tencereler gereklidir)
ve geleneksel elektrikli pisirmeye gore.

* Enerji sadece ocakta bulunan
tencereye iletildigi icin glvenlik artar.

* Yiuksek eneriji iletimi seviyesi olan
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indUksiyon pisirme alani tabanin
tabanina.

* Hizli isitma hizi.

* Pisirme ylzeyi sadece taban altindaki

kisim isitildigi icin yanma riski azalir;
tasan yiyecekler yapismaz.

Guc kontroli

Ocak, tuketimi optimize/limit eden bir gii¢ kontrol
moduli ile donatilmistir. Toplam belirlenen glic
seviyesi izin verilen maksimum siniri asarsa,
elektronik devre karti 1sitici levhalar tarafindan
saglanan glicl otomatik olarak yénetir. Modil,
saglanabilir maksimum gic seviyelerini korumaya
cahsir. Otomatik kontrol tarafindan belirlenen
seviyeler ekranda goéruntilenecek.

/ Oncelik kronolojik sirayla ayarlanan ilk
— | bolgeye verilir.
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Guc kontrol modulu cihazin
toplam guc tuketimini etkilemez.

7

Kontrol paneli

1 Ocak pisirme bolgesi digmeleri

indiiksiyon ocaginin pisirme bélgelerini kontrol
etmek igin kullanishdir. Digmeleri saat
yoniunde basip gevirerek sicak plakanin
calistirma glicinu 1 ile 9 arasinda ayarlayin.
Calisma gicl, ocagin ekrandinda gosterilir.

2 Programmer saat

Glncel saati géstermek, programlanmis
pisirme islemlerini ayarlamak ve dakikayi
tutmak igin.

/ Programlayici saat yalnizca alt gok
—— | fonksiyonlu firini kontrol eder.

3 Yedek firin degisken i1zgara digmesi
Firin icindeki 15191 yakar veya izgara
Isitma elemanini 50°C ile 245°C
arasinda bir sicakliga getirir.

4 Yedek firin degisken 1zgara gosterge 15191

Yedek firin 1Isinmaya basladiginda gosterge
Isigl yanar. Belirlenen sicakhda ulastiginda
séner. icindeki sicakhdin sabit tutuldugunu
gostermek icin dizenli olarak yanip séner.

5 Sol ¢ok fonksiyonlu firin sol sicaklik digmesi

Bu diigme, pisirme sicaklhigini ve Vapor
Clean sicakligini se¢cmenizi saglar.

Gerekli degere kadar saat yoninde gevirin;
minimum ile maksimum ayar arasindaki degere.

6 Sol cok fonksiyonlu firin gdsterge 15191
Gostergesi, firin 1Isinmaya basladiginda yanar.
Belirlenen sicakliga ulastiginda séndr. Sicakhgin
dizenli olarak degistigini goéstermek icin yanip
soner.
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firin icindeki ayar sabit tutulur.

7 Sol gok fonksiyonlu firin sol fonksiyon
digmesi

Firinin gesitli fonksiyonlar farkl pisirme modlari
icin uygundur. Gerekli fonksiyonu sectikten sonra
pisirme sicakligini sicaklik digmesiyle ayarlayin.

8 Dikey firin gosterge 1s1gi

Gostergesi, firin Isinmaya basladiginda
yanar. Belirlenen sicakliga ulastiginda
séndr. icindeki sicaklik sabit tutuldugunu
gostermek icin duzenli olarak yanip soner.

9 Dikey firin fonksiyonu/sicaklik digmesi
Firin icindeki 1s1g1 yakar veya dolasan
Isitma elemanlarini 50°C ile 245°C
arasinda bir sicakhga getirir.

Diger parcalar

Raftlar / Raflar

Cihaz, tepsileri ve raflar farkl yiksekliklerde
konumlandirmak igin raflar icerir. Giris yUkseklikleri
asagidan yukariya dogru gosterilir (Genel
agiklamaya bakiniz).

Sogutma fani

Fan, firini sogutur ve pisirme sirasinda
calisir. Fan, cihazin arkasindan disari dogru
slirekli hava akisi saglar ve cihaz
kapatildiktan sonra kisa bir sure icin de
devam edebilir.

/ Havalandirma agikliklarini ve isi
— | dagitim deliklerini engellemeyin.

ic aydinlatma

Cihazin i¢ aydinlatmasi yanar:

¢ Cok fonksiyonlu firin: herhangi bir
fonksiyon secildiginde, fonksiyon disinda.
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e Yardimci firin: degisken 1zgara digmesi
sembole veya pisirme smﬂ@na
getirildiginde. '

« Dikey firin: fonksiyon/sicaklik digmesi
sembole veya pisirme sicakligina ;Q:
getirildiginde.

Aksesuarlar
¢ Tim modellerde tim aksesuarlar

mevcut degildir.
« Gidalarla temas edecek aksesuarlar

mevcut mevzuata uygun
malzemelerden yapilmistir.

* Orijinal saglanan ve istege bagh
aksesuarlar Yetkili Servis Merkezlerinden
istenebilir. Uretici tarafindan saglanan
orijinal aksesuarlar yalnizca kullaniniz.

Derin tepsi

Ustteki raftaki yiyeceklerden yag toplamak ve
turta, pizzalar, firnlanmis tathlar, kurabiyeler vb.
pisirmek icin faydahdir.

Tepsi rafi

Tepsinin Ustune yerlestirilecek; icin

KULLANIN

damlayan yiyecekler pisirmek.
Raf

Yemek kaplarini pisirme sirasinda
desteklemek igin kullanishdir.

Dikey firin rafi

Yemek kaplarini pisirme sirasinda
desteklemek icin kullanishidir.

Tabak rafi

Tabaklari isitmak igin kullanilir.

Hazirlik islemleri

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

* Cihazin disindan veya icinden, aksesuarlar
dahil olmak Uzere, koruyucu filmi gikarin.

¢ Aksesuarlar ve raflardan teknik veri
plakasini harig tutarak etiketleri gikarin.

e Cihazin tim pargalarini ¢ikarin ve yikayin
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aksesuarlar (bkz. bélim "TEMIZLIK VE
BAKIM").

Ik 1sitma

1. Pisirme slresini en az bir saat olarak
ayarlayin (bkz. paragraf "Firini Kullanma").
2. Uretim strecinden kalan kalintilan

yakmak icin bos firin bélmesini
maksimum sicaklikta isitin.

Cihaz isitilirken
* Odayi havalandirin;
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ekalma.

/ Cihazdaki her bir deforme igin ilk
£ | 6n I1sitma ¢evrimini gergeklestirin.

Aksesuarlari kullanin

Raflar ve tepsiler
Raflar ve tepsiler tamamen duruncaya
kadar yan kilavuzlara yerlestirilmelidir.

e Rafin yanlislikla ¢ikarilmasini énleyen
mekanik guvenlik kilitleri asagiya ve firin
haznesinin arkasina dogru bakmaldir.

Raflar ve tepsileri nazikge firina girin
ve durana kadar birakin.

IN

/ Uretim siirecinden kalan kalintilari
=7 | temizlemek icin tepsileri ilk kez
kullanmadan 6nce temizleyin.

Tepsi rafi

Tepsi rafi tepsiye yerlestiriimelidir.
Bu sekilde yag, pisirilen gidadan ayri
toplanabilir.

Tabak rafi
1. Yan firinin ilk rafina tabak rafini tabaklar
olmadan yerlestirin.

Uygun Olmayan Kaplar:
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2. Levhalar resimde gosterildigi gibi
konumlandirin.

ve en fazla 15 dakika icin isitin.

4. Isitma isleminden sonra destegi kismen ¢ikarin,
kilavuzlar tGzerinde destekli olarak birakin.

5. Destegin istikrarli ve dengeli oldugundan
emin olun, ardindan tabaklar gikarin.

/ Firin eldivenlerini kullanarak
— | kaplari tutun.

GOz kullanimi

Tam cihazin kontrol ve izleme cihazlari 6n
panelde birlikte konumlandiriimistir. ilgili
pisirme bdlgesi her digmenin yaninda
gOsterilir. Gerekli glg ayarina igin digmeyi
saat yoninde gevirin.

/ Elektrik ana sebekesine ilk baglandiginda,
£ birkag saniye tim gdsterge isiklarini
yakan otomatik bir kontrol
gerceklestirilecektir.

sirasiyla 0 konumuna getirerek kapatin.
Pisirme kaplari dedektériine yalnizca
glvenmeyin.

/ Kullanimdan sonra kullanilan sicak plaklari

IndUksiyon pisirme icin uygun kaplar
IndUiksiyon pisirme ylzeyinde kullanilan kaplar

metalden yapilmis olmali, manyetik 6zelliklere
sahip ve tabani yeterince genis olmahdir.

Uygun kaplar:
* Kalin tabanh emaye celik kaplar.

* Emaye tabanl dékme demir kaplar.

+ Ozel tabanli cok katmanli paslanmaz celik,
ferritik paslanmaz gelik ve aliminyum kaplar.

* Bakir, paslanmaz cgelik, aliminyum,

KULLANIM - 43



yangin dayanikli cam, ahsap, seramik
ve terracotta kaplar.

Tencerenin uygun olup olmadigini gérmek igin
miknatisi tabana yakin tutun: gekim yapiyorsa, tencere
induksiyon pisirme icin uygundur. Miknatisiniz yoksa
tencereye az miktarda su koyup pisirme bdlgesinin
Uzerine yerlestirip kizdirici plakasini baslatabilirsiniz.
Eger

gértﬂde sembol gorunurse, tencerenin
uygun olmadigi anlamina gelir.

/ indiiksiyon yemek plakalari icin uygun,
L kusursuz duz tabanl tava kullanin.
Duzensiz tabanl kaplar, 1sitma
sisteminin verimliligini bozabilir ve
tencerelerin kizdirma plakasinda
algilanmamasina neden olabilir.

Telifler tanima

Bir pisirme bdlgesinde tencere yoksa veya
tencere cok kugtkse, higbir sey

enerji iletilecek ve gorintide sembol
goriinecek. Eger pisirme bélgesinde uygun bir
tencere varsa, tanima sistemi bunu algilar ve
digme ile ayarlanan glg seviyesinde ocagi
acar. Tencerenin ¢ikarilmasiyla enerji iletimi de
kesilir.

pisirme bdlgesinden (gbr[’mﬂe sembol
gorinecek). Eger tencere tanima
fonksiyonu, tencerelerden biri o bélgeden
daha klguk olsa bile etkinlestirilirse,
yalnizca gerekli eneriji iletilir.

Tencere tanima sinirlari

Tencere tabaninin en kiicik ¢api pisirme
bolgesindeki garpi ile gosterilir.

Daha kuguk caph tencereler algilanmama ve
bdylece indUktdri calistirmama riski tasir.

Pisirme suresinin sinirlandiriimasi
Ocak, kullanimi sinirlayan otomatik bir
cihaz igerir. Eger pisirme

44 - KULLANIM

Bolge ayarlari degistirilmez; her bolgenin
maksimum ¢alisma suresi segilen gug
seviyesine baglidir. Kullanim suresini sinirlama
cihaz etkinlestirilirse, pisirme sektorl kapanir,
kisa bir uyar sesi duyulur ve bélge sicakken,

g('jrimlde sembol gérinecektir.

Pisirme icin maksimum surede

Gug¢ seviyesini ayarla

saatler
1 8
2 6
3-4 5
5 4
6-7-8-9 1.5

Asiri iIsinmadan koruma

ocagi uzun slre tam glgcte kullanirsaniz, oda
sicakligi ylksekse elektroniklerin sogumasi
zorlasir. Elektronikte asir ytksek
sicakhklarin olusmasini 6nlemek igin pisirme
bolgesine giden gli¢ otomatik olarak azaltilir.

Kalan 1si
Pisirme bolgesi kapatildiktan sonra hala

sicaksa, goruntid bol géranur. Sicaklik
60°C'nin altina du Unde sembol temizlenir.

Isitma hizlandiricisi

/ Her pisirme bolgesi, secilen glgle

-7 | orantil bir stire boyunca maksimum
glicl iletmenizi saglayan bir isitma
hizlandiricisi ile donatiimistir.

Bu islev, secilen glicl en kisa surede elde
etmenizi saglar.
1. Kadrani saat yonUnun tersine konum A'ya getirip
serbest birakin. Gésterge ekranda gorindir.

the sembol.
2. Gerekli 1sitma gucinu (1..8) 3 saniye

icinde seci ecilen guc ve sembol,
ekranda si a yanip sbner.

GUg seviyesi herhangi an artirilabilir.
“Maksimum gug” suresi otomatik olarak
degistirilecektir. ivmelesme dénemi gectikten
sonra gug¢ seviyesi dncekiyle ayni kalacaktir.
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secildi.

/ Gugc azaltilirsa, dugmeyi saat yoninun
&7 | tersine cevirerek isitma hizlandirici
otomatik olarak devre disi kalacaktir.

Guclendirici islevi

Guglendirici islev, pisirme bdlgesinin maksimum
gucte en fazla 5 dakika galismasina izin verir.
BlyUk miktarda suyu hizla kaynatmak veya eti
1zgara yapmak igin kullanilabilir.

¢ GUglendirici islevini etkinlestirmek icin
digmeyi saat yoninde P konumuna dondirin,

simge ilgili gosterg belirene kadar orada
tutun ve ardindan eyi serbest birakin.

* 5 dakika slrekli galismadan sonra Guglendirici
islev otomatik olarak devre disi kalacak ve
pisirme glg seviyesi 9'da devam edecektir.

¢ GUglendirici islevini devre disi birakmak
icin herhangi baska bir gug seviyesi segin.

7

Sicakta Tut

Sicakta Tut fonksiyonunu etkinlestirmek icin
gerekli bolgenin digmesini 0 (kapal) ile glig
seviyesi 1 arasindaki ara konuma gevirin ve
sembol ilgili gbsterge Uze gérinene kadar
bekleyin.

Ocak Gug Siniri

Elektrikli davlumbazli ocak 7.4 kW olarak calisacak
sekilde yapilandiriimistir, ancak 4.8 kW veya 3.7 kW
olarak da ayarlanabilir.

1. Cihazi ana gl¢ kaynagindan ayirin

ve glicl tekrar agmadan 6nce 10
saniye bekleyin.

/ Ocak gug siniri, ana gug
= | kaynagina baglandiktan sonra
2 dakika icinde ayarlanmalidir.

Gucglendirici islevi, 1sitma
hizlandirici islevine onceliklidir.

Sicakta tut fonksiyonu pisirilmis yiyecekleri
sicak tutmaniza olanak saglar.

2. On sol ve 6n sag pisirme bélgesi digmelerini ayni
anda saat yonlnUn tersine gevirin (sirasiyla “A”
konumuna) ve bu konumda 3 saniye bekleyin.

Arka sol ve arka sag pisirme bolgesi
gostergeleri “7.” ve “4” gdsterir (qu¢ 7.4
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kW).

3. Digmeleri serbest birakin.

Glc kisitlamasini degistirmek icin “4.” ve
“8"e (4.8 kW guic) veya “3.” ve “7"ye (3.7
kW gug) karsilik gelen gostergeler gériinene
kadar 2. ve 3. adimlarn tekrarlayin.

Gerekli glc diizeyinde diigmeleri biraktiktan
sonra degisiklikleri kaydetmek icin
gostergelerin kapanmasini bekleyin.

/ Gostergeler kapandiktan sonra glig

" | seviyesi yeniden 4 dakika kadar
degistirilabilir; cihazi glii¢ kaynagindan

baglantisini kesmeden yapabilirsiniz.

Son gug ayari, gug kesintisi
durumunda bile gecerli kalacaktir.

7

Kontrol Kilidi
Kontrol kilidi, cihazi kazara veya uygunsuz
kullanima karsi koruyan bir aygittir.

1. Tum pisirme bdlgeleri kapaliyken, 6n ve arka sol

bélgelerin karsilik gelen iki digmesini “A”

konumuna getirin.

2. Semboller gérinene kadar bunlari (;evirE devam edin
goOsterge Uzerinde goriinene kadar.

3. Digmeleri serbest birakin.

Kontrol kilidini kaldirmak icin, daha 6nce

tarif edilen ayni islemleri tekrarlayin.

/ GUc¢ kaybina uzun sureli kesinti

= | yasandiktan sonra kontrol kilidi devre
disi kalacaktir. Bu durumda yukarida

aciklandigi gibi etkinlestirin.

Hata Kodlari

Sembﬂir veya daha fazla digmenin 30
saniyeden uzun sure boyunca “A” konumunda
tutuldugunu gosterir. Hata mesajini gérmek igin
dugmeleri birakin. Gésterge hata kodunu
gosterirse:

Eveﬂeknik destekle iletisime gegin.

Depolama bodlmesi kullanimi
(varsa)

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Depolama bélmesi firinin alt kismindadir.
Agmak igin kendinize dogru gekin.
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Cihazi kullanirken gerekli olan mutfak kaplarini
veya metal nesneleri saklamak icin kullanilabilir.

Firinin kullanimi

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Cok fonksiyonlu firin kapaginin
acilmasi ve kapanmasi

Cok fonksiyonlu firinlar, agilir-kapanir bir kapakla
donatilmistir. Agmak igin kapi kolunu kendinize
dogru cekin. Kapatmak igin, mekanik bir “tik” sesi
duyana kadar kapilari itin.

Firini galistirma

Firini agmak igin:

1. islev diigmesini kullanarak pisirme
islevini secin.

2. Sicaklik digmesini kullanarak
sicakligi segin.

V4

Programlayici saatinde pisirme slresi
semboliniin gérintilendiginden emin olun

si takdirde firin acilamaz.

Programla¥i saaj$ifj sifirlamak icin
ve digmelerine ayni anda basin.

Geleneksel pisirme islevlerinin listesi

/ Bazi modellerde tiim islevler
— | mevcut degildir.

STATIC
77> Geleneksel pisirme; tek bir yemek
hazirlamak icin idealdir. Ornegin kizarmis

~—" etler, yagl etler, ekmek, borekler.
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CIRCULAIRE + BOTTOM

= Ylzeyde pismis ancak ici tam pismemis

W yiyecekleri hizlica tamamlamanizi
e 6 6 sadlar. Kisler igin idealdir; her turld

yemek icin uygundur.

GRILL

+*"~« Miikemmel 1zgara ve gratine sonuclari
Uretir. Pisirmenin sonunda kullanildiginda,
homojen bir

yemegin (zerinin esit sekilde
kizarmasini saglar.

RAPID DEFROST
%_k Fanin tek basina galistiriimasi
xx firin icinde oda sicakligindaki havanin
¢"  esit sekilde dagilmasini saglar; her tir
yiyecegdin ¢ézdirilmesine olanak verir.

FAN ASSISTED

/2= Yogun ve homojen pisirme. Biskiiviler,
\\‘7'0 kekler ve birden fazla seviyede pisirme
N—7 icin idealdir.

CIRCULAIRE

Isi hizli ve homojen sekilde dagilir. Tim
yemekler icin uygundur; kokulari veya

tatlar karistirmadan birden fazla

seviyede pisirmek igin idealdir.

ECO
Bu islev, disuk eneriji tiketimiyle tek
ECO bir raf tizerinde pisirme icin ézellikle
uygundur. Buylk miktarda nem
Uretebilecek olanlar harig tim gida
tarleri icin onerilir (6rn.
sebzeler). Maksimum enerji
tasarrufu saglamak ve pisirme
surelerini azaltmak icin yiyecegi

on 1sitma yapmadan firina koymaniz énerilir.

ECO islevini kullanirken pisirme
sirasinda kapagi agmaktan kaginin.

IN

ECO islevinde pisirme (ve 6n isitma)
sureleri daha uzundur ve firindaki
yiyecek miktarina bagli olabilir.
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VAPOR CLEAN (bazi modellerde sadece)

\\‘77/ Bu fonksiyon, tabanin ¢okuntisine
o6 ¢ Kucuk bir su dékuldigunde Uretilen
'Y ) buharlama ile temizlemeyi kolaylastirir.

0‘6
Dijital programlayici

A Jearnr
IC a0

XXX
L

Q Dakika geri sayim sayaci digmesi

o
+

M Pisirme siiresi digmesi
&Pisirme sonu digmesi
— Degeri azalt digmesi
—} Degeri artir dugmesi

/ Programlayici saatinin pisirme suresi

& | simgesini gosterdiginden emin olun

— gtakdirde firtni agmak mumkin
olmayacaktir.

Programig¥ici sagif{sifirlamak igin
ayni anda digmelere basin.

Zaman ayarl

/ Zaman ayarlanmamissa firin
= | agilmaz.

Kullanima ilk kez alindiginda veya gug kesintisi sonrasi,

basamekranda yanip sénuyor
aletin gostergesi.

1. Saatile dalﬁ%lar ar&wdaki nokta yanip
sOnlrken ayni anda ve dugmelerine basin.

2. Zamanl ayarlamak igin ve digmelerir=eullanin.

d-q-émeler. Hizla artirmak veya

azaltmak icin digmeyi basili tutun.
3. 5 saniye bekleyin. Saatler ile dakikalar
arasindaki nokta yanip sénmeyi durdurur.
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4, Ekraki sembol, cihazin yemek
pisirmeye hazir oldugunu gosterir.

Zamanlanmis pisirme

/ Zamanli pisirme, kullanicinin
= belirledigi belirli bir stire sonunda
pisirme islemini baslatip bitirilmesine
olanak taniyan islevdir.

1. Bir pisirme fonksiyonu ve sicaklik
sectikten sonra butona q@,n.

2. Siireyi ayesamalHcin veya
dagmesini kullanin.

3. Fonksiyonun etkinlesmesi igin yaklasik
5 saniye herhangi bir digmeye

basmadan b yin. nda mevcut

zaman ve se@eoller i?lnecektir.

4. Pisirme sonunda isitma elemanlari devre

disi kalacak. Uzerinde
géruntUde,sembol kapanir, A .
sembol yanip séner ve zil galar.

5. Zili kapatmak icin programlayici saat

digmelerinden birine basin.

6. Programla%| saa%mrlamak icin
ayni anda ve digmelerine basin.

7

10 saatten fazla bir pisirme siresi
ayarlanamaz.

Kalan pisirme slresini
gostermek igin@@meye basin.

Programi sifirlamak icin ayni &
andaygfigmelere basin. Ardindan
firin stirilacaktir.

manuel olarak kapatilmistir.

7
V4

Programlanmis pisirme

4

Programlanmis pisirme, kullanicinin
belirledigi bir zamanda zamanli pisirmenin
durdurulmasina olanak taniyan islevdir.

1. Onceki noktadaki Talimatlara gére pisirme
suresini ayarlayin: Zamanl pisirme.

2. Digmeye bq\%. Pisirme bites zamani
ekranda gorunecektir (mevcut zaman arti
pisirme suresi).

3. Pisirme biti@-saathil-i-ayarlamak icin
veya digmesini basin.
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4. Fonksiyonun etkinlesmesi icin
herhangi bir digmeye basmadan
yaklasik 5 ive bekleyin. Su anki saat
ve sembol steriminde goérundar.

5. Pisirme sonunda isitma elemanlari devre
disi kahr. Uzerinde

ekranda, sembol kapanir, A .
sembol yanip séner ve zil galar.

Programi sifirlamak icin ayni &
andayyg diigmelerine basin. Firin
daha’sonra "olacak".

manuel olarak kapatilir.

/ Kalan pisirme slresini

=7 | gostermek igin@@meye basin.
Pisirme sliresinin sonunu
géstermewpin digmeye basin.

Dakika sayaci timeri

/ Dakika sayaci pisirme islemini

= | durdurmaz, belirlenen stirenin
doldugunu kullaniciya bildirir.

Dakika sayaci istenen zamanda
etkinlestirilebilir.

1. Diigmeye basiinfasiyla ek
gorunur ve 1sik yanip séner.

T Thli i
) N

2. Streyi ayastamaticin veya

dagmesini kullanin.

3. Dakika sayacini ayarlamayi bitirmek i¢in herhangi
bir digmeye basmadan yaklasik 5 saniye bekleyin.
Su anki saat ve

@ve siler gosterimde goérinuyor
ekranda.

Belirlenen sire doldugunda bir zil
calacaktir.

4. Zili kapatmak icin azaltma
digmesine basin.

Dakika sayaci 1 dakikadan baslayip en
fazla 23 saat 59 dakikaya kadar
ayarlanabilir.

IN

Kalan sureyi géruntilemek icin basin
the () diigme.

IN

Ayar verilerini silme
Ayni andg'¥e dugielerine basin
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program ayarlarini sifirlama zamani.

zil sesi sesinin ayarlanmasi
Zil Uc ton olabilir.
Zil galisirken basin

== qyarlar degistirmek icin digmeye basin.

Pisirme dnerisi

Genel tavsiye

» Bir fan destekli fonksiyon kullanarak birkag
seviyede tutarli pisirme elde edin.

* Yemegin dis! asiri pisip ici cig
kalabilecegi igin pisirme sUresini isiyI
artirarak kisaltmak mimkin degildir.

Et pisirme tavsiyesi
¢ Pisirme slreleri yiyecegin kalinhdina ve
kalitesine ve tlketici zevkine gore degisir.

* Yemegi iki tarafini da kahverengine dondstirin.

* Et pisirirken et termometresi kullanin
veya kizartmayi bir kasikla hafifce bastirin.
Sert ise hazir; degilse birkag dakika daha
pisirilmelidir.

Izgara ile pisirme igin tavsiyeler

« Et, pisirme etkisini degistirmek isterseniz
soguk firina ya da 6nceden isitiimis firina
konuldugunda bile 1zgara yapilabilir.

« Fanli 1zgara fonksiyonuyla (varsa), 1zgara
yapmadan once firini 6nceden isitmanizi

tavsiye ederiz.

* Yemegi rafin merkezine yerlestirmenizi
Oneririz.

« Izgara fonksiyonunda pisirmeyi optimize etmek
igin sicakligi mimkin olan en ylksek degere
ayarlamanizi éneririz.

Tatlilar/hamurlar ve biskUviler igin pisirme

tavsiyeleri
* Koyu metal kaliplar kullanin: Isiy1 daha iyi

emerler. . B )
* Sicaklik ve pisirme sliresi hamurun

kalitesine ve kivamina baglidir.

e Tatlinin tamamen pisip pismedigini kontrol
etmek icin: Pisirme slresinin sonunda
tathnin en yliksek noktasina kirdan batirin.
Hamur kurdana yapismiyorsa, tath pismistir.

e Tatli firndan ciktiginda ¢okerse, bir
sonraki sef: ayarinda ayarlanan sicakhgi
yaklasik 10°C dUstrln ve gerekiyorsa
daha uzun pisirme slresi secin.
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iki. raf Gzerinde pisirme igin tavsiye:
e ki raf kullanmanizi éneririz (Yetkili
Yardim Merkezlerinden temin edilebilir).

* Havanin akisini kolaylastirmak icin
kaliplari/kurutuculari raflarin ortasina yerlestirin
ve genislik/caplarinin 30 cm’yi asmamasini
saglayin.

« Raflari aralarinda bos bir raf olacak sekilde
konumlandirin.

* Yiyecek tirtne ve firndaki artan miktara
bagh olarak, iki seviyede pisirme tek rafli

CIRCLAIRE+ALT.

Cozulmesi ve mayalanmasi igin tavsiye
* Dondurulmus yiyecekleri ambalajlari olmadan
kapaksiz bir kapta firinin ilk rafina koyun.

« Yiyeceklerin Ust Uste gelmesini 6nleyin.

* Eti ¢cozdurmek icin ikinci seviye Uzerinde
yer alan rafi ve bir tepsiyi birinci seviye
Uzerinde kullanin. Bu sekilde ¢cozdurulmus
yiyecegdin sivisi yiyecekten uzak akacaktir.

* En nazik kisimlar aliminyum folyo ile

pisirmeye gore biraz daha uzun sirebilir. kapatilabilir.

e Basaril mayalanma icin firinin

« ki raf Gzerinde pisirme sirasinda asagidaki .
tabanina su dolu bir kap konulmaldir.

fonksiyonlari kullanmanizi éneririz: CIRCULAIRE ve

Pisirme bilgileri tablosu (¢cok fonksiyonlu firin)

Agirhk Sicaklik Zaman
Yiyecek Fonksiyon Raf
(Kg) (°C) (dakikalar)
lazanya 3-4 STATIK 1220-230 45 - 50
Makarna firini 3-4 STATIK 1220-230 45 - 50
Dana roastsi 2 CIRCULAIRE 2180-190 90 - 100
Domuz filetosu DUZEN 2180 - 190 70 - 80
Sosisler 1.5 IZGARA iLE VENTILATOR 3 260 15
KIZARTMA DANA ETI 1 DUZEN 2 200 40 - 45
KIZARTILMIS TAVSAN 1.5 DUZEN 2180-190 70 - 80
TAVUKETI GOGSU 3 DUZEN 2180 - 190 110 - 120
;‘;6‘;}%5““”“2 2-3 DUZEN 2180 - 190 170 - 180
KIZARTILMIS TAVUK 1.2 DUZEN 2180 -190 65-70
1. yuzey 2.ylzey

Domuz pirzolalar 1.5 IZGARA iLE VENTILATOR 3 260 15 5
ic pirzolalar 1.5 IZGARALI FAN 3 260 10 10
Pastirma 0.7 IZGARA 4 260 7 8
Domuz filetosu 1.5 IZGARALI FAN 3 260 10 5
Dana filetosu 1 IZGARA 4 260 10 7
Somon alabaligi 1.2 DAIRESEL 2160 -170 35-40
Kabak balig 1.5 DAIRESEL 2 160-170 60 - 65
Turbot 1.5 DOKUMAN/CILT 2 160-170 45 - 50
Pizza 1 FAN DESTEKLI 2 260 8-9
Ekmek 1 DOKUMAN/CILT 2190 - 200 25-30
Focaccia 1 DOKUMAN/CILT 2180 -190 20-25

Tablodaki sureler 6nceden 1sitmayi icermemektedir ve yalnizca rehber olarak verilmistir.
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Agirhik Sicaklik Sure

Yiyecek Fonksiyon Raf

(Kg) (°C) (dakika)
Bundt kek 1 CIRCULAIRE 2 160 55 -60
Tart 1 STATIC 2 170 30 - 40
Ricotta kek 1 CIRCULAIRE 2160-170 55 -60
Regelli tartlar 1 CIRCULAIRE 2 160 20-25
Paradise cake 1.2 CIRCULAIRE 2 160 55-60
Profiterol 1.2 CIRCULAIRE 2 180 80 - 90
Pandispanya 1 CIRCULAIRE 2150 - 160 55-60
Piring pudingi 1 CIRCULAIRE 2 160 55 - 60
Brioslar 0.6 CIRCULAIRE 2 160 30-35

Tabloda belirtilen sureler 6n i1sitma surelerini icermez ve yalnizca yol gosterici olarak verilmistir.

Pisirme bilgi tablosu (yardimci firin)

i Agirhk ; Sicaklik Sire
Yiyecek Fonksiyon Raf :
(Kg) (°C) (dakika)
Sosisler 1.5 GRILL 2 MAX 13-15

1. yUzey 2.ylzey

Domuz pirzola 1.5 Izgara 2 MAX 15 5
Yedek kaburga 1.5 1zgara 2 MAX 10 10
Pastirma 0.7 1zgara 2 MAX 7 8
Domuz filetosu 1.5 1Zzgara 2 MAX 10
Dana filetosu 1 1zgara 2 MAX 10

Tabloda belirtilen streler 6n isitma surelerini icermez ve yalnizca kilavuz amachdir.

Pisirme bilgileri tablosu (dikey firin)

i Agirhk ; Sicaklik. Sire
Yiyecek Fonksiyon Raf
(Kg) (°C) (dakika)
Firin tavuk 1.1 x 4 CIRCULAIRE 2-4-6-8 190 80
Dondurulmus pizza 0.3 x 4 CIRCULAIRE 2-4-6-8 230 10
Focaccia 0.6 x4 CIRCULAIRE 2-4-6-8 180-190 30-45
Ekmek kizartmasi dilimleri 0.2 x 4 CIRCULAIRE 2-4-6-8 180 3-5
Brioslar 0.4x4 CIRCULAIRE 2-4-6-8 160 25
BiskUviler 0.4x4 CIRCULAIRE 2-4-6-8 160 23
Paradise keki 1 x 4 CIRCULAIRE 2-4-6-8 160 60

Tabloda gosterilen silireler 6n isitma sirelerini icermemektedir ve sadece rehber olarak saglanmistir.
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TEMIZLIK VE BAKIM

Cihazi temizlemek

& Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Ylzeyleri temizlemek

Yizeylerin iyi durumda kalmasi igin kullanim sonrasi
diizenli olarak temizlenmelidir. Once sogumalarini
bekleyin.

GUnlik temizligi siradan yapin
Her zaman asindirici icermeyen veya klorla
bazl asitler icermeyen 6zel Grlnler kullanin.

Uriindi 1slak bir beze dékiin ve yizeyi temizleyin,
iyice durulayin ve yumusak bir bez veya
mikrofiber bezle kurulayin.

Yiyecek lekeleri veya artiklar

Celik siingerler ve keskin kaziyicilar kullanmayin
clnku yuzeyi zarar verecektir. Gerekirse normal,
asindirici olmayan urlinler ve ahsap veya plastik
bir alet kullanin. lyice durulayin ve yumusak bir
bez veya mikrofiber bezle kurulayin.

Sekerli gidalarin artiklarinin firinda sertlesmesine
izin vermeyin (6r. regel). Cok uzun sure sertlesmeye
birakilirsa, firnin emaye ig ylzeyine zarar verebilir.

Cam seramik ocak temizligi

& Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Ocak igin siradan cam-seramik temizleyici ile
temizleyin ve bakimi yapin. Her zaman Ureticinin
talimatlarina uyun. Bu Urunlerdeki silikon,
koruyucu, su itici bir tabaka olusturur ve kiri de
dayanikli kilar. Lekeler bu tabakanin tGzerinde
kalir ve bu nedenle kolayca cikarilabilir.
Temizlemeden sonra ylzeyi temiz bir bezle
kurulayin. Pisirme ylizeyinde deterjan kalmamasi
igin dikkat edin ¢uinku isitildiginda agresif bir
tepkiye yol agabilir ve pisirme yuzeyinin yapisini
degistirebilir.

Yiyecek lekeleri veya artiklar

Aliminyum tabanh tencerelerden gelen agik renkli
lekeler, sirke ile nemlendirilmis bir bezle kolayca
temizlenebilir. Pisirdikten sonra yanmis artiklarini
temizleyin; sonra suyla durulayin ve temiz bir bezle
iyice kurulayin. Marul veya patates temizlerken
ocaga dlsen kir, tencere hareket ettirildiginde
ocakta gizilmelere yol agabilir. Bu nedenle ocaktan
kiri temizleyin.
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pisirme ylzeyi hemen. Renk degisiklikleri camin
calismasini ve dayanikliligini etkilemez. Bunlar
ocak malzemesinde degisiklik degildir, ancak

ya ¢ikarilmamis sadece kalintilar ve daha sonra
kémdarlesmislerdir. Parlak ylUzeyler, tencere
tabanlarinin, 6zellikle aliminyum olanlarin,
yuzeye surtinmesi ve uygunsuz deterjanlarin
kullanilmasi nedeniyle olusabilir. Geleneksel
temizlik urdnleriyle ¢ikarmasi zordur. Temizlik
islemini birkag kez tekrarlamak gerekebilir.
Asindirici deterjanlarin kullanimi veya
tencerelerin tabanlarinin sirtinmesi, ocak
dekorasyonunu zamanla asindirabilir ve lekelerin
olusmasina katkida bulunabilir.

/ Uretici tarafindan dagitilan temizleyici
L aranlerin kullanilmasini éneririz.

7

Temizledikten sonra su veya
deterjanin galismasini etkilemesini
veya hos olmayan izler olusturmasini
onlemek igin cihazi iyice kurulayin.

Digmeler

/ Dugmeleri temizlerken alkol iceren
£ | veya celik ve cam temizligi igin

kullanilan agresif trinler
kullanmayin, giink bu trunler kalici
hasara neden olabilir.

Dugimler ihk suya batirilmis yumusak bir bezle
temizlenmeli, ardindan dikkatlice kurulanmahdir.
Yuvalarindan ¢ikarilarak gikarilabilir.

Kapi temizligi

Kapi caminin temizligi

Kapidaki cam her zaman tamamen temiz
tutulmahdir. Emici mutfak bezi kullanin. Inatgi kir
varsa nemli bir siinger ve siradan bir deterjanla
yikayin.

Kapiyi ¢ikarmak (yalnizca yardimci firin igin)
Kolay temizlik igin kapiyr gikarmak ve bir gay
bezi Gzerinde koymak onerilir.

Kapiyi gikarmak icin su adimlari izleyin:
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1. Kapagl tamamen agin ve sekilde belirtilen
menteselerdeki deliklere iki pimi takin.

2. Kapiyi iki tarafindan iki elinizle tutun, yaklasik
30°’lik bir agi olusturacak sekilde kaldirin ve
cikarin.

3. Kapagdi yeniden monte etmek igin menteseleri
firndaki ilgili yuvalara yerlestirin; oluklu A
bélimlerinin yuvalarin igcinde tamamen
oturdugundan emin olun.

4. Kapagi indirin ve yerine yerlestirildikten sonra
menteselerdeki deliklerden pimleri gikarin.

ic cam panellerin ¢ikarilmasi
Daha kolay temizlik icin kapinin ic cam
panelleri ¢ikarilabilir.

/ Temizlemek igin mutfak kagidi kullanin.
inatgi kir olmasi durumunda nemli bir
slinger ve nétr deterjan ile yikayin.

Cok fonksiyonlu firin kapagdi

1. Ust kismi hafifce cekerek, icinde oklarin
gosterdigi hareketi takip edin ve ic cam paneli
Gikarin.
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kapi Uzerindeki yuvalarindan 4 pimi
serbest birakmak igin.

2. Ardindan, kapinin alt kismindaki brakete
dikkat ederek cam paneli yukari dogru gekin.

= =

1

[a—)

1

3. Ic cam cikarildiktan sonra damlama énleyici
seride erismek mumkudnddar.

4. Temizlikten sonra i¢c cam paneli brakete geri
yerlestirin. Merkezlediginizden emin olun ve
ardindan kapi Gzerindeki yuvalarina, bélimlerin
yardimiyla 4 pini saglam sekilde takin.
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tam oturu saglamasi igin saga ve
sola dogru.

firin kapisindaki deliklere 4 pimleri hafif
baski uygulayarak sabitleyin.

Yardimci firin kapisi

1. Oklar (1) tarafindan gosterilen hareketi
izleyerek arka kismi nazikce yukari dogru
cekerek i¢ cam panelini gikarin.

2. Ardindan 6n kismi yukari dogru
cekin (2). Boylece cama bagh olan 4
pim kapi icindeki yuvalarindan ayrilir.

3. Orta cam panelini yukar dogru kaldirarak
cikarin.

4, Temizledikten sonra orta cam panelleri
geri takin.

5. ic cam panelini merkezlemeye dikkat ederek
yeniden konumlandirin, ardindan takin ve

91477A152/D

Firin hacminin temizlenmesi
Firininizin en iyi kosullarda kalmasi icin
soguduktan sonra dizenli olarak temizleyin.

Gida kalintilarinin firin hacmi icinde kurumasina
izin vermeyin, ¢unkld bu emaye zarar verebilir.

Temizlemeden dnce tim cikarilabilir
pargalari gikarin.

Daha kolay temizlik igin su pargalar
cikarmaniz onerilir:

* kapy;

* raf/tepsi destek gerceveleri.

/ Belirli temizleyici Grlnler kullaniyorsaniz,
£ herhangi bir kalintiyr gidermek igin firini
maksimum sicaklikta 15-20 dakika
calistirmanizi 6neririz.

Kurulama

Yemek pisirmek cihaz igcinde nem
olusturur. Bu normal bir durumdur ve
cihazin calismasina hic etki etmez.

Her pisirme isleminden sonra:
1. Cihazin sogumasini bekleyin.
2. Cihazin igindeki kirleri temizleyin.

3. ic kismi yumusak bir bezle kurulayin.

4. ic kisim tamamen kuruyana kadar kapiyi
acik birakin.

Raflar/tepsi destek gcercevelerini ¢cikarma
Raflar/tepsi destek gergevelerini gikarmak
kenarlarin daha kolay temizlenmesini saglar.
Raf/tepsi destek gergevelerini gikarmak igin:

* Cerceveyi firin ic hacminin icin dogru cekin,
A olukundan gikarip B oturaklarindan kaydirin.
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geri.

=

¢ Temizleme tamamlandiginda, raf/kullanim
tepsisi destek gergevelerini yerine geri koymak
icin yukandaki islemleri tekrarlayin.

Dikey firin rafi/tepsi destek

cergevelerini ¢cilkarma

Raf/tepsi destek cercevelerinin gikarilmasi yan
ylizeylerin daha kolay temizlenmesini saglar.
Raf/tepsi destek cergevelerini gikarmak igin:

* Cerceveyi yan muhafazalardan gikarmak
icin yukari dogru cekin.
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¢ Temizleme tamamlandiginda, raf/tepsi destek
cergevelerini yerine geri koymak igin yukaridaki
islemleri tekrarlayin.

Firin tavaninin temizligi (bazi
modeller/kabuklar icin yalnizca)

Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

é Yanlis kullanim

Cihaza zarar verme riski

* Temizlik sirasinda elemani asiri
bikmeyin.

Cihaz, firin kapsasinin tavanini kolay temizlemek
icin yan dénen i1zgara elemanina sahiptir.

54 - TEMIZLiK VE BAKIM

Ust i1sitma elemanini nazikce kaldirarak ve
sabitleme mandalini 90 derece gevirerek serbest
birakin.

= 1=
N v

i f

2. Isitma elemanini durana kadar nazikce

4

3. Temizligi tamamladiktan sonra isitma elemanini
yerine koyun ve kilitleme mandalini kilitlemek igin
déndardn.

Buhar Temizleme (bazi modellerde
yalniz)

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

/ Buhar Temizleme fonksiyonu bir

kirin ¢cikarilmasini kolaylastiran
yardimci temizleme islemidir. Bu sureg
sayesinde firinin igi cok kolay
temizlenebilir. Kir artiklarinin 1s1 ve su
buhari ile yumusatilmasi, sonrasinda
daha kolay gikarilmasini saglar.

On islemler

Buhar Temizleme cycle'ina baslamadan énce:

¢ Firin icindeki tim aksesuarlari tamamen
cikarin.

* Varligi durumunda sicaklik probunu

cikarin.

e Varhgi durumunda kendi kendini
temizleyen panelleri ¢ikarin.

* Firinin tabanina yaklasik 120 cc su dokun.
Could be not overflow out of the cavity.

« Firinin igine sprey basligi ile su ve bulasik
deterjani ¢ozeltisi plskurtin. Spreyi yan
duvarlara, yukari dogru, asagi dogru yonlendirin
ve
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yarimkismin deflektére dogru.

/ En fazla yaklasik 20 kez
— | puskurtmenizi 6neririz.

7

» Kapiyi kapatin.

e Yardiml temizleme déngusui sirasinda,
once cikarilan kendini temizleyen panelleri
ik suda ve az bir deterjanla ayri ayn
yikayin.

Kendini temizleyen kaplama varsa
deflektori puskirtme.

Buhar Temizleme gevrim ayari
1. Fonksiyon diigmesini simgeye veya dénUsti&/}Un

\:; (varsa).

2. Sicaklik diigmesini simgeye 4

[}
cevirin.
3. Temizleme dénglstnin 18 dakika
calismasina izin verin.

Buhar Temizleme Sonu

1. islevden ¢ikmak icin fonksiyon diigmesini
0’a getirin.

2. Kapiyi acin ve daha az inatci kirliligi
mikrofibre bir bezle silin.

3. Zor gikarilan tortular icin piring telleli
cizilmeye yatkin olmayan bir siinger kullanin.
4. Yag kalintilari durumunda 6zel firin
temizleyicileri kullanin.

5. Firin icindeki artik suyu ¢ikarin.

6. Takihysa kendini temizleyen panelleri ve
raf/tepsi destek cercevelerini degistirin.

Daha buytk hijyen icin ve yiyeceklerin

hos olmayan koku almasini énlemek igin:

¢ |gerideki firini yaklasik 10 dakika boyunca

160°C fanh fonksiyonla kurutmanizi éneririz.

* Kendini temizleyen paneller takilysa,
ic kismi ayni anda katalitik bir gevrimle
kurutmanizi éneririz.

/ Bu islemler icin kauguk eldiven
—— | giymenizi 6neririz.

7

Erisilmesi gu¢ parcalarin manuel
temizligini kolaylastirmak icin
kapiyl cikarmanizi 6neririz.
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Ayricalikh bakim

Conta bakim ipuclan

Conta yumusak ve elastik olmalidir.
« Contay! temiz tutmak igin asindirici
olmayan bir stinger kullanin ve ilik suyla
yikayin.

ic aydinlatma ampuliinii degistirme

GUg voltaji
Elektrik carpmasi tehlikesi

¢ Cihazi fisten cekin.
* Koruyucu eldiven giyin.

1. Finnin igcindeki tim aksesuarlari tamamen
cikarin.

2. Raf/tepsi destek cercevelerini ¢ikarin.
3. ampul kapagini cikarmak icin bir arac (6r.
bir kasik) kullanin.

Firin i¢ kissmdaki emaye yuzeyi
— | cizmeye dikkat edin.

4, Ampull kaydirip ¢ikarin.

/ Halojen ampuli parmaklarinizla dogrudan
£ temas ettirmeyin, yalitkan bir malzeme
kullanin.

5. Ayni tipte (40 W) bir ampulle ampull
degistirin.
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6. Kapagdi yeniden takin. Camin (A) kaliplanmis
kisminin kaplya dogru baktigindan emin olun.

7. Kapagdi 1stk ampull destegine mikemmel sekilde
tutunacak sekilde tamamen asadi bastirin.

KURULUM

/ Cihaz yetkili bir teknisyen tarafindan ve

Cihazin toplam boyutlari

& | ylrurltkteki mevzuata uygun olarak monte J. L A L
—— edilmelidir.
o O
H A
Konumlandirma B I
A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz. \ : v v [ }

— —

Kurulum tirine bagh olarak bu cihaz
siniflara aittir: D

Sinif 1
Sinif 2 -altsinif 1

Cihaz, is yuzeyinden en az X mm uzakhkta

Ayakta duran
GOmulu

v

ve cihazin yanindan ust duvara dayanacak A 903 mm
sekilde konumlandirilabilir. Cihazin ¢alisma 600 mm
tezgahi Uzerindeki herhangi bir duvar Unitesi .
en az Y mm mesafede konumlandiriimalidir. Cl min. 150 mm
D 898 - 920 mm
1 3 2-1 3 H 750 mm
in._ |3 in. |5
erl:m < )r(nrlr?m < I 450 mm
3 3 L2 900 mm
1 Yan duvarlardan veya diger yanici
malzemelerden minimum mesafe.
2 Minimum dolap genisligi (=A)
X 150 mm
Y 750 mm
/ Cihazin Uzerinde bir davlumbaz
& | takiliysa, dogru acikhdin birakildigindan

emin olmak i¢in davlumbaz talimat
kilavuzuna bakin.
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Cihaz olculeri
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@ Elektrik baglantisinin konumu

Cihazin seviyelenmesi

Daha fazla stabilite saglamak igin cihazin

zeminde diizgun (ayar) konumda olmasi gerekir:

* Cihaz zeminde sabit ve dengeli olana
kadar alttaki ayaklari vidalayin veya soékln.

Supurgelik (upstand) montaiji

Supurgelik (upstand) her zaman cihaz tzerinde
dogru konumda yerlestirilmeli ve sabitlenmelidir.

1. Ocagin arkasindaki 6 vidayi (A)
gevsetin ve alttaki iki viday (B) sokin.

.,
~
~,
~.,
.

'~
vl

2. SlpUrgeligi (upstand) ocadin Gzerine yerlestirin.
Slpurgeligin (upstand) 6 alt yandini 6 ile hizalayin
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daha Once gevsetilmis olan ocak
arkasindaki vidalar.
3. Ocagin arkasindaki 6 vidayi ve alttaki 2
vidayi sikin.

/ Verilen supurgelik (upstand) Grinun
2 | ayrilmaz bir pargasidir. Montajdan
once cihaza sabitlenmelidir.

Slpargeligin (plinth) montaji
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Supdurgelik (plinth) her zaman cihaz Gzerinde
dogru konumda yerlestirilmeli ve sabitlenmelidir.
1. Sipurmeligi (plinth) cihazin 6n alt kismina
yerlestirin.

2. Supurmeligi (plinth) cihaza sabitlemek igin
iki yan vidayi vidalayin.

3. Plinth Gzerindeki delikleri verilen
tapalarla kapatin.

/ Verilen supurgelik (plinth) Grdnun
= | ayrilmaz bir pargasidir; montajdan
once cihaza sabitlenmelidir.
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Elektrik baglantisi

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Genel bilgi

Tesisatin 6zelliklerini plaket Uzerinde gosterilen
verilerle karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasini ve markayi
tasiyan tanimlama plakasi

isim cihaz Uzerinde belirgin sekilde konumlandiriimistir.

Bu plakayi herhangi bir nedenle ¢ikarmayiniz.
Cihaz, diger kablolardan en az 20 mm

daha uzun bir tel ile topraklanmalidir.

Cihaz asagidaki modlarda calisabilir:

220-240 V 1N~
3x10 mm?2
U¢ cekirdekli kablo

220-240V 2~
3x10 mm?2
U¢ cekirdekli kablo

220-240 V 3~
4 x 6 mm 2
dort gekirdekli kablo

380-415 V 2N~
4 x6 mm?2
dort gekirdekli kablo

380-415V 3N~
5x4 mm?
bes gekirdekli kablo
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Yz ifade edilen degerler ic
= | iletkenin kesitiyle ilgilidir.

standardina uygun olarak kesisim faktori

/ Belirtilen glg kablolari, EN 60335-2-6
— | dikkate alinarak boyutlandiriimistir.
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Degistirme kelepcesi

S
o

10 mm? ig kesitli bir kablo ile baglanirken,
kablonun dogru sekilde sabitlenmesini
saglamak icin mevcut kelepge yerine
sunulan kelepgenin takilmasi gerekir.

Sabit baglanti

GUg hattini, kurulum yénetmeliklerine uygun olarak,
Ill. kategori asir gerilim kosullarinda tamamen
kesme saglamaya yeterli temas mesafesine sahip
tum kutup devre kesicisi ile donatin.

Avustralya/Yeni Zelanda pazari igin:
Sabit baglantida yerlesik olan devre kesici
AS/NZS 3000 standardina uymalidir.

Kurulum talimatlari

* Gug kaynagina baglamak igin bir fis
kullaniyorsaniz (varsa), fis kurulumdan sonra
erisilebilir olmahdir.

* Gug kablosunu bikmeyin veya sikistirmayin.

» Cihaz, kurulum diyagramlarina gére monte
edilmelidir. ) )

e Tim kontrolleri yaptiktan sonra cihaz
dogru calismiyorsa, yerel Yetkili Servis
Merkezinizle iletisime gecin.

* Cihaz kurulduktan sonra kullaniciya dogru
kullanimi nasil yapacagini aciklayin.
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