weer Smoque
SAHIBININ KILAVUZU

Bu Kilavuzun cevri
strimiine erismek icin burayi
tarayin ve:

e Garantiniz icin kayit olun
e Destek Alin

* Izgara ipuclari ve

Tarifler Alin

Tiketicinin cihazi kurmadan ve kullanmadan 6nce Tum talimatlari
okuyun. Bu Sahip Kilavuzu 6nemli triin tehlikelerini, uyarilari ve dikkat
edilmesi gerekenleri icerir. Litfen montaj ve bu pellet yakith cihazin
kullanimi igin bu tim kilavuzu okuyun. Bu talimatlara uyulmamasi,
milkiyet hasari, bedensel yaralanma veya hatta 6lime yol agabilir.
Bdlgenizdeki yerel yapi veya yangin yetkilileriyle kisitlamalar ve
kurulum denetim gereksinimleri hakkinda iletisime gegin. Montaj
talimatlari igin Montaj Kilavuzuna basvurun. BU TALIMATLARI SAKLAYIN.

weber.com adresini ziyaret edin, kdken Ulkenizi segin ve bugln
1zgaranizi kaydedin.

DIKKAT, UYARI ve ONEMLI UYARILAR bu kilavuzda kritik ve énemli
bilgileri vurgulamak igin kullanilir. ifadeler su sekilde tanimlanir:

m TEHLIKE!: Kacinilmazsa 6lim veya ciddi yaralanmaya yol
agacak tehlikeli bir durumu gosterir.

m UYARI!: Kaginilmazsa 6lim veya ciddi yaralanmaya
yol acabilecek tehlikeli bir durumu gosterir.

m DIKKAT!: Kaginilmazsa hafif veya orta derecede
yaralanmaya yol acabilecek tehlikeli bir durumu gosterir.

DUSUK SEVIYE! Alevlenebilir buharlar ve sivilari mangaldan uzak
tutun. Benzin, benzin tipi fener yakiti, gazyagi, komur tutusturucu
yagi veya benzeri sivilari bu cihazda atesi baslatmak veya alevi
glclendirmek igin asla kullanmayin. Kullanim sirasinda bu tir tim
sivilar cihazdan uzak tutun.

m UYARI! Sadece dis mekanda kullanin. Kolektoér barbekistniin
kurulumu, dumanin ve baca gazlarinin herhangi bir binaya
girmeyecegdi konuma yerlestiriimelidir. ilce yangin veya yapi
yénetmeliklerine ek gereklilikler igin basvurunuz.

m UYARI! Katran - Olusumu ve gikarilmasi gerekliligi. Ahsap
peletler yavasca yakildiginda, sakiz ve disari atilan nemle
birleserek katran olusturarak cok sicak bir yangina neden olur.

m UYARI! Kiillik ve yaga sistemi ile pisirme kutusu, her pisirmeden
once yag ve/veya katran birikiminin olusup olusmadigini belirlemek
icin incelenmelidir. Yag veya katran biriktiyse, yangin riskini
azaltmak igin temizlenmelidir.

m UYARI! Kullerin bertarafi - Killer siki kapanan kapakli metal
bir kaba konulmalidir. Kapatilmis kil kabi, yangin ¢ikariimasina
karsi yanmaz bir zemine ya da zemine konmalidir ve tim yanici
maddelerden uzakta tutulmahdir. Killer toprakta gémme veya
yerel olarak dagitma yoluyla bertaraf edildiginde, tim kozler
tamamen soguyuncaya kadar kapal kap iginde tutulmalidir.

m UYARI! Bu mangalda yalnizca WEBER TUM DOGAL AGAC
KULPELETLERI kullanin. Isitici yakit peleti kullanmayin. Pelet
yakitinin ortalama 1s1 degerine 7.900 BTU/LB, kil icerigi <%1.

m UYARI! Cihaz galisirken tencereleri ve tavalar
kaldirin, yangin riskini azaltin.

m DIKKAT! Bu cihazla kullaniimak (izere belirtiimemis
aksesuarlar kullaniimamalidir.

m UYARI! Karbon monoksiti, renksiz ve kokusuz bir gazi sizin,
ailenizin veya baskalarinin zehirlenmesini 6nlemek igin bu
ybnergeleri izleyin.

* Karbon monoksiti zehirlenmesinin belirtilerini bilin: bas agrisi,
bas donmesi, gligstizlik, mide bulantisi, kusma, uyku hali ve
karisiklik. Karbon monoksiti kanin oksijen tasima kapasitesini
azaltir. Dusuk kan oksijen seviyeleri biling kaybi ve 6lime yol
agabilir.

* Pisirme sirasinda veya bu cihazin yakininda sizde veya baskalarinda
soguk alginligr ya da grip benzeri belirtiler gelisirse bir doktora
basvurun. Karbon monoksiti zehirlenmesi, kolayca soguk alginhgi veya
grip olarak karistirilabilir ve cogu zaman geg tespit edilir.

« Alkol tiiketimi ve ilag kullanimi karbon monoksit zehirlenmesi
etkilerini artirir.

m UYARI! Karbon monoksiti 6zellikle hamilelikte anne ve
cocuga, bebeklere, yaslilara, sigara icenlere ve anemi veya kalp
hastaligi gibi kan dolasimi sorunlari olan insanlara toksiktir.

m UYARI! WEBER ALL NATURAL HARDWOOD PELLETS ile besleyiciyi
doldurmadan dnce, kapagin parmak givenlik korumasinin yerinde
ve zarar gérmemis oldugundan gérsel olarak kontrol edin. Zarar
gérmiisse hemen bélgenizdeki Misteri Hizmetleri Yetkilisiyle
weber.com adresindeki iletisim bilgileri Gzerinden bir yedek parca
talep edin.

m UYARI! Evler, cadirlar, karavanlar, motor evler, tekneler gibi
kapali ve yasanabilir alanlarda 1zgarayi kullanmayin. Karbon
monoksit zehirlenmesi riski ve 6lim tehlikesi.
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TEHLIKELER

m TEHLIKE! Kapali alanda kullanmayin! Bu mangal, iyi havalandirilan
acik alanlar igin tasarlanmistir ve isitici olarak kullaniimak Gzere
tasarlanmamistir ve asla kullanilmamalidir. Kapali alanda kullanilacak
olursa toksik dumanlar birikecek ve ciddi bedensel yaralanmalara
veya 6lime neden olacaktir.

m TEHLIKE! Bu mangal ticari kullanim icin tasarlanmamigtir ve
yalnizca dis mekanda ev kullanimi igin tasarlanmistir.

m TEHLIKE! Bu mangali garajda, binada, gegit eklerinde,
cadirda, lanai'de, kapatilmis bir verandada veya herhangi
baska kapali alanda kullanmayin.

m TEHLIKE! Bu mangali gii¢ kaynagina takiliyken bakim yapmayin.
Servis yapmadan 6nce her zaman mangali prizden gekin.

m TEHLIKE! Mangalda tehlikeli voltaj mevcuttur ve sok, yanik veya
6limle sonuglanabilir. Servis veya temizlik yapmadan 6nce her
zaman mangali gu¢ kaynagindan gikartin.

UYARILAR

m UYARI! Tum pargalar yerinde olmazsa bu mangali
kullanmayin. Bu mangal montaj talimatlarina gére uygun
sekilde monte edilmelidir. Yanhs montaj tehlikeli olabilir.

m UYARI! Kiil ve yag sistemi yerinde olmadan bu mangali asla
calistirmayin.

m UYARI! Mangal calisirken kil ve yag sistemini asla
sokmeyin.

BiR YANGININ BUYUK SEBEBI, YANICI

MALZEMELERE GEREKLi BOSLUGUNU (HAVA

m UYARI! Bu 1zgarada kdmur kdmdarQ, sivi yakit veya lav tasi
kullanmayin.

m UYARI! Bu 1zgaray! herhangi bir Ustte yanici yapi altinda
kullanmayin; tavanlar ve sarkmalar dahil.

M UYARI! Alkol kullanimi, regeteli veya recgetesiz ilaglar tiketicinin
dogru monte etme veya izgarayi glivenli sekilde isletme
yetenegini etkileyebilir.

m UYARI! Izgarayi kullanirken dikkatli olun. Onisitma, pisirme veya
temizleme sirasinda sicak olacaktir ve kullanirken asla basi bos
birakilmamali veya hareket ettirilmemelidir.

m UYARI! Cocuklari ve evcil hayvanlari uzak tutun.

m UYARI! Bu i1zgara rekreasyonel araglar ve/veya tekneler
Uzerine kurulmak igin tasarlanmamistir.

m UYARI! Bu 1zgarayi herhangi bir yanici maddeye 61 cm (2 feet)
mesafeden yakininda kullanmayin. Yanici maddeler sunlari icerebilir
fakat bunlarla sinirli degildir: ahsap veya islenmis ahsap guverteler,
avlular, sundurmalar, vinil kaplama ve bahce kapilari.

m UYARI! Izgarayl daima emniyetli, diiz bir zeminde ve yanici
maddelerden uzak tutun.

m UYARI! Yiksek rizgarda 1zgarayi kullanmayin.

m UYARI! Isinlatma veya kullanma sirasinda bol pacali veya
sarmal kollu giysiler giymeyin.

m UYARI! Pisirme i1zgaralarina, yanmis hazneye, parlak fisege, kil
ve yag sistemine dokunmayin; isi kim oldugunu gérmek igin.

m UYARI! Pisirme islemi bittikten sonra meni digmesine basin ve
glic simgesi vurgulanana kadar kadrani gevirin, ardindan kapanis
prosedirini galistirmak icin kadrani itin ve yakiti sondirin.

m UYARI! Pisirirken ve kapak, 1sitma rafi, termometre veya isi
probu ile calisirken isiya dayanikli mangal eldiveni veya eldivenleri
kullanin.

m UYARI! Yan masa igin maksimum yUk 18kg (40 pound). Yan
masaya yaslanmayin veya asiri yiklemeyin.

m UYARI! Tim yakit sondirilene ve izgara tamamen soguyuncaya
kadar 1zgarayi hareket ettirmeyin, kapatmayin veya saklamayin.

m UYARI! Alevleri kontrol etmek veya yakiti sondirmek
icin su kullanmayin.

m UYARI! Bu mangal yalnizca bu kilavuzda tarif edildigi sekilde kullaniimalidir.
Yaniltici kullanim yangina, elektrik carpmasina veya yaralanmaya neden olabilir.

m UYARI! Bu cihaz yalnizca toprakli prize baglanmalidir. Priz
adaptort kullanmayin. Uzatma kablasi gerekiyorsa yalnizca toprakli
fise sahip 14 AWG kablo kullanin ve dis mekan cihazlar igin uygun
olsun. Uzatma kablosunun maksimum uzunlugu 4 metre (13 feet) ile
sinirhdir. Uzatma kablosunu mimkiin oldugunca kisa tutun.
Kullanimdan 6nce uzatma kablosunu inceleyin ve hasarliysa
degistirin. Mal kaybi ve/veya kisisel yaralanma riskini en aza
indirmek igin, bu kilavuzda listelenen tekniklere uygun olmayan bir
uzatma glc kaynagi kablosu kullanmayin.

BU MANGALIN
OZELLIKLERI

Kullanici bilgisine erismek igin QR
Kodunu tarayin ve seri numaranizi
girin veya
weber.com/literature-online
adresinden gevrimici olarak bakin.
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Seri Numarasi

Gelecek referans igin mangalinizin seri numarasini yukaridaki
kutuya yazin. Seri numarasi mangalin veri etiketinde bulunur.

BOSLUGU) SAGLAMAMAKTIR. BU URUNUN BU

TALIMATLARA UYGUN OLARAK MONTA) EDILMESI

EN ONEMLI DURUMDUR.
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m UYARI! Elektrik gii¢ kablosunu ve fisini herhangi bir hasar belirtisi
icin dizenli olarak kontrol edin. Hasarli kablo veya fis ile cihazi
calistirmayin.

m UYARI! Elektrik prizinde hasar varsa Unitesi ¢alistirmayin.

m UYARI! Barbekiiyl her zaman fisten ¢ekerek prizden
cikarin. Kablodan cekmeyin.

m UYARI! Barbecliyli havuz veya gélet gibi herhangi bir su
kaynagindan 3 metre (10 feet) mesafeden kullanmayin.

m UYARI! Giig kablosu ve uzatma kablosunu any aydinlatici
yuzeylere veya suya karsi uzak tutun ve dolasmayi dnleyecek
sekilde diizenleyin.

m UYARI! Yiyecek sicaklik probeleri cok keskindir ve kullanilirken
sicaklagabilir. Yaralanma riskini énlemek icin probeleri kullanirken
dikkat edin.

m UYARI! Barbekiintizle birlikte gelen glic kablosunun topraklama
icin U¢ uglu bir fig icerdigini elektrik carpmasi tehlikesine karsi
koruma amaglidir ve dogrudan toprakli ti¢ uglu bir prize takilmahdir.
Fisi herhangi bir sekilde kesmeyin, cikarmayin veya degistirmeyin.

m UYARI! WEBER, yanma haznesi, yemek kutusu ve besleyici kutu
uzerinde hava akisini engelleyebilecek herhangi bir tikaniklik igin
duzenli olarak kontrol edilmesini 6nerir. Daha fazla bilgi icin
ONERILEN TEMIZLIK bélimuine bakin.

m UYARI! Barbekd, kullaniimadigi dénemlerde disarda depolaniyorsa
yagmur veya yiiksek nem durumunda, hazinedeki odun peletlerinin
kuru oldugundan emin olmak igin kontrol edilmelidir. Kuru odun
peletleri, 1slanirsa veya yliksek nemde maruz kalirsa genisleyebilir,
parcalanabilir ve besleme sistemine tikanabilir.

m UYARI! BARBEKUYU gézlemlemek icin WEBER CONNECT
uygulamasini kullanirken, barbekiinin galismasiyla ilgili diger
glivenlik 6nlemlerinin uygulanmis oldugundan emin olun.
Barbekunun isletimiyle ilgili bilgili biri barbekinin yakininda
bulunmali ve ortaya ¢ikabilecek herhangi bir acil durumda
muidahale edebilmelidir. Barbeklyl tek basina birakmayin.

m UYARI! Yag alevi riskini azaltmak igin kil ve yag sistemi, isi
kiricilart ve FLAVORIZER ¢ubugu diizgln bir sekilde takilmis olsun.

m UYARI! Bu cihaz, fiziksel, duygusal veya zihinsel yetenekleri
azalmis kisiler igin, cocuklar dahil, deneyim ve bilgi eksikligi olanlar
icin tasarlanmamistir; gtivenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan
cihazin kullanimi konusunda gézetim veya talimat verilmedikge.

DIiKKATLI
UYARILAR

m DIKKAT! Tim elektrik baglantilarinin kuru tutuldugundan
ve zeminden uzak oldugundan emin olun.

m DIKKAT! Bu cihazi kullanirken tiim yerel yasalari ve
yénetmelikleri gézetin.

m DIKKAT! Bu cihazi giic kaynagina baglarken, besleme geriliminin
cihaz etiketinde isaretlenen gerilimle uyumlu oldugundan emin
olun.

m DIKKAT! Kullanmadiginizda ve temizlemeden énce barbekiiyii
prizden her zaman gikarin. Bakim yapmadan 6nce barbekiniin
sogumasini bekleyin.

m DIKKAT! Atesli yag veya kiilu giderirken kil ve yag giderme
sistemini sokerken asiri dikkat gosterin.

m DIKKAT! WEBER ALL NATURAL HARDWOOD PELLETS'i isi
Ureten aletlerden ve nemden uzak, kuru bir yerde saklayin.

m DIKKAT! Alt rafin en fazla yiikii 40 pounddir. Alt rafin
Ustline ¢ikmayin veya asiri yiklemeyin.

Elektrik Ozellikleri

Gerilim * 220-240 V~
Hertiz * 50-60 Hz
Amperaj *0.6A

Garanti

Bir Weber triint satin aldiginiz igin tesekkir ederiz. Weber-Stephen
Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, lllinois 60067 guvenli,
dayanikli ve guvenilir bir Griin sunmaktan gurur duyar.

Bu, size ek ticret olmadan saglanan Weber'in Gonalli
Garantisidir. Bir ariza veya kusur durumunda Weber Uriinintzin
onarilmasi veya degistirilmesi igin ihtiyaciniz olan bilgileri igerir.

Uygulanabilir yasalara uygun olarak, Uye’nin Griin arizali
oldugunda birkag hakki vardir. Bu haklar arasinda ek
performans veya degistirme, satin alma bedelinin indirilmesi
ve tazminat bulunmaktadir. Bu ve diger yasal haklar bu
Garanti hikmiinden etkilenmez. Aslinda bu garanti, yasal
garanti hikiimlerinden bagimsiz ek haklar saglar.

WEBER’in Gonulli Garanti

Weber, Weber Urliniini satin alan kisiye (veya hediye olarak verilen
yeni bir barbekl veya promosyon durumunda bu Grini hediye veya
promosyon 6gesi olarak satin alan kisiye) (“Sahibi”), Griintn
malzeme ve isgilik hatasindan ari oldugunu, aliciya verilen Su anki
Cizelgede belirtilen siireler boyunca, ekli Sahiplik Kilavuzuna gére
monte edilip calistinldiginda, normal asinma ve yipranma harig
olduguna dair garanti verir. (Not: Weber Sahiplik Kilavuzunuzu
kaybederseniz veya yanlis yerlestirirseniz, www.weber. com
adresinde bir yedegdi bulunmaktadir) Bu Garanti cergevesinde, bu
sinirlamalar ve istisnalar altinda hatali olan parganin onariimasini
veya degistiriimesini taahhit eder. Uygulanabilir yasa kapsaminda
azami dlclide olanakli olan élglide, bu Garanti yalnizca orijinal satin
alan kisiye yoneliktir ve sonraki sahipler icin devredilemez; yukarida
belirtilen hediye ve promosyon 6geleri durumunda istisna uygulanir.

URUN GARANTI SURELERI

Asagida kapsam disi birakilan Tiim Parcalar ve Pisirme Kutusu:
5yl

Elektrik bilesenleri:

3yil

Pisirme Izgaralari, yanma kazani, 1si diflizord, 1si1 deflektord,
kontrol diigmesi cergevesi:

3yil

Weber, trinlerini destekler ve barbekiideki malzeme hatalari veya
ilgili bilesenler icin tanimlanan Garantiyi saglamaktan memnuniyet
duyar; normal asinma ve yipranma harig.

«‘Normal asinma ve yipranma’ gériintiisel ve diger maddi olmayan
bozulmalari icerir; 6rnegin ylizeyde paslanma, ¢entiler/cizikler gibi
barbekiyl sahiplenme ile zamanla olusabilecek durumlar.

Ancak, malzeme hatasindan kaynaklanan hasar veya islev
bozuklugu durumunda barbekii veya ilgili bilesenler icin bu
Garanti gegerliligini strdGrar.

*‘Malzeme hatasl’, belirli parcalarin pas yapmasi veya yanmasi gibi
durumlari veya barbekiiyl givenli/dogru kullanmanizi engelleyen
diger hasar/bozulmalari igerir.

Bu Garanti Kapsaminda Sahiplerin
Sorumluluklari / Garanti Disinda Birakma

Sorunsuz Garanti kapsamini saglamak icin énemli olan
(zorunlu degil) Weber Grlinintizi web Uzerinden
kaydettirmenizdir. Lutfen orijinal satis fisini ve/veya
faturayi saklayin. Weber Griintintzi kaydetmek garantiyi
teyit eder, ihtiyag duyabileceginiz garanti taleplerini
hizlandirir ve sizi Weber ile dogrudan baglantiya kilar;
iletisim kurmamiz gerektiginde.

isim - Adres - Telefon Numarasi - E-posta - Seri Numarasi -
Satin Alma Tarihi - Satin Alma Yetkili - Model - Renk - Ana Sorun

Bu Garanti, Sahibi'nin Weber urlintine, iliskili Sahiplik Kilavuzunda
belirtilen tim montaj talimatlarini, kullanim talimatlarini ve énleyici
bakimi dikkate alarak makul sekilde 6zen gostermesi durumunda
gecerlidir; sahip, kusurun veya arizanin yukarida belirtilen
ylUktmlaltklere uyumsuzluktan bagimsiz oldugunu kanitlayabilir. Kiyi
bélgesinde yasiyorsaniz veya Urliniintiz bir havuza yakin konumdaysa,
bakimlara ek olarak dis ylizeylerin diizenli olarak yikanmasi ve
durulanmasi Sahiplik Kilavuzunda belirtildigi gibi yapilir.

We Garanti, Weber’in sorumlu olmadidi hasar, bozulma, renk
degistirme ve/veya pas s6z konusu oldugunda gecerliligini
yitirir:

« Kotuye kullanim, yanhs kullanim, degistirme, modifikasyon, yanls
uygulama, vandalizm, ihmal, uygun olmayan montaj veya kurulum
ve normal/ rutin bakimi diizglin yapmama;

* Bocekler (6rimcekler gibi) ve kemirgenler (kurtlar gibi).

« Tuzlu hava ve/veya ylizme havuzlari ve jakuziler/spalarda
bulunan klor gibi kaynaklara maruz kalma;

* Dolu, kasirga, deprem, tsunamiler veya ylkselmeler, hortumlar
veya siddetli firtinalar gibi siddetli hava kosullari.

* Asit yagmuru ve diger cevresel faktorler

Weber iriliniinlizde orijinal Weber pargalari olmayan parcalarin
kullanilmasi ve/veya kurulumu bu Garanti'yi gecersiz kilar ve buna
bagli hasarlar bu Garanti kapsaminda degildir.

Garanti islemleri

Bu Garanti kapsaminda kapsanan bir parcaya sahip olduguna
inaniyorsaniz, Weber Misteri Hizmetleri ile web sitemizdeki iletisim
bilgilerini kullanarak iletisime gegin (www.weber.com). inceleme
sonrasinda, bu Garanti kapsamindaki kusurlu pargayi onarabilir veya
degistirebilir (tercihine bagl olarak). Onarim veya degistirme mimkin
degilse, Weber ilgili barbekiyl esit veya daha degerli yeni bir barbeki
ile degistirmeyi segebilir. Weber, inceleme igin parcalarin iade
edilmesini isteyebilir; nakliye Gcretleri Sahibinin 6nceden 6demesi
gerekir.

Mdisteri Hizmetleri ile iletisime gectiginizde asagidaki
bilgilerin hazir oldugundan emin olun:

Adres - Telefon Numarasi - E-posta - Seri No - Satin Alma Tarihi
- Satin Alma Yetkili Bayi - Model - Renk - Birincil Sorun

Feragatler

BU GARANTI BEYANI HAKKINDA VE BU GARANTI BEYANI
ACISINDAN AGIKLANAN TANIMLARIN DISINDA WEBER iGiN
UYGULANAN YASAL SORUMLULUKA GECMENIZi SAGLAYAN
HERHANGI BiR GARANTI VEYA GONULLU SORUMLULUK ACIKGA
VERILMEMISTIR. SU ANDA MEVCUT GARANTI BEYANI,
YASALARCA ONGORULEN SORUMLULUGU ASAN DURUMLARI VE
TALEPLERI DE SINIRLAMAZ VEYA KAPAMAZ.

YUKARIDA BELIRTILEN GARANTi SURELERI SONRASINDA BASKA
GARANTILER GEGERLI OLMAYACAKTIR. HERHANGI BIR KiSi
TARAFINDAN VERILEN BASKA GARANTILER (SATICI VEYA PERAKENDE
SATIS NOKTASI DA DiLIMIYLE ANILANLAR DA D&HiL) BiR WEBER
URUNUNE iLISKIN SORUMLULUKLARI BAGLAMAZ. BU GARANTININ TEK
TAZIYE YOLU PARCANIN TAMIRi VEYA URUNUN DEGISTIRILMESIDIR.

BU GONULLU GARANTI ALTINDA HERHANGI BiR SEKILDE
iADE TALEBI, SATISFIYATI’'NIN UZERINDE OLAMAZ.

Uriinlin yanhs veya kéti kullanimindan veya Weber'in
Kullanici Kilavuzunda verilen talimatlari izlememenizden
kaynaklanan kayip, hasar veya yaralanma risk ve
sorumlulugunu siz Ustlenirsiniz.

BU GARANTI KAPSAMINDA YERINE KONULAN PARGA ve
EKIPMANLAR YALNIZCA YUKARIDA BELIRTILEN GARANTI
SURELERININ KALAN ZAMANI iCINDE GARANTI EDILIR.

BU GARANTI YALNIZCA OZEL BIiR AiLE EVi VEYA APARTMAN KULLANIMI
iCIN GEGERLIDIR VE BU GARANTI RESTORANLAR, OTELLER, OTELLER,
KIRALANABILIR MULKLER GiBi TICARI, PAYLASIMLI YA DA COK BiRiMLI
AYARLARDAKi WEBER BARBECUE URUNLERINE UYGULANMAZ.

WEBER URUNLERININ TASARIMINI ZAMAN ZAMAN DEGISTIREBILIR.
BU GARANTIDEKI HICBIR SEYIN GECMISTE URETILMIiS URUNLERE BU
TASARIM DEGISIKLIKLERINI ZORUNLU KILDIGI SAHSINE
YORUMLANAMAZ; BOYLE DEGISIKLIKLERIN ONCEKi TASARIMLARIN
HATA OLDUGU BILDIRIMi OLARAK DA ACIKLANAMAZ.

Yedek parga igin bulundugunuz bdlgedeki yerel saticiyla
iletisime gecin veya weber.com adresini ziyaret edin.
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A WEBER PORSELEN ENAMEL Kapak

OZEL OzELLIKLER

A WEBER CONNECT Dijital LCD Ana Kontrolori

Rakiplerinden daha uzun 6mir icin Uretilmistir, WEBER
SMOQUE’un parlakhigi gérinimin étesine gecer. Ozel WEBER
Porselen-Emaye kaplama hava kosullarina karsi dayanikhidir
ve zamanla paslanmay! ve ¢atlamayi dnlemeye yardimci olur.

B Blyuk Hazne

WEBER CONNECT Dijital LCD Kontroldrii, WEBER SMOQUE
mangalinizin nasil ¢alisacagini tam olarak kontrol etmenizi
saglar. Kontrol6érii mangalinizi baglatmak, sicaklik ayarlarini

secmek, pisirme slrenizi izlemek ve daha fazlasi icin kullanin.

B Entegre Wi-Fi ve Bluetooth®

Genis kapasite haznesi, 20 libre cuval peletin tamamini
tutar - uzun sureli titstleme icin mikemmel boyut.

C Duyarli Motor

WEBER’in RAPID REACT™ PID ile tasarlanan, bu DC giiciinde
motor, cogu pelet mangalindan daha sicak ve hizli isitilacak
sekilde insa edildi; 1802-500°F (802-260°C) sicaklik araligina
ulasir. Bu da size tltstleme, kizartma, pisirme ve daha
fazlasi icin cok yonluluk saglar.

D Kapali Yag ve Kul Yonetimi

Vakuma ihtiyag duymadan hizli ve kolay temizleme igin
tasarlanmistir. Kul pisirme kutusunda, yag ise yag toplama
haznesinde toplanir. Kil, kolay atilim icin yag toplama
haznesine yonlendirilebilir.

E Glow Buji Atesleme

Akill telefonunuzu kullanarak WEBER CONNECT uygulamasina
giris yapin ve en son yazilimi alip mangaliniza baglanin. WEBER
CONNECT uygulamasi, en iyi performans icin en son yazilim ve
firmware erisimi saglar ve ayrica gevirme, dinlenme ve servis
etme zamaninin geldigini akilli telefonunuzdan dogrudan bildirir.
Uzaktan mangal erisim 6zelligi, elinizin avucunda isiyi izlemek,
uzaklasmak ve hatta ayarlamak 6zgurlGguni verir.

C Ortam ve Gida Sicaklik Problari

Mangali uzaktan izlemek igin, WEBER SMOQUE
mangaliniz dis ortam sicaklik probu ve iki adet gida
sicaklik probu ile birlikte gelir; bunlar dogrudan
kontrolérle baglanir ve etkilesir. Kontrolcl toplam 2
adet gida sicaklik probunu tutabilir.

D Aksesuarlar

Atesleme gdémlek mevcut yanma potasindaki yakitin
tutusmasina olanak saglar.

PELLET BARBEKU 101

WEBER SMOQUE Nasil Calisir?

WEBER SMOQUE, bir vida (auger) boru sistemi araciligiyla WEBER ALL
NATURAL HARDWOOD PELLET leri alev kabina (burn pot) ileterek calisir.
Pellet’ler alev kabina verildikten sonra bir kizdirma bujisi bu pellet’leri
tutusturur. Bu, barbekiiniizii calistirir ve ekli WEBER CONNECT Dijital LCD
Kontrol Cihazinda ayarladiginiz sicakhiga ulasmasini ve bu sicakhgi
korumasini saglar. Barbekinin fani, pisirme boyunca atesi beslemek igin
alev kabi Gzerinden oksijen saglar.

Barbeki Onerileri

« En iyi pisirme performansi icin WEBER SMOQUE barbekiintzle
birlikte WEBER CONNECT uygulamasini indirin ve kullanin; boylece
en glincel yazihm ve 6zellik glincellemelerini otomatik olarak
alirsiniz.

« Daha uzun sire barbekii yaparken veya dumanlarken st rafi
kullaniyorsaniz, yagin ve yiyecek damlalarinin yakalanmasi igin alt
pisirme 1zgaralarinin Gizerinde blylk bir WEBER damlama tepsisi
(drip pan) kullanmanizi WEBER o6nerir.

* En iyi performans igin 6n 1sitma ve pisirme sirasinda
barbeki kapagini her zaman kapal tutun.

Pellet Kalitesi Onemlidir

Yiksek kaliteli WEBER ALL NATURAL HARDWOOD PELLETler
kullanmak, optimum barbekti calismasi igin esastir. Pellet'ler,
barbekl performans sorunlarini 6nlemek igin kirildiginda kolayca
ufalanmak yerine net bir sekilde kirilmalidir. iyi kalitedeki pellet’ler
cok az toz gikarmali ve rengi solmus ya da beyaz gériinmemelidir.
Ayrica nem ve rutubetin emilmesini dnlemek igin her zaman ig
mekanda, hava gegirmez bir kap iginde saklanmalidir. WEBER ALL
NATURAL HARDWOOD PELLET’leri her zaman i¢ mekanda; isi Ureten
cihazlardan ve nemden uzak, hava gecirmez bir kapta saklayin.

Onerilen WEBER SMOQUE Bakimi

« Her pisirmeden énce yag sacini temizleyin ve yag toplama kismini (grease catch) bosaltin.

« Ekteki kaziyiciyi kullanarak pisirme i1zgaralarini, yag sacini (grease
sheet) ve FLAVORIZER barlarini ve isi yayiciyi (heat diffuser)
cookbox’tan temizleyin ve gikarin.

+ Ardindan cookbox't kaziyin ve alev kabindaki (burn pot) her tiirlii kiilii veya kalintiyi
temizleyin. Bu islem; her diisiik ve yavas (low and slow) pisirmeden sonra veya 12 saat
ya da 9 pisirme seansi gegtikten sonra, hangisi 5nce gelirse yapilmalidir.

« Bir sonraki seferde barbekinin basarili olmasini saglamak igin her
pisirmeden sonra her zaman tam kapatma (full shutdown) yapin.

« Dizenli kullanimlarda 4 haftada bir yemlik ve vida metrecigini
temizleyin ve bosaltin. Dizenli kullanim olmadan her 2 haftada bir.

NOT: Daha ayrintili bakim ve temizlik talimatlari igin weber.com
adresini ziyaret edin veya bu Kullanici Kilavuzunun 6n kapagindaki
QR kodunu tarayin.

Yemek pisirme deneyiminizi 6zellestirmek icin WEBER SMOQUE
mangaliniza ek aksesuarlar ekleyin. Tum WEBER aksesuarlarinizi
bulmak icin www.weber.com adresini ziyaret edin.

BASLARKEN

ilk Calistirma icin Barbekiiniin Hazirlanmasi

WEBER SMOQUE barbekinizin ilk galistirimasindan 6nce,
izlenmesi gereken bazi gerekli adimlar vardir:

1. Barbeki Uzerindeki tim ambalaj malzemelerini gikarin.

2. Barbekii kapagini agin ve cookbox (pisirme haznesi) iginde Isi yayicinin
(heat diffuser), yag sacinin (grease sheet) ve FLAVORIZER barlarinin ve
pisirme 1zgaralarinin diizgiin sekilde takili oldugundan emin olun. Hizli ve
kolay temizlik igin Tek Kullanimlik Folyo Astar dnerilir (ayri satilir).

3. Yag toplama (grease catch) sisteminin diizglin sekilde takildigini
ve yag toplama kismini kaplamak igin tek kullanimlik bir WEBER
damlama tepsisinin (drip pan) kullanildigini kontrol edin.

4. Gug kablosunu, topraklamali bir elektrik prizine
takmadan 6nce haznenin (hopper) arkasina takin.
5. Hazne kapagini (hopper lid) agin ve hazne emniyet korumasinin yerinde

oldugundan emin olun; ayrica haznenin alt kisminda bulunan vida (auger)
mekanizmasini engelleyen herhangi bir yabanci cisim olmadigindan emin olun

NOT: Hazneyi pellet’lerle doldurmadan énce pellet bosaltma
kolunun kapali oldugundan emin olun.

6. Hazneyi tercih ettiginiz WEBER ALL NATURAL HARDWOOD
PELLETlerle doldurun. Doldurduktan sonra hazne kapagini kapatin.

WEBER CONNECT Uygulamasi
ilk olarak éncelikler.

WEBER CONNECT uygulamasini indirmek igin QR kodunu tara.

Mangalinizi tam olarak giincellemek ve garantinizi onaylatmak igin
WEBER CONNECT uygulamasini indirerek WEBER SMOQUE'ten en
iyi sekilde faydalanin.

indirin, baglayin ve kaydolun:

* Uzaktan Mangal Sicaklik Kontrolu
* Cevir ve Servis Bildirimleri

* Yiyecek Hazir Olma Geri Sayimlari

* Adim Adim Mangal Yapma Yardimi

Mangalinizi Bluetooth® veya Wi-Fi Agina Baglama

WEBER SMOQUE mangalinizi Bluetooth® veya yerel Wi-Fi aginiza
baglamak igin su adimlari izleyin:

iPUCU: Webber, kolay ve hizli yazilim giincellemeleri icin
mangalinizi yerel Wi-Fi aginiza baglamanizi 6nerir.

NOT: Webber, mangalinizi Bluetooth® veya Wi-Fi agina
baglamadan 6nce akilli telefonunuzun isletim sisteminin en son
striimani galistiryor olmanizi 6nerir.

1. Akilli telefonunuzun Bluetooth® veya yerel Wi-Fi
agina bagh oldugundan emin olun.

2. Akilli telefonunuzdan, Apple akilli telefonlar icin App
Store'dan veya Android akilli telefonlar igin Play Store'dan
WEBER CONNECT uygulamasini indirin.

3. WEBER CONNECT uygulamasini agin ve WEBER SMOQUE
barbekiintizle baglanti kurmak icin uygulama ici talimatlan
izleyin. Eslestirildiginde, barbeki her baglandiginda dijital kontrol
cihaziniz yaziiminizi arka planda otomatik olarak
glincelleyecektir.

NOT: Akilli telefonunuzu yerel bir Wi-Fi agi Gzerinden barbekiintizle
basariyla baglayabilmek igin dnce barbekiinizln Bluetooth® tzerinden
eslestirildiginden ve barbekinin Wi-Fi yonlendiricinizin menzili iginde
oldugundan emin olun. Baglanti denemeleriniz basarisiz olursa, barbekiyt
Wi-Fi yénlendiricinin menzili icinde olacak sekilde konumlandirmayi deneyin
veya daha gUgli sinyal icin bir sinyal genisletici ekleyin. Barbeklyl
herhangi bir yanici malzeme ve alev alabilen sivilardan en az 2 feet (61 cm)
uzakta konumlandirdiginizdan emin olun.

Pisirme Her Oturumunda Meniiden Meniye Bakim

WEBER SMOQUE barbekiiniizii her galistirdiginizda giivenli ve
sorunsuz sekilde calismasini saglamak igin, barbekiye
baslamadan dnce izlenecek adimlar sunlardir:

1. Bir barbekd fircasi veya tahta kaziyici kullanarak
pisirme i1zgaralarini temizleyin.

2. Ekteki kaziyiciyr kullanarak, verilen plastik kaziyici ile olusan
kalintilari yag toplama kismina (grease catch) iterek cookbox'inizi
temizleyin. Tamamlandiktan sonra, grease catch (yag toplama)
icindeki herhangi bir yagi veya kalintiyl uygun sekilde bertaraf edin.

NOT: Yag toplama kisminin (grease catch) iginde her zaman
bir WEBER tek kullanimlik damlama tepsisi (drip pan) kullanin.

UYARI: Barbeki calisirken veya kapatildiktan sonra hala sicakken yag sacini
(grease sheet) ya da yag toplama kismini (grease catch) cikarmayin.
Barbekuyl tutusturmadan 6nce, yag yangini riskini azaltmak icin tek
kullanimlik damlama tepsisini (drip pan) sik sik degistirin.

3. Haznenin tercih ettiginiz WEBER ALL NATURAL
HARDWOOD PELLET’lerle dolu oldugundan emin olun.

4. Elektrik prizine takmadan 6nce glg kablosunun
haznenin (hopper) arkasina bagl oldugunu kontrol edin.

m UYARI! Gig kablosunu ve herhangi bir uzatma kablosunu isitiimis
ylzeylerden veya sudan uzak tutun ve takilma tehlikesi
olusturmayacak sekilde diizenleyin.

weber.com3



WEBER CONNECT DIJiITAL LCD KONTROL CiHAZI

En yeni barbekl yazilimi ve kontrol cihazi 6zelliklerini
almak igin WEBER CONNECT uygulamasini indirin.

Gida Prob Portlari

A Kontrol Paneli

Modulunuzdeki LED ekran kontrol paneli; sicakliklari gorsel olarak
kontrol edebileceginiz, bildirim alabileceginiz, baglanti durumunu
gorebileceginiz ve pisirme durumunu kontrol edebileceginiz yerdir.

Not: Fahrenheit ve Celsius ayart WEBER CONNECT Uygulamasi tzerinden yapilir.

B Zamanlaylax

Bir zamanlay|c8konu, zamanlayici islevini belirtir.

C Ana DUgme

Barbeku sicakligini ayarlamak, ikonlar arasinda gezinmek ve daha
fazlasi icin Ana Digmeyi cevirin.

n
D Gida Prob ikonlari 1@

Yeni WEBER SMOQUE'iniz, her seferinde mikemmel sonuglar icin mangaliniza
Gstln kontrol saglamak amaciyla iki gida sicaklik probu baglanti noktasi igerir.

E Baglanti Simgeler?B: &=

Bu simgeler mangalinizin Bluetooth ve Wi-Fi baglantisinin §E]cij|ni]
gostenr.

4
F SMOKEBOOSTH

Genis ana diigmeyi kullanarak bu pisirme modunu segin; bu mod, duslk ve
yavas pisirmeler igin yiyeceginize ekstra dumanli, odunla pisirilmis tat katar.

G Alev Simgesi o \&

Bu simge, mangalin aktif pisirme modunda oldugunu gdsterir.
Kapatilirken Ustiinde ¢izgi bulunacaktir.

|IZGARA ISLETIMI

ilk Kez Calistirma Prosedirii

“GETTING STARTED” (Baslarken) bélimunde yer alan tim kurulum
adimlari tamamlandiktan sonra, WEBER SMOQUE barbekiinuzi ilk
kez 6n 1sitmak igin simdi baslatma prosedirini baslatabilirsiniz.

ONEMLI: Barbekii yapmadan énce barbekii izerindeki tim
tanitim materyallerini ¢ikarin.

NOT: WEBER SMOQUE barbekiinizu ilk kez galistiryorsaniz, WEBER
barbeki kapagdi kapali haldeyken barbekiintizii 450°F (230°C)
sicaklkta en az 30 dakika “sezoning” islemi yapmanizi énerir.

Barbekiinlizi ilk kez ateslerken litfen su adimlari izleyin:

1. Barbekinun fise takili oldugundan ve haznenin segtiginiz
WEBER ALL NATURAL HARDWOOD PELLETler ile dolu
oldugundan emin olun.

2. Barbek fise takiliysa ve ekran yanmiyorsa,
digmeye basarak barbeklyl uyandirin.

3. 450°F (230°C) secmek icin digmeyi gevirin,
ardindan segmek igin digmeye basin.

4. Barbekl kapadi kapaliyken, barbekiiniizii “sezoning” yapmak
icin barbekinlin en az 30 dakika ¢alismasina izin verin.

5. Barbekil “sezoning” isleminden sonra barbeki kapagini
acin; barbeku fircasi veya tahta kaziyici kullanarak pisirme
1zgaralarini temizleyin, ardindan barbekl kapagini kapatin.

6. Kontrol cihazindaki digmeyi kullanarak ana menide ates ikonuna
gelene kadar ilerleyin. Barbekiyu kapatmak icin “StOP” segin.

KISAYOL: Sicaklik kontrol cihazi ekranda “StOP” yazana kadar
diigmeye 3 saniye boyunca basili tutun. Kapatmayi onaylamak igin
digmeye tekrar basin.

7. WEBER SMOQUE barbekiiniiz, yanip sonen ikonlar ve
etkinlestirilen geri sayim zamanlayicisi ile kapatma islemine
baslayacaktir. Kapatma prosediirii tamamlandiktan ve barbek(
soguduktan sonra barbekinn fisini gli¢ kaynagindan gekin.

iPUCU: Kapatma segildikten sonra pisirmeye devam edebilirsiniz. Kapatma
baslatildiktan sonra pisirmeye devam etmek icin digmeye basin. Barbekl
sicakh@inizi ayarlamak icin diigmeyi cevirin ve secmek igin basin.

UYARI: Herhangi bir bakim veya temizlik isleminden ONCE izgaranin
TAMAMEN sogudugundan ve bir giic kaynagindan FiSINIiN
cekildiginden HER ZAMAN emin olun.

8. Ekli kaziyiciyi kullanarak yag tabakasini kaziyin ve
fazla yagi yag hunisine ve yag tutucuya dogru itin.

9. Dahili mangal pargalarini gikarmak ve gukuru igindeki kil ve
kalintilar yag tutucusuna itmeye yardimci olan dahili plastik
kaziyiciyr kullanarak temizleyin. islem tamamlandiktan sonra
yag, kémir kili veya kalintilari yag tutucusundan atin. Onerilen
temizlik hakkinda daha fazla bilgi igin litfen weber. com
adresini ziyaret edin veya Bu Sahiplik Rehberi'nin 6n
kapagindaki QR kodunu tarayin.

10. ic mangal bilesenlerinin timiini dogru sekilde yeniden takin
cikis kutusuna yeniden monte edin. Mangaliniza yeniden giic baglandiginda
pisirmeye baslayabilir, gida sicaklik probu baglayabilir, bir ]
veya WEBER CONNECT uygulamasindan bir pisirme programi secebilirsiniz.

Hedef Sicakligi Ayarlama
Hedef mangal sicakligini ayarlamak igin litfen su adimlari izleyin:

1. Kontrolcliniizdeki digmeyi kullanarak istediginiz
sicakligi segin ve segmek igin digmeye basin.

IPUCU: DUisiik ve yavas pisirmelerde ekstra dumanli, odunla pisirilmis
tat icin SMOKEBOOST kullanin. SMOKEBOOST e girmek icin digmeyi
sola gevirin ve SMOKEBOOST simgesini s&mek icin basin. Mangaliniz
simdi cevre sartlarina bagh olarak 1802-2009F (822-95°C) arasinda bir
sicaklik araligina otomatik olarak ayarlanir.

2. Mangal, sectiginiz sicakliga énceden isitilirken
kapanmis oldugundan emin olun.

3. Mangal belirtilen sicakhga ulastiginda, mangal kapagini
agin ve pisirme i1zgaralarini mangal firgasi veya odun
kaziyici ile temizleyin.

4. Mangal yapmaya baslayin! Artik gida sicakhk probu
baglayabilir, bir zamanlayici baslatabilir veya WEBER CONNECT
uygulamasindan bir pisirme programi segebilirsiniz.

Sicaklik Probuyla Pisirme

WEBER SMOQUE'i her seferinde mikemmel yemek igin
included gida sicaklik probu kullanarak tam kontrol elde edin.

UYARI: Gida sicaklik probelarini el koruyucusu olmadan kullanmak
ciddi yaniklara neden olur. Sicaklik probu islerken her zaman i1siya
dayanikli mangal eldiveni veya eldiven giyin.



Litfen gida sicaklik probelerini kullanmak icin su adimlari izleyin:

1. Barbeki 6nceden isitildiginda, yiksek isiya dayanikh
barbeki eldivenleri veya eldivenler kullanarak barbekt
kapagini agin ve pisirme izgaralarini bir barbek firgasi veya
ahsap kaziyici ile temizleyin.

2. Gidin en kalin kisminin ortasina gida sicaklik probunu(lerini)
yerlestirin ve pisirme izgaralarinin tzerine koyun.

3. Gida sicaklik probunu(larini) denetleyicinin
altindaki prob baglanti noktalarina takin.

Not: Sicaklik probelerinin pisirme ylzeyine dokunmasina veya lizerine
dayanmasina izin vermeyin; bu durum probelerinize zarar verebilir.

4. Barbeki kapagini kapatin.

Hedef Gida Probesi Sicakligi Ayarlamak icin
1. Digmeye basin.

2. Meni ekranindan hedef gida probesi sicakligini ayarlamak
icin: Ekranda (1) veya (2) gida probesi gdstergesinin yanip
sonene kadar digini saat yonlnin tersine gevirin.

3. Proba sicakligi ayar modu igin digmeye bir kez
basin.

4. Hedef gida probesi sicakligini segmek igin diiguyu
dondurin. Varsayilan sicaklik 165°F (74°C) ile baslar.

5. Secimi dogrulamak icin digmeye basin.

6. Alternatif olarak WEBER CONNECT uygulamasindan
pisirmek istediginiz yiyecegdi veya bir pisirme programini
secin. Yiyeceginiz belirlenen sicakliga ulastiginda ve pisirme
islemi tamamlandiginda bildirim alacaksiniz.

ipucu: Bir gida probesi sicakligi belirlendikten sonra, mevcut
probesi sicakhdi sirasinda digmeye basarak ayar moduna
geri donebilirsiniz. Glincel probesi sicakhdi yanip sénerken,
probeyi sifirlamak igin 3 saniye basili tutabilirsiniz.

Gida Sicaklik Probl Bakimi

Kullanimdan 6nce probi temizleyin. Probd, suyla silinerek nemli bir
bezle temizlenmelidir. Gida sicaklik probi bulasik makinesinde
yikanabilir veya su gegirmez degildir ve asiri su maruziyeti nedeniyle
hasar olusabilir. Probuleri dogrudan suya veya diger sivilara
daldirmayin. Temizledikten sonra kullaniimadiginda dizenli bir sekilde
sarin ve i¢ mekanda saklayin.

Pisirme Zamanlayicisini
Ayarlama

1. Digmeye basin.

2. Menl ekranindan bir pisirme sayaci ayarlamak icin saatin
yoniine saat simgesinin 1sik yanmasini saglayana kadar digunu
saat yonUn(n tersine gevirin ve ekran “t0:00” olarak goériinsin.

3. Zamanlayici ayar modu igin digmeye bir kez basin.

4. Zamani se¢mek igin digmeyi gevirin. Varsayilan
sure 5 dakikadan baslar.

5. Secimi onaylamak ve sayaci baslatmak icin digmeye basin.

ipucu: Bir zamanlayici belirlendikten sonra mevcut ayarl
zamanlayici sirasinda digmeye basarak ayar moduna geri
dénebilirsiniz. Mevcut zamanlayici yanip sénerken, sifirlamak
icin dugmeye 3 saniye basili tutun.

Barbekiyl Kapatma

Pisirme islemi bittiginde, kalan pelletleri ve kiili temizlemek
icin WEBER SMOQUE'i dlizgiin sekilde kapatin. Bu, bir sonraki
calistirma igin barbekiiniizi hazir hale getirir.

Lutfen WEBER SMOQUE'i dogru sekilde kapatmak
icin su adimlari izleyin:

1. Yiyecek istediginiz i¢ sicakliga ulastiginda, istya dayanikli
barbeki eldivenleriyle barbeki kapagini agin, prob baglanti
noktalarindan herhangi bir gida sicaklik probunu prize takil
degilken ¢ikarin ve pisirme 1zgaralarindan tim yiyecegi alin.

UYARI: Gida sicaklik probeleri, barbeki kulplari ve barbeki
ylizeyleri sicak olacaktir. Barbekliyl kullanmadan énce daima isiya
dayanikl eldiven veya mit kullanin, temizlerken, hareket ettirirken
veya saklarken.

2. Barbekl kapagini kapatin.

3. Denetleyicinin Gzerindeki digmeyi itin, ardindan yanip
sonen ates gesine dogru saat yoninde kaydirin ve ekran
kapatmayi onaylamak igin “StOP” olarak goruntilenecektir.

Kisayol: Sicaklik denetleyicisi ekrandaki “StOP” yazisini gérene
kadar digmeyi 3 saniye basili tutun. Kapatmayi onaylamak igin
diigmeye tekrar basin.

DIKKAT: Pisirme bittikten sonra kapanis isleminin tamamen
tamamlanmasina izin verin, barbeklyi dogru sekilde kapatin. Sik sik
kesintiye ugrayan pisirme déngtleri bilesen arizasina neden olabilir.

4. WEBER SMOQUE barbekiiniiz, yanip sénen simgeler ve
baslatilan geri sayim sayaci ile kapanmaya baslayacaktir.
Kapanis islemi tamamlandiginda ve barbekii sogudugunda
gl¢ kaynagindan cikarin.

ipucu: Kapatma segcildiginde, pisirmeye devam edebilirsiniz. Kapatma
baslatildiktan sonra pisirmeye devam etmek igin diigmeye basin. Dili
cevirin ve barbeku sicakligini ayarlayin, ardindan segmek igin basin.

Not: Gida probeleri takili degilse, barbeki 5 dakika bos
bekledikten sonra uyku moduna geger. Barbekiyt tekrar
uyandirmak igin digmeye basin.

UYARI: BAKIM veya TEMIZLiK YAPMADAN ONCE IZGARANIN
TAMAMEN SOGUGUNDA VE GUG KAYNAGINDAN ELEKTRIKLI
OLDUGUNUN ZEDETINE EKSIK OLMADIGININ GUVENCE ALIN.

Yakit Taketiminin
Degistirilmesi

Gelecek barbekil seansiniz icin WEBER ALL NATURAL HARDWOOD
PELLET aromasini degistirmek isteyebileceginiz zamanlar olabilir.

1. Haznenin altinda bulunan pellet firkesi altina buyuk
bir kap veya kova yerlestirin.

2. Asagidaki kap igine pellets serbest birakmak igin
haznenin yanindaki pellet serbest birakma kolunu gekin.

WEBER SMOQUE barbekiiniizde WEBER ALL NATURAL HARDWOOD
PELLETS kullanmanizi éneririz. En iyi sonuglar icin neme karsi pellets
performansini etkilememesi adina pelletslerinizi hava gecirmez bir kapta
kapali tutun. Barbeklie yapmadan 6nce pelletslerin durumunu her
zaman kontrol edin. Pelletlerin tazeligini anlamanin en iyi yolu onlari
ikiye kirmaktir. Pelletler bir kirilma sesiyle kiriimali, elde
ufalanmamalidir. Elde ufalanan pelletler barbekinizin performansini
etkileyebilir.

Yardim malzemelerinin tiplere temizlenmesi periyodik bakimlar
ve barbekii saklama/kurulum éncesi kritik 5neme sahiptir. Daha
fazla bilgi icin weber.com adresini ziyaret edin veya bu
Kullanicinin Kilavuzunun 6n kapagindaki QR kodunu tarayin.

Barbek( Yontemleri

WEBER SMOQUE'in mangal yapiminda tltstleme, kizartma, barbek,
finrnlama ve haslama gibi bircok farkl pisirme yontemiyle calisabilir.
Pellet barbeklsunun heyecaninin bir parcasi, tim favori tariflerinizin
gercek odun aromasina sahip olarak tadini ¢cikarmanizdir. Bu tat unsuru
ortalama yemeginizi ylkseltebilir ve olaganustu bir sey haline getirebilir.

Not: Ust rafi uzun siireli barbekii veya tiitsi icin kullanirken, yagi ve
yiyecek damlaciklarini yakalamak igin alt pisirme i1zgaralarinda
blylk bir WEBER damlatma tavasi kullaniimasini WEBER o6nerir.

Ayarlarinizi Kesfedin

Kontrolctsiinde ve WEBER CONNECT uygulamasinda kesfedilecek
bircok ézellik vardir. Programlanabilir zamanlayicilardan pisirme
programlarina kadar, WEBER SMOQUE barbekiiniizii sevmenizin daha
birgok nedeni vardir. Olanaklarin timiinui kesfedin ve deneyin.

weber.comb



HATA KODLARI

Hata Kodlari

= L]
Kontrolcti, WEBER SMOQUE izgaranizi ariza giderme yapabilecek H ata Kod u O Z u m
gelismis teknoloji kullanir. 1zgaranizda bir sorun tespit edilirse,

kontrolcl hata kodunu goérintileyecek ve hatayi bildirmeniz igin

WEBER CONNECT uygulamaniz lizerinden bildirim gdnderecektir.
Hizl basvurunuz icin litfen asagidaki hata kodlari listesine bakin.

We ber.com adresindeki tam ariza giderme béliimiine bakin ve 1. Kapanis prosedirl baslayacaktir. Izgaranin kapagini kapal tuttugunuzdan emin
gbrintdlenen hata koduyla iliskili “COZUM” sttununu izleyin. olun ve kapatma prosediri tamamlanip tamamen soguyana kadar bekleyin,
Verilen talimatlar izleyerek hatalari giderin ve temizleyin. ardindan 1zgarayi gli¢ kaynagindan prizden cekin.

DIKKAT: Kapatma prosediirii sirasinda 1zgaray! prize takili birakmayin.

E1 - Ecc Sandik Tikirti (Auger 2. Hazne altinda blytk bir kovay! yerlestirin.
Jam)

E2 - Fan Motoru Arizasi 3. Asagidaki kovaya pelletleri bosaltmak igin haznenin yan tarafinda
E3 - Alev Kaybi bulunan pellet serbest birakma kolunu (A) cekin.

E4 - Haberlesme Hatasi 4. EZ ACCESS MAINTENANCE PANEL'i serbest birakmak igin haznenin 6n
tarafindaki iki vidayi gikartin (B).

E5 - Barbekl Cok Sicak
E6 - Alev Baslatilamadi
E7 - Ecc Motor Arizasi

E8 - Termokupl Hatasi

5. Motor (C) Uzerindeki tel tutamini ayirin.
6. Ecc/ motor montaj braketinden alti vidasini ¢ikarin (D).
7. Ecc tipinden kaydirip disari dogru cevirin (E).

NOT: Motorun izgara (izerine monte edildiginde yoniinii gorsel olarak kaydedin.
E10 - Uygun Olmayan Kapatma e . . . .
8. Ecc tlpunl ve ecc/motor montajini temizleyin; ki sikismis pelletler ve

E11 - Isima Tlpu Arizasi dékintiler gikarsin.

E16 - Barbekl ID Hatasi E 1 9. Ecc/motor montajini tekrar tiipe takmadan énce kaydirici vidasinin hala saglam oldugunu
. . - dogrulayin. Vidanin her iki tarafi tam olarak yerinde ve gérinir olmalidir (F). Ecc

Bazi hata kodlari, olaylar gerceklesmeden 6nce potansiyel kritik motorundan ayrilmamalidir. Kaydirici vida kirik ise, yeniden monte etmeden énce

bir hatay bildirebilir. Bu bildirimler, kontrollerde diigmeye Kovan Tikanmasi

X 2 degistirilmelidir. Bolgenizdeki WEBER Musteri Hizmetleri Yetkilisine web sitemizdeki iletisim
basilarak temizlenebilir (Auger Jam) Hailerini - o edi
. bilgilerini kullanarak bir yedek parca temin edin.

E17 - Prob Aleti Algilanmadi
E18 - Sicaklik DUsUs Bildirimi
E19 - Alev S6ndu Bildirimi

10. Ecc/motor montajini tlipten gegirerek tekrar takin (G).
11. Alti vidayla (H) Ecc/motor montajini sabitleyin.

DIKKAT: Dagitici/motor montajinin dagitici tiipiine yeniden monte edilirken dogru

. yonlendirilmis oldugundan emin olun.
WEBER SMOQUE mangalinizi kullanma ve bakim igin

daha fazla biIgi igin lutfen asa@daki QR kodunu 12. Motorun elektrik baglantisini baglayin. Teller klipsinin glvenli bir sekilde baglandigindan emin olun.

L . motorla (I).
tarayin veya weber.com adresini ziyaret edin. )
13. EZ ACCESS BAKIM PANELIni iki vida (J) kullanarak yeniden takin.

14. Yemek bicakcikti kapali olan pellet serbest birakma kolunu itin

(K

15. Hazne kapagini ain ve hazneyi WEBER ALL NATURAL SECIMLERINDEN SEGILEN TODAGA DOGAL KIMLERI iLE
. DOLDURENCTAN elde edilen PELETLER.

16. Izgaray! prize takin ve denetleyicinin tani igslemlerini ylritmesine olanak tanimak icin pisirme baslatin. Tanilar
' En fazla 30 saniye surebilir ve slreg sirasinda fan devreye girer. Kontrollerde E1 hatasi
hala goriinliyorsa, web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak bulundugunuz

E bélgedeki Misteri Hizmetleri Yetkilisiyle iletisime gegin.

e--_L_
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Hata Kodu

Cozum

E2

Fan Motoru Arizasi

1. Kapatma proseddrl baslayacaktir. Latfen 1zgara kapagini kapal tutun ve i1zgara,
kapatma prosediriini tamamlayana ve tamamen soguyana kadar bekleyin;
ardindan i1zgarayi gii¢ kaynagindan fisten gekin.

DIKKAT: Kapatma prosediirii sirasinda 1zgarayi fisten cikarmayin.

2. EZ ACCESS BAKIM PANELINI (A) serbest birakmak icin haznenin én
tarafindaki iki vidayi sokun.

3. Fanla olan elektrik baglantisini kontrol edin. Kablo klipsinin devre kartina (B)
saglam sekilde takildigindan emin olun.

4. Fanin lzerindeki iki vidayi sékin ve tikaniklik olup olmadigini kontrol edin
(C). Tikaniklik varsa temizleyin ve ardindan fani tekrar takin.

5. EZ ACCESS BAKIM PANELINI iki vida kullanarak yeniden takin (D).

6. Izgaray! fise takin ve kontrol cihazinin tanilama calistirmasina izin vermek igin pisirmeye
baslayin. Tanilama islemi 30 saniyeye kadar sirebilir ve islem sirasinda fanin aciimayi
denemesi mimkindur. Kontrol cihazinda E2 hata kodu hala goriintiyorsa, fan degisimi igin
web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak bulundugunuz yerdeki Misteri Hizmetleri
Temsilcisi ile iletisime gegin.

weber.com”/



Hata Kodu

Cozum

E3

Alev Kaybi

|Izgarada alev kaybi yasandi,
yanma kabi ve yeniden atesleme denemeleri
basarisiz oldular.

1. Kapatma prosedurl baslayacak. Izgaranin kapagini kapal tutun ve 1zgara
kapatma prosedirini tamamlayip tamamen sogumasini bekleyin, ardindan
1zgaray! glig kaynagindan prize gekin.

UYARI: Kapatma prosediri sirasinda 1zgarayi prize takmayin.
2. Izgaranin kapagini agin ve pisirme izgaralarini gikarin. Kaziyici kullanarak yag bezi tabakasindaki

yaglari veya kalintilari yag girisine dogru yag bezi tabakasina ve aroma gubuguna sirin. Yag bezi
tabakasini, aroma gubuklarini, kil énleyiciyi ve isi diflizéri pisirme kutusundan (A) gikarin.

3. Yag haznesini (B) ¢ikarin. Izgara kaziyiclyi kullanarak pisirme kutusunu ve
yanma kabini, kil ve kalintiyi pisirme kutusunun altindaki agikliktan yag toplama
hazinesine dogru kaziyarak temizleyin.

4. Yanma kabini (C) ¢ikarin ve kil veya pelet kalintilarini dékiin ve temizleyin.
UYARI: Yanma kabini temizlemeden énce kil ve kalintilarin tamamen
sénmesi icin sure taniyin.

5. Yanma kabini yeniden takin, iki kanatl civata ile sabitleyin.

6. Besleme haznesinin altina buyuk bir kova yerlestirin.

7. Asagidaki kovaya peletleri serbest birakmak igin besleme haznesinin
yanindaki (D) pelet serbest birakma kolunu gekin.

8. Kolay Erisim Bakim Panelini (E) serbest birakmak icin besleme haznesinin
onuindeki iki vidasini ¢ikarin.

9. Motordan tel klipsini ayirin (F).
10. Vida kurulum braketinden alti vidasini sékiin (G).
NOT: Motér 1zgara Uzerinde monte edildiginde yonunl gorsel olarak not edin.
11. Uretilen mil agzindan siriikleyip cikarin (H).

12. Mil tlplni ve mil/motor montajini temizleyin, herhangi bir pelet veya kalintiyi gikarmak igin.
milin tikandigina isaret ediyor olabilir.

13. Uretilen mil/motor montajini mil tiipiine yeniden takmadan énce dogrulayin ki,
kayma milinin kirtik pini hala saglam olmalidir. Pim her iki tarafi da tamamen kilitlenmis
ve gorinlr olmalidir (1). Mili motorundan ayrilmamahdir. Pimin kirik olmasi durumunda,
yeniden birlestirmeden énce degistiriimelidir. Degisim igin sitemizdeki iletisim bilgilerini
kullanarak bulundugunuz alandaki WEBER Musteri Hizmetleri Yetkilisi ile iletisime gegin.

14. Mil tlpu Gzerinden mili kaydirarak yeninden mil/motor montajini takin (J).

UYARI: Mil/tutusma montajinin mil tiplne yeniden takarken dogru yénde
oldugundan emin olun.

15. Alti vidayla mil/motor montajini sabitleyin (K).

16. Motorun elektrik baglantisini baglayin. Tel klipsinin motora glivenli sekilde
bagl oldugundan emin olun (L).

17. Kolay Erisim Bakim Panelini iki vida kullanarak yeniden takin (M).

18. Gerekirse yag toplama kismina degistirilebilir damlatma tepsisini geri takin (N).
Tepsiyi ve yag toplama kismini yeniden takin, 1zgaraya tamamen iterek yerine oturtun.

19. Yag canakgisini, kil engelleyicisini, 1si diflizériinli, yag bezi tabakasini,
FLAVORIZER gubuklarini ve pisirme tellerini pisirme kutusuna geri takin (O).

NOT: Isi difiizériintin flzyonu pisirme kutusunun merkezine dogru bakmaldir (P).
Aromatize cubuklar genis uglar yag ¢anakgisina dogru olacak sekilde monte edilmelidir
(Q).

20. Besleme haznesinin yan tarafindaki pelet serbest birakma kolunu kapatin (R).

21. Besleme haznesinin kapagini agin ve tercihinize gére WEBER ALL NATURAL
HARDWOOD PELLET'LER.

22. Izgaray! prize takin ve denetimciyi ¢alistirmak igin pisirmeye baslayin. Teshisler
30 saniyeye kadar surebilir ve islem sirasinda fan galisacaktir. E3 hatasi kontrolérde
hala gorinlyorsa, web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak bulundugunuz

bélgedeki Misteri Hizmetleri Gérevlisi ile iletisime gegin.
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Hata Kodu

Cozum

E4

iletisim Hatasi

1. Kapatma proseddrl baslayacaktir. Izgaranin kapagini kapal tutun ve kapatma
isleminin tamamlanip tamamen sogumasini bekleyin, ardindan i1zgaray! gug
kaynagindan gekin.

UYARI: Kapatma islemi sirasinda izgarayi fisten gekmeyin.
2. Kapatma prosediri tamamlandiktan sonra izgarayi giic kaynagindan gekin.

Web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak bélgenizdeki Misteri Hizmetleri
Temsilcisiyle iletisime gecin.

Hata Kodu

Cozum

E5

Izgara Cok Sicak

1. Kapatma prosedurl baslayacaktir. Izgaranizi kapatin ve kapatma isleminin
tamamlanip tamamen sogumasini bekleyin, ardindan 1zgarayi gli¢ kaynagindan
cekin.

UYARI: Kapatma islemi sirasinda izgarayi fisten gekmeyin.

2. Izgara kapagdini acin ve pisirme izgaralarini gikarin. Bir kaziyici kullanarak yag-tabakasini ve
lezzet artirici cubuklari yag ¢anakgisina yagh tabaka tabakasini yaglamadan temizleyin. Yagh
tabakayi, lezzet artirici cubuklari, kil 6nleyiciyi ve 1s1 dagiticiyr pisirme kutusundan (A) gikarin.
3. Yag huni (B) gikarin. Izgara kaziyiciyi kullanarak yag toplama deliklerinden
tabanindaki agikliktan kil ve atiklar ceker temizleyin.

4. Yaniklik kazanini (C) cikarin ve kil veya pelet kalintilarini bosaltip temizleyin.

UYARI: Yanik potu temizlemeden 6nce kUl ve kalintilarin tamamen
sénmesini bekleyin.

5. Yanik kazanini yeniden takin ve iki kanatli somunla sabitleyin.

6. Gerekirse yag tutucuda tek kullanimlik damlama tepsisini (D) degistirin. Damlama
tepsisini ve yag toplama kismini geri takin, iterek 1zgaraya tamamen oturtun.

7.Yag huni, 1s1 dagitici, yag tabakasi ve FLAVORIZER gubuklari ile pisirme
1zgaralarini pisirme kutusuna (E) yeniden takin.

NOT: Isi dagiticinin flansi pisirme kutusunun merkezine dogru olmalidir (F). Lezzet
artirici gubuklar genis uclari yag huni yoniine bakacak sekilde takilmahdir (G).

8. Izgaray! prize takin ve denetleyiciye tani gcalistirmasi igin pisirme baslatin. Teshisler
30 saniyeye kadar sirebilir ve islem sirasinda fan galisir. Kontrolérde E5 hatasi hala
goriinliyorsa, web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak bulundugunuz bélgedeki
Mdusteri Hizmetleri Temsilcisiyle iletisime gegin.




Hata Kodu Cozum

1. Kapatma islemi baslayacak. Izgara kapatma islemi tamamlanip tamamen
soguyana kadar litfen bekleyin, ardindan 1zgarayi gli¢ kaynagindan prizden gekin.

DIKKAT: Kapatma islemi sirasinda 1zgaray! prizden cikarmayin.

2. Izgara kapagini agin ve pisirme i1zgaralarini ¢ikarin. Bir kaziyici kullanarak yag tabakasini
ve artiklarini yag tablosundan yag oluklarina ve aroma cubuklarina kaziyin. Yag tablosunu,
aroma cubuklarini, kil engelleyiciyi ve 1si diflizerini (A) pisirme kutusundan ¢ikarin.

3. Yag tabagini (B) gikarin. Izgara kaziyiciyi kullanarak pisirme kutusunu ve yakit
haznesini, kil ve kalintilari pisirme kutusunun altindaki agikliktan yag toplama
haznesine dogru kaziyarak temizleyin.

4. Yanma haznesini (C) cikarin ve kil veya dartegami doékin, temizleyin.

DIKKAT: Yanma haznesini temizlemeden énce kiil ve kalintilarin
E6 tamamen sénmesini bekleyin.

5. Kizdirma bujisini inceleyin ve kizdirma bujisi haricligi (D) vidasiyla sabitlendiginden emin olun.
Alev Baslatilamadi o - o _
6. Yanma haznesini yeniden takin ve iki kanath vida ile sabitleyin.

7. Gerekirse yag toplama haznesine tek kullanimlik damlama tepsisini geri koyun (E). Damla
tepsisini ve yag toplama haznesini yeniden takin, timiyle izgaraya iterek yerlestirin.

8. Yag tabagi, kul engelleyici, 1si difiizeri, yag tablosu, FLAVORIZER cubuklari
ve pisirme i1zgaralarini tekrar pisirme kutusuna (F) takin.

NOT: Isi diflizerinin kanadi pisirme kutusunun merkezine dogru isaretli olmalidir
(G). Aroma cubuklari, wider ug yag oluklarina dogru olacak sekilde takilmalidir (H).

9. Izgarayi prize baglayin ve kontrol cihazinin tanilama yapmasina izin vermek igin bir
pisirme baslatin. Tanilama slreg 30 saniyeye kadar sirebilir ve stire¢ boyunca fan
calisacaktir. Kontrol cihazindaki E6 hata kodu hald mevcutsa web sitemizdeki iletisim
bilgilerini kullanarak bulundugunuz bélgede Misteri Hizmetleri Temsilcisi ile iletisime gegin.

weber.com1l1
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Hata Kodu

Cozum

E7

Cek valfi motoru arizasi

1. Kapanis prosediri baslayacaktir. Izgaranin kapanis prosedirini tamamlamasini
ve tamamen sogumasini bekleyin, ardindan 1zgarayi gli¢ kaynagindan gekin.

DIKKAT: Kapanis prosediri sirasinda 1zgarayi fisten cekmeyin.

2. EZ ACCESS MAINTENANCE'i serbest birakmak icin hopperin én kismindan iki vidayi cikarin
Panel (A).

3. Motor ve baski devresindeki elektrik baglantisini kontrol edin. Baglayicilarin
her iki ugta da (B) (C) guivenli sekilde birlestirilmis oldugundan emin olun.

4. EZ ACCESS MAINTENANCE PANELI iki vidayla (D) tekrar takin.

5. Izgaray! prize takin ve kontrolorlin tanilama yapmasi igin bir pisirme baslatin.
Tanilama islemi en ¢ok 30 saniye strebilir ve stireg sirasinda fan galisacaktir. E7 hata
kodu kontrolérde hala mevcutsa, bulundugunuz bélgedeki Misteri Hizmetleri Temsilcisi
ile web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak iletisime gegin.

Hata Kodu

Cozim

E8

Termokupl Hatasi

1. Kapanis prosedirl baslayacaktir. Izgaranin kapanis prosedirini tamamlamasini
ve tamamen sogumasini bekleyin, ardindan izgarayi glic kaynagindan gekin.

DIKKAT: Kapanis prosediirii sirasinda 1zgarayi fisten cekmeyin.
2. EZ ACCESS MAINTENANCE'i serbest birakmak icin hopperin én kismindan iki vidayi ¢ikarin
Panel (A).
3. Termokupl elektrik baglantisini baski devresinde kontrol edin.
Bagdlayicinin (B) glvenli sekilde birlestiginden emin olun.
4. EZ ACCESS MAINTENANCE PANELI iki vidayla (C) tekrar takin.

5. Izgaray! prize takin ve kontrolorlin tanilama yapmasi igin bir pisirme baslatin.
Tanilama islemi en cok 30 saniye slrebilir ve suire¢ sirasinda fan calisacaktir. E8 hata
kodu hala kontrolérde mevcutsa, bulundugunuz bélgedeki Misteri Hizmetleri Temsilcisi
ile web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak iletisime gegin.




Hata Kodu

Cozum

E10

Uygunsuz Kapatma

Onceki kapatma islemi tamamlanmamis.

1. Kapatma yordami baslayacaktir. Izgaranin kapatma yordamini tamamlamasini
ve tamamen sogumasini bekleyin; ardindan 1zgarayi gli¢ kaynagindan fisten gekin.

DIKKAT: Kapatma islemi sirasinda 1zgaranin fisini cekmeyin.

2. Izgara kapagini agin ve pisirme izgaralarini gikarin. Bir kaziyici kullanarak, gres saci ve aroma (flavorizer)
barlari Gizerindeki tim yag veya kalintilari gres hunisine kaziyin. Grease sacini, aroma (flavorizer) barlarini,
kil tutucuyu (ash blocker) ve isi yayicisini (heat diffuser) pisirme haznesinden (cookbox) (A) gikarin.

3. Grease hunisini (B) cikarin. Izgara kaziyicisini kullanarak, kil ve kalintilari pisirme
haznesinin alt kismindaki acikliktan gres toplama kabina (grease catch) kaziyarak
pisirme haznesini (cookbox) ve alev/sicaklik potasini (burn pot) temizleyin.

4. Yanma potasini (burn pot) (C) cikarin; icindeki tim kil veya pelet kalintilarini dokiin ve tamamen silerek
temizleyin.

DIKKAT: Burn pot’u temizlemeden énce kiil ve kalintilarin tamamen
sonmesi icin zaman taniyin.

5. Burn pot'u yeniden takin ve iki kanatli civata (wingbolt) ile sabitleyin.

6. Gres toplama kabindaki (grease catch) tek kullanimlik damlama tepsisini gerektigi sekilde degistirin
(D). Damlama tepsisini ve gres toplama kabini yeniden takin; 1zgaranin icine tamamen iterek yerlestirin.

7. Grease hunisini, kil tutucuyu (ash blocker), 1si yayicisini (heat diffuser), gres sacini,
FLAVORIZER barlarini ve pisirme izgaralarini pisirme haznesine (cookbox) (E) yeniden takin.

NOT: Isi yayicisinin (heat diffuser) flansi pisirme haznesinin (cookbox) merkezine dogru
yonlendirilmelidir (F). Aroma (flavorizer) barlari, daha genis ucu grease hunisine
bakacak sekilde takilmalidir (G).

8. Izgarayi fise takin ve kontrolériin tanilama (diagnostics) islemlerini calistirmasi icin
pisirmeye baslayin. Tanilama islemi 30 saniyeye kadar siirebilir ve islem sirasinda fan
calisacaktir. Kontrolérde E10 hata kodu hala goriniyorsa, web sitemizdeki iletisim bilgilerini
kullanarak bulundugunuz yerdeki Misteri Hizmetleri Temsilcisiyle iletisime gegin.

weber.com13
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Hata Kodu

Cozum

E1l1l

Parlama Bugusu Basarisizhigi

1. Kapatma islemi baslayacaktir. Izgaranin kapatma islemini tamamlayip
tamamen sogumasini bekleyin, ardindan 1zgarayi gii¢ kaynagindan gikarin.

DIKKAT: Kapatma islemi sirasinda i1zgarayi fisten cikarmayin.

2. Izgara kapagdini agin ve pisirme i1zgaralarini ¢ikarin. Kaziyici kullanarak yag tablosundaki
yag veya kalintilari yag haznesine ve aroma gubuklarina stirtmeyin. Yag tablosunu, aroma
cubuklarini, kil engelleyiciyi ve 1s1 dagiticisini pisirme kutusundan (A) gikarin.

3. Yag huni (B) gikarin. Izgara kaziyici kullanarak pisirme kutusunu ve yanma
haznesini, kil ve kalintilari pisirme kutusunun altindaki acikliktan yag yakalama
haznesine surterek temizleyin.

4. Yanma haznesini (C) ¢ikarin ve herhangi bir kiil veya pelet kalintisini bosaltin ve temizleyin.

DIKKAT: Yanma haznesini temizlemeden énce kiil ve kalintilarin tamamen sénmesini
bekleyin.

5. Parlama bugulu gikis baglanti vidisini cikarin ve destek braketi yavasca
vida ile birlikte tipten (D) disari kaydirin.

6. Parlama buglusunun montaj braketine glvenli bir sekilde tutturuldugunu kontrol edin
ve montaj braketine glvenli baglanti icin kablo terminal baglantilarini inceleyin (E).

7. Kablo terminal baglantilari saglam gériintyorsa, parlama buglusunu auger
tipunin Uzerine yeniden monte edin ve F vida ile sabitleyin.

8. Yanma haznesini yeniden takin ve iki kanath vida ile sabitleyin.

9. Besleyici 6n tarafindaki iki vidayi ¢ikarin ve EZ ACCESS MAINTENANCE
PANELINI serbest birakin (G).

10. Devre kartindaki parlama bugusu kablo tirnagi baglantisini kontrol edin ve giivenligini saglayin (H).
11. EZ ACCESS MAINTENANCE PANELINI iki vida ile yeniden takin (1).

12. Izgarayi gii¢ kaynagina takin, izgaranizi agin ve digme ile bir 1zgara ayarini belirleyin.
sicaklik 400°F (200°C).

13. Izgara 6n Isitmaya baslarken, yanma haznesinin altindaki parlama bugusunu gorsel olarak inceleyin.
hazne (J).

UYARI: SICAK OLUP OLMADIGINI ANLAMAK iGiN PARIama BUGUSUNA TIKLAMAYIN. PARLAMA
BUGUSU DOGRU GALISIYORSA, ISINIRKEN RENK ALANAN AGIK RENKTE PARLAMAYA BASLAR.

Parlama bugusu dogru calisiyorsa:

14. Kontrolérdeki digmeyi itin, sonra saga déndirerek ates simgesine gidin 6 ekran 1zgaray!
kapatmak igin “StOP” olarak gériinecektir. Kapatmayi onaylamak icin digmeyi tekrar basin.

KISAYOL: Sicaklik denetleyici ekranda “StOP” gériinene kadar digmeyi 3 saniye basil
tutun. Kapatmayi onaylamak igin tekrar basin.

DIKKAT: Pisirme bittikten sonra kapatma isleminin tamamlanmasina izin verin ki izgaraniz dogru
sekilde kapatilsin. Sik kesintiye ugrayan pisirme cevrimleri bilesen arizasina neden olabilir.

15. Kapatma islemi baslatildiginda yanip sénen simgeler ve devreye alinan geri
sayim sayaci ile 1zgaraniz kapanmaya baslayacaktir. Kapatma islemi
tamamlandiginda ve 1zgara sogudugunda gli¢ kaynagindan ¢ikarmayin.

DIKKAT: HERHANGI BiR BAKIM veya TEMIZLiK YAPMADAN ONCE IZGARANIN TAMAMIYLE
SOGUMUS ve GUC KAYNAGINDAN COKTUN MATILKEN AYDINCAK OLMASINI SAGLAYIN.

16. Yag huni, kil engelleyici, i1si dagitici, yag tablosu, FLAVORIZER ¢ubuklar ve
pisirme 1zgaralarini pisirme kutusuna yeniden takin (K).

NOT: Isi dagiticinin kenari pisirme kutusunun merkezine dogru bakmaldir (L).
Aroma gubuklari yag hunisine genis ug ylziyle bakacak sekilde takilmahdir (M).

17. I1zgarayi prize takin ve bir pisirme baslatarak denetimlerin ¢alismasina izin verin. Teshisler
30 saniyeye kadar sirebilir ve siireg sirasinda fan calisacaktir. E11 hatasi kontrolérde
hala goriintiyorsa, parlama bugusu degistirme igin web sitemizdeki iletisim bilgilerini
kullanarak bulundugunuz bélgedeki Musteri Hizmetleri Temsilcisi ile iletisime gegin.

Parlama bugusu diizglin calismiyorsa, atesleme olmamasi nedeniyle
1zgara soguk kalacaktir.

18. Kontrolordeki digmeyi itin, sonra saga dogru kaydirarak ates simgesine ain ve ekran
1zgaray! kapatmak igin “StOP” diye goriinsiin. Kapatmayi onaylamak icin digmeyi basili tutun.

KISAYOL: Sicaklik denetleyici ekranda “StOP” gériinene kadar digmeyi 3 saniye basil
tutun. Kapatmayi onaylamak igin tekrar basin.

19. Kapatma islemi, yanip sénen simgeler ve devreye alinan geri sayim sayaciyla
baslayacaktir. Kapatma islemi tamamlandiginda ve 1zgara sogudugunda, 1zgaray!
glic kaynagindan gikarin.

DIKKAT: HERHANGI BiR BAKIM veya TEMIZLiK YAPMADAN ONCE IZGARA
TAMAMEN SOGUMUS VE GUC KAYNAGINDAN CIKARILMIS OLMALIDIR.

20. Bolgenizdeki Misteri Hizmetleri Temsilcisi ile iletisim bilgilerini kullanarak temas kurun
parlama bugusu degisimi icin web sitemizdeki bilgilere bakiniz.
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Hata Kodu

Cozum

E16

Izgara Kimligi Hatasi

1. Web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak bulundugunuz bélgedeki
Musteri Hizmetleri Temsilcisiyle iletisime gegin.

Hata Kodu

Cozum

E18

Sicaklik Dususu
Bildirimi

1. Disar basarak pisirmeye devam edebilirsiniz. Pisirme sirasinda i1zgara
kapaginin kapal oldugundan emin olun.

1. Hazne kapagini acif, pelet seviyesi ve kalitesini kontrol etmek icin. Peletlerin su olduguna dikkat edin:
Haznenin Ust kismi, tam haznenin temsilcisi degildir. Taze peletler kirildiginda ¢itir
bir kitir ses ¢gikarmali ve toza ¢okmelidir.

Gerekirse hazneye taze WEBER ALL NATURAL HARD WOOD PELLETS ile tekrar doldurun.

3. Izgaranin kapagini acin ve pisirme kutusundaki (B) i¢ sicaklik probunu gorsel olarak kontro|
edin. Sicaklik probunu engelleyen bir sey olmadigindan emin olun. Izgara kapagini kapatin.




Onerilen Temizlik

WEBER SMOQUE i1zgaranizi yillarca barbeki ve tutsu igin sorunsuz
calisir durumda tutmak amaciyla, WEBER izgaranizi 12 saatten sonra
veya 9 pisirme oturumundan sonra, hangisi énce gelirse temizlik
yapmanizi énerir. Diisiik ve yavas pisirmelerin tamamlanmasinin
ardindan ytiksek sicaklikta pisirmeye baslamadan 6nce, disiik
sicakliklarda yakilmayan yagi gidermek icin ek temizlik gerekebilir.

UYARI: Herhangi bir bakim veya temizlige baslamadan énce
1zgaranizi tamamen sogumus ve bir glic kaynagindan fisinin gekili
oldugundan emin olun.

DIKKAT: Bahce hortumu veya basincli yikama gibi
surekli bir su akimiyla 1zgarayr ASLA SPRAKLA
YIKAMAYIN. NOT:Elektronik bilesenler zarar goérebilir.

DIKKAT: WEBER, temizlerken ellerinizi korumak icin barbeki
eldivenleri veya kaucuk kapli eldivenlerin kullanilmasini 6nerir.

Litfen 1zgaranizi temizlemek igin su adimlari izleyin:

1. Izgaraniz diizgiin sekilde kapanip tamamen
soguduktan sonra gli¢ kaynagindan fisini gekin.

2. Izgaranin kapagdini agin ve kapadi temizlemek igin
1zgara firgasi veya dahil edilen kaziyici ile temizleyin.

3. Yerindeyken pisirme teli temizlemek icin fircalayin veya
kaziyin, sonra pisirme kutusundan ¢ikarip bir kenara koyun.

4. FLAVORIZER cubuklari ve yaglama sayfasi yerinde iken, bir
kaziyici kullanarak yaglama sayfasindan ve lezzetleyici
cubuklardan yag veya kalintilari yag toplama borusuna kaziyin.
Ardindan onlari pisirme kutusundan cikarin ve bir kenara koyun.

5. Is1 difizori, yag toplama borusu ve kil engelleyiciyi
cikarin. Izgara kaziyici kullanarak pisirme kutusunu ve
yanma kazanini kil ve kalintilari pisirme kutusunun altindaki
acikhktan yag toplama yerine dogru kaziyin.

6. Yanma kazanini gitkarmis ve kil veya pellet
kalintilarini doklip temizleyin.

DIKKAT: Yanma kazanini temizlemeden énce kil ve
kalintilarin tamamen séndurilmesi icin zaman taniyin.

7. Degistirilebilir damlatmaz tepsiyi yag toplama kabina
gerektigi gibi geri takin. Damlatmaz tepsiyi ve yag
toplama kabini yeniden takin, onu 1zgaraya tamamen itin.

UYARI: Izgarayi calistirirken, kapaliyken veya kapatma sonrasinda
hala sicakken kil ve yag sistemi gekmecesini gikarmayin. Yag
yangini riskini azaltmak igin 1zgaray tutusturulmadan énce
degistirilebilir damlatmaz tabadi sik sik degistirin.

8. Yag toplama borusu, kil engelleyici, isi difiizord, yag
sayfasi, FLAVORIZER ¢ubuklari ve pisirme i1zgaralarini
tekrar pisirme kutusuna takin.
NOT: Isi difGzérinin dis baglantisinin kanati pisirme
kutusunun merkezine dogru olmaldir. Lezzet verici gubuklar,
yag toplama borusuna dogru genis ugla monte edilmelidir.

Hopper Temizligi

Taze peletler kullanildigindan ve hopper ile vida tiip temiz
tutuldugundan emin olmak icin WEBER, dlzenli kullanimda hopper
ve vida tipunul her 4 haftada bir, diizenli kullanimdan bagimsiz
olarak her 2 haftada bir temizlemenizi énerir.

NOT: Yiksek nemli ortamlarda bu temizlik daha sik
yapilmahdir.

Lutfen hopper ve vida tlipunu temizlemek igin su
adimlari izleyin:

1. Izgaraniz diizgiin bir sekilde kapandiktan ve tamamen
soguduktan sonra, glicli kapatin ve gu¢ kaynagindan
fisini gekin.
2. Izgaranizi yanindan, hopperin altina buytk
bir kova veya kap yerlestirin.
3. Asagidaki kap igine peletleri salmak igin hopperin
yanindaki pelet serbest birakma kolunu cekin.
4. EZ ACCESS MAINTENANCE PANEL'ini agmak igin
hazne 6n tarafindan iki vidayi gikarin.
5. Motor ile tel klipsini baglantisini kesin.
6. Vida besleyici/motor montajinin montaj
braketinden alti vidayi ¢ikarin.
NOT: Motorun 1zgaraya monte edildiginde
yoninua gorsel olarak not edin.

7. Ustiingli tiiplinden siirgliyii cikarip cevirin.

8. Urlin tiipiinG ve vida/motor montajini temizleyerek temizleyin
tim peletler ve artiklar.

9. Urtin/motor montajini yeniden takmadan énce
Ustiingl tiiptinde, kesme piminin hala saglam oldugundan emin
olun. Piminin her iki tarafi da tamamen kilitli ve gortunur
olmalidir. Vida/motor tiipiinden sirgilinin cekilmemesi gerekir.
Pimi kirik ise yeniden toplamadan 6nce degistirilmelidir. Degisim
icin web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak bulundugunuz
bélgede bir WEBER Musteri Hizmetleri Temsilcisiyle iletisime
gegin.

10. Surguyu kaydirarak tekrar takin.
slrgu tipunden gegirin.

DIKKAT: Siirgii/motor montajinin tiipe yeniden takarken
dogru yonlendirilmis oldugundan emin olun.

11. Slrgt/motor montajini alti vidayla sabitleyin.

12. Motorun elektrik baglantisini baglayin. Sunu emin edin ki
kablo klipsi motorla giivenli sekilde birlesmis olsun.

13. EZ ERISILEBILIR BAKIM PANELI'ni iki ile yeniden takin
vidalar.

14. Pelet serbest birakma kolunu kapali konuma getirin.

15. Topuz kapagini agin ve haznesini sectiginiz ile doldurun
WEBER DOGAL AHSAP PELETLER.

Izgaranizin Disini Temizleme

Izgaranizin dis ylizeylerinde paslanmaz celik, porselen emaye ve
plastik ylzeyler bulunabilir. WEBER, ylizey tipine bagl olarak
asagidaki yontemleri énerir.

Paslanmaz Celik Ylizeylerin Temizligi

Dis mekan Urinleri ve 1zgaralar igin tasarlanmis, toksik olmayan, asindirici
olmayan paslanmaz celik temizleyici veya cilasi ile paslanmaz geligi
temizleyin. Paslanmaz celigin tiy halinde olan y6niine dogru temizlemek
icin yumusak, tiftiksiz bir bez kullanin. Kagit havlu kullanmayin.

DIKKAT: Asindirici macunlarla paslanmaz celige zarar verme riski
vardir. Macunlar temizlemez veya parlatmaz. Ustteki krom oksit
film tabakasini gikararak metalin rengini degistirecekler.

Boyanmis, Porselen Enameleli
Yilzeyler, Plastik ve Kaugukla
Kaplanmis Parcalarin Temizligi

Boyanmis, porselen emaye kapli ve plastik parcalari ilik sabunlu su
ve yumusak, tiftiksiz bir bezle temizleyin. Yuzeyleri temizledikten
sonra hafifge durulayin ve iyice kurulayin.

Benzersiz Ortamlardaki Izgaralarin
Dis Ylizeylerinin Temizligi

Izgaraniz 6zellikle sert bir ortamla karsi karsiyaysa dis ylizeyi daha sik
temizlemek istersiniz. Asit yagmuru, havuz kimyasallari ve tuzlu su
ylizey pasi olusmasina neden olabilir. Izgaranin dis yiizeyini ilik sabunlu
suyla silin. Hafif bir durulama ve iyice kurutmayla devam edin. Ayrica
ylzey pasini 6nlemek icin haftalik olarak asindirici olmayan bir
paslanmaz celik temizleyici uygulamak isteyebilirsiniz. Sadece
yoénergeye gore kullanin.

Yemek Probelerini Temizleme

Dahil edilen yiyecek probeleri her kullanimdan sonra giivenli pisirme
uygulamalari icin temizlenmelidir. Ancak yiyecek probeleri herhangi
bir siviya daldinimamalidir clinkii zarar gérebilir. WEBER, yiyecek
probelerini ilik sabunlu su ve yumusak bir bez ya da kagit havlu ile
nazikce temizlemenizi 6nerir.

Eldiven Giyin

WEBER SMOQUE i1zgaranizi kullanirken isiya dayanikli mangal
eldivenleri veya eldivenleri giyin. Havalandirmalar, kulplar, kil ve
yag sistemi ve pisirme kutusu izgara stirecinde i1sinacak ve ciddi
yaniklara neden olabilir. Ellerinizin ve énkollarinizin korunmus
oldugundan emin olun.

Izgaranizi Onceden Isitin

Kapagi kapali halde 1zgaranizi 6n isitmak, pisirme filelerini ve ig
pisirme kutusunun sicakligini isitma icin hazirlik yapar. Isi, pisirme
1zgaralarina yapismis olan gida parcaciklarini gevsetir ve onlari
1zgara fircasi veya tahta kaziyici ile temizlemeyi kolaylastirir. On
Isitma ayrica filelerin diizgiin miihirlenmesi igin yeterince sicak
yapar ve yiyeceklerin yapismasini da 6nlemeye yardimci olur.

DIKKAT: Paslanmaz celik kil 1zgara fircasi kullanirken gevsek killari
kontrol edin. Pisirme izgarasinda veya firganin tGzerinde gevsek
killar bulunursa fircayi degistirin.

Kapagdi Kapayin

iyi akilda tutun ki her zaman izgaraniz kapali kapatirsiniz. Bu, i¢
pisirme kutusunun sicakhgini istediginiz yerde tutar ve
yiyeceginizi iyice pisirir.

KARISTIRIN

Hickory, Apple, Cherry gibi WEBER DOGAL AHSAP
PELETLERININ bircok cesidi vardir ve daha fazlasi. Farkl pelet
tatlarini karistirarak deney yapabilirsiniz. Olanaklari kesfedin.

Pisirme Siresi ve Sicakhgi

Daha soguk iklimde veya riizgarli kosullarda 1zgara yapiyorsaniz pisirme
sureleri uzayabilir. Bu kosullar izgaranizi dusurebilir, bu ylzden
1zgaranizi her zaman izleyin ve givenli yiyecek sicakliklarini garanti
etmek icin yiyecek sicaklik 6lgerleri kullanin. Pisirme sirasinda i1sinin ve
dumanin kagmamasi igin 1zgaranin kapagini mimkin oldugunca kapali
tutmayi unutmayin.

m UYARI! Herhangi bir bakim veya temizlik
yapmadan 6nce i1zgaray! her zaman bir glg
kaynagindan ayirin ve tamamen sogumasini
bekleyin.

m UYARI! Izgaray! bahce hortumu veya
basingli yikayicidan akan sabit bir su akimi ile
asla pusklrtmeyin. Elektronik bilesenler zarar
gorebilir.

m UYARI! Zamanla yag toplama borusu, kil
engelleyici, 1si difiizéru, yag sayfasi, yanma kazani,
FLAVORIZER c¢ubuklari ve pisirme i1zgaralarinda
purtzli ylzeyler olusabilir. Bu parcalari islerken
koruyucu eldivenler giymeniz onerilir.

m UYARI! Yag toplama borusu, kil engelleyici, 1si
diftizérd, yag sayfasi, yanma kazani, FLAVORIZER
cubuklari veya pisirme 1zgaralarini lavaboda,
bulasik makinesinde veya kendini temizleyen
firnda temizlemeyin.

m UYARI! Hopper kapagini gizme ihtimali olan
herhangi bir 1zgara pargasini hopper tzerine
koymayin.

m UYARI! Izgaranizi temizlemek igin
asagidakilerin hicbirini kullanmayin:

* Asindirici paslanmaz celik cilalari veya macunlar

* Asid iceren temizleyiciler, mineral
cozlculer veya ksilen igerir

¢ Firnin temizleyici

« Sert temizleyiciler veya pedler
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* ULC/ORD-C2728 2013
* UL2728A 2019

* EN 1860-1:2017

* EN 55014-1:2017

* EN 55014-2:2015

MODEL: WPR002

AVUSTURYA
Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 242 89 0135
service-at@weber.com

BELCIKA

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+32 1528 3099

service-be@weber.com

SiLi

Weber-Stephen Sili SpA.

+01 56 2-3224-3936

CEKYA CUMHURIYETI

Weber-Stephen CZ & SK spol. s r.o.
+42 267 312 973
info-cz@weberstephen.com

DANIMARKA
Weber-Stephen Nordic ApS
+45 99 36 30 10
service-dk@weber.com

FRANSA
Weber-Stephen France SAS +33 0810
19 32 37 service-fr@weber.com

ALMANYA

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49 (0) 30 219 0710
service-de@weber.com

iISVEC ULKE
Jarn & Gler Wholesale EHF +354 58 58
900

HiNDiISTAN

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

080 42406666
customercare@weberindia.com
iSRAIL

D&S Ithalat

+972 392 41119
info@weber.co.il

iTALYA _
Weber-Stephen Urinleri Italya Srl +39 0444
367 911 service-it@weber.com

Hollanda

Weber-Stephen Hollanda B.V.
+31(0) 513 4 333 22
service-nl@weber.com

POLONYA

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 22 392 04 69
info-pl@weberstephen.com

ROSSIYA
Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

GUNEY AFRIiKA
Weber-Stephen Products (Gliney Afrika) Pty Ltd.
+27 11 454 2369
info@weber.co.za

ISPANYA
Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935 844 055
service-es@weber.com

WEoer=

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com

Uretici:
Weber-Stephen Products LLC
1415 S. Roselle Road

Palatine, IL 60067-6266
ABD

ithalatc:

Weber-Stephen Deutschland GmbH
Rheinstralle 194 55218

Ingelheim, Aimanya Tel:

(+49) 307554184-0

Bu vesileyle Weber-Stephen Products LLC, belirlenen
radyo cihaz tiiriniin 2014/53/EU ve diger gegerli
direktiflere uygun oldugunu beyan eder.

* Model: WPR002

AB uyum beyannamesinin tam metni asagidaki internet
adresinde mevcuttur:
https://www.weber.com/declarations-of-conformity/

iSVICRE
Weber-Stephen Schweiz GmbH +41 52
24402 50 service-ch@weber.com

BAE

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Subesi
+971 4 454 1626

info@weberstephen.ae

INGILTERE

Weber-Stephen Uriinleri (UK) Ltd. +44 (0)203 630
1500

service-uk@weber.com

ABD

Weber-Stephen Uriinleri LLC
847 934 5700
support@weberstephen.com

irlanda Cumhuriyeti icin litfen iletisime gegin:
Weber-Stephen Uriinleri (UK) Limited.

Romanya, Slovenya, Hirvatistan veya Yunanistan gibi diger
Dogu Avrupa llkeleri igin litfen iletisime gegin:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

Baltik devletleri icin litfen iletisime gegin:
Weber-Stephen Nordic ApS.

© 2025 Weber-Stephen Products LLC tarafindan tasarlandi ve tasarlandi,

1415 S. Roselle Road, Palatine, lllinois 60067 ABD.



