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56 cm Premium Dokum Tava

LPG KULLANIM KILAVUZU

HEMEN KAYIT OLUN

Barbekide mukemmellige giden yolda bize katildiginiz igin gok mutluyuz. Barbekintzi
kaydedin ve tavsiyelere, ipuglarina ve barbeku deneyiminizi en Ust dizeye nasil
¢ikarabileceginiz gibi eglenceli ve ilgi ¢ekici WEBER bilgilerine erisim saglayin.

Gaz kokusu alirsaniz:

e Cihaza giden gazi kapatin.
e Acik alevleri sondiriin.

e Kapagi agin.

A TEHLIKE

e Koku devam ederse, cihazdan uzak durun ve hemen gaz
tedarikeinizi ya da itfaiyeyi arayin.

Sizan gaz, ciddi yaralanmaya, 6liime ya da maddi hasara yol
acabilecek yangina veya patlamaya neden olabilir.

bunlarla sinirli degildir.

A TEHLIKE

e Bu cihazi asla basinda kimse olmadan galistirmayin.

e Bu barbekiiyii yanici malzemelerin 610 mm (2 fit) yakininda
kullanmayin. Yanici malzemelere ahsap veya islenmis ahsap
dosemeli balkonlar, teras ya da verandalar dahildir ancak

e Bu cihazi asla herhangi bir yanici siviya 7,5 m’den (25 ft) daha
yakin bir mesafede kullanmayin.

e Yangin ¢ikarsa cihazdan uzak durum ve hemen itfaiyeyi arayin.
Yag ve gres yanginlarini suyla sondiirmeye ¢alismayin.

Bu talimatlarin uygulanmamasi maddi hasarlara, kisisel
yaralanmalara ya da olime yol acabilecek yangin, patlama ya da
yanik tehlikesine neden olabilir.

A UYARI: Barbekiiyii
kullanmandan once bu
Kullanim Kilavuzu'nda yer
alan tiim sizinti kontrol
islemlerini dikkatli bicimde
uygulayin. Barbekii bayi
tarafindan birlestirilmis olsa
da bu islemleri yapin.

A UYARI: Bu cihazi Kullanim
Kilavuzu'nun BRULOR
ATESLEME boliimiini
okumadan ateslemeyin.

BU GAZLI CiIHAZ YALNIZCA

ACIK HAVADA KULLANIM

ICIN TASARLANMISTIR. BU
BARBEKUYU TEKNELERIN iCINDE
YA DA YAKININDA YA DA KAPALI
ALANLARDA KULLANMAYIN.

Kullanim Kilavuzu, cihazin
diizguin birlestirilmesi ve glivenli
kullanimi i¢in gerekli 6nemli
bilgileri icermektedir.

Cihazi birlestirmeden ve
kullanmadan once tiim uyarilari
ve talimatlari okuyun ve uygulayin.

Onemli: Gaz kartusuna veya gaz tiipiine baglamadan 6nce cihazi tanimak igin bu
talimatlari dikkatlice okuyun. Bu talimatlari ileride basvurmak tzere saklayin.

Kurulum ve Montaj

A TEHLIKE: Bu barbekii, karavan veya teknelere monte edile-
cek sekilde tasarlanmamistir.

A\ UYARI: Biitiin pargalar yerine takilmadan ve barbekii
montaj talimatlarina uygun sekilde monte edilmeden bu
barbekiiyl kullanmayin.

A UYARI: Bu model barbekiiyii ggmme ya da siirgiilii yapilarin
icine monte etmeyin.

A UYARI: Cihazda degisiklik yapmayin. LPG, dogal gaz degil-
dir. LPG gazli liniteyi dogal gazliya, dogal gazli liniteyi LPG
gazliya doniistiirmek ya da gazlari birbirinin yerine kul-
lanmaya ¢alismak giivenli degildir ve garantinizin gegersiz
kalmasina neden olacaktir.

« Uretici tarafindan mihirlenmis hicbir parca, kullanici

tarafindan degistirilmemelidir.

Calistirma

A\ TEHLIKE: Barbekiiyii yalnizca disarida, iyi havalanan bir
alanda kullanin. Garaj, bina, kapali gegit, cadir veya baska
bir kapali alanda ya da lizerinde yanici bir yapi olan bir
yerin altinda kullanmayin.

/A TEHLIKE: Barbekiiyii herhangi bir aragta ya da aracin
depolama veya kargo alaninda kullanmayin. Buna arabalar,
kamyonlar, station arabalar, panelvanlar, arazi araglari ve
tekneler dahildir ancak bunlarla sinirli degildir.

A TEHLIKE: Kullanim sirasinda barbekiiniin arkasindan ya da
yanlarindan itibaren 61 cm’lik (24 ing) mesafe icinde yanici
malzeme bulunmamalidir.

A\ TEHLIKE: Pisirme alanini benzin, alkol vb. gibi yanici buhar
ve sivilardan ve patlayici malzemelerden uzak tutun.

/A TEHLIKE: Bu cihaz, kullanim sirasinda patlayici malzeme-
lerden uzak tutulmalidir.

A\ TEHLIKE: Barbekii kullanimdayken veya sicakken barbekii-
niin listiine ya da altindaki bolmeye barbekii ortiisii ya da
yanici baska bir sey koymayin.

A TEHLIKE: Yag alev alirsa biitiin briilorleri kapatin ve ates
sonene kadar kapagi kapali tutun.

A\ TEHLIKE: Barbekiiniiz kullanimdayken gaz regiilatériinii ya
da herhangi bir gaz baglantisini ayirmaya ¢alismayin.

A UYARI: Barbekiiyii cam veya yanici bir yiizey iizerine
koymayin.

A\ UYARI: Erisilebilir pargalar gok sicak olabilir. Kiigiik gocuk-
lar1 uzak tutun.

A UYARI: Alkol, regeteli ilag, regetesiz ilag veya uyusturucu
kullanimi, kullanicinin barbekiiyii dogru ve giivenli bir
sekilde monte etme, tasima, saklama veya calistirma
becerisini olumsuz etkileyebilir.

A UYARI: On i1sitma veya kullanim sirasinda barbekiiyii asla
gozetimsiz birakmayin. Bu barbekiiyi kullanirken dikkatli
olun. Kullanim sirasinda biitiin pisirme kutusu isinir.

A UYARI: Barbekiiyii galistirirken, (EN 407’ye uygun, Temas
Isisi diizeyi 2 veya daha yiiksek olan) isiya dayanikli barbe-
kii eldivenleri kullanin.

- BU BARBEKUNUN
EI""‘.I!,EI GZELLIKLERI
=  Kullaniciya

yonelik bilgilerin

o+
Rty
EE:' i tamamina erismek
icin QR kodunu

taratin ve seri numaranizi girin ya
da weber.com/literature-online
adresinde bakin

Seri Numarasi

ileride basvurmak igin, barbekiiniiziin seri numarasini yukaridaki
kutuya yazin. Seri numarasl, barbekiiniin veri etiketindedir.
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() GARANT]

A UYARI: Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

A\ UYARI: Elektrik kablolarini ve gaz besleme hortumunu
1sinmis ylizeylerden uzak tutun.

A DIKKAT: Bu iiriin glivenlik testinden gecirilmis ve yalnizca
belirli bir iilkede kullanim igin sertifikalandiritmistir.
Kutunun disinda belirtilen iilke adina bakin.

A Barbekiiniizii ¢alistirmadan 6nce tiim ambalaj malzemelerini
ve koruyucu filmi ¢ikarin.

« Barbekiide kémdr, briket veya lav tasi kullanmayin.

Depolama ve/veya Kullanmama

A UYARI: Kullanimdan sonra gaz beslemesini gaz tiipiinden
kapatin.

A\ UYARI: LPG tiipleri disarida, gocuklarin erisemeyecegi
yerde saklanmali ve bina, garaj ya da baska kapali bir
yerde saklanmamalidir.

A\ UYARI: Belirli bir siire boyunca saklanmigsa ve/veya kulla-
nilmamigsa barbekiiniin kullanimdan 6nce gaz kagaklarina
ve briilor tikanmalarina karsi kontrol edilmesi gerekir.

« Barbekii ancak LPG tipiniin baglantisi kesilip barbekiden

cikarildiginda kapali mekanda depolanabilir.

Bir WEBER (iriinii satin aldiginiz icin tesekkir ederiz. Weber-Stephen
Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 (“WEBER"),
glivenli, saglam ve glivenilir bir {irin sunmaktan gurur duyar.

Bu, WEBER'in size hi¢bir ekstra licret 6demeden sundugu Gondilli
Garantidir. Diistik olasilikla WEBER iriinliniizde bir ariza ya da
hata olmasi durumunda triiniiniizii tamir ettirmek igin ihtiyag
duyacaginiz bilgileri icermektedir.

ilgili yasalar uyarinca, iiriiniin hatali olmasi durumunda miisteri
bazi haklara sahiptir. Bu haklar tamamlayici performans veya
degistirmeyi, satin alma fiyatinda indirimi ve tazmini kapsar.
yasal olarak zorunlu iki yillik bir garantidir. Bu ve diger yasal
haklar, bu garanti hiikmiinden etkilenmemektedir. Aslinda bu

garanti, Uriin Sahibine yasal garanti hiikiimlerinden bagimsiz
olarak ilave haklar tanimaktadir.

WEBER'IN GONULLU GARANTISI

WEBER, WEBER iriiniini satin alan kisiye (veya hediye ya

da promosyon durumunda hediye olarak veya promosyon

riind olarak verilen kisiye) WEBER iriiniiniin beraberindeki
Kullanim Kilavuzu'na gore monte edilip kullanildiginda asagida
belirtilen siire/siireler boyunca malzeme ve isgilik hatasi
tasimadigini garanti eder. (Not: WEBER Kullanim Kilavuzu'nu
kaybederseniz www.weber.com adresinden ya da Uriin

Sahibi'nin yonlendirilebilecegi lilkeye 6zel web sitesinden temin
edebilirsiniz.) Normal, 6zel tek aile veya daire kullaniminda, Weber
asagida siralanan ilgili siireler, kisitlamalar ve hari¢ tutmalara
gore bu garanti ¢ercevesi kapsaminda hatali pargalari onarmayi
ya da degistirmeyi kabul eder. ILGILi YASALARIN iZiN VERDIGi
OLCUDE BU GARANTI YALNIZCA iLK SATIN ALAN KiSIYE SUNULUR
VE YUKARIDA BELIRTILEN HEDIYE VE PROMOSYON DURUMLARI
HARICINDE SONRAKi SAHIPLERE DEVREDILEMEZ.

BU GARANTI KAPSAMINDA URUN SAHIBiNiN SORUMLULUKLARI

Sorunsuz garanti kapsami saglamak igin, Weber Griintiniizi
www.weber.com adresinden ya da yénlendirilebileceginiz iilkeye
6zel web sitesinden kaydetmeniz 6nemlidir (ancak gerekli
degildir). Litfen orijinal satis fisinizi ve/veya faturanizi da
saklayin. WEBER uriinlinlizii kaydetmeniz, garanti kapsaminizi
teyit eder ve sizinle iletisime gegmemiz gerekirse WEBER ile
aranizda dogrudan bir baglanti saglar.

Yukaridaki garanti, Uriin Sahibi hatanin veya arizanin asagida
belirtilen ylkimliiliiklere uymamaktan bagimsiz oldugunu
kanitlayamadigi siirece, yalnizca Uriin Sahibi tiim montaj
talimatlarina, kullanim talimatlarina ve ekteki Kullanim
Kilavuzu'nda belirtilen 6nleyici bakimlara uyarak WEBER Uriniinin
bakimini makul sekilde yaptiginda gegerlidir. Kiyi kesiminde
yaslyorsaniz ya da lriinliniizu bir havuza yakin tutuyorsaniz bakim
islemleri Kullanim Kilavuzu'nda agiklandigi sekilde dis yiizeylerin
diizenli olarak yikanmasini ve durulanmasini da kapsar.

GARANTIDEN YARARLANMA / GARANTININ GECERSIZ OLMASI

Bu Garanti kapsamina giren bir par¢aniz oldugunu diisliniiyorsaniz
litfen web sitemizdeki (www.weber.com ya da Uriin Sahibinin
yo6nlendirilebilecegi ilkeye 6zel web sitesi) iletisim bilgilerini
kullanarak WEBER Miisteri Hizmetleri ile iletisime gecin. WEBER,
gerekli incelemeyi yaptiktan sonra bu Garanti kapsamina

giren arizali pargayi (kendi tercihine bagli olarak) onaracak

ya da degistirecektir. Tamir veya degistirmenin mimkiin
olmamasi durumunda, Weber (kendi tercihine bagli olarak)

s0z konusu barbekiiyii es veya daha yiiksek degerde yeni bir
barbekiiyle degistirmeyi tercih edebilir. WEBER, kargo licretleri
onceden 6denmis olmak kaydiyla sizden pargalari incelemeye
gondermenizi isteyebilir.

Asagidaki nedenlerle, WEBER'in sorumlu olmadigi hasar, bozulma,
renk atma ve/veya paslanma olusmasi durumunda bu GARANTI
gecersiz olacaktir:

« Koti kullanma, yanlis kullanma, degisiklik, modifikasyon,
yanlis uygulama, kaba kullanma, ihmal, yanlis montaj veya
kurulum ve normal rutin bakimi diizgiin yapmama;

« Bocekler (6rnegin 6rimcek) ve kemirgenlerin (6rnegin
sincap) brilor borularina ve/veya gaz hortumlarina zarar
vermesi (sadece bu pargalarla sinirli degildir);

« Yizme havuzlari ve hidromasajli kiivet/spa’lar gibi tuzlu
hava ve/veya klor kaynaklarina maruz kalma;

* Dolu, kasirga, deprem, tsunami veya dev dalga, hortum ya
da siddetli firtinalar gibi kotli hava kosullari.

WEBER {iriiniiniize orijinal WEBER pargasi olmayan parcalar

takmaniz/kullanmaniz bu Garantiyi gecersiz kilacak ve bundan

kaynaklanan herhangi bir hasar bu Garanti kapsamina girmeyecektir.

Bir gazli barbekiide WEBER tarafindan onay verilmeyen veya

WEBER yetkili servis teknisyeni tarafindan yapilmayan herhangi bir

donustlirme, bu Garantiyi gecersiz kilacaktir.

URUN GARANTI SURELERI

Pisirme Kutusu:
5 yil, paslanarak delinmeme/yanarak delinmeme
(solma ve renk atma hari¢ 2 yil boya)

Sert kapak tertibati:
5 yil, paslanarak delinmeme/yanarak delinmeme
(solma ve renk atma harig 2 yil boya)

Paslanmaz gelik brilor borulari:
5 yil, paslanarak delinmeme/yanarak delinmeme

Dokiim Tava
5 yil (paslanma harig)

Diger tiim pargalar:
2 yil (normal asinma ve yipranma harig)

YASAL UYARILAR

BU GARANTI BEYANINDA BELIRTILEN GARANTI VE YASAL
UYARILAR DISINDA, WEBER iCiN GECERLI YASAL YUKUMLULUGUN
OTESINDE AGIKGA HERHANGI BIR GARANTI VEYA GONULLU
YUKUMLULUK BEYANI VERILMEMEKTEDIR. MEVCUT GARANTI
BEYANI AYRICA WEBER'IN YASA GEREGi ZORUNLU YUKUMLULUGU
BULUNAN DURUMLARI YA DA TALEPLERI KISITLAMAMAKTA YA DA
HARIC TUTMAMAKTADIR.

BU GARANTI SURELERINDEN SONRA HiCBIiR GARANTi GEGERLI
OLMAYACAKTIR. BiR SATICI VEYA BAYi DAHIL HERHANGI BiR
KiSi TARAFINDAN HERHANGI BiR URUNLE iLGiLi VERILEN
HICBIR GARANTI (“UZATILMIS GARANTILER” GiBi), WEBER'i
BAGLAMAYACAKTIR. BU GARANTI KAPSAMINDAKI TEK

¢6ZUM YOLU, PARCANIN YA DA URUNUN ONARILMASI YA DA
DEGIiSTIRILMESIDIR.

BU GONULLU GARANTI KAPSAMINDA SUNULAN HERHANGI BiR
TURDEKI TELAFi HICBIR ZAMAN SATILAN WEBER URUNUNUN
SATIN ALMA FiYATINDAN DAHA FAZLA OLAMAZ.

BU URUNUN YANLIS VEYA KOTUYE KULLANILMASINDAN YA DA
WEBER TARAFINDAN URUNLE BIiRLIKTE VERILEN TALIMATLARIN
UYGULANMAMASINDAN KAYNAKLANAN KAYIPLAR, HASARLAR
YA DA SiZDE VE MALLARINIZDA VE/VEYA BASKALARINDA VE
ONLARIN MALLARINDA OLUSAN ZARARLARLA iLGiLi RiSK VE
YUKUMLULUK SizE AITTIR.

BU GARANTi KAPSAMINDA DEGISTIRILEN PARCALAR VE
AKSESUARLAR YALNIZCA YUKARIDA BELIRTILEN ORiJINAL
GARANTI SURESI/SURELERININ KALAN KISMINDA GARANTI
KAPSAMINDADIR.

BU GARANTI, OZEL TEK AILE EVi VEYA DAIRESI KULLANIMI

iCIN GECERLIDIR VE RESTORANLAR, OTELLER, TATIL KOYLERI
VEYA KIiRALIK EVLER GiBi TiICARI, ORTAK VEYA COK BiRIiMLI
ORTAMLARDA KULLANILAN WEBER BARBEKULER iCiN GECERLI
DEGILDIR.

WEBER ZAMAN ZAMAN URUNLERININ TASARIMINI
DEGISTIREBILIR. BU GARANTIDE BULUNAN HiCBiR SEY, WEBER'IN
BU TASARIM DEGISIKLIKLERINi DAHA ONCEDEN URETILEN
URUNLERE UYGUN YAPMAK ZORUNDA OLDUGU YA DA BU
DEGISIKLIKLERIN ONCEKi TASARIMLARIN HATALI OLDUGUNA
DAIR BiR KABUL OLDUGU ANLAMINA GELMEYECEKTIR.

Ek iletisim bi!gileri icin bu Kullanim Kilavuzu'nun sonundaki
Uluslararasi Is Birimleri listesine bakin.



LPG ve Gaz Baglantilari Hakkinda Onemli
Bilgi
LPG nedir?

LPG olarak da adlandirilan sivilastirilmis petrol gazi,
barbekiintzde yakit olarak kullanilan yanici, petrol esasli
Urldndur. Sikistirilmadiginda ortalama sicaklik ve basingta
gaz halindedir. Ama tip gibi bir kabin iginde ortalama
basingta LPG sivi haldedir. Tipten basing birakildik¢a, sivi
hemen buharlasir ve gaza donusdr.

LPG Tiipleri Giivenli Kullanma Tavsiyeleri

« Darbe almis ya da paslanmis bir LPG tupu tehlikeli olabilir
ve LPG tedarikginiz tarafindan kontrol edilmelidir. Hasarli
valfi olan bir tupi kullanmayin.

« LPG tlpliniz bos gibi goriinse de i¢inde hala gaz olabilir ve
tlp, bu durum dikkate alinarak tasinmali ve saklanmalidir.
« LPG tipd, dikey, glivenli bir konumda takilmali, tasinmali ve
saklanmalidir. Tip dusurilmemeli, sarsilarak ya da dikkat-

sizce tasinmamalidir.

« LPG tlplerini sicakliklarin 50°C'ye (125°F) ulasabilecegi
yerlerde asla depolamayin ya da tasimayin (tip elle tutula-
mayacak kadar sicak olacaktir).

LPG Tiip Gereklilikleri

» Minimum 3 kg ve maksimum 13 kg kapasitede tiipler kullanin.

Regiilator nedir?

Gazli barbekilnlzde, gaz LPG tipinden ¢ikarken gaz
basincini kontrol eden ve esit diizeyde olmasini saglayan bir
cihaz olan bir basing regulatord bulunmaktadir.

Regiilator ve Hortum Gereklilikleri

« Blylk Britanya'da bu barbekiye 37 milibar nominal ¢cikisa
sahip BS 3016'ya uygun bir regilator takilmalidir.

+ Hortum 1,5 metreden uzun olmamalidir.
+ Hortumun katlanmamasina dikkat edin.

* Yedek regulator ve hortum tertibatlari Weber-Stephen Pro-
ducts LLC tarafindan belirtilen sekilde olmalidir.

LPG Tiipiin Montaj
Regiilatorii Tiipe Baglayin

1) Biitiin briilér kontrol diigmelerinin off O (kapali) konumda
oldugunu kontrol edin. Digmelere bastirarak ve saat
yoninde ¢evirerek kontrol edin.

N

Regulatorinizin turind belirleyin ve regulatori uygun
baglanti talimatlarini uygulayarak LPG tipune baglayin.
Not: Baglamadan once LPG tipu valfinin veya regtlator
kolunun kapali oldugunu teyit edin.

Saat Yoniinde Cevirerek Baglama (A)

Regulatori tipe baglanti pargasini saat yontinde
cevirerek sikistirin (a). Regulatori delik (b) asagi
bakacak sekilde ayarlayin.

Saat Yéniiniin Tersine Cevirerek Baglama (B)
Regulatord tlipe baglanti pargasini saat yoninin tersine
cevirerek sikistirin.

Kolu Cevirerek ve Yerine Oturtarak Baglama (C)

Regllatér kolunu (a) saat yoniinde kapali konuma cevirin.

Regdilatord, yerine oturana kadar tip valfine dogru
bastirin (b).
Bilezigi Kaydirarak Baglama (D)
Regulator kolunun kapali konumda oldugundan
emin olun (a). Regllator bilezigini yukari kaydirin (b).
Regulatori tip valfine dogru bastirin ve bastirmaya
devam edin. Kapatmak i¢in bilezigi asagi kaydirin (c).
Regulator kilitlenmezse islemleri tekrarlayin.
Not: Bu kilavuzda gdsterilen regilatér resimleri, farkli lke ya
da bolge dizenlemeleri nedeniyle barbekiinizde kullandiginiz
reglilatore benzemiyor olabilir.

A UYARI: Devrilme tehlikesinden kaginin. LPG tiipiini
barbekiiniin arkasina, sag tarafa yerlestirin.

pasLANGIC ()

LPG Tiipiiniin Yeniden Doldurulmasi veya
Degistirilmesi
LPG Tiipiiniin Cikarilmasi

LPG tlplnuzln her doldurulmasi veya degistirilmesi
gerektiginde, tiipu ¢ikarmak icin bu talimatlari uygulayin.

1) Regllator valfinin tamamen kapali oldugunu dogrulayin.
2) Gaz hortumu kaplinini tipten ayirin.

Saklama ve/veya Seyahat

Bu durumlarda tipu ¢ikarin: 1) tip bos oldugunda; 2) barbek
tasindiginda; 3) barbekii garaj ya da baska bir kapali alanda
saklandiginda; 4) barbeki kullanilmadiginda.

« Cikarilmis tlpd bir bina, garaj ya da diger bir kapali alanda
saklamayin.

« Cikarilmis tipd, barbekinin iginde saklamayin ya da
tasimayin.

Uzun sire boyunca saklanan ya da kullanilmayan barbekiiler
icin asagidaki kurallarin uygulanmasi 6nemlidir:

« WEBER gazli barbekd, kullanilmadan once gaz kacaklarina
ve brilor borusundaki olasi tikanikliklara karsi kontrol
edilmelidir. ("GAZ KACAKLARININ KONTROL EDILMESI" ve
“TEMIZLIK VE BAKIM" bdliimlerine bakin.)

« Pisirme kutusunun altindaki alanlarda ve ¢ikarilabilir
damlama tepsisinde yanma ya da havalandirma havasinin
akisini engelleyebilecek sekilde kalinti olmadigini kontrol
edin.

« Oriimcek/bocek elekleri de tikanikliklara karsi kontrol
edilmelidir. ("TEMIZLIK VE BAKIM" konusuna bakin)

A UYARI: Yalnizca elle sikin. Fazla gii¢ kullanmak
regiilator kaplinine ya da kartus valfine zarar
verebilir. Bu durum kagaklara neden olabilir ya da
gaz akisini engelleyebilir.

A Yeni gaz kartusunu cihaza baglamadan énce
contalari kontrol edin.

A Hasar gérmiis veya yipranmis contalara sahip,
sizdiran, hasar gormiis veya diizgiin ¢calismayan
cihazi kullanmayin.

A\ Gaz kartuslari, tercihen disarida olmak iizere iyi
havalandirilan bir yerde, acik aley, pilot alevleri,
elektrik yanginlari gibi atesleme kaynaklarindan
ve diger insanlardan uzakta degistirilmelidir.

weber.com



BASLANGIC

Kacak Kontrolii Nedir?

Kartus diizgun sekilde takildiktan sonra kagak kontroll
yapilmasi gerekir. Kagak kontrold, tip baglandiktan sonra

gaz kagagi olmadigini dogrulamanin givenilir bir yoludur.
Barbekiinizdeki yakit sistemi, fabrikada yapilmis ve gaz kacagi
olup olmadigi kapsamli bir sekilde kontrol edilmis baglantilara
sahiptir ve brilorlere alev testi uygulanmistir. WEBER,
montajdan ve bir gaz baglanti par¢asinin her ¢ikarilmasi ve
yeniden takilmasindan sonra detayli bir kagak testi yapilmasini
onermektedir. Asagidaki baglanti parcalari test edilmelidir:
«Tupln regilatore baglandigi yer.

*Regtilatoriin regllator hortumuna baglandigr yer.

*Regtilator hortumunun valfe baglandigr yer.

Gaz Kacaklarinin Kontrol Edilmesi

1) Briilor kontrol diigmesini bastirip saat yoniinde kapali (O)
konuma dondirerek digmenin kapali oldugundan emin
olun (A).

Regulatorinizin turind belirleyin. Tip valfini saat
yoninin tersine gevirerek (B) veya regilator kolunu agik
konuma getirerek (C) gaz girisini agin.

)

«

Baglanti pargalarini bir sprey sisesi, firca ya da bez
kullanarak sabunlu suyla islatin. %20 sivi sabunu %80 suyla
karistirarak kendi sabunlu su ¢ozeltinizi hazirlayabilir ya da
hirdavatcilarin tesisat boliminde bulunan kagak kontrol
cozeltilerinden satin alabilirsiniz.

/A TEHLIKE: Gaz kagag olup olmadigini kontrol etmek
icin alev kullanmayin. Kagak kontrolii yaparken etraf-
ta kivileim ya da acik alev olmadigindan emin olun.

A\ TEHLIKE: Sizan gaz yangina veya patlamaya neden
CELIINA

/A TEHLIKE: Gaz kagagi varsa barbekiiyii calistirmayin.
/A TEHLIKE: Likit propan tiipiinden gaz giktigini goriir,
kokusunu alir veya tislama sesi duyarsaniz:
1) Likit propan tiipiinden uzaklasin.
2) Sorunu kendiniz diizeltmeye ¢alismayin.
3) itfaiyeyi arayin.




pasLANGIC ()

4) Baloncuklar olusursa kacak vardir: Barbekii ve/veya Ddkiim Tava Pisirme Yiizeyinin
a) Kacak regilator-tiip baglantisinda veya regulator .

hortumu-regilatér baglantisindaysa (D) gaz DenQEIenmESI
kaynagini kapatin. BARBEKUYU CALISTIRMAYIN.
Kacak regiilatordeyse ya da briilor valfindeyse (E) gazi
kapatin. ASLA REGULATORU SIKMAYA CALISMAYIN.
BARBEKUYU CALISTIRMAYIN. Web sitemizdeki iletisim
bilgilerini kullanarak bolgenizdeki Misteri Hizmetleri
Temsilcisi ile iletisime gegin.
Kagak varsa web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak
bolgenizdeki Misteri Hizmetleri Temsilcisi ile iletisime gegin.

Bu barbekuyi diizgiin ve givenli bir sekilde kullanmak igin
calistirmadan 6nce barbekinln diz ve dengeli bir ylzeyde
oldugundan emin olmak onemlidir. Yizeyiniz ve/veya
dokim tavaniz diz degilse, hizayr dizeltmek icin ayaklar
ayarlayabilirsiniz. Ayaklari ayarlamak icin barbekinin bir
kosesini hafifce kaldirin ve ylkseltmek veya algaltmak icin
ayaklari saga veya sola gevirin.

DIKKAT: BARBEKU GALISIRKEN VEYA HALA SICAKKEN
BARBEKUNUN HiZASINI DUZELTMEYE CALISMAYIN.

o

5) Baloncuk olusmuyorsa kagak kontroli tamamlanmistir:

a) Baglantilari suyla durulayin.
NOT: Sabunlu su dahil olmak lizere bazi kacak testi ¢ozeltileri
biraz paslandirici olabileceginden kacak kontroli sonrasinda tim
baglantilar suyla durulanmalidir.

/A UYARI: Baska tipte gaz kaplarinin takilmaya
¢alisilmasi tehlikeli olabilir.

/A ONEMLI: Gazli barbekiiniiziin gaz hortumu
tertibatini her bes yilda bir degistirmenizi
oneriyoruz. Baz lilkelerde gaz hortumunun
bes yildan daha kisa siire icinde degistirilmesi
gerekiyor olabilir. Bu durumda o iilkenin
gerekliliklerine uygun hareket edilmelidir.
Yedek hortum, regiilator ve valf tertibatlari icin
web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak
Miisteri Hizmetleri Temsilcisi ile iletisime gegin.
weber.com’da oturum agin.

A Bu cihaz, bir gaz sebekesi kaynagina baglanmak
veya takilmak i¢in uygun degildir.
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CALISTIRMA

Pisirmeden Once

Kullanim ve Bakim

ilk kullanimdan dnce: Yeni dokiim tavayl yumusak bir
sivi bulasik deterjani ile elde yikayin. Yumusak bir bez
ya da kagit havlu ile iyice kurutun.

Yalnizca 56 cm'lik Model:

Brulor 1

Brulor 2

Dokiim Tavayi Yakma

Barbekiiyii Yakmak igin Atesleme Sisteminin

Kullanilmasi

Atesleme sistemi, cakmak elektrotundan bir kivilcimla
brilord yakar. Cakmak digmesine basarak kivilcim

icin enerjiyi Uretirsiniz. Atesleyiciden gelen “¢it” sesini
duyarsiniz. Yiksek ayarda on 1sitma tamamlandiktan sonra
brilor kontrol digmesini barbeki igin istediginiz ayara
getirebilirsiniz.

Pisirme kutusunun iginde iki brilor borusu vardir.
Barbekiinlzi basarili bir sekilde yakmak i¢in her bir brilori
ayri ayri yakmaniz gerekir.

1
2

Koruyucu sert kapagi agin.

Biitiin briilér kontrol diigmelerinin off O (kapali)
konumda oldugunu kontrol edin. Digmeyi bastirarak ve
saat yoninde gevirerek kontrol edin (A).

Not: LPG tiipiinii agmadan dnce bitiin brilor kontrol
diigmelerinin kapali (O) konumda olmasi nemlidir.

w

Regllator/tlp baglantiniza gore tip valfini saat yoninin
tersine gevirerek veya regulator kolunu agik konuma
getirerek gaz girisini agin.

~

Bir brilor kontrol digmesini itin ve saat yoninin tersine
baslat/yiiksek @ konumuna dogru cevirin (B).

o

Ilk brilor borusu yanana kadar her seferinde tik sesi
duyulacak sekilde kirmizi atesleyici digmesine birkag
kez basin (C).

Ikinci brilor kontrol dugmesiile 4-5 arasi adimlari
tekrarlayin (D).

o

~

Pisirme ylzeyi ile ¢erceve arasindaki bosluktan bakarak
brilorlerin yandigini kontrol edin.

Briilor yanmazsa kontrol diigmesini kapali O konuma
dondirdn ve brilord tekrar yakmaya ¢alismadan dnce
gazin dagilmasiigin bes dakika bekleyin.

©

Brilorler atesleme sistemi kullanilarak yakilamazsa
SORUN GIDERME bblimiine bakin. Bu béliimde sorunu tam
olarak belirlemek amaciyla barbekiyu kibritle yakmak i¢in
talimatlar bulunmaktadir.

Briilgrleri Sondiirmek igin

1) Briilér kontrol digmesini bastirin, ardindan kapali O
konuma gelene kadar saat yonunde dondirin.

Briilor Kontrol Diigmesi Ayarlari

KAPALI BASLAT/YUKSEK

O

ORTA DUSUK

OJEEEENI®sm=

A\ UYARI: Atesleme sirasinda koruyucu sert kapagi agin.
A\ UYARI: Barbekiiyii yakarken ya da pisirme yaparken
acik barbeki iizerine egilmeyin.

A\ UYARI: Bes saniye i¢inde tutusma olmazsa briilér
kontrol diigmesini kapali konuma getirin. Biriken

gazin dagilmasi i¢in bes dakika bekleyin, ardindan
yakma islemini tekrarlayin.

A UYARI: Barbekiiyii koruyucu sert kapak kapaliyken
¢alistirmayin. Koruyucu sert kapak, sadece
dokiim tavay! korumak i¢in saklama amaciyla
kullanilmalidir.




Her Pisirme Yaptiginizda

Yemekten Yemege Bakim

Yemekten Yemege Bakim plani, pisirme yapmadan once
her zaman yapilmasi gereken asagidaki basit ama onemli
adimlardan olusur.

Yag Olup Olmadigini Kontrol Edin

Dokim tavaniz, yagi ve yiyecek artiklarini atilabilir bir kaba

toplayan bir yag yonetimi sistemine sahiptir. Yag ve yiyecek

artiklari, yag tepsisinin igindeki tek kullanimlik damlama
tepsisine yonlendirilir. Yag yanginlarini onlemek igin
barbekinlzi hareket ettirmeden veya pisirme yapmadan
once bu sistem temizlenmelidir.

1. Barbekinun kapali ve tamamen soguk oldugundan
emin olun.

2. Fazla yagi veya yiyecek artiklarini bir kaziyiciyla
temizleyin ve doklim tavayi kagit havluyla silin. Yag
ve yiyecek kalintilarini diiz Ust pisirme ylzeyindeki
acikliktan kaziyarak altindaki tek kullanimlik damlama
tepsisine atin (A).

3. Gres tepsisini ¢cikarin (B). Yag tepsisinin icindeki tek
kullanimlik tepsiye asiri yag ve yiyecek artigi birikip
birikmedigini kontrol edin. Gerektiginde tek kullanimlik
damlama tepsisini atin ve yenisiyle degistirin.

4, BUtun pargalari yeniden takin.

Hortumu inceleyin

Dokim tavanizin glvenligini ve dizgiin ¢alismasini saglamak

icin hortumun dizenli olarak incelenmesi gerekir.

1. Dokum tavanin kapali ve tamamen soguk oldugundan
emin olun.

2. Hortumda herhangi bir ¢atlama, asinma veya delinme
belirtisi olup olmadigini kontrol edin (C). Hortumun
herhangi bir sekilde zarar gorduglni tespit ederseniz,
dokim tavayi kullanmayin. Yedek hortum igin WEBER
Mdusteri Hizmetleri ile iletisime gegin.

Daokiim Tavayi Onden Isitin

Dokim tavayi onden isitmak, basarili pisirme agisindan ¢ok

onemlidir. Yiyeceklerin yapismasini onler ve dokim tavanin

yiyeceklerinizi dizglin sekilde pisirmek icin yeterince sicak
olmasini saglar. Ayrica daha onceden pisirilen bir yemegin
kalintilarini da yakilarak ortadan kaldirilmasina yardimci olur.

1. Koruyucu sert kapagi agin.

2. Dokim tavanizi bu kullanim kilavuzundaki atesleme
talimatlarina gore yakin.

3. Hava sicakligi ve riizgar gibi kosullara bagli olarak
ddem_ tavayl YUKSEK ayarinda 10 ila 15 dakika onden
1sitin. On 1sitmadan sonra brilorleri istediginiz gibi
ayarlayabilirsiniz.

Pisirme Yiizeyini Temizleyin

Gerekiyorsa onceki kullanimdan kalan yiyecek artiklari ve yag

on isitmadan sonra bir kaziyiciyla daha kolay temizlenebilir.

1. On isitmadan sonra pisirme yiizeyini bir kaziyiciyla
kaziyin (D). Artik yag veya yiyecekleri dokim tava
pisirme ylizeyindeki delige yonlendirin.

A TEHLIKE: Cikarilabilen yag tepsisini ya da pisirme
kutusunu aliiminyum folyoyla kaplamayin.

/A TEHLIKE: Her kullanimdan 6nce gikarilabilen yag tep-
sisinde yag birikip birikmedigini kontrol edin. Yagin
alev almasini 6nlemek igin fazla yagi temizleyin.

/A UYARI: Damlama tepsisini ¢ikarirken ve sicak yag
dokerken dikkatli olun.

A\ UYARI: Barbekiiyii ¢alistirirken, (EN 407'ye uygun,
Temas Isisi diizeyi 2 veya daha yiiksek olan) isiya
dayanikli barbekii eldivenleri kullanin.

A\ UYARI: Deponun etrafindaki havalandirma deliklerini
acik tutun ve kalintilari temizleyin.

A\ UYARI: Elektrik kablolarini ve gaz tedarik hortumunu
1sinmis yiizeylerden uzak tutun.

A UYARI: Hortumun herhangi bir sekilde hasar aldigini
tespit ederseniz barbekiiyii kullanmayin. Yalnizca
WEBER onayli yedek hortumla degistirin.

A\ UYARI: Dokiim tavaya yakin yerlestirilen nesneler
Isinir.

A UYARI: Kagit havlulari dogrudan alevden veya asiri
1sidan uzak tutun.

A\ UYARI: Barbekii kapali ve tamamen soguyana kadar
dokiim tavayl CIKARMAYIN.

/A DIKKAT: D6kiim tava yiizeyinin tamamina asla ayni
anda ¢ok miktarda soguk su uygulamayin. Bu, dokiim
tavasinin egilmesine neden olabilir.

/A DIKKAT: Sicak bir dékiim tavaya cok miktarda soguk
veya dondurulmus yiyecek (veya 6nemli miktarda su
iceren yiyecek) koymak dékiim tavanin egilmesine
neden olabilir.

/A DIKKAT: Pisirme sirasinda pisirme yiizeyine soguk su
pliskiirtmeyin.

/A DIKKAT: Pisirme sirasinda sicak yagin si¢
icin yiyecegi cevirirken dikkatli olun.

weber.com



() ORON BAKIM

Temizlik ve Bakim

Dokiim Tavanin Temizlenmesi

Doklm tava ylzeyi, korunmasi ve pisirme ylizeyinin

yapismazligini stirdirmesiicin her kullanimdan sonra

temizlenmelidir. Dizgiin temizlik i¢in asagidaki uygulayin:

1. Barbeki kapatildiktan ve 5 dakika soguduktan sonra, bir
kaziyici veya spatula kullanarak fazla yagi ve yiyecek kalin-
tilarini kaziyarak dokim tavadaki delige sokun.

NOT: inatg, yapismis yiyecek kalintilari igin kazima islemi

sirasinda az miktarda oda sicakliginda su kullanilabilir.

DOKUM TAVAYI TEMIZLERKEN COK MIKTARDA SOGUK SU

KULLANMAYIN.

2. Dokim tavayl, yumusak bir sivi bulasik deterjaniyla elde
yikayin.

3. Durulayip tamamen kurutun. Birkag kagit havlu kullanarak
dokim tava yiizeyini silin ve kurulayin, fazla yagi ve yiyecek
kalintilarini dokiim tavadaki delige yonlendirin.

4. DOkiim tava bulasik makinesinde YIKANAMAZ.

5. Dokum tavayi suya daldirmayin.

Derinlemesine Temizlik iin lpuglari

Zaman i¢cinde dokim tavaniz Uzerinde yiyecek artiklari

birikebilir. Bunlari temizlemenin etkili bir yolu:

1. Dokim tava Uzerindeki yiyecek kalintilarini mimkin
oldugunca temizleyin.

2. Uc 6lct karbonati bir 6l suyla karistirin. Bir macun
olusacaktir.

3. Macunu dokim tavaya bolca suriin. Tam kaplayacak kadar
kalin olmalidir.

4. Karisimi birkag saat ya da gece boyunca bekletin. Daha
fazla karbonat ekleyin ve asindirici olmayan bir naylon
firca ya da suingerle ovun.

5. Durulayin ve kurutun.

NOT: Ekstra inatgi kirler icin temizlemeden hemen dnce

macunun izerine sirke doniin. Kabarciklar olusmaya

basladiginda ovmaya baslayin ve durulayin.

Briilorlerin Temizlenmesi

Eniyi performans igin brilorlerdeki en dnemli iki alan
portlar (brilorler boyunca bulunan kiglk delikler) ve
brilérlerin uglarindaki 6rimcek/bocek elekleridir. Bu
alanlari temiz tutmak, guvenli calisma igin onemlidir.

Briilor Portlarinin Temizlenmesi

1) Barbeki ve LP tipl kapatildiktan ve barbekl soguduktan
sonra barbeki eldivenlerini kullanarak dokim tavayi
cikarin ve kenara koyun.

2) Brulorlerin disini temizlemek igin temiz bir paslanmaz
celik barbekd firgasiyla brulor portlarinin Gstini
fircalayin (A).

Oriimcek Eleklerinin Temizlenmesi

1) Brilorlerin, kontrol panelinin alt tarafinda, valflerle
birlestikleri yerdeki u¢larini bulun. 17 ing (43 cm)
modellerde, 6rimcek eteklerine_z erismek igin cergeve
braketinin ¢ikarilmasi gerekir. Orimcek eleklerine
erismek icin asagidaki talimatlari izleyin (B):

1. Kontrol digmesini gekerek kontrol tertibatindan gikarin.

2. Kontrol digmesi cercevesindeki iki vidayr sokin.

3. Cerceve braketindeki iki vidayi sokin.

4. Yumusak killi bir fircayla brilérdeki oriimcek/bocek elekle-
rini temizleyin (C).

5. Orilimcek elekleri temizlendikten sonra kontrol diigmesi
tertibatini islemleri ters sirayla uygulayarak tekrar monte
edin.

NOT: Birlestirmeden dnce topraklama kablosunun ve

atesleyici kablosunun kontrol grubuna bagli oldugundan

emin olun.

A UYARI: Gaz taslyan pargalar, gaz yakan pargalar,
atesleme parcalari ve yapisal parcalar lizerinde
Weber-Stephen Products LLC Miisteri Hizmetleri
Departmani ile iletisime gegmeden herhangi bir
onarim yapmaya ¢alismayin.

/A DIKKAT: Briilér borusunun delikleri, valf orifisleri

tzerine diizgiin bir sekilde yerlestirilmelidir.




Yag Yonetimi Sisteminin Temizlenmesi

Yag yonetim sistemi, ¢ikarilabilen yag tepsisi ve damlama
tepsisinden olusur. Bu pargalar kolayca ¢ikarilabilecek,
temizlenebilecek ve degistirilebilecek sekilde tasarlanmistir
ve barbeki yapmaya hazirlandiginiz her seferinde gerekli
bir adimdir (D). Yag yonetim sisteminin incelenmesine

iliskin talimatlar bu kilavuzun "Her Pisirme Yaptiginizda"
boliminde bulunabilir.

NOT: Olumsuz hava kosullarinda yag tepsisine ve tek
kullanimlik damlama tepsisine su girebilir. Tek kullanimlik
damlama tepsisinde su olup olmadigini kontrol edin ve
gerekiyorsa damlama tepsisini bosaltin.

Barbekii Cergevesinin Temizlenmesi

Barbekinuzln disi paslanmaz celik, porselen-emaye ve plastik
yuzeylericerebilir. WEBER, ylzey tirine bagli olarak asagidaki
yontemleri tavsiye etmektedir.

Paslanmaz Celik Yiizeylerin Temizlenmesi

Paslanmaz gelik ylzeyleri zehirli olmayan, asindirici olmayan
bir paslanmaz gelik temizleyicisi ya da agik hava Urlnleri ve
barbekllerde kullanim igin tasarlanmis bir cila ile temizleyin.
Paslanmaz geligin cizgileri yoninde mikrofiber bir bezle
silerek temizleyin. Kagit havlu kullanmayin.

NOT: Paslanmaz geligi asindirici macunlarla gizme riskine
girmeyin. Macunlar temizlemez ya da cilalamaz. Ustteki
krom oksit film kaplamayi kaziyarak metalin rengini
degistirir.

Boyali, Porselen-Emaye Yiizeyleri ve Plastik Pargalari

Temizleme

Boyali, porselen-emaye ve plastik pargalari ilik sabunlu
suyla ve k&git havlu veya bezle temizleyin. Yizeyleri
sildikten sonra durulayin ve iyice kurulayin.

Ozel Ortamlarda Bulunan Barbekiilerin Disini Temizleme

Barbekiiniiz 6zellikle zorlu bir ortama maruz kaliyorsa
disini daha sik temizleyebilirsiniz. Asit yagmuru, havuz
kimyasallari ve tuzlu su, ylizey paslanmasina neden olabilir.
Barbekiinlzin disini ilik sabunlu suyla silin. Daha sonra
durulayin ve iyice kurulayin. Ayrica ylizey paslanmasini
onlemek icin haftada bir paslanmaz ¢elik temizleyicisi
uygulayabilirsiniz.

A UYARI: iyice temizlemeden 6nce barbekiiniizii
kapatin ve sogumasini bekleyin.

A\ UYARI: Briilérleri temizlerken asla pisirme
1zgaralarini temizlemek igin kullanilmis bir fir¢a

kullanmayin. Briilor port deliklerine asla sivri uglu

nesneler sokmayin.

A\ DIKKAT: Barbekiiniizii temizlemek icin sunlardan
hig¢birini kullanmayin: asindirici paslanmaz gelik

cilalari veya boyalari, asit iceren temizleyiciler,
beyaz ispirto veya ksilen, firin temizleyici, asin-
dirici temizleyiciler (mutfak temizleyicileri) veya
asindirici temizleme siingerleri.

URUN BAKIMI Q

Diizgiin Briilor Alevi Sekli

Barbekiintizdeki brilorler, fabrikada dogru hava ve
gaz karisimina ayarlanmistir. Brulor dogru sekilde
calisiyorsa belirli bir alev sekli gorirsintz. Uglar
bazen sari gérinebilir (A), asagiya dogru agik
maviden (B) koyu mavi bir aleve déner (C).

A\ UYARI: Tikali ve kirli portlar tam gaz akisini kisit-
layarak gaz valflerinin iginde ve etrafinda yangina
neden olabilir (D) ve barbekiiniizde ciddi hasar
yaratabilir.

Griimcek Elekleri

Briilérlerin yanma havasi delikleri (E), 6riimceklerin
ve diger boceklerin brilorlerin venturi boliminin
icine ag 6rmesini ve yuva yapmasini engellemek i¢in
paslanmaz celik eleklerle donatilmistir. Bu yuvalar
normal gaz akisini engelleyebilir ve gazin yanma
havasi deliklerinden geri akmasina neden olabilir.

Bu tr bir tikanikligin belirtileri arasinda sari ve titrek
gorlinen brilor alevleri ile birlikte gaz kokusu yer

alir. Bu tikanma, gaz valfinin i¢inde ve etrafinda atese
neden olarak barbekiiniizde ciddi hasara yol acabilir.
Ortimcek/bocek eleklerinin disinda toz ve kalinti
birikerek brilorlere oksijen akisini engelleyebilir.
Oriimcek eleklerini temiz tutun. Uriin Bakimi kismindaki
“Oriimcek Eleklerinin Temizlenmesi* bolimiine bakin.
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(") SORUN GIDERME

BARBEK( YANMIYOR

BELIRTI
«Bu Kullanim Kilavuzu'nun “Calistirma” boliimiindeki atesleme talimatlari yerine getirince brilor yanmiyor.
NEDEN ¢0ZUM
Gaz akisiyla ilgili bir sorun vardir. Barbekl yanmiyorsa, ilk adim brilorlere gaz akisi olup olmadigini belirlemektir. Bunu kontrol etmek icin asagidaki
“Ana Briilorlere Gaz Akisi Olup Olmadigini Uzun Bir Cakmak ya da Uzun Bir Kibritle Belirleme” bolimiinde verilen talimatlari uygulayin.
Kibritle yakmayi BASARAMAZSANIZ, LPG tankinin baglantisini kesme ve yeniden baglama talimatlarini uygulayin.
Atesleme sistemiyle ilgili bir sorun vardir. Barbeki yanmiyorsa, ilk adim briilorlere gaz akisi olup olmadigini belirlemektir. Bunu kontrol etmek icin asagidaki

“Ana Briilérlere Gaz Akisi Olup Olmadigini Uzun Bir Cakmak ya da Uzun Bir Kibritle Belirleme” bolimunde verilen talimatlari uygulayin.
Kibritle yakmayi BASARIRSANIZ, Atesleme Sisteminin kablo baglantilarini kontrol edin.

Ana Briilorlere Gaz Akisi Olup Olmadigini Uzun Bir
Gakmak ya da Uzun Bir Kibritle Belirleme

Kibrit tutucu sadece belirli modellerde mevcuttur.

1) Koruyucu sert kapagi agin.

2) Brulér kontrol digmesinin

kapali O konumda oldugunu kontrol edin. Diigmeye
bastirarak ve saat yoninde ¢evirerek kontrol edin.
Not: LPG tuplni agmadan énce bitin brulor kontrol
diigmelerinin kapali (O) konumda olmasi Gnemlidir.
Regllator gaz kontrol valfini saat yoniiniin tersine
dondirerek gaz beslemesini acik duruma getirin.

w

£

Yanan uzun bir gakmagi veya kibriti dokiim tavanin yan
tarafindaki yuvaya sokun (A).

Uzun cakmagi ya da kibriti tutarken brilér kontrol
digmesini bastirip saat yoninun tersine dondirerek
baslat/yiiksek @ konumuna getirin.

ol

6) Dokum tavanin yanlarindaki yuvadan bakarak brilérin
yandigini kontrol edin.

Brilor 5 saniye icinde yanmazsa, brilor kontrol
diigmesini kapali O konuma cevirin ve briilorii tekrar
yakmaya ¢alismadan once gazin dagilmasi icin bes
dakika bekleyin.

~

YEDEK PARCALAR

Yedek pargalar almak igin, bolgenizdeki
yerel bayi ile iletisim kurun ya da weber.com
adresinde oturum agin.
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Briildr Valfi Orifis Ebatlari ve Tiiketim Bilgisi

BRULOR VALFi ORiFiS EBATLARI

Ulke Gaz Kategorisi 56 cm Modeller

Cek Cumhuriyeti, Cin, Danimarka, Ligp (30 mbar ya da 2,8 kPa) Brilor 1 0,88 mm

Estonya, Finlandiya, Gliney Afrika, Brilor 2 0,68 mm

_Hindis_tan, Hollanda, Hong Kong, israil,

Isveg, Izlanda, Japonya, Kibris, Kore,

Letonya, Litvanya, Macaristan, Malta,

Norveg, Romanya, Rusya, Singapur,

Slovakya, Slovenya, Turkiye

Belcika, Buylk Britanya, Fransa, l,, (28-30/37 mbar) Bralor 1 0,84 mm

Irlanda, Ispanya, Isvigre, Italya, Brilor 2 0,65 mm

Liuksemburg, Portekiz, Yunanistan

Polonya L g (37 mbar) Bralor 1 0,84 mm
Briilor 2 0,65 mm

Almanya, Avusturya lg (50 mbar) Briilor 1 0,77 mm
Brilor 2 0,60 mm

TUKETIM VERILERI

Gaz Kategorisi 56 cm Modeller

I,z (30 mbar ya da 2,8 kPa) 4,7 kW Propan
5,3 kW Biitan

1., (37 mbar)

3B/P

l,,,, (50 mbar)

3B/P

330 g/s Propan
379 g/s Biitan

4,7 kW Propan
4,7 kW Bltan

330 g/s Propan
330 g/s Bitan

4,7 kW Propan
5,3 kW Biitan

330 g/s Propan
379 g/s Bitan

4,7 kW Propan
5,3 kW Biitan

330 g/s Propan
379 g/s Bitan

weber.com 1 1
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Weber-Stephen Products LLC, belirtilen ekipman
tirinun gegerli tim direktiflere uygun oldugunu
beyan eder. AB uygunluk beyaninin tam metni,
bu internet adresinde mevcuttur:

https://www.weber.com/declarations-of-conformity/

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 24289 0135
service-at@weber.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+32 15283099
service-be@weber.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC

Weber-Stephen CZ & SK spol. s r.o.
+420 228 882 385
service-cz@weber.com

DENMARK

Weber-Stephen Nordic ApS
+4599 363010
service-dk@weber.com

FRANCE

Weber-Stephen France SAS
+33081019 3237
service-fr@weber.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30 219 0710
service-de@weber.com

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 58 58 900

INDIA

Weber-Stephen Grill Products India Pvt. Ltd.
080 42406666
customercare@weberindia.com

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

NETHERLANDS
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513433322
service-nl@weber.com

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

SPAIN

Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935844 055
service-es@weber.com

_ MUSTERI
HIZMETLERINI ARAYIN

Hala sorun yasiyorsaniz weber.com
adresindeki iletisim bilgilerini kullanarak
en yakin Misteri Hizmetleri Temsilcisi ile

iletisim kurun.

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
service-ch@weber.com

UNITED ARAB EMIRATES

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 4541626

info@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM
Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 9345700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited

For other Eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

webher.com

SORUNLAR MI VAR? SORULARINIZ MI'VAR? Uriini Magazaya Geri Gotlirmeyin.
Yardimci Olabiliriz.

Barbekinuzin birlestirilmesi, kullanilmasi ya da bakimiyla ilgili sorulariniz ya da yedek pargalara ihtiyaciniz varsa lutfen
Weber Misteri Hizmetleri ile gorisiin. Seri numarasi ve model numarasi, Kullanim Kilavuzunun kapaginda bulunmaktadir ve
tim servis aramalarinda belirtilmesi gerekmektedir.

© 2025 Weber-Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 ABD tarafindan tasarlanmis ve dretilmistir.



