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ONEMLI: ilk PiSIRME'NIZDEN ONCE,
giincellenmis deneyimi saglamak icin mobil
cihazinizda WEBER CONNECT UYGULAMASI ile
eslestirerek grill kontrolciyu giincelleyin.

WEBER CONNECT uygulamasini indirmek
icin QR kodunu tarayin.

Tam cevrimigi sirimiine
erismek icin burayi
tarayin ve:

* Garantinizi etkinlestirin
e Destek alin

* Mangal ipuclari ve
Tarifleri alin

KURULUM VE KULLANIM ONCESI TUM TALIMATLARI OKUYUN. Bu Sahip
Rehberi 6nemli Grtin tehlikeleri, uyarilar ve dikkat ¢ekilmesi gerekenler
icerir. Monte etmeden ve bu pelet yakitli cihazi kullanmadan 6nce bu
tim kilavuzu okuyunuz. Bu talimatlara uyulmamasi mulk hasari,
bedensel yaralanma veya 6limle sonuclanabilir. Bélgenizdeki
sinirlamalar ve kurulum denetim gereklilikleri hakkinda yerel belediye
veya itfaiye yetkilileriyle iletisime gecin. Montaj talimatlar icin Montaj
Rehberine bakiniz. Bu Talimatlari KAYDEDIN.

weber.com adresini ziyaret edin, mense ilkenizi secin ve
buglin barbekiintzlii kaydedin.

DUSUK, UYARI ve DIKKAT bildirimleri bu kilavuz boyunca kritik ve
onemli bilgiyi vurgulamak icin kullanilir. Bildirimler su sekilde
tanimlanir:

m TEHLIKE!: Kacinilmazsa 6lim veya ciddi yaralanmaya yol
acacak tehlikeli bir durumu gésterir.

m UYARI!: Kaginilmazsa 6lim veya ciddi yaralanmaya
yol agabilecek tehlikeli bir durumu gosterir.

m DIKKAT!: Kaginilmazsa kiiciik veya orta diizeyde
yaralanmaya yol agabilecek tehlikeli bir durumu goésterir.

m TEHLIKE! Yanici buharlari ve sivilari barbekiiden uzak tutun. Bu
cihazda yangini baslatmak veya tazelemek icin benzin, benzin tird
fener yakiti, gazyagi, kémir cakma sivisi veya benzeri sivilar asla
kullanilmamalidir. Tim bu sivilari kullanirken cihazdan iyice uzaga
koyun.

m DIKKAT! Sadece dis mekan kullanimi icindir. Pellet mangalinin
kurulumu, duman dahil bacadan ¢ikan gazlarin herhangi bir binaya
iletilmemesi veya girmemesi igin konumlandinimahdir. Ek
gereklilikler icin yerel yangin veya yapi yonetmeliklerine basvurun.

m TEHLIKE! Katran olusumu - Olusumu ve cikariima ihtiyaci. Ahsap
peletler yavasca yanarken katran ve salinan diger organik buharlar
ile disari atilan nem birleserek katrani olusturur. Ateslenince bu
katran son derece sicak bir yangin yapar.

m UYARI! kil ve yag kanali ile pisirme kutusu, her pistikten sonra
yad/katran birikiminin olup olmadigini belirlemek icin kontrol
edilmelidir. Yag veya katran biriktiginde yangin riskini azaltmak igin
temizlenmelidir.

m UYARI! Kilin bertarafi - Kl, siki oturan kapakli metal bir
kapta saklanmalidir. Kapanmis kil kapi, yanici olmayan bir
zemine veya toprada, tim yanici maddelerden uzakta
bekletilmelidir. Klller topraga gomulerek veya yerel olarak
dagitilarak bertaraf edildiginde, tim kozler tamamen
soguyana kadar kapali kap iginde tutulmahdir.

m UYARI! Bu mangalda sadece WEBER TUM DOGAL KAYISI
KOMUR PELLETLERI kullanin. Isitma yakiti peletleri kullanmayin.
Pelet yakitinin ortalama isi degeri 7.900 BTU/LB, kil icerigi <1%.

m UYARI! Cihaz calisirken kaplari ve tencereleri
kaldinin, yangin riskini azaltmak igin.

m DIKKAT! Bu cihaz icin belirtiimemis aksesuarlari
kullanmayin.

m UYARI! Karbon monoksiti 6nlemek igin bu yénergelere uyun;
bu gaz renksiz ve kokusuzdur ve sizi, ailenizi veya baskalarini
zehirleyebilir.

« Karbon monoksit zehirlenmesinin belirtilerini bilin: bas agrisi, bas
dénmesi, guigsiizliik, mide bulantisi, kusma, uyku hali ve kafa
karisikligi. Karbon monoksit, kanin oksijen tasima kapasitesini
azaltir. DlUsuk oksijen seviyeleri biling kaybina ve 6lime neden
olabilir.

« Pisirirken veya bu cihazin yakininda sizde veya baskalarinda grip
benzeri belirtiler ortaya gikarsa bir doktora goriiniin. Karbon
monoksit zehirlenmesi, kolaylikla soguk alginhgi olarak
karistirilabilir ve genellikle geg tespit edilir.

« Alkol tiketimi ve ilag kullanimi karbonmonoksit zehirlenmesinin
etkilerini artirir.

m UYARI! Karbonmonoksit hamilelik sirasinda anne ve gocuk igin,
bebekler, yaslilar, sigara icenler ve anemi veya kalp hastaligi gibi
kan dolasimi sorunlari olan kisiler igin 6zellikle toksiktir.

m UYARI! WEBER DOGAL AHSAP PELETLERI HOPPEREyi doldurmadan
once, hopper parmak glvenlik korumasinin yerinde oldugundan ve
hasar gérmemis oldugundan gorsel olarak kontrol edin. Hasarliysa,
bélgede bulunan Musteri Hizmetleri Temsilcisiyle weber.com
Gzerindeki iletisim bilgilerini kullanarak bir yedek talep edin.

m UYARI! Barbekiiyl kapali ve/veya yasanabilir bir alanda
kullanmayin; érnegin evler, gadirlar, karavanlar, motor evler,
tekneler. Karbonmonoksit zehirlenmesi nedeniyle 6lim tehlikesi.
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TEHLIKELER

m TEHLIKE! icerde kullanilmamali! Bu 1zgara acik havada iyi
havalandirilan bir alanda kullanilmak tzere tasarlanmistir ve isitici
olarak kullanilmasi amaglanmamis ve asla kullaniimamalidir. iceride
kullanilirsa toksik gazlar birikecek ve ciddi yaralanmalara veya 6lime
neden olabilir.

m TEHLIKE! Bu 1zgara ticari kullanim icin tasarlanmamistir ve
yalnizca dis mekan konut kullanimi igindir.

m TEHLIKE! Bu 1zgarayi garajda, binada, gegis koridorunda,
tente, lanai, citli kapali veranda veya baska kapali alanda
kullanmayin.

m TEHLIKE! Bu i1zgaray1 giic kaynagina bagliyken bakim yapmayin.
Servis yapmadan 6nce her zaman izgaray! prizden gekin.

m TEHLIKE! Mangalda tehlikeli voltaj bulunmaktadir ve elektrik
carpmasi, yanik veya 6lime neden olabilir. Servis veya temizlikten
once her zaman mangali glic kaynagindan ayirin.

UYARILAR

m UYARI! Tim parcalar yerinde olmadikga bu mangal
kullanilmamalidir. Bu mangal montaj talimatlarina gore
dizglince monte edilmelidir. Yanlis montaj tehlikeli olabilir.

m TEHLIKE! Bu mangal kiil ve yag sisteminin yerinde olmadan
asla calistinimamahdir.

m TEHLIKE! Mangali kullanirken kiil ve yag sistemini asla
cikarmayin.

m UYARI! Bu mangalda kémir kdmdir topaklari, sivi yakit veya
lav kayasi kullanmayin.

m UYARI! Bu mangali herhangi bir tavan veya sarkit dahil
olmak Uzere Ust kapali yanici yapilar altina kullanmayin.

m UYARI! Alkoliin, receteli veya recgetesiz ilaglarin kullanimi,
tlketicinin mangali dogru monte etme veya givenli isletme
yetenegini azaltabilir.

m UYARI! Mangali kullanirken dikkatli olun. On isitma, pisirme veya
temizleme sirasinda cok sicak olacaktir ve kullanim sirasinda asla
denetlenmeden birakiimali veya hareket ettirilmemelidir.

m UYARI! Cocuklari ve evcil hayvanlari uzaga tutun.

m UYARI! Bu mangal, rekreasyon amacli araglar ve/veya
teknelere monte edilmek Ulzere tasarlanmamistir.

m UYARI! Bu 1zgarayi herhangi bir yanici maddeyle 61 cm (2 feet)
mesafede kullanmayin. Yanici materyaller arasinda agac veya
islenmis ahsap guverteler, glines odalari, teraslar, vinil siva ve
kapilar gibi materyaller bulunabilir ve bulunabilir.

m UYARI! Barbekiyl her zaman giivenli ve diiz bir ylzeyde,
yanici maddelerden uzak tutarak kullanin.

m UYARI! Barbekiiyl siddetli riizgarlarda kullanmayin.

m UYARI! Barbekiyu yakarken veya kullanirken gevsek,
salinan kollara sahip giysiler giymeyin.

m UYARI! Pisirme tellerine, yanma haznesine, alevleyici makaraya, kiil ve yag sistemine
veya barbekiiye dokunmayin; sicak olup olmadiklarini gérmek icin dokunmayin.

m UYARI! Pisirme bittikten sonra meni digmesine basin ve glg
simgesi vurgulanana kadar digmeyi gevirin, ardindan kapanis
islemini baslatmak icin digmeyi itip herhangi bir yakiti séndirin.

m UYARI! Pisirme sirasinda ve kapak, isitma rafi, termometre veya
sicaklik probu ile galisirken isiya dayanikli barbeki eldivenleri veya
eldivenler kullanin.

m UYARI! Yan masa igin azami yik 18 kg (40 pound). Yan
masaya yaslanmayin veya asiri yiiklemeyin.
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BU IZGARA'nIn
OZELLIKLERI

tam kullanici bilgisine erisin, QR
Kodunu tarayin ve seri numaranizi
girin veya
weber.com/literature-online
adresinden ¢evrimici gdzden gegiri

YANICILARDAN KAYNAKLANAN ONEMLI YANGIN
NEDENLERINDEN BiRi: YANICI MADDELERE GEREKLI

BOSLUKLARI (HAVASALARI) SAGLAMAMAK. BU
URUNUN BU TALIMATLARA UYGUN OLARAK MONTA

EDILMESI EN ONEMLISI'DIR.

9501072

enGB_WEB
04/10/25



m UYARI! Tum yakit sondirildiginde ve barbeki tamamen
sogudugunda tasinmamali, 6rtiilmemeli veya saklanmamalidir.

m UYARI! Alevleri kontrol etmek ya da yakiti sondirmek
icin su kullanmayin.

m UYARI! Bu barbekiiyli yalnizca bu kilavuzda agiklandigi sekilde kullanin.
Kétd kullanim yangin, elektrik garpmasi veya yaralanmaya yol acabilir.

m UYARI! Bu cihaz yalnizca toprakli bir prize baglanmalidir. Priz
adaptori kullanmayin. Uzatma kablasi gerekiyorsa, yalnizca
toprakli bir fise sahip 14 numarali kablo kullanin ve dig mekan
cihazlarla uyumlu olmalidir. Uzatma kablosunun maksimum
uzunlugu 4 metre (13 feet). Uzatma kablosunu miumkin
oldugunca kisa tutun. Kullanimdan énce uzatma kablosunu
inceleyin ve hasar gérmusse degistirin. Mal veya kisisel
yaralanma riskini en aza indirmek igin, bu talimatlarda listelenen
ozelliklere uymayan bir gii¢ kaynagi kablosu kullanmayin.

m UYARI! Gli¢ kablosunu ve fisini diizenli olarak hasar belirtisi
icin kontrol edin. Hasarli kablo veya fisle cihazi galistirmayin.

m UYARI! Elektrik prizi zarar gérmusse cihazi calistirmayin.

m UYARI! Barbekiyl daima fisten gekerek prizden ¢ikarin.
Kablodan ¢ekmeyin.

m UYARI! Barbeklyl herhangi bir su kitlesinden, havuz veya
gblet gibi, 3 metre (10 feet) mesafeden kullanmayin.

m UYARI! Gug kablosunu ve uzatma kablosunu herhangi bir isinan
ylizeyden veya sudan uzaga koyun ve takilma tehlikesi
olusturmamasi igin diizenleyin.

m UYARI! Yiyecek sicaklik problari gok keskin olabilir ve
kullanildiginda isinabilir. Problari islerken yaralanma riskini
onlemek igin dikkatli olun.

m UYARI! Barbekinuzle birlikte verilen glig kablosunda
elektrik carpmasi tehlikesine karsi Gg cikisl (toprakli) fis
bulunur ve dogrudan toprakh ¢ giplak fisli prize takilmalidir.
Fisi asla kesmeyin, ¢ikarmayin veya degistirmeyin.

m UYARI! WEBER, yanma potasi, kiirek ve pisirme kutusunu,
proper hava akisini engelleyebilecek herhangi bir tikaniklik igin
diizenli olarak kontrol etmenizi 6nerir. Daha fazla ayrinti igin
TEMIZLIK ONERILERI bélimiine bakin.

m UYARI! Barbeki kullaniimadigi dénemlerde disarida saklaniyorsa,
yagmur veya yiiksek nem varsa, haznedeki odun peletlerinin kuru
oldugundan emin olmak igin incelemek gerekir. 1slak veya yiiksek nemli
ortamlarda sert odun peletleri sisebilir, parcalanabilir ve kizak besleme
sistemini tikayabilir.

UYARIYOR! Weber Connect uygulamasini kullanarak
mangalin calismasini izliyorsaniz, mangalin calismasiyla
ilgili diger gtvenlik 6nlemlerinin mangal kullaniimadan 6nce
go6zlemlendiginden emin olun. Mangalin galismasini bilen
biri, olusabilecek herhangi bir acil durumda mangalin
yakininda bulunmalidir. Mangal gézetimsiz birakmayin.

UYARIYOR! Yag alevi riskini azaltmak igin kil ve yag sistemi, isi
deflektérl ve FLAVORIZER gubugunun dogru sekilde kuruldugundan
emin olun.

uYARIYOR! Bu cihaz, fiziksel, duysal veya zihinsel yetenekleri
disuk olan kisiler (cocuklar dahil) tarafindan, gtvenlikleriyle
ilgili bir sorumluluk tagiyan biri tarafindan denetim veya talimat
verilmedigi slirece kullaniimak Uzere tasarlanmamistir.

DiKKATLILIKLER

uDIKKATLILIK! Tim elektrik baglantilarinin kuru
tutuldugundan ve zeminden uzak oldugundan emin olun.

UDIKKATLILIK! Bu cihazi kullanirken tiim yerel yasa ve
yonetmeliklere uyun.

UDIKKATLILIK! Bu cihaz bir glic kaynagina baglarken, giic kaynagi
geriliminin cihaz etiketi (izerinde isaretlenen gerilime uygun
oldugundan emin olun.

UDIKKATLILIK! Kullanmiyorken ve temizlemeden énce mangali
fisten ¢ikarmayi unutmayin. Bakim yapmadan dnce mangalin
sogumasini bekleyin.

UDIKKATLILIK! Kil ve yag sistemi cikarilirken ve sicak yag ya
da kil atilirken son derece dikkatli olun.

UDIKKATLILIK! Weber Tiim Dogal Sert Odun KULLETLERINi 1si
Ureten aletlerden ve nemden uzakta kuru bir yerde saklayin.

UDIKKATLILIK! Alt rafin maksimum tasima kapasitesi 40
pounddir. Alt rafinda tzerine gikmayin veya asiri yiklemeyin.

Elektrik Ozellikleri

Gerilim * 220-240 V~
Hertz * 50-60 Hz
Akim Yiki * 0.6 A

Garanti

Weber UrGintini satin aldiginiz igin tesekkir ederiz. Weber-Stephen
Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067
guvenli, dayanikli ve glvenilir bir Griin sunmaya gurur duyar.

Bu, Weber'in sizlere Ucretsiz olarak sundugu gonulli Garantidir.
Basarisizlik veya ariza durumunda Weber Griiniintizin onariimasi
veya degistirilmesi igin ihtiyag duyacaginiz bilgileri icerir.

Uygulanabilir yasalara uygun olarak, trlin arizali oldugunda
Sahip’in birkag hakki vardir. Bu haklar arasinda ek performans
veya degistirme, satin alma bedelinin indirilmesi ve tazminat
yer alir. Bu ve diger yasal haklar bu Garanti hukmiinden
etkilenmez. Aslinda bu garanti, yasal garanti hikiimlerinden
bagimsiz olarak sahip’e ek haklar tanir.

WEBER'in Gonulli Garantisi

Weber, Weber (riiniin (veya bir hediye olarak yeni bir barbekii veya
promosyon durumunda, hediye olarak veya promosyon 6gesi olarak
satin alinan kisi) (“Sahip”) igin, beraberindeki Sahipler Kilavuzuna
uygun olarak monte edildigi ve calistirildigi tarihten itibaren,
malzeme ve iscilik agisindan asagidaki tabloda belirtilen streler
boyunca arizasiz olduguna dair garanti verir; normal asinma ve
yipranma harig. (Not: Weber Sahipler Kilavuzunu kaybederseniz veya
yanlishkla kaybederseniz, cevrimigi olarak www.weber.com
adresinde bir yedek mevcut) Webe bu Garantinin gergevesinde,
asagida listelenen sinirlamalara ve harig tutulmalara tabi olarak,
malzeme veya iscilikteki arizali pargayi onarir veya degistirir.
Uygulanabilir yasalara ne dlglde izin verirse, bu garanti sadece
orijinal satin alan igin gegerlidir ve devredilemez; sadece yukarida
belirtilen Hediye ve Promosyon Ogeleri durumunda devrettirilebilir.

URUN GARANTI SURELERI

Asagida kapsanmayan tiim pargalar ve Pisirme Kutusu:
5yil

Elektrik bilesenleri:

3yil

Pisirme 1zgaralari, yanma potu, isi dagitici, 1si difizord, isi
deflektord, kontrolor cergevesi:

3yil

Weber, Urlinlerinin arkasinda durur ve mangalda veya ilgili
bilesenlerdeki malzeme kusurlari igin tanimlanan garantiyi, normal
kullanim asinmasi harig, saglamaktan mutluluk duyar.

«‘Normal kullanim asinmasi’, zamanla mangalin sahipligine bagh
olarak ortaya cikabilecek kozmetik ve diger maddi olmayan
bozulmalari icerir; ylizeyde paslanma, géculkler/cizikler vb.

Bununla birlikte, Weber bu Garantiyi, hasarin veya islev
bozuklugunun malzeme hatasindan kaynaklandigi durumlarda
mangal veya ilgili bilesenler igin onurlandirir.

*‘Malzeme hatasl’, bazi pargalarin pas gegmesi veya yanmasi dahil
olmak lizere, mangalinizi giivenli/uygun sekilde kullanma becerinizi
engelleyen diger hasar veya arizalari igerir.

Garanti Altinda Sahip Sorumluluklari
/ Garanti Reddi

Sorunsuz Garanti kapsami igin, Weber trliniintizii gevrimici olarak
www.weber. com adresinde kaydetmeniz énemli (yalnizca zorunlu
degildir). Lutfen ayrica orijinal satis fisinizi ve/veya faturayi saklayin.
Weber Urlinintizi kaydetmek garantinizi dogrular, yapmaniz gereken
herhangi bir Garanti talebini hizlandirir ve sizinle Weber arasinda
dogrudan bir baglanti saglar; iletisim kurmamiz gerektiginde bize erisim
saglar. Garanti hizmeti icin aramadan 6nce mangalinizi kaydetme
zamaniniz olmadiysa, aradiginizda asagidaki bilgilerin elinizde
oldugundan emin olun:

isim - Adres - Telefon Numarasi - E-posta - Seri Numarasi -
Satin Alma Tarihi - Satin Alma Yetkili Bayi - Model - Renk -
Birincil Sorun

Bu garanti, Sahip'in Weber trlintine akilli bir sekilde 6zen géstermesi
kosuluyla gecerlidir; montaj talimatlarina, kullanim talimatlarina ve
eslik eden Sahipler Kilavuzunda belirtildigi 6nleyici bakimlara uyulmasi
gerekir, sahibi yukarida belirtilen ylkumliliklere uyumsuzlukla
bagimsiz bir hata veya arizayi kanitlamadikgca. Sahip kiy1 bélgesinde
yasiyorsa veya Urinlni bir ylizme havuzunun yakininda
konumlandirdiysa, bakim, eslik eden Sahipler Kilavuzunda belirtilen
dis ylzeylerin diizenli yikanmasi ve durulanmasini igerir.

Weber sorumlu olmadigi hasar, bozulma, renk solmasi
ve/veya pas olusumu i¢in bu GARANTI gecersiz olur.

« Kotuye kullanim, yanhs kullanim, degistirme, modifikasyon, hatal
uygulama, vandalizm, ihmal, hatali montaj veya kurulum ve normal
ve rutin bakimlarin dogru sekilde yapiimamasi;

* Bocekler (6rimcekler gibi) ve kemirgenler (sincaplar gibi).

« Deniz tuzu iceren havaya ve/veya ylizme havuzlari ve
jakuziler/spalar gibi klor igerikli kaynaklara maruz kalma;

* Dolu, kasirgalar, depremler, tsunamiler veya ytkseligler,
hortumlar veya siddetli firtinalar gibi asiri hava kosullar.

« Asidik yagis ve diger cevresel etkenler

Weber Griintintizde orijinal Weber pargalari olmayan parcalarin kullanimi
ve/veya montaji bu Garantiyi gegersiz kilar ve bu Garantiden dogacak
herhangi bir hasar bu garanti kapsaminda degildir.

Garanti islemleri

Bu Garanti kapsayan bir parcanin sizde olduguna inaniyorsaniz, litfen
web sitemizdeki iletisim bilgilerimizi kullanarak Weber Misteri
Hizmetleri ile iletisime gegin (www.weber.com). Weber, inceleme
sonucunda bu Garanti kapsamindaki kusurlu pargayi onarabilir veya
degistirebilir (secimine bagl olarak). Onarim veya degistirme mimkiin
degilse, Weber s6z konusu barbekiyt esit veya daha degerli yeni bir
barbekd ile degistirmeyi segebilir. Weber, inceleme igin pargalarin iade
edilmesini talep edebilir, nakliye tcretleri Sahip tarafindan 6n
odenebilir.

Mdusteri Hizmetleri ile iletisime gegtiginizde lUtfen asagidaki
bilgileri hazir bulundurun:

isim - Adres - Telefon Numarasi - E-posta - Seri Numarasi -
Satin Alma Tarihi - Satin Alma Saticisi - Model - Renk - Ana
Sorun

Feragatnameler

BU GARANTI BEYANINDA TANIMLANDIGI GiBi GARANTILERDEN
VE FERAGATNAMA'DAN BASKA WEBER'E UYGULANAN YASAL
SORUMLULUKTEN OTESI HICBIR iDARI GARANTI VEYA iSTEKLI
SORUMLULUK ACIKGA VERILMEMISTIR. BU GECERLI GARANTI
BEYANI AYRICA WEBER'IN YASALARLA ZORUNLU
SORUMLULULUGUNA ATFETILEN DURUMLARA
SINIRLANDIRMAMAKTA VEYA HARIC BIRAKMAMAKTADIR.

YUKARIDA BELIRTILEN GARANTI SURELERi SONRA HERHANGI
BiR GARANTI UYGULANMAYACAKTIR. HER HANGI BiR KiSi
TARAFINDAN VERILEN BASKA GARANTILER (TICARETCI VEYA
PERAKENDECI DE DIGERLER| GiBi UZATILMIS GARANTILER)
WEBER'i BAGIMAZ. BU GARANTININ TEK COZUMU PARCA VEYA
URUNUN TAMIRI VEYA YERINE KOYULMASIDIR.

BU GONULLU GARANTI ALTINDA HICBIR SEKILDE GELEN KAZANC,
SATIS TARIHINDE SATILAN WEBER URUNUN SATIN ALMA FiYATININ
USTUNE GIKMAYACAKTIR.

URUNUN KULLANIM SEKLININ HOSSUNUZUN YA DA SUGSUZSUZ
KULLANIMINA UYGUN OLMAMASINDAN KAYNAKLANAN KAYIP, HASAR
VEYA YASANAN YARARLILIK SiZiN VE MALINIZIN (VEYA BASKALARININ)
MALININ YARARLILIGININ KAYNAGI OLAN RiSKLERDEN SiZiN
TASIMALISINIZ.

BU GARANTI ALTINDA DEGISTIRILEN PARCA VE AKSESUARLAR
YALNIZCA YUKARIDA BELIRTILEN GARANTI SURELERININ KALANI
iCINDE GARANTI EDILIR.

BU GARANTI SADECE OZEL MUSTAKIL EVE VEYA DAIRE KULLANIMI
iCiN GECERLIDIR VE YETKILi YERLERDE RESTAURANT, OTEL,
KOGUS, BIRIMLER ARASI BOLUM UZERINDE KULLANILAN WEBER
BARBEKLERI iCIN GEGERLI DEGILDIR.

WEBER, URUNLERININ TASARIMINI ZAMAN ZAMAN DEGISTIREBILIR.
BU GARANTIDEKI HiCBIR SEY, WEBER'i ONCE URETILMiS URUNLERE
BU TASARIM DEGISIKLIKLERINi ZORUNLU KILMAYA YONELIK BiR
SEKILDE YORUMLANMADIR VE BU DEGISIKLIKLERIN ONCEKi
TASARIMLARIN HATA TESPITIi OLARAK DA ALGILANMAYACAKTIR.

Yedek parcalari edinmek igin bulundugunuz bolgedeki yerel
perakendeciyle iletisime gecin veya weber.com adresini ziyaret edin.



A WEBER PORCELAIN ENAMEL Kapak

Rekabeti geride birakacak sekilde Uretilmistir, SEARWOOD un
parlakligi sadece gériinslerle sinirl degildir. Ozel WEBER
Porselen-Emaye kaplama dis etkenlere dayanir ve zamanla
paslanmayi ve gatlamayi 6nlemeye yardimci olur.

B Blyuk HOPPER

Blylk kapasite haznesi, tamamen 20 libre pelet torbasini
tutar — uzun sireli titsd icin mikemmel boyuttur.

C Duyarl Motor

WEBER'in RAPID REACT PID ile tasarlanmis olan bu DC
glciyle galisan motor, cogu pelet barbekiiden daha sicak ve
hizli isitacak sekilde insa edildi; 1802-600°F (822°-315°C)
sicaklik araligina ulasmak igin. Bu, biftekleri mihurlemek,
BBQ kaburgalarini dumanl yapmak, pizzayi pisirmek, 1zgara
yapmak ve aradaki her seyi yapmak igin esneklik saglar.

D Yag ve kil Temizleme Sistemi

Vakuma ihtiyag duymadan hizli ve kolay temizleme igin
tasarlanmistir; yag ve kil, pisirme kutusunun altindaki yag
tepsisinde toplanir. Yag ve kil daha sonra temizlenmesi
kolay olan yag yakalayana akar.

E Alev Isinlatma Belirteci

Cakmagi, yanma haznesindeki yakiti tutusturmak igin
saglar.
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WEBER SEARWOOD Nasil Calisir?

WEBER SEARWOOD, yanma sibobuna WEBER ALL NATURAL
HARDWOOD PELLETLERI birer vida tiip sistemiyle ileterek calisir.
Pelletler yanma potuna beslenince bir parilti fisi bu pelletleri
tutusturur. Bu, barbekiiniizti baslatir ve bagli WEBER CONNECT
Dijital LCD Kontrol Cihazinda ayarladiginiz sicakliga ulasir ve bu
sicakhgi strdurdr. Parilti fisi pelletleri tutusturduktan sonra
pisirme seansi boyunca kapali kalir. Barbekiinln fani, yanan atesi
strdirmek igin yanma potu Gzerinden oksijen saglar.

Barbeki Tavsiyeleri

 En iyi pisirme performansi icin WEBER CONNECT uygulamasini
SEARWOOD barbektiniizle indirip kullanin; en son ve en iyi yazilim
ve Ozellik glincellemelerini otomatik olarak alin.

« Ust rafi uzun siireli barbekii veya titsi icin kullanirken, yaga ve
yiyecek damlamalarina karsi asagidaki pisirme izgaralarinda
blyik bir WEBER damlama tavasi kullaniimasi WEBER tarafindan
tesvik edilir.

* En iyi performans icin 6n 1sitma ve pisirme sirasinda her
zaman barbek( kapagini kapal tutun.

Pellet Kalitesi Onemlidir

Yiiksek kaliteli WEBER ALL NATURAL HARDWOOD PELLETLERININ
barbekl operasyonu igin gerekli olduguna dikkat edin. Pelletler
kirldiginda kitir bir kipirdama yapmali, kolay ufalanmamali ki
barbekii performans sorunlari yasanmasin. lyi kaliteli pelletler
minimum toz salmali ve rengi soluklasmis veya beyaz
goériinmemelidir. Ayrica nem ve rutubetten korunmasi igin her
zaman kapali kaplarda kapal ortamlarda saklanmalidir. WEBER ALL
NATURAL HARDWOOD PELLETS her zaman kapali bir kap iginde, isi
Ureten aletlerden ve nemden uzakta iceride saklanmalidir.

Onerilen SEARWOOD Bakimi
« Her pisirmeden énce yag tepsisini ve yag toplama tepsisini temizleyin.

« Dahili kaziyici kullanarak pisirme izgaralarini, biiylik FLAVORIZER
cubugunu, 1s1 difizortind ve 1si yonlendiriciyi pisirme kutusundan
temizleyin ve gikarin.

NOT: Isi diftizérind kutudan gikarmadan 6nce kill bosaltmak
icin egin.

« Ardindan pisirme kutusunu kaziyin ve yanma haznesini herhangi
bir kil veya atiklardan temizleyin. Bu islem, her disik ve uzun
sureli pisisten sonra yiiksek isida muhirleme igin 12 saat veya 9
pisirme seansindan hangisi 6nce geliyorsa yapiimahdir.

* Her pisirmeden sonra bir tam kapanis galistirin ki bir sonraki
mangal basarisi garanti edilsin.

« Duzenli kullanimla hopperi ve vida tiplni her 4 haftada bir
temizleyin ve bosaltin. Dlzenli kullanim olmadan her 2 haftada bir.

* Kuru, asindirici olmayan bir bezle, yakit géstergesi lensini her 10
adet pelet kullanildiginda temizleyin (Sadece Segili modeller igin).

NOT: Daha ayrintili bakim ve temizlik talimatlari igin weber.com
adresini ziyaret edin veya Bu Sahiplik Rehberi 6n kapagindaki QR
kodunu tarayin.

OZEL OZELLIKLER

A WEBER CONNECT Dijital LCD Kontroléri

WEBER CONNECT Dijital LCD Kontrol6rii, WEBER SEARWOOD
barbekusunin nasil calistigi Uzerinde tam kontrol saglar.
Kontrol6rt kullanarak barbeklntzi baslatin, sicaklik
ayarlarini segin, pisirinizi izleyin ve daha fazlasini yapin.

B DIRECTFLAME Pisirme Sistemi

DIRECTFLAME pisirme sistemi, yemege alevlere agik erisim
saglayarak tim pisirme i1zgarasinda lezzetli, zengin kahverdirme
ve citirlik saglar. FLAVORIZER cubugu, DirectFLAME pisirmeyi,
damlayanlari yakalayarak citir bir sos ve duman katarak lezzeti
muthis bir sekilde artirir.

C Entegre Wi-Fi ve Bluetooth®

Akilli telefonunuzu kullanarak WEBER CONNECT
uygulamasina giris yapin ve en son yazilimi alin ve
barbekiiniizle baglanin. WEBER CONNECT uygulamasi
sadece en yeni yazilim ve firmware’e erisiminizi saglamakla
kalmaz, ayrica gevirmek, dinlendirmek ve servis etmek igin
ne zaman gerektigini akill telefonunuzdan bildirir. Uzaktan
barbeki erisim 6zelligiyle yaninizda olmadan yuruyebilir,
izleyebilir ve 1s1y1 avucunuzun iginden ayarlayabilirsiniz.

Ambient ve Gida Sicaklik Problari

Barbeki sicakhginizi ve i¢ gida sicakliklarinizi uzaktan
izlemek igin SEARWOOD barbekiiniiz mevcut gevre
sicaklik probu ve gida sicaklik problari ile dogrudan
cOzliclyle baglanir ve etkilesime girer. Kontrolct
toplamda 2 gida sicaklik probu tasiyabilir. (Ek gida
probu ayri satilir).

E Aksesuarlar

SEARWOOD barbekiinlizi 6zellestirmek icin ekleyin. Favori
WEBER aksesuarlarinizi bulmak igin www.weber.com
adresini ziyaret edin.

BASLARKEN

ilk Seyahat icin Barbekiiyii Hazirlama

WEBER SEARWOOD barbekiinizin ilk calistirilmasindan
once izlenmesi gereken bazi gerekli adimlar vardir:

1. Barbekiden tiim ambalaj malzemelerini cikarin.

2. Barbekl kapagini acin ve isi deflektord, 1si difiizord,
blylk FLAVORIZER ¢ubugu ve pisirme izgaralarinin ig
mekanda dogru sekilde kuruldugundan emin olun.

3. Yag ve kil sisteminin dogru sekilde kuruldugunu ve yaga
dismesini engellemek igin tek kullanimlik WEBER damla
tavasinin yag toplama alanini kapladigindan emin olun.

4. Glg kablosunu toprakli bir prize takmadan énce
haznenin arka tarafina takin.

5. Hazne kapagdini agin ve hazne emniyet korumasinin
yerinde oldugundan emin olun; haznenin dibindeki vida
icerisindeki vida tikayan yabanci anyaklarin olmadigindan
emin olun.

NOT: Tohumlar igin hopper doldurulmadan 6nce pellet serbest
birakma kolunun kapali oldugundan emin olun.

6. Hopperi tercihinize gore WEBER ALL NATURAL HARDWOOD
PELLETS ile doldurun. Dolduruldugunda hopper kapagini kapatin.

WEBER CONNECT Uygulamasi
Oncelikle yapilacaklar.

WEBER CONNECT uygulamasini indirmek icin QR kodunu tarayin.

Barbucunuzu tamamen giincellemek ve garantiyi aktive etmek icin
WEBER CONNECT uygulamasini indirerek WEBER SEARWOOD'dan
en iyi verimi alin.

indirin, baglanin ve kaydolun:

» Uzaktan Barbeku Sicaklik Kontrolu
* Cevir ve Servis Bildirimleri

* Yiyecek Hazir Olma Geri Sayimlari

* Adim adim Barbeki Yardimi

Barbekinlzi Bluetooth® veya Wi-Fi Agina Baglama

WEBER SEARWOOD barbekiinlizii Bluetooth® veya yerel Wi-Fi
aginiza baglamak igin su adimlari izleyin:

iPUCU: WEBER, kolay ve hizli yazilim giincellemeleri icin
barbekiiniizii yerel Wi-Fi agina baglamanizi 6nerir.

NOT: WEBER, barbekinizi Bluetooth® veya Wi-Fi agina
baglamadan 6nce akilli telefonunuzun en son isletim sistemi
striimani galistirdigindan emin olmanizi 6nerir.

1. Akilli telefonunuzun Bluetooth® veya yerel Wi-Fi
agina bagh oldugundan emin olun.

2. Akilli telefonunuzdan Apple akilli telefonlarda App
Store’dan veya Android akilli telefonlarda Play Store’dan
WEBER CONNECT uygulamasini indirin.

3. WEBER CONNECT uygulamasini agin ve SEARWOOD
barbekiintizle baglanti kurmak igin uygulama icindeki
talimatlari izleyin. Eslestirme yapildiginda, barbekl
baglandiginda dijital denetleyici yaziliminiz arka planda
otomatik olarak glincellenecek.

NOT: Kendi yerel Wi-Fi agi Gizerinden akilli telefonunuzu barbekinizle
basariyla baglamak icin 6ncelikle barbekiintzin Bluetooth® ile eslesmis
oldugundan ve Wi-Fi yonlendiricinizin menzilinde bulundugundan emin
olun. Baglanti denemeleriniz basarisiz olursa, barbekiyd Wi-Fi
yénlendiricinin menzilinin icine tasiyin veya daha giicli sinyal icin bir sinyal
glclendirici ekleyin. Barbekiyi yanici materyallerden ve yanici sivilardan
en az 2 feet (61 cm) uzaklikta konumlandirdiginizdan emin olun.

Her Pisirmede Ogiin Ogin Bakim

WEBER SEARWOOD barbekiiniiziin her agisinizda giivenli ve
sorunsuz calismasini saglamak igin barbekiiye baglamadan 6nce su
adimlari izleyin:

1. Bir barbekd fircasi veya ahsap kaziyici
kullanarak pisirme izgaralarini temizleyin.

2. Pisirme kutusunun igini yag ve kilden temizleyin, yag
tepsisini temizleyin ve her pisirmeden 6nce yag toplama
tepsisinin bos oldugundan emin olun.

NOT: Yag toplama alaninda her zaman WEBER tek kullanimlik
damlama tavasi kullanin.

UYARI: Barbekiy( kullanirken Yag Tepsisi veya Yag Toplama
Bolmesini Cikarmayin veya kapanmadan sonra hala sicak ise. Yag
yangini riskini azaltmak icin barbekiy( tutusturulmadan 6nce tek
kullanimlik damlama tepsisini sik sik degistirin.

3. Hazneye sectiginiz WEBER ALL NATURAL
HARDWOOD PELLETS ile dolu oldugundan emin olun.

4. Gug kablosunun elektrik prizine takilmadan 6nce
haznenin arka tarafina bagli oldugundan emin olun.

DIKKAT! Gii¢ kablosunu ve herhangi bir uzatma kablosunu herhangi
bir isitilmis ylzeyden veya sudan uzak tutun ve diisme tehlikesi
olusturmamasi igin diizenleyin.

weber.com3



WEBER CONNECT DIGITAL LCD KONTROL CUZDAN!I

WEBER CONNECT uygulamasini edinmek igin indirin
en son barbeki yazilimi ve kontrolci 6zellikleri.
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Sicakhgi Ayarla &

Ana Dortgen, sicakliginizi veya Manuel Mod seviyenizi segebileceginiz
yerdir. Ayarlandiktan sonra mevcut kap ve bdlim sicakligi, Manuel
Mod seviyesi veya Hata Kodu buraya gelir.

B Sicakhigi Ayarla

Bu pisirme modunu se¢gmek igin digmeyi kullanin; 200°- 600°F (95°-315°C)
arasindan bir sicaklik ayarlayin ve kalanini RAPID REACT PID yapsin.

iSMOKESTﬁM

Bir sicaklik ayarladiginizda buraya gérinir ve Ana Dértgen kapin
sicakligini gosterir.

C Zamanlayici Dértgeni z

Daha disik ve yavas pisirmeler igin yiyeceginize ek dumanli, odunla
ateslenmis lezzet katarak bu pisirme modunu se¢mek igin diigmeyi kullanin.

Manuel Mod:':

istediginiz siireyi artirip azaltmak icin digmeyi kullanin. Zamanlayiciy!
secmek ve baslatmak icin diigmeyi basin. Bir zama®ayici simgesi
zamanlayicinin ayarli oldugunu gosterir. Kapatma aktiv ise bu dortgen
kapatma sayacini da gosterir.

D Ana MenU/Geri ©)

Acik kapakla pisirme veya 1zgara yaparken barbekinizin asir ayarlama
yapmamasi icin 1-10 arasi (distkten ylksege) sabit yakit ve fan hizi
ayarliyan bu pisirme modunu segmek icin digmeyi kullanin.

Kapatméb

Butona basmdR sizi Ana Meniiye gétirir. Dugmeyi kullanip istediginiz
dortgen/ikon Uzerinde kaydirip segcmek igin basin. Ana Menu
digmesine tekrar basmak 6nceki ekraniniza geri getirir.

E Secim Digmesi

Pisirme bittiginde, barbeklnizi kapatmak igin bu simgeyi
secim yapin.

Ates Simgeso

Barbeki sicakhgini ayarlamak icin Secim Digmesini cevirin,
dortgenler arasinda gezinin ve daha fazlasini yapin.

F Gida Probu Dértgenleri

Bu simge barbeklinln etkin bir pisirme modunda oldugunu gdsterir.

X Ay
Kapanir Simge#~

Yeni WEBER SEARWOOD!'in iki gida sicaklik probu yuvasi (problar dahil)
vardir; barbekinizui her seferinde mikemmel sonuglar igin Ustiin kontrol
elde etmek amaciyla. Alarm simgesi bir gida sicalik probu uyarisi ayarli
oldugunu gosterir. Bir pisirme programi gahstlrlllrk'en, tamamlanma suresi
mevcut olmpunda bir ETA bayradi simgesi gdriinecektir.

G Yakit Gosterge Tablosu (Secili Modeller)

Bu simge glincellemenin uygulandigini gosterir. Arka planda
gergeklestigi icin barbekliniiz galismaya devam edecektir.

X \*l
Dugmeyi Itme Simgesi 3

Digmeye basiimasinin gerektigini gésteren simge.

Temizleme Simge@

SEARWOOD modellerinden bazilari, hazneye bakmadan yakit seviyenizin
ne oldugunu goésterecek bir Yakit Gosterge Tupu ile birlikte gelir.

Baglanti Simgeleri*s =&

Bu simge, barbeklini temizlemeniz gerektigine dair bir hatirlatmayi gdsterir.
Dulzenli temizlik ve bakim, barbek( performansini en iyi dlizeyde tutar.

Soguk Hava Simges*

Bu simgeler barbekiniiziin Bluetooth gliciinii ve %%
Wifi @baglantlsml gosterir. Bulut simgesi‘rbekﬂnﬂzﬂn ne zaman oldugu goésterir.

buluta baglidir.

Soguk cevre sicakliklari durumunda, bu simge daha uzun
baslangig suresi olasiligini gosterir.

Hata Simgesi m

Bu simge bir hata veya bildirim olustugunda gdsterilir. Hata
kodu Ana Doértgen iginde bulunacaktir.



BARBEKU OPERASYONU

ilk Baslatma islemi

Gegmis bélimdeki “BASLANGIC” adimlarini tamamladiktan sonra,
SEARWOOD barbekiin ilk kez 6nden i1sitmak igin baslatma
prosedurini baslatabilirsiniz.

NOT: Bu, SEARWOOD barbekiintizii ilk kez baslatiyorsaniz, WEBER
barbekiyl kapall kapakla en az 30 dakika boyunca 450°F (230°C)
sicaklikta baharatlandirmanizi 6nerir.

Barbeklnizl ilk kez tutusturdugunuzda lutfen bu adimlar
izleyin:

1. Barbekiiniiziin prize takili oldugundan ve haznenizin
WEBER ALL NATURAL HARDWOOD PELLETS segiminizle
dolu oldugundan emin olun.

2. Barbekiiniiz prize takiliysa ve ekran yanmiyorsa, meni
digmesine veya ana digmeye basarak barbekinizi
uyandirin.

3. Dili 450°F (230°C) segmek igin gevirin, ardindan
se¢mek igin digmeye basin.

4. Barbeki kapagi kapaliyken barbekiintizii en az 30
dakika boyunca calistirarak baharatlandirin.

5. Barbekl baharatlandirildiginda, barbeki kapagini agin
ve pisirme izgaralarini barbeku firgasi veya odun kaziyici
ile temizleyin, ardindan barbekl kapagini kapatin.

6. Ana menu diigmesini basif&Xontrolérdeki dugmeyi
kullanarak ana meniyl enerji simgesine kadar
kaydirin ve'&arbek[]y[] kapatmak igin basin.

7. SEARWOOD barbekiiniiz, yanip sénen simgeler ve
etkinlesmis geri sayim siresiyle kapanmaya baslayacaktir.
Kapatma islemi tamamlandiginda ve barbeki sogudugunda
glic kaynagindan ¢ikartin.

IPUCU: Aktivasyondan sonra 3 dakika icinde pisirmeye devam edebilirsiniz.
Kapatma islemi baslatildiktan sonra pisirmeye devam etmek icin diigmeyi
veya ana menil gigmesini . ( ) basin. Barbeki sicakhginizi ayarlamak igin
digmeyi gevirin'w€ya istediginiz pisirme moduna gidin ve segmek igin basin.

UYARI: Herhangi bir bakim veya temizlik yapmadan ONCE
Barbekiiniin TAMAMEN SOGUDUGUNU ve bir GUG KAYNAGINDAN
FiSININ GEKiLi oldugunu HER ZAMAN kontrol edin.

8. ic barbekii bilesenlerini ¢ikarin ve birlikte verilen plastik

kaziyici ile killi yag tutucuya iterek pisirme haznenizi temizleyin.

Onerilen temizlikle ilgili daha fazla bilgi icin lGtfen weber.com’u
ziyaret edin veya bu Kullanim Kilavuzunun 6n kapagindaki QR
kodunu tarayin.

9. ic barbekii bilesenlerinin tamamini pisirme haznesine uygun
sekilde yeniden takin. Barbekiyl tekrar fise taktiginizda,
pisirmeye baslayabilir, yiyecek sicaklik problarini baglayabilir,
bir zamanlayici baslatabilir veya WEBER CONNECT
uygulamasindan bir pisirme programi segebilirsiniz.

Hedef Sicaklik Ayarlama
Hedef bir barbeki sicakligi ayarlamak igin lGtfen su adimlari izleyin:
1. Ana menil digmesine . () b@m

2. Kontrol cihazinizdaki kadrani kullanarak ayarlanan sicaklik
simgesine gelene kaddjflgezinin ve secmek icin kadrana
basin. istediginiz sicakligi secin ve secmek icin kadrana basin.

iPUCU: Diisiik ve yavas pisirme sirasinda dumanli, odun atesli bir tat
icin SMOKEBOOST kullanin. SMOKEBOOST a girmek icin ana meni
digmesine . () basin. SMOKI OST simgesine saga dogru gelene
kadar kadrani gevirinfge secmek icin basin. Barbekiin(z artik gevre
kosullarina bagl olarak 1802-2009F (822-95°C) araliginda bir sicakliga
ayarlanacaktir.

KISAYOL: Uyku ekranindan veya ana ekrandan barbeki Gizerinde
sicakhdi hizlica ayarlamak igin barbeklyt sadece uyandirin ve
istediginiz sicakligi segmek Uzere kadrani gevirin. Bu kisayolla ayrica
SMOKEBOOST u da secebilirsiniz.

3. Barbeki kapaginin sectiginiz sicakliga 6n 1sitma
sirasinda kapal oldugundan emin olun.

4. Barbek segilen sicakliga ulastiginda kapagdi agin ve
pisirme 1zgaralarini barbeku firgasi veya tahta kaziyici ile
temizleyin.

5. Barbekiye basla! Artik gida sicaklik probelerini
baglayabilir, bir sayag baslatabilir veya WEBER CONNECT
uygulamasindan bir pisirme programi segebilirsiniz.

Sicaklik Probeleriyle Pisirme

Her seferinde mikemmel yiyecek icin WEBER SEARWOOD'unuzu tam
olarak kontrol etmek tizere dahil edilen gida sicaklik probunu kullanin.

UYARI: Elle koruyucu olmadan gida sicaklik probelerini kullanmak
ciddi yaniklara yol agar. Sicaklik probelerini islerken her zaman
1siya dayanikli barbeki eldivenleri veya Usleri giyin.

Gida sicaklik probelerini kullanmak icin bu adimlari izleyin:

1. Barbeki 6nceden isitildiktan sonra isiya dayanikli
eldivenler kullanarak barbeki kapaklarini agin ve pisirme
1zgaralarini barbekd firgasi veya odun kaziyici ile temizleyin.

2. Yemeginizin en kalin kisminin merkezine gida sicaklk
probu(lari)nu yerlestirin ve pisirme izgaralarina koyun.

3. Gida sicaklk probu(lari)nu barbekiniin 6n
kismindaki prob merkezine takin.

NOT: Sicaklik problarinin pisirme ylizeyine dokunmasina veya Uzerine
dinlenmesine izin vermeyin, ¢linkii bu problara zarar verebilir.

4. Barbeki kapagini kapatin.

5. Kontrol tnitesi ekranindan ilgili prob karo simgesini segerek
gida sicaklik uyarisi ayarlayin veya WEBER CONNECT
uygulamasindan bir pisirme programi secin. Sicaklik probu ve
pisirme programlarini kullanma konusunda daha fazla bilgi icin
weber.com adresini ziyaret edin veya Bu Kullanici Kilavuzu
kapak 6n yliziindeki QR kodunu tarayin.

Manuel Modun Kullaniimasi

Acik bir barbeki lizerinde sadece birkag sosis pisirmek veya WEBER
GRIDDLE ile smash burgerlar pisirmek isteyebileceginiz durumlar
olabilir. Kapagi acik halde barbekd ile pisirirken manuel modu nasil
kullanacaginiza dair bu talimatlan izleyin:

1. Ana meni diigmesini bas@®

2. Dili manuel mod 6lcegini vurgulayacak
sekilde gevirin ve digmeye basin.

3. Dili sola veya saga gevirerek, 1'den 10'a (dustkten ylksege)
olan bir 6lgek kullanarak istediginiz barbek 1si yogunlugunu
ayarlayabilirsiniz. Segiminizi yapmak icin digmeye basin.

NOT: Isi yogunlugunu ayarlamak isterseniz, digmeyi saga
veya sola cevirin ve istediginiz 1sI seviyesini segin. Bu
moddan ¢ikmak igin ana meni digmegiyi basin ve hedef
sicaklhgl ayarlamak igin Rili Ayarla veya SleKEBOOST
simgesini secin ve isted®iniz sicakhgi sedin.

Barbenizi Kapatma

Pisirme isleminiz sona erdiginde, WEBER SEARWOOD cihazinizin
yanma haznesinde kalan pelet ve kil varsa bunlar temizlemek
icin dogru sekilde kapatiimasi gerekir. Bu, bir sonraki calistirmak
istediginizde barbeklintiziin hazir olmasina yardimci olur.

WEBER SEARWOOD cihazinizi dogru sekilde kapatmak igin
lUtfen su adimlari izleyin:

1. Yemeginiz istediginiz i¢ sicakliga ulastiginda, i1siya dayanikli
barbeki eldivenleri veya firin eldivenleri kullanarak barbekl
kapagini agin, prob hub’indan tiim yiyecek sicaklik problarini
cikarin ve pisirme i1zgaralarindaki tim yiyecekleri alin.

UYARI: Yiyecek sicaklik problari, barbek kollari ve barbeki ytizeyleri
sicak olacaktir. Barbekiyi veya parcalarini tutmadan, temizlemeden,
tasimadan veya saklamadan ONCE her zaman isiya dayanikli barbekii
eldivenlerini veya eldivenleri kullanin.

2. Barbekt kapagini kapatin.

3. Ana menl digmesine . () @sm. Kontrol cihazindaki
kadrani kullanarak ana menlde gezinin ve gli¢ sembollini
secmek igin basin . Q)

DIKKAT: Pisirme islemi bittiginde barbekiiniizii dogru sekilde kapatmak
icin kapatma prosedurinin her zaman tamamlanmasina izin verin. Sik
sik yarida kesilen pisirme déngileri bilesen arizasina neden olabilir.

4. SEARWOOD barbekiiniiz, yanip sénen bir simge(ler) ile gosterilen ve
etkinlestirilmis bir geri sayim zamanlayicisi olan kapatma islemine
baslayacaktir. Kapatma prosediri tamamlandiktan ve barbeki
soguduktan sonra, barbekiintn fisini giic kaynagindan gekin.

iPUCU: Kapatma sirasinda istediginiz zaman pisirmeye devam edebilirsiniz.
Kapatma baslatildiktan sonra pisirmeye devam etmek icin diigmeyi veya ana
meni digmesinibasin. Tellayi cevirerek barbekiindziin sicakhgini ayarlayin
veya istedi@in\;@rme moduna gidin ve segmek igin basin.

NOT: Gida probeleri takili degilse barbeki 5 dakika bos kaldiktan
sonra uyku moduna gegecektir. Barbekiiyl yeniden uyandirmak igin
ana meni digmesini v@a dugmeyi basin.

UYARI: HERHANGI bir BAKIM VEYA TEMIZLiK YAPMADAN ONCE
Barbekiiniin TAMAMEN SOGUMUS OLDUGUNDAN VE GUG
KAYNAGINDAN SILINiP KOPARILDIGINDAN HER ZAMAN EMIN OLUN.

Pelletleri Degistirme

Bir sonraki barbeki seansiniz igcin WEBER ALL NATURAL
HARDWOOD PELLET lezzetini degistirmek istediginiz zamanlar
olabilir.

1. Pelletackacinin altindaki hazneden buyuk bir kap
veya kova yerlestirin.

2. Alt taraftaki haznenin yanindaki pellet serbest birakma
kolunu ¢ekerek pelletleri asagidaki kaba birakin.

SEARWOOD barbekiiiniizle WEBER ALL NATURAL HARDWOOD PELLETS
kullanmanizi 6neririz. En iyi sonug igin peletlerinizi ic mekanda hava
gecirmez bir kapta saklayin; nemin pelet performansini etkilemesini
onlemek icin. Her zaman barbeki yapmadan énce peletlerin durumunu
kontrol edin. Peletlerin tazeligini anlamanin en iyi yolu onlari ikiye
kirmaktir. Peletler sapir sapir kirilmali, avug icinde ufalamamaldir. Avug
icindeki ufalan peletler barbekiiniiziin performansini etkileyebilir.

Bogazdan peletleri temizlemek, periyodik bakimlar ve barbekl
saklama/kullanilmamasi igin kritiktir. Daha fazla bilgi igin
weber.com adresini ziyaret edin veya Bu Kullanici Kilavuzu kapak
on ylzindeki QR kodunu tarayin.

Barbekl Yontemleri

WEBER SEARWOOD’iniz dumanlama, kizartma, barbekd, kizartma,
1zgara, pisirme ve braising gibi bircok farkl pisirme yéntemiyle
calisabilir. Pelet barbekustnin heyecaninin bir pargasi, tim favori
tariflerinizin gergek odun aromasina sahip olmasidir. Bu aromanin

unsuru, ortalama yemeginizi ylkseltebilir ve onu siradan olmaktan
cikartabilir.

NOT: Ust 1zgarayi uzun siireli barbekii veya tiitsi icin
kullandiginizda, yagi ve yiyecek damlaciklarini toplamak igin alt
pisirme izgaralarinin tzerinde blyuk bir WEBER damlatma tavasi
kullanilmasi WEBER tarafindan énerilir.

Ayarlarinizi Kesfedin
Kontrolorde ve WEBER CONNECT uygulamasinda kesfedilecek pek
cok &zellik vardir. Programlanabilir zamanlayicilardan pisirme

programlarina kadar, WEBER SEARWOOD barbekiiniizii sevmeniz
icin daha fazla neden vardir. Tim olanaklari kesfedin ve deneyin.

HATA KODLARI

Hata Kodlari

Kontrol cihazi, SEARWOOD barbekiiniizde sorun giderme yapabilen
gelismis teknoloji kullanir. Barbekiinizle ilgili bir sorun tespit edilirse,
kontrol cihazi hata kodunu gérintiler ve hatadan haberdar etmeniz igin
WEBER CONNECT uygulamaniz araciligiyla bir bildirim gonderir. Hizh
referans igin litfen asagidaki hata kodlari listesine bakin. weber.com
adresindeki kapsamli sorun giderme bélimine basvurun ve
gériintiilenen hata koduyla iliskili “SOLUTION” (COZUM) siitununu
izleyin. Hatalari gidermek ve temizlemek icin talimatlari izleyin.

E1 - Vida (Auger) Sikismasi

E2 - Fan Motor Arizasi

E3 - Alev Kaybi

E4 - iletisim Hatasi

E5 - Barbekil Cok Sicak

E6 - Alev Baslamadi

E7 - Vida (Auger) Motor Arizasi

E8 - Termokupl Hatasi

E10 - Uygunsuz Kapatma

E11l - Isitma Bujisi Arizasi

E16 - Barbeki Kimligi Hatasi

Bazi hata kodlari, gergeklesmeden &nce size olasi kritik bir
hatay! yalnizca bildirir. Bu bildirimler, kadrana basilarak kontrol
cihazindan temizlenebilir.

E9 - Yakit Gostergesi Hata Bildirimi (yalnizca segili modeller)
E17 - Prob Hub Hata Bildirimi

E18 - Sicaklk Dustsu Bildirimi

E19 - Alev S6ndu Bildirimi

E20 - Kirli Yakit Gostergesi Bildirimi (yalnizca segili modeller)

E21 - Daslik Yakit Bildirimi (yalnizca secili modeller)

WEBER SEARWOOD barbekinltzi
kullanma ve bakim hakkinda daha fazla
bilgi icin asagidaki QR kodunu tarayin
veya weber.com adresini ziyaret edin.

weber.comb



IZGARA OPERASYONU

Bir sac tava ile pisirirken, belirli yiyecekler icin hangi Manuel
Mod seviyesi kullanilacagini gosteren yararli bir kilavuzdur.

Sicaklik Ayari Manuel Mod Seviyesi Yiyecek

Sicak Tut 1-2 Sicak Tut

Yumurtalar - Glines tarafi yukari, az pismis,
Cirpilmis

. Sebzeler - Soganlar, biberler sote ederken,
Dusuk 3-4 sarimsak

Daha Kalin Proteinler - daha kalin biftekler, ren-
ordek gogsunun sinirlenmesi veya pastirma yagi

Ekmekler - Fransiz tostlari, pancake'ler,
krepler, 1zgara peynir

Proteinler - Kiyma, tavuk, domuz eti
kilgiklar, balik, biftekler

Orta 5_7 Se?zeler - Klzartma/KuzgunIastlrrTJa
Bruksel lahanasi, kabak, kabadi,
hasbrowns, misir

Ekmekler - Lavas ekmekleri veya naan pisirmek,
paniniler

Proteinler - Biftekleri muhiarleme, ezilmis
burgerler, karistirmali karides, yaglanmis piring,
Yiiksek 8-10 kavrulmus. tofu .
Sebzeler - Sisme/kararmaya yol acan biberler-
biberler, brokoli, mantarlar, sote etme
biberler, kuskonmaz, soganlar




Hata Kodlari

Kontrolér, SEARWOOD izgaranizi ariza giderme yapabilen gelismis
bir teknoloji kullanir. 1zgaranizda bir sorun tespit edilirse, kontrol6r
hata kodunu gdsterecek ve hatayi bildirmek icin WEBER CONNECT
uygulamaniz tizerinden bildirim génderecektir. Birden fazla hata
olusursa, hatalar kontrolérde déngiiye girer ve WEBER CONNECT
uygulamanizda gérintilenir. Tam ariza giderme asagidadir.
Goériintiilenen hata koduna bagli olan “COZUM” siitununu takip
ederek hatalari giderin ve temizleyin.

kanman (uger o

E2 - Fan Motoru Arizasi
E3 - Alev Kaybi

E4 - iletisim Hatasi

E5 - Izgara Cok Sicak

E6 - Alev Baslatilamadi
E7 - Hazne Motoru Arizasi
E8 - Termokupl Hatasi
E10 - Yetersiz Kapatma
E11 - Kizdirma Plakasi Arizasi
E16 - Izgara Kimlik Hatasi

Bazi hata kodlar meydana gelmeden énce potansiyel kritik bir
hatayi size bildirebilir. Bu bildirimler, digmeye basilarak
kontrolérden temizlenebilir.

E9 - Yakit Gostergesi Hatasi Bildirimi (sadece segili modeller)
E17 - Prob Hub Hata Bildirimi

E18 - Sicakhk Dusus Bildirimi

E19 - Alev S6nme Bildirimi

E20 - Kirli Yakit GOstergesi Bildirimi (sadece bazi modeller)

E21 - Dusuk Yakit Bildirimi (sadece bazi modeller)

TEKNIK DESTEK/ARIZA giderme

Hata Kodu

Cozim

E1l

Hazne Tikanmasi
(Auger Jam)

1. Kapatma islemi baslayacaktir. Izgaranin kapagini kapali tutun ve kapanis
isleminin tamamlanip tamamen sogumasini bekleyin, ardindan izgarayi glc
kaynagindan ayirin.

DIKKAT: Kapatma islemi sirasinda 1zgaray fisten cikarmayin.
2. Haznedeki 6gutuci altinda blyik bir kova yerlestirin.

3. Agiz agizhgi yan tarafinda bulunan pellet serbest birakma kolunu (A)
cekerek pelletleri asagidaki kovaya birakin.

4. EZ ACCESS BAKIM PANELI (B) serbest birakmak icin haznenin éniinden iki
vidasini gikarin.

5. Motordan (C) tel klipsini ayirin.
6. Hazne/motor montaj braketinden iki vidayi ¢ikarin (D).
7. Haznedeki tubagindan (E) hazneyi striin ve disari gevirin.
NOT: Motordaki yonelimi 1zgaraya monte edildiginde gorsel olarak not edin.

8. Hazne tliplnl ve hazne/motor montajini temizleyerek tikanmis pellet ve
kalintilari temizleyin.

9. Hazne/motor montajini tekrar hazne tipline takmadan énce kesme pinesinin ve
donanimin hala saglam oldugunu dogrulayin. Pim her iki tarafi da tam olarak kilitli ve
gorilebilir olmalidir (F). Hazne motorundan gekilmemelidir. Pin veya donanim kirik ise
yeniden birlestirmeden dnce degistirilmelidir. Degisim icin web sitemizdeki iletisim
bilgilerinden bulundugunuz bdlgedeki WEBER Musteri Hizmetleri temsilcisi ile iletisime
gegin.

10. Hazne tipunden gegerek hazneyi tekrar takin (G).
11. Montage icin iki vida kullanilarak hazne/motor montajini sabitleyin (H).

DIKKAT: Ezici/motor montajinin, ezici tiptine yeniden takarken dogru yénlendirilmis
oldugundan emin olun.

12. Motorun elektrik baglantisini baglayin. Tel klipsinin glvenli bir sekilde baglandigindan emin olun
motor (1).

13. EZ ACCESS BAKIM PANELINI iki vida (J) kullanarak yeniden takin.
14. Pellet serbest birakma kolunu kapali tutun (K).

15. Hazne kapagini agin ve hazneyi WEBER ALL NATURAL SELEKSIYONUNUZA GORE doldurun
KARASIZ AHSAP PELETLER.

16. Izgaray! prize takin ve denetleyicinin teshisleri calistirmasina izin vermek icin pisirme islemini baslatin. Teshisle:
30 saniyeye kadar surebilir ve slireg sirasinda fan galisacaktir. Kontrolérde E1 hata
kodu hald mevcutsa, web sitemizdeki iletisim bilgilerinden bélgenizdeki Misteri
Hizmetleri Temsilcisiyle iletisime gegin.

weber.com”/



ARIZALAMA

Hata Kodu

Cozum

E2

Fan Motoru Arizasi

1. Kapatma islemi baslayacaktir. Izgaranin kapagini kapali tutun ve izgara
kapatma islemi tamamlanip tamamen soguyana kadar bekleyin, ardindan 1zgarayi
glc kaynagindan cikarin.

DIKKAT: Kapatma islemi sirasinda 1zgaray prizden cekmeyin.

2. EZ ERISIM BAKIM PANELI'ni serbest birakmak icin hazne éniinden iki viday!
sokun (A).

3. Fanin elektrik baglantisini kontrol edin. Tel klipsinin fanin baglanti noktasiyla
glvenli bir sekilde birlestiginden emin olun (B).
4. EZ ERIiSIM BAKIM PANELI'ni iki vidayla yeniden takin (C).

5. Fani tikaniklik agisindan kontrol edin. Pelletler varsa, fani koruyucuya baglayan dért
vidayi s6kiin ve temizleyin (D), ardindan koruyucuyu fan gévdesine yeniden takin.

6. Izgaray! prize takin ve kontrol cihazinin tanilama yapmasini saglamak icin pisirmeye
baslayin. Tanilama islemi 30 saniyeye kadar sirebilir ve siire¢ boyunca fan calismaya
calisacaktir. Kontrolérde E2 hatasi hala goriinliyorsa, bélgelerinizdeki Misteri Hizmetleri
Temsilcisiyle web sitemizdeki iletisim bilgileri Gizerinden fan degisimi igin iletisime gegin.
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ARSANLASTIRM

Hata Kodu

Cozum

E3

Alev Kaybi

Izgara yanma potasinda alev kaybetti
ve yeniden alevleme girigsimleri

basarisiz oldular.

1. Kapatma proseddrl baslayacaktir. Izgara kapagini kapal tutun ve izgaranin
kapatma prosediriini tamamlayip tamamen sogumasini bekleyin, sonra 1zgarayi
glc kaynagindan prizden gikartin.

DIKKAT: Kapatma prosediirii sirasinda 1zgaray! prizden ¢ikarmayin.
2. Izgara kapagini agin ve blylk FLAVORIZER gubugu, isi difizori ve 1si
deflektértind pisirme kutusundan (A) cikarin.

NOT: Kul bosaltmak icin 1si difizériini hafifce egin ve ardindan pisirme kutusundan ¢ikarin.

3. Pisirme kutusunu ve yanma potasini kil veya kalintilar igin 1zgara firgasi
veya kaziyici ile temizleyin ve kil ve yag sistemi (B) yonine yonlendirin.

4. Yanma potasini (C) cikarin ve kul veya pelet kalintilarini bosaltin ve
temizleyin. Yanma potasini tekrar takin.

DIKKAT: Yanma potasini temizlemeden énce kiil ve kalintilarin tamamen
séndiginden emin olmak igcin zaman taniyin.
5. Yagmurlama haznesinin altina blyik bir kova yerlestirin.

6. Hophanin yanindaki pelet serbest birakma kolunu (D) gekin ve peletleri
asagidaki kovaya birakin.

7. EZ ACCESS BAKIM PANELI'ni serbest birakmak icin haznenin énindeki iki
vidayi gikarin (E).

8. Motorun (F) tel klipsini ayirin.
9. Akortér/motor montaj braketinden iki vidayi ¢ikarin (G).
10. Anahtar yuvasindan kaydirin ve dondirdan (H).
NOT: Motorun i1zgaraya monte edildiginde yéninu gorsel olarak not edin.

11. Peletleri ve kalintilar kaldirmak igin akortor tipl ve akortdr/motor takimini temizleyin|
akortoru tikamis olabilir.

1

N

. Akortér/motor takimini tiipe geri takmadan énce su dogrulamalari yapin:
kiriima pimi ve donanim hala saglam mi? Pim her iki tarafi da tamamen bagli ve gérinir
olmalidir (1). Akortér motorundan ayrilmamalidir. Kirik veya hasarl pim veya donanim varsa
yeniden birlestirmeden 6nce degistiriimelidir. Degisim igin web sitemizdeki iletisim
bilgilerini kullanarak bulundugunuz bélgedeki WEBER Musteri Hizmetleri Temsilcisi ile
iletisime gegin.

13. Akortér/motor takimini tiip Gzerinden akortéri kaydirarak yeniden takin (J).
DIKKAT: Akortér/motor takimini tiipe yeniden takarken dogru ydnlendirmeyi
saglayin.

14. Akortér/motor takimini 2 vidayla (K) sabitleyin.

15. Motorun elektrik baglantisini baglayin. Tel klipsinin motorla glvenli sekilde

birlestiginden emin olun (L).

16. EZ ACCESS BAKIM PANELI'ni iki vidayla yeniden takin (M).

17. Yag tepsisini yag ve kilden temizleyin ve yaga dismesini saglayin. Gerekirse

tek kullanimhik damlama tepsisini yag tutucusuna geri takin (N). Temizledikten
sonra yag tepsisini ve yakalama haznesini tamamen iterek geri takin.

18. Isi deflektord, 1si diftzord, blyuk FLAVORIZER gubugu ve pisirme
1zgaralarini yeniden pisirme kutusuna takin (O).

19. Pellet serbest birakma kolunu kapali konuma getirin (P).

20. Yiksek hazne kapagini agin ve tercihinize gére WEBER ALL NATURAL
KOMUR AHSAP PELETLER.

21. Izgarayi prize takin ve denetimciyi ¢alistirmak igin bir pisirme baslatin. Tanilamalar
30 saniyeye kadar sirebilir ve sireg sirasinda fan galismaya baslar. Kontrolérde E3
hata kodu hala gériniyorsa bulundugunuz bélgedeki Misteri Hizmetleri Temsilcisi ile
web sitemizdeki iletisim bilgileri Gizerinden iletisime gegin.

weber.com9
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E3 Devam Ediliyor...
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ARSIZLESTIRME

Hata Kodu

Cozum

E4

iletisim Hatasi

1. Kapanis prosedirl baslayacaktir. Izgaranin kapagini kapali tutun ve kapanis
prosedirii tamamlanip tamamen sogumasini bekleyin, ardindan 1zgarayi glic
kaynagindan gikarin.

IKAZ: Kapanis sirasinda izgarayi fisten cekmeyin.
2. Kapanis prosedlri tamamlandiginda 1zgarayi gii¢ kaynagindan cikarin.
3. WEBER CONNECT LDC DIGITAL KONTROLUNU haznenin éniinden gikarin (A).
iKAZ: WEBER CONNECT LDC DIGITAL KONTROLUNU kaldirtmak igin aletler kullanmayin
1zgaradan uzaklastirin. Hasar meydana gelebilir.

4. Dijital kontrolctiniin arkasindaki USB-C baglantisini kontrol edin ve
tamamen bagh oldugundan emin olun (B).

5. Dijital kontrolclyi haznenin éniline tekrar takin (C).

6. Izgarayi gui¢ kaynagina takin ve kontrol cihazinin tani testleri yapmasina izin vermek
igin bir pisirme baslatin. Tani testleri 30 saniyeye kadar strebilir ve slire¢ boyunca fan
calisacaktir. E4 hata kodu kontrol cihazinda kalirsa, web sitemizdeki iletisim bilgilerinden
bulundugunuz bélgedeki Misteri Hizmetleri Temsilcisi ile iletisime gegin.

weber.com1l1
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ARSIONIZE iPUCLARI

Hata Kodu

Cozum

E5

Izgara Cok Sicak

1. Kapatma islemi baslayacaktir. Izgaranin kapagini kapali tutun ve izgara
kapatma islemi tamamlanip tamamen soguyuncaya kadar bekleyin, ardindan
1zgarayi gu¢ kaynagindan fisten gekin.

DIKKAT: Kapatma islemi sirasinda 1zgarayi fisten cekmeyin.

2. Izgara kapagdini agin ve pisirme izgaralarini, blyik FLAVORIZER gubugunu,
1s1 difizorunu ve 1s1 yalitimini kémur kutusundan (A) cikarin.

NOT: Isi diftizértint komr kutusundan ¢ikarmadan dnce kullerini bosaltmak icin egin.

3. Kémir kutusunu ve yanma potunu herhangi bir kil veya kirintidan temizlemek igin
1zgara fircasi veya kaziyici kullanin ve yaga ve kil yénetim sistemine yénlendirin (B).

DIKKAT: Yanma potunu temizlemeden énce kiil ve kalintilarin tamamen sénmesini
bekleyin.

4. Yanma potunu (C) cikarin ve kil veya pelet kalintilarini dokiin, ardindan temizleyin.
5. Yanma potunu yeniden takin.

6. Yag tepsisinden yag ve kil yag toplama bélimuine kaziyin. Gerekirse tek
kullanimhk damla tepsisini yag toplama bollimiine geri koyun (D). Temizledikten
sonra yag tepsisini ve yakalamay! yeniden takin, ikisini de tamamen yerine itin.

7. 1zgarayi gérsel olarak hasar acisindan kontrol edin

8. Isi yalitimini, 1s1 difiizértinG, blytk FLAVORIZER ¢ubugunu ve pisirme
1zgaralarini kdmur kutusuna geri takin (E).

9. Izgarayi prize takin ve bir pisirme baslatin; kontrolci tani testi yapacaktir. Tespit
islemi en fazla 30 saniye slrebilir ve stire¢ boyunca fan galismaya baslayacaktir.
Kontrol6érde E5 hata kodu hala goriiniiyorsa, web sitemizdeki iletisim bilgilerini
kullanarak bulundugunuz bolgedeki Misteri Hizmetleri Temsilcisi ile iletisime gegin.

9
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Hata Kodu

Cozum

E6

Alev Baslatilamadi

1. Kapatma islemi baslayacaktir. izgaranin kapanis isleminin tamamlanmasini

ve tamamen sogumasini bekleyin, ardindan izgarayi glic kaynagindan cikarin.

DIKKAT: Kapatma islemi sirasinda 1zgaray! prize takili birakmayin.

2. Izgara kapagini agin ve pisirme 1zgaralarini, biytk FLAVORIZER gubugunu,
1sil diftzorl ve 1s1 yonlendiricisini pisirme kutusundan (A) cikarin.

NOT: Isil difiizért pisirme kutusundan ¢ikarmadan 6nce kulleri bosaltmak igin hafifce egin.

3. Pisirme kutusunu ve yanma tenceresini kiilleri veya dékintileri temizlemek icin bir
1zgara firgasi veya kaziyici ile temizleyin ve killeler-kati yag sistemine (B) yénlendirin.

DIKKAT: Yanma potasinin temizlenmeden énce kiillelerin ve
dékintulerin tamamen sénmesi i¢cin zaman taniyin.
4. Yanma potasini (C) gikarin ve killeri veya pellet kalintilarini bosaltin ve temizleyin.
5. Brilér sicaklik kalemini uygun konumda oldugundan emin olmak icin inceleyin (D).
6. Yanma potasini yeniden takin.

7. Killer ve yagdan sistemi temizlemek igin igini temizleyin ve temizledikten sonra
cekmeceyi tekrar takin (E). Gerektiginde kullan at damlama tepsisini degistirin.

8. Is1 yonlendiriciyi, 1sil difizori, blylk FLAVORIZER gubugunu ve pisirme
1zgaralarini pisirme kutusuna (E) yeniden takin.

9. Izgaray! prize takin ve kontrol cihazinin tani testlerini ¢alistirmasi igin bir pisirme
baglatin. Teshisler en fazla 30 saniye slrebilir ve islem sirasinda fan galisacaktir. E6
hata kodu kontrol cihazinda hala mevcutsa, web sitemizdeki iletisim bilgilerini
kullanarak bulundugunuz bélgedeki Misteri Hizmetleri Yetkilisiyle iletisime gegin.

ARIZA giderme

weber.com13



ARSIZELI UYGULAMASI

Hata Kodu Cozum

1. Kapanis prosediri baslayacaktir. Izgaranin kapanis prosedirini tamamlamasini
ve tamamen sogumasini bekleyin, ardindan 1zgarayi gl kaynagindan gikartin.

DIKKAT: Kapanis sirasinda izgaray! prizden sékmeyin.

2. EZ ACCESS MAINTENANCE!'i serbest birakmak igin diirbiin 6n tarafinda iki vida gikartin
PANEL(A).

E7

Vida motoru arizasi

3. Motor ve devre kartindaki elektrik baglantisini kontrol edin. Konnektorlerin
her iki ucta da glivenli sekilde birlestirildiginden emin olun (B).

4. EZ ACCESS MAINTENANCE PANEL'i iki vida (C) kullanarak yeniden takin.

5. Izgaray! prize takin ve kontrol cihazinin tani testi yapmasi igin pisirme baslatin. Tani
testi yaklasik 30 saniye sirebilir ve siire¢ boyunca fan ¢alisacaktir. Kontrol cihazinda
hald E7 hata kodu goriinliyorsa, web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak
bulundugunuz bolgede Misteri Hizmetleri Temsilcisiyle iletisime gegin.
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Hata Kodu CézUm

1. Kapanis prosedirl baslayacaktir. Izgaranin kapanis prosedirini tamamlamasini
ve tamamen sogumasini bekleyin, ardindan izgarayi glic kaynagindan gikartin.

DIKKAT: Kapanis sirasinda izgaray! prizden sékmeyin.

2. EZ ACCESS MAINTENANCE'i serbest birakmak icin haznenin 6n tarafinda iki vida gikarin.
E 8 PANEL(A).

3. Devre kartindaki termokupl elektrik baglantisini kontrol edin.
Termokupl Hatasi Baglantinin (B) glivenli sekilde birlestiginden emin olun.
4. EZ ACCESS MAINTENANCE PANEL'i iki vida (C) kullanarak yeniden takin.
5. Izgaray! prize takin ve kontrol cihazinin tani testi yapmasina olanak tanimak igin pisirmeyi
baslatin. Tani testi yaklasik 30 saniye sirebilir ve siireg sirasinda fan galisacaktir. Kontrol

cihazinda hala E8 hata kodu varsa, bulundugunuz bélgedeki Musteri Hizmetleri Temsilcisiyle
web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak iletisime gegin.
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Hata Kodu

Cozum

E10

Eksik Kapatma

Onceki kapatma islemi tamamlanmamisti.

1. Kapatma islemi baslayacaktir. Izgaranin kapatma islemini tamamlamasini ve
tamamen sogumasini bekleyin; ardindan 1zgarayi gi¢ kaynagindan fisten gekin.

DIKKAT: Kapatma islemi sirasinda 1zgaranin fisini cekmeyin.
2. Izgara kapagini agin ve pisirme i1zgaralarini, bliylik FLAVORIZER bari, isi
yayicisini ve i1si yonlendiricisini cookbox'tan (A) ¢ikarin.

DIKKAT: Isi yayicisini cookbox'tan ¢ikarmadan énce igindeki kiilii bosaltmak icin egin.
3. Izgara fircasi veya kaziyici kullanarak cookbox’u ve yanma kabini Gzerindeki her tirl( kil veya
kalintidan temizleyin; bunlarin gres ve kil yonetim sistemine (B) yonlendiriimesini saglayin.

DIKKAT: Yanma kabini temizlemeden énce kiil ve kalintilarin tamamen sénmesi icin
zaman taniyin.

4. Yanma kabini (C) ¢ikarin; igindeki kiil veya pelet kalintilarini dokiin ve temiz bir sekilde silin.

5. Yanma kabini yeniden takin.

6. Gres tepsisindeki her tirli yagi ve kulu, gres tutucuya kaziyin. Gres tutucudaki tek
kullanimlik damlama tablasini gerektigi sekilde degistirin (D). Temizlendikten sonra gres
tepsisini ve tutucuyu yeniden takin ve ikisini de tamamen igeri dogru itin.

7. Is1 yonlendiricisini, i1s1 yayicisini, blylk FLAVORIZER barini ve pisirme
1zgaralarini cookbox’a (E) yeniden takin.

8. Izgaray! prize takin ve kontrol Unitesinin teshis ¢alistirmasina izin vermek icin pisirmeye
baslayin. Teshis islemi 30 saniyeye kadar siirebilir ve islem sirasinda fan galisacaktir. Kontrol
Unitesinde E10 hata kodu hala gériinllyorsa, web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak
bulundugunuz yerdeki Misteri Hizmetleri Temsilcisi ile iletisime gegin.

SORUN GIiDERME
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TURKCE: PROBLEMLERI

Hata Kodu Cozum

1. Kapatma islemi baslayacaktir. Izgaranin kapatma islemini tamamlayip tamamen
sogumasini bekleyin, ardindan izgarayi guig kaynagindan prizden gikarin.

DIKKAT: Kapatma islemi sirasinda 1zgaray! prize takili birakmayin.

2. Izgaray! agin ve Pisirme izgaralarini, blylik FLAVORIZER gubugunu, 1si
difizora ve 1si1 kiriciyi pisirme kutusundan gikarin (A).

NOT: Isi diftiz6riinG kult bosalacak sekilde egerek pisirme kutusundan ¢ikarmadan 6nce kiili bosaltin.

3. Pisirme kutusunu ve korna tepsisini kil veya her tirll kalintidan temizlemek igin
1zgara firgasi veya kaziyici kullanin ve kil ve yag sistemi (B) yoniine yénlendirin.

4. Yanma kabini (C) cikarin ve kil veya pellet kalintilarini bosaltin, ardindan temizleyin.

DIKKAT: Yanma kabini temizlemeden énce killeri ve kalintilari tamamen sénmesi
icin yeterli stire taniyin.

5. Parlaklik (glow) fisi montaj braketi cikarin ve huni kanalindan (D) yavasca
kaydirin.

6. Parlaklik fisinin montaj braketiyle giivenli sekilde sabitlendigini kontrol edin ve kablo
baglantilarinin montaj braketiyle giivenli baglanip baglanmadigini inceleyin (E).

7. Kablo terminal baglantilari saglam gértintyorsa, parlaklik fisi montaj braketi
E 1 1 yeniden huni kanalina (F) takin.

8. Yanma kabini yeniden takin.

Kilavuz/Glow Plug Arizasi 9. EZ ERISIM BAKIM PANELINI (G) serbest birakmak igin tasiyicinin éniinden iki
vidasini cikarin.

10. Devre kartindaki glow plug tel klips baglantisini kontrol edin (H).
11. EZ ERISIM BAKIM PANELINI iki vida kullanarak yeniden takin (1).
12. Izgarayi gii¢ kaynagina takin ve kontrol tekeriyle 400°F (204°C) sicakligini ayarlayin.

13. Izgara 6n 1sitmaya baslarken, yanma kabinin tabanindaki glow plug'i gérsel olarak inceleyin.
kutu (J).

UYARI: Istyi kontrol etmek igin glow plug'e dokunmayin. Glow plug dogru
calistyorsa i1sindikga renkli parlamaya baslayacaktir.

Eger glow plug dogru calisiyorsa:
14. Mangal eldivenleri kullanarak isi kiriciyi, 1si difiizértind, blylk FLAVORIZER'i yeniden takin
bar'i ve pisirme 1zgaralarini pisirme kutusuna geri takin.
Glow plug diizglin galismiyorsa:

15. Izgara serin kalacak ve yanmayacaktir. Ana menlyU secerek 1zgarayi kapatin.
meni dﬂ(_jmes@umandadaki doner tekerlegi kullanarak ana menty kaydirin ve glic
simgesini secmek igin basin. Glow@ug degisimi icin web sitemizdeki iletisim bilgilerini

kullanarak bulundugunuz bélgedeki Misteri Hizmetleri Temsilcisi ile iletisime gegin.




E11 Devami...
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Hata Kodu Cozum

E 1 6 1. Bulundugunuz bolgedeki Miisteri Hizmetleri Yetkilisi ile iletisim kurun, iletisim icin sitemizdeki bilgileri
kullagifhilerini web sitemizde bulabilirsiniz.

Izgara Kimlik Hatasi

weber.com17
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TURKCE: sorun giderme

BILDIRIMLER

Bazi hata kodlari, potansiyel kritik bir hatayi 6nceden size bildirmekle sinirlidir
olur. Bu bildirimler pisirmeye devam etmek icin kontrolcliye cevirme
digmesine basilarak temizlenebilir. Sorun giderme adimlari tamamlandiktan
sonra kontroller tzerindeki bildirimler devam ederse, web sitemizdeki

iletisim bilgilerini kullanarak bulundugunuz bélgedeki Misteri Hizmetleri

Temsilcisi ile iletisime gegin.

Hata Kodu

Cozum

EO

Yakit Gostergesi Hata
Bildirimi (sadece
belirli modellerde)

1. Yakit géstergesi calismiyor. Cevirme digmesine basarak pisirmeye devam edebilirsiniz,
ancak E9 hata kodu ¢éziimlenmecene izgara yakit seviyesini bildiremeyecektir.

2. Kontrolérdeki menu Gizerinden gezin ve 1zgaray! kapatin. Kapatma islemi
tamamlandiginda ve izgaraniz tamamen sogudugunda, izgarayi gli¢ kaynagindan
cikarin.

DIKKAT: Kapatma islemi sirasinda izgaray! prize takili birakmayin.
3. EZ ACCESS MAINTENANCE PANEL'in (A) serbest birakiimasi icin haznenin 6n
kismindan iki vida gikarin.

4. Devre kartindaki yakit gostergesi elektrik baglantisini kontrol edin. Konnektériin

9U6ia bi seKiide birestiginden emin olun
(B).
5. iki vida (C) kullanarak EZ ACCESS MAINTENANCE PANEL'i yeniden takin.
6. Sensor merkezi 6n haznenin 6ntinden ¢ikarin (D).
DIKKAT: Probu hub'ini izgaradan ayirmak igin alet kullanmayin. Hasar
olusabilir.
7. Proba merkezinin arkasindaki elektrik baglantisini kontrol edin ve
konnektérin glvenli oldugundan emin olun (E).
8. Probu hub'ini haznenin 6niine yeniden takin (F).

9. Izgarayi prize takin ve bir pisirme baslatin; bu, kontrolctiniin teshis programini
calistirmasina izin verir. Teshis yaklasik 30 saniyeye kadar slrebilir ve siireg sirasinda fan
calisacaktir. Hald E9 hata kodu kontrolérde kaliyorsa, web sitemizdeki iletisim bilgilerini
kullanarak bulundugunuz bélgedeki MUsteri Hizmetleri Temsilcisi ile iletisime gegin.




Hata Kodu

Cozum

E17

Probe Hub Hata
Bildirimi

1. Numarayi basili tutarak pisirmeye devam edebilirsiniz, ancak E17 hata kodu
¢6ziimlenene kadar mangal gidanin sicakhgini size bildiremeyecektir.

2. Kontrolérdeki mentyu kullanarak mangali kapatin. Kapatma islemi
tamamlandiginda ve mangal tamamen sogudugunda, mangali glic kaynagindan
fisten gikarin.

DIKKAT: Kapatma islemi sirasinda mangali fisten cekmeyin.

3. EZ ACCESS MAINTENANCE PANEL (A) yi serbest birakmak igin haznenin 6n
kismindaki iki vidayi gikarin.

4. Devre kartindaki prob hub elektrik baglantisini kontrol edin. Konnektoriin
saglam bir sekilde birlestiginden emin olun (B).
5. EZ ACCESS MAINTENANCE PANEL i iki vida (C) kullanarak yeniden takin.
6. Prob hub'i haznenin 6niinden cikarin (D).
DIKKAT: Probe hub’u mangaldan ayirmak icin aletler kullanmayin. Zarar
olusabilir.

7. Probe hub’un arkasindaki elektrik baglantisini kontrol edin ve
konnektorin glivenli oldugundan emin olun (E).

8. Probe hub'i haznenin 6nline yeniden takin (F).

9. Mangali prize takin ve tarama baslatin; kontrolériin tanilama yapmasina izin verin.
Tanilama islemi en fazla 30 saniye sirebilir ve islem sirasinda fan calisacaktir.
Kontrol6érde hala E17 hatasi varsa, web sitemizdeki iletisim bilgilerimizi kullanarak
bulundugunuz bolgedeki Misteri Hizmetleri Temsilcisiyle iletisime gegin.

ARIZA GIDERME
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ARIZAY| GIDERME

Hata Kodu Céz[]m

1. Digmeye basarak pisirmeye devam edebilirsiniz. Pisirme sirasinda 1zgara
kapaginin kapali oldugundan emin olun. Kapagi agik tutarak veya pisirme sirasinda
kapadi sik sik agmayi bekliyorsaniz, 1izgara asiri diizeltme yapmadan sabit yakit ve
fan hizi igin Manuel Modu deneyin.

E 1 8 2. Hopper kapagini (A) acin ve pelet seviyesi ile kalitesini kontrol edin. Hopertin
Ust kismindaki peletlerin timhopperin temsilcisi olmadigini unutmayin. Taze
peletler kirildiginda ¢itir bir kitla kirilmali ve toz haline dagilmamalidir.

Gerekirse hoperi taze WEBER TAM DOGAL SERT AGAG PELETLERIi ile doldurun.

Sicaklik DUsUs
Bildirimi

4. 1zgara kapagini agin ve pisirme kutusunun igindeki i¢ sicaklik probunu gérsel olarak inceleyin (B).
Sicaklik probunu engelleyecek herhangi bir sey olmadigindan emin olun. Izgara kapagini kapatin.

Hata Kodu Cozum

E 1 9 1. Hoperi kapagini (A) acin ve pelet seviyesini kontrol edin. Gerekirse hoperi taze WEBER
TAM DOGAL HARDWOOD PELETLER ile doldurun. Peletlerin kalitesini kontrol ettiginizden
Alev Tukenme Bildirimi emin olun. Taze peletler kirildiginda citir bir kitla kirilmali ve toz haline dagilmamalidir.
Izgara alevini ve parilti bujisini kaybetti 2. Izgara yeniden ateslemeye calisacaktir. Izgaray! prizden ¢gekmeyin.

yeniden ateslemeye calisir.

Hata Kodu Cozum

E 20 1. Digmeye basarak pisirmeye devam edebilirsiniz, ancak E20 hata kodu
o cozllene kadar yakit seviyesini size bildiremeyecektir.
Kirli Yakit

. e 2. Hoper kapagini agin ve yakit senséri lensini yumusak kuru bir bezle temizleyin (C).
Gosterge Bildirimi

NOT: Sensor lensini temizlemek igin parmak kullanmayin.
(sadece secili modellerde)

Hata Kodu Cozum

E 2 1 1. Digmeye basarak pisirmeye devam edebilirsiniz, ancak 1zgara yakiti diistik
ve pisirme suresinde olasi aksamayi 6nlemek icin yeniden doldurulmasi gerekir.

Dustik Yakit Bildirimi 2. Hoper kapagini (A) acin ve pelet seviyesini kontrol edin. Gerekirse hoperi taze WEBER
TAM DOGAL HARDWOOD PELETLER ile doldurun. Peletlerin kalitesini kontrol ettiginizden

(sadece secili modellerde) X ~ ¢ ! ¢
emin olun. Taze peletler kirildiginda citir bir kitla kirllmali ve toz haline dagilmamahdir.

Bu bildirimlerden herhangi biri (E18-E21) sorun giderme ve
birden cok pisirmeden sonra denetleyicide hala gorinlyorsa,
web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak bulundugunuz
alandaki Musteri Hizmetleri Yetkilisi ile iletisime gegin.



Onerilen Temizlik

WEBER SEARWOOD i1zgaranizin yillarca barbeki ve tiitst keyfi boyunca
sorunsuz calismasini saglamak icin WEBER, ilk hangisi gelirse 12 saat
sonra veya 9 pisirme seansindan sonra 1zgaranin kapsamli sekilde
temizlenmesini 6nerir. Disiik ve yavas pisirme islemi tamamlandiktan
sonra, yuksek sicaklikta pisirmeye baslamadan 6nce, dustk
sicakliklarda yanmayan tim yag kalintilarini gidermek igin ek temizlik
gerekebilir.

UYARI: HERHANGI BiR BAKIM VEYA TEMIZLiK ISLEMINDEN ONCE,
IZGARANIN TAMAMEN SOGUDUGUNDAN VE BIiR GUC KAYNAGINDAN
FiSININ GEKiLi OLDUGUNDAN HER ZAMAN EMIN OLUN.

DIKKAT: ASLA IZGARAYA BiR BAHCE HORTUMU VEYA BASINGLI
YIKAMA MAKINESINDEN GELEN SUREKLI BiR SU AKISI ILE
PUSKURTMEYIN. ELEKTRONIK BILESENLER ZARAR GOREBILIR.

DIKKAT: WEBER, izgaranizi temizlerken ellerinizi korumak igin
barbeki eldiveni veya kaucuk kaplamali eldiven kullanimini
onerir.

Izgaranizi temizlemek igin litfen su adimlari izleyin:

1. Izgaraniz dlizgin bir sekilde kapanmayi tamamladiktan
ve tamamen soguduktan sonra gli¢ kaynaginin fisini cekin.

2. Izgara kapagini agin ve kapadi bir 1zgara firgasi veya birlikte
verilen kaziyici ile fircalayarak ya da kaziyarak temizleyin.

3. Yerinde iken pisirme i1zgaralarini fircalayarak veya kaziyarak
temizleyin; ardindan onlari hazneden (cookbox) cikarip bir kenara koyun.

4. Buyuk FLAVORIZER cubugu, isi dagitici ve isi deflektori
yerindeyken, birlikte verilen kaziyici ile Gzerlerini temizleyin;
ardindan onlari hazneden (cookbox) gikarip bir kenara koyun.

5. Haznenin (cookbox) i¢ kismini bir izgara firgasi veya
kaziyici ile kaziyin. Tum yaglari ve atiklari, haznenin
(cookbox) altindaki yag tepsisine dogru yénlendirin.

6. Kanat vidalarini gevsetin ve yanma haznesini ocak kutusundan gikarin.
Herhangi bir kiil veya pelet kalintisini bosaltin ve yanma haznesini

temizleyin. Dahili kaziyici veya yumusak killi bir firca kullanarak i¢ ylzeyleri
temizleyin, ardindan yanma haznesini yeniden takin.

7. Yag trayini disari gekin ve yag ile kull yag toplayiciya
kaziyin. Kullan at folyodan kaplama yag damacanasini yag
toplayiclya geri takin. Yag trayini ve yag toplayicly| tamamen
yerine itin.

UYARI: Izgaray! galistirirken kil ve yaglama sistemi gekmecesini
cikarmayin veya kapandiktan sonra hala sicakken. Alevin yag
alevi olusma riskini azaltmak icin 1zgarayi tutusturulmadan 6nce
gecici damlatma tepsisini sik sik degistirin.

8. IsI deflektord, 1si difiizérl, bluylik FLAVORIZER gubugu
ve pisirme izgaralarini ocak kutusuna yeniden takin.

Hopper Temizligi

Taze peletlerin kullanildigindan ve hopper ile vida tipUnin temiz
tutuldugundan emin olmak igin diizenli kullanimla hopper ve vida
tipund her 4 haftada bir temizleyip temizledigini WEBER o6nerir,
dizenli kullanim olmadan her 2 haftada bir.

NOT: Bu temizlik yiksek nemli ortamlarda daha sik
yapilmahdir.

Litfen hopper ve vida tlipunizi temizlemek igin su
adimlarn izleyin:
1. Izgaraniz diizgun bir kapanis gergeklestirdikten ve
tamamen soguduktan sonra, 1zgaray! kapatin ve glg
kaynagindan prize gekin.
2. WEBER SEARWOOD izgaranizin arkasindan
hopperin altina buyuk bir kova veya kap yerlestirin.

3. Asagidaki konteynira peletleri salmak icin hopperin
yan tarafindaki pelet serbest birakma kolunu gekin.

4. EZ ACCESS BAKIM PANELINI agmak icin hopperin
6nlindeki iki vidayi gikarin.

5. Motorundan telsiz klipsini ayirin.

6. Vida tupuyle vida baglanti kolunun montaj braketinden

iki vidayi ¢ikarin. Vida tiptnden vida olugunu surikleyip
cevirerek gikarin.

NOT: Montaj sirasinda motorun konumunu gérsel olarak
not edin.

7. Vida tlpUnu ve vida/motor montajini temizleyerek
vida kilitlenmis olabilecek pelet ve kalintilari temizleyin.

8. Vida helezonu/motor aksamini tekrar vida helezonu tiipline
takmadan 6nce, burg piminin (shear pin) ve donanimin saglam olup
olmadigini kontrol edin. Pimin iki tarafi da tamamen takili olmali ve
gérunlr olmalidir. Vida helezonu motordan ayriimamalidir. Burg pimi
veya donanim kirilmissa, yeniden montajdan once degistirilmelidir.
Degisim icin bulundugunuz yerdeki bir WEBER Musteri Hizmetleri
Temsilcisine, web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak ulasin.

9. Vida helezonu/motor aksamini, vida helezonunu vida
helezonu tiiplinden gegirerek yerine kaydirin ve iki vida
ile sabitleyin.

DIKKAT: Vida helezonu/motor aksamini vida helezonu tiipline
yeniden takarken dogru konumda oldugundan emin olun.

10. Motorun elektrik baglantisini baglayin. Sunun oldugundan emin olun:
kablo klipsinin motora giivenli sekilde bagh olmasi gerekir.

11. EZ ACCESS BAKIM PANELINi iki

vida kullanarak
yeniden takin

12. Pellet bosaltma kolunu kapali konuma itin.

13. Hazne kapagini agin ve hazneyi sectiginiz
WEBER ALL NATURAL HARDWOOD PELLETS.

Izgaranin Dis YUzeyinin Temizlenmesi

Izgaranizin dis kisminda paslanmaz celik, porselen emaye ve plastik
ylzeyler bulunabilir. WEBER, ylizey tiriine gére asagidaki yontemleri
onerir.

Paslanmaz Celik Yuzeylerin Temizlenmesi

Paslanmaz geligi, dis mekan Urinleri ve 1zgaralar igin tasarlanmis

toksik olmayan, asindirmayan bir paslanmaz gelik temizleyici veya cila
ile temizleyin. Paslanmaz celigin damar yéninde temizlik yapmak icin
yumusak ve tly birakmayan bir bez kullanin. Kagit havlu kullanmayin.

DIKKAT: Asindirici macunlarla paslanmaz celigi gizme riskiyle karsi
karsiya kalmayin. Macunlar temizlemez veya parlatmaz. Ust krom
oksit film tabakasini kaldirarak metalin rengini degistirecekler.

Boyali, incelikli Seramik Kapl
Yuzeyler, Plastik ve Kaucuklastiriimis
Bilesenlerin Temizligi

Boyali, porselen kapli ve plastik pargalari ilik sabunlu suyla ve
yumusak, tily birakmayan bir bezle temizleyin. Yizeyleri silip
kuruttuktan sonra hafifce durulayin ve iyice kurulayin.

Benzersiz Ortamlardaki
Izgaralarin Dis Ylzeyinin Temizligi

Izgaraniz 6zellikle sert bir ortama maruz kaliyorsa disini daha sik
temizlemek istersiniz. Asidik yagmur, havuz kimyasallari ve tuzlu su
ylizey some pas goriinmesine neden olabilir. Izgaranin disini sicak
sabunlu suyla silin. Ardindan hafifce durulayin ve iyice kurulayin. Ayrica
ylzey pasini 6nlemek icin haftalik olarak asindirici olmayan paslanmaz
celik temizleyici uygulamak isteyebilirsiniz. Sadece talimatlara gére
kullanin.

Gida Probelerini Temizleme

Dahil olan gida probelerini her kullanimdan sonra givenli pisirme
uygulamalari icin temizlemek gerekir. Ancak probeler herhangi bir
siviya daldirnimamaldir ¢iinkli zarar gérebilirler. WEBER, probeleri
ik sabunlu su ve yumusak bir bez veya kagit havlu ile nazikge
temizlemenizi 6nerir.

Eldiven Giyin

WEBER SEARWOOD izgaranizi kullanirken her zaman isiya dayanikli
barbek elleri veya eldivenleri giyin. Havadan salgilar, saplar, kil ve
yag sistemi ve pisirme kutusu i1zgara islemi sirasinda i1sinacak ve
ciddi yaniklara yol acabilir. Elleriniz ve 6nkollarinizin korunmasini
saglayin.

Izgaranizi Isitin

Kapagi kapali sekilde 1zgaranizi 6n isitmak, pisirme 1zgaralarini ve ig
hazne (cookbox) sicakligini 1zgara yapmaya hazirlar. Isi, pisirme
1zgaralarina yapismis yiyecek parcalarini gevsetir; bdylece onlari 1zgara
fircasi veya ahsap kaziyici ile temizlemek kolaylasir. Izgaranizi 6n
Isitmak ayrica pisirme 1zgaralarini diizgin sekilde kizartma (sear)
yapacak kadar sicak hale getirir ve yiyeceklerin yapismasini da
onlemeye yardimci olur.

DIKKAT: Paslanmaz celik killi bir 1zgara fircasi kullanirken, gevsek
killar olup olmadigini kontrol edin. Pisirme 1zgarasinda veya fircada
gevsek kil bulunursa fircayi degistirin.

Uzerine Kapagi Koyun

Izgaranizla her zaman kapak kapaliyken pisirmeyi hatirlamak
onemlidir. Bu, i¢ hazne (cookbox) sicakligini istediginiz seviyede
tutacak ve yiyeceginizi tamamen pisirecektir.

Karistirin

WEBER ALL NATURAL HARDWOOD PELLETS (tamamen dogal sert
agag pelletleri) Hickory, Apple, Cherry ve daha birgok gesitte
mevcuttur. Farkli pellet aromalarini karistirarak deney
yapabilirsiniz. Olasiliklar kesfedin.

Pisirme Suresi ve Sicakhk

Daha soguk bir iklimde veya riizgarli kosullarda 1zgara yapiyorsaniz
pisirme sureleri daha uzun olabilir. Bu kosullar 1zgaranin sicakligini
distreceginden, glvenli yiyecek sicakliklari saglamak igin izgaranizi her
zaman izleyin ve yiyecek sicaklik probu kullanin. Pisirme sirasinda isinin
ve dumanin kagmamasi igin mimkin oldugunca i1zgara kapagini kapal
tutmayi unutmayin.

m UYARI! Bakim veya temizlik yapmadan
Once 1zgaray! her zaman bir giig
kaynagindan prize gekin ve izgaraninin
tamamen sogumasini bekleyin.

m UYARI! Izgarayi bahge hortumu veya
elektrikli yikayici gibi strekli bir su akisiyla
spreylemeyin. Elektronik bilesenler zarar
gorebilir.

m UYARI! Zamanla bt FLAVORIZER
cubugu, 1si di rd, i1si1 deflektéra ve
pisirme 1zgarilarinda puruzlu yuzeyler
olusabilir. Bu parcalarla ¢calisirken

koruyucu eldiven giymek 6nerilir.

m UYARI! Blyulk FLAVORIZER ¢ubugu, 1si
diftizord, i1s1 deflektorl veya pisirme i1zgaralarini
lavaboda, bulasik makinelerinde veya kendi
kendine temizleyen firinda temizlemeyin.

m UYARI! Hopper kapagdini gizebilecekleri igin
hopper Uzerine higbir izgara pargasi koymayin.

m UYARI! Izgaranizi temizlemek igin
asagidakilerden herhangi birini kullanmayin:

« Asindirici paslanmaz celik cilalar veya macunlar

 Asit, mineral ruhlar veya ksilen igeren
temizleyiciler

* Firin temizleyici

« Asindirici temizleyiciler veya pedler
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Uretici:
Weber-Stephen Products LLC
1415 S. Roselle Road

Palatine, IL 60067-6266
ABD

ithalatc:

Weber-Stephen Deutschland GmbH
Rheinstralle 194 55218

Ingelheim, Aimanya Tel:

(+49) 307554184-0

QBluetooth &

E'-vao‘{s

Bu vesileyle Weber-Stephen Products LLC, belirtilen radyo ekipmani tipinin

Yonerge'ye uygun oldugunu beyan eder

2014/53/EU ve diger uygulanabilir yonergelere. Uygunluk
belgesinin tam metni su internet adresinde mevcuttur:
https://www.weber.com/declarations-of-conformity/

AVUSTURYA
Weber-Stephen Osterreich GmbH +43 (0)7
242 89 0135 service-at@weber.com

BELCIiKA

Weber-Stephen Products Belgika Sprl
+32 15 28 30 99
service-be@weber.com

SiLi

Weber-Stephen Chile SpA. +01 56
2-3224-3936

GEKYA CUMHURIYETi

Weber-Stephen CZ & SK spol. s r.o.
+420 228 882 385
service-cz@weber.com

DANIMARKA
Weber-Stephen Nordic ApS
+45 99 36 30 10
service-dk@weber.com

FRANSA
Weber-Stephen France SAS +33 0810
19 32 37 service-fr@weber.com

ALMANYA
Weber-Stephen Deutschland GmbH +49 (0) 30
219 0710 service-de@weber.com

iZLANDiYA
Jarn & Gler Wholesale EHF +354 58 58
900

MODEL: WPROO1

HINDISTAN

Weber-Stephen Grill Products India Pvt. Ltd. 080
42406666

customercare@weberindia.com

ITALYA

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 130120
service-it@weber.com

HOLLANDA
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513 4 333 22
service-nl@weber.com

POLONYA
Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0. +48 22 392
04 69 info-pl@weberstephen.com

RUSYA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

GUNEY AFRIKA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.
+27 11 454 2369

info@weber.co.za

ISPANYA
Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935 844 055
service-es@weber.com

WEoer=

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
www.weber.com

iSVICRE

Weber-Stephen Schweiz GmbH +41 52 24402
50

service-ch@weber.com

BAE - Birlesik Arap Emirlikleri

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Subesi +971 4 454
1626

inffo@weberstephen.ae

INGILTERE

Weber-Stephen Products (UK) Ltd. +44 (0)203 630
1500

service-uk@weber.com

ABD
Weber-Stephen Products LLC 847 934
5700 support@weberstephen.com

irlanda Cumhuriyeti icin liitfen iletisime gegin:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

ROMANYA, SLOVENYA, HIRVATISTAN veya YUNANISTAN gibi diger
Dogu Avrupa Ulkeleri igin lutfen iletisime gegin: Weber-Stephen
Deutschland GmbH.

Baltik Ulkeleri igin lUtfen iletisime gegin:
Weber-Stephen Nordic ApS.

© 2025 Weber-Stephen Products LLC tarafindan tasarlandi ve tasarlandi,
1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.



