m UYARI! Sadece agik alanda kullanim igin. Pellet mangalin TEHLiKELER

kurulum yeri, bacadan gelen gazlar ve dumanlarin herhangi bir
I yaplya ulasmamasini saglayacak sekilde konumlandiriimalidir. Ek m TEHLIKE! i¢ mekanda kullanmayin! Bu mangal iyi havalandirilan
. gereksinimler igin yerel yangin veya insaat kurallarina bagvurun. acik alanda kullanim icin tasarlanmistir ve isitici olarak hig
kullaniimasi amaglanmamis ve asla kullaniimamalidir. I mekanda
m UYARI! Katran- Olusumu ve giderilmesi gerekir. Odun kullanilirsa toksik dumanlar birikecek ve ciddi yaralanmalara veya

KU LLAN I M KI LAVU Z U peletleri yavasca yakildiginda katran ve diger organik dlime yol acacaktr.
buharlar, disari atilan nemle birleserek katrani olusturur. . L .
Ateslendiginde bu katran son derece sicak bir yangin cikarir. m TEHLIKE! Bu mangal ticari kullanim icin tasarlanmamistir ve

yalnizca agik hava ev kullanimi icin tasarlanmistir.
Searwood 600

m UYARI! kil ve yag sistemi ile pisirme kutusu her pisirmeden énce M DIPTEKI TEHLIKE! Bu mangall bir garajda, binada, hava
Sea rwood X L 600 kontrol edilmelidir ki yag ve/veya katran birikiminin olusup boslugunda, cadirda, lanai‘de, kapatilmis bir verandada

olusmadigi belirlenebilsin. Yag veya katran biriktiginde yangin veya herhangi bir kapali alanda kullanmayn.

riskini azaltmak icin temizlenmelidir. m TEHLIKE! Bu mangalda bakim yaparken gii¢ kaynagina takil
olmamalidir. Servis yapmadan énce her zaman mangali fisten gekin.

( \ m UYARI! Kiiliin bertarafi - Kiiller sikica oturan bir kapakli metal
ONEMLI: iLK PiSiRiSINIZDEN ONCE, I;aptaks?klalnn;alldlr. Kapat!r{;mls ksl kabi ykan[naz Iblll')lzo:-zmlr;| veya _ - . -
giincellenmis deneyimi saglamak icin mobil 9pr§ uzerin e,‘yanla madadeler gn UZ‘a. QU\_{ET‘ 1 oir Yeu" e m TEHLIKE! Mangalda tehlikeli voltaj olabilir ve sok, yanik veya
cihazimzda WEBER CONNECT UYGULAMASI ile nihai bertaraf edilene kadar bekletilmelidir. Killer topraga Slime neden olabilir. Bakim veya temizlik yapmadan énce her
. L gomllerek veya yerel olarak dagitilarak bertaraf edildiginde, zaman mangali glic kaynagindan cekin.
eslestirerek 1zgara denetleyicisini . - M
iincelleyin tim kézler tamamen soguyana kadar kapali kapta tutulmalidir.
9 vin: UYARIlar
WEBER CONNECT uygulamasini indirmek m UYARI! Bu mangalda yalnizca WEBER ALL NATURAL HARDWOOD  m UYARI! Tiim pargalar yerinde degilse bu mangal
icin QR kodunu tarayin. PELLETS kullanilmalidir. Isitma icin yakit peletleri kullaniimamahidir.  kullanilmamalidir. Bu mangal, montaj talimatlarina uygun
Pelet yakitinin ortalama 1si degeri 7.900 BTU/LB, kil icerigi <1%. sekilde monte edilmelidir. Eksik montaj tehlikeli olabilir.
m UYARI! Calisan alet bakimdayken veya géziintzden irak m UYARI! Kil ve yag sistemi yerine olmadan bu mangali
oldugunda tencereleri ve tavalari gikartin; yangin riskini azaltir. calistirmayin.
m DIKKAT! Bu cihaz icin belirtiimemis aksesuarlari m UYARI! Mangali calistirirken kil ve yag sistemini asla
kullanmayin. cikariimayin.
m UYARI! Karbon monoksiti, renksiz ve kokusuz bir gaz olarak m UYARI! Bu mangalda komur kémdird topaklar, sivi yakit veya
sizi, ailenizi veya baskalarini zehirlemesini énlemek icin bu lava tasi kullanmayin.
\ ) yonergeleri izleyin. m UYARI! Bu mangali herhangi bir Gstte yanici yapi altinda

« Karbon monoksit zehirlenmesinin belirtilerini bilin: bas agrisi, bas kullanmayin; tavanlar ve drtiler dahil.

dénmesi, gugsiizliik, mide bulantisi, kusma, uyku hali ve bunaklik.

: " I o m UYARI! Alkoliin, receteli veya recgetesiz ilaglarin kullanimi,
Karbon _’?‘0”"!_‘5“ kar?ln.c.Jksuen tasima k"aEJa5|te5|n| aza.lt.|r. Distk kullanicinin mangali dogru monte etme veya givenli sekilde isletme
Buraya tarayarak Bu kan oksijen diizeyleri biling kaybina ve 6lime yol agabilir. yetenegini bozabilir.
Sahipkilavuzunun tam
sevrimici sirimine ve: « Pisirirken veya bu cihazin yakininda kendinizde veya baskalarinda ;n U'Y?R” Manga||dku||alr<1|rkenkdirkatliitolun.kOﬂlsmIni, pi$ir|me veve
° Garantiyi etkinlestirin sog";ik alglnllglyveya grip ber¥zeri belirtiler gelisirse b?/r doktor gorin. Q%T[I;EZ,:IL?;E b?rginr:;:fnaﬁ \a,:;a L;;’;ml;;;,g.fn ase
e Destek alin Kolayca soguk alginhgr gibi goértinen karbon monoksit zehirlenmesi
* Mangal ipuglari ve cogunlukla geg yakalanir. m UYARI! Cocuklari ve evcil hayvanlari uzak tutun.
tarifler alin « Alkol tiiketimi ve uyusturucu kullanimi karbonmonoksit m UYARI! Bu mangal, bir karavan veya tekneye kurulum icin
tasarlanmamistir.

zehirlenmesi etkilerini artirir.

m UYARI! Bu mangali herhangi bir yanici maddeye 61 cm (2 feet)
mesafeden kullanmayin. Yanici maddeler arasinda ahsap veya islenmis
ahsap gliverteler, patio, sundurmalar, vinil dis cephe kaplamasi ve
kapilar gibi maddeler bulunur ve bunlarla sinirli degildir.

m UYARI! Karbon monoksit, hamilelik sirasinda anne ve gocuk igin,
bebeklerde, yaslilarda, sigara igenlerde ve anemi veya kalp
hastaligi gibi kan dolagim sistemi sorunlari olan kisilerde zellikle
toksiktir.

m UYARI! Mangal her zaman glivenli, diiz bir zeminde, yanici

m UYARI! WEBER ALL NATURAL HARDWOOD PELLETS ile hazneyi
maddelerden uzak tutun.

doldurmadan énce hazne parmak giivenlik kapagini gortinir sekilde

X . L . . kontrol edin; yerinde mi ve hasar gérmemis mi oldugundan emin olun. m UYARI! Mangali kuvvetli riizgarda kullanmayin.
KIRAZ ALETI KURULUM VE KULLANIMINDAN ONCE TUM TALIMATLARI  Hasarliysa, bolgenizdeki Miisteri Hizmetleri Temsilcisi ile weber.com 9 9 v

OKUYUN. Bu Sahip Rehberi 6nemli Grtin tehlikelerini, uyarilari ve adresindeki iletisim bilgilerini kullanarak bir yedek igin hemen m UYARI! Barbekiiyii yakarken veya kullanirken gevsek
ihtarlilar icermektedir. Montaj ve bu pelet yakitli cihazin kullanimi iletisime gegin. ucusan kollari olan giysiler giymeyin.

oncesi bu tiim kilavuzu okuyun. Bu talimatlara uyulmamasi, milk
hasari, bedensel yaralanma veya hatta 6lime yol acabilir.
Bolgenizdeki sinirlamalar ve kurulum denetimi gereksinimleri
hakkinda yerel yapi veya itfaiye yetkilileriyle iletisime gegin. Montaj

m UYARI! Pisirme izgaralarina, yanma kabina, parilti kecesi, kiil ve yag sistemi veya
mangal cubuguna dokunmayin; sicak olup olmadiklarini gérmek igin yakmayin.

m UYARI! Barbekilyl kapali ve/veya yasanabilir bir alanda
kullanmayin; 6rn. evler, cadirlar, karavanlar, motor evler,

talimatiart icin Montaj Rehberine bakin. BU TALIMATLARI KAYDEDIN, ~ POt1ar- Karbon monoksit zehirlenmesi olim riski. m UYARI! Pisirme bittikten sonra ment digmesini itin ve glic simgesi
belirginlesene kadar daireyi gevirin, ardindan kapanis prosedirini
A calistirmak icin digmeyi itin ve yakiti sondiriniz.
weber.com adresini ziyaret edin, mense Ulkenizi secin ve m UYARI! Pisirirken ve kapak, isitici raf, termometre veya sicaklik
mangalinizi bugtin kaydedin. x X probu ile calisirken 1siya dayanikli mangal eldiveni kullanin.

DIKKAT, UYARI ve TEMKINLER bu kilavuz boyunca kritik ve énemli

bilgileri vurgulamak icin kullanilir. Bu ifadeler séyle tanimlanir: m UYARI! Yan masa icin maksimum y(ik 18 kg (40 pound). Yan
masasina yaslanmayin veya asiri yliklemeyin.

m TEHLIKE!: Kacinilmazsa 6lim veya ciddi yaralanmaya yol

acacak tehlikeli bir durumu gésterir.

m UYARI!: Kaginilmazsa 6lim veya ciddi yaralanmaya
yol agabilecek tehlikeli bir durumu gosterir.

BU BARBEKUN
OZELLIKLERI

Tam kullanici bilgilerine erisin, QR
Kodunu tarayin ve seri numaranizi
girin veya online olarak
weber.com/literature-online
adresinden bakin.

m DIKKAT!: Kaginilmazsa kiiciik veya orta diizeyde
yaralanmaya yol agabilecek tehlikeli bir durumu goésterir.

m TEHLIKE! Yanici buharlari ve sivilari mangaldan uzak tutun. Bu
cihazda alev baslatmak igin asla benzin, benzin tipi fener yakiti,
fuel dleo, tas kdmuri gakmasi igin uygun gézumler gibi sivilar
kullanmayin. Kullanim sirasinda tiim bu tir sivilari cihazdan uzaga
tutun.

Ateslerin Buyuk Bir Nedeni, Yanici

MALZEMELERLE GEREKEN BOSLUGUN

(HAVALARI) SAKLANMAMASI. Bu URUNUN

yalnizca Bu TALIMATLARLA UYGUN OLARAK 9501072

KURULMASI SON DERECE ONEMLIDIR. er;lel_(;//szsB




m UYARI! Tim yakit sondirilene ve barbekii tamamen soguyana
kadar hareket ettirmeyin, értmeyin veya barbekiiy saklamayin.

m UYARI! Alevleri kontrol etmek veya yakiti sondirmek
icin su kullanmayin.

m UYARI! Bu barbekiyl sadece bu kilavuzda agiklandigi gibi kullanin. Yanlis
kullanim yangina, elektrik carpmasina veya yaralanmaya yol acabilir.

m UYARI! Bu cihaz yalnizca topraklanmis bir prize baglanmalidir.
Fis adaptori kullanmayin. Uzatma kablasi gerekiyorsa, yalnizca
dis mekan cihazlari igin uygun toprakli bir fise sahip 14-gauge bir
kablo kullanin. Uzatma kablosunun maksimum uzunlugu 4 metre
(13 feet)’dir. Uzatma kablosunu mimkin oldugunca kisa tutun.
Kullanimdan 6nce uzatma kablosunu inceleyin ve hasarliysa
degistirin. Mal zararini ve/veya kisisel yaralanma riskini en aza
indirmek igin, bu kilavuzda belirtilen spesifikasyonlara uymayan
bir gli¢ kaynagi kablosu kullanmayin.

m UYARI! Gli¢ kablosu ve fisin herhangi bir zarar gostergesi icin
dizenli olarak kontrol edin. Hasarli bir kablo veya fis ile cihaz
calistirmayin.

m UYARI! Elektrik prizinde hasar varsa Unitesi ¢alistirmayin.

m UYARI! Barbekiyl her zaman fisten gekerek gikarin. Kordan
cekmeyin.

m UYARI! Havuz veya gélet gibi herhangi bir su kitlesinin 3 metre
(10 feet) yarigapinda barbekiiyt kullanmayin.

m UYARI! Gug kablosunu ve uzatma kablosunu isitici ylizeylerden
veya sudan uzak tutun ve bir dolasma tehlikesi yaratmayacak
sekilde konumlandirin.

m UYARI! Yiyecek isi sensorleri cok keskindir ve kullanildiginda
1sinabilir. Sensorlerle calisirken dikkatli olun ve yaralanma riskini
onlemek igin dokunmayin.

m UYARI! Barbekiinlinizle birlikte verilen glig kablosunun
toprakli ¢ pimli (toprakl) fisi elektrik garpmasi tehlikesine karsi
koruma saglar ve dogrudan toprakli Gg pimli prize takilmahdir.
Fisi higbir sekilde kesmeyin, cikarmayin veya degistirmeyin.

m UYARI! WEBER diizenli olarak yanma haznesi, vida vida ve
pisirme kutusunu, gaz akisini engelleyebilecek any obstructions
icin kontrol etmenizi 6nerir. Daha fazla bilgi icin TUM TEMIZLiK
YONERGESI bdliimiine bakin.

m UYARI! Barbeki kullanim disi oldugu donemlerde disarda
saklaniyorsa, yagmur veya yiiksek nem oldugunda, haznedeki tahta
peletler kurudugundan emin olmak igin kontrol edilmelidir. Kuru
olmayan sert odun peletleri islandiginda genisler, parcalanir ve
besleme mekanizmasini tikayabilir.

m UYARI! BBQ'nin calismasini izlemek igin WEBER CONNECT
uygulamasini kullaniyorsaniz, barbeki islemiyle ilgili diger
guvenlik 6nlemlerinin barbeklyt kullanmadan 6nce dikkate
alindigindan emin olun. Barbekinln calismasiyla ilgili
deneyimli biri barbekiiye yakin bir konumda olmalidir ki ortaya
cikabilecek acil durumlar ele alinsin. BarbeklyU g6zetimsiz
birakmayin.

m UYARI! Yag alevi riskini azaltmak igin killik ve yag sistemi, isi
kirici ve FLAVORIZER gubugunun dogru sekilde kuruldugundan emin
olun.

m UYARI! Bu cihaz, fiziksel, duyusal veya zihinsel kapasitesi diisiik
olanlar (cocuklar dahil) veya deneyim ve bilgi eksikligi olanlar
tarafindan kullaniimasi igin tasarlanmamustir; glivenlikleriyle ilgili yetkili
bir kisi tarafindan gozetim veya talimat verilmedikge kullaniimamalidir.

UYARILAR

m UYARI! Tim elektrik baglantilarinin kuru ve zemin
seviyesinin Uzerinde oldugundan emin olun.

m UYARI! Bu cihazi kullanirken tiim yerel yasa ve
yonetmeliklere uyun.

m UYARI! Bu cihazi bir gli¢ kaynagina baglarken, gl¢ kaynagi
voltajinin Urtin Gzerindeki etiket Gzerinde belirtilen voltajla uyumiu
oldugundan emin olun.

m UYARI! Kullanim disi ve temizlikten 6nce barbekiyu prize takili
olmadigina emin olun. Bakim yapmadan énce barbekiniin
sogumasini saglayin.

m UYARI! Kil ve yag sistemini gikarirken ve sicak yag/ kalu
giderirken asiri dikkatli olun.

m UYARI! WEBER ALL NATURAL HARDWOOD PELLETS'i isi
Urreten cihazlardan ve nemden uzak kuru bir yerde saklayin.

m UYARI! Alt sepetin maksimum ylikii 40 pounddir. Alt rafin
Uzerinde durmayin veya asiri yiklemeyin.

Elektrik Ozellikleri

Gerilim * 220-240 V~
Hertz * 50-60 Hz
Akim siddeti 0.6 A

Garanti

Weber Urlinl satin aldiginiz igin tesekkir ederiz. Weber-Stephen
Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067
guvenli, dayanikli ve glvenilir bir Griin sunmaya 6zen gosterir.

Bu, Weber'in sizin icin ekstra ticret olmadan sagladigi génulli
garantidir. Ariza veya kusur durumunda Weber Grinintzin
onarilmasi veya degistiriimesi icin ihtiya¢ duyacaginiz bilgileri igerir.

Uygulanabilir yasa geregi, Grlin arizali oldugunda Sahip’in
cesitli haklar vardir. Bunlar ek performans veya degistirme,
satin alma bedelinin indirilmesi ve tazminati igerir. Bu ve
diger yasal haklar bu Garanti hitkmiinden etkilenmez. Aslinda
bu garanti, yasal garanti hikiimlerinden bagimsiz olarak
Sahip’e ek haklar tanir.

WEBER'in Gonulli Garantisi

Weber, Weber rlininin alicisina (veya bir hediye olarak yeni bir
barbeki veya promosyon durumu durumunda, satin alindigi kisi igin)
(“Sahip”) malzeme ve iscilik hatasindan kaynaklanan kusurlardan,
asagidaki tablodaki sireler boyunca, satin alma tarihinden itibaren
monte edilip ekli Sahip Kilavuzuna uygun sekilde calistirildiginda,
asinma ve yipranma harig, tcretsiz olarak onarim veya degistirme
s0zu verir. (Not: Weber Sahip Kilavuzunuzu kaybettiyseniz veya
yanlis yerlestirdiyseniz, www.weber. com adresinde bir yedek
bulunmaktadir) Bu Garanti kapsaminda, kusurlu gériinen parcanin
malzeme veya iscilik hatasindan kaynaklandigi durumlarda,
sinirlamalar ve istisnalar asagida listelendigi sekilde, onarimi veya
degistirmeyi kabul eder. FilLEN GECERLI YASALARA UYGUN OLARAK,
BU GARANTI YALNIZCA ORIJiNAL ALICIYA GENISLETILMISTIR VE
SONRAKIi SAHIPLERE DE DEVREDILEMEZ; YALNIZ HEDIYE VE
PROMOSYON URUNLERiI DURUMUNDA YUKARIDA BELIRTILDIGI GiBi.

URUN GARANTI SURELERI

Asagida kapsam disi kalan tiim parcalar ve pisirme kutusu:
5yil

Elektrik bilesenleri:

3yil

Pisirme 1zgaralari, yanik tenceresi, i1si1 dif(izori
hapi:

1s1 kirici, kontrol

3yil

Weber rinlerinin arkasindadir ve barbeki veya ilgili
bilesenlerindeki malzeme hatalari igin tanimlanan Garanti'yi,
normal kullanim asinmasi harig, size saglamaktan mutluluk duyar.

*‘Normal asinma ve yipranma’, barbekiinlinuzun sahipliginde
zamanla olusabilecek kozmetik ve maddi olmayan bozulmalari igerir;
ornegin ylzey pasi, gokme/cizikler vb.

Ancak zarar veya fonksiyon bozuklugu malzeme hatasindan
kaynaklaniyorsa Weber bu Garantiyi barbekiiye veya ilgili
bilesenlerine karsilik verir.

*‘Malzeme hatasl’, bazi pargalarin pas yapmasi veya yanmasi gibi
durumlari veya barbekiiyl guvenli/ dogru kullanmanizi engelleyen
diger hasarlari igerir.

Bu Garanti Kapsaminda Sahibin
Sorumluluklari / Garanti Disinda Birakma

Sorunsuz Garanti kapsami icin, Weber Grlintintizi www.weber.com
adresinde gevrimici kaydettirmeniz 6nemlidir (istege bagh degildir).
Lutfen satis fisinizi ve/veya faturanizi saklayiniz. Weber Grlintintizt
kaydettirmek garanti kapsaminizi onaylar, yapmaniz gereken
Garanti taleplerini hizlandirir ve bizimle iletisime gegmemiz
durumunda Weber ile dogrudan bir baglanti saglar. Garanti servisi
icin aramadan &nce barbekiiniizii kaydetme konusunda zamaniniz
olmadiysa aradiginizda su bilgileri elinizde bulundurun:

isim - Adres - Telefon Numarasi - E-posta - Seri Numarasi -
Satin Alma Tarihi - Satin Alma Yetkili Bayi - Model - Renk - Ana
Sorun

Bu garanti, Sahip agiklandigi talimatlar, kullanim talimatlari ve ekli
Sahip Kilavuzunda belirtilen énleyici bakimi yerine getirerek Weber
uriiniine makul 6zeni gosterdigi strece gecerlidir; Sahip, kusurun
veya arizanin yukarida belirtilen yukimliliklere uyumsuzluktan
bagimsiz oldugunu kanitlayamazsa. Sahil bdlgesinde yasiyorsaniz
veya Urlinliniz bir havuza yakin konumdaysa, bakim, ekli Sahip
Kilavuzunda belirtilen dis ylzeylerin diizenli yikanmasi ve
durulanmasini igerir.

Web er Garantisi, Weber'in sorumluluk Gstlenmedigi hasar,
asinma, renk degisimi ve/veya pas nedeniyle gegerliligini yitirir:

« Kotuye kullanim, yanhs kullanim, degistirme, modifikasyon,
uygunsuz kullanim, vandalizm, ihmal, kurulum veya montajda
hatalar ve normal ve rutin bakimi diizgiin yapmama;

* Bocekler (6r. 6riimcekler) ve kemirgenler (6r. sincaplar).

« Deniz tuzu iceren havaya ve/veya ylizme havuzlari ile kultur
banyolari/spa gibi klor kaynaklarina maruz kalma;

* Dolu, kasirga, deprem, tsunami veya dalgalanmalar, hortumlar
veya siddetli firtinalar gibi siddetli hava kosullari.

« asidli yagmur ve diger gevresel faktorler

Weber iriiniinlizde orijinal Weber pargalari olmayan parcalarin
kullanimi ve/veya kurulumu bu Garantiyi gegersiz kilar ve ortaya
cikan zararlar bu Garantinin kapsaminda degildir.

Garanti islemleri

Bu Garantiden kapsanan bir pargaya sahip oldugunuzu
dusltnuyorsaniz, Weber Musteri Hizmetleri ile web sitemizden
(www.weber.com) iletisim bilgilerini kullanarak iletisime gegin. Weber,
inceleme sonrasinda bu Garantiden kapsanan kusurlu parcayi
onarabilir veya degistirebilir (tercihi kendi tasarrufundadir). Onarim
veya degistirme mumkin degilse, Weber ilgili barbekiyl esdeger veya
daha degerli yeni bir barbeku ile degistirmeyi segebilir. Weber,
parcalarin incelenmesi igin geri getirilmesini talep edebilir; nakliye
Ucretleri Sahip tarafindan pesin édenecektir.

Mdisteri Hizmetleriyle iletisime gectiginizde ltGtfen su bilgilerin
mevcut oldugundan emin olun:

isim - Adres - Telefon Numarasi - E-posta - Seri Numarasi -
Satin Alma Tarihi - Satin Alma Bayisi - Model - Renk - Ana
Sorun

Feragatnameler

BU GARANTI BEYANICI'NA VE GARANTI DISI BEYANI
TASDIKLERINE RAGMEN WEBER UZERINDE YASALARCA
ZorUNSUZ DURUMLARI KAPSAM DISINDA BiR SURE OSOYA
HIZMETLERI VERILMEZ. SU ANDA MEVCUT GARANTI BEYANI,
WEBER'IN MESRUI YUKUMLULULUGUNE KIYIYLA YASANDIRILAN
DURUMLARI VEYA TALEPLERi KALDIRMAZ YA DA SINIRLAMAZ.

YUKARIDA BELIRTILEN GARANTi SURELER| GECTIKTEN SONRA
HICBIR GARANTI UYGULANMAYACAKTIR. HERHANGI BiRi
TARAFINDAN VERILEN BASKA GARANTILER, BiR BAYi veya
PERAKENDE SATISTA OLAN HER HANGI BiR URUNLE iLGiLi OLARAK
(UZUN GARANTILER GiBi) WEBER'I BAGLAMAZ. BU GARANTININ
TEK CARESI PARCANIN TAMIRi VEYA YERININ DEGISTIRILMESIDIR.

BU GONULLU GARANTI ALTINDA HERHANGI BIR DURUMDA TUTARIN
|ADESI SATIS EDILEN WEBER URUNUN SATIS FiYATININ ASAGIGINA
GECMEZ.

URUNUN KULLANIMININ KOTU KULLANIMI VEYA TALIMATLARIN WEBER'IN
ESLIK EDEN SAHIP OLMA KILAVUZUNDAKI TALIMATLARA
UYULMAMASINDAN DOGAN KAYIP, HASAR, YA DA SiZiN VEYA MALINIZIN
VEYA BAGIMSIZ KiSILERIN MALININ SORUMLULUGUNU USTLENirsiniz.

BU GARANTI ALTINDA DEGISTIRILEN PARCA VE AKSESUARLAR,
YUKARIDA BELIRTILEN GARANTI SURELERININ KALAN KISMINA
KADAR GARANTILIDIR.

BU GARANTI OZELLIKLE OZEL AILE EVi YA DA DAIRE iCIN
GECERLIDIR VE RESTAURANT, OTEL, TAKIP EDILMI$S KiSiLIKLER
GIBi TiCAI, KOMUNAL VEYA COK KiSILiK AYARLARDA
KULLANILAN WEBER BARBEKULERINE UYGULANMAZ.

WEBER ZAMAN ZAMAN URUNLERININ TASARIMINI
DEGISTIREBILIR. BU GARANTIDEKI HiCBIR SEY, WEBER'|
GEGMiS URUNLERE BU TUZEL DEGISIMLERI SOKMAYA
ZORLADIGI SEKILDE ALGILANMAMALIDIR; BU DEGISIKLERIN
ONCEKi TASARIMLARIN HATA OLDUGU iFABIA ETKiSi YAPMAZ.

Yedek pargalari edinmek igin bolgenizdeki yerel satici ile
iletisime gecin veya weber.com adresini ziyaret edin.



A WEBER PORSELEN EMAYE KAPAGI

Rekabeti geride birakacak sekilde tretilmistir,
SEARWOOD'un parlakhdi gériiniisiin étesine gecer. Ozel
WEBER Porcelain- Emaye bitisi dis etkenlere dayanir ve
zamanla paslanma ile catlamayi 6nlemeye yardimci olur.

B Blylk Semer/Depo

Buyiik kapasiteli depo, yaklasik 20 libre peletlik bir paketi tek
seferde tutar — uzun streli dumanlama icin mikemmel boyuttadir.

C Duyarl Motor

WEBER'in RAPID REACT PID ile tasarlanan bu DC gii¢ kaynagi
motor, cogu pelet barbekislinden daha hizli ve daha yliksek
Istya ulasacak sekilde isitacak sekilde insa edildi; 1802-600°F
(829-315°C) sicaklik araligina ulasir. Bu, biftekleri
Uhurlemekten barbekii kaburga etlerini tiitsilemeye, pizzayi
pisirmeye, sote etmeye kadar her seyi yapmaniza olanak tanir.

D Yag ve Kil Temizleme ve Cekme Sistemi

Vakuma ihtiyag duymadan hizli ve kolay temizlik igin
tasarlanmistir; yag ve kil, pisirme kutusunun altinda
bulunan yag tepsisine toplanir. Yag ve kil daha sonra kolay
atim icin yag yakalayicisina akanir.

E Atesleme Glow Ampulil/Glow
Kuulcimy

Kivilcim tutusmayi saglayan kilavuz, yanma potasinda
bulunan yakiti tutusturur.

PILLETLIi BARBECUE 101

WEBER SEARWOOD Nasil Calisir?

WEBER SEARWOOD, yanma haznesine WEBER ALL NATURAL

HARDWOOD PELLETS'i bir vida tlip sistemi araciligiyla ileterek calisir.

Peletler yanma haznesine verildiginde, bir parlaklik fisi bu peletleri
tutusturur. Bu, barbekiinlzi baslatir ve bagli olan WEBER CONNECT
Dijital LCD Kontrol6ri Gzerinde belirlediginiz sicakliga ulasir ve bu
sicakligi korur. Parlaklik fisi peletleri tutusturduktan sonra, pisirme
sliresi boyunca kapali kalir. Barbekiintin fani, yanma haznesi
uzerinden oksijen saglayarak yemeginiz boyunca atesi yakitlar.

Barbeki Onerileri

 En iyi pisirme performansi icin WEBER CONNECT uygulamasini
SEARWOOD barbektiniizle indirip kullanin ve en son yazilim ve
ozellik glincellemelerini otomatik olarak alin.

« Ust rafi uzun siireli barbekii veya titsi igin kullanirken WEBER,
yag ve yiyecek damlaciklarini yakalamak igin alt pisirme
1zgaralarinda buytik bir WEBER damlama tepsisinin kullaniimasini
tesvik eder.

* En iyi performans icin 6n 1sitma ve pisirme sirasinda her
zaman kapliyi kapal tutun.

Pellet Kalitesi Onemlidir

WEBER ALL NATURAL HARDWOOD PELLETLERIN YUKSEK KALITEDE
OLMASI, UYGUN BARBEKU iSLEMI iCiN ELIMiZE GECIRILMESI GEREKIR.
PELETLER KIRILDIGINDA KIRILMA SIRASINDA KASICI BiR GATIRDA SES
CIKARMALIDIR, YUMUSAK PARCALANMAMALIDIR; BU, BARBEKU
PERFORMANS SORUNLARINI ONLEMEK iGiN. iYi KALITEDEKi PELETLER,
MIKTARSIZ TOZ VERMEVE ACIKLASMAMALARLA BILDIRMEYi
OLMAMALIDIR. Ayrica nem ve rutubetin emilmesini 6nlemek icin daima
nemsiz bir kapta ic mekanda saklanmalidir. WEBER ALL NATURAL
HARDWOOD PELLETS her zaman i¢ mekanda, isi Ureten cihazlardan ve
nemden uzak bir hava gegirmez kapta saklanmalidir.

TAVSIYE EDILEN SEARWOOD Bakimi
« Her pisirmeden énce yag tepsisini ve yag toplama tepsisini temizleyin.

« Dahili kaziyiciyi kullanarak pisirme 1zgaralarini, biytik FLAVORIZER

cubugunu, 1s1 difizortind ve isi kiricyi pisirme kutusundan temizleyin

ve gikarin.

NOT: Isi diftizériint pisirme kutusundan gikarmadan 6nce kdlleri
bosaltmak icin egin.

« Ardindan pisirme kutusunu kaziyin ve yanmis tenceredeki kil
veya kalintilari temizleyin. Bu islem her disuk ve yavas
pisirmeden sonra yiiksek i1sida mihirleme amaciyla, 12 saat veya
9 pisirme seansindan hangisi énce gelirse ona gore yapilmalidir.

« Bir sonraki pisirme igin barbekl basarisini garanti etmek amaciyla
her pisisten sonra tamamen kapatmayi her zaman uygulayin.

« Duzenli kullanimda hopper ve vida tipiini her 4 haftada bir
temizleyin ve bosaltin. Dizenli kullaniimadiginda her 2 haftada bir.

* Kuru, asindirici olmayan bir bezle, yakit géstergesi lensini her 10
torba pelet kullanimdan sonra temizleyin (Sadece Segili modeller).

NOT: Daha ayrintili bakim ve temizleme talimatlari igin weber.com
adresini ziyaret edin veya Bu Kullanici Rehberi'nin 6n kapagindaki
QR kodunu tarayin.

OZEL OZELLIKLER

A WEBER CONNECT Dijital LCD Denetleyici

WEBER CONNECT Dijital LCD Denetleyici, WEBER SEARWOOD
barbekénizin nasil calistigi Gzerinde tam kontrol saglar.
Denetleyiciyi barbekiiyl baslatmak, sicaklik ayarlarini segmek,
pisirmeyi izlemek ve daha fazlasi icin kullanin.

B DIRECTFLAME Pisirme Sistemi

DIRECTFLAME pisirme sistemi, yiyecege alevin agik erisimini
saglar ve pisirme i1zgarasi boyunca lezzetli, zengin kizarmay! ve
citirh@i destekler. FLAVORIZER cubugu, damlamalari yakalayarak
kizartmay yikseltir, sizzle ve duman ekleyerek muhtesem bir
lezzet artisi saglar.

C Entegre Wi-Fi ve Bluetooth®

Akilli telefonunuzu kullanarak WEBER CONNECT
uygulamasina giris yapin ve en yeni yazilimi edinin ve
barbekinizle baglanin. WEBER CONNECT uygulamasi, en
iyi performans igin en yeni yazilim ve firmware’e erisim
saglamanin yani sira cevirme, dinlenme ve servis etme
zamani geldiginde size akilli telefondan haber verir.
Uzaktan barbeki erisim 6zelligi, yurimeyi birakma,
izleme ve Islyl avug iginden ayarlama 6zgurlagina verir.

Ortam ve Gida Sicaklik Probeleri

Barbeki sicakhginizi ve i¢ gida sicakliklarinizi uzaktan
izlemek icin SEARWOOD barbekinizle bagli bir ortam
sicakligi probu ve kontrolclyle dogrudan baglanti
kuracak gida sicakligi probu vardir. Kontrolcl toplam 2
gida sicakligi probu tutabilir. (Ekstra gida probu satista
ayri olarak).

E Aksesuarlar

SEARWOOD barbekiinlizii 6zellestirmek icin ek aksesuarlar
ekleyin. Tum favori WEBER aksesuarlarinizi bulmak igin
www.weber.com adresini ziyaret edin.

BASLANGIC

ilk Baslangic icin Barbekii Hazirhig

WEBER SEARWOOD barbekiinizin ilk calistirlmadan 6nce
izlenecek bazi gerekli adimlar vardir:

1. Barbekiiden tim paketleme malzemelerini cikarin.

2. Barbekl kapagini acin ve isi deflektord, 1si difiizord,
blyik FLAVORIZER gubugu ve pisirme izgaralarinin igindeki
pisirme kutusunda diizgiin kurulu oldugundan emin olun.

3. Yag ve kil sisteminin dogru kuruldugunu ve yag
toplama tepsisinin yag toplama haznesini kaplayacak
bigcimde kullanildigini kontrol edin.

4. Glg kablosunu toprakli bir elektrik prizine
takmadan énce haznenin arkasina takin.

5. Hazne kapagdini agin ve hazne giivenlik kapisinin yerinde
oldugundan emin olun; haznenin tabaninda bulunan vida
tlpund tikayan yabanci cisim olmadigindan emin olun.

NOT: Pellet serbest birakma kolunun, pelletlerle dolum
6ncesinde kapali oldugundan emin olun.

6. Hopper'i WEBER ALL NATURAL HARDWOOD PELLETLERi'nden
segiminizle doldurun. Dolduruldugunda hopper kapagini kapatin.

WEBER CONNECT Uygulamasi
ilk is dnce yapilir.

WEBER CONNECT uygulamasini indirmek icin QR kodunu tarayin.

Barbekiinlizi tamamen giincellemek ve garanti aktiflestirmek igin
WEBER CONNECT uygulamasini indirerek WEBER SEARWOOD'dan
en iyi sekilde faydalanin.

indir, baglan ve icin kaydol:

» Uzaktan Barbeku Sicaklik Kontrolu
* Cevir ve Servis Bildirimleri

* Yemegin Hazir Olma Geri Sayimlari

* Adim Adim Barbeki Yardimi

Barbekinlzi Bluetooth® veya Wi-Fi Agina Baglama

WEBER SEARWOOD barbekiinlizii Bluetooth® veya yerel Wi-Fi
agina baglamak icin su adimlari izleyin:

iPUCU: WEBER, kolay ve hizli yazilim giincellemeleri icin
barbekiiniizii yerel Wi-Fi agina baglamanizi 6nerir.

NOT: WEBER, barbekunizii Bluetooth® veya Wi-Fi agina
baglamadan 6nce akilli telefonunuzun isletim sisteminin en son
striiman calistirmasini 6nerir.

1. Akilli telefonunuzun Bluetooth® veya yerel Wi-Fi
agina bagh oldugundan emin olun.

2. Akilli telefonunuzdan Apple cihazlarda App Store'dan,
Android cihazlarda Play Store'dan WEBER CONNECT
uygulamasini indirin.

3. WEBER CONNECT uygulamasini agin ve SEARWOOD
barbekiintizle baglanti kurmak icin uygulama ici talimatlan
izleyin. Eslestirildiginde, barbekiintiz bagl oldugu her seferinde
dijital kontrolcii arka planda yaziliminizi otomatik olarak
glincelleyecektir.

NOT: Akilli telefonunuzu yerel bir Wi-Fi agi Gzerinden barbekiintzle
basariyla baglamak igin énce barbekiinin Bluetooth® ile eslestiginden
ve Wi-Fi yonlendiricinizin menzili icinde oldugundan emin olun. Baglanti
denemeleriniz basarisiz olursa, barbekiyl Wi-Fi yénlendiricinin
menziline daha yakin tasiyin veya daha gugli bir sinyal icin bir sinyal
genisletici ekleyin. Barbekilyl herhangi bir yanici madde ve yanici
sivilardan en az 2 feet (61 cm) uzakta konumlandirmayi unutmayin.

Pisirirken Her Seferinde Ogiin Ogiin Bakim

WEBER SEARWOOD barbekiiniiziin her calistirisinizda glvenli ve
sorunsuz calismasini saglamak igin pisirme islemine baslamadan
once su adimlari izleyin:

1. Barbek fircasi veya ahsap kaziyici kullanarak
pisirme i1zgaralarini temizleyin.

2. Pisirme kutusunun icini yag ve kilden temizleyin,
ardindan her pisirmeden 6nce yag tepsisini temizleyin
ve yag toplama tavasini bosaltin.

NOT: Yag toplama igine her zaman WEBER tek kullanimlik
damlama tepsisini kullanin.

UYARI: Barbekilyl calistirirken Yag Tepsisini veya Yag Toplama Tepsisini
CIKARMAYIN veya KAPALIYKEN ATESIN SONUNDA HALA SICAKSA. Yag
yangini riskini azaltmak igin barbekiyl tutusturmandan 6nce tek
kullanimlik damlama tepsisini sik sik degistirin.

3. Haznenin WEBER ALL NATURAL HARDWOOD
PELLETS segimiyle dolu oldugundan emin olun.

4. Glg kablosunun haznenin arkasina bagli oldugunu
bir elektrik prizine takmadan énce kontrol edin.
m UYARI! Glg kablosunu ve uzatma kablosunu isitici ylizeylerden

veya sudan uzak tutun ve takilma tehlikesi yaratmayacak sekilde
dizenleyin.

weber.com3



WEBER CONNECT uygulamasini indirerek alinacak

WEBER CONNECT DIGITAL LCD KONTROLOR en yeni mangal yazilimi ve denetleyici 6zellikleri.
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Sicakhgi Ayarla &

Ana Quadraf, sicakliginizi veya Manuel Mod diizeyinizi segebileceginiz
yerdir. Ayarlandiktan sonra mevcut yanma odasi sicakhgi, Manuel Mod

dlzeyi veya Hata Kodu burada gorunecektir.

B Sicakhigi Ayarla

Bu pisirme modunu segmek igin diigmeyi kullanin; 200°- 600°F (95°-315°C) arasindan
bir sicaklik ayarlayin ve RAPID REACT PID’nin geri kalanini yapmasina izin verin.

SMOKEBO®ST

Bir sicaklik ayarladiginizda burada goériinecek ve Ana Quadrant
yanma odasi sicakliginizi gosterecektir.

C Zamanlayici Quadranti z

Bu pisirme modunu secmek icin digmeyi kullanin; yiyeceginize dumanli,
odunla ateslenen ekstra bir lezzet katar, distk ve yavas pisirmeler igin.

Manuel Mod:':

istenilen siireyi artirmak veya azaltmak icin digmeyi kullanin.

Zamanlayiclyl secmek ve baslatmak igin diigmeyi bas®. Bir zamanlayici

simgesi bir zamanlayicinin ayarl oldugunu gdsterir. Kapatma etkin
oldugunda bu Quadrant ayrica kapatma zamanlayicisini gosterir.

D Ana MenU/Geri ©)

Bu pisirme modunu secmek icin digmeyi kullanin; acik kapakla
pisirme veya izgara yaparken barbekU asir ayarlanmadan sabit yakit
ve fan hizi saglar, 1-10 arasi (dUsUkten ylksege).

Kapatméb

Digmeyi basrak sizi Ana Meniiye gétirir. Digmeyi kullanarak

istediginiz quadrant/ simgeye kaydirin ve se¢mek igin basin. Ana Meni

digmesine tekrar basmak, 6nceki ekraniniza geri dondurr.

E Secim Digmesi

Pisirme bittiginde, barbeklyl kapatmak icin bu simgeyi
secin.

Ates Simgeso

Barbeki sicakhgini ayarlamak icin Secim Digmesini cevirin,
quadranlar arasinda gezinin ve daha fazlasi.

F Yiyecek Prob Quadrantlari

Bu simge, barbeklniin etkin bir pisirme modunda oldugunu gosterir.

. f ]
Donen ikon3,¢

Yeni WEBER SEARWOOD’un her pisirmede mikemmel sonuglar igin

barbekinize Ustlin kontrol saglamak amaciyla iki yiyecek sicaklik probu

yuvasi (problar dahil) vardir. Alarm ikonu, yiyedk sicaklik probu
uyarisinin ayarlandigini gosterir. Bir pisirme programi galisirken,

tamamlarjffla zamani mevcut oldugunda ETA bayragdi ikonu gérandr.

G Yakit Gostergesi (Secili Modeller)

Bu ikon, guincellemenin uygulandigini gosterir. Glncelleme arka
planda yapilirken barbekiinlz hala galisir.

\*l
Digme Digmesi 3

Simgest

Bu ikon, digmeye basiimasi gerektigini gosterir.

Temizlik Simgesia

SEARWOOD'in secili modellerinde, hazneye bakmadan yakit
seviyenizi gosterecek bir Yakit Géstergesi bulunur.

Baglanti Simgeleri*s =&

Bu simge, barbeklinlizli temizlemeniz gerektigini hatirlatir.
Dlizenli temizlik ve bakim, en iyi barbek performansini saglar.

Soguk Hava Simges*

Bu simgeler barbekintzin Bluetooth ve B:
Wi-Fabaé\annsmm gliciinu gésterir. Bulut s\mgesi,Qbekinizm ne zaman oldugunun gdstergesidir.

bulutta baghdir.

Soguk ortam sicakliklarinda bu simge, daha uzun bir baslangic
slresi olasiligini gosterir.

Hata Simgesi m

Bu simge, bir hata veya bildirim meydana geldiginde gdsterilir.
Hata kodu Ana Doértgen'de bulunacaktir.



BARBEKUTE OPERASYONU

ilk Baslatma Prosedirii

“BASLARKEN” 6nceki boliimdeki tim kurulum adimlari izlendiginde,
SEARWOOD barbekiin ilk kez 6n I1sitmak icin baslatma
prosedurini baslatabilirsiniz.

NOT: SEARWOOD barbekiinizt ilk kez baslatiyorsaniz, WEBER
barbekulyu kapali kapagdi ile en az 30 dakika boyunca 450°F (230°C)
de marine etmeyi 6nerir.

Latfen barbeklyd ilk kez tutusturdugunuzda bu adimlari
izleyin:

1. Barbekiiniiziin prize takili oldugundan ve hopper'in
sectiginiz WEBER ALL NATURAL HARDWOOD PELLETS ile
dolduruldugundan emin olun.

2. Barbekiiniiz prize takiliysa ve ekran parlak degilse,
meni digmesine veya ana digmeye basarak barbek{gl
uyandirin.

3. Kadrani 450°F (230°C) degerini segmek igin gevirin,
sonra segmek icin diigmeye basin.

4. Barbeki kapagi kapaliyken, barbeklyl en az 30
dakika calistirarak tadini gelistirin.

5. Barbekl baharatlandiktan sonra, barbeki kapagini agin
ve pisirme izgaralarini barbeku fircasi veya ahsap kaziyici
ile temizleyin, ardindan barbekl kapagini kapatin.

6. Ana menu digmesine ba5|®(ontrol cihazindaki
digmeyi kullanarak ana menude glic simgesine
ilerleyin ve@hrbekﬂyﬂ kapatmak icin basin.

7. SEARWOOD barbekiiniiz, yanip sénen simgeler ve
etkinlesmis geri sayim sayaci ile kapanisa baslayacaktir.
Kapatma islemi tamamlandiginda ve barbeki sogudugunda
glic kaynagindan fisi cekin.

iPUCU: Etkinlestirmeden itibaren 3 dakika icinde pisirmeye devam edebilirsiniz.
Kapatma baslatildiktan sonra pisirmeye devam etmek icin diigmeyi ya da ana
menl digmesini In. DUgmeyi cevirerek barbekuinuzin sicakhgini ayarlayin
veya istediginiz 'me moduna gidin ve segmek icin basin.

UYARI: HERHANGI BiR BAKIM YAPMADAN ONCE BARBEKUYUN
TAMAMEN SOGUDUGUNDAN VE GUG KAYNAGINDAN
CIKARILDIGINDAN EMIN OLUN.

8. ic barbekii bilesenlerini cikarin ve yemek kutusunu, dahil
edilen plastik kaziyici ile kil yag toplama haznesine itin. Tavsiye
edilen temizlik hakkinda daha fazla bilgi igin litfen weber.com
adresini ziyaret edin veya Bu Kullanici Kilavuzu On kapagindaki
QR kodunu tarayin.

9. ic barbekii bilesenlerini diizgiin bir sekilde tekrar pisirme
kutusuna takin. Barbekiiyl tekrar prize taktiktan sonra
pisirmeye baslayabilir, gida sicaklik probunu baglayabilir, bir
sayag baslatabilir veya WEBER CONNECT uygulamasindan bir
pisirme programi segebilirsiniz.

Hedef Sicaklik Belirleme
Bir hedef barbeki sicakligi belirlemek igin litfen su adimlari izleyin:
1. Ana meni diigmesini bas@®

2. Kontroliintzdeki kadrani kullanarak ayarlanacak
sicaklik simgesine gwn ve se¢mek icin kadrani basin.
istediginiz sicakhgi secin ve secmek icin kadrani basin.

iPUCU: Diisiik ve yavas pisirmelerde daha dumanli, odun atesli tat igin
SMOKEBOOST kullanin. SMOKEBOOST'e girmek igin ana meni
digmesini basin. Sagdaki SMi BOOST simgesine kaydirin ve segmek
icin basin. Barbeklnig artik ortam kosullarina bagli olarak 1802-200°F
(829-959C) arasindaki bir sicaklik araligina ayarlanacaktir.

KISAYOL: Uyku veya ana ekrandan hizlica bir sicaklik ayarlamak
icin barbekiiyl uyandirin ve istenen sicakligi se¢mek igin kadrani
cevirin. Bu kisayol ile SMOKEBOOST segenedini de segebilirsiniz.

3. Barbeki kapaginin sectiginiz sicakliga 6nisima
girilirken kapali oldugundan emin olun.

4. Barbek( segilen sicakliga ulastiginda, barbek( kapagini
agin ve pisirme 1zgaralarini barbekd firgasi veya ahsap
kaziyici ile temizleyin.

5. Pisirmeye baslayin! Artik yemek sicaklik probelerini
baglayabilir, bir sayag baslatabilir veya WEBER CONNECT
uygulamasindan bir pisirme programi segebilirsiniz.

Sicaklik Probeleri ile Pisirme

Her seferinde mikemmel yiyecek icin WEBER SEARWOOD (lizerinde tam
kontrol saglamak amaciyla dahil edilen gida sicaklik probini kullanin.

UYARI: Sicaklik probelerini el koruyucusu olmadan kullanmak agir
yaniklara neden olur. Sicaklik probelerini kullanirken her zaman
1siya dayanikli barbeki eldiveni veya eldiven giymek.

Gida sicaklik probelerinin kullanimi igin lGtfen su adimlari izleyin:

1. Barbeki 6nceden isitildiktan sonra isiya dayanikli eldiven
veya kiyafet kullanarak barbekinin kapagini agin ve
pisirme 1zgaralarini barbek fircasi veya ahsap kaziyici ile
temizleyin.

2. Gidanizin en kahn kisminin merkezine gida sicaklik
probunu yerlestirin ve pisirme 1zgaralarina koyun.

3. Gida sicaklk probunu barbekiiniin 6n ylzindeki
prob hub'ina takin.

NOT: Sicaklik probelerini pisirme ylzeyine temas ettirmemeye veya
Uzerine birakmamaya dikkat edin, ¢linkii bu problere zarar verebilir.

4. Barbeki kapagini kapatin.

5. Kontrol cihazi ekranindan ilgili prob karoselini secerek gida
sicaklik uyarisi ayarlayin veya WEBER CONNECT
uygulamasindan bir pisirme programi secin. Sicaklk probelerini
ve pisirme programlarini kullanma hakkinda daha fazla bilgi
icin weber.com adresini ziyaret edin veya bu Kullanici
Kilavuzunun 6n kapagindaki QR kodunu tarayin.

Manuel Mod Kullanimi

Acik bir barbek tzerinde sosisleri pisirmek veya WEBER GRIDDLE
kullanarak smash burgerlar yapmak istediginiz durumilar olabilir.
Barbeki kapagi agikken pisirirken manuel modu kullanmak igin su
talimatlar izleyin:

1. Ana mentii diigmesine ba$®.

2. Dis kadrani manuel mod 6lgegini vurgulayacajbj, ve
sekilde gevirin, ardindan digmeyi itin.

3. Digmeyi sola veya saga cevirerek 1'den 10'a kadar
(dUsukten yluksege) istediginiz 1s1 yogunlugu seviyesini
ayarlayabilirsiniz. Seciminizi yapmak igin digmeyi itin.

NOT: Isi yogunlugu seviyesini ayarlamak isterseniz digmeyi
saga veya sola gevirin ve istediginiz isi seviyesini segin. Bu
moddan ¢ikmak icin ana menii diigmesingybasin ve izlemesini
ayarlamak icin Digmeyi cevirin. Set Temperature veya
SMOKEBOOST simgesini Egip istediginiz m&kllél segin.

Barbekuiyu Kapatma

Pisirme islemi bittiginde, kalinti pelet ve kil temizlemek igin
WEBER SEARWOOD dogru sekilde kapatilmaldir. Bu, bir sonraki
baslatmak istediginizde barbekiiniizin hemen hazir olmasina
yardimci olur.

Lutfen WEBER SEARWOOD'unuzu diizgin bir sekilde
kapatmak igin bu adimlari izleyin:

1. Yiyecekleriniz istediginiz i¢ sicakliga ulastiginda, isiya
dayanikli mangal eldivenleri kullanarak barbeki kapagini agin,
prob merkezi lizerinden herhangi bir gida sicaklik probunu
cikarin ve pisirme izgaralarindan tim yiyecekleri alin.

UYARI: Gida sicaklik probu, barbekii kulplari ve barbekii yiizeyleri sicak
olacak. Barbekiiyl kullanmadan énce daima isiya dayanikli mangal
eldivenleri kullanin, temizlerken, hareket ettirirken veya saklarken.

2. Barbekt kapagini kapatin.

3. Ana meni digmesini basn@ontrolérdeki kadrani
kullanarak ana mentde kaydirin, giig simgesini segmek igin
basin. [0)

DIKKAT: Pisirme tamamlandiginda barbekilyii diizgiin kapatabilmek
icin kapatma isleminin tamamlanmasina izin verin. Sik sik kesilen
pisirme déngleri bilegsen arizasina neden olabilir.

4. SEARWOOD barbekiinliz, yanip sénen simgeler ve
etkinlesmis geri sayim sayaciyla kapanma islemine
baslayacaktir. Kapatma islemi tamamlandiktan ve barbeku
soguduktan sonra gii¢ kaynagindan fisini gekin.
iPUCU: Kapatma sirasinda istediginiz zaman pisirmeye devam edebilirsiniz.
Kapatma baslatildiktan sonra pisirmeye devam etmek icin diigmeyi veya ana

meni digmesinibasin. Digmeyi cevirerek barbekl sicakhigini ayarlayin veya
istediginiz pisirt ‘moduna gidin ve segmek igin basin.

NOT: Yemek probeleri takili degilse barbeki 5 dakika idle kaldiktan
sonra uykuya gececektir. Barbeklyl tekrar uyandirmak igin ana
meni digmesini veya @gmeyi basin.

UYARI: HERHANGI BIiR BAKIM VEYA TEMIZLiK YAPMADAN ONCE
BARBEKUNUN TAMAMIYLE SOGUDUGUNDAN VE GUG
KAYNAGINDAN UZAKLASTIRILDIGINDAN EMIN OLUN.

Granil Degistirme

Gelecek barbekll seansiniz igin WEBER ALL NATURAL
HARDWOOD PELLET tadini degistirmek isteyebileceginiz
zamanlar olabilir.

1. Haznenin altindaki pellet agzinin altinda buyuk bir
kap veya kova ayarlayin.

2. Asagidaki haznenin yanindaki pellet birakma
kolunu cekerek peletleri asagidaki kaba bosaltin.

SEARWOOD barbekiiniizle WEBER ALL NATURAL HARDWOOD PELLETS
kullanmanizi 6neririz. En iyi sonuglar icin tanelerinizi nemin pellet
performansini etkilemesini 6nlemek amaciyla i¢c mekanda, hava
gecirmez kaplarda saklayin. Her zaman i1zgara yapmadan 6nce tanelerin
durumunu kontrol edin. Tanelerin tazeligini anlamanin en iyi yolu birini
ikiye kirmaktir. Taneler elinizde cit kirllmasiyla kirilmali, ufalmasi
gereken kirilklanmali. Elinizde ufalanan taneler barbekinizin
performansini etkileyebilir.

Tanelerin besleyici vidasindan temizlenmesi periyodik bakim ve
barbekl depolama/kullaniimamasi igin kritik 5neme sahiptir.
Daha fazla bilgi i¢in weber.com adresini ziyaret edin veya bu
Kullanici Kilavuzunun 6n kapagindaki QR kodunu tarayin.

Barbekl Yontemleri

WEBER SEARWOOD'iniz dumanli pisirme, kizartma, barbekd,
mihirleme, 1zgara, pisirme ve braising gibi bircok farkli pisirme
yontemiyle galisabilir. Pellet barbekustnin heyecaninin bir pargasi,
favori tariflerinizin gercek odun aromasiyla zenginlesmesini

yasamaktir. Bu aroma unsuru, orta miktardaki yemeginizi ylkseltebilir
ve onu olaganusti kilabilir.

NOT: Ust rafi uzun siireli barbekii veya duman icin kullanirken, yag
ve yiyecek damlalarini yakalamak igin alt pisirme i1zgaralarinin
Uzerine buyuk bir WEBER damlatma tenceresi kullaniimasi 6nerilir.

Ayarlarinizi Kesfedin

Kontrol cihazinda ve WEBER CONNECT uygulamasinda
kesfedilecek birgok 6ézellik vardir. Programlanabilir
zamanlayicilardan pisirme programlarina kadar, WEBER
SEARWOOD barbekiiniizii sevmek icin daha gok neden var. Tim
olanaklari kesfedin ve deneyin.

HATA KODLARI

HATA KODLARI

Kontrolér, SEARWOOD barbekiintzi arizalari gidermek icin gelismis
teknoloji kullanir. Barbektintizde bir sorun tespit edilirse, kontrolor
hata kodunu goriintiileyecek ve hatayi bildirmek icin WEBER
CONNECT uygulamasi Gizerinden bildirim génderecektir. Hizl
basvuru igin asagidaki hata kodlari listesine bakiniz. Goriintiilenen
hata koduna bagli olan “COZUM*“ siitununu izleyerek weber.com
adresindeki tam sorun giderme boliimiine basvurun ve hatalari
giderip temizlemek igin talimatlari takip edin.

E1l - Ege Sikismasi

E2 - Fan Motoru Arizasi
E3 - Alev Kaybi

E4 - iletisim Hatasi

ES5 - Barbekd Cok Isinmis
E6 - Alev Baslatilamadi
E7 - Zimpara Motoru Arizasi
E8 - Termokupl Hatasi
E10 - Hatali Kapatma
E11 - Glow Plug Hatasi
E16 - Barbeki Kimlik Hatasi

Bazi hata kodlari meydana gelmeden potansiyel kritik bir hatayi
size bildirir. Bu bildirimler kadrani basilarak kontrolérden
temizlenebilir.

E9 - Yakit Géstergesi Hatas Bildirimi (yalnizca secili modellerde)
E17 - Proba Merkezi Hatas Bildirimi

E18 - Sicaklk Dusus Bildirimi

E19 - Alev Sondu Bildirimi

E20 - Kirli Yakit Gostergesi Bildirimi (yalnizca bazi modeller)

E21 - Duslik Yakit Bildirimi (yalnizca bazi modeller)

WEBER SEARWOOD barbektntzi kullanma
ve bakimina dair daha fazla bilgi igin lutfen
asagidaki QR kodunu tarayin veya
weber.com adresini ziyaret edin.

weber.comb



IZGARA OPERASYONU

Bir 1zgara tavasi kullanirken, belirli yiyecekler icin hangi Manual Mode
seviyelerinin kullanilacagina dair yararli bir kilavuz iste burada.

Sicaklik Ayari

Sicak Tut 1-2

Manuel Mod Seviyesi

Yiyecek

Sicak Tut

Dusuk 3-4

Yumurtalar - Glines tarafi yukari, hafif pismis,
karnistiriimis

Sebzeler - Soganlar, biberler sote edilir,
sarimsak

Daha Kalin Proteinler - daha kalin biftekler, ren-
ordek gogsi veya pastirma yagini eritme
Ekmekler - Fransiz tostu, pankekler,
krepler, 1zgara peynir

Orta 5-7

Proteinler - Kiyma, tavuk, domuz eti
pirzola, balik, biftekler

Sebzeler - Kizarma/Kavurma
Briiksel lahanasi, kabak, balkabagi,
haslanmis patatesler, misir

Ekmekler - Yufka ekmekler veya naan pisirme,
paniniler

Yuksek 8-10

Proteinler - Biftekleri kizartma, ezilmis
burgerler, karistirip kizartilan karides, kizarmis piring,
tavuksuz tofu kizartma

Sebzeler - Kararmaya/ Kabuklanmaya karsi biberler,
kerevizler, brokoli, mantarlar, hizli kizartma
biberler, kuskonmaz, soganlar




Hata Kodlari

Kontrolct, SEARWOOD izgaranizi sorun gidermek icin gelismis
teknoloji kullanir. Izgaranizda bir sorun tespit edilirse, kontrolct
hata kodunu gosterecek ve hatay bildirmek icin WEBER
CONNECT uygulamaniz tzerinden bildirim génderecektir. Birden
cok hata meydana gelirse, hatalar kontrolclide déngliye girer ve
WEBER CONNECT uygulamanizda gosterilir. Tam sorun giderme
asagidadir. Goriintiilenen hata koduna bagl olan “COZUM”
sUtununu izleyin, hatalari giderin ve temizleyin.

E1 - Ufleyici (Auger) Tikanmasi
E2 - Fan Motoru Arizasi
E3 - Alev Kaybi

E4 - iletisim Hatasi

E5 - Izgara Cok Sicak

E6 - Alev Baslatilamadi
E7 - Ufleyici Motoru Arizasi
E8 - Termokupl Hatasi
E10 - Yetersiz Kapatma
E11 - Glow Plug Hatasi
E16 - Izgara ID Hatasi

Bazi hata kodlari, olusmadan énce potansiyel kritik bir hatayi
size bildirir. Bu bildirimler, géstergedeki digmeyi gevirmek
suretiyle kontrol béliimiinden temizlenebilir.

E9 - Yakit Gostergesi Hatasi Bildirimi (yalnizca segili modeller)
E17 - Probe Hub Hata Bildirimi

E18 - Sicakhk Dusus Bildirimi

E19 - Alev S6ndu Bildirimi

E20 - Kirli Yakit Gostergesi Bildirimi (yalnizca segili modeller)

E21 - DUsuk Yakit Bildirimi (yalnizca segili modeller)

ARSIZLESTIRME/ARSIZLIKLERI

Hata Kodu

Cozim

E1l

Ufleyici Tikanmasi

1. Kapanis prosedirl baslayacaktir. Izgaranin kapagini kapal tutun ve izgaranin
kapanis prosedirini tamamlayip tamamen sogumasini bekleyin, ardindan
1zgarayi gl¢ kaynagindan prize gikarin.

DIKKAT: Kapanis prosediirii sirasinda izgaray prize takili olmadan ¢ekmeyin.
2. Hazne altinda blylk bir kova yerlestirin.
3. Asagidaki haznenin yanindaki pelet serbest birakma kolunu (A) cekin ve
peletleri asagidaki kovaya birakin.
4. EZ ACCESS MAINTENANCE PANEL'i (B) serbest birakmak igin haznenin
onunden iki vidasi ¢ikarin.
5. Motorun (C) tel klipsini ayirin.
6. Ufleyici/motor montajinin montaj braketinden iki vidasini gikarin (D).
7. Ufleyiciyi tipten disar siriin ve gevirin (E).
NOT: Motor i1zgaraya monte edildiginde gorsel olarak yonin( not edin.

8. Ufleyici tliplinii ve Ufleyici/motor montajini temizleyerek Ufleyiciyi tikayan
pelet ve kalintilari temizleyin.

9. Ufleyici/motor montajini yeniden tiipe geri takmadan énce kaymaz pim ve donanimin
hala saglam oldugundan emin olun. Pim'in her iki tarafi tamamen kilitli ve gérinur olmalidir
(F). Ufleyici motorundan ayrilmamalidir. Kaymaz pim veya donanim kirik ise yeniden
birlestirmeden énce degistiriimelidir. Bélgenizdeki WEBER Musteri Hizmetleri Temsilcisi ile
web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak bir yedek parca igin iletisime gegin.

10. Ufleyiciyi tiipiin Gizerinden gecerek (G) Ufleyici/motor montajini yeniden kurun.
11. Ufleyici/motor montajini 2 vidayla (H) sabitleyin.

DIiKKAT: Besleyici/motor montajinin besleyici tiplne yeniden takilirken dogru
yonlendirme oldugundan emin olun.

12. Motorun elektrik baglantisini baglayin. Tel klipsinin glvenli bir sekilde baglandigindan emin olun.
motor (1).

13. EZ ACCESS BAKIM PANELINI iki somunla yeniden takin (J).
14. Pellet salim kolunu kapatin (K).

15. Besleyici kapakli kapagi acin ve BESLENME KAPAGINI WEBER ALL NATURAL SECIMINIZLE doldurun

KARBONLU KOMUR YUKMEKSIZ ROSTA
PELLETLER.

16. Izgaray! prize takin ve denetleyicinin teshis calistirmasina olanak tanimak icin pisirme islemini baslatin. Diagnostikler
30 saniyeye kadar surebilir ve islem sirasinda fan galisacaktir. EGer E1 hata kodu
kontrolérde kalmaya devam ederse, sitemizdeki iletisim bilgilerinin bulundugu
bélgedeki Misteri Hizmetleri Temsilcisi ile iletisime gegin.

weber.com”/



ARSI DAYAK

Hata Kodu Cozum

1. Kapatma islemi baslayacaktir. Izgaranin kapagini kapali tutun ve kapatma
isleminin tamamlanip tamamen sogumasini bekleyin, ardindan 1zgarayi gig
kaynagindan gekin.

DIKKAT: Kapatma islemi sirasinda 1zgarayi fisten cekmeyin.

2. EZ ERISIM BAKIM PANELINI (A) serbest birakmak igin haznenin én kismindan _
iki viday sokun. C’____—’ P e
E 2 3. Vantilatore elektrik baglantisini kontrol edin. Kablolama teli klipsinin _,_—"
vantilatoriin baglanti noktasina (B) glivenli sekilde baglandigindan emin olun. & LA
Fan Motoru Arizasi 4. EZ ERIiSIM BAKIM PANELINI iki vidayla (C) yeniden takin. 5

vidasini sékiin ve temizleyin (D), ardindan koruyucuyu fan kasasina yeniden takin.

5. Vantilatorde tikaniklik olup olmadigini kontrol edin. Pelletler varsa, fani koruyucuya tutan dort '. '

6. Izgaray! prize takin ve kontrol cihazinin tanilama yapmasina olanak tanimak igin pisirmeyi
baslatin. Tanilamalar en fazla 30 saniye sirebilir ve islem sirasinda fan calismaya
calisacaktir. Kontrolérde hala E2 hatasi varsa, web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak
bulundugunuz boélgedeki Musteri Hizmetleri Yetkilisiyle iletisime gegin ve fan degisimi igin
yardim alin.

4--K.%<--7




ARIZALIGI GIDERME

Hata Kodu

Cozum

E3

Alev kaybi

Izgara yanma potasinda alevini kaybetti
ve yeniden alevlendirme denemeleri

basarisiz oldu.

1. Kapatma islemi baslayacak. Izgaranin kapagini kapal tutun ve 1zgara kapatma
isleminin tamamlanmasini ve tamamen sogumasini bekleyin, ardindan 1zgarayi
glc kaynagindan gikarin.

DIKKAT: Kapatma islemi sirasinda 1zgaray! prize takip ¢ikarmayin.
2. Izgaranin kapagini agin ve pisirme izgaralarini, bllylik FLAVORIZER
gubugunu, 1s1 dagiticisini ve isi deflectériint pisirme kutusundan ¢ikarin (A).
NOT: Isi dagiticisini, pisirme kutusundan gikarmadan dnce kil bosaltmak igin hafifce egin.

3. Pisirme kutusunu ve yanma potasini kil veya kalintidan arindirmak icin 1zgara
firgasi veya spatula kullanin ve kil ile yaglayici sistemine yonlendirin (B).

4. Yanma potasini (C) cikarin ve kul veya pelet kalintisini bosaltin ve
temizleyin. Yanma potasini tekrar yerine takin.

DIKKAT: Yanma potasini temizlemeden énce kiil ve kalintilarin tamamen
sénmesini saglayin.
5. haznenin altina blytk bir kovay! yerlestirin.

6. Asagidaki kovaya peletleri salmak icin haznenin yanindaki pelet salinim
kolunu (D) gekin.
7. EZ ACCESS BAKIM PANELI (E)'ni serbest birakmak icin haznenin éniinden iki
vidayi ¢ikarin.
8. Motorun kablo klipsini gikartin (F).
9. Turbin/motor montaj braketinden iki vidayi ¢ikarin (G).
10. Tornavideyi tiipten (H) kaydirin ve disari dogru gevirin.
NOT: Motor 1zgaraya takilirken yonini goérsel olarak not edin.

11. Turboyu ve tur/binom motor Gnitesini temizleyerek herhangi bir pelet ve kalintiyl gidermek icin temizleyin
peletin turboyu tikamis olabilecegini gésterir.

12. Tornavidi tipe geri takmadan 6nce su kontrolt yapin ki
kesme pimi ve donanimlarin hala saglam oldugundan emin olun. Pim her iki tarafi da
tamamen kilitli ve gériintr olmalhdir (I). Tur tamburu motorundan ayrilmamali. Kesme pimi
veya donanim kirildiysa, yeniden birlestirmeden once degistiriimelidir. Degisim igin web
sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak bulundugunuz bdlgedeki WEBER Musteri
Hizmetleri Temsilcisi ile iletisime gegin.

13. Turu tup Gzerinden kaydirarak yeniden tur motor Unitesini (J) takin.

DIKKAT: Tur/motor (nitesinin tiip i¢ine geri takarken dogru yénlendirmeye sahip
oldugundan emin olun.

14. Tur/motor Unitesini iki vida (K) kullanarak sabitleyin.

15. Motorun elektrik baglantisini yapin. Kablo klipsinin motora gtivenli bir
sekilde baglandigindan emin olun (L).

16. EZ ACCESS BAKIM PANELINI iki vida (M) kullanarak yeniden takin.

17. Yag tepsisindeki yagi ve kiili yag yakalama kutusuna kaziyin. Gerekirse

kullanilabilir firga tepsisini yag yakalama kutusuna geri takin (N). Temizledikten
sonra yagdi tepsisini ve yakalama kismini tamamen igeri iterek yeniden takin.

18. Isi deflektord, 1s1 dagiticisi, blylk FLAVORIZER gubugu ve
pisirmeizgaralarini tekrar pisirme kutusuna takin (O).

19. Pellet salinim kolunu kapali konuma getirin (P).

20. Haznenin kapagini agin ve hazneyi tercihinize gére WEBER ALL NATURAL
HARDWOOD PELLETS.

21. Izgarayi prize takin ve kontrol cihazinin tanilama yapmasi igin pisirme baslatin. Teshisler
30 saniyeye kadar strebilir ve islem sirasinda fan galisacaktir. E3 hata kodu
kontrol6rde hala gériiniyorsa, bulundugunuz bdlgedeki Misteri Hizmetleri Temsilcisi
ile web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak iletisime gegin.

weber.com9



‘ ARIZA GIDERME

E3 Devam Ediyor...
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ARIZA GIDERME

Hata Kodu

Cozum

E4

iletisim Hatasi

1. Kapanis proseduri baslayacaktir. Mangal kapagini kapali tutun ve mangal
kapanis proseduriini tamamlayip tamamen soguyuncaya kadar bekleyin, ardindan
mangali gii¢ kaynagindan gikarin.

DIKKAT: Kapanis prosediirii sirasinda mangali prizden ¢ikarmayin.

2. Kapanis proseduri tamamlandiginda mangal glic kaynagindan cikarin.

3. WEBER CONNECT LDC DIJiTAL KONTROLOR'(l haznenin éniinden (A) cikarin.
DIKKAT: WEBER CONNECT LDC DiJiTAL KONTROLORU araclarla kaldirmaya calismayin
mangaldan ¢ikarmayin. Zarar olusabilir.

4. Dijital kontrolérdeki arka USB-C baglantisini tamamen baglandigindan
emin olmak igin kontrol edin (B).

5. Dijital kontrol6ri haznenin oniine tekrar takin (C).

6. Mangali glic kaynagina takin ve kontrolériin tanilama yapmasi igin pisirme baslatin.
Tanilama islemi en ¢ok 30 saniye surdirebilir ve stire¢ boyunca fan gcalismaya baslar.
E4 hata kodu kontrol6érde hala gorinlyorsa, web sitemizdeki iletisim bilgilerini
kullanarak bulundugunuz bélgedeki Miisteri Hizmetleri Yetkilisi ile iletisime gegin.

weber.com1l1
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ARIZA GIDERME

Hata Kodu

Cozum

E5

Izgara Cok Sicak

1. Kapatma islemi baslayacak. Izgaranin kapagini kapal tutun ve 1zgara kapatma
islemi tamamlanip tamamen soguyana kadar bekleyin, ardindan 1zgarayi glc
kaynagindan gekin.

DIKKAT: Kapatma islemi sirasinda 1zgarayi prize takili halde sékmeyin.

2. Isi karti (A) igindeki pisirme i1zgaralarini, bliyik FLAVORIZER cubugunu, isi
difuzéranu ve 1si deflektorini kapaktan arindirin.
NOT: Isi diftizériini gikar before kil bosaltmak igin hafifge egin.

3. Asindiricilari ve kil temizlemek igin 1zgara firgasi veya kaziyici kullanarak pisirme
kutusunu ve yanma potasini yag ve kil yonetim sistemine (B) yonlendirin.

DIKKAT: Kiil ve atiklar tamamen sénene kadar yanma potasini temizlemeden énce
zaman taniyin.

4. Yanma potasini (C) cikarin, kil veya pelet artiklarini dokiin ve temizleyin.
5. Yanma potasini yeniden takin.

6. Yag tepsisindeki yag ve kdlleri yag yakalama tepsisine kaziyin. Gerektiginde tek
kullanimlik damlatma tepsisini yag yakalama tepsisine yeniden yerlestirin (D). Temizledikten
sonra yag tepsisini ve yakalama tepsisini tamamen igeri iterek yeniden takin.

7. 1zgarayi gérsel olarak hasar acisindan kontrol edin

8. Isi deflektoriin, 1si diflizorinl, buyltk FLAVORIZER cubugunu ve pisirme
1zgaralarini tekrar pisirme kutusuna (E) yerlestirin.

9. Izgaray! prize takin ve bir pisirme baslatin; kontrol cihazinin tani testi yapmasina izin
verin. Tani testleri en ¢ok 30 saniye sirebilir ve slireg boyunca fan galisacaktir. Kontrol
cihazinda E5 hata kodu hala gériintyorsa, web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak
bulundugunuz bélgedeki Musteri Hizmetleri Temsilcisi ile iletisime gegin.

9
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Hata Kodu

Cozum

E6

Alev Baslatilamadi

1. Kapatma prosediirli baslayacaktir. Izgaraniz kapanis prosediriini tamamlayip
tamamen sogumasini bekleyin, ardindan izgarayi giig kaynagindan gikarin.

DIKKAT: Kapatma islemi sirasinda 1zgaray! prize takili birakmayin.
2. Izgara kapagini agin ve pisirme 1zgaralarini, biytk FLAVORIZER gubugunu,
1s1 diflizoru ve 1s1 deflektérinu pisirme haznesinden cikarin (A).

NOT: Isi diftizériint ¢ikarirken klleri bosaltmak igin hafifge egin.

3. Pisirme haznesini ve kil tablasini kil ve kirlerden arindirmak icin 1zgara firgasi
veya kaziyici ile temizleyin ve kil ve yag sistemi (B) yoniine yonlendirin.

DIKKAT: Kiillerin ve atiklarin tamamen sénmesini temizlemeden énce
bekleyin.
4. Yanma potunu (C) cikarin, kiilleri veya pellet artiklari dékin ve temizleyin.
5. Parlama teli tutucusunun uygun konumda oldugundan emin olmak icin isik fisini inceleyin

(D)
6. Yangin potunu yeniden takin.

7. Kulu ve yagi kil ve yag sisteminin icinden gikarin ve temizleyin. Temizlendikten sonra
cekmeceyi yeniden takin (E). Gerektiginde tek kullanimlik damlama kabini degistirin.

8. Isi deflektoriin, 1si difizorind, biyluk FLAVORIZER ¢ubugunu ve pisirme
1zgaralarini pisirme haznesine yeniden takin (E).

9. Izgaray! prize takin ve bir pisirme baslatarak denetleyicinin tanilari yiritmesini

saglayin. Teshisler 30 saniyeye kadar surebilir ve slireg sirasinda fan galisacaktir. E6
hata kodu denetleyicide hald goriintyorsa, web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak
bulundugunuz bélgede Misteri Hizmetleri Temsilcisiyle iletisime gegin.

ARIZA GIDERME

weber.com13
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ARIZA GIDERILMESI

Hata Kodu

Cozum

E7

Gevsek veya Arizali Kazima Motoru
Anizasi

1. Kapanis prosedirl baslayacaktir. Mangal tamamen kapanip soguga ulasana
kadar bekleyin, ardindan mangali gii¢c kaynagindan fisten c¢ikarin.

UYARI: Kapanis prosediirii sirasinda mangalin fisini gekmeyin.
2. EZ ACCESS MAINTENANCE!'i serbest birakmak igin haznenin énlinden iki vidayi gikarin
PANEL(A).

3. Motor ve devre kartindaki elektrik baglantisini kontrol edin. Konnektorlerin
her iki ucta da (B) glvenli bir sekilde birlestirildiginden emin olun.

4. EZ ACCESS MAINTENANCE PANEL'l iki vidayla (C) yeniden takin.

5. Mangalin fisini takin ve denetleyicinin tani islemlerini yirGtmesi icin bir pisirme
baslatin. Tani islemleri en fazla 30 saniye sirebilir ve slreg sirasinda fan calisacaktir.
Kontroldrdeki E7 hata kodu hala mevcutsa, web sitemizdeki iletisim bilgilerini
kullanarak bulundugunuz bolgedeki Misteri Hizmetleri Temsilcisi ile iletisime gegin.

P
=7
-
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Hata Kodu

Cozum

E8

Termokupl Hatasi

1. Kapanis prosedirl baslayacaktir. Mangal tamamen kapanip soguyana kadar
bekleyin, ardindan mangali giic kaynagindan fisten ¢ikarin.

UYARI: Kapanis prosedurl sirasinda mangalin fisini gekmeyin.
2. EZ ACCESS MAINTENANCE!'i serbest birakmak igin haznenin oniinden iki vidayi ¢ikarin
PANEL(A).
3. Termokupl elektrik baglantisini devre kartinda kontrol edin.
Konnektorln (B) glivenli bir sekilde birlestirildiginden emin olun.
4. EZ ACCESS MAINTENANCE PANEL'I iki vidayla (C) yeniden takin.

5. Mangalin fisini takin ve denetleyicinin tani islemlerini yirGtmesi igin bir pisirme
baslatin. Tani islemleri en fazla 30 saniye surebilir ve slreg sirasinda fan calisacaktir.
Kontrol6rdeki E8 hata kodu hala mevcutsa, web sitemizdeki iletisim bilgilerini
kullanarak bulundugunuz boélgedeki Misteri Hizmetleri Temsilcisi ile iletisime gegin.




ARIZALAMA/KOLAYA ALMA

Hata Kodu Cozum

1. Kapatma proseduri baslayacaktir. Izgara kapatma islemini tamamlayip
tamamen sogumasini bekleyin, ardindan i1zgarayi gii¢ kaynagindan prizden gekin.

DIKKAT: Kapatma prosediirii sirasinda 1zgaray! prizden cikarmayin.

2. Izgaranin kapagini agin ve pisirme izgaralarini, bliylik FLAVORIZER ¢ubugu,
1s1 difizorl ve 1si deflektoriint pisirme kutusundan (A) cikarin.
DIKKAT: Isi difiizériini cikarmadan énce kiil(i bosaltmak icin egin.

3. Pisirme kutusunu ve yanma kabini herhangi bir kiil veya kirintidan temizlemek igin
1zgara fircasi veya kaziyici kullanin ve yaga ve kiil yénetim sistemine yénlendirin (B).

E 10 DIKKAT: Yanma kabini temizlemeden énce kil ve kirintilarin tamamen sénmesini
bekleyin.
Yanl|§ Kapatma 4. Yanma kabini (C) gikarin, kil veya pelet kirintilarini dékiin ve temizleyin.
Onceki kapatma tamamlanmadi. 5. Yanma kabini yeniden takin.

6. Yag tepsisindeki yagi ve kill yag toplama kismina kaziyin. Gerekirse tek
kullanimlik damlatma tepsisini yag toplama kismina geri yerlestirin (D).
Temizlendikten sonra yag tepsisini ve toplama tepsisini tamamen igeriye itin.

7. Isi deflektérind, 1si diftizértind, blytk FLAVORIZER gubugunu ve pisirme
1zgaralarini pisirme kutusuna yeniden takin (E).

8. Izgaray: prize takin ve kontroloriin tanilarini galistirmasi iin bir pisirme baslatin. Tani
yaklasik 30 saniyeye kadar slrebilir ve islem sirasinda fan acilir. Kontrolérde E10 hata
kodu hald mevcutsa, web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak bulundugunuz
bolgedeki Misteri Hizmetleri Temsilcisiyle iletisime gegin.

weber.com15
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ARIZA GIDERME

Hata Kodu

Cozum

E1l1l

Parlama Bujusu Arizasi

1. Kapatma islemi baslayacak. Lutfen izgaranin kapanis isleminin tamamlandigindan ve
tamamen sogudugundan emin olun, ardindan 1zgarayi gli¢ kaynagindan prize gekin.

DIKKAT: Kapatma islemi sirasinda 1zgaray prizden cekmeyin.
2. Izgaranin kapagini agin ve pisirme izgaralarini, bllylik FLAVORIZER
gubugunu, 1s1 difizorinl ve isi kiriciy pisirme kutusundan (A) gikarin.
NOT: Pisirme kutusundan gikarmadan 6nce Isi diftizértint kili bosaltacak sekilde yana egin.

3. Pisirme kutusunu ve yanma kabini kil veya dokintilerden temizlemek igin
1zgara fircasi veya kaziyici kullanin ve kil ve yaglama sistemine yonlendirin (B).

4. Yanma kabini (C) ¢ikarin ve kil veya pelet dokiintilerini bosaltip temizleyin.

DIKKAT: Yanma kabini temizlemeden énce kil ve dékiintilerin tamamen
sondiginden emin olun.

5. Parlama sikistirma braketini gikarin ve yavasca burgu kanalindan (D) disari
itin.

6. Parlama bujisinin montaj braketine saglam sekilde bagh oldugunu kontrol edin ve
kablo terminal baglantilarinin montaj braketine glivenli baglandigini inceleyin (E).

7. Kablo terminal baglantilari saglam goériinliyorsa, parlama bujisinin montaj
braketini burgu kanalina yeniden takin (F).

8. Yanma kabini yeniden takin.

9. EZ ERISIM BAKIM PANELI'ni serbest birakmak icin hoperin 6n tarafindaki iki
vidasini gikarin (G).

10. Devre kartindaki parlama bujusu tel klipsi baglantisini kontrol edin (H).
11. EZ ERISIM BAKIM PANELI'ni iki vida kullanarak yeniden takin (1).
12. Izgarayi gl¢ kaynagina takin ve i1zgara sicakhgini 400°F olarak ayarlamak igin digmeyi kullanin

13. Izgara o6nlsitiimaya basladikca, yanma kabinin dibindeki parlama bujisini gorsel olarak kontrol edin,
tabag ().

UYARI: Parlama bujusu sicak mi diye kontrol etmek icin ona dokunmayin. Parlama
bujusu diizgiin galisiyorsa isitilirken renk degistirerek parlamaya baslayacaktir.

Parlama bujusu dlizgln calisiyorsa:

14. Mangal eldivenleri kullanarak isi kiriciy, 1si diftizorti, bliylik FLAVORIZER'i yeniden takin

bari ve pisirme izgaralarini pisirme kutusuna geri takin.

Parlama bujusu dlizglin calismiyorsa:

15. Izgara serin kalacak ve tutusturulmayacaktir. Ana ment secerek 1zgarayi kapatin
meni dugmesi@enetleyicideki digmeyi kullanarak ana mentyd ileri geri kaydirin ve gii¢
simgesini segmek icin basin. Bujun@e@istirilmesi icin web sitemizdeki iletisim bilgilerini
kullanarak bulundugunuz bélgedeki Misteri Hizmetleri Yetkilisi ile iletisime gegin.




ARSISCOZUM ‘

E11l Devam Ediyor...

-
-
-

Hata Kodu Cozum

E 1 6 1. Bélgenizdeki Misteri Hizmetleri Temsilcisiyle iletisime gecin, iletisim bilgilerini kullanarak
web sitemizdeki bilgiler.

Izgara Kimlik Hatasi

weber.com17
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ARIZA GIDERME

BILDIRIMLER

Bazi hata kodlari, potansiyel kritik bir hatay! 6nceden bildirir.
Bu gergeklesir. Bu bildirimler, pisirmeye devam etmek icin digmeye

basilarak denetleyici lizerinden temizlenebilir. Ariza giderme adimlar
tamamlandiktan sonra denetleyicide bildirimler hala gériiniyorsa, web
sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak bulundugunuz bélgedeki Musteri
Hizmetleri Yetkilisi ile iletisime gecin.

Hata Kodu Cozum

1. Yakit géstergesi calismiyor. Digmeye basarak pisirmeye devam edebilirsiniz,
ancak E9 hata kodu ¢dzilene kadar 1zgaran yakit seviyesini bildiremeyecektir.

2. Denetleyicinin mentsinde gezinip 1zgaray! kapatin. Kapatma islemi
tamamlandiginda ve izgaraniz tamamen sogudugunda, izgarayi gli¢ kaynagindan
sokun.

UYARI: Kapatma islemi sirasinda 1zgarayi prizden ¢cekmeyin.

3. EZ ERISIM BAKIM PANELI (A) serbest birakmak icin haznedeki 6n taraftan iki
civata gikarin.

E 9 4. Devre kartindaki yakit gostergesi elektrik baglantisini kontrol edin. Konnektériin
gscir s s odungan
Yakit Gostergesi Hata 5. iki vida (C) kullanarak EZ ERiSIM BAKIM PANELI'ni yeniden takin.
BiI(:{ir:imi (yalnizca 6. Prob hubsunu haznenin 6ntinden gikarin (D).
secili modeller) UYARI: Prob hubunu izgaradan ayirmak icin aletler kullanmayin. Zarar
olusabilir.

7. Prob hubunun arka tarafindaki elektrik baglantisini kontrol edin ve
konnektérin glvenli oldugundan emin olun (E).

8. Prob hubunu haznenin 6niine yeniden takin (F).

9. Izgarayi prize takin ve denetleyicinin tanilama islemini calistirmasi icin pisirmeye
baslayin. Tanilama islemi en ¢ok 30 saniye sirebilir ve islem sirasinda fan calisacaktir.
E9 hata kodu denetleyicide hala gériintyorsa, web sitemizdeki iletisim bilgilerini
kullanarak bulundugunuz bolgedeki Misteri Hizmetleri Yetkilisi ile iletisime gegin.

0'—“"1’"'_—""-
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Hata Kodu

Cozum

E17

Prob Hub Hata
Bildirimi

1. Dudagi basarak pisirmeye devam edebilirsiniz, ancak E17 hata kodu
¢6ziimlenene kadar 1zgara yiyecek sicakligini size bildiremeyecektir.

2. Kontrolérdeki menu Uzerinde gezinin ve 1zgaray! kapatin. Kapatma proseduri
tamamlandiktan ve i1zgaraniz tamamen soguduktan sonra 1zgarayi gi¢ kaynagindan
prize gekin.

DIKKAT: Kapatma prosediirii sirasinda 1zgaray! prize takili birakmayin.

3. EZ ACCESS BAKIM PANELI'ni (A) serbest birakmak icin haznenin éniinden iki
viday1 sékiin.

4. Devre kartindaki prob hub elektrik baglantisini kontrol edin. Konnektoriin
glvenli bir sekilde bagh oldugundan emin olun (B).

5. iki vida (C) kullanarak EZ ACCESS BAKIM PANELI'ni yeniden takin.

6. Prob hub'i haznenin 6niinden cikarin (D).
DIKKAT: Prob hub'i izgaradan ayirmak icin aletler kullanmayin. Hasar
olusabilir.

7. Prob hub'inin arkasindaki elektrik baglantisini kontrol edin ve
konnektorin glivenli oldugundan emin olun (E).

8. Prob hub'i haznenin 6nline yeniden takin (F).

9. Izgaray! prize takin ve bir pisirme baslatin ki kontrolor teshisleri galissin. Teshisler 30
saniyeye kadar surebilir ve islem sirasinda fan ¢alisacaktir. Halad E17 hata kodu
kontrolérde gériiniyorsa, web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak bulundugunuz
bélgedeki Miusteri Hizmetleri Temsilcisi ile iletisime gegin.

ARIZAY| KIRMA

o-""’z"':_——"'
2
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ARSIZLiK DUZENLEME

Hata Kodu Céz[]m

1. Sesi gevirerek pisirmeye devam edebilirsiniz. Pisirme sirasinda mangal kapaginin
kapali oldugundan emin olun. Kapagdi acik tutarak 1zgara yapmay! planliyorsaniz veya
pisirme sirasinda kapagi sik sik agmay! bekliyorsaniz, 1zgara asiri geri karsilamay!
olmadan sabit yakit ve fan hizini saglayan Manuel Modu deneyin.

E 1 8 2. Hopper kapagini (A) acin, pelet seviyesini ve kalitesini kontrol edin. Hopperin
PR Ustlindeki peletlerin tim hopperin temsilcisi olmadigini unutmayin. Taze
g!lc(?_k_“k_Dusus peletler kirildiginda ¢itir bir catirdama hissi vermeli ve toza pargalanmamalidir.
tairimi

Gerekirse hopperi taze WEBER ALL NATURAL HARDWOOD PELETLERIi ile doldurun.

Izgarayi agin ve pisirme kutusundaki (B) i¢ sicaklik probunu gorsel olarak
inceleyin. Sicaklik probunun engellenmediginden emin olun. Izgaray! kapatin.

Hata Kodu Cozum

E 1 9 1. Hopper kapagini (A) acin ve pelet seviyesini kontrol edin. Gerekirse hopperi taze WEBER
ALL NATURAL HARDWOOD PELLETS ile doldurun. Pelet kalitesini kontrol ettiginizden emin
Atesin S()nd[,'lgﬂ Bildirimi olun. Taze peletler kirildiginda citirli bir ses cikarmali ve tozaglanmamalidir.
Izgara alevini ve parlaklik fisini kaybetti 2. Izgara yeniden alevlendirmeye calisacaktir. Izgaray: prize takili birakmayin.

yeniden alevlendirme girisimleri

Hata Kodu Cozum

E 20 1. Sesi cevirerek pisirmeye devam edebilirsiniz, ancak E20 hata kodu ¢6zllene
kadar yakit seviyesi hakkinda bilgi veremeyecektir.

Kirli Yakit 2. Hopper kapagini acin ve yakit sensori lensini yumusak kuru bir bezle temizleyin (C)
Géstergesi Bildirimi - ropperkapagini acin ve y yumus vin &)
NOT: Sensor lensini temizlemek igin parmak kullanmayin.

(sadece bazi modellerde)

Hata Kodu Cozum

E 2 1 1. Sesi gevirerek pisirmeye devam edebilirsiniz, ancak 1zgara yakiti diistik
ve pisirme isleminde aksama olmamasi icin yeniden doldurulmasi gerekir.
DisUk Yakit Bildirimi 2. Hopper kapagini (A) agin ve pelet seviyesini kontrol edin. Gerekirse hopperi taze WEBER

(sadece bazi modellerde) ALL NATURAL HARDWOOP PELLETS i.Ie doldurur.\. Eelet kal?tesini kontrol ettiginizden emin
olun. Taze peletler kirildiginda citir bir kirllma hissi vermeli ve toza parcalanmamalidir.

Bu bildirimlerden herhangi biri (E18-E21) sorun giderme ve
birden cok pisirme sonrasinda hala kontrollérde gértniyorsa,
web sitemizdeki iletisim bilgilerimizi kullanarak bulundugunuz
bélgedeki Musteri Hizmetleri Yetkilisi ile iletisime gegin.



Onerilen Temizlik

WEBER SEARWOOD i1zgaranizi yillarca barbeku ve tutsu icin sorunsuz
calistirmak amaciyla, WEBER ilk olani hangisiysa 6nce 12 saat veya 9
pisirme seansi sonrasinda 1zgaray! kapsamli bir sekilde temizlemeyi
onerir. DUslk ve yavas pisirmelerin tamamlanmasinin ardindan yiiksek
sicaklikta pisirmeye baslamadan 6nce yagin dustk sicakliklarda
yanmayan kisimlarini gidermek igin ek temizlik gerekebilir.

UYARI: HERHANGI BIR BAKIM YAPMADAN ONCE IZGARIN
TAMAMEN SOGUMUS OLDUGUNDAN VE GUG KAYNAGINDAN
GIKARILDIGINDAN EMIN OLUN.

DIKKAT: GUZEL BIR SU AKISI HISSEDIP YERINE
BIRAKMAYIN. ELEKTRONIK BILESENLER ZARAR
GOREBILIR.

DIKKAT: WEBER, temizlerken ellerinizi korumak icin barbek
eldivenleri veya kauguk eldivenlerin kullanilmasini dnerir.

Litfen 1zgaranizi temizlemek igin su adimlari izleyin:

1. Izgaraniz dizgin bir sekilde kapatilip tamamen
soguduktan sonra gli¢ kaynagindan fisini gekin.

2. Izgarayi agin ve kapak temizlemek icin 1zgara
firgasi veya dahil edilen kaziyici ile temizleyin.

3. Yerinde iken, pisirme 1zgaralarini temizlemek icin fircalayin veya
kaziyin, ardindan onlari pisirme kutusundan gikarip bir kenara koyun.

8. Hmmanin gubuk/motor montajini tekrar helezon tiipiine takmadan
6nce, kirma pimi ve donanimlarin hala bitin oldugundan emin olun.
Pim'in her iki tarafi tamamen kilitlenmis ve gortnir olmahdir.
Helezon motorundan ayrilmamalidir. Kirik olan pim veya donanimlar
degistirilmeli ve yeniden birlestirme éncesi degistiriimelidir.
Degistirme icin web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak
bulundugunuz bélgedeki WEBER Musteri Hizmetleri Temsilcisi ile
iletisime gegin.

9. Helezon tUpl boyunca helezonu kaydirarak montaiji
yeniden takin ve iki vida ile sabitleyin.

DIKKAT: Helezon/motor montajinin helezon tiipiine yeniden
takarken dogru konumda oldugundan emin olun.

10. Motorun elektrik baglantisini baglayin. Sunu kontrol edin:

tel Klipsinin motorla giivenli sekilde baglandigindan emin olun

11. EZ ACCESS BAKIM PANELINI iki adet ile yeniden takin
vidalar.

12. Pellet serbest birakma kolunu kapali konuma getirin.

13. Deponu agin ve sectiginiz ile doldurun.
WEBER ALL NATURAL HARDWOOD PELLETS.

Izgaranin Dis ylzeyinin Temizligi

Izgaranizin dis ylizeyi paslanmaz celik, porselen emaye kapli ve
plastik ylzeyler icerebilir. WEBER, ylizey tipine gore asagidaki

4. BuyUk FLAVORIZER cubugu, i1si dagitici ve i1si deflektori yerinde ydntemleri 6nerir.

iken temizlemek icin dahil edilen kaziyici ile temizleyin, ardindan
pisirme kutusundan ¢ikarip bir kenara koyun.

5. Pisirme kutusunun ig tarafini bir izgara firgasi veya
kaziyici ile temizleyin. Yag ve kirleticilerin timUnt
pisirme kutusunun altindaki yag tepsisine yonlendirin.

6. Kanat vidalarini gevsetin ve yanma kabini pisirme kutusundan gikarin.
icindekini kiiller veya pelet kalintilarini bosaltin ve yanma kabini
temizleyin. i¢ ylzeyleri temizlemek icin birlikte verilen kaziyicyi veya
yumusak killi fircayi kullanin, sonra yanma kabini yeniden takin.

7. Yag tepsisini ¢ikarin ve yag ile kilt yag yakalama
kalasmasina kaziyin. Yag yakalama igin kullan-at folyolu
damlama kabini yerine yerlestirin. Yag tepsisini ve yag
yakalama kalasmasini tamamen yerine itin.

UYARI: Izgarayi calistirirken veya kapatildiktan sonra hala
sicak iken kil ve yag sistemi gekmecesini gikarmayin. Yag
yangin riski azalsin diye i1zgarayi tutusturulmadan 6nce
kullan-at damlama tepsisini sik sik degistirin.

8. Ist kiriciyi, 1s1 diftizéri, blylk FLAVORIZER cubugunu ve
pisirme i1zgaralarini pisirme kutusuna yeniden yerlestirin.

Tahil Haznesi Temizligi

Taze peletlerin kullanildigindan ve tahil haznesi ile vida tpunin
temiz tutuldugundan emin olmak igin, WEBER diizenli kullanimda
her 4 haftada bir, diizenli kullanim yoksa her 2 haftada bir hazneyi
ve vida tlplni bosaltip temizlemenizi énerir.

NOT: Bu temizlik yiksek nemli ortamlarda daha sik
yapilmahdir.

Lutfen tahil haznesi ve vida tipuni temizlemek igin su
adimlarn izleyin:

1. Izgaraniz diizgun bir kapanis gergeklestirdikten ve
tamamen soguduktan sonra, izgaray! gi¢ kaynagindan
kapatin ve fisini gekin.

2. WEBER SEARWOOD izgaranizin arkasindan tahil
haznesinin altina bliytk bir kova veya kap yerlestirin.

3. Asagidaki kapagin yaninda bulunan pelet serbest birakma
kolunu gekerek peletleri asagidaki kap konteynirina birakin.

4. EZ ACCESS MAINTENANCE PANEL'I agmak igin
haznenin énlindeki iki vidasini gikarin.

5. Motorun tel klipsini ayirin.

6. Vida ve motor montaj braketinden iki vidayi gikarin.
Vida tiipiinden vida yayiyr kaydirip gikarin.

NOT: Motorun 1zgaraya monte edildiginde yonini gorsel
olarak not edin.

7. Vida tlpUni ve vida/motor montajini temizleyin, vida
tikali olabilecek pelet ve molozlari gikarin.

Paslanmaz Celik YUzeylerin Temizligi

Dis mekan driinleri ve 1zgaralar igin tasarlanmis toksik olmayan,
asindirici olmayan paslanmaz celik temizleyici veya cilasi ile
temizleyin. Yumusak ve tly birakmayan bir bezle paslanmaz geligin
damar yontinde temizleyin. Kagit havlu kullanmayin.

DIKKAT: Asindirici macunlar ile paslanmaz celiginize zarar verme
riski yoktur. Macunlar temizlemez veya cilalamaz. Metalin rengini,
Ust krom oksit film kaplamasini kaldirarak degistireceklerdir.

Boyall, Porselen Emaye Ylzeyler,
Plastik ve Kaucuklastiriimis
Bilesenler

Boyali, porselen emaye kapli ve plastik bilesenleri ilik sabunlu su
ve yumusak, tily birakmayan bir bezle temizleyin. Yizeyleri silip
gecirdiktan sonra hafifce durulayin ve iyice kurulayin.

Benzersiz Ortamlarda Bulunan
Izgaralarin Disini Temizleme

Izgaraniz 6zellikle sert bir ortam altinda calisiyorsa disini daha sik
temizlemek isteyeceksiniz. Asitli yagmur, havuz kimyasallari ve tuzlu su
ylzeyde paslanmanin ortaya gikmasina neden olabilir. Izgaranizin disini
ik sabunlu suyla silin. Hafif bir durulama ve iyice kurulayin. Ayrica
ylzey pasini 6nlemek icin haftalik olarak asindirici olmayan paslanmaz
celik temizleyici kullanabilirsiniz. Sadece talimatlara gére kullanin.

Gida Problarini Temizleme

Dahil olan gida problari her kullanimdan sonra glvenli pisirme
uygulamalari igin temizlenmelidir. Ancak problar herhangi bir siviya
daldirilmamalidir ¢linki zarar verebilir. WEBER, problarti ilik sabunlu
su ve yumusak bir bez veya kagit havlu ile nazikge temizlemenizi
onerir.

Eldiven Giyin

WEBER SEARWOOD izgarasini kullanirken daima isiya dayanikh

barbeki eldiveni veya eldivenler giyin. Havalandirma delikleri, kollar,
kil ve yag sistemi ve pisirme kutusu 1zgara islemi sirasinda sicaklagir

ve ciddi yaniklara neden olabilir. Ellerinizin ve kollarinizin
korunmasini saglayin.

indicate Grillinizi On Isitin

Kapagi kapali izgaranizi 6n isittiginizda pisirme raflarini ve i kap
icindeki sicakhgi izgara igin hazirlar. Isi, pisirme raflarina asili olan
kuiglk parcalardaki yiyecekleri gevsetir, bu da onlari temizlemek igin
1zgara fircasi veya ahsap kaziyici kullanmayi kolaylastirir. On isitma
ayrica pisirme raflarini yeterince sicak yaparak dogru mihdrlemesini
saglar ve yiyecegin yapismasini da énlemeye yardimci olur.

DIKKAT: Paslanmaz celik kil 1zgara fircasini kullanirken gevsek
killari kontrol edin. Pisirme rafinda veya fircada gevsek killar
bulunursa fircayi degistirin.

Kapagi Ustiine Koyun

Izgaranizi her zaman kapali kapali pisirmeyi hatirlamak énemlidir.
Bu, i¢ kap sicakhigini istediginiz yerde tutar ve yiyeceginizi
tamamen pisirir.

Karistirin

WEBER ALL NATURAL HARDWOOD PELLETS gibi birgok cesit
mese odunu kémirl ve daha fazlasi var. Farkl pelet tatlarini
karistirarak deney yapabilirsiniz. imkanlari kesfedin.

Pisirme Siresi ve Sicakhgi

Daha soguk iklimlerde veya rizgarl kosullarda pisirme sireleri daha
uzun olabilir. Bu kosullar izgaraninin sicakhigini distrecektir, bu ytzden
1zgaranizi her zaman izleyin ve giivenli yiyecek sicakliklarini saglamak
icin yiyecek sicaklik probu kullanin. Pisirme sirasinda isi ve duman
cikmamasi igin 1zgaranin kapagini mimkin oldugunca kapali tutmayi
unutmayin.

m UYARI! Bakim veya temizlik yapmadan
once her zaman 1zgaray! bir gii¢
kaynagindan prizden gekin ve i1zgaraninin
tamamen sogumasini bekleyin.

m UYARI! izgarayi bahce hortumu veya giic
yikayicidan surekli bir su akisiyla
pUskirtmekten kaginin. Elektronik bilesenler
zarar gorebilir.

m UYARI! Zamanla bt FLAVORIZER
cubugu, 1s1 difGzord, 1s1 kirici ve pisirme

1zgarilarinda puruzlta yuzeyler olusabilir.
Bu parcalari kullanirken koru
eldiven giymek onerilir.

cu

m UYARI! Blytik FLAVORIZER cubugu, Isi
diflizoérd, 1s1 kirici veya pisirme 1zgaralarini
lavabo, bulasik makinesi veya kendi
kendini temizleyen firinda temizlemeyin.

m UYARI! Tahil haznesine herhangi bir 1izgara
parcasi koymayin, ¢linkli hazne kapagini
cizebilirler.

m UYARI! Izgaranizi temizlemek igin
asagidakilerden herhangi birini kullanmayin:

¢ Asindirici paslanmaz celik cila veya macunlar

* Asit, mineral spiritler veya ksilen iceren
temizleyiciler

* Firin temizleyici

« Asindirici temizleyiciler veya pedler
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Uretici:
Weber-Stephen Products LLC
1415 S. Roselle Road

Palatine, IL 60067-6266
ABD

ithalatc:

Weber-Stephen Deutschland GmbH
Rheinstralle 194 55218

Ingelheim, Aimanya Tel:

(+49) 307554184-0

QBluetooth &

E'-vao‘{s

Bu vesileyle, Weber-Stephen Products LLC, belirtilen radyo ekipmani tipinin Direktife
uygun oldugunu beyan eder

2014/53/AB ve diger yurirlikteki direktifler. Avrupa Birligi

uyum beyannamesinin tam metni su internet adresinde

mevcuttur:
https://www.weber.com/declarations-of-conformity/

AVUSTURYA
Weber-Stephen Osterreich GmbH +43 (0)7
242 89 0135 service-at@weber.com

BELCIiKA

Weber-Stephen Products Belgika Sprl
+32 15 28 30 99
service-be@weber.com

SiLi

Weber-Stephen Chile SpA. +01 56
2-3224-3936

GEK CUMHURIYETI

Weber-Stephen CZ & SK spol. s r.o.
+420 228 882 385
service-cz@weber.com

DANIMARKA
Weber-Stephen Nordic ApS
+45 99 36 30 10
service-dk@weber.com

FRANSA
Weber-Stephen France SAS +33 0810
19 32 37 service-fr@weber.com

ALMANYA
Weber-Stephen Deutschland GmbH +49 (0) 30
219 0710 service-de@weber.com

iZLANDA
Jarn & Gler Wholesale EHF +354 58 58
900

MODEL: WPROO1

HINDISTAN

Weber-Stephen Grill Products India Pvt. Ltd. 080
42406666

customercare@weberindia.com

ITALYA

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 130120
service-it@weber.com

HOLLANDA
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513 4 333 22
service-nl@weber.com

POLONYA
Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0. +48 22 392
04 69 info-pl@weberstephen.com

RUSYA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

GUNEY AFRIKA

Weber-Stephen Products (Guney Afrika) Pty Ltd.
+27 11 454 2369

info@weber.co.za

ISPANYA
Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935 844 055
service-es@weber.com

WEoer=

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com

iSVORCE

Weber-Stephen Schweiz GmbH +41 52 24402
50

service-ch@weber.com

BAE (BAE)

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Subesi +971 4 454
1626

inffo@weberstephen.ae

INGILTERE

Weber-Stephen Products (UK) Ltd. +44 (0)203 630
1500

service-uk@weber.com

ABD
Weber-Stephen Products LLC 847 934
5700 support@weberstephen.com

irlanda Cumhuriyeti icin liitfen iletisime gegin:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

ROMANYA, SLOVENYA, HIRVATISTAN veya YUNANISTAN gibi diger
Dogu Avrupa Ulkeleri igin lutfen iletisime gegin: Weber-Stephen
Deutschland GmbH.

Baltik Ulkeleri igin lUtfen iletisime gegin:
Weber-Stephen Nordic ApS.

© 2025 Weber-Stephen Products LLC tarafindan tasarlanip Uretilmistir,
1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 ABD.



