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LPG Kullanim Kilavuzu

GENESIS

HEMEN KAYDOLUN.

Barbekude mukemmellige giden yolda bize katildiginiz igin gok mutluyuz.
Barbekunuzu kaydedin ve tavsiyeler, ipuclari ve barbeku deneyiminizi nasil en ust
duzeye ¢ikarabileceginiz gibi eglenceli ve ilgi cekici WEBER bilgilerine erisim saglayin.

30576

Bu Kullanim Kilavuzunu ileride basvurmak igin saklayin, bastan sona okuyun ve 040422
sorulariniz varsa litfen hemen bizimle iletisim kurun. tr



niz

Weber'e hos geld

Onemli Giivenlik Bilgisi
Kritik ve onemli bilgileri vurgulamak

icin bu Kullanim Kilavuzu boyunca
TEHLIKE, UYARI VE DIKKAT ifadeleri
kullanilmaktadir. Glvenligi saglamak

ve maddi zarari onlemek icin bu uyarilari
okuyun ve bunlara uyun. ifadeler asagida
tanimlanmistir.

A TEHLIKE: Dikkat edilmezse, élim
ya da ciddi yaralanma ile sonuglanacak
tehlikeli bir durumu belirtir.

A UYARI: Dikkat edilmezse, éliim ya da ciddi
yaralanma ile sonuglanabilecek tehlikeli
bir durumu belirtir.

A DIKKAT: Dikkat edilmezse, kiigiik
ya da orta dereceli yaralanma ile
sonuglanabilecek tehlikeli bir durumu
belirtir.

A TEHLIKE
Gaz kokusu alirsaniz:
Cihaza giden gazi kapatin
(barbekii).
Acik alevleri sondiriin.
Kapagi agin.
Eger koku devam ederse,
cihazdan (barbekii) uzak
durun ve hemen gaz
tedarikginizi ya da itfaiyeyi
arayin.

A UYARI

 Bu (barbekii) veya baska
herhangi bir cihazin
yakinlarinda benzin veya
baska yanici bir sivi veya
buhar depolamayin veya
kullanmayin.

¢ Kullanilmak uzere
baglanmamis bir LPG tiipi
bu (barbekii) ya da baska
herhangi bir cihazin yakininda
depolanmamalidir.

YALNIZCA ACIK HAVADA KULLANIN.

CiHAZI (BARBEKUYU) KULLANMADAN ONCE
TALIMATLARI OKUYUN.

MONTAJ YAPANA UYARI: Bu talimatlar iiriin
sahibinde birakilmalidir.

URUN SAHIBINE UYARI: Bu talimatlari
ileride basvurmak iizere saklayin.

Montaj

ATEHLIKE: Bu barbekii, karavan veya teknelere monte
edilecek sekilde tasarlanmamistir.

A UYARI: Biitiin parcalar yerine takilmadan ve barbekii
montaj talimatlarina uygun sekilde monte edilmeden
bu barbekiiyi kullanmayin.

A UYARI: Bu model barbekiiyli herhangi bir ggmme
ya da siirgiilii bir yapinin icine monte etmeyin.

A UYARI: Cihazda degisiklik yapmayin. LPG, dogalgaz
degildir. Bir LPG lnitesini dogalgazliya, dogalgaz
iinitesini de LPG’ye donlistiirmek ya da birbirinin
yerine kullanmaya ¢alismak giivenli degildir
ve garantinizin gegersiz olmasina neden olacaktir.

« Uretici tarafindan muhurlenmis herhangi bir parca,
kullanici tarafindan degistirilmemelidir.

Calistirma

ATEHLIKE: Barbekiiyii yalnizca disarida, iyi havalanan
bir alanda kullanin. Bir garaj, bina, kapali ge¢it, cadir
veya baska bir kapali alanda ya da iizerinde yanici
bir yapi olan bir yerin altinda kullanmayin.

ATEHLIKE: Barbekiiyii herhangi bir aracta veya aracin
depolama veya kargo alaninda kullanmayin. Buna
arabalar, kamyonlar, station arabalar, panelvanlar,
arazi araglari ve tekneler dahildir ancak bunlarla
sinirli degildir.

A TEHLIKE: Kullamim sirasinda barbekiiniin arkasindan
ya da yanlarindan itibaren 61 cm’lik (24 ing) mesafe
icinde yanici malzeme bulunmamalidir.

ATEHLIKE: Pisirme alanini benzin, alkol vb. gibi yanici
buhar ve sivilardan ve patlayici malzemelerden uzak
tutun.

ATEHLIKE: Bu cihaz, kullanim sirasinda patlayici
malzemelerden uzak tutulmalidir.

A TEHLIKE: Barbekii kullanimdayken ya da sicakken
barbekiiniin iistiine ya da altindaki bolmeye barbekii
ortiisii ya da yanici baska bir sey koymayin.

ATEHLIKE: Yag alev alirsa, biitiin briilrleri sondiiriin
ve ates sonene kadar kapagi kapali tutun.

A UYARI: Erisilebilir parcalar ¢ok sicak olabilir. Kiigiik
¢ocuklari uzak tutun.

A UYARI: Alkol, receteli ilag, recetesiz ilag veya
uyusturucu kullanimi tiiketicinin barbekiyi dogru
ve givenli bir sekilde monte etme, tasima, saklama
veya ¢alistirma kabiliyetine zarar verebilir.

A UYARI: On i1sitma veya kullanim sirasinda asla
barbekiiyii gozetimsiz birakmayin. Bu barbekiiyii
kullanirken dikkatli olun. Kullanim sirasinda biitiin
pisirme kutusu isinir.

A UYARI: Barbekiiyii galistirirken, (EN 407'ye uygun,
Temas Isisi diizeyi 2 veya daha yiiksek olan) 1siya
dayanikli barbekii eldivenleri kullanin.

A UYARI: Cihazi kullanim sirasinda hareket ettirmeyin.

A UYARI: Elektrik kablolarini ve gaz tedarik hortumunu
1sinmis yiizeylerden uzak tutun.

A DIKKAT: Bu iiriin giivenlik testinden gegirilmis
ve yalnizca belirli bir Gilkede kullanim igin
sertifikalanmistir. Kutunun disinda belirtilen iilke
adina bakin.

« Barbeklde komtr, briket veya lav tasi kullanmayin.

Depolama ve/veya Kullanmama

A UYARI: Kullanimdan sonra gaz kaynagini gaz
tipinden kapatin.

A UYARI: LPG tiipler ¢ocuklarin erisemeyecedi yerde
disarida depolanmali ve bir bina, garaj ya da baska
kapali bir yerde depolanmamalidir.

A UYARI: Bir siire depolandiginda ve/veya
kullanilmadiginda, kullanimdan 6nce barbekiiniin
gaz kagaklarina ve briilér tikanmalarina karsi
kontrol edilmesi gerekir.

« Barbeku ancak LPG tuplnin baglantisi kesilip
barbekiden ¢ikarildiginda kapali mekanda
depolanabilir.
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. MERHABA!

- Barbekiide mutluluga giden yolda bize katildiginiz igin cok mutluyuz. Hizli

ve kolay bir sekilde barbeki yapmaya baslamak igin litfen bu Kullanim
Kilavuzunu okumaya vakit ayirin. Izgaramizin omri boyunca sizinle olmak

. istiyoruz, lutfen birkag dakikanizi ayirarak 1zgaranizi kaydedin. Kaydinizi
yaparken bir WEBER ID aldiginizda yalnizca size ozel barbekiiyle ilgili igerikler
. gonderilecektir.

Dolayisiyla online olarak, akilli telefonunuzla ya da nasil iletisimde kalmak
. istiyorsaniz o sekilde bize katilin.

WEBER'i sectiginiz icin tesekkiirler.
. Bizimle birlikte olmanizdan mutluyuz.
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Weber S

WEBER Sozu

WEBER olarak gurur duydugumuz iki sey var: uzun omirlii barbekiiler
yapmak ve yasam boyu miikemmel miisteri hizmetleri sunmak.

Bir WEBER {iriinii satin aldidiniz icin tesekkiir ederiz. Weber-
Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois
60067 ("WEBER"), glivenli, saglam ve giivenilir bir tirtin
sunmaktan gurur duyar.

Bu, WEBER'in size higbir ekstra ticret 6demeden sundugu
Gonlilla Garantidir. Distik olasilikla WEBER urtiniintizde bir ariza
ya da hata olmasi durumunda tamir ettirmek igin ihtiyaciniz
olacak bilgileri igermektedir.

ilgili yasalar uyarinca, iiriiniin hatali olmasi durumunda miisteri
birka¢ hakka sahiptir. Bu haklar tamamlayici performans veya
degistirme, satin alma fiyatinda indirim ve tazmini kapsar.
ﬁrnegin Avrupa Birligi'nde bu, iiriiniin teslim tarihinden itibaren
yasal olarak zorunlu iki yillik bir garantidir. Bu ve diger yasal
haklar, bu garanti hilkkmiinden etkilenmemektedir. Aslinda

bu garanti, kullaniciya yasal garanti hiikiimlerinden bagimsiz
olarak ilave haklar tanmimaktadir.

WEBER'IN GONULLU GARANTISI

WEBER, WEBER iriiniinii satin alan kisiye (veya hediye ya da
promosyon durumunda, hediye olarak veya promosyon uriini
olarak satin alinan kisiye), WEBER iriininin beraberindeki
Kullanim Kilavuzu'na gore monte edilip kullanildidinda

asagida belirtilen siire(ler) boyunca malzeme ve isgilik hatasi
tasimadigini garanti eder. (Not: WEBER Kullanim Kilavuzu'nu
kaybederseniz, www.weber.com adresinden ya da Uriin
Sahibinin yonlendirilebilecegi iilkeye dzel web sitesinden temin
edebilirsiniz.) Normal, 6zel tek aile veya daire kullaniminda,
WEBER asagida siralanan ilgili siireler, kisitlamalar ve hari¢
tutmalara gore bu garanti cercevesi kapsaminda hatali parcalari
onarmay! ya da degistirmeyi kabul eder. iLGILi YASALARIN

iZIN VERDIGI OLCUDE, BU GARANTI YALNIZCA iLK SATIN ALAN
KiSIYE SUNULUR VE YUKARIDA BELIRTILEN HEDIYELER VE
PROMOSYONLAR HARIC SONRAKi SAHIPLERE DEVREDILEMEZ.

BU GARANTI KAPSAMINDA URUN SAHIBININ SORUMLULUKLARI

Sorunsuz garanti kapsami saglamak icin, WEBER Uriintiniizii
www.weber.com adresinden ya da Uriin Sahibinin
yonlendirilebilecegi lilkeye 6zel web sitesinden kaydetmeniz
onemlidir (ancak gerekli degildir). Liitfen ayrica orijinal satis fisi
ve/veya faturanizi saklayin. WEBER iiriinliniizii kaydetmeniz,
garanti kapsaminizi teyit eder ve sizinle iletisime gegmemiz
gerekirse WEBER ile aranizda dogrudan bir baglanti saglar.

Yukaridaki garanti, Uriin Sahibi hata veya arizanin asagida
belirtilen ylikiimliliklere uymamaktan bagimsiz oldugunu
kanitlayamadigi siirece, yalnizca Uriin Sahibi biitiin montaj
talimatlarina, kullanim talimatlarina ve ekteki Kullanim
Kilavuzu'nda belirtilen dnleyici bakimlara uyarak WEBER
Urtiniinin bakimini makul sekilde yaptiginda gecerlidir. Kiyi
kesiminde yasiyorsaniz ya da iirinliniizli bir havuza yakin
tutuyorsaniz, bakim yapmak Kullanim Kilavuzu'nda agiklanan
sekilde dis yiizeylerin diizenli ytkanmasini ve durulanmasini da
kapsar.

GARANTIDEN YARARLANMA / GARANTININ GECERSIZ OLMASI

Bu Garanti kapsamina giren bir par¢aniz oldugunu
diusiniliyorsaniz, litfen web sitemizdeki (www.weber.com ya

da Uriin Sahibinin yonlendirilebilecegi iilkeye 6zel web sitesi)
iletisim bilgilerini kullanarak WEBER Miisteri Hizmetleri ile
iletisim kurun. WEBER, gerekli incelemeyi yaptiktan sonra bu
Garanti kapsamina giren arizali pargayi (kendi tercihine bagli
olarak) onaracak ya da degistirecektir. Tamir veya degistirmenin
miimkiin olmamasi durumunda, WEBER (kendi tercihine bagli
olarak) s6z konusu barbekiiyii es veya daha yiiksek degerde yeni
bir barbekiyle degistirmeyi tercih edebilir. WEBER sizden, kargo
licretleri onceden 6denmis olmak kaydiyla pargalari incelemeye
gondermenizi isteyebilir.

Asagidaki nedenlerle, Weber'in sorumlu olmadigi hasar,
bozulmal renk atma ve/veya paslanma olusmasi durumunda bu
GARANTI gegersiz olacaktir:

« Kotl kullanma, yanlis kullanma, degisiklik, modifikasyon,
yanlis uygulama, kabalik, ihmal, yanlis montaj veya kurulum ve
normal rutin bakimi diizglin yapmama;

« Bécekler (6riimcek gibi) ve kemirgenlerin (sincap gibi), sinirli
olmamak kaydiyla briilor borulari ve/veya gaz hortumlarina
zarar vermesi;

« Yiizme havuzlari ve sicak kiivetler/spa’lar gibi tuzlu hava ve/
veya klor kaynaklarina maruz kalma;

+ Dolu, kasirga, deprem, tsunami veya dev dalga, hortum ya da
siddetli firtinalar gibi kotli hava kosullari.

WEBER iriiniiniize orijinal WEBER pargasi olmayan pargalar
takmaniz/kullanmaniz bu Garantiyi gecersiz kilacak ve
bundan kaynaklanan herhangi bir hasar bu Garanti kapsamina
girmeyecektir. Bir gazli barbekiide WEBER tarafindan onay
verilmeyen ve WEBER yetkili servis teknisyeni tarafindan
yapilmayan herhangi bir doniistirme, bu Garantiyi gegersiz
kilacaktir.

URUN GARANTI SURELERI

Pisirme Kutusu:
10 yil paslanmama/yanmama
(solma ve renk atma hari¢ 2 yil boya)

Kapak tertibati:
10 yil paslanmama/yanmama
(solma ve renk atma hari¢ 2 yil boya)

Paslanmaz celik briilor borulari:
10 yil, paslanmama/yanmama

Paslanmaz celik pisirme 1zgaralari:
5 yil, paslanmama/yanmama

Paslanmaz Celik FLAVORIZER BAR aroma raylart:
5yil, paslanmama/yanmama

Porselen emaye kaplama dokiim demir pisirme izgaralari:
5 yil, paslanmama/yanmama

WEBER CONNECT Bilesenleri:
3yl

Kalan biitiin pargalar:
2yl

YASAL UYARI

BU GARANTIi BELGESINDE BELIRTILEN GARANTI VE

YASAL UYARILAR DISINDA, WEBER iCiN GEGERLI YASAL
YUKUMLULUGUN OTESINDE ACIKGA HERHANGI BiR GARANTI
VEYA GONULLU YUKUMLULUK BEYANI VERILMEMEKTEDIR.
MEVCUT GARANTI BELGESi AYRICA WEBER'iN YASA GEREGi
ZORUNLU YUKUMLULUGU BULUNAN DURUMLARI YA DA
TALEPLERI KISITLAMAMAKTA YA DA HARIC TUTMAMAKTADIR.

BU GARANTI SURELERINDEN SONRA HiCBiR GARANTI GEGERLI
OLMAYACAKTIR. BiR SATICI VEYA BAYi DAHIL HERHANGI BiR
KiSi TARAFINDAN HERHANGI BiR URUNLE ILGiLi VERILEN
HICBIR GARANTI (“UZATILMIS GARANTILER” GiBi), WEBER'i
BAGLAMAYACAKTIR. BU GARANTI iCIN TEK GCARE, PARCANIN YA
DA URUNUN ONARILMASI YA DA DEGIiSTIRILMESIDIR.

BU GONULLU GARANTI KAPSAMINDA HERHANGI BiR TURDE
TELAFi, HICBIR ZAMAN SATILAN WEBER URUNUNUN SATIN
ALMA FiYATINDAN DAHA FAZLA OLAMAZ.

BU URUNUN YANLIS YA DA KOTUYE KULLANIMINDAN

YA DA WEBER TARAFINDAN URUNLE BIiRLIKTE VERILEN
TALIMATLARIN UYGULANMAMASINDAN KAYNAKLANAN KAYIP,
HASAR YA DA SiZiN YA DA MALLARINIZIN ZARAR GORMESi RiSKi
VE YOKUMLULUGU SIZE AITTIR.

BU GARANTI KAPSAMINDA DEGISTIRILEN PARCALAR VE
AKSESUARLAR, YALNIZCA YUKARIDA BELIRTILEN ORIJINAL
GARANTI SURESI/SURELERININ KALAN KISMINDA GARANTI
KAPSAMINDADIR.

BU GARANTI, OZEL TEK AiLE EVi VEYA DAIRESi KULLANIMI
iCiN GEGERLIDIR VE RESTORANLAR, OTELLER, TATIL KOYLERI
VEYA KIiRALIK EVLER GiBi TiCARI, ORTAK VEYA GOK BIRIMLI
ORTAMLARDA KULLANILAN WEBER BARBEKULER iCiN GECERLI
DEGILDIR.

WEBER BELIRLi ZAMANLARDA URUNLERININ TASARIMINI
DEGISTIREBILIR. BU GARANTIDE BULUNAN HiCBIR SEY,
WEBER'IN BU TASARIM DEGISIKLIKLERINi DAHA ONCEDEN
URETILEN URUNLERE UYGUN YAPMAK ZORUNDA OLDUGU

YA DA BU DEGIiSIKLIKLERIN ONCEKi TASARIMLARIN

HATALI OLDUGUNA DAIR BiR KABUL OLDUGU ANLAMINA
GELMEYECEKTIR.

Ek iletisim bilgileri i¢in bu Kullanim Kilavuzu'nun sonundaki
Uluslararasi Is Birimleri listesine basvurun.

YATIRIMINIZI
KORUYUN

Barbekunuzu dayanikli bir
premium barbeku kilifiyla hava
kosullarindan koruyun.



GENESIS OZELLIKLER]

A Katlanir Hazirlik ve Servis Tezgahi

Tepsileri, baharatlari ve aletleri el altinda bulundurmak
icin yan tezgahlari kullanin. Kolayca erisebilmek ve
bahgenizdeki pisirme alaninizi dizenli tutmak igin
1zgara aletlerinizi kancalara asin. Barbekinin daha
kiclk yerlere sigmasini saglamak igin sag yan tezgah
katlanabilir.

B WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen
Collection Pigirme Izgaralari
ve Cergevesi
Barbekiintz, birlikte verilen pisirme i1zgaralari ve
cerceveleriyle birlikte Outdoor Kitchen Collection’a

hazirdir. EkK WEBER CRAFTED pisirme drlnleri
ayri satilir.

C Genisletilebilir Ust Pisirme Izgarasi

Ana yemek 1zgarada piserken yiyecekleri sicak tutar
ya da hamburger ekmeklerini kizartir. ikincil bir
pisirme yiuzeyine ihtiyaciniz oldugunda katli duran
Izgarayl agin.

D Entegre Termometre

Barbekiinlzin igindeki sicakligi bilmek, gerektiginde
Islyl ayarlamaniza olanak tanir.

Bu Kullanim Kilavuzu'nda gdsterilen barbekdler, satin
alinan modelden kuguk farkliliklar gésterebilir.

E Yan Pigirici

Barbeki sosunuzu kisik ateste pisirmek veya ana
yemek kapagdin altinda 1zgara olurken sebzeleri
sotelemek i¢in yan pisiriciyi kullanabilirsiniz.

E Mihiirleme alani

Muhtrleme alani, etinize hizlica mihirleme izleri
kazandirmaniz igin yogun isi bolgesi olusturmak
amaciyla tasarlanmistir.

G Barbeki Kabini

Barbeki kabini tim gerekli barbeki aletleri ve
aksesuarlariicin kapali bir saklama alani saglar.

H WEBER CRAFTED Barbekii Dolab:

Kullanisli yan saklama alani, tim WEBER CRAFTED
pisirme Urunlerinize erismenizi kolaylastirir.

Listelenen bazi 6zellikler sadece belirli modellerde
mevcuttur.

YUKSEK
PERFORMANSLI
IZGARA SISTEM|

Yiksek performansli izgara sistemi, gazli 1zgara
dlnyasinda standartlari belirliyor ve Weber'i kendine
0zgl bir sinifa yerlestiriyor. Bu gli¢li 1zgara sistemi,
65 yilin Uzerinde 1zgara deneyimine, mutfak
uzmanligina ve en 6nemlisi, bizim i¢in en onemli
insanlarin, yani 1zgara toplulugumuzun isteklerini

ve ihtiyaclarini dikkate almaya dayalidir. Her bir
par¢a, kullanimi kolay olacak sekilde ve barbeki
deneyiminize benzersiz bir memnuniyet katmak
lizere 0zel olarak tasarlandi.

1 INFINITY Atesleme

Infinity Atesleme sisteminin her seferinde
yanacagi garantilidir. ilk kez ve her
seferinde hemen izgara yapmaya
baslayacaginiza emin olabilirsiniz.

2 Briilorler

Benzersiz konik sekli, onden arkaya duzenli bir gaz
akisi saglar. Boylece mikemmel isi dagilimi elde
edilerek, yiyecekler pisirme i1zgaralarinin Gzerinde
nereye konursa konsun esit ve diizglin piser.

3 FLAVORIZER BARS AROMA RAYLARI

Paslanmaz Celik FLAVORIZER BAR aroma raylari,
cizlayip titerek hepimizin bildigi ve bayildigi o karsi
konulamaz tiitsi lezzetini yiyeceklere katan yaglari
yakalamak igin tam dogru agida yerlestirilmistir.

4 Yag Yonetim Sistemi

FLAVORIZER BARS aroma raylari tarafindan
buharlastirilmayan damlayan yaglar, briilorlerden
uzaga akarak pisirme kutusunun altinda bulunan
¢ikarilabilir damlama tepsisindeki damlama kabinda
toplanir. Gerektigi zaman damlama tepsisini ¢ikarin
ve tek kullanimlik kabi degistirin.
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Baslangic

LPG ve Gaz Baglantilar
Hakkinda Onemli Bilgi

LPG nedir?

LPG olarak da adlandirilan sivilastirilmis petrol gazi,
barbekiinlizde yakit olarak kullanilan yanici, petrol
esasli Urindir. Sikistirilmadiginda ortalama sicaklik
ve basin¢ta gaz halindedir. Ama tlp gibi bir kabin icinde
ortalama basingta LPG sivi haldedir. TUpten basing
birakildik¢a, sivi hemen buharlasir ve gaza donusdr.

LPG Tipleri Givenli Kullanma Tavsiyeleri

« Darbe almis ya da paslanmis bir LPG tipu tehlikeli
olabilir ve LPG tedarikciniz tarafindan kontrol
edilmelidir. Hasarli valfi olan bir tipu kullanmayin.

« LPG tlplnilz bos gibi goriinse de icinde hala gaz
olabilir ve tlip, bu durum dikkate alinarak tasinmali
ve saklanmalidir.

« LPG tlpd, dikey, glivenli bir konumda takilmali,
tasinmali ve saklanmalidir. Tup dusiridlmemeli
ya da sarsilarak ya da dikkatsizce tasinmamalidir.

« LPG tlplerini sicakliklarin
50°C'ye (125°F) ulasabilecegi yerlerde asla
depolamayin ya da tasimayin (tip elle tutulamayacak
kadar sicak olacaktir).

LPG Tiip Gereksinimleri

* Minimum 3 kg ve maksimum 13 kg kapasitede tupler
kullanin.

Regiilator nedir?

Gazli barbekilintzde, gaz LPG tiuplnden ¢ikarken
gaz basincini kontrol eden ve esit diizeyde olmasini
saglayan bir cihaz olan bir basing regulatoru
bulunmaktadir.

Regiilatér ve Hortum Gereksinimleri

« Blyiik Britanya'da bu barbekiiye 37 milibar nominal
¢ikisa sahip BS 3016'ya uygun bir regllator takilmalidir.

* Hortum 1,5 metreden uzun olmamalidir.
* Hortumun katlanmamasina dikkat edin.

« Yedek regllator ve hortum tertibatlari Weber-Stephen
Products LLC tarafindan belirtilen sekilde olmalidir.

GENESIS Briilor Valfi Orifis Ebatlar: ve Tiiketim Bilgisi
BRULOR VALFi ORIFiS EBATLARI

Ulke Gaz Kategorisi 335 Modelleri 435 Modelleri
Cek Cumhuriyeti, Cin, lsg/p (30 mbar yada 2,8 kPa) Ana Brilorler Ana Brilorler
Danimarka, Estonya, 1,02 mm 0,98 mm

Finlandiya, Glney Afrika,
Hindistan, Hollanda,
Hong®Kong, Israil, isveg,
izlanda, Japonya, Kibris,
Kore, Letonya, Litvanya,
Macaristan, Malta, Norvec,
Romanya, Rusya, Singapur,
Slovakya, Slovenya, Tirkiye

Belgika, Fransa,

Buyiik Britanya, Yunanistan,
Irlanda, Italya, Liksemburg,

Portekiz, ispanya, isvigre

Polonya

Avusturya, Almanya

15, (28-30/37 mbar)

l3/p (37 mbar)

I35/ (50 mbar)

Muhtrleme Brilord
1,02 mm

Yan Pisirici

1,02 mm

Ana Brilorler

0,94 mm
Muhtrleme Bralord
0,94 mm

Yan Pisirici

0,96 mm

Ana Brilorler

0,94 mm
Muhtrleme Brilord
0,94 mm

Yan Pisirici

0,96 mm

Ana Brilorler

0,86 mm
Muhurleme Brilord
0,86 mm

Muhtrleme Briloru
0,98 mm

Yan Pisirici

1,02 mm

Ana Brilorler

0,92 mm
Muhtrleme Braloru
0,92 mm

Yan Pisirici

0,96 mm

Ana Brilorler

0,92 mm
Muhtrleme Braloru
0,92 mm

Yan Pisirici

0,96 mm

Ana Brilorler

0,84 mm

Muhtrleme Briloru
0,84 mm

Yan Pisirici Yan Pisirici
0,85 mm 0,85 mm
TUKETIM BILGILERI
Gaz Kategorisi 335 Modelleri 435 Modelleri

l3g/p (30 mbar ya da 2,8 kPa)

l3p (50 mbar)

18,72 kW Propan
21,58 kW Biitan

1315,9 g/s Propan
1543,8 g/s Bitan

18,72 kW Propan
18,72 kW Bitan

1315,9 g/s Propan
1339,2 g/s Bitan

18,72 kW Propan
1315,9 g/s Propan

18,72 kW Propan
21,58 kW Bitan

1315,9 g/s Propan
1543,8 g/s Biitan

21,06 kW Propan
24,51 kW Bitan

1480,3 g/s Propan
1753,4 g/s Bitan

21,06 kW Propan
21,06 kW Biitan

1480,3 g/s Propan
1506,6 g/s Biitan

21,06 kW Propan
1480,3 g/s Propan

21,06 kW Propan
24,51 kW Bitan

1480,3 g/s Propan
1753,4 g/s Bltan

A ONEMLI: Gazli barbekiiniiziin gaz hortumu
grubunu her bes yilda bir degistirmenizi
oneriyoruz. Bazi iilkelerde gaz hortumunun
bes yildan daha kisa siire icinde degistirilmesi
gerekiyor olabilir. Bu durumda o iilkenin
gereksinimlerine uygun hareket edilmelidir.

Yedek hortum, regiilator ve valf tertibatlari i¢in
internet sitemizde yer alan iletisim bilgilerini
kullanarak Miisteri Hizmetleri Temsilcisi ile
iletisim kurun.

Weber.com web sitesinde oturum agin.




LPG Tiipiinii Takma

Kabin Gereksinimleri
LPG tipd, barbeki kabininin icine girmelidir. Kabin icine
takilacak tpler icin maksimum boyut gereksinimleri:
Tiip Kapasitesi: Maksimum 13 kg
Tip Yiksekligi: Maksimum 587 mm
Tiip Genisligi: Maksimum 289 mm
(dikdortgen tabanli) ya da
Maksimum 318 mm
(yuvarlak tabanli)
Tupln tabani, tip tutucuya girmeli ve tabana diz
bicimde oturmalidir.
Kabinin igine takilmak igin onayli birgok tiip modeli,
boyutlariyla birlikte sekilde verilmistir.

5 kg 5.2 kg

-—282 mm—

|
e A
287 mm 320 mm
6 kg 8 kg

-—283 mm—

339 mm

456 mm

10 kg

A UYARI: Kabinin igine yerlestirilmek igin tiip
boyutu gereksinimlerini karsilamayan LPG -—305 mm—
tiplerini kullanmayin.

580 mm

587

jibue(Seq



Baslangic

LPG Tiiptint Takmaya Hazirlanma

Gaz hortumu, birlikte verilen hortum tutma braketi ile

yan panele sabitlenmelidir.

1) Kabin kapilarini agin.

2) Hortum tutma braketini (A) hortum boyunca
kaydirarak sol panelin igindeki montaj tirnagiyla
hizalayin. Bir yildiz basli vidayla sabitleyin.

LPG Tiptin Montaj

1) TiUpu kaldirin ve alt paneldeki tip tutucular (B)
arasina yerlestirin. Tupln tabani, tip tutucu igine
oturmalidir.

2) Tupd, valf agikligi izgaranin online bakacak sekilde
cevirin.

3) Tupd, tip bandiyla (C) sabitleyin.

4) Regiilatorii LPG tiipine baglayin. "REGULATORU
TUPE BAGLAYIN" konusuna bakin.

Kabinin ICINE
yerlestirilebilecek maksimum
LPG tiipii kapasitesi 13 kg'dir.

Hortum 1,5 metreden uzun
olmamalidir.

A UYARI: Hortum, hortum tutma braketi ile
yan panele sabitlenmelidir. Aksi takdirde
hortum zarar gorebilir ve yangin ve patlama
riskine neden olabilir. Bu da ciddi viicut
yaralanmalarina, 6liime veya maddi hasara yol
acabilir.




LPG Tiipiiniin Baglanmasi
ve Kacak Kontrolii

Regiilatorii Tiipe Baglayin
1) Biitiin briilér kontrol diigmelerinin off O (kapali)

konumda oldugunu kontrol edin. Digmelere
bastirarak ve saat yoninde ¢evirerek kontrol edin.

2) Regdilatorinizin tirind belirleyin ve regllatori
uygun baglanti talimatlarini uygulayarak LPG
tliplne baglayin.

Not: Baglamadan dnce LPG tipu valfinin veya
regulator kolunun kapali oldugunu teyit edin.

Saat Yoniinde Cevirerek Baglama (A)
Regulatori tipe baglanti pargasini saat yoninde
cevirerek sikistirin (a). Regilatori delik (b) asagi
bakacak sekilde ayarlayin.

Saat Yoniiniin Tersine Cevirerek Baglama (B)
Regulatord tipe baglanti pargasini saat yonuinin
tersine cevirerek sikistirin.

Kolu Cevirerek ve Yerine Oturtarak Baglama (C)
Regulator kolunu (a) saat yoniinde kapali konuma
cevirin. Regulatord, yerine oturana kadar tiip valfine
dogru bastirin (b).

Bilezigi Kaydirarak Baglama (D)
Regulator kolunun kapali konumda oldugundan
emin olun (a). Regtlator bilezigini yukari kaydirin (b).
Regllatord tup valfine dogru bastirin ve bastirmaya
devam edin. Kapatmak igin bilezigi asagi kaydirin (c).
Regulator kilittenmezse islemleri tekrarlayin.
Not: Bu kilavuzda gosterilen regulator resimleri, farkli
ulke ya da bélge dizenlemeleri nedeniyle barbekinizde
kullandiginiz regilatére benzemiyor olabilir.

ATEHLIKE: Gaz kagagi olup olmadigini kontrol
etmek igin alev kullanmayin. Kagak kontroli
yaparken etrafta kivilcim ya da acik alev
olmadigindan emin olun.

ATEHLIKE: Sizan gaz yangina veya patlamaya
neden olabilir.

ATEHLIKE: Gaz kagagi varsa barbekilyii
¢alistirmayin.

A TEHLIKE: LPG tiipiinden gaz kagtigini goriir,
koku alir ya da gazin tisladigini duyarsaniz:
1. LPG tiiplinden uzaklasin.
2. Sorunu kendiniz diizeltmeye ¢alismayin.
3. itfaiyeyi arayin.

ATEHLIKE: Regiilatorii ¢tkarmadan 6nce
her zaman tiip valfini kapatin. Barbekii
kullanimdayken gaz regiilatoriinii ve hortum
tertibatini ya da herhangi bir gaz baglantisini
ayirmaya calismayin.

ATEHLIKE: Yedek LPG tiipiinii bu barbekiiniin
altinda ya da yakinlarinda saklamayin.
Asla tiipi %80'den fazla doldurmayin.
Bu talimatlara tam olarak uyulmamasi,
yangina neden olarak dliim veya yaralanma ile
sonuglanabilir.

Jibueseq
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Kacak Kontrolii Nedir?

LPG tlpu dizgln sekilde takildiktan sonra kagak
kontroll yapmak gereklidir. Kagak kontrold, tipu
bagladiktan sonra gaz kagagi olmadigini dogrulamanin
guvenli bir yoludur. Tup her dolduruldugunda

ve takildiginda asagidaki baglanti parcgalari test
edilmelidir:

« Regtlatoriin tipe baglandigi yer.
» Gaz hortumunun ara bélmeye baglandigi yer.
« Ara bolmenin kivrimli gaz borusuna baglandigi yer.

Gaz Kacaklarinin Kontrol Edilmesi

1) Baglanti parcalarini bir sprey sisesi, firca ya da bez
kullanarak sabunlu suyla islatin. %20 sivi sabunu
%80 suyla karistirarak kendi sabunlu su ¢ozeltinizi
hazirlayabilir ya da hirdavatgilarin tesisat boluminde
bulunan kacak kontrol ¢ozeltileri satin alabilirsiniz.

2) Regllatérintzin tirind belirleyin. Tup valfini saat
yonunin tersine gevirerek (G) veya regilator kolunu
acik konuma getirerek (H) gaz girisini agin.

ATEHLIKE: Gaz kagagi olup olmadigini kontrol
etmek igin alev kullanmayin. Kagak kontroli
yaparken etrafta kivilcim ya da agik alev
olmadigindan emin olun.

ATEHLIKE: Sizan gaz yangina veya patlamaya
neden olabilir.

ATEHLIKE: Gaz kagagi varsa barbekiiyii
¢alistirmayin.

A TEHLIKE: LPG tiipiinden gaz kagtigini goriir,
koku alir ya da gazin tisladigini duyarsaniz:
1. LPG tiiplinden uzaklasin.
2. Sorunu kendiniz diizeltmeye ¢alismayin.
3. itfaiyeyi arayin.

ATEHLIKE: Regiilatorii gikarmadan dnce
her zaman tiip valfini kapatin. Barbekii
kullanimdayken gaz regiilatoriinii ve hortum
tertibatini ya da herhangi bir gaz baglantisini
ayirmaya ¢alismayin.

ATEHLIKE: Yedek LPG tiipiinii bu barbekiiniin
altinda ya da yakinlarinda saklamayin.
Asla tiipii %80'den fazla doldurmayin.
Bu talimatlara tam olarak uyulmamasi,
yangina neden olara m veya yaralanma ile
sonuglanabilir.




3) Baloncuklar olusursa kacak vardir:
a) Kagak regtlator-tip baglantisinda veya regtlatér
hortumu-regiilatér baglantisindaysa (1) gaz
kaynagini kapatin. BARBEKUYU CALISTIRMAYIN.

Kagak, sekil (J)'de belirtilen baglanti
parcalarindan herhangi birindeyse baglantiyi
bir anahtarla yeniden sikin ve sabunlu

su solusyonuyla kagak olup olmadigini tekrar
kontrol eginﬂ. Kagak devam ederse gazi kapatin.
BARBEKUYU CALISTIRMAYIN.

Kacak, sekil (K)'de belirtilen herhangi

bir baglanti pargasindaysa gazi kapatin.
BARBEKUYU CALISTIRMAYIN.

Kacak varsa web sitemizdeki iletisim bilgilerini
kullanarak bulundugunuz yerdeki Musteri
Hizmetleri Temsilcisi ile iletisim kurun.
Baloncuklar olusmuyorsa, sizinti kontrolu
tamamlanmistir:

a) Gaz beslemesini kapatin ve baglantilari suyla
durulayin.

b

o

Lo

NOT: Sabunlu su dahil olmak (izere bazi kagak testi
cozeltileri biraz paslandirici olabileceginden kacak
kontroli sonrasinda tim baglantilar suyla durulanmalidir.

Ek Kacak Kontrolii Onlemleri

Tlp her dolduruldugunda ve tekrar takildiginda asagidaki
baglanti parcalari gaz kagagina karsi test edilmelidir:

« Reglilator ve regilatorin tipe baglandigi yer (1).

"Gaz Kagaklarinin Kontrol Edilmesi" talimatlarini uygulayin.

Regiilatorii Tipten ayirin

Bir tipl ¢tkarmak igin:

1) LPG tlpi valfinin ya da regilator kolunun tamamen
kapali oldugunu teyit edin.

2) Kabinin igcinden, tip tutma bandindaki tokayi agin.

3) Regllatori gikarin.

4) Tupl ¢ikarin.

Bir pisirme sirasinda LP tipunu degistirirken dikkatli
olun. BUtun pisirme kutusu ve yag yonetimi sistemi,
kullanim sirasinda isinir. LP Tuplnu tutarken daima
isiya dayanikli eldiven takin. Yeni tipu bagladiktan
sonra tip bandini sabitleyin.

jibue(Seq
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ilk Barbekii Yaptiginiz Zaman
1k Isitma Yapin

ilk kez 1zgara yapmadan Gnce 1zgarayi kapagi kapali bir
sekilde en yliksek ayarda en az 20 dakika boyunca isitin.

Her Izgara Yaptiginizda

Yemekten Yemege Bakim

Yemekten Yemege Bakim plani, 1zgara yapmadan once
her zaman yapilmasi gereken asagidaki basit ama
onemli adimlardan olusur.

Yag Olup Olmadigini Kontrol Edin

lzgaraniz, yiyecekten yagi uzaklastirip atilabilir bir
kaba toplayan bir yag yonetimi sistemiyle yapilmistir.
Pisirirken yag, ¢ikarilabilir yag tepsisinden akarak
damlama tepsisinin icinde tek kullanimlik bir kaba
toplanir. Yanginlari onlemek igin bu sistem her 1zgara
yaptiginizda temizlenmelidir.

1. Barbekinln kapali ve soguk oldugundan emin olun.

2. Kapilari agin.

3. Cikarilabilen yag tepsisini durana kadar kendinize
dogru ¢ekin (A). Plastik bir kaziyici ile fazla yagi alin.
Yagi, yag tepsisindeki aciklik boyunca asagi dogru
damlama tepsisine siyirin.

4. Damlama tepsisini ¢cikarin (B). Damlama tepsinin
icindeki tek kullanimlik tepsiye asiri yag birikip
birikmedigini kontrol edin. Tek kullanimlik damlama
tepsisini gerektiginde atin ve yenisiyle degistirin.

5. Butln parcalari yeniden takin.

Hortumu inceleyin
Hortumun diizenli olarak incelenmesi gerekmektedir.

1. Barbekinln kapali ve soguk oldugundan emin olun.

2. Hortumda herhangi bir catlama, asinma veya
delinme belirtisi olup olmadigini kontrol edin (C).
Hortumun herhangi bir sekilde zarar gordugini
tespit ederseniz, barbekiyu kullanmayin.

Barbekilyi 6nden 1s1tin

Barbeklyu onden 1sitmak, basarili 1zgara yapmak igin
kritik onemdedir. On 1sitma yapmak, yiyecegin izgaraya
yapismasini onler ve 1zgarayi dogru sekilde mihirleme
yapacak sicakliga ulastirir. Ayrica daha 6nceden pisirilen
bir yemegin kalintilarini da yakarak uzaklastirir.

1. Barbeklnin kapagini agin.

2. Barbekinizi bu kullanim kilavuzundaki atesleme
talimatlarina gore yakin.

3. Kapagi kapatin.

4. Barbekiiyi tim briilorler baslat/yiiksek ©
konumundayken 15 dakika boyunca énden isitin (D).

Pisirme [zgarasini Temizleyin

On 1sitmadan sonra, bir 6nceki kullanimdan kalmis
olabilecek yiyecek pargalari veya kalintilar daha kolay
cikacaktir. Temizlenen izgaralar, bir sonraki yemeginizin
yapismasini da onleyecektir.

1. Onisitmadan hemen sonra izgaralari paslanmaz
celik bir temizleme fircasiyla fircalayin (E).

A TEHLIKE: Cikarilabilen yag tepsisini ya da pisirme
kutusunu aliiminyum folyoyla kaplamayin.

A TEHLIKE: Her kullanimdan énce cikarilabilen
yag tepsisinde yag birikip birikmedigini kontrol
edin. Yagin alev almasini 6nlemek igin fazla yagi
temizleyin.

A UYARI: Damlama tepsisini ¢ikarirken ve sicak
yagi dokerken dikkatli olun.

A UYARI: Barbekiiyii calistirirken isiya dayanikli
barbekii eldivenleri kullanin.

A UYARI: Barbekii temizleme fircalarinda gevsek

teller veya fazla asinma olup olmadig: diizenli
olarak kontrol edilmelidir. Pisirme 1zgaralarinda
ya da fircada kopmus teller bulursaniz firgayi
degistirin. WEBER, her bahar basinda yeni bir
paslanmaz gelik temizleme fir¢asi alinmasini
tavsiye etmektedir.

A UYARI: Hortumun herhangi bir sekilde zarar
gordiigiinii tespit ederseniz, barbekiiyii
kullanmayin. Yalnizca WEBER onayli yedek
hortumla degistirin.

A UYARI: Deponun etrafindaki havalandirma
deliklerini acik tutun ve kalintilari temizleyin.




Izgaray1 Yakma

Barbekiiyii Yakmak icin Elektronik
Atesleme Sisteminin Kullanilmasi

Her bir kontrol digmesi ayri bir brilord ¢alistirir

ve her bir brilor bagimsiz olarak yanar. Brilorleri

soldan baslayip saga dogru yakin. On isitma icin biitiin

brilorler yakilmalidir ancak barbeki yaparken bitin
brilorlerin yanmasina gerek yoktur.

1) Barbekiiniin kapagini agin (A).

2) Biitiin briilor kontrol diigmelerinin off O (kapali)
konumda oldugunu kontrol edin. Digmeleri
bastirarak ve saat yoninde cevirerek kontrol edin (B).
Not: LPG tiplnt agmadan dnce bitin brilér kontrol
diigmelerinin off (kapali) O konumda olmasi 6nemlidir.

Regtlator/tip baglantiniza gore tup valfini saat

yonunun tersine ¢evirerek veya regilator kolunu

acik konuma getirerek gaz girisini agin.

En soldaki brilorle baslayin. Brilor kontrol

digmesiniitin ve saat yoninin tersine baslat/

yliksek @ konumuna dogru cevirin (C).

5) Elektronik atesleme diigmesine bastirin ve basili
tutun (D). Tikladigini duyacaksiniz.

6) Pisirme i1zgaralarinin arasindan ve FLAVORIZER

BARS aroma rayindaki yarim daire kesikten bakarak

brilorin yanip yanmadigini kontrol edin.

)

Lol

7) Brilor yanmazsa, kontrol digmesini kapali O konuma
cevirin ve brilorl tekrar yakmaya ¢alismadan once
gazin dagilmasiicin bes dakika bekleyin.

8) Briilor yanarsa, kalan briilorlerde 4 ila 6 arasi
adimlari tekrar edin.

Brilorler elektrikli ateslemeyi kullanarak tutusmazsa

SORUN GIDERME bélimiine bakin. Orada sorunu tam

olarak belirlemek amaciyla barbekiyu kibritle yakmak

icin talimatlar bulunmaktadir.

Briilérleri Séndiirmek icin

1) Her bir brilér kontrol digmesini itin, sonra saat
yontnde kapali O konuma getirene kadar cevirin.

2) LPG tlpinden gaz girisini kapatin.

A UYARI: Atesleme sirasinda kapagi agin.

A UYARI: Barbekiiyii yakarken ya da pisirme
yaparken agik barbekii iizerine egilmeyin.

A UYARI: Her bir briilor, elektronik atesleme
diigmesine basarak tek tek yakilmalidir.

AUYARI: ilk briilérii yakma girisiminde dort
saniye i¢inde tutusma olmazsa, briilor kontrol

diigmesini kapali konuma getirin. Biriken
gazin dagilmasina izin vermek igin bes dakika
bekleyin, sonra yakma islemini tekrarlayin.

BWINSIR)
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Miihiirleme alanini kullanma

Muhurleme, biftek, kiimes hayvanlari pargalari, balik

ve pirzola gibi etler Gzerinde kullanilan bir dogrudan
pisirme teknigidir. Mihirleme, yiyecegin ylzeyini yliksek
sicaklikta kizartir. Etin her iki ylzeyini muihurleyerek
yiyecek ylizeyini karamelize ederseniz ve daha cekici bir
lezzet olusturursunuz.

Yan pisiricinin ateslenmesi ana brulorlerin
ateslenmesiyle aynidir, her brilor ayri ayri ateslenir.

1) Kapagi acin ve mihirleme brilérd dahil olmak
lizere tiim briilorleri atesleyin. BARBEKUYU
YAKMAK ICIN ELEKTRONIK ATESLEME SiSTEMININ
KULLANILMASI bélimiine bakin.

Barbekiyu kapak kapali ve tim briilorler baslat/
yiksek @ konumdayken 15 dakika kadar isitin.

N

3) Onisitmadan sonra miihiirleme briilori kontrol
digmesini ve yanindaki brulor kontrol digmesini
baslat/yliksek ® konumda birakin (A). Miihiirleme
brilord yanindaki brilorlerle birlikte calisir (B).
Kalan brilor ya da brilorler kapatilabilir ya da distik
konuma ayarlanabilir.

Ea

Eti dogrudan muhtrleme alanina yerlestirin

ve kapagdi kapatin. Her yuzd, etin turine ve kalinligina
gére bir ila dort dakika mihurleyin (€C). Mihurleme
tamamlandiktan sonra et orta isiya konabilir

ve istediginiz diizeyde pisirilebilir.

Not: Maksimum isi elde etmek ve alevlenmeleri 6nlemek
icin her zaman kapak kapali halde pisirin.

Muhurleme alanini kullanmada deneyim kazandik¢a kendi
agiz lezzetinize gore en iyi sonuglari elde edeceginiz farkli
miuhurleme sureleri denemenizi oneriyoruz.

Briildrleri Séndiirmek i¢in

1) Her bir brilor kontrol digmesini itin, sonra saat
yoniinde kapali O konuma getirene kadar cevirin.

2) Gaz beslemesini kapatin.

o




Yan Briilorii Yakma

Yan Pisiriciyi Yakmak i¢in
Elektronik Ateslemeyi Kullanma

Izgaranizdaki ana brilorlerden biri ya da daha
fazlasi zaten yaniyorsa ve yan pisiriciyi ateslemek
istiyorsaniz, 3. adima gecin. Ana brilorlerden higbiri
yanmiyorsa ve yalnizca yan pisiriciyi kullaniyorsaniz 1.
adimla baslayin.
1) Yan pisirici kontrol digmesinin
kapali (off) O konumda oldugunu kontrol edin.
Dugmeyi bastirarak ve saat yonlinde gevirerek kontrol
edin (A). Bitln ana brilor kontrol digmelerinin off
(kapali) O konumda oldugunu kontrol edin.
Not: LPG tiiplini agmadan once blitin brilor kontrol
diigmelerinin off (kapal) O konumda olmasi 6nemlidir.

Regtlator/tliip baglantiniza gore tip valfini saat
yonunun tersine gevirerek veya regilator kolunu
acik konuma getirerek gaz girisini agin.

3) Yan pisirici kapagini acin (B).

N

4) Yan pisirici kontrol digmesini iceri bastirin ve saat
yoniiniin tersine cevirerek baslat/yliksek @ konuma
getirin (C).

Elektronik atesleme digmesine basin ve basili
tutun (D). Cakmagin tikladigini duyarsiniz. Yan
brulorin yandigini kontrol edin. Yan pisiricinin alevi,
glnesli bir ginde zor gorulebilir.

Yan pisirici ateslendiginde, istenen konuma ulasana
kadar digmeyi saat yoninin tersine gevirmeye
devam edin.

(&)

o

~

Yan pisirici 4 saniye icinde yanmazsa, yan pisirici
kontrol digmesini off O (kapali) konuma cevirin
ve brilord tekrar yakmaya ¢alismadan 6nce gazin
dagilmasi icin bes dakika bekleyin.

Yan pisirici elektrikli ateslemeyi kullanarak
tutusmazsa SORUN GIDERME bélimiine bakin. Orada
sorunu tam olarak belirlemek amaciyla yan pisiriciyi
kibritle yakmak i¢in talimatlar bulunmaktadir.

Yan Pisiriciyi Sondirmek Igin

1) Yan pisirici kontrol digmesini itin, sonra saat yoniinde
off O (kapali) konuma getirene kadar cevirin.

2) LPG tiplnden gaz girisini kapatin.

A UYARI: Atesleme sirasinda yan pisirici
kapagini agin.

A UYARI: Izgarayi yakarken ya da pisirme
yaparken yan pisiricinin lizerine egilmeyin.

saniye i¢inde tutusma olmazsa, briilor kontrol
diigmesini kapali konuma getirin. Biriken
gazin dagilmasina izin vermek igin bes dakika
bekleyin, sonra yakma islemini tekrarlayin.

BWINSI[EY
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Alev -
Dogrudan ya da Dolayli

BASLAT/YUKSEK @

\

?
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YUKSEK

DOGRUDAN ISI
DUZEN]

Pisirmesi 20 dakikadan kisa sliren hamburger, biftek, pirzola, kebap,

kemiksiz tavuk pargalari, balik fileto, kabuklular ve dilimlenmis sebzeler gibi

kl¢uk, yumusak parcalar icin dogrudan isi yontemini kullanin.

Dogrudan isida ates yiyecegim tam altindadir. Yiyecegin ylizeyini
muhdurleyerek, ortaya dogru pisirirken aromalar, dokular ve enfes bir

karamelizasyon olusturur.

O KAPALI

u /
N\

. —'Oo RTA

DUSUK

KAPALI

ORTA

DOLAYLI ISI
DUZEN

20 dakika veya daha fazla 1zgara siiresi gerektiren daha blyik parca etler
ya da rosto, kemikli tavuk parg¢alari, bitin balik, hassas balik filetolari,
bitln tavuklar, hindiler veya kaburgalar gibi dogrudan isinin kurutacagi

ya da yakacagi yiyeceklerde dolayli 1si yontemini kullanin. Dolayli is1, ayrica
once dogrudan isi Uzerinde muhurlenmis ya da kizartilmis daha kalin
yiyeceklere veya kemikli etlere son halini vermek i¢in kullanilabilir.

Dolayli 1sida, 1s1 barbekintn iki yaninda ya da bir tarafindadir. Yiyecek,
pisirme i1zgarasinin yanmayan tarafinda durur.

BARBEKU
ELDIVENLERI

Emin olamazsaniz giyin. En iyileri,
izolasyonlu ve hem eli hem de
bilegi koruyanlardir.



Olasiliklar1 Kesfedin

WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen 0
Collection’a Hazir

Bu ozellik yalnizca belirli modellerde mevcuttur.

/ [

Bazi modeller, birlikte verilen Pisirme 1zgaralari ve Cergeveleriyle birlikte Outdoor
Kitchen Collection’a hazirdir. Sag taraftaki pisirme 1zgarasini ¢ikarin. En genis isi
kontroll araligi igin Cergeveyi pisirme kutusunun sag tarafina yerlestirin (A).
Barbekinuzle birlikte verilen Ara Parc¢a, yalnizca WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen
Collection ile pisirme yaparken kullanilir (B).

Weber.com'da bunlari ve diger aksesuarlar bulabilirsiniz.

[1e[dnd] an 19[3A1SAR]
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[zgarada Yapilmasi

ve Yapilmamasi Gerekenler

Her seferinde 6n 1sitma yapin.

Pisirme 1zgaralari yeterince sicak degilse yiyecek yapisir ve dogru sekilde
muhirleyemez ve o enfes gorlinimli 1zgara izlerini elde edemezsiniz. Tarif orta
veya duslk 1si gerektiriyorsa bile, barbeklde her zaman dnce en yiiksek ayarda
on 1sitma yapin. Kapagi acin, istyi artirin, kapagi kapatin, sonra pisirme izgarasini
ylksek ateste yaklasik 15 dakika kadar i1sinmaya birakin.

Kirli 1zgaralar tizerinde 1zgara yapmayin.

Temizlenmeden once pisirme izgaralarinin tzerine yiyecekleri atmak hichir
zaman iyi bir fikir degildir. Izgaralardaki artik “parcaciklar” tutkal gibi is gorerek,
1zgaralara ve yeni yiyeceginize yapisir. Dinki aksam yemeginin tadini buginki
0gle yemeginde almak istemiyorsaniz, mutlaka temiz bir 1zgara Uzerinde
pisirin. Izgaralar on isitildiktan sonra temiz, purlizsiz bir ylzey olusturmak igin
paslanmaz celik bir tel firga kullanin.

islem sirasinda hazir olun.

Barbekilnlzi yakmadan once, ihtiyaciniz olan her seyin elinizin altinda oldugundan
emin olun. Gerekli izgara aletlerinizi, yaglanip baharatlanmis yiyeceklerinizi,
soslarinizi ve pismis yiyecekler igin temiz tabaklarinizi unutmayin. Mutfaga
kosmak zorunda kalmak hem eglenceyi kagirmaniza, hem de yiyeceginizi
yakmaniza neden olabilir. Fransiz sefler buna ‘mise en place’ (yani “yerine
koymak”) der. Biz “hazir olmak” diyoruz.

Biraz caligma alani ayirin.

Pisirme 1zgaralari Uzerine ¢ok fazla yiyecek koymak, esnekliginizi kisitlar. Pisirme
1zgaralarinin en az dortte birini bos birakin ve yiyecek parcalarinin arasinda, rahatca
masay! sokabilecek ve yiyecekleri hareket ettirebilecek kadar aralik oldugundan
emin olun. Bazen 1zgara yapmak anlik kararlar ve yiyecegi bir taraftan baska bir yere
tasiyabilme olanagi gerektirir. Kendinize ¢alisabilmek igin yeterince alan ayirin.

Goz atmamaya caligin.

Barbekiinuzun Gzerindeki kapak yalnizca yagmura karsi korumak icin degildir.

En dnemlisi, ¢ok fazla havanin igceri girmesini ve ¢ok fazla isinin ve dumanin disari
cikmasini onler. Kapak kapaliyken, pisirme 1zgaralari daha sicak, pisirme sireleri
daha kisa, tiitsi tadi daha gucli ve alevlenmeler daha azdir. Yani kapagi kapatin!

Yalnizca bir kez cevirin.

Derin muhur izleri ve bir suru lezzetli karamelize olmus pargalari olan sulu bir
biftekten daha guizel ne olabilir? Bu sonuglari basarmanin anahtari, yiyeceginizi
yerinde tutmaktir. Bazen istenen renk ve lezzete ulasmadan yiyecegimizi cevirmek
isteyebiliriz. Neredeyse her durumda, yiyeceginizi yalnizca bir kez ¢gevirmelisiniz.
Eger daha fazla oynuyorsaniz ayni zamanda kapagi da ¢ok fazla agiyorsunuz
demektir. Bu da kendine gore sorunlar yaratir. Geri ¢ekilin ve 1zgaraya givenin.

Alevi ne zaman kontrol altina alacaginizi bilin.

Barbekiyle pisirme sirasinda bazen en onemli konu ne zaman durulacagini
bilmektir. Yiyeceklerin pisme dizeyini kontrol etmenin en guvenilir yolu, bir anlik
okuma yapan termometre almaktir. Bu kii¢ik hazine, yiyeceginizin ne zaman tam
istediginiz dizeyde pistigini belirlemenize yardimci olur.

Denemeler yapmaktan ¢ekinmeyin.

1950'li yillarda barbekl yapmak sadece tek anlama geliyordu: eti (ve sadece eti)
acik alevlerin Uzerinde pisirmek. Glinlimuzde bahge seflerinin tam donanimli bir
sofra kurmak icin bir mutfaga ihtiyaci yok. Izgaranizi atistirmaliklar, yan yemekler
ve hatta tatlilar yapmak icin kullanin. Size itham verecek ozel igerikler almak igin
1zgaranizi kaydedin. Barbeki maceralarinda size katilmayi ¢ok isteriz.




Yandaki Ekstralar

WEBER CRAFTED Barbekii Dolab1  Saklama Kancalan

Bu ézellik yalnizca belirli modellerde mevcuttur. Pisirme 1zgaralarinin barbekiiniin disinda rahatca
saklanmasi i¢in kabinin yan tarafindaki ¢ift tarafli
kancalari (B) kullanin. Kabinin iginde bulunan

ek kancalara, WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen
Collection pisirme Urlnleri ile kullanilabilen WEBER
CRAFTED ara parcasi takilabilir.

Yan saklama alani (A) aksesuarlari ve pisirme
Urlnlerini saklamak icin idealdir.

Ayarlanabilir baharat sepeti kiiclik esyalarin eliniz
altinda olmasini saglar.

Yiizeyleri korumak icin daima lastik altlgin yerinde
oldugundan emin olun.

Not: Sicak pisirme 1zgaralarini saklama kancalarinin
lizerine koymayin.

©© 0 0 0 0 0000000000000 000000000000 0000000000000 0000000000000 000000 000000000000 0000000000000 00000000000 0000000000000 000000000000

Daha Fazla
Pisirme
Alani

Genisletilebilir Ust Pisirme
Izgarasinin Kullanilmasi

Yiyecekleri sicak tutmak i¢in isitma rafi olarak
kullanin (A) veya ikincil bir pisirme ylzeyine
ihtiyac duydugunuzda agin. Agmak igin,
1zgaranin on yarisini hafifce kaldirin ve disa
dogru déndurin (B). Saklamak tzere kaldirmak
icin 1zgaray! katlayin ve 1izgaranin tamamini
kaldirarak pisirme kutusundan gikarin (C).
Izgarayi dikey olarak pisirme kutusunun arka
kenarina asin. Rafi ayarlarken isiya dayanikli
eldiven kullanin.

1ednd] an 19[8AISAB]

19



ur

Bakimi

un

20

Temizlik ve Bakim
BARBEKUNUN iCiNi TEMiZLEME

Dizgiin bakim yapilmazsa zamanla barbekindzin
performansi disebilir. Distk sicakliklar, diizensiz

Isi ve yemegin pisirme 1zgaralarina yapismasi,
temizlik ve bakim zamaninin gectigini gosterir.
Barbekiintz kapali ve sogukken, yukaridan asagiya
icini temizleyerek baslayin. En az yilda iki kez derin
bir temizlik yapilmasi tavsiye edilir. Devamli kullanim,
¢ ayda bir temizlik gerektirebilir.

Kapagi Temizleme

Zaman iginde kapagdin i¢ kisminda “boya gibi” pargalar

gorebilirsiniz. Kullanim sirasinda yag ve duman

buharlari yavasc¢a karbona donlstir ve kapaginizin
icinde birikir. Bu kalintilar daha sonra soyularak
boyaya benzer bir gorinim alir. Bu kalintilar zehirli
degildir ancak kapagi diizenli olarak temizlemezseniz
soyulan pargalar yiyeceginizin Uzerine disebilir.

1) Kapagin icindeki komirlesmis yagi paslanmaz
celik bir barbeki temizleme firgasiyla firgalayin
(A). Yeniden kalinti birikmesini en aza indirmek icin,
1zgara yaptiktan sonra hala ilikken (sicak degil)
kapagin i¢i bir kagit havluyla silinebilir.

Pisirme Izgaralarini Temizleme

Pisirme i1zgaralarinizi onerilen sekilde temizliyorsaniz,

1zgaralarda minimum miktarda kir olacaktir.

1) lzgaralar takiliyken paslanmaz gelik bir barbeki
temizleme fir¢asiyla pisirme izgaranizdaki
kalintilari firgalayin (B).

2) Izgaralari disari ¢ikarin ve kenara koyun.

FLAVORIZER BAR Aroma Raylarini Temizleme

FLAVORIZER BAR aroma raylari damlayan yaglari

yakalayarak titer ve yiyeceginize lezzet katar.

FLAVORIZER BARS aroma raylari tarafindan

buharlastirilmayan damlayan yaglar, brilorlerden

uzaklastirilir. Bu, 1zgaranizin icinde alevlenmeleri

onler ve brulorleri tikanmaya karsi korur.

1) FLAVORIZER BAR aroma raylarini plastik bir
kaziyiciyla kaziyin (C).

2) Gerekirse FLAVORIZER BAR aroma raylarini
paslanmaz ¢elik bir barbekd firgasiyla firgalayin.

3) FLAVORIZER BAR aroma raylarini ¢ikarin ve bir
kenara koyun.

Briilérleri Temizleme

Yiksek performans igin brulorlerdeki en onemli

iki alan portlar (brilérler boyunca bulunan kigik,
ylkseltilmis delikler) ve brilorin uglarindaki
orimcek/bocek elekleridir. Bu alanlari temiz tutmak,
glvenli ¢alisma igin elzemdir.

Briilor Portlarini Temizleme

1) Brilorlerin disini temizlemek igin temiz bir
paslanmaz ¢elik barbekd fircasiyla brilor
portlarinin Ustind fircalayin (D).

2) Brilorleri temizlerken, atesleyici elektrotuna zarar
vermemek i¢in dikkatlice etrafini firgalayin (E).
Oriimcek Eleklerini Temizleme

1) Brilorlerin, kontrol panelinin alt tarafinda, valflerle
birlestikleri yerdeki uglarini bulun.

2) Yumusak killi bir fircayla brilorlerin her iki

tarafindaki 6riimcek/bdcek eleklerini temizleyin (F).

A UYARI: iyice temizlemeden 6nce barbekiiniizii
kapatin ve sogumasini bekleyin.

A UYARI: Zamanla FLAVORIZER BAR aroma
raylari iizerinde sert yilizeyler olusabilir. Elle
tutulurken eldiven giyilmesi tavsiye edilir.
FLAVORIZER BAR aroma raylarini veya pisirme
1zgaralarini lavaboda, bulasik makinasinda
ya da kendi kendini temizleyen firinda
temizlemeyin.

A UYARI: Briilorleri temizlerken, asla pisirme
1zgaralarini temizlemek igin kullanilmis bir
firca kullanmayin. Briilor port deliklerine asla
sivri uclu nesneler sokmayin.

A DIKKAT: Boyayi ya da paslanmaz celik
ylizeyleri gizebilecegi igin hi¢bir barbeki
pargasini yan tezgahlara koymayin.

A DIKKAT: Izgaranizi temizlemek igin sunlardan
higbirini kullanmayin: asindirici paslanmaz
gelik cilalari veya boyalari, asit iceren
temizleyiciler, beyaz ispirto veya ksilen, firin
temizleyici, asindirici temizleyiciler (mutfak
temizleyicileri) veya asindirici temizleme
siingerleri.



[s1Yansiticilarin Temizlenmesi

Brilorlerin altinda bulunan isi yansiticilar, pisirme
sirasinda pisirme kutusunun igine Isiy1 esit bir sekilde
dagitir. Isi yansiticilari temiz tutmak, barbekuntzin
pisirme performansini iyilestirecektir.

1) Isiyansiticilari plastik bir kaziyiciyla kaziyin (G).

2) Gerekirse isi yansiticilari paslanmaz ¢elik bir
temizleme firgcasiyla firgcalayin.

3) Isiyansiticilari ¢ikarin ve bir kenara koyun.

Pisirme Kutusunu Temizleme

Pisirme kutusunun i¢inde birikmis yag veya yiyecek

kalintilari olup olmadigina bakin. Asiri birikme,

yangina neden olabilir.

1) Barbekinin kenarlarindaki ve altindaki kalintilari
plastik bir kaziyiciyla pisirme kutusunun alt
kismindaki delige dogru siyirin (H). Bu delik,
kalintilari ¢ikarilabilen yag tepsisine gonderir.

Yag Yénetimi Sistemini Temizleme

Yag yonetim sistemi, acili bir stirglli yag tepsisi

ve damlama tepsisinden olusur. Bu parc¢alar kolayca
¢ikarilabilecek, temizlenebilecek ve degistirilebilecek
sekilde tasarlanmistir ve barbeki yapmaya hazirlandiginiz
her seferinde gerekli bir adimdir. Yag yonetim sisteminin
nasil kontrol edilecegine iliskin talimatlar YEMEKTEN
YEMEGE BAKIM bélimiinde bulunabilir.

Barbekiiniin Disini Temizleme

Barbekintzin disi paslanmaz celik, porselen emaye
ve plastik yuzeyler icerebilir. WEBER, yizey tirine
gore asagidaki yontemleri tavsiye etmektedir.

Paslanmaz Celik Yiizeyleri Temizleme

Paslanmaz celik yuzeyleri zehirli olmayan, asindirici
olmayan bir paslanmaz ¢elik temizleyici veya acik hava
Urinleri ve barbektlerde kullanim i¢in tasarlanmis bir
cila ile temizleyin. Paslanmaz ¢eligin ¢izgileri yoninde
mikrofiber bir bezle silerek temizleyin. K&agit havlu
kullanmayin.

Not: Paslanmaz celiginizi asindirici macunlarla ¢izme
rjskfne atmayin. Macunlar temizlemez ya da cilalamaz.
Ustteki krom oksit film kaplamayi kaziyarak metalin
rengini degistirir.

Boyali, Porselen Emaye Yiizeyleri

ve Plastik Parcalari Temizleme

Boyali, porselen emaye ve plastik pargalari ilik
sabunlu suyla ve kagit havlu veya bezle temizleyin.
Yizeyleri sildikten sonra durulayin ve iyice kurulayin.

0zel Ortamlarda Bulunan Izgaralarin
Disini Temizleme

Barbekiinliz 6zellikle zorlu bir ortama maruz kaliyorsa,

disini daha sik temizleyebilirsiniz. Asit yagmuru, havuz
kimyasallari ve tuzlu su, ylizey paslanmasina neden
olabilir. Barbekiinizin disini ilik sabunlu suyla silin.
Daha sonra durulayin ve iyice kurulayin. Ayrica ylzey
paslanmasini dnlemek i¢in her hafta paslanmaz ¢elik
temizleyici uygulayabilirsiniz.
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TEPSILER

Rahat ve kolay temizlik igin damlama
tepsisinin igine yerlestirin.
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[ZGARA
TEMIZLEME
FIRGASI

Barbekii yapmay! hayal etmeden dnce bile
kullanitmasi gereken bir alet. Sicak 1zgaralar
tizerinde bir kez gezdirmek, en son yemekten
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Sorun Giderme

22

Yedek parcalar almak icin, bolgenizdeki

ANA BROLOR(LER) veya YAN PiSiRiCi YANMIYOR

BELIRTI

-Bu kullanim kilavuzunun “Galistirma” bélimiindeki elektronik atesleme talimatlarini yerine getirince ana briilérler veya yan

pisirici yanmiyor.
NEDEN

c0zUM

Gaz akisiyla ilgili bir sorun vardir.

Elektronik atesleme sisteminde bir sorun var.

Higbir brilor yanmiyorsa, itk adim brilorlere gaz akisi olup olmadigini belirlemektir. Bunu kontrol etmek igin
asagida verilen "Barbekiyi Uzun Bir Cakmakla Yakma" talimatlarini uygulayin.

Kibritle yakmayi BASARAMAZSANIZ, sonraki sayfadaki “GAZ AKISI" sorun giderme tavsiyelerini uygulayin.

Hicbir brilor yanmiyorsa, itk adim brilorlere gaz akisi olup olmadigini belirlemektir. Bunu kontrol etmek igin
asagida verilen "Barbeklyl Uzun Bir Cakmakla Yakma" talimatlarini uygulayin.

Kibritle yakmayi BASARIRSANIZ, “Elektronik Atesleme Sisteminin Parcalarini Kontrol Etme” talimatlarini

uygulayin.

Barbekiiniizii Uzun Bir
Cakmakla Yakma

Ana Briilérlere Gaz Akisi Olup Olmadigini
Uzun Bir Cakmak ya da Uzun Bir Kibritle
Belirleme

1) Barbeki kapagini agin.

2) Butun brilor kontrol digmelerinin (yan brilor
kontrol digmesi dahil) off (kapali) O konumda
oldugundan emin olun. Digmelere bastirarak ve saat
yoninde ¢evirerek kontrol edin.

Not: LPG tiplni agmadan once blitiin brilor kontrol
digmelerinin off (kapali) O konumda olmasi 6nemlidir.

Regllator/tip baglantiniza gore tip valfini saat
yonunun tersine cevirerek veya regulator kolunu
acik konuma getirerek gaz girisini agin.

En soldaki brilorle baslayin. Yanan uzun bir
¢akmagi pisirme i1zgaralarinin arasindan,
FLAVORIZER BARS aroma raylarini da gegerek
brilérlerin yanina sokun (A).

3
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Brilor kontrol digmesini itin ve yavasca saat
yoniinin tersine baslat/yiiksek @ konumuna dogru
cevirin.

6

Pisirme izgaralarinin arasindan ve FLAVORIZER
BARS aroma rayindaki kesikten bakarak brulorin
yanip yanmadigini kontrol edin.

Brilor 4 saniye icinde yanmazsa, brulor kontrol
digmesini kapali O konuma gevirin ve briléri
tekrar yakmaya ¢alismadan dnce gazin dagilmasi
icin bes dakika bekleyin. Denemeler st Uste
basarisiz olursa, bir sonraki sayfada bulunan gaz
akisi sorunlarini giderme talimatlarini uygulayin.

~

8

Brilor yanarsa, sorun atesleme sistemindedir.
“Elektronik Atesleme Sisteminin Parcalarini Kontrol
Etme” talimatlarini uygulayin.

YEDEK
PARCALAR

yerel bayi ile iletisim kurun ya da
weber.com adresinde
oturum agin.

Yan Pisiriciye Gaz Akisi Olup Olmadigini
Uzun Bir Cakmak ya da Uzun Bir Kibritle
Belirleme

1) Yan pisirici kapagini agin.

2) BUtiin brilér kontrol digmelerinin (yan brilor
kontrol digmesi dahil) off (kapali) O konumda
oldugundan emin olun. Digmelere bastirarak ve
saat yonunde cevirerek kontrol edin.

Not: LPG tiplni agmadan énce biitin brilor
kontrol diigmelerinin off (kapal) O konumda
olmasi onemlidir.

@«

Regllator/tip baglantiniza gore tip valfini saat
yonunun tersine ¢evirerek veya regilator kolunu
acik konuma getirerek gaz girisini agin.

yakininda tutun.

5) Yan pisirici kontrol digmesini itin ve yavasca
saat yoniiniin tersine baslat/yiiksek ® konumuna
dogru cevirin.

6) Yan pisiricinin yandigini kontrol edin. Yan
pisiricinin alevi, ginesli bir glinde zor gorulebilir.

7

Yan pisirici 4 saniye icinde yanmazsa, yan
pisirici kontrol digmesini off O (kapali) konuma
cevirin ve brilord tekrar yakmaya calismadan
once gazin dagilmasi icin bes dakika bekleyin.
Denemeler Ust Uste basarisiz olursa, bir sonraki
sayfada bulunan gaz akisi sorunlarini giderme
talimatlarini uygulayin.

x

Pisirici yanarsa, "Elektronik Atesleme Sisteminin
Parcalarini Kontrol Etme” talimatlarini
uygulayin.
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GAZ AKISI
BELIRT]

- Barbeki istenen sicaklia ulagmiyor ya da esit 1sinmiyor.
- Briilérlerden biri ya da birden fazlasi yanmiyor.

- Briilor yiksek konumdayken alev az.

- Briilériin tiim uzunlugu boyunca alev olmuyor.

- Briilér alev deseni diizglin degil.
NEDEN

Bazi Ulkelerde, “akis kisitlama cihazi” ozelligi
etkinlestirilmis regulatorler kullanilmaktadir.
Regulatorde bulunan bu guvenlik 6zelligi, gaz

kacagi durumunda gaz akisini sinirlandirmaktadir.
Bu guivenlik 6zelligini gaz kagagi olmadan istemsiz
olarak etkinlestirebilirsiniz. Bu durum genellikle LPG
tipunde gazi actiginizda ve kontrol digmelerinden
biri ya da birden fazlasi kapali konumda olmadiginda
gerceklesmektedir. Ayni zamanda LPG tipini ¢ok
¢abuk actiginizda da gerceklesebilir.

LPG tlpiinde gaz az ya da tiip bos.
Yakit hortumu katlanmis ya da kivrilmis.

Brilor portlari pis.

BELIRTI

C0z0m

LPG tlpu valfini kapatarak ve butin brilér kontrol
digmelerini kapali O konuma getirerek “akis
kisitlama cihazi"ni sifirlayin. Biriken gazin dagilmasi
icin bes dakika bekleyin. Daha sonra "Calistirma”
boliminde agiklanan talimatlari uygulayarak
barbekuyd yakin.

LPG tipuni doldurun.

Yakit hortumunu dizeltin.

Brulor portlarini temizleyin. “Brilor Portlarini Temizleme”

konusuna bakin.

- Briilérde alevler sari1 ya da titrekken gaz kokusu geliyor.

NEDEN

Brulorlerdeki orimcek elekleri tikalidir.

BELIRTI

- Gaz kokusu ve/veya hafif tislama sesi.
NEDEN

LPG tlpu valfindeki i¢ lastik conta zarar gormus
olabilir.

C0z0Mm

Oriimcek eleklerini temizleyin. Uriin Bakimi
bolimiindeki “Oriimcek Eleklerini Temizleme”
konusuna bakin. Ayni zamanda bu bolimde diizgin
alev desenive driumcek elekleri hakkinda verilen
resimlere ve bilgilere de bakin.

¢0ZUM
Lastik contada hasar olup olmadigini inceleyin.
Hasarliysa LPG tiplnu bayiye iade edin.

Diizgiin Briilér Alevi Deseni

Barbekiintizdeki brilérler, fabrikada dogru

hava ve gaz karisimina ayarlanmistir. Brilorler
dogru sekilde calisiyorken, belirli bir alev deseni
gorirslniz. Uglar bazen sari gérinebilir (A),
asaglya dogru acik maviden (B) koyu mavi bir
aleve déner (C).

9UIIaPI UNIOG

Oriimcek Elekleri

Brilorlerin yanma havasi delikleri (D),
orimceklerin ve diger boceklerin brilorlerin
icine ag 6rmesini ve yuva yapmasini engellemek
icin paslanmaz gelik eleklerle kapatilmistir.
Ayrica, orimcek/bocek eleklerinin disinda toz
ve kalinti birikerek brilorlere oksijen akisini
engelleyebilir.

A UYARI: Weber-Stephen Products LLC Miisteri
Hizmetleri Departmani ile iletisim kurmadan
gaz tasiyan, gaz yakan, atesleyici parcalar
veya yapisal parcalar iizerinde herhangi bir
tamir yapmaya calismayin.

A UYARI: Herhangi bir tamir ya da degistirmede
orijinal Weber-Stephen pargalarinin
kullanilmamasi, biitiin garanti korumasini iptal
edecektir.

A DIKKAT: Briilor tiipii agzi, valf orifisi tizerine
diizgiin yerlestirilmelidir.
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Sorun Giderme
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. MUSTERI,
HIZMETLERINI
ARAYIN

Hala sorun yasiyorsaniz weber.com
adresindeki iletisim bilgilerini kullanarak
en yakin Miisteri Hizmetleri
Temsilcisi ile iletisim kurun.

YAGLI IZGARA (Soyulan Boya ve Alevlenmeler)

BELIRTI

+ Kapagin i¢ kisminda boya soyulmasi gériiniimi var.

NEDEN ¢0ZUM

Gordugunlz doklntuler, karbona donlsen birikmis Bu, barbekinizu surekli kullandikca zamanla .

pisirme buharlaridir. olusur. Bu bir hata degildir. Kapagi temizleyin. “Urin
Bakimi” bélimdne bakin.

BELIRTI

- Izgara yaparken ya da 6n 1sitma sirasinda alevlenmeler yasaniyor.

NEDEN C0ZUM

Onceki yemekten yiyecek kalintilari var. Her zaman barbekiyl en yliksek ayarda 10-15 dakika
boyunca onceden isitin.

Barbekinin icinin iyice temizlenmesi gerekir. “Temizleme ve Bakim” bolimindeki adimlari izleyerek

barbekinin igini yukaridan asagiya temizleyin.




Elektronik Tutusturma Sisteminin Kablolari Kontrol Etme

Parga]anm Kontrol Etme Kontrol edilmesi gereken, sorunlu olabilecek iki nokta
. . ) bulunmaktadir:
Atesleme diigmesine basarken, bir tiklama sesi

duymalisiniz. Tiklama sesini duyamazsaniz, pili kontrol
edin, sonra kablolari kontrol edin.

1) Atesleme kablolarinin, kontrol panelinin altindaki
atesleme digmesinin terminallerine saglam bir
sekilde baglanmis oldugundan emin olun.

Pili Kontrol Etme 2) Atesleme kablolarinin atesleme modiiliine dogru

Atesleme modiliinize elektrik saglayan pilin, kontrol sekilde takildigindan emin olun. Kablo terminalleri,

edilmesi gereken Ug olasi sorunu vardir: atesleme modilindeki terminallere denk gelmesi

1) Bazi pillerin etrafinda plastik koruyucu bir sarg icin renk kodlariyla isare?lenmistir. Kablolarin
bulunur. (Bu plastigi, pil etiketi ile karistirmayin.) sayisi modele gore degisir.

Plastik sarginin ¢ikarildigindan emin olun.
2) Pilin dogru takildigini kontrol edin (C).
3) Pil eskiyse, yeni bir pil takin.

335 Atesleyici Modiilii Kablo Semasi

00 ©
6qwe 9T

435 Atesleyici Modiilii Kablo Semas:

Topraklama Telinin Kontrol Edilmesi

425s ve 435 modellerinde manifold braketine bagli bir

topraklama teli bulunur. Bu, kontrol panelinin altindan

gorilebilir (D):

1) Topraklama telinin, vidayla dlzgiin bicimde
tutturuldugunu kontrol edin.

9UIIaPI UNIOG



Barbekl Kilavuzu
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Barbekii Kilavuzu
Tip

Kalinlik/Agirlik

Yaklasik Toplam Barbekiide Pisirme Siiresi

“ KIRMIZI ET

Biftek: New York strip, porterhouse,

kemiksiz pirzola, T-bone ve fileminyon

(bonfile)

Bonfile

19 mm kalinlikta

1,3-18 kg

4-6 dakika dogrudan ylksek Isi

45-60 dakika 15 dakika dogrudan orta 1s1, sonra 30-45 dakika dolayli orta isi

Py DOMUZ ETI

Bratwurst: taze

85 g'lik parca

20-25 dakika dogrudan dustk isi

Kaburga: st kaburga, alt kaburga 1,3-1,.8 kg 1%2 - 2 saat dolayli orta isi

Kaburga: country tarz, kemikli 1318k Ye-2saatdolaylortais
Bonfle osseks 30 dakika dogrudan yiiksek 15ida 5 dakika mihirleme, sonra 25 dakika dolayliorta s

~ TAVUK

Tavuk G6gsii: kemiksiz, derisiz 170-226 g 8-12 dakika dogrudan orta isi

Tavuk Budu: kemiksiz, derisiz g 8-10dakikadogrudanortars
Tavuk Parcalar: kemikl, kanisk 85170 36-40 dakika dogrudan disik isida 6-10 dakika, sonra 30 dakika dolayliortatsr
Tawkcbitin 18-20k 1-Wesaatdolayortass
Cornish Game Tavagu 068-090ks 60-70dakikadolayliorta s
Hindi: bitin, doldurulmamis issikg 2 2hsamtdolayiortais

/- DENIZ URUNLERI

Balik, Fileto veya Dilim: pisi baligi,
kirlangi¢ baligr, somon, deniz levregi, .
kilic baligr ve ton baligi 25-31 mm kalinlikta

3-5 dakika dogrudan orta isi

6,3-12,7 mm kalinlikta

0,454 kg 15-20 dakika dolayli orta sl
Ballk: butun ............................................................................................................................
1,36 kg 30 - 45 dakika dolayli orta s
Karides 4259 2 - 4 dakika dolayli ylksek Isi
)’L SEBZELER
Kuskonmaz 6-8 dakika dogrudan orta isi
25-30 dakika dogrudan orta isi
Mls"- ............................................................................................................................
10-15 dakika dogrudan orta isi
8-10 dakika dogrudan orta isi
Mantar ............................................................................................................................
10-15 dakika dogrudan orta isi
35 - 40 dakika dolayli orta isi
Sogan ............................................................................................................................
8 - 12 dakika dogrudan orta isi
45 - 60 dakika dolayli orta isi
Patates ............................................................................................................................

12,7 mm dilimler

9-11 dakika 3 dakika haslama, sonra 6-8 dakika dogrudan orta Isi

Yukaridaki et cesitleri, kalinliklar, agirliklar ve barbekiide pisirme siireleri yalnizca yol gésterme amagli verilmistir. Rakim, riizgar ve disarisinin sicakligi gibi faktorler
pisirme siirelerini etkileyebilir. ki ana kural: Barbekiide biftekleri, balik filetolari, kemiksiz tavuk parcalarini ve sebzeleri tabloda verilen siire boyunca (ya da istenen
pisme derecesine kadar) dogrudan yéntemle, yiyecegi pisirme siresinin yarisinda bir kez ¢evirerek pisirin. Barbeklde rostolari, bitin kimes hayvanlarini, kemikli tavuk
parcalarini, butin baliklari ve daha kalin et pargalarini tabloda verilen siire boyunca (ya da anlik okuma yapan bir termometre istenen i¢ sicaklia ulasana kadar) dolayli
yontemle pisirin. Dana ve kuzu eti i¢in pisirme slreleri, aksi belirtilmedikc¢e orta pismis olacak sekilde verilmektedir. Rostolari, daha bliylk et pargalarini, kalin pirzolalari
ve biftekleri pisirdikten sonra kesmeden once 5-10 dakika dinlendirin. Etin i¢ sicakligi bu stirede 5-10 derece artacaktir.

KAYIT YAPMAYI UNUTMAYIN
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WEDEr 2

Uretici:

Weber-Stephen Products LLC
1415 S. Roselle Road

Palatine, IL 60067-6266

ABD

ithalater:

Weber-Stephen Products (EMEA) GmbH
FranklinstraBe 28/29

10587 Berlin

Tel: (+49) 307554184-0

AVUSTURYA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 24289 0135
service-at@weber.com

BELGIiKA

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+3215283099
service-be@weber.com

SiLi

Weber-Stephen Chile SpA.

+01 56 2-3224-3936

GCEK CUMHURIYETI
Weber-Stephen CZ & SK spol. sr.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DANIMARKA
Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

FRANSA

Weber-Stephen France SAS
+33081019 3237
service-fr@weber.com

ALMANYA

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30 219 0710
service-de@weber.com

iZLANDA
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 58 58 900

€'.’ROS

© 2022 Weber-Stephen Products LLC,

1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 ABD tarafindan tasarlanmis ve tretilmistir.

HiNDiSTAN

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

080 42406666
customercare@weberindia.com
ISRAIL

D&S Imports

+972 392 41119
info@weber.co.il

ITALYA

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

HOLLANDA
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513433322
service-nl@weber.com

POLONYA

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSYA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

GUNEY AFRIKA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

ISPANYA

Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935844 055
service-es@weber.com

Seri Numarast

ileride basvurmak igin,
barbekiiniiziin seri numarasini
l yukaridaki kutuya yazin. Seri

«(5" numarasi, sol gergevenin ig

kismindaki veri etiketindedir.

ISVICRE

Weber-Stephen Schweiz GmbH
4152 24402 50

service-ch@weber.com

BIRLESIK ARAP EMIRLIKLERI

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 4541626

inffo@weberstephen.ae

INGILTERE

Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

ABD

Weber-Stephen Products LLC
847 934 5700
support@weberstephen.com

irlanda Cumhuriyeti igin
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

ROMANYA, SLOVENYA, HIRVATISTAN veya YUNANISTAN gibi
diger Dogu Avrupa llkeleriicin
Weber-Stephen Deutschland GmbH

Baltik Ulkeleriigin:
Weber-Stephen Nordic ApS.

webher.com



