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ORIJINAL TALIMATLARIN CEVIRISi

Cihazin estetik ve islevsel 6zelliklerinin korunmasina yonelik tum talimatlari
iceren bu kullanim kilavuzunu dikkatle okumanizi éneririz.
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45



A

1 Talimatlar

1.1 Genel guvenlik talimatlari

Kisisel yaralanma riski

* Kullanim sirasinda cihaz ve
erisilebilir parcalar cok isinir.
Kullanim esnasinda isitici

elemanlara asla dokunmayin.

* Firin icinde yiyecekleri tasirken
eldiven kullanarak ellerinizi
koruyun.

* Bir yangini veya alevleri suyla
sdvmeye calismayin: Cihazi kapatin
ve alevleri bir yangin battaniyesi
veya diger uygun ortiyle bogmaya
calisin.

* Bu cihaz en az 8 yasinda cocuklar
tarafindan ve fiziksel, duyusal veya
zihinsel kapasitesi sinirli veya
elektrikli cihazlarin kullaniminda
deneyimsiz kisiler tarafindan,
guvenliklerinden sorumlu yetiskinler
tarafindan gézetim veya
talimatlandirildigi stirece kullanilabilir.

Talimatlar

e Cocuklari surekli gézetim altinda
olmadiklar sirece sekiz yasin altinda
olanlari glivenli bir mesafede tutun.

» Cihaz kullanilirken 8 yasin
altindaki cocuklari cihazdan uzak
tutun.

* Temizleme ve bakim, gozetimsiz
cocuklar tarafindan
yapiimamalidir.

* Pisirme bdlgelerinin ne kadar
hizli iIsindiginin farkinda olun.
Isiya bos tavalar koymayin. Asiri
Isinma tehlikesi.

* Yaglar asiri 1sinirsa tutusturabilir.
Yag veya yag iceren yiyecekler
hazirlanirken cihazi gbézetimsiz
birakmayin. Yaglar tutusursa onlara
asla su dékmeyin. Tencerenin
kapagini kapatin ve ilgili pisirme
bdlgesini kapatin.

* Cocuklar cihazla oynamamalhdir.
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Talimatlar

* Pisirme sureci her zaman
izlenmelidir. Kisa pisirme
sureci surekli izlenmelidir.

e Kullanim sirasinda tezgah
yuzeyine tabaklar veya catal-bicak
gibi metal esyalar koymayiniz, asiri
Isinabilirler.

* Cihaza sivri metal objeler
(catal/bicaklar) takmayiniz.

* Cok sicak tepsilerin lzerine
dogrudan su dékmeyiniz.

* Pisirme sirasinda firin
kapagini kapali tutun.

* Yiyecekleri tasimak veya pisirme
sonunda kapiyi birkac saniye icin 5
cm acin, buharin ¢cikmasina izin
verin, sonra tamamen acin.

* Firin calisirken ve hala sicak
oldugunda depolama boélimunu
acmayiniz.

e Firini kullanimdan sonra
depolama bdlmesindeki esyalar
cok sicak olabilir.

* Uygunsa depolama bélmesinde
veya cihazin yakininda yanici
malzemeler kullanmayin veya
depolamayin.

A

¢ Bu cihaz kullanilirken cevresinde
aerosoller kullaniimamahdir.

* Kullanimdan sonra cihazi
hemen kapatin.

* Bu cihazi degistirmeyiniz.
» Cihaz Uzerinde herhangi bir
calisma yapmadan 6nce
gerekli kisisel koruyucu
ekipmanlari (PPE) her zaman
kullanin (kurulum, bakim,
konumlandirma veya hareket).

e Cihaz Uzerinde herhangi bir is
yapmadan 6nce glg¢ kaynagini
kapatin.

e Kurulum ve yardim
midahalelerini mevcut
standartlara gére nitelikli
personel tarafindan yaptirin.

e Cihazi kendiniz tamirmeyi veya
nitelikli bir teknisyen midahalesi
olmadan tamirmeyi denemeyiniz.

* Fisi citkarmak icin kabloyu
cekmeyiniz.
* Guc kablosu zarar gérmusse

derhal teknik destekle iletisime
gecin ve degistirsinler.
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Cihazi hasar verme riski

e Cam parcalar Gzerinde asindirici
veya korozif deterjanlar (6r.
temizleme tozlari, lekeleri gidericiler
ve metal stngerler) kullanmayin.

* Ahsap veya plastik mutfak aletleri kullanin.

» Raflar ve tepsiler, yan
kilavuzlara mimkun oldugu kadar
girilecek sekilde yerlestirilmelidir.
Cikarilmasini engelleyen mekanik
emniyet kilitleri asagiya ve firinin
arka tarafina bakmaldir.

* Cihaza oturmayin.

* Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

* Havalandirma acikliklarini ve isi
dagitim kanallarini engellemeyin.

* Yaglarin veya yaglarin sizabilecegi
pisirme islemleri sirasinda cihaza asla
dikkat edilmeksizin bakmayin; bu
durumda isitilip yangin cikarabilir.
Cok dikkatli olun.

* Pisirme yuzeyinde hicbir nesne
birakmayin: yangin tehlikesi.

Talimatlar

* Firin yakininda herhangi bir
sprey Urln pusklrmeyin.

* Yiyecek pisirirken plastik
kaplar veya kaplar kullanmayin.

* Asirt kapall tenekeler veya
kaplar firrna koymayin.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tam tepsileri ve raflar cikarin.

* Firin hacminin tabanini
aliminyum veya aliminyum folyo
ile kapatmayin.

» Tavalari veya tepsileri dogrudan
firln hacminin tabanina
yerlestirmeyin.

* Yag gecirmez kagit kullanmak
isterseniz, sicak hava dolasimini
engellemeyecek sekilde yerlestirin.

* Acik kapiy! tepsi veya tavalari ig
cam camina dayamak icin
kullanmayin.

* Pisirme kaplari veya 1zgara
plakalar ocak sinirlari igcinde
yerlestiriimelidir.

* TUm tencerelerin duz ve
purtzsiz tabanlari olmahdir.

* Herhangi bir nedenle odalari isitmak icin cihazi

kullanmayin.
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Talimatlar

* Sivi kaynayip tastiginda veya si¢cradiginda,
gevsek kismi ocagin Gizerinden alin.

* Ocaga limon suyu veya sirke gibi
asidik maddelerin déktilmemesine
O6zen gosterin.

¢ Acik konumdaki pisirme
boélgelerine bos tavalar veya
kizartma tencereleri koymayiniz.

* Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

* PUruzlu veya asindirici malzemeler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

* Celikten yapilmis parcalar veya
metal ylzey kaplamasi olan parcalar
Uzerinde klor, amonyak veya camasir
suyu iceren temizleyiciler
kullanmayin (6r. anodizasyon, nikel
veya krom kaplama).

e Cam parcalar Gzerinde asindirici
veya korozif deterjanlar (or.
paspas tozlari, lek temizleyicileri
ve metal singerler) kullanmayin.

A

Kurulum

* Bu cihaz bir tekne veya
karavan icinde kurulamaz.
* Cihaz bir sehpa Uzerinde
kurulmamaldir.

» Cihazi dolap kesitine ikinci bir
kisinin yardimiyla yerlestirin.

e Olasi asirt Isinmayl1 dnlemek icin
cihaz dekoratif bir kapinin veya
panelin arkasina monte
edilmemelidir.

* Elektrik baglantisini yetkili
teknik personele yaptirin.

* Cihaz, elektrik sistem guvenlik
standartlarina uygun sekilde toprak
baglantili olmahdir.

* En az 90°C dayanabilen
kablolar kullanin.

e Terminal gug kablalarinin
vidalarinin stkma torku 1.5 - 2
Nm olmalidir.
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Bu cihaz icin

¢ Kullanimdan sonra, uygun digmeyi
O konumuna getirerek kullanilan
sicak pliteleri kapatin. Pisirme kaplari
dedektérine yalnizca givenmeyin.

* Cocuklar dikkatli izleyin; kalinti
Isinin gostergesini kolayca
géremeyebilirler. Pisirme
boélgeleri kapatilsa bile belli bir
sure sicak kalir. Cocuklarin asla
ocaga dokunmamasini saglayin.

* Ocak ylzeyine sert, saglam
nesnelerin dismesini 6nleyin.

* Ocagi bir destek ylzeyi olarak
kullanmayin.

» Sadece pisirme cihazinin
Ureticisi tarafindan tasarlanmis
veya kullanim kilavuzunda uygun
olarak gosterilen ocak
koruyuculari kullanin veya cihazla
entegre edilmis ocak koruyucular
kullanin. Uygun olmayan
koruyucular kazalara yol acabilir.
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* Crack veya catlaklar olusursa
veya cam seramik pisirme ylzeyi
kirithirsa, cihazi derhal kapatin. Guc
kaynagini devre disi birakin ve
Teknik Destek ile iletisime gecin.

* Ampul degistiriimeden 6nce
cihazin kapali oldugundan emin
olun.

* Cihazin acik kapagina hicbir agirhk
ylklemeyin veya Uzerine oturmayin.

» Kapilara herhangi bir nesnenin
sikismadigindan emin olun.

* Pazen takili olan veya benzer
cihazlara sahip kisiler, bu
cihazlarin calismasinin, 20 ile 50
kHz arasinda degisen indUksiyon
alani tarafindan tehlikeye
atilmadigindan emin olmalidir.

* Elektromanyetik uyumluluk
hukUmlerine uygun olarak,
elektromanyetik induksiyon
pisirme ocagi grup 2 ve sinif B
(EN 55011) kapsamindadir.



Talimatlar

1.2 Uretici Sorumlulugu

Uretici, sahislar veya mal lizerinde
meydana gelen zararlardan higbir
sorumluluk ustlenmez:

* Belirtilen amac disinda cihazin
kullaniimasi;

e Kullanim kilavuzundaki
talimatlara uyulmamasi;

* Cihazin herhangi bir bolimune
mudahale edilmesi;

* Orijinal olmayan yedek
parcalarin kullaniimasi.

1.3 Cihaz Amaci

* Bu cihaz, ev ortaminda yiyecek
pisirmek icin tasarlanmistir. Baska
herhangi bir kullanim uygun
degildir.

* Cihaz, harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleriyle

calisacak sekilde tasarlanmamuistir.

A

Bu cihaz diger atiklardan ayri
olarak bertaraf edilmelidir
(Yonergeler 2002/95/EC,

2002/96/EC, 2003/108/EC). Cihaz,
guncel Avrupa ybénergelerine gore
sagliga ve cevreye tehlike olarak
kabul edilecek miktarlarda madde
icermemektedir.

1.4 Bertaraf/Atik Yonetimi

A

Cihazi bertaraf etmek icin:

* GUc¢ kablosunu kesin ve fisiyle birlikte
cikarin.

Gulc Gerilimi
Elektrik Carpma Tehlikesi

» Sebeke gulc kaynagini kesin.
» Cihaz fisten cekin.

» Cihazi elektrikli ve elektronik ekipman
atiklari igin uygun geri déndsim
merkezine teslim edin veya esdeger bir
aruin alirken perakendeciye iade edin;
birebir karsilikla.
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Cihazlarimiz kirlilige yol agmayan ve geri
doénustlrulebilir malzemelere paketlenmistir.

* Ambalaj malzemelerini uygun geri
dénisim merkezine goéturin.

Plastik ambalaj

Bogulma tehlikesi
* Ambalaji veya herhangi bir kismini
basibos birakmayiniz.

* Plastik torbalarla cocuklarin
oynamasina izin vermeyin.

1.5 Tanitim plakas

Tanitim plakasi, cihazin teknik verilerini,
seri numarasini ve marka adini igerir.
Herhangi bir nedenle tanitim platosunu
¢tkarmayin.

1.6 Bu kullanici kilavuzu

Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz bir
parcasidir ve bu nedenle cihazin calisma
omru boyunca tamamen korunmali ve
kullanicinin erisimi altinda tutulmahdir.

Cihazi kullanmadan énce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.
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1.7 Kullanici kilavuzunu nasil okuyorsunuz

Bu kullanici kilavuzu su okuma
kurallarini kullanir:

Talimatlar
Bu kullanici kilavuzu ile ilgili
genel bilgiler, glivenlik ve nihai
bertaraf.
Aciklama

E Cihaz ve aksesuarlarinin
aciklamasi.
Kullanim

.-q Cihazin ve aksesuarlarinin
2 kullanimiyla ilgili bilgiler.

Temizleme ve bakim

Cihazin uygun temizligi ve bakimi
icin bilgiler.

Kurulum
Nitelikli teknisyen icin bilgiler:
X Kurulum, isletme ve muayene.

Gulvenlik talimatlan

Bilgi

IN| =

Oneri

Kullanim talimatlarinin sirasi.
* Bagimsiz talimat.



Aciklama

2 Aciklama
2.1 Genel Aciklama

1 Yukseltme 7 Ana firn 1s1gi

2 Pisirme araligi 8 Ana finn contas[]3

3 Kontrol paneli 9 Ana firin kapisi

4 Yardimci firin 15191 10 Fan

5 Yardimci firin contas[]3 mRaf/tepsi destek gergevesi rafi

6 Yardimci firin kapisi
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2.2 Pisirme ocaklari

Aciklama

2_
2—
Bolge Dis capi (mm) Maks. glc cekimi (W)* (el gl [
: takviye fonksiyonu (W) *
1 145 1400 2200
2 180 1850 3000
3 210 2300 3700

* GUg seviyeleri yaklasik olup kullanilan tava veya yapilan ayarlara gore degisebilir.

EndUksiyon pisirmenin avantajlari

e |Ocak her pisirme bélgesi icin bir
1 enduksiyon jeneratért ile
donatilmistir. Cam seramik
pisirme yuzeyinin altinda
bulunan her bir jeneratér, tavada
termal akimi indikleyen
elektromanyetik bir alan
olusturur. Bu, i1sigin artik ocagin
tavaya iletilmedigi, enduktif
akim ile dogrudan tavada
olusturuldugu anlamina gelir.

54

* Enerji tasarrufu, enerji dogrudan
tavaya iletildigi icin (uygun
manyanlasabilir pisirme tenceresi
gereklidir) geleneksel elektrikli
pisirmeye kiyasla.

* Enerji yalnizca ocaga konulan tava
iletilmesi nedeniyle glvenlik artiriimistir.

* Endlksiyon pisirme bélgesinden tavanin
tabanina iletilen yuksek enerji seviyesi.

e Hizli isinma hizi.

* Pisirme ylzeyi yalnizca tavin
tabaninda isitildigi icin yanma tehlikesi
azaltilir; tasan yiyecekler yapismaz.



Aciklama

2.3 Kontrol paneli

1 Ana firin kolu

Ana firin icindeki 15191 acmaniza veya
fanli pisirme sicakligini 50°C ile 245°C
arasinda ayarlamaniza olanak tanir.

2 Ana finn go6stergesi 1sigi

Firin Isinmaya basladigini géstermek icin
gosterge lambasi yanar. Ayarlanan
sicakhga ulastiginda séner. icindeki
sicaklik sabit tutuldugunu géstermek icin
dizenli olarak yanip séner.

3 Yardimci firin kolu

5 Ocak pisirme bélgesi kollari

Elektrikli indlksiyon ocaklarindaki pisirme
bélgelerini kontrol etmek icin kullanishdir.

Sicak plakanin ¢calisma guiclini en az
1'den en fazla 9'a ayarlamak igin
kolulari saat yonUinin tersine gevirin.

Calisma gucu, ocakta bulunan
ekranda gosterilir.
6 Programlayici saat

Mevcut zamani géstermek, programlanmis
pisirme islemlerini ayarlamak ve dakikaci
zamanlayicisini programlamak igin kullanishdir.

Firini icinde 1s1g1 acmaniza, 50°C ile 245°C
arasinda sabit pisirme sicakligi ayarlamaniza
veya maksimum sicaklikta diger islevlerden birini

secmenize olanak tanir.

4 Yardimci firin gésterge 15191

Firin 1Isinmaya basladigini gostermek icin gosterge
lambasi yanar. Ayarlanan sicakliga ulastiginda
soner. icindeki sicaklik sabit tutuldugunu
gostermek icin duzenli olarak yanip séner.

55




Aciklama

2.4 Diger parcalar 2.5 Mevcut aksesuarlar

Raflar i Bazi modeller tim aksesuarlarla

Cihaz, tepsileri ve raflar farkli birlikte saglanmaz.
ylksekliklere konumlandirmak igin

raflara sahiptir. Yerlestirme yUkseklikleri
alt kisimdan yukariya dogru gosterilmistir

(bkz. 2.1 Genel Aciklama).

Tepsi rafi

Sogutma fani

Fan firini sogutur ve pisirme sirasinda
calisir.

Fan, cihazin arkasindan sabit bir
hava akisi saglar ve cihaz
kapatildiktan sonra kisa bir sire
daha devam edebilir.

Sizinti yapabilecek yiyecekleri pisirmek
icin tepsinin Ustlne yerlestirilir.

i o . )

Tepsi

L J

ic aydinlatma

Cihazin ic aydinlatmasi acilir:
* Firin digmesi (ana veya
yardimci) konu_-Q@ getirildiginde

Ustteki rafa konulan yiyeceklerden yag
toplamak ve turta, pizzalar ile firnda

« Herhangi bir fonksiyon secildiginde pisirilen tatlilar icin yararhdir.
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3 Kullan

3.1 Talimatlar




Kullan

Kullanim sirasinda yuUksek sicakliklar
Yangin tehlikesi veya patlama

» Cihaza yakin higbir sprey Urin
puskurtme.

* Aleti yakabilir malzemelere yakin
kullanmayin veya birakmayin.

* Yiyecek pisirirken plastik

kaplar veya kaplar kullanmayin.

* Firnina kapali tenekeler veya kaplar
koymayin.

* Yaglar veya yagdlar serbest
birakilabilecek pisirme islemleri sirasinda
cihazi asla yalniz birakmayin.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve raflari gikarin.

3.2 ilk kullanim

1. Cihazin disiI veya icindeki, aksesuarlar
dahil olmak tzere herhangi koruyucu
filmi cikarin.

2. Aksesuarlar ve firin gévdesinden
teknik veriler plakasini istisna olmak
Uzere tum etiketleri cikarin.

3. Tum cihaz aksesuarlarini ¢ikarin ve
yikayin (bakim ve temizlik bélimune
bakiniz).

3

Firin igi

4. Uretim sureciyle kalan kalintilar
yakmak igin bos firini maksimum
sicaklikta isitin.

=
w
Cam seramik ocak
5. On pisirme alanlarinin her birine su

dolu bir tava koyun ve en yiksek gug
ayarinda en az 30 dakika calistirin.

6. 30 dakika sonra 6n pisirme bdolgelerini
kapatin ve bu islemi arka pisirme
bolgeleri ve varsa merkezi pisirme
bélgesi icin tekrarlayin.

7. Yukaridaki islemleri yaptiktan
sonra kontroller dliizgun calismazsa,
nem tamamen buharlasana kadar
islemleri uzatmak gerekebilir.

3.3 Aksesuarlari kullanma

Tepsi rafi

Tepsi rafi tepsiye yerlestirilmelidir.
Boylece pisirilen yiyecegdin yagdlari ayri
olarak toplanabilir.
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Raflar ve tepsiler

Raflar ve tepsiler, yan kilavuzlara
tamamen durana kadar sokulmaldir.

» Rafi kazara c¢ikarilmasini énleyen
mekanik emniyet kilitleri firnin arkasina
dogru asagiya donlik olmalidir.

Raflar ve tepsileri firina nazikce
iceri itin ve durana kadar ilerletin.

IN

Daha 6nce ilk kez kullanmadan
once tepsileri Uretim slirecinden
kalan artiklarini gcikarmak igin
temizleyin.
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3.4 Ocak kullaniminda

e |Elektrik ana sebekesine ilk

1 baglantida, birkac saniye boyunca
tim gdsterge lambalarini acacak

otomatik bir kontrol yapilacaktir.

e [Kullanimdan sonra, ilgili digmeyi O
1 konumuna getirerek kullanilan sicak
plitalar kapatin. Pisirme takim

detektoriine yalnizca givenmeyin.

Aygitin tim kontrol ve izleme cihazlari 6n
panelde bir aradadir. ilgili pisirme bolgesi
her digmenin yaninda gosterilmistir.

Gerekli glc ayarina ulasana kadar
digmeyi saat yoninde cevirin.

EndUksiyon Ocakta kullanilabilir
pisirme kaplari

Endiksiyon isitici ylzeyinde kullanilan
kaplar metalden yapilmis olmali, manyetik

Ozelliklere sahip ve tabani yeterince buyuk
olmalidir.

Uygun pisirme kaplar:

* Kalin tabanh mine kaplama celik
kaplar.

* Mine kapli ddkme demir kaplar.

» Ozellestirilmis tabanli cok katmanh
paslanmaz celik, ferritik paslanmaz celik
ve aliminyum kaplar.

Uygun Olmayan Kaplar:

* Bakir, paslanmaz cgelik, aliminyum,
yanmaz cam, ahsap, seramik ve
terracotta kaplar.



Kullan

Tencerenin uygun olup olmadigini gérmek
icin miknatisi tabana yakin tutun: miknatis
cekiyorsa, tencere induksiyon pisirme igin
uygundur. Miknatisiniz yoksa, tencereye
az miktarda su koyun, bir pisirme
bodlgesine yerlestirin ve pisirme bdlgesini
baslatin. Ekranda s ol gorindigilnde,
tencerenlin uygun ﬁdlélnl ifade eder.

indliksiyon sicak plitalar icin
mukemmel diiz tabanh sadece
pisirme gerecleri kullanin. Dizensiz
tabanli gerecler kullanmak isitma
sisteminin verimliligini tehlikeye
atabilir ve pisirme bdlgesinde
gereglerin tespit edilmesini
engelleyebilir.

3

Pisirme gerecleri tanima

Bir pisirme bdlgesinde tencere yoksa
veya tencere ¢ok kligclkse enerji iletilmez
ve sembol

Eekranda gorlnecektir.

Pisirme bdélgesinde uygun bir tencere
varsa, tanima sistemi bunu algilar ve
digme ile ayarlanan gli¢ seviyesinde ocigi
etkinlestirir. Tencere pisirme bdlgesinden
kaldirildiginda eneriji iletimi de kesilir
(sembol ekranda goérinecektir).

Tencere tanima fonksiyonu, pisirme
boélgesinde bulunan tencere veya tavayla
bélgenin kendisinden kucguk olsa bile
devreye alinirsa, yalnizca gerekli eneriji
iletilir.

=
L

Pisirme gerecleri tanima sinirlamalari:
Tencerenin tabaninin en az gapi, pisirme bdélgesi
icinde bir daire ile gosterilir. Daha kicuk capli
tencereler tespit edilemeyebilir ve boylece
manyetik indlkleyici devreye girmeyebilir.
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Pisirme slresini sinirlama

Ocak, kullanma suresini sinirlayan
otomatik bir cihaza sahiptir.

Pisirme bolgesi ayarlar degdistiriimezse,
her bélgenin en uzun ¢alisma siresi
segilen gli¢ seviyesine baglidir.

Kullanim siresini sinirlama cihazi
etkinlestirildiginde pisirme bdlgesi kapanir,
kisa bir uyari calar ve bdlge sicaksa,

simge ekmda gorundr.
Maksimum pisirme

GUug¢ seviyesini ayarla " ..
slire saat cinsinden

1-2 8
3-4 6
5-6 5
73

82

91 %2
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Enerji tasarrufu tavsiyesi

e Tencerenin tabaninin capl, pisirme
boélgesinin capina uygun olmalidir.

v XX

[ecseee]  [leassse] — [ecccee]]

* Bir tencere alirken gdsterilen ¢apin
taban ¢api mi yoksa tencerenin Ust capi
mi oldugunu kontrol edin, ¢clnkdl Ust capi
cogu zaman tabandan buyuktar.

» Uzun pisirme sureli yemekler
hazirlarken, basinca calisan bir tencere
kullanarak zaman ve enerji tasarrufu
yapabilirsiniz; bu, yiyeceklerdeki
vitaminlerin korunmasini da saglar.

* Basinca calisan tencerenin yeterli sivi
icerdiginden emin olun, yeterli sivi yoksa
ve asiri 1sinirsa bu durum basinca
tencerenin ve pisirme bdlgesinin zarar
gbérmesine yol acabilir.

* MUmkunse, tencereleri her zaman
uygun bir kapakla ortin.
* Pisirilecek yiyecek miktarina uygun bir

tencere secin. Buyuk, yari bos bir
tencere eneriji israfina yol acar.

/ Bazi durumlarda ocak ve firin

& layni anda kullaniliyorsa,

— elektrik sisteminin
kullanabilecegi maksimum
guc siniri asilabilir.




Kullanim =)
Asiri iIsinmadan korunma Artik 1si

oda sicakhgi yiksekse elektronikler . .
9y Yanik tehlikesi

Ocak uzun slire tam gugcte kullanilirsa, il ol
sogumakta guglik cekebilir.

¢ Cocuklari dikkatli bir sekilde gozetin
¢UnkU artik 1sinin gbstergesini kolayca
goremezler. Pisirme boélgeleri
kapatildiktan sonra bile bir stre sicak
kalir. Cocuklarin asla ocakla temas
etmediginden emin olun.

Elektronikte asir yuksek sicakliklar
olusmasini 6nlemek icin pisirme bdlgesine
verilen gl otomatik olarak azaltilr.

GUc seviyeleri

Pisirme bélgesindeki giic cesitli seviyelere ~ Kiskag kapatildiktan sonra pisirme

ayarlanabilir. Tablo, gesitli pisirme tirleri bélgesi hala sicaksa mrge ekranda

icin uygun seviyeleri gdsterir. gorinar. Sicaklik 60° altina
dustigunde gosterge temizlenir.

Giig seviyesi icin uygun:
o Sicak tutma
0 KILIT AYARI
Sicak tutma S Sicak tutma fonksiyonu pisirilmis
Az miktarda yiyecek pisirme 1 yiyecekleri sicak tutmaniza olanak tanir.

(minimum guc)

3-4 Pisirme Sicak tutma fonksiyonunu etkinlestirmek icin:
Bily(ik miktarda yiyecek pisirme * Karsilik gelen géstergede sembol
yiyecek, daha blyuk porsiyonlar kizartma gorununceye mr IStenIlen p|§|rme

boélgesinin dug ini cevirin.

7 - 8 SIgir eti kizartmasi, una batirma ile yavas kizartma

9 Kizartma

Kizartma / kahverengilestirme, pisirme

P *
(maksimum guc)

* glic arttirici islevi gérilmelidir
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Isitma hizlandiricisi Gug artinici fonksiyon
e |Her pisirme bdlgesi, secilen e |Glc artirici fonksiyon, pisirme
1 guice bagl olarak belirli bir stire 1 bolgesinin maksimum glice kadar
boyunca maksimum gticin calismasina en cok 5 dakikaya
iletiimesini saglayan bir isitma kadar izin verir. BlyUk miktarda
hizlandiricisi ile donatilmistir. suyu hizla kaynatmak veya eti
kizartmak icin kullanilabilir.
Bu fonksiyon, secilen glict en kisa * Topuzu iki saniye P konumuna saat
slirede elde etmeyi sagdlar. yoénunde cgevirin ve sonra birakin.

L Tgpuzu anum A'ya saat yonunun Ekranda sembol goérulur. 5 c@@ sonra
tersine cevirin ve ardindan birakin. giic artirici fonksiyon otomatik olarak

Ekranda serrm gosterilir. devre disi kalir ve pisirme sadece 2.
2. Gerekli 1sitma giictini (1 - 8) 3 Z(Cj)legre icin olan gug¢ seviyesi 9 ile devam

saniye icinde secin. Secilen guc ve
sembol ekra araliklarla yanip e |[Gug artirici fonksiyonuna isitma

sonecektir. 1 hizlandiricisi fonksiyonu
onceliklidir.

Gug seviyesi herhangi bir anda artirilabilir.

“Maksimum gl¢” dénemi otomatik olarak

degistirilir.

Hizlandirma dénemi bittiginde guc seviyesi
daha 6nce secildigiyle ayni kalacaktir.

/ GUc¢ azaltilirsa, topuzu saat
yoninun tersine cevirdiginizde
iIsitma hizlandiricisi otomatik
olarak devre disi kalir.
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GUlc kontroll Kontrol kilidi

Gozlem yuzeyi, tiketimi optimize/ e | Kontrol kilidi, cihazI kazara veya

sinirlandiran bir gti¢ kontrol moddlu ile
donatilmistir. Toplam ayarl gug seviyesi izin 1 el el Lol ek
koruyan bir cihazdir.

verilen maksimum siniri asarsa, elektronik
devre karti i1sitici tabakalarin sagladig gtict

otomatik olarak ydnetecektir. 1. Tim pisirme bdlgeleri kapaliyken, iki
pisirme boélgesi kontrol kolunu ayni anda

Modul, saglanabilir en yiksek gig saat yonunun tersi yonde sola gevirin

seviyelerini korumaya calisir. Otomatik (pozisyon A).

kontrol ile ayarlanan seviyeler ekranda

goériinecektir. 2. Sembiller ekranda

Bir gli¢ seviyesinin yanip sonmesi, gui¢ kontrol gorinene kadar cevirili tutun.

modull tarafindan secilen yeni bir seviyeye 3. Dugmeleri birakin.
otomatik olarak sinirlanacagini gosterir.
Kontrol kilidini kaldirmak icin daha dnce

tarif edilen ayni islemleri tekrarlayin.

e |Dugmeler A konumunda 30
1 saniyeden uzun sire tutulmussa
bir ariza mesaji

ekranda gérunur. H

induction

/ Gulc kaynaginda uzun slire kesinti
) sonrasl kontrol kilidi devre disi
Oncelik son ayarlanan bdlgeye verilir. — lkalacaktir. Bu durumda, yukarida
aciklandigi gibi tekrar acin.

|

Hata kodlari
Ekranda asagidaki hata kodlarindan

biri gérUnUQaETeknik Destek ile

iletisime g
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3.5 Firinlan Kullanma

Ana firint acma

Ana firini agmak igin:

e Gerekli sicakligi 50°C ile 245°C
arasinda se¢mek icin diigmeyi saat
yonunde cgevirin.

@)
@

50

Eed

100
245 125

225
200 175

150

Yardimci firini acma

Yardimcl firini agcmak icin:
¢ Gerekli sicakligi 50°C ile 245°C

arasinda se¢mek igin digmeyi saat
yoéninde cevirin.

* Mevcut fonksiyonlarda maksimum
sicakhgi secmek icin diigmeyi saat
yonlinde daha fazla gevirin.

O
~~
:Q: ~~
- 50~
75
~
100
245

125

225
200 175 150
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Ana firin islevleri

Doner fanl fan

Fanin ve firinin arkasinda bulunan
dolasim isitma elemaninin
birlesimi, ayni sicakliklara ve ayni
pisirme tlrine ihtiyag duyan farkh
yiyecekleri birkag seviyede
pisirmenize olanak tanir. Sicak
hava dolasimi, I1slyl aninda ve esit
sekilde dagitir. Ornegin, balk,
sebzeler ve biskvileri (farkl
seviyelerde) ayni anda kokularin
ve tatlarin karismamasi kosuluyla
pisirmek mimkuin olacaktir.

Yardimci firin islevleri

VI
v

Statik

Isi ayni anda yukaridan ve asagidan
geldiginden bu sistem bazi yiyecek
tirleri icin 6zellikle uygundur.
Geleneksel pisirme, statik pisirme
olarak da bilinir ve ayni anda sadece
tek bir yemek pisirmek igin
uygundur. Kizartmalar, ekmek ve
kekler icin mikemmel olup, her
durumda 06zellikle 6rdek ve kaz gibi
yagl etler i¢in uygundur.
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Alt eleman 3.6 Pisirme tavsiyeleri

N\ Alt taraftan gelen isi, alt sicaklig Genel tavsiyeler
daha yuUksek olan gidalarin ) _ . .
pismesini tamamlamaniza olanak * Birkag seviyede tutarl pisirme igin

tanir, kizarmayi etkilemeden. fan destekli bir fonksiyon kullanin.
Kekler, turta ve pizzalar icin « Sicakh@i artirarak pisirme strelerini
mukemmeldir. kisaltmak mimkin degildir (gida disi

kizarabilir, ici pismemis kalabilir).
+=4& KlcUk 1zgara

Merkez elemandan salinan islyi sadece Et Pigirme Ta\/siye|eri
kullanarak, bu fonksiyon kebap, kizarmis
sandvigler ve herhangi bir izgara sebze ¢ Pisirme slreleri, gidanin kalinligina ve

yaninda servis edilecek kiiciik et ve kalitesine ve tlketici zevkine gore
balik porsiyonlarini izgara yapmaniza degisir.
olanak tanir.

* Eti kizartirken et termometresi kullanin
veya biftegi bir kasikla bastirin. Sertse

= pismistir; degilse birka¢ dakika daha

e ~‘|Zgara pismesi gerekir.

Izgara elemanindan gelen isi,

Ozellikle ince ve orta kalinhktaki Izgara ile Pisirme Tavsiyeleri
etlerde mikemmel 1zgara sonuglari

verir ve takiliysa dénerle birlikte * Et, pisirme etkisini degistirmek

pisme sonunda yiyecede esit bir renk isterseniz soguk firina veya 6énceden
verir. Sosisler, kemikli pirzola ve 1sitilmis firina konulsa bile 1zgara
pastirma icin mikemmeldir. Bu yapllabilir.

fonksiyon 6zellikle et olmak Uzere

biyiik miktarlarda yiyecegin esit * Yemegi rafin ortasina yerlestirmenizi
sekilde 1zgara yapilmasini saglar. Oneririz.

* |zgara fonksiyonunda, pisirmeyi
optimize etmek icin sembole yakin
olan maksimum degere sicaklik™*
digmesini getirmenizi 6neririz.
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* Yemekler pisiriimeden 6nce baharatlandiriimalidir.
Yemekler ayrica pisiriimeden 6nce yagla veya
eritilmis tereyagi ile kaplanmalidir.

¢ |zgara sirasinda ortaya ¢ikan sivilari
toplamak igin ilk alt rafindaki tepsiyi kullanin.

* Yedek firinda 30 dakikadan fazla 1zgara

islemleri asla siurmemelidir.

Tathlar/hamur isleri ve biskaviler icin
tavsiyeler

* Koyu metal kaliplar kullanin: Isiyi
daha iyi emerler.

* Sicaklik ve pisirme slUresi hamurun
kalitesine ve kivamina baghdir.

e Tathnin iyice pisip pismedigini kontrol
etmek icin: Pisirme silresi sonunda tatlinin
en yuksek noktasina kirdan batirin.
Hamur kiirdana yapismiyorsa tatli
pismistir.

e Tatli firlndan ciktiginda ¢okerse,
bir sonraki sefere ayarlanan sicakhgi
yaklasik 10°C dasurian ve gerekirse
daha uzun pisirme suresi segin.

» Tatlilar veya sebzeler pisirirken
camda asirt yogusma olusabilir.
Bunu énlemek icin pisirirken
kapiyi birkac kez cok dikkatli acin.
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Cozinme ve mayalanma icin tavsiyeler

* Donmus yiyecekleri ambalajlar
olmadan, firinin ilk rafinda kapaksiz bir
kapta yerlestirin.

* Yemegin Ust Uste konulmamasina 6zen gosterin.

* Eti ¢6zdlrmek icin ikinci seviyeye
yerlestirilen raf ile birinci seviyedeki
tepsiyi kullanin. Bu sekilde ¢6zdirme
yiyeceginden gelen sivi yiyecekten uzak
akar.

* En hassas kisimlar aliminyum folyo
ile kapatilabilir.

e Basarili mayalama icin firinin
tabanina su dolu bir kap konulmalidir.

Enerji tasarrufu icin

* Normalde kullanilan streden birkag
dakika 6nce pisirmeyi durdurun.
Kalan dakikalar, firina birikmis isiyla
pismeye devam eder.

* |si kaybini 6nlemek icin kapiyi en az
acmaya calisin.

e Cihazin icini her zaman temiz tutun.
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3.7 Programlayici saat Zamanin ayarlanmasi

® [Zaman ayarlanmazsa firin
1 calismaz.

=
Ll
ilk kullanimda veya enerji/elektrik kesintisinden sonra,

r k Irnn géstergesinin Gzerinde yanip séniiyor
a a ,-b _:Jlacagk, * _g de yani Y
. ‘ . . . aydinlatici gosterimde.

1. Ayni anda tughéiya baghff Saat ile

Q & & —_— + dakikalar arasindaki nokta yanip

sonuyor.
[ Dakika zamanlayici tusu 2. Zamani anahtar ile veya =—
& Pisirme siresi tusu -I— Arttirmak icin tusa basil tutun
P4 Pisirme sonu tusu veya hizla azaltin.
— Deger azaltma tusu 3. Tusa basin Ma 5 saniye bekleyin.
. Saat ile dakikalar arasindaki nokta
~} Deger arttirma tusu yanip sénmeyi durdurur.

Programlayici saat yalnizca ana Géstergedeembol, cihazin

[}
firini kontrol eder ve yardimci e . .. .
]. oo kontrol etmes. pisirmeye hazir oldugunu gosterir.

Programlayici saatinin pisirme
stiresi semboliint gosterdiginden
emin ol ksi takdirde firini
acmak kin olmayacaktir.

[l o

Programlayic{/8ate sjfiflamak
icin ayni anda tuslara basin.
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Zamanl pisirme

e |Zamanl pisirme, kullanicinin
1 belirledigi belirli bir stire sonra
baslatip bitirilen bir pisirme
islemini saglayan islevdir.

1. Bir pisirme fonksiyonu ve

sicaklk secildikten sonrdiffusa
basin. Gésterge saatler
dakikalar arasi elen r

ve simgeleri gg&&lrecektir.

2. Gereken dedekalafayarlamak
icin anahtar kullanin.

3. islevin aktivasyonu icin yaklasik 5
saniye herhangi bir tusa basmadan
bekleyin. Mevcut saat ve semboller

ekranda ﬂnecr.

4. Pisirme sonunda Isitma
elemanlari devre disi kalir.

Ekranda simge si@r, simge

yanip sfm ve zil calar.

5. Zili kapatmak icin programlayici
saatin herhangi bir tusuna basin.

6. Programlayy®) saatiffirlamak
icin tuslara ayni anda basin.

/ 10 saatten daha uzun bir
— | pisirme suresi ayarlanamaz.
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/ Ayardan sonra kalan pisirme
suresini gostermek igin tusa basin

/ Ayarlanan programi sifirlamak
& licin tuglara aygy anda basin ve
— firini fmanuel Grarak kapatin.

Programli pisirme

e |Programl pisirme, belirli bir
1 saatte baslayan ve kullanicinin

belirledigi belirli bir sire sonra
biten bir pisirme islemini
saglayan islevdir.

1. Onceki noktadaki “Zamanli pisirme” adiminda
belirtildigi gibi pisirme sliresini ayarlayin.

2. Tusa basin. wvcut zaman ile
Onceden ayarlanmis pisirme suresinin
toplami ekranda gérinecektir.

3. Gereken dakikaiF ayarlamak
icin anahtari kullanin.

4. Fonksiyonun aktive olmasi icin
yaklasik 5 saniye boyunca herhangi
bir tusa basmadan bekleyin. Mevcut

zcj_m_an vem-nbo vily ekranda
gorinecekf
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Pisirme islemi sona erdiginde
Isitma elemanlari devreden
cikarilacaktir. GosgEmde sembol
kapanir, bol y soner ve
ziller cal

Zili kapatmak icin programlayicinin
saatindeki herhangi bir tusa basin.

Programlayici 88ati sipifamak icin
ayni anda tuslara basin.

/ Ayardan sonra kalan pisirme
& |suresini géstermek igin tusa
b#$in. Pisirme sonunda zamani
ermek icin t&basm.

Dakika sayaci timeri

e |Dakika sayaci timeri pisirme
1 islemini durdurmaz, belirlenen

sire doldugunda kullaniciyi
bilgilendirir.

Dakika sayaci herhangi bir zamanda
etkinlestirilebilir.

1. Tusa basinf§osterge gosterir.
basave gosterge 15191

3

3. Dakikayi ayarlamayi bitirmek igin
yaklasik 5 saniye boyunca herhangi bir
tusa basmadan bekleyin. Gésterimde

me@t zanﬁe semboller goérinecektir.

/ 24 saatten daha uzun pisirme
— |suresi ayarlanamaz.

L

/ Dakikayi disiinen zamanlayicisi
& |programlandiginda, gosterge
—— mevcut zamani géstermeye

doénecektir. Kalan gtjreyi
gostermek igin tusmbasm.

Zil sesini ayarlama

Zilin sesi 3 farkli seviyeye
ayarlanabilir. Zil calisirken ayari
degistirmek icin tusa basin.

Kayitl verilerin silinmesi

Programlar ki¥pesinpjfirlamak
icin tuslara ayni anda basin.

Pisirme sirerken firini manuel olarak
kapatin.

msaatler ile arasindaki yanip séntyor

dakikalar.

2. Gerekli dakikalagayarlamak icin tusa

veya kullanin.
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Ana firin pisirme bilgileri tablosu

Rotus
Yemek Agég')k Fonksiyon E;Z;Se)l/;nsm?lfgl)( ( dg?(m:)n
alt
Kizartiimis dana eti 2 Dairesel 2180 -19090 - 100
Banmus domuz filtosu 2 Dairesel 2180-190 70 - 80
Kizarmis sigir eti 1 Dairesel 2 200 40 - 45
Kavrulmus tavsan 1.5 Dairesel 2180 -190 70 - 80
Hindi g6gsu 3 Dairesel 2180-190110-120
Kavrulmus domuz boynu 2 - 3 Dairesel 2180-190170-180
Kavrulmus tavuk 1.2 Dairesel 2180-19065-70
Somon alabalidi 1.2 Dairesel 2150-160 35 -40
Lifer bahgi 1.5 Dairesel 2 160 60 - 65
Cinak bahg 1.5 Dairesel 2 160 45 - 50
Pizza 1 Dairesel 2 245 8-9
Ekmek 1 Dairesel 2190 -200 25-30
Focaccia 1 Dairesel 2180-190 20 - 25
Bundt keksi 1 Dairesel 2 160 55-60
Recel tarti 1 Daire 2 160 35-40
Ricotta pastasi 1 Daire 2160-17055-60
Jel recelleri 1 Daire 2 160 20 - 25
Cennet keki 1.2 Daire 2 160 55-60
Profiterol 1.2 Daire 2 180 80 -90
Sunger kek 1 Daire 2 150 -160 55 - 60
Piring lapasi 1 Daire 2 160 55-60
Brioslar 0.6 Daire 2 160 30-35

Tabloda gdsterilen sireler 6n i1sitma slrelerini igermemektedir ve sadece bir rehber olarak sunulmustur.
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Yardimcl firin pisirme bilgileri tablosu

Kosucu
Agirhik : pozisyonSicaklik Zaman
Yemek (Kg) Fonksiyon dan (°C) Rl -
alt Ll
Peynirli lazanya 3-4 Statik 1220-23045-50
Makarna firnda @ 3 -4 Statik 1220-23045-50
Pizza 1 Statik 1 245 14 - 16
Tuzlu 1.2 Statik 1220 - 230 35 - 40
Focaccia 0.8 Statik 1190 - 200 18 - 20
Recel tarti 1 Statik 1170-18035-40
Kisa hamur 0.4 Statik 1170-18020-25
Kisa hamur 0.8 Statik 1170-18018-20
Recelli turta 1.2 Statik 1170-18025-30
Somon alabahg: 1.2 Statik 1150-16035-40
Firinda tavsan 1.2 Statik 1180-19070-80
Hindi gogsu 1.5 Statik 1180-19080-90
Domuz filetosu 1.2 Statik 1190 -20080-90
Yari kizarmis tavuk 1.2 Statik 1190-20055-60
Sucuklar 1.5 Izgara 2 245 13-15
1nd 2nd
Domuz pirzolasi 1.5 Izgara 2 245 155
Kaburga 1.5 Izgara 2 245 10 10
Pastirma 0.7 Izgara 2 245 7 8
Domuz filetosu 1.5 Izgara 2 245 105
Dana filetosu 1 Izgara 2 245 107

Tabloda belirtilen sireler 1sitma 6ncesi slreleri icermez ve yalnizca rehber olarak verilmistir.
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4 Temizlik ve bakim
4.1 Talimatlar

4.2 Cihazi temizleme

Gozlem icin temizleme Onerileri

Yuzeyleri iyi durumda tutmak igin kullanimdan
sonra diizenli olarak temizlenmelidir. Once
sogumalarini bekleyin.

Cam seramik ocagi temizleme

Aliminyum bazli tavadan kalan lekelere
sirke ile nemlendirilmis bir bezle
kolayca temizlenebilir.

Pisirdikten sonra yanik kalan
kalintilari temizleyin; su ile durulayin
ve temiz bir bezle iyice kurulayin.
Lahana veya patatesleri temizlerken
ocaga dusebilecek kirler, tava
tasirken ocagi cizebilir.

Bu nedenle pisirme ylzeyindeki tim
kirleri derhal temizleyin.



Temizlik ve bakim ﬂ

Renk degisiklikleri camin calismasini veya  Firin boslugunu temizlemek
kararhligini etkilemez. Bunlar ocak
malzemesinde gergeklestirilmis
degisiklikler degdildir; sadece giderilmeyen
ve ardindan karbonlasan kalintilardir.

Firininizi en iyi durumda tutmak icin
soguduktan sonra dizenli olarak
temizleyin.

Gida kalintilarinin firin hacminde
kurumasini énleyin; bu, emaye
ylUzeyine zarar verebilir.

Parlak yuzeyler, 6zellikle aliminyum tencere
tabanlarinin ylzeye strtinmesi ve uygun
olmayan deterjanlarin kullanilmasi nedeniyle
olusabilir. Geleneksel temizleyicilerle Temizlige baslamadan énce tim
cikarmasi zor olabilir. Temizlik islemini birkag cikarilabilir parcalar cikarin.

kez tekrarlamak gerekebilir. Korozif
deterjanlar kullanilmasi veya tencere
tabanlarinin ovalanmasi zamanla ocak

Daha kolay temizlik igin su parcalarin
cikarilmasini éneririz:

Uzerindeki stislemeyi asindirabilir ve * Kapi;

lekelerin olusmasina katkida bulunabilir. . Raf/tepsi destek ger(;eveleri'
* Cikarilabilir kilavuzlar (varsa);
* Conta.

Haftalik temizlik

Belirli temizleyiciler
Ocak ylzeyini haftada bir, siradan bir _/ kullaniyorsaniz, kalintilari ortadan
cam-seramik temizleyici ile temizleyin ve =— lkaldirmak icin firini maksimum
bakimini yapin. Her zaman Ureticinin sicaklikta 15-20 dakika
talimatlarina uyun. Bu urlnlerdeki silikon, calistirmanizi éneririz.

kir direnci saglayan su itici bir membran
olusturur. izler bu membranda kalir ve bu
nedenle kolayca ¢ikarilabilir.
Temizledikten sonra yuzeyi temiz bir bezle
kurulayin. Pisirme yuzeyinde deterjan
kalmamasina dikkat edin; isitildiginda
agresif bir reaksiyona girebilir ve pisirme
ylzeyinin yapisini degistirebilir.
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ﬂ Temizlik ve bakim

4.3 Kapliyi ¢gitkarma

Daha kolay temizlik icin kapiyi
¢ikarmaniz ve bir cay havlusunun
Uzerine koymaniz oénerilir.

Kapiyi ¢citkarmak icin su adimlar izleyin:

1. Kapryl tamamen acin ve figlrde
gosterilen mentese deliklerine iki pim
yerlestirin.

2. Kapiyi her iki taraftan iki elinizle
kavrayin, yaklasik 30° aci olusturarak
kaldirin ve cikarin.
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3. Kapiyi birlestirmek icin menteseleri
firmin 6nundeki ilgili yuvalara yerlestirin; A
girintili bélimlerin yuvalarda tamamen
temas ettiginden emin olun. Kapiyi asagdi
indirin ve yerine oturdugunda
menteselerdeki deliklerden pimleri cikarin.

Kapi camlarinin temizligi

Kapidaki cam her zaman iyice temiz
tutulmahdir. Emici mutfak kagidi kullanin.
Azinti kir varsa nemli bir stinger ve siradan
bir deterjanla yikayin.

/ Uretici tarafindan dagitilan
temizlik Grinlerinin
kullanilmasini oneririz.




1. Oklarin gosterdigi hareketi 3. Ara cam paneli yukari dogru
izleyerek (1) arka kismi hafifce yukar  kaldirarak ¢ikarin.
dogru cekerek ic cam paneli ¢ikarin.

2. Ardindan 6n kismi yukari dogru gekin
(2). Boylece cam Uzerinde bulunan 4 pim,
firn kapagindaki yuvalarindan ayrilr.
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4. Dis cam camini ve daha 6nce 5. Kameralari gikanldigi siranin
cikarilan kameralari temizleyin. Emici tersine yeniden takin.
mutfak kagidi kullanin. Zor kirler icin ; .
S .. . 6. Ic cam camini yeniden
nemli bir siinger ve notr deterjanla
kayin konumlandirin. Orta noktayi ayarlayin
y ' ve 4 pimini, hafif baski uygulayarak

firn kapagindaki yuvalarina yerlestirin.
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Temizlik ve bakim

Raflar/tezgahta destek cercevelerini ¢cikarma

Raf/tepsi destek cergevelerinin
cikarilmasi kenarlarin daha kolay
temizlenmesini saglar.

Raf/tepsi destek gergevelerini ¢gikarmak icin
cerceveyi firinin iceri dogru ¢cekin ve Oynatma
A olukundan ¢ikarin, ardindan arka taraftaki
koltuklardan B disari dogru kaydirin.

Temizleme tamamlandiginda, raf/tepsi
destek cergevelerini yerine koymak igin
yukaridaki islemleri tekrarlayin.

Ust kismin temizlenmesi (yardimci firin)

Kullanim sirasinda firin icindeki
yuksek sicaklik

Yanik tehlikesi

¢ Asagidaki islemler tamamen
soguk ve kapali firinda yapilmahdir.

Cihaz, firin boslugunun st kismini kolayca
temizlemeyi saglayan egilebilen 1zgara
elemanina sahiptir.

1. Ust i1sitma elemanini nazikce kaldirip

kilitlemeyi 90 derece cevirerek serbest
birakin.

2. Isitma elemanini nazikce asagdi
dogru indirin ve durmasini saglayin.

Yanhs kullanim
Cihaza zarar verme riski

* Temizlik sirasinda elemani asiri
blkmeyin.

3. Temizligi tamamladiktan sonra isitma
elemanini yerine yerlestirin ve kilitleme
mandalini kilitleyin.
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4.4 Olaganustd bakim 4. Kaydirin ve ampull cikarin.
T

[ Iis

ic ampuliin degistiriimesi

1. Firinin igindeki tim aksesuarlari
tamamen cikarin. 5. Yeni ampulu takin.
2. TepSi/raf destek Cercevelerini <;|kar|n. 6. Kapaklari yeniden takin. Camin (A) kaliplanmis kisminin

o . k bak k sekilde oldugund in olun.
3. Ampul kapagini bir aletle cikarin apiya bakacak seidide oldudundan emin olun
(6r. tornavida ile).

7. Kapagi ampul destegine miikemmel sekilde
tutturacak sekilde tamamen asadi itin.
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Temizlik ve bakim ﬂ

Contanin takilmasi ve ¢ikarilmasi Eger... olursa ne yapmalisiniz?

Contayi cikarmak icin: Cihaz calismiyor:
» 4 kdsedeki klipsleri ¢ikarin, ardindan  Anahtar arizal: sigorta kutusunu kontrol edin
contayi disari dogru cekin. ve anahtarin diizgln galistigindan emin olun. =

L

* GUg dususu: cihazin gosterge
isiklarinin calistigini kontrol edin.

%
Ocak duman cikariyor:

 Pisirme tamamlaninca ocagin
sogumasini bekleyin ve temizleyin.

e * Yemegin tencereden/danadan

I\\@ tasmadigindan emin olun ve gerekirse
?)

K

daha buyuk bir pisirme kabi kullanin.

) o Ocakta catlaklar veya kilcal catlaklar var:
Contay! yeniden takmak igin:

» Contanin 4 késesindeki klipsleri
contaya takin.

¢ Cihazi hemen kapatin, gic kaynagini
cikarin ve Teknik Destek ile iletisime
gecin.

Conta bakim ipuclan Firin isinmiyor:

Conta yumusak ve esnek olmalidir. ~ * Sigorta arizali; kontrol edin ve

« Contayi temiz tutmak icin gerekirse anahtari degistirin.

asindirmayan bir stinger kullanin ve 1lik * Fonksiyon digmesi ayarlanmadi:
suyla yikayin. fonksiyon digmesini ayarlayin.

Firinda hazirlanan tim yiyecekler ¢cok
kisa sUrede yaniyor.

* Termostat anzali: Teknik Destek’i
arayin.
Firin sicakken cam bugulaniyor:

* Kesinlikle normal bir davranistir; sicaklik
farkindan kaynaklanir: bu, firinin
performansini etkilemez.
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5 Kurulum

5.1 Konumlandirma

Genel bilgiler

Bu cihaz, kurulum siniflarina gére
Sekil A ve C'de gosterildigi gibi,
tezgahin yaninda, duvardan biri
tezgah ylizeyinden en az 50 mm
uzakta olacak sekilde monte edilebilir.

Tezgahin lGzerinde kalan duvar
dolaplarinin en az 750 mm mesafede
olmasi gerekir. Ocak Ustine davlumbaz
takilirsa, dogru boslugun birakildigindan
emin olmak i¢in davlumbaz kullanim
kilavuzuna bakin.

Kurulum tarine bagh olarak, bu cihaz
siniflara aittir:

A

min. 100 mm

T ww QG/ Ul

A

00 0000

A-Sinif 1
(Bagimsiz calisan cihaz)



Kurulum

Yukseltinin monte edilmesi

B 3. e |Saglanan ylkselti Grinin
3 q
. : ayrilmaz bir parcasidir;
min. 1 mm 1 - .
< 00 d kurulumdan 6nce cihazla
‘33 sabitlenmelidir.
3
Yikseltici her zaman cihaz tizerinde dogru konumlandiriimali
OO0 O0OO0OO0 ve guvenli bir sekilde sabitlenmelidir.

1. Ustiin arkasindaki 3 vidayi gevsetin (A)
ve yUkselticinin yan kismindaki 2 vidayi
sokin (B).

B - Sinif 2 alt sinif 1
(Gomulu cihaz)

»
P

2. Yukselticiyi Ustline yerlestirin.
Yukselticinin alt 3 kanalini, daha dnce
gevsetilmis olan Ustln arkasindaki 3
00 0000 vida ile hizalayin.

ww G/ ‘uiw

3. Yukselticiyi glvence altina almak
icin tezgahin arkasindaki 3 vidayi (A)
ve ustln altindaki 2 vidayi (B) sikin.

C-Sinif 2 altsinif 1
(GOMUIU cihaz)

Cihaz, yetkili bir teknisyen
tarafindan ve yururlikteki
mevzuata gére monte edilmelidir.
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Kurulum

Ayak kapag”]lnln montajl Cihazin konumlandiriimasi ve seviyelendirilmesi

Elektrik ve/veya gaz baglantilari

Veril K kapad Grind
i asrrlllrir;:)ll)?r p:rpézg:dl.:;unun yapildiktan sonra cihazin zeminde daha iyi
R A Alneale Stall)l|lteSIn.I ;aglgmak |(;|n_duzgun.5eklld?
. L seviyelendirin. Cihaz zeminde sabit ve duz
sabitlenmelidir. 8 )
oldugunda ayak alt kismini vidalayin veya

. sOkup yeniden vidalayin.
Ayak kapadi her zaman cihaz Uzerinde dogru
konumda ve guvenli sekilde sabitlenmelidir.
1. Ayak kapagini cihazin 6n alt kismina
yerlestirin.
2. Ayak kapadini cihazla sabitlemek igin
iki yan vidasini vidalayin.

3. Verilen tikaglar ile ayak kapaginin
deliklerini kapatin.

=4
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KURULUM

5.2 Elektrik baglantisi

Guc gerilimi
Elektrik garpmasi tehlikesi

* Elektrik baglantisini yetkili kisiler
yapmalidir.

* Kisisel koruyucu donanim kullanin.

¢ Cihaz, elektrik sisteminin glivenlik
standartlarina uygun olarak yere
baglanmalidir.

* Ana beslemeyi ayirin.

» fisi cikarmak icin kablolari
cekmeyin.

* En az 90°C sicakhga dayanabilen
kablolar kullanin.

e Terminal blogu iletkenlerinin
vidalarinin sikma torku 1.5 - 2 Nm
olmalidir.

Genel bilgiler

Ayar tablosundaki verilere karsilik

1zgara karakteristiklerini kontrol edin.

Teknik verileri, seri numarasi ve marka adini tasiyan
tanimlama plakasi cihaz tzerinde goérinur sekilde

konumlandiriimistir.

Bu plakayi herhangi bir nedenle kaldirmayin.
Toprak baglantisini diger kablolardan 20

mm daha uzun bir telli yapin.

Cihaz asagidaki modlarda calisabilir:

¢« 220-240V 2~
2 3 4 5 Q

|H*>+°|°4*?|?|

L

3 X 6 mm? Ug gekirdekli kablo.

e 220-240V 3~
1 2 3 4 5 Q

[olotelote (o]

L1 L2 3=
4 x 4 mm? dort cekirdekli kablo.

¢ 220-240 V 1N~
1 2 3 4 5 Q@

Lerore ool
X =

3 x 6 mm?2 Uc¢ cekirdekli kablo.

¢ 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 Q@

ITIO%?IOﬁI?I

N_

4 x 4 mm? dort cekirdekli kablo.

e 380-415 V 3N~
2 3 4 5 Q

|?|?|?|°‘|‘?|?|

L1 L2 I3 N—

5 x 2.5 mm? bes cekirdekli kablo.

e |Yukarida belirtilen degerler ic
1 iletkenin kesitine karsilik gelir.

85



e |Yukarida bahsedilen gug¢ kablolari,
1 EN 60335-2-6 standardina uygun

olarak kesisim katsayisini dikkate
alarak boyutlandiriimistir.

Sabit baglanti

Kurulum ydnetmeliklerine uygun olarak
gug¢ hattini omnipanelli bir sigorta
devresiyle baglayin.

Devre kesici cihazin yakininda ve kolay
erisilebilen bir konumda bulunmahdir.

Priz ve fis ile baglanti

Kurulum

5.3 Kurulum talimatlari

* Priz kurulumdan sonra erisilebilir
olmahdir. Gug kablosunu bikmeyin
veya sikistirmayin.

* Cihaz, kurulum diyagramlarina gore
monte edilmelidir.

e Tum kontrolleri yaptiktan sonra
cihaz dogru calismiyorsa yerel Yetkili
Servis Merkezinizle iletisime gecin.

¢ Cihaz kurulduktan sonra kullaniciya
dogru nasil kullanilacagini aciklayin.

Priz ve fisin ayni tipe ait oldugundan emin olun.

Sicaklik artisina ve yanik riskine neden olabilecek
adaptorler, coklu prizler veya uzatma kablolar

kullanmaktan kaginin.
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