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Genel guvenlik talimatlari
Kisisel yaralanma riski
«DIKKAT: kullanim sirasinda
cihaz ve erisilebilir parcalari
cok isinir. Cocuklar
cihazdan uzak tutulmalidir.

*DIKKAT: kullanim sirasinda
cihaz ve erisilebilir parcalari
cok isinir. Kullanim sirasinda
Isitma elemanlarina asla
dokunmayin.

* Sunlari yaparken firin eldiveni
takarak ellerinizi koruyun:
91477B750/B

firin icinde yiyecekleri

hareket ettirin.
* Asla yangini veya alevleri su

ile sondurmeye calismayin:
cihazi kapatin ve alevleri bir
yangin battaniyesi veya baska
uygun bir ortd ile bogun.

* Bu cihaz, en az 8 yasinda
cocuklar ve fiziksel, duyusal
veya zihinsel kapasitesi sinirli
olan ya da elektrikli cihazlarin
kullaniminda deneyimi olmayan
kisiler tarafindan, kendilerine
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Guvenliklerinden sorumlu
yetiskinler tarafindan denetleniyor
veya yonlendiriliyor.

Cocuklar aleti oynamamalidir.

8 yasin altindaki cocuklar surekli
denetim altinda tutmadan gavenli
bir mesafede tutun.

Kullanim sirasinda 8 yasin altindaki
cocuklari aygittan uzak tutun.

Temizlik ve bakim gdzetimsiz
cocuklar tarafindan yapiimamalhdir.

Pisirme slreci her zaman
izlenmelidir. Kisa pisirme sureci
surekli olarak izlenmelidir.

Yaglar veya yaglar
salinabilecegi pisirme
islemleri sirasinda asla cihazi
gbzetimsiz birakmayin; alev
alabilirler. Cok dikkatli olun.

Cok sicak tepsilerin lzerine

dogrudan su dokmeyin.
Pisirme sirasinda firin kapagini

kapal tutun.

Yemedi hareket ettirmeniz gerekirse
veya pisirme sonunda kapiyi birkag
saniye i¢in 5 cm acin, buhari
¢ikmasina izin verin, ardindan
tamamen acin.

Aletlerin icindeki deliklere
sivri metal nesneler
(catal/bicaklar) sokmayin.

Kullanimdan hemen sonra

cihazi kapatin.
KULLANMAYIN VEYA DEPOLAMAYIN
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CIHAZIN YAKININDA YANICI

MADDELER. _
Kullanirken BU CIHAZIN

YAKININDA AEROSOL
KULLANMAYIN.
BU ALETI DEGISTIRMEYIN.

Kurulum ve servis, mevcut
standartlara uygun olarak
nitelikli personel tarafindan
yapiimalidir.

Aleti kendiniz onarmaya
calismayin veya nitelikli bir
teknisyen yardimi olmadan.

Cihazi fisten cekmek igin
kablayi cekmeyin.

Cihaza zarar verme riski

Cam parcalar uzerinde asindirici
veya asindirici temizleyiciler (or.
ovma tozlari, leke gidericiler ve
metal singerler), kaba veya
asindirici malzemeler veya
keskin metal kaziyicilar
kullanmayin; yuzeyi gizip cami
kirabilir. Ahsap veya plastik
kullani kullanin.

Cihaza oturmayin.

Celik parcalar veya metal ylzey
kaplamal parcalar Uzerinde
klor, amonyak veya ¢camasir
sodasl iceren temizleyiciler
kullanmayin (6r. anodiklesme,
nikel veya krom kaplama).

Raftlar ve tepsiler sunlar olmalidir
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yan kilavuzlara mimkuin olan en son
noktaya kadar yerlestirilmelidir.
Bunlarin gikarilmasini dnleyen
mekanik emniyet Kkilitleri, firin
haznesinin arkasina dogru ve asadi
yoéne bakacak sekilde olmalidir.

* Cihazi temizlemek icin

buharl jetleri kullanmayin.

* Cihazin yakininda herhangi bir
sprey urun sikmayin.

¢ Havalandirma acikliklarini ve isi
dagitim kanallarini kapatmayin.

* Yangin tehlikesi: firin haznesinde
asla cisim birakmayin.

« HERHANGI BiR NEDENLE
CiHAZI ASLA BIiR ODA ISITICISI
OLARAK KULLANMAYIN.

¢ Gida pisirirken plastik kaplar
veya kaplar kullanmayin.

» Kapal teneke kutulari veya
kaplari firin haznesine
yerlestirmeyin.

¢ Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve raflan ¢ikarin.

¢ Firin haznesinin altini aliminyum
veya teneke folyo levhalarla
kaplamayin.

* Tepsileri veya tavalari firin
haznesinin tabaninin tzerine
dogrudan yerlestirmeyin.

* Gerekirse tepsi rafini kullanabilirsiniz
(Grtnle birlikte verilen veya
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modeline bagli olarak ayrica
satilir) bir destek olarak altta
konumlandirarak
pisirme icin.
* Yag tutmaz kagit kullanmak
isterseniz, firin haznesi icindeki
sicak hava sirkilasyonunu
engellemeyecek sekilde yerlestirin.

¢ Acik kaplyl, ic cam panelin
Uzerine tava veya tepsi dayamak
icin kullanmayin.

e Takma islemi sirasinda cihazi
yerine itmek/yerlestirmek icin asla
firin kapisini kullanmayin.

» Kapak acikken kapiya cok fazla
baski uygulamaktan kacinin.

* Bu cihazi kaldirmak veya
tasimak icin kulpu kullanmayin.

Pirolitik cihazlar icin

* Pirolitik islev kullanilirken
yuzeyler alisilmisin lzerinde
sicakliklara ulasabilir. Cocuklari
guvenli bir mesafede tutun.

e Pirolitik donguyU baslatmadan
once, 6nceki pisirme islemlerinden
kalan her tlrll yiyecek artigini veya
blyuk dokulmeleri firinin icinden
temizleyin.

* Pirolitik donguyu baslatmadan
once, firin haznesindeki tim
aksesuarlari ¢ikarin.

* Pirolitik donguyu baslatmadan
once, firinin GUstine monte
edilen ocaktaki bruloérleri veya
elektrikli sicak plakalari kapatin.
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Kurulum ve bakim

« BU ALETTI ALETi BiR BASKA YERDE
GONDERILMEK iCiN TASARLANMAMISTIR. YAT VEYA
KARAVELL OTELLERDE KURULMAMALIDIR.

* Cihaz bir sehpa Uzerine

kurulmamabhdir.
* Cihazi dolap kesiti icine ikinci
bir kisinin yardimiyla yerlestirin.

* Olasi asiri 1Isinmayi onlemek
icin cihaz dekoratif bir kapinin
veya panelin arkasina
kurulmamaldir.

e Kurulum ve bakim mevcut
standartlara uygun olarak
nitelikli kisiler tarafindan
gerceklestirilmelidir.

* Elektrik baglantisini
yetkili teknik personele
yaptirin.

* Cihaz, elektrik sistemi

guvenlik standartlarina uygun
olarak topraklanmaldir.

* En az 90 °C’'ye dayanikl
kablolar kullanin.

* Terminal guc kablalarinin
vidalarinin sikma torku 1,5
- 2 Nm olmalhdir.

* Gu¢ kablosu zarar gorurse,
olasi tehlikeleri 6nlemek icin
degistirme icin derhal teknik
destek ile iletisime gecin.

¢ UYARI: cihazi
konumlandirirken,
58 - ONLEMLER

Guc¢ kaynagi kablosunun takil

kalmadigindan veya zarar

gérmediginden emin olun.
* Cihaz Uzerinde herhangi bir
calisma yapmadan 6nce
(kurulum, bakim, konumlandirma
veya hareket) gerekli kisisel
koruyucu ekipmani (PPE) daima
kullanin.

e Cihaz Uzerinde herhangi bir islem
yapmadan énce glc kaynadini
kapatin.

* Kurulumdan sonra cihazin
erisilebilir bir fis veya sabit
baglanti durumunda bir anahtar
araciligiyla baglantisinin
kesilmesine izin verin.

* Gug hattini, kategori Ill asiri
gerilim kosullarinda tamamen
kesilme saglayacak yeterli
temas ayirma mesafesine sahip
bir tim hath devre kesici ile
donatin; kurulum
yonetmeliklerine uygun olarak.

» UYARI: ic aydinlatma
ampullerini degistirmeden
once cihazin kapatildigindan
ve sebeke glc kaynagindan
ayrildigindan veya ana gug
kaynaginin kapatildigindan
emin olun.

* Bu cihazda kullanilan
ampuller ev aleti icindir; ev
aydinlatmasi igin
kullanmayin.
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* Bu cihaz, deniz seviyesinden
en fazla 4.000 metre
ylukseklige kadar kullanilabilir.

Bu cihaz icin

* UYARI: elektrik carpmasini 6nlemek
icin ampull degistirmeden 6nce
cihazin kapali oldugundan emin olun.

* Cihazin acik kapisinin Uzerine
herhangi bir agirhik koymayin veya
kapinin Gzerine oturmayin.

* Kapilarda herhangi bir cismin

sikismadigindan emin olun.
» Cihazi dis mekanda

kurmayin/kullanmayin.
* (bazi modellerde) Yalnizca

areticinin sagladigl veya 6nerdigi
sicaklik probunu kullanin.

* Direct Steam (Dogrudan Buhar)
isleviyle pisirme yaparken tepsinin
maksimum kapasitesini (250 ml)
asmamaya ozellikle dikkat edin.

Sicakhk probu (varsa)

» Kullandiktan sonra sicaklik
probunun gévdesine veya ucuna
dokunmayin.

» Sicaklik probunu tutarken

firin eldiveni giyin.

* Sicakhk probunun ucu veya
fisiyle emaye veya krom kapli
yUzeyleri cizmeyin veya zarar
vermeyin.

* Sicaklik probunu
cihazdaki acikliklara ve
yuvalara yerlestirmeyin.
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* Sicakhk probu
kullanilmiyorken, koruyucu
metal kapagin dlizgun sekilde
kapatildigindan emin olun.

* Sicaklhk probunu prizden
veya yiyecekten cikarmak
icin kablosundan cekmeyin.

* Sicaklik probunun veya
kablosunun kapiya
sikismadigindan emin olun.

* Sicakhk probunun veya
kablosunun firinin icindeki
Isitma elemanlariyla temas
etmediginden emin olun.

* Sicaklik probunun hicbir parcasi,
firin haznesinin duvarlari, 1sitma
elemanlari, raflar veya tepsiler
hala sicakken bunlarla temas
etmemelidir.

* Prob cihazin icinde

birakilmamahdir.
* Pirolytik dongu sirasinda

sicaklik probunu kullanmayin.

Cihaz amaci

Bu cihaz, ev ortaminda gida
pisirmek icin tasarlanmistir. Diger
tim kullanimlar uygunsuz kabul
edilir. Ayrica su sekilde
kullanilmamalhdir:

* Magazalarda, ofislerde ve diger
calisma ortamlarinda calisanlar
icin ayrilmis mutfak alanlarinda.

« ciftliklerde/ciftlik evlerinde.

¢ Otellerde, motellerde misafirler tarafindan
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ve diger turde konut

ortamlari.
* Pansiyonlarda.

4

Bu cihaz yalnizca ic mekanda
kurulmali ve kullaniimaldir.

Bu kullanici kilavuzu

* Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz bir
parcgasidir ve bu nedenle cihazin calisma
omri boyunca tamamen saklanmali ve
kullanicinin ulasabilecegi yerde tutulmalidir.

» Cihazi kullanmadan énce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

* Bu kilavuzdaki agiklamalar, ekranda gorilenleri
dizenli olarak tanimlayan resimler igerir. Ancak
cihazin sistemin guncellenmis bir versiyonuyla
donatilmis olabilecedini ve bu nedenle ekranda
gérunenlerin kilavuzdaki gérsellerden farkli
olabilecegini unutmamak gerekir.

Ureticinin sorumlulugu

Uretici, su nedenlerle kisilere veya mala verilen
zararlardan tim sorumlulugu reddeder:
« cihazin belirtilenin disinda kullaniimasi;

¢ Kullanici kilavuzundaki talimatlara
uyulmamasi;

* Cihazin herhangi bir parcasina
zarar verilmesi;

« Orijinal olmayan yedek pargalarin kullaniimasi.

Tanimlama plakasi

Tanimlama plakasi, cihazin teknik verilerini,
seri numarasini ve marka adini tasir. Herhangi
bir nedenle tanimlama plakasini gikarmayin.

Atiklar

Bu cihaz, WEEE Avrupa direktifi (2012/19/EU)
ﬁ: ile uyumlu olup ayri olarak bertaraf
edilmelidir.

kullanim émriinln sonunda diger atiklar.

Cihazda, mevcut Avrupa direktiflerine
goére saglik ve gcevre icin tehlikeli kabul
edilmesine yetecek miktarda madde
bulunmaz.

GUcg voltaji Elektrik
carpma tehlikesi

* Ana gug kaynagini kesin.
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GUc voltaji Elektrik
carpma tehlikesi

« Cihazi prize takili iken cikarmayin.

Cihazi atarken:

* Guc kablosunu kesin ve cikarin.

¢ Cihazi elektrikli ve elektronik ekipman
atiklari igin uygun geri donisim merkezine
teslim edin veya esdeger bir Grin satin
alirken perakendeciye iade edin, birebir.

Cihazlarimiz cevreye zarar veren olmayan ve geri
doénustlrilebilir malzemelerle paketlenmistir.

¢ Ambalaj malzemelerini uygun geri
dénlisim merkezine teslim edin.

Plastik ambalaj Solunum
yolunu tikama tehlikesi
* Ambalaji veya herhangi bir pargasini
denetimsiz birakmayin.

* Plastik torbalarla cocuklarin oynamasina izin
vermeyin.

Avrupa Denetim Otoritelerine Bilgi

Fanl calisma modu

Enerji verimlilik sinifini tanimlamak igin
kullanilan ECO fonksiyonu, Avrupa standardi
EN 60350-1'in sartlarina uygundur.

Klasik 1sitma modu

STATIC fonksiyonunu calistirmak igin 6n i1sitma
asamasi atlanmalidir (KULLANIM b&lima altinda
"On Isitma" bdlimine bakiniz).

Enerji verimliligi teknik verileri
Avrupa enerji etiketlemesi ve ecodesign
yOnetmeliklerine uygun bilgiler, Grin
talimatlarina eslik eden ayri bir belgede
bulunmaktadir.

Bu veriler, ilgili Grin sayfasinda
bulunabilecek "Urln Bilgisi formu"nda yer
almaktadir ve web sitesinden indirilebilir.

Enerji tasarrufu igin

* Yalnizca tarifiniz bunun icin gerektiriyorsa
cihazi dnceden isitin. On Isitma asamasi tim
islevler icin devre disi birakilabilir (“On Isitma”
boélimuUne bakiniz) ancak PIZZA igin 6n i1sitma
devre disi birakilamaz ve ECO islevlerinde 6n
Isitma asamasi yoktur.

91477B750/B



* ECO fonksiyonu dahil olmak Uzere fonksiyonlari
kullanirken pisirme sirasinda kapagi agmaktan
kaginin.

* Paket Uizerinde baska tlrlu belirtilmedigi
surece, dondurulmus gidalari firlna koymadan
once ¢6zindlran.

* Birden cok tlrde yiyecek pisiriliyorsa
mevcut sicak firini en iyi sekilde kullanmak
icin yiyecekleri pes pese pisirmek onerilir.

* Koyu metal kaliplar kullanin: Isiy1 daha iyi
emerler.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan tim
tepsileri ve raflar cikarin.

¢ Normalde kullanilan stireden birkacg

dakika 6nce pisirmeyi durdurun. iceride
biriken isiyla kalan dakika boyunca
pisirme devam edecektir.

¢ Isi kaybini 6nlemek icin kapak acikhklarini
asgari seviyeye indirin.

* Firini her zaman temiz tutun.

GuUc bilgisi

kullanim disi/ bekleme
modundaki tiketim

Kullanim disi/bekleme modundaki cihazin glg

tiketim teknik verileri, ilgili Grin sayfasina karsihk
gelen www.smeg.com adresinde bulunabilir.

ACIKLAMA

Aydinlatma kaynaklari

* Bu cihaz kullanici tarafindan
degistirilebilen aydinlatma kaynaklari igerir.

vy : N
~ b d ; ~ bd
bd ~ E ” ~
Vs 1 \ Vs 1 \

¢ Cihazda bulunan aydinlatma kaynaklari,
ortam sicakligi =300°C icin uygun olarak beyan
edilmistir ve firinlar gibi yluksek sicaklik
uygulamalarinda kullanilmaya yoéneliktir.

* Bu cihazda verimlilik sinifi "G" olan
aydinlatma kaynaklari bulunmaktadir.

Kullanici kilavuzu nasil okunur
Bu kullanicr kilavuzu su okuma kurallarini
kullanir:

A Uyari/Onemli Bilgi

z Bilgi/Tavsiye

Genel Aclklama

1 Kontrol paneli

2 Conta

3 Sicaklik probu yuvasi (bazi modellerde
yalnizca)

91477B750/B

4 Isik ampula
5 Kapl
6 Fan
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7 Doldurma tepsisi

Kontrol paneli

I Cerceve rafi

1 islev kapama diigmesi

Bu diigme su islerde kullanilir:
» Cihazi acip kapatin

* Bir islev secin.

/ Herhangi bir pisirme islemini derhal
& | sonlandirmak icin islev diigmesini 0
konumuna getirin.

2 Dijital programlayici
Gegerli zamani, islevi, segilen pisirme sicakhgini,

gucu ve ayarlanmis herhangi bir zamani goésterir.

3 Sicaklik digmesi

Bu diigme su ayarlari yapmak icin kullanilabilir:

* Pisirme sicakligi.

* Bir islevin slresi.

¢ Programlanmis pisirme prosediirleri
* Gecerli saat

e Zamanlayici

« Ozel fonksiyonlar mentisiinde kaydirin.

Diger parcalar

Raflar

Cihaz, tepsileri ve raflar farkl yiksekliklerde
konumlandirmak igin raflar igerir. Yerlestirme
yUkseklikleri asagidan yukariya dogru
gosterilmistir.

Sogutma fani

Fan cihazi sogutur ve pisirme sirasinda
calismaya baslar.
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Fan, kapinin tsttinden sirekli bir hava
akisi saglar ve cihaz kapatildiktan sonra
kisa bir siire daha devam edebilir.

Firin aydinlatmasi
Cihazin i¢ aydinlatmasi yanar:
» Kapi agildiginda.

* Ekrandaki meye basildiginda;

* herhangi bir islevde, olanlar disinda,
islevler bulunmaktadir

secilmistir (modeline bagli olarak).

Aksesuarlar

* Bazi modellerde tim aksesuarlar
mevcut degildir. .
¢ Gida ile temas etmek Uzere tasarlanan

aksesuarlar, gecerli mevzuata uygun
malzemelerden Uretilmistir.

« Orijinal tedarik edilen ve istege bagh
aksesuarlar Yetkili Servis Merkezlerinden
talep edilebilir. Sadece Uretici tarafindan
saglanan orijinal aksesuarlari kullanin.
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Huni

pizzalar, firnlanmis tathlar, bisktviler, vb.

Tepsi rafi

Raf

Pisirme sirasinda yiyecek kaplarini
desteklemek icin kullanilir.

Delikli tepsi

-
oty SRR
qéSf%?“\§§s§a§§§%f§§§“‘*a
X Y%Sk R ;» e

Balik ve sebzileri buharda pisirmek igin kullanisli.

Celik finn tepsisi

Kekler pisirirken (pisirme sureleri 25 dakikadan
kisa veya buharsiz) piring, fasulye ve tahillar igin
kullanishdir. Ayrica Ustteki delikli tepside
bulunan yiyecekleri buharlama veya ¢ézme ile
Uretilen sivilar toplamak igin de gereklidir.

Derin tepsi

Yukaridaki raf zerine konulan yiyeceklerden yagdi
toplamak ve turta/pisirmek igin kullanighdir.

91477B750/B

Tepsinin Ustlne yerlestirilir;
damlayabilecek gidalarin pisirilmesi igin.

Korumali kapak (bazi modellerde yalnizca)

Sicaklik probu kullaniimadiginda sicaklik
probu soketini kapatip korumak igin kullanilir.

Sicaklik probu (bazi modellerde sadece)

Sicaklik probu ile yemegin orta
noktasindaki sicakliga gore pisirebilirsiniz.

istege bagli aksesuarlar (ayri
olarak satin alinabilir)

Subas!

Kabr

Doldurma sirasinda sivilar tutmak igin kullanighdir.

ACIKLAMA - 63



rezervuarin bosalmasi ve bosaltiimasi.

TAS2 veya refrakter tas (bazi
modellerde yalnizca)

SR

Ekmek pisirmek igin ideal aksesuar (pizza, ekmek,
focaccia...), fakat kurabiyeler gibi daha hassas
hazirliklar icin de kullanabilirsiniz.

BBQ (teflon kaplh mangal tavasi)

Cift amacli aksesuar: gizgili yuzey etleri
1zgara icin tavsiye edilir (filetler,
hamburgerler...), dizgun ylzey ise sebze,
meyve, balik pisirmek icin kullanilabilir...

YAGSIZ KIZARTMA (yagsiz kizartma rafi)

Pane edilmis, 6n pisirilmis ve/veya dondurulmus
yiyecekler igin (patates kizartmasi, patates veya
et kroketleri, mozzarella vb.) 6nerilen aksesuar.

Buharli pisirmenin avantajlari

Bugulama sistemi her tir yiyecegi cok daha
plrizsuz ve hizh pisirir ve ana uygulamalarini su
alanlarda bulur:

* Glveg yapma ve et sulu pisirme

KULLAN

* Soslar pisirme

» Graten pisirme

* Kizartma

» DUsuk sicaklikta pisirme

* Yeniden isitma

e Cok modlu pisirme

Sicaklik ve buhar seviyelerindeki varyasyonlar
istenen gastronomik sonucun elde edilmesini
saglar.

Buhara eklemek, daha saglkli ve daha gergekgi bir
mutfak icin daha az yag kullanilmasina olanak tanir.
Ayrica pisirme sirasinda yemegin agirlik ve
hacmindeki kaybi da azaltir.

Bugulama eti pisirmek icin 6zellikle
uygundur: eti cok yumusak yapmanin
yani sira parlak tutar ve daha sulu kilar.

Mayali hamur ve ekmek hamurunun firinlanmasi igin
de 6nerilir. Nem, pisirme sirasinda hamurun
blylimesini ve gelistirmesini saglar; dis kabuk
olusmadan dnce hamuru daha hafif ve sindirimi kolay
bir hamur haline getirir, daha kalin gézeneklerle
taninir.

Ayrica yiyecekleri hizla ¢6ziinmek igin ideal,
yiyecekleri sertlesmeden veya kurutmadan isitmak
ve tuzla korunmus gidalardan dogal olarak tuzu
cikarmak igin de idealdir.

Kisa pisirme slreleri icin veya pisirme sirasinda ¢ok
miktarda nem Uretebilecek yiyecekler igin
Onerilmez.

Pisirme kaplari

* Yiksek sicakliklara dayanikli olduklari
surece kendi kaplarinizi da kullanabilirsiniz.

* Buharli pisirme igin metal kaplarin
kullaniimasi 6nerilir. Metal, yiyeceklere
Istyl daha iyi dagitir.

* Yiksek sicakliklarda metal kaplarin bir
miktar seklini degistirmesi normaldir,
ancak sogudukca eski sekline geri
donerler.

« Kalin seramik tabaklar normalden daha fazla isi

gerektirebilir. Daha uzun pisirme sureleri
gerekebilir.

On islemler

A Genel glvenlik talimatlarina bakiniz.

» Cihazin disi veya iginden herhangi bir
koruyucu filmi gikarin,
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aksesuarlar dahil.
* Aksesuarlar ve raflardan teknik veri
plakasinin disinda herhangi bir etiket kaldirin.

e Cihazin tim aksesuarlarini gikarin ve yikayin
(bkz. "TEMIZLEME VE BAKIM" blimii).
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Ik 1sitma

1. Pisirme slresini en az bir saat olarak
ayarlayin (bkz. paragraf "Firini Kullanmak").
2. Uretim strecinden kalan artiklari

yakmak icin bos firin bélmesini en
yuksek i1sida isitin.
Cihaz isitilirken

*Odayi havalandirin;
*Kalmayin.

Aksesuarlarin kullanimi

Askilar ve tepsiler
Askilar ve tepsiler yan kilavuzlara
tamamen durana kadar takilmalidir.

« Rafin istem disi ¢ikarilmasini engelleyen
mekansal glvenlik kilitleri asagiya ve firin
hacminin arkasina dogru bakmalhdir.

I 2

Askilar ve tepsileri nazikge firina
yerlestirin ve duruncaya kadar itin.

IN

Uretim siirecinden kalan artiklari
gidermek icin tepsileri ilk kez
kullanmadan 6nce temizleyin.

4

Tepsi rafi

Tepsi rafi tepsiye takilmalidir. Bu
sekilde yag, pisirilen gidadan ayri
olarak toplanabilir.
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Buharh pisirme icin konfiglirasyon
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Buharla pisirme igin delikli firin tepsisini kullanmayi
dusinlyorsaniz, istenen raf Gzerine
yerlestirilmelidir; alt rafindaki celik pisirme tepsisini
dikkatli bir sekilde konumlandirin. Bu, pisirilen
gidadan ayri olarak sivilarin toplanmasini saglar.

Dijital programlayici

Su anda secili olan fonksiyon igin parametreler
ve degerler ekranda gosterilecektir. Kullanmak
icin, fonksiyon ve sicaklik digmelerini gevirin
ve/veya ekrin alt kismindaki digmelere basin;
cihazin gerceklestirecegi islemlere bagh olarak.

ilk kullanim

/ Zaman ayarlanmazsa firin agilmaz.

Cihazi ilk kez kullanirken

veya uzun slreli elektrik kesintisinden sonra

ekranda goérunecek ve

digme yanip sonmeye baslayacak. Bir pisirme fonksiyonuna
baslamak igin gegerli zamanin ayarlanmasi gerekir.
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Zamani ayarla

1. Butona b

2. Sicaklik dugmesini cevirerek secin
veya

goéruntilenecek zaman formatin|
Sectiginizde

versiyo(am) vempm)

ekranda gorundur.

3. Zamanl on@mak ve degistirmek

icin butona basin.

4. Saatleri ayarlamak icin sicaklik digmesini
gevirin.

5. Saatleri aymak icin butona basin
ve dakikalara gegin.

6. Dakikalari ayarlamak icin sicaklik digmesini
gevirin.

7. Onaylam@in butona basin.

GUn i1sigindan yararlanma saatine gore
mevcut saatin degistiriimesi gerekebilir.

IN

Gecerli saat goriintlilendiginde, kontrol
dugmeleri veya ekrandaki digmelere son
kullanimdan 2 dakika sonra ekran kararir.

IN

islemi iptal etmek icin basin ve

IN

Digmeyi sure basil tutun

saniye.

Dusuk parlakhk

iki dakika kullaniimadiktan son[@Jtigme
ve su anki saat saat Uzerinde gorunur
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dustk 1sikta gorintile.

Ekran, firin sicak olmadiginda sadece
dusuk parlaklik moduna gecer.
Dokunmatik dugmelere basildiginda
cihaz bip ses cikarir ve ekranda “Hot”
kelimesi géruntilenir

7

GorintlyU yeniden etkinlestirme
Gorantlyl yeniden etkinlestirmek igin:

* Ekrandaki digmeye y|k 1 saniye

basili tutun veya fonksiyonlar digmesini
cevirin.

Zamani degistirme
1. Ana menude, basil tutun

Ugmeye birkag saniye basin.

2. Onceki bélimdeki 2. noktada aciklandigi
gibi saati degistirin.
Firini Kullanma

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Cihaz bir kullanici islemi igin yirmiden
fazla beklediyse

dakika, metin

ekranda gorinir. Bu durumda islemi
stirdirmek mimkin degildir ve fonksiyon
digmesi 0'a geri cevrilmelidir.
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Buhar pisirme

/ Yemek daha 6nce 100°C'den yuksek

=7 | sicaklikta pisirildiyse, buharli
fonksiyonu kullanabilmek icin firinin
sogumasini beklemelisiniz.

1. Dugmeyi buhar pisirme konumuna gevirin

fonksiy + Gosterge

st

Depo doldurma
2. Kapiyi agin ve yukleme gekmecesini
uvasindan cekin.

yanip soner.

2

3. YUkleme ¢ekmecinde bulunan huniye takin.

91477B750/B

4. Suyu (sise veya 6lcu kabi kullanarak)
maksimum seviyeye kadar dékin

gobsterge 1s1g yakiliyor.

Cok sert olmayan soguk musluk suyu,

£ yumusatiimis su veya durgun mineralli su
kullanin. Her zaman yalniz icme suyu
kullanin.

(> 40 mg/l) veya diger sivilar kullanmayin.

/ Distile su, yuksek klorlr iceren musluk suyu

5. Sonunda huniyi ¢ikarin ve yiukleme
cekmecesini yerine geri yerlestirin.

o 2

Depoda cok fazla su varsa, fazla su
pisirme bélmesine akar:

* Bu durumda pisirme 6ncesi bir bez veya

stngerle kurulayin.
* 200 ml depoyu rezervuar tahliye

isleviyle bosaltmaniz 6nerilir.

6. Kapiy! kapatin.

kelimeler SEWA\2qJve diigme

islevin baslatilabilece§ini géstermek icin
yanip soner.
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Buharla pisirme ayari

1. Pisirme sicakhgini ayarlamak igin sicaklik
digmesini gevirin (30°C ile 100°C arasinda)(érn.
“90°C").

2. DU@meyeln.

Gostergeler yanip [E@] Br velgnar.
gosterge.

3. Pisirme suresini ayarlamak igin sicakhk
digmesini cevirin (1 dakikadan 13 saatte kadar)
(6rn. “1 saat”).

4. Onay! igingmeye basin.

5. Baslatman digmeye basin
islev.

/ Kapi acildiginda yurdtilen islev
=2 durdurulur. Kapi kapatildiginda islev
otomatik olarak yeniden baslar.

On isitma asamasi

Pisirme kendi kendine, cihazin pisirme sicakhidina
daha hizli isinmasini saglayan bir 6n i1sitma asamasi
ile baslar.

Bu asama, gbsterge isiginin yanmasi ve
sicakligin kademeli ok artmasiyla

gosterilir. -
ulasilan seviyf !
Isitmanin sonunda:

. gbst@ ISIg1 sOnUnce;
* cihaz bipler.
e pisirme otomatik olarak baslar.
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Pisirme asamasi
1. Kapiyi agin
2. Pisirilecek yiyecekle olan tabagi firin
bosluguna yerlestirin.
3. Kapiy! kapatin.

veya
* Yiyecek igeren tabak zaten firin
boslugunda ise pisirmeyi baslak icin
digmeye basin.
4. ic aydinlatmay!i acarak yiyecegin pisme
durumunu kontrol edin.
Pisirme, sayisal ekrandaki zamanin kademeli
olarak azalmasi ve sirekli azaltiimasiyla gosterilir.

segment cub EE—

Pisirme sonu

Pisirme islemi sona erdiginde sesli bir

sinyal duyulur ve gdsterimde

1. islevi terk etmek icin fonksiyon diigmesini
0 konumuna getirin.

2. Kapiyl agin

3. Tabagi firin boslugundan cikarin.

4. Kaplyi kapatin.

Depoyu bosaltma

/ Depoyu bosaltmadan 6nce kapiy! acik
_£ birakarak firinin sogumasini bekleyin.
Rezervuardaki suyun cok sicak olmadigindan
emin olmak icin en az 40 dakika bekleyin.

Pisirdikten sonra:

1. Kapiyi agin.

2. Alt siradan Gguncu raf Uzerine derin tepsiyi
koyun. Tamamen firinin arka duvara dogru
kaydirin.

3. 0 konumundan baslayarak islevi ¢evirin

digmesini bir konum sola gevirin. Bu

digme ekranin sol alt késesinde

gorinecektir.
4. Sicaklik diigmesini cevirerek giderici

rezervuar islevini secin.
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5. Fonksiyon@aylamak icin
digmeye basin.

6. Fonksiyon@
tekrar basin.

slatmak icin digmeye

Su, firin gévdesinin arka duvarinin sag tarafindaki
bosaltma tlpinden derin tepsiye akmaya baslar.

7. Bosalmanin tamamlanmasini bekleyin.

Tamamlandiginda bir ses duyulur ve
ekranda gorunur.

8. Fonksiyon digmesini cikis icin tekrar 0

konumuna getirin.

7

Her pisirme dénglstnin sonunda
hazneyi bosaltmaniz énerilir;
boylece kullanilmayan su haznede
birikmez.

Uzun sureli hareketsizlikten sonra
buhar devresini durulamak icin dolum
ve bosaltma dongusu yapmak onerilir.

IN

9. Derin tepsideki suyu bosaltin.

é Dikkat edin: su cok sicak olabilir.

Hazneden sizan su yemek
pisirmek icin kullanilmamalidir.
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Pisirme Sous Vide
SOUS VIDE

MUhrli bir poset icinde mikemmel
pisirme icin buhar fonksiyonu.
Yiyeceklerin tatlar gelistirilir ve besin
degerleri kaybolmaz.

Yiyecegi iceren torba, delikli tepsiye veya
birinci veya ikinci rafin Gzerinde
konumlandirilan bir raf Gzerine
yerlestirilebilir.

7

Buhar firininda sous vide pisirme, yiyecegi
besin degerlerini ve kalitesini degistirmeden
pis etmenin en iyi yoludur. Ayrica son derece
saglikl ve dogal bir pisirme taridar.

* Sous vide teknigi, 1sinin buhardan yiyecege
verimli bir sekilde iletilmesini saglar; pisirme
sirasinda besinlerin oksidasyonu ve
buharlasmasiyla tat kaybini ve nem kaybini
Onler.

* Sous vide pisirme, geleneksel yontemlere
kiyasla pisirme Uzerinde daha fazla kontrol
saglar ve pisirme esit olmasini garanti eder.

* Ayrica geleneksel pisirme yontemlerine kiyasla
daha dusuk sicakliklarda pisirme yapilmasina
olanak saglar.

Sous Vide icin sunlara ihtiyag vardir:

* Kati ve sivi yiyecekler icin daha iyi ve
guvenli bir vakum elde etmek igin bir odali
vakum paketleme makinesi sahibi olmak.

* Posetin muhir bolgesinin temiz oldugundan ve
yiyecek kalintilarindan arindiriidigindan emin olun.
* Yiyecegi pisirme sicakliklarina dayanabilecek

Ozel gida sinifi posette hermetik olarak

muhurleyin.

¢ Pisirme etkilenebilecek hava kabarciklarinin
olusmasini 6nlemek igin posette en az %99.8
vakum olusturun.

* Bir Smeg vakum gekmeceniz varsa, maksimum
vakum seviyesini kullanin (seviye 3).
Pisirildiginde Grinu posetten gikarmak ve bir tavada
veya Izgarada son pisirmeyi yapmak onerilir.

Ipuglari:

* Mumkunse pisirene kadar iyi korunmus
taze, yUksek kaliteli hammaddeler kullanin.

¢ Pisirme sonucunu iyilestirmek igin soslar
posetin igine eklenebilir.

* Poseti delinip pisirmeyi bozabilecek kemiklerden
veya balik kemiklerinden yiyecegi iyice temizleyin.

* Posetin kaldigi slire oda sicakliginda ¢ok uzun
sure birakilmamalidir ¢linkl poset
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pisirme sirasinda sisebilir, vakumun tim
avantajlarini kaybedebilir.
* Sous Vide pisirme veya saklama igin
vakumlanacak gidalar buzdolabi sicakhiginda
olmalidir (3°C ile 7°C arasindaki) ve asla sicak
olmamahdir.
« Uriinleri vakumda (pisirilmis ve ardindan
hizla sogutulmus) buzdolabinda 3°C'yi
asmayan sabit bir sicaklikta saklayin.

* Esit pisirme icin paketleri asir doldurmayin

ve yiyecegi tek bir tabaka halinde mimkin
oldugunca en iyi sekilde yerlestirin.

* Ayni anda birden fazla poset pisiriyorsaniz,
posetleri ayni rafta Ust Uste getirmeden yerlestirin.

« Pisirildikten sonra posetleri tekrar kullanmayin.
Sous Vide pisirmeyi secmek igin:

1. Digmeyi fonksiyona cevirin

2. Ayarlar icin “Buharda pisirme”
bolimunde tarif edilen islemi gbzetin.

Buhar pisirme igin dneriler

* Makarna ve piring: 100°C'ye ulastiginda
pisirme slresi, ocakta pisirmeyle ayni
olacaktir. Makarna veya pirinci metal bir
tepsiye koyun ve yaklasik bir santimetre su
ile kapatin. Piring pisirirken en iyi sonuglar
icin kabi kapatin veya aliminyum folyo ile
ortln. Bu islem pirincin tim suyu emmesini
saglar ve tabakta dogrudan servis edilebilir.

®  Yumurtalar: 100°C'de buhar fonksiyonunu ’
kullanarak haslanmis, ¢irpilmis veya pose olarak
pisirilebilir. Mikemmel haslanmis yumurta icin
yumurtalari delikli tepsiye koyun ve yumusak
haslanmis icin 4-6 dakika, sert haslanmis igin 8-10
dakika pisirin. Cirpilmis yumurtalar igin ¢irpiimis
yumurtalari stt, tereyadi ve baharatla metal bir
tepsiye koyun. Tepsiyi aliminyum folyo ile
kapatin. Hamur karistirmak igin her birkag
dakikada bir gatalla karistirin. Pose yumurtalar igin
metal kaba kaynar suya bir damla sirke ekleyin ve
yaklasik 4-5 dakika buharda pisirin.

® Sebzeler: Buharda pisirme sebzeler igin
mikemmel sonuclar verir. Renklerini,
lezzetlerini ve besin degerlerini korurlar.
Patates, salgam ve arzular gibi yogun sebzeler
icin, onlari ocakta kaynatacaginiz sireyle ayni
sure boyunca 100°C'de pisirin. Brokoli igin ise
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ve havuglar igin, sert kalmasini istiyorsaniz 6
dakika, yumusamasini istiyorsaniz 10 dakika
pisirin.

Balik: baligin nazik dokusu nedeniyle buharda
pisirme mikemmel sonuglar verir. Somon veya
alabalik gibi yagh baliklar igin yaklasik 5 dakika
boyunca 100°C'de pisirin. Morina veya haddock
gibi beyaz baliklar icin yaklasik 5 dakika
boyunca 80°C'de pisirin. Farkli yiyecekler
pisiriyorsaniz, tim baliklar sizdirmazhigi 6nlemek
icin baliktan akan sivinin diger gida Urlnlerine
damlamamasi amaciyla delikli tepside ve firinin
alt rafinda pisirilmelidir.

Et: guvecler ve koriler buharda pisirme igin
idealdir. Gaveci normal firin pisirme gibi
hazirlayin. Metal bir tepsiye yerlestirin,
kapak veya aliminyum folyo ile kapatin ve
kullanilan et dilimine bagli olarak 45 dakika
ile 3 saat arasinda pisirin.

ince corbalar: buharda pisirme, sivilar
tasmayacagdi icin minimum caba ile tatlarin
mikemmel gelismesini saglar. Dogru
kivamdaki sebze corbasi icin 6nce sebzeleri
buharda pisirin, sonra gorbay!i ekleyin ve
100°C'de buharda pisirin. Buhar fonksiyonu,
sonraki kullanimlar igin bayuk miktarlarn
hazirlamak igin de idealdir.

Corbalar: Kalin gorbalar da kolay ve hizli hazirlanir.
Corbayi metal bir tepsiye koyun, kapak veya
aliminyum folyo ile értiin ve mikrodalga firinda
pisireceginiz slireyle ayni siirede 100°F'de
buharda pisirin. Kremamsi bir kivam elde etmek
icin pisirme sirasinda yarisinda karistirin,

¢ Isitma: Buharda pisirme fonksiyonu
yiyecekleri kurutmaz ve daha nemli bir
sonuc verir. Onceden hazirlanmis ev
yemegdi, aliminyum folyo ile kapli olarak
yaklasik 10-12 dakikada isitilir. Hazir
yemekler igin paket Gzerindeki slirenin

» yaklasik iki kati gerekir.

* CozUnme: yiyecekleri ¢dziincellemek icin buhar
fonksiyonunu kullanmak mumkin. Zamanlar
degisir, ancak buharla ¢ézdirme fonksiyonuyla
¢6zdirme, oda sicakhiginda ¢ézdurtlmus kaph
yiyecekler icin gereken sirenin yaklasik yarisi
kadardir.

Biber ve domateslerin soyulmasi: buhar
fonksiyonunu kullanirken bu ¢ok kolaydir.
Domatesin kabugunda kiglk bir ¢arpi isareti
seklinde cizgi gekmek icin bigak kullanin ve 1
dakika buharda pisirin. Biberlerin kabugu daha
serttir ve soyma icin yeterince yumusatmak Uzere
4 dakikaya kadar surebilir.

Cikolata: Bu, buharla pisirme fonksiyonunu
kullanarak eritilebilir. Sunu yerlestirin:
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metal tepsiye ¢ikolata, aliminyum folyo ile 3. Pisirme sliresini ayarlamak igin sicaklik
ortiintz ve buharda 1 dakika pisirin. Diger digmesini gevirin (1 dakikadan 13 saate kadar)
yontemlerden farkli olarak, buharl firnda (6rnegin “1 saat”).

cikolata yanma olasiligi dusuktar.

* Sicak havlular: yiz bakimlari, yakin bir tiras
icin veya yemekten sonra kullanim igin
idealdir; buharda pisirme fonksiyonuyla
kolayca hazirlanir. Bir havluyu suyla islatin,
top halinde sarin ve 1 dakika buharda pisirin.

Buhar ile Kombine Pisirme

/ %25 - Kekler ve ekmek
& | %30 - Ordek
%40 - Dana, oglak ve kuzu eti
%50 - Tavuk
%70 - BUtun balk

4. Onaylaman digmeye basin.
5. Ekrandakigmeye basin. The

1. Buharh fonksiyona ge¢cmek icin diigmeyi cevirin gésterge 11§1 yanip séniyor.

6. Gereken buhar ylzdesini ayarlamak igin sicaklik
digmesini cevirin (20% ile 70% arasinda) (6rnegdin
“40%").Basin

kullanmak istediginiz (6rneg

e/
% . Gosterge 1s11

yanip sénuyor.
2. Yukarida tarif edildigi gibi hazne
doldurmaya devam edin.
Buharli kombine pisirme ayari
1. Pisirme sicakligini ayarlamak icin sicaklhk
digmesini cevirin.

the onaylamak icin digmeye basin.

7. Fonksiyom@slatmak icin
digmeye basin.

/ Kapi agildiginda devam eden fonksiyon
£ durdurulur. Kapi kapatildiginda fonksiyon
otomatik olarak yeniden baslar.

2. Dugmeye. 51N, .
O On i1sitma asamasi

Gostergeler ® ve y sénuyor Pisirme, pisirme sicakligina daha hizl isinmasini
ekranda yaniyor. saglayan bir 6n 1sitma asamasiyla baslar.

Bu asama, acma/kapama ile gosterilir

gbsterge 1s1ginin ya@a& ve sicakligin

kademeli olarak artmasiyla

ulasan seviy el

/ Birkag saniye digmeye basili

£ | tutarak 6n Isitma asa |n|
atlayabilirsiniz.

On 1sitma sonunda:
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. géstﬂe ISIgI sOner;
» cihaz bip sesi cikarir;

* kelimeler Y PA\RHJve

baglantisina sahip bir ugak agisi ile firin bdlmesine yiyecegin
konulabilecegini géstermek icin diigme yanip séner.

Pisirme asamasi
1. Kapiyi agin
2. Pisirilecek yiyecekli kaba firin
bdlmesine yerlestirin.
3. Kapiyi kapatin.
veya
« Eger yiyecekli kap zaten firin bélmesinde
ise pisirmeyi baslatmak icin d@eye basin.

4. ic aydinlatmayi acarak yemegin pisirme
durumunu kontrol edin.

Pisirme, sayisal ekranda zamandaki kademeli
azalma ve ayni sekilde dusus ile gésterilir

segment cubEE—

Pisirme Sonu

Pisirme islemi bittiginde bir sesli sinyal

calar ve g@sterge

1. Fonksiyon diigmesini 0 konumuna
getirerek fonksiyonu kapatin.

2. Kapiyr agin

3. Pisirilecek kaba firin bélmesinden cikarin.
4. Kapiyi kapatin.

5. Yukarida aciklanan sekilde depoyu
bosaltmaya devam edin.

Buhar fonksiyonlarindan sonra kurutma

Buhar ile pisirme, cihaz icinde ¢cok miktarda
nem olusturur. Bu normal bir durumdur ve
cihazin galismasini hicbir sekilde etkilemez.
Pisirme islemini her bitirdiginizde:

1. Cihazin sogumasina izin verin;
2. Firinigine ve kullanilan aksesuarlari yumusak
bir bez veya kagit havlularla iyice kurulayin;

3. icerisi tamamen kuruyana kadar kapiy!
acik birakin.

Birlesik pisirme fonksiyonlarinin listesi
HAVALANDIRMALI+BUHAR
yiyeceklerin 6zelliklerinin daha iyi

korunmasini saglar. Simitlik dana, tavuk ve
bitin bahklarin pisirilmesi icin idealdir.
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Yogun ve dengeli pisirme. Buhar eklenmesi,

FAN-DESTEGI GELEN BUMUS BUHAR

an destekli sirktlar elemanla pisirme
dicin buhara eklenmesi yemegin
Ozelliklerinin daha iyi korunmasini
saglar. Kizartmalar, tavuk ve
kabarmis kekler ve ekmek gibi firin
Urinleri icin idealdir.

Geleneksel pisirme

/ Fonksiyon diigmesini 0 konumuna
£ getirerek pisirme istediginiz zaman
kesilebilir.

1. Gerekli fonksiyonu secmek icin Fonksiyon
diigmesini saga veya sola dondurin (6rnegin

Dug g ve metin

yanip sbnmeye baslar.

2. Gerekli sicakhgr se¢mek igin sicaklik digmesini
saga veya sola cevirin (6rnegin “200°C").

3. Fonksiyonbaslatmak icin diigme
basin.

/ Kapi acildiginda, devam eden islev
L durdurulur. Kapi kapatildiginda islev
otomatik olarak yeniden baslar.

Onisitma asamasi

Pisirme kendisi, pisirme sicakligina daha hizli
Isinmasini saglayan bir 6nisitma asamasiyla baslar.

Bu asama, 1s1gin yanmasiyla gosterilir

gbsterge 1s1dinin ya si ve sicakhgin

kademeli olarak artmasi ile

ulasan seviyef——

/ Onisitma asamasini atlayabilirsiniz

—_ | birkag saniye dU(_jme{Ebasm
tutarak.

Onisitma sonunda:
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. gést@nin ISIgI sOnuyor;
 cihaz bip sesi cikar;

* kelimeler Y PA\RJve the

DUgme 1s1d1, yiyecegin firin haznesine
konulabilecegini géstermek igin yanip séniyor.

Pisirme asamasi

/ Bu asamada, pisirme
baslangicindan beri gegen sureyi
Olgcen bir "zaman sayaci" gosterilir.

1. Kapiy! acgin.
2. Pisirilecek yiyecegi firina yerlestirin.
3. Kapiy! kapatin.

veya
* Yiyecek zaten firinda ise pisirmeyi
baslatr@ icin digmeye basin.
4. Finn 1sigini yakarak pisirme ilerlemesini
kontrol edin.

Pisirme Sonu
5. Pisirmeyi durdurmak igin fonksiyon diigmesini
0’a geri gevirin ve fonksiyonu kapatin.

Zamanlh pisirme

/ Zamanl pisirme, kullanicinin
= | belirledigi belirli bir siire sonra
pisirme islemini baslatip

bitirmenizi saglayan islevdir.

/ Kapi acildiginda, devam eden islev
<7 | durdurulur. Kapi kapatildiginda islev
otomatik olarak yeniden baslar.

1. Bir pisirme islevi ve sicaklik
sectikten sonra dijgjmey@sm.

Gostergeler yanlyove ®; sénlyor

ekranda.

2. Gerekirse pisirme suresini ayarlamak igin
sicaklik digmesini gevirin (1 dakikadan 13
saate kadar) (6rnegin “25 dakika").
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3. Pisirme si@ini onaylamak icin
diagmeye basin.

/ Firin 6n 1sitmasi icin birkag dakika
=7 | pisirme sliresine eklenmelidir.

4. islevi basl@ak icin digmeye
basin.

On i1sitma asamasinin sonunda:

5. Yiyecegi firina yerlestirin.

6. Kapiyi kapatin, pisirme otomatik olarak
tekrar baslar.

Zamanl pisirme, sayisal ekranda

gorlinen slrenin ve ilerleme cubugunun
kademeli olarak azalmasiy |am

Pisirme bittiginde bir ses cikar ve

Mekranda gorunar.

7. Fonksiyon diigmesini 0’a geri getir.

/ Dugmeyelldlglnda, bu islev
= | simdi biten islevle ayni
parametrelerle yeniden gosterilir.

Zamanli pisirmeyi iptal etme

1. DU@meyea basin.

2. Pisirme slresini sifirlamak icin sicaklik
digmesini saat yoninin tersine gevirin.
3. Onaylaman digmeye basin.
Programli pisirme

/ Programli pisirme, kullanicinin

£ | belirledigi bir zamanda zamanli
pisirmeyi otomatik olarak
durdurmaniza olanak tanir; ardindan
cihaz otomatik olarak kapanir.

/ Guvenlik nedeniyle, pisirme slresini
£ ayarlamadan pisirme suresinin bitisini
— tek basina ayarlamak mimkin degildir.

ve programli pisirme baslamazsa pisirme
suresine en az bir dakika ekleyin

/ Onerilen pisirme sonu zamanini korursaniz

1. Bir pisirme islevi ve sicaklik
sectikten sonra dugmey@sm.

Gostergeler yanlpr ve|I|r

ekranda.
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2. Pisirme slresini ayarlamak igin sicakhk
digmesini cevirin, gerekirse (1 dakikadan
13 saate kadar) (6rnegin “25 dakika”).

3, dtl(jmesine
basin.
Gosterge isiklan v@wp sr

ekranda.

4. Pisirme bitis saatini ayarlamak icin sicaklhk

digmesini cevirin (6rnegin “13:15").

Gosterge 1siklari v@mp sr
ekranda.
3. Minimum ayarlanabilir pisirme bitis saatine

ulasana kadar sicaklik digmesini saat yoninin
tersine gevirin

4. Onaylaman diigmeye basin.

/ Bu islem yalnizca programli pisirmeyi
iptal eder. Zaman ayarl pisirme, 6n
1sitma asamasiyla birlikte hemen baslar.

/ Pisirmeyi duraklatmak icin
— | fonksiyon diigmesini 0’a gevirin.

Pisirme sirasinda dakika hatirlatici zamanlayici

/ Dakika hatirlatici zamanlayici pisirme
£ islemini durdurmaz; ayarlanan sure
doldugunda kullaniciyi bilgilendirir.

5. Pisirme bitis saatinaylamak icin
simgeye basin.

6. Saati onayladiktan sonra fonksiyon
otomatik olarak baslar.

Fonksiyonun baslamasina kalan sure
goruntulenir.

/ On-isitma icin gereken dakika
&7 | slre, pisirme bitis stresine zaten
dahildir.

Pisirme sona erdiginde bir ses verilir ve

ekranda gorunar.
7. Fonksiyon digmesini tekrar 0’a gevirin.

Programli pisirme nasil iptal edilir
1. Digmeye @ siireli basin.

Gosterge i1siklari v@mp sr
ekranda.

2. Digmeye K@Y siireli basin.

74 - USE

1. Dugmeye@sln.

Gosterge isiklari v@wp sr

ekranda.

2. dugmesine
basin.
Rakamlaere gosterge 15191

gekranda yanip soner.

3. Dakika hatirlatici zamanlayicinin siresini
ayarlamak igin sicaklik diigmesini gevirin (1
dakikadan 23 saate kadar).

4. Onaylaman digmeye basin.

Dakika hatirlatici sona erdiginde bir ses
verilir ve ekrandaki gosterge is1g p
soner. @

5. FonksiyondE]glkmak icin digmeye
dokunun.

Geleneksel pisirme fonksiyonlari listesi

/ Bazi modellerde tiim fonksiyonlar
— | bulunmaz.

STATIC

S/uygun geleneksel pisirme. Kizartmalar,
N yagli etler, ekmek ve borekler igin idealdir.
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VAN DESTEKLI
Yogun ve diizgin pisirme. Bisklvi, kekler
ve ¢ok katmanli pisirme igin ideal.

4s1 hizla ve esit olarak dagitilir. TUm
yemekler igin uygundur, kokularin veya
tatlarin karismadan gok katmanli pisirme
icin idealdir.

IZGARA

i Mikemmel 1zgara ve rendeleme sonuglari
L Ide etmeyi saglar. Pisirmenin sonunda

/ kullanilir ve yemeklere esit bir kizartma

verir.

ALT ISI
Isi haznenin altindan gelir. Kekler,

urtalar ve pizzalar icin mikemmel.

EKO

Bu fonksiyon, dusuk enerji tiketimi ile tek
raf Gzerinde pisirme igin 6zellikle
uygundur.

Yas olabilen sebzeler gibi ¢ok fazla
nem olusturabilecek yiyecekler harig
her tir yiyecek igin tavsiye edilir.

Maksimum enerji tasarrufu elde etmek ve
pisirme sirelerini azaltmak igin yiyecegi
Onceden isitmadan firina yerlestirmek
onerilir.

EKO fonksiyonunu kullanirken pisirme
sirasinda kapiyr agmaktan kaginin.

EKO fonksiyonunda pisirme (ve dnceden
Isitma) sureleri daha uzundur ve firinda
bulunan yiyecek miktarina bagh olabilir.

IN] 1IN

EKO fonksiyonu kirilgan pisirme
fonksiyonudur ve 210°C'den dusltk
sicakliklarda dayanabilen gidalar igin
onerilir; daha yuksek sicakhklarda

IN

pisirme durumunda baska bir fonksiyon

segin.

Sicaklik probunu kullanmak (Gzerinde
sadece bazi modellerde)

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Sicaklik probu, pisirmenizi saglar

91477B750/B

0zenle kizartir, domuz pirzola ve diger et pargalari
ve boyutlarini hassasiyetle. Prob uctaki ¢ekirdegin
sicakligini izleyerek yiyecegin mikemmel pismesini
saglar.

yemek. Cekirdek sicakhgi su sekilde dlgulir:

probun ucundaki sensor. a

/ Altinci rafin dérdiincu rafinda herhangi bir
& | teleskopik kilavuz monte etmeyin, ¢linki
sicaklik probu yan soketine erigsimi

engellerler.

Probun konumlandiriimasi

1. Yemegi bir tepsiye koyun.

2. Prob ucunu firina koymadan énce
yiyecegin igine dikin.

En iyi sonug icin, sicaklik probunun
yiyecegdin en kalin kismina en az 3/4
uzunlugunda capraz yerlestirildiginden
emin olun. Alt tepsiye degmedigini ve
yiyecegin disina ¢cikmadigini kontrol edin.

“2%4—@
L7

/ Probun yiyecegin gekirdek sicakligini kesin
& | olarak 6lcebilmesi icin ucunun kemikler
— veya yag ile temas etmemesi gerekir.

/ Prob ile pisirme icin dnerilen
= | asgari sicaklik 120°C'dir, yavas
sicaklik pisirme istisnasi harig.

Sicaklik probu kullanirken pisirme
parametrelerini ayarlama
Uyari: Kullanim sirasinda erisilebilir
pargalar cok isinir. Sicaklik probunu
baglarken ve firin icindeki yiyecegi

islerken eldivenlerle ellerinizi
koruyun.

/ Secilebilir sicaklik araliklari 50°C
= | ile 90°C arasindadir.
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Firinin sicakhgi cok diisik ayarlanirsa,
cihaz secilen hedef Sicakliga ulasmak
icin gerekli minimum sicakligi otomatik
olarak ayarlar.

IN

En iyi sonuglar igin, pisirme sicakliginin
hedef sicakliktan daha yUksek olarak
ayarlanmasi onerilir.

IN

Sicaklik probu ile pisirme sirasinda,
herhangi bir nedenle probun
cikarilmasi gerekiyorsa; diigmelerde
veya ekranda herhangi bir ayar
yapmadan, islev normal pisirmeye
devam eder.

IN

Prob asagidaki islevlerle
kullanilamaz: pizza, eco, mayalama,
cozdirme, Sabat ve piroliz.

IN

Soguk firinla:
1. Bir pisirme islevi secin (érn. “FAN
N—/

ASSISTED [z

2. Pisirme sicakhgini ayarlamak igin sicaklik
digmesini gevirin (6rn. “190°C").

3. Firin kapagini agin.

4. Yemegin yerlestirildigi tepsiyi uygun raylara
yerlestirin.

5. Sicaklik probunun fisini yan taraftaki prize
takin; probu kullanarak koruyucu kapagi agin.

Gosterge 1s1g1 Uzerinde yanar
ekranda.

6. Kapagi kapatin.
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7. Hedef sica | degistirmek icin
ekrandaki diigmeye basin.

8. Hedef sicakligi ayarlamak icin Sicakhk
Dugmesini cevirin (6rn. “80°C").

9. Ayarlanan ef sicakligr onaylamak
icin digmeye basin.

10. islev baslatmak icin

digmesine basin.

Pisirme baslatildiktan sonra:
1. Bir pisirme islevi secin (6rn. “FAN

2. Pisirme sicakhigini ayarlamak icin sicaklik
digmesini gevirin (6rn. “190°C").

3. islev baslatmak icin

digmesine basin.

Cihaz 6n i1sitmaya baslar.

On I1sitma asamasi sonunda:

4. Firin kapagini agin.

5. Yemegin yerlestirildigi tepsiyi uygun raylara
yerlestirin.

6. Sicaklik probunun fisini yan taraftaki prize
takin; probu kullanarak koruyucu kapadi agin.

fe] .. .
Uzerinde yanar

Gosterge 15101
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gosterim.

7. Kapiy! Kapatin.

8. Hedef sica I degistirmek icin
ekrandaki digmeye basin.

9. Hedef sicakhgi ayarlamak igin Sicaklk
Digmesini gevirin (6rn. “80°C").

10. BeIirIene@def sicakhgi onaylamak
icin digmeye basin.

11. Fonksiyor@aslatmak icin

digmeye basin.

Isitici ile pisirme parametrelerinin
sonu

Kullanicinin belirledigi hedef sicakliga anlk
sicaklik ulastiginda pisirme sona erer.

Isitma elemanlari devre disi kalir, bir sesli

sinyal ¢alar ve Ebsterimde gosterir.

1. Kapiy1 Acin.

2. Gozlemciyi yiyecekten cikarin ve prize
takili olan fiste sokdin.

3. Yemedi firindan ¢gikarin.

4. Koruyucu kapadin diizgin kapatildigindan
emin olun.

5. Kapiy! kapatin.

Pisirme Tavsiyeleri

Genel Tavsiyeler

* Birden cok seviyede tutarl pisirme icin fan
yardimli fonksiyonu kullanin.

* Sicakhgi artirarak pisirme surelerini kisaltmak
mUmkin degildir (the

91477B750/B

yemek disl asirl pismis ve igi az pismis
olabilir).

Et Pisirme Icin Tavsiyeler
* Pisirme sdreleri,
yemek kalinligina ve kalitesine ve ayrica
tliketici zevkine gore degisir.
* Yemedi her iki tarafi da kizarmasi igin gevirin.
* Eti kizartirken et termometresi kullanin veya
kizartmaya kasigi hafifce bastirin. Sert ise hazirdir;
Degilse birkag dakika daha pismesi gerekir.

Izgarayla Pisirme icin Tavsiyeler
 Pisirme etkisini degistirmek isterseniz,
et soguk firina veya 6nceden isitilmis
firina konulsa bile 1zgara yapilabilir.

* Izgarali fonksiyonla fanli kullanirken (varsa), 1izgara
yapmadan dnce firini 6nceden isitmanizi éneririz.

* Yemegi rafin merkezine yerlestirmenizi
Oneririz.

* Izgara fonksiyonunda pisirmeyi optimize etmek
icin sicakligi mimkdin olan en yliksek degere
ayarlamanizi 6neririz.

Tatlilar/hamur isleri ve biskiviler icin

Tavsiyeler

» Koyu metal kaliplar kullanin: Isiy1 daha iyi
emerler.

* Sicaklik ve pisirme siresi hamurun

kalitesi ve kivamina baglidir.

» Tathinin iyice pisippismedigini kontrol etmek
icin: Pisirme slresinin sonunda tathnin en Ust
noktasina kirdan batirin. Hamur kirdana
yapismazsa tatli pismis demektir.

* Tatli finndan giktiginda ¢bkerse, bir
sonraki sefer ayarlanan sicakligi yaklasik
10°C azaltin ve gerekirse daha uzun
pisirme slresi segin.

iki rafla Pisirme icin Tavsiyeler:
* Yetkili Servis Merkezlerinden talep

edilebilen iki raf diizenlemenizi 6neririz.

* Hava akisini kolaylastirmak icin kaliplari/kaplari
raflarin merkezine yerlestirin ve

genislik/caplarinin 30 cm’den fazla olmadigina
emin olun.

« Raflari aralarina bir bos raf birakarak
yerlestirin.

* Yiyeceg@e ve i¢ kisimda artan yik durumuna bagh
olarak iki seviyede pisirmek, tek raf kullanilan
durumdan birka¢ dakika daha uzun sirebilir.

* Pisirme icin belirtilen fonksiyonlar
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iki raf TERMiK- HAVAYLA
HAVALENDIRILEN ve TERMiK-
HAVAYLA HAVALENDIRILEN TABAN.

Buhar pisirme igin tavsiyeler

* Ekmek tipi Urlnler (ekmek, focaccia vb.) ve
dondurulmus tathlar igin pisirmenin ilk birkag
dakikasinda buhar kullanishdir; ilk 5-10 dakika
icin buhar fonksiyonunu ayarlamanizi ve
ardindan pisirmenin geri kalani igin
havalandirilmis moduna gecmenizi dneririz.

* Buhar isitmasi igin soguk firina takin.

Cozdlirme ve mayalama igin tavsiyeler
* Dondurulmus yiyecekleri ambalajlari olmadan
kapaksiz bir kapta firinin ilk rafina yerlestirin.

« Yiyeceklerin Ust tUste gelmemesine dikkat edin.

* Etleri ¢6zdUirmek icin ikinci seviyeye
yerlestirilmis 1zgarayi ve bir tepsiyi birinci
seviyeye kullanin. Bu sekilde ¢6zllen

yiyecekten sivi yiyecegin uzaga akacaktir.

* En hassas kisimlar aliminyum folyo ile
kaplanabilir.

Aksesuarlar icin mini kilavuz

» Basaril ispat icin, firinin tabanina bir
su kabi yerlestirilmelidir.

Enerji tasarrufu igin

¢ Normalde kullanilan stireden birkacg
dakika énce pisirmeyi durdurun. iceride
biriken 1s1 ile kalan dakikalar pismeye
devam edecektir.

* Isi kaybini 6nlemek igin kapi agilmasini en
aza indirin.
e Cihazin icini her zaman temiz tutun.

Tepelik kullanimiyla ilgili tavsiyeler (takil ise)
Tepelik normal zamanli pisirme sirasinda da
kullanilabilir:

1. Pisirdiginiz yiyecegdin icine probu
yerlestirin ve soketine baglayin.

2. Digmeye ve Yerin Anlik Sicaklik
alanindaki yiyecegin sicakligini kontrol
edin.

Alt tabanlardan ¢ikarilan kaydiricilara monte edilen delikli tepsiyi kullanin. Celik
=7 tepsiyi bir seviye asagiya yerlestirin.

Delikli tepsi Buhar ve kombine buharla pisirme igin uygundur.

Firin kaplari/kaseleri igin 1zgaray! destek ylzeyi olarak kullanmanizi éneririz.

VAN-ISI/ FAN-ISI ILE ISIT!

Pisirme tepsisi 1zgarasi olmadidinda, izgara tabii ki sularin toplanmasi igin alt raf Gzerine
konulan derin pisirme tepsisiyle 1izgara yapmak igin bir taban olarak kullanilabilir.

~ Cok seviyeli pisirme icin iki 1zgara arasina bir bos raf birakarak kullanin.

Hamur isleri hazirliklari, ince hamur pisirme ve sivi eklemeden pisirme igin pisirme

@ tepsisini kullanin.

Tepsi

STATIC islevini kullanmanizi éneririz

istenen raf lzerinde.

Tek seviyede pisirme icin derin pisirme tepsisini kullanmanizi éneririz.
Fan destekli islevleri kullanirken derin pisirme tepsisini merkez rafina yerlestirin.

@ STATIC islevini kullanirken,

Derin tepsi raf.

gereken yere derin pisirme tepsisini yerlestirin

GRILL modunda pisirmek igin son rafinda pisirme tepsisini pisirme tepsisi 1zgarasi ile yerlestirin

Tepsi rafi

Izgaralardan gikan sulari toplamak icin pisirme tepsisi 1zgarasini taban olarak kullanmanizi éneririz.

Tavsiye edilen tarifleri kesfedin
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Cesitli igin gelistirilen tariflere basvurun
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yemek kategorileri ve pisirme dnerileri
hakkinda daha fazla bilgi almak igin, Grlnle
birlikte verilen brostrdeki QR kodu araciligiyla
ulasilabilen www.smeg.com adresindeki 6zel
sayfayi ziyaret etmenizi 6neririz.

Denetim Organlari icin Bilgi

Vantilatorli zorunlu mod

Enerji verimlilik sinifini belirlemek igin
kullanilan ECO fonksiyonu, Avrupa standardi
EN 60350-1'in sartlarina uygundur.
KAYITLAR bolimiindek{neri
tasarrufu” bashgina bakin.

Klasik 1sitma modu

STATIK modunu kullanmak igin dnceden isitma
asamasini atlamalisiniz (kullanim bolimuindeki
“On I1sitma asamasi” kismina bakin).
Talimatlar boliminde
tasarrufu” kismina bakin.

Ozel fonksiyonlar
* Sifir konumundan baslayarak fonksiyon
digmesini sola dogru bir konum geuvirin.

nerji

‘1- igme sol alt késede belirir

ekranin Gzerinde.

/ Mevcut fonksiyonlar arasinda kaydirmak
&7 | icin gerekli 6zel fonksiyona ulasana kadar
sicaklk digmesini gevirin.

Digmeye basil t@o
secili fonksiyondan cikin.
TURBO

== Kokulari karistirmadan ¢ok sayida
seviyede hizli pisirme saglar. Blyik

miktarlarda yiyecek veya yogun pisirme
icin idealdir.

7
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1. Ozel fonksiyonlar meniisiine eristikten
sonra sicaklhigr donduarin.

secmek igin digmeyi geviri

3. Gerekli sicakligi segmek icin sicaklik
digmesini gevirin.

4, Fonksiyonaslatmak icin
dagmeye basin.

/ Normal pisirme fonksiyonlarinda oldugu
£ gibi, 6n 1sitmay! atlayabilir ve
zamanlanmis ve programlanmis pisirme
ayarlayabilirsiniz.

5. On isitma isleminden sonra kapagdi acin

ve gidayi firin haznesine yerlestirin.

6. Kapiyr kapatin.

Firin 1s1gin1 agarak pisirme durumunu

kontrol edin.

Pisirme islemi bittiginde, fonksiyon digmesini
0’a gevirerek fonksiyondan cikin.

PizZA
Pizza pisirmek igin tasarlanmis fonksiyon.

Sadece pizzalar igin degdil, ayni zamanda

biskuvi ve kekler icin de mikemmeldir.
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1. Ozel fonksiyonlar meniisiine eristikten
sonra sicaklik

diigmesini secmek icin fonksiyonu.

. Onaylama n digmeye basin.

. Baslatman digmeye basin

/ Normal pisirme fonksiyonlarinda
£ oldugu gibi 6n 1sitmay! atlayarak sureli
ve programli bir pisirme ayarlanabilir.

fonksiyonu.

/ Bu fonksiyon kullanilirken 6n
= | 1Isitma asamasi atlanamaz.

1. Kapadi agin.
2. PPR2 veya STONE aksesuarini firina yerlestirin
(aksesuar igin 6zel talimatlara bakin).

3. Kapagi kapatin
4. Ozel fonksiyonlar meniisiine eristikten
sonra sicakhk

digmesini secmek iginmfonksiyonu.

6. Gerekli sicakhgi secmek icin sicaklik
digmesini gevirin.

7. Fonksiyondugmesiyle baslatin
basin.

/ Normal pisirme fonksiyonlarinda
£ oldugu gibi 6n 1sitmayi atlayarak streli

4. On 1sitmadan sonra kapagi acin ve
yiyecedi firin bosluguna yerlestirin.

5. Kapagdi kapatin.

6. Firin 1s1gin1 agarak pisirme isleminin
ilerleyisini kontrol edin.

7. Pisirme islemi sonunda, fonksiyondan ¢ikmak
icin fonksiyonlar digmesini 0'a gevirin.

Aksesuar dokiimantasyonunda belirtilen
& talimatlara ve kullanim 6nerilerine
basvurun.

Tasla pisirme igin uygundur. PPR2 veya
STONE aksesuari ile kullanilir (ayri satilir).

80 - KULLANIM

ve programli bir pisirme ayarlanabilir.

8. On 1sitma asamasinin bitiminden sonra
kapadi acin ve yiyecegi aksesuara yerlestirin.

9. Kapagdi kapatin.
10. Pisirme islemi sonunda, fonksiyondan
ctkmak igin fonksiyonlar digmesini 0'a cevirin.

BBQ (Barbekl)

Barbeku pisirme icin kullanilir. BBQ
aksesuari ile kullanilir (ayri satihr).
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/ Aksesuar belgelerinde tanimlanan kullanim
£ talimatlarina ve onerilerine bakiniz.

/ Aksesuar dokimantasyonunda tanimlanan
£ kullanim talimatlarina ve 6nerilerine
bakiniz.

1. Kapiyi agin.

2. Barbeku aksesuarini firina yerlestirin.
3. Kapiy! kapatin

4. Ozel fonksiyonlar menusiine girdikten
sonra sicakligr ayarlayin

secmek icin dugmMislev.

6. Gerekli sicakligi se¢mek igin sicaklik
digmesini cevirin.

7. islevi basIEwak icin dugmeye
basin.

/ Normal pisirme islevlerinde oldugu gibi
_£ on isitmayi atlamak ve zamanli ve
programlanmis pisirme ayarlamak
mumkandar.

8. On 1sitma asamas! bittikten sonra kapiy!

acin ve yiyecegi aksesuar Uzerine yerlestirin.

9. Kapiy! kapatin.
10. islevden cikmak icin islev diigmesini 0
konumuna getirin.

YAGSIZ KIZARMA

Yagsiz kizartma igin kullanishdir.
AIRFRY aksesuart ile kullanima
uygundur (ayr olarak satilr).
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1. Ozel fonksiyonlar meniisiine girdikten
sonra sicaklhigr ayarlayin

secmek icin dUQmMiglev.

3. Gerekli sicakligi segmek igin sicaklik
digmesini cevirin.

4. islevi baslak icin digmeye
basin.

/ Normal pisirme islevlerinde oldugu gibi
£ on i1sitmayi atlamak ve zamanli ve
programlanmis pisirme ayarlamak
mUmkudnddr.

5. On 1sitma asamasi bittikten sonra
kaply! acin ve pisirilecek yiyecek ile
AIRFRY aksesuarini firina yerlestirin.
6. Kapiyl kapatin.

7. islevden cikmak icin islev diigmesini 0
konumuna getirin.

SABAT

ii Bu 6zellik belirli bir sekilde calisir:

¢ Pisirme slresi sinirsiz olarak devam edebilir,
herhangi bir pisirme suresi ayarlanamaz.

¢ On 1sitma yapilmaz.

* Secilebilen pisirme sicakhgi 60-150 °C
arasindadir.
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* Firin 15191 devre disi, kapiyr agmak (bulunuyorsa)
veya digme ile manuel etkinlestirme gibi herhangi
bir islem 1511 agmayacaktir.

« ic fan kapali kalr.
* Digme aydinlatmasi ve sesli uyarilar

devre disi durumdadir.

/ Sabat fonksiyonu etkinlestirildikten

& | sonra ayarlar degistirilemez.
Dugmelere ve/veya ekrandaki
digmelere yapilan herhangi bir islem
etkisiz olacaktir; yalnizca fonksiyon
digmesi ana menliye donmenizi
saglamak igin etkin kalr.

1. Ozel islevler menisiine girdikten sonra

sicakligr ayarlayin
A A

secmek icin diigmeye basi 11 fon kSiYOﬂ.

2. .Onay icin meye basin.
3. Istenen sicakhdi secmek icin sicakhk
digmesini gevirin (6r. “90°C").

4, Fonksiyon@slatmak icin

digmeye basin.
5. Fonksiyondan ¢ikmak igin fonksiyon
digmesini 0 konumuna getirin.

MAYALAMA
P WY Bu fonksiyon, hamurun daha hizli
LY | abarmasina yardimcl olmak icin 6zellikle

uygundur.
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1. Ozel islevler meniisiine eristikten sonra
sicakligr ayarlayin

segmek igin digmeye bagﬁfon kSiyOh.

/ ic sicaklik gerekli sicakliktan yiiksekse,
L fonksiyon aktive olmayacaktir ve

Digmeye herlsta cihaz uyari
sesi cikarir ve "Hot" mesaji
gorunur. Cihazi fonksiyonuna
gecmeden 6nce sogumaya birakin

fonksiyonu etkinlestirmek.

2. Kapiy! agin.

3. Hamuru ikinci seviyede
mayalandirmak igin konumlandirin.
4. Kapiyi kapatin.

5. Onayi igingmeye basin.

6. Sicakligi ayarlamak icin sicaklik digmesini
gevirin (25°C ile 40°C arasindan).

7. DUgmeye basin

8. Mayalanma suresini ayarlamak igin
sicaklik digmesini gevirin.

9. Onay igin meye basin.

10. FonksiyonLE]baslatmak icin digme
basin.

11. Fonksiyondan ¢ikmak igin fonksiyon
digmesini 0 yapin.

/ Basarili mayalama igin firinin
£ altinda bir su kabi yerlestirilmelidir.

bir
COZME

Bu fonksiyon, segilebilir bir stre
temelinde yiyecekleri ¢ézdlirmenizi
.
&

[l saglar.
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1. Spesiyal fonksiyonlar menusulne girdikten
sonra, sicakligi ayarlayin
secmek icin keceyi cevirme i§lev.
.
[

/ i ic sicaklik gerekli olandan
= yuksekse, islev etkinlestirilmez ve

Dugmeye he5|sta cihaz isitsel
bir uyari verir ve "Sicak" mesaji
gorinecektir.

islevi etkinlestirmeden énce cihazi
sogumaya birakin.

2. Kapiy! acin.
3. Donacak yiyecegi firina yerlestirin.

4. Kapiyi kapatin.
5. Onaylaman digmeye basin.

6. Donma slresini ayarlamak igin sicaklik
digmesini cevirin (1 dakika ile 13 saat arasinda)
(6r. “1:30").

7. Islevi baslk icin digmeye
basin.
Bittiginde,
ekranda sesli bir bip sesi duyulur.

8. islevden cikmak icin fonksiyon diigmesini 0
konumuna gevirin.

9. Asagida farkli yiyecek tirleri icin buz ¢cézme
surelerinin referans tablosu bulunmaktadir.

ekranda yanip soner

Tar Agirhk (kg) Sure
Et 0.5 1s 45dk
Balik 0.4 0s 40dk
Ekmek 0.3 0s 20dk
Tatlilar 1.0 0s 45dk

ikincil islevler
GOrlntlnin altinda bulunan diigmelerin
bazi ikincil islevleri vardir:
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DAKIKA YiGIT KATRI

/ Dakika hatirlatici sayaci yalnizca
= ayarlanan sayi kadar kullaniciyi uyarir

— I dakikalar gecti.

1. Ana mend digmeye basin

mend.

Rakamlaere gosterge 1s1Q1

gekranda yanip soner.

2. Dakika hatirlatici suresini ayarlamak igin
sicaklik digmesini gevirin (1 dakikadan 23 saate
kadar).
3. Onaylaman digmeye basin.
4. Dakika hatirlatici bittiginde bir ses elde
edilir ve gbsterge 15191

gekranda yanip sOner.
5. Uyariyl durdurmak icin ekrandaki alt
diigmelerden birine basin.

ZAMAN

1. Ana menudeki dij@i birkac

saniye basili tutun.

2. Sicaklik digmesini secmek icin cevirin

gérintilenecek zaman format veya

/ Sectiginizde
=— surdm, (am)vey (pm)

ekranda gorundr.
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3. Zamani onE}amak ve degistirmek
icin digmeye basin.

4. Saatleri ayarlamak icin sicaklik kolunu
doénduaran.

5. Saatleri aymak icin digmeye
basin ve dakikalara gegin.

6. Dakikalari ayarlamak igin sicaklk kolunu
doénduardn.

7. Onaylaman digmeye basin.

/ islemi iptal etmek icin basin ve

— | birkac sUREED i basil tut
.(; Su C gmeyl baslll tutun
saniyeler.

Ayarlar

» Ana menudeki dug iy
saniye basili tutun.

i birkac

/ Ayarlar mentsiinden gikmak ve yapilan herhangi
bir degisikligi iptal etmek igin basil tutun

the dugmeyi birkag saniye basili tutun.

Kontrol kilidi (gocuk glvenligi)

/ Bu mod, cihazin kullanici midahalesi
£ olmadan normal isletimden sonra
otomatik olarak kontrolleri kilitlemesine
olanak tanir ve iki dakika sonra kilitler.

1. Ayarlar menusune eristikten sonra,
kontroller kilidi isl
digmeye basin.

84 - KULLANIM

2. Sicaklik kolunu déndurin ve kontroller
kilidi islevini etkinlestirin.

3. DUugmeye rak su alana gecin

sonraki ayara gecin vey@aylamak
icin digmeye basin.
Kilitleme, iki dakikalik kullanilmama
suresinden sonra etkinlesir.

/ Normal calisma sirasinda, the
£ | kontrol kilidi su sekilde gosterilir: E
IsIgIn yanmasi.

/ Goruntudeki diigmelere dokunulursa
£ | veya digme konumu
degistirildi,

ekran Uzerinde iki saniye boyunca.

gorintide gorinur

Kilidi gegici olarak devre disi birakmak igin:
1. Pisirme sirasinda, sicaklik kolunu déndirin
veya ekrandaki bir digmeye basin.

2. Ekranda “Loch on” gorindugiinde,
digmeyi bir saniye basili tutun.
Kilitleme, iki dakikalik kullaniimama
suresinden sonra yeniden etkinlesir.

Kilidi devre disi birakmak igin:

1. Pisirme sirasinda, sicaklik kolunu déndarin
veya ekrandaki bir digmeye basin.

2. DUgmeyi ag saniye basil tutun
3. Kilidi OFF konumuna getirmek igin yukarida
aciklanan talimatlari izleyin.
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Sergi alani (sadece katihmcilar igin)

Su sertligi

/ Bu mod, kontrol paneli acik kalirken
L cihazin tim isitma elemanlarini devre
disi birakmasini saglar.

1. Ayarlar menusune girdikten sonra

mendiye girdikten sonra, segmetu§una baSIn
icin . .
sergi alani islevini.

2. Sergi alani islevini etkinlestirmek icin
sicaklik digmesini cevirin.

3. Bir sonrak@ra gecmek igin
tusuna basin veya onayla@ icin

tusuna basin.

/ Sergi alani islevi
— | etkinlestirildiginde, gbﬁge [fe]

ekranda yanar.

/ Bu mod, kireg ¢6zme islemini optimize etmek igin
su sertligi degerini ayarlamaniza olanak saglar.

kire¢ c6zme islemini optimize etmenizi saglar.

/ Cihaz, orta sertlikte su igin fabrika
= | ayarhdir (3).

1. Ayarlar menislne girdikten sonra, su sertligi
islevini segcmek icin sicakhk digmesini gevirin.

2. Su sertligini (1’den 5’e) ayarlamak igin
sicaklik digmesini gevirin (6rn. “1”).

3. Bir sonra ra gecmek icin

tusuna basin'veya onayla@( icin
tusuna basin.

/ Sebeke suyunuz cok sert ise, bir su
=~ | yumusatici kullanmanizi éneririz.

islevi KAPALI (OFF) konumuna getirin.

/ Cihazi normal sekilde kullanmak igin bu
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yerel su idaresinden talep edin.

/ Su sertliginizle ilgili bilgiyi bulundugunuz

Su sertligi derecesine (°dH veya °dF) bagh
olarak, kireg ¢6zmenin gerekli oldugu saat
saylisi soyledir:
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Goruntl parlakligi

takip eder:
Deger °dH °dF Saatler / Bu mod, goérintintn parlakhk
1 0-8 0-15 8 —— | seviyesini segmenizi saglar.
2 8-1415-25 7 1. Ayarlara eristikten sonra
3 14-2125-38 6 menl'Jye dOkUnUnsegmek icin diigmeye basin
4 21-3838-53 5 T .
gorintu fonksiyonunun parlakhk
5 31-5054-90 4 seviyesi.
Sicak tut

/ Bu mod, pisirme suresi ayarlanmis bir

& | pisirme donglsinun bitiminden sonra
yiyecegdi bir saat boyunca (manuel olarak
kesintiye ugratiimadigi stirece) dusuk
sicakliklarda yiyecegi sicak tutmanizi
saglar; pisirme sirasinda elde edilen tat
ve kokunun degismesine neden olmaz.

1. Ayarlara eristiginizde

mendu, sicak tu
icin dugmeye basin.

ini secmek

2. Sicak tut islevini etkinlestirmek icin
sicakhk diigmesini cevirin.

3. Bir sonra ra gecmek icin

digmeye basin veya ona;@mak icin
dagmeye basin.

/ Cihazi normal sekilde kullanmak igin
— | bu islevi OFF olarak ayarlayin.
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2. Gerekli parlakligi segmek icin sicaklik digmesini
saga veya sola gevirin, 1 (dUsutk parlakhk) ile deger
5 (yUksek parlaklik) arasindaki.

3. Bir sonrakﬁra gecmek icin
digmeye basin veya ona ak icin
digmeye basin. )IZP

Ses

4

Goruntu simgelerinden herhangi biri
basildiginda cihaz bip sesi verir. Bu
ayar bu sesleri devre disi birakir.

1. Ayarlara girdikten sonra
mendu, sesler is in secilene

kadar dUQmeyegm.
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2. Ekranda sembollere dokunma ile iliskili sesi
devre disi birakmak igin sicaklik digmesini gevirin.

Diger ayarlar
Eko 1sik

3.Bu dU(jmelsm ve suraya gegin:

sonraki ayara gecin vey@aylamak
icin dugmeye basin.

TEMIZLIK VE BAKIM

/ Daha fazla enerji tasarrufu igin, firin
L boslugundaki isiklar, pisirme
basladigindan veya kapi acildiktan
yaklasik bir dakika sonra otomatik
olarak kapanir.

Yaklasik bir dakika sonra cihazin is1g1
otomatik olarak devre disi birakmasini
durdurmak igin bu modu Kapali olarak
ayarlayin.

IN

/ Eko 1sik islevi fabrika ayari olarak Agik
—— | durumdadir.

* Eko 1sik islevini devre disi birakmak
igin anahtarrka(; saniye basin.

¢ Eko 1sik islevini yeniden etkinlestirmek
icin anahtara [[§ac saniye basin.

Cihazi temizlemek

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Ylzeyleri temizlemek

Yuzeyleri iyi durumda tutmak igin kullanimdan sonra
diizenli olarak temizlenmelidir. Once sogumalarini
bekleyin.

GUnltk genel temizlik
Her zaman asindiricilar veya klor bazli

asitler icermeyen 6zel Grlnler kullanin.

UrinGi nemli bir beze dékiin ve yiizeyi silin, iyice
durulayin ve yumusak bir bez veya mikrofiber
bezle kurulayin.

Yiyecek lekeleri veya kalintilari

Yizeyi zarar verecegi igin gelik stingerler ve
keskin spatulalar kullanmayin. Gerekirse normal,
asindirici olmayan Urinler ve ahsap veya plastik
bir ara¢ kullanin. iyice durulayin ve yumusak bir
bez veya mikro fiber bezle kurulayin.

Sekerli gida artiklarinin (6rnegin recel) firinda
kurumasina izin vermeyin. Cok uzun siire kurumaya
birakilirsa firinin emaye kaplamasina zarar verebilir.
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Kapiy! temizlemek

Kapi sokimu

Daha kolay temizlik i¢in kapinin ¢ikarilmasi ve
bir mutfak bezi Gzerinde birakilmasi énerilir.
Kapiyi ¢cikarmak icin su sekilde ilerleyin:

1. Kaplyl tamamen agin ve resimde gosterilen
mentese deliklerine iki pim yerlestirin.
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2. Her iki taraftan kapiyi her iki elle kavrayin,

yaklasik 30° aci olusturarak kaldirin ve ¢ikarin.

3. Kapiy! tekrar takmak igin menteseleri firinin ilgili
yuvalarina yerlestirin ve oluklu bélimlerin A
kisminin yuvalara tamamen oturdugundan emin
olun.

4. Kaplyl asagi indirin ve yerine oturdugunda
mentese deliklerinden pimleri ¢ikarin.

Kapi camini temizleme

Kapidaki cam daima tamamen temiz tutulmalidir.
Emici mutfak kagidi kullanin. Zorlu kir durumunda
nemli bir singer ve siradan bir deterjan ile yikayin.

ic cam panellerini cikarma

Daha kolay temizlik igin kapinin i cam
panelleri ¢ikanlabilir.

1. Kapryr uygun pimlerle kilitleyin.

2. Ig¢ cam panelini arka kismi nazikge
yukari dogru cekerek, 1 numarall
yonlendirmeye gore cikarin.

3. On pimleri, 2 numaral yénlendirmeye
gore serbest birakin.
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4. Ardindan 6n profilinden ic cami gikarin.

5. Kapidan ara cam Unitesini asadi
dogru cekin ve ardindan yukari kaldirin.

Not: BazI modellerde ara cam Unitesi iki
cam biriminden olusur.

Bu adim sirasinda Ust kordonlar oturduklari
yerlerden cikabilir.

6. On kordonlar koltuklarina takin. Kordon
ayaklari dis cam yénine bakmalidir.
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7. Dis cam levresini ve daha 6nce cikarilan
camlari temizleyin.

8. Emici mutfak kagidi kullanin. Zorlu kirler igin
nemli bir singer ve nétr deterjanla yikayin.

9. Orta cam Unitesini yeniden takin ve i¢
cami yeniden konumlandirin.

Orta cam levresi acik kapiya
yeniden konumlandirilmalidir ki
kosedeki baski soldan saga
okunabilsin (baskinin kaba kismi
kapinin dis camina bakmalhdir).

IN

10. ic camin 4 pimini kapinin koltuklarina iyi
oturttugunuzdan emin olun.

Firin goévdesinin temizlenmesi
Firininizi en iyi durumda tutmak igin
soguduktan sonra dizenli olarak temizleyin.
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Gida kalintilarinin firin séminesinin iginde
kurumasina izin vermeyin, ¢inki bu emayeye
zarar verebilir.

Temizlikten 6nce tim cikarilabilir
pargalari gikarin.

Daha kolay temizleme icin sunlarin
cikarilmasi 6nerilir:

* kapy;

» Raf/tepsi destek cerceveleri.

/ Belirli temizlik Grtnleri kullaniyorsaniz,
£ herhangi bir kalintiy1 gidermek igin firini
maksimum sicaklikta 15-20 dakika
calistirmanizi dneririz.

Kuruma

Yemek pisirmek cihazin icinde nem olusmasina
neden olur. Bu normal bir olgudur ve cihazin
galismasina higbir sekilde etki etmez.

Her pisirme islemi sonunda:
1. Cihazin sogumasini bekleyin.
2. Cihazin icindeki kiri temizleyin.

3. i¢c kismi yumusak bir bezle kurulayin.

4. ic kisim tamamen kuruyana kadar kapiyi
acik birakin.

Go6zlem probinin temizligi (bazi modellere 6zgidiir)
Kullanimdan sonra, sicaklik probu soguduktan
sonra temizlenmelidir. Sicaklik probunun ucu
(metal kisim) su, nétr bulasik deterjani ve
yumusak bir stinger ile temizlenmelidir.
Kalanini yumusak nemli bir bezle temizleyin.

Takilabilir elektrikli bilesenlere zarar verebilecegi
icin bulasik makinesinde yikamayin.

Temizledikten sonra iyice kurulayin.

Raf/tepsi destek ¢ercevelerini gikarmak
Raf/tepsi destek gercevelerini gikarmak
kenarlarin daha kolay temizlenmesini saglar.

] %

A 4B

==

A = 0n kisim

TEMIZLiK VE BAKIM - 89



B = arka pim

7

Bazi modellerde arka pim B

Gikarilabilir ve 6n muhafaza A ile ayn@B

sekilde yeniden monte edilebilir.

Raft/tepsi destek ¢ercevelerini ¢cikarmak igin:

1. Firin boslugunun agikhiginin yakininda yan
duvarda bulunan 6n sabitleme vidasini séktin
(kendinize bir aletle, 6rn. bir madeni para ile yardim
edebilirsiniz).

2. Gergeveyi dikkatlice firin boslugunun igine
dogru gekin ve 6n muhafazadan ¢ikarmak igin
kilidini agin.

3. Cerceveyi yan duvarda tabanin altinda
bulunan arka pim B'den cikarin.
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4. Diger taraftaki duvara yerlestirilen
cergeve icin islemi tekrarlayin.

Raft/tepsi destek gergevelerinin yeniden takiimasi:

1. Cergevenin arka kismini, yan duvarda tabanin
altinda bulunan B piminde bulunan muhafazanin
altina surukleyin.

J—

2. Firin boslugu agikhidinin yakinindaki yan
duvarda A kabi igine gergevenin 6n kismini
degistirin.

3. On sabitleme vidasini vidalayin (kendinize bir
aletle, 6rn. bir madeni para ile yardim edebilirsiniz).

-
-

4. Diger yan duvara yerlestirilen gerceve
icin islemi tekrarlayin.

Ozel temizleme islevleri

* 0 konumundan baslayarak fonksiyon kolunu
sola dogru bir konum hareket ettirin. The
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‘ Ugme ekrana en altta gorlinecek sekilde
e

ranin solunda.

Buhar Temizleme (sadece bazi
modellerde)

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Buhar Temizleme islevi bir
yardimli temizleme prosedurudir ve

kiri cikarmayi kolaylastirir. Bu sureg
sayesinde firinin iginin temizlenmesi
cok kolaydir. Kir kalintilari yumusatilir

IsI ve su buhari ile daha sonra
temizligi kolaylastirmak igin.

On islemler

Buhar Temizlemeye baslamadan 6nce:
* Firin icinden tim aksesuarlari ¢ikarin.

* Ayarlanan sicaklik probunu cikarin.
» Kendini temizleyen panelleri gikarin.

* Kapiyi kapatin.

e Yardimli temizleme déngusinde, daha
once cikarilan kendini temizleyen
panellerini ik suda ve az miktarda
deterjan ile ayri ayrn yikayin.

Buhar Temizleme donglist ayari

ic sicaklik daha ylksek oldugunda

! gereken sicakliktan daha yiiksekse,
islev etkinlesmez. Digmeye her

basista sesli bir uyari r. Cihazin
sogumasina izin verin Indan

islevi etkinlestirmek.
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1. Ozel fonksiyonlar meniisiine girdikten
sonra sicakligi gevirin

islev.

segmek igin diigme kolunu kullani

2. Onaylaman digmeye basin.

3. Maksimum seviye is1g1 yanana kadar
hazneyi temiz su ile doldurun

4, Bitince huni ¢ikarin ve hazneyi yerine
koyun.

Ty

5. islevi baslak icin digmeye
basin.

Sure ve sicaklik parametreleri
kullanici tarafindan degistirilemez.

Bitince, mwranda yanip séner
gosterimde bir zil sesi calar.
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6. Fonksiyon diigmesini 0 konumuna gevirin
ve fonksiyondan c¢ikin.

Programlanabilir Buhar Temizleme ddéngusu

Buhar Temizleme fonksiyonunun baslangig

saatini diger pisirme fonksiyonlari gibi
programlayabilirsiniz.

7. Buhar Temizleme fonksiyonu oldugunda

secildiginde, bas|nd'ugmesine

basin.

Gostergeler yanar ve |§an|p @‘ueye baslar

ekranda.
8. Sicaklik digmesini cevirerek fonksiyon
son zamanini ayarlayin.

9. Onaylaman digmeye basin.

Cihaz, Buhar Temizleme fonksiyonunu baslatmak
icin belirlenen baslangig zamanina kadar bekler.

Tanka bosaltma

/ Reservoyu bosaltmadan énce kapagi agik

£ birakarak firinin sogumasini bekleyin.

— | Rezervuardaki suyun cok sicak olmadigindan
emin olmak icin en az 40 dakika bekleyin.

Buhar Temizleme dénglsuni tamamladiktan sonra:
1. Kapliy! acgin.

Derin tepsiyi tabanin tgtncu rafina koyun.
Bltln sekilde firinin arka duvarina strikleyin.

3. 0 konumundan, fonksiyonu cevirin

digme sola dogru bir konum; d ,
ekranin sol alt késesinde gorindr.
ekranda.

Cihaz, tahliye rezervuar fonksiyonunu
kullanmanizi ister.

4, Fonksiyon@
digmeye basin.

aylamak icin
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5. Fonksiyom@slatmak icin digmeye

tekrar basin.

Firin haznesinin arka duvarinin sag tarafindaki
tahliye borusundan derin tepsiye su akmaya baslar.

6. Bosaltma islemi tamamlanincaya kadar bekleyin.
Tamamlandiginda bir ses ¢ikar ve
ekranda gorandr.

7. Fonksiyon diigmesini yeniden 0'a

cevirin ve fonksiyondan cgikin.

Akisi gegici olarak durdurmak igin
su, digmeye b@. Basin

deva@nek icin digmeye basin.

Buhar Temizleme Sonu

1. Fonksiyon diigmesini 0 konumuna
getirerek ¢ikis yapin.

2. Kapiyi acin ve daha az inatg! kirleri mikro
fiber bir bezle silin.

3. Kalintilan ¢ikarmakta zorlanan bdlgelerde
bakir tellerli, ¢izilmez bir siinger kullanin.

4. Yag kalintilari igin 6zel firin temizleyici
artnler kullanin.

5. Firnn icindeki arti suyu cikarin.

6. Kendi temizleyen panelleri ve takil ise
raf/tepsi destek cercevelerini degistirin.

Daha hijyen igin ve yiyeceklerin hos

olmayan kokular almasini 6nlemek igin:

« Igini yaklasik 10 dakika sureyle 160°C fan
destekli bir fonksiyonla kurutmanizi éneririz.
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* Eger kendi kendini temizleyen paneller
takihysa, firinin igini ayni anda katalitik
bir dénglyle kurutmanizi éneririz.

/ Bu islemler icin kaucuk eldiven
—— | giymenizi 6neririz.

/ Erismesi zor olan parcalarin elle
= | temizligini kolaylastirmak icin
kapagi ¢cikarmanizi éneririz.

Kirecten arindirma

cihazin dogru calismasini bozabilir.

Kirecten arindirma, kullanicinin cihazin
onunde bulunmasini gerektiren uzun
bir islemdir (bir saatten fazla).

Kirecten arindirma eksikligi
nedeniyle kireg varhdi, uzun vadede

Zaman zaman goOstergede kazani kiregten
arindirma konusunda hatirlatma veren bir uyari
gorandar.

Gostergede bu belirtildigi her seferde
kiregten arindirmayi yapmanizi éneririz;
boylece kazan dairesi mukemmel galisir
durumda kalir.

IN

Kirecten arindirma islemi art arda
iki kez atlanabilir.

digmeye b k veya

fonksiyon diigmesini cevirerek. Bunun
ardindan, kirecten arindirma islemi
gerceklestirilene kadar cihaz baska bir
islev calistirmaniza izin vermez.

Hazirlik islemleri

1. Kapiyi agin.

2. Derin tepsiyi alt tabanindan tglncu rafina
yerlestirin. Tam olarak firin arka duvarina kadar
surukleyin.
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3. Onaylaman diigmeye basin.

Cihaz, bosaltma rezervuari islevini
kullanmanizi istemektedir.

4. Onaylaman digmeye basin.

Su, firn gévdesinin arka duvarinin sag tarafindaki
drenaj tipunden derin tepsiye akmaya baslar.

5. Bosalana kadar bekleyin.
Tamamlandiginda bir ses duyulur. 6.
Derin tepsideki suyu bosaltin.

Devam e@k icin digmeye basin,

fonksiyon. Isik yanip mgésterge Is1g1 yanip sénuyor.

soniyor.

Bu noktadan sonra kirecten
arindirma islemi iptal edilemez.
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Depoyu doldurun
1. 100 g sitrik asidi 650 ml su ile bir

kepcgeye ¢oziln.

/ Laktik asit veya diger kirec
— | gOzuculeri kullanmayin.

2. Kapiyi agin ve dolgu cekmecesini cikarin.

o

3. Saglanan huniye dolgu ¢cekmecesini takin.

4. Kireg ¢6zlcl ¢ozeltisini su ana kadar ekleyin

maksimum seviye IsIgI yana
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5. islem bittiginde, siizgeci cikarin ve depoyu
degistirin.

Ty

/ Depoda ¢ok su varsa, fazla su firina
= | dokalar. Bu olursa, islemi

surdiirmeden once bir bez veya
singerle kurulayin.

Kazanin kireg ¢6zlcu fonksiyonu

1. Kapiyi kapatin

2. Fonksiyonbaslat digmesi

basin.

3. Kireg¢ ¢6zlcl ¢evrimi baslar. Isi elemanlari
cevrimin ilk 10 dakikasi igin agilir.

Kapi acildiginda islev kesilir ve
kapatildiginda yeniden baslar.

7

4. Isi elemanlarn yaklasik 10 dakika
sonra kapanir; kireg cézme gevrimi ise
50 dakika daha devam eder.

Kire¢c cézme islemi tamamlandiginda cihaz
ses cikarir. Isik

g6zUuklr; bu,
kireg ¢o6ziicl ¢ozeltisinin bosaltilmasi gerektigini gosterir.
Depoyu bosaltma
1. Kapiyi agin.
2. Alt kattan tguncu raf Gzerine derin tepsiyi

koyun. Tam olarak firinin arka duvarina dogru
surdn.
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3. Fonksiyon@slatmak icin
digmeye basin.

Kireg ¢o6zlicl ¢bzelti, arka duvarin sag tarafindaki
drenaj tiplnden derin tepsiye akmaya baslar.

4. Bosaltilmasi tamamen bitene kadar bekleyin.
Bitince bir ses cikar.

5. Derin tepsiden kire¢ ¢6zlcu
cozeltisini bosaltin.

Uyari: kirec ¢6zlicl ¢ozeltisi hala
sicak olabilir.

Durulama
Kireg ¢ozlicu ¢ozelti bosaltildiktan sonra
su devresi temiz su ile durulanmalidir.

/ Cok sert olmayan, yumusatiimis veya
_£ gazsiz mineralli soguk musluk suyu
kullanin.

7

Gosterge rezervuari suyla doldurmanizi
isteyecek.

Distile su, ylksek klorlr igerigine sahip
musluk suyu (> 40 mg/l) veya diger sivilar
kullanmayin.

1. Kapiyr agin.

2. Derin tepsiyi alt kattan tGglnci rafina
yerlestirin. Damla tepsisini firinin arka duvarina
dogru itin.

3. Doldurma ¢ekmecesini ¢ikarin.

4. Saglanan agzi doldurma ¢cekmecesine
yerlestirin.

5. Olcull bir sise veya surahiden
yeterli su dokun ki firin icinde hafifce
tassin (yaklasik 1.2 litre onerilir).

/ Firin icindeki su tasmasi bir
= | anizadan degil, durulama
surecinin bir pargasidir.

6. Basin onksiyonu baslatmak icin digmeye basin
ve bir dakika bekleyin.
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Cihaz daha sonra bir ses ¢ikaracak ve
gosterge, bosaltmanizi isteyecek

rezervuar (gosterge 1511
acik).

gelecek

7. Fonksiyom@slatmak icin digmeye
yeniden basin.

8. Bosaltilmasi tamamen bitene kadar
bekleyin. Bittiginde bir ses ¢ikar.

9. Derin tepsideki suyu bosaltin. Gosterge

tekrar suyla doldurmanizi isteyecek.

10 Derin tepsiyi alt kattan tglncu rafina
yerlestirin. Bikag kadar geri duvara dogru

kaydirin.

11. Doldurma ¢ekmecesindeki siizgece bir litre su
dokln (6lclll sise veya keg kullanarak) ve bu, firin
hacminin tabanina tasana kadar akmasina izin
verin.

12. Fonksiyo(@)aslatmak icin digmeye
basin ve bir dakika bekleyin.

Cihaz daha sonra bir ses ¢ikaracak ve
gosterge bosaltmanizi isteyecek.

rezervuar (gosterge 1sigi gelecek
Uzerinde).
13. Rezervu ki suyu derin tepsiye

bosaltmak icin tekrar digmeye basin.

14. Bosaltilmasi tamamen bitene kadar bekleyin.
Bitince bir ses cikar. Cihaz otomatik
olarak sanitizasyon prosedurine geger.

Sanitizasyon

/ Buhar sanitizasyon déngusu, su
£ devresindeki kireg ¢ézucu islemi
kalntilarini giderir.

Gosterge, rezervuara su doldurmanizi
isteyecek.

1. Kapiyi agin.

2. Derin tepsiyi alt kattan Gglncu rafina
yerlestirin. Bikag kadar geri duvara kadar
kaydirin.

3. Doldurma ¢ekmecesini ¢ikarin.

4. Saglanan agzi doldurma ¢cekmecesine
yerlestirin.

5. Olciilil bir kap veya siirahiden suyu
rezervuara doldurun ta ki dolana kadar.

(gosterge 1s1g1yla belirtildigi
gibi).
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6. islevi basl@ak icin diigmeye
basin.

Cihaz 30 dakikalik temizleme
dbéngusune baslar.

7. DOnglnln bitmesini bekleyin.

Uyari: Firin sogumaya birakilana
kadar bekleyin.

Bitince cihaz bosaltma rezervuari islevini
kullanmanizi isteyecek.

8. Kapiy! agin.

9. Derin tepsiyi tabanindan itibaren tglncu rafin
Uzerine yerlestirin. Onu firnin arka duvarina kadar
itin.

10. Onaylamain digmeye basin.

Firin haznesinin arka duvarinin sag tarafindaki
tahliye tiplinden derin tepsiye su akisi baslar.

11. Bosaltma islemi bitene kadar bekleyin.
Bittiginde bir ses ¢ikar ve

ekranda gorindar.
12. Derin tepsideki suyu bosaltin.
13. Ocaktaki kalan suyu kurutmak icin

bir bez veya sitinger kullanin.
14. Kapiy! kapatin.

Manuel 6lgek giderme

Onceden dlcek giderme yapmak isterseniz
islevi manuel olarak calistirabilirsiniz:

1. Kapiyi agin.

2. Derin tepsiyi tabanindan itibaren tglncu rafin
Uzerine yerlestirin. Onu firnin arka duvarina kadar
itin.

3. Ozel islevler meniisiine girdikten sonra
sicakhgr dondirin

segmek icin digmeyi geviri.I’iS'GV.

4, Onaylaman digmeye basin.
5. Onceki paragrafta aciklandigi gibi dlcek

giderme islemini gerceklestirin.
Rezervuar ve su devresinin

temizlenmesi
Bu islev, cihazin rezervuarini ve

su devresini temizlemenizi saglar.

On islemler

1. Kapiyi agin.

2. Ozel islevler meniisine girdikten sonra
sicakhigr dondirin

segmek igin déndirict dugmeyi I$|eV.
cevirin
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3. Onaylaman diigmeye basin. The

gOsterge 15191 yanip soniyor.

Rezervuari doldurun

1. Sdrahiyi 1 | temiz su ile doldurun.
2. Kapiyr agin ve dolgu gekmecesini gikarin.

2 N

erlestirin.

3. Saglanan huni dolgu cekmecesine
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4. Sinir seviyesi I1sigina kadar su ekleyin

gibi yana

5. Islem bittiginde siizgeci ¢ikarin ve
rezervuari tekrar yerine takin.

o o

Rezervuarda cok fazla su varsa,
fazla su firina tasabilir. Bu olursa,
devam etmeden 6nce bir bez veya
stingerle kurulayin.

7

6. Dugmeyem.

Isik
su bosaltmalisiniz.

Rezervuari bosaltma

1. Kapiyi agin.

2. Derin tepsiyi tabanin Gglncu rafina yerlestirin.
Birakayim geriye kadar firin arka duvarina strin.

3. Islevi baslk icin yeniden

digmeye basin.
Firin gévdesinin arka duvarinin sag tarafindaki

bunu gosterir olarak yanar

bosaltma tiplnden derin tepsiye su akmaya baslar.

4. Bosalmasi tamamlanana kadar bekleyin.
Tamamlandiginda bir ses cikar ve
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mwsterimde goriinene kadar.

5. Derin tepsideki suyu bosaltin.

Rezervuari ve su devridasini
birkac kez temizlemenizi 6neririz.

7

Ayrica su yerine deterjanli ¢ozelti
kullanabilirsiniz. Bu durumda, bu
bolimun talimatlarini izleyerek en az
birka¢ yilkama yapmaniz tavsiye edilir.

7

istisnai bakim

Conta bakimi ipuglari

Conta yumusak ve elastik olmalidir.
* Contay! temiz tutmak icin asindirici
olmayan bir stinger kullanin ve ilik suyla
yikayin.

ic aydinlatma ampuliinii degistirme

GUcg voltaji
Elektrik carpma tehlikesi

* Cihazl prizden cgekin.
¢ Koruyucu eldiven giyin.

1. Finnin icindeki tim aksesuarlari tamamen
cikartin.

2. Raf/ tepsi destek cergevelerini cikarin.
3. Ampul kapagini ¢cikarmak igin bir alet (6r.
bir kasik) kullanin.

Firin icinin emayesinde gizik
—— | olusmamasina 6zen gosterin.
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4. Disa kaydirin ve ampull ¢ikarin.

/ Halojen ampull dogrudan parmaklarinizla
£ temas ettirmeyin, yalitkan bir malzeme
kullanin.

KURULUM

5. Ayni tipte bir ampul ile ampuli degistirin
(40 W).

6. Kapagdi yeniden takin. Camin (A) kalipli kisminin
kapiya bakacak sekilde oldugundan emin olun.

7. Kapagi tamamen asagdi bastirin ki ampul
destekine mikemmel bicimde baglansin.

Elektrik baglantisi

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Genel bilgi
Sebeke 6zelliklerini plak Gizerinde gosterilen
verilerle karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasi ve marka adini tasiyan

tanitim plakasi cihaz tzerinde gorinir sekilde
konumlandiriimistir.

Bu plakayi herhangi bir nedenle ¢gikarmayin.
Cihaz, diger tellerden en az 20 mm daha

uzun bir tel ile toprakla baglanmalidir.
Cihaz su modlarda calisabilir:

e 220-240 V~

Taketim sinifi Il Asin gerilim durumlarinda tam
izolasyon saglayacak temas ayrilma mesafesine
sahip anahtarlama gerilimi, kurulum
yO6netmeliklerine uygun olarak.
Avustralya/Yeni Zelanda pazari igin:
Sabit baglantiya dahil olan kesici aygit AS/NZS
3000 ile uyumlu olmahdir.

Fis ve prize baglanti

Fis ile priz ayni tipte oldugundan emin olun.

Asiri Isinmaya ve yanik riskine yol
agabileceginden adaptorler, grup prizler veya
kopriler kullanmaktan kaginin.

Kablo degisimi

GUg voltaji
! Elektrik carpmasi tehlikesi

102 220-240V~

iy B

S~~~ ~ 3

3 x 1,5 mm?2 ¢ cekirdekli kablo.

/ Yukarida belirtilen degerler i iletkenin
— | kesitine atiftir.

/ Bahsi gecen gu¢ kablolari, EN 60335-2-6
& | standardina uygun olarak eslesme

— faktoru dikkate alinarak
boyutlandiriimistir.

Sabit baglanti

GUg¢ hattini tim kutuplu bir devreyle donatin
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e Ana gl¢ kaynagini kesiniz.

1. Arka kasa vidalarini sokin ve terminal
bloguna erismek igin kmasi gikartin.

Q)HHHHHHHH @

2. Kablonun yerine yenisini takin.
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3. Firn icin veya herhangi bir ocagin kablolarinin Cihazin toplam boyutlari (mm)

cihazla temasini 6nlemek igin en iyi glizergahi takip
ettiginden emin olun. T -F
O [] O
Konumlandirma
\ ]
Genel guvenlik talimatlarina bakin.
oN (0]
— o)) 0]
Glc kablosunun konumu L0 Lo
£97 | <
! I7 1
=00
SJUI
490 Q0
LD |UU
On panel contasini ] 8
Sizdirmazlik icin saglanan contayi n panelin arka = (@D
kismina yapistirin; su veya diger sivilarin igeri
sizmasini 6nleyin.
O
< O N
o) o L
< 5
23H 548
Sikistirma bogalari
/ \
,«' 2
¢ \ ¢
DIV
1. Cihazin 6nindeki boru gecirmez kapaklarini

cikarin.
2. Cihazi gentiye monte edin.
3. Vidalarla cihazi dolaba sabitleyin.

4. Daha once ¢ikarilan kapaklarla burgu
yuvalarini kapatin.
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45°

Bir columna montaji (mm) nedir
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/ *Kabin tst kismi/ arka bolimi

— | yaklasik 35-40 mm derinliginde bir

acikliga sahip oldugundan emin olun.
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A enaz 603 mm
B 560 - 568 mm
C C 583 -585 mm
D9-11 mm

E en az. 5 mm
F121-1105 mm
E G en az. 560 mm

ST

A
oy}
4

i J ] H en az. 594 mm

O \ O | O D O co Giig kablosu icin kesme payi (en az 6 cm2)
\\jb jb Elektrik baglanti kutusu
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Tezgah altina montaj (mm)
——A——»
]
7 C H
b N
< B >\
jb
Cco
kkkkkk / \ 4 \ 4
F
490-500 605 e——G——
< T pr\
o I:‘E. wbh o
/ Cihaz bir tezgahin altina gémulecekse,
£ | 6n panelin arkasina yapistirilmis
—— contadan suyun veya diger sivilarin co
iceri sizmasini 6nlemek igin bir ahsap \
cubuk monte edilmelidir. T
N L
A R
G
wb
/

/ *Mobilyanin Ust/arka kisminda
— | yaklasik 60 mm derinliginde bir
aciklik oldugundan emin olun.
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En az 603 mm.

B 560 - 568 mm
C583-585 mm

D9-11 mm

Enaz5 mm

F121-1105 mm

G enaz 560 mm

H en az 594 mm

gl kablosu igin kesme agikligi (en az 6 cm?2)
jb Elektrik baglanti kutusu
wb Ahsap cubuk (6nerilir)

Calisma tezgahlarinin altinda montaj (mm)

(pirolitik modeller icin yalnizca)
Bir ocak firinin Ustline yerlestirildiginde,

iki cihaz ayni anda kullanildiginda asiri
Isinmay! 6nlemek icin firinin Gstinden en
az 20 mm mesafede ahsap bir ayiric
kurulmalidir. Ayirici, uygun aletler
kullanilarak c¢ikartilabilir olmahdir.

s

L7

@%ﬁéuf
\

|

Bir ahsap ayirici kullanilirken, 6n panelin
arkasina yapistirilan contayi kullanmak
ve su veya diger sivilarin igeri sizmasini
Onlemek igin calisma tezgahinin altinda
bir ahsap gubuk kurulmalidir.
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