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TEDBIRLER

ONEMLI GUVENLIK TALIMATLARI
LUTFEN DIKKATLE OKUYUN VE GELECEK KULLANIM ICIN KAYDEDIN

Genel guvenlik talimatlari
Kisisel yaralanma riski
«DIKKAT: kullanim sirasinda
cihaz ve erisilebilir parcalari
cok isinir. Cocuklar
cihazdan uzak tutulmalidir.

*DIKKAT: kullanim sirasinda
cihaz ve erisilebilir parcalari
cok isinir. Asla temas etmeyin.
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kullanim sirasinda 1sitma
elemanlari.
* Yiyecekleri firin icinde
hareket ettirirken eldiven
giyerek ellerinizi koruyun.

* Atesi veya alevleri su ile
sopmeye calismayin: cihazi
kapatin ve alevleri bir yangin
battaniyesi veya baska uygun
bir 6rtiyle bogmaya calisin.
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* Bu cihaz en az 8 yasinda cocuklar
tarafindan ve fiziksel, duyusal veya
zihinsel kapasitesi sinirli olan ya da
elektrikli cihazlarin kullaniminda
deneyimsiz kisiler tarafindan,
guvenliginden sorumlu olan
yetiskinler tarafindan gézetim
altinda veya talimatlandirilarak
kullanilabilir.

* Cocuklar cihazla
oynamamalidir.

¢ 8 yasin altindaki cocuklari sirekli
gozetim altinda olmadiklari sirece
guvenli bir mesafede tutun.

* Cihaz kullanilirken 8 yasin
altindaki cocuklari cihazdan uzak
tutun.

* Temizlik ve bakim, denetimsiz
cocuklar tarafindan yapilmamalidir.

* Pisirme slreci daima
izlenmelidir. Kisa bir pisirme
sureci surekli kontrol edilmelidir.

* Yaglar veya yagli maddeler
aciga cikabilecegi pisirme
islemleri sirasinda cihazi asla
denetimsiz birakmayin; bu
maddeler i1sinabilir ve yangin
cikarabilir. Cok dikkatli olun.

* Cok sicak tepsilere dogrudan
su dokmeyin.

* Pisirme sirasinda firin
kapagini kapali tutun.

* Yemegi hareket ettirmeniz veya
pisirme sonunda kaplyli birkag saniye
icin 5 cm acin, bu buhari birakir.
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¢iIkip sonra tamamen agin.
 Aletlerdeki delige sivri

metal esya (catal, bicak
vb.) sokmayin.

e Kullanimdan sonra cihazi

hemen kapatin.

* Cihaza yakin DOI yakitli veya
alev alabilir malzemeler
kullanmayin veya saklamayin.
* Bu cihaz kullanilirken

cevresinde aerosollu
urdnler kullanmayin.

e Bu cihazi MODIFE ETMEYIN.

e Kurulum ve servis mevcut
standartlara uygun olarak
nitelikli personel tarafindan
yapiimalidir.

¢ Cihazi kendiniz onarmaya
calismayin ya da nitelikli bir
teknisyen olmadan yardim almayin.

* Cihaz fisten cekmek icin
kabloyu cekmeyin.

Mikrodalga firinlar icin

* Dikkat: Kapi veya kapi
contasinda zarar varsa cihaz,
nitelikli bir kisi tarafindan
onarilana kadar
kullanilmamalidir.

» Dikkat: Koruma saglayan bir
kapadin sokilmesini iceren
herhangi bir bakim veya onarim
islemini nitelikli bir kisi disindaki
kimseler icin tehlikelidir.
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mikrodalga enerjisine

maruz kalmaya karsil.
* DIKKAT: Sizdirmaz kaplarda

sivilar ve diger yiyecekler
Isitiimamalidir cinku
patlayabilirler.

* Kombine bir fonksiyon
kullanildiginda, ¢ok ylUksek
sicakliklar olustugu icin cocuklar
yalnizca bir yetiskin gézetiminde
cihazi kullanmaldir.

* Plastik veya kagit kaplarda
yiyecekler pisirilirken cihaz
godrsel olarak kontrol edilmelidir.

Yanlis kullanim
Patlama tehlikesi

W

* Sivilari Isitmak veya yeniden
Isitmak icin mikrodalga
kullanildiginda kaynama sureci
gecikebilir - kaynama sicakligi
tipik olarak gorulen "kaynar
hali" olusmadan ulasilabilir.
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A Yanlis kullanim

Patlama tehlikesi

* Bu gecikmis kaynama ve
sonuc olarak super i1sinma
sivl cihaz icinde patlama
uretebilir veya superisinmis
sivinin ani tasmasi, kabi
cihazdan cikardiginizda
meydana gelebilir.

* Bu tehlikelerden kacinmak icin
Isitma sirasinda sunulan
kaynama cubugunu (veya isiya
dayanikh plastik bir kasik) kap
icine yerlestirmek gerekir.

¢ Mikrodalgay!i yalnizca tuketim icin
gida hazirlama amaciyla kullanin.
Diger uygulama tirleri kesinlikle
yasaktir (6r. kiyafet kurutma,
terlikleri 1sitma, stingerler, i1slak
bezler veya benzeri, yiyecekleri
kurutma) clnku yaralanma veya
yangin riski dogurabilir.

* iceceklerin mikrodalga ile isitiimasi
gecikmis patlama kaynamasina yol
acabilir, bu nedenle kabi tutarken
dikkat edilmelidir.

* Cihazi dlzenli olarak temizleyin
ve herhangi bir yiyecek kalintisini
cikarin.

* Firin hacminin

temizlenmemesi yluzeyin
bozulmasina yol acar ve bu
cihazin 6Gmrind olumsuz
etkileyebilir ve muhtemelen
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tehlikeye yol acabilir.
* Yemegi kurutmak igin
mikrodalga kullanmayin.
* Yaglar isitmak veya kizartmak
icin mikrodalga kullanmayin.
* Alkol iceren yiyecek veya
icecekleri isitmak icin cihazi
kullanmayin.
» Kabuklu yumurtalari veya sert
haslanmis yumurtalari isitmayin;
Isitma islemi bittikten sonra bile
patlayabilirler.

* Yiyecegi ambalajinda
Isitmayin.

e Sivilari 1sitmak veya kaynatmak
icin kombine fonksiyonlari
kullanmayin.

* Biberonlarla birlikte kapali

kaplarda bebek mamasini
Isitmayin. Kapak veya emzigi
cikarin. Isitildiktan sonra
hazirligin sicakligini her zaman
kontrol edin; cok yuksek
olmamalhdir. Esit bir sicaklk
icin ve yanmay! onlemek icin
icerigi karistirin veya sallayin.

* Pisirme 6ncesinde sert kabugu
veya disi olan yiyeceklerin ylzeyine
(6r. patates, elma) delik acin.

* Cihazi calistirmadan énce
mikrodalga firin boslugunda
uygun olmayan nesneler veya
gerecler olmadigindan emin olun.

¢ Cihaz kullanilmadiginda, boslugu
yanicl madde depolamak igin
kullanmayin.
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malzemeler, mutfak aletleri,

yiyecekler veya benzer nesneler.
* Firin bos oldugunda mikrodalga
islevlerini kullanmayin.

» Mikrodalga firinda kullanilabilir
mutfak araclari ve gerecler kullanin.

* Yiyecekleri pisirmek icin
aliminyum kaplar kullanmayin.

* Yiyecek veya icecekleri pisirmek
icin metal kaplar kullanmayin.

¢ Metalik dekorasyonlu tabaklar
kullanmayin (altin kaph veya
gumus).

* Saglanmissa, MICROWAVE-ONLY
pisirme icin tepsiyi ve/veya derin
tepsiyi kullanmayin.

* Duman varsa, cihaz fisten
kapatin veya prizden cekin ve
her tarlt alevi bogmak igin
kapiyi kapal tutun.

* Bu cihaz guvenlik ve
elektromanyetik uyumlulukla
ilgili mevcut standartlara ve
direktiflere uygundur. Ancak,
kalp pili kullanan kisilerin
kalp pili ile mikrodalga firin
arasindaki minimum
mesafeyi 20-30 cm tutmasi
onerilir. Daha fazla bilgi icin
kalp pili Ureticisiyle iletisime
gegin.

e Cihaz 2.4GHz ISM bandinda
calisir.
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* Elektromanyetik uyumluluk korozyon yapan deterjanlar
ile ilgili htikimlerle uyumlu (6r. ovma tozlari, lekidk
olarak, cihaz GROUP 2 ve sinif gidericiler ve metalik

B (EN 55011) grubuna aittir suplar), kaba veya asindinci - q
' cam parcalar tGzerinde yumusak

olmayan malzemeler veya keskin

metal kaziyicilar yUzeyi gizebilir ve
Yanlis kullanim T .
A Cihaza zarar verme riski. cami kirabilir. Ahsap veya plastik

mutfak gerecleri kullanin.

* Cihazin Uzerine oturmayin.
* Celikten yapilmis parcalar
Uzerinde veya metalik ylzey
kaplanmis pargalar Uzerinde

* Mikrodalga kullanirken kloriir, amonyak veya camasir
yiyecegi (veya kabini) firinin suyu iceren temizleyici Griinleri
tabanina koymayin. Hazirlamak kullanmayin (6r. anodizasyon,

istediginiz tarif icin uygun nikel veya krom kaplama).

raflara yerlestiriimis saglanan

e Raflar ve tepsiler, yan
aksesuarlari kullanin. P y

kilavuzlara mimkuln oldugunca

girene kadar takilmalidir.

* Firin boslugunun tabanina G'kanimalarini engelleyen

docjrudan konulmus kaplar/ mekanik kilitler asagiya bakrpall
; ve firin odasinin arkasina dogru

aksesuarlar (tepsiler, cam yonelmelidir,

kaplar

vb.)KULLANILMAMALIDIR.

* Cihaz bir dolap icine
kurulmussa, herhangi bir dolap
kapadi acikken calistiriimahdir.

¢ Cihazin zeminden 850 mm'den * Cihazi temizlemek icin

daha alcakta konumlandirilmasi buhar nozullar kullanmayin.

. * Cihaza yakin herhangi bir
veya kurulum yapilmasi gerekebilir e . .
(bkz. “KURULUM” balim). sprey urun puskdrtmeyin.
¢ Havalandirma acikliklarini ve isi

dagitim kanallarini engellemeyin.
Cihaza zarar verme riski

* Yangin tehlikesi: asla birakmayin
« Asindirici veya 9 Y
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firin boslugundaki nesneler.
« HER HANGI BIR NEDENLE

CiHAZI BIR ISINMA CiHAZI
olarak KULLANMAYIN.

* Yiyecek pisirirken plastik

pisirme kaplar veya kaplar
kullanmayin.

¢ AJzi sikica kapatiimis teneke
kutulari veya kaplari firin
bosluguna koymayin.

* Pisirme sirasinda gerekmedikce
tum tepsileri ve raflari ¢ikarin.

¢ Firin boslugunun altini aliminyum
veya teneke folyo ile kapatmayin.

» Tencere veya tepsileri dogrudan
firin tabanina yerlestirmeyin.

» Gerekirse, modeline bagli
olarak sunulan veya ayri satilan
tepsi rafini, pisirme destegi
olarak tabana yerlestirerek
kullanabilirsiniz.

* Yag gecirmez kagit kullanmak
isterseniz, icerdeki sicak hava
dolasimini engellemeyecek
sekilde yerlestirin.

* Acik kapagi, ic cam panel
uzerinde tepsileri veya tepsileri
dinlendirmek icin kullanmayin.

» Kurarken firin kapagini kullanarak
cihazi yerine kaldirmaya
calismayin.

» Kapali iken kapiya cok fazla

baski uygulamaktan kaginin.

* Bu cihazi kaldirmak veya hareket
ettirmek icin sapi kullanmayin.
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Kurulum ve bakim

» BU CiHAZI BILET VEYA
KARAVOLDU HATTA TEKNEDE
KURMAYIN.

* Cihaz bir sehpa Uzerine

kurulmamalidir.
* CihazI dolap kesitine ikinci bir

kisinin yardimiyla yerlestirin.

* Olasli asiri 1Isinmay! onlemek
icin cihazi dekoratif bir kapinin
veya panelin arkasina
kurmayin.

* Kurulum ve servis, mevcut
standartlara uygun olarak
nitelikli kisilerce yapiimalidir.

* Elektrik baglantisini
yetkili teknik personele
yaptirin.

* Cihaz, elektrik sistem guvenlik
standartlarina uygun olarak
toprak hattina baglanmalidir.

* En az 90 °C dayanabilen
kablolar kullanin.

* Besleme kablinin
uclarindaki somun sikma
torku 1.5 - 2 Nm olmalidir.

* Guc kablosu zarar gorurse,
gerekli tehlikelerden kacinmak
icin degistirme islemi icin derhal
teknik destege basvurun.

*UYARI: sirasinda
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aletin konumunu ayarlarken gug
kaynagdi kablosunun takilip
kalmadigindan veya zarar
gérmediginden emin olun.
e Cihaz Uzerinde herhangi bir
calisma yapmadan 6nce daima
gerekli kisisel koruyucu
ekipmanlari (PPE) kullanin
(kurulum, bakim, konumlandirma
veya hareket).

* Cihaz Uzerinde herhangi bir is
yapmadan o6nce glc¢ kaynagini
kapatin.

* Kurulum sonrasi cihazin
erisilebilir bir fis veya sabit
baglanti durumunda bir anahtar
araciligiyla baglantisinin
kesilmesine izin verin.

e GUc¢ hattini, kurulum
yonetmeliklerine uygun olarak
lll. kategori asiri gerilime karsi
tamamen kesme saglayacak
temas ayrilma mesafesine
sahip bir tum kutup devre
kesiciyle donatin.

* Bu cihaz deniz seviyesinden
en fazla 4.000 metre
yukseklige kadar kullanilabilir.

Bu cihaz icin

» Cihazin acgik kapagi Gzerine
hicbir agirhk koymayin veya
oturmayin.

» Kapilarda hig bir nesnenin

sikismamasina 6zen gosterin.
* Cihazi disarida

kurmayin/kullanmayin.
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e Sadece uretici tarafindan
saglanan veya tavsiye edilen
sicaklik problmini kullanin
(bazi modellerde bu sadece).

Sicaklik probu (varsa)

e Kullanimdan sonra cubuga veya
sicaklik probunun ucuna
dokunmayin.

* Sicakhk probunu kullanirken

firin eldivenleri giyin.

* IsI probunun ucu veya
fisiyle emaye kaplh veya krom
kapll yuzeyleri cizmeye veya
hasar vermeye dikkat edin.

* Sicaklik probunu cihazin
acikliklarina ve kartlarina
sokmayin.

* Sicakhk probu
kullanilmadiginda koruyucu

metal kapsagin dogru sekilde
kapali oldugundan emin olun.

* Sicaklik probunu prizden
veya yiyecekten cikarmak
icin kabloyu ¢cekmeyin.
 Sicaklik probunun veya
kablosunun kapiya
sikismamasina dikkat edin.
* Sicaklik probunun veya
kablosunun firin icindeki

Isitma elemanlariyla temas
etmemesine dikkat edin.

* Sicakhk probunun herhangi
bir parcasina izin verilmemeli ki
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sicak olduklari sirada firin
hacminin duvarlari, i1siticilar,
raflar veya tepsilerle temas
etmeyin.

* Termometre probu cihazin
icinde tutulmamalhdir.
* Pyrolytik dongu sirasinda

sicaklik probunu kullanmayin.

Cihazin amaci

Bu cihaz, ev ortaminda yiyecek
pisirmek icin tasarlanmistir. Diger
her kullanim uygunsuz olarak kabul
edilir. Ayrica su amaclarla
kullanilmamalidir:

¢ Magazalarda, ofislerde ve diger
calisma alanlarinda calisanlar
icin ayrilmis mutfak alanlarinda.

« ciftliklerde/ciftlik evlerinde.

¢ Otellerde, motellerde ve diger
konut ortamlarinda konuklar
tarafindan.

* Pansiyonlarda.

/ Bu cihaz yalnizca i¢
=— | mekanlarda monte edilmeli
ve kullanilmahdir.

Bu kullanici kilavuzu

* Bu kullanici kilavuzu, cihazin ayrilmaz bir
parcasidir ve bu nedenle cihazin tim émri
boyunca tamami korunmali ve kullanicinin
erisebilecegi yerde bulundurulmalidir.

* Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

* Bu kilavuzdaki agiklamalarda, ekranda sikca
gorulen her seyi tanimlayan resimler
bulunmaktadir. Ancak cihazin sistemin
guncellenmis bir stirimuyle donatiimis
olabilecegi ve bu nedenle ekranda gérinenlerin
kilavuzdaki ile ayni olmayabilecegi
unutulmamahdir.
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Uretici Sorumlulugu

Uretici, asagidaki nedenlerle olusan kisi veya mal
zararlar igin herhangi bir sorumluluk kabul etmez:
* belirtilenlerden farkh kullanim;

« kullanici kilavuzundaki talimatlara
uyulmamasi;

 cihazin herhangi bir pargasinin
kurcalanmasi;

« orijinal olmayan yedek pargalarin kullaniimasi.

Tanimlama plakasi

Tanimlama plakasi, cihazin teknik verilerini, seri
numarasini ve marka adini tasir. Her ne sebeple
olursa olsun tanimlama plakasini ¢ikarmayin.

Imha

E: Bu cihaz, WEEE Avrupa y6nergesine
(2012/19/EU) uygundur ve ayri olarak

bertaraf edilmelidir,

kullanim émriinin sonunda diger atiklarla birlikte degildir.

Cihaz, mevcut Avrupa yonergelerine gore
sagliga ve cevreye zarar verebilecek
miktarlarda madde icermemektedir.

Gug Gerilimi
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Ana gugc kaynagini kesiniz.

* Cihazi prizden c¢ekiniz.

Cihaz bertaraf etmek icin:

* GU¢ kablosunu kesin ve ¢ikarin.

¢ Cihazi uygun elektrikli ve elektronik atik
geri donusum merkezine teslim edin veya
esdeger bir Grln satin alirken
perakendeciye iade edin; bire bir esasla.

Cihazlarimiz Cevreye zarar vermeyen ve geri
donustirdlebilir malzemelerle paketlenmistir.

* Ambalaj malzemelerini uygun geri
déntsim merkezine teslim edin.

Plastik ambalaj
Bogulma tehlikesi

¢ Ambalaji veya herhangi bir parcasini
gdzetimsiz birakmayin.

* Cocuklarin plastik posetlerle oynamasina
izin vermeyin.

Enerji tasarrufu icin
 Tarif bunu gerektiriyorsa sadece cihaz
dnceden isitin. Onisitma
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tim fonksiyonlar icin asama devre digi kurallar:

birakilabilir (bkz. bélim “On Isitma”) ancak

PiZZA (6n 1sitma devre disi birakilamaz) ve ECO q

fonksiyonlari (6n 1sitma asamasi yok) harig. Uya”/lkaz
¢ Fonksiyonlari kullanirken (ECO fonksiyonu .
dahil) pisirme sirasinda kapadi acmaktan kacinin. _/ Bilgi/Oneri

* Paket lGizerinde aksi belirtiimedikce,

dondurulmus yiyecekleri firina koymadan 6nce
¢6zdUrin.

* Birden cok tlirde yiyecek pisiriliyorsa mevcut
sicak firndan en iyi sekilde yararlanmak icin
yiyecekleri tek tek pisirmek onerilir.

* Koyu metal kaliplar kullanin: Isiy1 daha iyi
emerler.

¢ Pisirme sirasinda gerekli olmayan tim
tepsi ve raflar gikarin.

* Genellikle kullanilan sureden birkag
dakika 6nce pisirmeyi durdurun. Kalan
dakikalar boyunca firinda birikmis isi1 ile
pisirme devam eder.

¢ Isi kaybini 6nlemek igin kapryr mimkin

oldugunca kapali tutun. )
e Firinin icini her zaman temiz tutun.

Bekleme/kapali konumda
guc tuketimiyle ilgili bilgi

Bekleme/kapall konumdaki cihazin gig tiketimi
ile ilgili teknik veriler, ilgili Grin sayfasi altinda
www.smeg.com adresinde bulunabilir.

Aydinlatma Kaynaklari

« Bu cihaz kullanici tarafindan degistirilemeyen
aydinlatma kaynaklarina sahiptir ve yalnizca
teknik destek servisi tarafindan degistirilmelidir.

* Bu cihaz verim sinifi "E" olan aydinlatma
kaynaklarina sahiptir.

Kullanici kilavuzunun nasil okunacagi
Bu kullanici kilavuzu asagidaki okuma stilini kullanir

91477A081/1
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TANIMLAMALAR

Genel Aciklama

1 Kontrol Paneli
2 Contami Dikisi?

3 Sicaklik probu yuvasi (bazi

modeller igin sadece)
4 Ampul
5 Kapi
6 Fan
7 Yikleme degnegi

P Kasa rafi
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Kontrol paneli

4

7
!

12:30 @
§

1 Fonksiyon Garki

Hizli Modda, bu diigme pisirme islevini
segmenizi saglar.

2 Ekran

Dokunmatik ekran, cihazla etkilesime
girmenizi saglar. Farkli islevlere erismek
icin simgelere dokunun. Tim calisma
parametreleri ekranda goésterilecektir.

3 Sicaklik Dugmesi

Hizli Mod’da, bu diigme pisirme sicakligini
segmenizi saglar.

4 AC/KAPA tusu

AC/KAPA digmesi cihazi acar
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veya kapall.

5 Uzaktan kumanda gdstergesi i1s1d1 (bazi
modellerde yalnizca)

Yandiginda, cihazin akilli telefon veya tablette
uzaktan kontrol edilebildigini gdsterir (bakiniz
“Gomulu firn baglantisi” kullanici kilavuzu).

SmegConnect (bazi modellerde yalnizca)
Cihaz, kullanicilarin akilli telefonlari veya
tabletleri Gzerinden bir Uygulama ile cihazin
calismasini kontrol etmelerini saglayan
SmegConnect teknolojisi ile donatiimistir. Daha
fazla bilgi icin saglanan brosuri inceleyin
ve/veya www.smeg.com adresini ziyaret edin
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Diger parcalar

Raflar

Cihaz, tepsileri ve raflar farkl ylksekliklerde
konumlandirmak igin raflar igerir. Giris
ylkseklikleri asagidan yukariya dogru belirtilmistir.

Sogutma fani

Fan, cihazi sogutur ve pisirme sirasinda
calismaya baslar.

Fan, kapinin Gstinden sabit bir hava akimi
olusturur ve cihaz kapatildiktan sonra kisa
bir slire boyunca devam edebilir.

Firin boslugunun aydinlatmasi

Cihazin i aydinlatmasi su anda yanar:
* kapi acildiginda;

* bir islev sirasinda, i1s1g1 dokunarak agin

firin ici |$|ﬁnuel olarak etkinlestirmek veya
devre disl mak igin sembol, ayri olarak

'dan' nve nfonksiyonlar.

/ Eneriji tasarrufu igin, pisirme

£ | basladigindan itibaren yaklasik bir
dakika sonra veya kap! acildiginda

151k sénuyor (bu islev ikincil mentden

devre disi birakilabilir).

Aksesuarlar
¢ Bazi modellere tim aksesuarlar

sunulmaz.
¢ Gidalarla temas edecek olan

aksesuarlar, mevcut mevzuat hikimlerine

uygun malzemelerden Uretilmistir.

* Orijinal temin edilen ve istege bagl
aksesuarlar Yetkili Hizmet Merkezlerinden
talep edilebilir. Sadece Uretici tarafindan
saglanan orijinal aksesuarlar kullaniniz.

Kaynatma gubugu

Sivilari isitirken gecikmeli kaynama olmamasi
icin kaplara konulmasi gerekir.
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Cam kap

L=

Her tirlG pisirme igin ve Ustteki raf Gzerinde
yerlestirilen yiyeceklerden yag toplama igin faydahdir.
Dlsurilmus tava standinin Gstlne yerlestiriimeli ve
mikrodalga pisirme icin 6zellikle uygundur.

Delikli tepsi

JoR
=SS
s
o, R "_:\
o, R

e
S
55 \\\\\\\\\\

Balik ve sebzeleri buharla pisirmek igin kullanighdir.

Celik pisirme tepsisi

Pastalar pisirirken (pisirme sireleri 25 dakikadan
kisa veya buhar olmaksizin), piring, fasulye ve
tahillar icin faydahdir. Ayrica Ustteki delikli tepside
buharlama veya dondurma yoluyla Uretilen sivilari
toplamak igin de gereklidir.

Pisirme sirasinda yiyecek iceren kaplar
desteklemek icin kullantlir.
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Tepsi rafi

Tepsinin Ustlne yerlestirilecek; damlayan
yiyecekler icin pisirme amaciyla.

Derin tepsi

istege bagli aksesuarlar (ayri
olarak satin alinabilir)

Kilitli/Sise
SitStriatT

Rezervuar doldurulup bosaltilirken sivilar
tutmak icin kullanish.

PPR2 veya TAS(reaktif tas)

Ustteki 1zgaraya konulan yiyeceklerden yag
toplamak ve hamur isleri, pizzalar, firlnlanmis
tatlilar, biskaviler vb. pisirmek icin kullanish.

pisirme icin kullanilabilir. Yalnizca

é UYARI: Derin tepsi birlesik mikrodalga
mikrodalga pisirme igin kullanmayin.

Korumali kapak (yalnizca bazi modellerde)

Sicaklik probu kullanilmadiginda sicaklhk
probu soketini kapatip korumak igin kullanilir.

Sicaklik probu (bazi modellerde sadece)

Sicaklik probu ile yemegin merkezinde
Olculen sicakhiga gore pisirebilirsiniz.
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Ekmek pisirmek igin ideal aksesuar (pizza, ekmek,
focaccia...), fakat bisklvi gibi daha narin hazirliklar
icin de kullanabilirsiniz.

BBQ (teflon kapli mangal tavasi)

Cift kullanimli aksesuar: ¢izgili taraf etleri
1zgara igin (filetler, hamburgerler...)
Onerilir, duz ylzey ise sebze, meyve, balik
pisirmek icin kullanilabilir.

YAGSIZ KIZARTMA (yagsiz kizartma 1zgarasi)

Onceden pane edilmis, 6nceden pisirilmis ve/veya
dondurulmus yiyecekler igin (cips, patates veya et
kroketleri, kiiglik mozzarella pargalar) hava fritézu
icin tavsiye edilen aksesuar.
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Mikrodalgalar

Alet, magnetron adi verilen bir mikrodalga

Ureteci ile donatilmistir.
Uretilen mikrodalgalar, yiyecege ulasmasi ve
Isitmasi igin firin hlcresine esit olarak iletilir.

Isitma, yiyecekte bulunan molekuller (6zellikle
su molekdulleri) arasindaki strtiinme yoluyla
gercgeklesir ve bunun sonucunda isi olusur.

Yiyecegin iginde dogrudan Uretilen isi, geleneksel
pisirmeye gore ¢6zilme, yeniden isitma veya
pisirme suresini daha kisa hale getirir.

Mikrodalga pisirme igin uygun kaplarin
kullanilmasi, mikrodalgalarin yiyecege
esit bicimde ulasmasini saglar.

Nemli ve buharli pisirmenin

avantajlan

Buhar pisirme sistemi, her tlrll yiyecegdi ¢cok daha
plrizsiz ve hizli pisirir ve ana uygulama alanlarini
su sekilde bulur:

* D6kme ve glveg yapma

* Soslar pisirme

* Au gratin pisirme

*Kizartma

* DUsuk sicaklikta pisirme

* Yeniden isitma

¢ Cok modlu pisirme

Sicaklik ve buhar seviyelerindeki degisiklikler arzu
edilen gastronomik sonucun elde edilmesini saglar.

Buhar eklenmesi, daha saglikh ve daha az yagla sonug elde
etmek igin tercih edilen daha az yag kullanimini saglar.

KULLANMAK

orijinal mutfak. Pisirirken yiyecegin agirlik ve
hacim kaybini da en aza indirir.

Buharli pisirme, et pisirmek igin 6zellikle
uygundur: onu gok yumusak yapmanin yani sira
parlak tutar ve daha

sulu.

Ayrica mayali ve ekmek hamuru icin de 6nerilir.
Nemi sayesinde hamur pisirme sirasinda
kabarmasini ve gelismesini saglar; dis kabuk
olusmadan énce hamur daha hafif ve daha
sindirilebilir olur, daha kalin gézeneklerle taninir.

(Sadece buharla pisirme igin gegerlidir)

Ayrica yiyecegi hizli gzmek igin idealdir, icin
yiyecekleri sertlesmeden veya kurutmadan isitmak
ve tuzla korunmus gidalarin tuzunu dogal olarak
ctkarmak igin. Kisa pisirme sureleri igin veya ¢ok
miktarda gida Uretebilecek yiyecekler icin
Onerilmez.

pisirme sirasinda nem miktari.

Pisirme kaplari

* YUksek sicakliklara dayanabilecekleri
surece kendi kaplarinizi da kullanabilirsiniz.

* Buhar pisirme igcin metal kap
kullanimi tavsiye edilir. Metal,
yiyeceklere isiyi daha iyi dagitir.
Yuksek sicaklikta pisirme sirasinda metal
kaplarin kismen deforme olmasi
normaldir, soguduklarinda orijinal
sekillerine déneceklerdir.

« Kalin seramik tabaklar normalden daha fazla isi
gerektirebilir. Daha uzun pisirme sireleri
gerekebilir.

On islemler

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

* Cihazin disI veya igindeki koruyucu
filmi cikarin, aksesuarlar dahil.

e Aksesuarlar ve raflardan teknik veri
plakasini disindaki tim etiketleri ¢ikarin.

¢ Tim cihaz aksesuarlarini ¢cikarin ve
yikayin (bkz. "TEMIZLIK VE BAKIM" b&limii).

ik 1sitma
1. Pisirme sliresini en az bir saat olarak
ayarlayin (bkz. "Firini kullanma" paragrafi).
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2. Uretim siirecinden kalan kalintilari
yakmak igin bos firin bélimuini
maksimum sicakliga isitin.

Cihazi isitirken

* Odayi havalandirin;
* Kalmayin.

Kullanima uygun malzemelerle
mikrodalga

Genel olarak, yiyecegin tamamina ulasabilmek igin
mikrodalga pisirme igin kullanilan malzemeler
mikrodalga enerjisine karsi seffaf olmalidir.

Asagida kullanilacak ve kullanilmamasi gereken
malzemelerin tablosu bulunmaktadir:
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KULLANILACAK MALZEMELER:

- Cam (kapaklari her zaman cikarin)*
e Firin kaplari

* Bardaklar

« Kavanozlar

- Porselen

- Toprak kap

- Plastik (yalnizca mikrodalga kullanimina
uygunsa)*

e Kaplar

* Streg film (gidayla temas
etmemelidir)

*yalnizca i1siya dayanikliysa.

KULLANILMAMASI| GEREKEN MALZEMELER

- Metaller (ark olusmasina veya kivilcim ¢ikmasina neden olabilir)
e Aliminyum folyo

e Aliminyum tepsiler

» Tablalar

* Metal mutfak gerecleri

« Dondurucu poseti baglama bantlari

- Ahsap

- Kristal bardaklar

- Kagit (yangin riski)

- Polistiren kaplar (gida maddelerinin
bulasma riski)

/ Tabaklar metal stslemeler
= | icermemelidir.

/ Mikrodalgada veya kombine mikrodalga

kullanmayin.

fonksiyonlarinda metal aksesuar tepsileri

g
[} |
S
[0)

me kaplari

Mikrodalga fonksiyonu, yalnizca bu test
icin firnin iginde herhangi bir gida
olmadan kullanilabilir.

IN

Pisirme kabinin mikrodalga pisirmede kullanima

uygun olup olmadigini kontrol etmek igin su basit

testi uygulayin:

1. Firin i¢ boslugundaki tim aksesuarlari
cikarin.

2. Test edilecek pisirme kabini, birinci raf
seviyesine takili rafin Gzerine yerlestirin.

3. Mikrodalga fonksiyonunu maksimum guig
seviyesinde segin (6rn. 1000 W).

4. Pisirme slresini 30 saniyeye ayarlayin.
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5. Pisirmeye baslayin.

Uygun olmayan kaplar Cihazin
zarar gorme riski
» Kapaktan gatirdama sesi gelirse veya pisirme
kabindan kivilcim ¢gikarsa testi derhal durdurun.

Bu olursa, pisirme kabinin mikrodalga firinda
kullanim icin uygun olmadigi anlamina gelir.

Testin sonunda kap ya soguk olmali ya da hafif
ihk olmahdir. Kap sicaksa, mikrodalga
kullanimina uygun olmadigi kabul edilmelidir.

Aksesuarlarin kullanilmasi

Raflar ve tepsiler
Raflar ve tepsiler, tam olarak durana
kadar yan kilavuzlara takilmahdir.

* Rafin yanlhslikla ¢ikariimasini 6nleyen mekanik
emniyet kilitleri asagiya bakacak sekilde ve firin
ic boslugunun arka tarafina dogru
konumlandiriimalidir.

Raflari ve tepsileri, durana kadar
dikkatlice firina yerlestirin.

IN

Z Uretim surecinden kalan
= | kalintilari gidermek igin tepsileri
ilk kullanimdan 6nce temizleyin.

Tepsi rafi

Tepsi rafi tepsi icine takilmahdir.
Boylece pisirilmekte olan gidadan
ayri olarak yag toplanabilir.
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Buharli pisirme icin ayar

sivilari yeniden isitin; kaynama islemi gecikebilir.

o
oD R

X e, e

3 S, e

T S
=

Bunu 6nlemek igin, 1sitma sirasinda birlikte verilen
kaynama gubugunu (veya isiya dayanikli plastik
kasigi) kaba yerlestirin.

Buharli pisirme igin delikli firin tepsisini
kullanmayi dustnlyorsaniz, istenen rafa

yerlestirilmelidir; celik firin tepsisini de bir alttaki

rafa yerlestirmeye dikkat edin. Bu sayede
pisirilen gidadan ayri olarak sivilar toplanabilir.

Kaynama gubugu

Hatal kullanim

Patlama/yanik tehlikesi
* Cihazin icinde patlama tehlikesini veya
asiri isitilmis sivilarin aniden tasmasini

onlemek icin, Isitilan sivinin icine her
zaman bir kaynama gubugu yerlestirin.

Izgara ve cam tepsi

Yiksek sicaklik Aksesuarin zarar
goérme riski

« Kaynama cubugunu yalnizca Mikrodalga Cam tepsi izgaranin Gzerine

islevleriyle kullanin. Cubuk, kombine ve
geleneksel islevlerde kullanilmamalidir.

yerlestirilmelidir. Tepsi i1zgarasi cam
tepsinin icine takilmalidir. Béylece yag,
pisirilen gidadan ayri olarak toplanabilir.

Mikrodalgayi isitmak igin kullanirken veya

Ekran

L O/

9_

SMART COOKING

6 IERNCR

@ 12:30

&

TILBEREDNING ANDRE FUNKS).

AR

Su anda secili islevin parametreleri ve
degerleri ekranda gosterilecektir. Kullanmak
icin yalnizca "sanal" tuslara dokunun ve/veya
belirtilen degerlerde gezinin (gérsel ana meni
ekranini gosterir).
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eBiIgi alani
Ana alandaki devam eden islevlerin mendileri ve
alt menduleriyle ilgili bilgiler bu alanda gdésterilir.

Bu alanda ayrica sunlar da bulunur:
« HOME t Bu tusa dokunarak
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ana menutye don;

e Hizli MOD digmesi (sﬁ digmeli
modeller): Bu digmeye dokunarak Hizli

Mod'a girin.

* BILGI diigmesi: @Ugmeye
dokunarak asagidaki ekrana gecin:

Info: Press any symbol
for 3 seconds for more information

_/ BILGI dugmesi sudur @

kapinin acik oldugunu géstere 27 uyarl icin
sembolle degistirilmistir.

* mevcut zaman gostergesi.

?Ana alan
Cihazin gesitli islevleri bu alanda ayarlanabilir.

Gerekli islevi ayarlamak igin digmelere ve
degerlere dokunun.

Ayrica ekrana bagli olarak bu alanin alt
kisminda diger islev sayfalarinin oldugu
anlamina gelen noktalar gérunebilir; yatay
kaydirarak ulasilabilir.

(X XXk sayfa,
X XX Jikinci sayfa,

vb...

Alt alan
Bu alanda ana alanda ayarlanan islevlere gére
degisen gesitli kisayol islev digmeleri vardir:

Gl COK ADIMLI

TARiH

QZAMANLAYICI

EISIK FiSiGi

A\

TiCARET_ YA DA IGERIK
'YERLERIMLEI KUR SEKILI

@AYARLAR

Gorintilenen sayfaya gore su digmeler de
mevcut olabilir:

GERi
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leu ON ISITMA
KiSiL (bazi modellerde yalnizca)

birkac¢ saniye icinde mutfagi hemen
durdurun ve ana menuye donun.

Baglanti (secili modeller icin yalnizca)
Baglanti gereksinimleri:

* [0S veya Android isletim sistemi olan
akilli telefon veya PC/tablet. isletim
sistemlerinin minimum strdmleri
asagidaki baglantida mevcuttur:

www.smeg.com/smegconnect/

e Cihazin kurulu oldugu yerde
aktif ve mevcut olan Wi-Fi agi
(2,4 GHz bandi, WPA2 korumal).

« internet baglantisi.

* Ev Wi-Fi aginin adi ve parolasi veya
mevcut olan WPS (Wi-Fi Protected Setup)
modu.

Daha fazla bilgi icin lGtfen “Gomula firin
baglantisi” kilavuzuna bakin.

ilk kullanim

/ Uzun sureli bir glig kesintisi durumunda
£ asagidaki talimatlar da gecerlidir.

Cihazi acmak icin:
1. Cihazi ana glg elektrigine baglayin.

Ureticinin logosu icin gérintiilenecektir:
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birkac saniye.

Ekrani devre disi birakma

/ Cihaz acildiktan sonra kullanabilmeniz
L icin birkag saniye beklemeniz gerekir.

Ardindan ekran mevcut saat ayari ekranini
gosterir.

Herhangi bir pisirme fonksiyonunu baslatabilmek
icin mevcut saatin ayarlanmis olmasi gerekir.

2. Mevcut saati ayarlamak igin saat ve
dakikalar arasinda yukari/asagi kaydirin.

A 43 00p A

=00 ;: 0097

¥ v

Vv ‘n’l

3. CONFIRM (onayla) digmesi unun (alt alanin

sag tarafinda) mevcut sa arlamak icin.

mevcut saati devre disi
birakmayabilir. Ornegin,

/ Mevcut saati degistirmek icin (6rn. yaz
£ saati uygulamasi nedeniyle) ekranda
gorinen saate dokunun (sagdaki

bilgi alaninda). 0

Mevcut saat gorinirken, kullanici
tarafindan yapilan son islemden 2 dakika
sonra dusuk parlaklikla gérantulenir.

IN

Cihazi ilk kez kullandiginizda konustugunuz
dilden farkl bir dil ayarlanmis olabilir. Bu
noktada gerekli dili ayarlamaniz onerilir.

4. Ekrandaki SETTINGS (a&r) digmesine
dokunun (alt alanin sag tarafinda

5. Ekran diigmesine dokunun

6. Dil segeneginde@da) gerekli dili
secmek icin kullanilabilir diller arasinda

(sagda) yukari/asagi kaydirin.

7. CONFIRM (onayla) dUQm dokunun.
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/ "Saati géste@u Kapali olarak

= | ayarlandiginda, Saat gostergesi
gorintuleniyorsa ekran 2 dakika sonra

otomatik olarak kapanir.

Ekrani manuel olarak devre disi birakmak igin:

* ON-OFF

tusuna birkag¢ saniye boyunca ses
duyana kadar basil tutun.

Ekrani yeniden etkinlestirme
Ekran kapaliyken yeniden etkinlestirmek icin:

* ON-OFF

tusuna, bir dizi ses duyana kadar
birkac saniye basili tutun.
Ekran birkag saniye sonra acilir. Ekran
yeniden agildiginda ana menuy{
gOsterir.

_/ Bazi durumlarda ON-OFF

tusu ekrani devre disi birakmaz.
Ornegin:

* pisirme fonksiyonu devam
ediyorsa (tus fonksiyonu durdurur);

e kapi aciksa;
* bir dakika hatirlatici zamanlayici aktiftir;
* Sho ve/veya DEMO

Demo modlar aktiftir.

Dugmeli modeller igcin ekrani yeniden etkinlestirme
Ekran kapaliyken yeniden etkinlestirmek igin:

* Fonksiyon DiUgmesini bgg cevirin
(saga veya sola).

Ekran birkag saniye sonra acilir. Ekran
yeniden acildiginda ana menlyU gosterir.

Firinin kullanimi

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Geleneksel pisirme

/ Kapi her agildiginda devam etmekte olan
& | fonksiyon durur ve kap! yeniden

—— kapatildiginda otomatik olarak yeniden
baslar.
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1. Ekranda g0sterilen zamana dokunun.

12:%)

2. Pisirme diigmesine dokunur.dugmesi tizerinde

"ana menu" (ana alanda).
3. Geleneksel Pisirme diigmesine dokunun

MENU

4. Bir kombinasyon fonksiyonu segin (igin

digme.

ilgili pisirme ekranina k igin

ORNEK: FAN-HEATED
5. Onceden isitmayi tmak icin
START dugmeigdo unun (alt sagda).

On 1sitma asamasi
Pisirme kendisi, cihazin isitiimasina olanak

taniyan bir 6n 1sitma agamasindan énce gelir.
pisirme sicakligina daha hizli ulasiimasini

saglar. Bu asama, ulasilan sicaklik
duzeyinde giderek artisla gosterilir.

Tarifte aksi belirtilmedikce, 6n
Isitma sirasinda firina yiyecek
koymak tavsiye edilmez.

IN

/ On isitma asamasini atlayabilirsiniz
= [ aynintil digmeye dokunara

On i1sitma sonrasi, bir zil calacak ve ekranda
yemegin firin bélmesine konulabilecegini
gOsteren bir mesaj goriinecektir.

Put the food in the oven and confirm

o
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Pisirme asamasi

1. Kapiyi agin

2. Pisirilecek yiyecegdin bulundugu
tabagi firin agikhgina yerlestirin.
3. Kapiy! kapatin.

4. Baslatmak icin CONFIRM @nesine dokunun
pisirme.

Bu asama, pisirme seviyesinin giderek

artmasiyla gdsterilir.

Pisirme sicakhgini degistirme

/ Sicaklik, pisirme sirasinda istediginiz
—— | zaman degistirilebilir.

1. TEMPERATURE (SICAKLIK
digmesine veya ilgili degere dokunun.
2. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
pisirme sicakligini secin.

3. Pisirme islemini ona ak icin (alt

sagda) CONFIQdUQmesme dokunun.
secilmis sicaklik.

Pisirme sonu

istediginiz zaman pisirmeyi sonlandirmak igin:

1. STOP diigmesine doku.
2. CONFIRM dugmesinkunun.

Zamanli pisirme

/ Zamanli pisirme, kullanicinin

=7 | belirledigi belirli bir stire sonra
pisirme islemini baslatip bitirmeye
yarayan fonksiyondur.

1. Bir fonksiyon sectikten sonra,
PISIRME SURESI diigmef§f@d veya ilgili
degere dokunun.
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2. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli stireyi

secin.
A '14 oY,

®=00:0

vo¥N1

N\

ﬂ’l‘ v

3. Secilen pisirme sur onaylamak
icin CONFIRM diigmesine dokunun.

Saatler ve dakikalar ayri ayri
— | secilebilir.

7

Zamanl pisirme islevinin slresi
en az 1 dakikadan en ¢cok 12 saat
59 dakikaya kadar olabilir.

Beklenen pisirme siresinin sonu, slrenin
altinda gorundr.

7

On 1sitma icin gereken dakikalar
zaten pisirme bitis zamanina dahildir.

Programlanmis pisirme

/ Programlanmis pisirme, kullanicinin
L ayarladigi saate bagli olarak belirlenen
bir saatte zaman kontrollt pisirme
isleminin durmasini saglayan islevdir;
bu sureden sonra cihaz otomatik olarak
kapanir.

Guvenlik nedenleriyle, pisirme slresini
ayarlamadan pisirme bitis zamanini kendi
basina ayarlamak mimkin degildir.

IN

1. Zamanh pisirme ayarlandiktan sonra dokunun

PROGRAMLANMIS dugme
PISIRME veya ilgili deger.
2. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
pisirme bitis slresini segin.

A gl 20g ~

=12 : 3087

vV

VvV o ¥12 21‘

Geri sayim, 6n isitma bittikten sonra baslar
veya 0n Isitmay! 6nlemek isterseniz (ilgiliye
dokunun)

digmel]

7

4. Zamanlh pisirmey@slatmak icin
START digmesine dokunun.

Pisirme Sonu

Pisirme bittikten sonra, "Fonksiyon sona erdi"
goruntulenir ve bir zil sesi kisa bir stre ¢alar; bu ses,
ekranda herhangi bir noktaya dokunarak veya
kapiyl acarak devre disi birakilabilir.

« islevden ¢cikmak icin H@Ugmesine dokunun
islev.
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Saatler ve dakikalar ayri ayr
— | segilebilir.

3. Secilen pisirme bitisnaylamak

icin CONFIRM digmesine dokunun
zaman.

Pisirme Sonu

Pisirme bittikten sonra, "Fonksiyon sona erdi"
goruntulenir ve bir zil sesi kisa bir stre ¢alar; bu ses,
ekranda herhangi bir nokta dokunularak veya
kapadin acilmasiyla devre disi birakilabilir.

OME

* [slevden cikmak i
digmesine dokunun.

Geleneksel pisirme islevlerinin listesi

/ Bazi modellerde tiim islevier
— | mevcut degildir.
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STATIC
Ayni anda tek bir yemek hazirlamaya
uygun geleneksel pisirme. Kizartmalar,

VAN-DESTEKLI
Yogun ve esit pisirme. Kurabiyeler, tathlar
ve ¢ok seviyeli pisirme igin idealdir.

ERMIK HAVALANDIRILMIS

Isi hizli ve esit dagilir. Tim yemekler icin
uygundur, koku ve tatlarin karismadan
bircok seviyede pisirme igin idealdir.

_|

URB
Kokulari karistirmadan birden fazla rafta
hizli pisirmeye olanak tanir. Yogun pisirme
isteyen buyuk hacimler igin mikemmeldir.

_|

N
(9]
>
o]
>

P Miukemmel 1zgara ve rendeleme sonuglari
e R - )

S elde etmenizi saglar. Pisirmenin sonunda
N kullanildiginda yemeklere esit kizarma
verir.

\\[/7/]
Z

AN-DESTEKLI IZGARA

En kalin etleri bile optimum izgara
yapmaniza olanak tanir. BlyUk et parcalari
icin mukemmeldir.

<

—
>
o
>
=2

Isi sadece haznenin altindan gelir.
Kekler, turtalar, tartlar ve pizzalar igin
mikemmeldir.

ERMIK HAVALANDIRILMIS TABAN
Ylzeyde pisirilmis ama igi tamamen
pismemis yiyecekleri hizlica bitirmenize
olanak tanir. Her tirlG turta ve her tarla
yiyecek icin mikemmeldir.

_{

PiZzZA
Pisirmek igin tasarlanmis pizzayi pisirme
islevi. Sadece pizzalar igin degil,

91477A081/1

yagl etler, ekmek, turta icin mikemmeldir.

kurabiyeler ve kekler igin de mikemmeldir.

EKO
Bu islev, disuk eneriji tuketimiyle tek bir
e raf Uzerinde pisirme igin 6zellikle
8 Uygundur.

Yogun nem yaratabilecek yiyecekler
hari¢ tim yiyecek tipleri igin énerilir
(6rnegin sebzeler).

Maksimum enerji tasarrufu elde etmek ve

pisirme sirelerini azaltmak igin yiyecegi
Onceden isitmadan firina koymaniz dnerilir.

EKO islevi kullanilirken pisirme
sirasinda kapiyr agmaktan kaginin.

EKO islevinde pisirme sireleri (ve 6n isitma
da dahil) daha uzun olabilir ve pisirme
bélmesindeki yiyecek miktarina baghdir.

IN| 1IN

EKO islevi hassas bir pisirme islevidir
ve 210°C'den dusuk sicakliklara
dayanabilecek yiyecekler icin dnerilir;
daha yUksek sicakliklarda pisirme
durumunda baska bir islev secin.

IN

Dakika hatirlatici zamanlayici

/ Bu islev yalnizca zili calar, su
= anda ilerleyen islevi durdurmaz.

saat 59 dakikaya kadar ayarlanabilir.

/ Zamanlayici en az 1 dakikadan en gok 12

1. Zamanlayiclya erism n ASAGIDAKi
alandaki ZAMAN | esine dokunun

menu.

Saat 2 dakikaya kadar hatirlatici Zamanlayicilar ayarlanabilir:

2. ZAMANLAYICI digmesine doku -

kuIIanmay| distindiginiz.
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3. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli stireyi
segin.

4. Segili sureyi onaylar@igin
ONAYLA digmesine dokunun.

silme digm

orunur

alt kisim, bir nlayici

silinmisse kullanilabilir.
secildi.

5. Kullanmayi distindiigintz diger
Zamanlayicilar igin islemi tekrarlayin.

6. islem bittiginde, secili zamanlaylcnar
onaylamak icin tekrar ONAYLA

digmesine dokunun.

islemi iptal etmek icin dokunun
DC')NDUREdUQmesine.

IN

Dakika sayaci sifirlanmalidir ki
dakika hatirlaticisi silinsin.

IN

Goruntl kapatilamaz

AC-KAPA d[]{;mes.)

bir zamanlayici etkin oldugunda.

IN

Takip eden ekranda, yanan ZAMANLAYICI

diigmesi, bir veya daha fazla dakika hatirlatici
zamanlayicisinin etkinlestirildigini gésterir.

7. Zamanin bittigini géstermek icin vibritori
bekleyin.

Sicaklhk probunu kullanma (bazi modellerde
yalnizca bazi modellerde)

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Sicaklik probu, rosto, sirt etleri ve diger et kesitlerini
ve gesitli boyutlarda kesinlikle pisirmenizi saglar.
Prob, yemegin mikemmel pismesini saglar.
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Yemegin gekirdek sicakhigini izleme. Cekirdek
sicakhigi probun ucu icindeki bir sensoérle
olcalar.

/ Altinci rafin dért numarali rafinda herhangi
£ bir teleskopik kilavuz kurmayin, ¢iinki bu
durum sicaklik probu yan soketine erisimi
engeller.

Probun konumlandiriimasi

1. Yemegdi bir tepsiye koyun.

2. Probun ucunu, firlna koymadan 6nce
yemege sokun.

En iyi sonug igin, sicaklik probunun yiyecegin
en kalin kisminda en az uzunlugunun 3/4'G
boyunca transvers olarak yerlestirildiginden
emin olun. Alt siradaki tepsiye degmediginden
ve yiyecegin disina ¢gtkmadigindan emin olun.

“Z?ﬁ@

295

4. Sicaklk probunun (¢ notu yiyecege
batirilmahdir.

/ Probun yiyecegin cekirdek sicakligini
L dogru 6lcmesi icin ucu kemikler veya
yag ile temas etmemelidir.
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Prob ile pisirme igin 6nerilen
minimum sicaklik 120°C'dir; yavas
sicaklikta pisirme istisnasi vardir.

IN

Problarin yiyecek sicakligini dogru
okumamasi durumunda ekranda 2
hata mesaji goériinecek (onay igin),
ardindan cihaz otomatik olarak
zamanli pisirmeyi yurutecektir.

7

Sicakhk probu kullanilirken pisirme

parametrelerini ayarlama,
1. Bir pisirme islevi segin.

2. SICAKLIK diigmesine dokL[ﬂun veya
ilgili deger.

3. Degerler arasinda kaydirin ve gereken

pisirme sicakhgini segin.

4. ONAY digmesine d(@un.

5. PROBE dugmesinkunun

alt alanda.
6. Hedef sicaklik degerleri arasinda
kaydirin ve gereken sicakligi secin.

Segilebilecek sicaklik araligi en az
20°C'den en ¢ok 90°C'ye kadardir.

IN

Firin sicakhgi cok dusik ayarlanirsa,
cihaz secilen hedef sicakhga ulasmak
icin gerekli minimum sicakhgi
otomatik olarak ayarlar.

IN

En iyi sonug igin, pisirme sicakhgi hedef
sicakligindan daha ylksek ayarlanmasi
onerilir.

7. Secilen prob S|cakI|nayIamak

icin ONAY diigmesine dokunun.
Goruntide bir mesaj gérinur ki

IN
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usey verisini baglamanizi ve probu sokete
takip yiyecege yerlestirmenizi hatirlatir.

Remember to connect the probe
in the oven and insert it in the food

o

8. ONAY digmesine dn@un.
Pisirme At

/ Cihaz, govde sicakligini otomatik
L olarak suna ayarlar:

ongorulen sicaklik (adi ) prob At
tarafindan algilanan cekirdek
sicakligindan daha yliksektir. Prob
cekirdek sicakligina bir derece daha
algiladiginda cihaz dahili sicakligi bir
derece artinir. Cihaz, tg farkh pisirme
modu arasinda (yavas, orta ve hizl)
secim yapma ve istenen gekirdek
sicakligini ayarlama imkani sunar.

sicaklik.

En yUksek kalitede yumusak, sulu ve
saglikh Grtnler Greten bir teknolojik
yogunlasma.

Bu secenek, kullanicinin belirledigi
hedef sicakliga gore firin govdesinde
ideal sicakhgl otomatik olarak ayarlar.

1. istenen hedefi ayarladiktan sonra
sicakligina basin (bas

alt sag kose).
2. Sicaklik farki degerini secin.

SIOW

Lt speed '@7

mediii

A yavas
Prob sicakligi ile firin gévdesi

arasindaki en kiguk farki ayarlar. Bu,
pisirme slresinin uzamasina yol acgar.
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AtOrta

Probun sicakligi ile firin odasinin
sicakligl arasinda orta bir fark ayarlayin.
Bu, orta pisirme suresine yol agar.

A{)hlz“

Probun sicakligi ile firin odasinin sicakligi
arasindaki en blyUk farki ayarlayin. Bu,
daha kisa pisirme siuresine yol acar.

3. Secilen prob 5|cakI|nayIamak

icin ONAYLA digmesine dokunun.

_/ Kapatma digmeye basin
— pisirme. t

On 1sitma ile:

1. ON ISITMA a§am
BASLAT'a dokunun.

On 1sitma bittikten sonra zil calacak ve ekranda
yemegin firin odasina konulabilecegini
gosteren bir mesaj belirecek.

baslatma digmesi

Put the food in the oven and confirm

>

2. Pisirilecek yiyecege sicaklik probunun
ucunu sokun.

/ En iyi sonug igin, sicaklik probunun
L metal kisminin yiyecege neredeyse
tamamen, tam dik aciyla girdiginden
emin olun, ancak asagidaki tepsiye
degmediginden emin olun.

3. Firin kapisini acin.
4. Yiyecegin konuldugu tepsiyi uygun
kilavuzlara yerlestirin.
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Sicaklik probunun takma ucunu yan taraftaki fisege
takin, koruyucu kapagi agmak igin probu kullanin.

6. Kapiyl kapatin.

7. ONAYLA dokunun Ebaslatmak icin digmeye
sicaklik probu kullaniTarak pisirme.

On 1sitma olmadan:

1. ON ISITMA diigmesine d.mn

on 1sitmayi devre disi birakin.
2. Cihaz kapagini agin.
3. Yiyecegdin konuldugu tepsiyi uygun
kilavuzlara yerlestirin.
4. Koruyucu kapagi agmak igin probu kullanarak
sicakhk probunun fisini yan taraftaki prize takin.

5. Kapiy! kapatin.

6. Sicaklik probu kuIIan@ pisirmeyi
baslatmak icin BASLAT dugmesine dokunun.

Sicaklik probuyla pisirme
parametrelerinin sonu

Pisirme, anlik sicaklik kullanicinin belirledigi
hedef sicakliga ulastiginda sona erer.

Isitma elemanlar kapatilir ve cihaz bir dizi bip
sesi cikarir.

1. Kapiyi agin.

2. Probunu yiyecekten c¢ikarin ve prize fisini
gekin.

3. Firindan yiyecegi gikarin.

4. Koruyucu kapadin diizglin kapatildigindan
emin olun.

5. Kapiy! kapatin.
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Hizh Mod (yalnizca diigmeli modeller)

@ Bu mod, digmelerle geleneksel
bir pisirme islevini ve sicakhgini

hizlica ayarlamaniza olanak tanir.

Prob ile pisirme islevi de hizlica
ayarlanabilir.

Hizli Mod kullanilirken 6n 1sitma
islevi devre disi birakilamaz.

IN

/ Pisirme, islev digmesi ve sicaklk
& | digmesi 0 konumuna getirilerek
—— herhangi bir zamanda durdurulabilir.

0o
0o

Sicaklik digmesini tek@r 0 konumuna getirin.
2. "ana meni" icindeki QU@MODE
digmesine dokunun (bilgi alaninda
sol Ustte).

1. islev diigmesini ve

Artik cihazi calistirmak icin diigmeleri
kullanabilirsiniz.

3. Istenen islevi Bgdugmesini cevirin

secmek icin islevler

/ PIZZA

Ve ECO H@R.ccovcon
SN geleneksel islevieri

Geleneksel pisirme

1. istenen pisirme smakljlgml ayarlamak
icin Sicaklik digmesini gevirin.

Firin haznesi, son ayar yapildiktan birkag
saniye sonra 6n Isitmaya baglar.

2. Pisirme slresini ﬁamak icin
Azaltma ve Artirma dugmelerini (alt

boélimde) kullanin.

/ Azaltma ve Ar

dugmeleri kullanilmazsa

ekranda gegen pisirme siresi
goruantilenir.
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Prob ile pisirme (yalnizca bazi modellerde)

3. Alt bolimdeki 1/:"" digmesine
dokunun.

4. Azaltma ve Artir
tuslarini kullanarak hedef sicakligi ayarlayin.

5. Hedef sicakhgi ona@ak icin
CONFIRM digmesine dokunun.

6. Yemedgin yerlestirildigi tepsiyi uygun
kizaklara takin.

7. Sicaklik probunun fisini yan taraftaki yuvaya
takin; probu kullanarak koruyucu kapagi agin.

@ ==

8. Kapagi kapatin.

9. Pisirme sicakhgini ayﬁlamak icin
Sicakhk digmesini cevirin.

Firin haznesi, son ayar yapildiktan birkag
saniye sonra 6n Isitmaya baslar.

Pisirme sonu

Pisirmenin sonunda, Pisirme sonu gorintulenir ve
kisa bir slreligine bir zil sesi duyulur; bu, ekrandaki
herhangi bir noktaya dokunarak veya kapadi agarak
devre disi birakilabilir.

aao
0o

Sicaklik digmesini tek@r 0 konumuna getirin.

2. Sol Gistteki bilgi alanlndﬂunan
TOUCH MODE diigmesine dokunun

ana menuye donmek igin.

1. islev digmesini ve
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Mikrodalga pisirme
Yiyecege dogrudan nifuz ettiklerinden
hade mikrodalgalar cok kisa bir stirede

pisirme sagdlar ve eneriji tasarrufu
saglar. Yagsiz pisirme igin ve ayrica
¢6zdlrme ve yeniden isitma igin de
uygundur; yiyecegdin orijinal
goérinimund ve kokusunu korur.

/ Mikrodalga kullanilirken yiyecek (veya
L kaplamak) firin boslugunun altina
konulmamalidir. Yapmak istediginiz
tarife uygun raflara yerlestirilmis
bulunan verilen aksesuarlari kullanin.

/ FIRIN HAVUZUNUN TABANINA DOGRUDAN
&7 | DAYANAN KASALAR/ AKSESUARLAR (raf,

—— cam kaplar vb.) KULLANMAYIN.

1. Kapliy! acgin.
2. Yemedi firin bosluguna yerlestirin.

/ Yalnizca mikrodalga fonksiyonunu

£~ | kullanarak pisirildiginde cihaz 6n
Isitma yapmaz. Yiyecek hemen
cihazin icine konulabilir.

3. Kapiyl kapatin

4, PiSiRM Eye dokunun .butonu lizerinde

ana menu".
5. MICROWAVE Pisirme'ye dokunun

MENU B=g®digmesi.
6. MICROWAVE Secin

ilgili pisirme ekranina girmek igin.

7. MICROWAVE GUC digmesine
veya ilgili degere dokunun.
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fonksiyon

8. Degerler arasinda kaydirin ve
mikrodalganin gerekli gic seviyesini segin.

/ Mikrodalganin glic seviyesi 100 W ile
— | 600 W arasindadir veya MAX.

9. Onayla digmesine @nun (ile

kullanilan @dﬂzeyini onaylamak
icin sag alt kosedeki diigme)

10. Pisirme SURESI digmesine
veya ilgili degere dokunun.

11. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
sureyi segin.

A fuu' :):)'f

"€=01".00'587

v o5t v

12. Secilen pisirme sUrﬂonaylamak
icin ONAYLA digmesine dokunun.

/ Dakikalar ve saniyeler ayr ayri
—— | secilebilir.

/ Mikrodalga pisirme slresi en az 5
— | saniye ile en ¢ok 29 dakika 55 sn
arasinda olabilir.
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13. Mikrodalga pisir i baslatmak icin 4. TEMPERATURE digmesine dunun veya

START dugmeg (sag alt kose) ilgili degere dokunun.
dokunun. 5. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
pisirme sicakligini segin.

/ Kapi her agildiginda, islem duran
&7 | fonksiyon durur. Pisirmeye devam etmek
icin kapiy! kapatin ve onaylayin.

Pisirme Sonu

Pisirme bittiginde, "Fonksiyon bitti" gérintilenir ve
bir zil calar; bu, ekranin herhangi bir noktasina
dokunularak veya kapi agilarak devre disi

birakilabilir.
6. Secilen pisirme sma@m onaylamak
= icin CONFIRM gff§mesine (sag alt kose)
- PN dokunun.
* Ana meniden ¢ikmak igin u E diigmesine dokunun
fonksiyondan ikin 7. MICROWAVE POWER dU@mesin
Mikrodalga glc seviyeleri veya ilgili degere dokunun.
Asagida secilebilecek glic seviyelerinin 8. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
listesi bulunmaktadir: mikrodalga gl seviyesini segin.
Gug (W) Kullanimlar
100
200 Gidalari ¢ozdiirme
300
400 Hassas pisirme
500
600 Yeniden isitma ve pisirme
maks. Sivilari isitma
Mikrodalga ile kombinasyon pisirme ! yvlgrr(;(i?r:?j;i:g seviyesi 100 Wile 400

Kombinasyon pisirme, geleneksel —

B pisirme ile mikrodalga calismasinin e .

karisimidir. Bu fonksiyonlar mikrodalga 9. CONFIRM dugmesmem Ve onayin.
fonksiyon simgesi ve geleneksel mikrodalga gug seviyesi.

fonksiyon agma isaretiyle gosterilir. . . . yes . PN
yon ac ? vied 10. Pisirme Siresi dugmesine

veya ilgili degere dokunun.
1. Ana menuden .Uzerndekidugme

PiSIRME'ye dokunun.
2. MICROWAVE PiSIRME diigmesine dokunun

—

MENU d[]gjme.

3. Bir kombinasyon islevi secin (6rnegin
FAN-HEATED MICROWAVE)

ilgili pisirme ekranina girmek igin

eKran.
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11. Degerler arasinda kaydirin ve gereken
sureyi segin.

A gU> 294 N

®=00:3

4 Q'I‘ Vv

0:
\

Saatler ve dakikalar ayri ayri
secilebilir.

Kombine mikrodalga pisirme
fonksiyonunun slresi en az 1
dakika, en fazla 5 saat 59 dakika
olabilir.

IN| 1IN

12. Secilen pisirme sUr@onaylamak
icin CONFIRM digmesine dokunun.

13. Baslat digmesine @Jnun (su anda

sag alta) k inli mikrodalga
pisirmeyi baslatmak icin.

On i1sitma asamasi

Pisirme kendisi, pisirme sicakhidina daha hizli

Isinmasini saglayan bir 6n 1sitma asamasi ile baslar.

Bu asama, ulasilan isil seviyesinde
artisla gosterilir.

/ Tarifte belirtilmedigi stirece, 6n
= | 1Isitma asamasinda firina yiyecek
yerlestirilmesi 6nerilmez.

/ On isitma asamasini atlayabilirsiniz
= | ayricalikli digmeye dokuna

On 1sitma bittikten sonra bir zil calacak ve ekranda
tabadin firina konulabilecedini gésteren bir mesaj
gorunecektir.
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ocak ici
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Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme asamasi

1. Kapiyi agin

2. Pisirilecek yiyecegin bulundugu
tabagi firin ic bélmesine yerlestirin.
3. Kapiy! kapatin.

4. Baslamak igin onayla (CONFII@JQmesine dokunun
pisirme.

Bu asama, pisirme seviyesinde artan bir

ilerleme ile gésterilir.

Pisirme sonu

Pisirme sonunda, "Fonksiyon bitti" gdrintilenir ve
kisa bir zil sesi duyulur; bu ses, ekrana dokunarak
veya kapiyi acarak devre disi birakilabilir.

OME

* islevden cikmak i
digmesine dokunun:

Kombine mikrodalga pisirme
fonksiyonlari listesi

FAN DESTEKLI MiIKRODALGA
BB Fanin, geleneksel pisirme ile birlesik
gallsma5|, karmasik tariflerde bile
tutarli pisirme saglar. Ote yandan

mikrodalgalarin kullaniimasi, yiyecegin
icinin hizli pismesini saglar.

MiKRODALGA + FAN-ISI

NP Mikrodalga etkisinin sicak hava dolasimiyla
Hé birlikte calismasi sayesinde kisa strede

yiyeceklerin kombinasyon pisirmesi igin.

91477A081/1



Mikrodalga + Izgara
& Izgaranin kullanimi, yemegin ylzeyinin
mijkemmel kizarmasina yol acar. Ote
yandan mikrodalga kullanimi,
yiyecegin iginin hizla pismesini saglar.

MiKRODALGA + FANLA ISITLANAN TABAN
RO Yogun 1si, mikrodalga fonksiyonuyla
T tamamlanir, pisirme surelerini hizlandirir

ve yiyecegi yumusak ve nemli tutar.

Buhar ile pisirme

/ Beslenme 100°C'nin Uzerinde

= | sicakliklarla daha 6nce pisirildiyse,
buhar fonksiyonunu kullanmak igin
finnin sogumasini beklemelisiniz.

1. Pisirme'ye dokunun .k§i dugmesi iizerinde

ana mendu.
2. Buhar Pisirme Menusline dokunun

udﬂgme.

3. Buhar fonksiyonunu seci

kullanim

igin
ilgili pisirme ekranina girin.

4. Sicakhk digmesine dokur@n veya
ilgili deger.

5. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli

pisirme sicakligini secin.

/ Buhar pisirme sicakligi en az 30°C (90°F)

£ ile en cok 100°C (210°F) arasinda olabilir.

6. Pisirmeyi onaylama DOGRULA
digmesine do?un (sag alt kosede)
aklk.

secilen sic

7. Pisirme SURESI diigmesine
veya ilgili degere dokunun.
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8. Degerler arasindan gegis yapin ve gerekli
sureyi secin.

N 'UI | 44 N
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Dakikalar ve saniyeler ayri ayri
segcilebilir.

Buhar fonksiyonunun stresi en
az 1 dakika, en cok 1 saat 59
dakika olabilir.

IN] N

Pisirmenin beklenen bitis suresi stire’nin
altinda gosterilir; 6n 1sitma icin gereken
dakikalar zaten hesaplanmistir.

IN

9. Secilen pisirme sur onaylamak
icin DOGRULA diigmesine dokunun.

10. Depoyu baslatn@gin Asagi Sag
késedeki STAIEUgmesine dokunun

doldurma prosedurd.

Depo doldurma

/ Cok sert olmayan soguk musluk suyu,
£ yumusatiimis su veya gazi az olan mineral
suyu kullanin.

/ Distile su, klorir igerigi yliksek musluk suyu
£ | (> 40 mg/l) veya diger sivilar kullanmayin.
1. Pisirme suresi icin yeterli su ile bir bardak
veya kap doldurun.

2. Cihaz kapisini agin.

3. Kupayi (veya kabi) acik kapinin tzerine
yerlestirin.

/ Suyla birlikte kap veya kap agir gelen
£ toplam agirlik 5 kg'dan az olmalidir.

4. Yikleyici degnegini tutucusundan
gikarin.

« Yikleyici degnegini cikarmak icin yay
acilana kadar degnegin 6nine basin
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sOzlesmeler, ardindan birakin.

-
2 <4mm

veya

« Ustteki DEGNEK dugmeﬂ
ekranda (alt bélimde

@mlandmlm@).

basin,

/ Degnegdin yansimasina garpiimamak igin
£ korunmasi gereken mesafeye dikkat edin.

5. Tapln ucunu su sisesinin (veya kap) altina
erlestirin.

Y

pisirme islemini otomatik olarak
durduracak, bir zil sesi duyulacak ve
ekranda su deposunun doldurulmasi
talebi gorinecektir.

/ Suyun bitmesi durumunda, cihaz

7. Bitirildiginde, su kalintilarini gidermek igin
Ukleme degnegini sallayin.

4
J -\

8. Yikleme degnegini tutucusuna geri

koyun.
9. Surahiyi (veya kabi) ¢ikarin.

10. Kapiy! kapatin.

/ Kapi kapali oldugunda, sizdirmalari
= onlemek igin yukleme degnegindeki
artan suyu otomatik olarak ¢ekebilen
bir sistem calisir. Képtirme sesi
duyulabilir; bu tamamen normaldir.

11. Doldurmayi tamaml nizi

onaylamak icin ONAYLA dugmesine basin
depo.

Cihaz, belirlenen parametrelerle islemi

baslatir.

6. Cihazin deposn@suyla doldurmaya
baslamak icin baslat digmesine basin.

/ Cihaz, belirlenen sureye goére
= | pisirme igin gerekli su miktarini
otomatik olarak cekecektir.
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/ Her kapi acildiginda, islem duran
= | b6lim durur ve kapatildiginda
otomatik olarak yeniden baslar.

On 1silama asamasi

Yemek pismeden 6nce, pisirme sicakligina daha
hizli ulagilmasini saglayan bir 6n 1sitma asamasi
vardir. Bu asama kademeli olarak gosterilir.
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ulasan sicaklik seviyesi artisi. Depo bosaltma

/ Depoyu bosaltmadan énce firinin
— Depodaki kalan suyun oldugundan emin

: . . : - olmak icin
Tarifte aksi belirtiimedikce, 6n cok sicak degildir, en az 40

|§|tma asamasmda"flrm.a dakika bekleyin.
yiyecek koymaniz énerilmez.

IN

/ Her pisirme sonunda bosaltiimasini
£7_| 6nerilir, depoda kullaniimayan su

On 1sitma asamasini atlayabilirsiniz . .
_/ . e kalintisinin kalmamasini 6nlemek igin.
= | 6zel dGgmeye dokunma. :——@
On 1sitma sonrasi bir ziller calacak ve / Uzun siire kullanilmadiktan sonra buhar

devresini durulamak igin depo doldurma
ve bosaltma donglist yapmaniz énerilir.

ekranda tabak firin haznesine
konulabilir mesaji gérinecek.

1. Aletin yanina yanasin ve fazla buharin gikmasina
izin vermek igin kapiy! birkag saniye aralikla agin.

Put the food in the oven and confirm 2. Guvenli oldugunda kapiyi tamamen acin ve
yiyecegdi dikkatli bir sekilde firrndan cikarin.

(V] 3. Acik kapiya bir strahi veya kap koyun.

4. YUkleme nozulini muhafazasindan disari ¢ekin.

Pisirme asamasi 5. Suyu surahiye (ve@p) bosaltmaya

1. Kapiyi agin L .
2. Pisirilecek yiyecegi firin bosluguna baslamak icin START dugmesine basin.

yerlestirin.

3. Kapiy kapatin.

4. Pisirmeye baslama CONFIRM
digmesine dokunun.

Bu asama, pisirme stresinin ilerleyen bir
artisi ile gosterilir.

Pisirme sonu

Pisirme sonunda, "Fonksiyon bitti" gériinecek ve
kisa bir zilin ses ¢ikaracak, bu durum ekrandaki
herhangi bir noktaya dokunarak veya kapiyl agarak
devre disi birakilabilir.

* Fonksiyondan glk icin ANA SAYFA
digmesine dokunun. Depo bosaltma tamamlandi

g

Tamamlandiginda, ekranda artik su cikarma
isleminin tamamlandigi gosterilecek.

o

6. CONFIRM digmesine doku@.
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7. Yukleme memesini sallayarak kalan suyu
cikarin.
8. Yukleme memesi yerine yerine oturtun.

9. Surahiyi (veya kap) cikarin.

10. Firin boslugunun tabanindan ve
duvarlarindan, kapi camindan ve damlama
tepsisinden ve cihazin énlinden siingerle
yogusmayi gikarin.

8. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
buharli ylizdeyi secin.

Bosaltilan su baska yemekler icin
kullanilamaz.

é Dikkat: su cok sicak olabilir.

Bugulu birlikte pisirme

buton acik

1. Pisirme dokunmatik tusuna dokunun
ana mendu.
2. Buharli Pisirme Menusi'ne dokunun
diagme.
3. Birlesik bir islev secin (icin

ornek BUHARLI FAN-ISIYLA )
ilgili pisirme ekranina girmek igin.
4. Sicakhk diigmesine dokur[g]n veya
ilgili degere.
5. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
pisirme sicakligini secin.

6. Onaylamak icin CONFIRM dlj@mekunun (kullanilaniniz)

sag alt kos@Beki ) secilen pisirme
sicakhigini dogrulamak igin.

7. Buhar Yluzdesi digmesine veya~

ilgili degere dokunun.
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%25 - Pastalar ve ekmekler
%30 - Ordek

%40 - SIgir eti, kuzu eti ve kuzu eti

%50 - Tavuk
%70 - Butln balk

9. Secilen buhar yUzdﬂ onaylamak
icin ONAY digmesine dokunun.

10. Pisirme Siresi digmesine
veya ilgili degere dokunun.

11. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
sureyi secin.

7

Saatler ve dakikalar ayri ayri
secilebilir.

Birlesik buhar fonksiyonunun suresi
en az 1 dakikadan en fazla 12 saat
59 dakikaya kadar olabilir.

IN| N

Pisirmenin bitisine iliskin beklenen slire
slire boyunca gosterilir; 6nceden 1sitma
icin gereken dakikalar zaten
hesaplanmistir.

IN

12. Secili pisirme sUrenayIamak
icin CONFIRM digmesine dokunun.
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13. START diigmesine dol«@\ (sunun altinda,

sag alt ) hazne
prosedurd.

14. Hazne doldurma islemini
yukarida agiklandigi gibi strdrin.

rma islemini baslatmak icin

On isitma asamasi

Pisirme islemi, cihazin pisirme sicakligina daha hizl
ulasmasini saglayan bir 6n isitma asamasiyla baslar.

Bu asama, ulasilan sicaklik seviyesinin
kademeli olarak artmasiyla gosterilir.

Tarifte aksi belirtilmedikce, 6n
Isitma asamasinda yiyecegi
firna koymaniz énerilmez.

IN

On isitma asamasini atlayabilirsiniz
ayrilmis digmeye dokunara

7

On i1sitma tamamlandiktan sonra bir bip sesi duyulur
ve yemegin firin ic haznesine yerlestirilebilecegini
belirtmek igin ekranda bir mesaj géruntuilenir.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme asamasi

1. Kapagdi acin

2. Pisireceginiz yemegi iceren kabi firin
ic haznesine yerlestirin.

3. Kapagdi kapatin.

4. Pisirmeyi baslatma ONAYLA
digmesine dokunun.

Bu asama, pisirmenin kademeli olarak
artmasiyla goésterilir.

Pisirme sonu

Pisirme sonunda "islev sona erdi" gériintilenir ve
kisa bir bip sesi duyulur; bu, asagidaki herhangi bir
noktaya dokunularak devre disi birakilabilir
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ekrandan veya kapagi acarak.

NA SAYFA

* islevden cikmak i
digmesine dokunun.

5. Hazneyi bosaltma islemini yukarida
aciklandigi gibi stirdlran.

Buhar islevlerinden sonra kurutma

Buharla pisirme, cihazin icinde ¢ok fazla
nem olusturur. Bu normal bir durumdur ve
cihazin galismasini hicbir sekilde etkilemez.

Her pisirme islemi bittiginde:

1. cihazin sogumasini bekleyin;

2. firin i¢ haznesini ve kullanilan aksesuarlari
yumusak bir bezle veya kagit havluyla iyice

kurutun;

3. cihazin i¢i tamamen kuruyana kadar

kapagd acgik birakin.

Birlesik buharli pisirme islevlerinin listesi
FAN DESTEKLi+BUHAR

Yogun ve homojen pisirme. Buhar eklenmesi,
yemegin 6zelliklerinin daha iyi korunmasini

.amm. saglar. Dana rostosu, érdek rostosu ve bitin
balik pisirmek icin idealdir.

TERMAL FAN DESTEKLI BUHAR

Termal fan destekli pisirmeye buhar
eklenmesi, yemegin 6zelliklerinin daha

iyi korunmasini saglar. Rostolar, tavuk
ve kabartiimis kekler ile ekmek gibi
firin Grunlerini hazirlamak icin idealdir.

FANLA ISITILAN TABANLI BUHAR
Dis kismi pismis ancak i¢ kismi pismemis
yiyeceklerin pisirmesini hizlica

awm. tamamlamaniza olanak tanir.

Buharh pisirme icin 6neriler

® Makarna ve piring: 100°C'ye ulasildiginda
pisirme slresi ocakta pisirmeyle ayni olacaktir.
Makarna veya pirinci metal bir tepsiye
yerlestirin ve yaklasik bir santimetre suyla
kaplayin. Pirinci en iyi sekilde pisirmek igin kaba
bir kapak koyun veya aliuminyum folyo ile
kaplayin. Bu islem, pirincin tim suyu emmesini
saglar ve ardindan dogrudan masaya servis
edilebilir.

® Yumurtalar: 100°C'deki buhar islevi kullanilarak
haslanabilir, cirpilabilir veya suda kizartma (pose)
yapilabilir. MUkemmel haslanmis yumurtalar elde
etmek icin onlari delikli tepsiye yerlestirin ve
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yumusak haslanmis yumurtalar igin 4-6 dakika
ve sert haslanmis yumurtalar icin 8-10 dakika
pisirin. Cirpilmis yumurtalar igin ¢irpiimis
yumurtalari, sut, tereyagl ve baharatla metal bir
tepsiye koyun. Tepsinin Uzerini aliminyum folyo
ile kapatin. Her birka¢ dakikada bir catal ile
karistirin. Pose yumurtalar igin, metal tepsiye bir
damla sirkeli kaynar su dokin ve buharda
yaklasik 4-5 dakika pisirin.

® Sebzeler: buharla pisirme sebzelerde
mikemmel sonuglar verir. Renklerini, tadlarini
ve besin dederlerini korurlar. Patates, turp ve
koék pancar gibi yogun sebzeler igin, onlari
ocakta kaynatacaginiz sure ile ayni siire
100°C’de pisirin. Brokoli ve havug igin, eger sert
kalmalarini istiyorsaniz 6 dakika, daha yumusak
olmalarini istiyorsaniz 10 dakika pisirin.

® Balik: baligin narin dogasi nedeniyle buharla
pisirme mikemmel sonuglar verir. Somon veya
alabalik gibi yagl balklar igin yaklasik 5 dakika,
100°C’de pisirin. Morina veya haddock gibi
beyaz baliklar icin yaklasik 5 dakika, 80°C’'de
pisirin. Farkli yiyecekler pisiriyorsaniz, tim
baliklar delikli tepside pisirilmeli ve bu tepsi,
baliktan sizan sivinin diger yiyeceklerin Gizerine
damlamasini 6nlemek icin firinin alt rafina
konulmahdir.

* Et: glvegler ve kériler buharla pisirme igin
idealdir. Gaveci normal firin pisirme gibi
hazirlayin. Bir metal tepsiye koyun, kapak
veya alliminyum folyo ile kapatin ve
kullanilan ete bagh olarak 45 dakika ile 3
saat arasinda pisirin.

* ince corbalar: buharla pisirme, az caba ile
tatlarin mikemmel sekilde gelismesini
sagdlar; sivilar tastan tasmaz. Sebzeli corba
dogru kivamda olacak sekilde, 6nce sebzeleri
buharda pisirin, sonra su veya et suyu
ekleyin ve 100°C'de buharda pisirin. Buhar
fonksiyonu ayrica ileride kullanmak tzere
buytk miktarlarda hazirlamak icin idealdir.

® Corbalar: Kalin gorbalar da kolay ve hizli hazirlanir.
CorbayiI metal bir tepsiye koyun, kapak veya
aliminyum folyo ile kapatin ve mikrodalga firinda
pisireceginiz slireyle ayni siire 100°F’'de buharda
pisirin. Kremamsi bir doku elde etmek igin
pisirirken yarisinda karistirin.

* Isinma: buhar pisirme fonksiyonu yiyecekleri
kurutmaz ve daha nemli bir sonug verir.
Aliminyum folyo ile kapatilmis 6nceden
hazirlanmis ev yemeklerini isinmasi yaklasik
10-12 dakika slrer. Hazir yemekler olacak
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pakette yazan slrenin yaklasik iki katini
gerektirir.

® (Cozulme: Yemekleri g6zmek igin buhar
fonksiyonunu kullanmak mimkuandir. Zamanlar
degisir, ancak buhar pisirme fonksiyonuyla
¢bzdirme, oda sicakliginda ortilu yiyecekler
¢6zdirulduginde gereken sirenin yaklasik yarisi
kadar surer.

® Biber ve domatesleri soyma: buhar fonksiyonunu
kullanirken yapmak ¢ok kolaydir. Domatesin
kabuguna kiclk bir X isareti kesmek igin bigcak
kullanin ve 1 dakika buharda pisirin. Biberlerin
kabugu daha serttir ve soyabilmek igin
yumusamasini saglamak adina en fazla 4 dakikaya
ihtiya¢ duyabilir.

® Cikolata: buhar pisirme fonksiyonuyla eritilebilir.
Cikolatayl metal bir tepsiye koyun, aliminyum
folyo ile kapatin ve 1 dakika buharda pisirin.
Diger yontemlerden farkli olarak gikolatanin
buhar firrnda yanmasi olasi degildir.

* Sicak havlular: yiz bakimlari, yakin tiras
veya yemekten sonra kullanim igin idealdir;
buharda pisirme fonksiyonuyla hazirlamak
kolaydir. Bir havluyu suyla islatin, sarin ve
1 dakika buharda pisirin.

Pisirme tavsiyeleri

Genel tavsiyeler

* Birkag seviyede tutarli pisirme icin fan
yardimli fonksiyonu kullanin.

* Sicakligr artirarak pisirme siresini
kisaltmak mimkuln degildir (gida disi

asir pisebilir ve i¢i pismeyebilir).

Et pisirme tavsiyeleri
 Pisirme sureleri, yiyecegin kalinligina,
kalitesine ve tlketici zevkine gore dedisir.

 Et pisirirken et termometresi kullanin ya da
sote etine bir kasikla basin. Sertse hazirdir;
degilse birka¢ dakika daha pismesi gerekir.

Izgara ve fan ile 1zgara pisirme tavsiyeleri

* Pisirme etkisini degistirmek isterseniz
et, sade ki firlna veya 6nceden isitiimis
firna konularak 1zgara yapilabilir.

* Fan yardimli 1izgara fonksiyonunu kullanirken,
1zgara yapmadan 6nce firini 6nceden isitmanizi
oneririz.

* Yemegi rafin merkezine yerlestirmenizi
Oneririz.

* Izgara fonksiyonu ile pisirmeyi optimize etmek
icin sicakligi maksimum degere ayarlamanizi
Oneririz.
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Tathlar/hamur isleri ve bisklviler icin

tavsiyeler

* Koyu metal kaliplar kullanin: Isiy1 daha iyi
emerler.

* Sicaklik ve pisirme slresi hamurun

kalitesi ve kivamina baghdir.

e Tathnin iyice pisip pismedigini kontrol
etmek igin: Pisirme suresinin sonunda
tathnin en yiksek noktasina kiirdan batirin.
Hamur kirdana yapismiyorsa, tath pismistir.

 Tatl firindan ciktiginda cokerse, bir
sonraki sefer ayarli sicakligi yaklasik
10°C duasurun; gerekirse daha uzun
pisirme sliresi secin.

Co6zlndirme ve mayalama igin tavsiyeler
¢ Dondurulmus gidalari ambalajlari olmadan
kapaksiz bir kapta firinin ilk rafina yerlestirin.

* Gidalarin Ust Uste gelmesini 6nleyin.

¢ Eti ¢6zdUrmek igin ikinci seviye lzerine
yerlestirilmis rafi ve birinci seviye Uizerinde bir
tepsiyi kullanin. Béylece ¢ézdirme sirasinda
yiyecedin igindeki sivi yiyecekten uzak akacaktir.

¢ En narin pargalar aliminyum folyo ile
kaplanabilir.
* Basaril mayalama igin firinin tabanina

bir su kabi konulmahdir.

Enerji tasarrufu igin

* Normalde kullanilan streden birkag
dakika 6nce pisirmeyi durdurun. Kalan
dakikalar, firinda biriken isi ile pismeye
devam edecektir.

¢ Isi kaybini dnlemek icin kapi agilisini

minimumda tutun. )
* Aletin icini her zaman temiz tutun.

Sous Vide pisirme

SOUS VIDE

g— MUhQrlG bir torba icinde mikemmel
pisirme igin buhar fonksiyonu. Yemegin
tadi guglenir ve higbir besin degeri
kaybolmaz.

* Yiyecegi iceren torba delikli tepsiye
veya birinci veya ikinci rafinda
konumlandiriimis bir racks'a konabilir.

Damp firinda sous vide pisirmek, besin degerlerini
ve kalitesini degistirmeden yiyecegi pisirmenin en
iyi yoludur. Ayrica
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son derece saglikh ve dogal bir pisirme tird.

* Sous vide teknigi isinin verimli bir sekilde
iletilmesini saglar.
yemege buharli olarak iletilir, buharlasma ve besin degerlerinin kaybini
Prsifme sirasinda oksidasyon ve besinlerin
buharlasmasiyla olusan tatlari énler.

¢ Sous vide pisirme, geleneksel yontemlere
gobre daha fazla kontrol saglar ve pisirmenin
tekdize olmasini garanti eder.

* Ayrica geleneksel pisirme yontemlerine kiyasla
daha distk sicakliklarda pisirme yapilmasina
olanak tanir.

Sous Vide pisirme igin ihtiyaclariniz:

» Kati ve sivi gidalar igin daha iyi ve glvenli
bir vakum elde etmeyi saglayan bir odali
vakum paketleme makinesine sahip olun.

e Torbanin dikisli alaninin temiz ve gida
kalintilarindan arinmis oldugundan emin olun.
* Yemegi pisirme sicakliklarina dayanabilen 6zel
gida kalitesi torbasinda hermetik olarak
muhdirleyin.

« Pisirmeyi etkileyebilecek hava kabarciklarinin
olusmasini 6nlemek igin torbada en az %99.8
vakum olusturun.

* Bir Smeg vakum ¢ekmeceniz varsa, maksimum
vakum seviyesini (seviye 3) kullanin.

« Pisirildikten sonra Uriini torbadan ¢ikarmak ve
tavada veya izgarada pisirmeye devam etmek
tavsiye edilir.

Ipuclari:

* Pismeye kadar iyi korunmus taze, ylksek
kaliteli hammaddeleri tercih edin.

 Pisirme sonucunu iyilestirmek icin torba
icinde soslar eklenebilir.

* Yemegi kemiklerden veya torbayi delip pisirmeyi
bozabilecek balik kemiklerinden iyice temizleyin.

e Torba pisirme sirasinda sisebilir ve vakumun
tim avantajlarini kaybedecedi icin yiyecedi
oda sicakliginda ¢ok uzun siire birakmayin.

* Sous Vide pisirme veya saklama igin
vakumlanacak yiyecekler buzdolabi sicakliginda
olmahdir (3°C ila 7°C arasi), asla sicak olmamalidir.

« Uriinleri vakum icinde (pisirilmis ve ardindan
hizli sogutulmus) buzdolabinda sabit bir
3°C’nin Uzerinde olmayan sicaklikta saklayin.

« Esit pisirme igin torbalari asiri doldurmayin

ve yiyecegi tek bir katman halinde en iyi

sekilde yerlestirin.

* Ayni anda birden fazla torba pisiriyorsaniz,
torbalari ayni Ust Uste koymayin.
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Ust rafin, Ust Uste gelmeden.
« Pisirdikten sonra posetleri yeniden kullanmayin.
Sous Vide pisirmeyi secmek igin:

1. COOKING digmesine

"ana meni" lzerinde dokunun.

2. STEAM COOKING MENU

digmesine
dokunun.

1. SOUS VIDE

2. Ayarlar igin, "Steam cooking"
paragrafinda agiklanan prosediire bakin.

e islevini segin.

Nemlendirilmis pisirme

Seviye 1
kapakla pisirmeye benzer; pizzalar, bluytk

sosisler, batin domuz filetosu, tavuk
g06gsu, balik biftekleri, kislar/kisler
(quiche), gliveg sebzeler, ekmek...

Seviye 2

firin/izgara tavuk, hindi g6gsl, domuz
pirzolasi, orta boy balik, firin patates, biylk
yagsiz kizartmalarin disik sicaklikta
pisirilmesi, pastdrizasyon, yumurta eristesi...

Seviye 3

sarap ilavesiyle kapakli pisirmeye benzer.
Haslanmis etler, glvegler, omuz
kizartmalari, blyuk baliklar, gliveg/tencere
yemekleri, haslanmis patatesler, balik ve
sebze guvecleri igin onerilir.....

.d igmesine
"ana menu" tGzerinde dokunun.

2. HUMIDIFIED COOKING

MENU digmesine
dokunun

3. Nemlendirilmis bir islev segin (su 6rnegin

1. COOKING

gosterge yaklasik 8
ilgili pisirme ekranina girin.
4. TEMPERATURE dugmesinﬂ/eya

ilgili degere dokunun.
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5. Degerlerde gezinin ve gerekli pisirme
sicakligini segin.

6. CONFIRM digmesine d@n (alt sagda )

secilen pis sicakligini
onaylamak icin (alt sag ).

7. STEAM LEVEL digmesine d@un veya
ilgili degeri segin.

8. Degerlerde gezinin ve gerekli buhar

seviyesinl secin.

/ Secilebilen buhar seviyesi, ayarlanan
2 pisirme slresine baglidir:

Seviye 1: her zaman kullanilabilir;
Seviye 2: 30 dakika ve Uzeri;
Seviye 3: 45 dakika ve Uzeri.

/ MANUAL buhar seviyesi segimiyle birlikte,
£ pisirme sirasinda buhar enjeksiyonlari

— dilediginiz gibi pisirme sirasinda
digmeyle devreye alinabilir. Buhar
enjeksiyonlari,

gosterge Isig1 Eym
ornek FAN-HEATED) ilgili

dakika sureyle.

9. Secilen buhar seviy onaylamak
icin CONFIRM digmesine dokunun.

10. COOKING DURATION digmesine
veya ilgili degere dokunun.

91477A081/1



11. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
suredeyi secin.

N\

A 'UD 29,

®=00:3
|

¥
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Saat ve dakika ayri ayri
segilebilir.

Birlesik buhar fonksiyonunun siresi
en az 1 dakikadan en cok 12 saat
59 dakikaya kadar olabilir.

IN] 1IN

firnn gévdesi.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme asamasi

1. Kapiyi agin

2. Pisirilecek yemegin oldugu tabagi firin
govdesine yerlestirin.

3. Kapiy! kapatin.

4. Pisirmeye baslama ONAY
digmesine dokunun.
Bu asama, pisirme ilerledikce artisla

Osterilir.

Pisirmenin beklenen bitis slresi slire
suresinin altinda gdsterilir; 6nisim igin
gereken dakikalar zaten hesaplanmistir.

IN

12. Secgilen pisirme sUre@onaylamak
icin ONAY digmesine dokunun.

13. BASLAT dugmesinEkunun (olarak

alt sag) Reeloar dolum
prosedirinu baslatmak igin.
14. Yukarida aciklandigi gibi
rezervuar dolumuna devam edin.
Onisima asamasi
Yemek pismeden dnce hizlica pisirme
sicakligina isitan bir 6nisima asamasi vardir.

Bu asama, ulasan sicaklik seviyesinin
artisina isaret eder.

Tarifte acikga belirtiimedigi
slrece, 6nisima sirasinda yiyecegi
firlna koymaniz 6nerilmez.

IN

Onisima asamasini atlayabilirsiniz
0zel digmeye dokunmak.

Onisima isleminden sonra zil calacak ve ekranda
yemegin firina konulabilecegini belirten bir mesaj
gorunecektir.

91477A081/1

Pisirme Bitti

Pisirme bittikten sonra "islem bitti" gériintilenir ve
kisa bir zil sesi duyulur; bu, ekrandaki herhangi bir
noktaya dokunarak veya kapiyi acarak devre disi
birakilabilir.

* Fonksiyondan c_;|k icin ANA SAYFA
digmesine dokunun:

5. Yukarida agiklandigdi gibi rezervuardan
bosaltmaya devam edin.

Nemli pisirme fonksiyonlari listesi
FAN-DESTEKLI

EPisirmeyi hizlandiran buhar

enjeksiyonlariyla yogun isi yaratilir;
FAN-ISITILI

yiyecekler yumusak ve nemli kalir. Bisklvi,
Isn, pisirmeyi hizlandiran buhar
*

kekler ve ¢cok katmanli pisirme igin idealdir.
enjeksiyonlariyla yogunlastirilir; yiyecekler
yumusak ve nemli kalr. Biskuviler, kekler ve
birden ¢ok seviyede pisirme icin idealdir.
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TURBO
Aromatlarin karismasini é6nlemeden birden
Egok raf Gzerinde hizli pisirme saglar. Yogun
pisirme gerektiren blyik hacimler igin

mikemmeldir. Buhar enjeksiyonu, yemegi
kurutmadan pisirmeyi hizlandirir.

FAN-DESTEKLI IZGARA
Izgaradan yogun isi, fan ve buhar
Eenjeksiyonlarlyla dagitilir; bu, kalin
et dilimlerinin bile kurutmadan
1zgara igin optimal kosullar yaratir.

FAN ILE ISITILMIS TABAN
Pisirmeyi hizlandiran fakat yiyecegin
L yumusak ve nemli kalmasini saglayan
buhar enjeksiyonlariyla yodun isi yaratilir.
Turta ve benzeri yiyecekler igin idealdir.
1. YEME PISIRME

.aglk digme Uzerinde
menlsine dokunun.

2. MULTITECH YEME YAPMA MENUSU'ne dokunun

MultiTech pisirme

digme.

3. MULTITECH'i secin aveya
ilgiliyi girma TWINTECH

pisirme ekrani.
4. Onceki béltimlerde aciklandigi tzere,

Sicaklik diigmelerine dokunun,
PISIRME SURESI,
MICRODALGA GUCU, RS

YUZDE (siSTEMdece MULTITECH)

veya kendi degerleri.
5. Degerler arasinda kaydirin ve istenen
ayarlar segin.

6. Onay digmesine do@un (mevcut

secilen de
sag alta)

7. Baslat digmesine dol@\ (sag alt kosede)

rezervuar urma prosedurinu
baslatmak icin sag alt kdsede)

ri onaylamak icin
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8. Bu yukarida tarif edildigi gibi
rezervuarin doldurulmasina devam edin.

Onceden isitma asamasi

Pisirme kendisi, cihazin pisirme sicakligina daha
hizli iIsinmasini saglayan bir 6n 1sitma asamasiyla
baslamadan dnce gercgeklesir. Bu asama ilerleyen
olarak gosterilir

ulasan sicaklik seviyesinin artmasi.

/ Tarifte baska belirtilmedigi slirece,

on 1sitma asamasinda yiyecekleri
firlna koymaniz énerilmez.

On 1sitma asamasini atlayabilirsiniz
ozel diigmeye dokunmak.

On i1sitma sonrasi, bir zil sesi calar ve
ekranda yemegin firin haznesine
konulabilecegini gosteren bir mesaj goérinr.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme asamasi

1. Kapiyi agin

2. Pisirilecek yiyecegi iceren yemegi firin
haznesine yerlestirin.

3. Kapiy! kapatin.

4. Baslatmak icin ONAY c@wesine dokunun
pisirme.
Bu asama pisirmede artan bir ilerleme ile
Osterilir.

Pisirme Sonu

Pisirme sonunda, "Fonksiyon bitti" gorintulenir ve
kisa bir zil sesi galar; bu, ekrandaki herhangi bir
noktaya dokunarak veya kapiyi acarak devre disi
birakilabilir.

e Donmek icin ANA SAY@JQmesine dokunun
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fonksiyon.
5. Yukarida agiklandigi sekilde hazneyi
bosaltmaya devam edin.

Multiteknoloji pisirme fonksiyonlari listesi

MULTITECH
Bu fonksiyon tiim pisirme teknolojilerini
aaym anda kullanir. Buhar, mikrodalga ve
awm. konveksiyonla pisirme; geleneksel

pisirmeye kiyasla zamandan %70’e varan
tasarrufla birlikte yenilikgi sonuglar saglar.

TWINTECH
Fonksiyon, yalnizca buharli pisirmenin
gmlﬁkemmel sonuglarini korurken daha
hizli hazirlik icin buhar ve mikrodalga
pisirmeyi birlestirir.

Akilli Pisirme

Bu mod, 6nceden kaydedilmis bir programi
yemek pisirmek icin segmenizi saglar. Cihaz,
secilen agirliga gére optimum pisirme
parametrelerini otomatik olarak hesaplar.

1. "ana mend" Uzerinde (ana )
bulunan SMART COOKING du e
dokunun.

2. SMART COOKING menusinden istenen
yemek tirind segin (6 ggin

"SEBZELER ").|

3. Pisirmek istediginiz yemek alt kategorisini
secin (6rnegin "KARI'§IK IZGARA
w‘.

SEBZELER "). J

4, Pisirilecek yiyecegin agirligini
ayarlamak icin degerlerde gezinin.
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5. ONAYLA dugmesineunun ve
ayarlari onaylayin.

/ Artik ayarlan kisisel bir tarif olarak
& | kaydetmek mumkundur (“Tariflerim”
bélimune bakin).

6. SMART COOKING@sIatmak icin
BASLAT digmesine dokunun.
Pisirme, programda belirtilen ayarlarla
baslayacaktir.

/ Pisirme sicakligi ve suresi, pisirme
& | basladiktan sonra bile herhangi bir
zamanda degistirilebilir.

Sametime

/ Bu boélimde SAMETIME pisirme igin Smeg

&7 | sefleri tarafindan hazirlanmis tarifler
bulacaksiniz. Bu kategori, tiim hazirligi
ayni anda yapmaniza olanak tanir. Uygun
kombinasyonlari segip porsiyon sayisini
ayarladiginizda, cihaz en uygun
fonksiyonu, slireyi ve sicakligi secer.
Ekrandaki talimatlar, yemedi firina ne
zaman koymaniz gerektigini ve hangi rafi
kullanacaginizi gosterir.

1. "ana menu" Gzerindeki SMART.
COOKING digmesine dokunun.
2. istediginiz fonksiyonu gérene kadar fonksiyonlarda gezinin ve

SAMETIME segin iﬁ:ﬁ
A [N ]
3. Istediginiz SAMETIME tarifini secin ve
ekrandaki talimatlari izleyin.
Hizl tarifler

/ Bu bélimde hizli tarifler pisirmek icin Smeg
_£ sefleri tarafindan olusturulmus tarifler
bulacaksiniz. Bu kategori, geleneksel tarifleri
daha kisa slirede hazirlamaniza olanak tanir.
Yemegin turiini ve agirhgini segerek cihaz en
uygun fonksiyonu, siireyi ve sicakligi seger.
Ekrandaki talimatlar, yemegi firina ne zaman
koymaniz gerektigini ve hangi rafi
kullanacaginizi gosterir.

1. "ana men(" lzerindeki SMART.
COOKING diigmesine dokunun.
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Fonksiyonlar arasinda gezinmeye devam edin until you

HIZLI TARIFLER'i SECI

istediginiz hizl tarifi secin ve krandaki
talimatlar takip edin.

Cok adimli pisirme

/ Cok adimli pisirme, belirli bir islevle

& | pisirmeye baslama ve kullanici tarafindan
belirlenen farkli islevlerle pisirmeyi

stirdiirme ve bitirme olasihgini ifade eder.

1. MULTISTEP digmesine doku
eiginde

2. ADIM EKLE diigmesine dokunun dl'Jg”;mesi.

ana menu (sol alt
bolgede).

ilk adim icin istenen islevi secin (geleneksel,
mikrodalga, buhar...
Onceki bolumlerde aciklandigi gibi

SICAKLIK diigmelerine dokunun,
PiSIRME SURESI,  [@)
MIKRODALGA GUC SEViYESi

Kullanilan isleve baglh olarak’lBUHAR
YUZDESI, degistirmek istediginiz
parametreleri secin.
Degerler arasinda kaydirin ve istenen ayarlari
segin.

6. ONAYLA digmesine c@nun (surada,
alt sag kés@) secilen degerleri
onaylamak igin.

7. Tekrar ADIM EKLE

digmesine dokunun.

ikinci adim icin istenen islevi secin

(geleneksel, mikrodalga, buhar...).

ikinci islev icin istenen parametreleri
ayarlayin.

/ Pisirme slresi veya prob sicakligi
= | (varsa) ayarlanmadiysa sonraki
adim eklenemez.

TUum adimlar icin slire veya prob
sicakhgi (varsa) ayarlanmadiysa
pisirme islemi baslatilamaz.

7
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13 saatten daha uzun bir pisirme
— | suresi ayarlanamaz.

Secilen degerleri onay@k igin
ONAYLA digmesine dokunun. 11. Cok

adimli baslatmak ici It sagdaki)

BASLAT digm unun.
pisirme.

Gecmis

Bu men, kullanilan son programme veya kisisel
tarifleri gorintilemek ve yeniden kullanmak igin
ozellikle kullanighidir.

1. Gecmis dU@mesineunun

“ana menu” (sol alt icinde
alanda).
Yaninda yeniden kullanmak istediginiz islevi segin
ve onceki boélimlerde agiklandigi gibi pisirmeye
devam edin.
Gecmisi silme
Gecmisi silmek istiyorsaniz:

1. Gegmis dugmesineunun

"ana mena".

2. Gecmisten sepet

~ B C
S|Imek icin digme
digmesine dokunun.

Do you wish to delete the history?

9 ©

Gecmisi silmek istedigi naylamak
icin tekrar ONAYLA digmesine dokunun
(islemi iptal etmek icin IP Ugmesine
dokunun).
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Aksesuarlar icin mini kilavuz

W FIrn kaliplari/pisirme kaplari icin destek yilizeyi olarak izgaranin kullaniimasini éneriyoruz.

== Firin tepsisi 1zgarasi yoksa, izgara, alt raf tizerine konumlandirilan derin firin tepsisi ile

sularin toplanmasi amaciyla 1zgara igin bir taban olarak kullanilabilir.

/—\ Cam kabi i1zgara lzerine koyarak kullanin.

Cam kap

Mikrodalga ve kombine mikrodalga pisirme igin uygundur.

Celik tavay alt seviyeye yerlestirerek delikli firin tepsisini kullanin.

Delikli teps

Altindaki tav Paketi sulari toplar.

Tepsi rafi

Bu buharla ve kombinasyon buharla pisirme icin uygundur.

Yemekleri 1zgara yapmak icin firin tepsisi 1izgarasini taban olarak kullanmanizi éneririz.

Yalnizca tek seviyede pisirme igin derin firin tepsisinin kullaniimasi tavsiye edilir.
Fan destekli islevleri kullanirken derin firin tepsisini merkez rafina yerlestirin.

STATIK fonksiyonunu kullanirke

=
e

Derin tepsi

gereken konuma derin firin tepsisini yerlestirin,

GRILL modunda pisirmek igin tepsiyi son raftaki tepsi 1zgarasi ile yerlestirin

UYARI: Derin tepsi, birlesik mikrodalga pisirme icin kullanilabilir. Sadece mikrodalga pisirme

icin kullanmayin.

Tarifleri kesfedin

Cesitli yiyecek kategorileri icin gelistirilen
tarifleri incelemek ve pisirme onerileri
hakkinda daha fazla bilgi almak igin trtnle
birlikte verilen brosirdeki QR kodu ile
ulasilabilen www.smeg.com adresindeki 6zel
sayfayi ziyaret etmenizi 6neririz.

Kisisel tariflerim

Bu men, kullanmak istediginiz parametrelerle
kisisel bir program girmenizi saglar. ilk
kullanmada, cihaz yalnizca yeni bir tarif
eklemenizi dnerir. Kisisel tariflerinizi kaydettikten
sonra bunlar 6zel mentde kullanilabilir olacaktir.

1. MY RECIPES diigmesinggbkunun
ana menu (sol alt eiginde
alanda).

4. Degerler arasinda kaydirin ve gereken
pisirme sicakligini segin.

5. Secilen pisirme smak@ onaylamak
icin ONAYLA digmesine dokunun.

6. Pisirme Siresi digmesine vey
ilgili degere dokunun.

7. Degerler arasinda kaydirin ve gereken
sureyi secin.

/ Sinirli sayida kisisel tarif
—— | saklamak mumkuandar.

Tarif ekleme

1. YENI TARIF'e dokunun dugme.
2. Gereken islevi secin.

3. TEMPERATUR diigmesine donun veya
ilgili degere.

91477A081/1
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8. Secilen pisirme sur onaylamak
icin CONFIRM diigmesine dokunun.

/ Onceden i1sitma icin gereken dakikalar,
L pisirme sonunda slireye zaten dahildir.

7

Bir tarifi kaydetme

Simdi programlanmis
pisirme eklemek mumkun.

9. Kaydet digmesi kunun.

10. Degerler arasinda kaydirarak
RAFT/RAFI ayarlayin.

11. Pisirilecek yiyecegin agirhgini
ayarlamak icin dederler arasinda kaydirin.

12. Onaylamak icin CONFIRM dijine dokunun
ayarlari onaylayin.
Bu noktada tarife bir ad girilmelidir.

13. Kaydedilecek tarife adini girmek icin
alfasayisal tus takimini kullanin.

A | Kullan 123|ve IEEEIdGQmeIeri
— | alfabetik tus takimindan sayisal tus

takimina gecis yapmak igin
tersi.

Tarif adi, bosluklar dahil en fazla
12 karakter icerebilir.

IN

Tarifi saklayabilmek icin adin en
az bir karakter icermesi gerekir.

IN

Karakter siIer
onceki harfi.

IN
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14. Segimi saklamak igin CONUQmesine dokunun

programi.

Recipe saved

Kisisel bir tarifi baslatma

1. Ana menudeki MY RE

digmesine dokunun.

2. MY RECIPES menisiinden gerekli yemek
tlrdnl secin.

3. Daha 6nce kaydedilmis tarifi segin.

4. Pisirmeyi baslatn@
digmesine dokunun.
Bir tarifi silme

1. MY RECIPES dugmesinkunun

ana menude.
2. Daha 6nce kaydedilmis tarifi secin.

Gin START

3. Tarifi silmek icin lﬁTE digmesine
dokunun.

Cancel the programme?

9 ©

4. Secili tarifi silmek ist@nizi
onaylamak igin CONFIR ugmesine
dokunun (veya islemi iptal etmek
CANCEL digmesine dokunun).

Diger islevler

Ozel islevler menisiinde buz ¢cézme, maya
yapma veya temizleme gibi birkag islev vardir...

 DIGER ISLEVLER'e dokunun
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ana menudeki digme.
AGIRLIGA GORE COZULME
& Otomatik cozdirme islevi. Yemegi
NN secin, firin dizgln ¢6zdlrme igin

4
gereken zamani hesaplar.

Bazi islevler tim modellerde mevcut
degildir.

ic sicaklik gerektiginden biyiikse, islev
hemen durdurulur ve "i¢ sicaklik
guvensiz, lutfen firln sogumaya birakin
goéruntilenir. Fonksiyonu
etkinlestirmeden 6nce cihazin
sogumasina izin verin.

7

/ Adirliga gore ¢ézdirme islevi igin

& | varsayilan sicakhgin degistirilmesi
—— mumkin degildir.

1. Kapiyi agin.

2. Yiyecegi tarttiktan sonra firin haznesine
yerlestirin.

3. Kapiy! kapatin.

4. AGIRLIGA GORE COZULME

5. Cozlinecek yiyecegin tlrini MEAT - FISH -
BREAD - DESSERTS kategorilerinden secin.

Cozlinecek yiyecegin agirligini ayarlamak
icin degerler arasinda kaydirin.

7. DOGRULA dugmesiokunun.
ayarlari onaylayin.

8. Agirliga Gore Cozdu slevini
baslatmak igcin START dugmesine dokunun.
Bittiginde kisa bir bip sesi gelir; bu, gérintilemenin

herhangi bir noktasina dokunarak veya kapiyi
acarak devre disi birakilabilir.
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On Bellek Parametreleri:

Ti Agirlik (kg) Zaman
i irh
e < < (dakikalar)
0.5 18
0.3 25
0.1 5
0.1 5

Cozundurme sireleri, gozulecek
£ yiyecegin sekline ve boyutuna bagh
olarak degisebilir.

Agir ve/veya duzensiz bigimli

= yiyecekleri ¢dozdururken (6r. tavuk,
balik vb.), firin haznesi icinde en az
bir kez 180° ¢evirmeniz tavsiye edilir.

ZAMAN ILE COZULME

[ Manuel gozdirme islevi. Cozindurme
%% icin gerekli streyi secin, ayarlanmis

BN s(ire doldugunda islev durur.

ic sicaklik gerekli olan degerden

£ biiylikse, islev hemen durdurulur ve "ic
sicaklik glvensiz, litfen firin soguyunca
bekleyin" goérinttlenir. Fonksiyonu
etkinlestirmeden 6nce cihazin
sogumasina izin verin.

Zamanla Cozinme islevinin
suresi en az 1 dakika, en cok 12
saat 59 dakika olabilir.

IN

Zamanla Cézdirme islevi icin varsayilan
sicaklik (30°C) degistirilemez.

1. Kapiyi agin.
2. Yemedi firin haznesine yerlestirin.
3. Kapiyi kapatin.

. P . O
4. ZAMAN ILE COZULME secin *

5. Pisirme Siresi digmesine vey
ilgili degere dokunun.
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6. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli streyi
segin.

6. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli streyi
secin.

N\
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7. Onayla diigmesine
ayarlari onaylayin.

8. Zamanla gbzdijrme@/ini baslatmak
icin Baslat digmesine dokunun.
Tamamlandiginda kisa bir zil galar; bu, ekrandaki

herhangi bir noktaya dokunarak veya kapiyi acarak
devre disi birakilabilir.

9. Fonksiyonu sonl@'mak icin Ana
sayfa digmesine dokunun.

MAYALAMA

Bu fonksiyon 6zellikle hamuru
mayalamak i¢in uygundur.

nun

ic sicaklik istenenden yiiksekse,
fonksiyon hemen durdurulur ve “i¢
sicaklik tehlikeli, lutfen firin sogumasini
bekleyin” goéruntulenir. Fonksiyonu
etkinlestirmeden 6nce cihazin
sogumasini saglayin.

Basarili mayalama igin firinin
tabanina su dolu bir kap konulmalidir.

IN

1. Kapiyi agin

2. Mayalanacak hamuru ikinci seviyeye
yerlestirin.

3. Kapiyi kapatin.

4. MAYALAMAYI segir!

5. Pisirme Sdlresi'ne dokunun
digmesi veya ilgili deger.
/ Mayalama fonksiyonunun suresi

= | en az 1 dakikadan en cok 12 saat
59 dakikaya kadar olabilir.
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7. Sicakhk digmesine dokun veya
ilgili degeri.

8. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli pisirme

sicakhgini segin (25°C ile 40°C araliginda).

9. Onayla digmesine nun
ayarlari onaylayin.

10. Baslat digmesine

mayalanma déngusunu.
Tamamlandiginda kisa bir zil galar; ekrandaki
herhangi bir noktaya dokunarak veya kapiyi acarak
devre disi birakilabilir.

TABLA ISITMA

Tablalari isitan ve sicak tutan fonksiyon. En
alt rafina bir firin tepsisi yerlestirin ve
tabaklari isitmak icin onun Gzerine koyun.

nun ve baslatin.

s

1. Tepsiyi ilk rafin Gzerine yerlestirin ve
isitilacak tabaklari merkezine koyun.

Tabaklari ¢ok yuksek istiflemeyin.
Maksimum 5/6 ylksekliginde istifleyin.

¢S5

2. TABLA ISITMAYI SECIN.
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3. Tabak i1sitma islebaslatmak
icin START diigmesine dokunun.

/ Aksi belirtilmedikce, Tablet
= | 1sitma islevinin maksimum
suresi 12 saat 59 dakikadir.

islev calisirken asagidakiler ayarlanabilir:

e sicaklik (40°C iIeBVC arasinda);

* bir programlanmis islev (sadece bir
varsayilan sureden farkl bir stre
ayarlanmissa).

Bitirdiginizde kisa bir zil sesi duyulur; bu, ekrandaki

herhangi bir noktaya dokunarak veya kapiyi acarak

devre disi birakilabilir.

BUHAR ISITI
islev, buzdolabinda saklanan ve daha
MM Once pisirilmis yiyecekleri buharla isitir.

1. Isitilacak yiyecedi bir kap igine
koyun.

2. Kapiy! agin.

3. Kabi alt kenardan ikinci raf Gzerine
yerlestirin.

4. Kapiyi kapatin.

5. BUHAR ISITMA'yI segi
e

6. Pisirme SURESI diigmesine
veya ilgili degere dokunun.

7. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
pisirme slresini segin.

8. Depo dolum prose@.’mu baslatmak
icin START diigmesine dokunun.

* islevin suresi ;

/ Bu buharli isitmanin sicakhgi
£ kullanici tarafindan degistirilemez.

9. Yukarida tarif edildigi gibi depo
doldurmaya devam edin.

10. Buhar isisini ba@nak icin
START diigmesine dokunun.
Buhar isisinin sonu

Sonda, "islem bitti" gérintilenir ve kisa bir zil sesi
duyulur; bu, dokunularak herhangi bir noktadan
devre disi birakilabilir.

91477A081/1

kaplyi acarak veya kapiyi kullanarak goérintileyin.

HOME

11. islevden glkma@"n
digmesine dokunun.
12. Yukarida aciklandigi gibi hazneyi
bosaltmaya devam edin.

ERITME
= Mikrodalga kullanilarak cikolata
i===8 barlarini eritmek icin ideal islev.
1. Eritilecek gikolatay! Pyrex veya mikrodalga
firlna dayaniklh bir kap icine koyun.
2. Kapiyr agin.
3. Kabi tabanin ikinci rafindaki yana
yerlestirin.
4. Kapliyi kapatin.

—

5. ERITME'yi secinsu=

6. Pisirme SURESI diigmesine veya dee

dokunun (varsayilan deger bir cikolata

cubugdu igin idealdir).

7. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli

pisirme suresini segin.

8. Baslatmak igin STAR
ERITME islevini.

4

mesine dokunun

Mikrodalga gug seviyesi kullanici
tarafindan degistirilemez.

Bitince kisa bir zil sesi duyulur; bu, ekrandaki
herhangi bir noktaya dokunarak veya kapiyi acarak
devre disi birakilabilir.

YUMUSAK
= Mikrodalga kullanarak kek ve tatlilar
> hazirlamak igin ideal islev.
1. ¢Ozllecek yiyecegi Pyrex veya mikrodalga
guvenli bir kapta bulundurun.
2. Kapiy! agin.
3. Kabi tabandan ikinci raftaki rafin Gzerine
yerlestirin.
4. Kapiyi kapatin.

—

:\-/.
5. YUMUSAK'I Secifiped
A

6. Pisirme Siresi digmesine veya degerig
dokunun (varsayilan deger yaklasik 250 Ik

bir tereyagi pargasi veya yaklasik 700 gramhk
dondurulmus bir kek icin idealdir).
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7. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
pisirme slresini secin.

8. Baglat digmesine
Yumusak islev.

nun ve baslatin

Mikrodalga gug seviyesi kullanici
— | tarafindan degistirilemez.

Bitirdiginizde kisa bir zillama sesi duyulur; bu,
ekrandaki herhangi bir noktaya dokunarak veya
kapiy! acarak devre disi birakilabilir.

PATLICAN MISIR
\=#& Mikrodalga kullanarak patlamig
===8 misir hazirlamak igin ideal islev.
1. Patlamis misir torbasini cam firin tepsisine
yerlestirin.
2. Kapiy! agin.
3. Cam tepsiyi en alt ikinci kattaki raf Gzerine

yerlestirin.
4. Kapiyi kapatin.

5. POPCORNS'I segin Bzl

6. Pisirme Siresi digmesine vey.
ilgili degere dokunun.

7. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
pisirme slresini segin.

8. Patlamis misir iglE}]i baslatmak
icin Baslat digmesine dokunun.

Mikrodalga gug seviyesi kullanici
— | tarafindan degistirilemez.

Tamamlandiginda, kisa sireli bir zil sesi duyulur;
bu, ekrandaki herhangi bir noktaya dokunarak veya
kapiyi acarak devre disi birakilabilir.

ISITMAYA DEVAM ET

S Bu islev, dnceden pisirilmis yiyecekleri
PRUERS ., o tutmaniza olanak tanir.

1. ISITMAYA DEVAM ETf

2. SICAKLIK diigmesine dokun veya

ilgili degere dokunun.
3. Degerler arasinda kaydirin ve istenen pisirme
sicakligini secin (60°C ile 100°C arasindan).

4. Isitma tutma isle@baslatmak
icin Baslat diigmesine dokunun.

Tamamlandiginda, kisa bir zil sesi duyulur; bu, ekrana dokunarak
veya herhangi bir noktaya dokunarak devre disi birakilabilir.
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ekranin noktasinda veya kapiy! acarak.
TAS
Kayada pisirme icin kullanish. PPR2
veya STONE aksesuari ile kullanihir

ayri olarak satilir.

1. Kapiyi agin.
2. PPR2 veya STONE aksesuarini firin haznesine
koyun (aksesuarin belirli kilavuzuna bakiniz).

Aksesuar belgelerinde agiklanan kullanim
talimatlarina ve onerilerine bakiniz.

3. Kapiyi kapatin.

4. STONE'u seci

5. Degerler arasinda kaydirin ve gerektiginde
pisirme sicakligini segin (50°C ile 250°C arasinda).

6. Stone islevini ba
digmesine dokunun.

ak icin Baslat

/ Normal pisirme islevlerinde oldugu gibi
& | énceden isitmadan zamanlanmis pisirme
ayari yapabilirsiniz.

7. Onceden isitildiktan sonra kaplyi acin ve
pisirilecek yiyecegi aksesuar Uizerine yerlestirin.

8. Kapiy! kapatin.

Bitince kisa bir ziller sesi galar; ekranin herhangi bir
noktasina dokunarak veya kapiyi agarak devre disi
birakilabilir.

BBQ (lzgara)

Izgara pisirme igin kullaniglidir. Ayri
olarak satilan BBQ aksesuart ile kullanilir.

Aksesuar belgesinde onuc edilen kullanim
talimatlar ve tavsiyelerine lUtfen bakiniz.

1. Kapiyi agin.

2. BARBEKU Aksesuarunu firin gdvdesine
yerlestirin.

3. Kapiyi kapatin.

4. BARBEKUYU SECI

5. Degerler arasinda kaydirin ve istenen pisirme
sicakligini segin (50°C ile 250°C arasindan).

91477A081/1



6. Baslat digmesine n@nun ve baslatin
barbeku fonksiyonu.

/ Normal pisirme islevlerinde oldugu gibi, 6n
_& 1sitmayi atlayabilir ve zamanlanmis ve
programlanmis bir pisirme ayarlayabilirsiniz.

7. On 1sitma sonrasi kapagi agin ve pisirilecek
yiyecedi aksesuar lzerine yerlestirin.

8. Kapiyr kapatin.

Bitince kisa bir zil galar; bu, gosterge Uzerindeki
herhangi bir noktaya dokunarak veya kapiyi agarak
devre disi birakilabilir.

ENDUSTRI AIRFRY

_etkinlesme 151§1 calistirmayacaktir.
Ic fan kapali kalir.

Ziller devre disl.

/ Sabat modu etkinlestirildikten sonra

&7 | ayarlar degistirilemez. Gosterge
panelindeki digmelere yapilan herhangi
bir islem etkisizdir.

1. Kapiyi agin.
2. Tabagi firn haznesine yerlestirin.
3. Kapiy! kapatin.

4. SABBATH'l secin

5. Sicaklik digmesine veya iIi degere
dokunun.

6. Degerler arasinda kaydirin ve sicakhgi secin
60°C ile 150°C arasi).

Lutfen aksesuar belgelerinde tanimlanan

Yagdi olmadan kizartilmis pisirme elde
etmek icin kullanishdir. Ayri olarak satilan
AIRFRY aksesuart ile kullantlir.

! kullanim talimatlarina ve 6nerilerine bakin.

1. AIRFRY'i secin
2. Gerekli sicakhgi secmek icin sicaklik
digmesini cevirin (50°C ile 250°C arasi).

3. Airfry fonksiyonur@agatmak icin
Baslat diigmesine dokunun.

/ Normal pisirme islevlerinde oldugu gibi, 6n
£ 1sitmay! atlayabilir ve zamanlanmis ve
programlanmis bir pisirme ayarlayabilirsiniz.

4. On 1sitma tamamlandiginda kapiyi acin
ve pisirilecek yiyecegi iceren AIRFRY
aksesuarini firin bosluguna yerlestirin.

5. Kapiyr kapatin.

Bitince kisa bir zil calar; bu, gésterge tzerindeki
herhangi bir noktaya dokunarak veya kapiyi agarak
devre disi birakilabilir.

SABAT
Yahudi dinlenme glUninin sartlarina
ii uyarak yiyecek pisirmenizi saglayan islev.

Bu islev cihazin belirli bir sekilde
calismasina neden olur:

* Pisirme suresi sinirsiz olarak ilerleyebilir,
herhangi bir pisirme suresi belirlenemez.
* On i1sitma yapilmaz.

* Secilebilecek pisirme sicakligi 60°C ile
150°C arasindadir.

* Firin 15191 devre disi, kaplyl agma veya
manuel gibi herhangi bir islem
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7. Secilen sicakhgi ona
Onay digmesine dokunun.

8. Sabbath fonksiyo@ baslatmak
icin Baslat digmesine dokunun.
Fonksiyonu durdurmak igin:

ak icin

« Ana sayfa digmesine dokuaklaslk olarak

yaklasik 3 saniye.
Manuel rezervuar doldurma
Rezervuara suyun (veya diger
sivilarin) doldurulmasi islevi.
1. Kullanmak istediginiz islevlerin siresi
icin yeterli miktarda su ile donatiimis bir
surahiyi veya kapi doldurun.
2. Cihaz kapisini agin.

3. Surahiyi (veya kapidaki kap) acik
kapinin tzerine yerlestirin.

/ Suyla birlikte strahi (veya kap)
= | brit agirhg1 5 kg'dan az olmalidir.
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4. Ana menudeki "OTHER FUNCTHK
digmesine dokunun (ana aland&

5. alt mend dugmesinunun
(alt alanda bulunan).

6. DOLDURMA DEPOSU

digmesine dokunun. ]

7. Doldurma gubugunu tutucusundan

cikarin.

* Doldurma gubugunu ¢ikarmak igin yayi

sikistirilana kadar gubugun 6n yiziine basin,
ardindan serbest birakin.

-
2 <4um

veya

« Ekrandaki CUBUK dugmeﬁﬂe
dokunun (alt alanda

kongandlrllmlstlr).

/ Carpilmamak icin korunacak mesafeye
L dikkat edin

— I gubuk izdlisima.
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8. Hattin ucunu slrahinin (veya kabin) altina
erlestirin.

Y

9. Cihazin deposu@u ile doldurmaya
baslamak icin baslangi¢c digmesine basin.

10. islem tamamlandiginda, herhangi bir su kiiciik
parcacigini ¢ikarmak icin doldurma gubugunu sallayin.

0
11. Doldurma cubugunu tekrar

tutucusuna yerlestirin.
12. Sirahiyi (veya kabi) ¢ikarin.

13. Kapiy! kapatin.

/ Kapi kapandiginda, damlamalari 6nlemek
£ icin doldurma gubugundaki herhangi bir
kalinti suyu otomatik olarak cekecek bir
otomatik sistem calisir. Képlren bir ses
duyulabilir; bu tamamen normaldir.
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14 KOVUSTURMA DUGME@BASIN ve alt menunin temizleme islevleri,@

rezervuari doldurmayi tamamladiginizi TEMIZLEME VE BAKIM bdlumiine
onaylayin. bakin.
Manuel rezervuar bosaltma Elektrik kesintisi durumunda
i Rezervuardan (diger sivilar de dahil) su  Birislev sirasinda elektrik kesintisi oldugunda cihaz
/ bosaltma islevi. ylrGttagul islevi otomatik olarak yeniden baslatir,
= " 6nceki ayarlarin tamamini korur ve islevin daha énce
gec¢mis olan suresini yalnizca su durumlarda telafi
eder:

1. Ana meniideki "Diger islevler (
digmesine dokunun (ana aland&r . elektri.k kesirjtisinin suresi 60 saniyeden az
veya esit oldugunda;
* islev mikrodalga kullanimi icermiyorsa
(modele bagh olarak);

2. Alt mend dugmesinﬂunun * pirtolitik islev sirdiginde (modele
(alt kisimda konumlandiri r). bagl olarak); ,
ng * Sabat islevi calisiyor durumda (elektrik
. kesintisi siresine bakilmaksizin).
3. Rezervuar DREN Digmesine / Yukarida belirtilen durumlar disinda bir
dokunun. £ elektrik kesintisi olusursa cihaz, kullanicidan

belirli bir stire igin islevi strdtrup

4. Bos kapiya bir sirahi veya kap koyun. strdirmeyecedine dair manuel onay bekler.

5. YUkleme sapini tutucusundan ¢ikarin. islev yeniden etkinlestirilirse, pisirme ayarlari
elektrik kesintisinden 6nce oldugu gibi kalir;
6. BASLATIa basin baslatmak igin diigmesine daha dnce gegen sre dikkate alinir.
suyu strahiye (veya kap) bosaltmak. Kullanici miidahalesi yoksa cihaz islevi iptal
eder ve goOsterge tekrar su anki zamani
gOsterir.

/ (SmegConnect modelleri igin yalnizca)
£ | yeniden baglandiginizda uygulamada da
bir bildirim goérunr.

_/ Sembol '!‘birini gosterir

gug kesintisi meydana geldi ve devam
eden islev otomatik olarak geri
ylklenemedi. Daha fazla bilgi icin sembole
basin.

-

Programlanmis bir islev sirasinda elektrik kesintisi

Tamamlandiginda, kalan su giderme isleminin Bir programlanmis pisirme islemi
tamamlandigini gosterge gdsterecektir. ayarlanmisken glc kesintisi olursa:

* Belirlenen baslama siresi icinde kesinti
7. CONFIRM d[]@mesinkunun. giderilirse, cihaz baglama zamanina kadar

8. Kalan suyu cikarmak icin ylkleme saati guncelleyerek bekleme modunda kalir.

sapini sallayin. » Kesinti, belirlenen baslangic siresinden
i- YUkleme sapini tekrar tutucusuna © sonra giderilirse, cihaz islevin baslamasini
oyun.

bekler ve belirli bir stire sonra kullanici
mudahalesi yoksa islevi iptal eder ve
gosterge tekrar su anki zamani gosterir.

10. Surahiyi (veya kap) ¢ikarin.
11. Kapiyi kapatin.

Temizleme islevi VAPOR CLEAN icin

E(sadece bazi modellerde) ve the
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Ayarlar

/ Gecici bir elektrik kesintisi durumunda
L tim kisisel ayarlar kayith kalir.

Uriin yapilandirmasi bu menii kullanilarak
ayarlanabilir.

* Alt kisimdaki sag tar@bulunan
ana menudeki (alt alanda sagda)
AYAP@ diigmesine dokunun.

Saat ayarlar

/ Saati ve gérintiileme tiriini
— | ayarlayabileceginiz mend.

&£

* "ayarlar menusinde"

SAAT AYARLARI

[digmesine
dokunun.

Dijital saat

/ Mevcut saati dijital formatta
—— | gorlntuler.

durumunda dijital stram segili kalr.

/ Gegici bir elektrik kesintisi

1. Sunu seci Dijital saat.

2. Acik't segin.

Dijital saat modunu e@lestirmek
icin ONAYLA digmesine dokunun.
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Saat gosterimi

Firin kapatildiginda saat ekranini
etkinlestirir/devre disi birakir.

"Saati goster" islevi fabrika ayari
olarak Kapalidir.

"Saati goster" islevi Agik olarak
ayarlanirsa, cihaz bekleme modundayken
gecerli saati dusuk parlakhkla gérintiler.

IN| 1IN

"Saati gOster" islevi Agik olarak
ayarlandiginda cihaz, bekleme moduna goére
daha fazla enerji tuketir.

IN

Yalnizca SmegConnect modelleri
icin: "Saati gOster" islevi Kapaliysa,
saat bekleme moduna gectiginde
baglanti otomatik olarak kapanir.

1. Saati gr'i secin.
2. Acik'l secin.

3. Saat gériintiisini e@estirmek
icin ONAYLA digmesine dokunun.

Saat formati

IN

/ Saat gdsterimini 12 veya 24 saat
— | formatinda etkinlestirir/devre disi birakir.

/ Saat bicimi islevi fabrika ayari olarak
= | 24s'dir.

1. sunu secireZSaat formati.
2. 12s veya 24s'yi segin.

3. Gerekli saat formatini etirmek icin

ONAYLA digmesine dokunun.
Firin ayarlari

/ Ek Grln islevleri icin 6zel mend.

e "ayarlar menutsinde"

o5

FIRIN AYARLARI

[digmesine
dokunun.

91477A081/1



Sicacik tutun

Su sertligi

/ Bu mod, pisirme sirasinda elde edilen tat

&7 | ve koku bozulmadan, pisirme
tamamlandiktan sonra belirlenen sureyle
bir pisirme déngusiine sahip cihazi disiik
sicakliklarda sicak tutmaniza olanak tanir
(manuel olarak kesilmedigi slirece).

Pisirme bittiginde, sicak tutma
islevi 5 dakika sonra etkinlesir; bu,
bir dizi bip ile gosterilir (pisirme
veya islevin sona erdigini goérun).

7

/ Sicak tutma islevinin sicakligi 80°C
—— | olarak ayarlanmistir.

1. Sicacik t@enegini secin.

2. Acik secenegini segin.

3. Sicak tut modunu et@estirmek
icin ONAYLA digmesine dokunun.

Eko 1s1k

/ Daha fazla eneriji tasarrufu icin firin

& | icindeki 1siklar yaklasik pisirmeye
basladiktan bir dakika sonra ya da
kap! acildiktan sonra otomatik olarak
devre disi birakilr.

/ Bu mod, kireg gdkmeyi optimize
& | etmek igin su sertligini ayarlamaniza
olanak tanir.

7

1. Su serti secin.
2. Sertlik seviyelerini kaydirin ve gerekli olani
secgin (1'den 5'e kadar).

3. ONAYLA dU(jmesineunarak
onaylayin.

4

Cihaz orta sertlikteki su icin
fabrika ayarina sahiptir (3).

Ankastre ana su teminati cok sertse,
su yumusatici kullanmanizi éneririz.

/ Yerel su idaresinden suyun
£~ | sertligi hakkinda bilgi talep edin.

Ayarlanan su sertligi degerine bagl
olarak, buhar fonksiyonu belirli saatler
kullanildiktan sonra, ekranda kirec
¢oktlirme islemini yapmaniz istenir.

Cihazin kullanimi ve suyun sertligine gére (°dH
veya °dF) yaklasik saat sayisi su sekildedir:

IN

mevcut. Semboll n,
bulunuyorsa Manuel olarak

Firin 1s1gini etkinlestirmek veya devre E
disi birakmak icin sembole dokunun.

Eco isik islevi fabrika ayarinda Acik
olarak ayarlanmistir.

IN

1. Eco sl
2. Acik'l segin.

ecin.

3. Eco 1sik modunu etk@stirmek
icin CONFIRM diigmesine dokunun.
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Deger °dH °dF Saatler
/ Cihazin yaklasik bir dakika sonra otomatik 1 0+110+20 8
&7 | olarak isig1 devre disi birakmasini 212 +1721 + 30 7
— durdurmak icin bu modu Kapal olarak 318 = 2431 + 42 6
ayarlayin.
425 + 3043 +53 5
Manuel agma/kapama kontroll her zaman 531 +5054 + 90 4

Otomatik degnek

4

Rezervuar dolum ve bosaltma degneginin
otomatik calisma modunu ayarlar.

1. Otomatik degnegi sec;i

2. Agik/Kapal'yi segin.

3. Degnegdin otomatik gal|5| etkinlestirmek
icin CONFIRM diigmesine dorunun.
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Goruanta ayarlan

Ses

/ Dil degistirebileceginiz ve bazi
£ parametrelerin gérantu ayarlarini
degistirebileceginiz men.

* \"ayarlar mentstinde QQ. kunun

GORUNTU AYARLAR digmesi.

Dil

/ Gordntundn dilini segmenize olanak
—— | sadlar.

/ Goruntu simgelerinden biri
£~ | basildiginda cihaz bip sesi verir. Bu
ayar bu sesleri devre disi birakir.

1. SeginizSes.

2. Kapaliyi Segin.

Goéruntudeki sembollere dmayla
iliskilendirilen sesi devre disTbirakmak igin
DOGRULA diigmesine dokunun.

Sicaklik Bicimi

1. Seginiz[HDil.

Gerekli dili se¢cmek icin mevcut diller arasinda

kaydirin.

3. DOGRULA diigmesi
dili onaylayin.

Kontrol kilidi

kunun

/ Kullanici mudahalesi olmadan

-7 | cihazin normal calismada bir dakika
sonra otomatik olarak kontrolleri
kilitlemesine olanak saglar.

1. Secin Kontrol kilidi.
2. Evet'i secin.
3. DOGRULA dugmesir@okunun

Kontrol kilidi modunu etkinlestirin.

Normal galisma sirasinda, bu durumdur

— | gOsterge |§|Q|yI@sterilir
bilgi alaninda aciliyor

Pisirme sirasinda kilidi gegici olarak

devre disi birakmak icin:

4. Degistirmek istediginiz degerlerden birine
dokunun.

Kontrol kilit modunun gegici olarak nasil devre
disi birakilacagini gésteren bir mesaj goriintiide
gorunur.

Press and hold the icon for 3 seconds
to deactivate the control lock

®

5. Dokunun simgeye 3 saniye dokunun.
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/ Sicaklik 6lgegini Santigrad (°C) veya
& | Fahrenheit (°F) olarak ayarlamaniza
olanak saglar.

/ Sicaklik bicimi islevi fabrika ayari
— | olarak °C olarak ayarl.

1. Slcakllimini secin.
2. °C veya °F secin.

Gereken sicaklik bigiminilestirmek
icin DOGRULA digmesine dokunun.

Goruantl parlakligi

/ Bu, gorlntl parlakhigi seviyesinin
— | secilmesine olanak tanir.

/ Goruntu parlakhigi islevi fabrika ayari
— | olarak Yuksek'tir.

1. Seg Goriuntl parlakligr.

2. Seceneklerden Yiksek - Orta - Dlsuk
arasindan secin.

3. Onaylamayi yapmak icin CONFIRM sine dokunun
secimi onaylayin.
Agirlik tard

/ Kilo (kg) veya ons (0z) cinsinden
L agirlik degerini gorintilemek icin olcl
birimini ayarlamaniza olanak tanir.

/ Agirlik tra islevi fabrika ayari olarak
— | kg olarak ayarlanmistir.

- . . . . k
1. Agirlik tarinu segl
2. kg veya 0z segin.
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; . . N . 2. Acik olarak segin.
3. Istenilen agirhk bmmw@wlestlrmek ¢k olarak seein

icin Onay digmesine dokunun. 3. Show Room modunu etstirmek

Baglanti ayarn (SmegConnect modelleri igin) icin Onay digmesine dokunun.

/ Baglanti parametrelerinin Demo Modu (sadece gésteri salonlart igin)
= | gosterildigi menu. / Show Room ile ayni sekilde, bu mod
£ etkinlestirildiginde, belirli bir stire
* Ayarlar menusinde d nun hareketsizlikten sonra cihazin
. L potansiyelini gésteren cesitli ekranlarin
BAGLANT! AYARLARI dig (sol tarafta gdsterimi ekranda gésterilir.
alt bélgede).

/ Cihazi normal sekilde kullanmak igin

= bu modu Kapali olarak ayarlayin.

/| BAGLANT! ayarlari igin

— | |Gtfen "GOmula firin Baglantisi”
kilavuzuna bakin. 1. Demo unu secin.

2. Agik olarak secin.

3. Demo modunu etkiirmek
icin Onay digmesine dokunun.

Sistem bilgisi

/ Seri numarasi ve yazilim striimlerine
L iliskin bilgileri gortintileyen menu.

Ayarlar geri yukle

» “ayarlar menUsu”nd alt alanda / Bu, tiim ayarlar fabrika
i ; ; —— | ayarlarina geri yukler.
bulunan Sistem 35| ugmesine
dokunun. : . o
9 / Islem ayrica kisisel tarifleri siler.

Gosteri Salonlar

 Fabrika Sifirlama dugmesir@kunun

/ Gosteri salonlarina adanmis menda.

=— "ayarlar menasu" tzer (olarak
« SHOWROOMS diigmesinekggkunun alt alanin merkezi ).
. Lo 1. Orijinal fabrika islemlerini geri yiklemek
ayarlar menisunde istiyorsaniz Evet digmesine dokunun.
veya

alt alanin merkezi). 2. Islemi iptal etmek icin Hayir

Show Room (yalnizca gdésteri salonlari igin) diigmesine dokunun.

/ Bu mod, cihazin tim isitma elemanlarini
£ devre disi birakir, kontrol paneli aktif kalr.

/ Normal calismada, bu durum

bilgi alaninda gﬁrge Isiginin
yanmasiyla gosterilir

Cihazi normal sekilde kullanmak igin
—— | bu modu Kapali olarak ayarlayin.

1. Show FW’]'U secin.
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TEMIZLEME VE BAKIM

Cihazi temizleme

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Yuzeyleri temizleme

Yizeyleri iyi durumda tutmak igin kullanimdan sonra
diizenli olarak temizlenmelidir. Once sogumasini
bekleyin.

GUnltk siradan temizlik
Her zaman asindiricilar veya klor iceren

asitler icermeyen 6zel Urtnler kullanin.

Uriind 1slak bir beze dékiin ve yizeyi silin, iyice
durulayin ve yumusak bir bez veya mikrofiber
bezle kurulayin.

Gida lekeleri veya kalintilar

Celik stuingerler ve keskin aletler kullanmayin
ylzeye zarar verecek kaziyicilar kullanmayin.
Gerekirse normal, asindirici olmayan Urlnler ve
ahsap veya plastik bir alet kullanin. iyice durulayin
ve yumusak bir bez veya mikrofiber bezle kurulayin.

Sekerli gidalarin (6r. regel) kalintilarinin firinin iginde
sertlesmesine izin vermeyin. Cok uzun sire
sertlesmesine birakilirsa firinl emaye kaplamasina
zarar verebilir.

firin boslugunu temizleme
Firininizi en iyi durumda tutmak igin
soguduktan sonra dlzenli olarak temizleyin.

Gida kalintilarinin firin boslugunda kurumasina
izin vermeyin, zira bu emaye kaplamaya zarar
verebilir.

Temizlige baslamadan 6nce

¢ikartilabilir tim pargalarn gikarin.

Daha kolay temizlik igin su pargalarin
¢ikariimasi énerilir:

* kapi;

» Raf/tepsi destek gerceveleri.

/ Belirli temizlik Grunleri kullaniyorsaniz,
& | herhangi bir kalintiy1 gidermek igin firini
15-20 dakika en ylksek sicaklikta

calistirmanizi oneririz.

Kurulama
Yemek pisirmek cihaz icinde nem Uretir.

Bu normal bir durumdur ve cihazin
calismasini hicbir sekilde etkilemez.
Her pisirme isini bitirdiginizde:

1. Cihazin sogumasini bekleyin.
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2. Cihazin icindeki herhangi bir kiri
temizleyin.
3. Cihazin igini yumusak bir bezle kurulayin.

4. Cihazin i¢i tamamen kurumayincaya kadar
kapiyi acik birakin.

raf/tepsi destek cergevelerini cikarma
Raf/tepsi destek cercevelerinin cikariimasi
kenarlarinin daha kolay temizlenmesini saglar.

I 0y

v

155}

A OB

=

I

A = 6n govde
B = arka pim

/ Bazi modellerde arka pim B
= cikarilabilir ve 6n gévde A ile ayn B

— sekilde tekrar monte edilebilir.

Raf/tepsi destek cergevelerini gikarmak igin:

1. Finin boslugunun agzina yakin yan duvarda
bulunan 6n sabitleme vidasini sékiin (kendinize bir
alet, or. bir bozuk para ile yardim edebilirsiniz).
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2. On gbévde A'dan cikarmak icin cerceveyi 2. Cergevenin 6n kismini, firin boslugunun agzina
firin boslugunun igine dogru dikkatle gekin. yakin olan yan duvara yerlestirme A'da bulunan
muhafazaya geri takin.

3. Yan duvarin altindaki arka pim B'den 3. On sabitleme pimini vidalayin (arag gereciyle
cerceveyi ¢ikarin. kendinize yardim edebilirsiniz, érn. bir madeni para).

4. Diger yan duvara yerlestirilen cergeve 4. Diger yan duvara yerlestirilen gerceve
icin islemi tekrarlayin. icin islemi tekrarlayin.

Raf/tepsi destek gercevelerini yeniden takmak igin: B T
uhar Temizligi (bazi modellerde
1. Yan duvarin altindaki B piminin bulundugu
b 9 yalnizca)

muhafazaya ¢ercevenin arka kismini strun.
A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

J—

Buhar Temizligi fonksiyonu, kirin
giderilmesini kolaylastiran destekli bir
temizlik islemidir.

Bu siirec sayesinde firinin iginin
temizlenmesi ¢ok kolaydir. Kir kalintilar
IsI ve su buhari ile yumusatilir ve daha
sonra daha kolay cikarilhr.

On hazirlik islemleri

Buhar Temizligi fonksiyonuna baslamadan 6nce:
* Firinin igindeki tim aksesuarlari tamamen
cikarin.

* Varsa, sicaklik probunu ¢ikarin.

* Varsa, kendi kendini temizleyen
panelleri gikarin.

* Kapiyi kapatin.
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* Yardimli temizleme dénguisiinde, daha
once cgikarilan kendini temizleyen panelleri
(takih oldugu yerlerde) ilik su ve kiiglk
miktarda deterjan ile ayri yikayin.

Buhar Temizleme déngusu ayari

/ Dahili sicaklik beklenenden
£ yuUksekse, fonksiyon etkinlestiriimez.

Fonksiyonu etkinlestirmeden 6nce
cihazin sogumasini birakin.

Buhar Temizleme fonksiyonunun siiresi ve
sicakligi kullanici tarafindan degistirilemez.

IN

1. Ana menudeki "OTHER FUNC "
digmesine dokunun (ana aland

2. VAPOR CLEAN segin. E

3. Depo dolum prose@ini baslatmak
icin START diigmesine dokunun.

4. Yukarida aciklandigi gibi depo
dolumuna devam edin.

Buhar Temizleme temizleme asamasi

5. Buhar Temizleme foonunu
baslatmak igin START dugmesine dokunun.
Bu asama, pisirme seviyesinde kademeli
bir artisla goésterilir.

Buhar Temizleme Sonu

Buhar Temizleme fonksiyonunun sonunda, "Function
ended" gosterilir ve kisa bir bip sesi duyulur; bu,
gostergenin herhangi bir noktasina dokunarak veya
kapiyi acarak devre disi birakilabilir.

1. islevden ¢ikmak /1:]\ HOME
digmesine dokunun:.

2. Yukarida aciklandigi gibi depoyu
bosaltmaya devam edin.

3. Kapiyi acin ve daha az inatgi kirleri
mikrofiber bir bezle temizleyin.

4. Sert kabuklanmalarda piring telli gizilmez
bir siinger kullanin.
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5. Yag kalintilari igin 6zel firin temizleyici
artnler kullanin.
6. Firin haznesindeki kalan suyu cikarin.

7. Takih oldugu durumda kendini temizleyen
panelleri ve raf/destek gercevelerini yeniden
konumlandirin.

Daha hijyen icin ve yiyeceklerin hos
olmayan kokular almasini 6nlemek igin:

» ic kismi yaklasik 10 dakika boyunca 160°C
sicaklikta fan destekli bir fonksiyonla kurutmanizi
oneririz.

» Kendini temizleyen paneller 6grendigi
durumda, i¢ kismi eszamanl katalizleme
dénguUsui ile kurutmanizi 6neririz.

4
4

Bu islemler igin lastik eldiven
giymenizi éneririz.

Erismesi zor pargalarin manuel temizligini
kolaylastirmak icin kapiyi gikarmanizi
oneririz.

Kireg ¢ozlci
N .
\oescaiery

Kireg ¢ozucu eksikliginden
kaynaklanan kireg varligi, uzun vadede

cihazin dogru galismasini bozabilir.

Kireg ¢6zlcu islem uzun bir sUrectir
(bir saatten uzun) ve kullanicinin
cihazin énunde bulunmasi gerekir.

Periyodik olarak gostergede kazan dairesi
kireg ¢6zlcu islemi yapmaniz istenir.

4

Kazani mikemmel ¢alisma durumunda
tutmak igin géstergede bu isaret her
belirdiginde kireg ¢oziici yapmanizi
Oneririz.

Kosullara bagh olarak sistem, cihazin standart
islevleri yapip yapamayacagini veya hidrolik
devresinin kireg ¢ézlcl ve temizleme
slirecine ihtiyag duyup duymadigini
gOsterecektir.

4

Onlemler / ik islemler
Rezervourde kalinti su varsa:

1. Kapiyi agin.
2. Acik kapiya bir siirahi veya kap yerlestirin.

3. Doldurma agzini yuvasindan gikartin.
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4. BASLATMA digmesine basin| baslatmak icin digmeye basin

suyu surahinin (veya kaptaki)
bosaltilmasi.
Kalan su surahinin (veya kaptaki)
bosaltiimaya baslar.
5. Bosaltma akisinin sonunu bekleyin.
6. Surahideki (veya kaptaki) suyu
bosaltin.

7. islevi sirdirmek igi@ay
(CONFIRM) digmesine dokunun.

6. Desinleme ¢o6zeltisini stirahidenine
(veya kaptan) bosaltin.

Dikkat edin: Asitle ¢6zlcu henlz
sicak olabilir.

Depo ve hidrolik devreyi temizleme

Su yumusatici bosaltildiktan sonra cihaz depo
ve hidrolik devre icin temizleme islemini
baslatir.

/ Bundan sonra yag ¢ozici islemini iptal
£ etmek artik mimkun olmayacaktir.

/ Cok sert olmayan soguk musluk suyu,
& | yumusatilmis su veya durgun mineral suyu
kullanin.

Depo doldurma
1. Bir surahiye 100 g sitrik asit ile 650

ml su karistirin.

/ Laktik asit veya diger giderici
— | ajanlar kullanmayin.

2. YUkleme nozulind muhafazasindan ¢ikarin.

3. TUpun ucunu strahinin (veya kabin)
tabanina yerlestirin.

4. Cihazin deposunu gi«ﬂe cozelti ile
doldurmaya baslamak i¢in START digmesine
dokunun.

5. Sonunda ytkleme nozulini sallayarak

kalan suyu cikarin.
6. YUkleme nozulinu yerine yerlestirin.

7. Surahiyi (veya kabi) cikarin.

Kazanin giderme islevi

1. Kapiyi kapatin

2. Giderme baslar.

Kireg giderme isleminden sonra ekranda
su yumusaticlyl bosaltma istegi gorinar.

Depo bosaltma
1. Kapiyi agin
2. Acik kapiya bir strahi veya kap koyun.

3. Dolum nozilini muhafazadan cekin.

baslatmak icin digmesine

4. BASLAT diigmesine basin|
basin
su yumusaticlyi surahiye (veya
konteynira) bosaltmayi baslatmak.
Kireg ¢6zlcl ¢oOzelti sirahiye akmaya baslar.

5. Bosaltma akisinin sonunda bekleyin.

91477A081/1

suyu (> 40 mg/l) veya diger sivilar
kullanmayin.

/ Distile su veya klorir igerigi yiksek musluk

Goriuntd, su ile depo doldurma talebini
gosterecektir.

1. Yaklasik 2 litre temiz suyla bir slirahi veya
kap doldurun.

2. Firin kapagini agin.

3. Surahiyi (veya kabi) agik kapiya
yerlestirin.

/ Firin kilifi icindeki suyun tasmasi
= | bir arizadan ziyade yikama
islemine eslik eden bir 6zelliktir.

4. YUkleme nozilini muhafazasindan cikarin.
5. TGpUn ucunu asagidaki konuma yerlestirin
surahinin (veya kabin) tabaninda.

6. Cihazin deposunurmaya
baslamak icin START dugmesine basin.
Su.

7. Depozitoya suyu doldurmayi
tamamladiginizda CONFIRM'e dokunun

devam icin digmesine basin
islev.
Cihaz ayarlanmis parametrelerle islevi
baslatir.

* Depoyu ve hidrolik devreyi temizlerken,
dolum muslugu iceride acik kapida kalacak
sekilde surahiyi birakarak. Cihaz, temizleme
icin kullanilan belirli miktarda suyu arahkh
olarak bosaltir.

* Bu slrecte, firin gévdesi icindeki suyun
tasmasi bir arizadan kaynakh degildir;
durulama isleminin bir parcasidir.

8. Temizlik islemi sonunda, ekranda su
bosaltma istegi gorulir.
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9. Firin haznesi igcindeki kalan suyu temizleyin
ve kurulayin.

10.Kapagdi acin

11. Acik kapak Uzerine bir strahi veya bir
kap yerlestirin.

12. Yukleme memesini yuvasindan disari gekin.

13. Slrahiye (veya kayu bosaltmayi
baslatmak igin START dugmesine basin.
14.Bosaltma akisinin bitmesini bekleyin.

islem tamamlandiginda ekran, kalan suyu giderme
isleminin tamamlandigini gésterecektir.

Manuel kire¢c c6zme

L—D‘: Kazanin kirecini ¢6zen islev.
L2

Kire¢ cézmeyi 6nceden yapmak istediginizde,
islevi manuel olarak calistirabilirsiniz:

1. "ana menu" Gzerindeki (ana
DIGER ISLEVLER diigmesine do

2. Alt menu dugmesin@unun
(alt alanda bulunur). e

‘0
3. KIREC COZME diigmesine dokunun ED_}

4. Onceki paragraflarda aciklandigi sekilde
kire¢ ¢6zme islemini baslatin.

Hazneyi ve su devresini manuel
temizleme

—* Bu islev, cihazin haznesini ve su
.‘.C_y devresini temizlemenizi saglar.

1. "ana meni" Gzerindeki (ana g
DIGER ISLEVLER diigmesine do

12

2. Alt meni digmesin
(alt alanda bulunur).

unun

©

+.

3. TEMIZ HAZNE digmesine oK
dokunun.
On islemler

1. Bir stirahi veya kabi yaklasik 2 litre suyla
doldurun.
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2. Cihazin kapagini agin.
3. Surahiyi (veya kabi) acik kapak Gzerine
yerlestirin.

4

icinde su bulunan siirahi (veya kap) briit
agirhgi 5 kg'dan daha dustk olmalidir.

4. Yikleme gubugunu tutucusundan

cikarin.

* Yikleme gubugunu gikarmak igin, yay blzllene
kadar cubugun 6n kismina basin, ardindan birakin.

L=
2 <um

veya

e Ekrandaki (alt alanda bu n)
CUBUK digmesine dokunun

/ Cubuk projeksiyonunun ¢carpmasina maruz
& | kalmamak icin korunmasi gereken
mesafeye dikkat edin.

5. Hortumun ucunu strahinin (veya kabin)
dibine yerlestirin.

Y
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6. Cihazin hazne@u ile doldurmaya
baslamak icin baslat diigmesine basin.

7. Hazneyi doldurmayi ta ladiginizi
onaylamak icin ONAY digmesine dokunun.

Cihaz, ayarlanmis parametrelerle islevi
baslatir.

Su devresini temizleme

* Hazne ve hidrolik devre temizlenirken,
slirahiyi kapi agikken ve yukleme degnegini
iceriye birakmis durumda birakin. Cihaz,
temizlik igin kullanilan belirli miktarda suyu
aralikh olarak bosaltir.

* Bu surecte, firn icindeki suyun tasmasi
anizal olarak dustnulmemelidir; tikama
isleminin bir pargasidir.

Su devresi temizliginin sonu
8. Temizleme islemi tamamlandiktan sonra

sularin bosaltilmasi talebi ekranda goésterilir.

9. Firin hacmindeki herhangi bir kalinti suyu
temizleyin ve kurulayin.

Hazne bosaltma

10. Kapiyr agin
11. Agik kapinin Gzerine bir strahi veya
kap koyun.

12. Yukleme degnegini tutucusundan
cikarin.

13. BASLAT diigmesine basin
su, sUrahiye (veya kaba) bosaltiliyor.

baslatmak icin digme

1

14. Bosaltma akisinin sonunu bekleyin.
Tamamlandiginda, ekranda artik su giderme
isleminin gosterilecegi belirtilecektir.
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tamam.

/ Hazne ve su devresinin
= | temizleme islemini birkac kez
yapmaniz onerilir.

/ Suyu yerine temizleme solimani da
& | kullanabilirsiniz. Bu durumda, bu
—— bdélimdeki talimatlari izleyerek en az
birka¢ su durulama islemi yapmaniz
onerilir.

15. ONAY digmesine

16. Kalan suyu ¢ikarmak icin yikleme
degnegini sallayin.

17. Yukleme degnegini yine tutucusuna
koyun.

18. Surahiyi (veya kap) cikarin.
19. Surahiden suyu bosaltin.

20. Kapiyi kapatin.

Dezenfeksiyon

Buharli dezenfeksiyon, hidrolik devreden pas ve
kireg artiklarinin son kalintilarini gikarmaya
olanak verir.

1. En az yarim saat stiren %70 birlestiriimis
buhar fonksiyonunu ayarlayin.

2. Surahiyi temiz suyla doldurun.

3. Cihaz kapisini agin.

4. Surahiyi agik kapinin Gzerine koyun.

5. Yikleme degnegini tutucusundan
cikarin.

6. TUpUn ucunu slrahinin (veya kabin) dibine
yerlestirin.

7. Cihazin haznesl:;’;u ile doldurmaya
baslamak icin start digmesine basin.
8. Bittiginde ylkleme degnegini sarsarak su
kalintisini kaldirin.

9. Yikleme degnegini tutucusuna geri
koyun.

10. Surahiyi (veya kapi) ¢ikarin.

11. Kapiyi kapatin.

12. Secili buharfonksi@mu baslatmak
icin START diigmesine dokunun.

13. Fonksiyonun sonuna kadar
yuratilmesini bekleyin.

14. Fonksiyonun sonunda yukarida
aciklandigi gibi hazneyi bosaltin.

15. Bosaltma akisinin sonunu bekleyin.

16. Surahiden suyu bosaltin.

nun.

Dikkat: firin hacminin sogumasini
bekleyin.
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17. Kapiyi agin.
18. Firin haznesindeki su sizintisini bir bez

veya slingerle temizleyin.
19. Kapiyi kapatin.

Depo kalibrasyonu

@ Bu islev, depodaki su (veya diger
- sivl) miktarinin dogru okunmasini

kalibre etmenizi saglar.

Zamanla, depo igindeki su miktarlari cihazin
sensor tarafindan dogru okunmayabilir. Bu
durumda cihaz sensoérinin islevselligi en iyi
duruma geri getirilebilir.

On operasyonlar
1. Ana menudeki "Diger Fonksi@'
dagmesini dokunun (ana alandaT:

2. Alt mena dugmesiniunun
(alt alanda bulunan).

3. DEPO KALIBRASYONU'nu dokunun
dUQm(aIt alanda konumlandiriimis)

Bos depo kalibrasyonu

1. Cihaz kapisini agin.

2. Acik kapiya bos bir sirahi yerlestirin.

3. WAND digmesini dokununUzerindeki
ekranda (altyapida konumlandiriimis)

/ Cubuk projeksiyonuyla ¢arpilmamak
= icin tutulacak mesafeye dikkat edin.

4. Cubugu disari ¢ekin ve ucunu bos
sirahinin dibine daldirin.
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5. Kizaktaki kalan su@osalmasml
baslatmak icin START dugmesine basin.

-mn

6. Bosaltma akisinin sonunu bekleyin.
7. Cubuktan artik su gikmadigindan emin
olun, ardindan STOP "dokunun"

digm
8. Devam etmek icin DEPO
KALIBRASYONU Bos dugr@ni dokunun
kalibrasyon.

Tam depo kalibrasyonu
1. Tam olarak 1 litre suyla bir surahiyi doldurun.

/ Dijital mutfak terazisi kullanmanizi
= ve 1000 gram su 6lgmeyi Oneririz.

2. Acik kaprya 1 litre suyla surahiyi yerlestirin.

3. Ucunu slirahiye daldirin, tabana degene
kadar.

iy
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4. Baslat digmesine baslnmbasatmak icin diigmeye basin
alet haznesini suyla doldurma.
5. Hazne dolumunun sonunu bekleyin.

6. Aletin igindeki tim suyun emildiginden emin
olun ki

kacakgi kaba ait su emildi; ardindan Durdur dﬂgmesine@m.

Yikleme gubugunu tutucusuna geri
koyun.
Kabagi ¢ikarin.

9. Kapiy! kapatin.

/ Kapi kapaliyken, damlatmayi 6nlemek
& | icin yukleme cubugundaki artik suyu
otomatik olarak ¢cekecek otomatik bir
sistem devreye girer. Bir kdplirme sesi
duyulabilir; bu tamamen normaldir.

10. Kalibrasyonu tamamlamak igin
DOLU REZERVUAR KALI h’,‘ SYONU
digmesine dokunun.
11.Kalibrasyonun bitmesini bekleyin.

Tamamland|§|nda ekranda bir uyari gorintalenir
kalibrasyonun sonunu belirtir

KURULUM

proseddr.

Calibration procedure completed

o

12. Rezervuar kalibrasyon edudrinu
sonlandirmak i¢in Onay dligmesine dokunun.

Ekran hazneden suyu bosaltmayi 6neriyor.
Suyu buharla pisirme igin kullanabilir ya da
Rezervuar bosaltimi béliminde tarif edildigi
gibi ilerleyebilirsiniz.

OlaganuUstu bakim

Conta bakimi ipuclan

Conta yumusak ve elastik olmalidir.
« Contay! temiz tutmak igin asindirici
olmayan bir stinger kullanin ve ilik suyla
yikayin.

Elektrik baglantisi

& Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Genel bilgiler

Sebeke 6zelliklerini plaket Gzerinde gdsterilen
verilerle karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasini ve marka adini
tasiyan identifikasyon plakasi alet Gzerinde gérunar
konumdadir.

Bu plakayi hicbir gerekgeyle gikarmayin.
Cihaz diger kablolardan en az 20 mm daha
uzun bir kablo ile topraklamaya baglanmalidir.

Cihaz asagidaki modlarda calisabilir:
* 220-240 V~
10 2 220-240V~

@% C;j. 20 mm,

~ ~~ ~ ~ ~ ==

91477A081/1

3 x 1,5 mm?2 (¢ iletkenli kablo.

/ Yukarida belirtilen degerler i iletkenin
— | kesitiyle ilgilidir.

7

Bahsedilen gug kablolari, EN 60335-2-6
standardina uygun olarak gakisma
katsayisi dikkate alinarak
boyutlandiriimistir.

Sabit baglanti

Elektrik hattini, her iletken icin tamamen ayirmayi
saglayacak, Ill. kategori asiri gerilim durumlarinda
uygun bir kontakt ayrilma mesafesi olan bir tim hat
anahtari ile donatin; kurulum yénetmeliklerine uygun
olarak.

Avustralya/Yeni Zelanda pazarlari igin:
Sabit baglantida bulunan sigorta, AS/NZS 3000
ile uyumlu olmahdir.

Fisli baglanti

Fis ile priz ayni tipte oldugundan emin olun.

Aksesuar adaptorleri, coklu prizler veya sontler

kullanmaktan kaginin ¢linkl asiri Isinma ve yanik
riski olusturabilir.
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Kablo degisimi

GuUcg gerilimi Elektrik
carpmasi tehlikesi

e Ana gl¢ kaynagini kesin.

1. Arka govde vidalarini sékiin ve terminal
bloguna erismek icin muhafazay cikartin.

=0

_—

2. Kablonun degistirilmesi.

3. Firin veya herhangi bir ocak icin kablolarin cihaz
ile temas etmeyecek sekilde en iyi rotayi takip
ettiginden emin olun.

Konumlandirma

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Guc kablosunun konumu

=)

On panel contasi
Sizdirmazlik igin saglanan contayi 6n panelin arka

kismina yapistirin; su veya diger sivilarin igeri
sizmasini 6nleyin.

Baglanti burclari

°

1. Cihazin 6nlindeki burg kapaklarini gikartin.

2. Cihazi oyuk icine yerlestirin.
3. Cihazi surgulerle dolaba sabitleyin.

4. Onceden cikartilan kapaklarla burclan
kapatin.

Cihazin toplam boyutlari (mm)
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Bir kolona monte etme (mm)

o
i
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|
1
1

\
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/ *Kabin Ustindn/emin olun
—— | arka bolume yaklasik bir agiklik oldugundan emin olun
35-40 mm derinlikte.
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A enaz 603 mm
B 560 - 568 mm
C C 583 -585 mm
D9-11 mm
Emin. 5 mm
F121-1105 mm
E G en az. 560 mm

ST

A
oy}
4

i J ] H en az. 594 mm

O \ O O D O co Gug kablosu igin kesme agikhigi (en az 6 cm2)
\\jb jb Elektrik baglanti kutusu
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Tezgah altlarina montaj (mm)

J N
< B >\
jb
Cco
/ A4 A 4
F
490-500 605 66—
Iy "HE iR
I:‘L. wbh O
/ Alet bir tezgahin altina gémuli olacaksa,
& | 6n panelin arkasina yapistirilan contayi
— kullanmak ve suyun veya diger sivilarin co
iceri kagmasini 6nlemek icin ahsap bir \
cubugun monte edilmesi gerekir. —\
A a
co
G
wb
/

/ *Mobilya Usti/arka kisminda
— | yaklasik 60 mm derinliginde bir
aciklik olduguna emin olun.

91477A081/1
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A enaz 603 mm

B 560 - 568 mm

C583-585 mm

D9-11 mm

Emin. 5 mm

F121-1105 mm

G en az. 560 mm

H en az. 594 mm

co Gic kablosu igin bosluk (en az 6 cm2)
jb Elektrik baglanti kutusu

wb Ahsap cubuk (tavsiye edilir)
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