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ONLEMLER

ONEMLI GUVENLIK TALIMATLARI
LUTFEN DIKKATLE OKUYUN VE GELECEK KULLANIM ICIN SAKLAYIN

Genel guvenlik talimatlari
Kisisel yaralanma riski
«DIKKAT: kullanim sirasinda
cihaz ve ulasilabilir parcalar
cok isinir. Cocuklar
cihazdan uzak tutulmalidir.

*DIKKAT: kullanim sirasinda
cihaz ve ulasilabilir parcalar
cok 1sinir. Asla dokunmayiniz
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kullanim sirasinda 1sitma
elemanlari.
* Firinda yiyecekleri
hareket ettirirken ellerinizi
eldivenlerle koruyun.

* Atesi veya alevleri suyla
sondlirmeye calismayin: cihazi
kapatin ve alevleri bir yangin
battaniyesi veya diger uygun
ortu ile bogmaya calisin.
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* Bu alet en az 8 yasinda
cocuklar ve fiziksel, duysal veya
zihinsel kapasitesi kisitli olanlar
veya elektrikli aletlerin
kullaniminda deneyimsiz olanlar
tarafindan, guvenliklerinden
sorumlu yetiskinler tarafindan
gbdzetim altinda veya talimat
verilen sekilde kullanabilir.

* Cocuklar cihazla

oynamamalidir.
* 8 yasin altindaki cocuklari

surekli gbzetim altinda olmadiklari
strece guvenli mesafede tutun.

» 8 yasin altindaki cocuklari cihaz
kullanilirken onlardan uzak tutun.

* Temizlik ve bakim, gézetimsiz
cocuklar tarafindan yapilmamalidir.

* Pisirme islemi her zaman
izlenmelidir. Kisa pisirme islemi
surekli olarak izlenmelidir.

* Yaglar veya sivilar serbest
birakilabilecegi pisirme islemleri
sirasinda cihazi asla g6zetimsiz
birakmayin; bu yaglar isinip alev
alabilir. Cok dikkatli olun.

* Cok sicak tepsilerin Uzerine

dogrudan su dokmeyin.

* Pisirme sirasinda firin
kapagini kapali tutun.

* Yiyecekleri hareket ettirmeniz
gerekirse veya pisirme sonunda,
birkac saniye icin kapagi 5 cm acin,
bu buhar salmasina izin verin.
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ciktiginda tamamen acin.
* Aletin yuvalarina sivri

metal nesneler (catal,
bicak vb.) sokmayin.

e Kullanimdan sonra cihazi

derhal kapatin.
 Aleti yakitla tutusturucu trlinler

yakininda kullanmayin veya depor
etmeyin.
* Bu cihaz calisirken

cevresinde aerosol
kullanmayin.

* Bu cihaz Uzerinde degisiklik

yapmayin.
e Kurulum ve bakim, mevcut

standartlara uygun olarak
yetkili personel tarafindan
yapiimalidir.

* Cihazi kendi basiniza veya
nitelikli bir teknisyen olmadan
onarmaya c¢alismayin.

* Aleti prizden cekmek icin
kabloyu cekmeyin.

Mikrodalga firinlar icin

* Dikkat: Kapi veya kapi
contasinda hasar varsa, yetkili
bir kisi tarafindan onarilincaya
kadar cihazi kullanmayin.

* Dikkat: Koruma saglayan bir
kapagin sokllmesini iceren
herhangi bir servis veya
onarim islemini nitelikli
olmayan kisiler icin tehlikelidir.
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mikrodalga enerjisine

maruz kalmaya karsil.
* DIKKAT: Sivilar ve diger

yiyecekler kapall kaplarda
Isitiimamalidir cinku
patlayabilirler.

* Birlesik fonksiyon
kullanildiginda, ¢ok ylUksek
sicakliklar Uretildigi icin cocuklar
bir yetiskin gdézetiminde cihazi
kullanmahdir.

* Plastik veya kagit kaplarda
yiyecekler pisirilirken cihazi
gorsel olarak kontrol edin.

Uygunsuz kullanim
Patlama tehlikesi

WW

* Mikrodalga ile sivilari
Isitirken veya yeniden isitirken
kaynama sureci gecikebilir -
kaynama noktasi, siradan
"kaynar dalga" olusumuna
gerek kalmadan ulasilabilir.
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Uygunsuz kullanim
Patlama tehlikesi
* Bu gecikmis kaynama ve

sonug olarak superisinmasiyla
cihaz icinde bir patlama

uretebilir ya da super
Isitilan sivinin ani tasmasi,
kap konveydru cihazdan
cikarilirken olusabilir.

* Bu tehlikelerden kacinmak icin
Isitma sirasinda ambalajla gelen
kaynama cubugunu (veya isiya
dayanikh plastik bir kasik) kap
icine yerlestirmek gerekir.

¢ Mikrodalga sadece tiketim icin
yiyeceklerin hazirlanmasi amaciyla
kullanilmahdir. Diger tir
uygulamalara kesinlikle izin
verilmez (6r. giysileri kurutma,
terlikleri 1sitma, stingerler, i1slak
bezler vb., yiyecekleri kurutma)
cunkl yaralanma veya yangin riski
olusturabilir.

* iceceklerin mikrodalga ile isitiimasi
gecikmis patlamali kaynamaya neden
olabilir, bu nedenle kapi dikkatli
tutularak handledilmelidir.

* Cihazi dlzenli olarak temizleyin
ve herhangi bir gida kalintisini
cikarin.

* Firin hucresini temizlememek

yuzeyin bozulmasina yol acar ve
cihazin 6mrunu olumsuz
etkileyebilir ve muhtemelen
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tehlike olusturabilir.
* Yemegi kurutmak igin
mikrodalga kullanmayin.
* Yaglar isitmak veya kizartmak
icin mikrodalga kullanmayin.
* Alkol iceren yiyecek veya
icecekleri isitmak icin cihazi
kullanmayin.
* Yumurtalari kabuklariyla veya
haslanmis sert yumurtalari
Isitmayin; 1sitma islemi bittikten
sonra bile patlayabilirler.

* Yemeg@i ambalajinda isitmayin.

e Sivilari 1sitmak veya kaynatmak
icin kombinasyon fonksiyonlarini
kullanmayin.

* Bebegin mamasi, kapall
kaplarda isitiimamahdir. Ustin(
veya emzigi ¢ikarin (bebek
siseleri icin). Isitildiktan sonra
hazirhgin sicakligini her zaman
kontrol edin, cok yuksek
olmamalidir. Esit bir sicaklik icin
ve yanmayl dnlemek amaciyla
icerigi karistirin veya sarsin.

* Pisirmeden once sert kabuklu
yiyeceklerin (6rnegin patates,
elma vb.) derisini delin.

* Cihazi calistirmadan énce
mikrodalga firin hlcresinin uygun
olmayan nesneler veya gerecler
icermediginden emin olun.

¢ Cihaz kullanilmadiginda, hicreyi
yanicl maddeleri depolamak igin
kullanmayin.
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malzemeler, mutfak gerecleri,
yiyecek veya benzeri nesneler.
* Firin bosken mikrodalga

fonksiyonlarini kullanmayin.

» Mikrodalga firinda kullaniimaya
uygun mutfak gereceleri ve aletleri
kullanin.

* Yiyecekleri pisirmek icin
aliminyum kaplar kullanmayin.

* Yiyecek veya icecekleri pisirmek
icin metal kaplar kullanmayin.

* Metalik slslemeli tabaklar (altin
kaplama veya gumus)

kullanmayin.

* Saglandiginda, MICROWAVE-ONLY
pisirme igin tepsiyi ve/veya derin
tepsiyi kullanmayin.

* Duman goérurseniz, cihazi
guc prizinden kapatin veya
fisini cekin ve alevleri bogmak
icin kapagi kapali tutun.

* Bu cihaz guvenlik ve
elektromanyetik uyumlulukle
ilgili mevcut standartlara ve
direktiflere uygundur. Ancak,
pacesetleri olan kisilerin
calisirken pacemaker ile
mikrodalga firin arasinda
20-30 cm minimum mesafe
koymasi onerilir. Daha fazla
bilgi icin pacemaker
ureticisiyle iletisime gecin.

e Cihaz 2.4GHz ISM bandinda
calisir.
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* Elektromanyetik asindirici deterjanlar (6rn.
uyumlulukla ilgili hikimlerle temizleme tozlari, lek
uyumlu olarak cihaz 2. grup sokuculer ve metalik

ve B sinifina aittir (EN 55011). zl;rrmrg];eggerrg)élsae;tuvzeeygnac?lend|r|C|

yuzeyi cizebilir ve cami
é Yanlis kullanim - kirabilir. Ahsap veya plastik
Cihaza zarar verme riski. mutfak gerecleri kullanin.

e Cihazin ustune oturmayin.
* Paslanmaz celik veya metal
yuzey kaplamali parcalarda

klor, amonyak veya ¢camasir

* Mikrodalga kullanirken suyu iceren temizleyici Grlnler
yiyecekleri (veya kaplarini) kullanmayin (6r. anodik
firinin tabanina koymayin. kaplama, nikel veya krom
Verilen aksesuarlari, kaplama).

hazirlamak istediginiz tarif « Raflar ve tepsiler, yan

icin uygun raflara koyun. kilavuzlara olabildigince

sokulmalidir. Sokulmesini

« CAM, kaplar, tepsiler vb. engelleyen mekanik emniyet
gibi kilitleri asagi bakmali ve firin

haznesinin arkasina dogru

KONTEYNIRLERi/AKSESUARLA%ndmdidir.
dogrudan firin haznesinin
tabanina koymayin.

* Cihaz bir dolaba kuruluysa,
herhangi bir dolap kapisi
acikken calistiriilmahdir.

* Cihazi temizlemek igin

buhar jetleri kullanmayin.

* Cihazin yakininda herhangi bir
puskUrtlcU Gridn puskirtme yapmayin.
¢ Havalandirma acikliklarini ve isi
dagitim deliklerini engellemeyin.

* Cihaz, zemin seviyesinden 850
mm'den daha dlslk bir mesafeye
konumlandirilabilir veya kurulabilir
(bkz. “KURULUM" bolima).

Cihaza zarar verme riski

* Yangin tehlikesi: asla birakmayin
« Asindirici veya 9 Y
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firin bosluc__ju icindeki nesneler.
* Herhangi bir nedenle

cihazi bir alan isiticisi
olarak KULLANMAYIN.

* Yemek pisirirken plastik
tencere veya kaplar kullanmayin.

¢ Firin bosluguna kapali konserve
kutulari veya kaplar
yerlestirmeyin.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve raflan ¢ikarin.

¢ Firin boslugunun tabanini
aliminyum veya teneke folyo
levhalarla kaplamayin.

* Tencere veya tepsileri firin
boslugunun tabanina dogrudan
yerlestirmeyin.

» Gerekirse, pisirme destegi
olarak tabana yerlestirerek
tepsi rafini (modeline gore
birlikte verilir veya ayri satilir)
kullanabilirsiniz.

* Yagli/kesilmeyen (gres gecirmez)
kagit kullanmak isterseniz, firin
boslugu icindeki sicak hava
dolasimina engel olmayacak sekilde
yerlestirin.

» Kapak acgikken, kaplari veya
tepsileri ic cam panelin Uzerine
dayamak icin kullanmayin.

* Cihazi takarken firin kapagini
asla kaldiraca/kol gibi kullanarak
yerine oturtmayin.

» Kapak acikken kapiya asiri

basin¢ uygulamaktan kacginin.

* Bu cihazi kaldirmak veya tasimak
icin tutamagi kullanmayin.
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Kurulum ve bakim

* Bu cihaz bir teknede veya
karavanda monte edilmemelidir.

e Cihaz bir kaide Uzerine monte

edilmemelidir.
e Cihazi ikinci bir kisinin yardimiyla
dolap kesitine yerlestirin.

* Olasli asiri 1Isinmay! onlemek
icin cihaz, dekoratif bir kapinin
veya panelin arkasina monte
edilmemelidir.

e Kurulum ve servis islemleri,
yururlikteki standartlara

uygun olarak yetkili personel
tarafindan yapilmalidir.

* Elektrik baglantisini
yetkili teknik personel
yaptirin.

* Cihaz, elektrik sistemi
guvenlik standartlarina uygun
sekilde topraga baglanmalidir.

* En az 90 °C sicakhga
dayanikli kablolar kullanin.

* Terminal besleme
kablolarinin vidalarinin sikma
torku 1.5 - 2 Nm olmalidir.

* Guc kablosu zarar gorurse,
olasi tehlikeleri 6nlemek icin
degistirilmesini saglamak tzere
teknik destekle derhal iletisime
gecin.

*UYARI: while
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aygitin konumlandirilmasi
sirasinda guc kaynagi
kablosunun takilip zarar
gérmediginden emin olun.
e Cihaz Uzerinde herhangi bir
calisma yapmadan 6nce gerekli
kisisel korunma ekipmanlarini
(PPE) her zaman kullanin
(kurulum, bakim, konumlandirma
veya hareket).

» Cihaza herhangi bir islem
yapmadan o6nce glc¢ kaynagini
kapatin.

* Kurulum sonrasi cihazin,

erisilebilir bir fis veya sabit
baglanti durumunda bir
anahtar aracihgiyla kesintiye
ugramasina izin verin.

» Baglanti hattini, kategori Il asin
gerilim kosullarinda tamamen
kesintiye ugratabilecek yeterli
temas ayrilma mesafesine sahip
tim kutuplu devre kesici ile
donatin; kurulum
yonetmeliklerine uygun olarak.

* Bu cihaz deniz seviyesinden
en fazla 4.000 metre
yukseklige kadar kullanilabilir.

Bu cihaz icin

* Acik kapinin Gzerine herhangi
bir agirlik koymayin veya
oturmayin.

» Kapilarda hicbir nesnenin

sikismadigindan emin olun.
* Cihazi disarida

kurmayin/kullanmayin.
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* Sadece uretici tarafindan
saglanan veya Onerilen sicaklik
probunu kullanin (bazi
modellerde bu durum yalnizca).

Sicaklik probu (varsa)

e Kullanimdan sonra cubuga veya
sicaklik probunun ucuna
dokunmayin.

* Sicakhk probunu kullanirken

firin eldivenleri giyin.

* Sicaklik probunun ucunu veya
fisini kullanarak emaye kapli
veya krom kaph ylzeylere zarar
vermemeye dikkat edin.

* Sicaklik probunu cihazin
aciklhiklarina ve yariklarina
sokmayin.

* Sicakhk probu
kullanilmadiginda koruyucu

metal kapagin dizgun kapal
oldugundan emin olun.

* Sicaklik probunu fisten
veya gidadan cikarmak
icin kabloyu cekmeyin.

* Sicaklik probu veya
kablosunun kapiya
sikismadigindan emin olun.
* Sicaklk probu veya
kablosunun firin icindeki

Isitici elemanlarla temas
etmediginden emin olun.

* Sicakhk probunun hicbir
parcasina dokunulmamahdir
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firn boslugunun duvarlariyla,
Isitma elemanlari, raflar veya
tepsiler hala sicak oldugunda
temas etmekten sakinin.

* Probu alet icinde
tutulmamahdir.
* Pyrolitik dongu sirasinda

sicaklik probunu kullanmayin.

Cihaz amaci

Bu cihaz ev ortaminda yiyecek
pisirmek icin tasarlanmistir. Bagka
kullanimlar uygun degildir. Ayrica
su amaclarla kullanilmamalidir:

¢ Magazalarda, ofislerde ve diger
calisma ortamlarinda calisanlar
icin ayrilmis mutfak alanlarinda.

« ciftliklerde/ciftlik evlerinde.

¢ Otellerde, motellerde ve diger
konaklama turlerinde konuklar
tarafindan.

* Pansiyonlarda.

4

Bu cihaz yalnizca i¢c mekanda
kurulmali ve kullanilmahdir.

Bu kullanici kilavuzu

» Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz
bir parcasidir ve cihazin calisma 6mri
boyunca tamamen ve kullanicinin
erisebilecegdi sekilde saklanmalidir.

* Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

¢ Bu kilavuzdaki aciklamalar, ekranda dizenli
olarak gorulenleri betimleyen resimler igerir.
Ancak cihazin sistemin glincellenmis bir
stirimiine sahip olabilecegini ve bu nedenle
ekranda gérinen her seyin kilavuzdakiyle ayni
olmayabilecegini akilda tutmak gerekir.
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Uretici sorumlulugu

Uretici, su nedenlerle kisilere veya milke
verilen zararlardan sorumluluk Gstlenmez:
« belirtildigi sekilde kullanilanlar disindaki
cihaz kullanimi;

« kullanici kilavuzundaki talimatlara
uyulmamasi;

e Cihazin herhangi bir bélimunin
kurcalanmasi;

« Orijinal olmayan yedek pargalarin kullanimi.

Tanimlama plaka

Tanimlama plakasi cihazin teknik verilerini,
seri numarasini ve markasini tasir. Herhangi
bir sebeple tanimlama plakasini gikarmayin.

Atik yonetimi

Bu cihaz, WEEE Avrupa yOnergesine
E: (2012/19/EU) uygundur ve ayri olarak
bertaraf edilmelidir,

hizmet 6mriniin sonunda diger atiklardan ayri olarak bertaraf edilmelidir.
Cihaz, mevcut Avrupa yonergeleri
uyarinca saglik ve cevre icin tehlikeli
olarak kabul edilmesine yetecek miktarda
madde icermemektedir.

Gug gerilimi
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Ana glg kaynagindan baglantisini kesin.

¢ Cihazin fisini cekin.

Cihazi atmak icin:

* GU¢ kablosunu kesin ve ¢ikarin.

¢ Cihazi elektrikli ve elektronik ekipman
atiklari igin uygun geri donisim merkezine
teslim edin veya benzer bir Grun satin
alindiginda perakendeciye tek karsiliginda geri
verin.

Cihazlarimiz, cevreye zarar vermeyen ve geri
donustirilebilir malzemelerle ambalajlanmistir.

* Ambalaj malzemelerini uygun geri
déntsim merkezine iletin.

Plastik ambalaj
Bogulma tehlikesi

* Ambalaji veya herhangi bir parcasini basibos
birakmayin.

* Cocuklarin plastik torbalarla oynamasina
izin vermeyin.

Enerjiden tasarruf etmek
“'Tarif bunu gerektiriyorsa sadece énceden
1sitin. On 1sitma
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stages tim iglevler icin devre disi konvansiyonlar:

birakilabilir (Bkz. bélim “On Isitma”) pizza

disindadir (6n i1sitma devre disi birakilamaz) i
ve ECO islevleri (6n 1sitma asamasi yok). Uyan/lkaz

« Fonksiyonlari kullanirken (EKONOMIK fonksiyon
dahil) pisirme sirasinda kapadi acmaktan kacinin. _/ Bilgi/Tavsiye

* Ambalette belirtiimedigi siirece dondurulmus
gidalari firina yerlestirmeden 6nce ¢ézdurin.

* Birkag tur yiyecek pisiriliyorsa, mevcut
sicak firini en iyi sekilde kullanmak igin
yiyecekleri arka arkaya pisirmeniz onerilir.

* Koyu renk metal kaliplar kullanin: Isiyi
daha iyi emerler.

¢ Pisirme sirasinda gerekli olmayan tim
tepsileri ve raflar ¢ikarin.

* Normalde kullanilan streden birkag

dakika dnce pisirmeyi durdurun. Pisirme,
firin igindeki 1sinin biriktigi kalan dakikalar
boyunca devam edecektir.

* Isi kaybini 6nlemek icin kapagi mimkin

olan en aza indirin.
e Firinin icini her zaman temiz tutun.

Calismiyorken/ bekleme

modundaki guc tiketimi hakkinda

bilgi

Bosta/bekleme modundaki cihazin gig¢ tuketimi
ile ilgili teknik veriler, ilgili Grin sayfasi altinda
www.smeg.com adresinde bulunabilir.

Isik kaynaklar

« Bu cihaz kullanici tarafindan degistirilemeyen
1sik kaynaklari icerir ve yalnizca teknik destek
hizmeti tarafindan degistirilmelidir.

e Bu cihazda verimlilik sinifi \"E\" olan isik
kaynaklari bulunur.

Kullanici kilavuzunun nasil okunacagi
Bu kullanici kilavuzu asagidaki okumayi kullanir

91477A081/1
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ACIKLAMA

Genel Aciklama

1 Kontrol paneli
2 Conta
3 Sicaklik probu soketi (bazilarda

modellerde sadece)
4 Ampul
5 Kapak/kapi
6 Fan
7 Yikleme cubugu

I Cerceve rafi
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Kontrol paneli

4

I i
| |
é:b 12:30 @

[}

1 Fonksiyon Kolu

Hizli Mod'da bu kol pisirme islevini

segmenizi saglar.

2 Ekran

Dokunmatik ekran, cihazla etkilesim
kurmanizi saglar. Cesitli islevlere erismek
icin simgeleri dokunun. Tim calisma
parametreleri ekranda goésterilecektir.

3 Sicaklik Kolu

Hizli Mod'da bu kol pisirme sicakhigini
secmenizi saglar.

4 AGIK/KAPALI tusu
ACIK/KAPALI diigmesi cihazi acar

91477A081/1

veya kapall.

5 Uzaktan kumanda gdsterge 1si1g1 (bazi
modellerde yalnizca)

Isikl oldugunda, cihazin akilli telefon veya
tablette uzaktan kontrol edilebilecegini gosterir
(bkz. “GOmull firn baglantisi” kullanici kilavuzu).

SmegConnect (bazi modellerde sadece)
Cihaz, kullanicilarin akilli telefonlari veya
tabletleri Gzerinden bir Uygulama ile cihazin
galismasini kontrol etmesini saglayan
SmegConnect teknolojisi ile donatiimistir. Daha
fazla bilgi icin saglanan brosuri inceleyin
ve/veya www.smeg.com adresini ziyaret edin.
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Diger parcalar

Raflar

Cihaz, tabaklari ve raflarn farkli ylksekliklerde
konumlandirmak igin raflar igerir. Yerlestirme
ylkseklikleri asagidan yukariya dogru
gosterilmistir.

Sogutma fani

Fan, cihazi sogutur ve pisirme sirasinda
calismaya baslar.

Fan, kapinin Ustinden sabit bir hava
akimi olusturur ve cihaz kapatildiktan

sonra kisa bir siire daha devam edebilir.

Firin boslugunun aydinlatmasi
Cihazin ic 15191 acilir:
* kapi acildiginda;

« bir islev sirasinda, 15191 dokunarak agin ya da kapatin
firin ic |5|gnanuel olarak etkinlestirmek
veya dev sI birakmak icin sembol, ayri

-den nve nig,levlerden.

/ Enerjiden tasarruf etmek igin,

£ | pisirmeye baslandiginda veya kapi
aclldiginda 1sik yaklasik bir dakika

sonra kapanir (bu islev ikincil

menuUden devre disi birakilabilir).

Aksesuarlar

* Bazi modellere tim aksesuarlar mevcut
degildir.

* Gidalarla temas edecek aksesuarlar,
mevcut mevzuata uygun
malzemelerden Uretilmistir.

* Orijinal temin edilmis ve istege bagh
aksesuarlar Yetkili Servis Merkezlerinden
talep edilebilir. Sadece Uretici tarafindan
saglanan orijinal aksesuarlari kullanin.

Kaynatma gubugu

Sivilari isitirken gecikmis kaynamayi énlemek
icin kaplara yerlestirilir.
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Cam kap

L=

Her turllG pisirme icin kullanishdir ve Ustteki raf
Gzerindeki yiyeceklerden yagin toplanmasini saglar.
Dusurulen tava sehpasinin Ustline yerlestiriimeli ve
Ozellikle mikrodalga pisirme igin uygundur.

Delikli tepsi

R,
oo S 8 %
SR N e
WE R i

e, e

P

Baliklari ve sebzeleri buharda pisirmek igin kullanishdir.

Celik pisirme tepsisi

Kalemler igin (pisirme sureleri 25 dakikadan
az olan veya buharsiz), kekler, pilav, fasulye
ve tahillar icin kullanishdir. Ayrica, delikli
tepside buharlama veya ¢6zdlirme ile olusan
sivilar toplamak icin de gereklidir.

Pisirme sirasinda yiyecekli kaplari
desteklemek icin kullantlir.
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Tepsi rafi Opsiyonel aksesuarlar (ayrica
satin alinabilir)
Suzgecg

Damlayabilecek yiyeceklerin pisiriimesi igin
tepsinin Ustlne yerlestirilir.

Derin tepsi

Rezervuar doldurma ve bosaltma sirasinda
sivilari tutmak icin kullanishdir.

PPR2 veya TAS (refrakter tas)

Ustteki geckiye yerlestirilen yiyeceklerden yagi
toplamak ve turta, pizzalar, pismis tatlilar,
kurabiyeler vb. icin pisirmek icin kullanishdir.

é UYARI: Derin tepsi, birlesik mikrodalga

pisirme icin kullanilabilir. Yalnizca
mikrodalga pisirme igin kullanmayin.

Ekmek pisirmek igin ideal aksesuar (pizza, ekmek,
Korumali kapak (bazi modellerde sadece) focaccia...), ancak kurabiyeler gibi daha nazik
hazirliklar igin de kullanabilirsiniz.

BBQ (teflon kapli mangal tavasi)

Cift amacli aksesuar: cizgili ylzey etleri
1zgara igin (filetler, hamburgerler...),
duz ylzey ise sebze, meyve, balik
pisirme icin kullanilabilir.

Sicaklik probu kullaniimadiginda sicaklik
probu prizini kapatip korumak igin kullanilr.

Isi probu (yalnizca bazi modellerde)

YAGSIZKIZARMA (yagsiz kizartma izgarasi)

Sicaklik probu ile yemegin merkezindeki Kurutulmus, dnceden pisirilmis ve/veya

sicakliga gore pisirebilirsiniz. dondurulmus yiyecekleri kizartmak icin
Onerilen aksesuar (patates cipsi, patates veya
et kroketleri, kiigilk mozzarella pargalari...).
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Mikrodalgalar

Cihaz, magnetron adi verilen bir mikrodalga

jeneratord ile donatilmistir.
Uretilen mikrodalgalar, gidaya ulasmak ve
isitmak igin firin bosluguna esit sekilde yayilir.

Isitma, gidada bulunan molekiller arasindaki
surtinme (6zellikle su molekulleri) sayesinde
gergeklesir; bunun sonucunda 1si Uretilir.

Gidanin iginde dogrudan Uretilen 1si, geleneksel
pisirmeye kiyasla daha kisa slirede ¢ézdurilmesini,
yeniden isitilmasini veya pisiriimesini saglar.

Mikrodalga pisirme igin uygun kaplarin
kullanilmasi, mikrodalgalarin gidaya
dizgin bir sekilde ulasmasini saglar.

Nemlendirilmis ve buharl

pisirmenin avantajlari

Buharli pisirme sistemi her tir gidayi cok daha
diizglin ve hizli sekilde pisirir ve baslica su alanlarda
kullanilir:

* Haslama (soteleme) ve yahni

* Pisirme soslari

« Ustii kizartilmis (au gratin) pisirme

* Kizartma (roasting)

* DUsuk sicaklikta pisirme

« Yeniden isitma (regenerating)

¢ Coklu modda pisirme

Sicaklik ve buhar seviyelerindeki degisimler,
istenen gastronomik sonucun elde edilmesini
saglar.

Buharin eklenmesi, daha saglikli ve daha

KULLANIM

gercek mutfak. Ayrica pisirme sirasinda gidalarin
agirlik ve hacim kaybini da en aza indirir.

Buharli pisirme 6zellikle et pisirmek igin
uygundur: ¢cok yumusak olmasini saglamakla

birlikte parlakhdini korur ve daha
sulu.

Kabartma ve ekmek hamurlarini firrnlamak igin de
onerilir. Nitekim nem, dis kabuk olusmadan 6nce
pisirme sirasinda hamurun kabarmasini ve gelismesini
saglar. Sonug; daha hafif ve daha sindirilebilir, daha
kalin ceplerle taninan bir hamurdur.

(Yalnizca buharli pisirme igin gegerlidir)

Ayrica gidayi hizlica ¢ézdirmek icin de idealdir;
yiyecekleri sertlestirmeden veya kurutmadan
Isitmak ve tuzla saklanmis gidalardaki tuzu
dogal olarak gidermek igin. Kisa pisirme
sureleri igin veya pisirme sirasinda blyUk

bir nem miktar Uretebilecek gidalar igin 6nerilmez.

Pisirme kaplari
 Yiksek sicakliklara dayanikh olduklari stirece
kendi kaplarinizi da pisirme igin kullanabilirsiniz.

* Buharli pisirmede metal kaplarin
kullanilmasi 6nerilir. Metal, gidalara
Isinin daha iyi dagilmasini saglar.

* Metal kaplarin yuksek sicaklikta pisirme
sirasinda bir miktar deforme olmasi
normaldir; ancak soguduklarinda orijinal
sekillerine geri donerler.

« Kalin seramik tabaklar normalden daha fazla isi

gerektirebilir. Daha uzun pisirme sireleri
gerekebilir.

On islemler

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

* Aksesuarlar dahil olmak Uzere cihazin
disindan veya icinden koruyucu filmi gikarin.

* Aksesuarlar ve raflardan etiketleri
(teknik bilgi etiketinin disinda) gikarin.

e Tim cihaz aksesuarlarini gikarin ve yikayin
("TEMIZLIK VE BAKIM" bélimiine bakin).

ilk 1sitma
1. En az bir saatlik bir pisirme slresi ayarlayin
("Firinin kullanimi" paragrafina bakin).
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2. Uretim sirecinden kalan herhangi bir
kalintiyr yakmak igin firin bélmesini bos
halde maksimum sicakliga kadar isitin.

Cihazi isitirken
« ortami havalandirin;
eorada kalmayin.

Sur_llarla kullanim igin uygun malzemeler
mikrodalgalar

Genel olarak, tim gidalara ulasilabilmesi igin
mikrodalga pisirmede kullanilan malzemelerin
mikrodalga enerjisine karsi gegirgen olmasi gerekir.

Asagida kullanilacak ve kullaniimayacak
malzemelerin tablosu yer almaktadir:
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KULLANILACAK MALZEMELER:

- Cam (kapaklari her zaman cikarin)*
*Firin kaplar

*Bardaklar

« Kavanozlar

- Porselen

- Toprak kap

- Plastik (yalnizca mikrodalga kullanimina
uygunsa)*

*Kaplar

* Streg film (gidayla temas
etmemelidir)

*Yalnizca i1siya dayanikliysa.

KULLANILMAMASI| GEREKEN MALZEMELER

- Metaller (ark olusturmaya veya kivilcim ¢ikarmaya neden olabilir)
e Aliminyum folyo

e Aliminyum tepsiler

*Tabaklar

* Metal mutfak gerecleri

« Dondurucu poseti baglama klipsleri

- Ahsap

- Kristal bardaklar

- Kagit (yangin riski)

- Polistren kaplar (gida maddelerinin
kontamine olma tehlikesi)

/ Tabaklar metal dekorasyon
— | icermemelidir.

/ Mikrodalga veya kombine mikrodalga
& | islevlerinde metal aksesuar tepsileri
—— kullanmayin.

Test kaplar

/ Mikrodalga islevi, yalnizca bu test igin
& | finnin icinde herhangi bir yiyecek
—— olmadan kullanilabilir.

Kabin mikrodalga pisirme igin uygun olup
olmadigini kontrol etmek igin su basit testi
uygulayin:

1. Firin i¢ boslugundaki tim aksesuarlari
cikarin.

2. Test edilecek kabi, birinci rafa yerlestirilmis
rafin Gzerine koyun.

3. Mikrodalga islevini maksimum guic
seviyesinde segin (6rn. 1000 W).

4. Pisirme suresini 30 saniye olarak ayarlayin.
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5. Pisirmeye baslayin.

Uygun olmayan kaplar Cihazin
zarar gorme riski
» Kaplardan catirdama sesi gelmesi veya
kaplardan kivilcim ¢ikmasi durumunda testi

derhal durdurun. Bu olursa, kaplarin mikrodalga
pisirme icin uygun olmadigi anlamina gelir.

Testin sonunda kaplar ya soguk ya da
hafif sicak olmalidir. Kaplar sicaksa,
mikrodalga kullanimina uygun dedgildir.

Aksesuarlarin kullanimi

Izgaralar ve tepsiler
Izgaralar ve tepsiler, tamamen durana
kadar yan kilavuzlara yerlestirilmelidir.

» Rafin kazara ¢ikariimasini énleyen mekanik
emniyet kilitleri asagiya dogru ve firin i¢
boslugunun arka tarafina bakacak sekilde
konumlandiriimalidir.

/ Raflari ve tepsileri, durana kadar
— | dikkatlice firina yerlestirin.

ilk kullanim éncesinde, iretim
£ surecinden kalan kalintilar
gidermek icin tepsileri temizleyin.

Tepsi rafi

Tepsi rafi tepsinin icine
yerlestirilmelidir. Bdylece pisirilen
gidadan ayri olarak yag toplanabilir.
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Buharli pisirme icin ayar

s, SR
= e

Buharli pisirme igin delikli firin tepsisini kullanmayi
dusinlyorsaniz, istenen rafa yerlestirilmelidir; celik

firin tepsisini alttaki rafa koydugunuzdan emin olun.

Bu sayede pisiriimekte olan gidadan ayri olarak
sivilar toplanabilir.

Kaynatma gubugu

A\

* Cihazin icinde patlama tehlikesini veya
asiri isitilmis sivilarin aniden tasmasini
onlemek icin, Isitilan sivinin icine her
zaman bir kaynatma cubugu yerlestirin.

Yuksek sicaklik Aksesuarin zarar
goérme riski
¢ Kaynatma gubugunu yalnizca Mikrodalga

islevleriyle kullanin. Cubuk kombinasyon ve
geleneksel islevlerde kullanilmamalidir.

Hatal kullanim
Patlama/yanik tehlikesi

Mikrodalgay! i1sitmak veya
Ekran

sivilari yeniden isitmayin; kaynama islemi
gecikebilir. Bunu 6nlemek igin, 1sitma sirasinda
birlikte verilen kaynatma cubugunu (veya isiya
dayaniklh bir plastik kasigi) kabin igine yerlestirin.

Raf ve cam tepsi

Cam tepsi rafa yerlestirilmelidir. Tepsi
rafl cam tepsinin icine takilmalidir. Bu
sekilde yag, pisiriimekte olan gidadan
ayri olarak toplanabilir.

L O/

9_

SMART COOKING

9_'

TILBEREDNING

&\ O\ AN 9\

@ 12:30

&

ANDRE FUNKS).

o\ &

Su anda secili islev icin parametreler ve
degerler ekranda gosterilecektir. Kullanmak
icin, sadece "sanal" tuslara dokunun ve/veya
belirtilen degerler arasinda gezinin (gorsel ana
menu ekranini gosterir).
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eBiIgi alani
Ana alanda devam etmekte olan islevlerin menuleri
ve alt mendleriyle ilgili bilgiler bu alanda gosterilir.

Bu alanda ayrica sunlar da bulunur:
* HOME d[]si: bu digmeye dokunun ve
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ana menutye don;

e HIZLI MOD digmesi ( eli modeller
icin): Hizli Mod'a girmek'icin bu digmeye
dokunun.

* BILGILENDIRME d@si: Bu diigmeye
dokunarak asagidaki €krani gorintileyin:

Info: Press any symbol
for 3 seconds for more information

4 | BILGILENDIRME diigmesi[@ur:

kapinin acik oldugunu uyarl icin

gosteren sembolle degistirilir.

* mevcut zaman gostergesi.

?Ana alan
Cihazin gesitli islevleri bu alanda ayarlanabilir.

Gerekli islevi ayarlamak igin digmelere ve
degerlerine dokunun.

Ayrica ekrana bagli olarak, bu alanin alt
kisminda diger islev sayfalarinin oldugunu
gbstermek igin noktalar gértnebilir ve
bunlar yatay kaydirmayla erisilebilir.

(X XXk sayfa,
X XX Jikinci sayfa,

vb...

Alt bolUim
Bu alanda ana alanda ayarlanan islevlere gére
degisen gesitli kisayol islev digmeleri vardir:

Gl COK ADIMLI

TARiH
QZAMAN LAYICI
EELEKTR“( AMBOSSU
TUKETiMiMi TACIRESIMiZ
@AYARLAR

Gorintilenen sayfaya gore asagidaki
digmeler de mevcut olabilir:

GERi
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leu ON ISITMA
PROBE (bazi modellerde sadece)

4 | ANA SAYFAYA basili tutu

digmesi ya da ACIK- ugmesi
yemek pisirmeyi hemen durdurmak igin
birkag saniye basil tutun ve ana menilye
déndn.

Baglanti (secili modeller icin gegerlidir)
Baglanti gereksinimleri:

* [0S veya Android isletim sistemine
sahip akilli telefon veya PC tableti.
isletim sistemlerinin minimum siriimleri
asagidaki baglantida mevcuttur:

www.smeg.com/smegconnect/

e Cihazin kurulu oldugu yerde
etkin ve mevcut olan Wi-Fi agi
(2.4 GHz bandi, WPA2 korumal).

« internet baglantisi.

* Ev Wi-Fi agi adi ve parolasi veya WPS
(Wi-Fi Koruyunmsuz Kurulum) modu
mevcut.

Daha fazla bilgi icin lGtfen “Gomula firin
baglantisi” kilavuzuna bakiniz.

ilk kullanim

/ Uzun sureli bir gug kaybr durumunda
£ asagidaki talimatlar da gecerlidir.

Cihazi acmak icin:
1. Cihazi ana glg¢ kaynagina baglayin.

Ureticinin logosu icin gériintilenir:
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birkac saniye.

Goruntuyu devre disi birakma

/ Cihaz acildiktan sonra kullanmaya
& | baslayabilmeniz igin birkag saniye
beklemeniz gerekir.

Ekran o anki saat ayar ekranini gosterir.

Herhangi bir pisirme fonksiyonuna baslayabilmek
icin gecerli zaman ayarlanmis olmalidir.

2. Gegerli saati ayarlamak igin saatler ve
dakikalar arasinda yukari ve asagi kaydirin.

A 43 00p A

=00 ;: 0097

v V¥n1 v

n¥

nun (degilmi:

3. ONAYLA digmesine

alt alanda sag tarafa dog
gecerli saat.

arlamak icin

/ Gegerli saati degistirmek icin (6r. yaz saati
£ uygulamasi nedeniyle) ekranda gériintilenen
saate dokunun (ekranda bulunan)

sag taraftaki biloam).

Gegerli saat gorinlr oldugunda,
kullanicidaki son islemin Gzerinden 2
dakika sonra dusuk parlaklikta
goéruntulenir.

IN

Cihaz ilk kullandiginizda konustugunuz
dilden farkli bir dile ayarh olabilir. Bu
noktada gerekli dili ayarlamaniz énerilir.

4. Goruntudeki AYARLA@UQmesine
dokunun (alt alanda sag tarafta)

5. Goriintli digmesine dokunu fiEEs;

6. Dil segenegindeda), mevcut diller
arasinda kaydirin (sagda) gerekli dili
segin.

7. ONAYLA dugmesineunun.
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/ “Zamani Géi@nodu Kapali olarak
= | ayarlandiginda, Saat goriintlleniyorsa
ekran 2 dakika sonra otomatik olarak
kapanacaktir.

GoOruntlyu manuel olarak devre disi birakmak igin:

e ACIK/KAPALI diigmesine basil tutun

birkag saniye boyunca diigmeye basili
tutun ve bir ses duyuncaya kadar bekleyin.

GoruntlyU yeniden etkinlestirme
Goruntuyu kapaliyken yeniden etkinlestirmek igin:

* ACIK/KAPALI digmesine basili tutun
birkag saniye boyunca diigmeye basili tutun
ve bir dizi ses duyuncaya kadar bekleyin.
Goruntu birkag saniye sonra acilir. Cihaz
yeniden agildiginda ana menuy{
gOsterir.

_/ Bazi durumlarda, ACIK/KAPALI

digmesi gorintlyd devre disi
birakmaz. Ornegin su durumlarda:

e yUrGtllen bir pisirme fonksiyonu
var (digme islevi durdurur);

* kapi acgik;
* bir dakikalik geri sayim sayaci aktif;
* Sho ve/veya DEMO

Demo modlar aktiftir.

Cemberli modeller igin gériintliyli yeniden etkinlestirme:
kapaliyken gorintiyl yeniden etkinlestirmek igin:

* Fonksiyon DiUgmesini bgg saat
yOnunde veya tersine ¢evirin.

Gorinta birkag saniye sonra acilir. Cihaz
yeniden acildiginda ana menlyU gosterir.

Firini kullanma

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Geleneksel pisirme

7

Kapi her acildiginda, yuruttlen
fonksiyon durdurulur ve kapatildiktan
sonra otomatik olarak yeniden baslar.
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1. Ekranda g0sterilen zamana dokunun.

12:%)

2. Pisirme diigmesine dokunur.uzerindeki digme

“ana menu” (ana alanda).
3. GELENEKSEL PiSIRMEye dokunun

MENU
4. Kombinasyon islevini secin (icin

digmesi.

ornek FAN-HEATED) il il
ekranina girmek igin.

5. On isitmayi ba§lat@ icin START
digmesine (aI@ag altinda) dokunun.

sirme

On 1sitma asamasi
Pisirme kendisi, cihazin isitiimasina olanak

veren bir 6n Isitma agamasindan 6nce gelir.
pisirme sicakligina daha hizli ulasir. Bu

asama ulasilan sicaklik seviyesinde
ilerleyen bir artisla gosterilir.

Tarifte belirtilmedigi stirece, 6n
Isitma sirasinda firina yiyecek
koyulmasi tavsiye edilmez.

IN

7 On 1sitmayi atlayabilirsiniz
— | 6zel digmeye dokunarak.

On i1sittiktan sonra bir zil calacak ve
yiyecegin firin haznesine konulabilecegini
gobsteren bir mesaj ekranda goriinecek.

Put the food in the oven and confirm

o
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Pisirme asamasi

1. Kapiyi agin

2. Pisirilecek yiyecegdi kapsayan tabagi
firin haznesine yerlestirin.

3. Kapiy! kapatin.

4. Baglatmak icin ONAY esine dokunun
pisirme.
Bu asama, pisirme ilerlemesiyle gdsterilir.

Pisirme sicakhgini degistirme

/ Pisirme sirasinda sicaklik herhangi bir
— | zamanda degistirilebilir.

1. TEMPERATURE dugmesinveya ilgili
degere dokunun.

2. Degerler arasinda kaydirin ve gereken
pisirme sicakligini secin.

3. Pisirmeyi onaylama@ ONAY

digmesine do@un (alt’sag kose).
secilmis sicaklik.

Pisirme Sonu

istediginiz zaman pisirmeyi sonlandirin:

1. Durdur diigmesine dokt@.
2. ONAY digmesine dn@un.

Zamanli pisirme

/ Zamanli pisirme, kullanicinin

=7 | belirledigi belirli bir stirenin
sonunda baslamasina ve bitmesine
olanak taniyan islevdir.

1. Bir islev sectikten sonra COOKING
DURATION digmesine ilgili degere
dokunun.
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2. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli stireyi
secin.

3. Secilen pisirme sUre@ onaylamak
icin ONAYLA digmesine dokunun.

Saatler ve dakikalar ayri ayri
secilebilir.

Zamanl pisirme isleminin suresi
en az 1 dakika, en cok 12 saat 59
dakika olabilir.

IN| 1IN

Beklenen pisirme sonu suresi stire’nin
altinda gorundr.

On 1sinma icin gerekli dakikalar,
pisirme sonu slresine zaten dahildir.

IN

Programli pisirme

/ Programlanmis pisirme, kullanicinin

= belirledigi zamana bagh olarak zaman
kontroll pisirme isleminin belirlenmis
bir saatte durmasini saglayan ve
ardindan cihazin otomatik olarak
kapanacadi islevdir.

Glvenlik nedeniyle pisirme slresini
ayarlamadan pisirme bitis zamanini tek
basina ayarlamak mimkiin degildir.

IN

1. Zamanh pisirme ayarlandiktan sonra dokunun

PROGRAMLANMIS dugme
PISIRME veya ilgili deger.
2. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
pisirme bitis zamanini secin.

A gl 20g ~

=12 : 300

vV

Vo o¥12 Q’l‘

Sayag, 6n I1sinma bittiginde veya 6n
Isinmayi 6nlemek isterseniz (ilgiliye
dokunun) baslar.

digmel]

IN

4. Zamanlh pisirmey@slatmak icin
BASLAT digmesine dokunun.

Pisirme sonu

Pisirme sonunda, "Fonksiyon bitti" gértntalenir
ve kisa bir zil calar; ekrana dokunarak veya
kaplyi acarak devre disi birakilabilir.

¢ Anahtar menu du sine dokunun
fonksiyon.

92 - KULLANIM

Saatler ve dakikalar ayri ayr
— | segilebilir.

3. Secgilen pisirme sonu@waylamak
icin ONAYLA digmesine dokunun
zaman.

Pisirme sonu

Pisirme sonunda, "Fonksiyon bitti" goérintilenir ve
kisa bir ziller calar; bu, ekranda herhangi bir
noktaya dokunularak veya kapiy! agilarak devre disi
birakilabilir.

icin ANA MENU

* Fonksiyonu kapa
digmesine dokunun.

Geleneksel pisirme islevleri listesi

/ Bazi modellerde tiim islevier
— | mevcut degildir.
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STATIK
Tek bir yemek icin geleneksel

pisirme. Kizartmalar, yagl etler,
ekmek, turtalar icin ideal.

FAN-DESTEKLI
Yogun ve esit pisirme. Bisklvi, kekler
ve ¢ok katmanl pisirme igin idealdir.

_|

ERMAL HAVALANDIRMALI

Ist hizla ve esit sekilde dagitilir. Tim
yemekler icin uygundur, koku ve tatlari
karnstirmadan birkag seviyede pisirme igin
idealdir.

TURBO
Kokusulari karistirmadan birden ok rafta
hizli pisirmeyi saglar. Yogun pisirme
isteyen buyuk hacimler igin mikemmeldir.

N
(9]
>
o]
>

P Olaganlstl 1zgara ve rendeleme sonuglar
S elde etmeyi saglar. Pisirme sonunda

N kullanildiginda yemeklere esit kavurma
verir.

\\[/7/]
Z

AN DESTEKLI IZGARA

En kalin etleri bile optimal i1zgara yapmayi
saglar. BlyUk et pargalari igin
mikemmeldir.

-n

—
>
o
>
=2

Isi yalnizca kavisin altindan gelir.
Kekler, turta, tart ve pizzalar igin
mikemmeldir.

_{

ERMAL HAVALANDIRMALI TABAN

Ylzeyde pisirilmis fakat ici pismemis
yiyecekleri hizlica pisirmeyi tamamlar. Her
tarld quiche ve her tir yiyecek igin
mukemmeldir.

Pisirme icin tasarlanmis bir fonksiyon.
Sadece pizzalar igin degil, ayrica
kurabiyeler ve kekler icin de idealdir.

s
N
>
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EKO
Bu fonksiyon, dusuk enerji tiketimiyle tek
e bir raf Gzerinde pisirme igin 6zellikle
8 Uygundur.

Cok miktarda nem olusturabilecek
sebzeler gibi yiyecekler harig tim
tar yiyecekler igin onerilir.

Maksimum enerji tasarrufu saglamak ve

pisirme sirelerini azaltmak icin yiyecegin
6nceden isitiimadan firina konmasi énerilir.

EKO fonksiyonunu kullanirken pisirme
sirasinda kapiyr agmaktan kaginin.

EKO fonksiyonunda pisirme sireleri (ve
herhangi bir 6nceden isitma) daha uzundur
ve pisirme bélmesindeki yiyecek miktarina
bagli olarak degisebilir.

IN| 1IN

EKO fonksiyonu hassas bir pisirme
fonksiyonudur ve 210°C’nin altinda
dayanikli yiyecekler icin énerilir; daha
yuksek sicakliklarda pisirme
durumunda baska bir fonksiyon segin.

IN

Dakika hatirlatici zamanlayici

/ Bu fonksiyon yalnizca uyariyi
& | etkinlestirir, calismakta olan
fonksiyonu durdurmaz.

12 saat 59 dakikaya kadar ayarlanabilir.

/ Zamanlayicl en az 1 dakikadan en fazla

1. ZAMANLAYIClye erisr%gin ALT ALANDA
bulunan TIMER diémmes okunun

menu.
En fazla 2 dakika hatirlatici Zamanlayicilar ayarlanabilir:

2. TIMER diigmesine basin -

kuIIanmay| distindiginiz.
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3. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli stireyi
segin.

4. Segili sureyi onayla;@igin
CONFIRM digmesine dokunun.

/| DELETE but

bir zamanlayi mek icin

kullanilabilecek alt alan.
secilmis.

gorunur:

5. Kullanmayi distindiigintz diger
Zamanlayicilar igin islemi tekrarlayin.

6. islem bittiginde, secili zamanlaylcnar
onaylamak icin yeniden CONFIRM
digmesine dokunun.

islemi iptal etmek icin dokunun

DC')NDUREdU@mesi.

IN

Dakikaci zamanlayicisini kaldirmak
icin sayaci sifira ayarlamak gerekir.

IN

Goruntl kapatilamaz
ON-OFF digmesi

bir zamanlayici aktif oldugunda.

IN

1larak

Asagidaki ekranda, yanan ZAMANLAYIC.
digmesi, bir veya daha fazla dakikalk hatiratici
zamanlayicisinin etkinlestirildigini gésterir.

7. Zamanin bittigini géstermek icin zili
bekleyin.

Sicaklhk probunu kullanma (bazi modellerde
yalnizca bazi modellerde)

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Sicaklik probu, rostolar, bonfileler ve diger et
kesileri ve blyukluklerinde yliksek hassasiyetle
pisirmenizi saglar. Probu, yiyecegin mikemmel
sekilde pismesini saglar.

94 - KULLANMA

Yemegin gekirdek sicakhigini izleme. Cekirdek
sicakhigr probun ucundaki sensér ile élgulir.

/ Altinci rafin altindan dérdiinct rafa

£ herhangi bir teleskopik kilavuz takmayin,
cunki bu, sicaklik probu yan soketine
erisimi engeller.

Probun konumlandiriimasi

1. Yemegi tepsiye yerlestirin.

2. Probun ucunu firina koymadan 6nce
yiyecegdin icine sokun.

3. En iyi sonuglar igin, sicaklik probunun
yiyecegdin en kalin kisminda en az 3/4
uzunlugunda yatay olarak yerlestirildiginden
emin olun. Alt tepsiye temas etmediginden ve
yiyecegdin disina ¢cikmadigindan emin olun.

“Z?ﬁ@

295

4. Sicaklk probundaki 3 centik yiyecege
takilmahdir.

/ Probun yiyecegin cekirdek sicakligini
£ dizgln élgebilmesi icin ucunun kemiklerle
veya yagla temas etmemesi gerekir.
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Prob kullanilarak pisirme icin 6nerilen
asgari sicaklik 120°C'dir; yavas
sicaklikla pisirme istisna degildir.

IN

Prob yiyecegin sicakligini dogru
okumazsa, ekrana (onay icin) 2
hata mesaji goériinecek, ardindan
cihaz otomatik olarak
zamanlanmis pisirmeyi yapacaktir.

7

Sicakhk probu kullanilirken pisirme

parametrelerinin ayarlanmasi
1. Bir pisirme fonksiyonu segin.

2. TEMPERATURE (Sicaklik) dugmesi basin veya

ilgili deger.
3. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
pisirme sicakhgini segin.

4. CONFIRM dugmesinkunun.
5. PROBE digmesine nun (kisimda).

alt kisim.

6. Hedef sicaklik degerleri arasinda
kaydirin ve gerekli sicakhgi secin.

Secilebilecek sicaklik araligi 20°C
ile 90°C arasinda olabilir.

IN

Firin sicakhgi cok dusik ayarlanirsa,
cihaz secilen hedef sicakhga ulasmak
icin gerekli minimum sicakhgi
otomatik olarak ayarlar.

IN

En iyi sonug igin, pisirme sicakhginin hedef
sicakliktan daha yuksek ayarlanmasi
onerilir.

IN

7. Secilen prob S|cakI|nayIamak
icin CONFIRM diigmesine dokunun.
Goruntude bir mesaj gortnir to

91477A081/1

ugrasiniz, probu prize baglamayi ve
iyecege yerlestirmeyi hatirlatir.

Remember to connect the probe
in the oven and insert it in the food

o

8. CONFIRM dugmesinkunun.
Pisirme At

/ Cihaz, govde sicakligini otomatik
== olarak su degere ayarlar:

onceden tanimli bir sicaklik (adlandﬁ

) cekirdegin prob tarafindan algilanan
sicakligindan daha yuksek. Prob cekirdek
sicaklgi bir derece arttiginda, cihaz dahili
sicakligl otomatik olarak bir derece daha
artirir. Cihaz, ¢ farkh pisirme modu
(yavas, orta ve hizli) arasindan secim
yapma ve istenen cekirdek sicakligini
ayarlama imkani sunar.

sicaklik.

En yUksek kalitede yumusak, sulu ve
saglikh Grtnler Greten bir teknoloji
6zuna.

Bu segenek, kullanicinin belirledigi hedef
sicakliga gore firin hiicresi icindeki ideal
sicakhgr otomatik olarak ayarlar.

1. istenen hedefi ayarladiktan sonra
sicaklik, digmeye bag,urada)
alt sag kose).

2. Sicaklik farki degerini secin.

SIOW

Lt speed '@7

mediii

A yavas
Prob sicakhdi ile firin boslugundaki

sicaklik arasindaki en kiguk farki ayarlar.
Bu, pisirme slresinin uzamasina yol acar.
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A Orta

Prob ile firnn haznesi arasindaki orta
farki ayarlayin. Bu orta pisirme
suresine yol acar.

A hizli

Probun sicakligi ile firin haznesi
sicakhgi arasindaki en blylk farki
ayarlar. Bu, pisirme suresini kisaltir.

3. Secilen prob 5|cakI|nayIamak

icin DOGRULA butonuna dokunun.

_/ Kapatma digmeye basin
— pisirme. t

On 1sitma ile:

1. On I1sitma asamasini baaslat digmesi

icin START'a dokunun.

On i1sitmadan sonra bir zil calacak ve tabak
firin haznesine konulabilecegini géstermek
icin ekranda bir mesaj gorunecektir.

Put the food in the oven and confirm

>

2. Pisirilecek yiyecegin igine sicaklik
probunun ucu yerlestirin.

/ En iyi sonug igin, sicaklik probunun
L metal kisminin yiyecege neredeyse
tamamen dik aglyla sokuldugundan
emin olun; ancak alt tepsiye
degmemesine dikkat edin.

3. Firin kapisini acin.
4. Yiyecegin konuldugu tepsiyi uygun
kilavuzlara yerlestirin.

96 - KULLANIM

Sicaklik probunun fisini yan taraftaki sokete takin,
koruyucu kapagi acmak icin probu kullanin.

6. Kapiy! kapat.

7. DOGRULA'ya dokunun
sicakhk probunu kullanarak pisirme.

baslatmak icin digme

Onceden isitma olmadan:

1. ON ISITMAYI ETKINLESTIRME du.ine dokunun
on 1sitmayi devre disi birakin.

2. Cihaz kapisini agin.

3. Yiyecegdin konuldugu tepsiyi uygun

kilavuzlara yerlestirin.

4. Koruyucu kapagi agmak igin probu kullanarak

sicakhk probunun fisini yan taraftaki sokete takin.

5. Kapiy! kapat.

6. Sicaklik probunu kurak pisirmeye
baslamak icin START dugmesine dokunun.

Sicaklik probu ile pisirme
parametrelerinin sonu

Pisirme, anlik sicaklik kullanici tarafindan
ayarlanan hedef sicakliga ulastiginda biter.

Isitma elemanlar kapanir ve cihaz bir dizi bip
sesi cikarir.

1. Kapiyi agin.

2. Probun yiyecekten cikarin ve soketten
gekin.

3. Yiyecegi firindan cikarin.

4. Koruyucu kapagin dizglince
kapatildigindan emin olun.

5. Kapiy! kapat.
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Hizli Mod (sadece diigmeler olan modeller)

@ Bu mod, diigmeleri kullanarak geleneksel
pisirme islevini ve sicakhidini hizli bir

sekilde ayarlamaniza olanak tanir.

Prob pisirme islevini hizli bir sekilde
de ayarlamak mamkuandur.

Hizli Mod kullanilirken 6n Isitma
islevi devre disi birakilamaz.

IN

Pisirme, islev digmesi ve sicaklk
digmesi 0 konumuna alinarak her an
kesilebilir.

7

0o
0o

sicaklik digmesini Ogonumuna geri getir.

2. "ana meni"deki HIZLI N@
digmesine dokunun (bilgi alaninda

sol Ust kosede).

1. islev diigmesini ve

Artik cihazi calistirmak icin diigmeleri
kullanmak mimkdn.

3. Gerekli islevi segme

Dsecmek icin dugme.
icin Fonksiyonlar gevirim.

/ Geleneksel tum fonksiyonlari
=7 | pizza haricinde segebilirsiniz.

Geleneksel pisirme

1. istenilen pisirme smak[%ml ayarlamak
icin Sicaklik digmesini ¢evirin.

Son ayardan birkag saniye sonra firin
haznesi 6n Isitmaya bagslar.

2. Alt alanda bulunﬂzalt ve Artir
digelerini kullanarak pisirme slresini
ayarlayin.

4

Azalt ve Artir oﬂleri varsa,
kuIIanllmlyorsa,

gorintl, gegmis pisirme suresini
gosterecektir.
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ve ECO.fonksiyonIar.

Prob kullanilarak pisirme (bazi modellere
0zgu)

3. Alt alanda PROBEmesine
dokunun.

4. Azalt ve Artir dig

@ini kullanin.

hedef sicakligi ayarlamak igcin digmeler.

5. Hedef sicakhgi onay@ak icin
ONAYLA digmesine dokunun.

6. Gidanin konuldugu tepsiyi uygun kilavuzlara
yerlestirin.

7. Koruyucu kapagi agmak igin probu kullanarak yan
taraftaki yuvasina sicaklik probunun fisini takin.

@ ==

8. Kapiyi kapatin.

9. Pisirme sicakhgini ayﬁlamak icin
Sicakhk digmesini cevirin.

Son ayardan sonra birkag saniye icinde firin
haznesi 6n Isitma yapmaya baslar.

Pisirme Sonu

Pisirme sonunda, Pisirme Sonu gorintulenir ve kisa
bir zil sesi ¢alar; bu, gésterimin herhangi bir
noktasina dokunularak veya kapi acgilarak devre disi
birakilabilir.

1. islev digmesini ve 88
Sicaklik digmesini O&onumuna geri getir.
2. Bilgi alaninda sol Usttek CH
MODE digmesine dokunun.
ana menuye donmek igin.
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Mikrodalga pisirme
K% Mikrodalga dalgalari dogrudan
yiyece(_je nlfuz ettigi icin pisirme cok
kisa bir slirede gergeklesir ve enerji
tasarrufu saglar. Yagsiz pisirme ve
ayrica ¢ozme ile yemeklerin orijinal

gorinimund ve kokusunu koruyarak
Isitma icin uygundurlar.

/ Mikrodalga kullanilirken yiyecek (veya
L kapi) firin boslugunun tabanina
konulmamalidir. Yapmak istediginiz
tarif igin uygun raflara takili olan
saglanan aksesuarlari kullanin.

/ FIRIN KABINININ TABANINA DOGRUDAN
& | YATIRILAN DAVRANILACAK

——1 KAPLAR/AKSESUARLAR (TEPSILER, CAM
KASELER vs.) KULLANMAYIN.

1. Kapliy! acgin.
2. Tepsiyi firin bosluguna yerlestirin.

/ Yalnizca mikrodalga fonksiyonunu

£ | kullanarak pisirme yapildiginda cihaz
onceden isitma yapmaz. Yiyecek
dogrudan cihaza yerlestirilebilir.

3. Kapiyl kapatin

4. PiSIRMEye dokunun

ana menuye.
5. Mikrodalga Pisirme'ye dokunun

digmesi Uzerinde

MENU dl'.'l@mesi.
6. Mikrodalga'y! secin islev
ilgili pisirme ekranina girmek igin.

7. Mikrodalga GUg¢ digmesine
veya goreli dedere dokunun.

98 - KULLAN

8. Degerler arasinda kaydirin ve
mikrodalganin gerekli gic seviyesini segin.

/ Mikrodalga glic seviyesi 100 W'dan
— | 600 W'ya veya MAX'a kadardir.

9. Onaylamak icin DOGRULA dug dokunun (ekranin

kisminda) It kosede secilen
mikrodalga gug seviyesini onaylayin.

10. PiSIRME SURESI diigmesine
veya ilgili degere dokunun.

11. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
sureyi segin.

A fuu' :):)'f

"€=01".00'587

v o5t v

12. Secilen pisirme sUrﬂonaylamak
icin DOGRULA diigmesiné dokunun.

/ Dakika ve saniyeler ayri ayri
—— | secilebilir.

4

Mikrodalga pisirme slresi en az 5
saniye, en ¢ok 29 dakika 55
saniye olarak belirlenebilir.

91477A081/1



13. Dokunda sag alﬂulunan START
digmesine b k mikrodalga
pisirmeye basle¥in.

/ Kap! her acildiginda, devam eden
£ | islev durur. Pisirmeye devam etmek
icin kaply! kapatin ve onaylayin.

Pisirme sonu

Pisirme bittiginde, "Fonksiyon sona erdi"
goruantulenir ve kisa bir ziller galar; bu, ekrana
herhangi bir noktaya dokunularak veya kapiyi
acarak devre disi birakilabilir.

* Ana sayfa dﬂ(_jme dokunarak cikin

islevden cikis
yapin.

Mikrodalga glg seviyeleri
Asagdida secilebilecek gli¢ seviyelerinin
bir listesi vardir:

Gug (W) Kullanimlar
100
200 Cig veya dondurulmus
gidalarin céziilmesi
300
400 Narin pisirme
500
600 Yeniden isitma ve pisirme
maks. Sivilarin isitiimasi

Mikrodalga ile kombinasyon pisirme

S, Kombinasyon pisirmesi, geleneksel
el pisirme ile mikrodalga isleminin bir

karnisimidir. Bu islevler mikrodalga

islev simgesi ve geleneksel islevin
acilan simgesiyle isaretlenmistir.

1. Ana menuyu pisirme .Uzerndekidugme
cikti olarak dokunun.

2. Mikrodalga PiSIRME diigmesine dokunun

—

MENU d[]gjme.

3. Bir kombinasyon fonksiyonu secin (6r.
FAN-ISITMIC Mikrodalga

Igili pisirme degerine girmek igin

eKran.
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4. Sicakhk digmesini veya
ilgili degeri dokunun.

5. Deg_e_rler arasinda kaydirin ve gerekli olani secin,
pisirme sicakhgini girin.

6. Secilen pisirme sma@m onaylamak
icin onayla du’gesine asin (sag altta).

7. Mikrodalga gic¢ digmesine
veya ilgili degere dokunun.

8. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
mikrodalga guic seviyesini secin.

/ Mikrodalga glic seviyesi 100 W ile 400
—— | W arasindadir.

9. Onayla digmesine
mikrodalga gug seviyesi.

nun

10. Pisirme slresi digmesine
veya ilgili degere dokunun.
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11. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
sureyi segin.

A gU> 294 N

®=00:3

4 Q'I‘ Vv

0:
\

Saat ve dakikalar ayri ayri
secilebilir.

Kombi mikrodalga pisirme
fonksiyonunun siresi minimum 1
dakika ile maksimum 5 saat ve 59
dakika arasinda olabilir.

IN| 1IN

12. Secilen pisirme sUr@onaylamak
icin CONFIRM tusuna dokunun.

13. START tusuna dokun[’(]ag altta bulunan

) kombinel
baslatir.

On isitma asamasi

Pisirmenin kendisi, cihazin pisirme sicakligina daha
hizli ulagsmasini saglayan bir 6n i1sitma asamasiyla
baslar.

Bu asama, ulasilan sicaklik seviyesinin
kademeli olarak artmasiyla gosterilir.

rodalga pisirmeyi

Tarifte aksi belirtiimedikge, 6n
Isitma asamasinda yemegi
firlna koymaniz énerilmez.

IN

On isitma asamasini atlayabilirsiniz
ayrilmis tusa dokunarak. :—:@

7

On i1sitma tamamlandiktan sonra bir zil sesi duyulur
ve yemegin firina konabilecegdini belirtmek igin
ekranda bir mesaj goérinur
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ic hazne.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme asamasi

1. Kapagd! acin

2. Pisirilecek yemegi iceren kabi firin ic
haznesine yerlestirin.

3. Kapagdi kapatin.

4. Baglatmak igin CONFII{I\MlAsuna dokunun
pisirme.

Bu asama, pisirmenin kademeli olarak

artmasiyla gdsterilir.

Pisirme sonu

Pisirme sonunda "Function ended" gorintilenir ve
bir zil sesi kisa sureli olarak duyulur; gérinti
Uzerindeki herhangi bir noktaya dokunarak veya
kapagdi agcarak devre disi birakilabilir.

* Fonksiyondan c_;|k icin HOME
tusuna dokunun.

Kombi mikrodalga pisirme fonksiyonlari
listesi

FAN DESTEKLI MiIKRODALGA
BB Fanin calismasi, geleneksel pisirmeyle
birIikte, karmasik tariflerde bile tutarl
pisirme saglar. Ote yandan mikrodalga

kullanimi, yemegin icinin hizh sekilde
pismesini saglar.

MIKRODALGA + FANLA ISITILMIS

R Mikrodalga etkisinin sicak hava
Hé sirkulasyonuyla birlikte calismasi sayesinde

kisa sUrede yiyecekleri kombine pisirmek
icin.
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MIKRODALGA + IZGARA
& Izgaranin kullanimi, yemegin
yiJzeyinde mikemmel kizarma sadlar.
Ote yandan mikrodalga kullanimi,
yemegin iginin hizli pismesini saglar.

MIKRODALGA + FANLA ISITILMIS TABAN

RO Yogun isi, mikrodalga isleviyle
28 desteklenerek pisirme surelerini hizlandirir
ve yemedin yumusak ve nemli kalmasini

saglar.

Buharda pisirme

/ Pisirme islemi yeni olarak 100°C'den

27 | yuksek sicakliklarda yapildiysa,
buhar islevini kullanmak icin firinin
sogumasini beklemeniz gerekir.

1. COOKING digmesine dokunu.dﬂ(_jmeSine

"ana menu".
2. STEAM COOKING MENU digmesine dokunun

udijémesine.

3. STEAM islevini segin icin
ilgili pisirme ekranina girin.

4. TEMPERATURE digmesine dunun veya
ilgili degeri.

5. Degerler arasinda gezinin ve gereken

pisirme sicakligini secin.

/ Buharda pisirme sicakhgi, minimum 30°C
£ (90°F) ile maksimum 100°C (210°F)
arasinda olabilir.

6. Pisirmeyi onaylama@w CONFIRM
0

digmesine (s?lt ) dokunun
secilen sicaklik.

7. COOKING DURATION d(J(jmesine
veya ilgili degere dokunun.
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8. Degerler arasinda gezinin ve gereken sireyi
segin.

N 'UI | 44 N

=00 : 1

1&‘\/

v ‘n’l

Dakikalar ve saniyeler ayri ayri
segcilebilir.

Buhar islevinin sUresi, minimum
1 dakikadan maksimum 1 saat
59 dakikaya kadar olabilir.

IN] N

Pisirmenin bitisi icin beklenen sire, slre
alaninin altinda gosterilir; 6n 1sitma igin
gereken dakikalar zaten hesaplanmistir.

IN

9. Secilen pisirme sur onaylamak
icin CONFIRM digmesine dokunun.

10. Hazneyi ba$latrrgz]gin START
digmesine (s@lt okunun

doldurma prosedurd.

Hazne doldurma

/ Cok sert olmayan soguk musluk suyu,
£ yumusatiimis su veya durgun mineralli su
kullanin.

suyu (> 40 mg/l) veya diger sivilari
kullanmayin.

/ Damitilmis su, klordr igerigi yiksek musluk

1. Sure boyunca pisirme icin yeterli suyu bir
strahiye veya kaba doldurun.

2. Cihazin kapisini agin.

3. Surahiyi (veya kabi) agik kapinin

Uzerine yerlestirin.

/ Suyun bulundugu siirahinin (veya kabin)
£ toplam agirhdi 5 kg'dan distk olmaldir.

4. Yikleme cubugunu yuvasindan cikarin.

* Yikleme cubugunu cikarmak igin, yay
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sozlesmeler, sonra serbest birakin. 3 Suyun tiukenmesi durumunda, cihaz

‘ pisirme slirecini otomatik olarak
durduracak, bir zil calacak ve ekranda
1» hazneye su doldurma istegi
- gosterilecektir.
2« 7. Bittiginde, su kalintilarini gidermek igin
Ukleme degnegini sallayin.

veya

« URUN diigmesine dokunun W@Azerinde
gosterimde (alt alanda

@mlandmlm@).

/ Degnegin cikintisina garpilmamak
+7 | icin korunacak mesafeye dikkat edin.

5. TUpe ucu sisenin (veya kabin) tabanina
erlestirin.

0
8. Yikleme degnegini tutucuya geri

koyun.
9. Sulama kabini gikarin (veya kap).

10. Kapiy! kapatin.

/ Kapi kapandiginda, damlalarin 6niine
£ gecmek igin ylkleme degnesindeki
artik suyu otomatik olarak cekecek bir
sistem devreye girer. Koépuren bir ses
duyulabilir; bu tamamen normaldir.

11. Doldurmayi tamam|a|2| onaylamak
icin ONAYLA digmesine dokunun.

hazne.
Cihaz, ayarlanan parametreleri kullanarak
\n islevi baslatir.

/ Kapi her agildiginda, yuritilen islev

6. Cihaz haznesi ile doldurmaya £ duracall< ve kapatlhp. tekrar acgildiginda
. . . otomatik olarak yeniden baslayacaktir.
baslamak icin baslat digmesine basin.

/ Cihaz, belirlenen sureye goére On 1sitma asamasi
= | pisirme igin gerekli su miktarini Yemek pismeden 6nce, cihazin pisirme sicakligina
otomatik olarak cekecektir. daha hizli Isinmasina olanak taniyan bir 6n i1sitma
asamasi vardir. Bu asama kademeli olarak
gosterilir.
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ulasan sicaklik seviyesindeki artis.

Tarifte aksi belirtilmedikce, 6n
Isitma sirasinda firina yiyecek
koymaniz dnerilmez.

IN

On 1sitma asamasini atlayabilirsiniz
6zel digmeye dokunmak.

7

Depolama bosaltma

/ Rezervuardaki su bosaltilmadan 6nce,
£ | finnin sogumasini bekleyin ve kapiyi acik
birakin. Rezervuarda kalan suyun emin
olmak icin
cok sicak degildir, en az 40
dakika bekleyin.

Her pisirme sonunda bosaltilmasi
onerilir; rezervuarda kullanilmamis
su kalintilarinin kalmamasi igin.

7

On 1sitmadan sonra ziller calacak ve
ekranda tabak firin haznesine
konulabilir mesaji gérinecek.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme asamasi

1. Kapiyi agin

2. Pisirilecek yiyecekli tabagi firin
bosluguna yerlestirin.

3. Kapiyr kapatin.

4. Pisirmeye baslama CONFIRM
digmesine dokunun.

Bu asama, pisirme ilerlemesini gosteren
kademeli bir artisla belirtilir.

Pisirme sonu

Pisirme sonunda, "Fonksiyon sona erdi" géruntuilenir
ve kisa sureli bir zil calar; bu, ekrana dokunarak ya
da kapiyi agarak devre disi birakilabilir.

* Fonksiyonu b|rak icin ANA
SAYFAYA dokunun.
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Uzun sire kullanilmadiktan sonra buhar
devresini temizlemek icin rezervuara
doldurma ve bosaltma ¢evrimi yapmaniz
Onerilir.

7

1. Cihazin yanina gegin ve fazla buharin kagmasina
olanak tanimak igin kapiyi birkag saniye aralikla
agin.

2. Glvenli oldugunda kapiyl tamamen agin
ve yiyecegi dikkatlice firindan gikarin.

3. Acik kapiya bir strahi veya kap koyun.

4. YUkleme nozUlUnu yerinden cikartin.

5. Suyu surahiye (ve@ba) bosaltmaya
baslamak icin START dugmesine basin.

g

Tamamlandidinda, kalan su giderme isleminin
tamamlandigini gorintl gdsterecektir.

Rezervuar bosaltma bitti

o

6. CONFIRM digmesine doku@.
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7. Yukleme nozulunu sallayarak kalan suyu
cikarin.
8. YUkleme nozulunu yerine yerlestirin.

9. Surahiyi (veya kap) cikarin.

10. Super gidik tabanindan ve firin boslugunun
duvarlarindan, kapi camindan ve damlama
tepsisinden ve cihazin 6n ylzinden stinger
kullanarak yogusmayi temizleyin.

8. Degerler arasinda kaydirin ve gereken
buharli ylizdeyi secin.

Bosaltilan su diger yemeklerde
kullanilamaz.

é Dikkat: su cok sicak olabilir.

Buhar ile Kombinasyon Pisirme

1. PiSIRME'ye dokunur.buton acik

ana mendu. o
2. Buharli Pisirme MENUSU'ne dokunun
diagme.
3. Bir kombinasyon islevi segin (igin

drnek YIN BUHARLI FAN-Isitm
ilgili pisirme ekranina girmek igin.
4. Sicakhk diigmesine dokur[g]n veya
ilgili deger.
5. Degerler arasinda kaydirin ve gereken
pisirme sicakligini secin.

6. Onay digmesine do@un ()

secilmis pi e sicakligini
onaylamak icin sag alt kose)

7. Buhar YUZDESI diigmesine o~
veya ilgili de§ere dokunun.

104 - KULLAN

/ %25 - Kekler ve ekmekler
& | %30 - Ordek

—— %40 - Sigir eti, dana eti ve kuzu eti
%50 - Tavuk

%70 - Butun bahk

9. Secilen buhar yUzdﬂ onaylamak
icin ONAY digmesine dokunun.

10. Pisirme Siresi digmesine
veya ilgili degere dokunun.

11. Degerler arasinda kaydirin ve gereken
sureyi secin.

Saatler ve dakikalar ayri ayri
secilebilir.

Birlestirilmis buhar fonksiyonunun
suresi en az 1 dakikadan en ¢ok 12
saat 59 dakikaya kadar olabilir.

IN| N

Pisirme sonu igin beklenen siire siire
altinda gosterilir; 6n 1sitma igin gereken
dakikalar zaten hesaplanmistir.

IN

12. Secilen pisirme s[.'lre@onaylamak
icin ONAY digmesine dokunun.
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13. START dugmesin@kunun (sag alt

kisimda) h@

doldurma prosediiriini baslatmak

icin.
14. Hazne dolumunu, yukarida
aciklandigi sekilde devam ettirin.
On i1sitma asamasi

Pisirme islemi, cihazin pisirme sicakligina daha hizl
ulasmasini saglayan bir 6n isitma asamasiyla baslar.

Bu asama, ulasilan sicaklik duzeyinin
kademeli olarak artmasiyla gosterilir.

Tarifte aksi belirtilmedikce, 6n
Isitma asamasinda yiyecegi
firna koymaniz énerilmez.

IN

/ On isitma asamasini atlayabilirsiniz
= | ayrilmis digmeye dokunara

On i1sitma tamamlandiktan sonra bir bip sesi duyulur
ve yemegin firin ic hacmine yerlestirilebilecegini
bildiren bir mesaj ekranda gérunur.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme asamasi

1. Kapiyl agin

2. Pisireceginiz yiyecegi iceren kabi firin

ic hacmine yerlestirin.

3. Kapiyi kapatin.

4. Pisirmeyi baslatma CONFIRM
digmesine dokunun.

Bu asama, pisirmenin kademeli olarak
artmasiyla goésterilir.

Pisirmenin sonu

Pisirme sonunda, "islev sona erdi" gériintiilenir ve
bip sesi kisa sureli olarak duyulur; herhangi bir
noktaya dokunarak bu durum devre disi birakilabilir
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ekranda veya kapiyi agarak.

» islevden cikmak i@OME
digmesine dokunun.

5. Hazneyi bosaltma islemini, yukarida
aciklandigi sekilde devam ettirin.

Buhar islevlerinden sonra kurutma

Buhar ile pisirme, cihazin iginde ¢ok fazla nem
olusmasina neden olur. Bu normal bir durumdur
ve cihazin galismasini higbir sekilde etkilemez.

Her pisirme islemi bitiminde:

1. cihazin sogumasini bekleyin;

2. firin i¢ hacmini ve kullanilan aksesuarlari
yumusak bir bez veya kagit havluyla iyice
kurulayin;

3. cihazin i¢i tamamen kuruyana kadar
kapiyi acik birakin.

Buharli pisirme islevlerini birlestirme listesi
FAN DESTEKLI + BUHAR

Yogun ve homojen pisirme. Buhar eklenmesi,
yiyecegin 6zelliklerinin daha iyi korunmasini
amm. saglar. Dana rosto, drdek rostosu ve bitin

balik pisirmek icin idealdir.

TERMIK FAN DESTEKLI BUHAR

Termik fan destekli pisirmeye buhar
eklenmesi, yiyecegin 6zelliklerinin

daha iyi korunmasini saglar. Rosto
hazirlamak, tavuk ve mayal kekler ile
ekmek gibi firin Grdnleri icin idealdir.

FAN ISITMALI TABANLI BUHAR
Dis kismi pismis, ancak i¢ kismi henlz
pismemis yiyeceklerin pisirmesini hizlica

awm. tamamlamaniza olanak tanir.

Buharh pisirme icin 6neriler

® Makarna ve piring: 100°C’ye ulasildiginda
pisirme slresi, ocakta pisirmeyle aynidir.
Makarna veya pirinci metal bir tepsiye koyun ve
yaklasik bir santimetre suyla kapatin. Piring
pisirirken en iyi sonuglar igin kabin Gzerine
kapak takin veya aliminyum folyo ile 6rtin. Bu
islem pirincin tim suyu emmesini saglar ve
ardindan dogrudan masaya servis edilebilir.

® Yumurta: 100°C’'de buhar islevi kullanilarak
haslanabilir, cirpilabilir veya sote/pose yapilabilir.
Mikemmel haslanmis yumurtalar elde etmek igin
onlar delikli tepsiye yerlestirin ve
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Yumusak haslanmis yumurtalar icin 4-6 dakika
pisirin, sert haslanmis yumurtalar igin 8-10 dakika
pisirin. Yumurta ¢irpma igin, ¢irpilmis yumurtalari
slit, tereyadi ve baharatlarla birlikte metal bir
tepsiye koyun. Tepsiyi aliminyum folyo ile
kapatin. Bir catal kullanarak her birkag dakikada
bir karistirin. Pose yumurtalar igin, metal tepsiye
bir damla sirke ilave edilmis kaynar suyu doékiin ve
yaklasik 4-5 dakika buharda pisirin.

® Sebzeler: sebzeleri buharda pisirmek harika
sonug verir. Renklerini, lezzetlerini ve besin
Ozelliklerini korurlar. Patates, salgam ve yaban
havucu gibi yogun sebzeler igin, ocagin lizerinde
kaynattiginizla ayni siire boyunca 100°C'de
pisirin. Brokoli ve havug igin, diri kalmalarini
isterseniz 6 dakika, daha yumusak olmalarini
isterseniz 10 dakika pisirin.

® Balik: baligin hassas yapisi nedeniyle buharda
pisirme mikemmel sonug verir. Somon veya
alabalik gibi yagl baliklar igin yaklasik 5 dakika
100°C'de pisirin. Morina veya mezgit gibi beyaz
baliklar icin yaklasik 5 dakika 80°C'de pisirin.
Farkl yiyecekler pisiriyorsaniz, balklarin
tamami delikli tepside pisirilmeli; baliktan sizan
sivinin diger yiyeceklerin lizerine damlamasini
onlemek igin delikli tepsinin firinin alt rafina
yerlestiriimesi gerekir.

* Et: glvegler ve kériler buharh pisirme igin
idealdir. Gaveci normal firinda pisirir gibi
hazirlayin. Metal bir tepsiye koyun,
kapakla veya aliminyum folyo ile kapatin
ve kullanilan etin kesimine bagli olarak 45
dakika ile 3 saat arasinda pisirin.

* ince gorbalar: buharda pisirme, sivilar
tasmayacagdi icin minimum cabayla lezzetlerin
mikemmel sekilde gelismesini saglar. Dogru
kivamda bir sebze gorbasi igin 6nce sebzeleri
buharda pisirin, ardindan suyu/brothu ekleyin
ve 100°C'de buharda pisirin. Buhar fonksiyonu
ayrica daha sonra kullanim igin buyuk miktarlar
hazirlamak adina da idealdir.

® Corbalar: Daha koyu corbalar da hazirlamasi kolay
ve hizhdir. Corbayi metal bir tepsiye koyun,
kapakla veya aliiminyum folyo ile kapatin ve
mikrodalga firinda pisireceginiz slireyle ayni siire
boyunca 100°F'de buharda pisirin. Kremsi bir doku
elde etmek igin pisirmenin ortasinda kanstirin.

® Yeniden isitma: buharli pisirme fonksiyonu
yiyecekleri kurutmaz ve daha sulu bir sonug
verir. Aliminyum folyo ile kapatiimis 6nceden
hazirlanmis ev yemeginin yeniden isitiimasi
yaklasik 10-12 dakika slrer. Hazir yemekler ise
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pakette belirtilen streye yaklasik olarak
iki katini gerektirir.

® Buz g6zme: yiyecekleri buz ¢cézmek igin buhar
fonksiyonunu kullanmak mimkuandur. Sireler
degisir; ancak buharli pisirme fonksiyonuyla buz
¢6zme, oda sicakhginda Usti kapal sekilde buz
cézulmeye birakilan yiyecekler icin gerekli olan
sutrenin yaklasik yarisi kadar surer.

®* Biber ve domatesleri soyma: buharli fonksiyonu
kullanirken bunu yapmak gok kolaydir. Domatesin
kabugunda kigulk bir carpi isareti yapmak icin bir
bigak kullanin ve 1 dakika buharda pisirin.
Biberlerin kabugu daha serttir ve soymak igin
yeterince yumusatmasi gerektiginde 4 dakikaya
kadar surebilir.

® Cikolata: buharli pisirme fonksiyonu kullanilarak
eritilebilir. Cikolatayr metal bir tepsiye koyun,
aliminyum folyo ile kapatin ve 1 dakika buharda
pisirin. Diger yontemlerden farkli olarak
cikolatanin buharli firrnda yanma ihtimali distktar.

* Sicak havlular: yiz bakimlari, yakin tiras veya
yemek sonrasi kullanim igin idealdir; buharl
pisirme fonksiyonuyla hazirlanmalari kolaydir.
Bir havluyu suyla nemlendirin, rulo yapin ve 1
dakika buharda pisirin.

Pisirme tavsiyesi

Genel tavsiyeler

« Bir fan destekli fonksiyon kullanarak birden
fazla seviyede tutarli pisirme elde edin.

* Sicakligi artirarak pisirme strelerini
kisaltmak mimkin degildir (yiyecek disi

fazla pisebilir ve ici az pismis kalabilir).

Eti pisirme tavsiyesi
« Pisirme sureleri yiyecegin kalinhgina ve kalitesine,
ayrica tiketicinin damak zevkine gore degisir.

 Et kizartirken bir et termometresi kullanin ya da
sadece kasikla rostoyu bastirin. Sertse hazirdir;
degilse birkag dakika daha pisirilmesi gerekir.

Izgara ve Izgarayla Fan ile pisirme
tavsiyesi L o

* Pisirme etkisini degistirmek istiyorsaniz
et, soguk firina ya da 6nceden isitiimis
firlna kondugunda da 1zgara edilebilir.

* |zgarayla birlikte fan destekli fonksiyonu
kullanirken, 1zgaradan énce firini 6n isitmanizi
oneririz.

« Yiyecegi rafin ortasina yerlestirmenizi
Oneririz.

* Izgara fonksiyonunda, pisirmeyi optimize
etmek igin sicakligi maksimum degere
ayarlamanizi éneririz.
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Tathlar/hamur isleri ve bisklviler icin

tavsiyeler

* Koyu metal kaliplar kullanin: Isiy1 daha iyi
emerler.

* Sicaklik ve pisirme slresi hamurun

kalitesi ve kivamina baghdir.

e Tathnin icinin pisip pismedigini kontrol
etmek igin: Pisirme suresinin sonunda
tathnin en yiksek noktasina kiirdan batirin.
Hamur kirdana yapismiyorsa tath pismistir.

 Tatli firndan ciktiginda cokerse, sonraki
sefer ayarlanan sicakhgi yaklasik 10°C
azaltin; gerekirse pisirme siresini uzatin.

Co6zindirme ve mayalama igin dneriler
¢ Dondurulmus gidalari ambalajlari olmadan
kapaksiz bir kapta firinin ilk rafina koyun.

* Yemegi Ust Uste koymamaya dikkat edin.

* Eti cozdlrmek igin ikinci seviyeye
yerlestirilmis rafi ve birinci seviyeye konmus
tepsiyi kullanin. Boylece ¢6zdirme sirasinda
gidadan akan sivi yiyecege akmaz.

¢ En hassas kisimlar aliminyum folyo ile
kaplanabilir.
* Basaril mayalama igin firinin tabanina

bir kap su konulmalidir.

Enerji tasarrufu igin

* Normalde kullanilan streden birkag
dakika 6nce pisirmeyi durdurun. Kalan
dakikalar, firinda biriken 1si ile devam
edecektir.

* Sicakhgin dagiimasini 6nlemek igin kapi

acikligini minimuma indirin.
e Cihazin i¢ kismini her zaman temiz tutun.

Sous Vide pisirme

SOS VIDE
gKapatnmls bir poset igcinde mikemmel
pisirme igin buhar fonksiyonu. Yemegin
lezzetleri artar ve besin degeri
kaybolmaz.

Yemegi iceren poset, delikli tepsiye veya
birinci veya ikinci rafta konumlandiriimis
bir raf Gzerine konulabilir.

Buharli firinda sous vide pisirme, yiyecegin besin
degerlerini ve kalitesini bozmadan pisirmenin en
iyi yoludur. Ayrica
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cok saglikli ve dogal bir pisirme tara.

* Sous vide teknigi isinin verimli bir sekilde
iletilmesini saglar
yemege buhar karisir, kaybi onler
besinlerin oksidasyonu ve besinlerle birlikte
buharlasmasi yoluyla lezzeti kaybetmeden
pisirme sirasinda.
* Sous vide pisirme, geleneksel ydéntemlere
gore pisirme Uzerinde daha fazla kontrol saglar
ve pisirmenin homojen olmasini garanti eder.

* Ayrica geleneksel pisirme yontemlerine kiyasla
daha distk sicakliklarda pisirme yapilmasina
olanak tanir.

Sous Vide pisirme icin ihtiyaciniz olanlar:

» Kati ve sivi gidalar igin daha iyi ve glvenli
vakum elde etmeyi saglayan bir odali vakum
paketleme makinesine sahip olun.

* Posetin muhirleme bdlgesinin temiz oldugundan
ve gida kalintilarindan arindirildigindan emin olun.
* Yemegi pisirme sicakliklarina dayanabilecek 6zel
bir gida sinifi posetinde hermetik olarak kapatin.

« Pisirmeyi etkileyebilecek hava kabarciklarinin
olusmasini 6nlemek igin posette en az %99.8
vakum olusturun.

* Bir Smeg vakum ¢ekmeciye sahipseniz,
maksimum vakum seviyesini kullanin (seviye 3).
Pisirildiginde UriinU posetten gikarmak ve tavada ya
da 1zgarada son pisirmeyi yapmak tavsiye edilir.

ipuclari:

« Pisirene kadar taze, yuksek kaliteli hammaddelerin
iyi korunmus olmasina 6zen gosterin.

* Pisirme sonucunu iyilestirmek icin poset
icinde soslar eklenebilir.

* Poseti delip pisirmeye zarar verebilecek
kemiklerden veya balik kemiklerinden gidayi iyi
temizleyin.

* Poset, vakumun tim avantajlarini
kaybetmemek icin oda sicakliginda gok
uzun sure pisirilmemelidir; poset sisebilir.

* Sous Vide pisirme veya saklama igin
vakumlanacak gida buzdolabi sicakliginda olmalidir
(3°Cile 7°C arasl), asla sicak olmamalidir.

« Uriinleri vakum icinde (pismis ve hizli
sogutulmus) buzdolabinda sabit ve 3°C'nin
Ustlne ¢ikmayan bir sicakhkta tutun.

« Esit pisirme icin posetleri asiri

doldurmamaya ve yiyecegi tek bir tabaka
halinde en iyi sekilde yerlestirmeye ¢alisin.

* Ayni anda birden fazla poset pisiriyorsaniz,
posetleri ayni yere koyun
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Ust Uste gelmeden raf Gzerinde.
« Pisirme sonrasinda torbalari yeniden kullanmayin.
Sous Vide pisirmesini secmek igin:

1. COOKING'e dokunun .d[](_jmesine

"ana meni"de.
2. STEAM COOKING MENU'ye dokunun

Mdij@mesine.

1. SOUS VIDE

2. Ayarlar icin "Buharh pisirme"
paragrafinda agiklanan prosediire bakin.

e islevini segin.

Nemli pisirme

Seviye 1
kapakli pisirmeye benzer, pizzalar, blylk
sosisler, bitiin domuz filetolar, tavuk

gogusleri, balk biftekleri, kisler, sebze

yahnileri, ekmek... hazirlamak i¢in uygundur

Seviye 2

rost tavuk, hindi g6gsu, domuz bonfile, orta
boy balik, firinlanmis patates, bliylik yagsiz
rostolarin distk sicaklikta pisirilmesi,
pastérizasyon, yumurta makarnasi... igin
Onerilir

Seviye 3

kapakla pisirmeye ve sarap ilavesine
benzer. Haslanmis etler, glvegler,
omuz rostolari, buyUk baliklar, firin
yemekleri, yahni patatesler, balik ve
sebze yahnileri igin onerilir.....

1. COOKING'e dokunun .dijg“)mesine

"ana meni"de.
2. HUMIDIFIED COOKING'e dokunun

MENU
3. Nemli bir islev secin (6rnegin

digmesine.

FAN-HEATED )
ilgili pisirme ekranina girmek igin.

4. TEMPERATURE dugmesinﬂ/eya

ilgili degere dokunun.
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5. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
pisirme sicakligini segin.

6. CONFIRM digmesine (Itta) dokunun

secilen pis

onaylamak igin.
7. STEAM LEVEL digmesin§ifeya

ilgili degeri.
8. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli buhar
seviyesini segin.

sicakligini

/ Secilebilecek buhar seviyesi,
2 ayarlanan pisirme siresine baglidir:

Seviye 1: her zaman kullanilabilir;
Seviye 2: 30 dakika ve Uzeri;
Seviye 3: 45 dakika ve Uzeri.

/ MANUAL buhar seviyesi secimiyle,
£ buhar puskirtmeleri

— pisirme sirasinda digmeyle
istenildigi gibi devreye alinabilir.
Buhar puskirtmeleri

gosterge Isig1 @yanlp
sondugu surece (yaklasi
dakika).

9. Secilen buhar seviy onaylamak
icin CONFIRM digmesine dokunun.

10. COOKING DURATION digmesine
veya ilgili degere dokunun.
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11. Degerler arasinda ilerleyin ve gerekli
sureyi secin.

N\

A 'UD 29,

®=00 :

3

Q’I‘ Vv

¥

Saat ve dakikalar ayri ayri
segilebilir.

VvV

Birlesik buharli pisirme islevinin suresi
minimum 1 dakikadan maksimum 12
saat 59 dakikaya kadar olabilir.

IN] 1IN

firin haznesi.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme asamasi

1. Kapagd! acin

2. Pisirilecek yiyecek bulunan kabi firin
haznesine yerlestirin.

3. Kapagdi kapatin.

4. Pisirmeyi baslatma CONFIRM
(Onayla) diigmesine dokunun.

Bu asama, pisirmenin giderek artmasiyla
Osterilir.

Pisirmenin bitisi icin beklenen sire,
surenin altinda goésterilir; 6n I1sitma igin
gereken dakikalar zaten hesaplanmistir.

IN

12. Segilen pisirme s[]resnaylamak icin
CONFIRM (Onayla) digmesine dokunun.

13. START dugmesiokunun (alt

sagda) haedoldurma islemini
baslatmak icin.

14. Yukarida agiklandigi sekilde

hazne doldurma islemini strdrin.

On 1sitma asamasi

Pisirme islemi, cihazin pisirme sicakligina daha hizl
ulasmasini saglayan bir 6n isitma asamasiyla baslar.

Bu asama, ulasilan sicaklik duzeyinin
giderek artmasiyla gosterilir.

Tarif icinde aksi belirtiimedikge,
on Isitma asamasinda yemegi
firlna yerlestirmeniz dnerilmez.

IN

On 1sitma asamasini atlayabilirsiniz
ayri digmeye dokunarak . :—:@

On i1sitma tamamlandiktan sonra bir bip sesi duyulur
ve yemegin firina yerlestirilebilecegini bildiren bir
mesaj ekranda gorunir
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Pisirmenin sona ermesi

Pisirmenin sonunda "Function ended" (islev sona
erdi) gorintulenir ve kisa bir siireligine bir bip sesi
duyulur; bu, ekrana herhangi bir noktaya dokunarak
veya kapagi agarak devre disi birakilabilir.

» islevden cikmak id@-(OME (Ana
Sayfa) digmesine dokunun.

5. Yukarida agiklandigi sekilde hazneyi
bosaltma islemini strduran.

Nemlendirilmis pisirme islevleri listesi
FAN-ASSISTED

EBuhar enjeksiyonlariyla yogun isi olusturulur;

pisirmeyi hizlandirir ancak yemegin yumusak
FAN-HEATED

ve nemli kalmasini saglar. Bisklvi, kek ve gok
Buhar enjeksiyonlariyla yogun isi olusturulur;
*

seviyeli pisirme igin idealdir.

pisirmeyi hizlandirnir ancak yemegin yumusak
ve nemli kalmasini saglar. Biskivi, kek ve
birden fazla seviyede pisirme icin idealdir
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TURBO
Aromatlarin karismasina izin vermeden
Ebirden cok raf Gzerinde hizli pisirme saglar.
Yogun pisirme gerektiren blytk kaplar igin

mukemmeldir. Buharin enjeksiyonu
yemegdi kurutmadan pisirmeyi hizlandirir.

FAN YARDIMLI IZGARA
Izgaradan gelen yogun isi, fan ve
Ebuhar enjeksiyonlariyla dagitilir; bu,
etin kalin dilimlerini bile kurutmadan
1zgara igin en iyi kosullari yaratir.

FAN ISITLI TABAN

% Is1, pisirmeyi hizlandiran buhar
LIJIE enjeksiyonlariyla yodunlastirilir, ancak
yiyecekler yumusak ve nemli kalr. Turta

icin idealdir.

MultiTech pisirme

1. Ana meniye dokunun .buton agin
ve PiSIRME'yi segin.

2. MULTITECH PiSIRME MENUSU'ne dokunun

3. MULTITECH'i secin aveya
ilgiliyi girma TWINTECH

pisirme ekrani.
4. Onceki béltimlerde aciklandigi tzere,

Sicaklik igin digmelere dokunun,
PiSIRME SURESI,
MICRODALI GUCU, B

Y0ZzDE (MULTHTEEH sadece)
yada iliskili degerleri.
5. Degerler arasinda kaydirin ve istediginiz
ayarlar segin.

6. Onay butonuna dok@w (konumda,

secilen deQri dogrulamak icin
sag alt kose) dokunun.

7. Baslat digmesine doku@sa@ alt kése'de)
hazne doh@lemine baslamak
icin sag alt kose)
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buton.

Yukarida tarif edildigi gibi hazne
dolumuna devam edin.

On 1sitma asamasi

Pisirme kendisi, cihazin pisirme sicakligina daha
hizli iIsinmasini saglayan bir 6n 1sitma asamasiyla
baslar. Bu asama kademeli olarak gosterilir.

ulasan sicaklik seviyesinde artis.

/ Tarifte baska bir sey belirtilmedigi

slrece, 6n Isitma asamasinda
yiyeceklerin firina konmasi tavsiye
edilmez.

/ On 1sitma asamasini atlayabilirsiniz
= | 6zel diigmeye dokunmak.

On i1sitmadan sonra zili calar ve ekranda
tarifin firn haznesine konulabilecegini
gosteren bir mesaj gorunar.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme asamasi

1. Kapiyi agin

2. Pisirilecek yiyecegi iceren kapi
anlasina yerlestirin.

3. Kapiy! kapatin.

4. Baslatmak icin ONAY c@wesine dokunun
pisirme.
Bu asama, pisirmede kademeli bir artisla
osterilir.

Pisirme Sonu

Pisirme sonunda, "Fonksiyon bitti" gorinlr ve kisa
bir zil calar; bu, ekrandaki herhangi bir noktaya
dokunularak veya kapi agilarak devre disi
birakilabilir.

¢ Cikmak icin ANA SAY@UQmesine dokunun
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fonksiyon.
5. Yukarida agiklandigi gibi depozitoyi
bosaltmaya devam edin.

Multitech pisirme fonksiyonlari listesi

MULTITECH
Fonksiyon, pisirme teknolojilerinin timunu
aaym anda kullanir. Buhar, mikrodalga ve
awm. konveksiyonel pisirme, geleneksel

pisirmeye kiyasla zamandan tasarruf
saglayarak yenilikgi sonuglar garanti eder.

TWINTECH
Fonksiyon, buharlama ile
gmikrodalga pisirmeyi birlestirerek
daha hizl hazirlik saglar ve saf
buhar pisirme kalitesini korur.

Akilli Pisirme

Bu mod, daha 6nce saklanan bir programi

kullanarak yiyecek pisirmenize olanak tanir.

Cihaz, secilen kilo’a gbére optimum pisirme
parametrelerini otomatik olarak hesaplar.

1. Ana menudeki "SMART CO "
digmesine dokunun (ana ala

2. SMART COOKING mentusinden gerekli
yemek tirind segin (6 ggin

"SEBZELER" ).|

3. Pisirilecek yemegin alt kategorisini segin
(6rnegin "MIXED IZGVARA

SEBZELER "). J

4. Pisirilecek yiyecegin agirhidini ayarlamak
icin degerler arasinda kaydirin.
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5. CONFIRM dugmesinkunun
ayarlari onayla.

/ Ayarlar artik kisisel bir tarif olarak
& | kaydetmek mimkin (bakiniz b6lim
“Tariflerim”).

6. SMART COOKING@sIatmak icin
START digmesine dokunun.

Pisirme, programda belirtilen ayarlarla
baslayacaktir.

/ Pisirme sicakhgi ve siiresi, pisirme baslamis
& | olsa bile herhangi bir zamanda
degistirilebilir.

Sametime

/ Bu boélimde SAMETIME pisirme igin Smeg

& | sefleri tarafindan olusturulan tarifleri
bulacaksiniz. Bu kategori ayni anda tam
bir hazirhk saglar. Mevcut
kombinasyonlari segerek porsiyon
sayisini belirlediginizde cihaz en uygun
fonksiyonu, slireyi ve sicakligi secer.
Ekrandaki talimatlar, yiyecegi firina ne
zaman koymaniz gerektigini ve hangi raf
Uzerinde oldugunu gosterir.

1. Ana menudeki "SMART .
COOKING" diigmesine dokunun!
2. Fonksiyonlar arasinda kaydirin ta ki

2
SAMETIME'i seglriy;

3. istenilen SAMETIME tar|f|n| secin ve
ekrandaki talimatlari izleyin.

Hizl tarifler

/ Bu bélimde, hizl tarifler pisirmek icin Smeg
sefleri tarafindan olusturulan tarifleri
bulacaksiniz. Bu kategori, geleneksel tarifleri
daha kisa slirede hazirlamaniza olanak tanir.
Yiyecegin turina ve agirhgini segerek cihaz
en uygun fonksiyonu, slreyi ve sicakhgi
secer. Ekrandaki talimatlar, yiyecegi firina ne
zaman koymaniz gerektigini ve hangi raf
Uzerinde oldugunu gosterir.

1. Ana menideki "SMART .
COOKING" digmesine dokunun!
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2. istediginiz segenegi bulana kadar fonksiyonlar arasinda kaydirin ve

HIZLI TARIFLERI seci

3. istediginiz hizli tarifi secin e ekrandaki
talimatlar izleyin.

Cok Asamali pisirme

/ Cok Asamali pisirme; belirli bir fonksiyonla

£ pisirmeye baslayip, kullanici tarafindan

— | ayarlanan farkl fonksiyonlarla pisirmeye
devam ederek pisirmeyi tamamlama imkani
demektir.

1. “ana menu” Uzerinde B,

(sol alt alanda) COK ASAMALI e-
(MULTISTEP) diigmesine dokunun.

2. ADIM EKLE (ADD STEP) dagmesine

dokunun.
3. ilk adim icin istenen fonksiyonu secin
(geleneksel, mikrodalga, buhar...).
4. Onceki bélimlerde aciklandigi gibi,

SICAKLIK diigmelerine dokunun,
PiSIRME SURESI,  [@)
MIKRODALGA GUC SEViYESi

buhar ylzdesini (secilen mgyona bagli
olarak) istediginiz degistirme
parametrelerini se¢gmek igin kullanin.
5. Degerler arasinda kaydirin ve istenen
ayarlari segin.

6. Secilen degerleri onayl@ icin sag alt (alt
sag) konu@ki ONAYLA
(CONFIRM) dugmesine dokunun.

7. ADIM EKLE (ADD STEP)

digmesine tekrar dokunun.

8. ikinci adim icin istenen fonksiyonu
secin (geleneksel, mikrodalga, buhar...).

9. ikinci fonksiyon icin istenen
parametreleri ayarlayin.

/ Pisirme stiresi veya prob sicakligi
= | (varsa) ayarlanmadiysa bir sonraki
adim eklemek mimkin degildir.

(varsa) ayarlanmadiysa bir pisirme
islemine baslamak mimkin degildir.

/ Tam adimlar igin slire veya prob sicakligi
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/ 13 saatten daha uzun bir pisirme
— | sliresi ayarlamak mimkun degildir.

10. Secilen degerleri onay k icin ONAYLA
(CONFIRM) diigmesine dokunun. 11.
Multistep'i baslatmak igy G ALT taraftaki
BASLAT (START) digm dokunun

pisirme.

Gecmis

Bu men, kullanilan son programlari veya kisisel
tarifleri gorintilemek ve yeniden kullanmak igin
Ozellikle faydaldir.

1. “ana mend” Uzerin)

(sol alt alanda) GECMiS g-
(HISTORY) diigmesine dokunun.

2. Yeniden kullanmak istediginiz fonksiyonu segin
ve onceki bélimlerde agiklandigi sekilde pisirmeye
devam edin.

Gecgmisin silinmesi

Gecmisi silmek istiyorsaniz:

1. “ana menu” Uzerin)

HISTORY (GECMIS)

diigmesine dokunun. -~ e .

2. Gecmisi silmek icin dugmesme
SEPET'e (BASKET) dokunun.

Do you wish to delete the history?

9 ©

3. Gecmisi silmek istedi@zi onaylamak
icin ONAYLA (CONFIRM) dugmesine

dokunun (veya islemi ipta ek icin
iIPTAL (CANCEL) diigmesin kunun).
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Aksesuarlar icin mini kilavuz

w. FIrn kaplari giivende pisirme icin 1zgaray: destek ylzeyi olarak kullanmanizi 6neririz.

== Yagmur tepsisi 1zgarasi yoksa, alt rafina konulan derin yagdanlik tepsisi ile sulari toplamak
icin 1zgarayi 1zgara tabani olarak kullanabilirsiniz.

Jr—\\\, Cam kaba i1zgaranin {stiine yerlestirerek kullanin.

Cam kap

Mikrodalga ve kombinasyon mikrodalga pisirme icin uygundur.

Bir alt seviyeye konmus celik tavayla delikli firin tepsisini kullanin.

Delikli teps

Tepsi rafi

Buharli ve buharli-kombinasyon pisirme igin uygundur.

Yemekleri 1zgara igin temel olarak firin tepsisi 1zgarasini kullanmanizi 6neririz. Asagidaki
tava i1zgaralardan gelen sulari toplar.

Yalnizca tek bir seviyede pisirme igin derin firin tepsisinin kullanilmasini éneririz.

Fan yardimci fonksiyonlarini kullanirken derin firin tepsisini orta rafina yerlestirin.

STATIK fonksiyonunu kullanirke

=
e

Derin tepsi

gereken yere derin firin tepsisini koyun

GRILL modunda pisirmek icin firin tepsisini son raftaki firin tepsisi 1zgarasi ile koyun

UYARI: Derin tepsi birlesik mikrodalga pisirme icin kullanilabilir. Yalnizca mikrodalga pisirme

icin kullanmayin.

Tarifleri kesfedin

Cesitli gida kategorileri icin gelistirilen tarifleri
incelemek ve pisirme 6nerileri hakkinda daha
fazla bilgi almak icin Grunle birlikte verilen
brosirdeki QR koduyla erisilebilen
www.smeg.com web sitesindeki 6zel sayfayi
ziyaret etmenizi 6neririz.

Tariflerim

Bu men, kullanmak istediginiz parametrelerle kisisel
bir program girmek icin olanak tanir. ilk kullanimda

cihaz size yalnizca yeni bir tarif eklemenizi teklif eder.

Kisisel tarifleriniz kaydedildikten sonra bunlar 6zel
menlide mevcut olacaktir.

.o I
1. MY RECIPES dugmesmkunun

sol alt alanda bulunan eiginde the
"ana menu".

4. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
pisirme sicakligini segin.

5. Secilen pisirme smak@ onaylamak
icin ONAYLA digmesine dokunun.

6. PISIRME SURESI dugmesine
veya ilgili degere dokunun.

7. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli stireyi
segin.

/ Kisitl sayida kisisel tarifi
— | saklamak mumkunddr.

Bir tarif eklemek

1. NEW RECIPE'ye dokunudl’.’l@me.

2. Gerekli fonksiyonu secin.

3. Sicaklik digmesine dokurﬂn veya
ilgili degere.

91477A081/1
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8. Secili pisirme siresi aylamak
icin CONFIRM diigmesine dokunun.

/ On 1sitma igin gereken dakikalar, pisirme
£ sonundaki zamana zaten dahildir.

/ Simdi programli pisirmeyi
— | eklemek mumkdn.

Bir tarifi kaydetme

9. Kaydet digmesi kunun.

10. Degerler arasinda kaydirarak RAFI
ayarlayin.

11. Pisirilecek yiyecegin agirhgini
ayarlamak icin dederler arasinda kaydirin.

12. Onaylamak icin CONFIRM dijine dokunun.
ayarlari onaylayin.
Bu noktada tarife bir ad girilmelidir.

13. Kaydedilecek tarife adini girmek icin
alfanimerik keypad'i kullanin.

# | Kullaningil 2 3|ve |=::=:|butonlar
— | alfabetik keypad'ten sayisal 'eypad'e

gegis yapmak icin ve
ve tersi.

Tarif adi en fazla 12 karakter
icerebilir, bosluklar dahil.

IN

Tarifi saklamak icin adi en az bir
karakter icermelidir.

IN

/| Karakter, 6ncmwarfi siler.
— 1 6nceki harfi.
114 - KULLAN

14. Segiliyi saklamak igin CONFIQmesine dokunun.

programi.

Recipe saved

Kisisel tarifi baslatma

1. Ana menliden MY REC
digmesine dokunun.

2. MY RECIPES menisiinden gerekli yemek
tlrdnl secin.

3. Daha 6nce kaydedilen tarifi segin.

4. Pisirmeye basla
digmesine dokunun.
Bir tarifi silme

1. MY RECIPES dugmesinkunun

ana menude.
2. Daha o6nce kaydedilen tarifi segin.

cin START

3. Tarifi silmek icin lﬁTE digmesine
dokunun.

Cancel the programme?

9 ©

4. Secilmis tarifi silmeki(_jinizi
onaylamak icin CONFIRM dugmesine
dokunun (islemi iptal etmek icin
CANCEL digmesine dokunun).

Diger fonksiyonlar

Ozel fonksiyonlar meniisiinde buz ¢ézme,
yogurma veya temizlik gibi birkag islev bulunur...

+ DIGER FONKSISYONLARA dokunun
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ana menudeki buton.

/ Bazi fonksiyonlar tim modellerde
— | mevcut degildir.

Agirliga Gore Coézme

icin gerekli sureyi hesaplar.

ic sicaklik istenenden yiiksekse,
fonksiyon hemen durdurulur ve "Dahili
sicaklik glvensiz, lutfen firinin
sogumasini bekleyin" gorintulenir.
Fonksiyonu etkinlestirmeden 6nce
cihazin sogumasini saglayin.

& Otomatik c6zme fonksiyonu.
%if Yemegi secin, firin dogru ¢é6zme

Agirliga gére Cézme fonksiyonunun
27 | varsayilan sicakligi degistirilemez.

1. Kapiyi agin.
2. Yiyecegi tarttiktan sonra firin bosluguna
yerlestirin.

3. Kapiy! kapatin.

4. Agirhga Gore Cozmeyi Segi

5. Coziinmesi gereken yiyecedin tlrini MEAT -
FISH - BREAD - DESSERTS kategorilerinden segin.

Cozlinmesi gereken yiyecegin agirlhigini
ayarlamak icin dederler arasinda kaydirin.

7. ONAYLA Dugmesinunun.
ayarlari onaylayin.

8. Agirliga Gore Cozme iyonunu
baslatmak igcin BASLAT esine dokunun.
Tamamlandiginda kisa bir zil galar; gortintiinin

herhangi bir noktasina dokunarak veya kapiyi
acarak devre disi birakilabilir.
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On ayar parametreleri:

Ti Agirlik (kg) Zaman
i irh
e < < dakikalar)
0.5 18
0.3 25
0.1 5
0.1 5

Cozme suireleri, ¢ozllecek yiyeceklerin
£ sekline ve boyutuna bagli olarak
degisebilir.

Agir ve/veya duzensiz sekilli

= yiyecekleri ¢ézunurken (6r. tavuk,
balik, vb.) firin hacminin icinde en az
bir kez 180° cevirmek tavsiye edilir.

Zamana Gore Cézme

[dd Manuel c6zme fonksiyonu. Cozme
%% icin gereken sureyi secin; ayarlanmis

BN s(ire doldugunda fonksiyon durur.

ic sicaklik istenenden fazla olursa,

& fonksiyon hemen durdurulur ve "i¢
sicaklik glvensiz, litfen firin soguyana
kadar bekleyin" goértntulenir.
Fonksiyonu etkinlestirmeden 6nce
cihazin sogumasini saglayin.

Zamana Gore Cozme fonksiyonunun
suresi en az 1 dakikadan en cok 12
saat 59 dakikaya kadar olabilir.

IN

/ Zamana Gore Cozme fonksiyonunun
& | varsayilan sicakligi (30°C) degistirilemez.

1. Kapiyi agin.
2. Yemedi firin bosluguna yerlestirin.
3. Kapiyi kapatin.

.
4. Zamanla C6zmeyi Segin

5. Pisirme Slresi digmesine
dokunun veya ilgili degeri segin.

2o
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6. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli streyi
segin.

6. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli streyi
secin.

N\
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7. ONAYLA dﬂgmesineunun
ayarlamalari onaylayin.

8. Baslat digmesine @narak zamanla

cozdirme fonksiyonunu baslatin.

Bittiginde kisa bir zil sesi gikar, bu ses ekrana
herhangi bir noktaya dokunularak veya kapiyi
acarak kapatilabilir.

9. Fonksiyonu sonl@mak icin Ana
Sayfa digmesine dokunun.
PROVING

ic sicaklik gereken degerden biiyikse
fonksiyon hemen durdurulur ve "ic
sicaklik givenli degil, lGtfen firin

Bu fonksiyon hamurun mayalanmasi
icin 6zellikle uygundur.

soguyana kadar bekleyin" gorlntuilenir.

Fonksiyonu etkinlestirmeden 6nce
cihazin sogumasini saglayin.

Basarili mayalanma icin firinin
altina bir su kabi konulmalidir.

IN

1. Kapiyi agin

2. Mayalanacak hamuru ikinci seviyeye
yerlestirin.

3. Kapiyi kapatin.

4. PROVING'i secin !

5. YEMEK PiSIRME SURESI diigmesine dokunun
veya ilgili degere dokunun.

/ Mayalanma fonksiyonunun suresi
= | en az 1 dakikadan en ¢ok 12 saat
59 dakikaya kadar olabilir.
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7. SICAKLIK diigmesine dokun veya
ilgili degeri.

8. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli pisirme

sicakligini segin (25°C ile 40°C arasinda).

9. Onayla digmesine nun.
ayarlari onaylayin.

10. Baslat digmesine nun ve baslatin.

KHHar\m_a/Uretim oéncesi mayalama
Bitti(éoi"r?asé' kisa bir zil sesi gikar; bu, ekrana herhangi
bir noktaya dokunarak veya kapiyi agarak devre
disi birakilabilir.

TABAK ISITMA

Tabaklari isitan ve sicak tutan fonksiyon.
En alt rafdaki bir pisirme tepsisini
yerlestirin ve tabaklari isitmak icin Gzerine
koyun.

s

1. Tepsiyi birinci rafta konumlandirin ve
isitilacak tabaklari ortasina yerlestirin.

Tabaklari ok yiksek istiflemeyin. Maksimum
5/6 tabak ylkseklikte istifleyecegiz.

2. TABAK ISITMAYI SECIN.

91477A081/1



3. Tablo i1sitma isle@)aslatmak icin
START diigmesine dokunun.
Baska sekilde ayarlanmamissa,

4 Tablo i1sitma islevinin maksimum
slresi 12 saat 59 dakikadir.

islev calisirken asagidakiler ayarlanabilir:

e sicaklik (40°C iIeBVC arasi);

* bir programlanmis islev (yalnlzca bir
varsayilan sureden farkl bir stre
ayarlandiysa).

Bitirildiginde kisa bir zil sesi duyulur; bu, ekrandaki

herhangi bir noktaya dokunarak veya kapiyi acarak

devre disi birakilabilir.

BUHAR ISI

Fonksiyon, buzdolabinda daha 6nce
RUME pisirilmis ve saklanan yiyecekleri buharla

Isitir.

* islevin suresi ;

1. Isitilacak yiyecedi bir kap igine
yerlestirin.

2. Kapiy! agin.

3. Kabi, altkisimdan itibaren ikinci raf

Uzerindeki sehpaya koyun.
4. Kapiyi kapatin.

5. BUHAR ISl 6gesini segi
[aa.

6. YEMEK PiSIRME SURESI dugmesin
veya ilgili degere dokunun.

7. Degerlere kaydirin ve gerekli pisirme
sUresini segin.

8. Rezervuar dolum i@wini baslatmak
icin START diigmesine dokunun.

/ Buharli isitmanin sicakligi kullanici
= tarafindan degistirilemez.

9. Yukarida aciklandigi gibi rezervuar
doldurmaya devam edin.

10. Buhar isisini ba@nak icin
START diigmesine dokunun.
Buhar isisi sonu

Bittiginde, "Fonksiyon bitti" gortntilenir ve kisa bir
zil sesi duyulur; bu, dokunularak herhangi bir
noktadan devre disi birakilabilir.
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kaply! acarak ya da goérlntuleyerek.

HOME

11. islevden glkma@"n
digmesine dokunun.
12. Yukarida aciklandigi gibi hazneyi
bosaltmaya devam edin.

ERITME
= Mikrodalga kullanarak cikolata
i===8 cubuklarini eritmek icin ideal islev.
1. Eritilecek ¢ikolatayi Pyrex veya
mikrodalga guvenli bir kapta yerlestirin.
2. Kapiyr agin.

3. Kabi tabanin altindan ikinci rafindaki

sehpanin Uzerine koyun.
4. Kaplyi kapatin.

—

5. ERITME'yi secinsu=

6. YEMEK PISIRME SURESI diigmesine

degerine dokunun (varsayilan deger bir

cikolata gubugu icin idealdir).

7. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli

pisirme slresini secin.

8. Baslatmak icin STAR
ERITME islevini.

4

mesine dokunun

Mikrodalga gug seviyesi kullanici
tarafindan degistirilemez.

Bitince kisa bir zil galabilir; bu, ekrandaki herhangi
bir noktaya dokunarak veya kapiyi acarak devre
disi birakilabilir.

YUMUSAK

= mikrodalga kullanarak kekler ve

> tathlar hazirlamak igin ideal islev.
1. Cozulecek yiyecegi Pyrex veya mikrodalga
guvenli bir kapta tutun.

2. Kapiy! agin.
3. Kabi alt tabakanin ikinci rafina yerlestirin.

4. Kapiyi kapatin.

5. Yumusak Segin Ei
A

6. Pisirme Siresi digmesine veya dﬁne
dokunun (varsayilan deger yaklasik
gramlik bir tereyadi pargasi veya yaklasik
700 gramlik donmus bir kek igin idealdir).
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7. Degerler arasinda ilerleyin ve gerekli

pisirme slresini secin.
8. Baslatmak igin START (BA! gmesine dokunun

Soft (Yumusak) islevi igin.

Mikrodalga gug seviyesi kullanici
— | tarafindan degistirilemez.

islem tamamlandiginda bir bip sesi kisa sireli
duyulur; ekranin herhangi bir noktasina dokunarak
veya kaplyi agarak devre disi birakilabilir.

PATIS

\=#= Mikrodalga ile patlamig misir
=28 hazirlamak igin ideal islev.

1. Patlamis misir posetini cam firin tepsisine
yerlestirin.

2. Kapiy! agin.

3. Cam tepsiyi, alttan ikinci raftaki rafa
yerlestirin.

4. Kapliyi kapatin.

5. POPCORNS'I segin Bzl

6. Pisirme Siresi digmesine vey.
ilgili degere dokunun.

7. Degerler arasinda ilerleyin ve gerekli
pisirme siresini segin.

8. Patlamis misir isle baslatmak igin
START (BASLAT) digmesine dokunun.

/ Mikrodalga gug seviyesi kullanici
— | tarafindan degistirilemez.

Bitirildiginde, kisa bir bip sesi duyulur ve bu sesi
ekranda herhangi bir noktaya dokunularak veya
kapiyi acarak devre disi birakilabilir.

SICAK TUT

S Bu fonksiyon, édnceden pisirilmis
{ —— il yiyecekleri sicak tutmaniza olanak tanir.

1. KEEP WARM'i secin j

2. TEMPERATURE diigmesine d@}unun veya

ilgili degere dokunun.
3. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli

pisirme sicakhgini secin (60°C ile 100°C arasi).

4. Sicak tutma fonks@unu baslatmak
icin START diigmesine dokunun.
Bitirildiginde, kisa bir bip sesi duyulur ve bu sesi ekrana dokunarak veya

herhangi bir noktayi dokunarak devre disi birakabilirsiniz.
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ekranin herhangi bir noktasina dokunarak veya kapiyi agarak.

TAS

Tas Uzerinde pisirme igin kullanishdir.
PPR2 veya TAS aksesuari ile kullanin
ayrica satilir.

aciklanan kullanim talimatlarina ve

/ Lutfen aksesuar dokiimantasyonunda
Onerilerine basvurun.

1. Kapiyi agin.
2. PPR2 veya TAS aksesuarini firin bosluguna
yerlestirin (aksesuarin 6zel kilavuzuna bakin).

3. Kapiy! kapatin.

4. TAS'I secin

5. Degerler arasinda ilerleyin ve gerekli
pisirme sicakligini segin (50°C - 250°C).

6. Tas islevini basla@k icin START
(BASLAT) digmesine dokunun.

/ Normal pisirme islevlerinde oldugu gibi 6n
& | 1sitmay: atlayabilir ve zamanli/programli
pisirme ayarlayabilirsiniz.

7. On i1sitmadan sonra kaplyi acin ve pisirilecek
yemegi aksesuarin (izerine yerlestirin.

8. Kapiy! kapatin.

islem tamamlandiginda bir bip sesi kisa sireli
duyulur; ekranin herhangi bir noktasina dokunarak
veya kaplyl agarak devre disi birakilabilir.

BARBEKU (BBQ)

Barbekl pisirme igin kullanislidir. Ayri
satilan BBQ aksesuari ile kullanin.

Lutfen aksesuar belgelerinde agiklanan
kullanim talimatlarina ve énerilerine
bakiniz.

1. Kapiyi agin.

2. Barbeku aksesuarini firin haznesine
yerlestirin.

3. Kapiyi kapatin.

4. Barbekl'yu segi

5. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
pisirme sicakhgini secin (50°C ile 250°C arasi).
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6. Baslatmak icin BASL@Qmesine dokunun
barbeki islevi.

/ Normal pisirme islevlerinde oldugu gibi, 6n
_& 1sitmayi atlayabilir ve zamanlanmis ve
programlanmis bir pisirme ayarlayabilirsiniz.

7. On 1sitmadan sonra kaplyi agin ve pisirilecek
yiyecedi aksesuar lzerine yerlestirin.

8. Kapiyr kapatin.

Bitince kisa bir zil galar; bu, ekrana herhangi bir
noktaya dokunarak veya kapiyi agarak devre disi
birakilabilir.

KIZARTMA HAVASI

_etkinlesme 15191 agmaz.
* Ig fan kapali kalir.
* Ziller devre disl.

/ Sabbath modu etkinlestirildikten sonra
£ | ayarlar degistirilemez. Ekran digmelerine
yapilan herhangi bir islem etkisiz olacaktir.

1. Kapiyi agin.
2. Tabagi firin bosluguna yerlestirin.
3. Kapiy! kapatin.

4. SABBATH'l secin

5. Sicaklik digmesine veya iIi degere
dokunun.

6. Degerler arasinda kaydirin ve sicakhgi secin
60°C ile 150°C arasinda).

AIRFRY aksesuart ile kullanihr.
Lutfen aksesuar belgelerinde tarif edilen

Yag kullanilmadan kizartma pisirme elde
etmek icin kullanishdir. Ayri olarak satilan
_/ kullanim talimatlarina ve 6nerilerine bakin.

1. AIRFRY'i secin
2. Gerekli sicakhgi se¢mek igin sicaklik
digmesini cevirin (50°C ile 250°C arasinda).

3. Airfry islevini bas@ak icin
BASLAT digmesine dokunun.

/ Normal pisirme islevlerinde oldugu gibi, 6n
£ 1sitmay! atlayabilir ve zamanlanmis ve
programlanmis bir pisirme ayarlayabilirsiniz.

4. On 1sitma tamamlandiginda kapiyi
acin ve pisirilecek yiyecekle AIRFRY
aksesuarini firin bosluguna yerlestirin.

5. Kapiyr kapatin.

Bitince kisa bir zil calar; bu, ekrana herhangi bir
noktaya dokunarak veya kapiyi acarak devre disi
birakiabilir.

SABBATH

Yahudi dinlenme giininin sartlarina saygi
[FRE oOstererek yiyecek pisirmenize olanak
taniyan islev.

Bu islev, cihazin belirli bir sekilde
calismasina yol agar:

* Pisirme suresi sonsuz olarak ilerleyebilir,
herhangi bir pisirme suresi ayarlanamaz.

* On i1sitma yapilmaz.

* Secilebilecek pisirme sicakligi 60°C ile
150°C arasindadir.

 Firin 15191 kapali, kaplyl agma veya manuel
gibi herhangi bir islemle
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7. Secilen sicakligi ona@nak igin
ONAYLA digmesine dokunun.
8. Sabbath islevini tmak icin

BASLAT digmesine dokunun.

islevi durdurmak icin:

* Ana Meniyu icin
yaklasik 3 saniye.

nun

Kilavuz rezervuar doldurma

Rezervuara suya (veya diger sivilar)
doldurma islevi.

1. Kullanmak istediginiz islevlerin siresi
boyunca yeterli miktarda su ile birlikte
verilen kapani veya kabi doldurun.

2. Cihaz kapisini agin.
3. Surahiyi (veya kabi) acik kapiya
yerlestirin.

/ Suyla birlikte strahi (veya kap)
= | brit agirhg1 5 kg'dan az olmalidir.
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4. Ana menideki "DIGER
FONKSIYONLAR" diigmesini dok$
(ana alanda).

5. Alt menu dugmesin@unun
(alt alanda bulunur). e

6. DOLDURMA DEPOSU

digmesine dokunun. ]

7. Doldurma gubugunu tutucusundan
cikarin.

* Doldurma gubugunu gikarmak igin yayi
sikistirilana kadar gubugun 6n kismina basin,
sonra birakin.

S

veya

« Ekrandaki SiLAH/DOLUHmEBiL
digmesine dokunun (alt alanda

kongandlrllmlstlr).

/ Vurulmamasi igin korunacak mesafeye
L dikkat edin.

— I gubuk cikintisina.
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8. Ugtaki tipu surahiye (veya kaba) en alta
erlestirin.

Y

9. Cihaz deposun@ ile doldurmaya
baslamak icin baslat digmesine basin.

10. islem tamamlandiginda, herhangi bir su kalintisini
ctkarmak icin doldurma gubugunu sallayin.

0
11. Doldurma cubugunu tekrar

tutucusuna yerlestirin.
12. Sirahiyi (veya kabi) ¢ikarin.

13. Kapag! kapatin.

/ Kapi kapatildiginda, damlamalari

L onlemek igin doldurma gubugundaki
artan suyu otomatik olarak ¢ekebilen
bir sistem devreye girer. Kdpuren bir
ses duyulabilir; bu tamamen normaldir.
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14. DEPOSITU DOLDURDUE@J DOGRULAMAK
iCIN CONFIRM DUGMESIN IN.

Manuel deposu bosaltma

(2

/ Depozodaki suyu (veya diger sivilari)

i bosaltma fonksiyonu.

1. Ana menudeki "diger islevler’
digmesine dokunun (ana aland&r.

2. Alt meni digmesin
(alt alanda bulunan).

unun

©

¢

3. DEPO BOSALTMA diigmesine Sle

dokunun. L

4. Acik kapiya bir strahi veya kap koyun.
5. Doldurma cubugunu tutucusundan
cikartin.

6. BASLAT'a basin
basin
su, sUrahiye (veya kaba) bosaltilir.

baslatmak icin digmesine

-

Tamamlandiginda gosterge, artik su giderme
isleminin tamamlandigini gosterecektir.

7. CONFIRM dugmesinkunun.

8. Kalan suyu ¢ikarmak icin doldurma
cubugunu hafifge galkalayin.

9. Doldurma cubugunu tekrar tutucusuna
koyun.

10. Surahiyi (veya kabi) ¢ikarin.

11. Kapiyi kapatin.

TEMIZLEME iSLEVi VAPOR CLEAN icin

E(sadece bazl modellerde) ve
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alt menunun temizlik islevleri, @
TEMIZLIK VE BAKIM béliimiine

bakin.

Elektrik kesintisi durumunda

Bir islev sirasinda gig kesintisi yasanirsa, cihaz,

onceki tim ayarlari koruyarak ve islevin zaten

gecen suresini yalnizca su sartla dikkate almayarak
otomatik olarak ayni islevi yeniden baslatir:

¢ GUc¢ kesintisinin sliresi 60 saniyeden az
veya esittir;

* Islev, mikrodalga kullanimi icermez
(modeline bagli olarak);

* Pyrolytik islev ilerliyor (modele bagli
olarak);

» Sabat islevi yuratuluyor (gug kesintisi
suresine bakilmaksizin).

Yukarida tarif edilen durumlar disinda bir
gugc kesintisi olusursa, cihaz kullanicinin
belirli bir siire boyunca islevi surdurip
strdirmeyecedine dair manuel onayi bekler.

Fonksiyon yeniden etkinlestirilirse, pisirme
ayarlarn elektrik kesintisinden énceki durumda
kalir ve zaten gecgen sire dikkate alinir.

Kullanici midahalesi olmazsa, cihaz islevi
iptal eder ve gosterge mevcut zamani
tekrar gosterir.

/ (SmegConnect modelleri igin) Yeniden
£ | baglandiginizda uygulamada da bir
bildirim gorinar.

Sembol '!‘birisini gosterir
gug kesintisi olustu ve devam eden islev
otomatik olarak geri yliklenemedi. Daha
fazla bilgi icin sembole basin.

7

Programli bir islev sirasinda elektrik kesintisi
Bir programlanmis pisirme sureci
ayarlanirken gug kesintisi olursa:

« Kesinti belirlenen baslangi¢ suresi icinde
giderilirse, cihaz baslangig zamanina kadar
bekleme modunda kalir ve zamani glinceller.

» Kesinti, belirlenen baslangi¢ saatinden

' sonra giderilirse, cihaz islevin baslamasini

bekler ve belirli bir stire sonra kullanici
mudahalesi yoksa cihaz islevi iptal eder ve
gosterge tekrar mevcut zamani gosterir.
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Ayarlar

=7 | tim kisisel ayarlar sakli kalacaktir.

/ Gegici bir gug kesintisi durumunda,

Uriin yapilandirmasi bu menii kullanilarak
ayarlanabilir.

* Ayarlar diigmesine dcﬁwun
ana menu (alt alanda sag
taraf@

Saat ayarlar

/ Zamani ve gorantd trind
— | ayarlayabileceginiz mend.

SAAT AYARLARI

Dijital saat

/ Mevcut zamani dijital formatta
—_ | gbsterir.

/ Gecici bir gli¢ kesintisi durumunda,
<7 | dijital suriim segili kalacaktir.

1. Secin
2. Ag'1 segin.

Dijital saat modunu e@estirmek
icin ONAY digmesine dokunun.

Dijital saat.
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Zaman goruntisu

Firin kapatildiginda saat gosterimini
2 etkinlestirir/pasif hale getirir.

“Zamani goster” islevi fabrika
ayarlarinda Kapahdir.

“Zamani goster” islevi Ag olarak
ayarlanmissa, cihaz bekleme konumunda
iken mevcut zamani distk parlaklikta
gOsterir.

/ “Zamani goster” islevi A¢ olarak
& | ayarlandiginda cihaz bekleme modundan
—— daha fazla enerji tuketir.

/ SmegConnect modelleri igin gegerlidir:
& | “Zamani goster” islevi Kapali olarak

— ayarlanmissa saat bekleme moduna
gecince baglanti otomatik olarak kapanir.

1. Zaman@steri secin.

2. Ac¢'1 secin.

3. Zaman gdstergesini Iestirmek

icin ONAY digmesine dokunun.
Saat bicimi

/ Saat goériintiisiinii 12 veya 24 saat
— | biciminde etkinlestirir/pasif hale getirir.

/ Zaman bicimi islevi fabrika ayarlarinda
— | 24saat olarak ayarlanmistir.

1. Secin EZ#Saat bigimi.
2. 12saat veya 24saat’i segin.
3. ONAY digmesine d
gereken saat bicimini etkinlestirin.
Firin ayarlari

/ Ek Urdn islevleri icin ayriimis
—— | mend.

* “Ayarlar menusu”nd

FIRIN AYARLARI
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Sicak tut

Sert su

/ Bu mod, pisirme tamamlandiktan sonra
£ belirli bir stre igin pisirme déngusune
bagli olarak pisirilen yiyecekleri (dustk
sicakliklarda) sicak tutmasina olanak
saglar; bu islem manuel olarak
kesilmedigi slirece pisirme sirasinda elde
edilen tat ve koku degismeden korunur.

/ Sicak tutma fonksiyonu, pisirme bittikten
_£ 5 dakika sonra etkinlesir; bu durum bir
dizi bip sesiyle gosterilir (pisirme veya
fonksiyonun bittigine bakiniz).

/ Sicak tut fonksiyonunun sicakligi 80°C
— | olarak ayarlanmistir.

1. Sicak t@ayl Segin.

2. Acik't Segin.
3. Sicak tutma modunu e@eﬁirmek
icin onayla diigmesine dokunun.

Eko 15101

/ Daha fazla eneriji tasarrufu igin, firin
£ icindeki i1siklar pisirmeye baslamadan
yaklasik bir dakika sonra veya kapi
acildiktan sonra otomatik olarak

/ Bu mod, kireg giderme islemini
& | optimize etmek igin sert su degerini
ayarlamaniza olanak tanir.

/ Cihaz orta sertlikteki su igin
— | fabrika ayarl (3).

1. Sertlik ertligini Secin.
2. Sertlik seviyelerini kaydirin ve istenen
olani (1'den 5’e kadar) segin.

3. Onaylamak icin ona@

(CONFIRM) diigmesini dokunun.

/ Elektrik ana su kaynaginiz cok sert ise,
£~ | su yumusatici kullanmanizi éneririz.

/ Yerel su idaresinden suyun
£~ | sertligi hakkinda bilgi talep edin.

Ayarlanan su sertligi degerine bagl
olarak, buharl fonksiyon bir stre
kullanildiktan sonra ekranda kireg
¢oktlirme islemini yapmaniz istenir.
Cihaza olan kullanim ve su sertligine bagl
olarak (°dH veya °dF), yaklasik saat sayisi
asagidaki gibidir:

kapanir.
o Deger °dH °dF Saatler
/ Cihazin otomatik olarak isig1 kapatmasini 1 0+110=20 8
& | yaklasik bir dakika sonra durdurmak icin 212 +1721 + 30 7
— bu modu Kapali konuma getirin. 318 ~+ 2431 + 42 6
425+ 3043 + 53 5
Manuel acik-kapak kontroli her zaman 531 = 5054 + 90 4

= | mevcut. Sembollu Q n,

mevcut oldugunda manuel olarak

firin 1s1§in1 etkinlestirin veya devre E
disi birakmak igin sembole dokunun.

Eco isik fonksiyonu fabrika ayarinda
Acik olarak ayarlanmistir.

4

1. Eco sl
2. Acik'l segin.

ecin.

Eco i1sik modunu etkinl mek igin

ONAY digmesine dokunun.
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Otomatik degnek

/ Geri dolum ve bosaltma degnegdinin
otomatik calistirma modunu ayarlar.

1. Otomatik degnegi sec;i

2. Agik/Kapal'yi segin.

3. Degnegdin otomatik cali ni
etkinlestirmek igin ONAY dugmesine dokunun.

KULLANIM - 123



Goruanta ayarlan

Ses

/ Belirli parametrelerin goriinti
£ ayarlarini degistirebileceginiz ve dili
degistirebileceginiz men.

* Ayarlar menustne dofifgun

GORUNTU AYARLAR digme.

Dil

/ Gorantunin dilini se¢menizi saglar.

/ Bir gorintl simgesi basildiginda
= | cihaz bipler. Bu ayar bu sesleri
devre disi birakir.

1. Secin Ses.

2. Kapaliyi segin.

Goruntu Gzerindeki semb dokunmayla
iliskili sesi devre disi birakmak'icin ONAY
digmesine dokunun.

Sicaklik Formati

1. Secin [HDH.
Gerekli dili se¢cmek icin mevcut diller arasinda
kaydirin.

3. ONAY digmesine d(@un
dili onaylayin.
Kontrol kilidi

/ Kullanicinin miidahalesi olmadan

-+ | cihazin normal ¢alismanin sonunda
bir dakika icinde kontrolleri otomatik
olarak kilitlemesini saglar.

1. Secin Kontrol kilidi.
2. Evet'i secin.
3. ONAY digmesine d(@un

Kontrol kilidi modunu etkinlestirin.

/ Normal calismada, bu

= | isaret Iambasw@ésterildi
bilgi alaninda acilir

Pisirme sirasinda kilidin gecici olarak

devre disi birakilmasi icin:

4. Degistirmek istediginiz degerlerden birine
dokunun.

Goriunttde Kontrol kilit modunun gegici olarak
devre disi birakilacagini gosteren bir mesaj
gorunur.

Press and hold the icon for 3 seconds
to deactivate the control lock

®

5. Dokunun simgeye 3 saniye dokunun.
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/ Sicaklik 6lgegini Santigrad (°C) veya
& | Fahrenheit (°F) olarak ayarlamanizi
saglar.

/ Sicaklik formati fonksiyonu fabrika
— | ayarinda °C olarak ayarlanmistir.

1. Slcakllmatlnl secin.
2. °C veya °F secin.

Gerekli sicaklik formatini nlestirmek
icin ONAY digmesine dokunun.

Goruantl parlakligi

/ Bu, gorlntl parlakhigi seviyesinin
— | secilmesini saglar.

/ Gorinta parlakligr fonksiyonu fabrika
— | ayarinda Yuksek olarak ayarlanmistir.

1. Secin Goriuntl parlakligr.

2. Seceneklerden Yiksek - Orta - Dlsuk
arasindan secin.

3. Onayla digmesine
secimi onaylayin.
Agirlik tard

nun ve

/ Agirlik degerini kilogram (kg) veya ons
L (0z) olarak gortntulemek icin 6lcu
birimini ayarlamaniza olanak tanir.

/ Agirhik tard fonksiyonu fabrika
— | ayarlarinda kg olarak ayarlanmistir.

- . . . . k
1. Agirlik tarinu segl
2. kg veya 0z segin.
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3. Istenilen agirlk biriminid@vlestirmek

icin CONFIRM diigmesine dokunun.

Baglanti ayari (SmegConnect modelleri igin
yalnizca)

/ Baglanti parametrelerinin
= | gOsterildigi Mend.

* Ayarlar menusinde d nun
BAGLANTI AYARLARI diigm ol tarafta)

alt alanda).

/| BAGLANT! ayarlari igin

— | lGtfen "GOmUlG Firin Baglantis”
kilavuzuna basvurun.

Sistem bilgisi

/ Seri numarasi ve yazilim sirtimleriyle
L ilgili bilgileri gdsteren menda.

2. Agik olarak segin.

3. Show Room modunu etstirmek

icin CONFIRM digmesine dokunun.

Demo Modu (sadece showroom’lar igin)

/ Show Room ile ayni sekilde, bu mod

£ | etkinlestirildiginde belirli bir stre
hareketsizlikten sonra cihazin
potansiyelini gésteren cesitli ekranlarin
bir gésterimi ekranda gdsterilir.

/ Cihazi normal sekilde kullanmak igin
—— | bu modu Kapali olarak ayarlayin.

1. Demo unu secin.
2. Agik olarak secin.

3. Demo modunu etki @ irmek
icin CONFIRM digmesine dokunun.

Ayarlar geri yukle

* Ayarlar mendstnde S(@It alanda
bulunan Sistem ,uim ugmesine

dokunun.
@)

Showroomlar

/ Showroomlara adanmis mend.

unun
de (deki

* Showroomlar digmesine
“ayarlar menusu” Uz
alt alanin merkezi.

Show Room (sadece showroomlar igin)

/ Bu mod, cihazin isitma elemanlarinin
£ timUnu devre disi birakir, kontrol paneli

— aktif kalir.

/ Normal calismada, bu su sekildedir

bilgi alaninda gﬁrge Isiginin
yanmasiyla gosterilir

Cihazi normal kullanmak icin bu
modu Kapali olarak ayarlayin.

IN

1. Show FW’]'U secin.
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/ Tum ayarlan orijinal Uretici
— | ayarlarina geri getirir.

/ islem ayrica kisisel tarifleri siler.

* Fabrika sifirlama d'u@mesinkunun

"ayarlar menUsu" Gz de (deki

alt alandaki merkeazi.

1. Orijinal fabrika islemlerini geri ytklemek

istiyorsaniz Evet digmesine dokunun.
veya

islemi iptal etmek icin Hayir digmesine

dokunun.
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TEMIZLIK VE BAKIM

Cihazin temizlenmesi

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Yuzeylerin temizlenmesi

Yuzeylerin iyi durumda kalmasini saglamak igin,
kullanim sonrasinda diizenli olarak temizlenmelidir.
Once sogumalarini bekleyin.

Gunlik olagan temizlik
Her zaman yalnizca, asindirici veya klor
bazl asit icermeyen 6zel trlinler kullanin.

Uriint nemli bir beze dékiin ve yiizeyi silin; iyice
durulayin ve yumusak bir bez veya mikrofiber
bezle kurulayin.

Yemek lekeleri veya kalintilar

Celik stingerler ve keskin

bigaklar kullanmayin; ylzeye zarar verir.
Gerekirse normal, asindirmayan urunler ve ahsap
veya plastik bir alet kullanin. iyice durulayin ve
yumusak bir bez veya mikrofiber bezle kurulayin.

Sekerli gida kalintilarinin (6r. regel) firinin iginde
sertlesmesine izin vermeyin. Cok uzun sire
birakilirsa firinin emaye kaplamasina zarar verebilir.

Firin ic bélmesinin temizlenmesi

Firininizi mmkdadn olan en iyi durumda tutmak
icin, sogumasini bekledikten sonra dizenli olarak
temizleyin.

Yemek artiginin firin i¢ bélmesinde kurumaya
birakmayin; bu emayeye zarar verebilir.

Temizlemeden 6nce ¢ikarilabilir tim
pargalari gikarin.

Daha kolay temizlik igin sunlarin gikarilmasi
Onerilir:

* kapak;

» Raf/tepsi destek citalar.

/ Ozel temizlik Griinleri kullaniyorsaniz,
£ | herhangi bir kalintiyi gidermek igin

firini maksimum sicaklikta 15-20
dakika calistirmanizi éneririz.

Kurulama

Yemek pisirmek cihazin icinde nem olusmasina
neden olur. Bu normal bir durumdur ve cihazin
calismasini hicbir sekilde etkilemez.

Pisirme islemi her bittiginde:
1. Cihazin sogumasini bekleyin.
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2. Cihazin icindeki tim kirleri
temizleyin.
3. Cihazin igini yumusak bir bezle kurulayin.

4. Cihazin ici tamamen kuruyana kadar

kapagd acgik birakin.

Raf/tepsi destek ¢italarinin gikarilmasi
Raf/tepsi destek citalarinin gikarilmasi, yanlarin
daha kolay temizlenmesini saglar.

I 0y

A OB

=

I

A = 6n govde
B = arka pim

/ Bazi modellerde arka pim B
= cikarilabilir ve 6n gévde A ile ayn B

— sekilde yeniden monte edilebilir.

Raf/tepsi destek ¢italarini gikarmak igin:

1. Firin ig¢ bélmesinin agikhiginin yakininda yan
duvarda bulunan 6n sabitleme pimini sékun (bir
aletle, or. bir bozuk para ile yardimci olabilirsiniz).
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2. Onyuva A'dan tutucuyu gikarmak igin
cercevenin ¢elik bosluga dogru igeri dogru
dikkatlice ¢ekin.

2. Cergevenin 6n kismini, firin boslugunun agzina
yakin olan yan duvara A kovanina geri koyun.

3. Yan duvarin altinda bulunan arka pim
B'den cerceveyi cikarin.

3. On sabitleme pimini vidalayin (bir alet, 6rn. bir
bozuk para ile kendinize yardim edebilirsiniz).

o~

4. Diger yan duvardaki gerceve icin islemi
tekrarlayin.

Rafti/tepsiyi destekleyen cergeveleri yeniden takmak igin:

1. Yan duvarin altinda bulunan pim B'nin altina
cergevenin arka kismini muhafazaya kaydirin.

J—
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4. Diger yan duvardaki cergeve igin islemi
tekrarlayin.

Buhar Temizleme (bazi modellerde
sadece)

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Buhar Temizleme islevi, kiri gikarmayi
kolaylastiran yardimci bir temizleme
prosedurudur.

Bu islem sayesinde firinin igini ¢cok kolay
temizlemek mimkuinduir. Kir kalintilar,
sonraki temizligi kolaylastirmak igin 1si ve
su buhari ile yumusatihr.

On calismalar

Buhar Temizleme islevine baslamadan énce:
* Firinin igindeki tim aksesuarlari tamamen
cikarin.

* Varsa, sicaklik probunu ¢ikarin.

* Varsa, kendi kendini temizleyen
panelleri gikarin.
* Kapiyi kapatin.
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* Yardimli temizlik déngustinde (takili
olanlar), daha 6nce cikarilan kendi kendini
temizleyen panelleri ayri olarak ilik su ve
az miktarda deterjan ile yikayin.

Buhar Temizleme déngusu ayari

/ ic sicaklik beklenenden
= | yuksekse, islev etkinlestirilmez.

Fonksiyonu etkilestirmeden 6nce
cihazin sogumasini bekleyin.

Buhar Temizleme fonksiyonunun siiresi ve
sicakligi kullanici tarafindan degistirilemez.

7

1. Ana meniideki "DIGER
FONKSIYONLARI" digmesine dokd
(ana alanda).

2. VAPOR CLEAN secin. E

3. Rezervoir doldurma(@edlﬁr[]nu
baslatmak igin START dugmesine dokunun.
4. Yukarida aciklandidi gibi rezervoir
doldurmaya devam edin.

Buhar Temizleme temizleme asamasi

5. Buhar Temizleme ini baslatmak
icin START diigmesine dokunun.

Bu asama, pisirme seviyesinin kademeli
olarak artmasiyla gdsterilir.

Buhar Temizleme Sonu

Buhar Temizleme islevinin sonunda, "islem bitti"
goruntulenir ve kisa bir bip sesi duyulur; bu,
gostergenin herhangi bir noktasina dokunarak
veya kapagi acarak devre disi birakilabilir.

mak icin ANA

1. Fonksiyonu sonl
DUGME'ye dokunun.
2. Yukarida aciklandidi gibi rezervuardan
bosaltmaya devam edin.

3. Kaply! acin ve en az inatgi kirleri mikrofibre
bir bezle temizleyin.

4. Daha sert kireglesmeler igin bakir
Filamentli ¢izilmeyen bir stinger kullanin.
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5. Yag kalintilari icin 6zel firin temizleyicileri
kullanin.
6. Firin boslugundaki kalan suyu cikarin.

7. Takil ise, kendi kendini temizleyen

panelleri ve raf/tepsi destek ¢ergevelerini

yeniden konumlandirin.

Daha hijyenik olmak ve yiyeceklerin hos
olmayan kokular almasini 6nlemek igin:

« icinin, yaklasik 10 dakika boyunca 160°C
fanh bir fonksiyonla kurutulmasini éneriyoruz.

* Kendi kendini temizleyen paneller
takiliysa, iginin ayni anda katalizleme
doéngusu ile kurutulmasini éneriyoruz.

4
4

Bu islemler igin kauguk eldiven
giymenizi éneririz.

Ulasimasi zor pargalarin manuel temizligini
kolaylastirmak icin kapiyi gikarmanizi
oneririz.

Kireg giderme

Kireg gideriimemesinden kaynaklanan
kireg varligi, uzun vadede cihazin

dogru calismasini bozabilir.

Kireg giderme uzun bir slrectir
(bir saatten fazladir) ve kullanici
cihazin 6nunde bulunmahdir.

Periyodik olarak gdstergesi kazan dairesindeki
kire¢ giderme prosedirini yapmanizi dnerir.

4

Kazani mikemmel ¢alisma durumunda
tutmak igin bu gostergede belirtildigi her
seferinde kireg giderme yapmanizi éneririz.

Kosullara bagh olarak, cihazin standart
islevleri yapip yapamayacagini veya hidrolik
devrinde kireg giderme ve temizleme
isleminin gerektigini sistem gdsterecektir.

4

On operasyonlar
Rezervuar iginde kalinti su varsa:

1. Kapiyi agin.
2. Acik kapiya bir siirahi veya kap yerlestirin.

3. Doldurma nozulunu yuvasindan gekin.

91477A081/1



4. BASLAT diigmesine basin|
b
suyu sUrahiden (veya kaass bosaltin.

basmak icin baslat digmesine

Kalan su, surahiden (veya kap) akmaya
baslar.

5. Bosalma akisi sonuna kadar bekleyin.
6. Suyla surahiyi (veya kap)

bosaltin.

7. islemi strdiirmek ici
digmesini dokunun.

NFIRM

6. Agartma ¢Ozuclyu strahiden (veya
kap) bosaltin.

Dikkat edin: tikaniklik ¢6zlcu hala
sicak olabilir.

Depo ve hidrolik devre temizligi

Su yumusatici bosaltildiktan sonra cihaz, depo
ve hidrolik devre temizleme islemini baslatir.

/ Artik pas ve tikanikligi giderme stirecini
& | iptal etmek miumkin olmayacaktir.

/ Cok sert olmayan soguk musluk suyu veya
& | yumusatilmis su ya da sade mineral suyu
kullanin.

Depo doldurma
1. Bir surahiye 100 g sitrik asit ile 650

ml su karistirin.

/ Laktik asit veya diger temizleyici
= | ¢6zUmler kullanmayin.

2. Doldurma nozuliniU hazinesinden disari gekin.

3. TUpun ucunu sdrahi (veya kap) tabanina
yerlestirin.

4. Descaling ¢6zlcu ile Ezm deposunu
doldurmaya baslamak i¢in START digmesine

dokunun.

5. Sonunda, kalan suyu ¢ikarmak igin
doldurma nozilinu sarsin.

6. Doldurma nozulinu yerine yerlestirin.

7. Surahiyi (veya kap) cikarin.

Kazan 0Olgek giderme islevi

1. Kapiyi kapatin

2. Olgek giderme baslar.

Kirec ¢c6zme isleminin sonunda ekran, su
yumusaticlyl bosaltma talebini gosterir.

Rezervuarin bosaltiimasi

1. Kapagdi agin

2. Acik kapagin Gzerine bir sirahi veya kap
yerlestirin.

3. YUkleme memesini yuvasindan disari ¢ekin.

4. START

su yumusaticiyi sirahinin (veya kabin)
icine bosaltin.
Kireg ¢6zucu sollsyon surahinin icine
akmaya baslar.
5. Bosaltma akisinin bitmesini bekleyin.

digmesine basarak baslatin
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(> 40 mg/l) veya diger sivilar kullanmayin.

/ Distile su, klorir igerigi yliksek musluk suyu

Gorintd, depoyu suyla doldurma istegini
gosterecek.

1. Bir stirahi veya kapi yaklasik 2 litre temiz
suyla doldurun.

2. Firin kapisini agin.

3. Surahiyi (veya kap) acik kapinin
Uzerine yerlestirin.

/ Firin icindeki suyun tasmasi bir
= | ariza degildir; yikama isleminin
bir parcasidir.

4. Doldurma nozulini hazinesinden cekin.
5. TUpun ucunu alttaki konuma getirin
srahinin (veya kap) tabani.

6. Cihaz deposunu @rmaya
baslamak icin START dugmesine basin
Su.

7. Rezervuara su doldurmayi bitirdiginizde
CONFIRM
du@mesin lemi stirdirmek icin dokunun:
islevi.
Cihaz, ayarlanan parametreleri kullanarak
islevi baslatir.
e Tanki ve hidrolik devreyi temizlerken,
doldurma memesini iceride olacak sekilde
slirahiyi kapagi acik birakarak kapinin tzerinde
tutun. Cihaz, temizlik igin kullanilan belirli
miktardaki suyu déngusel olarak bosaltir.

¢ Bu sirec sirasinda firin haznesinin icinde su
tasmasi bir ariza olarak degerlendiriimez;
aksine durulama prosedurinin bir pargasidir.

8. Temizleme isleminin sonunda ekran,
suyu bosaltma talebini belirtir.
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9. Firin haznesinin icindeki kalan suyu
temizleyin ve kurulayin.

10.Kapagdi acin

11. Acik kapinin tzerine bir strahi veya bir
kap yerlestirin.

12. YUkleme nozulinu yuvasindan cgikarin.

13. Sdrahinin (veya kaE})]_i;gine suyu
bosaltmaya baslamak icm START
digmesine basin.

14. Bosaltma akisinin bitmesini bekleyin.

islem tamamlandiginda ekran, kalan suyu giderme
isleminin tamamlandigini gésterecektir.

Manuel kireg giderme
L_D‘: Kazan igin kireg giderme islemini
B \apan fonksiyon.

Onceden kire¢ giderme yapmak istediginizde
fonksiyonu manuel olarak calistirabilirsiniz:

1. "ana meni" (izerindeki DIGER
FONKSIYONLAR diigmesine dok
(ana alan icinde).

2. Alt menu dugmesin@unun
(alt alanda konumlanm@).

‘0
3. KIREC GIDERME diigmesine dokunun ED_}

4. Onceki paragraflarda anlatildigi sekilde
kire¢ giderme islemini devam ettirin.
Rezervuarin ve su devresinin
manuel olarak temizlenmesi

e Bu fonksiyon, cihazin rezervuarini ve
+ . . . . -
IMOBS su devresini temizlemenizi saglar.

1. "ana men{" Gzerindeki DIGER
FONKSIYONLAR diigmesine dokdr
(ana aIaréinde).

2. Alt meni dugmesin@unun
(alt alanda konumlanmis |re

3. TEMIZLEME REZERVUAR
digmesine dokunun.

e
o‘.C_T

On islemler
1. Bir sUirahiyi veya kabi yaklasik 2 litre su ile
doldurun.
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2. Cihazin kapagini agin.
3. Surahiyi (veya kabi) agik kapinin
Uzerine yerlestirin.

/ Suyun bulundugu surahi (veya kap)
toplam agirlhigi 5 kg'dan diisiik olmahdir.

4. Yikleme gubugunu yuvasindan cikarin.

* Yikleme gubugunu gikarmak igin, yay blzllene
kadar cubugun 6n kismina basin, ardindan birakin.

L=
2 <um

veya
« Ekrandaki CUBUK dugmﬂa
dokunun (alt alanda konumlanmistir

/ Cubuk projeksiyonu tarafindan vurulmamak

& | icin korunmasi gereken mesafeye dikkat
edin.

5. TUpUn ucunu sdrahinin (veya kabin) dibine
erlestirin.

Y
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6. Cihaz haznesinile doldurmaya

baslamak icin baslangic digmesine basin.

7. Hazneyi doldurma islin bittigini

onaylamak i¢cin Onay digmesine dokunun.

Cihaz, belirlenen parametrelerle fonksiyonu
baslatir.

Su devresinin temizligi

* Hazneyi ve hidrolik devreyi temizlerken,
doldurma gubugunu iceriye almis durumda
kapida surahiyi acik birakin. Cihaz temizleme
icin belirli miktarlarda suyu periyodik olarak
bosaltir.

* Bu surecte firin haznesindeki su
tasmasi bir arizadan degil, yikama
proseduridnidn parcasidir.

Su devresinin temizligi bitti
8. Temizleme islemi tamamlandiktan

sonra su bosaltma istegi ekranda goérinr.

9. Firin haznesindeki herhangi bir kalinti suyu
temizleyin ve kurulayin.

Hazne bosaltma

10. Kapiyr agin

11. Acik kapiya bir stirahi veya kap
yerlestirin.

12. Yikleme gubugunu tutucusundan
cikarin.

13. Baslat dligmesine basin baslatmak igin digme
strahinin (veya kabin) igine suyun

bosaltiimasi.

1

14. Bosatma akisinin sonunu bekleyin.
Tamamlandiginda, kalan suyun uzaklastirma
isleminin gostergeye yansiyacagini belirtir.
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tamamlandi.

/ Hazneyi ve su devridaimini
= | temizleme islemini birkac kez
yapmaniz onerilir.

kullanabilirsiniz. Bu durumda bu
bélimdeki talimatlar izleyerek en az
birkag su durulamasi yapmaniz tavsiye
edilir.

/ Suyla birlikte temizleme ¢6zicl de

15. Onay digmesine dnun.

16. Kalan suyu ¢ikarmak icin yikleme
gubugunu sallayin.

17. YUkleme gubugunu tutucusuna geri
yerlestirin.

18. Surahiyi (veya kap) cikarin.
19. Surahiden suyu bosaltin.

20. Kapiyi kapatin.

Dezenfeksiyon
Buharla dezenfeksiyon, hidrolik devresindeki
kire¢ ¢ézlinmesinin son kalintilarini giderir.

1. En az yarim saat stren %70 kombineli
buhar fonksiyonunu ayarlayin.

2. Surahiyi temiz su ile doldurun.

3. Cihaz kapagini agin.

4. Surahiyi acgik kapinin Gzerine yerlestirin.

5. Yikleme cubugunu tutucusundan
cikarin.

6. Borunun ucunu slrahinin (veya kabin)
dibiye konumlandirin.

7. Su haznesini drmaya baslamak
icin baslat digmesine basin.

8. Bittiginde, ylkleme cubugunu sallayarak su
kalintisini gikarin.

9. Yikleme cubugunu tutucusuna geri
yerlestirin.

10. Surahiyi (veya kap) cikarin.

11. Kapiyi kapatin.

12. Secili buharfonksi@mu baslatmak
icin Baslat digmesine dokunun.

13. islevin sonuna kadar yuritiilmesini
bekleyin.

14. Islev sonunda, yukaridaki sekilde
hazneyi bosaltin.

15. Bosatma akisinin sonunu bekleyin.

16. Surahiden suyu bosaltin.

Dikkat: firin haznesinin sogumasini
bekleyin.
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17. Kapiyi agin.

18. Firin icindeki su dokllmesini bir bez
veya slingerle temizleyin.

19. Kapiyi kapatin.

Depo kalibrasyonu

@ Bu islev, depodaki su miktarinin (veya
= baska sivinin) dogru okunmasini kalibre
etmenize olanak tanir.

Zamanla, depo icindeki su miktarlar cihaz
senso6ri tarafindan dogru okunmayabilir.
Bu durumda cihaz sensoérinin islevselligi
en iyi duruma getirilebilir.

On islemler
1. Ana meniideki "Diger i§levlerE
digmesine dokunun (ana alandé&r.

2. Alt menu digmesin
(alt alanda bulunan).

3. DEPO KALIBRASYONU'na dokunun
dUQm(aIt alanda konumlandiriimis)

unun

Bos depo kalibrasyonu

1. Cihaz kapisini agin.

2. Acik kapiya bos bir sirahi yerlestirin.

3. WAND digmesine dokunu Uzerine
gorintl (alt alanda konumlandiriimis)

Degnek projeksiyonundan vurulmamak igin
korunmasi gereken mesafeye dikkat edin.

7

4. Degnegi ¢ekin ve ucunu bos slirahi
tabanina daldirin.
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5.3H4 START diXIm basarak siirahiy
e kalan suyun boXalmasXInX bailatXn.

-mn

6. Drenaj akisinin sonunu bekleyin.
7. Degnegdin daha su ¢ikmadigindan emin
olun, ardindan STOP diigmesine dokunun.

digm
8. Devam etmek icin BOS DEPOL
CALIBRASYONU digmedjgd dokunun
kalibrasyon.
Tam depo kalibrasyonu
1. Tam olarak 1 litre suyla bir surahi doldurun.

/ Dijital bir mutfak terazisi kullanmanizi
= ve 1000 gram su 6l¢menizi 6neririz.

2. 1 litre su bulunan slirahiyi acgik kapiya
koyun.

3. Ucu slrahiye dalacak kadar daldirin ve
tabana ulasmasina izin verin.

iy
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4. BASLAT'I basin
aletin rezervuarini su ile doldurma.

baglatmak icin digmeyi

5. Rezervuarin dolmasinin sonunu bekleyin.
6. Aletin igindeki tim suyu emdiginden emin
olun ki

sureg karistiriciyl, sonra DURDURMA diugmesine d@n.

7. Yikleme cubugunu tutucusuna geri
koyun.
8. Surahiyi gikarin.

9. Kapiy! kapatin.

/ Kapi kapatildiginda, damlatmayi

& | 6nlemek icin ylikleme cubugundaki
kalinti suyu otomatik olarak cekecek

bir otomatik sistem calisir. Képuren bir

ses duyulabilir; bu tamamen normaldir.

10. TAM RESERVOIR KALIBRASYONU
digmesine dokunun ve 1‘;-’) brasyonu
tamamlayin.

11. Kalibrasyonun bitmesini bekleyin.

Tamamland|§|nda ekranda bir uyari gorinttlenir
kalibrasyonun sonunu gosterir

MONTA)

proseddr.

Calibration procedure completed

o

12. Rezervuar kalibrasy rosedurlinu
bitirmek icin ONAY digmesine dokunun.
Ekran rezervuardan suyun bosaltiimasini
Onermektedir. Suyu buharla pisirmek igin
kullanabilir veya Rezervuar bosaltimi béliminde
aciklandigi gibi devam edebilirsiniz.

OlaganuUstu bakim

Conta bakimi ipuclan

Conta yumusak ve esnek olmalidir.
« Contay! temiz tutmak igin asindirici
olmayan bir stinger kullanin ve ilik suyla
yikayin.

Elektrik baglantisi

& Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Genel bilgi

Ana sebeke 6zelliklerini plaket Gzerinde
belirtilen verilerle karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasi ve ticari marka adi
bulunan tanimlama plakasi cihazin tGzerinde belirgin
bir sekilde konumlandiriimistir.

Bu plakayi hicbir nedenle ¢ikarmayin.
Cihaz diger kablolardan en az 20 mm daha
uzun bir tel ile topraklama yapilmahdir.

Cihaz asagidaki modlarda calisabilir:
* 220-240 V~
10 2 220-240V~

@% C;j. 20 mm,

~ ~~ ~ ~ ~ ==
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3 x 1,5 mm? (¢ tel demetli kablo.

/ Yukarida belirtilen degerler i iletkenin
— | kesitine atiftir.

7

Bahsettigimiz glic kablolari EN 60335-2-6
standardina uygun olarak rastlanti
katsayisi dikkate alinarak
boyutlandiriimistir.

Sabit baglanti

Kurulum yénetmeliklerine uygun olarak tim kutuplu
bir devre kesici ile gii¢ hattin, iletisim mesafesi, Ill.
kategori asiri gerilim kosullarinda tamamen
baglantiyi kesebilecek bigcimde ayarlayin.

Avustralya/Yeni Zelanda piyasasi igin:
Sabit baglantiya dahil edilen sigorta AS/NZS
3000 ile uyumlu olmahdir.
Fis ve priz ile baglanti
Fis ile priz ayni tipte oldugundan emin olun.

Aletin asiri iIsinmasina ve yanik riski olusturmasina
neden olabileceginden adaptorler, ¢coklu prizler
veya parga ekleri kullanmaktan kaginin.
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Kablo degisimi

GUcg voltaji Elektrik
carpma tehlikesi

* Ana glc¢ kaynagini kesin

1. Arka muhafaza vidalarini sékiin ve terminal
bloguna erismek igin kapagdi ¢ikarin.

CREO
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2. Fikri degistirilmis kabloyu degistirin.
3. Firin veya herhangi bir ocak icin kablolarin cihazla
temas etmeyecek en iyi yonu izlemesini saglayin.

Pozisyonlama

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Guc kablosunun konumu

=)

On panel contasini
Su veya diger sivilarin igeri sizmasini 6nlemek igin
saglanan contayi 6n panelin arka kismina yapistirin.

Sikistirma gdvdeleri/kegeleri

1. Cihazin 6nlindeki kege/vida kapaklarini
gikarin.

2. Cihazi oyuk icine monte edin.

3. Vidalarla cihazi dolaba sikica sabitleyin.

4. Daha 6nce cikarilan kapaklarla gévdeyi
kapatin.

Cihazin toplam boyutlari (mm)
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Bir stituna montaj (mm)

o
i

A
a1

|
1
1

\
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/ *Kabin Gst kismini/ guvenli
—— | arka bdlim yaklasik bir agikliga sahip olmalidir
35-40 mm derinlikte.
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A min. 603 mm
B 560 - 568 mm
C C 583 -585 mm
D9-11 mm

En az. 5 mm
F121-1105 mm
E G min. 560 mm

i J ] H min. 594 mm

O \ O O D O co Gug kablosu igin kesme agikhigi (en az 6 cm2)
\\jb jb Elektrik baglanti kutusu
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A
oy}
4
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Calisma tezgahlarinin altina montaj (mm)
——A—>
] b
7 C H
b N
< B >\
jb
Cco
/ A4 A 4
F
490-500 605 66—
Iy e iR
I:‘L. wbh O
/ Alet calisma tezgahinin altina gémme
& | olacaksa, 6n panelin arkasina yapistirilan
— conta sizdirmazligi kullanmak icin ahsap co
bir gubuk kurulu olmalidir, su veya diger \
sivilarin iceri sizmasini énler. i
I 1
co
G
wb
/

/ * Mobilya Ust/bati arka kisminda
=— | yaklasik 60 mm derinliginde bir
aciklik oldugundan emin olun.
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A min. 603 mm

B 560 - 568 mm
C583-585 mm

D9-11 mm

Emin. 5 mm
F121-1105 mm

G min. 560 mm

H min. 594 mm

co Gic kablosu igin bosluk (en az 6 cm2)
jb Elektrik baglanti kutusu
wb Ahsap cubuk (6nerilir)

138 - MONTA|

91477A081/I



