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1 Talimatlar
1.1 Genel guvenlik talimatlari

Kisisel yaralanma riski

e Kullanim sirasinda cihaz ve
erisilebilir parcalari cok i1sinir.

* Kullanim sirasinda isitma
elemanlarina asla dokunmayin.

* Surekli denetlenmiyorlarsa sekiz
yasin altindaki cocuklari guavenli
mesafede tutun.

* Cocuklar asla cihazla
oynamamalidir.

* Bu cihaz en az 8 yasinda cocuklar
ile fiziksel ve zihinsel kapasitesi sinirli
olanlar veya elektrikli cihazlarin
kullanim deneyimi olmayan kisiler
tarafindan, guvenliklerinden sorumlu
yetiskinler tarafindan denetlenmeleri
veya talimatlandirilmalari sartiyla
kullanilabilir.

e Kullanim sirasinda cgelik bigaklar,
catallar, kasiklar ve kapaklar gibi metalik
nesneleri cihazin tzerine birakmayin.

* Kullanimdan sonra cihazi
hemen kapatin.

¢ Su ile yangini séndlirmeye
calismayin: Cihazi kapatin ve alevleri
yangin battaniyesi veya uygun bir
kapatma ile bogmaya calisin.

* Cihaz asla g6zetimsiz cocuklar
tarafindan temizlenmemelidir.

Talimatlar

* Yetkili personeller mevcut
standartlara gére montaj ve
yardim mudahalelerini yarutsun.

* Bu cihazi degistirmeyin.
» Aletlere veya metal sivri objeleri
cihazin yuvalarina sokmayin.

* Cihazi kendiniz tamir etmeye
calismayin veya nitelikli bir
teknisyen mudahalesi olmadan.

* GUlc kablosu zarar gorurse derhal
teknik destekle iletisime gecin ve o
kabloyu degistireceklerdir.

* Firin acik ve hala sicak iken
saklama bdlmesini acmayin.

e Firin kullanildiktan sonra saklama
bélmesindeki esyalar ¢ok sicak
olabilir.

Cihaza zarar verme riski

e Cam parcalar Uzerinde asindirici
veya asindirici olmayan deterjanlar
kullanmayin (6rn. toz Uranler, lekeli
gidericiler ve metal stingerler).

» Raflar ve tepsiler tamamen
durana kadar yan kilavuzlara
yerlestirilmelidir. Rafin kazara
¢tkarilmasini 6nleyen mekanik
guvenlik kilitleri asagiya bakmali
ve firinin arkasina dogru
yonlenmelidir.



Talimatlar

* Ahsap veya plastik mutfak geregleri kullanin.

* Cihaz Uzerinde oturmayin.

* Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

* Havalandirma acikhklarini ve isi
dagitim yariklarini tikamayin.

* Yag veya yaglarin sizabilecegi
pisirme islemleri sirasinda cihazi
asla gézetimsiz birakmayin.

* Pisirme ylUzeyinde hig bir
nesne birakmayin.

* Herhangi bir nedenle odalari
Isitmak icin cihazi kullanmayin.

 Onceki pisirme islemlerinden ic
tarafta kalan yiyecek kalintilarini
veya buyuk déktlmeleri temizleyin.

Bu cihaz icin

* Ampuli degistirmeden
once gucu cihazdan kapatin.

 Cihazin acik kapagina herhangi bir
agirhk yiklemeyin veya oturmayin.

e Kapilari icinde hicbir nesnenin
sikismadigindan emin olun.

1.2 Tanitim plakasi

* Tanitim plakasi cihazin teknik
verilerini, seri numarasini ve marka
adini tasir. Herhangi bir nedenle tanitim
plakasini cikarmayin.

1.3 Uretici sorumlulugu

Uretici, bunun sonucu kisiler veya mal tizerindel
olusan hasarlardan sorumlu degildir:

» Ongériilen amac disinda cihazi
kullanma;

e Kullanim kilavuzundaki hikimlere
uyulmamasi;

* Cihazin herhangi bir parcasina
mudahale etmek;

« Orijinal olmayan yedek parcalarin kullaniimasi.

1.4 Cihazin amaci

¢ Bu cihaz ev ortaminda yiyecek
pisirmek icin tasarlanmistir. Diger
kullanimlar uygunsuz sayilir.

e Cihaz, harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleri ile
calisacak sekilde tasarlanmamistir.

1.5 Bertaraf

Bu cihaz diger atiklardan ayri
E: olarak bertaraf edilmelidir

=) (Yénergeler 2002/95/EC, 2002/
96/EC, 2003/108/EC). Cihaz, mevcut
Avrupa direktiflerine uygun olarak
saghda ve cevreye tehlikeli olarak kabul
edilecek miktarlarda madde icermez.

Cihazi bertaraf etmek icin:

» GUc¢ kablosunu kesin ve fis ile birlikte
cikarin.

Guc voltaji
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Ana glc kaynagini kesiniz.
* Guc kablosunu elektrik tesisatindan
ayirin.
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* Cihazi elektrikli ve elektronik ekipman
atiklarr icin uygun secici toplama
merkezlerine yonlendirin veya esdeger
bir Grin satin alirken perakendeciye geri
teslim edin, birine birlik olarak.

Cihazlarimiz cevreye zararsiz ve geri
donusturulebilir malzemelere paketlenmistir.

e Ambalaj malzemelerini uygun segici
toplama merkezlerine yénlendirin.

Plastik ambalaj

Bogulma tehlikesi
* Ambalaji ya da herhangi bir pargasini
gozetimsiz birakmayin.

* Cocuklarin ambalaj plastik posetleriyle
oynamasina izin vermeyin.

1.6 Bu kullanici kilavuzu

Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz bir
parcasidir ve bu nedenle cihazin tim
calisma 6mru boyunca bUtln halinde ve
kullanicinin erisiminin altinda tutulmahdir.

Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

Talimatlar

1.7 Kullanici kilavuzu nasil okunur

Bu kullanici kilavuzu asagidaki okuma
kurallarini kullanir:

Talimatlar
Bu kullanici kilavuzu hakkinda
genel bilgiler, glivenlik ve nihai
bertaraf.
Aciklama

E Cihazin ve aksesuarlarinin
aciklamasi.
Kullanim

MY Cihazin ve aksesuarlarinin
% kullanimi hakkinda bilgiler,
pisirme dnerileri.

Temizlik ve bakim

Cihazin dogru temizligi ve bakimi
icin bilgiler.
Kurulum

Yetkili Kisi icin bilgiler:
X kurulum, isletme ve denetim.
AGﬁvenlik talimatlar

Bilgi

Tavsiye

IN| =

1. Kullanim talimati sirasi.
e Tek kullanimlik talimat.



Aciklama

2 Aciklama

2.1 Genel aciklama

5— :
—r—7
1 Pisirme gozesi 5 Kapl
2 Kontrol paneli 6 Fan
3 Firin 1s1gi 7 Depolama bdlmesi
4 Contalar mraf/ tepsi destek cercevesi rafi

2.2 Pisirme goézu

AUX = Yardimci R = Hizl
SR = Yari hizli UR = Ultra hizli




2.3 Kontrol paneli

Aciklama
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Elektromekanik dakika sayaci
zamanlayici digmesi (1)

Bu diigme, manuel pisirmeyi veya
zamanlayicinin segilmesini saglar.
zamanlayici, pisirmenin sonunda firini
otomatik olarak kapatir. Pisirme suresini
ayarlamak icin, diigme istenen konuma
gelene kadar saat yonunde gevirin ve
ardindan istenen pisirme fonksiyonunu
ayarlayin. Gosterilen sayilar dakika
cinsindendir. Ayar kademelidir; bdylece bu
sayilar arasinda herhangi bir ara degere de
zaman ayarlanabilir. Sureli pisirme isleminin
sonunda bir zil sesi duyulur ve 3-4 saniye
sonra otomatik olarak kapanir.

Sicakhk digmesi (2)

Bu diigme, pisirme sicakligini secmenizi
saglar. Digmeyi, minimum ve maksimum
ayarlar arasinda istenen degere dogru
saat yonunde cevirin.

Gosterge 15191 (3)

Gosterge 1s1g1, firinin 1Isinmakta oldugunu
belirtmek igin yanar. Ayarlanan sicaklda

ulastigi anda soner. Firin icinde ayarlanan
sicakligin sabit tutuldugunu belirtmek icin
duzenli olarak yanip séner.

Fonksiyon digmesi (4)

Firinin gesitli fonksiyonlari farkl pisirme
modlari icin uygundur. istenen fonksiyonu
segtikten sonra, sicaklik digmesini
kullanarak pisirme sicakligini ayarlayin.

Ocak goz dugmeleri (5)

Ocak gobzlerini yakmak ve ayarlamak igin
kullanishdir. ilgili gézleri yakmak icin
digmelere basin ve sagt yonunin tersine,
degere dogru cevirin. vi ayarlamak icin
digmeleri maksimum yve minimum ayar
arasindaki bélgeye getifgq.

A

Digmeleri, gézleri kg@ptmak igin
konuma geri getirin.

2.4 Diger parcalar

Firin raflan

Firinda, tepsileri ve raflar farkl
yUksekliklerde konumlandirmak igin
raflar bulunur. Yerlestirme yukseklikleri
alttan yukariya dogru gosterilir (bkz. 2.1
Genel aciklama).

Sogutma fani

Fan firinlari sogutur ve pisirme
sirasinda calismaya baslar. Fan,
kapinin Gst kismindan surekli bir hava
cikisi saglar ve cihaz kapatildiktan
sonra da kisa bir sire devam edebilir.



ic aydinlatma Azaltma tencere standi

Firinlarin i¢ aydinlatmasi herhangi bir
fonksiyon secildiginde yanar.
2.5 Mevcut aksesuarlar

Kutcuk kaplar kullanilirken kullanishdir.

L

Wok azaltma tencere standi

Pisirme kaplarini tutmak igin kullanishdir.

Tepsi

Ustteki raf tizerinde konulan yiyeceklerden yag toplamak ve
borekler, pizzalar ile firnlanmis tathlar pisirmek igin
kullanishdir.



3 Kullan

3.1 Talimatlar

Kullanim sirasinda firinin
icindeki yuksek sicaklik
Yanik tehlikesi

¢ Pisirme sirasinda firin kapagini
kapal tutun.

* Firin icinde yiyecekleri tasirken isiya
dayanikli eldiven kullanarak ellerinizi
koruyun.

e Firinin icindeki 1sitma elemanlarina
dokunmayin.

* Cok sicak tepsilere dogrudan su
dokmeyin.

* Kiguk cocuklar gézetim altinda
tutulmali ve cihazla oynamamalari
saglanmalidir.

* Yiyecekleri tasimaniz gerekiyorsa veya
pisirme sonunda, kapagdi birkag saniye
icin 5 cm acin, buharin cikmasina izin
verin, sonra tamamen agin.

Yanhs kullanim
Yanik tehlikesi

* Alev dagiticilarin basliklarinin
yuvalarinda uygun konumda
oldugundan emin olun.

¢ Yagdlar asiri 1sindiginda
tutusabilir. Cok dikkatli olun.

* Kullanim sirasinda cihaz isinir. Firinin
icindeki i1sitma elemanlarina dokunmaktan
kacinmak igin dikkatli olun.

* Kullanim sirasinda erisilebilen parcalar
isinir. Yaniklarin éntine gegcmek igin geng
gocuklar uza tutulmahdir.
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= Kullan

Yanlis kullanim
Yuzeylerin zarar gérme riski

* Firinin tabanini aliminyum veya
teneke folyo ile kapatmayin.

* Yag gecirmez kagidi kullanmak
isterseniz, icerdeki sicak hava dolasimini
engellemeyecek sekilde yerlestirin.

¢ Pisirme bolmesinin tabanina dogrudan
tencere veya tepsi koymayin.

* Acik kaplyr ic camli cama tepsi veya
tencereleri yerlestirmek icin kullanmayin.

* Cok sicak tepsilere dogrudan su
dékmeyin.

¢ Alev dagitici korurlarin, ilgili brilor
basliklariyla yuvalarina dogru
konumlandirildigindan emin olun.

* Pisirme kaplari veya kizartma tepsileri
ocak gevresi icinde konulmalhdir.
Sonradan eklenen kapaklar veya
kapaklarla kullanima uygun degildir.

* TUm tencerelerin diiz ve temiz tabanlari olmahdir.

* Herhangi bir sivi tasar veya
dokulurse, fazlasini ocaktan alin.

» Tavayla destek arasina alev susturucu
veya izgara plakasi gibi bir sey koymayin.

e Tencere destegini gikarmayin ve
brilért wok standi ile gevrelemeyin,
yalnizca saglanan wok destegini kullanin.

¢ Pan destegini bukebilecek veya alevi sicak
plaka Gzerine yonlendirebilecek buyuk
tencereler veya agir agirlar kullanmayin.

* Tencereyi bruléran Gzerine merkezi
olarak yerlestirin ki stabil olsun ve cihazin
disina sarkmasin.



Kullan -2y

Vil sesilk 3.3 Eklentilerin Kullanimi
Yangin veya patlama tehlikesi Raflar ve tepsiler
: : Raflar ve tepsiler tamamen durana

* Bu cihaz calisirken cevresinde kadar yan kilavuzlara yerlestirilmelidir.
aerosol puskurtulmemelidir.
’lAleti saklama cekmecesinde veya bu « Rafin kazara disar ¢ikmasini engelleyen
cihaza yakin yerde yanici malzemeler mekanik glivenlik kilitleri asagiya bakmal
kullanilmamali veya saklanmamalidir. ve firinin arka tarafina dogru

« Yiyecek pisirilirken plastik mutfak yonlendiriimelidir.

esyalar veya kaplari kullaniimamalidir.

* MUhurlu tenekeler veya kaplar firina
konulmamalidir.

* Yaglar veya yagdlar serbest kalabilecegi
pisirme islemleri sirasinda firini terk
etmeyin.

¢ Pisirme sirasinda kullanilmayan tum tepsi
ve raflar firin bolimunden cikarin.

* Bu cihaz deniz tasiti veya
karavanlarda kurulu ise alan isiticisi
olarak kullanilmamalidir.

Raflari ve tepsileri firina yavasca sokun ve
tamamen durana kadar islemeye birakin.

IN

* Bu cihazi degistirmeyin.

3.2 ilk kullanim

1. Cihazin disI veya ici dahil aksesuarlar
Uzerindeki koruyucu filmi ¢ikarin.

/ ilk kez kullanmadan énce

_£ tepsileri Uretim surecinden kalan
— lkalintilari cikarmak icin
temizleyin.

2. Aksesuarlar ve pisirme bdlmeleri
Uzerindeki teknik veri plakasinin Tepsi rafi

disindaki etiketleri ¢ikarin.
Tepsi iki farkli sekilde kullanilabilir:

* Krankin icinde (devrilmeyi 6nleyen

3. Cihazdan tim aksesuarlari ¢ikartin durdurma yukariya bakacak sekilde)
ve temizleyin (bkz. 4 Temizlik ve pisirme sirasinda yag toplamak icin.
bakim).

 Tathlar, bisklviler, hamur isleri vb. pisirmek

4. Uretim slirecinden kalan artiklarin icin raf Gzerinde dinlendirmek (devrilmeyi
yanmas! icin bos firinlari maksimum onleyen durdurma asagiya bakacak sekilde).

sicaklikta isitin.
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r—r Kullanim

3.4 Ocagin kullanimi

Cihazin tum kontrol ve izleme cihazlari 6n
panelde yan yana konumlandiriimistir. Her
bir digmenin kontrol ettigi brilor, digmenin
yaninda gosterilir. Cihaz, elektronik atesleme
tertibati ile donatilmistir. Brilor yanana
kadar digmeye sadece basin ve maksimum
alev semboliine dogru saat yonUnin tersine
cevirin. Brulor ilk 15 saniye icinde yanmazsa,
digmeyi konumuna gevirin ve tekrar
denemeden 6nce 60 saniye bekleyin.
Y@dlktan sonra, termokuplun isinmasina

iz# 'vermek icin digmeyi birkag saniye basili
tutun. DUgme birakildiginda brilér sénebilir:
bu durumda termokupl yeterince
1Isinmamistir. Birkag an bekleyin ve islemi
tekrarlayin. Digmeyi basili tutun

Daraltma tava 1zgaralar

Daraltma tava 1zgaralar ocak izgaralarinin
Uzerine yerlestirilmelidir. Dogru sekilde daha uzun sire.
yerlestirildiginden emin olun.

/ Kazara kapanma durumunda, gaz

muslugu acik olsa bile gaz beslemesi

—— | kesilecek sekilde bir gtivenlik cihazi
devreye alinir. DUgmeyi konumuna
geri getirin ve tekrar yakmadan énce
en az 60 @iye bekleyin.

Alev dagitici taglar ve brulér
kapaklari icin dogru konum

Ocak brulérlerini yakmadan 6nce, alev
dagitici taglarin ilgili bralér kapaklariyla
birlikte yuvalarina dogru sekilde
yerlestirildiginden emin olun. Alev dagiticl
taclardaki deliklerin

12



Kullan '—o)

Tutusturucular ve termokupllerle (A) islevler listesi
hizalanmis olarak.

~— Statik

\__ Isi ayni anda yukaridan ve asagidan
geldiginden bu sistem bazi yiyecek
turleri icin 6zellikle uygundur.
Geleneksel pisirme, statik pisirme
olarak da bilinir ve ayni anda
yalnizca bir yemek pisirmek igin
uygundur. Guvegler, ekmek ve kekler
icin mikemmel ve her durumda
ordek, kaz gibi yagl etler igin
Ozellikle uygundur.

ocak icin pratik ipuclari

Doénerin verimliligini artirmak ve gaz Alt
tiketimini azaltmak icin yagin kapagi olan \__“ Sadece tabandan gelen isi, alt

ve ocada uygun blyuklikte tencereler ylzeyi daha yUksek olan
kullanin, alevlerin tencerelerin kenarlarina yiyeceklerin pismesini
ulagmamasi icin. icindekiler kaynamaya tamamlamayi saglar; kizarmayi
basladiginda, sivinin tasmamasi igin alevi etkilemeden. Kekler, turta ve
yeterince kugaltan. pizzalar icin mikemmel.

/ Pisirme kaplar caplar: =4 Klclk 1zgara

= [* Yardimci: 12 - 14 cm. Orta elemandan yayilan isi

e Yari hizli: 16 - 24 cm. kullanilarak, bu islev kebap yapimi,

. kizarmis sandvicler ve tim tlrde
Hizli: 18 - 26 cm. 1zgara sebze garnitUrleri icin kiiguk

e Ultra-hizli: 18 - 26 cm. et ve balik porsiyonlarinin

1zgaralanmasini saglar.

3.5 Firini Kullanma
Firini acma »~=s. Uflemeli 1zgara

. e \\‘:'I/ Fanin Urettigi hava, 1zgaranin

Firini ac_;mak IGIN: olusturdugu gugli 1s1 dalgasini yumusatir
1. Fonksiyon digmesini kullanarak pisirme ve cok kalin yiyecekleri bile mikemmel
fonksiyonunu secin. sekilde 1zgara eder. Buylk et parcalari

o e . . icin mikemmeldir (6r. domuz budu).
2. Sicakhgi sicaklik digmesi ile secin.

13



~-~/lzgara
Izgara elemanindan gelen isi,
Ozellikle ince ve orta kalinhktaki
etlerde mikemmel 1zgara sonuglari
verir ve yaglamali (varsa) doner ile
birlikte pisirme sonunda yemege esit
renk verir. Sosisler, kaburga ve
pastirma igin mikemmeldir. Bu
fonksiyon, ozellikle et olmak lzere
blUylUk miktarlarda yiyecegin esit bir
sekilde 1zgara yapilmasini saglar.

~—\ Fanl statik

@ Fanin calismasi ve geleneksel
pisirme ile birlikte karmasik
tariflerde bile esit pisirme
saglar. Bisklvi ve kekler igin
mikemmeldir; ayni anda birkac
seviyede pisirildiginde bile. Cok
kath pisirme icin 2. ve 4. raflan
kullanmanizi éneririz.

Fanh dairesel

Fanln ve firinin arkasinda bulunan
dairesel elemanin birlesimi, ayni
sicakliklara ve ayni pisirme tlrine
ihtiyag duyan farkl yiyecekleri
birkag seviyede pisirmenizi saglar.
Sicak hava dolasimi, isiyl aninda ve
esit olarak dagitir. Ornegin, balik,
sebzeler ve bisklvileri farkh
seviyelerde ayni anda pisirmek
mumkun olacak, kokular ve tatlar
karnismadan.

14
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Hizl ¢c6zdlUrme

¢ o o Oda sicakligindaki havanin esit
dagilimini saglamak icin bir fanin
devreye girmesiyle hizli ¢cézdiirme
desteklenir. Her turli yiyecek igin
mukemmeldir.

3.6 Depolama baluimuntn kullanimi

Depolama bdlmesi firinfocakin altindadir.
Acmak icin kulpu size dogru cekin. Alete
ihtiyac duyulan kaplar veya metal
nesnelerin saklanmasi icin kullanilabilir.

3.7 Pisirme oOnerileri

Genel tavsiyeler

* Birkag seviyede esit pisirme igin

fanh fonksiyon kullanin.

 Sicakligi artirarak pisirme slrelerini
kisaltmak mimkin degildir (dis ylizey
asirl pismis ic ise ¢ig kalabilir).

* Ayni anda daha fazla firin kullanmak
nihai pisirme sonuglarini etkileyebilir.

Et pisirme konusunda tavsiyeler

* Pisirme slreleri yiyecegin kalinligina ve
kalitesine ile tiketici zevkine bagl olarak
dedgisir.



Kullan

* Etleri kizartirken et termometresi
kullanin veya kizartmay: bir kasikla
baskin. Sert ise pismis demektir; degilse
birka¢ dakikalik daha pismesi gerekir.

Izgara ve Fanla destekli izgara ile
pisirme icin tavsiyeler

* Et, pisirme etkisini degistirmek
istiyorsaniz soguk firina veya énceden
1sitiimis firina konulsa bile 1zgara
yapilabilir.

* Fanla destekli 1zgara isleviyle, 1zgara
yapmadan énce firini 6nceden isitmanizi
Oneririz.

* Yemegi rafin merkezine
yerlestirmenizi 6neririz.

* |zgara islevi ile pisirmeyi optimize
etmek igin sicaklik digmesini mimkin
oldugunca ylksek degere-yakin g{an
simgeye getirmenizi 6neririz. A

* Gidalar pismeden 6nce
baharatlandiriilmahdir. Pisirmeden 6nce yag
veya eritilmis tereyadi ile de kaplanmahdir.

* Izgara sirasinda ortaya ¢ikan sivilari toplamak
icin firin tepsisini birinci alt rafina kullanin.

* Cok amacli firinlarda 1zgara islemleri
asla 60 dakikayl gegmemeli, yardimci
firrnda 30 dakika gecmemelidir.

 Tathlar ve kurabiyeler igin pisirme tavsiyeleri

* Tercihen koyu renk metal kaplar
kullanin: 1s1y1 daha iyi emerler.

 Sicaklik ve pisirme slresi hamurun
kalitesi ve kivamina baghdir.

e Tathnin tamamen pisip pismedigini
kontrol etmek icin pisirme slresinin
sonunda tatlinin en Ust noktasi Gzerine bir
kGrdan batirin. Hamur yapismazsa

3

kirdanla kontrol edildiginde tath pismistir.
e Tatl firlndan ciktiginda cokerse,
bir sonraki sefer ayarlanan sicakhgi
yaklasik 10°C dusurian ve gerekirse
daha uzun pisirme siresi secin.

» Tatlilar veya sebzeler pisirirken
camda asiri buhar olusabilir. Bunu
Onlemek icin pisirme sirasinda
kapagd birkac kez cok dikkatli acin.

e ¢6zllme ve mayalama icin tavsiyeler

* Dondurulmus gidalari ambalajlan
olmadan, kapaksiz bir kapta firinin ilk
rafina koyun.

* Yemegin Ust Uste binmesini dnleyin.

 Eti ¢6zdlrmek igin ikinci seviyeye

konulan rafi ve bir tepsiyi birinci seviyeye
yerlestirin. Bu sekilde ¢ézdurilen gidadan
akan sivi gidinin kendisinden uzaga akar.

* En narin parcalar aliminyum folyo ile
kaplanabilir.

* Basarili mayalama i¢in firinin
tabanina su dolu bir kap konulmalidir.

Enerjiden tasarruf etmek igin

¢ Normalde kullanilan sireden birkag
dakika 6nce pisirmeyi durdurun.
iceride birikmis olan 1si ile kalan
dakikalar pismeye devam edecektir.

* Sicagin dagilmasini 6nlemek icin

kapiyr mimkiin oldugunca az agin.
e Cihazin icini her zaman temiz tutun.
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Kullanim

Pisirme bilgi tablosu

Yemek

Lazanya

Firinlanmis makarna

Firin dana eti

Dana kaban

Dana pirzola
Firin tavsan
Hindi g6gsu
Firin domuz boynu
Firin tavuk

Domuz sosisleri
Domuz pirzolasi
Hamburgerler
Pastirma

Somonali alabalk

Pizza
Ekmek
Focaccia

Halka kek
Meyveli tart
Kisa hamur
Regel tartlan

Cennet pastasi

Agdirhk _ Raf
Fonksiyon konum (suradan)
(Kg) en alttan
3-4 Statik 1
2 Statik 1
1.2 Fan destekli statik 2
1.2 Fan destekli statik 2
1.2 Fan destekli statik 2
1.2 Fan destekli dairesel 2
1.5 Fan destekli statik 2
2 Fan destekli statik 2
1.2 Fan destekli statik 2
Fan destekli 1zgara 3
Izgara 4
Izgara 4
Vantilatér destekli 1zgara 3
1.2 Vantilator destekli alt kismi 2
1 Statik hava ile destekli 1
1 Dairesel hava ile destekli 2
1 Statik hava ile destekli 2
1 Statik hava ile destekli 2
1 Statik hava ile destekli 2
0.5 Statik hava ile destekli 2
1.2 Statik hava ile destekli 2
1.2 Statik hava ile destekli 2
0.8 Statik hava ile destekli 2

Krem ¢orekleri
Hafif singer kek
Piring pudingi
Brioslar

Kisa hamurlu biskuviler

0.8 Dairesel hava ile destekli 2

1 Statik hava ile destekli

2

0.6 Dairesel hava ile destekli 2

Hava ile destekli statik

1-3

Sicaklik
(°C)
220 - 230
220 - 230

180 - 190
180 - 190
180 - 190
180 - 190
180 - 190
180 - 190
190 - 200

Sure
(dakika)

50 - 60
40

70 - 80

70 - 80

90 - 100
70 - 80

80-90

190 - 210
60-70

1. yUzey 2.yuzey

250-2807-95-6

250 - 280
250 - 280
250 - 280

150 - 160

250 - 280
190 - 200
180 - 190

160
160
160-170
160-170
170
150 - 160
150 - 160
160
160
160-170

15 5
9 5
13 3

35-40

6-10
25-30
15-20

50 - 60
30-35
20-25
20-25
55-60
40 - 50
45 - 50
40 - 50
25-30
16 - 20

Tabloda goésterilen sureler 6n i1sitma slrelerini icermemekte olup sadece bir rehber olarak verilmistir.
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Temizlik ve bakimi

4 Temizlik ve bakimi
4.1 Talimatlar

Yanhs kullanim
Yuzeylerin zarar gérme riski

* Ocak temizligi icin buhar temizleyici
kullanmayin.

* Ylzeyde celik pargalar veya metal
kaplamalar bulunan parcalar tUzerinde klor,
amonyak veya gamasir suyu iceren
temizleyici urtnler kullanmayin (6r. anodik
kaplama, nikel veya krom kaplama).

¢ Cam pargalarinda asindirici veya
korozif deterjanlar kullanmayin (6érn. toz
arunler, lekesizleyiciler ve metalik
sungerler).

e Finn cam kapagdini temizlemek igin sert
asindirici temizleyiciler veya keskin metal
kaziyicilar kullanmayin ¢unku yuzeyi
Gizebilir ve camin parcalanmasina yol
acabilir.

e PUruzla veya asindirici malzemeler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

* Ocak tava ayaklari, alev yayici kabartilar
ve bruldr kapaklari gibi sékulebilir
bilesenleri bulasik makinesinde
yikamayin.

4.2 Cihazin temizligi

Firin ylzeylerini iyi durumda tutmak igin
kullanimdan sonra duzenli olarak

temizlenmelidir. Once sogumalarini bekleyin.

Abrasiv icermeyen veya klor bazl asit
icermeyen 6zel Urlnler her zaman
kullanin.

GuUnluk siradan temizleme

UrGnii nemli bir beze dékiin ve yiizeyi
silin, iyice durulayin ve yumusak bir bez
veya mikrofiber bezle kurulayin.

Gida lekeleri veya artiklar

YUuzeylere zarar verecek metal stingerler
veya keskin kaziyicilar kullanmayin.

Gerekirse ahsap veya plastik mutfak esyalari
yardimiyla normal asindirici olmayan Urunler
kullanin. iyice durulayin ve ile kurulayin bir

yumusak bir bez veya mikrofiber bez.

Firin icinde sekerli gidalarin (6r. recel)
kalintilarinin olusmasina izin vermeyin.
Cok uzun stire sertlesirlerse firinin mine
kaplamasina zarar verebilir.

Pisirme ocak tablasi ayaklari

Tava ayaklarini ¢ikarin ve ilik su ve
asindirici olmayan bir deterjanla
temizleyin. Herhangi bir mineralik
tabakay! temizlediginizden emin olun.
iyice kurulayin ve ocaga geri takin.

e |Tava ayaklarinin alevle surekli
1 temas etmesi, I1siya maruz kalan
bu bélgelerde mine kaplamada
zamanla degisikliklere yol
acabilir. Bu, bu bilesenin
calismasina etki etmeyen
tamamen dogal bir fenomendir.
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ﬂ Temizlik ve bakim

Alev yaydirici bagliklar ve briilér kapaklar 4.3 Kapiyl Cikarma

Kolay temizlik icin alev yaydirici baglklar ve  Daha kolay temizlik icin kapi ¢ikarilabilir
braldr kapaklari cikarilabilir. Onlari sicak su ve bir bez Gzerine konulabilir.
ve asindirici olmayan bir deterjanla yikin. Kapiyi cikarmak icin su adimlar izlenir:

Herhangi bir minerallesmeyi dikkatlice 1. Kapivi tamamen acin ve iki adet
cikarin, tamamen kuruduklarindan emin olun. = Pty ¢

Alev yaydirici basliklari, ilgili brilor resimde belirtilen mentese
kapaklariyla birlikte yuvalarina dogru deliklerine pimleri sokun.
konumlandiklaridan emin olarak yeniden
takin.

Alevlendirme ve termokupllar

Dogru calismasi icin alevlendirme cihazlari
ve termokupllar her zaman tamamen temiz
olmalidir. Sik sik kontrol edin ve gerekirse
Islak bir bezle temizleyin. Kuru kalintilari
ahsap dis fircasi veya igne ile cikarin.

2. Kapiyi her iki tarafindan iki elinizle
kavrayin, yaklasik 30° aci yapacak
sekilde kaldirin ve gikarin.
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3. Kaplyl yeniden monte etmek icin
menteseleri firin icindeki ilgili bdlmelere
yerlestirin ve oluklu bélim A’'nin tamamen
yuvalara oturdugundan emin olun. Kapiyi
asagi indirin ve yerine oturdugunda
menteselerdeki deliklerden pimleri cikarin.

4.4 Kapi camini temizleme

Kapidaki cam her zaman tamamen temiz
tutulmahdir. Emici mutfak kagidi kullanin.
Zorlu kir durumunda islak bir siinger ve
siradan bir deterjan ile yikayin.

4

Uretici tarafindan dagitilan
temizlik Grtnlerinin kullanimini
oneririz.

4.5 Firinin icini temizleme

En iyi firin bakimi icin soguduktan sonra
duzenli olarak temizleyin.

Tum cikarilabilir parcalari ¢ikarin.

Firin raflarini ihk su ve asindirici olmayan
deterjanla temizleyin. Islak parcalari
dikkatlice durulayin ve kurulayin.

Firin, belirli Grinlerin kullanimdan
sonra icerde kalan tortulari
yakmak icin yaklasik 15-20 dakika
en yuksek sicaklikta
calistinimalidir.

Daha kolay temizlik icin
= | kapiy! gikarin.
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raf/tepsi destek ¢ergevelerinin ¢ikariimasi

Raf/tepsi destek ¢ercevelerinin
cikarilmasi yanlarin daha kolay
temizlenmesini saglar.

Raf/tepsi destek cercevelerinin ¢ikarilmasi:
1. Cercevenin iki sabitleme pimini

2. Cerceveyi iceri dogru cekerken cikarin.

Otomatik temizlenen paneller takiliysa
cerceve ile birlikte cikariilmahdir.

(

3. Temizleme islemi tamamlandiginda,
yukaridaki islemleri tekrarlayarak
kilavuz cerceveleri geri yerine koyun.
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4.6 Olaganustid bakim

Canli pargalar
Elektrokitleme tehlikesi

¢ Elektrik carpmasi ihtimalini 6nlemek
icin ampull degistirmeden 6nce cihazin
kapali oldugundan emin olun.

ic aydinlatma ampuliiniin degistirilmesi

Kihf A'yi saat yénunun tersiyle cevirerek
ampul korumasini gikarin ve benzer bir
ampul B ile degistirin. Kilif A'yl yeniden takin.

Conta cikarilmasi

Firini tam temizlemek igcin kapi contasi
cikarilabilir. Firinin kenarina takmak igin
dort tarafta kancalar vardir. Kancalari
acmak icin contanin kenarlarini disa dogru
cekin.

%F@\p—

/‘%\

Wz Q
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Contalar temiz tutmak icin asindirici
olmayan bir stinger ve ilik su kullanin.
Contalar yumusak ve elastik olmalidir.



Kurul

5 Kurulum

5.1 Ev aletlerinin Ustleri ve cevresindeki bosluklar

Bu cihaz bu talimat kilavuzuna, AS/NZS
5601.1 - Gaz kurulumlar (kurulum ve boru
boyutu), yerel gaz tesis regulasyonlari, yerel
elektrik regilasyonlari, Avustralya insaat
Kodu ve diger herhangi bir hikiimet
otoritesi ile uyumlu olarak yetkili bir kisi
tarafindan kurulmahdir.

Gereklilikler

1. Yatay acikliklar - (Olciim A)
Davlumbazlar ve egzoz fanlan Uretici
talimatlarina gére kurulacaktir. Ancak,
pisirme cihazinin en ylksek kismi ile
davlumbaz arasindaki agiklik hicbir
durumda 600 mm’den az olamaz veya
yukariya dogru egzoz fani icin 750 mm
olabilir. Baska herhangi bir asagi yonlu
yanicl

usti 600 mm’den az olan ylzey

um

THE TWO INSETS RELATE TO
REQUIREMENT 3 BELOW

Horizontal combustible
surface below hob

Horizontal combustible
surface above trivet

NOTE: in this case, any
vertical combustible
surface needs to be
protected to conform with
requirement 2 below

Ocak yuzeyinin en yuksek kismi, Bolim
5.12.1.2'ye uygun olarak pisirme
ylzeyinin tamaminda korumali
olmahdir. Ancak herhangi bir ylizeye
olan bu aciklik asla 450 mm’den az
olamaz.

2. Yan acikliklar - (Olgiiler B ve C) En
yakin brilérin kenarindan herhangi
bir dik yanabilir ylzeye olan B 6l¢usi
200 mm’den az ise, ylzey Bolim
5.12.1.2’ye gbre ispanin Ustinde en
az 150 mm yukseklige kadar
korumalidir (pisirme ylUzeyinin tam
boyutu icin genislik veya derinlik).
Pisirme cihazi bir ‘splashback’ ile
donatilmissa, koruma

arka duvar gerekli degildir.
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3. Ayakli ve YUkseltilmis Pisirme
Cihazlan icin Ek Gereksinimler -
(Olciiler D ve E) D olan durumda,
D'den itibaren mesafe

En yakin brulérdeki ¢cevrenin yatay yanici
yuzeye olan mesafesi 200 mm'den az ise
E en az 10 mm veya daha fazla olmal
veya yatay ylizey Uggenin Uzerinde
olmalidir. Yukaridaki eklere bakin.

Notlar

1. Gereklilik 3, alevleri veya pisirme
kaplarini cihazin cevresinin dtesine
uzatmayacak sekilde tasarlanmis
bagimsiz veya yukseltilmis bir
pisirme cihazi icin gecerli degildir.

2. ‘Pisirme yuzeyi’, pisirme genellikle
gerceklesen cihazin o kismi olarak
tanimlanir ve Gzerinde kontrol
digmelerinin bulundugu cihaz
bélimlerini icermez.

3. Ocak tanimi icin madde 1.4.64'e bakiniz.

4. Ucgen icin tanim icin madde
1.4.109'a bakiniz.

5. Pisirme cihazlarina yakin
konumlandirilan pencerelerin tedbirli
olmasi gerekir. Madde 5.3.4'e bakiniz.

/ Cihaz kurulu oldugunda cihaz
baglanti noktasi erisilebilir
olmalidir.
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5.2 Gaz baglantisi

Gaz kacagi
Patlama tehlikesi

* Herhangi bir islemden sonra, gaz
baglantilarinin sikma torkunun 10 Nm ile
15 Nm arasinda olup olmadigini kontrol
edin.

¢ Gerekirse, mevcut dizenlemelere
uygun bir basing regulatéra kullanin.

* Kurulumun sonunda sabunlu ¢ézelti ile
herhangi bir sizinti olup olmadigini
kontrol edin, asla alev ile degil.

* Esnek hortumla kurulum, boru
uzunlugunun tamamen uzatildiginda 1,2
metreyi gecmemesi icin yapilmahdir;
hortumlarin hareketli parcalarla temas
etmediginden ve herhangi bir sekilde
ezilmediginden emin olun.

e Hortumlar hareketli parcalarla temas
etmemeli ve herhangi bir sekilde
ezilmemelidir.

Genel bilgiler

Bu cihaz Dogal Gaz veya ULPG
(propan/butan) ile kurulum igin uygundur.
ilgili briilér basinci ve uygun enjektér
boyutlari icin “Brulér ve meme o6zellikleri
tablosu” paragrafina basvurunuz. Cihaz
Dogal Gaz'a baglanacaksa, verilen basing
regulatort gaz girisine takilmalidir. Gaz
basincini kontrol etmek igin bir test
noktasi, regulator ile birlikte veya ULPG
(propane) cihazlarda ayri bir aparat olarak
saglanir.
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Cihazin gaz baglantisinin AS5601
gerekliliklerine uygun olmasi gerekir.
Giriste ¥2" BSP baglantisi 6nerilir ve
cihaza gaz besleme hattinin hizmet
veya baglantinin yeterli sekilde
yapilabilmesi icin yeterli uzunlukta
olmasi gerekmektedir ve su olmalidir:

1. tavlanmis bakir boru veya;
2. AS/NZ1869'e gére esnek hortum ve

en az Sinif “B”, 10 mm g¢apinda olmalidir.

Cihazin calisma basincini kontrol
etmek icin en az 2 adet buytk boy
yanmanin kullanilmasi énerilir.
Kurulum tamamlandiginda cihazin
duvara sabitlendiginden emin olun.

N.G. Temin edilen regllator cihazin
arkasindaki ¥2 BSP disine takilmaldir.
Onayli manuel bir emniyet vanasi
kurulmalidir. Kurulumdan sonra N.G.
regulatora 1.0 kPa’ya kontrol edilmeli ve
ayarlanmalidir.

U.L.P.G. dogrudan giris baglantisina
baglanabilir. Basing 2.75 kPa’'da
calistigindan emin olmak icin kontrol
edilmelidir. Boru hatti ile cihaz arasinda
basincin 2.75 kPa'da calistigini kontrol
etmek amaciyla ayrn bir test noktasi
baglantisi kurulmalidir.

—

Cihaz, servis ve gerektiginde cihazin gaz
kaynagindan kapatilip sokulebilmesini
saglayacak sekilde kurulum yapilmaldir. Cihaz
isletiimeden 6nce ilgili tim parcalarin dogru

konumda oldugundan emin olun.

Kurulum tamamlandiginda, montaj yapan kisi gaz
kagaklarini kontrol etmeli ve her yanmanin dogru alev
icin ayri ayri test etmelidir. Batin yanmayaklar bireysel
olarak test edildikten sonra hepsini birlikte ¢alistirin.
Garanti servis cagrilari bu ayarlamalari kapsamaz!
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Sivi gazla baglanti

Glncel dizenlemelerde belirlenen
kilavuzlara uygun olarak basing
regulatéra kullanin ve gaz tipltne
baglantiy1 yapin.

Tedarik basincinin, “Yanici ve nozul
Ozellikleri tablosu” paragrafinda
belirtilen degerlere uygun oldugundan
emin olun.

Oda havalandirmasi

Cihazi iceren odanin yururlukteki
standartlara uygun surekli bir hava akisina
sahip olmasi gerekir. Cihazin kuruldugu
odada, gazin dizenli yanmasi igin gerekli
hava akisinin ve odanin gerekli hava
degisiminin olmasi gerekir. Ocak,
AS/NZS5601 standartlarina gore dogal
havalandirmali odalara kurulmalidir.

Yanma gazi desarji

Yanma gazlari glivenilir dogal hava akimi
olan bir bacaya bagl kapaklar veya bir fan
cikarim sistemi ile desarj edilebilir. Etkili
bir cekis sistemi, yetkili bir uzmanin
dikkatli tasarimini gerektirir ve yénetmelik
mesafelerine ve konumlarina uymalidir.
Kurulumdan sonra mihendis uygunluk
sertifikasi vermelidir.
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1 Kapak ile egzoz cekimi.
2 Kapaksiz egzoz ¢ekimi.

A Tek dogal emme baca.
B Egzoz fanli tek baca.

C Duvara veya pencereye monte edilmis
bir egzoz fani ile dogrudan disari.

D Duvar aracihigiyla dogrudan disaril.

<}:1Hava

«Yanma drunleri
SREgzoz fan
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5.3 Farkli gaz tlrlerine uyum  Dogal gaz veya sehir gazi igin
minimum ayarinin ayarlanmasi

Yakiti yakin ve minimum konuma getirin.
s |Cihaz, 1.0 kPa basincta dogalgaza Gaz muslugu sapini cikarin ve modele
1 gore 6n ayarl olarak Gretilmistir. bagli olarak musluk cubugunun yanindaki
ayar vidasini dogru minimum alev elde
edilene kadar cevirin.

Diger gaz tlrleriyle calismada yanici
basliklar degistirilmelidir ve gaz DlUgmeyi tekrar takin ve briilér alevinin
musluklarindaki minimum alev istikrarli oldugundan emin olun.

ayarlanmalidir. e ) . .
Digmeyi maksimumdan minimuma hizlica

Nozzle degisimi cevirin: alev sonmemelidir. Bu islemi tim
gaz musluklarinda tekrarlayin.

1. Tavayi dayanaklarini, brildr kapaklarini ve

alev dagitici basliklari gikarin ki brlor

muhafazalarina erisin.

2. Kullanilacak gaz tartine gére 7 mm
lokma anahtar kullanarak nozzles degistirin
(bkz. “Brulor ve nozul ozellikleri tablosu”).

LPG igin minimum ayarinin yapilmasi

Musluk cubugunun yanindaki vidasini
saat ydninde sonuna kadar sikin.

/ Fabrika tarafindan ayarlanan

- . . . azdan farkli bir gaz kullanima

3. Brllérleri dogru konumda yerine = gllndlélnda, cihazg:n I .
takin. bulunan gaz ayar etiketini yeni
gazla uyumlu olandan ile degistirin.
Etiket, nozul paketinin icinde
(varsa) yerlestirilmistir.
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Gaz musluklarinin yaglanmasi icinde ve yaglama gresini degistirin.

Zamanla gaz musluklari cevirmek
zorlasabilir ve tikanabilir. Temizleyin onlari

Brulor ve damla nozul 6zellikleri tablosu

Nominal gaz tuketimi (MJ/h) 3.9 6.3 10.8 15.0
Enjektoér (1/100 mm) 54 68 88 105
Nominal gaz tuketimi (M]/h) 3.0 7.5 12 15.8
Enjektdr (1/100 mm) 90 120 155 185
5.4 Elektrik baglantisi Genel bilgiler

Izgaradaki 6zellikleri plakedeki verilere
gore kontrol edin.
Teknik verileri, seri numarasini ve marka adini

tasiyan tanimlama plakasi cihaz Uzerinde
belirgin bir sekilde konumlandiriimistir.

Tanimlama plakasinin bir kopyasi kitapgikta
bulunmaktadir. Komsu bir ylizeye veya bu
kullanim kilavuzuna uygulanmalidir.

Bu plakayi hi¢bir nedenle ¢ikarmayiniz.

Toprak baglantisini diger kablolardan 20
mm daha uzun bir tel kullanarak yapiniz.
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Cihaz asagidaki modlarda calsabilir: Genel Boyutlar =
Gaz ve elektrik baglanti noktalarinin L
¢ 220-240V 1IN~ konumu.
1@ 2 «————898-mm———»
@ % — — 1k
LI = IN
A { ]
3 x 1,5 mmz (g iletkenli kablo kullanin. A
S
e |Yukarida belirtilen degerler E
. . . o
1 ic iletkenin kesitine atiftir. B ®
Sabit baglanti \ ‘u D
. L v|
Kurulum yonetmeliklerine uygun olarak ) 4 T
gic¢ hattini cok kutuplu bir sigorta ile LJ Hgi!
donatin. Devre kesici cihaz yakininda ve A 40 mm
kolay erisilebilen bir konumda olmalidir. B 618 mm
C 124 mm
Fis ve priz baglantisi D 12 mm

Fis ile priz ayni tipte oldugundan emin olun.
Asiri Isinmaya ve yanik riski olusturan
adaptorler ve kopruler kullanmaktan kaginin.
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5.5 Konumlandirma dogru acikligin birakildigindan emin
olmak icin talimati kullanin.

é Agir cihaz Kurulum tlrine bagli olarak bu cihaz

Kisitlanma yaralanmasi tehlikesi siniflara aittir:

¢ Cihazi bir kisinin yardimiyla
mobilyanin icine yerlestirin.

Acik kapiya baski Cihaza zarar
verme riski

¢ Kurulum sirasinda cihazi
konumlandirirken, cevirme veya kaldirma
icin kapi kolunu kullanmayin.

min. 50 mm

ww Q9 "ulw |
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* Cihazi yerine takarken firin kapagini
kaldirag olarak asla kullanmayin.

» Kapaliyken cok fazla baski
uygulamaktan kacinin.

A-Sinif 1

Cihaz calisirken 1si Uretimi (Bagimsiz cihaz)
Yangin riski

* Komsu mobilyalardaki veneerler, B
yapistiricilar veya plastik kaplamalar
iIsiya dayanikli olmalidir (en az 90°C

olmalidir). min. 50 mm

Genel bilgi
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Bu cihaz, is tezgahindan en az 50 mm
mesafede, gérinusteki A ve C
figlrlerinde goraldigu gibi, yanlardan
birinin tezgadhtan daha ylksek olmasi
kosuluyla duvarlara monte edilebilir.

Tezgahin Gzerinde konumlandirilan herhangi

bir duvar unltes!_en"az 690 mm mesafede B - Sinif 2 alt sinifi 1
olmalidir. Ocak ustline bir davlumbaz monte o

edilirse, davlumbaz talimatlarina bakiniz. (Gomdala cihaz)
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Konumlandirma ve dizeltme I

o
-

ww 009 ‘ulw

y Elektrik ve/veya gaz baglantilarini
OO0 O0OO0OO yaptiktan sonra, cihazla birlikte saglanan

dort ayarlanabilir ayagi vidalayin.

C-Sinif2altsinif 1 /
(GOMUIU cihaz) \'

- 4. Cihaz zemine dengeli oturmalidir,

i

istikrar icin taban ayaginin alt kismini
vidalayin veya gevsetin, cihaz zeminde
sabit ve diz olana kadar.

\‘
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Duvara Monte etme
1. Zinciri ocaga baglayin

2. Ocakta bulunan zinciri yatay olarak
gerin ki diger uc duvara degsin.

3. Delinecek delik konumunu
duvarda isaretleyin.

4. Yuvarh ile deligi delin, duvar
fikséri takin ve zinciri baglayin.

Zincir konumdayken, ocagi duvara
yaslayin ve zincir baglantilarini azaltarak
zincirin gergin kalmasini ve herhangi bir
asir hareketi 6nlemesini saglayin.

/ Cihazin 6ne devrilmesini ve
yanlardan hareket etmesini
onlemek igin zincir uzunlugu
uygulanabilir oldugunca kisa
tutulmalidir.
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Kurulum

Etek parcanin montaji

e [Saglanan etek Urlnin ayrilmaz
1 bir parcasidir; monte isleminden
Once cihazla sabitlenmelidir.

Etek her zaman cihaz tzerinde dogru konumlandiriimali
ve guvenli bir sekilde sabitlenmelidir.

1. Tapinin arkasindaki 4 vidasi (A)
tornavida ile gevsetin (her yan igin 2
adet).

2. Etegi tezgaha yerlestirin.

3. Etek (B) ile vidalar (A) arasini
hizalayin.

4. Onceden gevsetilen 4 vidayi
sikistirarak etegi tezgaha sabitleyin.
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