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1 Talimatlar
1.1 Genel guvenlik talimatlari

Kisisel yaralanma riski

e Kullanim sirasinda cihaz ve
erisilebilir parcalari cok i1sinir.

* Kullanim sirasinda 1sitma
elemanlarina asla dokunmayin.
¢ 8 yasindan klcUk cocuklari,
sirekli gozetim altinda degillerse
guvenli bir mesafede tutun.

* Cocuklar asla cihazla
oynamamalhdir.

* Bu cihaz en az 8 yasinda
cocuklar ve elektrikli cihazlar
kullanma konusunda deneyimsiz
veya fiziksel/ruhsi kapasitesi zayif
olan kisiler tarafindan,
guvenliginden sorumlu yetiskinler
tarafindan gézetim veya talimat
altinda kullanilabilir.

e Kullanim sirasinda metal nesneleri,
bicaklar, catallar, kasiklar ve kapaklar
gibi, cihazin Gstlinde dinlendirmeyin.

* Kullanimdan sonra cihazi
hemen kapatin.

* Bir yangini veya alevleri suyla
sondirmeye calismayin: Cihazi
kapatin ve alevleri bir yangin
battaniyesi veya uygun baska bir
kapatma ile bogmaya calisin.

* Cihaz asla g6zetimsiz cocuklar
tarafindan temizlenmemelidir.

Talimatlar

* Yetkili personel tarafindan,
yurarltkteki standartlara gore
kurulum ve yardim mudahaleleri
gerceklestirilmelidir.

* Bu cihazi degistirmeyin.

* Cihazin yuvalarina sivri metal
nesneler (catal bicaklar veya
mutfak esyalari) sokmayin.

* Cihazi kendi basiniza veya nitelikli
bir teknisyen midahalesi olmadan
onarmaya c¢alismayin.

* Guc¢ kablosu hasar gorurse
derhal teknik destege basvurun
ve onlar degistirecektir.

* Firin calisirken ve hala sicak
iken saklama bdlmesini agmayin.

¢ Firini kullandiktan sonra saklama
bélimundeki esyalar ¢cok sicak
olabilir.

Cihaza zarar verme riski

e Cam parcalar Uzerinde asindirici
veya asindirici olmayan deterjanlar
kullanmayin (6r. toz artnler, leke
gidericiler ve metal stingerler).

» Raflar ve tepsiler, tamamen
durulana kadar yan kilavuzlara
sokulmahdir. Rafin yanhslikla
¢citkmasini engelleyen mekanik
glvenlik kilitleri asagiya ve firin
arkasina dogru bakmalidir.



Talimatlar

* Ahsap veya plastik tencereler/kullanin.

* Cihazin Uzerine oturmayin.

* Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

* Havalandirma acikhklarini ve isi
dagitim deliklerini tikamayin.

* Yaglar veya yadlar salinabilecegi

pisirme islemleri sirasinda cihazi
asla gézetimsiz birakmayin.

* Pisirme yUzeyinin Uzerine

hicbir esya birakmayin.

* Cihazi herhangi bir nedenle
odalari isitmak icin kullanmayin.

e Firinin icindeki 6nceki pisirme
islemlerinden kalan yiyecek artiklari
veya buyuk déktlmeleri temizleyin.

Bu cihaz icin

* Ampull degistirmeden 6nce
cihazin gu¢ kaynagini kapatin.

e Kapali kapiya herhangi bir agirhk
koymayin veya oturmayin.

* Kapilarda herhangi bir nesnenin
sikismamasina dikkat edin.

1.2 Tanitimlevhasi

* Tanitim levhasi cihazin teknik
verilerini, seri numarasini ve marka
adini tasir. Herhangi bir nedenle tanitim
levyasini cikarmayin.

1.3 Uretici sorumlulugu

Uretici, asagidaki nedenlerle kisilere veya
miulke verilen zararlardan sorumlu degildir:
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» Ongériilen amac disinda cihazi
kullanmak;

e Kullanim kilavuzundaki hikimlere
uyulmamasi;

* Cihazin herhangi bir parcasinda
mudahale;

* Orijinal olmayan yedek pargalarin kullanimi.

1.4 Cihazin amaci

* Bu cihaz ev ortaminda yiyecekleri
pisirmek icin tasarlanmistir. Baska
herhangi bir kullanim hatal sayilir.

e Cihaz, harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleri ile
calisacak sekilde tasarlanmamistir.

1.5 imha

Bu cihaz diger atiklardan ayri
E: olarak bertaraf edilmelidir

——J (Directives 2002/95/EC, 2002/
96/EC, 2003/108/EC). Cihaz, mevcut
Avrupa mevzuatina uygun olarak sagliga
ve cevreye zararh olarak kabul edilecek
miktarlarda madde bulundurmaz.

Cihazi bertaraf etmek icin:

» GUc¢ kablosunu kesin ve fisiyle birlikte
cikarin.

Gulc Gerilimi
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Ana glc¢ kaynagini kesin.
¢ Guc kablosunu elektrik sisteminden
ayirin.



A Talimatlar

* Elektrik ve elektronik ekipman atiklari 1.7 Kullanici kilavuzunu nasil okunur
icin uygun secici toplama merkezlerine

cihazi verin veya esdeger bir Urin satin
alirken perakendeciye geri verin, birebir

Bu kullanici kilavuzu su okuma
kurallarini kullanir:

Olgekte. Talimatlar

Bu kullanici kilavuzunun genel
Cihazlarnimiz kirlilik yaratmayan ve geri A bilgileri, glivenlik ve son
donistarilebilir malzemelere paketlenmistir. bertaraf ile ilgili bilgiler.
e Ambalaj malzemelerini uygun segici Tanim

toplama merkezlerine teslim edin. Cihaz ve aksesuarlarinin tanimi.

I

Plastik ambalaj
Bogulma tehlikesi Kullanim
MY Cihaz ve aksesuarlarinin
* Ambalaji veya herhangi bir kismini % kullanimi ile ilgili bilgiler, pisirme
ilgisiz birakmayin. onerileri.
« Cocuklarin ambalaj plastik posetleriyle Temizlik ve bakim

oynamasina izin vermeyin.

ﬂ Cihazin uygun sekilde temizlenmesi
ve bakimi igin bilgiler.
1.6 Bu kullanici kilavuzu ¢in orig

Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz bir Kurulum
pargasidir ve bu nedenle cihazin 6mru Yetkili Kisi icin bilgiler:
boyunca eksiksiz olarak kullaniciya X kurulum, isletme ve denetim.

ulasilabilir sekilde saklanmahdir.

Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici

kilavuzunu dikkatlice okuyun.
Guvenlik talimatlar

Bilgi

NN

Tavsiye

1. Kullanim talimati sirasi.
e Tek kullanimlik talimat.



Aciklama

2 Aciklama

2.1 Genel aciklama

5— :
—r—7
1 Pisirme ocak 5 Kapi
2 Kontrol paneli 6 Fan
3 Firin 1s1gi 7 Saklama bdélmesi
4 Conta mRaf/tepsi destek cercevesi rafi

2.2 Pisirme ocag

AUX = Yardimci R = Hizl
SR = Yari hizli UR = Ultra hizli



2.3 Kontrol paneli

Aciklama
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Elektrik mekanik dakika sayaci
zamanlayici kolu (1)

Bu kol manuel pisirme veya zamanlayicinin
secilmesini saglar. Zamanlayici pisirme
sonunda firini otomatik olarak kapatir.
Pisirme suresini ayarlamak igin kolu istenen
konuma ulasana kadar saat yoninde cevirin
ve ardindan gerekli pisirme fonksiyonunu
ayarlayin. Gosterilen sayilar dakikadir.
Ayarlama ilerleyicidir, bu sayilar arasindaki
herhangi bir ara degere de ayarlanabilir.
Zamanli pisirme islemi sonunda bir zil sesi
calar ve 3-4 saniye sonra otomatik olarak
kapanir.

Sicaklik kolu (2)

Bu kol pisirme sicakligini segmenizi saglar.

Minimum ile maksimum ayarlar arasindaki

gerekli degere kadar saat yonliinde cevirin.

Gostergeli 151k (3)

Gostergeli 1sik, firinin 1sintyor oldugunu
gOsterir. Belirlenen sicakliga ulastiginda
kapanir. icerideki sicakligin sabit
tutuldugunu géstermek icin diizenli olarak
yanip soner.

Fonksiyon kolu (4)

Firinin farkli fonksiyonlari gesitli pisirme
modlarina uygundur. Gerekli fonksiyonu
segtikten sonra pisirme sicakligini sicakhk
kolu ile ayarlayin.

Ocak brulor kolu (5)

Ocak brulérlerini aydinlatmak ve
ayarlamak icin kullanishdir. ilgili briilérleri
aydinlatmak icin kolu ZAsm saat yonudnun
tersine degeri kadar ce®™rin. Alevi
ayarlamak icin kolu maksimum ile
minimum ayar arasindgki bolgeye getirin.

A

Briilorleri kapatmak i@h kolu
konumuna geri getirin.

2.4 Diger parcalar

Firin raflan

Firin, tepsilerin ve raflarin farkli
yUksekliklerde konumlandirilmasi igin
raflar igerir. Yerlestirme ylksekligi alt
kisimdan yukariya dogru gosterilmistir
(bkz. 2.1 Genel aciklama).

Sogutma fani

Fanin amaci firini sogutmaktir ve
pisirme sirasinda calisir. Fan, kapinin
Ustiinden sabit bir hava akisi saglar ve
cihaz kapatildiktan sonra kisa bir stre
boyunca da devam edebilir.



ic aydinlatma indirme tava sehpasi

Firinlarin i¢ aydinlatmasi herhangi bir
fonksiyon secildiginde yanar.
2.5 Mevcut aksesuarlar

Kuguk tencereler kullanirken kullanighdir.

L

Wok indirme tava sehpasi

Pisirme kaplarini tutmak igin kullanishdir.

Tepsi

Yukaridaki rafta konulan yiyeceklerden yag biriktirmek ve
turta, pizzalar ile firinlanmis tathlari pisirmek icin
kullanishdir.



ey Kullanim

3 Kullanim

3.1 Talimatlar

Kullanim sirasinda firinin
icindeki yuksek sicaklik
Yanik tehlikesi

¢ Pisirme sirasinda firin kapagini
kapal tutun.

* Firinda yiyecekleri tasirken isiya
dayanikli eldivenler kullanarak ellerinizi
koruyun.

e Firinin icindeki 1sitma elemanlarina
dokunmayin.

* Cok sicak tepsilere dogrudan su
dokmeyin.

* Kiictk cocuklar cihazla oynamamalari
icin gbzetim altinda tutulmalidir.

* Yiyecekleri tasimak gerekirse veya
pisirme sonunda kapagi birkag saniye
icin 5 cm acin, buharin cikmasina izin
verin, ardindan tamamen agin.

Yanhs kullanim
Yanik tehlikesi
» Alev dagitici basliklarinin yuvalarinda

ilgili brilor kapaklari ile dogru
konumda oldugundan emin olun.

¢ Yagdlar asiri 1sindiginda
tutusabilir. Cok dikkatli olun.

* Kullanim sirasinda cihaz isinir. Firinin
icindeki i1sitma elemanlarina
dokunmamaya 6zen gosterin.

* Erisilebilir parcalar kullanim sirasinda
sicak olacaktir. Yaniklari 6nlemek igin
geng cocuklar uzakta tutulmalidir.
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Yanlis kullanim
Yuzeylerin hasar gérme riski

* Firinin tabanini aliminyum veya folyo
ile kapatmayiniz.

* Yag gecirmez kagit kullanmak isterseniz,
firinin icindeki sicak hava dolasimini
engellemeyecek sekilde yerlestirin.

¢ Pisirme bolmesinin tabanina dogrudan
tencereler veya tepsiler koymayin.

+ ic cam cama tencere veya tepsileri
dayandirmak icin acik kapiy! kullanmayin.

* Cok sicak tepsilere dogrudan su
dékmeyin.

* Alev dagiticilarin basliklarinin ilgili
brilor kapaklariyla yuvalarinda dogru
konumda oldugundan emin olun.

* Pisirme kaplari veya tava plakalari
gozun sinirlari icinde yerlestirilmelidir.
Sonradan gelen kapaklar ile kullanima
uygun degildir.

¢ Tim tencerelerin diiz ve diiz tabanlari olmaldir.

* Sivi tasar veya dokdilirse, ocagin
Uzerinden fazlasini temizleyin.

* Tencere ile destek arasina alev séntcu
veya izgara plaka gibi herhangi bir sey
koymayin.

» Tencere destegdini cilkarmayin ve
briléri wok standi ile kusatmayin,
sadece verilen wok destegini kullanin.

¢ Pan destegini buken veya alevi
kizdirmagda yol acabilecek blyuk tencereler
veya agir agirliklar kullanmayin.

e Tencereyi brulérin Gzerinde merkeze
yerlestirin ki istikrarli olsun ve cihazin
kenarini agsmasin.



Kullan -2y

Vil sesilk 3.3 Aksesuarlarin Kullanimi
Yangin veya patlama tehlikesi Raflar ve tepsiler

: : Raflar ve tepsiler yan kilavuzlara
+ Cihaz calisirken bu cihazin yakininda tamamen duruncaya kadar

aerosoller puskirtmemeyin. yerlestirilmelidir.
* Cihazin depolama cekmecesinde veya * Rafin kazara gikariimasini engelleyen
bu cihazin yakininda yanici malzeme mekanik givenlik kilitleri asagiya ve

kullanmayin veya depolamayin. firin arkasina dogru bakmahdir.

* Yiyecek pisirirken plastik mutfak
esyasl veya kaplari kullanmayin.

* Vakumlu teneke kutulari veya
kaplari firinda tutmayin.

¢ Yaglar veya yagdlar salinabilecek pisirme
islemleri sirasinda firini gézetimsiz
birakmayin.

* Pisirme sirasinda kullanilmayan tim
tepsileri ve raflar firin bélmesinden ¢ikarin.

* Bu cihaz deniz aracinda veya
karavanlarda kuruluysa isitici olarak
kullanilmamalidir.

Raflari ve tepsileri firina hafifce itin ve tamamen
duruncaya kadar kilitlenmesini bekleyin.

* Bu cihazi degistirmeyin.

IN

3.2 ilk Kullanim

1. Cihazin disiI veya icindeki koruyucu
filmi, aksesuarlarsa dahil olmak Uzere
cikarin.

/ ilk kez kullanmadan énce

_£ tepsileri Uretim surecinden kalan
— lkalintilari cikarmak icin
temizleyin.

2. Eklentilerden ve pisirme
bdélimlerinden teknik veri plakasi Tepsi rafi

haric tim etiketleri cikarin. o , .
Tepsi iki farkli sekilde kullanilabilir:

* Pisirme sirasinda yagi toplamak igin rafin

3. Cihazdan tim aksesuarlari ¢ikarin icinde (devrilmeyi dnleyen durdurma
ve temizleyin (bakim ve temizlige yukariya bakacak sekilde).
bakiniz 4).

» Raf Uzerinde dinlenerek (devrilmeyi 6nleyen
4. Uretim surecinden kalan kalintilari durdurma asagiya bakacak sekilde) tatlilar,
temizlemek icin bos firnlari en yiiksek bisklviler, hamur islerini pisirmek igin.
sicakhkta gahstirin.

11



Azaltma tava standlarn

Azaltma tava standlarinin ocak
1zgaralarina konulmasi gerekir. Dogru
konumda olduklarindan emin olun.

12

Kullan

3.4 Ocagin kullanimi

TUm cihazin kontrol ve izleme cihazlarn gug
on panelinde birlikte bulunur. Her digmeyle
kontrol edilen briléri digmenin yaninda
gosterilir. Cihaz elektronik atesleme cihazi ile
donatilmistir. Sadece diigmeyi basili tutup
saat yonunun tersi yonde maksimum alev
simgesine kadar cevirin, brtlér yanana
kadar. Brulér ilk 15 saniye icinde yanmazsa,
digmeyi gevirip 60 saniye bekleyin ve tekrar
deneyin. Atesledikten sonra termokupl

1 asl icin digmeyi birkag saniye basili
tétn. DUgme serbest birakildiginda brilér
sonebilir: bu durumda termokupl yeterince
Isinmamistir. Birkag an bekleyin ve islemi
tekrar edin. DUgmeyi iceri dogru basil tutun

daha uzun.

/ Kazal bir kapanma durumunda
emniyet tertibati devreye girer ve
gaz akisini keser, gaz muslugu
acik olsa bile. Digmeyi geri
getirip tekkar cakmadan 6nce en
az 60 sa?'E;e bekleyin.

Alev dagitici basliklar ve bralér
kapaklari icin dogru konum

Ocak brilorlerini ateslemeden 6nce, alev
dagitici bashklarinin, ilgili bralér kapaklariyla
birlikte yuvalarina dogru konumlandigindan
emin olun. Alev dagitici bashklarinin
deliklerinin oldugundan emin olun.
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A ile atesleyiciler ve termokupllar ile Fonksiyonlar listesi
hizal.

~— Statik

\__ Isi ayni anda yukaridan ve asagidan
geldiginden bu sistem belirli tlrdeki
yiyecekler igin 6zellikle uygundur.
Geleneksel pisirme, statik pisirme
olarak da bilinir, ayni anda yalnizca
bir yemek pisirmek icin uygundur.
Sigir, ekmek ve kek tirleri icin
mikemmeldir ve 6zellikle yagh etler,
ornegdin kaz ve ordek icin uygundur.

Ocak kullanimi icin pratik ipuclar

Daha iyi briilér verimliligi ve gaz Alt taraf
tiketimini azaltmak icin kapakli ve brilére \__~ Sadece taban kismindan gelen isi,

uygun boyutta tavalar kullanin, boéylece alt sicakhgr daha yuksek olan
alevler tencerenin yanlarina ulasmaz. yiyeceklerin pismesini
icindekiler kaynamaya basladiginda, tamamlarken kizarmay! etkilemez.
sivinin tasmamasi icin alevi yeterince Kekler, turta, tart ve pizzalar icin
kisin. mukemmeldir.

/ Pisirme kaplar caplar: + =+ KlcUk 1zgara

= |* Yardimci: 12 - 14 cm. Merkez elemandan salinan s

e Yari hizli: 16 - 24 cm. yalnizca kullanilarak bu fonksiyon,

kebaplar, kizarmis sandvigler ve tim
* Hizli: 18 - 26 cm. tiirde 1zgara sebze yan yemekler

e Ultra-hizli: 18 - 26 cm. yapmak igin kligik miktarda et ve
baligin 1zgara yapilmasini saglar.

3.5 Firini Kullanma

Firint acma <= Fanli 1zgara

C \\*/) Fan tarafindan retilen hava, 1zgaranin
Firini agmak IGin: olusturdugu gugli 1si1 dalgasini yumusatir
1. Fonksiyon diigmesini kullanarak pisirme ve cok kalin yiyecekleri bile mikemmel

. : sekilde esit sekilde 1zgara yapar. Buyuk
fonkS|yonunu Secin. miktarda et icin mikemmeldir (6r. domuz

2. Sicakhgi termostat digmesiyle segin.  budu).

13



~-~/lzgara
Izgara elemanindan gelen isi,
Ozellikle ince ve orta kalinliktaki et
icin mikemmel 1zgara sonuglari verir
ve varsa seritli doner ile
birlestirildiginde pisirme sonunda
yemege esit kizarma saglar. Sosisler,
kaburga ve pastirma igin
mukemmeldir. Bu fonksiyon, 6zellikle
et olmak Uzere buyuk miktarlarda
yiyecegin esit sekilde izgara
yapilmasina olanak tanir.

=\ Fan destekli statik

@ Fanin calismasi, geleneksel
pisirme ile birlesince karmasik
tariflerde bile tekdlze pisirme
saglar. Bisklvi ve kekler igin
mikemmeldir; ayni anda birkac
seviyede pisirildiginde bile.
(Coklu seviye pisirme icin 2. ve
4. raflari kullanmanizi 6neririz.)

Fan destekli dolagimli
Fanln ve firmanin arkasina entegre
edilen dolasimli elemanin
kombinasyonu, farkh yiyecekleri
birka¢ seviyede pisirmenize olanak
tanir; yeter ki ayni sicakliklarda ve
ayni pisirme turande olsunlar.
Sicak hava dolasimi, isiyl aninda ve
tekdiize dagitir. Ornegin balik,
sebzeler ve kurabiyeler ayni anda
(farkli seviyelerde) pisirilebilir ve
tatlar/kokular karismaz.

14
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Hizl ¢c6zdlUrme

¢ o o Oda sicakligindaki havanin esit
dagilimini saglamak icin fanin
etkinlestirilmesi hizli ¢ézdlirmeyi
kolaylastirir. Her tlrlG yiyecek igin
mukemmeldir.

3.6 Depolama bdlmesini kullanma

Depolama bdlmesi pisiricinin altindadir.
Acmak icin kolu kendinize dogru ¢ekin.
Cihazi kullanirken gerekli olan tencere
takimlari veya metal esyalar igin
kullanilabilir.

3.7 Pisirme tavsiyeleri

Genel tavsiyeler

* Birden fazla seviyede tekduze pisirme
icin fan destekli bir fonksiyon kullanin.
 Sicakligi artirarak pisirme slrelerini
kisaltmak mimkin degildir (yiyecek
disi cok pismis ici ¢ig kalabilir).

* Ayni anda daha fazla firin kullanmak
nihai pisirme sonuglarini etkileyebilir.

Et pisirme icin tavsiyeler

* Pisirme slreleri yiyecegin kalinligina ve
kalitesine ile tiketici zevkine bagl olarak
dedgisir.



Kullan

* Eti kizartirken et termometresi kullanin
veya kizartmayi bir kasikla baskin. Sertse
pismistir; degilse bir ka¢ dakika daha
pismesi gerekir.

Izgara ve Fan destekli izgara ile
pisirme icgin tavsiye

 Pisirme etkisini degistirmek isterseniz,
ete soguk firina veya 6nceden isitilmis
firna konuldugunda bile 1zgara yapilabilir.

* Fan destekli 1zgara islevi ile 1zgara
yapmadan énce firini 6nceden isitmanizi
Oneririz.

* Yemegi rafin merkezine
yerlestirmenizi 6neririz.

* |zgara islevinde, pisirmeyi optimize
etmek igin sicaklik digmesini
yakinindaki maksimum degere @/
gevirmenizi Oneririz.

* Yemekler pisirmeden 6nce
baharatlandiriimaldir. Ayrica pisirmeden énce
yag veya eritilmis tereyagdi ile kaplanmaldir.

¢ |zgara sirasinda olusan sivilari toplamak
icin firin tepsisini ilk alt rafina koyun.

e Cok amach firinlar kullanilirken 1zgara
islemleri asla 60 dakikadan fazla
surmemelidir, yardimci firin icinde 30
dakika.

Tatlilar ve bisklviler icin pisirme tavsiyeleri

» Tercihen koyu renkli metal kaliplar
kullanin: 1s1y1 daha iyi emerler.

 Sicaklik ve pisirme slresi hamurun
kalitesi ve kivamina baghdir.

e Tathnin tamami pisip pismedigini kontrol
etmek igin pisirme suresi sonunda tatlhnin
en yUksek noktasina bir krdan batirin.
Hamur yapismiyorsa.

3

tiplere/icine ¢op sise, tath pismistir.
* Firindan ciktiktan sonra tatli cékerse,
bir sonraki sefer ayarli sicakligi yaklasik
10°C azaltin; gerekirse daha uzun
pisirme slresi secin.

» Tathlar veya sebzeler pisirilirken cam
Uzerinde asiri yogusma olusabilir. Bunu
Onlemek igin pisirme sirasinda kapiyi

birkac kez cok dikkatli bir sekilde acin.

Co6zulme ve mayalandirma igin tavsiyeler

* Buzlu gidalari ambalaji olmadan kapagdi
olmayan bir kapta firinin ilk rafina
yerlestirin.

* Yemegin Ust Uste gelmesini dnleyin.
 Eti ¢6zdUrmek icin ikinci seviyedeki
rafa ve birinci seviyedeki tepsiye

kullanin. Boylece ¢b6zdirme gida sivisi
yemekten uzaga akacaktir.

* En narin parcalar aliminyum folyo ile
ortulebilir.

* Basarili mayalanma icin firinin
altinda bir su kabi bulundurulmahdir.

Enerji tasarrufu icin

¢ Normalde kullanilan sirenin birkag
dakika 6ncesinde pisirmeyi durdurun.
Firin icindeki 1si birikerek kalan dakikalar
boyunca pisirme devam eder.

* Isi kaybini 6nlemek igin kapiyi
mumkin oldugunca az agin.

e Cihazin icini her zaman temiz tutun.
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Kullan

Pisirme bilgi tablosu

Yemek

Lazanya
Firinda makarna

Firin rostolu dana eti
Domuz bonfile

Domuz omuz

Agdirhk _ Raf
Fon ks|y0n konum (altan itibaren)

3-4 Statik 1

2 Statik 1

1.2 Fan destekli statik 2

1.2 Fan destekli statik 2

1.2 Fan destekli statik 2

Firin rostolu tavsan
Hindi gogsu
Firin rostolu domuz boynu

Firin rostolu tavuk

Domuz sucuklari
Domuz pirzolasi
Hamburgerler
Pastirma

Somon alabaligi

Pizza
Ekmek
Fokaccia

Cember kek

Meyve tarti

Kisa hamur
Recelli tartlar

Cennet pastasi
Krem gorekler
Hafif singer kek
Piring lapasi
Brioslar

Kisa hamurlu biskuviler

1.2 Fan destekli dairesel 2
1.5 Fan destekli statik
2 Fan destekli statik 2

N

1.2 Fan destekli statik 2
Fan destekli 1zgara 3

Izgara 4

Izgara 4

Vantilator destekli 1zgara 3

1.2 Vantilator destekli alt kisim 2
1 Vantilatér destekli statik 1

1 Daire seklinde vantilator destekli 2
1 Vantilatdr destekli statik 2

1 Vantilatér destekli statik
1 Vantilatér destekli statik
0.5 Vantilator destekli statik
1.2 Vantilator destekli statik
1.2 Vantilatér destekli statik

NN NNNN

0.8 Vantilatér destekli statik
0.8 Daire seklinde vantilatér destekli 2

1 Vantilatér destekli statik 2
0.6 Daire seklinde vantilator destekli 2

Vantilator destekli statik 1-3

Sicaklik

(°C)
220 - 230
220 - 230

180 - 190
180 - 190
180 - 190
180 - 190
180 - 190
180 - 190
190 - 200

Sure
(dakika)

50 - 60
40

70 - 80

70 - 80

90 - 100
70 - 80

80-90

190 - 210
60-70

1. yUzey 2.yuzey

250-2807-95-6

250 - 280
250 - 280
250 - 280

150 - 160

250 - 280
190 - 200
180 - 190

160
160
160-170
160-170
170
150 - 160
150 - 160
160
160
160-170

15 5
9 5
13 3

35-40

6-10
25-30
15-20

50 - 60
30-35
20-25
20-25
55-60
40 - 50
45 - 50
40 - 50
25-30
16 - 20

Tabloda belirtilen streler 6n i1sitma slirelerini icermemekte olup sadece rehber olarak saglanmistir.
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4 Temizlik ve bakim
4.1 Talimatlar

Yanhs kullanim
Ylzeylere zarar verme riski

* Firini temizlemek icin buharh
temizleyici kullanmayin.

* Ylzeydeki celik pargalar veya metal
bitisli parcalar Gzerinde klor, amonyak
veya gamasir suyu iceren temizlik trlnleri
kullanmayin (érn. anodizasyon, nikel veya
krom kaplama).

e Cam pargalar Uzerinde asindirici veya
asindirici deterjanlar kullanmayin (érn.
toz Urlnler, lekeleri gidericiler ve metal
sungerler).

¢ Emaye ylizeyine zarar verebilecegi icin
firin cam kapisini temizlemek amaciyla
sert asindirici temizleyiciler veya keskin
metal kaziyicilar kullanmayin; bu camin
catlamasina neden olabilir.

* Kaba veya asindirici malzemeler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

* Ocak pani standlari, alev yayici kapaklar
ve brilor bashklar gibi gikarilabilir
pargalari bulasik makinesinde yikamayin.

4.2 Cihazin temizligi

Firin ylzeylerini iyi durumda tutmak igin
kullanimdan sonra duzenli olarak

temizlenmelidir. Once sogumalarini bekleyin.

Abrasives ve klor bazli asitler icermeyen
yalnizca 6zel Grtnleri kullanin.

Gunluk olagan temizlik

=
(NN

Urinii islak bir beze dékiin ve yiizeyi
silin, iyice durulayin ve yumusak bir bez
veya mikrofiber bezle kurulayin.

Gida lekeleri veya kalintilari

Yuzeyleri zedeleyecekleri icin metal sungerler
veya keskin kaziyicilar kullanmayin.

Gerekirse ahsap veya plastik aletlerle
normal asindirici olmayan urunler kullanin.
lyice durulayin ve ile kurulayin with a

yumusak bez veya mikrofiber bez.

Jel veya benzeri sekerli gidalarin artiklari firin
icinde kurumasina izin vermeyin. Cok uzun siire
kurumasina birakilirsa, firin kaplamasindaki
emaye tabakasina zarar verebilir.

Pisirme ocaklari icin tencere standlari

Tencere standlarini ¢ikarin ve ilik suyla ve
asindirici olmayan deterjanla temizleyin.
Herhangi bir kireglesmeyi
temizlediginizden emin olun. lyice
kurulayin ve ocaya geri koyun.

e |Tencere standlari ile alev arasindaki
1 surekli temas, 1stya maruz kalan
bodlgelerde emaye Uzerinde
zamanla degisikliklere neden
olabilir. Bu tamamen dogal bir
fenomendir ve bilesenin calismasi
Uzerinde herhangi bir etkisi yoktur.
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Alev yayici basliklar ve brildr kapaklar

Daha kolay temizlik icin alev yayici basliklar
ve brilor kapaklari ¢ikarilabilir. Bunlari sicak
su ve yumusatici olmayan deterjanla yikin.
Herhangi bir kireglenmeyi dikkatlice ¢ikarin,
sonra tamamen kuru olmalarini bekleyin.
Alev yayici basliklan tekrar takarken, ilgili
brilor kapaklariyla yuvalarina dogru
konumlandiklarindan emin olun.

Tuketici kivilcimleyiciler ve termokupllar
Dogru calismasi icin kivilcimleyicilerin ve

termokupllarin her zaman muikemmel temiz
olmasi gerekir. Sik sik kontrol edin ve gerekirse
nemli bir bezle temizleyin. Kuru kalintilar ahsap

bir kiirdan veya igneyle cikarin.
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4.3 Kaply! ¢cikarma

Daha kolay temizlik icin kapinin ¢ikarilip

bir beze konulmasi mimkundur.

Kapiyi ¢cikarmak icin su sekilde ilerleyin:

1. Kaplyl tamamen acin ve iki adet girin.
sekilde gosterilen menteselerdeki
deliklere pimleri yerlestirin.

2. Kapiy! iki yaninda her iki elle
kavrayin, yaklasik 30° agida kaldirin ve
cikarin.




Temizlik ve bakim ﬂ

Kapiy! yeniden monte etmek icin 4.5 Firinin icinin temizligi
menteseleri firmin ilgili yuvalarina
yerlestirin; A girintili bélumlerin yuvalara
tamamen oturdugundan emin olun. Kapiy! .
asagi indirin ve yerine oturdugunda Cikarilabilir tim parcalari ¢ikarin.

mentese deliklerinden pimleri cikarin.

=
En iyi firin bakimi icin, soguduktan sonra e
duzenli olarak temizleyin.

4.4 Kapi caminin temizligi

Kapidaki cam her zaman iyice temiz
tutulmahidir. Emici mutfak pecetesi
kullanin. Zorlu kirler igin hafif nemli bir
stnger ve siradan bir deterjanla yikayin.

Firin raflarini ihk su ve asindirici olmayan
bir deterjanla temizleyin. Islak pargalar
dikkatlice durulayin ve kurulayin.

R ed " / Firin, belirli Grinlerin ardindan
/ Uretici tarafindan dagitilan icindeki kalintilari temizlemek icin

£ |temizlik drdnlerinin _ — lyaklasik 15-20 dakika boyunca
—— kullanilmasini tavsiye ederiz. e

calistinimalidir.

Kolay temizlik icin kapiyi
= |cikarin.
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raf raf destek cercevelerinin gikartiimasi

Raf/kap destek ¢ercevelerinin ¢ikarilmasi
kenarlarin daha kolay temizlenmesini
saglar.

Raf/kap destek ¢ercevelerinin ¢ikarilmasi:

1. Cercevenin iki sabitleme pinesini
gevsetin.

2. Cerceveyi ice dogru cekin. Kendini
temizleyen paneller takiliysa ¢cerceveyle
birlikte cikarilmalidir.

(

3. Temizlik tamamlandiktan sonra,
rehber cercevelerini yerine geri koymak
icin yukaridaki islemleri tekrarlayin.
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4.6 Olaganustid bakim

Canli pargalar
Elektrik carpmasi tehlikesi

¢ Tepligini degistirmeden 6nce cihazin
kapal oldugundan emin olun; elektrik
garpmasi olasiligini 6nlemek igin.

ic aydinlatma ampuliiniin degistirilmesi

A ampul koruyucusunu saat yoninun tersine
cevirerek gikarin ve B ampulini benzer biri ile
degistirin. A ampul koruyucusunu yeniden takin.

Contanin c¢ikariimasi

Firini iyice temizlemek icin kapi contasini
cikarabilirsiniz. Dort tarafta firin kenarina
tutturmak icin kancalar vardir. Conta
kenarlarini disa dogru cekin ve kancalari
cikarmak icin serbest birakin.

i

Wz Q
p=N

contalar temiz tutmak icin asindirici
olmayan bir stinger ve ilik su kullanin.
Contalar yumusak ve elastik olmalidir.
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5 Kurulum

5.1 ic ve cevresindeki ic aletler icin acikliklar

Bu cihaz bu talimat kullanma kilavuzuna
uygun olarak yetkili bir kisi tarafindan
kurulmalidir; AS/NZS 5601.1 - Gaz
kurulumlar (kurulum ve boru boyutu), yerel
gaz montaj diizenlemeleri, yerel elektrik
dizenlemeleri, Avustralya insaat Kodu ve

diger huklimet otoritelerinin gereklilikleri ile.

Gereksinimler

1. Ust acikliklar - (Olciim A) Davlumbazlar
ve egzoz fanlar Uretici talimatlarina uygun
olarak monte edilecektir. Ancak herhangi
bir durumda pisirme cihazinin en ytksek
kismi ile davlumbaz arasindaki aciklik 600
mm'den az olamaz; yukariya yénelen bir
egzoz fani igin ise 750 mm olmalidir.
Baska herhangi bir asagdi dogru bakan
yanici madde

usti 600 mm'den az olan ylzey

THE TWO INSETS RELATE TO
REQUIREMENT 3 BELOW

Horizontal combustible
surface below hob

Horizontal combustible
surface above trivet

NOTE: in this case, any
vertical combustible
surface needs to be
protected to conform with
requirement 2 below

Ocak yuzeyinin en yuksek kismi,
5.12.1.2 Maddesi'ne uygun olarak
pisirme ylzeyinin tam genisligi ve
derinligi icin koruyucu olmahdir. Ancak
herhangi bir ylzeye bu agiklik 450
mm'den az olamaz.

2. Yan acikliklar - (Olgliler B & C) En
yakin brilérden dikey yan yanici bir
yUzeye olan B 6l¢listi 200 mm'den az
ise, ylzey 5.12.1.2 Maddesi uyarinca
pisirme ylzeyinin tam boyutu (genislik
veya derinlik) i¢in hobun lGzerinde en
az 150 mm olan C yuksekligine kadar
korunakh olmalidir. Pisirme cihazi bir
‘splashback’ ile donatilmissa, koruma

arka duvar gerekli degildir.
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Bagimsiz ve Yikseltilmis Pisirme
Cihazlan icin ilave Gereklilikler -
(Olciiler D ve E) D oldugunda, seyin
uzakligi

En yakin yakin | howeverinyerinin
cevresi yatay yanici yizeyden 200
mm'den daha kisa ise, E en az 10 mm
veya daha fazladir, ya da yatay ylzey
Ucgendir. Yukaridaki eklere bakiniz.

Notlar

1. Gereklilik 3, alevlerin veya pisirme
kaplarinin cihazin ¢evresinden
tasmasini 6nlemek icin tasarlanmis
bagimsiz veya ylkseltilmis bir
pisirme cihazina uygulanmaz.

2. ‘Pisirme yuzeyi alanl’, pisirme
genellikle meydana gelen cihazin o
kismi olarak tanimlanir ve kontrol
digmeleri bulunan cihaz kisimlarini
icermez.

3. Ocakin tanimi icin madde 1.4.64'e bakiniz.

4. Demir tepsi icin tanim i¢in
madde 1.4.109'a bakiniz.
5. Pisirme cihazlarina yakin konumda

pencere kaplamalarina dikkat
edilmelidir. Madde 5.3.4'e bakiniz.

/ Cihaz monte edildiginde cihaz
baglanti noktasi erisilebilir
olmalidir.
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5.2 Gaz baglantisi

Gaz sizintisi
Patlama tehlikesi
* Her islemi yaptiktan sonra gaz

baglantilarinin sikma torkunun 10 Nm ile
15 Nm arasinda oldugundan emin olun.

* Gerekirse mevcut yonetmeliklere
uygun bir basing regulatéra kullanin.

* Kurulumun sonunda herhangi bir
sizinti igin sabunlu ¢6zelti ile kontrol
edin, asla bir alevle degil.

* Esnek hortumla kurulum, boru
uzunlugunun tamamen uzatildiginda 1,2
metreyi gecmemesi icin yapilmahdir;
hortumlarin hareketli parcalarla temas
etmediginden ve herhangi bir sekilde
sikismadigindan emin olun.

e Hortumlar hareketli parcalarla temas
etmemeli ve herhangi bir sekilde
sikismamalhdir.

Genel bilgiler

Bu cihaz Dogal Gaz veya ULPG
(propane/butane) ile kurulum igin
uygundur. ilgili brilér basinci ve uygun
enjektor boyutlari icin “Brulér ve nozdl
Ozellikleri tablosu” paragrafina bakin.
Cihaz Dogal Gaz'a baglanacaksa, verilen
basin¢ regulatéri gaz girisine
takilmahdir. Basing kontrolu icin bir test
noktasi ya regulator ile birlikte ya da
ULPG (propane) cihazlari icin ayri bir
baglanti olarak saglanir.
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Cihazin gaz baglantisinin, AS5601
gerekliliklerine uygun olarak yapilmasi
gerekir. Giriste ¥2” BSP konnektor
tavsiye edilir ve cihaza gaz temin hatti,
servis veya baglantinin kesilmesi icin
cihazi yeterince geri cekebilme amaciyla
yeterli uzunlukta olmalidir:

1. tavlanmis bakir boru veya;

2. AS/NZ1869’e gbére esnek hortum ve en
az Class “B”, 10 mm c¢apinda olmahdir.

Cihazin isletme basincini kontrol etmek
icin en az 2 adet buyuk boy brulérin
kullanilmasi tavsiye edilir. Kurulum
tamamlandiginda cihazin duvara
sabitlenmis oldugundan emin olun.

N.G. Temin edilen reglator, cihazin
arkasindaki ¥2 BSP disine takilmaldir.
Onayli bir manuel vananin kurulmasi
gerekir. N.G. regulatért kurulumdan sonra
1.0 kPa’'ya ayarlanip kontrol edilmelidir.

U.L.P.G. dogrudan giris baglantisina
baglanabilir. Basincin 2.75 kPa dederinde
calistigindan emin olmak icin basing
kontrol edilmelidir. Boru ile cihaz arasina,
basincin 2.75 kPa olarak calistigini kontrol
etmek icin ayri bir test noktasi armatiru
kurulmalidir.

Cihaz, servis ve gerektiginde cihazi gaz
kaynagindan kapatma ve sékme icin gazin
kesilebilmesini saglayacak sekilde kurulmalidir.
Cihaz calistinimadan 6nce ilgili tim parcalarin
dogru konumda oldugundan emin olun.

Kurulum tamamlandiginda, kurulum yapan kisi gaz
sizintilarini kontrol etmeli ve her briléri ayri ayri dogru
alev icin test etmelidir. TUm bralérler ayri ayr test
edildikten sonra tim braldrler birlikte acilmalidir.
Garanti hizmet aramalari bu ayarlamalar kapsamaz!
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Sivi gaz baglantisi

Mevcut yonetmeliklerde belirlenen
yonergelere uyarak basing regulatoru
kullanin ve gaz silindiriyle baglantiyi
yapin.

Besleme basincinin, “Yanici ve nozul
Ozellikleri tablosu” paragrafinda
belirtilen degerlere uygun oldugundan
emin olun.

Oda havalandirmasi

Cihaza sahip oda, gegerli standartlara
uygun slrekli hava teminine sahip
olmalidir. Cihazin kurulu oldugu odada,
gazin dizenli yanmasi ve odadaki gerekli
hava degdisimi icin yeterli hava akimi
saglanmahdir. Ocak, AS/NZS5601
standartlarinin gerektirdigi sekilde dogal
havalandirmali odalara monte edilmelidir.

Yanma gazi desarji

Yanma gazlari, glvenilir dogal gekise sahip
bir baca ile baglanmis davlumbazlar veya bir
fanli disa-cikarma sistemi aracihdiyla desar;j
edilebilir. Etkili bir disa-cikarma sistemi,
yetkili bir uzman tarafindan 6zenle
tasarlanmayi gerektirir ve yonetmelik
mesafelerine ve konumlarina uymalidir.
Kurulumdan sonra mihendis uygunluk
belgesi duzenlemelidir.
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1 Davlumbazla disa-atim.
2 Davlumbazsiz disa-atim.

A Tek dogal emis bacasi.
B Egzoslu tek baca.

C Disariya dogrudan, duvara veya
pencereye monte edilmis egzoz fani ile.

D Duvar Uzerinden dogrudan disari.

<}:1Hava

«Yanma drunleri
SREgzoz fan
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5.3 Farkli gaz tlrlerine uyum  Dogal gaz veya sehir gazi igin
minimum ayarinin ayarlanmasi

Bralord yakin ve minimum konuma getir.
= |Alet, 1,0 kPa basingta dogal gaz  Gaz vanasi kolunu cikar ve vana

1 icin 6nceden ayarl. cubugunun yanindaki ayar vidasini
(modele bagl olarak) dogru minimum
alev elde edilene kadar cevir.

Baska gaz turleriyle calismada brilér

nozaklar degistiriimelidir ve gaz Vantil kolunu tekrar takin ve brilér

vanalarindaki minimum alev alevinin istikrarl oldugunu dogrulayin.

ayarlanmalidir. . -
Kolu hizlica maksimumdan minimuma

Nozullar de@istirme cevirin: alev sonmemelidir. Bu islemi tim
gaz vanalarinda tekrarlayin.

1. Tencere tablasini, brildr kapaklarini ve

alev dagitici kartellerini gikararak brulor

muhafazalarini agin.

2. Kullanilacak gaz tartiine gére 7 mm soket
anahtar kullanarak nozullarn degistirin (bkz.
“Brilor ve nozula 6zellikleri tablosu”).

LPgas i¢cin minimum ayarin ayarlanmasi

Vanadaki cubugun yanindaki vidayi
saat yoninde tamamen sikin.

/ Fabrika ¢ikisinda ayarlanan gazdan
T . . . farkli bir gaz igin ayarlama

3. Brllérleri dogru konumda yerine =— |yapildiktan sonra, cihazin zerinde
takin. sabit gaz ayar etiketi yeni gazla
uyumlu olaniyla dedistirilir. Etiket,
nozul paketinin icinde (varsa)
bulunur.
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Gaz musluklarinin yaglanmasi icsel olarak ve yaglama yagini
degistirin.

Zamanla gaz musluklari dénmesi
zorlasabilir ve tikanabilir. Onlari temizleyin

Brulor ve meme ozellikleri tablosu

Nominal gaz tuketimi (MJ/h) 3.9 6.3 10.8 15.0
Enjektoér (1/100 mm) 54 68 88 105
Nominal gaz tuketimi (M]/h) 3.0 7.5 12 15.8
Enjektdr (1/100 mm) 90 120 155 185
5.4 Elektrik baglantisi Genel bilgiler

Plakette Uzerindeki verilerle 1zgara
ozelliklerini karsilastirin.
Teknik verileri, seri numarasini ve marka adini

tasiyan tanimlama plakasi cihaz Uzerinde
belirgin bir yerde konumlandiriimistir.

Kimlik plakasinin bir kopyasi kitapgikta
bulunur. Komsu bir ylizeye veya bu
kullanim kilavuzuna yapistiriilmalidir.

Bu plakay! herhangi bir nedenle gikarmayin.

Toprak baglantisini diger kablolarin 20
mm daha uzun olan bir tel ile yapin.
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Cihaz asagidaki modlarda calsabilir: Genel boyutlar =
Gaz ve elektrik baglanti noktalarinin L
* 220-240 V 1N~ konumu.
1 @2 «—898-mm——»
@ % | 1
LI = IN
A { ]
3 x 1,5 mm? (g telli kablo kullanin. A
£
e |Yukarida belirtilen degerler ic £
1 iletkenin kesitine referanstir. B S
'\
Sabit baglanti \ ‘u D
) v|
Kurulum regilasyonlarina uygun olarak ) 4 T
gug¢ hattini omnipolar devre kesiciyle Q HQ*Y
donatin.Devre kesici cihazin yakininda ve
kolay erisilebilir bir konumda olmalidir. A 40 mm
B 618 mm
C 124 mm
Takma fis ve priz ile baglanti D 12 mm

Fis ve priz ayni tipte oldugundan emin olun. Asiri
Isinmaya ve yanik riskine yol acabilecegi icin
adaptoér ve sontlerin kullanilmasindan kacinin.
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5.5 Konumlandirma

Agir cihaz
Ezilme yaralanmasi tehlikesi

¢ Cihazi ikinci bir kisinin yardimiyla
mobilya parcasinin igine yerlestirin.

Acik kapiya uygulanan basing
Cihaza zarar verme riski

¢ Kurulum sirasinda cihazi konumlandirirken
bu cihaz kaldirmak veya tasimak igin kapi
kolunu kullanmayin.

* Yerlestirme sirasinda cihazi yerine itmek igin asla
firin kapagdini bir kaldirag olarak kullanmayin.

* Firin kapagdi acikken kapaga asiri
basin¢ uygulamaktan kaginin.

Cihazin calismasi sirasinda
IsI Uretimi Yangin riski

* Yan yana yerlestirilen mobilya
Uzerindeki kaplamalar, yapistiricilar
veya plastik kaplamalar isiya dayanikli
olmalidir (en az 90°C).

Genel bilgiler

Bu cihaz, duvarlarin yanina monte edilebilir;
bunlardan biri tezgédhtan daha yiksek olmali

ve cihazin yanindan en az 50 mm mesafe

birakilmalidir; kurulum siniflarina goére A ve C

sekillerinde gosterildigi gibi.

dogru acikhgin birakildigindan emin
olmak icin kilavuz.

Kurulum tlrine bagli olarak bu cihaz
su siniflara aittir:

min. 50 mm

ww Q9 "ulw |

A
00 0000

A-Sinif 1
(Serbest duran cihaz)

min. 50 mm

Cww )09 ulw

A

00 0000

Tezgahin Gstinde konumlandirilan tiim duvar

Uniteleri en az 600 mm mesafede olmahdir.
Ocak Ustlne bir davlumbaz takilirsa
davlumbazin talimatlarina basvurun
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B - Sinif 2 alt sinif 1
(Ankastre cihaz)
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Konumlandirma ve seviyelendirme

L

ww 009 ‘ulw

y Elektrik ve/veya gaz baglantilarini
OO0 O0OO0OO yaptiktan sonra, cihazla birlikte gelen dort

ayarlanabilir ayagi vidalayin.

C-Sinif 2 altsinif 1 /
(GOMUIU cihaz)

1t
=

i

4. Cihaz zemine diiz oturmali ve istikrar
icin ayaklarin alt kismini vida kullanarak
sikin ya da gevsetin, cihaz zeminde
istikrarli ve duz oluncaya kadar.

\‘
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Duvara sabitleme

1. Zinciri ocak uUzerine takin

2. Ocakla iliskili zinciri yatay olarak
gerin ve diger ug duvara degsin.

3. Delinecek delik konumunu duvara
isaretleyin.

4. Delik delin, duvar tipi dubel
yerlestirin ve zinciri baglayin.

Zincir yerinde oldugunda, ocadi duvara
itin ve zincir baglanti adedini azaltarak
zinciri gergin tutun ki asir hareket
onlensin.

/ Cihazin 6ne devrilmesini ve
& |yan hareketini 6nlemek icin
zincir uzunlugu miamkdin

oldugunca kisa tutulmalidir.
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Kurulum

etekin monte edilmesi

e |Temin edilen etek Urlinln

1 ayrilmaz bir pargasidir;
kurulumdan 6nce cihazin Gzerine

sabitlenmelidir.

Etek her zaman cihaz lizerinde dogru
konumda ve guvenli sekilde sabitlenmelidir.

1. Tornavida kullanarak ocak arkasindaki
4 viday! gevsetin (her tarafta 2) (A).

2. Etegi tezgaha koyun.

3. Etek (B) deliklerini ve vidalan (A)
hizalayin.

4. Daha 6nce gevsetilen 4 vidayi
sikistirarak etegi tezgaha sabitleyin.
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