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IHTIYATLAR

Genel guvenlik talimatlari
Kisisel yaralanma riski
*DIKKAT: Kullanim sirasinda
cihaz ve erisilebilir parcalari
cok isinir. Cocuklar
cihazdan uzak tutulmalidir,

*DIKKAT: Kullanim sirasinda
cihaz ve erisilebilir parcalari
cok isinir. Kullanim sirasinda
Isitma elemanlarina asla
dokunmayin.

* Elleriniz koruma icin firin
eldivenleri giyerek koruyun.
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firin icindeki yiyecekleri

hareket ettirme.
* Atesi veya alevleri suyla

sokmeye calismayin: cihazi
kapatin ve alevleri yangin
battaniyesi veya baska uygun
bir 6rtd ile bogmaya calisin.

* Bu cihaz en az 8 yasindaki
cocuklar ve fiziksel, duyusal veya
zihinsel kapasitede azalma olan ya
da elektrikli cihazlarin kullaniminda
deneyimsiz olan kisiler tarafindan,
gbzetim veya talimat altinda olmasi
sartiyla kullanilabilir.
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kendi glvenliginden sorumlu
olan yetiskinler.

Cocuklar cihazla oynamamaldir.

Cocuklar surekli gézetim altinda
degillerse 8 yasin altinda olanlar

icin givenli bir mesafede tutunuz.

Kullanim sirasinda 8 yasin altindaki
cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

Temizlik ve bakim gdzetimsiz
cocuklar tarafindan yapilmamaldir.

Pisirme sureci her zaman
izlenmelidir. Kisa pisirme sureci
surekli olarak denetlenmelidir.

Yaglar veya yaglar aciga
cikabilecek pisirme islemleri
sirasinda cihazi asla gézetimsiz
birakmayiniz; bu durumda
Isinabilir ve yangin cikabilir. Cok
dikkatli olun.

Cok sicak tepsilere dogrudan

su dokmeyin.
Pisirme sirasinda firin kapagini

kapal tutunuz.
Yemekleri tasimak veya pisirme

sonunda kaply! birkag saniye icin
5 cm agin, buharin ¢ikmasina izin
verin, ardindan tamamen acin.

Cihazin deliklerine sivri
metal nesneler (catal- veya
aletler) sokmayin.

Kullanimdan hemen sonra

cihazi kapatin. _
ATES ALAN MALZEMELERI
KULLANMAYIN VEYA DEPOLAMAYIN
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CIHAZA YAKIN KONUMLARDA.
BU CIHAZ KULLANIMDAYKEN
YAKININDA AEROSOL
KULLANMAYIN.

BU CiHAZI DEGISTIRMEYINiz.

Kurulum ve servis mevcut
standartlara uygun olarak
nitelikli kisilerce yapiimalidir.

Cihazi kendiniz onarmaya
calismayiniz veya nitelikli bir
teknisyen yardim olmadan.

Cihazi prizden cikarmak icin
kablodan cekmeyiniz.

Cihaza zarar verme riski

Cam parcalar Uzerinde asindirici
veya asindirici temizleyiciler (or.
temizlik tozlari, lekeler gidericiler
ve metali stingerler), sert veya
asindirici malzemeler veya keskin
metal kaziyicilar kullanmayin;
bunun yUzeyi cizebilir ve cama
zarar verebilir. Ahsap veya plastik
mutfak aletleri kullanin.

Cihaza oturmayiniz.
Celikten yapilmis parcalar
Uzerinde veya metalik ylzey
kaplamalari olanlarda (6r.
anotlama, nikel veya krom
kaplama) klor, amonyak veya
beyazlatici iceren temizlik
drdnlerini kullanmayin.

Raflar ve tepsiler mimkuin
oldugunca iceriye yerlestirilmelidir
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yan kilavuzlara girin.
Cikarilmalarini engelleyen
mekanik glvenlik kilitleri asagiya
dogru ve firin gévdesinin
arkasina bakmaldir.

* Cihazi temizlemek icin

buhar jetlerini kullanmayin.
* Cihaza yakin herhangi bir

sprey urun puskurtmeyin.
* Havalandirma agcikhklarini ve
Ist dagitim deliklerini tikamayin.

* Yangin tehlikesi: firin gdévdesinde
higbir nesne birakmayin.

« HERHANGI BiR DURUMDA
CiHAZI BIR ISITICI Olarak
KULLANMAYIN.

* Yemek pisirirken plastik

kaplar veya kaplar

kullanmayin.
* Firin gévdesine kapali

kutular veya tupler koymayin.

¢ Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve raflan ¢ikarin.

¢ Firin tabanini aliminyum veya
ince teneke folyolarla kapatmayin.

* Tepsileri veya tavalari dogrudan
finn tabanina koymayin.

e Gerekirse kullanabilirsiniz
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modelinize bagli olarak temin
edilen veya ayri olarak satilan
tepsi rafini yerine yerlestirerek
destek olarak altina
pisirme icin.
* Yag gecirmez kagit kullanmak
isterseniz, ic mekandeki sicak
hava dolasimini engellemeyecek
sekilde yerlestirin.

¢ Kismen acik kapiyi kullanarak
sahanlari veya tepsileri ic cam
paneline koymayin.

¢ Cihazi monte ederken firin
kapagdini kullanarak cihazi yerine
kaldirmayin.

* Kapi acikken fazla baski
uygulamaktan kacinin.

* Bu cihazi kaldirmak veya hareket
ettirmek icin sapi kullanmayin.

Pirolytik (pyrolytic) cihazlar icin

* Pirolytik islev kullanildiginda
ylzeyler olaganUstl yuksek
sicakliklara ulasabilir. Cocuklari
guvenli mesafede tutun.

* Pirolytik dongusune
baslamadan 6nce firin icinden
onceki pisirme islemlerinden
kalmis gida artiklarini veya
buyuk dokuntuleri temizleyin.

* Pirolytik déngusune
baslamadan 6nce firin icinden
tum aksesuarlari ¢cikarin.

* Pirolytik déngisine baslamadan
Once yukariya monte edilen ocaktaki
brilérleri veya elektrikli isiticilar
kapatin.
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firin.
Kurulum ve bakim

» BU CiIHAZ BILETTE YA DA
KARAVODA KURULMAMALIDIR.

* Cihaz bir sehpa/ayak

uzerinde kurulmamalidir.
* Cihazi dolap agmasina ikinci

bir kisinin yardimiyla yerlestirin.

* Olasi asiri 1Isinmayi onlemek
icin cihaz susleme kapisinin
veya panelin arkasina
kurulmamaldir.

* Kurulum ve bakim, mevcut
standartlara uygun olarak
nitelikli personel tarafindan
yapilmalidir.

* Elektrik baglantisini
yetkili teknik personel
yaptirin.

* Cihaz, elektrik sistemi

guvenlik standartlarina uygun
olarak topraklanmaldir.

* En az 90 °C dayanikl
kablolar kullanin.

* Hizbasi guc kablolarinin
vidalarinin sikma torka
degeri 1.5 - 2 Nm olmalidir.
* Gug kablosu hasar gorurse
olasi tehlikeleri 6nlemek icin
degistirilmesini saglamak
amaciyla derhal teknik destekle
iletisime gecin.
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*UYARI: cihazi
konumlandirirken gu¢ kaynadgi
kablosunun takilip zarar
gormediginden emin olun.

* Herhangi bir is yapmadan 6nce
gerekli/zaruri kisisel koruyucu
donanimi (KPD) her zaman
kullanin (kurulum, bakim,
konumlandirma veya hareket).

» Cihaz Uzerinde herhangi bir islem
yapmadan 6nce glc¢ kaynagini
kapatin.

* Sabit baglanti durumunda

erisilebilir bir fis veya anahtar
uzerinden kurulumdan sonra
cihazin baglantisini kesilmesine
izin verin.

e GUc¢ hattini, kurulum
yonetmeliklerine uygun olarak
kategori Il asirt gerilim
kosullarinda tamamen kesilmesini
saglamak icin temas ayrilma
mesafesi yeterli olan tim iletkenli
bir devre kesici ile donatin.

*UYARI: i¢ aydinlatma
ampullerini degistirmeden
once cihazin kapatilip ana gug
kaynagindan ayrildigindan
veya ana gucun
kapatildigindan emin olun.

¢ Bu cihazda kullanilan ampuller
ev aletleri icin 6zeldir; do
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ev aydinlatmasi icin

kullanmayin. . .
* Bu cihaz, deniz seviyesinden

azami 4.000 metre yukseklige
kadar kullanilabilir.

Bu cihaz igin
e UYARI: ampull degistirmeden 6nce

cihazin kapali oldugundan emin olun,
elektrik carpmasi riskini dnlemek igin.

e Cihazin acik kapisina herhangi
bir agirhk koymayin veya lzerine
oturmayin.

» Kapilarda higbir nesnenin

sikismamasina dikkat edin.
* Cihazi dis mekanda

kurmayin/kullanmayin.
* (bazi modellerde) Sadece Uretici

tarafindan saglanan veya tavsiye
edilen sicakhk probunu kullanin.

* Direkt Buhar fonksiyonuyla
pisirme icin tepsinin

maksimum kapasitesini (250
ml) asmamaya 6zen gosterin.

Cihaz amaci

Bu cihaz ev ortaminda gida pisirmek
icin tasarlanmistir. Baska her
kullanim uygunsuz sayilir. Ayrica su
amaclar icin kullanilmamahdir:

* Magazalarda, ofislerde ve diger
calisma alanlarinda calisanlar
icin saglanan mutfak alanlarinda.

* giftliklerde/ciftlik hanelerinde.

* Otel, motel ve diger konaklama
tdrlerindeki misafirler tarafindan.
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* Pansiyonlarda ve konukevi ortamlarinda.

4

Bu cihaz sadece iceride
kurulabilir ve kullanilabilir.

Bu kullanici kilavuzu

» Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz
bir parcasidir ve cihazin 6mri boyunca
tamamen saklanmali ve kullanicinin
erisimi altinda olmalidir.

* Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

¢ Bu kilavuzdaki aciklamalar, ekranda duzenli
olarak gérinen her seyi betimleyen gérseller
icerir. Ancak cihazin sistemin glincellenmis bir
striimiine sahip olabilecegi ve bu nedenle
ekranda gérinen her seyin kilavuzdakiyle farkli
olabilecegi akilda tutulmalidir.

Uretici sorumlulugu
Uretici, kisi veya mal zararindan dogan her

tlrld sorumlulugu reddeder:
* belirtilenler disinda cihazin kullaniimasi;

« kullanici kilavuzundaki talimatlara
uyulmamasi;

¢ cihazin herhangi bir boliminin

sahte degistirilmesi;

« orijinal olmayan yedek parca kullanimi.
Kimlik plakasi

Kimlik plakasi cihazin teknik verilerini, seri
numarasini ve marka adini tasir. Herhangi
bir nedenle kimlik plakasi ¢ikariimamalidir.

Atik/atiklarin

Bu cihaz, WEEE Avrupa ydnergesine

3\ [(2012/19/EU) uygundur ve ayri olarak
bertaraf edilmelidir.

hizmet 6mriiniin sonunda diger atiklarla birlikte degildir.

Cihaz, mevcut Avrupa yoénergelerine
uygun olarak saghda ve cevreye tehlike
olusturacak miktarda madde icermez.

GUg voltaji
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Sebeke glicinu kesin olarak kesiniz.
* Cihazi prizden cikarin.

Cihazi bertaraf etmek igin:
ONLEMLER - 55
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* GU¢ kablosunu kesin ve ¢ikarin.

¢ Cihazi, elektrikli ve elektronik ekipman
atiklari icin uygun geri donisim merkezine
teslim edin veya esdeger bir Urlin satin
alirken perakendeciye birer birer iade edin.

Cihazlarimiz gevreye zarar vermeyen ve geri
donustirdlebilir malzemelerle paketlenmistir.

¢ Paketleme malzemelerini uygun geri
dénlisim merkezine teslim edin.

Plastik ambalaj
Bogulma tehlikesi
¢ Ambalaji veya herhangi bir parcasini

gdzetimsiz birakmayin.

* Cocuklarin plastik posetlerle oynamasina
izin vermeyin.

Avrupa Kontrol Kurumlari icin Bilgi

Fanh gli¢ modu
Enerji verimlilik sinifini tanimlamak igin
kullanilan ECO fonksiyonu, Avrupa

standardi EN 60350-1'in sartlarina uygun.

Klasik 1sitma modu

STATIK islevini calistirmak icin énisitma asamasi
atlanmalidir (Kullanim bélimindeki “Onisitma”
boélimine bakiniz).

Enerji verimliligi teknik verileri
Avrupa enerji etiketlemesi ve ecodesign
ybnetmeliklerine uygun bilgiler, Grin
talimatlarina eslik eden ayri bir belgede
yer almaktadir.

Bu veriler, ilgili Grinin sayfasinda
bulunan "Uriin bilgi sayfasi"ndan
indirilebilen beyanlardadir.

Enerji tasarrufu igin|

« Tarife sadece tarifin gerektirdigi durumlarda
cihazi yalnizca énceden isitin. Onisitma asamasi
tam fonksiyonlar icin devre disi birakilabilir
(“Onisitma” bélimiine bakiniz) ancak PIZZA
(6nisitma devre disi birakilamaz) ve ECO
fonksiyonlari icin 6nisitma asamasi yoktur.

* Fonksiyonlari kullanirken (ECO fonksiyonu

dahil) pisirme sirasinda kapiyl agmaktan kaginin.

* Ambalajda aksi belirtiimedikce, dondurulmus
gidalari firna koymadan 6nce ¢ozdurin.

* Birden cok tlirde yiyecek pisiriliyorsa o,
56 - ONLEMLER

Zaten sicak olan firindan en iyi sekilde
yararlanmak icin yiyecekleri ardisik olarak
pisirmeniz onerilir.
* Koyu metal kaliplar kullanin: Isiy1 daha iyi
emerler.
* Pisirme sirasinda gerekli olmayan tim
tepsileri ve raflar ¢ikarin.
* Normal kullanilan siireden birka¢ dakika
Once pisirmeyi durdurun. Pisirme, firinda
biriken 1s1 ile kalan dakikalar boyunca
devam edecektir.

* Isi dagilmasini 6nlemek igin kapr agma
miktarini en aza indirin.
* Firin igini her zaman temiz tutun.

Kullaniimadigi/ bekleme
modundaki gug tuketimi bilgisi

Kullanilmadigi/bekleme modundaki cihazin giig
tuketimiyle ilgili teknik veriler belirtilen Grln
sayfasi altinda www.smeg.com adresinde
bulunabilir.

Aydinlatma kaynaklari

* Bu cihaz kullanici tarafindan
degistirilebilen aydinlatma kaynaklari igerir.

¢ Cihazdaki aydinlatma kaynaklari, cevre sicakligi
=300°C icin uygun olarak beyan edilmistir ve
firnnlar gibi ylUksek sicaklik uygulamalari igin
kullanilacak sekilde tasarlanmistir.

¢ Bu cihazda verimlilik sinifi "G" olan
aydinlatma kaynaklari bulunmaktadir.

Kullanim kilavuzunun nasil okunacadi
Bu kullanici kilavuzu asagidaki okuma
kurallarini kullanir:

& Uyari/ikaz

! Bilgi/Oneri
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ACIKLAMA

Genel aciklama

1 Kontrol paneli
2 Conta

3 Istk ampuld

4 Kapl

Kontrol paneli

5 Fan
6 Yukleme tepsisi

I Cerceve rafi

1
|

®

oo
oo

1 Fonksiyon digmesi

Bu diigme su amacgla kullanilabilir:
* Aleti acip kapatin

* Bir islev secin.

sonlandirmak igin Fonksiyon diigmesini

/ Bir pisirme islemini hemen
— 1 0 konumuna getirin.

2 Dijital programlayici
Gegerli zamani, islevi, segilen pisirme sicakhgini,

gucu ve ayarlanmis herhangi bir zamani gésterir.

3 Sicaklik digmesi

Bu diigme su ayarlamalar igin kullanilabilir:

* Pisirme sicakligu.

* Bir islevin suresi.

* Programlanmis pisirme islemleri
* Gecerli zaman

e Zamanlayici

« Ozel fonksiyonlar meniisiinde kaydirin.
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Diger parcalar

Raflar

Alet, tabaklar ve raflan farkli yUksekliklerde
konumlandirmak igin raflar igerir. Ekleme
ylkseklikleri asagidan yukariya dogru
isaretlenmistir.

Sogutma fani

Fan aleti sogutur ve pisirme sirasinda
calismaya baslar.

Fan, kapinin tdstinden sabit bir hava

akimi olusturur ve alet kapatildiktan
sonra kisa bir sire daha devam edebilir.

Firin aydinlatmasi
Aletin i¢ aydinlatmasi acilir:
e Kapi acildiginda.

. gériJntUIenrga digmeye basildiginda;

* herhangi bir islev, su harig,

seg|:|r (modeline bagl olarak).

islevler su sekilde oldugu zaman
secilir (modele bagh).
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Aksesuarlar

* Bazi modellere tim aksesuarlar mevcut
degildir.

* Gidalarla temas etmesi amaclanan

aksesuarlar, mevcut mevzuat hikimlerine

uygun malzemelerden Uretilmistir.

¢ Orijinal sunulan ve istege bagl
aksesuarlar Yetkili Servis Merkezlerinden
talep edilebilir. Uretici tarafindan saglanan
06zgun aksesuarlari kullanin.

* Cikinti kaydiricilarin gergevelerin ilk rafina
monte edilmesi onerilir. Bu sekilde, firin
hacmi icindeki alan, birinci ve ikinci raf
arasinda ara bir seviye ile optimize edilebilir.

/ Bu kilavuzda, ikinci veya orta raf igin
£ oneriler, cekme kaydiricilarin
kullaniimasina atifta bulunur.

Reservuari su ile doldurma icin kullanilir.

Asadiya disirilmis tava sehpasi

Pisirme sirasinda yiyecek kaplarini
desteklemek icin kullantlir.

Delikli tepsi

ey
N
\s&\\@.&\\ e N
e, S
e

Baliklari ve sebzeleri buharda pisirmek icin faydahdir.
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Celik firin tepsisi

Kek pisirirken (pisirme sireleri 25 dakikadan az
veya buharli olmadan), pilav, fasulye ve tahillar
icin kullanishdir. Ayrica Ustteki delikli tepside
bulunan yiyeceklerin buharlama veya ¢6zilme
ile olusan sivilarini toplamak icin de gereklidir.

Derin tepsi

Ustteki 1zgara Gzerine konulan yiyeceklerden yag
toplamak ve turtalar, pizzalar, firrnlanmis tathlar,
biskuviler vb. pisirmek igin kullaniglidir.

Tepsi rafi

Tepsinin Ustline yerlestirilir; damlayabilecek
yiyecekler icin pisirme amaciyla.

istege bagh aksesuarlar (olabilir)
ayri olarak satin alinabilir)

Kupa/Degnek

- [strattt

Rezervuara doldurma ve bosaltma sirasinda
sivilari tutmak igin kullanishidir.
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STONE2 veya bazi modellerde yalnizca
refrakter tas

SeeeS=R

Ekmek pisirmek igin ideal aksesuar (pizza, ekmek,
focaccia...), ancak bisklvi gibi daha narin hazirliklar
icin de kullanabilirsiniz.

BBQ (teflon kapli mangal izgarasi tenceresi)

Cift amacgh aksesuar: gizgili taraf etleri
1zgara yapmak igin (filetler, hamburgerler...)
tavsiye edilir, purizsiz ylzey ise sebze,
meyve, balik pisirmek icin kullanilabilir.

YAGSIZ KizartMA (yagsiz kizartma rafi)

Kizartilmis, 6n pisirilmis ve/veya dondurulmus
yiyecekler igin 6nerilen aksesuar (kizarmis
patates, patates veya et kroketleri, mozarella
vb.).

Buhar pisirmenin avantajlari
Buhar pisirme sistemi her tiirli yiyecegi cok daha
yumusak ve hizli pisirir ve ana uygulama alanlarini
su sekilde bulur:

* GlUveg ve kapama pisirme

* Soslar pisirme

KULLANMAK

* Kizarmis glveg

*Kizartma

* Dusuk sicaklikta pisirme

* Yenileme

e Cok modlu pisirme

Sicaklik ve buhar duzeylerindeki varyasyonlar
arzulanan gastronomik sonucun elde edilmesini
sagdlar.

Buhar eklenmesi daha az kullanilmasina olanak tanir
daha saglikh ve daha 6zgin bir mutfak igin yaglhidir.
Pisirme sirasinda yiyeceklerin agirlik ve hacim
kaybini da en aza indirir. Buhar pisirme 6zellikle eti
pisirmek igin uygundur: onu gok yumusatmanin yani
sira parlak tutar ve daha fazla hale getirir.

sulu.

Ayrica kabarmis ve ekmek hamuru igin de tavsiye
edilir. Nem, pisirme sirasinda hamurun dis kabugu
olusmadan 6nce blylimesini ve gelismesini saglar.
Sonug, daha hafif ve daha sindirilebilir bir hamur
olup, daha kalin ceplerle taninir.

Ayrica yiyecekleri hizla ¢6ziindlirmek, yiyecekleri
sertlesmeden veya kurutmadan isitmak ve tuzla
korunmus gidalardan dogal olarak tuzu gikarmak
icin idealdir. Kisa pisirme sureleri olan veya
pisirme sirasinda ¢ok miktarda nem Uretebilecek
gidalar igin énerilmez.

Pisirme kaplari

* Pisirme icin kendi kaplarinizi da kullanabilirsiniz;
yeterince yuksek sicakliklara dayaniyor olmasi
sartiyla.

* Buhar pisirme icin metal kaplar
kullanilmasi 6nerilir. Metal, yiyeceklere

Istyl daha iyi dagitir.

* YUksek sicaklikta pisirme sirasinda metal
kaplarin biraz sekil degistirmesi normaldir
ancak soguduklarinda eski bicimine
donerler.

« Kalin seramik plakalar normalden daha gok Isi

gerektirebilir. Daha uzun pisirme sireleri
gerekebilir.

On islemler

& Genel guvenlik talimatlarina bakin.

e Cihazin disi veya icindeki, aksesuarlar
dahil olmak tzere koruyucu filmi gikarin.
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« Aksesuarlar ve raflardan herhangi bir
etiket cikarin (teknik veri plakasini harig).

* TUm cihaz aksesuarlarini ¢ikarin ve yikayin
(bakiniz bélim ,, TEMIZLEME VE BAKIM*).
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Ik 1sitma

1. Pisirme sliresini en az bir saat olarak
ayarlayin (bkz. "Firini Kullanma" paragrafi).
Uretim sureciyle kalan herhangi bir

kalintiy1 yakmak icin bos firin bélmesini
maksimum sicaklikta isitin.
Cihaz 1sitilirken

« oday! havalandirin;
* kalmayin.

Aksesuarlari kullanma

raflar ve tepsiler
Raflar ve tepsiler, tamamen duruncaya
kadar yan kilavuzlara sokulmalidir.

* Rafin kazara ¢ikarilmasini énleyen
mekanik glvenlik kilitleri asadiya ve
firn odasinin arkasina bakmalidir.

/ Raflari ve tepsileri nazikge firina
— | yerlestirin ve durana kadar itin.

Uretim siireciyle kalan herhangi bir
= kalintiy1 temizlemek igin tepsileri ilk
kez kullanmadan 6nce temizleyin.

Tepsi rafi

Tepsi rafi tepsiye yerlestiriimelidir.
Boylece yag, pisirilen gidadan ayri
olarak toplanabilir.
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Steam pisirme icin yapilandirma

o
% i, R S
s IR N S

Buharli pisirme igin delikli firin tepsisini
kullanmayi dustnlyorsaniz, istenen raf Gzerine
yerlestirin; asagidaki raf Gzerine celik firin
tepsisini koymaya 6zen gosterin. Bu, pisirilen
gidadan sivilarin ayri toplanmasina olanak saglar.

Dijital programlayici

e

P — ey

1 o o g
T o

el |

LS &/

C @Iy ASTARTY

ERE

Su anda secili olan fonksiyon igin parametreler
ve degerler ekranda gosterilecektir. Kullanmak
icin, fonksiyon ve sicaklik digmelerini gevirin
ve/veya ekrandaki alt kissmdaki digmelere
basin; cihaz tarafindan yapilacak islemlere
bagli olarak.

ilk kullanim

/ Zaman ayarlanmazsa firin agilmaz.

Cihazi ilk kez kullanirken

veya uzun sureli gig kesintisinden sonrg

.
.
digme yanip sonmeye baslayacak. Bir pisirme fonksiyonuna
baslamak igin mevcut zamanin ayarlanmasi gerekir.

ekranda goérunecek ve
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Zamani ayarla

1. Basin the butonu.
2. Sicaklik digmesini gevirin ve sunu segin

goéruntileme zaman bigimini VEYya

/ Ne zaman secerseni
= [ stirtim, (am) vey (pm)

ekranda gorunur.

3. Zamanl on@mak ve degistirmek

icin digmeye basin.

4., Saatleri ayarlamak igin sicaklik digmesini
gevirin.

5. Saatleri ay@mak icin digmeye

basin ve dakikalara gecin.

6. Dakikalari ayarlamak icin sicaklik digmesini
gevirin.

7. Onaylaman digmeye basin.

Ornegin icin mevcut zamani
degistirmek gerekebilir

glin 1sigindan tasarruf zamani.

IN

Gegerli zaman gosterildiginde, kontrol
dugmeleri veya ekrandaki digmelerin son
kullanimindan 2 dakika sonra ekran kararir.

IN

Operasyonu iptal etmek igin basin ve

IN

basil tutu ® birkag saniye igin diigme
saniye.

Dusuk parlakhk

2 dakika hareketsizlikten sonra@
gecerli zaman saate goérunar.

gme ve
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Dustk 1sikta gosterim.

Goruntuleme, firn 1Isinmadiginda
yalnizca dusuk parlaklik moduna
gecer. Dokunmatik diigmelere
basildiginda cihaz bip sesi cikarir ve
ekranda “Hot” kelimesi géruntulenir.

7

Gorantlyu yeniden aktif etme

Gorantlyl yeniden etkinlestirmek igin:

« Gésterimdeki dugme(@klaslk 1 saniye
basili tutun veya islev dugmesini gevirin.

Zamani degistirme
1. Ana menude, basil tutun

@irkag saniye igin digme.

2. Onceki bélimdeki 2. maddedeki gibi
zamani degistirin.
Firini kullanma

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Cihaz, kullanici eylemi icin yirmiden
fazla beklemisse

dakika, metin ekra ar. Bu
durumda isleme devam etmek
mumkin degildir ve islev digmesini
0’a geri cevirmek gerekir.
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Buhar pisirme

/ Yemek 100°C'ten ylksek

= | sicakliklarda yapilmissa, buhar
fonksiyonunu kullanabilmek igin
firinin sogumasini beklemelisiniz.

1. Kadrani buhar pisirme konumuna gevirin

fonksiy + Gosterge

|$|k yanip sontiiyor.

Depo doldurma
2. Kapiyi agin ve yukleme ¢cekmecesini
uvasindan cikarin.

2 N

3. Yikleme cekmecine saglanan slizgeci
erlestirin.
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4. Suyu (sise veya 06lcu kabiyla) azami
seviyeye kadar dékin

gosterge 1s1§

yanmaya baslar.

Cok sert olmayan soguk musluk suyu,

£ yumusatiimis su veya sade mineral suyu
kullanin. Her zaman sadece icme suyu
kullanin.

Distile su, yuksek klorir iceren musluk suyu
(> 40 mg/l) veya diger sivilari kullanmayin.

5. Sonunda slzgeci ¢ikarin ve yikleme
cekmecesini yerine geri koyun.

o o

Depoda cok fazla su varsa, fazla su
pisirme bélimune akar:

* Bu durumda pisirme 6ncesi bir kumas veya
stinger ile kurulayin. )
* 200 ml’'lik depoyu depo tahliye

fonksiyonuyla bosaltmaniz onerilir.

6. Kapiy! kapatin.

kelimeler SEWA\2qJve diigme

islevin kullanilabilecegini gostermek igin yanip sénlyor

basladi.
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buhar pisirme ayarlaniyor

1. Pisirme sicakhgini ayarlamak igin sicaklik
digmesini gevirin (30°C ile 100°C arasi)(6rn.
“90°C").

Gostergeler yanarve y@) soner

goOstergeyi gosterir.

3. Sicaklik digmesini gevirerek pisirme suresini
ayarlayin (1 dakikadan 13 saate kadar) (6r. “1
saat”).

4. Onaylam@in butona basin.

5. Baslatman butona basin
fonksiyonu.

/ Kapi acildiginda yUritilen fonksiyon
L durur. Kapiy kapattiginizda fonksiyon
otomatik olarak yeniden baslar.

Onisima asamasi

Pisirme kendisi, pisirme sicakhgina daha hizli
Isinmasini saglayan bir 6n i1sitma asamasiyla baslar.

Bu asama, acma isaretiyle gosterilir
1sik gOstergesi ve S|I|ktaki ilerleyici
artisla N
ulasilan seviyp=s
sonunda:

. gbst@ ISIgI sOner;
» cihaz bipler;
 pisirme otomatik olarak baslar.
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Pisirme asamasi
1. Kapiyi agin
2. Pisirilecek yiyecekli tabagi firin
haznesine yerlestirin.
3. Kapiy! kapatin.
veya

* Yiyecekli tabak zaten icerdeyse

firln haznesine basin ve butona basin

pisirmeye baslayin.
ic aydinlatmayi acarak yiyecegdin pisme
durumunu kontrol edin.
Pisirme, sayisal gostergedeki zamanin kademeli
olarak azalmasi ve gdsterimdeki bolim
cubugunun kademeli olarak azalmasi ile belirlenir
segment qub k=
Pisirme Sonu

Pisirme islemi tamamlandiginda bir

akustik sinyal calar ve gésterge

1. Fonksiyon diigmesini cikis icin 0
konumuna getirin.

2. Kapiyl agin

3. Tabagi firin haznesinden cikarin.
4. Kaplyi kapatin.

Depoyu bosaltma

/ Depoyu bosaltmadan 6nce kapiyi acik
L birakarak firinin sogumasini bekleyin.
Depodaki su ok sicak olmamasi igin en
az 40 dakika bekleyin.

Pisirdikten sonra:

1. Kapiyi agin.

2. Altici kattan ikinci raf Gzerine derin tepsiyi
yerlestirin, Tim tepsiyi firinin arka duvarina kadar
surikleyin.

3. 0 konumundan baslayarak fonksiyonu gevirin

kollari sol konuma getir. “

digme ekrana sol alt kdsede gorundar.

Sicaklik digmesini cevrilerek tahliye
rezervuari islevi secilir.
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4. Fonksiyon@aylamak icin
digmeye basin.

5. Fonksiyon@
tekrar basin.

slatmak icin digmeye

Su, firin boslugunun arka duvarinin sag tarafindaki
desarj tipunden derin tepsiye akmaya baslar.

6. Bosalma islemi tamamlanana kadar bekleyin.

Tamamlandiginda bir ses duyulur ve
ekranda gorunar.

7. Fonksiyon digmesini cikis icin 0’a geri

gevirin.

Her pisirme déngisinin sonunda
reservoirde kullanilmamis suyun
birikmesini 6nlemek igin hazneyi
bosaltmaniz onerilir.

IN

Uzun sureli hareketsizlikten sonra buhar
devresini temizlemek icin doldurma ve
bosaltma donglisii yapmak onerilir.

8. Derin tepsideki suyu bosaltin.

Rezervuardan bosaltilan su
pisirme icin kullanilmamalidir.

é Dikkat edin: su ¢ok sicak olabilir.
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Sous Vide pisirme
SOUS VIDE

MUharlt bir poset icinde mikemmel
pisirme icin buhar fonksiyonu.
Yiyeceklerin tadi artirilir ve besin
degerleri kaybolmaz.

birinci ya da ikinci raf Gzerinde
konumlandirilan bir raf Gzerine
yerlestirilebilir.

/ Yiyecegdi iceren poset delikli tepsiye veya

Buhar firini ile sous vide pisirme, yiyecegi
besin degerlerini ve kalitesini degistirmeden
pisirmenin en iyi yoludur. Ayrica son derece
saglikl ve dogal bir pisirme taridar.

* Sous vide teknigi, buharla yiyecege isiyi
verimli bir sekilde iletilmesini saglar; pisirme
sirasinda besinlerin ve nemin oksidasyonu
ve buharlasmasi yoluyla tat kaybini énler.

* Sous vide pisirme, geleneksel yontemlere
kiyasla pisirme Uzerinde daha fazla kontrol
sadlar ve pisirmenin esit olmasini garanti eder.

* Ayrica geleneksel pisirme yontemlerine gére
daha dusuk sicakliklarda pisirme yapilmasini
saglar.

Sous Vide pisirme icin ihtiyaciniz olanlar:

« Kati ve sivi gidalar icin daha iyi ve daha
glvenli bir vakum saglayan bir oda tipi
vakum paketleme makinesine sahip olmak.

* Posetin mihdrleme alaninin temiz ve yiyecek
kahntilarindan arinmis oldugundan emin olun.

* Gidalar pisirme sicakliklarina dayanabilecek 6zel
gida sinifi bir posette hermetik olarak sizdirmaz
sekilde kapatin.

* Pisirmeyi etkileyebilecek hava kabarciklarinin
olusmasini 6nlemek igin posette en az %99.8
vakum olusturun.

* Bir Smeg vakum gekmeceniz varsa maksimum
vakum seviyesini (seviye 3) kullanin.

Pisirildikten sonra Urlnu posetten ¢ikarmak ve sote
veya Izgara ile pisirmeyi tamamlamak onerilir.

Ipuglari:

« Pisirmeye kadar taze, yliksek kaliteli hammaddelerin
iyi korunmus olmasina 6zen gdsterin.

¢ Pisirme sonucunu iyilestirmek igin soslar
poset icerisine eklenebilir.

* Yiyecegi poseti delip pisirmeye zarar verebilecek
kemiklerden veya balik kemiklerinden iyice
temizleyin.

* Posetle birlikte yiyecedi oda sicakliginda cok
uzun sure birakmayin ¢lnkl poget
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pisirme sirasinda sisebilir ve vakumun tim
avantajlarini kaybedebilir.
* Sous Vide pisirme veya saklama igin
vakumlanacak gidalar simdi buzdolabi sicakliginda
olmalidir (3°C ila 7°C arasi), higcbir zaman sicak
olmayan.
* Gidalar vakum icinde (pisirilmis ve
sonra hizli sogutulmus) buzdolabinda
sabit 3°C’yi asmayan bir sicaklikta tutun.

« Esit pisirme icin posetleri asiri doldurmayin
ve yiyecegi tek katman halinde en iyi sekilde
yerlestirin.

* Ayni anda birden ¢ok poset pisiriyorsaniz,
posetleri Ust Uste gelmeyecek sekilde ayni raf
Uzerinde yerlestirin.

* Pisirdikten sonra posetleri yeniden kullanmayin.
Sous Vide pisirmeyi segmek igin:

1. Anahtar fonksiyona cevirin

+

2. Ayarlar icin "Steam cooking"
béliumundeki talimatlari gérun.

Bugulama igin tavsiyeler

* Makarna ve piring: 100°C'ye ulastiginda pisirme
suresi ocak Uzeri pisirme ile ayni olacaktir.
Makarnayi veya pirinci metal bir tepsiye koyun
ve Uzerine yaklasik bir santimetre su ekleyin.
Piring pisirirken en iyi sonug icin kabi kapatin
veya aliminyum folyo ile 6rtin. Bu islem
pirincin tim suyu emmesini saglar ve tabakta
dogrudan servis edilebilir.

® Yumurtalar: 100°C'de buhar fonksiyonunu
kullanarak haslanabilir, girpilabilir veya pose
yapilabilir. Mikemmel haslanmis yumurtalar igin
onlarn delikli tepsiye koyun ve yumusak
haslanmis icin 4-6 dakika, sert haslanmis icin
8-10 dakika pisirin. Cirpilmis yumurtalar igin
cirpilmis yumurtalar sit, tereyadi ve baharatla
birlikte bir metal tepsiye koyun. Tepsiyi
aliminyum folyo ile kaplayin. Catal ile birkag
dakikada bir karistirin. Pose yumurtalar igin
metal tepsiye bir damla sirke eklenmis kaynar
su dokun ve yaklasik 4-5 dakika buharda pisirin.

® Sebzeler: Sebzeleri buharda pisirmek
mikemmel sonuclar verir. Renklerini,
lezzetlerini ve besin 6zelliklerini korurlar.
Patates, salgam ve gumus gibi yogun sebzeler
icin 100°C'de, onlari ocakta kaynatacaginiz
sureyle ayni sureyi i1sitin. Brokoli igin
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ve havuglar, sert kalmasini isterseniz 6 dakika,
yumusamasini isterseniz 10 dakika pisirin.

Balik: baligin narin yapisi nedeniyle,
bugulama mikemmel sonuglar verir. Yagli igin,
somon veya alabalik gibi yagh baliklar igin
yaklasik 5 dakika boyunca 100°C'de pisirin.
Morina veya haddock gibi beyaz baliklar igin
yaklasik 5 dakika boyunca 80°C'de pisirin. Farkh
yiyecekler pisiriyorsaniz, baliklarin sizinti yapan
sivilarin diger yiyecek Urlinlerine damlamasini
onlemek icin parcgali tepside pisirilmesi gerekir ve
bu tepsi firnin alt rafina konulmahdir.

Et: glvegler ve kéri yemekleri buharda
pisirme icin idealdir. Glveci normal firin
pisirme gibi hazirlayin. Metal bir tepsiye
koyun, kapak veya aliminyum folyoyla
ortun ve kullanilan etin kalintisina bagl
olarak 45 dakika ile 3 saat arasinda pisirin.

ince corbalar: Buharli pisirme, sivilar
tasmayacadi igin tatlarin mikemmel sekilde
gelismesine olanak tanir. Dogru kivama sahip
sebze corbasi icin 6nce sebzeleri buharda
pisirin, sonra et suyu ekleyin ve 100°C'de
buharda pisirin. Buhar fonksiyonu daha sonra
kullanmak Uzere buyuk miktarlar hazirlamak
icin de idealdir.

Corbalar: Kalin corbalar da kolay ve hizh bir
sekilde hazirlanabilir. Corbayi metal bir tepsiye
koyun, kapak veya aliminyum folyo ile értin ve
mikrodalga firinda pisireceginiz streyle ayni
slirede buharda pisirin. Kremamsi bir doku elde
etmek icin pisirme sirasinda yarisinda karistirin.

Isitma: Buhar pisirme fonksiyonu
yiyecekleri kurutmaz ve daha nemli bir
sonuc verir. Onceden hazirlanmis ev
yemegi, aliminyum folyo ile kaplanmis
olarak yaklasik 10-12 dakika isitilir. Hazir
yemekler igin paket Uizerinde yazan slrenin

' yaklasik iki kati gerekir.

Coziinme: yiyecekleri gézmek igin buhar
fonksiyonunu kullanmak mimkandur. Sureler
degisir, ancak buhar pisirme fonksiyonuyla
¢6zdlrme, oda sicakhidinda ¢ézdirilen kapal
yiyecekler igin gereken slrenin yaklasik yarisini
alir.

Biberleri ve domatesleri soymak: bu, buhar
fonksiyonunu kullanirken gok kolaydir. Domatesin
kabuguna kugik bir capraz gizmek igin bigak
kullanin ve 1 dakika buharda pisirin. Biberlerin
kabugu daha serttir ve soyulmasi icin yumusatmak
amaciyla 4 dakikaya kadar gerekebilir.

Cikolata: Bu buhar pisirme fonksiyonuyla
eritilebilir. Sunu koyun
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metalin bir tepsiye ¢ikolata koyun, aliminyum
folyo ile 6rtiin ve buharda 1 dakika pisirin. Diger
yontemlerden farkl olarak buharl firinda
cikolata yanma olasiligi dusuktar.

¢ Sicak havlular: yiuz bakimlari igin, yakin bir
tiras veya yemekten sonra kullanim igin
idealdir; buharh pisirme isleviyle bunlar
kolayca hazirlanir. Bir havluyu suyla islatin,
sarin ve 1 dakika buharda pisirin.

Bugulu kombinasyon pisirme

7

%25 - Kekler ve ekmekler
%30 - Ordek %40 - Dana,
okuz ve kuzu eti %50 -
Tavuk %70 - Butln baliklar

1. Buharli islevine gegis igin digmeyi gevirin

kullanmak istediginiz (6rnegi

-
% . Gosterge 1s11

yanip soner.
2. Yukarida agiklandigi gibi hazne
doldurmaya devam edin.
Buguyla birlikte kombine pisirme ayari
1. Pisirme sicakligini ayarlamak icin sicakhk
digmesini cevirin.

2. DUQmeyeln.
" Y- oMo
Gostergeler yanip KR rek I|yor

ekranda.

66 - KULLAN

3. Pisirme suresini ayarlamak igin sicakhk
digmesini gevirin (1 dakikadan 13 saate kadar)
(6rnegin “1 saat”).

4. Onaylaman digmeye basin.
5. Ekrandakigmeye basin. The

gésterge 15191 yanip sénuyor.

6. Gerekli buhar ylzdesini ayarlamak igin sicaklk
digmesini cevirin (20% ile 70% arasi) (6rnegin
“40%"). Basin

onayk icin digmeye basin.

7. Fonksiyonbaslatmak icin diigme
basin.

/ Kapi acildiginda devam eden fonksiyon
£ durur. Kapi kapatildiginda fonksiyon
otomatik olarak yeniden baslar.

On 1sitma asamasi

Pisirme kendisinden 6nce bir 6n i1sitma asamasina
sahiptir; bu, cihazin pisirme sicakligina daha hizli
Isinimasini saglar.

Bu asama,.aciimasiyla gosterilir
gobstergel 1s1ginin yanmla ve bir ile
dereceli olarak artan sicaklik

Ulagan seviye[———

Birkag saniye diigmeyi basil tutarak

! én 1sitma asamasini @abilirsiniz.

On 1sitmanin sonunda:
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. gést@ 1IsIg1 kapanir;
» cihaz bipler;

* kelimeler SYPA\RHJve

firn haznesine yemegin eklenebilecegini
gostermek igin digme yanip séner.

Pisirme asamasi

1. Kapiyi agin

2. Pisirilecek yiyecek ile tabagdi firin
haznesine yerlestirin.

3. Kapiyi kapatin.

veya
* Yiyecek iceren tabak zaten firin haznesinin
icindeyse, pisirmeyi baslatmain digmeye
basin.

ic aydinlatmayi acarak yiyecegin pisme
durumunu kontrol edin.

Pisirme, sayisal ekranda zamanin kademeli olarak
azalmasi ve devam eden azalmasi ile gdsterilir

segment cuEEEEEE

Pisirme Sonu
Pisirme islemi bittikten sonra bir sesli

isaret calar ve gosterge

1. Fonksiyon diigmesini konum 0’a getirerek
fonksiyonu kapatin.

2. Kapiyr agin

3. Tabagi firn haznesinden gikarin.

4. Kapiyi kapatin.

5. Yukarida aciklandigi gibi hazneyi
bosaltmaya devam edin.

Buhar islevlerinden sonra kurutma

Buhar ile pisirme cihaz icinde ¢ok miktarda
nem Uretir. Bu normal bir durumdur ve
cihazin ¢alismasini hicbir sekilde etkilemez.

Her pisirme isleminden sonra:

1. cihazi sogumaya birakin;

2. firin igini ve kullanilan aksesuarlari yumusak
bir bez veya kagit havlularla iyice kurulayin;

3. Cihazin i¢i tamamen kuruyana kadar
kapiyi agik birakin.

Birlesik pisirme fonksiyonlar listesi
FAN YARDIMLI+BUHAR

Yogun ve homojen pisirme. Buharin
§yeklenmesi yiyecegin 6zelliklerinin daha iyi
korunmasini saglar. Kizarmis dana eti,

kizarmis 6rdek ve butin balik pisirme igin
idealdir.
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YANGINLI FANI DESTEKLEYEN BUHAR
% FAN DESTEKLI DONEN OZELLIKLE
YEMEK pisirmeye BUHARIN eklenmesi,
yemegin 6zelliklerinin daha iyi
korunmasini saglar. Kizartmalar,
tavuk ve mayalandiriimis kekler ile
ekmek gibi firin Grdnleri icin idealdir.

Geleneksel pisirme

/ Fonksiyon diigmesini 0 konumuna
£ getirerek pisirme herhangi bir zamanda
kesilebilir.

1. Gerekli fonksiyonu secmek icin Fonksiyon
digmesini saga veya sola cevirin (6rn.

“FAN DESTEKLI ).
Dug (g ve metin

yanip sbnmeye baslar.

2. Gerekli sicakhgr se¢mek igin sicaklik digmesini
saga veya sola cevirin (6r. “200°C").

3. Baslatman digmeye basin
fonksiyon.

/ Kapi agildiginda, yuratilen fonksiyon
£ durdurulur. Kapi kapatildiginda fonksiyon
otomatik olarak yeniden baslar.

On 1sitma asamasi

Yemek pismeden énceki asama olan 6n isitma,
cihazin pisirme sicakligina daha hizli isinmasini
sagdlar.

Bu asama acildiginda gosterilir

gbsterge 1s1dinin ya si ve sicakhgin

kademeli olarak artmasi ile

ulasan seviyof——

/ On 1sitma asamasini atlayabilirsiniz

— | digmeyi birkag saniB)asm
tutarak.

On 1sitma sonunda:
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. gbstﬂe ISIgI sOner;
 cihaz bip sesi verir;

* kelimeler Y PA\RHJve

goOsterge digmesi, yiyecegdin firin haznesine

yerlestirilebilecegini belirtmek igin yanip séner.

Pisirme asamasi

/ Bu asamada, pisirmenin baslamasindan
bu yana gegen sureyi 6lgen bir "count
up" (artan sure) goruntulenir.

1. Kapagi acin.
2. Pisirilecek yiyecegi firina yerlestirin.
3. Kapagi kapatin.

veya
* Yiyecek zaten firindaysa, pisirmeyi
baslatr@ icin diigmeye basin.
4. Firin lambasini yakarak pisirmenin
ilerleyisini kontrol edin.

Pisirmenin sona ermesi
5. Pisirmeyi durdurmak icin fonksiyon diigmesini
fonksiyondan ¢ikmak Uzere tekrar 0'a gevirin.

Zaman kontrolll pisirme

/ Zaman kontrollu pisirme; kullanicinin
& | belirledigi belirli bir siire sonunda pisirme
isleminin baslatilmasini ve ardindan

durdurulmasini saglayan fonksiyondur.

/ Kapak acgildiginda devam etmekte olan
& | fonksiyon durur. Kapak kapatildiginda
—— fonksiyon otomatik olarak yeniden baslar.

1. Bir pisirme fonksiyonu ve sicaklik
sectikten sonra dUQmey@sm.

Gosterge i1siklari v

ekranda yanip séner.

2. Gerekirse pisirme suresini ayarlamak igin
sicaklik digmesini gevirin (1 dakikadan 13
saate kadar) (6rnegin “25 dakika”).
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3. Pisirme si@ini onaylamak icin
diagmeye basin.

/ Firinin 6n isitilmasi igin birkag dakika
£ oldugunu unutmayin ve bu sireyi pisirme
suresine ekleyin.

4. Fonksiyon pisirmeyi baslatmak igin
diigmesine basin.

On I1sitma asamasinin sonunda:

5. Yemedi firina yerlestirin.

6. Kapagi kapatin; pisirme otomatik olarak
yeniden baslar.

Zaman kontrollU pisirme; dijital ekranda gosterilen
slrenin kademeli olarak azalmasi ve ilerleme
cubugunun kademeli olarak azalmasi ile belirtilir

Pisirme bittiginde bir ses verilir ve

Mekranda gorunar.

7. Fonksiyon diigmesini tekrar 0'a gevirin.

/ Digmeye |Id|§|nda, hemen
= | biten islemin ayni parametreleriyle
fonksiyon yeniden goéruntulenir.

Zaman kontrolll pisirme nasil iptal edilir

1. DUgmeye l@sﬂreyle basin.

2. Pisirme slresini sifirlamak icin sicaklik
digmesini saat yoninin tersine gevirin.

3. Onaylaman digmeye basin.
Programli pisirme

/ Programli pisirme; kullanicinin

£ | belirledigi bir zamanda zaman
kontrolli pisirmenin otomatik olarak
durdurulmasini saglar; ardindan cihaz
otomatik olarak kapanir.

Guvenlik nedeniyle pisirme suresi
belirlenmeden pisirme bitis saati
tek basina ayarlanamaz.

IN

/ Onerilen pisirme bitis saati aynen birakilirsa
& | ve programli pisirme baslamazsa, pisirme
—— slresine en az bir dakika ekleyin

1. Bir pisirme fonksiyonu ve sicaklik
sectikten sonra dugmey@sm.

Gosterge isiklar v

ekranda yanip soner.
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2. Pisirme slresini ayarlamak igin sicaklik
digmesini gevirin, gerekiyorsa (1 dakikadan
13 saate kadar) (6rnegin “25 dakika"”).

3. Basin

butona basin.
Gostergeler parI|
ekranda.

4., Pisirme bitis zamanini ayarlamak icin
sicaklik dGgmesini cevirin (6rnegin “13:15").

Gostergeler yanip (K68 © yor

ekranda.

3. Minimum ayarlanabilir pisirme bitis zamanina
ulasilana kadar sicaklik digmesini saat yonunin
tersine gevirin

4. Onayi dogruli@®@k icin butona basin.

/ Bu sadece programli pisirmeyi
=7 | iptal eder. Zamanli pisirme isitma
asamasiyla birlikte hemen baslar.

/ Pisirmeyi kesmek igin fonksiyon
— | digmesini 0 konumuna gevirin.

Pisirme sirasinda dakika geri sayimi zamani

/ Dakika geri sayim zamanlayicisi pisirme
£ islemini durdurmaz, ayarlanmis siirenin
tikenmesi durumunda kullaniciya bildirim
verir.

5. Pisirme bitis zamalﬂl onaylamak
icin simgeye basin.

Zamani onayladiginizda, fonksiyon otomatik
olarak baslar.

Fonksiyon baslamadan 6nce kalan siire

goérantilenir.

/ Onden gereken dakika stireleri-
& | 1sitma sureleri zaten pisirme bitis
zamanina dahildir.

Pisirme bittiginde bir ses cikar ve

Mekranda gérunar.

7. Fonksiyon digmesini tekrar 0 konumuna getirin.
Programli pisirmeyi iptal etme yolu
1. Butona k|@asm.

D&
.butona kisa basin.
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Gostergeler
ekranda.

2. Basin

Gostergeler yanlplyor )

ekranda.

2. Butona b
Rakamlaere gosterge 15191

gekranda yanip sonuyor.

3. Dakika geri sayim zamanlayicisinin suresini
ayarlamak igin sicaklik diigmesini gevirin (1
dakikadan 23 saate kadar).

4. Onayi dogrulk icin butona basin.

Dakika geri sayimi bittiginde bir ses yayilir
ve ekrandaki gosterge Isigi yanéner.

5. Bildirimi durdurmak igin ekrandaki alt
kisimdaki dugmelerden birine basin.

Geleneksel pisirme islevleri listesi

/ Tum islevler bazi modellerde
—— | mevcut degildir.

STATIC

A Tek seferde bir yemek hazirlanabilir igin
§ geleneksel pisirme. Kuzu pirzola, yagh
&==N ctler, ekmek, turta pisirmek icin idealdir.
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FAN ASSISTED
N Yogun ve esit pisirme. BiskUivi, kekler

> Ay,

PN Ve cok kath pisirme icin ideal.

4|s1 hizli ve esit sekilde dagitilir. Tim

S yemekler igin uygundur, kokularin veya
N tatlarin karismadan cok katli pisirme icin
idealdir.

IZGARA

NSS2aA Mikemmel 1zgara ve rendeleme sonuglari

§ elde etmeyi saglar. Pisirmenin sonunda

ZN < ullanilir ve yemeklere uniform kahverengi
bir goérinim verir.

ALT ISI
§ Isi haznenin tabanindan gelir. Kekler,
Sturta ve pizzalar icin mtkemmeldir.

EKO

Bu islev disuk enerji tuketimiyle tek bir raf
Uzerinde pisirme igin 6zellikle uygundur.

Cok miktarda nem olusturabilecek
yiyecekler disindaki tim yiyecekler
icin onerilir (6rnegin sebzeler).

Maksimum enerji tasarrufu elde etmek ve
pisirme sirelerini azaltmak igin yiyecegi
onceden isitiimadan firina koymaniz
onerilir.

EKO islevini kullanirken pisirme
sirasinda kapiyr agmaktan kaginin.

EKO isleviyle pisirme (ve énisitma)
sureleri uzundur ve firindaki
yiyecek miktarina bagh olabilir.

IN| N

EKO fonksiyonu narin bir pisirme
fonksiyonudur ve 210°C'nin altinda
dayanabilen yiyecekler icin énerilir;
daha ylUksek sicakliklarda pisirme
yapliliyorsa baska bir islev secin.

7

Pisirme tavsiyeleri

Genel tavsiyeler

« Birkac seviyede tutarli pisirme icin fan
destekli islev kullanin.

 Sicakhgr artirarak pisirme sirelerini kisaltmak
mUmkin degildir (bu
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Yemek disi fazla pisebilir ve igi az pisebilir).

Et pisirme konusunda tavsiyeler
¢ Pisirme sureleri yiyecegin kalinhdina ve
kalitesine ve tlketici zevkine gére degisir.

* Yemegi her iki tarafini da kizartacak sekilde gevirin.

* Eti kizartirken et termometresi kullanin veya
sulugunu bir kasikla baskin. Sert ise hazirdir;
Degilse birkag dakika daha pismesi gerekir.

Izgara ile pisirme icin tavsiyeler

* Y emegi, pisirme etkisini degistirmek
isterseniz soguk firina veya 6nceden
1sitilmis firina konulsa bile 1zgara yapilabilir.

» Eger varsa fan destekli 1zgara islevini kullanirken,
1zgara yapmadan once firini 6nceden isitmanizi
oneririz.

* Yemegi rafin ortasina yerlestirmenizi
Oneririz.

* Izgara isleviyle pisirmeyi optimize etmek igin
sicakligl en ylksek degere ayarlamanizi éneririz.

Tatlilar/hamurlar ve kurabiyeler icin pisirme

tavsiyeleri

* Koyu metal kaliplar kullanin: Isiy1 daha iyi
emerler.

* Sicaklik ve pisirme siresi hamurun

kalitesi ve kivamina baglidir.

* Tatlinin tamamen pisip pismedigini kontrol
etmek icin: Pisirme sliresinin sonunda tathnin
en yuksek noktasina klrdan batirin. Hamur
kirdana yapismazsa tatl pismis demektir.

* Tatli finndan giktiginda ¢bkerse, bir
sonraki sefer ayarlanan sicakligi yaklasik
10°C duslrin ve gerekirse daha uzun
pisirme slresi segin.

iki rafla pisirme igin tavsiyeler:
* |ki rafi yerlestirmeyi dneririz (Yetkili
Servis Merkezlerinden talep edilebilir).

* Havanin akisini kolaylastirmak icin kaliplari/firin
kaplarini raflarin merkezine yerlestirin ve
genislik/caplarinin 30 cm'yi gegmediginden emin
olun.

¢ Raflar arasinda bir bos raf birakarak
yerlestirin.

* Yiyecege ve haznedeki artan yik nedeniyle
iki seviyede pisirme tek rafli pisirmeye goére
birkac dakika daha uzun strebilir.

* Pisirme icin belirtilen islevler:
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iki raf TERMAL- HAVALANDIRILIYOR ve
TERMAL- HAVALANDIRILAN TABAN.

Bugulu pisirme igin tavsiyesi

* Ekmek tipi Griinler (ekmek, focaccia vb.) ve
dondurulmus tatlilar icin, pisirme slrecinin ilk birkag
dakikasinda buhar 6zellikle kullanish oldugundan, ilk
5-10 dakika icin buhar fonksiyonunu ayarlamanizi
ve ardindan pisirmeyi tamamlamak igin
havalandirmali moda gegmenizi dneririz.

* Buharli isitma icin soguk firina takin.

C6zimleme ve mayalanma igin tavsiyeler
* Dondurulmus yiyecekleri ambalajlari olmadan
kapaksiz bir kapta firinin ilk rafina koyun.

* Yiyeceklerin Ust Uste gelmesinden kaginin.
* Eti ¢6zdUrmek igin ikinci seviyeye konulmus
rafl ve bir tepsiyi birinci seviyede kullanin.

Aksesuarlar icin mini kilavuz

seviye. Bu sekilde ¢ézdirillen yiyecegin
sivisl yiyecekten uzaga akitilr.

* En hassas parcalar kapatilabilir
aliminyum folyoyla.
* Basarih mayalanma icin su dolu bir

kap firinin tabanina konulmahdir.

Enerji tasarrufu igin

¢ Pisirme suresi normalde kullanilan
sireden birkac dakika 6énce durdurun.
iceride birikmis isi ile kalan dakikalar
pisirme devam edecektir.

¢ Isi kaybini 6nlemek icin kapiyi

minimumda agin. )
e Cihazin icini her zaman temiz tutun.

Altindan disari ¢ikan kaydirmali raflara monte edilmis delikli tepsiyi kullanin. Celik

=7 tepsiyi bir alt seviyeye yerlestirin.

Delikli tepsi buharla ve buhar-kombine pisirme icin uygundur.

/AN

Raf icin 1zgara olarak kullanilabilir.

/iéi\\ Kalin kaliplar givegler igin 1zgarani pisirme tabani olarak kullanmanizi éneririz.
) Firin tepsisi olmadiginda i1zgara, alt raflara konulan derin firin tepsisi ile sulari toplamak

@ Yalnizca bir seviye (zerinde pisirme igin derin firin tepsisinin kullanilmasini éneririz.
WESS======= [statik ve fanli fonksiyonlar kullanilirken derin tepsiyi birinci rafta (veya ilk rafta

Derin tepsi

kaydirmali raylar takiliysa orta rafta) yerlestirin.

Izgaralardan gelen suyu toplamak igin pisirme tepsisi izgarasini taban olarak kullanmanizi 6neririz.

Tepsi rafi

mod.

icilme islemi icin son rafta firin tepsisi 1zgarasi ile birlikte firin tepsisini yerlestirin.

Tarifleri kesfedin

Farkh yiyecek kategorileri icin gelistirilmis
tarifleri géormek ve pisirme 6nerileri hakkinda
daha fazla bilgi almak igin Urtnle birlikte gelen
brosirdeki QR kodu ile elde edilebilen
www.smeg.com web sitesindeki 6zel sayfayi
ziyaret etmenizi 6neririz.

Denetleyici Kurumlar icin Bilgi

Fanli zorunlu mod

Enerji verimlilik sinifini belirlemek igin
kullanilan ECO fonksiyonu, Avrupa standardi
EN 60350-1'in sartlarina uygundur.

Talimatlar boliminde @erji tasarrufu”
bélimune bakin.

91477B762/C

Klasik 1sitma modu

STATIK modu icin én 1sitma agsamasini
atlamalisiniz (Kullanim balimiindeki “On Isitma
Asamasi” bolimine bakin.

ENERJi TASARRUFU igilﬁmmijnu
TALIM bolimindeki tafimatlarda bakin.

Ozel fonksiyonlar

¢ 0 konumundan baslayarak fonksiyon
kolunu sola bir konum gevirin. The

1- igme sol alt kdsede gérinir
ekranin.

/ Mevcut fonksiyonlar arasinda
£ | kaydirmak icin gerekli 6zel fonksiyona
ulasana kadar sicaklik kolunu cevirin.
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_/ Butona basili tutu
n cikin.

secili fonksiyonda

TURBO

A Kokularin karismamasi igin birden gok
seviyede hizli pisirme saglar. Blyluk
miktarlarda yiyecek veya yogun pisirme
icin idealdir.

1. Ozel fonksiyonlar meniisiine girdikten
sonra, sicaklhgr ayarlayin

3. Gerekli sicakligi segmek igin sicaklik
digmesini gevirin.

4. Fonksiyonaslatmak icin
butona basin.

/ Normal pisirme fonksiyonlarinda oldugu
£ gibi, 6n 1sitmadan atlayabilir ve
zamanlanmis/programlanmis pisirme
ayarlayabilirsiniz.

5. On i1sitmadan sonra kapagi acin ve
yiyecegi firin gdvdesine yerlestirin.

6. Kapiy1 kapatin.

7. Firin 1s1g1in1 acarak pisirme ilerlemesini
kontrol edin.

8. Pisirme islemi sonunda, fonksiyon

digmesini 0 yaparak fonksiyondan cikin.
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PizZA
Pizza pisirmek igin tasarlanmis fonksiyon.
Sadece pizzalar icin degil, biskivi ve kekler
icin de mikemmel.

1. Ozel fonksiyonlar meniisiine girdikten
sonra, sicakhgi ayarlayin

secmek icin d[]@mfonksiyon.

3. Basin

baslatmak icin digme

/ Normal pisirme fonksiyonlarinda oldugu
& gibi, 6n 1sitmadan atlayabilir ve
zamanlanmis ve programlanmis pisirme
ayarlayabilirsiniz.

fonksiyon.

/ Bu fonksiyonu kullanirken 6n
= | 1sitmadan atlanamaz.

4. On 1sitmadan sonra kapagi acin ve
yiyecegi firin gévdesine yerlestirin.

5. Kapiy! kapatin.

6. Firin 1s1g1n1 agarak pisirme ilerlemesini
kontrol edin.

7. Pisirme islemi sonunda, fonksiyon
digmesini 0 yaparak fonksiyondan cikin.
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BARBEKU (IZGARA)

IZGARA pisirme igin kullanilir. Barbekd
aksesuari ile kullanilir (ayri olarak satilir).

Aksesuar belgelerinde agiklanan kullanim
talimatlarina ve onerilere bakiniz.

TAS
TAS pisirme igin kullanishidir. PPR2 veya
STONE aksesuari ile kullanilir (ayri olarak
satilir).

Aksesuar belgelerinde aciklanan kullanim
talimatlarina ve onerilere bakiniz.

7

1. Kapiyi agin.
2. PPR2 veya STONE aksesuarini firina yerlestirin
(aksesuar igin 6zel talimatlara bakiniz).

3. Kapiy! kapatin.
4. Ozel fonksiyonlar menusiine girdikten
sonra sicakligr ayarlayin.

secmek icin dugmmmnksiyon.

Gerekli olan sicakhgi segcmek icin sicaklk
digmesini cevirin.

7.“ Ifonkswonaslatmak igin
digmeye basin.

7

Normal pisirme fonksiyonlari gibi
onceden 1sinmayi atlayabilir ve
zamanlanmis ve programlanmis bir
pisirme ayarlayabilirsiniz.

8. On 1sitma asamas! bittikten sonra kapiy!

acin ve yiyecegi aksesuar Uzerine yerlestirin.

9. Kapiy! kapatin.
Pisirme islemi bittikten sonra fonksiyon
digmesini 0 yaparak fonksiyondan c¢ikin.

91477B762/C

1. Kapiyi agin.

2. Barbeku aksesuarini firina yerlestirin.
3. Kapiyi kapatin.

4. Ozel fonksiyonlar menisiine girdikten
sonra sicaklhgr ayarlayin.

secici degeri belirlemek igin dugmmfon'(s'yon .

(» START

& o ©

Gerekli olan sicakhgr segmek igin sicakhk
digmesini cevirin.
7. Fonksiyonaglatmak icin
dagmeye basin.

7

Normal pisirme fonksiyonlari gibi
onceden isinmayi atlayabilir ve
zamanlanmis ve programlanmis bir
pisirme ayarlayabilirsiniz.

8. On 1sitma asamasi bittikten sonra kapiy!
acin ve yiyecegi aksesuar Uzerine yerlestirin.

9. Kapliy! kapatin.
10. Fonksiyonlardan cikmak icin fonksiyon
digmesini 0 yapin.
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Yagsiz kizartma igin kullanisli. AIRFRY
aksesuari ile kullanima uygundur (ayri
olarak satilr).

Aksesuar belgelerinde belirtilen kullanim
£ talimatlarina ve onerilere bakiniz.

1. Ozel fonksiyonlar meniisiine girdikten
sonra sicakligr ayarlayin

secmek icin digmeyi gevirimfonkSiyon.

3. Gerekli sicakligi segmek igin sicaklik
digmesini gevirin.

4, Fonksiyonaglatmak icin
diagmeye basin.

/ Normal pisirme islevleriyle ayni sekilde,
£ On 1sitmayi atlayabilir ve zamanli ve
programl pisirme ayarlayabilirsiniz.

5. Onisitma asamasi bittiginde kapiy!
acin ve pisirilecek yiyeceklerle birlikte
AIRFRY aksesuarini firina yerlestirin.
6. Kapiyr kapatin.

7. Fonksiyon diigmesini 0’a gevirerek
fonksiyondan ¢ikin.

SABBATH

ii Bu fonksiyon cihazin belirli bir sekilde

calismasina yol agar:
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* Pisirme slresi herhangi bir siire
belirlenemeden siresiz olarak ilerleyebilir.

* On isitma yapilmayacaktir.

* Secilebilen pisirme sicakhgi 60-150 °C
arasindadir.

* Firin lambasi devre disi, kapiyr agma gibi
herhangi bir islem (varsa) veya digme ile
manuel etkinlestirme 1s1§1 acmayacaktir.
« ic fan kapali kalr.

» Digme 15191 ve isitsel uyarilar devre
disi kalir.

/ Sabat fonksiyonunu etkinlestirdikten

£ sonra ayarlar degistirilemez. Digmelere
ve/veya ekrandaki digmelere yapilan
herhangi bir islem etkisiz olur; yalnizca
fonksiyon diigmesi ana mentye
dénmenizi saglamak igin aktif kalir.

mend.

1. Ozel fonksiyonlar meniisiine girdikten
sonra sicaklhgr ayarlayin

A
se¢mek i¢in digmeyi geviri 11 fon ksiyon.

2. Onaylaman digmeye basin.

3. istenilen sicakhidi secmek icin sicaklik
diigmesini cevirin (6r. “90°C").

4. Fonksiyonbaslatmak icin dugme
basin.
5. Fonksiyonundan ¢ikmak igin islev
digmesini 0’a gevirin.
PROVING
Bu fonksiyon, hamurun daha hizli

IR kabarmasina yardimci olmak igin 6zellikle

uygundur.
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1. Ozel fonksiyonlar menisiine girdikten
sonra, sicakligi gevirin

-
—p
—p

secmek igin digmeyi ceviri fonksiyon.

1. Ozel fonksiyonlar meniisiine girdikten
sonra, sicakligi gevirin

se¢mek icin digmeyi ceviri * fon kSiyOﬁ.
) . )

/ ic sicaklik gereken sicakliktan yiiksekse,
L fonksiyon etkinlestiriimez ve

her tusa basH@nda cihaz isitsel
bir uyari verecek ve "Hot" mesaji
gorinecek. Cihazi sogumasi icin
birakin

fonksiyonu etkinlestirme.

/ ic sicaklik gereken sicakliktan yiiksekse,
L fonksiyon etkinlestiriimez ve

her tusa ba5||nda cihaz isitsel
bir uyari verecek ve "Hot" mesaiji

gorinecek. Cihazin sogumasini

bekleyin
fonksiyonu etkinlestirme.

2. Kapiy! acin.

3. Unu ikinci seviyede mayalandirmak
icin konumlayin.

4. Kapiyi kapatin.

5. Onaylaman digmeye basin.

6. Sicakligr ayarlamak igin sicaklik digmesini
gevirin (25°C ile 40°C arasinda).

7. Digmeye basin

8. Mayalanma suresini ayarlamak icin
sicaklik digmesini gevirin.

9. Onaylama{Ein diagmeye
basin. 10. F iyonu baslatmak
icin digmey sin.

11. Fonksiyon diigmesini 0 yapip
fonksiyondan cikin.

/ Basarili mayalanma igin suda bulunan

L bir kap yerlestiriimelidir.
— firnin alt kismi.

¢ozdurin

Bu islev, secilebilir bir zamana dayanarak
yiyecekleri gdzdirmenize olanak tanir.
6, 4
&
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2. Kapiy! acin.

3. Coziinmesi gereken yiyecegi firina
yerlestirin.

4. Kapliyi kapatin.

5. Onaylaman diigmeye basin.

6. C6zUnme slresini ayarlamak igin sicakhk
digmesini cevirin (1 dakikadan 13 saate kadar)
(6rnegin “1:30").

7. Fonksiyon@slatmak icin
digmeye basin.

Tamam|andlglmm§rﬂntﬂde yanip séner
ekranda gorunur ve zil calar.

8. Fonksiyon diigmesini 0 yapip fonksiyondan
cikin.

9. Asagida farkli yiyecek tlrleri icin ¢dziinme
surelerinin bir referans tablosu vardir.

Tur Agirlik (kg) Zaman
Et 0.5 1s 45dk
Balik 0.4 0s 40dk
Ekmek 0.3 0s 20dk
Tatllar 1.0 0s 45dk

ikincil islevler
Gorintandn altindaki digmelerin bazi
ikincil islevleri vardir:
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DAKIKA USTUNE SAYAC TERMISI

/ Dakika 0zetleyici zamanlayici, ayarlanan
& | dakikalarin gectigini kullaniciya yalnizca
uyarir.

1. Ana menC{E digmeye basin.

Rakamlaere gosterge 1s1g1

gekranda yanip soner.

2. Dakika 6zetleyici zamanlayicinin siresini
ayarlamak igin sicaklik diigmesini gevirin (1
dakikadan 23 saate kadar).

3. Onaylaman digmeye basin.

Dakika 6zetleyici bittiginde bir ses cikar
ve ekrandaki gosterge 1s1g1 yanip soner.

Gostergedeki alttaki digmelerden birine
basin ve zili durdurun.

ZAMAN

1. Ana menudeki dij@i birkac

saniye basili tutun.

2. Sicakhk digmesini kullanarak segin

gobsterilecek zaman formatlmveya

/ Sectiginizde
=— surdm, (am)vey (pm)

ekranda gorundr.
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3. Zamani onE}amak ve degistirmek
icin digmeye basin.
4. Saatleri ayarlamak icin sicaklik digmesini
gevirin.
5. DUgmeye basi saatler\ ayarlamak icin diigmeye basin
ve dakikalara gegin.
6. Dakikalar ayarlamak igin sicaklik digmesini
cevirin.
7. Onaylaman digmeye basin.

/ islemi iptal etmek icin basin ve

— | birkag san| O igmeye basil tutun
saniye.

Ayarlar

* Ana menUdeki dig
saniye basili tutun.

i birkac

/ Ayarlar menidsiinden ¢ikmak ve yapilan
degisiklikleri iptal etmek igin basili tutun

birkniye digmeye basin.

Kontrol kilidi (gocuk glvenligi)

/ Bu mod, kullanici midahalesi

= olmadan normal galismanin ardindan
2 dakika sonra cihazi otomatik
olarak kilitlemesini saglar.

1. Ayarlara girdikten sonra

mend, digmeye basi [j
kontrol kilidi islevini secin.

secmek igin digmeye basin
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2. Sicaklik digmesini gevirerek kontroller Showroom (sadece sergileyiciler igin)
kilidi islevini etkinlestirin.

/ Bu mod, kontrol paneli galisir durumda
£ kalarak tum isitici elemanlari devre disi
birakilmasina izin verir.

1. Ayarlara eristikten sonra

meniude, Show islevini
secmek icin digmeye basin.

3. Bir sonrak pra gecmek igin
digmeye basin veya onayjggapak icin
digmeye basin.

Kilitleme, iki dakika hareketsizlikten
sonra etkinlesir.

Normal calismada,
—— | kontrol kilidinin géstergesi su sekilde gt’)sterilia
ISIQIH yanmaS|d|r.

2. Sicaklik digmesini cevirerek showroom
islevini etkinlestirin.

/ Ekrandaki diigmelere dokunulursa
£ | veya saplarin konumu degisirse

degisirse, gorintide gérintr
ekranda iki saniye boyunca.

Kilidi gegici olarak devre disi birakmak igin:
1. Pisirme sirasinda sicaklik digmesini
cevirin veya ekrandaki bir digmeye basin.

3. Bir sonrakﬁra gecmek icin
digmeye basin veya ona@ak icin

dagmeye basin.

Showroom islevi oldugunda
etkin oldugunda gdsterge |§anar on
ekranda.

IN

2. Ekranda “Loch on” gorindigUnde,

Cihazi normal kullanmak icin bu
birkag saniy@()meye basin.

islevi OFF olarak ayarlayin.

IN

Kilitleme, iki dakika hareketsizlikten sonra
yeniden aktiflestirilir.

Kilidi devre disi birakmak igin:

1. Pisirme sirasinda sicaklik digmesini
gevirin veya ekrandaki bir digmeye basin.

2. Dugmeyekag saniye basin

3. Kilidi OFF olarak ayarlamak igin yukaridaki
talimatlar izleyin.
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Su sertligi

/ Bu mod, kireg ¢ozlcu islemi optimize
& | etmek igin su sertligi degerini
ayarlamaniza olanak saglar.

/ Cihaz, orta sertlikte su igin fabrika
—— | ayarindadir (3).

Ayarlar menUsline girdikten sonra, su sertligi
islevini segmek igin sicaklik digmesini gevirin.

2. Su sertligini ayarlamak igin sicakhk
digmesini cevirin (1'den 5'e kadar) (6rn. “1").

3. Bir sonra ra gecmek icin
digmeye basin veya ona;@mak icin
diagmeye basin.

Sebeke suyu sertse, bir su
yumusatici kullanmanizi éneririz.

IN

/ Suyunuzun sertligi hakkinda bilgi
£7_ | icin yerel su idaresinden bilgi isteyin.

Su sertliginin derecesine bagh olarak (°dH
veya °dF), kireg ¢6zlicl islemin gerektigi saat
saylisi soyledir:
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takip eder:
Deger °dH °dF Saatler

1 0-8 0-15 8

2 8-1415-25 7

3 14 -2125-38 6

4 21-3838-53 5

5 31-5054-90 4
Sicak Tut

/ Bu mod, pisirme déngisunin sonunda
L belirlenen slire boyunca yemegi (diisiik
sicakliklarda) bir saat sicak tutmaniza
olanak tanir; bu sire manual mudahale
olmadan 6nce pisirme sirasinda elde
edilen tat ve kokuyu degistirmeden.

1. Ayarlara girdikten sonra

mel’\U, baSIn segmek icin digmeye basin
sicak tutma islevi.

2. Sicak tutma islevini etkinlestirmek icin
sicakhk diigmesini cevirin.

3. Bir sonra ra gecmek icin
digmeye basin veya ona@m.

/ Cihazi normal sekilde kullanmak igin
— | bu islevi KAPALI olarak ayarlayin.
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Gorantl parlakhigi

/ Bu mod, ekranin parlaklik dizeyini
— | segmenizi saglar.

1. Ayarlara girdikten sonra

menye gidin, su tusa basin

\j secmek icin digmeye basin

ekran fonksiyonunun parlaklik
duzeyi.

2. Gerekli parlakligi se¢gmek igin sicakhk
digmesini saga veya sola cevirin; 1 (dlsik
parlaklik) ile 5 (yUksek parlaklik) arasindan.

3. Bir sonrakﬁzra gecmek icin
dugmeye basin veya ona ak icin
digmeye basin. @

Ses

/ Goruntl Uzerindeki sembollerden

& | herhangi biri basildiginda cihaz bip ses
— verir. Bu ayar bu sesleri devre disi
birakir.

1. Ayarlara girdikten sonra

mendiye gidin, ﬁr islevi
secilene kadar dugmeye basin.
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2. Ekrandaki sembollere dokunulmasiyla olusan sesi
devre disi birakmak igin sicaklik digmesini gevirin.

3. lleri gitmegw digmeye basin

sonraki ayara gegin veyE}maylamak
icin digmeye basin.

Diger ayarlar

Ekonomi 1s1G1

/ Daha fazla eneriji tasarrufu icin, firin

L boslugundaki isiklar yaklasik pisirme
baslangicindan bir dakika sonra veya
kapi agildiginda otomatik olarak devre
disi birakilir.

Yaklasik bir dakika sonra cihazin isigini
otomatik olarak devre disi birakmasini
durdurmak igin bu modu Kapali olarak
ayarlayin.

IN

/ Ekonomi isig1 islevi fabrika ayarinda
—— | Acik olarak ayarlanmistir.

» Ekonomi 1s1d1 islevini devre disi
birakmak igi a birkag saniye basin.
* Ekonomi 1s1g1 islevini yeniden
etkinlestirmek [l tusa birkag saniye basin.
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TEMIZLIK VE BAKIM

Cihazi temizlemek

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Yuzeyleri temizlemek

Yizeyleri iyi durumda tutmak igin kullanimdan sonra
diizenli olarak temizlenmelidir. Once sogumalarini
bekleyin.

GUnltk siradan temizlik
Abrasifler veya klor bazli asitler icermeyen
Ozel Urlnler her zaman ve yalniz kullanin.

Uriini nemli bir beze dékiin ve yiizeyi silin, iyice
durulayin ve yumusak bir bezle veya mikrofiber
bezle kurulayin.

Yemek lekeleri veya kalintilar

Ylzeye zarar verecek gelik siingerler ve keskin
kaziyicilar kullanmayin. Gerekirse normal, nazik
olmayan Urlnler yerine ahsap veya plastik bir
alet kullanin. iyice durulayin ve yumusak bir
bezle veya mikrofiber bezle kurulayin.

Sekerli yiyeceklerin (6rnegin recel) kalintilarinin
firinin iginde kurumasina izin vermeyin. Cok uzun
sure kurumasina birakilirsa firin emayee cilasina
zarar verebilir.

Kaplyl temizlemek

Kapinin sékulmesi

Daha kolay temizlik igin kapiy1 séndurlp bir cay
havlusunun Gzerine koymaniz oénerilir. Kapiyi
ctkarmak igin su adimlari uygulayin:

1. Kaplyl tamamen agin ve semada gosterilen
mentese deliklerine iki pim yerlestirin.
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2. Kapiy! her iki taraftan iki elinizle kavrayin,
yaklasik 30° agi olusturacak sekilde kaldirin ve
Gikarin.

3. Kaplyl yeniden monte etmek icin menteseleri
finndaki ilgili yuvalara yerlestirin, A girintili
kisimlarin yuvalara tamamen oturdugundan emin
olun.

4. Kaply! asagi indirin ve yerine oturduktan sonra
menteselerin deliklerinden pimleri ¢ikarin.

Kap! camini temizlemek

Kapidaki cam her zaman iyice temiz tutulmalidir.
Emici mutfak kagidi kullanin. Zorlu kirler igin
nemli siinger ve normal bir deterjanla yikayin.

ic cam parcalarini cikarmak

Daha kolay temizlik i¢in kapinin i¢c cam
panelleri ¢ikarlabilir.

1. Uygun pimlerle kapiyi kilitleyin.

2. Ic cam panelini arkadaki kismi nazikce
yukari dogru cekerek, oklar 1 ile
gosterildigi hareketi izleyerek ¢ikarin.
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3. Ipuclan 2 ile gosterilen hareketi izleyerek 9. Ara cam Unitesini tekrar takin ve i¢

6n pimleri serbest birakin cami yeniden konumlandirin.
4. Ardindan ic cam panelini kapidan gikarin.

- / Kenar késedeki baski sol taraftan saga
5. Ara cam Unitesini kapidan asagi dogru & | dogru okunabilmesi icin ara cam panini

cekin ve ardindan yukari dogru kaldirin. acik kapiya yeniden konumlandirin
(baskinin kaba kismi kapinin dis cam

yuzeyine bakacak sekilde olmalidir).

Not: Bazi modellerde ara cam unitesi iki

cam panelden olusur. . / Ara cam panel her bir somun yuvasinin
Bu adim sirasinda Ust somunlar yerlerinden £ iist kisminda yerlestirilmelidir.
cikabilir. =

6. On somunlar yuvalarina yerlestirin.
Somunlarin tabanlari dis cam yuzine bakmalidir.

=0 «mm
=g

10. ic camin 4 pimini kapiya iyi oturmasina
dikkat edin.

7. Dis cam panelini ve daha 6nce cikarilan
panelleri temizleyin.

8. Emici mutfak kagidi kullanin. Zorlu kirlerde finn hazinesinin temizligi

nemli bir siinger ve nétr deterjan ile yikayin. Firninizin en iyi durL_J.mda.kaImaS| ic_;in. .
soguduktan sonra dlzenli olarak temizleyin.

Gida kalintilarinin firin haznesinde
kurumasindan kaginin, ¢ink(i bu emayeyi hasar
verebilir.

Tudm cikarilabilir pargalar 6nceden gikarin.
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temizlik.

Daha kolay temizlik igin su parcalarin
cikarilmasi énerilir:

* kapi;

* raf/tepsi destek cerceveleri.

/ Belirli temizlik trtnleri

=7 | kullaniyorsaniz, kalintiy1 gidermek
icin firilni maksimum sicaklikta

15-20 dakika galistirmanizi éneririz.

Kurulama

Gida pisirmek, aletin icinde nem olugsmasina
neden olur. Bu normal bir durumdur ve
aletin calismasini hicbir sekilde etkileymez.
Her pisirmeyi bitirdiginizde:

1. Cihazin sogumasini bekleyin.

2. Cihazin icindeki kirleri temizleyin.

3. i¢c kismi yumusak bir bezle kurulayin.

4. Alet tamamen kuruyana kadar kapiyi agik
birakin.

Raf/tepsi destek gcercevelerinin cikarilmasi
Raf/tepsi destek cercevelerinin gikarilmasi yan
kisimlarin daha kolay temizlenmesini saglar.

A e

A = 6n muhafaza

B = arka igne/pim

/ Bazi modellerde, arka pim B
£ | cikarilip 6n muhafaza A ile ayni{(l /B

— sekilde yeniden takilabilir.

Raf/tepsi destek gergevelerinin gikariimasi igin:

1. Firin boslugunun acikligina yakin yan duvardaki
On sabitleme pimini sokin (bir alet, 6rnegin bir
bozuk para ile kendinize yardim edebilirsiniz).

o —
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2. Cergeveyi dikkatlice firin boslugunun ig
kismina dogru gekin ve 6n muhafazadan A
cikarin.

3. Yan duvarin alt kisminda bulunan arka
pim B'den cergeveyi ¢ikarin.

‘@

4. Diger yan duvara yerlestirilen cerceve

icin islemi tekrarlayin.

Raf/tepsi destek gercevelerini yeniden takmak igin:

1. Cergevenin arka kismini yan duvarin altindaki
B pimine uygun olarak muhafazaya surtkleyin.

(09)

—
“

B

2. Firin boslugunun agikhgina yakin yan
duvardaki A muhafazasina cercevenin 6n kismini
yeniden takin.

91477B762/C



3. On sabitleme vidasini vida ile (6rnegin
bir madeni para kullanarak) vidalayin.

4. Diger taraf duvarina yerlestirilen
cerceve igin islemi tekrarlayin.

Ozel temizleme islevleri
* 0 konumundan baslayarak fonksiyon
diigmesini sola bir konum cevirin. The

“. igme altta gériinecek
ekranin solunda.

Buhar Temizleme (sadece bazi
modellerde)

Buhar Temizleme islevi, kiri temizlemeyi
kolaylastiran yardimci bir temizleme
prosedurudur

Bu stireg sayesinde firinin iginin

temizlenmesi gok kolaydir. Kir
kalintilari 1s1 ve su buhari ile daha
kolay ¢ikmasi icin yumusar.

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Onleyici islemler
Buhar Temizlemeye baslamadan 6nce:

 Firin boslugundaki tim aksesuarlari cikarin.

* Sicakhik probunu cikarin (yerlestirilmisse).

* Kendini temizleyen panelleri ¢cikarin
(yerlesmisse).

* Kapiyi kapatin.

* Yardimli temizleme ddngusu sirasinda
daha 6nce ¢ikarilan kendini temizleyen
panelleri ayr ayri 1lik su ve az miktarda
deterjan ile yikayin.
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Buhar Temizleme dongusu ayari

/ ic sicaklik gereken sicakliktan daha
=2 yuksekse, fonksiyon etkinlesmez ve

butona her bta cihaz sesli bir
uyari verecek ve "Sicak" mesaji
gorunecektir.

Fonksiyonu etkinlestirmeden 6nce
cihazin sogumasini bekleyin.

1. Ozel islevler meniisiine girdikten sonra
sicakhigr dondirin

secmek igin digmeyi gevirifon kSiyOﬂ .

2. Onaylaman digmeye basin.
3. Maksimum seviye Isiginin yanmasi igin

hazneii temiz su ile doldurun

4. islem tamamlandiginda huni cikarilir ve
hazne yerine konulur.
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5. Fonksiyonaslatmak icin
dagmeye basin.

Kullanici tarafindan siire ve sicaklik
= parametreleri degistirilemez.

Tamam|aﬂdlglmekranda yanip séner.
gosterimde ve bir zil calar.

6. Islevden cikmak icin fonksiyon diigmesini 0
konumuna gevirin.

Programlanmis Buhar Temizleme déngusu

Diger pisirme islevleri gibi Buhar Temizleme
islevinin baslangi¢c zamanini da programlamak
muUmkanddr.

7. Buhar Temizleme islevi oldugunda

secildiginde, basing diigmesine basld Ug me.
| —

\
Gostergeler yanlpyor.

ekranda.

8. Fonksiyonun bitis zamanini ayarlamak
icin sicaklik diigmesini cevirin.

9. Onaylaman digmeye basin.

Alet, belirlenen baslangig zamanina kadar bekler.

Buhar Temizleme fonksiyonunu baslatmak igin.

Rezervuari Bosaltma

/ Rezervuari bosaltmadan dnce kapiyi agik

£ birakarak firinin sogumasini bekleyin.

— | Rezervuarda bulunan suyun cok sicak
olmadigindan emin olmak igin en az 40 dakika
bekleyin.

Buhar Temizleme déngisi tamamlandiktan sonra:
1. Kapiyi agin.

2. Derin tepsiyi alt rafin ikinci rafina yerlestirin.
Butln the zichiti firn arka duvarina kadar kaydirin.

3. 0 konumundan baslayarak fonksiyonu gevirin

digme, ekranin sol alt késesi
gorundr.

Cihaz, tahliye kullanmanizi ister.
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rezervuar fonksiyonu.

4. Fonksiyon@aylamak icin
digmeye basin.

5. Fonksiyon@slatmak icin digmeye
tekrar basin.

Su, firin gévdesinin arka duvarinin sag tarafindaki
tahliye borusundan derin tepsiye akmaya baslar.

6. Bosaltilmasi tamamlanana kadar bekleyin.

Tamamlandiginda bir ses olusur ve
ekranda gorunar.

7. Fonksiyon diigmesini tekrar 0

konumuna getirerek fonksiyondan ¢ikin.

7

akisi gecici olarak durdurmak igin
suyu, dugmeyesm. Basin

deva ek igin digmeye basin.

Buhar Temizleme Sonu
1. Fonksiyon diigmesini 0 konumuna
cevirerek fonksiyondan ¢ikin.
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2. Kapiy! agin ve daha az inatgi kiri mikrofiber
bir bezle silin.

Cikarilmasi zor tortular igin bakir filamentli
gizilmeyen bir singer kullanin.

Yag kalintilari halinde 6zel firin temizleyicileri
kullanin.

5. Finn icindeki artik suyu cikarin.

istege bagh olarak kendini temizleyen panelleri

ve raf/tepsi destek cercevelerini degistirin.

Daha yUksek hijyen igin ve yiyeceklerin

nahos kokular almasini 6nlemek igin:

* Ig kismi 160°C'de fan destekli bir fonksiyonla
yaklasik 10 dakika kurutmanizi dneririz.

» Kendini temizleyen paneller takiliysa
ic kismi es zamanl katalitik bir
donguyle kurutmanizi 6neririz.

7
7

Bu islemler icin plastik eldiven
giymenizi éneririz.

Erisilmesi zor parcalarin manuel
temizligini kolaylastirmak icin
kapiy! gikarmanizi éneririz.

Tikag giderme
(descatin

géecikmeden dolayi tortu
olusmasi, uzun vadede cihazin

dogru calismasini bozabilir.

Tikag giderme islemi uzun bir
prosedurdur (bir saatten fazla) ve
kullanici cihazin yaninda bulunmalidir.

Ara sira ekranda su isiticisini temizlemenizi
hatirlatan bir uyari gérinur.

Kazani mikemmel galisir durumda tutmak
icin ekranda bu gosterildiginde tikag
giderme islemini her seferinde yapmanizi
oneririz.

7
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/ Tikaniklik giderme islemi ardisik iki
- kez atlanabilir.

basarak ‘ dugmeye veya

kullanim fonksiyonlari segici digmesini
gevirerek. Bunun ardindan, tikag giderme
islemi yapilana kadar cihaz baska bir
fonksiyonu calistirmaniza izin vermez.

Hazirlik calismalari

1. Kapliy! agin.

2. Derin tepsiyi alt kattan Gglncu rafin Gzerine
yerlestirin, Tam olarak firinin arka duvarina kadar
ittirin.

3. Onayi i(;ingmeye basin.

Cihaz, bosaltma haznesi islevini kullanmanizi
ister.

4. Onay! igingmeye basin.

Su, firnn haznesinin arka duvarinin sag tarafindaki
tahliye borusundan derin tepsiye akmaya baslar.

5. Bosanincaya kadar bekleyin.
Tamamlandiginda ses ¢ikar.
6. Derin tepsideki suyu bosaltin.

iIerIemenin digmeye basin
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/ Bu noktadan itibaren descaling
= | islemi iptal edilemez.

Depoyu doldurun
1. 100 g sitrik asidi 650 ml su icinde
stirahiye ¢6zln.

/ Laktik asit veya diger kirec
— | ¢O6zuculeri kullanmayin.

2. Kapiyi agin ve dolgu cekmecesini gikarin.

2 N

4. Taysapi ¢ozeltiyi ekleyene kadar

maksimum seviye I1sI§I yanar @

5. Islem tamamlandiktan sonra huni ¢ikarin
ve depoyu degistirin.

o 2

/ Rezervuarda ¢ok su varsa, artan su
=7 | firna tasar. Boyle olursa, devam
etmeden 6nce bir bez veya
stingerle kurulayin.

3. Verilen huniyi dolgu cekmecesine
erlestirin.
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Kazanin kireg ¢6zlcu fonksiyonu

1. Kapiyi kapatin

2. islevi baslatmak icin diigme

basin.
3. Kireg ¢6zme dongusu baslar. Isitma
elemanlari déonglntn ilk 10 dakikasinda acilir.
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/ Kapi acildiginda fonksiyon kesilir ve
=7 [ kapi kapandiginde yeniden baslar.

4. Isitma elemanlari yaklasik 10 dakika
sonra kapanir, descaling déngusu ise
yaklasik 50 dakika daha devam eder.

Descaling islemi tamamlandiginda cihaz bir
ses cikarir. Isik

devreye girer ve bu durumu goésterir ki
descaling ¢ozeltisinin bosaltiimasi gerekir.

Rezervuari bosaltma

1. Kapiy! acgin.

2. Derin tepsiyi alt siradan tgtincu rafin Ustine
koyun. Onu firinin arka duvarina kadar sarun.
3. Fonksiyon@slatmak icin

butona basin.

Descaler ¢ozeltisi, firin hacminin arka duvarinin
sag tarafindaki tahliye tipinden derin tepsiye
akmaya baslar.

4. Tamamen bosalana kadar

bekleyin. Bittiginde bir ses cikarilir.

5. Derin tepsideki descaler ¢ozeltisini
bosaltin.

Uyari: descaler ¢ozeltisi hala sicak
olabilir.

Durulama
Descaler ¢ozeltisi bosaltildiktan sonra
su devresi temiz suyla durulanmahdir.

/ Cok sert olmayan soguk musluk suyu,
£ yumusatiimis su veya sade mineral suyu
kullanin.

4

Ekran doldurmaniza yoénlendirecek

Ayristiriimis su, yiksek klorir icerigine
sahip musluk suyu (> 40 mg/l) veya diger
sivilari kullanmayin.

91477B762/C

su dolu rezervuar.

1. Kapliyr agin.

2. Alt tabanindan GgUncu raf Uzerine derin tepsiyi
yerlestirin. Damla tepsisini firinin arka duvarina
dogru itin.

3. Doldurma ¢ekmecesini gikarin.

4. Saglanan huni doldurma ¢ekmecesine takin.

5. Olclili sise veya siirahiden yeterli su
dokun ki firin icinde hafifce tasisin (yaklasik

1.2 litre tavsiye edilir).

/ Firin icindeki suyun tasmasi bir
= | anzadan degil, yikama isleminin
bir parcasidir.

6. Fonksiyon@slatmak icin butona basin
ve bir dakika bekleyin.

Cihaz daha sonra bir ses cikarir ve ekranda
bosaltmaniz icin yénlendirme gdériunecektir

rezervuar (gosterge 1sigi gelecek

Uzerinde).

7. Fonksiyon@niden baslatmak igin
tekrar butona basin.

8. Bosanolana kadar bekleyin.
Bittiginde bir ses cikarilir.

9. Derin tepsideki suyu bosaltin.

Ekran yine rezervuara su doldurmanizi
soyleyecektir.

10. Derin tepsiyi alt siradan tglUncu raf Gzerine
yerlestirin. Onu firinin arka duvarina kadar itin.

11. Doldurma ¢cekmecesindeki huniye (dereceli
sise veya sirahiyla) bir litre su dékin ve firin
hacminin tabanina tasana kadar doékun.

12. Fonksiyo@naslatmak icin butona
basin ve bir dakika bekleyin.

Cihaz daha sonra bir ses cikarir ve ekranda
bosaltmaniz icin yénlendirme goériinecektir.
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rezervuar (gostergesi isigi .gelecek

Uzerinde).
13. Rezervu@n suyu derin tepsiye
akitmak icin dugmeye tekrar basin.

14. Bosaltmasi bittiginde bekleyin.

Tamamlandiginda bir ses ¢ikar. Cihaz otomatik
olarak sanitasyon prosedlriine geger.

Sanitizasyon

/ Buhar sanitizasyon c¢evrimi, su devresindeki
£ tikaniklik giderme isleminden kaynaklanan
herhangi bir kalintiyi sudan arindirir.

Ekran, rezervuara su doldurmanizi
isteyecektir.

1. Kapiyi agin.

2. Derin tepsiyi alt tabanin Gguncu rafina
koyun. Onu firinin arka duvarina kadar surin.

3. Doldurma ¢ekmecesini gikarin.
4. Verilen huni doldurma ¢cekmecesine takin.

5. Olclim sisesi veya siirahi kullanarak
rezervuara suyu dolana kadar dékin

(gostergesi 1sigiyla belirtildigi gibi

ekranda).

6. Fonksiyon@slatmak icin
digmeye basin.

Cihaz 30 dakikalik temizleme
dongusune baslar.

7. Déngunin tamamlanmasini bekleyin.

é Uyari: Firinin sogumasini bekleyin.

Bittiginde, cihaz tahliye rezervuari islevini
kullanmanizi isteyecektir.

8. Kapiy! agin.

9. Derin tepsiyi tabanin tGglnci rafina yerlestirin.
Sirasiyla tabanin arka duvarina kadar kaydirin.

10. Onay! igiugmeye basin.

Su, firin haznesinin arka duvarinin sag tarafindaki
bosaltma tiplnden derin tepsiye akmaya baslar.

11. Drenaj islemi bitene kadar bekleyin.

Tamamlandidinda bir ses cikar ve
ekranda belirir.

12. Derin tepsideki suyu bosaltin.

88 - TEMIZLIK VE BAKIM

13. Fininda kalan suyu kurutmak igin bir
bez veya sunger kullanin.
14. Kapiy! kapatin.

Manuel tikaniklik giderme

Onceden tikaniklik giderme yapmak isterseniz
fonksiyonu manuel olarak calistirabilirsiniz:

1. Kapiyi agin.

2. Derin tepsiyi alt tabanin Gglncul rafina
koyun. Onu firinin arka duvarina kadar surin.

3. Ozel fonksiyonlar menisiine girdikten
sonra sicakligr agin

fonksiyon.

secmek icin diigme gevrild|

4. Onay! onayla{§< icin digmeye basin.
5. Onceki paragrafta aciklandigi gibi
tikaniklik giderme islemini yarGtin.

Rezervuar ve su devresinin
temizligi

Bu islev, cihazin rezervuarini ve
su devresini temizlemenizi saglar.

Hazirlik islemleri

1. Kapiyi agin.

2. Ozel fonksiyonlar menisiine girdikten
sonra sicakligr agin

segcmek igin digmd

3. Onayi i(;ing"]meye basin. The

fonksiyon.

gOsterge 15191 yanip sonidyor.

Rezervuari doldurun
1. Sdrahiyi 1 L temiz suyla doldurun.
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2. Kapiyr agin ve dolgu gekmecesini gikarin.

5. Bitirildiginde, huni gikarin ve rezervuari
erine koyun.

2

o o

3. Verilen huniyi dolgu ¢cekmecesine takin.

4. Maximum seviye i1sigina kadar su ekleyin

gelir. .

91477B762/C

/ Rezervuarda cok fazla su varsa,
= | artik su firina tasacaktir. Bu olursa,
ilerlemeden 6nce bir bez veya
suingerle kurulayin.

6. Dugmeyem.

Isik .kapand@nl gosterir

suyu bosaltmaniz gerektigini gosterir.

Rezervuari bosaltma

1. Kapiyi agin.

2. Derin tepsiyi alt taraftan tUglncu rafin Gzerine
koyun. Kullanan firinin arka duvarina kadar surtn.

3. Fonksiyom@slatmak icin digmeye
tekrar basin.

Su, firnn haznesinin arka duvarinin sag tarafindaki
tahliye borusundan derin tepsiye akmaya baslar.

4. Bosanmasi bitene kadar bekleyin.
Bitince bir ses cikar ve

Mekranda gorunar.

5. Derin tepsideki suyu bosaltin.

/ Rezervuari ve su devresini birkag
= | kez temizlemenizi éneririz.

kullanabilirsiniz. Bu durumda, bu
bolimdeki talimatlar izleyerek en az
birka¢ kez suyla durulamaniz tavsiye
edilir.

/ Ayrica su yerine deterjan ¢ozeltisi

OlaganUstu bakim

Conta bakim ipuglari
Conta yumusak ve esnek olmalidir.
* ContayI temiz tutmak icin bir non-
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tirnakh stnger ile ihk suyla yikanir.

ic ampuliniin degistiriimesi

GUg voltaji
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Cihaz fisten cikarin.
¢ Koruyucu eldiven giyin.

1. Finnin icindeki tim aksesuarlari tamamen
cikarin.

2. Raf/tepsi destek cercevelerini ¢ikarin.
3. Ampul kapagini ¢cikarmak igin bir alet (6r.
kasik) kullanin.

</

[

gy

)

/ Firin haznesi duvarinin enameline
—— | zarar vermeyin.

KURULUM

4. Disari kaydirin ve ampull ¢ikarin.

/ Halojen ampull dogrudan parmaklarinizla
& temas ettirmeyin, yalitkan bir malzeme
kullanin.

5. Ampuli ayni tip (40 W) ile degistirin.

6. Kapagdi yeniden takin. Camin (A) kaliplanmis
kisminin kapiya bakar durumda oldugundan emin olun.

7. Kapagi ampul destek parcasina mikemmel
sekilde oturacak sekilde tamamen asagi itin.

Elektrik baglantisi

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Genel bilgi

Ana gug 6zelliklerini plaket tzerinde belirtilen
verilerle karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasini ve marka adini
tasiyan tanimlama plakasi cihaz tzerinde belirgin
olarak konumlandiriimistir.

Bu plakayi herhangi bir nedenle gikarmayin.
Cihaz topraklama ile en az 20 mm daha uzun bir
kablo ile baglanmalidir.

diger kablolarin aksine.

Cihaz asagidaki modlarda calisabilir:
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* 220-240 V~
102 220—24O|\/~
?_T_? m—-_ 20 mm
L — N \\\\‘—

3 x 1,5 mm? (g telli kablo.

/ Yukarida belirtilen degerler ic baglanti
— | iletkeninin kesitine gore ifade edilmistir.

/ Bahsedilen gug kablolari, EN 60335-2-6
& | standardina uygun olarak cakisma

— faktoru dikkate alinarak
boyutlandiriimistir.

Sabit baglanti
Gug hattini tim elemani ile devreye alin
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kismf olarak tamamen baglantiyi kesen, Ill. kategori
asin gerilim kosullar altinda, kurulum
yOnetmeliklerine uygun olarak temas ayrilma
mesafesine sahip kesici.

Avustralya/Yeni Zelanda pazari igin:
Sabit baglantiya entegre devre kesici AS/NZS
3000 standardina uygun olmahdir.

fis ve priz ile baglanti

Fis ve priz ayni tipte oldugundan emin olun.

Asiri 1Isinmaya ve yanma riski
olusturabileceginden adaptérler, ¢oklu prizler
veya shuntlar kullanmaktan kaginin.

Kablo degisimi

GUg gerilimi elektrik
carpmasi tehlikesi

* Ana gl¢ kaynagini kesiniz.

1. Arka muhafaza vidalarini sékin ve terminal
kartina erismek icin muhafazayi gikarin.

su veya diger sivilarin sizmasini 6nlemek igin
On panel.

Sikistirma gecis pargalar

1. Cihazin 6nundeki adaptér kapaklarini
cikarin.

2. Cihazi oyuk icine monte edin.
3. Vidalar kullanarak cihazi dolaba
sabitleyin.

4. Onceden cikarilan kapaklarla gegcis
pargalarini kapatin.

Cihazin toplam boyutlari (mm)

2. Kablolari degistirin.

3. Firin veya herhangi bir ocak igin kablolarin cihazla
temas etmeyecek en iyi rotayi takip ettiginden emin
olun.

Konumlandirma

A Genel glvenlik talimatlarina bakiniz.

Gulc kablosunun konumu

-

On panel contasi
Saglanan contasi arka kismina yapistirin

91477B762/C
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Kolona montaj (mm)

_2
442

o1
a1
(o)

IN

*Aralik oldugundan emin olun
yaklasik 35-40 mm ucta

CD/ cihazin Usti / arka kismi.
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m

7

Amin. 603 mm
B 560 - 568 mm
C 445 - 447 mm

D9-11 mm
Emin. 5 mm
A F 259 -1105 mm
O o]0 O Gmin. 560 mm
o _6 Hmin. 458 mm
o co Power kablosu kesiti (en az 6 cm2)
=)
jb Kavsak kutusu
C
E
O O | O O
co U
| G |
]
U (@)
.
co
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Tezgah altina montaj (mm)

>

3
T
/
<
(e

SvY U!w/\
us]
=

v max 13

60

/v xou -

0]

Cco

490-500 i

kullanilacaksa, 6nden yapiskanl arka N \
ylzeydeki contay! kullanabilmek igin ahsap
bir cubuk takilmalidir; boylece su veya [ CO
diger sivilarin igeri sizmasi 6nlenir.

/ Bir cihaz bir tezgahin altinda gémuli olarak r

m

A
e —

A enaz 603 mm
B 560 - 568 mm
C 445 - 447 mm

D9-11 mm

Emin. 5 mm

F 259 - 1105 mm
/ *Parcanin oldugundan emin G en az 560 mm
= | mobilya ust/arka kismi bir H en az 458 mm

aciklik yaklasik 60 mm derinliginde.

gug kablosu igin oyuk (en az 6 cm?2)
jb Elektrik baglanti kutusu
wb Ahsap cubuk (6nerilir)
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Calisma tezgahlarinin altina monte edilmesi
(mm) (pyrolytik modeller igin gecerlidir)

Bir ocak firinin Gizerinde kuruldugunda,

iki cihaz ayni anda kullanildiginda asiri
Isinmayi énlemek i¢in firinin Ustiinden en
az 20 mm mesafede ahsap bir ayirici
takilmalidir. Ayirici yalnizca uygun aletler
kullanilarak cikarilabilir.

Bir ahsap ayirici kullanilirken, 6n
panelin arkasina yapistirilan sarginin
iceri sizmasini 6nlemek igin calisma
tezgahinin altina ahsap bir cubuk
monte edilmelidir.

IN
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