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1 Talimatlar
1.1 Genel guvenlik talimatlarn

Kisisel yaralanma riski

e Kullanim sirasinda cihaz ve
erisilebilir parcalari cok isinir.
Kullanim sirasinda isitici elemanlara
asla dokunmayin.

* Firin igindeki yiyecekleri
tasirken ellerinizi firin
eldivenleriyle koruyun.

* Su ile yangini veya alevleri
sondirmeye calismayin: Cihazi
kapatin ve alevleri bir yangin
battaniyesi veya uygun bir ortu ile
bogmaya calisin.

* Bu cihaz en az 8 yasindaki ¢cocuklar
tarafindan ve fiziksel, duyusal veya
zihinsel kapasitesi kisith olanlar veya
elektrikli cihazlari kullanma
konusunda deneyimsiz olanlar
tarafindan, gavenliklerinden sorumlu
yetiskinler tarafindan g6zetim altinda
veya talimatlandirilarak kullanilabilir.

* Cocuklar cihazla
oynamamalhdir.

* Cocuklar sekiz yasindan kiguk
olanlarn surekli gbzetim altinda

tutmadan glvenli bir mesafede tutun.
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* Kullanim sirasinda 8 yasindan
kiclk cocuklar cihazdan uzak
tutun.

* Temizlik ve bakimi gézetimsiz
cocuklar tarafindan yapiimamalhdir.

* Pisirme sureci her zaman
izlenmelidir. Kisa bir pisirme
sureci surekli izlenmelidir.

* Yaglar veya yaglar serbest
birakilabilecegi pisirme islemleri
sirasinda cihazi gézetimsiz
birakmayin; bunlar isinabilir ve
yangin cikabilir. Cok dikkatli olun.

* Cok sicak tepsilerin Gzerine
dogrudan su dékmeyin.

* Pisirme sirasinda firin kapisini
kapal tutun.

* Yiyecekleri tasimak veya pisirme
sonunda kaply! birkac saniye icin 5
cm acin, buharin ¢ikmasina izin
verin, sonra tamamen agin.

¢ Cihazin yuvalarina sivri metal
nesneler (catal, kasik vb.)
sokmayin.

e Kullanimdan sonra
cihazi derhal kapatin.
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* Aletin yakininda CHAMLANAN
MALZEMELERI KULLANMAYIN VE
DEPOLAMAYIN.

* Bu cihaz kullaniliyorken
cevresinde AEROSOL
KULLANMAYIN.

» BU ALETI
DEGISTIRMEYiIN.

* Yasal standartlara uygun olarak
nitelikli personel tarafindan kurulum
ve yardim islemleri yapiimalidir.

 Aleti kendi kendinize veya nitelikli
bir teknisyenin miudahalesi olmadan
onarimaya calismayin.

* Fisi cilkarmak icin kabloyu
cekmeyin.

Aletin zarar gorme riski

» Cam parcalar Uzerinde asindirici
veya asindirici temizleyiciler (6r. ovma
tozlar, lekesini gidericiler ve metal
sungerler) kullanmayin. Ahsap veya
plastik gerecler kullanin.

* Sert veya asindirici malzemeler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

* Pirolik surec¢ sirasinda
aygitin Gzerinde kurulu olan
ocaklarin veya elektrikli sicak
plakasini kapatin (mevcutsa).

o
[

* Cihazin Uzerine oturmayin.

* Celik parcalar veya metalik ylzey
kaplamalari olan parcalar lUzerinde
klorarl, amonyakli veya beyazlatici
temizleyiciler KULLANMAYIN (or.
anotlama, nikel veya krom
kaplama).

* raflar ve tepsiler, yan kilavuzlara
mimkin oldugunca iceriye
yerlestirilmelidir. Kaldiriilmasini
engelleyen mekanik glvenlik
kilitleri asagiya ve firin haznesinin
arkasina dogru yonlendirilmelidir.

* Aleti temizlemek icin buhar
jetigi kullanmayin.

* Aletin yakininda herhangi bir
sprey urinund puskurtmeyin.

* havalandirma acikliklarini ve isi
dagitim deliklerini tikamayin.

* Pisirme ylUzeyinde hicbir

nesne birakmayin.

» HERHANGI BIiR NEDENLE ALETI

ALAN ISITICI OLARAK
KULLANMAYIN.
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* Yiyecek pisirirken plastik
kaplar veya kaplar kullanmayin.

* Kapali kutulari veya
kaplari firinda kullanmayin.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tum tepsileri ve raflari gikarmak.

¢ Firin haznesinin tabanini
aliminyum veya kalay folyolarla
kaplamayin.

* Tepsileri veya tavalari dogrudan

firrn haznesinin tabanina koymayin.

* Yag gecirmez kagidi kullanmak
isterseniz, sicak hava
sirktlasyonunu engellemeyecek
sekilde yerlestirin.

* Acik kapiyl ic camli cama tepsi
veya tavalari koymak icin
kullanmayin.

e Kurulum sirasinda cihazi yerine
kilitlemek icin firin kapagini hicbir
zaman kaldirag olarak kullanmayin.

* Acikken firin kapagina cok fazla
baski uygulamaktan kacinin.

* Cihazi kaldirmak veya hareket
ettirmek icin sapi kullanmayin.
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Kurulum ve bakim

» BU CIHAZ DENIZ TASITLARI
VEKAMINLERDE KURULMAMALIDIR.

* Cihaz sehpa lzerinde
kurulmamalhdir.

* Cihazi, dolapin kesim bosluguna
ikinci bir kisinin yardimiyla
yerlestirin.

e Potansiyel asiri 1Isinmayi dnlemek

icin cihazi dekoratif bir kapi veya
panelin arkasina kurmayin.

* Yasal mevzuata uygun olarak
yetkili personel tarafindan kurulum
ve yardimci midahaleler yapdirin.

* Elektrik baglantisini yetkili
teknik personele yaptirin.

e Cihaz, elektrik sisteminin guvenlik
standartlarina uygun olarak toprak
baglantili olmalidir.

* En az 90 °C dayanabilen
kablolar kullanin.

* Ana glc kablosu vidalarinin
sikma torku 1.5 - 2 Nm olmalidir.
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* GU¢ kaynagi kablosu zarar
gormusse derhal teknik destekle
iletisime gecin ve
degistireceklerdir.

e Kurulum, bakim,
konumlandirma veya hareket
gibi herhangi bir galisma
yapmadan énce her zaman
gerekli kisisel koruyucu
ekipmani (PPE) kullanin.

* Cihaza herhangi bir
mudahalede bulunmadan énce
glc kaynagini kapatin.

* Bu cihaz deniz seviyesinden en
fazla 4.000 metre yikseklikte
kullanilabilir.

Bu cihaz icin
e Buharin belirli sicakliklarda gérunutr

olmayabilecegine dikkat edin.

* Pisirme sirasinda veya sonrasinda
cihaz kapagini dikkatlice acin.

* Yemek takimlari isiya ve
buhara dayanikh olmalidir.
* Ampul degistirirken cihazin
kapali oldugundan emin olun.

¢ Cihazin acik kapagina herhangi bir
agirlik yiklemeyin veya oturmayin.

» Kapilarda herhangi bir nesnenin
sikismadigindan emin olun.

* CihazI dis mekanda
kurmayin/kullanmeyin.

1.2 Cihaz amaci

* Bu cihaz ev ortaminda yiyecek
pisirmek icin tasarlanmistir.
Disindaki her kullanim hatali
olarak kabul edilir.

e Cihazin harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleri ile
calisacak sekilde tasarlanmamistir.
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1.3 Ureticinin sorumlulugu
Uretici, kisilere veya malvarhigina

verilen zararlardan hicbir
sorumluluk kabul etmez:}

* Belirtilenlerden baska
kullanim

e Kullanim kilavuzundaki
talimatlara uyulmamasi

* Cihazin herhangi bir kisminin
degistirilmesi

* Orijinal olmayan yedek
parcalarin kullanimi.

1.4 Bu kullanici kitabi

Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz
bir parcasidir ve bu ylzden tim
calisabilir 8mri boyunca tamamen
saklanmali ve kullanicinin erisimi
dahilinde olmalidir.

Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyunuz.

1.5 Tanimlama plakasi

Tanimlama plakasi cihazin teknik
verilerini, seri numarasini ve marka
adini tasir. Herhangi bir nedenle
tanimlama platosunu cikarmayiniz.
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1.6 Atik
E: Bu alet diger atiktan ayr
&= |olarak atilmalidir
(Yonergeler)
2002/95/EC, 2002/96/EC,
2003/108/EC). Cihaz, mevcut
Avrupa yonergelerine gore saglik
ve cevre icin tehlikeli olarak kabul
edilmesi yeterli miktarda madde
icermemektedir.

Cihazi atmak icin:

* Guc¢ kablosunu kesin ve fisiyle
birlikte cikarin.

GuUc gerilimi Elektrik
carpma tehlikesi
* Ana guc kaynagini kesin.

* Cihaz fisten cekin.

* Cihazi elektrik ve elektronik
ekipman atiklari icin uygun geri
donusum merkezine teslim edin
veya benzer bir Grln satin
alirken perakendeciye iade edin,
bire bir karsihginda.



Cihazlarimiz cevre dostu 1.7 Kullanicr kilavuzunu nasil okuyorsunuz
olmayan ve geri donustlralebilir Bu kullanici kilavuzu asagidaki okuma
malzemelerle paketlenmistir. kurallarini kullanir:
¢ Paketlemeyi uygun geri Talimatlar E
dontsiim merkezine géturiniz. Bu kullanici kilavuzu hakkinda
genel bilgiler, glivenlik ve nihai
bertaraf.
Aciklama
E Cihazin ve aksesuarlarinin
aciklamasi.
Kullanim

QY Cihazin ve aksesuarlarinin
"-'3 kullanimiyla ilgili bilgi, yemek
Onerileri.

Temizlik ve bakim

Cihazin dogru temizligi ve bakimi
icin bilgi.
Kurulum

Nitelikli teknisyen icin bilgiler:

Kurulum, ¢alisma ve muayene.

1. Kullanim talimatlarinin sirasi.
¢ Bagimsiz talimat.



Tanimlama

2 Tanimlama

2.1 Genel Tanim

1 Kontrol paneli 4 Kap!
2 icisiklar 5 Fanlar
3 Conta m(;ergeve rafi
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Aciklama
2.2 Kontrol paneli
1 2 4
- |
0= - o

1 Sicaklik diigmesi §

Bu diigme pisirme sicakligini se¢menizi
saglar.

Gerekli degere ulasincaya kadar digmeyi
saat yénunde cevirin; minimum ve
maksimum ayar arasindaki deger.

3 Programlayici saat

Gegerli zamani géstermek, programlanmis
pisirme islemlerini ayarlamak ve dakikalik

hatirlaticisini programlamak igin kullanishdir.

2 Termostat gosterge 1si1g1

Gostge 1s1d1, firin 1Isinmaya basladiginda
yanar. Belirlenen sicakliga ulastiginda
kapanir. Ardindan dizenli olarak tekrar
acilir ve kapanir; bu, firlndaki ayarl
sicakligin sabit tuttugunu gosterir.

4 Fonksiyon di]cjmes(b

Bu diigme, cihazi agip kapamaniza ve
mevcut cesitli islevleri segmenize olanak
tanir.

Gerekli 6geyi degistirmek/secmek icin
digmeyi saga veya sola cevirin.

/ Herhangi bir pisirme islemini
aninda tamamlamak igin digmeyi
en az 5 saniye basili tutun.

2.3 Diger parcalar

Raflar

Cihaz, cesitli yuksekliklerde tepsileri ve
raflari konumlandirmak icin raflar icerir.
Giris yukseklikleri alt kisimdan yukar
dogru gosterilmistir (bkz. 2.1 Genel
Aciklama).

Sogutma fani

Fan, cihazi sogutur ve pisirme sirasinda
calismaya baslar.

Fan, kapinin ustinden sabit bir hava
akimi saglar ve cihaz kapatildiktan sonra
kisa bir sire daha devam edebilir.

ic aydinlatma

Cihazin i¢ aydinlatmasi su sekilde yanar:
* Kapi acildiginda.

e ECO ve Vapor Clean islevleri (bazi
modellere 6zgl) disinda angi bir
islev baslatildiginda.

* Sicaklik digmesi kisa bir siire saga
cevrildiginde (manuel etkinlestirme ve
devre disi birakma).

e |Kapi acikken ic aydinlatmayi
1 kapatmak mimkln degildir.
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2.4 Mevcut aksesuarlar

Tepsi rafi

Pisirme sirasinda gidalar

. . desteklemek igin kullanisli.
Firin tepsisinin Ustiine yerlestirilir;
damlayabilecek yiyecekler icin pisirme amach.

Derin tepsi

Ustteki raf Gizerine yerlestirilen yiyeceklerden
yag toplamak ve turtalar, pizzalar ile pismis
tatlilar pisirmek icin kullanish.
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3 Kullanim

3.1 Talimatlar

3.2 ilk kullanim

1. Cihazin disi veya iciyle birlikte
aksesuarlar dahil olmak tzere
herhangi bir koruyucu filmi cikarin.

2. Aksesuarlar ve firin hacminden teknik
veri plakasini harig tutarak tim
etiketleri ¢ikarin.

3. Tim cihaz aksesuarlarini ¢ikarin ve
yikayin (bkz. 4 Temizlik ve bakim).

4. Uretim surecinden kalan kalintilari
yakmak igin bos firini maksimum
sicaklikta isitin.
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3.3 Aksesuarlarin Kullanimi

Tepsi rafi

Tepsi rafi tepsiye yerlestirilmelidir. Bu
sekilde yag, pisirilen gidadan ayri olarak
toplanabilir.

Raflar ve tepsiler

Raflar ve tepsiler tamamiyla duruncaya
kadar yan kilavuzlara yerlestirilmelidir.
Rafin kazara ¢ikarilmasini énleyen
mekanik givenlik kilitleri asagiya dogru ve
firin gévdesinin arkasina dénuk olmalidir.

Raflari ve tepsileri nazikge firina
yerlestirin ve durana kadar itin.

islem sirasinda kalan artiklarin
giderilmesi icin ilk kullanimdan
Oonce tepsileri temizleyin.
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3.4 Firinin Kullanimi

Program saati

=Deger azalma tusu

Saat tusu
Deger artis tusu

1

Program saatinin pisirme suresini
gosterdiginden emin olun

sembolsi halde firini
acmak mumkuin olmayacaktir.

Program@tini sifirlamak
icin tusa basin.



Kullan

Zamani ayarlama

® |Zaman ayarlanmazsa firin
1 calismaya baslamaz.

Kullanima ilk kez baslaniginda veya glic kesintisi sonrasinda, the

basa N :-;-3,’-,’ Uzerinde yanip sonecektir

aletin ekraninda.

1. Saat digmesini iki sanbasm
tutun. Saatler ile dakikalar arasindaki
nokta yanip séner.

2. Zaman, deg@er arttirma digmesi
ve deger azaltiilldigmesi ile

ayarla ilir. artirmak ya da
azalt ¢in digmeyi basili tutun.

3. 7 saniye bekleyin. Saatler ile dakikalar
arasindaki nokta yanip sénmeyi durdurur.

4. Ekr aki sembol, cihazin
pisirmeye baslamak icin hazir
oldugunu goésterir.

/ Zamani degistirmek icin deger

artirma digmesi il er azaltma
digmesini ayni an i saniye
basili tutun, a an zamani

ayarlayin.

3

Zamanli pisirme

e |Zamanli pisirme, kullanicinin
1 belirledigi belirli bir stire sonra
pisirme isleminin baslamasina ve b=
bitirilmesine olanak taniyan Ll
islevdir.

1. Saat digmesini |I| tutun kadar

msembol gorunar.

2. Saat dU@mesinkrar basin.

Ekranda sembol \E\etin

A-’ @,-
oo
mevcut zaman.

gorintide goérindr, su anda ile dedisen olarak

3. Gerekli pisirme daki ayisini
ayarlamak wmmdeger artirma ve
deger azalt@l@dugmelerini kullanin.

4. Bir fonksiyon ve pisirme
sicakligi segin.

5. Fonksiyonun etkinlesmesi icin
yaklasik 5 saniye boyunca
herhangi bir tusa basmayin.
Ekran evcut zaman ve
semb gorunecektir.

Pisirme sona erdiginde isitici
elemanlar devre disi kalir. Ekranda

@bol kapanir, sembanlp soner

iller calar.

6. Zili kapatmak icin programlayici
saat digmelerinden birine basin.
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o

7. Programlayici sai sifirlamak
icin saat tusuna basin.

Bir pisirme suresinin 10 saatten
fazla ayarlanmasi mimkun degildir.

iptal etmek icin deger

i
/ Ayarlanan programlamayi

artirma eger azaltma
tuslarin I anda basili
tutun ve ndan firini

manuel olarak kapatin.

Programli pisirme

° Programli pisirme, belirli bir saatte
1 pisirme islemini baslatmaniza ve
ardindan kullanici tarafindan
belirlenen belirli bir siire sonunda
bitirmenize olanak taniyan islevdir.

1. Onceki noktadaki “Zamanl pisirme” bélimiinde
agliklandigi gibi pisirme sliresini ayarlayin.

i(;in asadl

3. Menu tusuna ar basin.

Ekranda rakamlar gérm
ve metin ardlslk olarak,

sembol sonerken
(6rnegin suanki zaman 17:30).

2. Menu tusunu
saniyelerce basili tutun.
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4 BaSIn =Veanahtarl ayarlamak igin

gereken dakikalar.(6rnegin 1 saat).
5. Meni tusuna bi@h. Metin

'
[l x| ckranda goriinecek olan

onceden ayarlanmis pisirme slresinin
mevcut zamana eklenmesiyle ardisik
olarak (6rnegin gosterilen pisirme
bitis zamani 18:30).

6 . BaS | n =Veanahtar| ayarlamak igin

pisirme bitis zamani (6rnedin 19:30).

/ Firin 6n 1sitmasi icin birkac
dakikanin pisirme siiresine
eklenmesi gerektigini unutmayin.

7. islevin etkinlesmesi icin yaklasik 7 saniye
boyunca herhangi bir tusa basmadan
bekleyin. Mevcut zaman géruntilenir ve

ve nd
goérunur.

simgeler su alanda yanar

8. Bir pisirme sicakhgi ve islev
segin.

Pisirme sonunda isitma elemanlari
devre disi kalacaktir. Ekranda,
sembol kap sembol yanip .
soner ve zil
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10. Fonksiyon ve sicaklk
digmelerini 0'a geri getir.

11. Zili kapatmak icin programci
saatin herhangi bir tusuna basin.

12. Ayarh ﬁrarﬂlﬂrlamak icin
ayni anda tuslar basin.

/ 10 saatten fazla pisirme siresi
— |ayarlanamaz.

/ 24 saatten daha uzun programli
£ pisirme slresi ayarlanamaz.

/ Ayarlamadan sonra meni tusuna basili tutun

dolunup 2 saniye basili tutun ve

kalan pisirme suresini gortntileyin.

Meniyl tebasm. Gosterge

SEHISA
a!‘d.ISIk oI?ra Gur S the
pisirme siresini
gosterir.

3

Dakika sayaci zamani

e |Dakika sayaci, pisirme islemini
1 durdurmaz, belirlenen slrenin
doldugunu kullaniciya bildirir.

Dakika sayaci istediginiz zaman
etkinlestirilebilir.

1. Saat anahtarini tutubaS|I| tutun per icin

birka¢ saniye. Gésterge ekrana sunu gosterir

raka nmve senﬂ

saatler ve dakikalar arasinda yanip sénuyor.

2. Gerekli dakikalarﬂarlamak
icin dege iIrma ve deger
azaltma t rint kullanin.

3. Dakika sayacini ayarlamayi bitirmek icin
herhangi bir tusa basmadan yaklasik 5

saniye bekleyin. Mevcut zaman vapes
)

msemboller ekranda gorunur.

Belirlenen slire doldugunda zil
calacaktir.

4. Zili kapatmak igin de§=
azaltma tusuna basin.

e |Dakika sayaci 1 dakikadan
1 baslayip en fazla 23 saat 59
dakikaya kadar ayarlanabilir.

51



r—y Kullanma

Kayit verisini degistirme

1. Saat tusuna ba

2. Gerekli dakika saﬂnl
ayarlamalﬁin deger artirma ve
deger azafa tuslarini kullanin.

Kayit verisini silme

1. Saat tusuna ba

2. Deger artirma ve de@eF
azaltma tuslar= ayni anda
basil tutun.

3. Pisirme devam ediyorsa firini
manuel olarak kapatin.

Calma zili secimi
Calma zili g ton icerebilir.

1. Deger artirma ve deger
azaltma tuslan yni anda basili
tutun. =

2. Saat tusuna ba

Farkl bir zil sesi secmek
azaltma tusuna basin.

deger
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islevler listesi

~—\ Statik

\__/ Asin isi ayni anda yukaridan ve asagidan
geldiginden bu sistem belirli tirde
yiyecekler igin 6zellikle uygundur.
Geleneksel pisirme, ayni zamanda statik
pisirme olarak da bilinir, ayni anda
sadece tek bir yemek pisirmek igin
uygundur. Her tlrlQ rosto, ekmek ve
kekler icin mikemmeldir ve her
durumda, 6rnegin yagli etler olan kaz ve
ordek gibi etler icin 6zellikle uygundur.

.=~ lzgara

Izgara elemanindan gelen isi,
Ozellikle ince ve orta kalinliktaki
etlerde mukemmel 1zgara sonuglar
verir ve birlikte déner tablo ile
(mevcutsa) pisirme sonunda
yiyecege esit bir kahverengi verir.
Sosisler, domuz kaburgalari ve
pastirma icin mikemmeldir. Bu
fonksiyon 6zellikle et olmak Uzere
buyUlk miktarlarda yiyecek saglar.

esit sekilde 1zgara yapilmasi igin.

Alt eleman

\_/ Alt taraftan yalnizca gelen 1si, alt
ylzeyin daha yliksek sicakliga ihtiyac
duyan yiyeceklerin pismesini
tamamlamasina olanak tanir,
kizarmayi etkilemeden. Kekler,
turta/tastalar ve pizzalar icin
mukemmeldir.



Kullanim =2

Alt eleman + cevre Uflemeli fan #2=>s Izgara ile fan
7 Fan destekli pisirme alt taraftan \\‘:'I/ Fandan Uretilen hava, 1zgaran yaratti§i
gelen isi ile birlestirilir ve ayni gucli 1s1 dalgasini yumusatir ve dzellikle

anda yiyecegi hafifce kizartmaniza kalin gidalari mikemmel ve esit sekilde

e s 1zgara yapar. BlyUk et pargalari igin
olz_a.nak tanlr..Her turlt yiyecek igin idealdir (6r. domuz baldin).
mikemmeldir

EKONOMiI Dairesel fan
O Bu fonksiyon, tek bir raf tizerinde Fan ile arka firinda bulunan

disiik enerji tiketimiyle pisirme gevreleyici Isitma elemaninin
icin dzellikle uygundur. birlesimi, ayni sicaklik ve ayni
pisirme tlrlinU gerektiren
cesitli yiyecekleri birkag seviye
Uzerinde pisirmenize olanak
saglar. Sicak hava dolasimi,

o
[

Et, balik ve sebze pisirmek icin
idealdir. Mayal gidalar icin tavsiye
edilmez.

Maksimum enerji tasarrufu saglamak ISIvI aninda ve esit daditir
ve pisirme slrelerini azaltmak igin y 2 giar.

yiyecekleri 6nceden isitiimadan Ornegin, balik, sebzeler ve
firina yerlestirmek &nerilir. kurabiyeler farkl seviyelerde
ayni anda pisirilebilir; koku ve
tatlarin karismasi olmaz.

EKONOMI fonksiyonunda pisirme (ve
on isitma) sureleri daha uzundur.

[}

/ EKONOMI fonksiyonunu
£ | kullanirken pisirme sirasinda
— lkapiyl agmaktan kaginin.

7=\ Fan destekli

w Fanin calismasi, geleneksel
pisirme ile birlesince karmasik
tariflerde bile tutarh pisirme
saglar. Bisklvi ve kekler icin
mukemmeldir; ayni anda birkac
seviyede pisirilebilir. Cok
seviyeli pisirme i¢in 2. ve 4. rafi
kullanmanizi éneririz.
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r—y Kullan

3.5 Pisirme tavsiyeleri

Genel tavsiyeler

* Birkag seviye igin tutarli pisirme elde etmek
amaciyla fan destekli fonksiyon kullanin.

e Disinin yanip icinin pismemesi icin
pisirme suresini artirarak sicakhgi
ylkseltmek mimkin degildir.

e Toplam ayni agirlik icin bitdn bir parca
pisirmek, kiguk parcalara bélunmus
olanlara goére daha uzun slrecektir.

Et pisirme igin tavsiyeler

¢ Pisirme sureleri yiyecegin kalinhgdina,
kalitesine ve tlketici zevkine bagl olarak
degisir.

» Et kizartirken bir et termometresi
kullanin veya yag yonverip kasikla
bastirin. Sertse hazirdir; degilse birkag
dakika daha pismesi gerekir.

Izgara ile pisirme icin tavsiyeler

* Et, pisirme etkisini degistirmek
isterseniz soguk firina veya
onceden i1sinmis firina konulabilir.

e Firnin Fan ve 1zgara fonksiyonuyla
kullanirken 1zgara yapmadan 6nce firini
Onceden isitmanizi Oneririz.

* Yiyecegi rafin ortasina yerlestirmenizi
Oneririz.
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Tatlilar/hamur isleri ve biskuviler igin
pisirme tavsiyeleri

* Koyu metal kaliplar kullanin: Isyi
daha iyi emerler.

* Sicaklik ve pisirme slresi hamurun
kalitesi ve kivamina baghdir.

e Cok katmanda pisirme yaparken
yiyecekler ideal olarak ikinci ve dérdincl
raflara konmalidir; pisirme suresi birkag
dakika uzatilmal ve yalnizca fan
fonksiyonlar kullaniimahdir.

 Tatlinin tamamen pisip pismedigini
kontrol etmek igin: Pisirme slresinin
sonunda tatlinin en yuksek noktasina
kirdan batirin. Hamur kirdana
yapismiyorsa tatl pismistir.

e Tath firlndan ciktiginda ¢okerse,
bir sonraki sefer ayarlanan sicakhgi
yaklasik 10°C dasuarun; gerekirse
daha uzun pisirme siresi secin.

« irmik gibi olarak menajer ve makarun
hamurunun pisirme sliresi boyuta bagh
olarak degisir.



Kullan

Cbzme ve mayalama icin tavsiyeler

¢ Dondurulmus gidalari ambalajlari
olmadan kapagi olmayan bir kapta firinin
ilk rafina koyun.

« Gidalarin Ust Uste getirilmemesine dikkat edin.

e Etleri ¢6zUndurmek icin ikinci seviyeye
yerlestirilmis rafi ve bir tepsiyi birinci
seviyeye koyun. Boylece ¢6zilmekte olan
gidadan gelen sivi gidadan uzak akar.

* Ekmek ve meyve parcalara ayrilmissa
toplam agirlik ve miktar ne olursa olsun
¢6zlnme icin ayni sure gerekir.

* En nazik parcalar aliminyum folyo ile
kaplanabilir.

* Basarili mayalama icin firinin
tabanina bir kap su konulmalidir.

Enerji tasarrufu igin

* Normalde kullanilan sliireden birkag
dakika 6nce pisirmeyi durdurun.
Pisirme, firinda biriken i1siyla kalan
dakikalar boyunca devam edecektir.

¢ |si kaybini 6nlemek icin kapiyi
minimumda agin.

e Cihazin icini her zaman temiz tutun.

3
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Pisirme bilgileri tablosu

Lasan

Statik

230

l

40 - 45

Makarna glveci

Statik

[t

220

40 - 45

Dana roasti 2-25 Vantilator destekli 2 180 115-125
Domuz filetosu 2 Vantilator destekli 2 180 80 - 85
Firinda biftek: orta 2 Déner mercegi 2 200 80 - 85
Citir tavsan (pargalar) 1 Déner mercegi 2 180 70 -75
Hindi g6gsu 1.5 Vantilator destekli 2180-190 80 -90
Kuzu boynu kizartmast 2 Déner mercegi 2180 -190 150 - 160

Tavuk kizartmasi 1.5 Déner mercegi 2 200 70-75

Sosisler 05-1 Izgara ile fan 3 maks 95

Domuz pirzolalari (her biri 200 g) top. 1.5 Izgara 4 maks 17 6

edek kaburga (sabit) 1 Fanli 1zgara 3 maks. 137
Pastirmaio.s mm kaliniginda) 0.8 - 1 Fanli1zgara 3 maks. 8 3
Domuz filetosu (0.5 mm kalinhiginda) 0.8-1 Izgara 4 maks. 154
Dana filetosu (2 cm kalinliginda) 0.8-1 |Zgara 4 maks. 6 4

Somon alabaligi 0.5 Fan destekli 2 160 40 - 45
Kirlangic balig 0.7 Dairesel fan 2 ile 160 65-70
Levrek 0.5 Dairesel fan 2 ile 160 45 - 50

Firin patates 1.5 - 2 Fan destekli 2 190 35-40
Karisik firin sebzeler 1.5 - 2 Fan destekli 2 190 35-38
Izgarada dilimlenmis sebzeler (**) | 0.5 mm kaliniginda Izgara 4 maks. 10 7
Taze pizza 1.5 - 2 Fan destekli 2 maks. 12-15
Ekmek (somun) 0.4 Dairesel fan 2 ile 200 30

Focaccia 1.5 Fan destekli 2 180 25-28

wn
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Kullan -

TATLILAR/PISMANIYELER

Meringue (orta - kiigtik) 0.35 Fan with circulaire 2 120 80 - 90
Bundt kek 1.5 Fan with circulaire 2 160 55-60 E
Recel tarti 1 Statik 2 170 35-40
Ricotta keki 1.2 Statik 2 180 45-50
Muffinler her biri 40 g | o assisted/Fan 160 25 - 30
circulaire ile
Cennet keki 1.2 Fan with circulaire 2 160 55-60
Profiterol (orta - kliclik) | hamur 0.5 fan with circulaire 2 180 70-75
Sponge kek 1 Circulaire 2 ile fan 150 55-60
Biskiiviler (0.5 mm kalinlik) hamur 0.5 Fan yardimli 2 160 14-16
Brioslar 0.6 Fan yardimli 2 160 30-35

Tabloya isaretlenen sureler i1sitma 6ncesi sureleri kapsamaz ve sadece bir rehber olarak verilir.
(*) Izgara sureleri, yiyecegin kalinligina ve elde etmek istediginiz pisirme/kizartma

seviyesine baghdir.
(**) Izgara sebzelerin siireleri, yiyecegin kalinligina ve sebze tiriine bagl olarak degisebilir.

Kizartmada etler, tim taraflarda esit kizarma elde etmek igin pisirme sirasinda gevrilmelidir.
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4 Temizlik ve bakim

4.1 Talimatlar

4.2 Cihazl temizlemek

Firin gévdesinin temizligi icin 6neriler

Firinin en iyi durumda kalmasini
saglamak icin soguduktan sonra dizenli

olarak temizleyin.

Yiyecek kalintilarinin firin gévdesi
icinde kurumasina izin vermeyin, bu

emaye zarar verebilir.

Temizlige ¢ikarmadan 6nce tim

cikanlabilir parcalari ¢ikarin.

Daha kolay temizlik igin
cikarmanizi éneririz:

*Kapl
* Raf/tepsi destek gergeveleri
«firin contasi.

4.3 Kapiyi ¢itkarmak

Daha kolay temizlik icin kapiyi
cikarmaniz ve bir ¢ay havlusunun

Uzerine koymaniz onerilir.

Kapiyi ¢cikarmak icin su adimlari izleyin:
1. Kapiyr tamamen agin ve figurdeki
mentese deliklerine iki givi yerlestirin.




Temizlik ve bakim

Kapiyi her iki taraftan iki elinizle sikica
kavrayin, yaklasik 30° acida kalacak
sekilde kaldirin ve c¢ikarin.

b

30°

3. Kapiyi yeniden monte etmek igin
menteseleri firinda ilgili yuvalara
yerlestirin; A girintili bélimlerin yuvalara
tamamen oturdugundan emin olun. Kapiyi
indirin ve yerine oturdugunda mentese
deliklerindeki pimleri cikarin.

4.4 Kap! camini temizleme

Kapidaki cam her zaman tamamen temiz
tutulmahdir. Emici mutfak kagidi kullanin.
Zorlu kirler icin nemli bir singer ve siradan
bir deterjanla yikayin. w

/ Uretici tarafindan dagitilan
_£ temizleyici Urtnlerin
kullaniimasini 6neririz.

ic cam panellerinin cikariimasi

Daha kolay temizlik icin kapinin ic cam
panelleri ¢cikarilabilir.

1. Cihazin kapagdini ¢ikarin veya ozel
pimlerle konumuna kilitleyin.

2. Arka kismi nazikce yukariya dogru
cekerek ic cam panelini ¢ikarin;
oklarin gosterdigi hareketi izleyin.
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ﬂ Temizlik ve bakim

3. Ardindan i¢ cam panelini 6n profilden 7. ic cam panelini yeniden konumlandirin.
cikarin. On kismi 6n profile (1) icine yerlestirin.
Ardindan arka kismi indirip pimleri kapinin
pim yuvalarina hafif baski uygulayarak
yerlestirin (2).

4. Orta cam Unitesini yukari
kaldirarak gikarin.

raf/tepsi destek cercevelerinin gikariimasi

Raf/tepsi destek gerceveleri
¢ikarildiginda yanlar daha kolay
temizlenebilir.

Raf/tepsi destek gergevelerini gikarmak igin:

e Cerceveyi firinin icine dogru cekin, A
olukundan acgiga ¢ikmasini saglayin, ardindan
arkadaki B koltuklarindan disari kaydirin.

5. Dis cam panelini ve daha 6nce
cikarilan camlari temizleyin. Emilimli
mutfak kagidi kullanin. Zorlu kirler igin
Islak stinger ve noétr deterjan ile yikayin.

e Temizleme tamamlandiginda, raf/tepsi
destek cergevelerini geri yerine takmak
icin yukandaki islemleri tekrarlayin.

6. Orta cam Unitesini yeniden konumlandirin.
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Temizlik ve bakim

4.5 Buhar Temizleme

° Buhar Temizleme, yardimci bir

1 temizlik prosediridir ve kirin
giderilmesini kolaylastirir. Bu
suirec sayesinde firinin iginin cok
kolay temizlenmesi mimkun olur.
Kir kalintilari i1s1 ve su buhari ile
yumusatilarak kolay cikarilabilir.

sonrasinda.

Kotd kullanim Ylzeylere
zarar riski

« Onceki pisirme islemlerinden kalan
yiyecek artiklarini veya blylUk dokilmeleri
firin icinden temizleyin.

* Yardimli firin temizleme islemlerini
yalnizca firin sogukken yapin.

On islemler

Buhar Temizleme fonksiyonuna baslamadan 6nce:

* Firn icinden tim aksesuarlari
tamamen cikarin.

» Raf/tepsi destek cercevelerini ¢ikarin.
» Takili yerlerde ¢ikanlabilir kilavuzlari sékun.
* Kapiyi kapatin.

» Tepsiye yaklasik 400 cc su dokin.
Hacmin disari tasmamasina dikkat edin.

* Sprey nozili kullanarak firin igine su ve
bulasik deterjani ¢Ozeltisi ptuskuartin.
Spreyi yan duvarlara, yukariya, asagiya
ve ayiriclya dogru yonlendirin.

» Kapiy! kapatin.

/ En fazla yaklasik 20 kez
—— | puskUrtmenizi 6neririz.

61



Buharli Temizleme gevrimi ayari

1. Program sayaciyla 18 dakikalik
pisirme sUresi ayarlayin.

2. Sembol Uzerindeki fonksiyon dUQQ_e}ini gevirin.

3. Sicaklik diigmesini %

. L e
simgeye getirin.

Buharli Temizleme ¢evrimi, program
sayacl tuslarina son basimdan birkag
saniye sonra baslar.

4. Buharh Temizleme cevrimi sonunda
zamanlayici firin 1sitma elemanlarini
devre disi birakacak, zil calacak ve
program sayaci Uzerindeki sayilar yanip
sbnecek.
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Buharl Temizleme gevriminin sonu

5. Kaply!l acin ve daha az inatci kirleri
mikrofibre bir bezle silin.

6. Silinmesi zor birikintiler icin piring telleri
olan gizik olusturmayan stinger kullanin.

7. Yag kalintilari igin 6zel firin
temizleyici trtnler kullanin.

8. Finn icerisindeki kalan suyu gikarin.

Gelismis hijyen icin ve yiyecedin
istenmeyen kokulardan etkilenmemesi
adina, firinin fan destekli bir fonksiyonla
160°C'de yaklasik 10 dakika kurutulmasini
Oneririz.

/ Bu islemler icin lastik eldiven
—— |giymenizi 6neririz.

temizligini kolaylastirmak icin
kapagdin cikarilmasini éneririz.

/ Ulasilmasi zor parcalarin elle




4.6 Olaganistu bakim

Conta takma ve cikarmak

Contal ¢ikarmak igin:
* Dort kosedeki ve merkezdeki klipsleri

acin, ardindan contay! disa dogru ¢ekin.

Contayi tekrar takarken:

* Dort késedeki ve merkezdeki klipsleri
contaya takin.

Conta bakim ipugclari

Conta yumusak ve esnek olmalidir.

* Contay! temiz tutmak icin asindirici
olmayan siinger kullanin ve ilik suyla
yikayin.

ic aydinlatma ampuliinii degistirme

1. Firinin icindeki tim aksesuarlari
tamamen cikarin.

2. Raf/tepsi destek cercevelerini gikarin.

3. Ampul kapagini bir aletle gikarin (6r.
tornavida ile).




4. I1sik ampullnU sarun ve ¢ikarin.

5. Yeni ampuli takin.

6. Kapagi yeniden takin. Camin (A) sekillendirilmis kisminin
kaplya bakacak sekilde oldugundan emin olun.

7. Kapagi tamamen asagi ya bastirin ki ampul
destegine mukemmel sekilde tutunsun.
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Kurulum

5 Kurulum
5.1 Elektrik baglantisi

GUc gerilimi
Elektrige carpma tehlikesi

* Elektrik baglantisini yetkili teknik
personel tarafindan yaptirin.

¢ Cihaz, elektrik sistemi guvenlik
standartlarina uygun sekilde
topraklandiriimalidir.

* Ana guc¢ beslemesini kesiniz.

Genel bilgiler

Giris panosundaki verilerle sebeke
Ozelliklerini karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasi ve marka
adini tasiyan tanitim plakasi cihaz Gzerinde

goranir konumdadir.

Bu plakay! herhangi bir nedenle ¢ikarmayin.

Cihaz 220-240 V~ ile calisir.

Uc telli bir kablo (ic iletkenler 3 x
1.5 mm?2) kullanin.

Toprak baglantisini diger kablolardan 20
mm daha uzun bir tel kullanarak yapin.

220-240V~

1.5 mm’®

=

20 mm

Sabit baglanti

Kurallara uygun olarak tim faz
devresi kesici ile gii¢ hattini baglayin.

=
Devre kesici cihazin yakininda ve kolay [
erisilebilir bir konumda bulunmahdir.

Priz ve fis baglantisi

Fis ve priz ayni tipte oldugundan emin
olun.

Ayristirici ve yerkesimler kullanmaktan
kaginin ¢inkd bu durumlar asiri Isinmaya
ve yanik riskine yol acabilir.

5.2 Montajci icin Talimatlar

¢ Priz kurulumdan sonra erisilebilir
olmalidir. Gug kablosunu kivirmayin
veya sikistirmayin.

e Cihaz, kurulum semalarina gore
monte edilmelidir.

e TUm kontrolleri yaptiktan sonra
cihaz dogru calismiyorsa yerel Yetkili
Servis Merkezinizle iletisime gecin.

 Cihaz kurulduktan sonra kullanicilara
dogru sekilde nasil kullanacagini
aciklayin.
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5.3 Kablo degistirme 5.4 Konumlandirma

1. Arka kapagin Uzerindeki 6 vidasini sokln.

=

Vidanin konumu ve glg¢ kablosu
(6n ug)
2. Arka kapagdi hafifce kaldirin ve
terminal bloguna erisim icin cikarin.
3. Kablonun degistirilmesi.

4. Firin veya herhangi bir ocak icin
kablolarin (cihaza temas etmeyecek en iyi
rotayi) takip ettiginden emin olun.

‘2)( ' 2)(’
[t =%
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Kurulum

Arka kablo kelepcesini cikarmak Tezgahin altina ahsap bir cubuk
takilabilir.

Cihaz takmadan 6nce arka
muhafazadaki kablo kelepcesi makasla
veya 6zel bir aletle ¢ikariimalidir.

Dﬁ

On panel contasi

Bir tezgah altina kurulum yapilirken, saglanan
conta 6n panelin arkasina yapistiriimali, tezgah
Ustiinden gelen su veya diger sivilarin igeri
sizmasini 6nlemek igin.

L I
= iy

\

| |
1o
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Kurulum

4. Kiliflari daha 6nce cikarilan
kapaklarla kapatin.

Takma kiliflar / P encelerinin
sabitlenmesi

1. Finnin On tarafindan kilif kapaklarini
cikarin.

pon

% =

" 4
2. Cihazi oyuk icine monte edin.

3. Cihazi karton gbévdeye vidalarla
sabitleyin.

— oM
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is tezgahlarinin altinda montaj (mm)
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Sdtuna montaj (mm)

C
N
K
!

f

min 471

miroov

- max 473
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