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Sayin Masteri,

Smeg 50’ler Stilinde Uc Mikserinizi Aldiginiz icin Tesekkiir Ederiz.

Urlinlerimizden birini secerek, ikonik stil ile yenilik¢i teknik tasarim ve
ayrintilara 6zen gosteren bir cihazi se¢mis oldunuz.

Bu cihaz, diger Smeg Urinleriyle mikemmel uyum saglar veya
mutfagdinizdaki bagimsiz bir ifade pargasi olarak da harika galisir.

Yeni cihazinizi kullanmaktan keyif almanizi dileriz!

Uranle ilgili daha fazla bilgi icin lutfen su adresleri ziyaret edin:
www.smeg50style.com veya www.smeg.com

Model SMF02 - SMF03 - SMF13
Stand Mikser
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1 Talimatlar
1.1 Giris

Kullanicr igin 6nemli bilgiler:

Talimatlar

Bu kullanim kilavuzu, givenlik
ve nihai bertaraf hakkinda
genel bilgiler.

Tanim

Cihazin ve aksesuarlarinin tanimi.

Kullanim

Cihazin ve aksesuarlarinin
"-.',3 kullanimi hakkinda bilgi; cihazla
tarif hazirlamaya yonelik
Oneriler.

Temizlik ve bakim

Cihazin dogru sekilde temizlenmesi
ve bakimi icin bilgiler.

Guvenlik talimatlari

Bilgi

Tavsiye

N

Talimatlar

1.2 Bu kullanim kilavuzu

Bu kullanim kilavuzu cihazin ayrilmaz bir
pargasidir; bu nedenle cihazin tim ¢alisma émru
boyunca eksiksiz olarak muhafaza edilmeli ve
kullanicinin erisebilecegi yerde tutulmalidir.

1.3 Kullanim amaci

* Cihaz yalnizca ev kullanimi icin
tasarlanmistir.

e Cihazi, kullanim amacinin disinda
herhangi bir is icin kullanmayin.

» Cihazi kapal alanlarda kullanin.

¢ Stand mikser; cesitli hazirhiklarn ve tarifleri
hizlandirmak icin kati ve sivi malzemeleri
karistirmaya, ¢irpmaya, képurtip ¢irpmaya
ve yogurmaya kullanilabilir. Opsiyonel
aksesuarlarin eklenmesiyle, hamuru acip
farkh sekillerde makarna kesebilir.

e Cihaz, harici zamanlayicilarla veya
uzaktan kumanda sistemleriyle ¢calisacak
sekilde tasarlanmamistir.

* Bu cihaz, fiziksel, duyusal ve zihinsel
kapasitesi sinirli olan veya elektrikli ev aletlerini
kullanma konusunda deneyimi bulunmayan
kisiler (cocuklar dahil) tarafindan,
guvenliklerinden sorumlu yetiskinler tarafindan
denetlenmedikleri veya bu kisiler tarafindan
talimat verilmedigi stirece kullaniimamalidir.



Talimatlar

1.4 Genel guvenlik talimatlari
Cihazi guvenli bir sekilde kullanabilmek
icin tim glvenlik talimatlarina uyun.

e Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanim
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

e Kullanimdan hemen sonra cihazi
kapatin.

e Cihaz calisirken basibos birakmayin.

¢ Kullandiktan hemen sonra ve
temizlemeden 6nce cihazin fisini gic¢
prizinden cikarin.

¢ Cihazi, glg kablosunu veya fisi suya ya
da herhangi baska bir siviya batirmayin.

* GU¢ kablosu veya fis hasarliysa ya da
cihaz disurildiyse ya da herhangi bir
sekilde hasar gordlyse cihazi
kullanmayin.

» Kazalari 6nlemek icin kablo kisadir.
Uzatma kablosu kullanmayin.

¢ Kablonun keskin kenarlarla temas
etmediginden emin olun.

* Fisi gU¢ prizinden ¢ikarmak icin
kablodan cekmeyin.

* Cihazi, yanan ocak beklerinin veya
elektrikli halkalarin Ustline ya da
yakinina, bir firinin icine ya da baska isi
kaynaklarinin yakinina yerlestirmeyin.

* Cihazi kendi basiniza veya yetkili bir
teknisyenin yardimi olmadan tamir
etmeye galismayin.

A

e Bir ariza durumunda, onarimlar yalnizca
yetkili bir mihendis tarafindan yapilmahdir. =

* CihazI degistirmeyin.

* Asla suyla bir yangini veya alevleri
sondirmeye calismayin: cihazi kapatin, fisi
prizden ¢ikarin ve alevleri bir yangin

battaniyesi veya baska uygun bir kapakla
bogun.

L

* Cihazi gcocuklarin erisemeyecegi
yerde tutun.
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A Talimatlar

Bu cihaz i¢in

¢ Aksesuarlari degistirmeden veya
hareketli parcalara yaklasmadan dnce
cihazi elektrik prizinden cekin.

e Glvenlik kilidi ¢calisir durumda olmadan
(motor basi asagida) standart aksesuarlari
takmayin, ¢cikarmayin veya degistirmeyin.

» Cihaz calisirken hareketli pargalarina
dokunmayin. Kisisel yaralanmay veya
makineye zarar vermemek icin elleri,
sacl, kiyafeti, spatulalari ve diger
nesneleri mixerin standart ve istege
bagh aksesuarlarindan uzak tutun.

* Mikser calisirken aksesuarlari
cgikarmayin.

e Cihazi aksesuarlariyla kullanmaya
baslamadan 6nce kase dogru
konumlandiriimis ve tabanina kilitlenmis
oldugundan emin olun.

* Cihaz calisirken kaseyi serbest
birakmayin veya cikarmayin.

» Kase kapasitesini agsmayin.

» Temizlige baslamadan 6nce
cihazin sogumasini bekleyin.

* Yalnizca Uretici tarafindan saglanan
orijinal standart ve istege bagh
aksesuarlari kullanin. Orijinal olmayan
parcalarin veya aksesuarlarin kullanimi
kisisel yaralanmaya veya cihaza zarar
verebilir.

32

¢ Cihazin Ustline nesneler
koymayin.

« Kaseyi, standart ve istede bagli
aksesuarlari yikamak veya kalintilari
temizlemek icin sert deterjanlar veya
keskin nesneler kullanmayin.

¢ Cocuklara yakindan dikkat edin ve
cihazla oynamamalarini saglayin.



Talimatlar

1.5 Uretici sorumlulugu

Uretici, su nedenlerle olusan kisisel
yaralanma veya mulke zarar icin sorumlu
tutulamaz:

* Cihazin tasarlandigi amag disindaki
herhangi bir kullanimi
e Kullanim kilavuzunu okumamis olmak

* Cihazin herhangi bir
parcasina mudahale
« Orijinal olmayan yedek pargalarin kullaniimasi

e Guvenlik talimatlarina uyulmamasi.

1.6 Tanitim plakasi

Tanitim plakasi, cihazin teknik verilerini,
seri numarasini ve marka adini tasir. Her
ne sebeple olursa olsun tanitim plakasini
cikarmayin.

1.7 Bertaraf

Bu cihaz, diger atiklardan ayri
E: olarak bertaraf edilmelidir

=) (Yénerge 2012/19/AB).

Cihaz, mevcut Avrupa yonergelerine
gore saglik ve cevre icin tehlikeli
kabul edilecek miktarlarda madde
icermemektedir.

Elektrik glcu
Elektrik garpmasi tehlikesi

» Sebeke gli¢ kaynagini kesin olarak kesin.

¢ Cihaz fisten cekin.

A

 Eski cihazlar evsel atiga ait degildir!
Mevzuata uygun olarak, kullanilamaz
hale gelmis eski cihazlar,
ayristirilabilecegi bir bertaraf tesisine
goturalmelidir. Bu sekilde eski
cihazlarda bulunan degerli malzemenin
geri donustUridlmesi cevreyi korumaya
yardimci olur. ilgili yerel makamlar veya
onlarin atik bertaraf isletmecileri daha
fazla bilgi saglayabilir.

=
Ll

Cihazlarimiz, kirlilige neden olmayan ve geri
donustlrulebilir malzemelere paketlenmistir.

* Ambalaj malzemelerini uygun geri
donusim merkezine teslim edin.

Plastik ambalaj

Bogulma tehlikesi
* Ambalaji veya herhangi bir kismini
ilgisiz birakmayin.

¢ Plastik posetlerle cocuklarin
oynamasina izin vermeyin.
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Aciklama

2 Aciklama

2.1 Urlin aciklamasi

Model SMF02 - SMFO3 - SMF13 - Stand Mikseri

1 Motor basi 8 Kase tabani

2 Govde 9 Kase**

3 GUc¢ ve hiz secici 10 D6kme korumasi*

4 Bas! yiikseltme/asag! indirme serbest birakma digmesi 11 Hamur kolu

5 Standart aksesuarlar icin 12 D{z karnistirici

alt baglanti 13 Tel cirpici

6 istege bagli aksesuarlar icin 14 Esnek kenar karistincr

on baglanti hub'i
7 On hub kapag:

*Sadece belirli modellerde standart. Ayrica istege bagh aksesuar olarak da mevcut.

*kKasenin tasarimi ve malzemesi, sehpa tipi mikser modeline gére degisebilir.
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Aciklama

2.2 Parcalarin Agiklamasi

Motor basi (1)

Cihazin Ust kismi, standart ve istege
bagli aksesuarlarin dénmesini saglar.

GUc ve hiz secici (3)

Hiz secimi kolu.

Kolanin ‘0’ konumu OFF konumuna
karsilik gelir (cihaz kapal).

Cihaz baslatmak icin kolu mevcut 10
hizdan birine (pozisyonlar 1-10) getiriniz;
gerekli karistirma tirtne bagh olarak.

Daha fazla ayrinti ve éneri icin “3.5
Hiz ayar onerileri”ne bakiniz.

Kafa kaldirma/indirme serbest birakma digmesi (4)

Motor basini iki olasi konumdan birine
(kaldinlmis veya algaltilmis konum)
konumlandirmak igin serbest birakan digme.

Standart aksesuarlar icin alt
baglanti aparati (5)

Standart aksesuarlari takmak icin
baglanti. Gezici hareket sirasinda
aksesuari konumunda saglam tutar.

istege bagh aksesuarlar icin én
ek baglanti kurulu (6)

istege bagh aksesuarlari
baglamak icin baglanti aparati.

Cikarilabilir bir kapakla korundugu.

Kase tabani (8)

Kasenin takilacagl ve konumunu
kilitleyen oluklu taban.

Kase** (9)
Kase kapasitesi 4,8 litre.

icerikleri hem biiyiik hem de kigiik
miktarlarda tutmak icin idealdir.

Sap, takma ve ¢ikarma islemini kolaylastirr.

*kKase tasarimi ve malzemesi mikser modeline bagl olarak farkh olabilir.
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Aciklama

2.3 Standart aksesuarlar

Aldminyum hamur kancag Paslanmaz celik tel cirpici

Ekmek, makarna, pizza vb. gibi kabarmis

hamur tlrla karisimlari yavasca Tereyadl, yumurta, krema vb. malzemeleri

birlestirmek, karistirmak ve yogurmak icin.  cirpma, karistirma, ¢irpma icin; ayrica
kremler, muhallebi hazirlama icin idealdir,

Aliminyum diz cirpici soslar, vb.

Esnek kenarli girpicr*

Tam karistirma islemlerini birlestirmek,
kanstirmak ve baslatmak igin.

Kek hamurlarini, hamur islerini, kurabiyeleri, Esnek silikon kenarli paslanmaz celik
kremay! vb. hazirlamak igin ve diger, daha cirpicl.

yogun hamurlar ve karisimlar icin
Hamurlari ve yumusak hamurlar
karistirmak icin kullanishdir. Cikarilabilir
kenarlar islem boyunca esit kivamti saglar.

*Sadece belirli modellerde standarttir. Ayrica istege bagl bir aksesuar olarak da mevcuttur.
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Dokme korumasi*

Kullanim sirasinda sigramayi énlemek ve
malzemelerin eklenmesini kolaylastirmak
icin.

Sadece paslanmaz celik kaseyle
kullanima uygundur*.

*Sadece belirli modellerde standarttir. Ayrica istege bagli aksesuar olarak da mevcuttur.
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3. Kullanim

3.1 ilk kullanim Oncesi

1. Cihazin disi veya icindeki koruyucu
filmleri veya diger ambalajlar, standart
aksesuarlar dahil olmak tzere cikarin.

2. Teknik veri plakasindan baska hicbir
etiketi cihazin kendisinden,
bilesenlerinden ve standart
aksesuarlarindan c¢ikartin.

3. Kasedi ve aksesuarlari ¢ikarip
yikin (bakiniz "4 Temizlik ve
bakim”).

4. Cihazin govdesini ve basini
nemli bir bezle temizleyin.

5. Bilesenleri iyice kurulayin ve
calisma konumlarina yerlestirin.

38

3.2 Duru mikserini kullanma

1. Mikseri dliz, saglam ve kuru bir
ylzeye koyun.

2. Kilidi agma digmesini (1) basin.

3. DUgmeyi basili tutun ve basi yukari
kaldirin (2), hareketini elinizle eslik
edin.




Kullan -

4. Kapli kabini (3) tabanina (4) yerlestirin. 6. Aksesuari (6) alt baglantiya (7)

Kabi sapindan (5) tutun ve kaseyi (3) yerlestirin ve yukari dogru itin. Aksesuari
saat yoninde cevirin, yerine asaglya dogru basmaya devam edin ve =
kilitleninceye kadar. pim (8) tamamen yerine kilitlenene kadar il

saat yonunun tersine cevirin.

5. Yapilacak karistirma tirine gore
gerekli aksesuari segin.

Hareketli parcalar Kisisel
yaralanma tehlikesi

» Kap kilitli degilken karistiriciyi
aksesuarla calistirmayin.

e |Aksesuarin eklemeye dogru
1 kilitli oldugundan emin olun.
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r—y Kullan

7. Malzemeleri kaseye ekleyin.

8. Kapagi kapatmak igin serbest birakma
digmesine (1) basarak motor basini asagdi itin
ve ardindan motor basini (2) hafifce geriye
dogru egerek cikis yapana kadar birakin.

9. Digmeye basih tutun ve kafayi (2)
asagdi indirin, hareketini elinizle
destekleyin.

10. Siringa koruyucuyu (9) gerekirse
kaseye, aciklik disa bakacak sekilde
konumlandirin.

40

11. Hiz secicinin (10) ‘0’ (KAPALI)
konumunda oldugundan emin olun.
12. Fisi elektrik prizine takin.

13. Aletin galismasini baslatmak icin
gerekli hizi (1 ile 10 arasinda) segici (10)
kullanin ve malzemeleri karistirmaya
baslayin. “Hiz ayari 6nerileri”"ne bakin.

A Uyari!

¢ Daha gulvenli olmak icin motor
dogrudan kesildiginde, 6rnegin motor
basini kaldirmak veya cihazi prizden
cekmek gibi, yeniden baslatmadan énce
Once hiz seciciyi sifira getirmeniz gerekir.

e |Aleti durdurmak ve basi kaldirip
1 aksesuari degistirmek veya
kaseyi ¢cikarmak igin hiz segiciyi
‘0’ (KAPALI) konumuna getirin.




=3

3. Bashgi kaldirmak icin bosaltma
digmesini (1) basin (2).

L

\N

Mikseri kullandiktan sonra:

1. Hiz secicisini (10) ‘0’ (OFF)
konumuna getir ve prizden fisi cek.

2. Eger kabin Gzerinde varsa dokme
koruyucusunu c¢ikarin (9).
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r—y Kullan

-

4. Aksesuari (6) hafifce yukar itin ve kilidini 5. igini serbest birakmak igin kaseyi (3) bazindan
acmak igin saat yonunde gevirin from the (4) saat yonunun tersine gevirerek ¢gikarin.

pim (8). Aksesuari (6) alt
baglantidan (7) cikarin.
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Kullan -

3.3 D6kim kapagini kullanma Karistiricinin ¢alismayi durdurmadan
1. Bashigi calisma konumuna indirip, kaseye malzeme eklemek icin acikhgi
kaseyi k Basesine yerlestirdikten ve (1) disa donuk olacak sekilde dokim =
aksesuari alt baglantiya taktiktan sonra kapagini takin.
paslanmaz celik kovanin Ust agzina (1)
dokim kapagini takin*.

Hareketli parcalar Kapak
Uzerinde hasar riski

¢ Aksesuari alt baglantiya sabitleyerek
bashgi ylkseltip algaltmak igin dokiim
kapagdini gikarin.

*Sadece belirli modellerde standart. Ayrica istege bagli olarak da mevcut.
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3.4 Fonksiyonlar

Guvenlik kilitleme sistemi

Cihaz, motor bas! ylkseldiginde
otomatik olarak kapanan bir givenlik
sistemi icerir.

PUrlizstiz Baslatma Fonksiyonu

Plrizslz Baslatma fonksiyonu, segici
ile ayarlanan hiza bakilmaksizin cihazi
azaltilmis bir baslangic hiziyla galistirir.

Hiz, ayarlanan hiz ulasip ulasilana kadar
kademeli olarak artar.

Bu, cihaz ve aksesuarlarin hasar
gdérmesini 6nler ve malzemelerin kaptan
disari atilmamasini saglar.

44

Kuresel hareket, aksesuarin ekseni
etrafinda (1) dénmesiyle, karistiricinin
dénme hareketinin (2) tersi yénde
jenerator hareketi saglar.

Gezegensel hareket

Bu hareket, tim karisimlar igin tutarli
sonuglarla tim kaseyi kapsama alanini
maksimize eder.




3.5 Hiz ayari onerileri

DUSUK
1-3

DUSUK
1-3

ORTA
4-7

YUKSEK
8-10

KARIS

Malzemeleri karistirma.

YOGURMA

Yogurma - mayalanmis hamurlarin
hazirlanmasi (ekmek, pizza, yumurta
makarna vb.), bakiniz "Ekmek/pizza

hamuru ve yumurta makarna hamuru”.

KARISIM

Yogun karisimlarin karistirilmasi ve
¢irpilmasi. Yumurtalar ve tereyagini

cirpma, meyveli kek gibi kek karisimlari.

Cirpma ve cirpici

Hafif veya yogun karisimlari
¢irpma. Krema cirpma,
yumurta akini ya da soslar.

D
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Onerilen aksesuar tablosu, énerilen hizlar ve maksimum kapasiteler

Yumurta aki 8 -10 2-3dk2-12 (1)
@ Krem 8-10 2-3 dk 100 mi/1000 ml
@ Hazir kek hamurlari 1 -7 3-4 dk toplam hamur 2 kg

veya

d} Pastane/unlu 1-7 3-4 dk toplam hamur 2.6 kg

mamuller

1.8 kg toplam hamur (maks

Ekmek/pizza hamuru 1-3 4 dk 1.2 kg un)

D

(1) Ortalama yumurta boyutu: 53-63 g

3 ile toplam 500 g hamur

Yumurta makarna hamuru 1 - 3 5-7 dk
yumurtalar
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Kullan

Genel tavsiyeler

¢ Cihazin zarar gérmesini 6nlemek icin
tabloda go6sterilen maksimum hiz ve
kapasiteyi asla asmayin.

e Tum malzemeler karisana kadar
disuk hizda cihazi calistirin, ardindan
gerekli isleme goére hizi artirin.

* Malzemeleri eklerken her zaman
guvecin kenarina dokun, hareketli
accessorye dogrudan dékmeyin.

* Kuru veya sivi malzemeler eklerken
sigramayi 6nlemek icin hizi disurun.
Karistiginda hizi tekrar artirin.

e Sivi karisimlar icin veya kuru malzeme
eklerken tabagin etrafinda kirlenmeyi veya
sigrayan sivi veya tozlarin mikserin
yakinlarina carpmasini 6nlemek icin
guveci dékme kalkanini kullanin.

« Kasenin ve aksesuarlarin temiz
kaldigindan emin olun; cihazla sadece
tamamen kuru olduklarinda takin.

¢ Mikserin kafasini ve gévdesini kirli ise
nemli bir bezle dikkatlice temizleyin.

=3

Beyazlarini ¢irpma ipuglar

* En iyi sonug icin yumurta
beyazlarini oda sicakliginda kullanin. E

* Yumurta beyazlarini ¢irpmadan 6nce
aksesuarin ve guvecin islak veya yagh
olmadigindan ve Uzerlerinde sarimsagin
izi olmadigindan emin olun.

e Sicramayi 6nlemek igin 6nerilen hiza
kadar adim adim hizini artirin, ardindan
istenen sertligi elde edene kadar cirpin.

e Ayakta duran mikser, yumurta
beyazlarini ¢cok hizli giromaniza olanak
tanir. Asir ¢cirpmayi 6nlemek igin sureci
yakindan izleyin; aksi halde ayrisma
olusabilir.

Krem ¢irpma ipugclari

* En iyi sonug igin soguk krema veya
buzdolabindan direk cikti soguk krema kullanin.

e Sicramayi 6nlemek igin 6nerilen hiza
kadar adim adim hizini artirin, ardindan
gerekli kivama ulasincaya kadar ¢irpin.

* Sivi kremanin yaklasik bir litreye
esdeder bir miktarini ¢irparken ilk dakika
icin hizi 7-8'den baslayin veya en azindan
kivam almaya baslayana kadar. Daha
sonra kalan sire igin hizi 10’a gikarin.

*Sadece belirli modellerde standart. Ayrica istege bagli aksesuar olarak da mevcuttur.
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Yumurtalarla yapilan tarifler icin 6neriler

* En iyi sonuglar icin yumurtalari oda
sicakhginda kullanin.

» Kati makarna hamurlarniyla galisirken,
gerekli oldugunda biraz su ekleyerek,
orta boy 3 yumurtayi gegcmeyin.

Yogurma igin Oneriler

e Hamurlarda sivi oraninin yeterli
oldugundan emin olun (agirlik olarak
undan en az %50-60). Cok kuru ve
dolayisiyla sert olan hamurlar motoru
zorlayabilir.

e Cihaz zorlaniyorsa, kapatin, hamuru
iki parcaya bollin ve ayri ayri yogurun.

Ekmek/pizza hamuru ve yumurta eristesi hamuru

* Malzemeler karisana kadar cihazi hiz
1'de calistirin, ardindan hizi 3'e cikarin.

* Malzemelerin en iyi birlesmesini
saglamak igin sivi malzemeleri
basta kaba eklemenizi 6neririz.

* Yumurta eristesi, ekmek, pizza igin
yalnizca hamur kancasiyla yogurun.
Yogurma islemine baslamak icin sadece
duz kanstiniciyr kullanin.

* Esnek kenar karistiricisini kullanmayin*.

- Kullan

Hazirlanmis kek hamurlari

» 1 kg'a kadar hamur igin: Malzemeler
birlesmeye baslayana kadar cihazi
disuk hizda calistirin, ardindan kalan
sure boyunca hizi yavasca 7'ye cikarin.

* 2 kg'a kadar hamur igin:
Malzemeler birlesene kadar cihazi hiz
1'de calistirin, ardindan kalan sure
icin hizi yavas yavas 3-4'e yukseltin.

Firin pastasi /
Hamur isi

e Hamur isi yapilirken her zaman soguk
malzemeler kullanilmahdir, 6zellikle kisa
hamurlar igin, tarif baska yonde
belirtmiyorsa.

» Kek hazirlarken 6nce oda sicakhigindaki
tereyagdini sekerle ¢irpin, sonra yumurtalari
ekleyin ve en son una ekleyin.

e |Yogun karisimlar karistirirken

1 veya yogururken motor basinin
biraz hareket etmesi mimkundur.

Bu normal olarak kabul edilmelidir

ve cihazin calismasini veya uzun

Omurind etkilemez.

*Sadece bazi modellerde standart. Ayrica istege bagl bir aksesuar olarak da mevcuttur.
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4 Temizlik ve bakim 4.2 GUnlik olagan temizlik
) Cihazin ylzeylerini iyi durumda tutmak
4.1 Talimatlar icin kullanimdan sonra nemli bir bezle

temizleyin.

ince temizleyin ve yumusak bir bezle
veya mikrofiber bezle kurulayin.

Dékme korumasr* ve tel ¢irpici, yumusak
stinger ile nétr bir deterjan kullanilarak
elde yikanabilir.

Hamur kancasi, diiz cirpici ve paslanmaz
celik kap yemekler bulasik makinesinde
yikanabilir.

Cam kap ayni zamanda el ile ilik su ve nétr
bir deterjanla veya dusuk sicaklk
programinda bulasik makinesinde (maks.
50°C) yikanabilir.

Kase tabanindaki halka somunu
cikartilip ayri olarak yikanabilir.
Esnek kenarli girpici* bulasik
makinesinde yikanabilir.

Temizlemeyi kolaylastirmak igin silikon
kenarlar ¢ikartilip bulasik makinesinde
yikanabilir.

*Standart yalnizca belirli modellerde. Ayrica istege bagli bir aksesuar olarak da mevcuttur.
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ﬂ Temizlik ve bakim

4.3 Eger ... olursa ne yapmali

Sorun Olasi neden Cozim

Mikseri sebekeden ayirin
Motor asiri i1sind1. gucu kapatin ve

motorun sogumasini
bekleyin.

Fisi takin
. . R ) prize. Adaptor veya uzatma
Fis prize duzgun sekilde takilmamis. kablo kuIIanmaym.
prize. _

Ev ana sigortasinin

acik oldugunu kontrol edin.

Kablosunu
Kablo arizali. Yetkili Servis

Merkezi'nde
degistirin.

Motor calismayacak

Ev ana sigortasinin

acik oldugunu kontrol edin.

Gulc yok.

Emniyet kilidi sistemi
devreye girdi. Hiz
Baslik kullanim sirasinda  yukseltilmis.
ii?\l\th?\a(giiﬁ:-r:) basin Ve

arka taraftaki digmeyi basili tutarak

baslig serbest birakin ve asagi
indirin.
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Temizlik ve bakim ﬂ

Sorun Olasi neden Co6zim

Karigtirici istikrarl bir ylizeye dayanmayabilir ~ Karistiriciyr diiz bir ylizeye koyun,

yuzey. stabil ylzey.

Kaymaz kauguk ayaklar asinmis. Bunlar yetkili se{\émﬁegwé?_eﬁ%stMréﬁbEreZI

Karistirici titriyor
Hiz (_;Ok yuksek ayarlanmlstlr Daha dustlik bir hiz ayarlayin ve
veya yuk ¢ok fazladir.

kase bosaltiimamis oldugundan emin olun

fazla doldurulmus olabilir.

Kaseyi kontrol edin;
kilitlenmemistir.
taban.

Kase dogru sekilde
temelinin kilidinde.

Karistiricinin kontrol edilmesini saglayin

Alt aparat geldi

X ve ayarlanabilir bir sekilde
zamanla gevsemis.

Yetkili Servis Merkezi.

Hiz seciciyi hareket ettirin
0'a getirmek icin Gzerindeki digmeye basin
cihazin arkasina carpabilir
bashgi yukseltin ve kontrol edin

Aksesuarlar vurur
kase kenarlarina

Aksesuar veya kapak dogru kilitlenmemis olabilir olmasi gereken aksesuarin

dogru konumda kilitli oldugundan emin olun. dogru kilitli durumda
alt baglantida konumda
baglanti ve kase dogru
dogru kilitli durumda
tabanda konum.
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Hamur karisimi ¢cok koyu ve

Seyreltmek icin su veya baska bir sivi ekleyin

aksesuarin hareket etmesini engelliyor ,
hamur karisimini gevsetin.

Aksesuar hazne icinde donmesini.
dénmekte zorlaniyor

Haznenin yarisini gikarin
Hazne (;Ok dolu. icerigini cikarin ve islemi
ayri ayri yapin.







