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Sayin MUsterimiz,

Smeg 50’ler Stilinde Bas Stand Mikser'i satin aldiginiz igin tesekkur ederiz.

Urlinlerimizden birini secerek, ikonik stil ile yenilik¢i teknik tasarim ve
detaylara 6zen goésteren bir cihazi tercih etmis oldunuz.

Bu cihaz, diger Smeg Urilnleriyle mikemmel bir uyum saglar veya
mutfagdinizdaki bagimsiz bir ifade pargasi olarak da harika galisir.

Yeni cihazinizi kullanmaktan keyif almanizi umuyoruz!

Urline iliskin daha fazla bilgi icin Iitfen su adresleri ziyaret edin:
www.smeg50style.com veya www.smeg.com

Model SMF02 - SMF03 - SMF13
Stand Mikser
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1 Talimatlar

1.1 Giris
Kullanici igin ana bilgiler:

Talimatlar

Bu kullanici kilavuzunun
glvenlik ve nihai bertaraf ile
ilgili genel bilgileri.
Aciklama

Cihazin ve aksesuarlarinin
aciklamasi.

Kullanim

QY Cihazin ve aksesuarlarinin
"-.'.3 kullanimi hakkinda bilgiler,

cihazla tarifler hazirlama

konusunda tavsiyeler.

Temizlik ve bakim

Cihazin dogru temizligi ve bakimi
icin bilgiler.

Guvenlik talimatlari

Bilgi

Tavsiye

N

Talimatlar

1.2 Bu kullanici kilavuzu

Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz bir
parcasidir ve bu nedenle cihazin 6mri
boyunca tamamen saklanmali ve
kullanicinin erisebilecegi yerde bulunmalidir.

1.3 Amaglanan kullanim

* Cihaz yalnizca ev kullanimi icin
tasarlanmistir.

 Cihazi yalnizca amaclanan kullanim
icin kullanmayin.

¢ Cihazi ic mekanda kullanin.

e Turkiye mutfak tipi mutfak mikser, kati ve
sivi malzemeleri karistirmak, képurtmek,
¢irpmak ve yogurmak igin kullanilabilir;
boylece cesitli hazirliklar ve tarifler hizlanir.
Opsiyonel aksesuarlar eklenirse hamuru
cesitli sekillerde acip kesebilir.

* Cihaz harici zamanlayicilar veya uzaktan
kumanda sistemleriyle calisacak sekilde
tasarlanmamistir.

* Fiziksel, duyusal ve zihinsel kapasitesi
dusuk olan kisiler (cocuklar dahil) veya
elektrikli aletlerin kullaniminda deneyimsiz
olan kisiler bu cihazi, givenliginden
sorumlu yetiskinler gozetiminde veya
talimat almadikca kullanamazlar.



Talimatlar A
1.4 Genel guvenlik talimatlari

Cihazi glivenli bir sekilde kullanabilmek  * Ariza durumunda onarimlar yalnizca
icin tiim guvenlik talimatlarina uyun. nitelikli bir mihendis tarafindan yapiimalidir. =
5]

« Cihazi kullanmadan énce bu kullanici * Cihaza mudahale etmeyin.

kilavuzunu dikkatlice okuyun. « Su ile yangini veya alevleri séndiirmeye
« Kullanimdan sonra cihazi hemen calismayin: Cihazi kapatin ve fisi prizden
kapatin. ¢ikarin, alevleri yangin battaniyesi veya

uygun bir ortlyle bogmaya calisin.
 Cihaz calisirken onu elektrikli olarak yo y gmaya calls

birakmayin.

 Kullandiktan hemen sonra ve « Cihazi gocuklarin erisemeyecegi
- : A de tutun.
temizlerken fisten prizini cekin, Y€€ N

¢ Cihazi, glg kablosunu veya fisi suya
veya herhangi bir baska siviya
batirmayin.

* GU¢ kablosu veya fis zarar gérmiusse
veya cihaz disurulmisse veya herhangi
bir sekilde hasar gérmisse cihazi
kullanmayin.

* Olasi kazalari 6nlemek icin kablo
kisadir. Uzatma kablosu kullanmayin.

¢ Kablonun keskin kenarlara temas
etmemesini saglayin.

* GU¢ prizinden c¢ikarmak icin kablodan
cekmeyin.

* Cihazi acik yanan ocak gazi, elektrikli
kulplarin Gzerine veya yakinlarina, firin
icinde veya diger i1s1 kaynaklarina yakin
yerlere koymayin.

» Kendiniz cihazi onarmaya ¢alismayin
veya nitelikli bir teknisyen yardimi
olmadan yapmayin.
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Bu alet icin

¢ Aksesuarlari degistirmeden veya
hareketli parcalara yaklasmadan dnce
cihazi glg¢ prizinden gekin.

* Guvenlik kilidi devre disi birakiimisken
(motor basi algaltiimis) standart aksesuarlari
takmayin, ¢cikarmayin veya dedistirmeyin.

e Cihaz calisirken hareketli parcalara
dokunmayin. Elleri, saci, kiyafeti, spatula
ve diger tim nesneleri karistiricinin
standart ve istege bagli aksesuarlarindan
uzak tutun ki kisisel yaralanma veya
makineye zarar Onlensin.

* Mikser calisirken aksesuarlari
cgikarmayin.

* Aksesuarlariyla cihazi kullanmaya
baslamadan 6nce kasenin dogru konumda
ve tabanina kilitlendigini kontrol edin.

* Cihaz calisirken késeden parcay!
serbest birakmayin veya ¢ikarmayin.

» Kasenin maksimum kapasitesini
asmayin.

* Temizlemeden 6nce cihazin
sogumasini bekleyin.

¢ Sadece Uretici tarafindan saglanan
orijinal standart ve istege bagh
aksesuarlari kullanin. Orijinal olmayan
bilesenler, standart ve istege bagl
aksesuarlar kisisel yaralanmaya veya
cihazin zarar gérmesine yol acabilir.
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Talimatlar

e Cihazin Gzerine nesneler
koymayin.

* Kase, standart ve istege bagh
aksesuarlarin temizlenmesi veya

kalintilarin ¢ikarilmasi icin sert deterjanlar
veya keskin nesneler kullanmayin.

* Cocuklari yakindan gozetin ve
cihazla oynamamalarini saglayin.



Talimatlar

1.5 Uretici sorumlulugu

Uretici, su nedenlerle ortaya cikan kisisel
yaralanmalar veya mal hasari icin sorumlu
tutulamaz:

* Cihazin tasarlandigi amag disinda
kullanimi
e Kullanim kilavuzunu okumamis olmak

* Cihazin herhangi bir kisminin
degistirilmesi/kurcalanmasi
« Orijinal olmayan yedek pargalarin kullaniimasi

e Guvenlik talimatlarina uyulmamasi.

1.6 Tanitici plaka

Tanitici plaka, cihazin teknik verileri, seri
numarasi ve marka adini tasir. Her ne
sebeple olursa olsun tanitici plagi
cikarmayin.

1.7 Bertaraf

Bu cihaz diger atiklardan ayri
E: olarak bertaraf edilmelidir (Direktif
=) 2012/19/AB).

Cihaz, guncel Avrupa direktiflerine
uygun olarak saglik ve cevre icin
tehlikeli kabul edilebilecek
miktarlarda madde icermemektedir.

Elektrik glcu
Elektrik garpmasi tehlikesi

* Sebeke guclnu kesin olarak kesiniz.

¢ Cihazin fisini prizden gekin.

A

 Eski cihazlar evsel atik sinifina girmez!
Mevcut mevzuata uygun olarak,
kullanima édmrini tamamlamis eski =
cihazlar aynistirilabilecegi bir bertaraf Ll
tesisine goétartlmelidir. Bu sekilde, eski
cihazlarda bulunan degerli materyaller
geri donustlrdlebilir ve cevrenin
korunmasina yardimci olunur. ilgili yerel
makamlar veya atik bertaraf
isletmecileri daha fazla bilgi saglayabilir.

Cihazlarimiz gevreye zarar vermeyen ve geri
doénusturulebilir malzemelerle paketlenmistir.

* Paketleme malzemelerini uygun
geri donlsim merkezine teslim edin.

Plastik ambalaj

Bogulma tehlikesi
* Ambalaji veya herhangi bir kismini
gozetimsiz birakmayin.

¢ Plastik posetlerle cocuklarin
oynamasina izin vermeyin.
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Aciklama

2 Aciklama

2.1 Urlin aciklamasi

Model SMF02 - SMFO3 - SMF13 - Stand Mikseri

1 Motor bashgi 8 Kase tabani

2 Govde 9 Kase**

3 GUc¢ ve hiz secici 10 D6kme korumasi*
4 Bas! yukseltme/indirme serbest birakma digmesi 11 Mayalar ¢engeli

5 Standart aksesuarlar icin 12 D{z karnistirici

alt baglanti 13 Tel cirpici

6 Opsiyonel aksesuarlar icin 6n
baglanti merkezi

7 On hub kapag:

14 Esnek kenarh karistiricr*

*Sadece belirli modellerde standart. Ayrica istege baglh bir aksesuar olarak da mevcuttur.

**Kase tasarimi ve malzemesi, sehpa mikserin modeline bagli olarak degisebilir.
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Aciklama

2.2 Parcalarin Agiklamasi

Motor basi (1)

Cihazin Ust kismi, standart ve istege
bagli aksesuarlarin dénmesini saglar.

GUc ve hiz secici (3)

Hiz secimi icin kol.

Kolenin '0' konumu OFF konumuna
karsilik gelir (alet kapal).

Cihaza baslamak i¢in kolu 10 mevcut
hizdan birine (pozisyonlar 1-10)

konumlandirin; gereken karistirma tipine
bagli olarak.

Daha fazla ayrinti ve dneri igin bkz.
"3.5 Hiz ayar onerileri”.

Kafa yukseltme/algaltma serbest birakma digmesi (4)

Motors basini serbest birakarak iki
konumdan birine (ylUkseltilmis veya
alcaltiimis konum) konumlandiran digme.

Standart aksesuarlar icin alt
baglanti (5)
Standart aksesuarlari takmak icin

baglantli. Gezegen hareketi sirasinda
aksesuari konumunda saglam tutar.

istege bagh aksesuarlar icin én
baglanti hub'i (6)

istege bagh aksesuarlari
baglamak icin baglanti aparati.

Cikarilabilir bir kapakla korunmustur.

Kase tabani (8)

Kasanin icine kaseyi yerlestirilen ve
konumunu kilitleyen yariklar bulunan taban.

Kase** (9)

Kase kapasitesi 4,8 litre.

Buyuk ve kuguk miktarlarda
malzeme icin idealdir.

Tutamak takma ve ¢ikarma islemini kolaylastirir.

**Kase tasarimi ve malzemesi, mikser modeline bagl olarak farkli olabilir.
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2.3 Standart aksesuarlar

Aliminyum hamur kancagi

Ekmek, makarna, pizza vb. iceren mayali hamur
tirindeki karisimlarin yavascga birlestirilmesi,
karistirilmasi ve yogurulmasi igin.

Aliminyum diz cirpici

Tam karistirma sureclerini birlestirmek,
kanstirmak ve baslatmak igin.

Kek hamurlari ve hamur isleri,
kurabiyeler, soslar vb. icin ve diger,
daha yogun hamurlar ve karisimlar igin.

Aciklama

Paslanmaz celik tel girpici

Tereyadl, yumurta, krema vb. malzemeleri
¢irpma, karnstirma, ¢irpma; ayrica kremler,
muhallebi hazirlamada ideal.

soslar, vb.

Kivrimh kenarli girpicr*

Esnek silikon kenarl paslanmaz gelik
girpicl.

Hamur ve yumusak hamurlar icin
kullanishdir. Cikarilabilir kenarlar streg
boyunca tutarli homojenlik saglar.

*Bazi modellerde standart. Opsiyonel aksesuar olarak da mevcuttur.
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Dokme Zirhr*

Kullanim sirasinda dékilmeyi 6nlemek ve
bilesenlerin eklenmesini kolaylastirmak
icin.

Sadece paslanmaz celik kaseyle
kullanima uygundur*.

*Standart sadece bazi modellerde mevcuttur. Ayrica istege bagl aksesuar olarak da mevcuttur.
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3. Kullan 3.2 Ayakli mikserin kullanimi

1. Mikseryi duz, kararli ve kuru bir
ylzeye koyun.

2. Kilit serbest birakma diigmesine basin (1).

3. Digmeye basil tutun ve kafayi
kaldirin (2), hareketini elinizle eslik
edin.

3.1 ilk kullanimdan énce

1. Cihazin dis ve i¢c kismindaki koruyucu
filmler veya diger ambalajlari, standart
aksesuarlar dahil, ¢cikarin.

2. Cihazin, bilesenlerinin ve standart
aksesuarlarin teknik veri plakasinin
disinda kalan etiketlerini cikarmayin.

3. Kaseyi ve aksesuarlari ¢ikarin ve
yikayin (bakiniz "4 Temizlik ve
bakim”).

4. Cihazin gévdesini ve kafasini
nemli bir bezle temizleyin.

5. Bilesenleri iyice kurulayin ve calisir
konumlarina yerlestirin.

38



Kullan -

4. Kabi tabanina (4) yerlestirin. Kabi 6. Aksesuari (6) alt baglantiya (7) takin
sapindan (5) tutun ve kabi (3) saat ve yukar iterek sikistirin. Aksesuari
yonUunde cevirin, yerine kilitlenene kadar. yukari basmaya devam edin ve pim (8) =

tam olarak yerine kilitlenene kadar saat NN
disi yonde cgevirin.

5. Yapilacak karistirma tirtne bagh
olarak gerekli aksesuari segin.

Hareketli parcalar Kisisel
yaralanma tehlikesi

» Kabi kilitli durumda olmadan
karistiriciyl aksesuarla calistirmayin.

e |Aksesuarin baglantida dogru
1 sekilde kilitli oldugundan emin
olun.
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r—y Kullan

7. Malzemeleri kaseye ekleyin.

8. Kapatmak icin, kilitleme diigmesine (1)
basarak motor basini asagi dogru getirip
ardindan motor basini (2) hafifce arkaya dogru
egin ve serbest birakilana kadar bekleyin.

9. DUgmeyi basili tutun ve kafayi (2) asadi
dogru indirin; hareketini elinizle
yonlendirin.

10. GOz nuru (9) dékim koruyucuyu
kaseye gerektiginde disa bakacak
sekilde konumlandirin.

40

11. Hiz secici (10) ‘0’ (KAPALI)
konumunda oldugundan emin olun.
12. Prizi elektrik prizine takin.
13. Cihazi calistirmak ve malzemeleri
karistirmaya baslamak icin secici (10)
kullanarak istenen hizi (1'den 10’a)
secin. “Hiz Ayar Onerileri”"ne bakin.

A Uyari!

* Daha fazla glvenlik igin, motor glcu
kesildiginde 6érnegin motor basini
kaldirdiginizda veya aleti prizden cektiginizde,
karistiriclylr yeniden baslatmak icin 6nce hiz
segicisini sifira getirmeniz gerekir.

e [Aleti durdurup basi kaldirarak

1 aksesuari degistirmek veya kaseyi
¢ikarmak icin hiz secicisini ‘0’

(KAPALI) konumuna getirin.




=3

3. Bashgi kaldirmak igin serbest
birakma digmesini (1) basin (2).

L

—N

Mikseri kullandiktan sonra:

1. Hiz segici (10)‘0’ (KAPALI/OFF)
konumuna getir ve fisi prize
takmaktan cikarin.

2. Kulluk kapacini (9) kapakta varsa
cikarin.
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r—y Kullan

-

Aksesuari hafifge yukari itin ve onu kilidini  3_numarali kaseden (3) tabanindan

agmak icin saat yoninde gevirin (6). (4) citkarmak icin saattersiz cevirin.
igne (8). Aksesuari (6) alt
baglantidan (7) cikarin.
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3.3 Dékme koruyucusunun kullanimi Karistiriciyl durdurmadan kaseye

Basligi calisma konumuna alcaltip malzeme eklem.(_ak icin acikhk (1) disa
cekirdegini ve aksesuarini alt baglantiya bakan sekilde dokme koruyucusunu E
yerine oturtduktan sonra kaseyi tabanina takin.

yerlestirin ve paslanmaz celik kasede Ust
dudakla dékme koruyucusunu (1) takin.

*Sadece bazi modellerde standart. Ayrica istege bagli aksesuar olarak da mevcuttur.
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3.4 Fonksiyonlar

Guvenlik kilit sistemi

Cihaz, motor kafasi ylkseldiginde cihazi
otomatik olarak kapatan bir gavenlik
sistemine sahiptir.

Yumusak Baslangig¢ Fonksiyonu

Yumusak Baslangi¢ fonksiyonu, segiciyle
ayarlanan hiza bakilmaksizin cihazi
azaltilmis bir baslangi¢ hizinda calistirir.

Hiz, ayarlanmis hiza ulasilana kadar
kademeli olarak artar.

Bu, cihaz ve aparatlara zarar verilmesini
engeller ve malzemelerin kaseden
firlamasini 6nler.

44

Eksel ampulln ekseni etrafinda (1)
aksesuarin ddnmesiyle gezegen hareketi,
mikserin donme hareketinin (2) zit
ybéniunde olusturulur.

Gezegen hareketi

Bu hareket tim kaseyi kapsama alanini
en Ust duzeye cgikarir ve tim karisimlar
icin tutarli sonuclar saglar.




3,5 Hiz ayar onerileri

DUSUK
1-3

DUSUK
1-3

ORTA
4-7

YUKSEK
8-10

BIRLESTIR
Malzemeleri karistirma.

YOGUR

Yogurma - mayali hamurlarin
hazirlanmasi (ekmek, pizza, makarna
vs.), bkz. "Ekmek/pizza hamuru ve
yumurta makarna hamuru”.

KARISIM

Yogurma ve yogun hamurlarin
girpilmasi. Yumurta ve tereyagini
cirpma, meyveli kek gibi kek karisimlari.

GIRPMA VE CiGIRME

Hafif veya yogun hamurlarin
¢irptimasi. Krema, yumurta
aki veya soslar cirpilir.

D
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Onerilen aksesuar tablosu, énerilen hizlar ve maksimum kapasiteler

Ayri aklar 8 -10

@ Krem 8-10
@ Hazir kek hamurlan 1 -7

veya
b Pastane/hamur 1 = 7
isleri
Ekmek/pizza hamuru 1-3
Yumurta eriste hamuru 1-3

(1) Ortalama yumurta boyutu: 53-63 g
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2-3dk2-12(1)

2-3 dk 100 ml/1000 ml

3-4 dk toplam hamur 2 kg

3-4 dk toplam hamur 2.6 kg

1.8 kg toplam hamur (maks)

4 dk 1.2 kg un)

3 ile toplam 500 g hamur

>-7 dk yumurtalar



Kullan

Genel tavsiyeler

¢ Cihazin zarar gérmemesi icin tablodaki
belirtilen maksimum hiz ve kapasiteyi
asmayin.

e TUm malzemeler karisana kadar
dusuk hizda calistirin, ardindan
gerekli isleme gore hizi artirin.

* Malzemeleri eklerken her zaman kapak
kenarina doklin, dénen aksamin Uzerine
dogrudan dokmeyin.

* Toz veya sivi malzemeler eklendiginde
sigramay! 6nlemek igin hizi disurin.
Karistirildiktan sonra hizi yeniden artirin.

e Sivi karisimlar icin veya kuru malzemeler
eklerken, mikserin ¢evresinin kirlenmesini
veya sigrayan sivi veya tozun darbe
almasini 6nlemek icin kapta dokme
koruyucuyu kullanin.

e Kap ve aksesuarlari temiz tutun ve
tamamen kuru olduklarinda cihazla
birlestirin.

» Kafay! ve gévdeyi kirliyse nemli bir
bezle dikkatli bir sekilde temizleyin.

=3

Beyaz yumurtalarin girpilmasi igin ipuglari

* En iyi sonug igin yumurta aklarini
oda sicakliginda kullanin. E

e Yumurta aklarini cirpmadan 6nce
aksamin ve kaplarin islak veya yagli
olmadigindan ve Uzerinde sari lekesi
olmadigindan emin olun.

e Sicramayi 6nlemek igin hizi kademeli
olarak 6nerilen hizina yukseltin,
ardindan istenen sertlige ulasincaya
kadar cirpin.

* Ankastre mikser, beyaz yumurtalari
cok hizli cirpmaniza olanak tanir. Asiri
cirpomay! 6nlemek icin streci dikkatle
izleyin; aksi halde ayrisma olusabilir.

Krem ¢irpma ipugclari

¢ En iyi sonug igin buzdolabindan hemen
¢tkan soguk krema veya gift krem kullanin.

¢ Sicramayi 6nlemek icin hizi kademeli
olarak 6nerilen hizina yukseltin,
ardindan istenen kivama ulasincaya
kadar cirpin.

¢ Sivi kremin litreyle esdeger bir miktarini
cirparken, ilk dakika 7-8 hizla baslayin ya
da kivam alincaya kadar en azindan bu
hizda devam edin. Kalan sure icin hizi 10’a
cikarin.

*Sadece bazi modellerde standart. Ayrica istege bagli olarak aksesuar olarak da mevcuttur.

47



Yumurtalarla Yapilan Tarifler icin Oneriler

e En iyi sonug icin yumurtalari oda
sicakhginda kullanin.

¢ Sert makarna hamuru calisirken orta
boy yumurta miktarini 3 adedin Gzerine
cikarmayin, gerekirse az miktarlarda su
ekleyin.

Yogurma icin Oneriler

e Hamurlarda sivilarin oraninin yeterli
oldugundan emin olun (agirhk olarak un
miktarinin en az %50-60'1). Cok kuru ve bu
nedenle sert olan hamurlar motoru asiri
yuUkleyebilir.

e Cihaz zorlaniyorsa kapatin, hamuru
iki parcaya bollin ve ayri ayri yogurun.

Ekmek/pizza hamuru ve yumurta hamuru

* Malzemeler karisincaya kadar cihazi
hiz 1'de baslatin, ardindan hizi 3'e
yukseltin.

¢ Malzemelerin en iyi karisabilmesi
icin sivi malzemeleri basta kaseye
eklemenizi tavsiye ederiz.

* Yumurta hamuru, ekmek, pizza:
sadece hamur ¢ubugu kullanarak
yogurun. Yogurma islemini baslatmak
icin diz mikser aparati kullanin.

AYRICA Flex edge beater kullanmayin*.

2 Kullanim

Hazir kek hamurlari

¢ 1 kg'a kadar hamur icin: malzemeler
birlesmeye baslayana kadar cihazi disuk
hizda baslatin, ardindan kalan slre igin
hizi kademeli olarak 7'ye kadar artirin.

» 2 kg'a kadar hamur icin: malzemeler
birlesmeye baslayana kadar cihazi hiz
1'de baslatin, ardindan kalan slre icin
hizi kademeli olarak 3-4'e kadar artirin.

Hamur isi

e Hamur yaparken ¢ogu zaman soguk
malzemeler kullaniimahdir, 6zellikle kisa
hamurlar icin; tarif baska tarla
belirtmedikge.

 Pastalar hazirlanirken baslangigta tereyagini
ve sekeri oda sicakliginda ¢irpin, sonra
yumurtalar ekleyin ve en son unu ekleyin.

e |Yogun karisimlar veya buyuk

1 miktarlarda karistirirken motor
basinin hafifce hareket etmesi

mumkUinddr. Bunun normal kabul

edilmesi gerekir ve cihazin

calismasina ya da émriine zarar

vermez.

*Sadece belirli modellerde standart. Ayrica istege bagl bir aksesuar olarak da mevcuttur.
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4 Temizlik ve bakim 4.2 Gunluk siradan temizlik
) Cihazin ylzeylerini iyi durumda tutmak
4.1 Talimatlar icin kullanimdan sonra nemli bir bezle

temizleyin.

Nazik bir bez veya mikro fiber bezle
iyice silin ve kurulayin.

Dékme korumasi* ve tel cirpici, nétr bir
deterjan ve yumusak siinger kullanilarak
elde yikanabilir.

Hamur kancasi, diiz cirpici ve paslanmaz
celik kapak* bulasik makinesinde
yikanabilir.

Cam kase* elde ilik su ve nétr bir
deterjanla veya bulasik makinesinde
dusuk sicaklik programi (maks. 50°C)
kullanilarak yikanabilir.

Kase tabanindaki halka somunu
cikarilabilir ve ayri yikanabilir.

Esnek kenar girpici* bulasik
makinesinde yikanabilir.

Temizlemeyi kolaylastirmak igin silikon

kenarlar ¢ikarilip bulasik makinesinde
yikanabilir.

*Yalnizca belirli modellerde standarttir. istege bagl bir aksesuar olarak da mevcuttur.
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4.3 ... olursa ne yapmali

Temizlik ve bakim

Sorun

Olasi neden

Cozim

Motor calismayacaktir

Motor asiri 1sindi.

Fis prize diizgun sekilde takilmamis.
gucg prizine.

Kablo arizalidir.

Gulc yok.

Baslik calisma sirasinda
yukseltilmistir.

Mikseri sebekeden ayirin
gl¢ kaynagindan ayirin ve

motorun sogumasini
bekleyin.

Fisi prize takin.
Gu¢ prizine takin. Kullanmayin

adaptor veya uzatma kablosu kullanmayin.

Ev ana

sigortasinin agik oldugunu
kontrol edin.

Kabloyu
Yetkili Servis

Merkezi'nde
degistirin.

Ev ana

sigortasinin agik oldugunu
kontrol edin.

Emniyet kilidi sistemi
devreye girmistir. Hiz
segicisini 0 (OFF) konumuna alin,
digmeye basil tutun
arkadaki diigmeye basarak

baslig serbest birakin ve asagi
indirin.
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Temizlik ve bakim ﬂ

Sorun Olasi neden Co6zim

Karistirici kararli bir ylizeye dayanmiyor Karistiriciyr diiz bir zemine yerlestirin,
yuzeye. kararl bir ylzey.

Kaymaz kauguk ayaklar asinmistir. Bunlar bir Ye?%éf{ni @%‘F\'}‘f? Merkezi

degistirilmelidir.
Karistiric titresiyor
Daha dustlik bir hiz ayarlayin ve

Hiz cok ylksek ayarlanmistir
veya yuk ¢ok fazladir.

kaseyi olmadigindan emin olun
doldurulmus olabilir.

Kasanin dogru sekilde

kapaga dogru kilitli olup olmadigini kontrol
tabanina kilitli olup olmadigini kontrol i
edin. tdban.

kapatilmadigini kontrol edin

. . . . - Kullanici karistiricinin kontrol edilmesini
Alt baglanti gevsemis veya dismus olabilir saglayn .
ve gerektiginde ayarlanabilir

Yetkili Servis Merkezi.

zamanla gevseyebilir.

Hiz seciciyi hareket ettirin
0'a getirin, tizerinde bulunan diigmeye basin
aletin arkasina dogru
kapag! kaldirin ve kontrol edin

Aksesuarlar vuruyor
kase kenarlarina

Aksesuar veya kase dogru sekilde degildir aksesuvarin dogru olmasi gerektigi

dogru konumda kilitli olmasi. dogru sekilde kilitli oldugundan.
alt baglantida konumda.
baglanti ve kase.
dogru kilitli.
tabanda konum.
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Hamur karisimi cok yogundur ve
a aksesuarin donmesini engelliyor
Aksesuar kap icinde  donds.
doénmeyi zorlastiriyor

su veya baska bir sivi ekleyin ki
hamur karisimini gevsetin.

Sahanin yarisini ¢ikarin
Kase gOk dolu. icindekileri cikarip karistirin
ayri olarak.







