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1 Talimatlar
1.1 Genel guvenlik talimatlarn

Kisisel yaralanma riski

e Kullanim sirasinda cihaz ve
erisilebilir parcalar cok isinir.
Kullanim sirasinda isitici elemanlara
asla dokunmayin.

¢ Yemekleri firin icinde hareket
ettirirken eldiven ile ellerinizi
koruyun.

* Alevleri veya yangini su ile sdkmeye
calismayin: Cihazi kapatin ve alevleri
yangin battaniyesi veya baska uygun
bir 6rtlyle bogmaya calisin.

* Bu cihaz en az 8 yasinda cocuklar
ve fiziksel, duyu veya zihinsel
kapasitesi kisith ya da elektrikli alet
kullanimi konusunda deneyimsiz
kisiler tarafindan, gtvenliginden
sorumlu yetiskinler tarafindan
denetimli veya talimatlandiriimis
olarak kullanilabilir.

* Cocuklar cihazla
oynamamalhdir.

e Cocuklar, surekli gézlem altinda
olmadikca sekiz yasindan kicukler
guvenli bir mesafede tutulmalidir.
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e Kullanim sirasinda cocuklari 8
yasindan kicuklerden cihazdan
uzak tutun.

* Denetimsiz ¢cocuklar temizlik
ve bakim yapmamalidir.

* Pisirme sureci her zaman
izlenmelidir. Kisa bir pisirme
sureci surekli izlenmelidir.

* Yag veya yagli maddeler
serbest birakilabilecegi pisirme
islemlerinde cihazi izinsiz
birakmayin; bunlar isinabilir ve
yanabilir. Cok dikkatli olun.

* Cok sicak tepsilere dogrudan
su dokmeyin.

* Pisirme sirasinda firin kapisi
kapali tutulmahdir.

* Yemegi hareket ettirmeniz gerekiyorsa
veya pisirme sonunda, kapiyi birkag saniye

icin 5 cm araliginda acgin, buharin ¢gikmasina
izin verin, ardindan tamamen agin.

¢ Cihazin yuvalarina sivri metal
nesneler (catal, kasik, aletler)
sokmayin.

e Kullanimdan hemen
sonra cihazi kapatin.
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+ CIHAZIN YANINDA TUTUSABILIR
MALZEME KULLANMAYIN VEYA
DEPOLAMAYIN.

e BU CiHAZI KULLANIRKEN
YAKININDA SPREY URUN
KULLANMAYIN.

* BU CiHAZI
DEGISTIRMEYiIN.

* Mevcut standartlara gore nitelikli
personel montaj ve yardim
mudahalelerini yarttmelidir.

* Cihazi kendiniz veya yetkili bir
teknisyen mudahalesi olmadan
onarmaya c¢alismayin.

* Prizi cikarmak icin kabloyu
cekmeyin.

CiHAZI ZARAR GOTURME RISKi

» Cam parcalar Uzerinde asindirici
veya asindirici temizlik Grtnleri (6r.
asindirici tozlar, leke gidericiler ve
metal stingerler) kullanmayin. Ahsap
veya plastik mutfak gerecleri kullanin.

* PUr0zlU veya asindirici malzemeler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

* Yanan alevleri veya cihazin

Uzerinde kurulu ocaklh elektrikli
sicak pliteleri, purolytik islem
sirasinda kapatin (varsa).

e CIHAZIN USTUNDE OTURMAYIN.

* Paslanmaz celik parcalar
veya metal ylUzey kaplamalari
(6r. anodizasyon, nikel veya
krom kaplama) iceren
temizleyiciler kullanmayin.

» Raflar ve tepsiler, yan kilavuzlara
mimkin oldugunca iceriye
yerlestirilmelidir. Cikariimasini
Onleyen mekanik gavenlik kilitleri
asaglya bakmali ve firin bélmesinin
arka tarafina dogru durmalidir.

* Cihazi temizlemek icin buhar
sikintilart kullanmayin.

e Cihazin yakinina herhangi bir
sprey urun puaskidrtmekten kacinin.
* Havalandirma deliklerini ve isi
dagitim kanallarini tikamayin.

* Pisirme ylUzeyinde hicbir

nesne birakmayin.

« HERHANGI BIiR NEDENLE

CiHAZI ISINMA AMACIYLA
KULLANMAYIN.
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* Yiyecek pisirirken plastik
kaplar veya kaplar kullanmayin.

* Mikrodalga veya firina

kapal kutular koymayin.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tum tepsileri ve raflari gikarin.

* Firin gévdesinin tabanini
aliminyum veya teneke folyo ile
ortmeyin.

e Tencere veya tepsileri dogrudan

firrn gévdesinin tabanina koymayin.

* Yag gecirmez kagit kullanmak
isterseniz, sicak hava dolasimini
engellemeyecek sekilde yerlestirin.

» Acik kapagi, ic camli cama
tezgah olarak kullanmayin.

e Kurulum sirasinda cihazi yerine
sirmek icin firin kapagini asla
kullanmayin.

* Acikken firin kapagina cok fazla
baski uygulamaktan kacinin.

* Cihazi kaldirmak veya hareket
ettirmek icin kulp kullanmayin.
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Kurulum ve bakim

« BU ALETIN GiZLi ARACLARA VEYA
KOYDE YADA KATE SEKILINDE
KULLANILMAMASI GEREKIR.

* Cihaz bir sehpa lzerinde
kurulmamalhdir.

» Cihazi, bir yardimci kisinin
yardimiyla dolap kesitine
yerlestirin.

* Olasi asiri Isinmayil 6nlemek icin
cihaz dekoratif kapi veya panel
arkasina monte edilmemelidir.

* Yetkili kisiler kurulum ve
destek islemlerini yurarlukteki
standartlara gore yapmalidir.

* Elektrik baglantisini yetkili
teknik personel yapmalidir.

e Cihaz, elektrik sistem guvenlik
standartlarina uygun sekilde
topraklanmalidir.

* En az 90 °C dayanikli
kablolar kullanin.

¢ Terminal glc kablalarinin
vidalarinin sikma torku 1.5 -2 Nm
olmalidir.
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* GUc¢ kablosu hasar gormusse
derhal teknik destekle iletisime
gecin ve onlar degistirecektir.

e Kurulum, bakim,
konumlandirma veya hareket
gibi herhangi bir islem
yapmadan énce her zaman
gerekli kisisel koruyucu
ekipmanlar (PPE) kullanin.

* Cihaz Uzerinde herhangi bir
islem yapmadan énce gic
kaynagini kapatin.

* Bu cihaz deniz seviyesinden en
cok 4.000 metre ylUkseklige kadar
kullanilabilir.

Bu cihaz icin
* Belirli sicakliklarda buhar
goérinmeyebilir diye dikkatli olun.

* Pisirme sirasinda veya sonra
cihazin kapagini dikkatli agin.

* Tabaklar isiya ve buhara
dayanikli olmahdir.

* Ampull degistirmeden 6nce

cihazin kapal oldugundan emin
olun.

* Acik kapatimin Gzerine herhangi bir

agirlik koymayin veya oturmayin.

» Kapilarda herhangi bir nesnenin
sikismadigindan emin olun.

* Cihazi disarida
kurmayin/kullanmayin.

1.2 Cihazin amaci

* Bu cihaz ev ortaminda yemek
pisirmek icin tasarlanmistir.
Baska her kullanim uygunsuz
kabul edilir.

e Cihaz dis zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleriyle
calisacak sekilde tasarlanmadi.
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1.3 Ureticinin sorumlulugu
Uretici, kisilere veya malvarhigina
verilen zararlardan dolayi tim
sorumlulugu reddeder:

* Belirtilen seklinden farkli
olarak cihazin kullaniimasi

e Kullanim kilavuzundaki
talimatlara uyulmamasi

* Cihazin herhangi bir
parcasina mudahale edilmesi

* Orijinal olmayan yedek
parcalarin kullaniimasi.

1.4 Bu kullanici kilavuzu

Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz
bir parcasidir ve bu ylzden cihazin
tdm édmri boyunca tamamen
saklanmali ve kullanicinin erisimi
icinde bulundurulmalidir.

Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

1.5 Tanitim plakasi

Tanitim plakasi cihazin teknik
verilerini, seri numarasini ve ticari
adini tasir. Her ne sebeple olursa
olsun tanitim plakasini ¢cikarmayin.
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1.6 Atik YOnetimi

E: Bu cihaz, diger atiklardan

&= |ayri olarak bertaraf

edilmelidir (Yonetmelikler)

2002/95/EC, 2002/96/EC,
2003/108/EC). Cihaz, mevcut
Avrupa direktiflerine gore
sagliga ve cevreye zararli olarak
kabul edilmesini yeterli
miktarda madde icermez.

Cihazi bertaraf etmek igin:

* Guc¢ kablosunu kesin ve fisiyle
birlikte cikartin.

GUc voltaji Elektrik
carpmasina karsi tehlike
* Ana guc kaynagini kesiniz.

* Cihazi prizden c¢ekin.

* Cihazi elektrikli ve elektronik
atiklar icin uygun geri donusum
merkezine teslim edin veya
benzer bir Grlin satin alirken
perakendeciye geri iade edin;
bire bir esitlik ilkesine gore.



Aletlerimiz kirletici olmayan ve 1.7 Kullanicr kilavuzunu nasil okuyacaginiz
geri donusturilebilir Bu kullanici kilavuzu su okuma
malzemelere paketlenmistir. kullanimlarini kullanir:

* Paketleme malzemelerini uygun geri Talimatlar

donlsim merkezine teslim edin.

Bu kullanici kilavuzu hakkinda
genel bilgiler, glvenlik ve
sonunda bertaraf edilmesi.

Tanim

A

Aletin ve aksesuarlarinin tanimi.

Kullanim

QR Aletin ve aksesuarlarinin
"-'3 kullanimi hakkinda bilgi,
pisirme tavsiyeleri.

Temizlik ve bakim

Aletin uygun temizligi ve bakimi
icin bilgi.
Kurulum

Nitelikli teknisyen icin bilgi:
X Kurulum, isletme ve muayene.

1. Kullanim talimatlarinin sirasi.
¢ Bagimsiz talimat.



Aciklama

2 Aciklama
2.1 Genel Aciklama

1 Kontrol paneli 4 Kap!
2 ic aydinlatma 5 Fanlar

3 Contalar m Cerceve rafi
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Aciklama
2.2 Kontrol paneli
1 2 4
- |
0= - o

1 Sicaklik diigmesi §

Bu diigme, pisirme sicaklhigini segmenizi
saglar.

Digmeyi gereken degere, minimum ile
maksimum ayar arasina saat yonunde
gevirin.

3 Program saati

Mevcut zamani goéruntulemek, programlanmis
pisirme islemlerini ayarlamak ve dakikaci
zamanlayiciy1 programlamak igin kullanishdir.

2 Termostat gosterge 1si1g1

Gostergenin 15191, firinin isiniyor oldugunu
belirtmek icin yanar. Ayarlanan sicakliga
ulastiginda séner. Ardindan dizenli olarak
yanip soner ve firin icindeki ayarlanan
sicakhgin sabit tutuldugunu gésterir.

4 Fonksiyon di]cjmes(b

Bu diigme, cihazi agip kapatmaniza ve
mevcut ¢esitli islevleri secmenize olanak
tanir.

Gerekli 6geyi degistirmek icin
digmeyi saga veya sola cevirin.

/ Bir pisirme islemini hemen
tamamlamak icin diigmeyi en az
5 saniye basili tutun.

2.3 Diger parcalar
Raflar

Cihaz, tepsileri ve raflari farkli
ylUksekliklerde konumlandirmak igin
raflar icerir. Takma yUkseklikleri
tabandan yukariya dogru gosterilir (bkz.
2.1 Genel Aciklama).

Sogutma fani

Fan cihazi sogutur ve pisirme sirasinda
calisir.

Fan, kapinin Gzerinden sabit bir hava
akimi olusturur ve cihaz kapatildiktan
sonra kisa bir sure daha devam edebilir.

ic aydinlatma

Cihazin i¢ aydinlatmasi su durumlarda yanar:
* Kapi acildiginda.
* ECO ve Vapor Clean islevleri haric

herhangi bir islev baslatlﬂmda
(bazi modellerde yalnizcay.

* Sicakhik diigmesi kisa slreligine saga
cevrildiginde (manuel etkinlestirme ve
devre disi birakma).

e |Kapi acikken ic aydinlatmayi
1 kapatmak mimkln degildir.
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2.4 Mevcut aksesuarlar

Tepsi rafi

Yemek igeren kaplarn pisirirken

e desteklemek igin faydalidir.
Firin tepsisinin Ustline yerlestirilir;

damlayan yiyecekler icin pisirme amach.

Derin tepsi

Ustteki raf Gizerine konulan yiyeceklerden
yadi toplamak ve borek, pizzalar ile
firinda pisirilen tatlilar icin yararhdir.
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3 Kullan

3.1 Talimatlar

3.2 ilk kullanim

1. Cihazin disi veya icindeki koruyucu
filmi, aksesuarlar dahildir, kaldirin.

2. Aksesuarlar ve firin boslugundaki
teknik veri plakasinin disinda bulunan
etiketleri ¢ikarin.

3. Tim cihaz aksesuarlarini ¢ikarin ve
yikayin (bakim ve temizleme
bolimiine bakiniz).

4. Uretim surecinden kalan kalintilari
yakmak icin bos firini en yiksek sicaklikta
1sitin.
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3.3 Aksesuarlarin kullanimi

Tepsi rafi

Tepsi rafi tepsiye takilmalidir. Bu sekilde
pisirilmekte olan yiyecekten yag ayri
olarak toplanabilir.

Raflar ve tepsiler

Raflar ve tepsiler, tamamen durana
kadar yan rehberlere sokulmalidir.

Rafin kazara ¢ikarilmasini énleyen
mekanik givenlik kilitleri asagiya ve firin
boslugunun arkasina dogru dénik
olmalidir.

Raflari ve tepsileri nazikge firina
itin, durana kadar.

imalat siirecinden kalan kalintilari
temizlemek icin ilk kullanimdan
once tepsileri temizleyin.
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3.4 fir Oven kullanimi

Programlayici saat

=Deger azaltma tusu

Saat tusu
Dec_jer artirma tusu

e |Programlayici saatin pisirme
l stiresini gésterdiginden emin olun

sembolsi takdirde firini
acmak mumkuin olmayacaktir.

CI saati
Icin tusa basin.

Program
sifirlama



Kullan

Zamani ayarlama

® |Zaman ayarlanmazsa firin
1 calismaz.

ilk kullanimda veya giic kaybi sonrasinda,

A M ™
ra ka H ”‘ o ",l ayar gostergesinin tstiinde yanip
= e sONeECEkEir.

aletin gostergesinde.

1. Saat anahtarini iki san asil
tutun. Saat ve dakika arasindaki nokta
yanip soner.

2. Zaman, deger artirma tusu ve

deger azalt su ile
ayarl ilir. la artirmak veya
azalt icin tusu basil tutun.

3. 7 saniye bekleyin. Saat ile dakika
arasindaki nokta yanip sénmeyi durdurur.

4. Go e Uzerindeki sembol,
cihazin pisirmeye hazir oldugunu
gosterir.

/ Zamani degistirmek icin deger

£ |artirma tusu ile deﬂzaltma
tusunu ayni anda. i niye basil
tutun, sonra Z ni ayarlayin.

3

Zamanli pisirme

e |Zamanli pisirme, kullanicinin

1 belirledigi belirli bir stire sonunda
pisirme islemini baslatmasina ve

bitirmesine olanak saglayan

fonksiyondur.

1. Saat anahtari ba5|I|n, saate kadar

sembol goérunur.

2. Saat anahtarina iden basin.
Ekranda sembol vmetin gorunar.

A-’ @,-
oo
mevcut zaman.

gorinen, aralarinda su sira dalgalanir.

3. Gerekli pisirme da larini
ayarlamakyiin deger artirma ve
deger azal tuslarini kullanin.

4. Bir fonksiyon ve pisirme
sicakligi segin.

5. Fonksiyonun aktiflesmesi icin
herhangi bir tusa basmadan

yaklasik 5 saniye bekleyin. N@:ut
zamam semboller ekrana

gelec

Pisirme sonunda isitma elemanlari
devre disi kalir. Gostergede sembol

nir, sembol yanipjg®her ve zil
r A

6. Zili kapatmak icin programlayici
saat anahtarlarindan birine basin.
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o

7. Programlayici sai sifirlamak
icin saat tusuna basin.

10 saatin Uzerinde pisirme
suresi ayarlanamaz.

i
/ Ayarli programlamayi iptal
& |etmek icin deger artirma ve

deger a a tuslarina ayni
anda ba tun ve
ardindan imanuel olarak
kapatin.

Programlanmis pisirme

e |Programlanmis pisirme,

1 kullanici tarafindan ayarlanan
belirli bir stire sonra baslayip

sona erecek sekilde pisirme

isleminin baslatilmasina olanak

taniyan islevdir.

1. “Zamanli pisirme” dnceki noktada
aciklandigi gibi pisirme siresini ayarlayin.

2. MenU tusunu birkaz icin asagiya inin
saniye basil tutun.

3. Menu tusuna ar basin.

Ekranda rakamlar gérm

iy

ve metin A,_-,',_, fullardisik olarak,

sembol y séndyor durumunda

(6rnegin gecerli saat 17:30).
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|
4. BaSIn =Veayarlamak icin anahtar

gereken dakikalar. (6rnegin 1 saat).

5. Meni tusuna bi@h. Metin
A,'-,-lf,-,’ ekranda su sekilde gorinecektir:
glncel zamana 6nceden ayarlanmis
pisirme slresi eklenmis olarak ardisik
bicimde (6rnegin pisirme bitis saati
18:30 olarak gosterilir).

6. BaS|n =Veayarlamakiginanahtar

pisirme bitis saati (6rnegdin 19:30).

/ Firinin 6nceden isitilmasi icin
birkac dakikanin pisirme stresine
eklenmesi gerektigini unutmayin.

7. Fonksiyonun etkinlesmesi icin herhangi
bir tusa basmadan yaklasik 7 saniye
bekleyin. Gecerli zaman gérinlr ve

ve @semboller su Uzerinde yanar:
gosterimdeki.
8. Bir pisirme sicakhgi ve islev
segin.
9. Pisirme bittikten sonra isitma
elemanlar devre disi kalir.
Ekranda se kapanir, sembo
yanip séner il calar.
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10. Fonksiyon ve sicaklk Dakika hatirlatici sayaci
digmelerini 0'a geri getir.

- .- e |Dakika hatirlatici sayaci, pisirme
11. Zili kapatmak icin programlayici 1 islemini durdurmaz; belirlenen
saatindeki herhangi bir tusa basin. siire doldugunda kullaniciyi

bilgilendirir.

12. Ayarh @rarﬂlﬂrlamak icin

ayni anda ve tuglarina basin. Dakika hatirlatici sayaci her zaman

etkinlestirilebilir.

/ 10 saatten daha uzun bir
— | pisirme suresi ayarlanamaz.

1. Saat kilidini tutur@basllk icin basih
birkac saniye. Ekranda gésterilir.

24 saatten fazla programlanmis
_/ pisirme siiresi ayarlanamaz. saat ve dakikalar arasinda yanip sénayor.
2. Gereken dakikala'!:yarlamak
icin dege iIrma ve deger
/ Ayarlandiktan sonra menii tusuna basili tutun azaltma t rini ku”ar“n

kalan pisirme suresini gortintilemek

icin 2 saniye basili tutun. Tekrar 3. Dakika hatirlaticisini ayarlamayi bitirmek

meni tusu sin. Ekran icin yaklasik 5 saniye herhangi bir tusa
’@ basmadan bekleyin. Gegerli zaman gaaye

zamaninda kMVe
pisirme suresini sira ile msemboller ekranda gorinayor.

gosterir.

Belirlenen slire doldugunda zil
calacaktir.

4. Zili kapatmak igin de§=
azaltma tusuna basin.

e [Dakika hatirlaticisi 1 dakikadan 23
1 saat 59 dakikaya kadar
ayarlanabilir.
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Ayarlanmis veriyi degistirme

1. Saat tusuna ba

2. Gerekli dakika saﬂnl

ayarlamalﬂin deger artis ve
deger aza

Ayarlanmis veriyi silme

1. Saat tusuna ba

2. Deger artis ve deger as

tuslarini ayni =a basili tutun.

3. Pisirme sirerken firint manuel
olarak kapatin.

Zillerin secimi
Zil 3 ton olabilir.
1. Deger artis ve deger ds

tuslarini ayni a=a basili tutun.

2. Saat tusuna ba

Farklh bir zil tonunu segnﬂigin
deger azaltma tusuna basin.
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tuslarini kullanin.

Kullan

Fonksiyonlar listesi

~—\ Statik

\__ Isi ayni anda yukaridan ve asagidan
geldiginden, bu sistem belirli gida
tarleri igin 6zellikle uygundur.
Geleneksel pisirme, statik pisirme
olarak da bilinir, ayni anda sadece
tek bir yemek pisirmek icin
uygundur. Tum rosto turleri, ekmek
ve kekler icin mikemmeldir ve her
durumda, 6érnegdin 6rdek ve kaz gibi
yagl etler igin 6zellikle uygundur.

=~ lzgara

Izgara elemanindan gelen isi,
Ozellikle ince ve orta kalinhktaki
etlerde mikemmel izgara sonuglar
verir ve ddner rafla (varsa)
birlestirildiginde pisirmenin sonunda
yiyecege esit kizarma saglar.
Sosisler, domuz pirzolalari ve
pastirma igcin mikemmeldir. Bu
fonksiyon, yiyeceklerin blyuk
miktarlarini, 6zellikle etleri, mimkin
kilar,

esit sekilde 1zgara yapmak igin.

Alt eleman

N\ Sadece alt taraftan gelen isi, alt

yuzeyi daha yuksek bir sicaklik
gerektiren yiyeceklerin pismesini
tamamlamanizi saglar, kizarmayi
etkilemeden. Kekler, turta, tart
ve pizzalar icin mukemmeldir.
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Alt eleman + dolasim fani

7 Fan destekli pisirme, alttan gelen
1s1 ile birlestirilir ve ayni anda
yiyecegdi hafifce kahveretmenizi

saglar. Her tir yiyecek igin
mukemmeldir.

EKO

ECO Bu islev, tek raf lUzerinde dlisuk
enerji tiketimi ile pisirme igin
ozellikle uygundur.

Et, balik ve sebze pisirmek icin
idealdir. Mayali yiyecekler icin
Onerilmez.

Maksimum enerji tasarrufu elde
etmek ve pisirme strelerini azaltmak
icin yiyecekleri 6nceden isitilmadan
firna yerlestirmek onerilir.

EKO fonksiyonu ile pisirme (ve 6n
Isitma) sureleri daha uzundur.

EKO fonksiyonunu kullanirken
pisirme sirasinda kapiyi
acmaktan kacinin.

i
7

/—;7\ Fanla destekli

w Fanin calismasi, geleneksel
pisirme ile birlestiginde, karmasik
tariflerde bile tutarh pisirme
saglar. Bisklvi ve kekler igin
mukemmeldir, birkag seviyede
ayni anda pisirildiginde bile.
(Birden gok seviye pisirme igin 2.
ve 4. rafi kullanmanizi dneririz).

o=
¢~
—

g
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Izgara ile fan

Fandan uretilen hava, 1zgaranin
olusturdugu gicli 1s1 dalgasini yumusatir
ve cok kalin yiyecekleri bile esit sekilde
milkemmel bir sekilde 1zgara yapar. Biiyik %
et parcalari igin idealdir (6r. domuz budu).

Donerli fan

Fanin ve arkadaki gulimser
Isitma elemaninin birlesimi
(firnin arkasinda bulunan) ayni
sicakliklara ve ayni pisirme
tlrdne ihtiyag duyan farkh
yiyecekleri birkag seviyede
pisirmenizi saglar. Sicak hava
dolasimi aninda ve esit Isi
dagilimini saglar. Ornegin balik,
sebzeler ve kurabiyeler farkl
seviyelerde ayni anda pisirilebilir;
koku ve tatlarin karismasi olmaz.
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r—y Kullan

3.5 Pisirme tavsiyeleri

Genel tavsiyeler

* Birden fazla seviyede tutarli pisirme

icin fan destekli fonksiyon kullanin.

* Sicakligi artirarak pisirme sirelerini
kisaltmak mimkin degildir (yiyecek
disi Uzeri fazla pisip ici az pisebilir).

¢ Ayni toplam agirlik icin, btln bir parca
pisirmek, kliclk parcalara bélindiglnde
pisirmekten daha uzun surer.

Et pisirme tavsiyeleri

¢ Pisirme sureleri yiyecegin kalinhgdina,

kalitesine ve tiketici zevkine gére degisir.

* Et kizartirken et termometresi kullanin
veya biftege kasikla baski uygulayin.
Sertse pismistir; degilse birka¢ dakika
daha pisirmeye ihtiyag vardir.

Izgarall pisirme igin tavsiyeler

¢ Et, pisirme etkisini degistirmek
isterseniz soduk firina veya 6nceden
i1sinmis firina konulsa bile 1zgaralanabilir.

* |zgara fonksiyonlu Fan ile firini izgara
yapmadan dnce 6nceden isitmanizi
Oneririz.

* Yemegi rafin ortasina yerlestirmenizi
Oneririz.
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Tatlilar/pastalar ve biskuviler igin
pisirme tavsiyeleri

* Koyu metal kaliplar kullanin: Isyi
daha iyi emerler.

* Sicaklik ve pisirme slresi hamurun
kalitesi ve kivamina baghdir.

* Birden fazla seviyede pisirme yaparken
yiyecek ideal olarak ikinci ve dorduncl
raflara konmalidir; pisirme siresini birkag
dakika artirin ve yalnizca fan
fonksiyonlarini kullanin.

e Tathinin iginin pisip pismedigini kontrol
etmek igin: Pisirme sliresinin sonunda,
tatlinin en Ust noktasina kirdan batirin.
Kirdana hamur yapismiyorsa tath
pismistir.

e Tath firlndan ciktiginda ¢okerse,
bir sonraki sefer ayarlanan sicakhgi

yaklasik 10°C dusurin ve gerekirse
daha uzun pisirme siresi secin.

« iki kez acilan mereng ve cicek hamuru
icin pisirme siresi boyuta bagh olarak
degisir.



Kullanim

Cozulme ve mayalanma igin tavsiyeler

 Dikissiz ambalajlari olmayan
dondurulmus yiyecekleri firnin ilk rafinda
kapagi olmayan bir kapta tutunuz.

« Yiyeceklerin (st iste getirilmesinden kaginin.

e Eti ¢6zUndlrmek icin ikinci seviyeye
konulan rafi ve birinci seviyeye konulan
tepsiyi kullanin. Bu sekilde ¢6zdurici
yiyecegin icindeki sivi yiyecedin
kendisinden uzak akip gider.

* Ekmek ve meyve, parcalara ayrilirsa
toplam agirlik ve miktardan bagimsiz
olarak ayni slire icinde ¢ézduralar.

* En narin kisimlar aliminyum folyo ile
kapatilabilir.

* Basarili mayalama icin firinin
tabanina bir kap su konulmalidir.

Enerjiden tasarruf etmek igin

* Normal olarak kullanilan sireden
birkag dakika 6nce pisirmeyi durdurun.
Kalan dakikalar, firin icindeki birikmis
Isl ile pismeye devam edecektir.

¢ |si kaybini 6nlemek icin kapiyi
olabildigince kapal tutun.

e Cihazin icini her zaman temiz tutun.

3
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Pisirme bilgi tablosu

lazanya

Statik

230

l

40 - 45

Makarna firini

Statik

[t

220

40 - 45

Danananin ginlaga 2-25 Vana yardiml 2 180 115-125
Domuz bonfilesi 2 Vana yardimli 2 180 80 -85
Kavurma eti: orta 2 Dairesel 2 200 80 -85
Kavrulmus tavsan (parcalar) 1 Dairesel 2 180 70 -75
Hindi g6gsi 1.5 Vana yardimli 2180 - 190 80 -90
Kavrulmus domuz boynu 2 Dairesel 2180 - 190 150 -/160
Kavrulmus tavuk 1.5 Dairesel 2 200 70-75

Sosisler 05-1 Izgarali fan | 3maks 95

Domuz pirzolalari (her biri 200 g) top. 1.5 Izgara 4 maks 17 6

alan pirzola (tuttular) 1 Izgara ile fan 3 maks 137
Pastirma,5 mm kaliniik) 0,8 - 1 Izgara ile fan 3 maks 8 3
Domuz filetosu (0,5 mm kalinlk) | 0,8 - 1 Izgara 4 maks 154
Dana filetosu (2cmkalinlik) | 0,8 -1 Izgara 4 maks 6 4

Somon alabalik 0,5 Fan destekli 2 160 40 - 45
Kedi bahg 0,7 Fan ile circulaire 2 160 65-70
Cipura 0,5 Fan ile circulaire 2 160 45 - 50
Kizarmis patatesler 1,5 - 2 Fan destekli 2 190 35-40
Karisik kizarmis sebzeler 1,5 - 2 Fan destekli 2 190 35-38
Izgara dilimlenmis sebzeler (**) | 0,5 mm kalinlik Izgara 4 maks 10 7
Tazeyap pizza 1,5 - 2 Fan destekli 2 maks 12-15
Ekmek (somun) 0,4 Fan ile circulaire 2 200 30

Fokanccia 1,5 Fan destekli 2 180 25-28

wn

6



Kullan -

TURKIYELERI/PASTALAR
Mereng (orta - kiigiik) 0.35 Fan with circulaire 2 120 80 - 90
Bundt kek 1.5 Cemberli fan 2ile 160 55-60 E
Recel tarti 1 Statik 2 170 35-40
Ricotta keki 1.2 Statik 2 180 45-50
Muffinler Her biri 40 g | antiiatoriu/Vantilatorld g 25 - 30
cemberli ile
Cennet pastasi 1.2 Cemberli 2 ile fan 160 55-60
Profiteroles (orta - kiiclk) hamur 0.5 Fan ile dairesel 2 180 70 - 75
Keki singer 1 Dairesel 2 ile Fan 150 55-60
Biskviler (0.5 mm kalinhginda) hamur 0.5 Fan destekli 2 160 14 - 16
Brioche 0.6 Fan destekli 2 160 30-35

Tabloda gosterilen sureler 6nisima surelerini kapsamaz ve sadece bir rehber olarak verilir.
(*) Izgara sureleri gidanin kalinhdina ve elde etmek istediginiz pisirme/kizarma seviyesine

baglidir.
(**) Izgara sebzeler igin slreler, gidanin kalinligina ve sebze tiriine bagl olarak degisebilir.

Kizartilan etler tim taraflarda esit kizarma saglamak icin pisirme sirasinda gevrilmelidir.
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4 Temizlik ve bakim

4.1 Talimatlar

4.2 Cihazl temizleme

Firin boslugunun temizlenmesi igin
Oneriler

Firininizi en iyi durumda tutmak igin
soguduktan sonra dizenli olarak
temizleyin.

Gida kalintilarinin firin boslugunda
kurumasina izin vermeyin, bu emayeye
zarar verebilir.

Temizlige baslamadan énce
cikarilabilir tim parcalari cikarin.

Daha kolay temizlik igin
cikarmanizi éneririz:

* Kapi
* Raf/tepsi destek gergeveleri
¢ Firin contasi.

4.3 Kapiyi Cikarma

Daha kolay temizlik icin kapiyi
cikarmaniz ve bir demet ¢ay havlusunun
Uzerine koymaniz onerilir.

Kapiyi ¢cikarmak icin su adimlari izleyin:
1. Kaplyl tamamen agin ve figlrde

gosterilen menteselerin deliklerine iki pin
yerlestirin.




Temizlik ve bakim ﬂ

Kapiyi her iki yanindan her iki elinizle
kavrayin, yaklasik 30° aci olusturacak
sekilde kaldirin ve c¢ikarin.

b

30°

3. Kapiyi yeniden monte etmek igin
menteseleri firindaki ilgili yuvalara
yerlestirin, A girintili bélimlerin yuvalara
tamamen oturdugundan emin olun. Kapiyi
indirin ve yerine oturdugunda mentese
deliklerinden pimleri ¢ikarin.

4.4 Kap! caminin temizlenmesi

Kapidaki cam her zaman tamamen temiz
tutulmalidir. Emici mutfak pecetesi
kullanin. Zorlu kirler icin nemli siinger ve
siradan bir deterjanla yikayin.

/ Uretici tarafindan dagitilan
_£ temizleyici Urtnlerin
kullaniimasini 6neririz.

ic cam parcalarini cikarma

Daha kolay temizlik icin kapinin ic cam
parcalar cikarilabilir.

1. Cihazin kapagdini ¢ikarin veya ozel
pimlerle kilitli konuma getirin.

2. Arka kismi nazikce yukari dogru
cekerek ic cam panelini ¢ikarin;
oklarla gdsterilen hareketi takip edin.
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3. Ardindan 6n profilinden i cam
panelini cikarin.

4. Orta cam Unitesini yukari
kaldirarak gikarin.

5. Dis cam panelini ve daha énce ¢ikarilan
panelleri temizleyin. Emici mutfak kagidi
kullanin. Sit siki kir varsa, nemli bir siinger
ve notr deterjanla yikayin.

6. Orta cam Unitesini yeniden konumlandirin.
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7. ic cam panelini yeniden konumlandirin.
On parcayi 6n profile icine yerlestirin (1).
Ardindan arka parcay! asagi indirip pimleri
kapinin yuvalarina hafif baski uygulayarak
yerlestirin (2).

raf/tepsi destek cercevelerini gikarmak

Raf/tepsi destek gerceveleri
¢ikarildiginda yanlar daha kolay
temizlenebilir.

Raf/tepsi destek gergevelerini gikarmak igin:

e Cergeveyi firinin icine dogru ¢ekerek A
kanadindan cikarip arkasindaki B
yerlesimlerinden kaydirin.

e Temizlik tamamlandiginda, raf/tepsi
destek cercevelerini tekrar yerine takmak
icin yukandaki islemleri tekrarlayin.



Temizlik ve bakim

4.5 Vapor Clean

e |Vapor Clean bir yardimci

1 temizleme prosediridiir ve kiri
gidermeyi kolaylastirir. Bu stirec

sayesinde firinin iginin temizlenmesi

cok kolaydir. Kir kalintilari 1s1 ve su
buhari ile yumusatilir, boylece
temizlenmesi daha kolay olur

sonrasinda.
Kotd kullanim Ylzeylere
zarar verme riski

« Onceki pisirme islemlerinden kalan
herhangi bir yiyecek artigini veya blylik
dokulmeleri firinin icinden cikarin.

* Yardimli firin temizleme islemlerini
yalnizca firin sogukken yapin.

On islemler

Vapor Clean fonksiyonuna baslamadan dénce:

* Firindan tim aksesuarlari tamamen
cikarin.

» Raf/tepsi destek cercevelerini ¢ikarin.
» Takilan c¢ikarilabilir kilavuzlar sékun.
* Kapiyi kapatin.

* Tepsiye yaklasik 400 ml su dékln.

Havanin boslugun disina tasmamasini
saglayin.

* Bir temizlik sprey ucuyla firin iginde su
ve bulasik deterjani soltisyonu puskurtin.
Sprey'i yan duvarlara, yukariya, asagiya
ve yonlendiriciye dogru yoénlendirin.

» Kapiy! kapatin.

/ En fazla yaklasik 20 defa
—— | puskUrtmenizi 6neririz.
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Buharl Temizleme donglsU ayari

1. Program saatini kullanarak pisirme
suresini 18 dakika olarak ayarlayin.

2. Sembol Uzerindeki fonksiyon dUQQ_e}ini gevirin.

3. Sicaklik diigmesini %

. .. .. )
simgeye gore cevirin.

Buharli Temizleme ddngusu, programci
saat tuslarina son basistan birkag saniye
sonra baslar.

4. Buharh Temizleme déngusutnin
sonunda zamanlayici firin iIsitma
elemanlarini devre disi birakir, zil calar
ve programci saatin Uzerindeki
numaralar yanip soner.
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Buharl Temizleme dénglsiniin sonu

5. Kaply!l acin ve daha az inatci kirleri
mikrofiber bir bezle silin.

6. Kolay cikarilamayan kalintilar igin bakir
tellerli gizilmeyen bir singer kullanin.

7. Yag kalintilari durumunda 6zel
firin temizleyicileri kullanin.

8. Firinda kalan suyu cikarin.

Gelismis hijyen icin ve yiyecedin hos
olmayan kokulardan etkilenmemesi adina,
firinl yaklasik 10 dakika 160°C’de fan
yardimli bir fonksiyonla kurutmanizi
Oneririz.

/ Bu islemler icin lastik eldiven
—— |giymenizi 6neririz.

7

Erisilmesi zor parcalarin manuel
temizligini kolaylastirmak icin
kapiyi cikarmanizi éneririz.




4.6 OIa@anUstU bakim de@ildir ic aydinlatma ampuliiniin degistirilmesi

Conta takma ve ¢ikarma

Contayi ¢ikarmak igin:

* Kdselerin dortliinde ve ortada bulunan
klipsleri agin, ardindan contayi disa dogru
cekin.

z@%\ﬁ)

1. Firinin icindeki tim aksesuarlari
tamamen cikarin.

2. Raf/tepsi destek cercevelerini gikarin.

3. Bir alet kullanarak ampul kapagini
cikarin (6r. tornavida ile).

Conta takarken:

¢ Kdselerin dortliinde ve ortadaki
klipsleri contaya takin.

Conta bakimi ipuclan

Conta yumusak ve esnek olmalidir.

* Contay! temiz tutmak icin asindirici
olmayan bir stinger kullanin ve 1hk
suyla yikayin.




4. Ampullu kaydirip ¢ikarin.

5. Yeni ampuli takin.

6. Kapagi yeniden takin. Camin (A) kaliplanmis kisminin
kaplya bakacak sekilde oldugundan emin olun.

7. Kapagl tamamen asagi bastirin ki ampul
destekine mikemmel sekilde tutunsun.
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Kurulum

5 Kurulum
5.1 Elektrik baglantisi

GUc voltaji
Elektrik garpmasi tehlikesi

¢ Elektrik baglantisi yetkili teknik
personel tarafindan yapiimalidir.

¢ Cihazin toprak baglantisi elektrik
sistemi gUvenlik standartlarina uygun
olarak yapilmalidir.

* Ana guc kaynagini kesiniz.

Genel bilgi
Tel karakteristiklerini plaka Uzerinde
belirtilen verilerle karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasini ve marka
adini tasiyan tanitim plakasi cihaz Gzerinde
belirgin bir sekilde konumlandiriimistir.
Herhangi bir nedenle bu plakayi ¢cikarmayin.

Cihaz 220-240 V~ arasinda calisir.

Uc iletkenli kablo kullanin (3 x
1,5 mm?2 ic iletkenler).

Toprak baglantisini, diger tellere gore 20
mm daha uzun bir tel kullanarak yapin.

220-240V~

1.5 mm’®

=

20 mm

Sabit baglanti

Kurulum regulasyonlarina uygun olarak
guc¢ hattini tim kutup devre kesici ile
ayarlayin.

=
Devre kesici cihazin yakininda ve kolay [
erisilebilecek bir konumda olmalidir.

Fis ve priz ile baglanti
Fis ile priznin ayni tipte oldugundan
emin olun.

Asiri iIsinma ve yanik riski
olusturabileceginden adaptoér ve sont
kullanmaktan kacinin.

5.2 Yukleyici icin talimatlar

¢ Fis, kurulumdan sonra erisilebilir
olmalidir. Gug kablosunu bikmeyin
veya sikistirmayin.

e Cihaz kurulum diyaéramlarlna gore
kurulmalidir.

e TUm kontrolleri yaptiktan sonra
cihaz dogru calismiyorsa yerel Yetkili
Servis Merkezinizle iletisime gecin.

* Cihaz kurulduktan sonra kullaniciya
nasil dogru kullanilacagini agiklayin.
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5.3 Kablo deg"]isimi 5.4 Konumlandirma

1. Arka muhafazadaki 6 vidayi sokin.

@ So)
“ 43 7

2x 2x

o =%
=

Vidalarin ve gug¢ kablosunun konumu

(arka gorus)

2. Arka muhafazayi hafif¢e kaldirin ve
relev terminaline erismek icin cikarin.
3. Kabloyu dedistirin.

4. Firin icin veya herhangi bir ocagin

kablolarinin cihazla temas etmeyecek en
iyi glizergahi takip ettiginden emin olun.
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Kurulum

Arka kablo kelepcesini cikarma

Aleti takmadan 6nce arka muhafazadaki
kablo kelepgesi makasla veya 6zel bir
aletle cikarilmalidir.

On panel lastigi

Bir tezgahin altina kurulum sirasinda saglanan
contanin, tezgahin Ustinden gelen su veya
diger sivilarin 6n panelin arka tarafina
sizmasini 6nlemek icin yapismasi gerekir.

[Qm [ @]

Calisma tezgahinin altina ahsap
bir sopa koyun.
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Kurulum

Kallama faltalan 4. Onceden cikarilan kapaklarla

1. Finnin dnundeki kelepge kapaklarini kelepceleri kapatin.

cikarin. ‘l ———
. = IO /(i
l"
v g
2. Cihazi cep icine monte edin. Cihazin toplam boyutlari (mm)
3. Cihazi civalarla kasa/rahim'e
sabitleyin. O [ ©
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Calisma tezgahlarinin altina montaj (mm)
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Bir situna montaj etme (mm)
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