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1 Talimatlar
1.1 Genel gluvenlik talimatlari

Kisisel yaralanma riski

e Kullanim sirasinda cihaz ve
erisilebilir parcalari cok 1sinir.

e Kullanim sirasinda isitici
elemanlarina asla dokunmayin.

* Cocuklar sekiz yasindan kiguk
olanlar surekli gbézetim altinda
degilse glvenli bir mesafede tutun.

e Cocuklar cihazla
oynamamalidir.
e Kullanim sirasinda metal nesneleri,

bicaklar, catallar, kasiklar ve kapaklari
cihazin Gzerine koymayin.

* Kullanimdan sonra cihazi

derhal kapatin.

* Su ile yangini séndirmeye
calismayin: Cihazi kapatin ve alevleri

yangin battaniyesi veya baska uygun
koruyucu ile bogmaya calisin.

* Temizlik ve bakim, gbézetimsiz
cocuklar tarafindan yapilmamalhdir.

e Kurulum ve yardim mudahalelerini
guncel standartlara uygun olarak
nitelikli personel tarafindan yaptirin.

* Bu cihazi degistirmeyin.
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» Cihazdaki yuvalara sivri metal
nesneler (catal-cubuklar veya aletler)
yerlestirmeyin.

* Nitelikli bir teknisyen mutdahalesi
olmadan veya kendiniz cihazi tamir
etmeye calismayin.

* GU¢ kaynagdi kablosu zarar
gorurse derhal teknik destek ile
iletisime gecin ve degistireceklerdir.

Cihaza zarar verme riski

* Cam parcalar Gzerinde asindirici
veya asindirici temizleyiciler (or.
asindirici tozlar, lek yumusaticilar ve
metal stingerler) kullanmayin.

* Ahsap veya plastik mutfak araglar kullanin.

* Cihaza oturmayin.

e Cihazi temizlemek icin buhar jeti
kullanmayin.

¢ Havalandirma acikliklarini ve isi
dagitim kanallarini tikamayin.

e Yaglar veya yaglar

salinabilecegdi yemek pisirme
islemleri sirasinda cihazi asla
gbzetimsiz birakmayin.

* Pisirme yuUzeyinde nesneler
birakmayin.

¢ Herhangi bir nedenle odalari
Isitmak icin cihazi kullanmayin.
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Bu alet icin

* Ampull degistirmeden 6nce cihazin
kapali oldugundan emin olun.

* Cihazin agik kapisina herhangi bir yuk
koymayin veya oturmayin.

» Kapilarda higbir nesnenin
sikismamasina 6zen gosterin.

1.2 Uretici Sorumlulugu

Uretici, kisilere veya miilke verilen hasarlardan
dolayi higbir sorumluluk reddeder:

¢ Belirtilen amac disi kullanimlar;

e Kullanim kilavuzundaki talimatlara
uyulmamasi;

* Cihazin herhangi bir kismina
mudahale etmek;

« Orijinal olmayan yedek pargalarin kullaniimasi.

1.3 Cihaz amaci

* Bu cihaz ev ortaminda yiyecek
pisirmek icin tasarlanmistir. Baska higbir
kullanim uygun degildir.

* Bu cihaz en az 8 yasindaki cocuklar
tarafindan veya elektrikli cihaz
kullanimi konusunda deneyimsiz
kisiler tarafindan, gtvenliklerinden
sorumlu yetiskinler tarafindan
denetlenip talimatlandirildiklari slrece
kullanilabilir.

 Cihaz harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleri ile
calisacak sekilde tasarlanmamistir.

A

Bu cihaz diger atiklardan ayri
olarak bertaraf edilmelidir
(Yonlendirmeler 2002/95/EC, 2002/

96/EC, 2003/108/EC). Cihaz, mevcut
Avrupa yonergelerine gore saglik ve
cevre icin tehlikeli olarak kabul edilecek
miktarlarda madde icermemektedir.

1.4 Atik YOnetimi

X

Cihazi bertaraf etmek icin:

* GUc¢ kablosunu kesip fis ile birlikte
cikarin.

Gug voltaji
Elektrik carpmasi tehlikesi

» Sebeke guc kaynagini kesin.
¢ Cihaz fisten cikarin.

* Elektrikli ve elektronik ekipman
atiklari icin uygun geri dénisim
merkezine teslim edin veya esdeger
bir Grin satin alirken perakendeciye
tek bir karsilik Gzerinden iade edin.
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Aletlerimiz cevre dostu olmayan olmayan ve geri
donusturdlebilir malzemelere paketlenmistir.

* Paketleme malzemelerini uygun
geri donusim merkezine goéturin.

Plastik ambalaj
Bogulma tehlikesi

* Ambalaji veya herhangi bir kismini
gozetimsiz birakmayin.

* Cocuklarin plastik torbalarla
oynamasina izin vermeyin.

1.5 Tanimlama plakasi

Tanimlama plakasi, aletin teknik verilerini,

seri numarasini ve marka adini tasir.
Herhangi bir nedenle tanimlama plakasi
cikarilmamalhdir.

1.6 Bu kullanici kilavuzu

Bu kullanici kilavuzu, cihazin ayrilmaz bir
parcasidir ve bu nedenle cihazin tim
calisma 6mri boyunca eksiksiz ve
kullanicinin ulasabilecegi yerde tutulmahdir.

Aleti kullanmadan dnce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.
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1.7 Kullanici kilavuzu nasil okunur

Bu kullanici kilavuzu su okuma
kurallarini kullanir:

Talimatlar

Bu kullanici kilavuzuna iliskin
genel bilgiler, glivenlik ve son
bertaraf.

Aciklama

Aletin ve aksesuarlarinin
aciklamasi.

Kullanim

MR Aletin ve aksesuarlarinin
% kullanimiyla ilgili bilgi, pisirme

onerileri.

Temizlik ve bakim

Aletin uygun temizligi ve bakimi
icin bilgiler.

Kurulum
Nitelikli teknisyen icin bilgiler:
X Kurulum, kullanim ve muayene.

Gulvenlik talimatlari

Bilgi

Oneri

IN| =

Kullanim talimatlarinin sirasi.
* Bagimsiz talimat.
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2 Aciklama
2.1 Genel Aciklama

Pirolojik modeller Pizza tabagi ile pirolojik modeller
1 Kontrol paneli 5 Fan
2 Firin 15141 6 Raf/tepsi destek cerceveleri
3 Conta 7 Pizza tabagi (bazi modellerde yalniz)

4 Kapi m(;ergeve rafi
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2.2 Kontrol paneli
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Pizza tepsili atesleme modelleri

1 Sicaklik kolu

Bu kol pisirme sicakligini se¢gmenize
olanak tanir.

Gerekli degere, minimum ile maksimum
ayar arasina, saatin yonine dogru cevirin.

2 Termostat gosterge 15191

Gostergenin yanip sénmesi, firinin
ayarlanmis sicakhida ulasmak igin
Isindigini gosterir. Sicaklik ulastiginda
termostat i1s1g1 glcli bir sekilde yanik
kalir ve firin kapatilincaya kadar yanar.
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3 Saat

Mevcut saati goriintilemek, programlanmis
pisirme islemlerini ayarlamak ve dakikaci
zamanlayicisini programlamak igin kullanishidir.

4 Kapi kilit gostergesi 15191

Otomatik (pyrolytic) temizleme
doéngisu etkinlestirildiginde yanar.

5 Fonksiyon kolu

Firinin gesitli fonksiyonlari, farkl pisirme
modlari i¢in uygundur. Gerekli fonksiyonu
sectikten sonra, pisirme sicakhgini sicakhk
kolunu kullanarak ayarlayin.
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2.3 Diger parcalar ic aydinlatma
Raflar Cihazin i¢ aydinlatmasi calisir:

» Kapi acildiginda.

Cihaz, tabaklar ve raflan farkh

yiiksekliklere konumlandirmak icin raflar ~ * Heérhangi bir fonksiyon
icerir. Yerlestirme ylkseklikleri asagidan baslatlldlglnp, islev disinda .

yukariya dogru gosterilir (bkz. 2.1 Genel

L

Tanim). o |Kapi acikken i¢ aydinlatmayi
1 kapatmak mimkin degildir.
Sogutma fani
lE ‘\‘ 2.4 Mevcut aksesuarlar

—

1

Fan, cihazi sogutur ve pisirme sirasinda
calismaya baslar.

Fan, kapinin dstinden sabit bir hava
akisi saglar ve cihaz kapatildiktan sonra
kisa bir stre daha devam edebilir.

Bazi modeller tim
aksesuarlarla gelmez.

Derin tepsi

Ustteki raftaki yiyeceklerden yaglari
toplamak ve turta, pizzalar ile firnlanmis
tathlar pisirmek icin kullanishdir.
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Description

Raf Cevirme destegi

Cevirme gubugunu desteklemek igin kullanilacaktir.

Pisirme sirasinda yiyecek iceren kaplari

. bus
desteklemek igin kullanishdir. Gevirme cubugu

Tepsi rafi

TUm yuzeyinde esit pisirme gerektiren
tavuk ve diger yiyecekleri pisirmek icin
kullanishdir.

Firin tepsisinin Ustine yerlestirmek igin;
damlayan yiyecekleri pisirmek icin.
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Pizza tabagi kapagi (bazi modellerde yalnizca) Pizza spatulasi (bazi modellerde yalnizca)

Pizzayi pizzaya kolayca yerlestirmek
Kullanilmadiginda pizzayi yerine koymak Gin.
icin firinin tabanindaki oyukta yerine
konulur.

Pizza tabagdi (bazi modellerde yalnizca)

Pisirmek icin 6zel olarak tasarlanmistir
pizza ve benzeri yiyecekler.
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3 Kullan

3.1 Talimatlar

3.2 ilk kullanim

1. Cihazin disindan veya icinden,
aksesuarlar dahil olmak tzere
koruyucu filmi ¢ikarin.

2. Aksesuarlar ve firin haznesinden
teknik veri plakasini hari¢ tim
etiketleri cikarin.

3. Cihaz aksesuarlarini cikarin ve
yikayin (bkz. 4 Temizlik ve bakim).

4. Uretim siirecinden kalan kalintilari
yakmak icin bos firini maksimum
sicaklikta isitin.
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3.3 Aksesuarlarin Kullanimi Tepsi rafagi

Raflar ve tepsiler Tepsi rafi, tepsiye yerlestiriimelidir. Bu
sekilde pisirilen gidadan yag ayri olarak

Raflar ve tepsiler yan kilavuzlara tamamen toplanabilir.

durana kadar yerlestiriimelidir.

* Rafin yanhslikla ¢cikmasini énleyen
mekanik guvenlik kilitleri asagiya ve firinin
arka tarafina bakacak sekilde olmalidir.

Ddner cubuk

Doénerle pisirirken, doner destek cercevesini
Uclncu raf Gzerine konumlandirin. Cubuk
cercevesi takildiktan sonra sekilli kisim disa
bakacak sekilde oturmalidir.

f‘
—]
& —— |
3 (_
e

Verilen klipsli gatallar kullanarak
Raflari ve tepsileri firina nazikce ddner cubugunu yiyecekle hazirlayin.
yerlestirin ve durulana kadar itin.

Uretim siireciyle kalan artiklarini
gidermek icin ilk kez
kullanmadan 6nce tepsileri
temizleyin.
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icinde yiyecek bulunan cubugu kolayca
kullanabilmeniz igin verilen sapi
vidalayin.

Ro6tiri cubugunu hazirladiktan sonra
bunun rotisserie destegine yerlestirin.
Cubugu A deligine takin ki
rotisserie motoruna baglansin.
ignenin B numarali sekilli bélimde
dogru konumda oldugundan emin
olun.

Yaglari daha kolay toplamak igin
tepsiyi ilk raf Uzerine koymanizi
Oneririz.
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Kapak ve pizza tabagi (bazi
modellerde sadece)

Yanhs kullanim
YUzeylere zarar verme riski

¢ Bu pizzayl bu amag igin anlatildigi gibi
kullanmayin; érnegin gazl veya cam
seramik ocaklarinda veya bu amag icin
tasarlanmamis firinlarda kullanmayin.

¢ Pizzaniza yag seviyorsaniz, yag lekelerinin
pizzaplatasinda girkin gériinmesini ve
verimini dislrebilecegi icin firindan
cikarldiktan sonra eklemek en iyisidir.

* Pizzaplate kullaniimiyorsa firindan
gtkarin ve firinin altini saglanan kapak ile
kapatin.

Firin sogukken alttaki kapagdi ¢cikarin ve
pizzaplate'i takin. Pizzaplatasinin verilen
cukura dogru oturdugundan emin olun.

Pisirme icin 6zel pizzayi kullanin
fonksiy@m
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Pizza spatulasi (sadece bazi modellerde) 3.4 Firninin Kullaniimasi

Gidayi firna koymak ve firindan gikarmak Firini Acma

icin daima pizzapaslyl ahsap sapi Uzerinden o

kavrayin. Demir ylzeyi, taze Urunlerin Firini agmak ICIN:

kaymasini kolaylastirmak igin hafif¢ce unla 1. Fonksiyon diigmesini kullanarak E

tozlanmasi konusunda uyariliyorsunuz;
UrGnlerin nem igerigi nedeniyle gelige . e o
yapisabilir. 2. Sicakhgi sicakhk diagmesini

kullanarak secin.

pisirme fonksiyonunu secin.

/ Bir fonksiyon, digmeyi 0
konumuna getirerek herhangi
bir anda kesilebilir.

On Isitma

Pisirme fonksiyonlari her zaman 6n i1sitma
asamasindan énce gelir; bu, cihazin
pisirme sicakligina isinmasini saglar.

Gostergemavi, firinin isindigini
gostermek igin yanip sonuyor.

Sicaklk ulastiginda gosterge 15191 yanik
kalir ve yiyecek firina konabilecegini
gostermek igin zil galar.
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Kullan

Fonksiyonlar listesi

v

50

Ekolojik

Izgara ile alt iIsitma elemanini
birlestirmek, tek raf lizerinde
pisirme icin 6zellikle uygundur;
clnk( dislk enerji tiketimi saglar.

Statik

Isi ayni anda yukaridan ve asagidan
geldigi icin bu sistem belirli yiyecek
tarleri icin 6zellikle uygundur. Statik
pisirme olarak da bilinen geleneksel
pisirme, ayni anda yalnizca bir
yemek pisirmek igin uygundur. Tim
rosto tirleri, ekmek ve kekler icin
mikemmel ve her durumda yagli
etler, 6rnegin kaz ve érdek igin
Ozellikle uygundur.

Izgara

Izgara elemanindan gelen isi,
Ozellikle ince ve orta kalinhktaki
etlerde mikemmel 1zgara sonuglari
verir ve donerle birlikte
kullanildiginda pisirme sonunda
yiyecege esit kizarma saglar.
Sosisler, butlar ve pastirma igin
mukemmeldir. Bu fonksiyon, 6zellikle
et olmak Uzere blylk miktarda
yiyecegin esit 1zgara yapilmasina
olanak tanir.

wwwww Izgara + dOner

&

Doner cubudu, 1zgara elemant ile birlikte
calisir ve yiyeceklerin mikemmel sekilde
kizarmasina olanak tanir.

Vantilatorliu

Vantilatérin calismasi, geleneksel
pisirme ile birlesince, karmasik
tariflerde bile tutarl pisirme saglar.
Biskaviler ve kekler igin
mukemmeldir; ayni anda birkag
seviyede pisirildiginde bile. (Birden
Gcok seviye pisirme igin 2. ve 4. rafi
kullanmanizi éneririz).

Alt eleman (bazi modellerde
sadece)

Sadece tabandan gelen 1s1, alt
ylzeyi daha sicak olan
yiyeceklerin pismesini
tamamlamanizi saglar; kizarmay!
etkilemeden. Kekler, turta, tart ve
pizzalar icin mikemmeldir.

Pizza (bazi modellerde sadece)

Vantilatorin calismasi, izgara ve
alt 1Isitma elemani ile birlesince,
karmasik tariflerde bile tutarh
pisirme saglar. Sadece pizzalar igin
degil, ayni zamanda kurabiyeler ve
kekler icin de mikemmeldir.
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Donisimli fanla circulaire Yapismayan pirolitik déngii

Fanin ve arka tarafta bulunan Bu fonksiyonu ayarlamak, firini ic
circulaire 1sitma elemaninin duvarlarda olusan tim yagi yok =
birlesimi, ayni sicakliklara ve ayni edecek sekilde 500°C'ye kadar
pisirme tirine ihtiyac duyan Istya getirir.

farkh yiyecekleri birkac seviyede

pisirmenizi saglar. Sicak hava

sirkilasyonu islyl aninda ve esit o . o
sekilde dagitir. Ornegin balik, 3.5 Pigirme onerileri
sebzeler ve kurabiyeleri ayni
anda (farkh seviyelerde)
kokularin ve tatlarin karismamasi - Birden cok seviyede tutarli pisirme elde
icin pisirmek mumkin olacaktir. etmek igin fan destekli bir fonksiyon kullanin.

* Sicakligi artirarak pisirme suirelerini
kisaltmak mimkun degildir (yiyecek
disi fazla pisebilir, ici pismeyebilir).

Genel tavsiyeler

=~ Turbo
@ Fan destekli pisirme ile geleneksel  Et pisirme icin tavsiyeler

pisirme kombinasyonu, kokularin o ) o . .
ve tatlarin karismamasi sartiyla e Pisirme sureleri yiyecegin kalinligina ve
farkli yiyecekleri birkag seviyede kalitesine, ayrica tlketici zevkine gére
son derece hizli ve verimli sekilde  degisir.
pisirir. Yogun pisirme gerektiren
blyuk hacimler icin mikemmel.

* Et kizartirken et termometresi kullanin
veya rosto Uzerine bir kasikla bastirin.
Sertse hazirdir; degilse birka¢ dakika daha
pismesi gerekir.
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Izgarayla ve izgara fani ile pisirme
hakkinda tavsiyeler

 Pisirme etkisini degistirmek isterseniz
et, soguk firina veya 6nceden isinmis
finna konulsa bile 1zgara yapilabilir.

* Izgara fonksiyonlu Fan ile firini 1zgara

yapmadan 0nce 6nceden isitmanizi

Oneririz.

* Yiyecegi rafin merkezine

yerlestirmenizi dneririz.

* |Izgara fonksiyonunda, sicaklik

digmesini suna ¢cevirmenizi 6neririz:
isaretin yakininda maksimum icin
deger, pisirmeyi optimize et.

Tatlilar/hamur isleri ve biskuviler igin
pisirme tavsiyeleri

* Koyu renkli metal kaliplar kullanin:
Isiyl daha iyi emerler.

* Sicaklik ve pisirme siresi hamurun
kalitesine ve kivamina baghdir.

e Tathnin tamamen pisip pismedigini
kontrol etmek icin: Pisirme suresinin
sonunda tatlinin en ylksek noktasina
kdrdan batirin. Hamur kirdana
yapismazsa tath pismistir.

» Tath firndan ¢iktiginda ¢okerse,
bir sonraki sefer ayarli sicakhgi
yaklasik 10°C dusurin ve gerekirse
daha uzun bir pisirme siresi secin.
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Cozdirme ve mayalandirma igin tavsiyeler

* Paketleri olmadan dondurulmus
yiyecekleri kapagi olmayan bir kapta
firnin ilk rafina koyun.

* Yiyecekleri Ust Uste koymamaya 6zen gosterin.

e Eti cdzdurmek icin ikinci seviyeye
yerlestirilmis 1zgarayi ve bir tepsiyi birinci
seviyeye kullanin. Bu sekilde ¢ézdurllen
yiyecegin sivisi yiyecegin disina akar.

* En narin parcalar aliminyum folyo ile
kapatilabilir.

* Basarili mayalanma icin firinin
tabanina bir kap su konulmalidir.

Enerji tasarrufu

¢ Normalde kullanilan stireden birkac
dakika 6nce pisirmeyi durdurun.
Firinda biriktirilmis olan 1si ile kalan
dakikalar pisirme devam eder.

* Sicakhgin dagilmamasi icin kapiyi
olabildigince kapah tutun.

e Cihazin icini her zaman temiz tutun.
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3.6 Saat Zamani ayarlama
Alet ilk kullanildiginda

zamaninda veya elektrik kesintisinden sonra saat
gbstergesidir |s|§saatte yanip sOner. =
L

1. Su anki saati ayarlamak icin ayar
digmesini sola veya sada cevirin.

2. Yaklasik 5 saniye sonra saat
gostergesi kapanlr ve saat

normal galismasina devam eder.

GUn 1sigindan tasarruf zamani icin érnegin

. L mevcut saati degistirmeniz gerekli olabilir.
Saat gOstergesi is11
EDakika sayacl zamanlayici gostergesi 15131 3. Saat uzerinde daha ileri ayar yapmak
icin hicbir islevin etkin olmadigindan
@Zamanll pisirme gdstergesi 15191 emin olun (sicaklik digmesi ve islev

. _ . o digmesi 0 konumunda olmalidir).
GeC|kmeI| pisirme gostergesi 15131

Bir Ayar digmesi 4. Ayar digmesini sola veya saga gevirin.
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Dakika hatirlaticisi

® [Bu islev yalnizca zili etkinlestirir,
1 pisirmeyi durdurmaz.

e |Dakika hatirlaticisi pisirme sirasinda
1 ve cihaz bekleme modunda iken de
etkinlestirilebilir.

1. Ayar diigmesini basin. Dakika
hatirlaticis géster saat Uzerinde
yanip soner.

2. Yeni sureyi belirlemek icin ayar
digmesini 5 saniye icinde sola veya
saga cevirin (en fazla 4 saat).
Artis/azalis, dakika ibresinin 1 tik ileri
hareketiyle gosterilir.

Son ayardan bes saniye sonra akrep ve
yelkovan mevcut konuma ddnecektir.
sure ve dakika hatirlaticisi géstergesi

sabirak yanacak; dakika

dakika hatirlaticisi simdi basladi.
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Dakika hatirlaticisi calisirken slresini
daha da degistirmek mimkindur.

3. Ayar diigmesini basin. Dakika
hatirlaticisi sayaagstergesi saat
Uzerinde yanip sOner.

4. Yeni slreyi belirlemek icin ayar digmesini
5 saniye iginde sola veya saga cgevirin.

Son ayardan sonra bes saniye i¢cinde akrep
ve yelkovan mevcut konuma ddnecektir.
saniye ve dakika hatirlaticisi gOstergesi
1sik Edevamll yanik kalir; yeni

dakika hatirlaticisi simdi basladi.

Dakika hatirlaticisi bittiginde, dakika
hatirlatici géstergesi Eyanlp séner ve
zil calabilir.

5. Zili devre digI birakmak icin

ayar diigmesini basin.

Bir dakika hatirlatisini istediginiz zaman
iptal etmek igin ayar diigmesini basili
tutun ve yaklasik 3 saniye basil tutun.




Kullan -

Pisirme geciktirme Pisirme sirasinda ayarl veriler
degistirilebilir.

° Pisirme geciktirme, kullanicinin
1 belirledigi bir stire sonra pisirmenin
otomatik olarak baslatiimasini gosterge I§I§I@saat iizerinde yanip soniyor. [l
saglayan ve ardindan firinin otomatik 11|
olarak kapanacadi fonksiyondur. 8. Yeni pisirme bitis zamanini ayarlamak igin
5 saniye icinde ayar digmesini saat yoniinde
veya saat yoninuln tersine gevirin.

7. Ayar diigmesine basin. Zamanlanmis pisirme

Bir pisirme fonksiyonu ayarlandiktan sonra:

1. Ayar digmesini iki kez basin. Son ayardan bes saniye sonra
Gecikmeli pisirme g6 gesi saat ibreler mevcut saate donecektir.
Uzerinde yanip s6nUyoT:

2 Baslangig zamanini ayarlar"na"k icin 5 saniye Pisirme bittiginde zamanlay|C|

icinde ayar digmesini saat yonliinde veya saat . )

yoénunUn tersine gevirin (maksimum 12 saat). gOStergeS| yani erve

hoparldr calar.
3. Ayar diigmesine basin. Zamanlanmis pisirme

gostergesi saat (izggmle yanip soniiyor. 9. Zili devre disI birakmak i¢gin

ayar digmesine basin.

4. Pisirme bitis zamanini ayarlamak igin 5 . L . AU
. L . L Lo Gecikmeli pisirmeyi istediginiz zaman
saniye icinde ayar digmesini saat yoniinde iptal etmek icin ayar dagmesini basil

veya saat yonUunUn tersine gevirin. —— | tutun, yaklasik 3 saniye.

Son ayardan bes saniye sonra

ibreler mevcut saate dénecektir. / Bir fonksiyon istenildigi zaman
£ 10 konumuna getirerek kesintiye

5. Sicaklik digmesini gereken degere — ugratilabilir.

ayarlayin.

6. Pisirme, belirlenen baslangi¢ zamaninda baslayacak ve
belirlenen bitis zamanina kadar devam edecektir.
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Zamanlanmis pisirme

e |Zamanlanmis pisirme, kullanici
1 tarafindan belirlenen belirli bir
slire sonunda baslatilip
sonlandirilan bir pisirme islemini
saglayan fonksiyondur.

Bir pisirme fonksiyonu ayarlandiktan sonra:

1. Ayar diigmesine iki kez basin.
Gecikmeli pisirﬂme gé ge Isigl
saatte yanip soner.

2. Ayar diigmesine basin. Zamanlanmis pisirme
gosterge Islélﬂsaatte yanip sonuyor.

3. Pisirme bitis zamanini ayarlamak igin
ayar digmesini 5 saniye icinde sola
veya saga gevirin.

Son ayardan bes saniye sonra
ibreler mevcut zamana donecektir.

4. Sicaklik diigmesini gerekli degere
gevirin,

Pisirme, ayarlanan bitis zamanina kadar
baslayacak ve devam edecektir.

56

- Kullan

Pisirme sirasinda ayarlanan veriler

degistirilebilir.

5. Ayar diigmesine basin. Zamanlanmis pisirme
gosterge |§|§I@saatte yanip sonuyor.

6. Yeni pisirme bitis zamanini
ayarlamak icin ayar diigmesini 5 saniye
icinde sola veya saga gevirin.

Son ayardan bes saniye sonra saat
ibreleri su anki zamana donecektir.

Pisirme bittikten sonra

zamanlayici gésﬁe ISI1 yanip
sonur ve ziller ¢ .

7. Zili devre disI birakmak icin
ayar digmesine basin.

4

Gecikmeli pisirmeyi istediginiz zaman
iptal etmek icin ayar digmesine basili
tutun ve yaklasik 3 saniye basil tutun.

7

Bir islev, islev digmesini 0
konumuna getirerek istediginiz
zaman kesintiye ugratilabilir.




Kullanim |

Pisirme bilgi tablosu

Adirhk _ Kosucu g,cakiik
Gida Fonksiyon konumdan Zaman (dakika)
(Kg) alt kisim (°C)
Lazanya 3-4 Statik 1 220 - 230 45 - 50
Makarna giiveci 3-4 Statik 1 220-230 45 - 50
Kizarmig dana eti 2 Turbo/Yagmurlama ile 2 180 - 190 90 -100
Dana sirts gogst 2 Turbo/Yagmurlama ile 2 180 - 190 70 - 80
Sosisler 1.5 Izgara ile fan 4/3 280 15
Kizarmis dana eti 1 Turbo/Yagmurlama ile 2 200 40 - 45
Kizarmis tavsan 1.5 Dairesel/Yagmurlama ile 2 180 - 190 70 - 80
Hindi g6gsi 3 Turbo/Yagmurlama ile 2 180 - 190 110-120
Kizarmis domuz boynu 2 - 3 Turbo/Yagmurlama ile 2 180 - 190 170 - 180
Kizarmis tavuk 1.2 Turbo/Yagmurlama ile 2 180 - 190 65-70
1. yuzey 2.ylzey
Domuz pirzola 1.5 Izgara ile fan 4/3 280 15 5
Kusbasi kaburga 15 1zgara ile fan 4/3 280 10 10
Pastirma 0.7 Izgara 5/4 280 7 8
Domuz fileto 1.5 1zgara ile fan 4/3 280 10 5
Dana fileto 1 Izgara 5/4 280 10 7
Somon alabalik 1.2 Turbo/Fan yardimli 2 150 - 160 35-40
Dalak balig 1.5 Turbo/Fan yardimli 2 160 60 - 65
Turbot balig 1.5 Turbo/Fan yardimli 2 160 45 - 50
Pizza 1 Turbo/Fan yardimli 2 280 8-9
Ekmek 1 Dairesel/Fan yardimli 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Turbo/Fan yardimli 2 180 - 190 20 - 25
Bundt keki 1 Dairesel/Fan yardimli 2 160 55 - 60
Recel Tukuss 1 Dairesel/Fan yardimli 2 160 35-40
Ricotta pastasi 1 Dairesel/Tercihlerle fan ile desteklenen 2 160 - 170 55 -60
Regel tartlari 1 Turbo/Tercihli fan ile desteklenen 2 160 20-25
Cennet keki 1.2 Dairesel/Tercihli fan ile desteklenen 2 160 55 - 60
Profiteroller 1.2 Turbo/Tercihli fan ile desteklenen 2 180 80 -90
Kekli Stinger Keki 1 Dairesel/Tercihli fan ile desteklenen 2 150 - 160 55 -60
Piring lapasi 1 Turbo/Tercihli fan ile desteklenen 2 160 55 -60
Brio5|ar 0.6 Dairesel/Tercihli fan ile desteklenen 2 160 30-35

Tabloda belirtilen sireler 6n i1sitma slrelerini icermemekte olup sadece bir rehber olarak verilmistir.
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4 Temizlik ve bakim

4.1 Talimatlar

4.2 Cihazl Temizleme

Firin haznesinin temizlenmesi icin
Oneriler

Firininizin en iyi durumda kalmasi igin
soguduktan sonra dizenli olarak
temizleyin.

Gidalarin kalintilarinin firin haznesinde
kurumasina izin vermeyin, ¢iinkl bu

emayenin zarar gérmesine yol acabilir.

Temizlemeden dnce tim
cikarilabilir pargalan gikarin.

Daha kolay temizlik igin
cikarmanizi éneririz:

* Kap;
» Raf/tepsi destek cerceveni;

* Firin contasi (pyrolitik modeller
haric).

4.3 Kapiyi Cikarma

Daha kolay temizlik igin kapiyi gitkarmaniz
ve cay havlusuna koymaniz énerilir.

Kapiyi su sekilde cikarin:

1. Kaplyl tamamen agin ve resimde
belirtilen menteselerin deliklerine iki pim
yerlestirin.




Temizlik ve bakim ﬂ

2. Kapiyi her iki taraftan her iki elinizle 4.4 Kapi caminin temizligi
kavrayin, yaklasik 30° aci yapacak

. Kapidaki cam her zaman tamamen temiz
sekilde kaldirin ve cikarin.

tutulmahdir. Emici mutfak kagidi kullanin.
Inatgi kirler icin nemli bir siinger ve
i siradan bir deterjanla yikayin.

=
Ll

Dahili cam panellerinin ¢ikariimasi

Kapinin ic cam panellerinin temizligi
daha kolay olmasi igin ¢ikarlabilir.

1. ic cam panelini arka kismi nazikce
30° yukari dogru cekerek cikarin; oklar
(1) ile gbsterilen hareketi izleyin.

3. Kapliyi yeniden monte etmek igin

menteseleri firindaki ilgili yuvalara 2. Ardindan 6n kismi yukari dogru cekin
yerlestirin ve A oluklu bdlgelerin yuvalara (2). Bdylece camla ilistili 4 pim

tamamen oturdugundan emin olun. Kaplyl  menteseden firin kapisindaki yuvalardan

indirin ve yerine oturdugunda mentese ayrilir.
b

deliklerindeki pimleri ¢ikarin.

59



3. Bazi modellerde ara bir cam yUzeyi 5. Cam yuzeylerini gikarildiklar
bulunur. Ara cami yukari dogru siranin tersine takin.
kaldirarak cikarin. 6. ic cam yuizeyini konumlandirin. Hafif

baski uygulayarak firin kapisindaki
yuvalara 4 pimleri merkezleyip
yerlestirdiginizden emin olun.

4. Dis cam yuzeyini ve daha 6nce
cikarilan camlari temizleyin. Emici
mutfak kagidi kullanin. inatci kirlerde ise
hafif nemli bir stinger ve noétr deterjanla
yikayin.
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Temizlik ve bakim

Raflar/tepsiler destek gergevelerinin gikariimasi

Raf/tepsi destek cercevelerini gikarmak
kenarlarin daha kolay temizlenmesini
saglar. Bu islem, otomatik temizleme
doéngUsu her kullanildiginda (bazi
modellerde gecerlidir) yapiimahdir.

Raf/tepsi destek cercevelerini ¢ikarmak igin:

1. Cerceveyi firinin icerisine dogru cekerek
A olukundan gikarmasini saglayin.

2. Ardindan arkasindaki oturma yerlerinden B kaydirin.

3. Temizleme tamamlandiginda, raf/tepsi
destek cercevelerini yerine koymak igin
yukaridaki islemleri tekrarlayin.

Sadece pizza modellerinde:

Pizza tabagi kapagini (1) ve lGzerine
konuldugu tabani (2) sirayla cikarin.
Tabani birkag milimetre kaldirin, sonra
disa dogru cekin.

\

Alt 1sitici elemanin (3) ucunu birkag santimetre
kaldirin ve firin tabanini temizleyin.

Pizza tabagi tabanini yerine geri koyun,
firnin arkasina ¢arpana kadar igeri itin ve
1sitici eleman plakasinin tabana gémulu
oldugundan emin olmak icin asadi itin.

61

=
L




Pizza tabagini temizleme

Pizza tabagi asagidaki talimatlara
gore ayri olarak yikanmalidir:

Tas her kullanimdan sonra temizlenmelidir.
Uzerinde herhangi bir kaplama varsa tekrar
Isitmayin. Temizlemek icin tasa 50 ml sirke
dokdin, 10 dakika bekletin, ardindan metal

orgu veya asindirici singerle silerek gikarin.

Su ile durulayin ve kurumasi igin birakin.

¢ Temizlige baslamadan 6nce tasi metal
bir spatula veya cam- seramik yuzeyleri
temizlemek icin kullanilan tirden bir
kaziyici ile yanmis kirleri giderin.

* En iyi sonug icin tas hala isisi sicak
olmahdir; aksi takdirde sicak suda yikayin.

e Limon veya sirke ile islanmis metal
0rgu slingerler veya asindirici
Scotch-Brite pedleri kullanin.

* Asla deterjan kullanmayin.
* Hig yikama makinesinde yikamayin.
* Tasi asla i1slanmaya birakmayin.

¢ Islak tas, temizlik islemlerinin ardindan
en az 8 saat boyunca kullaniimamalidir.

Zamanla tasin ylzeyinde ufak catlaklar
olusabilir. Bu, tasin kaplamasini kaplayan

emayenin ylUksek sicakliklardan kaynaklanan

normal genlesmesi nedeniyle olusur.
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4.5 Pirolojik: otomatik firin temizligi

e |Piyrolojik, kirin ¢6ziinmesine

1 neden olan otomatik yUksek
sicaklikta bir temizleme

prosedurudir. Bu slUrecg sayesinde

firinin ici cok kolay temizlenebilir.

Yanhs kullanim
Yuzeylere zarar verme riski

¢ Firin icinden 6nceki pisirme
islemlerinden kalan yiyecek artiklari veya
buytk dokilmeleri temizleyin.

* Firinin Uzerinde kurulu olan ocaktaki
brulérleri veya elektrikli isiticilar kapatin.

Hazirlik islemleri

Pirolojik déngusine baslamadan 6nce:

+ ic cam paneli, olagan temizlik
talimatlarina uygun olarak temizleyin.

* Cok inatgi kaplamalar icin cam Uzerine
bir firin temizleyici sprey uygulayin
(Grandeki uyarilari okuyun); 60 dakika
bekletin, sonra beyaz kagit havlu veya
mikrofiber bez ile durulayin ve cami
kurulayin.



Temizlik ve bakim

e Firinin icinden tim aksesuarlari
tamamen ¢ikarin.

* Pizza tabakasi kapadini, pizza tabaginin
yerine firinin tabanindaki yuvasina
yerlestirin.

» Raf/tepsi destek cercevelerini ¢ikarin.

» Ust muhafazayi ¢ikarin
(bulunuyorsa).

¢ Kapiy! kapatin.
Parolytik fonksiyon ayari

1. Fonksiyon kolunu simgeye gevFih

2. Temizleme donguisu slresini en az 2
saatten en ¢ok 3 saate ayarlamak igin
ayar kolunu sola veya saga cevirin.

3. PUrolytik dénglyu baslatmak icin
ayar kolunu basin.

Onerilen piirolytik déngii

_/ suresi:

— » Hafif kir: 120 dakika.
e Orta kir: 150 dakika.
* Agir kir: 180 dakika.

Plrolytik dongu suresini segtikten sonra
termostat 15191 yanip sdnmeye baslayacak
ve firin 1Isinmaya baslayacaktir.

Purolytik dongu

Parolytik déngl baslar baslamaz kapi
kilitlenir (kapi kilit gdstergesi 15191 yanar)
ve kapinin agilmasini engelleyen bir
cihaz tarafindan.

Kapi kilit aygiti aktive edildikten
sonra herhangi bir fonksiyon
secilemez.

Plrolytik déngu, fonksiyon kolunu
0 konumuna getirerek herhangi
bir zamanda kesilebilir.

i
7

Plrolytik dongl sirasinda suresi

degistirilebilir.

4. Ayar kolunu basin. Zamanl pisirme
gostergesi |§|§@saatte yanip séner.

5. Yeni pisirme bitis stresini ayarlamak
icin ayar kolunu 5 saniye iginde sola
veya sada gevirin.

PUrolytik dongl tamamlandiginda
otomatik temizlik dénglistnin sonu
kornayla belirtilir.

6. Fonksiyon kolunu 0 konumuna geri getirin.
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Firin icindeki sicaklik gtvenli
seviyelere dondukce kapi kilitli kalr.

7. Firinin sogumasini bekleyin ve icerde
biriken kalintilar 1slak mikrofibra bez ile
toplayin.

[ )
1 Uretim maddelerininlE® buharla

gliden sonra ortadan kalkan tama
men normal bir fenomendir.

Pirolitik dongu sirasinda fanlar,
daha ylUksek donts hizi nedeniyle
daha yodun bir gurtltt Gretir. Bu,
daha etkili 1si dagitimi saglamak
icin tasarlanmis tamamen normal
bir islemdir. Pirolitik dongtnin
sonunda, komsu Unitelerin
duvarlarini ve firinin 6n yizinu
asiri 1Isinmasini 6nlemek icin fanlar
uzun slre calismaya devam eder.

|

/ Pirolitik dongl minimum slirede
tatmin edici sonug vermezse,
ardisik temizleme dongduleri igin
daha uzun bir stre ayarlamaniz
Onerilir.
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Gecikmeli pirolitik d6ngu

Pirolitik dongu, onceden ayarlanmis bir
saatte baslatilacak sekilde programlanabilir.

1. Fonksiyon kolunu simgeye () geFﬁn.
2. Ayar kolunu basin. Zamanlanmis

s ot > ¢
Xk pirolitik déngii sidrasXInda, ya@%rme 903 er@;goze >aa

rinde yanal,

cikmeli pisir
Xmas[X nedeniyle ho[X] olmayan koROStergesi yanip soner.
ular olulXlabilir. Bu, ilk pirolitik don

3. Pirolitik ddngunin baslama saatini ayarlamak igin
ayar kolunu 5 saniye iginde saat yonlinde veya saat
yOnunun tersine gevirin (maksimum 12 saat).

4. Ayar kolunu basin. Saat

Uzerinde gecﬁeli pisirme
gostergesi y r, zamanlan@
pisirme gostergesi yanip sOnes

5. Ayar kolunu 5 saniye icinde saat yonlinde
veya saat yonunun tersine cevirerek
temizleme déngusu stresini minimum 2
saatten maksimum 3 saate ayarlayin.

Son ayarin yapildigi andan itibaren bes
saniye sonra saatler giincel zamana
ddnecektir.



ic aydinlatma ampuliiniin degistiriimesi

1. Firinin icindeki tim aksesuarlari
tamamen ¢gikarin.

2. Raf/tepsi destek ¢ercevelerini gikarin.

3. Aydinlatma ampul kapakcigini bir
aletle cikarin (6r. tornavida).

4. Isik ampulinG disari strlp cikarin.

E,
JERE—

5. Ampull ayni tipte (40W) bir
ampulle degistirin.

6. Kapaklari tekrar takin. Camin sekillendirilmis kismi
(A) kaplya bakacak sekilde oldugundan emin olun.

7. Kapak tamamen asagiya bastirilarak ampul
destekle mikemmel sekilde birlesmesini saglayin.
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5 Kurulum
5.1 Elektrik baglantisi

Gug Gerilimi
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Elektrik baglantisini yetkili
teknik personele yaptirin.

* Cihaz, elektrik sistem glvenlik
standartlarina uygun olarak
topraklanmalidir.

* Sebeke gli¢ kaynagini kesin olarak kesiniz.

Genel bilgiler
Izgaranin 6zelliklerini plakalarda
belirtilen verilerle karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasini ve marka
adini tasiyan tanimlama levhasi cihazin
Uzerinde goérinlir konumdadir.

Bu plakayi hicbir nedenle cikarmayin.
Cihaz 220-240 V~ arasinda calisir.

Capi 3 telli bir kablo kullanin (3 x
1,5 mm?2 ic iletkenler).

Topraklama bagini diger kablolarla karsilastirildiginda
20 mm uzunlugunda bir tel kullanarak yapin.

220-240V~

2

1.5 mm

=

20 mm
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Kurulum

Sabit baglanti

Kurulum regulasyonlarina uygun olarak
guc¢ hattini omnipolar bir devre kesiciyle
baglayin.

Devre kesici, cihazin yakininda ve kolayca
ulasilabilir bir konumda olmalidir.

Fis ve prize baglanti

Fis ile priz ayni tirde oldugundan emin
olun.

Aygit Isinma ve yanik riski
olusturabileceginden adaptér ve sont
kullanmaktan kacinin.

5.2 Kablo degistirme

GUc Gerilimi
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Sebeke gic kaynagini kesin olarak ayirin.

1. Arka muhafaza vidalarini sékln ve
terminal bloguna erismek i¢in muhafazayi
ctkarmayin.

€

2. Kabloyu degistirin.

3. Finin icin veya herhangi bir ocagin
kablolarinin cihazla temas etmeyecek en
iyi rotay! takip ettiginden emin olun.



5.3 Konumlandirma

GUlc kablosunun konumu

- )

=(o
=IE

r__

(arka gérinim)

On panel conta

Sahip oldugunuz contayi 6n panelin arka
kismina yapistirin ki su veya diger sivilar
iceri sizmasin.
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Kurulum

Karnizlerinin takilmasi Cihazin toplam boyutlari (mm)
1. Cihazin 6ntne takili olan kiliflan
cikarin. O [ O
o)
& 3
Vo) L)
[ 2
RO ﬂ
J77

2. Cihazi girintiye monte edin.

3. Cihazi kavramayi vidalarla
sabitleyin.

N O
o Xol
0

N

A-A

40
A-O.4
470

.

4. Onceden cikarilan kapaklarla

RT7 A
J70

kiliflari kapatin. 23

[6,}
N
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;a

O
O
o
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Calisma tezgahlarinin altinda montaj (mm)

45°

1=

®-

A

min 583 - max 585

A-QA.
O

9
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Sdtuna montaj (mm)

35-40 C T
560 -
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