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1 Talimatlar
1.1 Genel gluvenlik talimatlari

Kisisel yaralanma riski

e Kullanim sirasinda cihaz ve
erisilebilir parcalari cok 1sinir.

¢ Kullanim sirasinda isitma
elemanlarina asla dokunmayin.
» Cocuklari sekiz yasin altinda giivende

tutun ve surekli gézetim altinda
olmadikca guvenli mesafede tutun.

e Cocuklar cihazla
oynamamalidir.
e Kullanim sirasinda metal nesneleri,

bicaklar, catalar, kasiklar ve kapaklar
gibi, cihazin Gzerine asla koymayin.

* Kullanimdan hemen

sonra cihazi kapatin.

¢ Su ile yangini sondirmeye
calismayin: Cihazi kapatin ve
alevleri bir yangin battaniyesi veya
uygun bir 6rtl ile bogmaya calisin.

* Temizlik ve bakim yetkisiz cocuklar
tarafindan yapilmamaldir.

e Kurulum ve yardim mudahalelerini
yurarlikteki standartlara gore nitelikli
kisiler yapmalidir.

* Bu cihazi degistirmeyin.
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 Aletin yuvalarina sivri metal nesneler
(catal bicaklar veya gerecler) sokmayin.

e Cihazi kendiniz onarmaya
calismayin veya nitelikli bir teknisyen
mudahalesi olmadan.

* Gug¢ kablosu zarar gormusse

hemen teknik destek ile iletisime
gecin ve degistireceklerdir.

Cihazin zarar gormesi riski

* Cam parcalar Gzerinde asindirici
veya asindirici temizleyiciler (or.
parlatma tozlari, leke c¢ikaricilar ve
metal stingerler) kullanmayin.

» Ahsap veya plastik gerecler kullanin.
* Cihaza oturmayin.

e Cihazi temizlemek icin buhar
basinc¢larina basvurmayin.

¢ Havalandirma deliklerini ve isi
dagitim kanallarini tikamayin.

e Yaglar veya yaglar
salinabilecek pisirme islemleri
sirasinda cihazi g6zetimsiz
birakmayin.

* Pisirme yuzeyinde higbir
nesne birakmayin.

¢ Herhangi bir nedenle odalari
Isitmak icin bu cihazi kullanmayin.
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Bu cihaz icin

* Ampull degistirmeden 6nce cihazin
kapali oldugundan emin olun.

¢ Acik kapak Uzerine herhangi bir agirhk
koymayin veya oturmayin.

» Kapilarda higbir nesnenin
sikismamasina dikkat edin.

1.2 Uretici sorumlulugu

Uretici, su nedenlerle olusan kisi veya mal
zararlari icin hicbir sorumluluk reddeder:

* Belirtilen disindaki kullanim;

¢ Kullanici kilavuzundaki talimatlara
uyulmamasi;

* Cihazin herhangi bir
parcasina mudahale;

« Orijinal olmayan yedek pargalarin kullaniimasi.

1.3 Cihazin amaci

* Bu cihaz ev ortaminda yemek pisirmek
icin tasarlanmistir. Baska her kullanim
uygunsuz sayilir.

* Bu cihaz en az 8 yasindaki ¢ocuklar
tarafindan, fiziksel, duyusal veya zihinsel
kapasitesi azaltilmis veya elektrikli
cihazlari kullanma deneyimi olmayan
kisiler tarafindan, yetiskinlerin
glvenliklerinden sorumlu oldugu gézetim
veya talimat altinda kullanabilir.

¢ Cihaz, harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleri ile
calisacak sekilde tasarlanmamistir.

A

Bu cihaz, diger atiklardan ayri
olarak bertaraf edilmelidir
(Ydnergeler 2002/95/EC, 2002/

96/EC, 2003/108/EC). Cihaz, mevcut
Avrupa direktiflerine gére saglk ve
cevre icin tehlikeli olarak kabul edilmesi
icin yeterli miktarda madde icermez.

1.4 Cevreye_atik verme

X

Cihazin bertarafi: {

* Glc¢ kaynagi kablosunu kesin ve fisiyle
birlikte cikarin.

Gug voltaji
Elektrik carpmasi tehlikesi

¢ Ana glic kaynagini baglantisini kesin.
* Cihaz fisini ¢ekin.

 Cihazi elektrik ve elektronik ekipman
atiklari icin uygun geri déntusim
merkezine teslim edin veya ayni turdeki
esdeger bir triin alirken perakendeciye
tek bir karsilik olarak iade edin.
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Cihazlarimiz gevreye zararsiz ve geri
dondsturilebilir malzemelerle paketlenmistir.

* Ambalaj malzemelerini uygun geri
doéntsim merkezine teslim edin.

Plastik ambalajlar

Bogulma tehlikesi
* Ambalaji veya herhangi bir pargasini
g6zunuzden kagirmayin.

¢ Plastik posetlerle cocuklarin
oynamasina izin vermeyin.

1.5 Tanitim plakasi

Tanitim plakasi, cihazin teknik verilerini,
seri numarasini ve marka adini tasir.
Herhangi bir nedenle tanitim plakasini
c¢ikarmayin.

1.6 Bu kullanici kilavuzu

Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz bir
parcasidir ve bu nedenle cihazin galisma
omru boyunca tum olarak ve kullanicinin
erisebilecedi yerde saklanmalidir.

Cihazi kullanmadan énce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.
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1.7 Kullanici kilavuzunu nasil okumali

Bu kullanici kilavuzu asagidaki okuma
kabullerini kullanir:

Talimatlar
Bu kullanici kilavuzu hakkinda
genel bilgiler, glivenlik ve nihai
bertaraf.
Aciklama

E Cihazin ve aksesuarlarinin
aciklamasi.
Kullanim

MY Cihazin ve aksesuarlarinin
% kullanimi hakkinda bilgiler,
pisirme onerileri.

Temizlik ve bakima iliskin bilgiler

Cihazin dogru temizligi ve bakimi
icin bilgiler.
Kurulum

Nitelikli teknisyen igin bilgiler:
X Kurulum, isletim ve muayene.

A Gulvenlik talimatlari

Bilgi

IN| =

Tavsiye

1. Kullanim talimatlarinin sirasi.
* Bagimsiz talimat.



Aciklama

2 Aciklama
2.1 Genel Aciklama

Pirolojik modeller Pizza tabagi olan Pirolojik modeller
1 Kontrol paneli 5 Fan
2 Firin 15141 6 Raf/talep destek cerceveleri
3 Contayner 7 Pizza tabagi (bazi modellerde yalniz)

4 Kapi m(;ergeve rafi
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2.2 Kontrol paneli
1 2 4 5
| | | |
W oe @
230, 140 ] - ® —
200, J, yqe z'w
PUrolitik modeller
1 2 4 5
| |
= e . . o -

Pizza tablasiyla purolitik modeller

1 Sicaklik digmesi

Bu diigme pisirme sicakligini se¢gmenizi
saglar.

Gerekli degere kadar, minimum ve
maksimum ayar arasinda, digmeyi saat
yoénunde cevirin.

2 Termostat gosterge 15191

Gostergenin yanip sénmesi, firinin
ayarlanan sicakhida ulasmak icin
Isindigini gosterir. Sicakhga
ulasildiginda termostat 151§1 yanik kalir
ve firin kapatilincaya kadar yanar.
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3 Saat

Gecgerli saati géstermek, programlanmis
pisirme islemlerini ayarlamak ve dakika sayim
sayacini programlamak icin kullanishdir.

4 Kapi kilit gbsterge 1s1gi

Otomatik (purolitik) temizleme gevrimi
etkinlestirildiginde yanar.

5 Fonksiyon digmesi

Firinin gesitli islevleri farkli pisirme
modlarina uygundur. Gerekli islev
secildikten sonra pisirme sicakligi, sicaklik
digmesiyle ayarlanir.
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2.3 Diger parcalar ic aydinlatma
Raflar Cihazin i¢ aydinlatmasi suraya gelir:
. . » Kapi acildiginda.
Cihaz, tepsileri ve raflar farkh L .
yiiksekliklere konumlandirmak icin raflar ~ * Heérhangi bir fonksiyon =z
icerir. Yerlestirme ylkseklikleri alttan baslatlldlglnp, fonksiyon disinda.
yukariya dogru gdésterilmistir (bkz. 2.1
Genel Tanim). e |Kapi acikken i¢ aydinlatmayi

1 kapatmak mimkin degildir.

Sogutma fani

= L3

S

i g —h 2.4 Mevcut aksesuarlar

—

i Bazi modeller tim aksesuarlarla

birlikte sunulmaz.

Derin tepsi

Fan cihazi sogutur ve pisirme sirasinda
calismaya baslar.

Fan, kapinin tstinden sabit bir hava cikisi
saglar; cihaz kapatildiktan sonra kisa bir
slire boyunca bu ¢ikis devam edebilir.

Ustteki rafa yerlestirilen gidalardan yag
toplamak ve turta, pizzalar ile firnda
pisirilen tatlilar icin kullanishdir.
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Raf Tereyad! igin destek rotasyonu

Rotisri cubugunu desteklemek igin kullanilacaktir.

Pisirme sirasinda yiyecek iceren kaplari
desteklemek igin kullanishdir.

Tepsi rafi

TUm yuzeyi boyunca esit pisirme
gerektiren tavuk ve tim yiyeceklerin
pisirilmesi icin kullanishdir.

Pisirme sirasinda dokulebilecek yiyecekler

icin firin tepsisinin Gstlne yerlestirilir.

44



Pizza tabagi kapagi (bazi modellerde sadece) Pizza spatulasi (bazi modellerde sadece)

Pizzayi kolayca pizzaya yerlestirmek
Kullaniilmadiginda pizzayi degistirmek cin.
icin firnin altinda oyukta yer alir.

Pizza tabagi (bazi modellerde sadece)

Pizza ve benzeri yemeklerin pisiriimesi
icin 6zel olarak tasarlanmistir.
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3 Kullanim

3.1 Talimatlar

3.2 ilk kullanim

1. Cihazin disi veya icinden,
aksesuarlardan dahil olmak Gzere
koruyucu filmi ¢ikarin.

2. Aksesuarlar ve firin boslugundan
(teknik veri plakasini harig) etiketleri
cikarin.

3. Cihazin tim aksesuarlarini ¢ikarin
ve yikayin (4 Temizlik ve bakim
bélimune bakin).

4. Uretim siirecinden kalan kalintilari
yakmak icin bos firini maksimum
sicaklikta isitin.
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3.3 Aksesuarlar'in kullanimi Tepsi rafi

Raflar ve tepsiler T.er.)sfi rafi .tepsiye sokulmalldlr: Bu sekilde
pisirilen yiyecekten olusan yaglar ayr

Raflar ve tepsiler yan kilavuzlara tamamen olarak toplanabilir.

duruncaya kadar yerlestirilmelidir.

» Raftonun kazara ¢ikarilmasini dnleyen
mekanik givenlik kilitleri asagiya bakmali
ve firnin arkasina dogru yonelmelidir.

Cevirici cubugu

Ceviriciyle pisirme yaparken, gevirici destek
cercevesini U¢uncl raf Gzerine konumlandirin.
Cubuk cercevesi takildiktan sonra sekilli kisim
disa dogru yiz vermelidir.

,

—
[ —
—-——""'—/”(_

Saglanan kelepce catallar kullanarak
Raflar ve tepsileri firlna nazikge  ¢evirici gubugunu yiyecekle hazirlayin.
itin, duruncaya kadar.

Uretim siireciyle kalan kalintilar
gidermek icin ilk kez
kullanmadan 6nce tepsileri
temizleyin.
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Uzerinde yiyecek bulunan cubugu
kolayca tutabilmeniz icin saglanan sapi
vidalayin.

Rostrn tiplnu hazirladiktan sonra
doénusturicu destek Uzerine yerlestirin.
Cubugu A deligine takin ki

rotisserie motoru ile baglansin.
Pin'in B seklindeki parcaya dogru
konumlandigindan emin olun.

Yaglari daha kolay toplamak igin
tepsiyi ilk raf Uzerine koymanizi
Oneririz.

48

Kapak ve pizza tabakasi (bazi
modellerde yalniz)

Yanhs kullanim
YUzeylere zarar verme riski

¢ Pizza tabakasini aciklandigi sekilde
kullanmayin; 6rnegin dogrudan bu amag
icin tasarlanmamis firinlarda veya gazli
veya cam seramik ocaklarda kullanmayin.

¢ Pizzanizda yag seviyorsaniz, yagi firindan
ciktiktan sonra eklemek en iyisidir cunk
yag lekeleri pizza tabakasinda g6ze hos
goérunmez ve performansini azaltabilir.

* Pizza tabakasi kullaniimiyorsa onu
firndan ¢ikarin ve firinin altini saglanan
kapakla kapatin.

Firin sogukken, alt kismindaki kapagi
cikarin ve pizza tabakasini iceri yerlestirin.
Tabakanin 6ngordigi yuva icinde dogru
konumlandigindan emin olun.

Pisirme icin 6zel pizzayi kullanin

islev.
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Pizza spatulasi (yalnizca bazi modellerde) 3.4 Firinin Kullanimi

Yemedi firina koymak ve cikarirken her Firini acma

zaman pizzaymazini ahsap sap Uzerinde o

sikica tutulmalidir. Taze Grlnleri kaydirmayi Firint agmak igin:

kolaylastirmak icin celik yuzeyi hafifce una 1. Fonksiyon diigmesini kullanarak

bularpan!%.tavswe. edilir; '(;vunku urun!grln pisirme fonksiyonunu secin.

nem igerigi nedeniyle celige yapisabilirler. . . o
2. Sicakhgi sicakhk dagmesini

kullanarak secin.

=
Ll

/ Bir fonksiyon, fonksiyon digmesi
0 konumuna getirilerek istenilen
—— lzaman kesilebilir.

On Isitma

Pisirme fonksiyonlari her zaman 6n i1sitma
asamasiyla birlikte gelir; bu, cihazin
pisirme sicakligina isinmasini saglar.

Gosterged 1s1g1, firinin isindigini
gostermek igin yanip soner.

Sicakhk ulasildiginda gosterge 1s1d1 yanik
kalacak ve iceri gidalarin konulabilecegini
belirtmek igin bir zil calacaktir.
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Kullanim

Fonksiyonlar listesi

ECO

v

50

Eco

Izgarayi ve alt i1sitma elemanini
birlikte kullanmak, tek raf Gzerinde
pisirme icin 6zellikle uygundur;
dislk enerji tiketimi saglar.

Statik

Isi ayni anda hem ustten hem de
alttan geldigi icin bu sistem belirli
yiyecek tlrleri igin 6zellikle
uygundur. Statik pisirme olarak da
bilinen geleneksel pisirme, ayni anda
yalnizca bir yemegi pisirmek igin
uygundur. Her tirlG kizartma, ekmek
ve kek icin mikemmeldir ve her
durumda kaz ve ordek gibi yagh etler
icin 6zellikle uygundur.

Izgara

Izgara elemanindan gelen isi,
Ozellikle ince ve orta kalinhktaki
etlerde mikemmel 1zgara sonuglari
verir ve doner ile birlikte (takiliysa)
pisirme sonunda yemegin esit
sekilde kizarmasini saglar. Sosis,
kaburga ve pastirma icin
mukemmeldir. Bu fonksiyon, buyUk
miktardaki yiyecegin 6zellikle etin
esit sekilde 1zgara yapilmasini saglar.

wwwww Izgara + dOner

Doéner, 1zgara elemani ile birlikte
calisarak yemegin mikemmel
sekilde kizarmasini saglar.

&

Fan destekli

Fanin calismasi; geleneksel pisirme
ile birlestiginde, karmasik tariflerde
bile dengeli pisirme saglar. Ayni
anda birden fazla seviyede
pisirildiginde bile bisklvi ve kekler
icin mikemmeldir. (Birden fazla
seviyede pisirme igin 2. ve 4. rafi
kullanmanizi éneririz).

Alt eleman (bazi modellerde)

I
Yalnizca alttan gelen isi, alt sicakhigi
daha yuksek gerektiren yiyeceklerin
pisirmesini, kizarmasini etkilemeden
tamamlamaniza olanak verir. Kekler,
borekler, tartlar ve pizzalar igin
mukemmeldir.

Pizza (bazi modellerde)

Fanin calismasi; 1zgara ve alt isitma
elemani ile birlestiginde, karmasik
tariflerde bile dengeli pisirme
saglar. Sadece pizzalar icin degil,
ayni zamanda bisklvi ve kekler igin
de mikemmeldir.
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Dairesel fan ile

Fanin ve dairesel isitma
elemaninin (firinin arkasina
yerlestirilmis) birlesimi,
yiyecekleri ayni sicakliklara ve
ayni pisirme tdrune ihtiyac
duydugu slrece birkag seviyede
pisirmenize olanak tanir. Sicak
hava devridasi aninda ve esit Isi
dagiimini saglar. Ornegin,
kokularin ve tatlarin karismadan
ayni anda balik, sebze ve
biskUviyi (farkli seviyelerde)
pisirmek mimkuUn olacaktir.

Turbo

Fanlh pisirme ve geleneksel
pisirmenin birlesimi, kokularin ve
tatlarin karismadan, birkag
seviyede son derece hizli ve verimli
bir sekilde pisirilmesini saglar.
Yogdun pisirme gerektiren blytk
hacimler icin mikemmeldir.

=3

Pirolytik cevrim

Bu fonksiyon ayarlandiginda, firin i
duvarlarda olusan tim yagi yok
ederek 500°C'ye kadar sicakliklara
ulasir.

P

3.5 Pisirme tavsiyeleri

Genel tavsiyeler

* Birden gok seviyede tutarl pisirme saglamak
icin fan yardimh bir fonksiyon kullanin.

¢ Yemegin pisirme stirelerini artirarak
stresini kisaltmak mimkin degildir (gida
disi asir pisebilir ve ici pismemis kalabilir).

Et pisirme tavsiyesi

¢ Pisirme slreleri, yiyeceg@in kalinhdina ve
kalitesine ile tiketici tadina goére degisir.

* Eti kizartirken bir et termometresi
kullanin ya da kizartmayi bir kasikla
bastirin. Sertse hazirdir; degilse, birkag
dakika daha pisirmeye ihtiyag vardir.
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Izgara ve 1zgara fani ile pisirme igin
tavsiyeler

¢ Pisirme etkisini degistirmek isterseniz,
et soguk firina veya 6énceden isinmis firina
konulsa bile 1zgara yapilabilir.

e |zgara ile fan fonksiyonunda, 1zgara
yapmadan once firini 6nceden isitmanizi
Oneririz.

* Yemegi rafin ortasina yerlestirmenizi
Oneririz.

* Grill fonksiyonunda, sicaklik diigmesini
su konuma getirmenizi 6neririz:

gac isareti yakininda maksimum deger i(;in

yemek pisirmeyi optimize eder.

Tatlilar/hamur isleri ve biskuviler igin
pisirme tavsiyeleri

* Koyu metal kaplar kullanin: Isiyi
daha iyi emerler.

* Sicaklik ve pisirme siresi hamurun
kalitesi ve kivamina baglidir.

e Tathnin tamamen pisip pismedigini
kontrol etmek icin pisirme slresinin
sonunda tatlinin en ylksek noktasina
kdrdan batirin. Hamur kirdana
yapismiyorsa tatli pismis demektir.

» Tath firndan ¢iktiginda ¢okerse,
bir sonraki sefer ayarlanan sicakhgi
yaklasik 10°C dusurin ve gerekirse
daha uzun pisirme siresi secin.
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Coézulme ve mayalanma igin tavsiyeler

¢ Dondurulmus yiyecekleri paketleri
olmadan kapagdi olmayan bir kapta firinin
ilk rafina koyun.

* Yiyeceklerin Ust Uste gelmesini énleyin.

e Eti cdzdurmek icin ikinci seviyeye
yerlestirilen raf ile birinci seviyeye
konulan tepsiyi kullanin. Bu sekilde
¢o6zdurme gidasindan gelen sivi gidadan
uzak akacaktir.

* En narin kisimlar aliminyum folyo ile
kapatilabilir.

e Basarili mayalama icin firin tabanina
su dolu bir kap konulmalidir.

Enerjiden tasarruf

¢ Normalde kullanilan strenin birkag
dakika 6ncesinde pisirmeyi
durdurun. Firin icindeki biriken isiyla
kalan dakikalar pismeye devam eder.

¢ Isi kaybini 6nlemek icin kapiyi en
aza indirin.

e Cihazin icini her zaman temiz tutun.
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3.6 Saat Zamani Ayarlama
Cihaz ilk kullanildiginda

zamani veya elektrik kesintisinden sonra saat

gostergesi 1519 saat lizerinde yanip séner.

1. Gegerli saati ayarlamak icin ayar
kolunu sola veya saga gevirin.

2. Yaklasik 5 saniye sonra saat
gdstergesi |sugkapan|r ve saat

normal calismaya devam eder.

Ornegin yaz saati uygulamasi icin

Saat gbsterge Isig! mevcut zamani degistirmek gerekebilir.
EDakika hatirlatici zamanlayici gostergesi 1sigi 3. Saati daha da ayarlamak icin hicbir
fonksiyonun etkin olmadigindan emin
ﬂzama”“ pisirme gostergesi isigi olun (1s1 ayari topuzu ve fonksiyon
S 3 o digmesi 0 konumunda olmal).
GeC|kt|r|Im|5 pisirme gostergesi 15191

Bir Ayar kolu 4. Ayar kolunu sola veya saga cevirin.
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Dakika hatirlaticisi

® |Buislev yalnizca buzzer’i
1 calistinir, pisirmeyi durdurmaz.

e |Dakika hatirlaticisi, pisirme
1 sirasinda da guc¢ durumda
oldugunda da etkinlestirilebilir.

1. Ayar diigmesine basin. Dakika
hatirlaticisi zamanl| I gostergesi
saate yanip s6nm baslar.

2. Yeni suUreyi ayarlamak igin 5 saniye
icinde ayar diigmesini sola veya saga
cevirin (maks. 4 saat). Artis/azalma,
dakika kolunun 1 tik ileri hareketiyle
gosterilir.

Son ayarlamadan bes saniye sonra
ibreler mevcut zamana dénecek
zaman ve dakika hatirlaticisi gostergesi

[]Le] t yanik kalacak; dakika

dakika hatirlaticisi simdi basladi.
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Dakika hatirlaticisi calisirken, siresini
daha da degistirmek mimkindur.

3. Ayar digmesine basin. Dakika
hatirlaticisi saat Uze ki zamanlayici
gostergesi yanip s6n e baslar.

4. Yeni sUreyi ayarlamak igin 5 saniye iginde
ayar dugmesini sola veya saga gevirin.

Son ayarlamadan itibaren bes saniye sonra
gosterge ibreleri mevcut zamana donecek.
zaman ve dakika hatirlaticisi gostergesi

IStk
dakika hatirlaticisi simdi basladi.

sabit olarak yanik kalacaktir; yeni

Dakika hatirlaticisi bittiginde, dakika

zamanlayici gostergesi Eyanlp sOner ve
Isigina buzzer calintisi baslar.

5. Buzzer'i devre disi birakmak
icin ayar digmesine basin.

Bir dakika hatirlaticisini istediginiz zaman
iptal etmek icin ayar digmesine basili
tutun ve yaklasik 3 saniye basili tutun.




Kullan -

Pisirme geciktirme Pisirme sirasinda ayarlanan veriler
degistirilebilir.

e |Pisirme geciktirme, kullanicinin
1 belirledigi bir slire sonra pisirmenin
otomatik olarak baslamasina ve gOstergesi |§|§@saatte yanip séniyor. b=
ardindan firinin otomatik olarak o . L
kapanmasina izin veren islevdir. 8. Yeni pisirme bitis zamanini ayarlamak
icin 5 saniye icinde ayar diigmesini saat
yoéninde veya ters yonde cevirin.

7. Ayar diigmesine basin. Zamanl pisirme

Bir pisirme islevi ayarlandiktan sonra:

1. Ayar digmesini iki kez basin. §on ayar yapildiktan 5 sapiye sonra
Gecikmeli pisirme gof@gesi 1513 ibreler mevcut zamana donecektir.

saatte yanip sOnuyor.

2. Pisirme baslangi¢c zamanini ayarlamak igin Pisirme bittiginde zamanli

5 saniye icinde ayar digmesini saat yoninde L - .

veya ters yonde ¢evirin (maksimum 12 saat). pisirme sayag g rgesi yanip
sonur ve bir zil s&sTduyulur.

3. Ayar digmesini basin. Zamanl

pisirme gésterggaatte yanip sonuyor. 9. Zili kapatmak icin ayar

digmesine basin.

4. Pisirme bitis saatini ayarlamak icin 5 : C Co
. .. . .. / Gecikmeli pisirmeyi istediginiz zaman
SE_’_n'_Ye icinde ayar dl{gmesml saat iptal etmek icin ayar digmesini basih
ybnunde veya ters yonde cevirin. —— | tutarak yaklasik 3 saniye basili tutun.

Son ayar yapildiktan 5 saniye sonra

ibreler mevcut zamana doénecektir. / Bir islev, fonksiyon diigmesini 0

& | konumuna getirerek herhangi
5. Sicaklik diigmesini gerekli degere — bir zamanda kesilebilir.
gevirin,

6. Pisirme, belirlenen baslangi¢ saatinde baslayacak
ve belirlenen bitis saatine kadar devam edecektir.
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Zamanlanmis pisirme

e |Zamanlanmis pisirme, kullanicinin
1 belirledigi belirli bir slire sonra

pisirme isleminin baslatilip
sonlandirilmasina olanak taniyan
islevdir.

Bir pisirme fonksiyonu ayarlandiktan sonra:

1. Ayar diigmesine iki kez basin.
E_‘ueci.kmeli pisirm? gé gesi saat
Uzerinde yanip sbéner.

2. Ayar diigmesine basin. Zamanlanmis pisirme

gésterge ISI@Iﬂsaat Gzerinde yanip séner.

3. Pisirme son zamanini ayarlamak igin
ayar digmesini 5 saniye icinde sola
veya saga gevirin.

Son ayardan itibaren bes saniye sonra
ibreler mevcut zamana doénecektir.

4. Sicaklik digmesini istenen degere
gevirin,

Pisirme baslayacak ve ayarlanmis bitis
zamanina kadar devam edecek.
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- Kullan

Pisirme sirasinda ayarlanan veriler

degistirilabilir.

5. Ayar diigmesine basin. Zamanlanmis pisirme
gosterge |§|§|@saatte yanip soner.

6. Yeni pisirme bitis zamanini
ayarlamak icin ayar diigmesini 5 saniye
icinde sola veya saga gevirin.

Son ayardan itibaren bes saniye sonra
ibreler mevcut zamana doénecektir.

Pisirme sonunda zamanlayici
gostergesi yani er ve zil
calar.

7. Zili devre disI birakmak icin
ayar digmesine basin.

4

Gecikmeli pisirmeyi istediginiz zaman
iptal etmek icin ayar digmesini basih
tutun ve yaklasik 3 saniye basil tutun.

Bir islev, islev digmesini 0
konumuna getirerek herhangi
bir anda kesilebilir.

7




Pisirme bilgileri tablosu

Yemek

Besamel soslu
lazanya

Makarna giiveci

Kizarmis dana eti

Dana sirti/domuz
bonfilesi

Sosisler

Kizarmis dana eti
Kizarmis tavsan
Hindi g6gsi
Kizarmis domuz boynu

Kizarmis tavuk

Domuz pirzolalari
Kasiklik kaburga
Pastirma
Domuz fileto

Dana fileto

Somon alabahgi
Dip baligi
Turbot

Pizza
Ekmek
Focaccia

Bundt keksi
Regel tursusu
Ricotta kek
Regel kurabiyeleri
Cennet pastasi
Profiterol
Sponge keki
Piring lapasi
Briocheler

Agirhk
(Kg)
3-4
3-4

2
2
1.5
1

Kullan

islev

Statik
Statik

Turbo/Uflekli (Fan) destekli
Turbo/Fan destekli
Izgara ile fan
Turbo/Fan destekli

1.5 Circular/Fan destekli

3

Turbo/Fan destekli

2 - 3 Turbo/Fan destekli

1.2

1.5
15
0.7
1.5
1

1.2
15
1.5

1

Turbo/Fan destekli

Izgara ile fan

Izgarali fan
Izgara

Izgarali fan
Izgara

Turbo/Fan destekli
Turbo/Fan destekli
Turbo/Fan destekli

Turbo/Fan destekli

1 Dairesel/Fan destekli

1

Turbo/Fan destekli

1 Dairesel/Fan destekli
1 Dairesel/Fan destekli
1 Dairesel/Fan yardiml

1

Turbo/Fan yardimli

1.2 Dairesel/Fan yardiml

1.2

Turbo/Fan yardimli

1 Dairesel/Fan yardimli

1

Turbo/Fan yardimli

0.6 Dairesel/Fan yardimh

Kosucu gcaklik

yerden konum
alt kisim

1
1

4/3

NN NNN

4/3
4/3
5/4
4/3
5/4

NN

NN DNNNNNN

N

(°C)
220 - 230
220 - 230

180 -190
180 - 190
280
200
180 -190
180 - 190
180 - 190
180 -190

280
280
280
280
280

150 - 160
160
160

280
190 - 200
180 - 190

160
160
160 -170
160
160
180
150 - 160
160
160

=3

Zaman (dakika)

45 - 50
45 -50

90 - 100
70 - 80
15
40 - 45
70 - 80
110-120
170 -180
65-70

1. yuzey 2.ylzey

15 5
10 10
7 8
10 5
10 7

35-40
60 - 65
45 - 50

8-9
25-30
20 -25

55-60
35-40
55-60
20 - 25
55-60
80 -90
55-60
55-60
30-35

Tablodaki streler 6nceden 1sitma surelerini icermemekte olup sadece bir kilavuz olarak verilmistir.
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4 Temizlik ve bakim

4.1 Talimatlar

4.2 Cihazin temizligi

firin haznesinin temizlenmesi icin
Oneriler

Firininizin en iyi durumda kalmasi igin
soguduktan sonra dizenli olarak
temizleyin.

Yiyecek kalintilarinin firin haznesinde
kurumasini énleyin, ¢inkl bu emaye
zarar verebilir.

Temizlemeden 6nce cikarilabilir
tlm pargalari gikarin.

Daha kolay temizlik i¢in su parcalarin
cikarilmasini tavsiye ederiz:

* Kap;
» Raf/tepsi destek gerceveleri;

* Firin contasi (pyrolytic
modeller haric).

4.3 Kapiyi Cikarma

Daha kolay temizlik icin kapiyr ¢cikarmayi
ve bir cay bezi Gzerine koymay! 6neririz.

Kapiyi ¢ikarmak icin su adimlari izleyin:
1. Kaplyl tamamen agin ve sekilde
gosterilen mentese deliklerine iki pim
yerlestirin.




Temizlik ve bakim ﬂ

2. Kapiyi her iki taraftan her iki elinizle 4.4 Kapi camlarinin temizlenmesi
kavrayin, yaklasik 30° acida kaldirin ve

Kapidaki cam her zaman tamamen temiz
cikarin.

tutulmahidir. Emici mutfak kagidi kullanin.
— Zorlu kirler icin 1slak stinger ve siradan
i deterjanla yikayin.

ic cam panellerinin cikariimasi

Daha kolay temizlik igin kapinin i cam
panelleri ¢ikarlabilir.

1. ic cam paneli, arka kismi hafifce
30° yukari dogru cekerek, oklarin gosterdigi
hareketi izleyerek c¢ikarin (1).

3. Kaplyi yeniden monte etmek igin
menteseleri firndaki ilgili yuvalara yerlestirin - 2, Ardindan én kismi yukari dogru cekin

ve girinti olusturavn b('jIUmIer.A'mn yuvalara (2). Bu sekilde camla ilistili 4 pim, firin
tamamen oturdugundan emin olun. Kapiyi kapisindaki yuvalardan ayrilir.

indirin ve yerine oturdugunda mentese
| Y
A

deliklerinden pimleri ¢ikarin.
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3. Bazi modellere ara cam paneli 5. Cam panelleri ¢ikarildigi siranin
dahildir. Ara cam panelini yukari tersine yeniden takin.
kaldirarak cikartin. 6. ic cam panelini yeniden konumlandirin.

Orta hizayi saglayin ve 4 pimini firin
kapisindaki yuvalarina hafif baski
uygulayarak yerlestirin.

4. Dis cam paneli ve daha 6nce ¢ikarilan
panelleri temizleyin. Emici mutfak kagidi
kullanin. Zorlu kirler icin nemli bir
singer ve notral deterjanla yikayin.
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Temizlik ve bakim

Raflar/tezgah destek gergevelerinin gikarilmasi

Raf/tepsi destek cercevelerinin
cikarilmasi, kenarlarin temizligini daha
kolay hale getirir. Bu islem, otomatik
temizleme cevrimi her kullanildiginda
(bazi modellerde yalnizca) yapiimalidir.

Raf/tepsi destek cercevelerini ¢ikarmak igin:
1. Cerceveyi firinin icine dogru gekin
ve A olukundan cikarin.

2. Sonra arkasindaki yerlerden B ¢ikarmak icin kaydirin.

3. Temizleme tamamlandiginda, raf/tepsi
destek cergevelerini geri yerine koymak
icin yukandaki islemleri tekrarlayin.

Pizza tabakasi kapagini (1) ve lzerine
konuldugu tabani (2) sirasiyla gikarin.
Taban birkag¢ milimetre kaldirniimali ve
sonra disa dogru cekilmelidir.

Sadece pizza modellerinde:

Alt 1sitma elemaninin ucunu birkag¢ santimetre
yukseltin ve firin tabanini temizleyin.

Pizza tabagi tabanini yerine geri
koyun, firinin arkasina carpana
kadar iterek, sonra altini basin ki
Isitici plaka tabana géomulu olsun.
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Pizza tepsisini temizlemek

Pizza tepsisi asagidaki talimatlara
gore ayri olarak yikanmalidir:

Tas her kullanimdan sonra temizlenmelidir.
Uzerinde kireglenme varsa tekrar isitmayin.
Temizlemek icin tasa 50 cc sirke dokin, 10
dakika bekletin, ardindan metal ag veya
asindirici stiingerle silerek gikarin. Su ile
durulayin ve kurumasini bekleyin.

¢ Temizlemeden 6nce tasi metal bir
spatula veya cam-epoksi Ustlerin
temizlenmesi icin kullanilan bir kaziyici ile
yapismis kirleri ¢ikarin.

* En iyi sonug icin tas hala sicak olmalidir;
aksi takdirde sicak suyla yikayin.

e Limon veya sirke ile islanmis metal
fileli singerler veya asindirici
Scotch-Brite pedleri kullanin.

» Deterjan asla kullanmayin.
* Bulasik makinesinde asla yikamayin.
* Tasi asla suda bekletmeyin.

* Nemli tas, temizleme islemlerinin
bitiminden itibaren en az 8 saat
kullaniimamalidir.

Zamanla tasin ylzeyinde hafif gatlaklar
olusabilir. Bu, tas ylzeyini kaplayan emaye
kaplamanin yuksek sicakliklar nedeniyle
normal genlesmesinden kaynaklanir.
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4.5 Pirolojik: otomatik firin temizligi

e |Pirolojik, kirin ¢ézinmesini

1 saglayan otomatik yiksek
sicaklikta bir temizleme

prosedurudir. Bu slUrecg sayesinde

firinin icinin ¢ok kolay

temizlenmesi saglanir.

Yanhs kullanim
Yuzeylere zarar verme riski

¢ Firinin icinden 6nceki pisirme
islemlerinden kalan herhangi bir gida
artigi veya blylk dokintileri temizleyin.

¢ Finnin Gzerindeki ocakta bulunan bruldrleri
veya elektrikli kizdiricilarn kapatin.

On islemler

Pirolojik déngusine baslamadan 6nce:
» ic cam panelini olagan temizlik
talimatlarina gore temizleyin.

e Cok inatci kireclenmeler icin cam Uzerine
bir firin temizleyici Gran puskdrtin
(Grandeki uyarilari okuyun); 60 dakika
bekletin, ardindan cami mutfak havlusu
veya mikrofiber bez ile durulayin ve
kurulayin.



Temizlik ve bakim

e Firinin icindeki tim aksesuarlari
tamamen ¢ikarin.

* Pizza tablasi kapagini, pizza tablasinin
yerine firinin tabanindaki yuvasina
yerlestirin.

* |zgara/tepsi destek cercevelerini gikarin.

« Ust koruyucuyu (varsa) cikarin.

» Kapagi kapatin.
Pirolytik fonksiyon ayari

1. Fonksiyon diigmesini simgesine gevP .

2. Ayar digmesini sola veya saga
cevirerek temizlik dongusu suresini
minimum 2 saatten maksimum 3 saate
ayarlayin.

3. Pirolytik dénglyl baslatmak icin
ayar digmesine basin.

/ Onerilen pirolytik déngii
£ suresi:

» Hafif kir: 120 dakika.
 Orta duizey kir: 150 dakika.
* Agir kir: 180 dakika.

Pirolytik dongu

Pirolytik dongu slire secildikten sonra

termostat 15191 yanip sdnmeye baslayacak
ve firin 1Isinmaya baslayacaktir.

Pirolytik dongul basladiktan iki dakika
sonra, kapinin agilmasini engelleyen bir
cihaz kapiyi kilitler (kapi kilidi gosterge
1S1g1 yanar).

Kapi kilidi cihazi etkinlestirildikten
sonra herhangi bir fonksiyon
se¢cmek mimkuin degildir.

i

/ Fonksiyon diigmesini 0 konumuna
_E | getirerek pirolytik dongt herhangi
—— bir zamanda durdurulabilir.

Pirolytik déngu sirasinda suresini
degistirmek mimkinddar.

4. Ayar dugmesine basin. Zamanl pisirme
gosterge I§I§I@saat Gzerinde yanip séner.

5. Yeni pisirme bitis saatini ayarlamak
icin 5 saniye icinde ayar digmesini sola
veya sada gevirin.

Pirolytik dongl tamamlandiginda bir zil,
otomatik temizlik dongusunin bitisini
belirtir.

6. Fonksiyon diigmesini 0 konumuna geri getirin.
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Firin icindeki sicaklik givenli seviyelere
geri donunceye kadar kapi kilitli kalir.

7. Firinin sogumasini bekleyin ve ice
biriktirilen kalintilari nemli mikrofiber bir
bezle toplayin.

e |ilk pirolitik déngl sirasinda, yagh
1 Uretim maddelerinin normal
buharlasmasi nedeniyle hos
olmayan kokular olusabilir. Bu, ilk
pirolitik dénguiden sonra kaybolan
kesinlikle normal bir fenomendir.

Pirolitik dongu sirasinda, daha
ylUksek dénus hizi nedeniyle fanlar
daha yogun bir gUrGlta Gretir. Bu, Isi
dagitimini daha etkili hale getirmek
icin tasarlanmis tamamen normal
bir islemdir. Pirolitik dongli sonunda
yan yana Unitelerin duvarlarinin ve
firinin 6n panelinin asiri Isinmasini
onlemek icin fanlar yeterince uzun
slire calismaya devam edecektir.

|

/ Pirolitik dongld minimum slireyle
tatmin edici sonug vermezse,
ardisik temizlik dénguleri icin
daha uzun bir sure belirlemek
Onerilir.
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Gecikmeli pirolitik d6ngu

Pirolitik dongl 6nceden belirlenmis bir
saatte baslatilabilir.

1. Fonksiyon diigmesini sembol e ge\Pn.

2. Ayar digmesini basin.

Zamanlanmif@sirme gostergesi
saate yanar, gecikmeli pisirms
gostergesi yanip soner.

3. Pirolitik ddngu baslangig saatini ayarlamak igin
ayar digmesini 5 saniye icinde saat yoninde veya
saat yonunun tersine gevirin (maksimum 12 saat).

4. Ayar digmesini basin.
Zamaninda me gostergesi
saate yanar, gecikmeli pisir
gostergesi yanip soner.

5. Temizlik dénglsu slresini 2 saat
minimumdan 3 saat maksimuma ayarlamak
icin 5 saniye icinde ayar diigmesini saat
yoénunde veya saat yonunun tersine gevirin.

Son ayardan bes saniye sonra, saatler
mevcut zamana geri donecektir.



Dahili 1stk ampullnd degdistirme

1. Firin icindeki tim aksesuarlari
tamamen ¢gikarin.

2. Raf/taba destek cergevelerini gikarin.

3. Ampul kapadini bir aletle cikarin
(6r. bir tornavida).

4. I1s1§1 disan kaydirin ve ampul gikarin.

5. Ampull ayni tipten (40W) bir
ampulle degistirin.

Ey
AR

6. Kapagi yeniden takin. Camin (A) sekillendirilmis

kisminin kapiya dogru baktigindan emin olun.

7. Kapagi tamamen asagdiya bastirin ki ampul

destegine mikemmel sekilde otursun.
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5 Kurulum
5.1 Elektrik baglantisi

Guc gerilimi
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Elektrik baglantisini yetkili teknik
personel tarafindan yaptirin.

* Cihaz, elektrik sistem glvenlik
standartlarina uygun olarak
topraklanmalidir.

* Sebeke glic kaynagini kesiniz.

Genel bilgiler

Plakette gosterilen verilerle sebeke
karakteristiklerini karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasi ve marka

adini tasiyan tanitim plakasi cihaz Gzerinde

gorandr bir yerde bulunur.

Bu plakayi hicbir nedenle cikarmayin.
Cihaz 220-240 V~ ile calisir.

ic iletkenleri 3 x 1,5 mm?2 olan (i¢
cekirdekli bir kablo kullanin.

Toprak baglantisini diger tellere gére 20
mm daha uzun bir tel kullanarak yapin.

220-240V~

2

1.5 mm

=

20 mm
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Kurulum

Sabit baglanti

Kurulum formlarina uygun olarak gl¢
hattini bir omipolar devre kesiciyle
baglayin.

Devre kesici cihazin yakininda ve kolay
ulasilabilir bir konumda bulunmalidir.

Fis ve priz ile baglanti

Fis ve priz ayni tipte oldugundan emin
olun.

Asiri Isinmaya ve yanik riskine yol
acabileceginden adaptorler ve kirpikler
kullanmaktan kacinin.

5.2 Kablo degistirme

GUc gerilimi
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Sebeke glic kaynagini kesiniz.

1. Arka kasa fislerini sokin ve terminal
bloguna erismek icin kapadi cikarin.

2. Kablonun degistiriimesi.

3. Firin veya herhangi bir ocagin
kablolarinin cihazla temas etmemesi icin
en iyi glizergahi izlediginden emin olun.



5.3 Konumlandirma GUc¢ kablosunun konumu

=(o
=IE

[,__

(arka gériiniim)

On panel contasini

Sizdirmazligi 6nlemek icin saglanan
contayi 6n panelin arka kismina
yapistirin.
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Kurulum

Pinyon baglantilari Sabitleme Cihazin toplam boyutlari (mm)
1. Cihazin 6nlne takili olan takma
parcalarinin kapaklarini ¢gikarin. O [ O
©
& ®
Vo) v
Py
RO ‘
77
2. Cihazi oyuk icine monte edin.
3. Vidalarla cihazi ajaca sabitleyin. o
[OAY >4
A-D.0. fa)
L7 A\

A-A

40
A-O.4
470

.

4. Onceden cikarilan kapaklarla

RT7 A
J70

pinyonlari kapatin. 23
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N
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;a

O
O
o
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Calisma tezgahlarinin altina montaj (mm)

45°

1=

®-

A

min 583 - max 585

A-QA.
O

9
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X

Bir situna monte etme (mm)

35-40 C T
560 =

GBS XoW - £8G UlW
|
]
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