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1 Talimatlar

1.1 Genel glvenlik talimatlar

Kisisel yaralanma riski

*UYARI: kullanilirken cihaz
ve ulasilabilir parcalari cok
Isinir. Cocuklar cihazdan
uzak tutulmahdir.

*UYARI: kullanilirken cihaz ve
ulasilabilir parcalari ¢cok isinir.
Kullanim sirasinda isitma
elemanlarina asla dokunmayin.

*Firina gida aktarirken eldiven
kullanarak ellerinizi koruyun.

*Bir yangini veya alevleri suyla
sdpmeye calismayin: cihazi
kapatin ve alevleri yangin
battaniyesi veya diger uygun bir
ortu ile bogmaya calisin.
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*Bu cihaz en az 8 yasindaki
cocuklar ve fiziksel, duyusal veya
zihinsel kapasitesi kisitli olanlar
veya elektrikli aletlerin
kullaniminda deneyimsiz olanlar
tarafindan, guvenliklerinden
sorumlu olan yetiskinler
gdzetiminde veya ybnergeyle
kullanabilir, gézetim altinda
olduklari strece.

*Cocuklar cihazla
oynamamalidir.
eCocuklar surekli gézetim altinda

olmalar sartiyla 8 yasindan kicuk
cocuklar guavenli bir mesafede tutun.

eKullanilirken 8 yasindan kuguk
cocuklari cihazdan uzak tutun.

*Temizlik ve bakim,
denetimsiz cocuklar
tarafindan yapilmamahdir.

*Pisirme slreci her zaman
izlenmelidir. Kisa pisirme
sureci surekli olarak
denetlenmelidir.



Talimatlar

*Yaglar veya yaglar
salinabilecegi pisirme islemleri
sirasinda cihazi gb6zetimsiz
birakmayin; bu durumda
Isinabilir ve yangina neden
olabilir. Cok dikkatli olun.

*Cok sicak tepsilere dogrudan
su dokmeyin.

*Pisirme sirasinda firin
kapagini kapal tutun.

*Yemek hareket ettirmeniz
gerekiyorsa veya pisirme sonunda,
kapagd! birkag saniye icin 5 cm acin,
buharin cikmasina izin verin,
ardindan tamamen acin.

*Aletler veya catal gibi sivri
metal nesneleri cihazdaki
yuvalara sokmayin.

eKullanimdan hemen
sonra cihaz kapatin.
*Alet yanici malzemeler

yakininda KULLANMAYIN
veya DEPOLAMAYIN.

A

e Kullanim sirasinda bu
cihazin yakininda aerosol
kullanmayin.

*BU CiHAZI
DEGISTIRMEYiIN.

eKurulum ve bakim guncel
standartlara uygun olarak
nitelikli personel tarafindan
yapilmalidir.

*Cihazi kendi basiniza ya da
nitelikli bir teknisyen olmadan
onarmaya calismayin.

*Cihazi prizden ¢ikarmak icin
kablayl cekmeyin.

Cihaza zarar verme riski

*Cam parcalar Uzerinde asindirici
veya asindirici temizleyiciler (6r.
taslama tozlari, lekelerini
gidericiler ve metal stingerler),
kaba veya asindirici malzemeler
veya keskin metal kaziyicilar
kullanmayin; ylzeyde ¢izik
olusturabilir ve cami kirabilir.
Ahsap veya plastik mutfak
gerecleri kullanin.
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*Cihazin Uzerine oturmayin.

e Paslanmaz celikten yapilmis veya
metal ylzey bitisine sahip parcalar
Uzerinde klor, amonyak veya ¢camasir
suyu iceren temizleyici Grdnler
kullanmayin (6ér. anodizasyon, nikel
veya krom kaplama).

» Raflar ve tepsiler yan
kilavuzlara mimkuin oldugunca
ileri kaydiriilmahdir.
Gikarilmalarini 6nleyen mekanik
emniyet kilitleri asagiya bakmali
ve firin hacminin arkasina dogru
yonelmelidir.

*Cihazi temizlemek icin buhar
jeti kullanmayin.

*Cihaza yakin herhangi bir
sprey urun puskurtmeyin.
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e Havalandirma acikliklarini
ve 1si dagitim deliklerini
tikamayin.

*Yangin tehlikesi: firln hacminde
hicbir nesneyi birakmayin.

«BURADA HiCBIR DURUMDA
CIHAZI ISITMA CIHAZI OLARAK
KULLANMAYIN.

* Gida pisirirken plastik tencereler
veya kaplar kullanmayin.

* Firin hacmine kapali tenekeler
veya kaplar koymayin.

*Pisirme sirasinda gerekli
olmayan tum tepsileri ve raflar
cikarin.

*Firin tabanini aliminyum veya
teneke folyo ile kapatmayin.

*Tencereleri veya tepsileri
dogrudan firin tabanina
koymayin.
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*Gerekirse, tabak rafini (model
depending on) altina
yerleslendirerek pisirme destegi
olarak kullanabilirsiniz; saglanan
veya ayri satilan raf igin.

*Yag gecirmez kagit kullanmak
isterseniz, sicak hava
dolasimini engellemeyecek
sekilde yerlestirin.

*Acik kaptyl cam panel Uzerinde
tavalari veya tepsileri
dinlendirmek icin kullanmayin.

*Kurulum sirasinda cihazi yerine
kilitlerken firin kapagini kaldirag
olarak asla kullanmayin.

*Kapaliyken kapiya ¢ok
baski uygulamaktan kacinin.

*Bu cihazi kaldirmak veya hareket
ettirmek icin kulpu kullanmayin.

A

*Pirolojik fonksiyon kullanilirken
ylzeyler olaganustl derecede
Isinabilir. Cocuklari gtvenli
mesafede tutun.

Pirolik cihazlar icin

*Pirolojik dénguyl baslatmadan
Once, 6nceden pisirme
islemlerinden kalan yiyecek
artiklari veya buyUk dékantdleri
firin icinden temizleyin.

*Pirolojik dénguyl baslatmadan
once firn boslugundaki tim
aksesuarlari ¢ikarin.

*Pirolojik donguyu baslatmadan
once firinin Ustindeki ocagin

veya elektrikli ocaklarin
alevlerini kapatin.

Kurulum ve bakim

*BU CiHAZ BASKA BIiR YERDE SU
TASINAMAZ; BOTTA Veya
KARAVANDA KURULMAMALIDIR.

*Cihaz, bir sehpanin
uzerine kurulmamalidir.
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A Talimatlar

eCihazi ikinci bir kisinin
yardimiyla kabin kesiminde
konumlandirin.

*Olasi asirt 1Isinmayi 6nlemek icin

cihaz susleme kapisi veya
panelin arkasina monte
edilmemelidir.

*Kurulum ve servis, guncel

standartlara uygun olarak yetkili
personel tarafindan yapiimaldir.

*Elektrik baglantisini yetkili

teknik personele yaptirin.

*Cihaz, elektrik sistemi
guvenlik standartlarina
uygun olarak
topraklanmalidir.

*En az 90°C'ye dayanikl
kablolar kullanin.

*Terminal blogu vida uclarinin
sikma torku 1.5 - 2 Nm
olmalidir.
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*GUc¢ kablosu zarar gortrse olasi
tehlikelerin 6nline gecmek icin
mumkun olan en kisa surede
teknik destekle iletisime gecin ve
degistiriimesini saglayin.

*Cihaza herhangi bir islem
(kurulum, bakim,
konumlandirma veya hareket)
yapmadan dnce her zaman
gerekli kisisel koruyucu
ekipmanlari (PPE) kullanin.

*Cihaza herhangi bir islem
yapmadan dnce gug
kaynagini kapatin.

*UYARI: elektrik carpmasini
onlemek icin ampull
degistirmeden Oonce cihazin
kapali oldugundan emin olun.

*Sabit baglanti durumunda
erisilebilir bir fis veya anahtar
Uzerinden kurulumdan sonra
cihazi ayirin.
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e Kurulum yénetmeliklerine
uygun olarak, kategori lll faz faz
harici asiri gerilim kosullarinda
tam kesisim saglayacak temas
ayrilma mesafesine sahip tim
silindire baglanti kesici ile glg¢
hattini donatin.

* Bu cihaz deniz seviyesinden en
fazla 2.000 metre yUkseklikte
kullanilabilir.

Bu cihaz icin

* Ampull degistirmeden 6nce cihazin
kapali oldugundan emin olun.

* Acik kapaga higbir agirlik koymayin ya
da oturmayin.

» Kapilarda hi¢bir nesnenin
sikismadigindan emin olun.

* Cihazi disarida

kurmayin/kullanmayin.

1.2 Uretici sorumlulugu

Uretici, su nedenlerle olusan kisi veya mal
hasari icin hicbir sorumluluk kabul etmez:

e pelirtilenlerden farkl kullanim;

e Kullanici kilavuzundaki talimatlara
uyulmamasi;

A

* Cihazin herhangi bir
parcasina mudahale etmek;

« Orijinal olmayan yedek pargalarin kullaniimasi.

1.3 Cihazin amaci

Bu cihaz ev ortaminda yiyecek pisirmek
icin tasarlanmistir. Baska hicbir kullanim
uygunsuz olarak kabul edilir. Asagida
kullanilamaz:

e calisan mutfaklarinda, dikkanlarda,
ofislerde ve diger calisma alanlarinda.
« ciftliklerde/ciftlik evlerinde.

* otellerde, motellerde ve konut
ortamlarinda misafirler tarafindan.

» yatak ve kahvalti konaklamalarinda.

1.4 Bertaraf

Bu cihaz diger atiklardan ayri
Ei olarak bertaraf edilmelidir
= J(Yénergeler

2002/95/EC, 2002/96/EC, 2003/
108/EC). Cihaz, mevcut Avrupa
direktiflerine uygun olarak saghk
ve cevre icin tehlikeli sayilabilecek
miktarlarda madde icermez.

Cihazi bertaraf etmek icin:

* GUc kablosunu kesin ve fisiyle birlikte
cikarin.

Guc gerilimi
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Ana gug tesisini kesin.
¢ Cihazin fisini cekin.
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 Cihazi elektrikli ve elektronik ekipman
atiklari icin uygun geri déntusim
merkezine teslim edin veya esdeger bir
urdn satin alirken perakendeciye iade
edin; bire bir oraninda.

Cihazlarimiz kirletici olmayan ve geri
doénusturulebilir malzemelerle paketlenmistir.

* Ambalaj malzemelerini uygun
toplanabilir atik merkezlerine teslim edin.

Plastik ambalaj

Bogulma tehlikesi
* Ambalaji veya herhangi bir kismini
gozetimsiz birakmayin.

¢ Plastik posetlerle cocuklarin
oynamasina izin vermeyin.

1.5 Tanimlama plakasi

Tanimlama plakasi, cihazin teknik
verilerini, seri numarasini ve marka adini
tasir. Herhangi bir nedenle tanimlama
plakasi ¢ikarilmamalidir.
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1.6 Bu kullanim kilavuzu

Bu kullanim kilavuzu cihazin ayrilmaz bir
parcasidir ve cihazin ¢alisma émri boyunca
tamamen saklanmali ve kullanicinin
ulasabilecegi yerde bulunmalidir.

Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanim
kilavuzunu dikkatlice okuyun.
1.7 Isik Kaynaklari

* Bu cihaz kullanici tarafindan
degistirilebilen 1sik kaynaklari igerir.

* Cihaz igindeki i1sik kaynaklari, ortam
sicakhgi =300°C icin uygun olarak beyan
edilir ve firinlar gibi yUksek sicaklik
uygulamalari igin kullanilmaya uygundur.

* Bu cihazda verimlilik sinifi "G" olan
Isik kaynaklari bulunmaktadir.
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1.8 Enerji tasarrufu igin

» Tarife bunu gerektiriyorsa cihazi yalnizca
dnceden isitin. Onisitma asamasi tim
islevlerde haric tutulabilir (bkz. boélim
“Onisitma asamasl!”) sadece PIZZA
(6nisitma harig tutulamaz) ve ECO
(6nisitma mevcut degil) islevleri harig.

e Tim islevlerde (ECO islevi dahil) pisirme
sirasinda kapagi acmaktan kacinin.

* Ambalette baska sekilde belirtiimedigi
strece donmus gidalari firina koymadan
once ¢ozdurin.

* Birkag tlr yiyecek pisirirken mevcut sicak
firini en iyi sekilde kullanmak igin yiyecekleri
birbirini takip ederek pisirmek onerilir.

* Koyu renkli metal kaliplar kullanin:
Isiylr daha iyi emerler.

¢ Pisirme sirasinda ihtiya¢ duyulmayan
tim tepsileri ve raflan gikarin.

¢ Normalde kullanilan sireden birkacg
dakika 6nce pisirmeyi durdurun.
Firinda birikmis olan isi ile kalan
dakika pisirme devam edecektir.

* Isi kaybini 6nlemek igin kapi acilisini
asgaride tutun.
e Firinin icini her zaman temiz tutun.

1.9 Kullanici kilavuzunun nasil okunacadi

Bu kullanici kilavuzu su okuma
kurallarini kullanir:

Talimatlar
Bu kullanici kilavuzu hakkinda
genel bilgiler, glivenlik ve nihai
bertaraf.
Aciklama

E Cihaz ve aksesuarlarinin
aciklamasi.
Kullanim

|-q Cihazin ve aksesuarlarinin
2 kullanimiyla ilgili bilgiler.

Temizlik ve bakim

A

Cihazin dogru temizligi ve bakimi
icin bilgiler.

Kurulum

Nitelikli teknisyen icin bilgiler:
X Kurulum, isletme ve denetim.

A Guvenlik talimatlari

Bilgi

Iy [P

Tavsiye

1. Kullanim talimatlarinin sirasi.
* Bagimsiz talimat.
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Aciklama

2 Aciklama

2.1 Genel aciklama
1 5

/
9 O / <<§>)

)
Pyrolytik modeller Pizza tasiyla Pyrolytik modeller
1 Kontrol paneli 5 Fan
2 Isik ampult 6 Raf/tepsi destek gergeveleri
3 Conta 7 Pizza tas! (bazi modellerde yalnizca)

4 Kapi mCergeve rafi

48



Aciklama

2.2 Kontrol paneli

1 2 3 4 5
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Pyrolytik modeller
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Pizza tasiyla Pyrolytik modeller
1 Sicaklik kolu 4 Kapi kilit géstergesi i1s1gi
Bu kol, pisirme sicakligini se¢gmenizi Otomatik (pyrolytik fonksiyon) temizleme
saglar. doéngusu etkinlestirilince yanar.

Gerekli dedere gore kolu minimum ve
maksimum ayar arasina saat yonunde
gevirin.

5 Fonksiyon kolu

Firinin gesitli fonksiyonlar farkh pisirme
. . yontemleri icin uygundur. Gerekli fonksiyonu
2 Termostat gostergesi i1gi sectikten sonra pisirme sicakhgini sicaklik

Gostergesi yanip soniiyorsa, firnin  kolunu kullanarak ayarlayin.
belirlenen sicakliga ulasmak icin

Isittigini gosterir. Sicakhk

ulastiginda termostat i1s1d1 firin

kapatilincaya kadar yanik kalir.

3 Saat

Mevcut saati géruntulemek, programlanmis
pisirme islemlerini ayarlamak ve dakikalik
geri sayimi programlamak icin kullanighdir.
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2.3 Diger parcalar raflar

Cihaz, tepsileri ve raflari farkli

ylUksekliklere konumlandirmak igin raflar

icerir. Rafin konumu asagidan yukariya
dogru gosterilir (bkz. 2.1 Genel

LA

‘;%x\tj agiklama).
% 2.4 Mevcut aksesuarlar

s |Bazi modellerde tim
1 aksesuarlar mevcut degildir.

Sogutma fani

Fan cihazi sogutur ve pisirme sirasinda Raf
calismaya baslar.

Fan kapinin Gstlinden sirekli bir hava

akimi meydana getirir; cihaz kapatildiktan

sonra kisa bir siire daha devam edebilir.

ic aydinlatma

Cihazin i¢ aydinlatmasi su anda yanar:
* kapi acildiginda;
¢ herhangi bir fonksiyon

baslatlldlélncF)fonksiyon disinda. Pisirme sirasinda yiyecek iceren

kaplar desteklemek icin kullanilir.

o |Kapi acikken i¢ aydinlatmayi Tepsi rafi
l kapatmak mimkln degildir.

Firin tepsisinin Gzerine yerlestiriimek Gzere;
damlayabilecek yiyeceklerin pisirilmesi igin.
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Derin tepsi Pizza tasI (bazi modellerde sadece)

. o - . Pizza ve benzeri yemekler pisirmek igin
UsEtekl raf Gzerine yerlestllrllen yllyeceklerden ozel olarak tasarlanmistir.
yagdi toplamak ve turta, pizzalar ile firnlanmis

tathlar pisirmek icin kullarighdir. Pizza spatulasi (bazi modellerde sadece)

Pizza tasi kapagi (bazi modellerde sadece)

Pizzayi pizza tasi Uzerine kolayca
yerlestirmek igin.

Pizza tasi kullaniimadiginda firinin altinda
bulunan cokende pizza tasini degistirmek
icin yerlestirilir.
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3 Kullan
3.1 Talimatlar
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3.2 ilk kullanim

1. Cihazin disi veya icindeki herhangi
bir koruyucu filmi, aksesuarlar dahil
cikartin.

2. Aksesuarlar ve firin boslugundan
(teknik veri plakasini disinda) herhangi
bir etiket cikartin.

3. Cihazin tim aksesuarlarini ¢ikarin ve
temizleyin (bkz 4 Temizlik ve bakim).

4. Uretim surecinde kalan kalintilan
yakmak icin bos firini maksimum
sicaklikta isitin.
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3.3 Aksesuarlarin Kullaniimasi Tepsi askisi

Tepsi askisi tepsiye takilmalidir. Bu sekilde
pisirilen gidadan yag ayri olarak

Raflar ve tepsiler yan kilavuzlara sokulmali  toplanabilir.

ve tamamen duruncaya kadar
yerlestiriimelidir.

Raflar ve tepsiler

* Rafin yanlislikla gikarilmasini engelleyen
mekanik emniyet kilitleri asagiya bakmali ve
firin bélmesinin arkasina dogru yonelmelidir.
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Kapak ve pizza tasI (bazi modellerde
yalniz)

Yanhs kullanim
YUzeylere zarar verme riski

¢ Pizza tasini agiklandigi gibi kullanmayin,
ornegin gazli veya cam seramik ocaklarda
ya da bu amag igin tasarlanmamis
firinlarda kullanmayin.

¢ Pizzanizda yagda izin verirseniz, yagdi
firndan ¢iktiktan sonra eklemek en iyisidir;
clnki pizza tasindaki yag lekeleri girkin
goOrinebilir ve verimliligini azaltabilir.

* Pizza tas! kullaniimiyorsa firindan
¢ikarin ve alt kismi igin saglanan kapagi
artan.

Firini sogukken, altindaki kapagi ¢ikarin ve
pizza tasini iceri yerlestirin. Tasin,
saglanan cukura dogru sekilde
yerlestiginden emin olun.

Pisirme igin 6zel pizza fonksiyonunu kullanin
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=, Kullan

Pizza spatulasi (bazi modellerde yalniz)

Yemekleri firina yerlestirmek ve ¢ikarmak
icin pizza spatulasini daima ahsap sapindan
kavrayin. Celik yluzeyi hafifge una bulamaniz
tavsiye edilir; bdylece taze urinleri
stirgilemek daha kolay olur ve bunlar nem
iceriginden 6tlrl celige yapisabilirler.

)

3.4 Firin Kullanimi

Firint acma

Firint agmak icin:

1. Fonksiyon diigmesini kullanarak
pisirme fonksiyonunu segin.

2. Sicakhgi sicaklik digmesi ile
secin.

Bir fonksiyon, fonksiyon
diigmesini 0 konumuna getirerek
herhangi bir anda kesilebilir.




Kullan

Onisinma

Pisirme fonksiyonlari her zaman bir 6n
Isitma asamasiyla baslar; bu da cihazin
pisirme sicakligina kadar isinmasina
olanak tanir.

Firinin isintyor oldugunu goéstermek
icin gosterge 1s1g1 yanip soner.

Sicaklik ulasildiginda gdsterge 15131 yanik
kalacak ve yiyecek firina
yerlestirilebilecegini gostermek igin bir zil
calacaktir.

FONKISYON LIiSTESI

Eco
ECO

Izgara ile alt Isitma elemaninin
birlikte kullaniimasi, tek raf
Uzerinde pisirme igin 6zellikle
uygundur; ¢inku dustk eneriji
tiketimi saglar.

m— Statik

Isi ayni anda yukaridan ve asagidan
geldigi icin bu sistem belirli yiyecek
turleri icin 6zellikle uygundur.
Geleneksel pisirme, statik pisirme

olarak da bilinir, ayni anda sadece bir

yemek pisirmek igin uygundur. Her
tarld rosto, ekmek ve kekler icin
mikemmeldir ve her durumda yagl
etler (6r. 6rdek ve kaz) igin ozellikle
uygundur.

=3

yvvwv |zgara

Izgara elemanindan gelen isi,
Ozellikle ince ve orta kalinhktaki o
etlerde mikemmel 1zgara sonuglari
verir ve dikey cevirici (varsa) ile
birlikte pisirme sonunda yiyecege
esit kahverengi bir gérinim
kazandirir. Sosisler, kemikli pirzola ve
pastirma igin mikemmeldir. Bu
fonksiyon, Ozellikle et olmak tzere
bUylk miktarlarda yiyecegin esit
sekilde 1zgara yapilmasini saglar.

VYWOWY \/antilator destekli 1zgara

* Fan tarafindan Uretilen hava, 1zgaranun
olusturdugu glgli 1s1 dalgasini hafifletir ve
cok kalin yiyecekleri bile mikemmel
sekilde esit sekilde 1zgara yapar. Biyuk et
parcalari igin mikemmeldir (6rnegin domuz
budu).

w9 Fanla destekli

é Fanin calismasi, geleneksel
pisirme ile birlestiginde, karmasik
tariflerde bile tutarli pisirme
saglar. Biskulvi ve kekler icin
mukemmeldir, ayni anda birkag
seviye Uzerinde pisiriliyor olsa
bile. Cok seviyeli pisirme igin 2.
ve 4. rafi kullanmanizi éneririz.
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Alt eleman (bazi modellerde
sadece)

Sadece tabandan gelen isi, alt ylzeyi
daha yUlksek sicakliga ihtiyag duyan
yiyeceklerin pismesini tamamlamasina
olanak tanir, kahverengilesmelerini
etkilemeden. Pastalar, turta ve
pizzalar icin mikemmeldir.

Pizza (bazi modellerde sadece)

Vantilatoérun ¢alismasi, 1zgara ve
alt 1sitma elemani ile birlestiginde,
karmasik tariflerde bile tutarh
pisirme saglar. Sadece pizzalar icin
degil, kurabiyeler ve pastalar icin
de mukemmel.

Yuvarlak isitma elemanina sahip fan

Fanin ve firinin arkasina entegre
edilen yuvarlak isitma
elemaninin birlesimi, ayni
sicakliklari ve ayni pisirme trinu
gerektiren farkl yiyecekleri
birkac seviyede pisirmenize
olanak tanir. Sicak hava dolasimi
aninda ve esit 1sI dagitimi saglar.
Ornegin, kokularin ve tatlarin
karismadan balik, sebze ve
kurabiyeleri farkl seviyelerde
ayni anda pisirmek mimkun
olacaktir.

=~ Turbo
@ Fan destekli pisirme ile

geleneksel pisirmenin birlesimi,
yogun pisirme gerektiren buyik
hacimler icin kokularin ve
tatlarin karismadan, cok hizli ve
verimli sekilde birkac seviyede
pisiriimesini saglar.

PUrolytik ¢evrim
Bu fonksiyonu ayarlamak, firini

iceride duvarlarda olusan yagi
500°C'ye kadar isitarak yok eder.

3.5 Pisirme tavsiyeleri

Genel tavsiyeler

e Tutarh pisirme icin ¢ok sayida
seviyede fan destekli fonksiyon kullanin.
 Sicakhgr artirarak pisirme siresini
kisaltmak mimkin degildir (disaridan
cok pismis icerisi ise az pismis olabilir).

Et pisirme tavsiyeleri

* Pisirme sureleri yiyecegin kalinhdina,
kalitesine ve tiketici zevkine bagh olarak
degisir.

* Et kizartirken bir et termometresi kullanin
ya da kizartmayi bir kasikla Gzerine bastirin.
Sert ise hazirdir; degilse birkag dakikalik
daha pisirmeye ihtiyag vardir.
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Izgara ve i1zgara ile Fan ile pisirme igin
tavsiye

* Pisirme etkisini degistirmek isterseniz, ete
dondurucu olmayan firina ya da énceden
isitilmis firina konulmasi halinde bile 1zgara
yapilabilir.

* Fan ile 1zgara fonksiyonunda, izgara
yapmadan once firini dnceden isitmanizi
Oneririz.

* Yiyecedi 1zgara Uzerinde ortada
konumlandirmanizi 6neririz.

* Grill fonksiyonunda, sicaklik kolunu su
konuma getirmenizi 6neririz.

simgeye yakin maksimum
deger, pisirme optimizasyonu.

“icin

Tathlar/hamur isleri ve biskUviler icin
pisirme tavsiyeleri

¢ Koyu metal kaliplar kullanin: Isiyi
daha iyi emerler.

* Sicaklik ve pisirme suresi hamurun
kalitesine ve kivamina baghdir.

e Tathnin iyice pisip pismedigini kontrol etmek
icin: Pisirme slresinin sonunda tatlinin en
yUksek noktasina kiirdan batirin. Hamur
kdrdana yapismiyorsa tath pismis demektir.

» Tath finrndan ¢iktiginda ¢okerse,
bir sonraki sefer ayarli sicaklgi
yaklasik 10°C dusurun ve gerekirse
daha uzun pisirme siresi secin.

=3

Cozunmesi ve mayalandirma igin tavsiyeler

¢ Dondurulmus yiyecekleri ambalajlar
olmadan kapaksiz bir kapta firinin birinci
rafina koyun.

« Yiyeceklerin Ust Uste bindirilmemesine dikkat edin.

 Eti ¢c6zdUrmek icin ikinci seviyeye
yerlestirilmis metal 1zgara ve birinci
seviyedeki tepsiyi kullanin. Bu sekilde
c¢ézdirme sirasinda yiyecegin sivisi yemekten
uzak akip gider.

* En narin kisimlar aliminyum folyo ile
kapatilabilir.
* Basarili mayalanma icin firinin

altina bir su kabi konulmalidir.

3.6 Saat

Saat gOstergesi 151g1

EDakika sayacl gosterge 15101
EZamanll pisirme gostergesi IsigI

Gecikmeli pisirme gostergesi I1s1d1
A Ayar kolu
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Zamani ayarlama

Cihaz ilk kez kullanildiginda veya bir
glc kesintisinden sonra saat

gosterge ISIQ saat Gzerinde yanip séner.

1. Mevcut saati ayarlamak icin ayarlama
digmesini sola veya saga gevirin.

2. Yaklasik 5 saniye sonra saat
gobstergesi 1s14 ner ve saat normal
calismasina d eder.

GUln 1sigindan yararlanma zamanlamasi
icin mevcut zamani degistirmek
gerekebilir.

3. Saati daha fazla ayarlamak igin, higbir
islevin etkin olmadigindan emin olun
(sicaklik digmesi ve islev digmesi 0
konumunda olmalidir).

4. Ayarlama digmesini sola veya saga cgevirin.

Dakikaci

® |Bu islev sadece buzzeri
1 etkinlestirir, pisirmeyi durdurmaz.

e |Dakikaci hem yemek pisirme
1 sirasinda hem de cihaz beklemede
oldugunda etkinlestirilebilir.

1. Ayarlama digmesine basin.

Dakikaci zamanlaygésterge 1S1g1
saat Uzerinde yani ner.
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2. Ayarlama digmesini 5 saniye icinde
sola veya saga cevirerek slireyi ayarlayin
(maks. 4 saat). Yapilan herhangi bir
artis/azalma, dakika kolunun 1 tik ileri
hareket etmesiyle gosterilir.

Son ayardan bes saniye sonra,
gdstergeler mevcut saate doner ve
dakikaci zamanlayici gostergesi

isik [§gsabit yanik kalir; dakika
dakikaci simdi basladi.

Dakikaci calisirken sliresini daha da
degistirmek mimkinddar.

3. Ayarlama digmesine basin.

Dakikaci zamanla Ostergesi
saat Uzerinde yani nayor.

4. Yeni sUreyi ayarlamak igin 5 saniye iginde
ayarlama digmesini sola veya saga cgevirin.

Son ayardan bes saniye sonra, saatler
mevcut saate déner ve dakikaci
zamanlayici gostergesi

Isik sabit yanik kalir; yeni
dakikaci simdi basladi.

Dakikacli suresi sonunda, dakika

zamanlayici gostergesi
ISIJ1, bir buzzer sesi verir.

yanip soner ve

5. Buzzeri devre disi birakmak
icin ayarlama digmesine basin.

4

Bir dakikaciyi herhangi bir zamanda
iptal etmek icin ayarlama digmesine
basin ve yaklasik 3 saniye basil tutun.
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Pisirme Gecikmesi

° Pisirme geciktirme, kullanicinin belirledigi
1 bir zaman araligindan sonra pisirme
isleminin otomatik olarak baslamasina ve
ardindan firinin otomatik olarak
kapanmasina olanak taniyan islevdir.

Bir pisirme fonksiyonu ayarlandiktan sonra:

1. Ayar digmesini iki kez basin.
Geciktirilmis pisirme terge5|
saatte yanip sonuyor.

2. Baslangic zamanini ayarlamak igin ayar
digmesini 5 saniye icinde saat yoninde veya
saat yonunuUn tersine cevirin (maks. 12 saat).

3. Ayar diigmesini basin. Zamanl pisirme
gOstergesi saat nde yanip soner.

4. Pisirme bitis zamanini ayarlamak icin 5
saniye icinde ayar digmesini sola veya
saga gevirin.

Son ayardan bes saniye sonra saat
kolu mevcut saate donecektir.

5. Sicaklik digmesini gerekli degere
ayarlayin.

6. Pisirme, ayarlanan baslangi¢ zamaninda baslayacak ve
belirlenen bitis zamanina kadar devam edecek.

=3

Pisirme sirasinda ayarlanan veriler
degistirilebilir.
7. Ayar digmesini basiniz. Zamanli pisirme

belirtec ISI@I@saat Uzerinde yanip soner.

8. Yeni pisirme bitis zamanini ayarlamak
icin 5 saniye icinde ayar diigmesini sola
veya sada cevirin.

Son ayardan bes saniye sonra
kollar mevcut saate donecek.

Pisirme sonunda zamanlayici

gostergesi yani er ve bir zil
calar. p@

9. Zili devreden ¢ikarmak icin ayar
digmesini basin.

Gecikmeli pisirmeyi istediginiz zaman
iptal etmek icin ayar digmesini basih
tutun, yaklasik 3 saniye.

0 konumuna getirerek kesintiye
ugratilabilir.

/ Bir islev herhangi bir zamanda
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Zamanlanmis pisirme

e |Zamanlanmis pisirme, kullanici
1 tarafindan belirlenen belirli bir
slire sonra baslatilip
bitirilmesini saglayan islevdir.

Bir pisirme islevi ayarlandiktan sonra:

1. Ayar diigmesini iki kez basin.
E_‘ueci.kmeli pisirm? gé gesi saat
Uzerinde yanip sbéner.

2. Ayar diigmesine basin. Zamanlanmis pisirme

gosterge ISIQIﬂsaat {izerinde yanip soniiyor.
3. Pisirme bitis zamanini ayarlamak igin
ayar digmesini 5 saniye iginde sola veya
saga cevirin.
Son ayardan bes saniye sonra
saatler mevcut saate dénecektir.

4. Sicakhk digmesini gerekli degere
cevirin.

Pisirme baslamis olacak ve belirlenen
bitis zamanina kadar devam edecektir.
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Pisirme sirasinda ayarlanan veriler

degistirilebilir.

5. Ayar diigmesine basin. Zamanlanmis pisirme
gésterge ISI@I@saat Gzerinde yanip soner.

6. Yeni pisirme bitis zamanini ayarlamak
icin ayar digmesini 5 saniye icinde sola
veya sada cevirin.

Son ayardan bes saniye sonra
eller mevcut saate donecektir.

Pisirme sonunda zamanlayici

gostergesi yani ar ve bir zil
calar. p@

7. Bilesigi devre disi birakmak igin
ayar digmesine basin.

4

Gecikmeli pisirmeyi istediginiz zaman
iptal etmek icin ayar digmesini basih
tutun ve yaklasik 3 saniye basih tutun.

7

Bir islev, fonksiyon diigmesini 0
konumuna getirerek herhangi bir
zamanda kesintiye ugratilabilir.
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Pisirme bilgileri tablosu

Agirhik ‘ Kuzey konumu Sicaklik ;
Yemek (kg) Fonksiyon Ak @R (°C) Zaman (dakika)
Lazanya 3-4 Statik 1 220 - 230 45 -50
Makarna giiveci 3-4 Statik 1 220 - 230 45 -50
Dana rosto 2 Turbo/SILINTIli fan yardimii statik 2 180 - 190 90 - 100
Domuz fileto 2 Turbo/Fan-yardimli statik 2 180 - 190 70 - 80
Sosisler 1.5 Galisan izgara ile fan yardimi 4/3 280 15
Rosto sigir eti 1 Turbo/Fan-yardiml statik 2 200 40 - 45
Hashas tavsan ronst 1.5. Yuvarlak isitici elemany/ 2. 180 - 190. . 70 - 80.
! Fan yardimli statik.
Hindi gégsi 3 Turbo/Fan-yardimli statik 2 180 - 190 110-120
Kozlenmis domuz boynu 2-3 Turbo/Fan-yardiml statik 2 180 - 190 170 - 180
Hindi tavuk roasti 1.2 Turbo/Fan-yardiml statik 2 180 - 190 65-70
1nd 2nd
Domuz pirzolalari 1.5 Fanli 1zgara 4/3 280 15 5
Yedek kaburga 15 Fanli1zgara 4/3 280 10 10
Pastirma 0.7 Izgara 5/4 280 7 8
Domuz filetosu 15 Fanli 1zgara 4/3 280 10 5
Dana filetosu 1 Izgara 5/4 280 10 7
Somon alabaligi 1.2 Turbo/Fanli statik 2 150 - 160 35-40
Dervis baligi 1.5 Turbo/Fanl statik 2 160 60 - 65
mevxinen baligi 1.5 Turbo/Fanl statik 2 160 45 -50
Pizza 1 Turbo/Fanli statik 2 280 8-9
Yuvarlak isitici elemany/
Ekmek 1 Fanl statik 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Turbo/Fanl statik 2 180 - 190 20-25
Yuvarlak isitici elemani/
Bundt kek L Fan destekli statik. 2. 160. 55-60.
Yuvarlak 1sitma elemani/
Jel tathsi 1. Fan destekli statik. 2. 160. 35 -40.
i Yuvarlak 1sitma elemani/
Ricotta kek 1. Fan destekli statik. 2. 160 - 170. 55 - 60.
Jel tathsi 1 Turbo/Fan destekli statik. 2. 160 20-25
R Yuvarlak 1sitma elemani/
Chiffon kek 12 Fan destekli statik. 2 160 55-60
Profiteroller 1.2 Turbo/Fan destekli statik 2 180 80-90
Sponge keki 1 Yuvarlak i1sitma elemani/Fan destekli 2 150 - 160 55-60
Piring lapasi 1 Turbo/Fan destekli statik 2 160 55-60
Brioslar 0.6 Yuvarlak isitma elemani/Fan destekli 2 160 30-35

Tablodaki streler 6nceden isitma sirelerini icermemekte olup yalnizca bir kilavuz olarak sunulmustur.
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4 Temizlik ve bakim

Talimatlar

Yanhs kullanim
Yuzeylere zarar verme riski

* Cihazi temizlemek icin buharli
jetler kullanmayin.

* Paslanmaz celikten yapilmis pargalar veya
metal ylzey kaplamalari olan bdlumlerde
klor, amonyak veya camasir sodasi iceren
temizleyiciler kullanmayin (6r. anodizasyon,
nikel veya krom kaplama).

e Cam parcalar Uzerinde asindirici veya
asindirici deterjanlar (6r. temizlik tozlari,
lekeleri gidericiler ve metal stingerler)
kullanmayin.

¢ Kaba veya asindirici malzemeler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

4.1 Yuzeyleri temizleme

Yizeyleri iyi durumda tutmak igin
kullanimdan sonra diizenli olarak
temizlenmelidir. Once sogumasini bekleyin.

GuUnlik olagan temizlik

Her zaman ve sadece asindirici icermeyen
veya klor bazli asit icermeyen 6zel UGrlnler
kullanin.

UrGni nemli bir beze dékiin ve yiizeyi
temizleyin, iyice durulayin ve yumusak
bir bez veya mikrofiber bez ile kurulayin.
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Yemek lekeleri veya artiklari

Celik stingerler ve keskin aletler kullanmayin

ylzeyi zarar verecek metal kaziyicilar
kullanmayin. Gerekirse normal, asindirici
olmayan urunler ile ahsap veya plastik bir
alet kullanin. lyice durulayin ve yumusak bir
bez veya mikrofibre bez ile kurulayin.

Firin icinde sekerli gida artiklarinin (6r.
recel) sertlesmesine izin vermeyin. Cok
uzun sure sertlesmeye birakilirsa firinin
emaye i¢ ylzeyine zarar verebilir.

4.2 Kaplyl temizleme

Kapi sékimu

Daha kolay temizlik icin kapiyi gikarmak
ve bir cay havlusu Uzerine koymak
Onerilir.

Kapiyr ¢cikarmak icin su adimlari izleyin:

1. Kapiyr tamamen agin ve resimde
gosterildigi mentese deliklerine iki pim
yerlestirin.
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2. Her iki taraftan da kapiyi her iki elinizle
kavrayin, yaklasik 30°’lik bir aci
olusturarak kaldirin ve ¢ikarin.

b

30°

3. Kapiyi yeniden monte etmek igin
menteseleri firindaki ilgili yuvalara
yerlestirin; A oluklu bélimlerin yuvalara
tamamen oturdugundan emin olun. Kapiyi
asagi indirin ve yerine oturdugunda
mentese deliklerinden pimleri ¢ikarin.

Kapidaki cam her zaman tamamen temiz
tutulmahdir. Emici mutfak pecesi kullanin.
Zorlu kirler icin nemli bir siinger ve siradan
bir deterjanla yikayin. w

Kap! camini temizleme

/ Uretici tarafindan dagitilan
_£ temizlik Grldnlerinin
kullanilmasini éneririz.

ic cam panellerinin ¢ikarilmasi

Daha kolay temizlik icin kapinin ic cam
panelleri ¢ikarlabilir.

1. ic cam panelini arka kismi nazikce
yukari dogru cekerek cikarin; oklar
(1) ile gosterilen hareketi takip edin.

2. Ardindan 6n kismi yukari dogru ¢ekin

(2). Bu sekilde camla ilistirilmis 4 pim
kapinin yuvalarindan ayrilir.

| .
2
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3. Bazi modellere ara bir cam mentesesi 6. ic cami yeniden konumlandirin. Kiiciik
dahildir. Ara cami yukari dogru kaldirarak bir baski uygulayarak firin kapagindaki
cikarin. doért pimini yuvalarina merkezleyip

yerlestirdiginizden emin olun.

4, Dis cami ve daha dnce cikarilan
camlari temizleyin. Emici mutfak

kagidi kullanin. Zorlu kirlerde islak
siinger ve notr deterjanla yikayin.

4.3 Finin iginin temizlenmesi

Firininizin en iyi durumda kalmasi igin
soguduktan sonra dizenli olarak
temizleyin.

Yiyecek artiginin firin kapaginda
kurumasina izin vermeyin; bu emaye
zarar verebilir.

Temizlige baslamadan 6nce tim
cikanlabilir parcalari cikarin.

Daha kolay temizlik icin su parcalarin
cikarilmasi onerilir:

g . *kapl
5. Camlar cikarildigi siranin tersine
yeniden yerlestirin. * 1zgara/tepsi destek cerceveleri

«firin contasini.

/ Belirli temizlik trunleri

£ kullaniyorsaniz, artiklari yok
etmek icin firini en ytksek
sicaklikta 15-20 dakika
calistirmanizi dneririz.
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Kurulama

Yemek pisirmek cihaz icinde nem
olusturur. Bu normal bir olgudur ve cihazin
calismasini hicbir sekilde etkilemez.

Her pisirme isleminden sonra:

1. Cihazin sogumasini bekleyin.
2. Cihazin icindeki kirleri
temizleyin.

3. Ic kismi yumusak bir bezle
kurulayin.

4. Cihazin i¢ci tamamen kuruyuncaya
kadar kapiyi acgik birakin.

Raf/sevye destek gergevelerinin gikarilmasi

Raf/sevye destek cergevelerinin
cikarilmasi yan taraflarin daha kolay
temizlenmesini saglar. Bu islem otomatik
temizleme donguisu her kullanildiginda
yapilmalidir (bazi modellerde).

Raf/sevye destek cercevelerini ¢cikarmak igin:

1. Cerceveyi ice dogru cekerek oluk
A'dan cikartin.

2. Ardindan arkasindaki B oturma yerlerinden gikarmak igin kaydirin.

3. Temizleme tamamlandiginda, raf/sevye
destek gergevelerini geri takmak igin
yukaridaki islemleri tekrarlayin.

Pizza tasi tasi (1) ve Uzerine yerlestirildigi
taban (2) sirasiyla ¢ikarilmahdir. Taban
birka¢ milimetre kaldiriimali ve ardindan
disa dogru cekilmelidir.

Sadece pizza modellerinde:

Alt 1sitma elemaninin ucunu birkag¢ santimetre
yukseltin ve firin tabanini temizleyin.

Pizza tasi tabanini yerine geri itin,
finrnin arkasina degene kadar itip
asagl itin; boylece I1sitma elemani
plakasi tabana gémalu olur.
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Pide tasini temizleme

Pide tasI asagidaki talimatlara
gbre ayri olarak yikanmahdir:

Tas her kullanimdan sonra temizlenmelidir.
Uzerinde herhangi bir kalinti varsa yeniden
Isitmayiniz. Temizlemek igin tasa 50 cc sirke
dokun, 10 dakika etki etmesini bekleyin,
ardindan metal 6rgl stinger veya asindirici
stinger ile silerek cikarin. Su ile durulayin ve
kurumasini birakin.

¢ Temizlige baslamadan 6nce tasi metal
spatula veya cam seramik ocak
temizleyicileri igin kullanilan bir kaziyici ile
yapisan kirleri ¢ikartin.

¢ En iyi sonug icin tasin hala isili olmasi
gerekir; aksi halde onu sicak suda yikin.
e Limon veya sirke ile islatiimis metal
orgu stingerler veya asindirici Scotch-Brite
pamugu pedler kullanin.

* Asla deterjan kullanmayin.

* Asla bulasik makinesinde yikamayin.

* Tas! asla suda uzun sire bekletmeyin.

* Islak tas temizleme islemlerinin
bitiminden sonra en az 8 saat boyunca
kullanilmamalidir.

Zamanla tas yuzeyinde hafif catlaklar
olusabilir. Bu, tasin enameli kaplamasinin
yuksek sicakliklar nedeniyle dogal
genlesmesinden kaynaklanir.
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4.4 Pirolitik: otomatik firin
temizleme

e |Pirolitik, otomatik yuksek-

1 IsI temizleme proseduru kirlerin
¢o6ztinmesine neden olur. Bu
sureg sayesinde firinin igini gok
kolay temizlemek mimkun olur.

Uygunsuz kullanim
Yuzeylere zarar verme riski

» Onceki pisirme islemlerinden kalan gida
artiklari veya blyuUk dokilmeleri firinin
icinden temizleyin.

¢ Firinin Gzerindeki ocaklarin yanici
gaz brulérlerini veya elektrikli sicak
plakalarini kapatin.

On islemler

Pirolitik dongusune baslamadan énce:

* ic ylizey cam paneli, olagan temizleme
talimatlarina gore temizleyin.

e Cok yapiskan kalintilar igin cam (izerine
firin temizleyici bir Grin paskirtiin (Grdndn
uyarilarini okuyun); 60 dakika bekletin,
ardindan cami mutfak havlusu veya
mikrofiber bez ile durulayin ve kurulayin.
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* Firin icindeki tim aksesuarlari
tamamen ¢ikarin.

 Pizzaya tasinin kapadini firinin tabanindaki
yuvasina pizzta tasi yerine yerlestirin.

» Raf/tepsi destek cercevelerini ¢ikarin.

« Ust muhafazay! cikarin (varsa).

* Kapiyi kapatin.

Plrolojik fonksiyon ayari

1. Fonksiyon diigmesini simgeF,k gevirin.

2. Dogrulamak igin ayar digmesini basin.

Saatin akremleri fonksiyon bitis
saatine hareket eder.

/ Plrolojik dongu, fabrika ayarinda minimum
= sure olarak 2 saat olarak ayarlanmistir

3. Temizleme déngusu suresini ayarlamak
icin ayar digmesini sola veya saga
gevirin; minimum 2 saatten maksimum 3
saate kadar.

4. Purolojik dénguyU baslatmak icin ayar
digmesini basin.

/ Tavsiye edilen purolojik
& |1dongu sdresi:
» Hafif kir: 120 dakika.
e Orta kir: 150 dakika.
* Agir kir: 180 dakika.

Plrolojik dongu suiresi secildikten sonra
termostat 15191 yanip sdnmeye baslayacak
ve firin 1Isinmaya baslayacaktir.

Plrolojik dongl

Pirolojik dongl basladigindan iki dakika
sonra kapi kilitlenir (kapi kilidi géstergesi
151g1 yanar) ve kaplyl agmayi 6nleyen bir
cihaz tarafindan kilitlenir.

Kapi kilitleme cihazi
etkinlestirildiginde herhangi bir
fonksiyon secilemez.

Bir purolojik dongu, fonksiyon
diigmesini 0 konumuna getirerek
herhangi bir zamanda kesilebilir.

i
7

Plrolojik déngU sirasinda suresi

degistirilebilir.

5. Ayar diigmesini basin. Zamanl pisirme
gosterge |§|§|@Saatte yanip séner.

6. Yeni pisirme bitis saatini ayarlamak igin

5 saniye icinde ayar diigmesini sola veya

saga cevirin.

Plrolojik dongl bittiginde, otomatik

temizleme déngusinin sonunda bir bip

sesi ile gosterilir.

7. Fonksiyon diigmesini 0 konumuna geri getir.
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Oda igindeki sicaklik glvenli seviyelere
doénlnceye kadar kapi kilitli kalr.

8. Firinin sogumasini bekleyin ve icerde
biriken kalintilari nemli mikrofiber bir
bezle toplayin.

e | Birinci pirolitik déngu sirasinda,
1 yagli Gretim maddelerinin normal
buharlasmasi nedeniyle istenmeyen
kokular ortaya cikabilir. Bu, ilk
pirolitik donguden sonra kaybolan
tamamen normal bir fenomendir.

Pirolitik dongu sirasinda fanlar,
daha yuksek donme hizi nedeniyle
daha yodun bir gurtltt Gretir. Bu,
1si dagitiminin daha etkili olmasini
amaclayan tamamen normal bir
islemdir. Pirolitik dongli sonunda
fanlar, komsu Unitelerin ve firinin
On yuzUinin asiri Isinmasini
onlemek igin yeterince uzun slre
calismaya devam eder.

|

/ Pirolitik dongld minimum slireyle
£ tatmin edici sonu¢ vermezse,
ardisik temizleme dongduleri igin
daha uzun bir stre ayarlamaniz
Onerilir.
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Temizlik ve bakim

Gecikmeli pirolitik d6ngu

Pirolitik dongu, onceden belirlenmis bir
saatte baslatilacak sekilde programlanabilir.

1. Fonksiyon digmesini simg& getirin.

2. Ayar digmesini basin.
Zamanlanmis grme gostergesi
saat Uzerinde ar, gecikmeli

pisipae gostergesi ise yanip sonur.

3. Pirolitik déngunun baslangig zamanini ayarlamak igin
ayar digmesini 5 saniye icinde saat yonlinde veya saat
yonlndn tersine gevirin (maksimum 12 saat).

4. Ayar digmesini basin. Gecikmeli

pisirme goste i saat Uzerinde
yanar, zamanl irme gostergesi

isegnp sonar.
5. Temizlik dénglsUnln siUresini 2 saat ile
3 saat arasinda ayarlamak icin ayar

digmesini 5 saniye icinde saat yoninde
veya saat yonunun tersine gevirin.

Son ayardan bes saniye sonra,
saatler mevcut saate dénecektir.



ic aydinlatma ampuliinin degistiriimesi 4. Ampull disar surln ve cikarin.

- ’u
1. Firin icindeki tim aksesuarlari

tamamen ¢gikarin.

2. Tepsi destek gercevelerini ¢ikarin.

=
L

3. Ampul kapagini gcikarmak igin bir alet
(or. bir kasik) kullanin.

5. Ampult ayni tipte (40 W) bir
ampulle degistirin.

6. Kapagdi yeniden takin. Camin i¢ kisminin
sekilli olan kismi (A) kapagin kapandigi
tarafa bakacak sekilde olmaldir.

7. Kapagi tamamen asagi dogru itin, boylece ampul
destek ayakina mikemmel sekilde tutunsun.
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5 Kurulum
5.1 Elektrik baglantisi

Gug voltaji Elektrik
carpmasi tehlikesi

* Elektrik baglantisini yetkili
teknik personele yaptirin.

* Cihaz, elektrik sistemi guvenlik
standartlarina uygun olarak
topraklanmalidir.

* Sebeke glucunu kapatin.

Genel bilgiler
Sebeke 6zelliklerini plak Gzerindeki
verilerle karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasini ve marka
adini tasiyan tanitim plakasi cihaz Gzerinde
gorinar sekilde konumlandiriimistir.

Bu plakayi herhangi bir nedenle ¢ikarmayin.

Cihaz 220-240 V~ ile galisir.

Uc kutuplu bir kablo (ic iletkenler

3 x 1,5 mm?2) kullanin.

Toprak baglantisini diger tellerden 20
mm daha uzun bir tel kullanarak yapin.

220-240V~

1.5 mm’

=)

20 mm
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Kurulum

Sabit baglanti

Kurulum yénetmeliklerine uygun olarak
guc¢ hattini tim hat korumali bir devre
kesici ile baglayin.

Devre kesici cihazin yakininda ve kolay
ulasilabilir bir konumda olmalidir.

Fis ve priz ile baglanti

Fis ve priz ayni tiirden oldugundan
emin olun.

Asirl 1Isinma ve yanik riski
olusturabileceginden adaptérler, gok yuvali
prizler veya sontler kullanmaktan kacinin.

5.2 Kablo degistirme

GUg voltaji
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Sebeke gucunu kesin olarak kapatin.

1. Arka govde vidalarini sékiin ve terminal
bloguna erismek icin kapagdi ¢ikartin.

2. Kablonun yerini degistirin.

3. Firin igin veya herhangi bir ocak igin
kablolarin cihazla temas etmemesi icin en
iyi rotay! izlediginden emin olun.



5.3 Konumlandirma (arka géranim)

On panel contasi

On panelin arka kismina saglanan
contayi yapistirin ki su veya diger sivilar
iceri sizmasin.

Glc¢ kablosunun konumu

——

[

—

—

— —

— —

— ——

—— —
—|
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Sikistirma kovanalari / Burglar

1. Cihazin 6ntndeki burg kapaklarini

cikarin.

®),

2. Cihazi ¢ukuru icine monte edin.

3. Cihazi gekmeceye vidalarla
sabitleyin.

@
|

4. Daha Once cikarilan kapaklarla
burclar kapatin.

®,
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Kurulum

Cihazin toplam boyutlari (mm)
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iskele alti monte etme (mm)

45°

1=

A

min 583 - max 585

®-

A-QA.
O

9
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X

Kolu bir situna montaj etme (mm)

35-40, |mm=m
560 -

GBS XoW - £8G UlW
|
]
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