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Genel guvenlik talimatlan * Su ile yangini veya alevleri
Kisisel yaralanma riski sondlirmeye calismayin: Cihaz

«DIKKAT: kullanim sirasinda  <@patin ve alevleri yangin
. et battaniyesi veya uygun bir
cihaz ve erisilebilir parcalar 9
kapakla bogaltin.
cok isinir. Cocuklar

cihazdan uzak tutulmalidir. * Bu cihaz en az 8 yagindaki
cocuklar ve fiziksel, duyusal veya

zihinsel kapasitesi azalmis veya
elektrikli cihazlarin kullaniminda
deneyimsiz olan kisiler tarafindan,

*DIKKAT: kullanim sirasinda

cihaz ve erisilebilir parcalar

cok isinir. Kullanim sirasinda gtivenliklerinden sorumiu

Isitma elemanlarina asla yetiskinler gdzetiminde veya

dokunmayin. talimat almasi kosuluyla

* Firinda yiyecekleri hareket  kullanilabilir.

ettirirken eldiven kullanarak

ellerinizi koruyun. * Cocuklar cihazla
oynamamalidir.
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* 8 yasindan kUg¢Uk ¢ocuklari, strekli
olarak g6zetim altinda tutulmadikca
guvenli bir mesafede tutun.

¢ Cihaz kullanilirken 8 yasindan
kicuk cocuklar cihazdan uzak
tutun.

* Temizlik ve bakim, gézetimsiz
cocuklar tarafindan yapiimamahdir.

¢ Pisirme islemi her zaman go6zetim
altinda tutulmalidir. Kisa pisirme
islemi strekli olarak izlenmelidir.

* Yaglarin veya sivi yaglarin
aciga cikabilecegi pisirme
islemleri sirasinda cihazi asla
gbzetimsiz birakmayin; bunlar
Isinarak alev alabilir. Cok dikkatli
olun.

* Cok sicak tepsilerin Gzerine

suyu dogrudan dékmeyin.

* Pisirme sirasinda firin
kapagini kapali tutun.

* Yemegi hareket ettirmeniz
gerekiyorsa veya pisirmenin
sonunda, kaply! birkag saniye 5 cm
aralayin; buharin ¢ikmasina izin
verin, ardindan tamamen acin.

e Cihazin yuvalarina sivri
metal cisimler (catal-bicak
veya gerecler) sokmayin.

e Kullandiktan hemen sonra
cihazi kapatin.

« CIHAZIN YANINDA ALEV
ALABILIR MALZEMELER
KULLANMAYIN VEYA SAKLAMAYIN.
*BU CIHAZ KULLANIMDA iKEN
YAKININDA AEROSOL (SPREY)
KULLANMAYIN
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KULLANIMDA.
* BU CIHAZI MODIFIYE

ETMEYIN.
e Kurulum ve servis islemleri,

yururlukteki standartlara
uygun sekilde yetkili personel
tarafindan yapiimalidir.

* Cihazi kendi basiniza veya
yetkili bir teknisyenin yardimi
olmadan onarmaya calismayin.

* Cihazin fisini cekmek icin
kablodan ¢cekmeyin.

Cihazin zarar gorme riski

e Cam parcalar Gzerinde asindirici
veya korozif deterjanlar (6rn. ovma
tozlar, leke cikaricilar ve metal
sungerler), sert veya asindirici
malzemeler ya da keskin metal
kaziyicilar kullanmayin; bu, ylzeyin
cizilmesine ve camin kirilmasina
neden olabilir. Ahsap veya plastik
gerecler kullanin.

* Cihazin Uzerine oturmayin.
* Celikten yapilmis veya metal
ylzey kaplamasi olan (6rn.
eloksal, nikel veya krom
kaplama) parcalar Gzerinde

klor, amonyak veya camasir
suyu iceren temizlik Grunleri
kullanmayin.

* Raflar ve tepsiler, yan
kilavuzlara mimkuin oldugu
kadar iceriye yerlestirilmelidir.
Cikarilmalarini engelleyen
mekanik guvenlik kilitleri
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asagl dogru ve firin
hlcresinin arkasina dogru.
— -

* Cihazi temizlemek icin
buhar nozul kullanmayin.

* Cihaza yakin herhangi bir
sprey urun puskudrtme.

* Havalandirma acikliklarini ve isi
dagitim deliklerini engellemeyin.

* Yangin tehlikesi: firin odasinda
nesneleri asla birakmayin.

* HER HANGI BIR NEDENLE
CiHAZI BiR ALAN ISITICISI

OLARAK KULLANMAYIN.

* Yemek pisirirken plastik

pisirme kaplar veya kaplar
kullanmayin.

* Kapali konserve teneke

kutularini veya kaplari firin
hicresine koymayin.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve raflan ¢ikarin.

e Firin hicresinin tabanini
aliminyum veya teneke folyo ile
kaplamayin.

* Tepsileri veya tavalari dogrudan
firin tabanina koymayin.

*Gerekirse, modeline bagli
olarak verilen veya ayri olarak
satilan tepsi rafini tabana
yerlestirerek pisirme icin destek
olarak kullanabilirsiniz.

e Kullanmak isterseniz
28 - ONLEMLER

yag gecirmez kagit, icindeki sicak
hava dolasimini engellemeyecek
sekilde yerlestirin.

* ic cam cama tabaklan veya
tepsileri dinlendirmek icin acik
kapiy! kullanmayin.

* Kurarken, firin kapagini aleti
yerine kaldirmak icin asla
kullanmayin.

* Kapaliyken kapiya cok
baski uygulamaktan kacinin.

* Bu cihazi kaldirmak veya
tasimak icin kolu kullanmayin.

Kurulum ve bakim

» BU CIHAZ iLERICIi BIR BILETTE
DEGiLi, BiR GEMIDE VEYA TUR
KAZANDA KURULMAMALIDIR.

* Cihaz bir sehpa Uzerinde

kurulmamalidir.
* Cihazi bir baskasi yardimiyla

dolap oyukuna yerlestirin.

* Herhangi bir asiri isinmayi
onlemek icin cihazi dekoratif
bir kap! veya panelin arkasina
yerlestirmeyin.

e Kurulum ve servis, mevcut
standartlara uygun olarak
yetkili personel tarafindan
yapiimalidir.

* Elektrik baglantisini
yetkili teknik personele
yaptirin.

 Cihaz, elektriki glivenlik
kurallarina uygun olarak toprak
baglantisina sahip olmalidir.
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sistem guvenlik standartlari.
* En az 90 °C’ye dayanacak

kablolar kullanin.

* Terminal gug iletim
kablolarinin vidasinin sikma
torku 1.5 - 2 Nm olmalidir.

* Guc kablosu zarar gorurse,
olasi tehlikeleri 6nlemek icin
degistirilmasi icin derhal teknik
destek ile iletisime gecin.

* UYARI: cihazi konumlandirirken
guc kaynagi kablosunun
sikismadigindan veya zarar
goérmediginden emin olun.

» Cihaz Uzerinde herhangi bir
calisma yapmadan 6nce her
zaman gerekli kisisel koruyucu
ekipmanlari (PPE) kullanin
(kurulum, bakim, konumlandirma
veya hareket).

* Cihaz Uzerinde herhangi bir
calisma yapmadan 6nce gic¢
kaynagini kapatin.

* Kurulumdan sonra cihazin
ulasilabilir bir fis veya sabit
baglanti durumunda bir
anahtar ile baglantisinin
kesilmesine izin verin.

¢ Guc¢ hattini, kategori lll asir
gerilim kosullarinda tamamen
kesintiyi saglamak icin temas
noktasi ayrilma mesafesine sahip
tum kutup devre kesici ile
donatin.
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kurulum yonetmeliklerine
uygun olarak.
* UYARI: Cihazin kapali ve
prizden cekili oldugundan

emin olun.

ana glc kaynagdi veya ig
aydinlatma ampulleri
degistiriimeden 6nce ana glclin
kapali oldugundan emin olun.

* Bu cihazda kullanilan
ampuller ev tipi cihazlar icin
Ozeldir; onlari ev aydinlatmasi
icin kullanmayin.

e Bu cihaz azami 2.000
metre yukseklige kadar
kullanilabilir.

Piroloitik cihazlar icin

* Piroloitik fonksiyon kullanildiginda
yuzeyler alisiimisin Ustlinde
sicakliklara ulasabilir. Cocuklari
guvenli bir mesafede tutun.

* Piroloitik donguyu
baslatmadan 6nce firinin icinden
onceki pisirme islemlerinden
kalan besin artiklarini veya
buyulk dokulmeleri temizleyin.

* Piroloitik donguyl baslatmadan
once firin boslugundaki tim
aksesuarlari ¢ikarin.

* Piroloitik donguyl baslatmadan
once firinin Gzerinde kurulu olan
davlumbazin pargalarini veya
elektrikli ocaklari kapatin.

ONLEMLER - 29



Bu cihaz icin

» Cihazin acik kapagina herhangi
bir agirlik bindirmeyin veya
oturmayin.

* Kapilarda nesnelerin
sikismamasina dikkat edin.

* Cihazi dis mekanda
kurmayin/kullanmayin.

* Sadece uretici tarafindan
saglanan veya tavsiye edilen
sicaklik probunu kullanin (bazi
modellerde gecerlidir).

Cihazin amaci

Bu cihaz ev ortaminda yiyecek
pisirmek icin tasarlanmistir. Baska
hicbir kullanim uygun degildir.
Ayrica su amaclarla
kullanilmamalidir:

* Magazalarda, ofislerde ve diger
calisma ortamlarinda calisanlar
icin saglanan mutfak alanlarinda.

« ciftliklerde/ciftlik evlerinde.

* Oteller, moteller ve diger konut
ortamlarindaki misafirler
tarafindan.

* Pansiyonlarda.

4

Bu cihaz yalnizca ic mekanda
kurulmali ve kullaniimaldir.

Bu kullanici kilavuzu

* Bu kullanici kilavuzu cihaza entegre bir
pargadir ve bu ylzden cihazin tim ¢alisma émra
boyunca tamamen saklanmali ve kullanicinin
erisebilecegi yerde bulundurulmahdir.

* Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

* Bu kilavuzdaki agiklamalarda, ekranda
duzenli olarak gérulenleri betimleyen gérseller
bulunur. Ancak akilda tutulmahdir ki,

30 - ONLEMLER

Cihaz sistemin glncellenmis bir stirimuyle
donatilabilir ve bu nedenle ekranda gorinen
her sey kullanim kilavuzundaki durumlardan
farkli olabilir.

Ureticinin sorumlulugu

Kullaniciya veya mala zarar verilmesi durumunda
Uretici herhangi bir sorumluluk reddeder:

* belirtilen amaclar disinda cihazin
kullaniimasi;

e Kullanim kilavuzundaki talimatlara

uyulmamasi;
¢ Cihazin herhangi bir parcasinin

yetkisiz degistirilmesi;
« Orijinal olmayan yedek pargalarin kullaniimasi.
Tanimlama plakasi

Tanimlama plakasi, cihazin teknik verilerini, seri
numarasini ve marka adini tasir. Her ne sebeple
olursa olsun tanimlama plakasi gikarilmamalidir.

Atik Yonetimi

Bu cihaz, WEEE Avrupa yOnergesine
E: (2012/19/AB) uygundur ve ayri olarak
bertaraf edilmelidir.
kullanim émrinin sonunda diger atiklarla birlikte degildir.

Cihaz, mevcut Avrupa yodnergelerine
uygun olarak saglik ve cevre igin tehlikeli
kabul edilecek miktarlarda madde
icermez.

Gug gerilimi
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Ana gug kaynagini kesiniz.

* Cihaz fisten cekiniz.

Cihazi bertaraf etmek igin:

e Guc kablosunu kesin ve cikarin.

¢ Cihazi elektrikli ve elektronik ekipman
atiklari igin uygun geri dénisim merkezine
teslim edin veya esdeger bir Urlin satin alirken
perakendeciye iadeli olarak geri verin.

Cihazlarimiz, kirlilige yol agmayan ve geri
dénustirdlebilir malzemelerle paketlenmistir.

* Ambalaj malzemelerini uygun geri
dénlisim merkezine goturin.

Plastik ambalaj

Bogulma tehlikesi
¢ Ambalaji veya herhangi bir kismini basibos
birakmayin.
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Plastik ambalaj

Bogulma tehlikesi
* Plastik posetlerle cocuklarin oynamasina
izin vermeyin.

Avrupa Kontrol Otoriteleri icin Bilgi

Vana zorlanmis mod

Enerji verimlilik sinifini tanimlamak igin
kullanilan ECO fonksiyonu, Avrupa standardi
EN 60350-1'in sartlarina uygundur.

Enerji verimliligi teknik verileri
Avrupa enerji etiketlemesi ve ecodesign
dizenlemelerine uygun bilgiler, Grin
talimatlarina eslik eden ayri bir belgede
yer almaktadir.

Bu veriler, ilgili Grin sayfasinda bulunan
"Uriin bilgi formu"ndan indirilebilen bir
sayfada bulunmaktadir.

Eneriji tasarrufu igin

* Yemek tarifinin buna ihtiyac duydugu
durumlarda cihazi yalnizca 6nceden isitin.

* Ambalaj Gzerinde belirtilmedigi slrece,

donmus gidalari firrna koymadan énce

¢6zdUrinlz.

 Birkac tir yiyecek pisiriliyorsa, mevcut sicak
firini en iyi sekilde kullanmak igin yiyecekleri
arka arkaya pisirmek tavsiye edilir.

* Koyu renkli metal kaliplar kullanin: Isiyi
daha iyi emerler.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan tim
tepsileri ve raflar cikarin.

* Pisirme slresi genelde kullanilan

sureden birka¢ dakika 6nce durdurun.
iceride biriken 1siyla kalan dakikalar
pisirme devam edecektir.

* Isi kaybini 6nlemek icin kapi acikligini en

aza indirin_. o .
* Firinin igini her zaman temiz tutun.

Kullanimsiz/ bekleme
modundaki glc tuketimi bilgisi

Kullanimsiz/ bekleme modundaki cihaz glc¢
tlketim verileri, ilgili Griinlin sayfasi altinda
www.smeg.com adresinde bulunabilir.
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Isik kaynaklar
* Bu cihaz kullanici tarafindan
degistirilebilen 1sik kaynaklari igerir.

¢ Cihazda bulunan i1sik kaynaklari, ortam
sicakligi =300°C icin calismaya uygun olarak
beyan edilmistir ve firinlar gibi yuksek sicaklik
uygulamalari icin kullanilmaya yo6neliktir.

¢ Bu cihazda verimlilik sinifi "G" olan 151k
kaynaklari bulunmaktadir.

Kullanici kilavuzunun nasil okunacagi
Bu kullanici kilavuzu su okuma
konvansiyonlarini kullanir:

A Uyari / Dikkat

Bilgi/Oneri

7
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ACIKLAMA

Genel aciklama

1 -

2

3 5

4

L=

—_ 1
1 Kontrol paneli 5 Fan

2 Conta
3 Isik
4 Kapl

Kontrol paneli

I Cerceve rafi

[P
%, gl

w3

g.

E' N
Sz 8
s
= 2
-0

40
w®
o
<O
© !
| {

1 Sicaklik digmesi

Bu diigme pisirme sicakligini secmenizi
saglar.

Dugmeyi gerekli degere, minimum ve
maksimum ayar arasina saat yoninde cevirin.

2 Termostat gosterge 1sigi
Gostergesi, sunu goéstermek igin yanar ki

32 - ACIKLAMA

firin 1Isinmaya basliyor. Belirlenen sicakliga
ulastiginda kapanir. Sik sik agilip
kapanmasi, firin bélmesindeki ayarli
sicakligin sabit tutuldugunu gosterir.

3 Analogue programlayici
Mevcut zamani gostermek, programli pisirme
islemlerini ayarlamak igin kullanishdir.
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ve dakikacl programlama.

4 Kapi kilit géstergesi 15131

Otomatik (pirolitik fonksiyon) temizleme
dongusu etkinlestirildiginde yanar.

5 Fonksiyon digmesi

Firinin gesitli islevleri farkli pisirme yontemleri igin
uygundur. Gerekli islev segildikten sonra pisirme
sicakhgi, sicakhk digmesi kullanilarak ayarlanir.

Diger parcalar

Raflar

Cihaz, tepsileri ve raflari farkl ytksekliklere
konumlandirmak igin raflar igerir. igeri girme
ylkseklikleri asagidan yukariya dogru
gOsterilmistir.

Sogutma fani

Fan cihazi sogutur ve pisirme sirasinda
calismaya bagslar.

Fan, kapinin Gzerinde sabit hava akisi

saglar ve cihaz kapatildiktan sonra kisa
bir sire daha devam edebilir.

Firin boslugu aydinlatmasi

Cihazin dahili aydinlatmasi herhangi bir
islev secildiginde acilir, ECO islevi
(varsa) haric.

Aksesuarlar

TUm aksesuarlar bazi modellerde
mevcut degildir.

Yiyecekle temas edecek aksesuarlar,
mevcut mevzuat hikimlerine uygun
malzemelerden yapilmistir.

IN] 1IN

Orijinal temin edilen ve istege bagl
aksesuarlar Yetkili Servis Merkezlerinden
talep edilebilir. Sadece Uretici tarafindan
saglanan orijinal aksesuarlar kullanin.

IN

KULLANIN

Pisirme sirasinda yiyecek iceren kaplari
desteklemek icin kullanisli.

Derin tepsi

Ustteki raftaki yiyeceklerden yag toplamaya ve
turta, pizzalar, firnlanmis tathlar, kurabiye gibi
pisirmeye yararldir.

Tepsi rafl

Tepsinin tzerine konulacak;
damlayabilecek yiyecekleri pisirmek igin.
TAS2 veya yanmaz tas (yalnizca bazi
modellerde)

it

Ekmek pisirmek icin ideal aksesuar (pizza, ekmek,
focaccia...), ancak kurabiye gibi daha hassas
hazirliklar igin de kullanabilirsiniz.

On calisma islemleri

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

¢ Cihazin disi veya iginden herhangi
koruyucu filmi gikarin,
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aksesuarlar dahil.
¢ Aksesuarlar ve raflardan varsa teknik
veri levhasi disindaki etiketleri cikarin.

» Cihaz aksesuarlarinin hepsini gikarin ve
yikayin (bkz. bélim "TEMIZLIK VE BAKIM").
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Ik 1Isinma

1. Pisirme sliresini en az bir saat olarak
ayarlayin (bkz. paragraf "Firini Kullanma").
2. Uretim sureciyle kalan kalintilar

yakmak icin bos firin bélmesini
maksimum sicaklikta isitin.
Cihaz isiniyorken

* Odayi havalandirin;
* Kalmayin.

Aksesuarlarin kullanimi

Raflar ve tepsiler
Raflar ve tepsiler, tamamen duruncaya
kadar yan kilavuzlara takilmalidir.

* Rafin kazara s6kilmesini engelleyen
mekanik glvenlik kilitleri asagiya ve firin
kovaninin arkasina bakacak sekilde olmalidir.

/ Raflari ve tepsileri nazikge firina sokun
—— | ve durana kadar itin.

Uretim siireciyle kalan kalintilari
= | temizlemek icin tepsileri ilk kez
kullanmadan 6nce temizleyin.

Tepsi rafi

Tepsi rafi tepsiye yerlestiriimelidir.
Bu sekilde yag, pisirilen gidalardan
ayri olarak toplanabilir.

Firini Kullanma

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

34 - KULLANIM

Analogue programlayici

®Saat gosterge 1191
DDakika sayacl gosterge Isigi
&Zamanll pisirme gosterge 15131

A Ayar kolu
Ocagi ilk kez agmak

1. Saat gostergesi anip séner, basin
A ayar kolunu saat gostergesinin

goriinen gosterge:
hizla yanip sénene
kadar.
2. Zamani ayarlamak icin A ayar kolunu saat
yonlnde veya saat yonunun tersine gevirin.
3. Ayar kolunu (A) basili tutarak ayarlayin

zaman. Saat gosterge 1s1g1 durur

daha ¢ok yanip sénmeye baslar

yanip sénme durur.

/ Bir elektrik kesintisinden sonra cihaz
£ tekrar acildiginda, zamani sifirlamak
icin 6nceki talimatlari uygulayin.

Zamanin ayarlanmasi
1. A ayar kolunu kisa sure igin U¢ kez basin
saat gdstergesinin i1s1g1 yanip sénene kada

yanip sbnmeye baslar.
2. Zamani ayarlamak icin A ayar kolunu saat
yénunde veya saat yonunun tersi istikamete gevirin.
3. Ayar kolunu (A) basili tutarak ayarlayin

zaman. Saat gostergesi
yanip sénuyor.

durur

/ Son ayardan sonraki 10 saniye icinde
analog zamanlayici otomatik olarak
zaman ayarlama modundan ¢ikar.
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Dakika tayini

Bu fonksiyon sadece zili etkinlestirir,
pisirmeyi durdurmaz.

Zamanli pisirme

Zamanl pisirme, bir pisirme isleminin belirli bir
stire boyunca yurutilmesini saglayan fonksiyondur
kullanici tarafindan belirlenen belirli

Dakika sayaci, pisirme sirasinda ve cihaz
beklemede oldugunda da etkinlestirilebilir.

IN] [N

Asgari ayarli stire 2 dakikadir, azami 3
saattir.

IN

1. Dakika sayaci gostergesi 1s1g1 yanip sénene
kadar ayar digmesi (A) kisaca iki kez basil tutun

yanip soner.

2. Istenen siireyi ayarlamak icin ayar
digmesini (A) cevirin.

3. Zamani ayarlamak icin ayar digmesini (A)
basili tutun. Dakika sayaci gostergesi 15191

yanip sonmeyi durdurur ve sabitlesir.

/ Glncel saat, gosterge 1siginin durumundan

& | bagimsiz olarak gérintilenmeye devam
eder. Ayarli saati géormek igin kisaca ayar
dugmesini (A) basin; gdsterge 1s1g1 yanip
sOnecek ve 4 saniye sonra saat mevcut
saate donecektir.

Dakika sayacini herhangi bir zamanda
iptal etmek icin ayar digmesini basili
tutun ve yaklasik 3 saniye basili tutun,
dakika sayaci 1sig1 soner.

4

4. Sure doldugunda 10 isitsel uyar verilir
ve dakika sayaci is1gi

sayaci géstergesi isi1d! baslar

yanip sonliyor. Zamanlayici gosterge 1siginin
yanip sdnmesini durdurmak igin ayar
digmesini (A) basih tutun.

Manuel pisirme

Firini acmak icin:

1. Fonksiyon topuzunu kullanarak pisirme
fonksiyonunu segin.

2. Sicakh@i sicaklik topuzuyla secin.

/ Bir islev herhangi bir anda 0 konumuna
£ getirerek kesintiye ugratilabilir.
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bir slire sonra baslatilip sonlandirilir.

Asgari ayarli stire 2 dakikadir, azami
— | 15 saattir.

1. Bir fonksiyon ve pisirme sicakligi segildikten
sonra, ayar digmesini (A) basili tutun, zamanh
pisirme boyunca

gésterge 1519 %4yanip séner.
2. Pisirme bitis zamanini ayarlamak igin
ayar digmesini (A) gevirin.
3. Pisirme bitis zamanini ayarlamak icin ayar
digmesini (A) basili tutun. Zamanh pisirme
gosterge ISIQ&yamp sénmeyi durdurur ve
sabitlesir.

V4

Glincel saat, gosterge isiginin durumundan
bagimsiz olarak gériintilenmeye devam
eder. Ayarli saati gérmek igin kisaca ayar
digmesini (A) basin; gdsterge 111 yanip
sOnecek ve 4 saniye sonra saat mevcut
saate dOnecektir.

Zamanl pisirmeyi herhangi bir zamanda
iptal etmek igin ayar digmesini basili tutun;
yaklasik 3 saniye sonra zamanli pisirme
gOsterge 15191 soner.

7

4. Sire doldugunda 10 isitsel uyari
verilir ve zamanli pisirme gosterge
ISIJI yanip sbnmeye basg

/ Pisirmeyi yeniden baslatmak igin kontrol
£ | diigmesini (A) basin ve 2. noktadan 6nceki
talimatlari izleyin.

5. Fonksiyon topuzunu ve sicaklik

topuzunu 0 konumuna getirin.

6. Zamanlayici gosterge 1siginin yanip sénmesini
durdurmak igin ayar digmesini (A) basil tutun.
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Fonksiyonlar listesi

/ TUm fonksiyonlar (ECO islevi ve Piroliz
£ | harig) 6n isitmayla baslar. Ayarlanan
sicakliga ulasildiginda cihaz, yemegin
firnin igine yerlestirilebilecegini
belirtmek icin duyulabilir sinyaller verir.

STATIK

=== Geleneksel pisirme, tek bir yemek
hazirlamak igin idealdir. Ornegin kizartma

== ctler, yagh etler, ekmek, borekler.

IZGARA

Y¥¥¥Y Milkemmel 1zgara ve rendelenmis (graten)
sonuglar elde etmeyi saglar. Pisirmenin
sonunda kullanildiginda yemeklere
homojen bir kizarma saglar.

FANLI ALT ISITMA

Yizeyi pismis ama ici hentz pismemis
& yiyeceklerin pisirmesini hizlica
= tamamlamanizi saglar. Kekler (quiche) igin
idealdir; her tirll yemek igin uygundur.

ALT
Isi pisirme bdlmesinin tabanindan gelir.
Kekler, borekler, tartlar ve pizzalar igin
— mikemmeldir.

FAN DESTEKLI IZGARA

V¥Z¥¥ En kalin etlerin bile en iyi sekilde 1zgara

& yapilmasini saglar. Buyulk et pargalari igin
mikemmeldir.

FAN DESTEKLI
Yogun ve homojen pisirme. Biskuviler,
* kekler ve gok seviyeli pisirme igin idealdir.
ECO

ECO Bu fonksiyon, asagidakilerle tek bir raf
Uzerinde pisirme igin 6zellikle uygundur:
dusuk enerji tuketimi. Tam tarler
icin 6nerilir
sebzeler gibi gok fazla nem
olusturabilenler harig tim yiyecekler.

Maksimum enerji tasarrufu saglamak ve
pisirme sirelerini azaltmak igin yiyecegi 6n
Isitma yapmadan firina yerlestirmeniz
onerilir.

ECO islevini kullanirken pisirme
— | sirasinda kapag! agmaktan kaginin.
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ECO islevinde pisirme stireleri (ve varsa 6n
Isitma) daha uzundur ve pisirme
bélmesindeki yiyecek miktarina bagli
olabilir.

IN

ECO islevi hassas bir pisirme
fonksiyonudur ve 210°C'nin altindaki
sicakliklara dayanabilen yiyecekler igin
onerilir; daha yuksek sicakliklarda
pisirme durumunda baska bir fonksiyon
segin.

7

TURBO
7=~ Aromalar karistirmadan birden fazla raf
Gizerinde hizl pisirme saglar. Yogun
—— pisirme gerektiren blyuk miktarlar igin
mikemmeldir.

TERMAL HAVALANDIRMA
Isi hizli ve esit sekilde dagitilir. Tim
@ yemekler icin uygundur; koku ve lezzetleri
karistirmadan birden fazla seviyede
pisirmek icin idealdir.

PIROLITIK
Bu fonksiyonu ayarladiginizda firin
500°C'ye kadar ulasir ve i¢ duvarlarda

olusan tim yaglari yok eder.
Pisirme onerileri

Genel dneriler

« Bir fan destekli fonksiyon kullanarak birden
fazla seviyede tutarli pisirme saglayin.

« Sicakligi artirarak pisirme srelerini
kisaltmak mimkin dedildir (yiyecek disarida
fazla pisebilir, iceride ise az pismis olabilir).

Bu fonksiyonu ayarlamak igin
“TEMIZLIK VE BAKIM” béliimiine bakin.

Et pisirmek icin dneriler
« Pisirme sureleri; yiyecegin kalinhgina ve kalitesine
ve ayrica tuketicinin damak zevkine goére degisir.

* Yiyecegi iki tarafinin da kizarmasi igin gevirin.
* Et kizartirken bir et termometresi
kullanin ya da sadece kizartmayi bir
kasikla bastirin. Sertse hazirdir; degilse
birka¢ dakika daha pisirilmesi gerekir.

Izgara ile pisirmek icin 6neriler

* Pisirmenin etkisini degistirmek isterseniz et,
soguk firina koyuldugunda veya 6nceden
isitilmis firina koyuldugunda da 1zgara yapilabilir.

91477B477/B



* Fan destekli 1zgara islevi kullanilirken (varsa),
1zgara yapmadan 6nce firin haznesinin énceden
Isitilmasi tavsiye edilir.

* Yemegi rafin ortasina yerlestirmenizi
Oneririz.

* Izgara fonksiyonunda, pisirmeyi optimize etmek
icin sicakligi en ylksek dedere ayarlamanizi
oneririz.

Tatlilar/pastalar ve biskuviler igin pisirme

tavsiyeleri
* Koyu metal kaliplar kullanin: Isiy1 daha iyi

emerler. n . )
* Sicaklik ve pisirme slresi hamurun

kalitesine ve kivamina baglidir.

e Tathinin tamamen pisip pismedigini kontrol
etmek igin: Pisirme slresinin sonunda tatlinin
en ylUksek noktasina kiirdan batirin. Hamur
kirdana yapismiyorsa tath pismis demektir.

e Tath firindan ¢iktiginda ¢cokerse, bir
sonraki seferde ayarlanmis sicakligi
yaklasik 10°C dusurln ve gerekirse
pisirme sUresini uzatin.

iki. raf Uzerinde pisirme igin tavsiyeler:

e |ki raf kullanmanizi 6neririz (Yetkili
Servis Merkezlerinden temin edilebilir).
* Havanin akisini kolaylastirmak igin kahplari/firin

gereglerini raftlarin ortasina yerlestirin ve
genisliklerini kontrol edin/

Aksesuarlar icin mini kilavuz

cap 30 cm'i gegmez.
« Raflari aralarinda bir bos raf birakarak
yerlestirin.
* Yemegin igindeki artan yik ve yiyecege bagli
olarak, iki seviyede pisirme tek raf Gzerinde
pisirmekten birkag dakika daha uzun strebilir.

CozulmUs ¢6zdiirme ve mayalandirma igin tavsiyeler
* Ambalajlar ¢ikariimis dondurulmus yiyecekleri
kapaksiz bir kapta firinin ilk rafina koyun.

« Yiyeceklerin Ust Uste gelmemesine dikkat edin.

* Eti ¢c6zdurmek icin ikinci seviyedeki rafi
ve birinci seviyedeki tepsiyi kullanin. Bu
sekilde ¢ozdirilen gidadan akan sivi
gidadan uzaga akar.

¢ En narin kisimlar aliminum folyo ile

kapatilabilir. o
* Basarili mayalanma igin firinin

tabanina bir kap su yerlestirin.

Enerji tasarrufu igin
* Genelde kullanilan streden birkag

dakika dnce pisirmeyi durdurun. Firinda
birikmis olan is1, kalan dakikalarda da
pisirmeye devam edecektir.

¢ |si kaybini 6nlemek icin kapiyr muamkin

oldugunca az agin. .
e Cihazin icini her zaman temiz tutun.

Raf

* Finin tepsileri kaplari igin 1zgarayi destek ylUzeyi olarak kullanmanizi éneririz.

Firin tepsisi 1zgarasi olmadiginda, alt rafiya konulan derin firin tepsisi ile sulugu toplamak
icin 1zgaray! 1zgara icin temel olarak kullanabilirsiniz.

Tek seviye pisirme icin derin firin tepsisinin kullaniimasini éneririz.
Fan destekli islevleri kullanirken derin firin tepsisini merkez rafina yerlestirin.
o~ —

—— N STATIK islev kullanilirken
. — J

gerekli raf.

/ derin firin tepsisini suna yerlestirin

v—

Derin tepsi
GRILL / modunda pisirmek igin firin tepsisini, firin tepsisi izgarasi ile en son rafta yerlestirin
TN 7T
/.
® |zgaralardan sizan sulari toplamak igin firin tepsisi 1zgarasi taban olarak kullaniimasini éneririz.
Tepsi rafi
Geleneksel pisirme bilgi tablosu
Agirhk . Sicaklik )
Yemek Fonksiyon Raf o Zaman (dakika
(k) J °0) R
Lazanya 3 - 4 Statik 1 220-23045-50

Tabloda belirtilen zamanlar 6nceden i1sitma sirelerini icermemekte olup yalnizca kilavuz olarak saglanmistir.
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Yiyecek A%Lgl)k Fonksiyon Raf Slcal(<l|(l:<) Sure (dakika)
Firm makarna 3 - 4 Duragan 1 220-23045-50
Dana eti rostosu 2 Fan destekli 2 180 -19090 - 100
Domuz pirzolasi 2 Fan destekli 2 180-190 70 - 80
Sosis 1.5 Fan destekli 1zgara 4 250 15
Firinda dana rostosu 1 Fan destekli 2 200 40 - 45
Firinda tavsan 1.5 Fan destekli 2 180 -190 70 - 80
Hindi g6gsu 3 Fan destekli 2 180-190110- 120
Firinda domuz boynu 2 - 3 Fan destekli 2 180 -190170-180
Firinlanmis tavuk 1.2 Fan-assisted 2 180 -19065-70
1st sur- 2nd
ylz ylzey
Domuz pirzolasi 1.5 Fan-assisted grill 4 250 155
Kurban kaburgasi 1.5 Fan-assisted grill 4 250 1010
Pastirma 0.7 lzgara 5 250 78
Domuz filetosu 1.5 Fan-assisted grill 4 250 105
Dana filetosu 1 Izgara 5 250 107
Alabalik somonu 1.2 Fan-assisted 2 150-16035-40
Kilimbalik 1.5 Fan-yardimcisi 2 160 60 - 65
Yiizgecli balik 1.5 Fan-yardimcisi 2 160 45 - 50
Pizza 1 Fan-yardimcisi 2 250 8-9
Ekmek 1 Fan-yardimcisi P 190 - 200 25 - 30
Focaccia 1 Fan-yardimcisi 2 180 -19020-25
Bundt kek 1 Fan-yardimcisi 2 160 55-60
Turta 1 Fan-yardimcisi 2 160 35-40
Ricotta pastasi 1 Fan-yardimcisi 2 160 -170 55 - 60
Recel kurabiyeleri 1 Fan-yardimcisi 2 160 20-25
Sifon kek 1.2 Fan destekli 2 160 55-60
Profiterol 1.2 Fan destekli 2 180 80 -90
Pandispanya 1 Fan destekli 2 150 - 160 55 - 60

Tabloda belirtilen streler 6n isitma surelerini icermez ve yalnizca kilavuz amachdir.

Denetim Kurumlari icin Bilgiler

KULLANIM TALIMATLARI minde bulunan

Fanh zorlama modu

Enerji verimliligi sinifini belirlemek icin
kullanilan ECO islevi, Avrupa standardi
EN 60350-1'in sartlarina uygundur.

KULLANIM TALIMATLARI munde bulunan
“Enerjiden tasarruf edin”"kismina bakin.

Geleneksel 1sitma modu

STATIK modu kullanmak icin 6n i1sitma asamasini
atlamaniz gerekir (KULLANIM bélimuandeki “On
Isitma asamasi” kismina bakin.
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“Enerjiden tasarruf edin”"kismina bakin.

91477B477/B



TEMIZLIK VE BAKIM

Aleti temizleyin

& Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Yuzeylerin temizligi

Ylzeylerin iyi durumda kalmasi icin kullanimdan
sonra diizenli olarak temizlenmelidir. Once
sogumalarini bekleyin.

GuUnluk temizleme
Asindiricilar veya klor esasli asitler icermeyen
Ozel Grlnleri her zaman ve yalnizca kullanin.

Uriini nemli bir beze dokiin ve yiizeyi silin, iyice
durulayin ve yumusak bir bez veya mikrofiber
bezle kurulayin.

Yiyecek lekeleri veya kalintilar

Ylzeyi zarar verecek ¢gelik siingerler ve keskin
spatulalar kullanmayin. Gerekirse normal,
asindirici olmayan urunler ile ahsap veya
plastik alet kullanin. lyice durulayin ve yumusak
bir bez veya mikrofiber bezle kurulayin.

Firinda sekerli yiyecek kalintilarinin (regel gibi)

olusmasina izin vermeyin. Cok uzun stire bekletilirse
firin kaplamasindaki emaye zarar gorebilir.

Pirolitik (bazi modellerde sadece)

olgim probu.
» Raf/tepsi destek gercevelerini ¢ikarin.
* Kapiyi kapatin.

Pargacikl piroliz fonksiyonu ayari
1. Fonksiyon digmesini P
simgeye gevirin.

2. Sicaklik digmesini saat yoninde gevirin
ve 260°'ye ulasana kadar ayarlayin.

/ Varsayilan olarak piroliz, maksimum
— | sUire olan 3 saate ayarlanmistir.

Pirolitik déngi

Pirolitik ddngu ayarlandiktan sonra
termostat gostergesi ve kapi kilidi
gostergesi yanar ve firin iIsinmaya baslar.

Pirolitik dongl basladigindan bir dakika sonra
kapi acilmasini engelleyen bir cihaz kapiyi
kilitlemektedir.

Kapi kilitli oldugunda hicbir fonksiyon
secgilemez.

Bir pirolitik dongu, fonksiyon digmesi 0
konumuna getirilerek herhangi bir anda
kesilebilir.

IN| 1IN

& Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Onerilen pirolitik déngi siresi:

IN

Pirolitik temizleme, kirin ¢6zuldigu
otomatik ylksek sicaklikta bir
temizleme proseduridur. Bu islem
firin icinin ¢ok kolay temizlenmesini
saglar.

IN

On calismalar

Pirolitik donglyl baslatmadan 6nce:

« ic cam levhayi, olagan temizlik talimatlarina
uygun olarak temizleyin.

* Onceki pisirme islemlerinden iginden herhangi bir
yiyecek artiklarini veya buyuk dékulmeleri ¢ikarin.

e Firnnin igcindeki tim aksesuarlari tamamen
gikarin.

e Cok inatcl kireclenmeler icin cam Uzerine bir
finn temizleyici spreyi puskurtin (Grindeki
uyarilari okuyun); 60 dakika bekletin, ardindan
cami mutfak kagidi veya mikrofiber bezle
durulayin ve kurulayin.

* Varsa, sicakhdi ¢ikarin
91477B477/B

e Hafif kir: 2:00.
¢ Orta derecede kirli: 2:30.
* Yogun kir: 3:00.

Pirolitik dongu sirasinda slresini
degistirmek mimkUindur.
3. Ayar diigmesini (A) basili tutun ve zamanli
pisirme gostergesinin yanmasini bekleyin

akin zamanda titresimli
4. Ayar duérhesini (A) gevirerek pirolitik
dongu bitis zamanini ayarlayin.
5. Ayar dugmesini (A) basil tutup pirolitik
déngu bitis zamanini ayarlayin. The

zamanli pisirme géstergesiﬁplp
sonmeyi durdurur ve sabit olur.
Pirolitik dongi tamamlandiginda, otomatik
temizleme dongulsinin sonunu bildiren bir zil
sesi duyulur.
6. Fonksiyon digmesini 0 konumuna
getirin.
Kapi, su surece kadar kilitli kahr
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firin igindeki sicaklik glvenli seviyelere
déner.

7. Firinin sogumasini bekleyin ve icerde
biriken kalintilari nemli mikrofibre bezle
toplayin.

/ ilk piroliz déngiisiinde, yagl imalat

-+ | maddelerinin normal buharlasmasi
nedeniyle hos olmayan kokular
olusabilir. Bu, ilk pirolitik dongtden
sonra kaybolan tamamen normal bir
fenomendir.

/ Pirolitik dongl sirasinda fanlar, daha
& | yiksek donis hizi nedeniyle daha yogun
— bir guralta Gretir. Bu, daha etkili is
dagihmi saglamayi amaclayan tamamen
normal bir calismadir. Pirolitik déngunin
sonunda, bitisik Gnitelerin duvarlarini ve
firinin 6nUnd asir 1Isinmaktan korumak
icin fanlar yeterince uzun sire galismaya
devam edecektir.

/ Pirolitik dongu en kisa slirede

= | istenen sonuclari vermezse, ardisik
temizleme déngduleri icin daha
uzun bir slire ayarlanmasi énerilir.

Kapiyl temizlemek

Kapi sokimu

Daha kolay temizlik icin kapiyi gikarip bir cay
havlusunun zerine koymaniz énerilir. Kapiyi
¢ikarmak icin su adimlari izleyin:

1. Kapiyl tamamen agin ve figlirde gdsterilen
mentese deliklerine iki pim yerlestirin.
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2. Kapiy! her iki taraftan her iki elinizle kavrayin,
yaklasik 30° bir agi olusturarak kaldirin ve gikarin.

3. Kaplyl yeniden monte etmek icin menteseleri
firinin ilgili yuvalarina koyun, A taneli girintili
boélimlerin yuvalara tamamen oturdugundan emin
olun.

4. Kaplyl asagi indirin ve yerine oturdugunda
menteselerdeki deliklerden pimleri ¢ikarin.

Kapi camini temizlemek

Kapidaki cam her zaman iyice temiz tutulmahdir.
Emici mutfak kagidi kullanin. inatgi kir varsa,
nemli bir singer ve siradan bir deterjanla yikayin.

ic cam panalarini cikarmak

Daha kolay temizlik icin kapinin i cam
panalari gikartilabilir.

1. Kapiyr uygun pimlerle kilitleyin.

2. ic cam panelini, geri kismi nazikce
yukari dogru cekerek, ok 1 ile gosterildigi
hareketi takip ederek gikarin.

3. On pimleri, ok 2 ile gésterilen hareketi
takip ederek birakin.
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4. On profilden ic cam paneli cikarin.

8. Orta cam birimini yeniden takin ve i¢ cami

eniden konumlandirin.

5. Orta cam birimini yukari dogru kaldirarak
cikarin.

9. Ic camin 4 pimini kapagin yuvalarina iyi
oturttugunuzdan emin olun.

Not: bazi modellerde orta cam birimi iki
camdan olusur.

6. Dis cam panelini ve daha 6nce ¢ikarilan
camlari temizleyin.

7. emici mutfak kagidi kullanin. Zor kirler igin
nemli bir siinger ve nétr deterjan ile yikayin.

91477B477/B
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Firin boslugunu temizleme
Firininizin en iyi durumda kalmasi igin
soguduktan sonra dlzenli olarak temizleyin.

Gida artiklari firin boslugunda kurumasina izin
vermeyin, ¢linki bu emayeye zarar verebilir.

Temizlemeden 6nce ¢ikarilabilir tim
parcgalari cikarin.
Daha kolay temizlik igin ¢ikarmaniz onerilir:

* kapn;
» Raf/tepsi destek gercgeveleri.

/ Ozel temizleyiciler kullaniyorsaniz,
£ kalintilar gidermek igin firini
maksimum sicaklikta 15-20 dakika
calistirmanizi éneririz.

Kuruma
Yemek pisirmek cihaz icinde nem Uretir.

Bu normal bir durumdur ve cihazin
calismasina hicbir sekilde etki etmez.
Her pisirme isi bittikten sonra:

1. Cihazin sogumasina izin verin.

2. Cihazin icindeki kirleri temizleyin.

3. ic kismi yumusak bir bezle kurulayin.
4. ic kisim tamamen kuruyana kadar kapagi

acik birakin.
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Raflar/tepsiler destek cergevelerini cikarma
Raf/tepsi destek gercevelerini gikarmak kenarlarin
daha kolay temizlenmesini saglar. Raf/tepsi
destek cercevelerini ¢cikarmak igin:

* Cergeveyi onun oluk A'dan gikarabilmek igin firin
boslugunun icine dogru gekin, ardindan arka
taraftaki B kemerlerden yerine oturtuldugu
sutunlardan gikartin.

=

* Temizleme tamamlandiginda, raf/tepsi destek
cergevelerini tekrar yerine koymak igin yukaridaki
islemleri tekrarlayin.

Hata uyarisi

Alet arizalanir ya da yanls calisirsa, cihaz bir
dizi bip sesi ¢ikarir. Siviyl 0 konumuna getirip
birka¢ dakika bekleyin ve cihazi tekrar
kullanmayi deneyin. Sorun devam ederse
teknik destek ile iletisime gegin.

istisnai bakim

Conta bakimi ipuglari

Conta yumusak ve elastik olmalidir.
* Contay! temiz tutmak icin asindirici
olmayan bir stinger kullanin ve ilik suyla
yikayin.

ic ampuliin degistirilmesi

GUc gerilimi Elektrik
carpma tehlikesi

* Cihazi prizden cikarin.

¢ Koruyucu eldiven giyin.

1. Finn icindeki tUm aksesuarlari tamamen

cikarin.
2. Raf/tepsi destek cercevelerini ¢ikarin.
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3. Ampul kapagdini gikarmak igin bir arag (or.
kasik) kullanin.

Firin boslugunun emaye ylizeyini
— | gizmeye dikkat edin.

4. Ampull kaydirip ¢ikarin.

—
-
—

/ Halojen ampulli dogrudan parmaklarinizla
£ temas ettirmeyin, yalitkan bir malzeme
kullanin.

5. Ampulli ayni tipte (40 W) bir ampulle
degistirin.

6. Kapaklari yeniden takin. Camin (A) kaliplanmis
kisminin kapiya dogru baktigindan emin olun.

7. Kapagi ampul destegine mikemmel sekilde
tutunacak sekilde tamamen bastirin.
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KURULUM

Elektrik baglantisi

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Genel bilgi

Sebeke 6zelliklerini plakanin tGzerinde belirtilen
verilerle karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasi ve marka adini tasiyan
tanitim etiketi cihaz Gzerinde belirgin olarak
konumlandiriimistir.

Her ne sebeple olursa olsun bu plakayi ¢ikarmayin.
Cihaz topraklanmahdir

diger kablolardan en az 20 mm daha uzun bir
iletken kullanilarak.

Cihaz asagidaki modlarda calisabilir:

¢ 220-240 V~
1D 2 220-240V™
20 mm
L — N \\\\‘-

3 x 1.5 mm? ¢ gekirdekli kablo.

Kablo degisimi

Gug voltaji Elektrik
carpma tehlikesi

» Sebeke gug¢ kaynagdini kesin olarak kesiniz.

1. Arka muhafaza vidilerini sékiin ve terminal
bloguna erismek icin muhafazayi gikarin.

) D

2. Kabloyu degistirin.

3. Firin veya herhangi bir ocak igin kablolarin cihazla
temas etmesini 6nlemek amaciyla en uygun rotayi
takip ettiginden emin olun.

Yerlestirme

/ Yukarida belirtilen degerler ig iletkenin
—— | kesitine atiftir.

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Bahsi gegen gli¢ kablolari, EN 60335-2-6
standardina uygun olarak értiisme
faktorl dikkate alinarak
boyutlandiriimistir.

7

Sabit baglanti

Kurulum ydnetmeliklerine uygun olarak Il kategori
asiri gerilim durumlarinda tam kesilme saglayacak
bir temas ayrilma mesafesine sahip, tim kutuplu bir
devre kesici ile glig hattini baglayin.

Avustralya/Yeni Zelanda pazari igin:
Sabit baglantiya entegre edilen devre kesici
AS/NZS 3000 standardina uygun olmalidir.
Fis ve priz ile baglanti

Fis ve priz ayni tipte oldugundan emin olun.

Asiri 1Isinmaya ve yanik riskine yol

acabilecegdindan adaptorler, coklu prizler veya
sontler kullanmaktan kaginin.

91477B477/B

Glc kablosunun konumu

=)

On panel contasi
Su veya diger sivilarin igeri sizmasini 6nlemek igin
saglanan contayi 6n panelin arka kismina yapistirin.

KURULUM - 43



Ficha pedleri sabitleme
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e @ &

1. Cihazin 6nindeki dibel kapaklarini ¢ikarin.

2. Cihazi oyuk icine montajlayin.
3. Cihazi vida ile dolaba sabitleyin.

4. Daha 6nce cikartilan kapaklarla dibel
kapaklarini kapatin.

Cihazin toplam boyutlari (mm)
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Bir situna montaj (mm)
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/ *Dolabin st kismi / arka bélumi
— | yaklasik 35-40 mm derinliginde bir
acikhda sahip oldugundan emin olun.
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w
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Calisma tezgahlarinin altinda montaj (mm)

[———G—>
[[[ >
[
C§
I
\/ \ _ 490-500 _ 605
< » <
CO —
G
/ Cihaz bir calisma tezgahinin altinda gomuili
&7 | olarak monte edilecekse, 6n panelin arkasina
—1 yapistirilan contay kullanabilmek icin su veya

diger sivilarin igeri sizmasini 6nlemek

o o amaciyla ahsap bir cubuk takilmalidir.

A min. 603 mm
B 560 - 568 mm
C 583 -585 mm
D9-11 mm
Emin. 5 mm
F121-1105 mm
G min. 560 mm
H min. 594 mm

co Elektrik kablosu icin kesit (min. 6 cm?2)
jb Elektrik baglanti kutusu

/ *Su parca emin olun ki
—— | mobilya Ust/arka kismi su olmahdir ki
yaklasik 60 mm derinliginde bir agiklik.
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A min. 603 mm
A B 560 - 568 mm
D T™~wb C 583 - 585 mm
/ C 4 D9-11 mm
jb D Emin. 5 mm
- B >\ F121-1105 mm
jb G min. 560 mm
Cco H min. 594 mm
/ v A 4 co Gucak icin kesme delik (en az 6 cm?2)
F jb Elektrik baglanti kutusu
wb Ahsap cubuk (tavsiye edilir)
66—
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