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Genel guvenlik talimatlan * Su ile yangini sondirmeye
Kisisel yaralanma riski calismayin: cihazi kapatin ve

«DIKKAT: Kullanim sirasinda alevleri bir yangin battaniyesi
: L veya baska uygun bir ortlyle
cihaz ve erisilebilir parcalan 9 A
. bogarak sondurun.
cok isirabilir. Cocuklar

cihazdan uzak tutulmalidir. * Bu cihaz en az 8 yasindaki
cocuklar ve fiziksel, duysal veya

zihinsel kapasitesi kisith kisiler
ya da elektrikli cihazlari
kullanma tecrubesi eksik olanlar
tarafindan, glvenliklerinden
sorumlu olan yetiskinler

) ) godzetiminde veya talimat
* Firinda yiyecekleri hareket  3itinda kullanilabilir.

ettirirken eldiven kullanarak

ellerinizi koruyun. * Cocuklar cihazla
oynamamalidir.

*DIKKAT: Kullanim sirasinda
cihaz ve erisilebilir parcalan
cok sicak olur. Kullanim
sirasinda isitici elemanlara
asla dokunmayin.
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* Huzursuz g6zetim altinda olmadigi
slrece 8 yasindan klcuk cocuklar
guvenli bir mesafede tutun.

e Kullanilirken 8 yasindan kucuk
cocuklarn cihazdan uzakta tutunuz.

* Temizlik ve bakim, gézetimsiz
cocuklar tarafindan yapiimamahdir.

* Pisirme sureci her zaman
izlenmelidir. Kisa bir pisirme
sureci surekli denetlenmelidir.

* Yaglar veya yaglar serbest
birakilabilecegi pisirme islemleri
sirasinda cihazi asla g6zetimsiz
birakmayin; bu, i1sinabilir ve
yangina neden olabilir. Cok
dikkatli olun.

* Cok sicak tepsilerin Gzerine
dogrudan su dokmeyin.

* Pisirme sirasinda firin

kapisini kapal tutun.

* Yemegi hareket ettirmeniz veya
pisirme sonunda kapliy! birka¢ saniye
icin 5 ¢cm acin, buharin ¢ikmasina izin
verin, sonra tamamen agin.

* Aletlerin veya keskin
metal nesnelerin cihazdaki
yuvalara takilmamasi.

* Kullanimdan sonra cihazi
derhal kapatin. _

* ALEV ALAN MALZEMELERI
CIHAZIN YANINA KULLANMAYIN
VEYA KiMIDE DEPO ETMEYiIN.

¢ Bu cihaz yakininda aerosol
kullanmayin, bu esnada o
cihazdir.
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KULLANILIYOR.
* BU CIHAZ| DEGISTIRMEYIN.

* Montaj ve servis, mevcut
standartlara uygun olarak
nitelikli personel tarafindan
yapiimalidir.

* Cihazi kendiniz veya nitelikli
bir teknisyen yardimi olmadan
onarmaya c¢alismayin.

* Cihazi prizden ¢cikarmak icin
kabloyu cekmeyin.

Cihaza zarar verme riski

e Cam parcalar Gzerinde asindirici
veya asindirici olmayan deterjanlar
(6r. temizleme tozlari, leke
gidericiler ve metal stingerler),
kaba veya asindirici malzemeler
veya keskin metal spatula
kullanmayin; ylzeyde gizilmelere
ve cama zarar verebilir. Ahsap veya
plastik mutfak aletleri kullanin.

* Cihazin Ustune oturmayin.
* Celikten yapilmis parcalar
veya metal ylUzey kaplamalari
olan parcalar Uzerinde klor,
amonyak veya ¢gamasir suyu
iceren temizleyiciler
kullanmayin (6r. anodikleme,
nikel veya krom kaplama).

* Raflar ve tepsiler, yan kilavuzlara
mimkin oldugunca girilecek
sekilde yerlestirilmelidir.
Gikarilmasini engelleyen mekanik
emniyet kilitleri yGzine bakmalidir.
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firin boslugunun asagisina ve
arkasina dogru.

e Cihazi temizlemek icin buharh
su jetlerini kullanmayin.

* Cihazin yakininda herhangi bir
sprey urunu puskurtmayin.

* Havalandirma acikliklarini ve isi
dagitim yariklarini engellemeyin.

* Yangin tehlikesi: firin
boslugunda nesneler birakmayin.

« HERHANGI BIR SEKILDE
BU CIiHAZI ISITICI AMACLI
KULLANMAYIN.

* Yiyecek pisirirken plastik

kaplar veya kaplar

kullanmayin.

* Kapali konserve tenekelerini
veya kaplarini firin bosluguna
koymayin.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve raflan ¢ikarin.

* Firin boslugunun tabanini
aliminyum veya teneke folyo ile
kaplamayin.

« Tavalari veya tepsileri dogrudan
firin boslugunun tabanina
yerlestirmeyin.

» Gerekirse, modeline bagh
olarak saglanan veya ayri olarak
satilan tepsi rafini, pisirme
destegi olarak tabanin Ulzerine
koyarak kullanabilirsiniz.

e Kullanmak isterseniz,
28 - ONLEMLER

yag gecirmez kagit; sicak hava
dolasimini firin boslugundaki ic
mekanda engellemeyecek sekilde
yerlestirin.
* ic cam cama tavalari veya
tepsileri dinlendirmek icin acik
kapiy! kullanmayin.
e Kurarken cihazi yerine
yerlestirmek icin firin kapagini
kaldirac olarak asla kullanmayin.
* Kapaliyken kapiya fazla baski

uygulamamaya 6zen gosterin.

* Bu cihazi kaldirmak veya hareket
ettirmek icin kulpu kullanmayin.

Montaj ve bakim

» BU CiHAZI BiR YATTA VEYA
KARAVANDA KURMAYIN.

* Cihaz bir sehpa Uzerinde

kurulmamalidir.
e |[kinci bir kisinin yardimiyla cihazi
dolap agcma bosluguna yerlestirin.

* Olasi asiri 1Isinmayi1 onlemek
icin cihazi dekoratif kapi veya
panelin arkasina kurmayin.

* Montaj ve servis, mevcut
standartlara uygun olarak
nitelikli kisiler tarafindan
yapiimalidir.

* Elektrik baglantisini
yetkili teknik personel
tarafindan yaptirin.

* Cihaz, elektrik mevzuatina
uygun olarak topraklama ile
baglanmalidir.
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sistem guvenlik standartlari.

* En az 90 °C’ye dayanikli
kablolar kullanin.

* Anahtar besleme
tellerinin vidalarinin sikma
torku 1,5 - 2 Nm olmalidir.

* Guc kablosu zarar gorurse,
olasi tehlikeleri 6nlemek icin
derhal teknik destekle iletisime
gecerek degistirilmesini
saglayin.

* UYARI: Cihazi konumlandirirken
gic kablosunun sikismadigindan
veya zarar géormediginden emin
olun.

» Cihaz Uzerinde herhangi bir is
yapmadan 6énce her zaman
gerekli kisisel koruyucu
ekipmanlari (PPE) kullanin
(kurulum, bakim, konumlandirma
veya hareket).

* Cihaz Gzerinde herhangi bir is
yapmadan 6nce gug¢ kaynadgini
kapatin.

* Kurulumdan sonra cihazin
erisilebilir bir fis veya sabit
baglanti durumunda bir
anahtar araciligiyla kesintiye
ugramasina izin verin.

* GUc hattini, Il kategori asir
gerilim kosullarinda tam
baglantiyl saglayacak yeterli
kontak ayrilma mesafesine sahip
tum kutup anahtarli devre kesici
ile donatin,
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kurulum yonetmeliklerine

gore.
* UYARI: Cihazin kapatiimis ve

elektrik hattindan ayrilmis
oldugundan emin olun

ana gug kaynadi veya ic
aydinlatma ampullerini
degistirmeden 6nce ana glg¢
kaynaginin kapatildigindan emin
olun.
* Bu cihazda kullanilan
ampuller ev aletlerine
O0zgudur; ev aydinlatmasi
icin kullanmayin.

* Bu cihaz deniz seviyesinden
en fazla 2.000 metre
yukseklige kadar kullanilabilir.

Kltlelesen/pyrolytic cihazlar icin

* Pirolytik fonksiyon kullanildiginda
ylzeyler olaganistiu ylksek
sicakliklara ulasabilir. Cocuklari
guvenli bir mesafede tutun.

* Pirolytik donguyu
baslatmadan dnce, dnceki
pisirme islemlerinden kalan gida
artiklar veya buyuk dékuntuleri
firin icinden cikartin.

* Pirolytik donguyl baslatmadan
once firin haznesindeki tim
aksesuarlari ¢ikarin.

* Pirolytik déonguyl baslatmadan
once firinin Gzerinde kurulu olan
ocaklarin bruldrlerini veya
elektrikli sicak plakalarini kapatin.

ONLEMLER - 29
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Bu cihaz icin

* Cihazin acik kapagina hicbir
agirhk yiklemeyin veya lGzerine
oturmayin.

* Kapaklarda hicbir nesnenin
sikismamasina 6zen gosterin.
* Cihazi dis mekanda
kurmayin/kullanmayin.

* Yalnizca uretici tarafindan
saglanan veya 6nerilen
sicaklik probunu kullanin

(bazi modellerde yalnizca).

Cihazin amaci

Bu cihaz ev ortaminda yiyecek
pisirmek icin tasarlanmistir. Baska
kullanimlar uygunsuz olarak kabul
edilir. Ayrica su amaclarla
kullanilmamalidir:

* Magazalar, ofisler ve diger
calisma alanlarinda c¢alisanlar
icin ayrilan mutfak alanlarinda.

« ciftliklerde/ciftlik evlerinde.

* Otellerde, motellerde ve diger
konaklama ortamlarinda misafirler
tarafindan.

* Pansiyonlarda.

4

Bu cihaz yalnizca kapali
alanlarda kurulabilir ve
kullanilabilir.

Bu kullanici kilavuzu

¢ Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz bir
parcasidir ve bu ytzden cihazin galisma émrinin
tamami boyunca butin olarak saklanmali ve
kullanicinin erisimine agik tutulmalidir.

* Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.
* Bu kilavuzdaki aciklamalar, ekranda

duzenli olarak gériinen her seyi tanimlayan
gorseller igerir. Ancak bu unutulmamahdir ki,
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Cihaz, sistemin guncellenmis bir stirimu ile
donatiimis olabilir ve bu nedenle ekrandaki
her sey kilavuzdaki ile ayni olmayabilir.

Ureticinin sorumlulugu
Kullaniciya ya da mala verilen zararlardan
Uretici herhangi bir sorumluluk reddeder:
* belgelendirilmis olanin disinda cihazin
kullaniimasi;

« Kullanici kilavuzundaki talimatlara
uyulmamasi;

¢ Cihazin herhangi bir parcasina
mudahale edilmesi;

« Orijinal olmayan yedek pargalarin kullaniimasi.

Tanimlama plakasi

Tanimlama plakasi cihazin teknik verilerini,
seri numarasini ve marka adini tasir. Herhangi
bir nedenle tanimlama plakasini ¢ikarmayin.

Atik yonetimi
Bu cihaz Avrupa WEEE y6nergesine

E: (2012/19/EU) uygundur ve ayri olarak

= bertaraf edilmelidir
hizmet 6mrinin sonunda diger atiklardan ayri olarak.
Cihaz, mevcut Avrupa yonergelerine gore
sagliga ve cevreye tehlikeli olarak kabul
edilecek miktarlarda madde icermez.

GuUc gerilimi
Elektrik carpma tehlikesi

* Ana gug kaynagini kesiniz.

¢ Cihazi prizden gikarmak.

Cihazi atmak igin:

e Guc kablosunu kesin ve cikartin.

» Elektrikli ve elektronik atiklar icin uygun
geri donlsim merkezine veya esdeger bir
Urin satin alirken perakendeciye iade
edin, bire bir karsiliginda.

Cihazlarimiz gevreye zarar vermeyen ve geri
dénustirdlebilir malzemelerle paketlenmistir.

* Ambalaj malzemelerini uygun geri
dénlsim merkezine verin.

Plastik ambalaj
Bogulma tehlikesi

¢ Ambalaji veya herhangi bir pargasini basibos
birakmayin.
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Plastik ambalaj

Bogulma tehlikesi
* Plastik torbalarla cocuklarin oynamasina izin
vermeyin.

Avrupa Denetim Organlari icin Bilgi

Fanli (fanh kuvvetli) mod

Enerji verimliligi sinifini tanimlamak igin
kullanilan ECO fonksiyonu, Avrupa standarti
EN 60350-1'in spesifikasyonlariyla uyumludur.

Enerji verimliligi teknik verileri
Avrupa enerji etiketlemesi ve ecodesign
yOnetmeliklerine uygun bilgi, Grin
talimatlarina eslik eden ayri bir belgede
bulunmaktadir.

Bu veriler, ilgili Grin sayfasinda bulunan
"Uriin Bilgi Formu"nda mevcuttur ve
web sitesinden indirilebilir.

Eneriji tasarrufu igin

« Tarifin 6nceden Isitiimasi gerekiyorsa cihazi
sadece o durumda 6nceden isitin.

* Ambalaj Gzerinde aksi belirtilmedikce,
dondurulmus gidalarin ¢ézdurulmesini firina
koymadan 6nce yapin.

 Birkac tur yiyecek pisiriliyorsa, mevcut
sicak firini en iyi kullanmak icin yiyecekleri
ardisik olarak pisirmek onerilir.

* Koyu metal kaliplar kullanin: Isiy1 daha iyi
emerler.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan tim
tepsileri ve raflar cikarin.

¢ Genelde kullanilan stireden birkac

dakika 6nce pisirmeyi durdurun. icerde
birike kalan 1si ile pisirme, kalan dakikalar
boyunca devam edecektir.

¢ Isi kaybini minimuma indirmek icin kapi

araligini en aza indirin.
* Firini her zaman temiz tutun.

Kullaniimadigi/ bekleme
modundaki glc tuketimi bilgisi

Kullanilmadigi/bekleme modundaki cihazin gii¢
tiketimiyle ilgili teknik veriler, ilgili Grinin sayfasi
altinda www.smeg.com adresinde bulunabilir.

91477B477/B

Aydinlatma Kaynaklari

« Bu cihazda kullanici tarafindan degistirilebilen
aydinlatma kaynaklari bulunmaktadir.

* Cihazdaki aydinlatma kaynaklari, ¢evre
sicakligi =300°C igin uygun olarak beyan
edilmistir ve firinlar gibi yuksek sicaklik
uygulamalari igin tasarlanmistir.

* Bu cihazda verimlilik sinifi "G" olan
aydinlatma kaynaklari bulunmaktadir.

Kullanici kilavuzunun nasil okunacagi
Bu kullanici kilavuzu asagidaki okuma
kurallarini kullanir:

A Uyari/Onlem

Bilgi/Oneri

7

ONLEMLER - 31



ACIKLAMA

Genel aciklama
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1 Sicaklik digmesi

Bu diigme pisirme sicakligini secmenize
olanak saglar.

Gerekli degere ulasana kadar digmeyi saat
yoénunde gevirin; minimum ve maksimum ayarlar
arasindaki degerde.

2 Termostat gostergesi 1s1g1

Gostergesi yanar ve su oldugunu gosterir ki

32 - ACIKLAMA

finn 1sinmaya baslyor. Ayarlanmis
sicakliga ulastiginda kapatilir. Dazenli
olarak acip kapatiimasi, firin boslugundaki
sicakligin sabit tutuldugunu gosterir.

3 Analogue programlayici
Mevcut zamani gostermek, programlanmis
pisirme islemlerini ayarlamak igin kullanishdir.

91477B477/B



ve dakika sayacini programlama.

4 Kapi kilidi gosterge 15131
Otomatik (pirolitik fonksiyon) temizleme
dongusu etkinlestirildiginde yanar.

5 Fonksiyon diigmesi

Firinin gesitli fonksiyonlari farkli pisirme yéntemleri
icin uygundur. istenen fonksiyonu sectikten sonra,
sicaklhk digmesini kullanarak pisirme sicakligini
ayarlayin.

Pisirme sirasinda ici dolu kaplar desteklemek
icin kullanighdir.

Diger parcalar Derin tepsi
Raflar

Cihaz, tepsileri ve 1zgaralar farkli yiksekliklerde
konumlandirmak igin raflara sahiptir. Takma

yUkseklikleri alttan yukari dogru goésterilir.

Sogutma fani
Fan cihazi sogutur ve pisirme sirasinda

calismaya baslar. . o - — -
Fan, kaplnln Ustiinden siirekli bir hava Yukarldalfl 1zgaraya yerle§_t|rllenIylyeceklerden
gelen yagi toplamak ve borek, pizza, firinlanmis

akisi saglar; cihaz kapatildiktan sonra tathlar, biskiviler vb. pisirmek icin kullanishdir.
da kisa bir sure devam edebilir.

Tepsi rafl

Firin i aydinlatmasi

ECOfonksiyon (varsa) haric, herhangi
bir fonksiyon secildiginde cihazin ig
aydinlatmasi acilir.

Aksesuarlar

Tepsinin Ustine yerlestirilir;
damlayabilecek yiyecekleri pisirmek igin.
STONE?2 veya refrakter tas (yalnizca

Yiyecek ile temas etmesi amaglanan bazi modellerde)
aksesuarlar, yururltikteki mevzuat
hikimlerine uygun malzemelerden
Uretilmistir.

Bazi modellerde tim aksesuarlar
mevcut degildir.

IN] 1IN

Orijinal olarak verilen ve opsiyonel e
aksesuarlar Yetkili Servis Merkezlerinden
talep edilebilir. Yalnizca Uretici tarafindan
saglanan orijinal aksesuarlar kullanin.

IN

Ekmek pisirmek icin ideal aksesuar (pizza, ekmek,
focaccia...), ancak bisklvi gibi daha hassas
hazirliklar igin de kullanabilirsiniz.

KULLANIM

On islemler aksesuarlar dahil.
« Aksesuarlar ve raflardan (teknik bilgi levhasi
é Genel giivenlik talimatlarina bakin. haric) Gzerlerindeki etiketleri ¢ikarin.
* Cihazin tim aksesuarlarini gikarin ve yikayin
« Cihazin disindan veya icinden koruyucu ("TEMIZLIK VE BAKIM" bdlimiine bakin).
filmi ¢ikarin,

91477B477/B KULLANIM - 33



ilk 1sitma
1. Pisirme sliresini en az bir saat olarak

ayarlayin (bkz. paragraf "Firini kullanma").
2. Uretim slrecinden kalan kalintilan

yakmak icin bos firin bélmesini
maksimum sicaklikta isitin.
Cihazi 1sitirken

« oday! havalandirin;
ekalmayin.

Aksesuarlar kullanilirken

Raflar ve tepsiler
Raflar ve tepsiler, yan kilavuzlara
tamamen durana kadar yerlestirilmelidir.

* Rafin kazara ¢ikarilmasini énleyen
mekanik emniyet kilitleri asagiya ve
firin iginin arkasina dogru bakmalidir.

/ Raflari ve tepsileri nazikge firina
— | yerlestirin ve durana kadar itin.

Uretim siirecinden kalan kalintilari
= temizlemek icin tepsileri ilk kez
kullanmadan temizleyin.

Tepsi rafi

Tepsi rafi tepsiye yerlestiriimelidir.
Boylece pisirilen yemekten yag ayri
olarak toplanabilir.

Firini kullanma

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

KULLANIM 34

Analog programlayici

®Saat gosterge 1191
DDakika sayacl gosterge Isigi
&Zamanll pisirme gosterge 15131

Ayarlama digmesi
Ocak ilk kez acilirken

1. Saat gostergesi @yanlp séniyor, basin

saat gostergesi (A) ayar dugmesini, saat gostergesi

hizla yanip

sénmeye

baslasin.
2. Saati ayarlamak icin ayar digmesini (A) saat

yonlnde veya saat yonunun tersinde gevirin.
3. Ayarlamak igin ayar diigmesini (A) basin ve

durdurur

daha ¢ok yanip sénmeye baslar

zaman. Saat g0stergesi 15131

yanip sonuyor.

/ Bir elektrik kesintisinden sonra cihaz
£ tekrar acildiginda, saati sifirlamak igin
daha once tarif edilen talimatlar
izleyin.

Zamani ayarlama
1. Ayar digmesini (A) kisa slreyle lc¢ kez basin
saat gostergesi I1s1§1 yanip sénene kadar
yanip sbnmeye baslar.
2. Saati ayarlamak icin ayar digmesini (A) saat
yonunde veya tersinde gevirin.
3. Ayarlamak igin ayar digmesini (A) basin ve

zaman. Saat gostergesi ®durdurur

ISIgl yanip sénuyor.
/ En son ayarlamadan sonra 10 saniye
icinde analog zamanlayici otomatik
olarak zaman ayarlama modundan cgikar.
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Dakika sayag

Bu islev yalnizca zili calistirir,
pisirmeyi durdurmaz.

Zamanlanmis pisirme

Zamanlanmis pisirme, bir pisirme operasyonunun
yapilmasina olanak taniyan islevdir

kullanici tarafindan belirlenen

Dakika sayacl hem pisirme sirasinda hem
de cihaz bekleme durumunda
etkinlestirilebilir.

IN] [N

Azami ayarlanan sure 2 dakika, en gok
3 saattir.

7

1. Dakika sayaci gostergesi 151§ yanarken ayar
digmesini (A) kisa sireligine iki kez basin.

yakinlarda yanip sénmeye
baslar.

2. Istenilen siireyi ayarlamak icin ayar
digmesini (A) cevirin.

3. Zamani ayarlamak icin ayar digmesini (A)
basin. Dakika sayaci gostergesi 15191

yanip sonmeyi durdurur ve sabitlesir.

/ Gostergenin durumundan bagimsiz olarak
_£ mevcut zaman gorintilenmeye devam
eder. Ayarlanan zamani gorintilemek igin
kisa sureligine ayar digmesini (A) basin;
gosterge i1s1g1 yanip soner ve 4 saniye sonra
saat mevcut zamana déner.

/ Dakika sayacini istediginiz zaman iptal
£ etmek igin ayar digmesini basili tutun ve
yaklasik 3 saniye basil tutun, dakika
sayacl Isigi soner.

4. Sure doldugunda 10 adet isitsel sinyal
verilir ve dakika sayaci

dakika sayaci 1s11 baslar

yanip sdnen. Zamanlayici gostergesi 1siginin
yanip sdnmesini durdurmak igin ayar
digmesini (A) basin.

Manuel pisirme

Firini acmak icin:

1. Fonksiyon diigmesini kullanarak pisirme
islevini segin.

2. Sicakhgi sicaklik digmesiyle

segin.

/ Bir islev, fonksiyon digmesini 0 konumuna
£ getirerek herhangi bir zamanda kesilebilir.
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belirli bir siire sonra baslar ve biter.

Azami ayarlanan sire 2 dakika, en ¢ok
= | 15 saattir.

1. Bir islev ve pisirme sicakhdi segtikten sonra,
zamanli pisirme devamini saglamak igin ayar
digmesini (A) basili tutun.

gOStergellk |$|I&yakmlarda yanip sénmeye

2. Pisirme bitis suresini ba;]i‘/a::irlamak icin ayar
digmesini (A) gevirin.

3. Pisirme bitis suUresini ayarlamak icin ayar
digmesini (A) basin. Zamanl pisirme

gosterge ISIQ&yamp sénmeyi durdurur ve
sabitlesir.

Gostergenin durumundan bagimsiz
olarak mevcut zaman gorintilenmeye
devam eder. Ayarlanan zamani gormek
icin kisaca ayar digmesini (A) basin;
gOsterge 1s1g1 yanip soner ve 4 saniye
sonra saat mevcut zamana déner.

/ Zamanl pisirmeyi istediginiz zaman iptal

& | etmek icin ayar diigmesini basili tutun;
yaklasik 3 saniye sonra zamanli pisirme
gOstergesi Is1g1 kapanir.

4. Sire doldugunda 10 adet isitsel
sinyal verilir ve zamanl pisirme
gostergesi 15131 yanip sonpiéye
baslar.

/ Pisirmeyi yeniden baslatmak igin kontrol
£ | diigmesini (A) basin ve 2. noktadan 6nceki
talimatlari izleyin.

5. Fonksiyon diigmesini ve sicaklk
diigmesini 0 konumuna getirin.

6. Zamanlayici gostergesinin yanip sénmesini
durdurmak icin ayar digmesini (A) basin.
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Fonksiyonlar listesi

/ Tum fonksiyonlar (ECO fonksiyonu ve
=7 | Pyrolysis harig) 6n 1sitma ile baslar.
Belirlenen sicaklik ulasildiginda cihaz,
gidanin firina konulabilecegini
gostermek icin isitsel sinyaller verir.

STATIK
Geleneksel pisirme, tek tabaklik yemekler
icin idealdir. Ornegin kizartilmis etler, yagli
= ctler, ekmek, turtalar pisirilebilir.

Izgara

Y¥¥¥¥Y Milkemmel 1zgara ve rendeleme sonuclari
elde etmeye olanak tanir. Pisirmenin
sonunda kullanildiginda yemeklerde esit
kahverengilesme saglar.

Fanh Alt Isitmal
Ylzeyi pismis ancak igi pismemis
& yiyecekleri hizla tamamlamaniza olanak
mmm=_tanir. Turta ve benzeri yiyecekler igin
idealdir, her turl yemek igin uygundur.

TABAN
Isi haznenin tabanindan gelir. Kekler,

turta, tart ve pizzalar icin mikemmeldir.
|

FAN DESTEKLI IZGARA

Y¥Z¥¥ En kalin etlerin bile optimum 1zgara

& yapilmasina olanak verir. Blyuk et pargalar
icin mikemmeldir.

FAN DESTEKLI

=w Yogun ve homojen pisirme. Biskivi,
* kekler ve ¢ok kath pisirme igin idealdir.
EKI

ECO Bu fonksiyon 6zellikle tek bir raf
Uzerinde pisirme icin uygundur
dusik enerji tiketimi. Her tur igin
Onerilir.
yogun buhar cikarabilecek
gidalar harig (sebzeler gibi).

Maksimum enerji tasarrufu elde etmek ve
pisirme sirelerini azaltmak igin yiyecegi
onceden isitmadan firina yerlestirmeniz
tavsiye edilir.

ECO fonksiyonunu kullanirken pisirme
— | sirasinda kapiyi agmamaya 6zen gosterin.
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ECO fonksiyonunda pisirme stireleri (ve
herhangi bir 6n 1sitma) daha uzundur ve
pisirme bélmesindeki gidalarin miktarina
bagh olabilir.

IN

ECO fonksiyonu hassas bir pisirme
fonksiyonudur ve 210°C’nin altindaki
sicakliklara dayanabilen gidalar icin
onerilir; daha yuksek sicakliklarda
pisirme yapacaksaniz baska bir
fonksiyon secin.

IN

—
CcC:
P
o

0
Aromalarin karismadan, birden gok raf
Gizerinde hizl pisirme saglar. Yogun
pisirme gereken blUyuk hacimler igin
mikemmeldir.

@

Termal Havalandirmali
Isi hizli ve esit olarak dagilir. TUm yemekler
icin uygundur, koku ve tatlarin karismadan

birkag diizeyde pisirme igin idealdir.

PYROLYTIK
Bu fonksiyon ayarlanirsa, firin i¢

ylzeylerinde olusan yagi yok
eden 500°C’ye kadar isiya ulasir.

Bu fonksiyonu ayarlamak icin “TEMIZLIK
VE BAKIM” paragrafina bakiniz.

7

Pisirme tavsiyeleri

Genel tavsiyeler

eistikrarli pisirme icin fan destekli bir
fonksiyon kullanin.

*Sicakhgi artirarak pisirme sirelerini

kisaltmak mimkun degildir (yiyecek
disarida fazla pismis, ici az pismis olabilir).

Et pisirme igin tavsiyeler
* Pisirme sureleri gidanin kalinligina ve
kalitesine ve tlketici zevkine gore dedisir.

* Yemegi her iki tarafi igin kizartip kahverengi yapin.

* Et kizartirken et termometresi kullanin
veya soffayla basin. Sertse hazirdir;
degilse birkag dakika daha pismesi
gerekir.

Izgara ile pisirme tavsiyeleri

« Et, pisirme etkisini degistirmek isterseniz
soguk firina veya 6nceden isitiimis firina
konuldugunda bile 1zgara yapilabilir.
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« Eger varsa fanh ve 1zgara fonksiyonunu
kullanirken, 1zgara yapmadan 6nce firin
haznesinin énceden isitilmasi 6nerilir.

* Yemegi rafin ortasina yerlestirmenizi
Oneririz.

« Izgara fonksiyonunda pisirmeyi optimize etmek
icin sicakligi maksimum dedere ayarlamanizi
oneririz.

Tathlar/hamur isleri ve biskuviler igin

pisirme tavsiyeleri
* Koyu metal kaplar kullanin: Isiyi daha iyi

emerler. n . )
* Sicaklik ve pisirme slresi, hamurun

kalitesi ve kivamina baghdir.

e Tatlinin tamamen pisip pismedigini kontrol
etmek igin: Pisirme slresinin sonunda
tathnin en yuksek noktasina kirdan batirin.
Hamur kirdana yapismazsa tath pismistir.

* Tatl finrndan ¢iktiktan sonra ¢okerse,
bir sonraki sefer ayarlanan sicakhgi
yaklasik 10°C dusurin ve gerekirse daha
uzun bir pisirme suresi secin.

iki. raf Uzerinde pisirme igin tavsiyeler:

e |ki raf kullanmanizi 6neririz (Yetkili
Servis Merkezlerinden temin edilebilir).

* Hava akisini kolaylastirmak igin kaliplari/firin
gereglerini raflarin ortasina yerlestirin ve
genisliklerini kontrol edin.

Aksesuarlara yonelik mini rehber

cap 30 cm'yi asmamalidir.
¢ Raflari aralarinda bir bos raf birakacak
sekilde yerlestirin.
* Yiyecege ve firin haznesindeki artan yik
nedeniyle iki seviyede pisirme, tek raftaki
pisirmeden birka¢ dakika daha uzun sirebilir.

Cozundlrme ve mayalandirma igin tavsiyeler
* Dondurulmus yiyecekleri ambalajlari olmadan,
kapaksiz bir kapta firinin ilk rafina koyun.

« Yiyecekleri Gst Uiste koymaktan kaginin.

 Eti ¢6zdUrmek igin ikinci duzeye
yerlestirilmis rafi ve birinci diizeye bir
tepsiyi kullanin. Bu sekilde ¢ézdlrulen
gidadan akan sivi gidadan uzaga akacaktir.

¢ En narin kisimlar aliminyum folyo ile

kapatilabilir. o
* Basarili mayalanma igin firinin

tabanina su dolu bir kap yerlestirin.

Enerji tasarrufu igin
* Normalde kullanilan streden birkag

dakika 6nce pisirmeyi durdurun. Kalan
dakikalar, firinda biriktirilen i1siyla devam
edecektir.

* |si kaybini azaltmak igin kapiyi en az

agmaya calisin. .
e Cihazin icini her zaman temiz tutun.

Raf

Firin kaplarinizi veya glveclerinizi pisirmek icin 1zgarayi destek ylizeyi olarak kullanmanizi 6neririz.

Firin tepsisi olmadiginda, 1zgarayi, alt raf Gzerinde bulunan derin firin tepsisi ile pisirme
sulari toplanacak sekilde 1zgara olarak kullanabilirsiniz.

Tek seviyede pisirme igin derin firin tepsisinin kullanilmasini éneririz.
Fanli islevleri kullanirken derin firin tepsisini orta rafta yerlestirin.
o~ —

—— N STATIK islevini kullanirken
. — J

gerekli rafta.

/ derin firin tepsisini yerlestirin

v—

Derin tepsi
IZGARA modunda pisirmek icin son rafta firin tepsisini ve tepsi izgarasini yerlestirin
TN 7T
/.
W |zgara deliklerinden gelen sulari toplamak igin firin tepsisi 1zgarasini taban olarak kullanmanizi éneririz.
Tepsi rafi
Geleneksel pisirme bilgi tablosu
Agirhk . Sicaklik )
Yemek Fonksiyon Raf o Zaman (dakika
(kg) y (°C) s
Tepsi lazanyasi 3-4 Statlk 1 220 -23045-50

Tabloya isaret edilen siireler 6nceden isitma surelerini icermemekte olup yalnizca bir kilavuz olarak sunulmaktadir.
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Yemek A%Lgl)k Fonksiyon Raf Slcal(<l|(l:<) Sure (dakika)
Firin makarna 3 - 4 Statik 1 220-23045-50
Dana rosto 2 Fan destekli 2 180 -19090 - 100
Domuz bonfile 2 Fan destekli 2 180-190 70 - 80
Sucuk 1.5 Fan destekli 1zgara 4 250 15
Firin dana eti 1 Fan destekli 2 200 40 - 45
Firin tavsan 1.5 Fan destekli 2 180-190 70 - 80
Hindi g6gsu 3 Fan destekli 2 180-190110- 120
Firn domuz boynu 2 - 3 Fan destekli 2 180-190 170 - 180
Kavurma tavuk 1.2 Fan-yardimiyla P 180-19065-70
1. sira sur-2. sira
ylz ylzey
Domuz pirzolasi 1.5 Fan-yardimiyla izgara 4 250 155
Kurban pirzolasi 1.5 Fan-yardimiyla 1zgara 4 250 1010
(Igaabusr%?:’ma 0.7 lzgara 5 250 78
Domuz bonfilesi 1.5 Fan-yardimiyla 1zgara 4 250 105
Dana bonfilesi 1 Izgara 5 250 107
Somon alabaligi 1.2 Fan-yardimiyla 2 150 - 160 35 -40
Kiruva baligi 1.5 Fan-yardi 2 160 60 - 65
Kirlangi¢ baligi 1.5 Fan-yard| 2 160 45 - 50
Pizza 1 Fan-yardi 2 250 8-9
Ekmek 1 Fan-yardi P 190 - 200 25 - 30
Focaccia 1 Fan-yardi 2 180 -19020-25
Bundt keki 1 Fan-yardi 2 160 55-60
Turta 1 Fan-yardi 2 160 35-40
Ricotta keki 1 Fan-yardi 2 160 -170 55 - 60
Marmelatli tartlar 1 Fan-yardi 2 160 20-25
Chiffon kek 1.2 Fan-yardimli 2 160 55-60
Profiterol 1.2 Fan-yardimli 2 180 80 -90
Kek stinger 1 Fan-yardimh 2 150 - 160 55 - 60

Cevrim tablosundaki slreler énceden isitma sirelerini icermemekte olup yalnizca bir kilavuz olarak verilmistir.

Denetim Kurullari icin Bilgi

Uflemeli mod
Enerji verimlilik sinifini belirlemek icin
kullanilan ECO islevi, Avrupa standardi

EN 60350-1'in 6zellikleriyle uyumludur.

Talimatlar bélimiinde NERJi
TASARRUFU” bélimunu gor.

Klasik 1sitma modu

STATIC modunu kullanmak igin 6n isitma
asamasini atlamaniz gerekir (USE boélimundeki
“On Isitma Asamasi” bélimiine bakin).

38 - KULLANMA

ENER]Ji Tasarrufu béli U TALIMATLAR

bolimUinde gor.
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TEMIZLIK VE BAKIM

Cihazi temizleme

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Ylzeyleri temizleme

Ylzeylerin iyi durumda kalmasi icin kullanimdan
sonra diizenli olarak temizlenmelidir. Once
sogumalarini bekleyin.

GuUnluk temizleme
Her zaman asindirici icermeyen veya klor

bazl asit icermeyen 6zel Urlnler kullanin.

Uriini nemli bir beze dokiin ve yiizeyi silin, iyice
durulayin ve yumusak bir bez veya mikrofiber
kumas ile kurulayin.

Yiyecek lekeleri veya kalintilar

yUzeyi hasarlayacak paslanmaz celik siingerler ve
keskin kazima aletleri kullanmayin. Gerekirse
normal, asindirici olmayan urunler ve ahsap veya
plastik bir alet kullanin. lyice durulayin ve
yumusak bir bez veya mikrofiber bezle kurulayin.

Firinin iginde sekerli yiyecek kalintilarinin (6rnegin
recel) sertlesmesine izin vermeyin. Cok uzun sire
sertlesmeye birakilirsa firinin emaye i¢ yuzeyine
zarar verebilir.

Pirolitik (bazi modellerde sadece)

probeye.
» Raf/tepsi destek gercevelerini ¢ikarin.
* Kapiyi kapatin.

Pirolojik fonksiyon ayari
1. Fonksiyon digmesini P
sembole gevirin.

2. Sicaklik digmesini saat yoniinde
260°'ye kadar gevirin.

/ Varsayilan olarak piroloz (piroliz) en
—— | uzun sure olan 3 saate ayarlanmistir.

Pirolitik cycle

Pirolitik ddngu ayarlandiktan sonra
termostat gostergesi ve kapi kilidi
gostergesi yanar ve firin isitmaya baslar.

Pirolitik dongl basladiginda bir siire sonra
kapiyi agilmasini engelleyen bir cihaz kapiyi
kilitleyecektir.

Kilit acik oldugunda hicbir fonksiyon
secgilemez.

0 konumuna getirerek herhangi bir
zamanda pirolitik déngu kesilebilir.

IN| 1IN

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Onerilen pirolitik déngi siresi:

IN

Pirolitik temizlik, kirlerin ¢ézuldugu
otomatik ylksek sicaklikta bir
temizleme proseduridur. Bu islem
firnnin iginin gok kolay
temizlenmesini saglar.

IN

Hazirlik islemleri
Pirolitik donglyl baslatmadan 6nce:
« ic cam paneli geleneksel temizlik

talimatlarina gore temizleyin.
* Onceki pisirme islemlerinden kalintilar

veya blyuk dékuntuleri firin icinden gikarin.

e Tum aksesuarlari firinin icinden tamamen
gikarin.

e Cok inatcl kaplamalar icin cam Gzerine bir
finn temizleyici Gran paskartin (Granin
uyarilarini okuyun); 60 dakika bekletin, sonra
cami mutfak kagidi veya mikrofiber bezle
durulayin ve kurulayin.

* Varsa, sicakhdi ¢ikarin
91477B477/B

e Hafif kir: 2:00.
¢ Orta derecede kirli: 2:30.
* Yogun kir: 3:00.

Pirolitik dongu sirasinda slresi

degistirilebilir.

3. Ayar diigmesini (A) basili tutun ve sayisal

pisirme gostergesi yanana kadar basil tutun
elirtilen 151k yanip séniyor.

4. Ayar digmesini (A) cevirerek pirolitik

dongu bitis saatini ayarlayin.

5. Pirolitik d6ngu bitis zamanini ayarlamak
icin ayar digmesini (A) basili tutun. Ozellikle
saniyeli pisirme géstergesﬁl

sbner ve sabitlenir.

Pirolitik dongu bittiginde, otomatik temizlik
doénglsinin sonunu gosteren bir zil galacaktir.

6. Fonksiyon digmesini 0 konumuna

geri getiriniz.
Kapi kilitli kahr, stresince
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firin igindeki sicakhk guvenlik seviyelerine
dénuyor.

7. Firinin sogumasini bekleyin ve icerde
biriken kalintilari nemli mikrofiber bir bezle
ahn.

/ ilk pirolitik déngii sirasinda, yagh

£ | Gretim maddelerinin normal
buharlasmasi nedeniyle hos olmayan
kokular ortaya ¢ikabilir. Bu, ilk pirolitik
ddnguden sonra kaybolan tamamen
normal bir fenomendir.

yuksek bir dénus hizi nedeniyle daha
yogun bir gurdltt Uretir. Bu, daha etkili
1si dagitimi saglamak icin tasarlanmis
tamamen normal bir islemdir. Pirolitik
doéngunin sonunda fanlar, komsu
Unitelerin duvarlarini ve firinin 6nind
asiri isinmaya karsi 6nlemek igin yeterli
sureyle calismaya devam edecektir.

/ Pirolitik dongl sirasinda fanlar daha

/ Pirolitik dongl minimum sireyle
= | tatmin edici sonug¢ vermezse,
ardisik temizlik dénguileri igin daha
uzun bir slire ayarlamaniz énerilir.

Kapiyl temizleme

Kapinin sékilmesi

Daha kolay temizlik icin kapinin ¢ikarilip mutfak
havlusuna konmasi énerilir. Kapiyi gikarmak igin
su adimlari izleyin:

1. Kapiyl tamamen agin ve sekilde gosterildigi
mentese deliklerine iki pim yerlestirin.
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2. Kapiy! her iki taraftan da her iki elinizle kavrayin,
yaklasik 30° lik bir agI olusturacak sekilde kaldirin
ve cikarin.

3. Kaplyl yeniden monte etmek icin menteseleri
firinin ilgili yuvalarina yerlestirin, A tirtikli bélimlerin
yuvalara tamamen oturdugundan emin olun.

4. Kaplyl asagi indirin ve yerine oturdugunda
menteselerdeki deliklerden pimleri ¢ikarin.

Kapi camini temizleme

Kapidaki cam her zaman tamamen temiz
tutulmalidir. Emici mutfak kagidi kullanin. Zor kirler
icin nemli bir singer ve siradan bir deterjanla
yikayin.

ic cam panelerini cikarma

Daha kolay temizlik icin kapinin i cam
paneleri cikarilabilir.

1. Kapiyi uygun pimlerle kilitleyin.
2. Ic cami arka kismi nazikge yukari
dogru cekerek cikarin; 1 numarali
oklarin gosterdigi hareketi izleyin.

3. On pimleri, oklarin 2 ile gésterdigi
hareketi izleyerek serbest birakin.
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4. Ardindan 6n profilinden i cam kepini
cikarin.

8. Ara cam Unitesini yeniden takin ve i¢ cami
eniden konumlandirin.

5. Ara cam Unitesini yukari dogru kaldirarak
cikarin.

9. Ic camin 4 pimini kapinin kisimlarina iyice
oturtuldugundan emin olun.

Not: bazi modellerde ara cam Unitesi iki
camdan olusur.

6. Dis cam yuzeyi ve 6nceki olarak ¢ikarilan
panelleri temizleyin.

7. Emici mutfak pecetesi kullanin. Zorlu kirlerde
nemli bir siinger ve nétr deterjan ile yikayin.

91477B477/B
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Firin boslugunu temizleme
Firininizin en iyi durumda kalmasi igin,
soguduktan sonra dlzenli olarak temizleyin.

Gida kalintilarinin firin boslugunda kurumasina
izin vermeyin; bu, emaye ziyanina yol acgabilir.

Temizlige baslamadan 6nce
¢ikarilabilir tim pargalar ¢ikarin.
Daha kolay temizlik igin su pargalarin
¢ikariimasi énerilir:

* kapn;

» Raf/tepsi destek gercgeveleri.

/ Belirli temizlik Grlnleri kullandiginizda,
£ herhangi bir kalintiy! gidermek igin firini
maksimum sicaklikta 15-20 dakika
calistirmanizi éneririz.

Kurutma

Yemek pisirmek cihaz icinde nem olusmasina
neden olur. Bu normal bir olaydir ve cihazin
calismasina higbir sekilde etki etmez.

Her pisirme islemi sonunda:

1. Cihazin sogumasini bekleyin.

2. Cihazin icindeki kirleri temizleyin.

3. Cihaz icini yumusak bir bezle kurulayin.
4. icinin tamamen kurumasi icin kapiy! agik

tutun.
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Raf/tabak destek cercevelerinin sokilmesi
Raf/tabak destek cercevelerinin cikarilmasi,
yanlarin daha kolay temizlenmesini saglar.
Raf/tabak destek cercevelerini ¢cikarmak icin:

e Cerceveyi firin ic boslugunun icine dogru
cekerek A olugundan cikarin, ardindan
arkadaki B yuvalarindan disari dogru kaydirin.

=

* Temizleme islemi tamamlandiginda, raf/tabak
destek gergevelerini tekrar takmak igin yukaridaki
islemleri tekrarlayin.

Hata uyarisi

Cihaz arizalanirsa veya yanls calisirsa cihaz bir
dizi bip sesi cikarir. Digmeyi 0 konumuna
getirin, birkag dakika bekleyin ve cihazi tekrar
kullanmayi deneyin. Sorun devam ederse
teknik destekle iletisime gegin.

Olagan disi bakim

Contaya yonelik bakim ipuglari

Conta yumusak ve esnek olmalidir.

* Contay! temiz tutmak icin asindirmayan
bir stinger kullanin ve ilik suyla yikayin.

ic aydinlatma ampuliiniin degistirilmesi

Sebeke gerilimi Elektrik
carpmasi tehlikesi

 Cihazin fisini gekin.
¢ Koruyucu eldiven giyin.

1. Finnin icindeki tim aksesuarlari tamamen

cikarin.
2. Raf/tabak destek gergevelerini gikarin.
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3. Ampul kapagdini gikarmak igin bir alet
kullanin (érn. bir kasik).

Firin i¢ duvarinin emaye yuzeyini
— | gizmemenize dikkat edin.

4. I1sik ampuliini disar dogru kaydirin ve gikarin.

—
-
—

/ Halojen isik ampuliine parmaklarinizla
& | dogrudan dokunmayin; yalitkan bir
malzeme kullanin.

5. Istk ampuliinl ayni tipte biriyle degistirin
(40 W).

6. Kapagdi yeniden takin. Camin kaliplanmis
pargasinin (A) kapiya baktigindan emin olun.

7. Kapagi, ampul destegine tamamen oturacak
sekilde tamamen asagi dogru bastirin.
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KURULUM

Elektrik baglantisi

& Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Genel bilgi

Sebeke 6zelliklerini plaka Uzerindeki verilerle
karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasini ve marka adini
tasiyan tanimlama plakasi cihazin Gzerinde belirgin
bicimde konumlandiriimistir.

Bu plakayi herhangi bir nedenle gikarmayin.
Cihazin topraklanmasi gerekir

diger kablolardan en az 20 mm daha uzun bir
tel kullanilarak.

Cihaz asagidaki modlarda calisabilir:

¢ 220-240 V~
1D 2 220-240V™
20 mm
L — N \\\\‘-

Uc telli 3 x 1,5 mm?2 kablo.

Kablo degisimi

Gug voltaji Elektrik
carpmasi tehlikesi

* Sebeke gli¢ kaynagini kesin.

1. Arka muhafaza vidalarini sékin ve baglanti
terminaline erismek icin muhafazayi gikarin.

) D

2. Kabloyu degistirin.

3. Firin veya herhangi bir ocak igin kablolarin cihazla
temas etmeyecek en iyi rotayi takip ettiginden emin
olun.

Konumlandirma

/ Yukarida belirtilen degerler dahili
— | iletkenin kesitine atiftir.

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

S6z konusu gic kablolari EN 60335-2-6
standardina uygun olarak ayni anda
calisabilirlik katsayisini dikkate alacak
sekilde boyutlandiriimistir.

7

Sabit baglanti

Elektrik hattini, kurulum yénetmeliklerine uygun olarak
Il. kategori asirt gerilim kosullari altinda tamamen
kesintiyi saglamak igin temas ayrilma mesafesine
sahip bir butln hatali devre kesiciyle donatin.

Avustralya/Yeni Zelanda pazari igin:
Sabit baglantiya entegre edilen devre kesici
AS/NZS 3000 standardina uygun olmalidir.
Fis ve priz ile baglanti

Fis ile priz ayni tipte oldugundan emin olun.

Asiri iIsinma ve yanik riski yaratabileceginden

adaptorler, coklu prizler veya sontler
kullanmaktan kaginin.

91477B477/B

Glc kablosunun konumu

=)

On panel contasi
Su veya diger sivilarin igeri sizmasini 6nlemek igin
saglanan contayi 6n panelin arka kismina yapistirin.
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Vidalama rulmanlar

’W A :
e @ &

1. Cihazin 6nlindeki rulman kapaklarini gikarin.

2. Cihazi oyuk icine monte edin. D{
3. Cihazi dolabi vidalarla sabitleyin. (- \
4. Onceden cikarilan kapaklarla rulmanlar

kapatin. 45°
Cihaz genel boyutlari (mm)
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Sdtuna montaj (mm)

|
|
1

\
w
Y T
g
|

v

[
A
;

orleo

A | *Kabin tstii/ arka bélimin yaklasik
— | 35-40 mm derinliginde bir acikliga
sahip oldugundan emin olun.

A
w
4
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Calisma tezgahlarinin altinda montaj edilmesi (mm)

[———G—>
[[[ >
[
Ci
I
\/ \ _ 490-500 _ 605
< > -
CO —
G
/ Cihaz bir calisma tezgahinin altinda gomuili
& | olarak kuruluysa, 6n panelin arkasina
—— yapistinlmis contayi iceri sizdirmamak igin

kullanilacak disariya yapistiriimis contayi

o o kullanmak Gzere ahsap bir cubuk monte

edilmelidir.

A min. 603 mm
B 560 - 568 mm
C 583 -585 mm
D9-11 mm
Emin. 5 mm
F121-1105 mm
G min. 560 mm
H min. 594 mm

co GUg kablosu icin agiklik (min. 6 cm2)
jb Elektrik baglanti kutusu

/ *Parcanin oldugundan emin olun
= | mobilya usti/arka kisminin bir

yaklasik 60 mm derinliginde aciklik icerdiginden emin olun.

46 - MONTA] 91477B477/B



A min. 603 mm
A B 560 - 568 mm
D T™~wb C 583 - 585 mm
/ C 4 D9-11 mm
jb D E min. 5 mm
< B >\ F121-1105 mm
jb G min. 560 mm
(e(6) H min. 594 mm
/ A4 A 4 co Gug kablosu igin kesit (min. 6 cm2)
F jb Elektrik baglanti kutusu
wb Ahsap cubuk (6nerilir)
66—
3
\
- —\
I 1
G
wb
/
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