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1 Talimatlar
1.1 Genel gluvenlik talimatlari

Kisisel yaralanma riski

e Kullanim sirasinda cihaz ve
erisilebilir parcalari cok 1sinir.

e Kullanim sirasinda isitici
elemanlarina asla dokunmayin.

* Cocuklar sekiz yasina kadar
cihazdan uzak tutulmali, strekli
gbzetim altinda tutulmasi gerekir.

¢ Cocuklar asla cihazla
oynamamalidir.
e Kullanim sirasinda bicaklar, catallar,

kasiklar ve kapaklar gibi metalik
nesneleri cihazin Gzerine birakmayin.

* Kullanimdan hemen

sonra cihazi kapatin.

* Su ile yangini veya alevleri
sdondlrmeye calismayin: Cihazi kapatin
ve alevleri yangin battaniyesi veya
uygun bir kapakla bogmaya calisin.

* Cihaz asla g6zetimsiz cocuklar
tarafindan temizlenmemelidir.

e kurulumu ve yardim
mudahalelerini yetkili kisiler
mevcut standartlara goére yurtsun.

* Bu cihazi degistirmeyin.
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 Aletin yuvalarina sivri metal nesneler
(catal-bicaklar veya gerecler) sokmayin.

* Cihazi kendiniz veya nitelikli bir
teknisyen mudahalesi olmadan
onarmaya calismayin.

* Glc saglayici kablo hasar gérmisse
derhal teknik destege basvurun ve
onlar caboyu degistirecektir.

Cihaza zarar verme riski

* Cam parcalar Gzerinde asindirici
veya asindirici temizleyiciler (6r. yagl
tozlar, lekem gidericiler ve tencerelik
temizleyiciler) kullanmayin.

» Ahsap veya plastik gerecler kullanin.
* Cihaza oturmayin.

e Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

¢ Havalandirma acikliklarini ve isi
dagitim deliklerini tikamayin.

* Yaglar veya sivilar
salinabilecedi pisirme islemleri
sirasinda cihazi asla yalniz
birakmayin.

* Pisirme yuUzeyinde nesneler
birakmayin.

¢ Herhangi bir nedenle odalari
Isitmak icin cihazi kullanmayin.
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Bu cihaz icin

* Ampull degistirmeden 6nce cihazin
kapali oldugundan emin olun.

* Cihazin agik kapagina herhangi bir
agirhk koymayin veya Uzerine oturmayin.

 Kaplilara higbir nesnenin
sikismadigindan emin olun.

1.2 Uretici sorumlulugu

Uretici, kisiler veya mal icin ortaya cikan hasarlardan
dolayi herhangi bir sorumluluk reddeder:

* Belirtilen amactan baska kullanima
iliskin kullanim;

e Kullanici kilavuzundaki hiktmlerinin
dikkate alinmamasi;

* Cihazin herhangi bir kismina
yetkisiz midahale;

« Orijinal olmayan yedek Parga kullanimi.

1.3 Cihazin amaci

* Bu cihaz ev ortaminda yiyecek
pisirmek icin tasarlanmistir. Baska her
kullanim uygun degildir.

* Bu cihaz, en az 8 yasinda gocuklar ve
fiziksel, duyu veya zihinsel kapasitesi
sinirh olanlar veya elektrikli cihaz
kullanimi konusunda deneyimsiz olanlar
tarafindan, guvenliklerinden sorumliu
yetiskinler tarafindan g6zetim veya
talimat altinda kullanabilir.

¢ Cihaz, harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleri ile
calisacak sekilde tasarlanmamistir.

1.4 Atik/imha

Bu cihaz diger atiklardan ayri
E: olarak bertaraf edilmelidir
=) (Direktifler 2002/95/EC, 2002/

96/EC, 2003/108/EC). Cihaz, mevcut

A

Avrupa direktiflerine uygun olarak saghk

ve cevre icin tehlikeli olarak kabul
edilecek miktarlarda madde
icermemektedir.

Cihazi bertaraf etmek icin:

* Glc kaynagi kablosunu kesin ve fis ile

birlikte cikarin.

Gug voltaji
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Ana glc kaynagini kesiniz.
* Cihazi prizden cekin.
¢ Cihazi elektrik ve elektronik

ekipman atiklar icin uygun geri
doénltsim merkezine teslim edin

veya esdeder bir Grlin satin alirken

perakendeciye tek tek iade edin.
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A

Cihazlarimiz cevreye zararsiz ve geri
donusturdlebilir malzemelere paketlenmistir.

* Ambalaj malzemelerini uygun geri
doéntsim merkezine teslim edin.

Plastik ambalaj

Bogulma tehlikesi
* Ambalaji veya herhangi bir pargasini
gozetimsiz birakmayin.

* Cocuklarin ambalaj plastik posetleriyle
oynamasina izin vermeyin.

1.5 Tanimlama plakasi

Tanimlama plakasi, cihazin teknik
verilerini, seri numarasini ve marka adini
tasir. Herhangi bir nedenle tanimlama
plakasini sékmeyin.

1.6 Bu kullanici kilavuzu

Bu kullanici kilavuzu, cihazin ayrilmaz bir
parcasidir ve bu nedenle cihazin galisma
omru boyunca tamamiyla ve kullanicinin
erisebilecedi yerde saklanmalidir.

Cihazi kullanmadan énce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.
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1.7 Kullanici kilavuzunu nasil okuyacaginiz

Bu kullanici kilavuzu asagidaki okuma
kurallarini kullanir:

Talimatlar

Bu kullanici kilavuzu hakkinda
genel bilgiler, glivenlik ve nihai
bertaraf.

Aciklama

E Cihazin ve aksesuarlarinin
aciklamasi.

Kullanim

WY Cihazin ve aksesuarlarinin
% kullanimi hakkinda bilgiler,
pisirme onerileri.

Temizlik ve bakim

Cihazin uygun temizligi ve bakimi
icin bilgiler.

Kurulum
Kalayli teknisyen igin bilgiler:
X Kurulum, galisma ve muayene.

Gulvenlik talimatlari

Bilgi

Tavsiye

IN| =

Kullanim talimatlarinin sirasi.
* Bagimsiz talimat.



Aciklama

2 Aciklama
2.1 Genel Aciklama

, 4 Kapl
1 Kontrol Paneli 5 E
o an
2 Firin 1191
6 Raf/tepsi destek cerceveleri
3 Conta

mCergeve rafi

2.2 Kontrol Paneli

2 3 4
| | |
| | |
ey
o'- k3 x o'-
m.l..‘ ’ 5
1 Sicaklik kolu 2 Termostat gdsterge 1s1§1
Bu diigme, pisirme sicakhgini Firin isitilirken gosterge 1s1g1 yanar.
secmenize olanak tanir. Ayarlanmis sicakhiga ulastiginda soéner.

Ardindan duzenli olarak tekrar yanip
soner ve firin icindeki ayarlanmis
sicakhgin sabit tutuldugunu gosterir.

Kolu minimum ve maksimum ayar
arasindaki istenen degere saat yoninde
gevirin.
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3 Analik programlayici

Guncel saati gostermek, programlanmis
pisirme islemlerini ayarlamak ve dakika sayaci
zamanlayicisini programlamak icin kullanisl.

4 Fonksiyon digmesi

Firinin gesitli fonksiyonlari farkli pisirme
modlari igin uygundur. Gerekli fonksiyon
secildikten sonra pisirme sicakhgini

sicaklik digmesini kullanarak ayarlayin.

2.3 Diger parcalar
Raflar

Cihaz, tabaklari ve raflar farkh
ylksekliklere konumlandirmak igin
raflara sahip. Giris ylksekligi tabandan
yukariya dogru gosterilir (bkz. 2.1 Genel
Aciklama).
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Sogutma fani

-2

Fan, cihazi sogutur ve pisirme sirasinda
calismaya baslar.

Fan, kapinin Gstinden hava akisini
istikrarh bir sekilde saglar ve cihaz
kapatildiktan sonra kisa bir siire daha
devam edebilir.

ic aydinlatma
Cihazin i¢ aydinlatmasi su anda yanar:
» Kapi acildiginda.

* Herhangi bir fonksiyon
devreye giggrse, fonksiyon haric.

e |Kapi acik oldugunda ic
1 aydinlatmayi kapatmak
mimkin degildir.




2.4 Mevcut aksesuarlar Firin tepsisi

Raf
Yukaridaki raf Gzerinde konulan yiyeceklerden
yagda faydalanmak icin kullanishdir.

Derin tepsi

Pisirme sirasinda yiyecek iceren kaplari
desteklemek icin kullanishdir.

Tepsi rafi

Yukaridaki raftaki yiyeceklerden yagi
toplamak ve turta, pizzalar ile pismis
tathlar icin pisirmek icin kullanishdir.

Firin tepsisinin Ustline yerlestirilecek;
damlayabilecek yiyecekleri pisirmek igin.
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3 Kullanim

3.1 Talimatlar

3.2 ilk kullanim

1. Cihazin disi veya icinden,
aksesuarlar dahil olmak tzere
herhangi bir koruyucu filmi cikarin.

2. Aksesuarlar ve firin haznesinden
teknik veri plakasini disinda tim
etiketleri cikarin.

3. Tum cihaz aksesuarlarini gikarin
ve yikayin (bakim ve temizlik
boélimune bakiniz).

4. Uretim siirecinden kalan kalintilari
yakmak icin bos firini maksimum
sicaklikta i1sitin.
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3.3 Aksesuarlarin Kullanimi Tepsi rafi

Tepsi rafi, tepsiye yerlestirilmelidir. Bu
sekilde yagd, pisirilen gidadan ayri olarak
Raflar ve tepsiler, yan kilavuzlara toplanabilir.

tamamen durana kadar yerlestirilmelidir.

Raflar ve tepsiler

« Rafin kazara disari gikmasini 6nleyen
mekanik emniyet kilitlerinin asagiya dogru
ve firnin arka tarafina dogru bakmasi
gerekir.

3.4 Firinin Kullanimi

Firint Acma

Firini agmak igin:

1. Fonksiyon diigmesini kullanarak
pisirme fonksiyonunu segin.

2. Sicakhgi sicaklik digmesini
kullanarak segin.
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Kullanim

Fonksiyonlar listesi

(X
0‘0

38

Statik

Isi ayni anda yukaridan ve asagidan
geldigi icin bu sistem belirli yiyecek
turleri igin 6zellikle uygundur. Statik
pisirme olarak da bilinen geleneksel
pisirme tek seferde sadece bir yemek
pisirmek icin uygundur. Her turlu
kizartma, ekmek ve kekler igin
mukemmel ve durum ne olursa olsun
hindi, kaz gibi yagh etler igin 6zellikle
uygundur.

Izgara

Izgara elemanindan gelen isi,
Ozellikle ince ve orta kalinhktaki etler
icin mikemmel 1zgara sonuglar verir
ve takim yatakligiyla birlikte
kullanildiginda, pisirmenin sonunda
yiyecege esit kahverengi bir
goriinim saglar. Sosisler, kemikli
etler ve pastirmak icin mukemmeldir.
Bu fonksiyon, 6zellikle et olmak
Uzere blyUk miktarda yiyecegin esit
sekilde 1zgara yapilmasini saglar.

Alt eleman

Sadece alttan gelen isi, alt sicakligi
daha yUksek olan yiyeceklerin
pismesini tamamlamasini saglar
ve kahverengilesmeyi etkilemez.
Kekler, turta, tartlar ve pizzalar
icin mikemmel.

&)

ECO
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X

Turbo

Vantilatorll pisirme ile geleneksel
pisirme beraberligi, kokularin ve
tatlarin karismamasi icin farkh
yiyeceklerin birkag seviyede son
derece hizh ve verimli sekilde
pisirilmesini saglar. Yodun pisirme
gerektiren buyuk hacimler icin
mukemmel.

Eko

Izgarayi ve alt isitici elemanini
birlikte kullanmak tek raf Gzerinde
pisirme icin 6zellikle uygundur,
clnkU dislk enerji tiketimi saglar.

Vantilatorll destekli

Vantilatoérin calismasi, geleneksel
pisirme ile birleserek, karmasik
tariflerde bile tutarli pisirme saglar.
Kurabiye ve kekler icin de
mikemmeldir; birden ¢ok seviyede
ayni anda pisirildiginde bile. (Cok
seviyeli pisirme igin 2. ve
kullanmanizi 6neririz.

4. raflar).

Izgara ile fan

Fan tarafindan Uretilen hava, 1zgaranin
olusturdugu gugll 1s1 dalgasini yumusatir
ve ¢ok kalin yiyecekleri bile kusursuz
sekilde esit pisirir. Buylk et parcalari igin
mikemmeldir (6r. domuz budu).



Kullanim |

Circulaire ile fan * Alt kisim fanh destekli

@ Fanin ve arkasinda bulunan ¥ V¥ Fan ile sadece alt 1sitma
circulaire 1sitma elemaninin elemaninin birlesimi pisirme
birlesimi, ayni sicakliklara ve ayni siresini daha hizl tamamlamayi
pisirme tiiriine ihtiyac duyan saglar. Bu sistem, ylzeyi iyi pismis i
farkli yiyecekleri birkag seviyede ancak i¢i tamamen pismemis
pisirmenizi saglar. Sicak hava yiyecekleri sterilize etmek veya

pisirmeyi tamamlamak igin dnerilir;
bu nedenle biraz daha 1si gerekir.
Her tlrld yiyecek igin
mukemmeldir. Pirolik modellerde,
0zel buz ¢cézme ve mayalanma
islevleri ayni ¢ati altinda birlestirilir.

dolasimi, 1sinin aninda ve esit
sekilde dagitilmasini saglar.
Ornegin, kokular ve tatlar
karismadan balik, sebzeler ve
kurabiyeleri ayni anda (farkl
seviyelerde) pisirmek mumkudn

olacaktir.
islev.
¥ tan destekli kuguk firin 1zgarasi ® & Buhar Temizleme
* Fanin ve 8 6 Alt tarafa konulan uygun ¢izim
Uzerine dékulen az miktarda
yalnizca merkezi elemanin isisi suyun Urettigi buharn kullanarak
ile bu islev, hizl pisirme ve kliclik temizligi kolaylastirir.

miktarlardaki yiyeceklerin gratine
edilmesi icin idealdir; 1zgara

beslenme faydalarini ve fanin esit
pisirme o6zelligini bir araya getirir.
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3.5 Pisirme Onerileri

Genel Tavsiyeler

* Birden ¢ok seviye igin tutarli pisirme elde
etmek amaciyla fan destekli fonksiyon kullanin.

* Pisirme slresini sicakligi artirarak
kisaltmak mimkin degildir (besin disi
kismi fazla pismis, ic kismi ¢ig kalabilir).

Et Pisirme icin Tavsiyeler

¢ Pisirme slreleri, yiyecegin kalinhdina ve
kalitesine ile tiketici zevkine bagli olarak
degisir.

* Et kizartilirken bir et termometresi kullanin
ya da sadece soldaksiye kasikla baski
uygulayin. Sert ise pismis demektir; degilse
birkac dakika daha pismesi gerekir.

Izgara ve 1zgara ile Fan ile pisirme igin
Tavsiyeler

 Et, pisirme etkisini degistirmek
istiyorsaniz soguk firina veya énceden

isitilmis firina da konulabilir ve 1zgara
yapilabilir.

¢ |zgara fonksiyonlu Fan ile firini izgara
yapmadan dnce 6nceden isitmanizi
Oneririz.

* Yiyecedi 1zgaranin ortasina
yerlestirmenizi dneririz.

* Izgara fonksiyonuyla sicaklik digmesini
su konuma getirmenizi 6neririz:

optimizasyon icin sembole wmigin
yakin maksimum deger.
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Tatlilar/firin GrGnleri ve biskviler igin
pisirme tavsiyesi

» Koyu renk metal kaliplar kullanin:
Isiyr daha iyi emerler.

* Sicaklik ve pisirme slresi hamurun
kalitesine ve kivamina baghdir.

e Tathinin tamamen pisip pismedigini
kontrol etmek icin: Pisirme slresinin
sonunda tatlinin en yUksek noktasina
kdrdan batirin. Hamur kirdana
yapismiyorsa tatli pismis demektir.

e Tath firndan ¢iktiginda ¢okerse,
bir sonraki sefere ayarlanan sicakligi
yaklasik 10°C dusdurun; gerekirse
daha uzun bir pisirme siresi secin.

d('szndi]rme ve mayalama icin Tavsiyeler

e Dondurulmus yiyecekleri ambalajlari
cikartilmis olarak firinin ilk rafinda
kapaksiz kapta yerlestirin.

 Yiyeceklerin Ust tste konulmamasina dikkat edin.

e Eti ¢c6zUndUrmek icin ikinci seviyedeki
1zgara ve birinci seviyedeki tepsi kullanin.
Boylece ¢ozindlricl yiyecedin sivisi
yiyecekten uzak akacaktir.

* En hassas kisimlar aliminyum folyo
ile kaplanabilir.

* Basarili mayalanma icin firinin
altina su dolu bir kap konulmahdir.



Kullan

Enerijiyi tasarruf etmek igin

* Tipik olarak kullanilan stireden birkag
dakika 6nce pisirmeyi durdurun. Firinin
icinde toplanan isi ile kalan dakikalar
pismeye devam eder.

¢ |si kaybini 6nlemek icin kapinin

acllmasini en aza indirin.
¢ Aletin icini her zaman temiz tutun.

3.6 Analogue programlayici

A Ayar digmesi
B Pisirme baslama gostergesi
Zamani ayarlama

e Zamani ayarlamak igin ayar digmesi
A’y disari ¢cekin ve saat yonunde ¢gevirin.

Manuel pisirme

* Pisirme baslama gdstergesi B ile hizalana
kadar ayar digmesi A’y1 saat yonlinde gevirin.

simgeye |l

3

Zamanli pisirme

e |Zamanli pisirme, kullanicinin

1 belirledigi belirli bir stire sonunda
baslatilip sonlandirilan pisirme

islemini saglayan fonksiyondur.

1. Bir pisirme fonksiyonu ve sicaklik
secildikten sonra ayar digmesi A'yi cevirin.
2. Pisirme baslama goéstergesini B
saat ortasindaki gerekli zamana (O...
180 dakika) getiriniz.

3. Belirlenen silire gectiginde tim
Isitict elemanlar kapanir ve bir zil
calar.

4. Zili kapatmak icin ayar digmesi
A’yiI simgeye saat yonlnde gevﬁ.
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Pisirme bilgileri tablosu

Yemek

Boreklik

Makarna firinlamasi

Kuzu pirzolasi

(kavurma)

Domuz sirti
Sosisler

Firinda rosto
Firinda tavsan
Hindi g6gsu
Firinda domuz boynu

Firinda tavuk

Domuz pirzolalari
Yedek kaburga
Pastirma
Domuz filetosu

Dana fileto

Alabalik somonu
Kirlangig baligi

Yayin baligi

Pizza
Ekmek
Focaccia

Bundt kek
Jel tarto
Ricotta pastasi
Recellikli turtalar
Cennet pastasi
Profiterol
Kekli Stnger keki
Piring lapasi
Briocheler

Agirhk

(Kg)
3-4
3-4

2
2
1.5
1

Kullan

Fonksiyon

Statik
Statik

Uflemeli destekli
Uflemeli destekli
Izgara ile fan

Uflemeli destekli

1.5 Dairesel/Uflemeli destekli

3
2-3
1.2

1.5
1.5
0.7
1.5
1

1.2
1.5
1.5

1

Uflemeli destekli
Uflemeli destekli

Uflemeli destekli

Izgara ile fan

Izgara ile fan
Izgara

Izgara ile fan
Izgara

Calisan fan
Calisan fan

Calisan fan

Calisan fan

1 Daijresel/Calisan fan

1

Calisan fan

1 Dairesel/Calisan fan
1 Dairesel/Calisan fan
1 Dairesel/Damla destekli

1

Vantilator yardimli

1.2 Dairesel/Damla destekli

1.2

Vantilator yardimli

1 Dairesel/Damla destekli

1

Vantilatér yardimh

0.6 Dairesel/Damla destekli

Kosucu  g,cakiik

konumdan
alt kisim

1
1

4/3

NN NNN

4/3
4/3
5/4
4/3
5/4

NN

NN N NNNNN

N

(°C)
220 - 230
220 - 230

180 - 190
180 - 190
250
200
180 - 190
180 - 190
180 - 190
180 - 190

250
250
250
250
250

150 - 160
160
160

250
190 - 200
180 - 190

160
160
160 -170
160
160
180
150 - 160
160
160

Zaman (dakika)

45 - 50
45 - 50

90 - 100
70 - 80
15
40 - 45
70 - 80
110-120
170 - 180
65-70

1. ylzey 2. yuzey

15 5
10 10
7 8
10 5
10 7

35-40
60 - 65
45 - 50

8-9
25-30
20-25

55 -60
35-40
55-60
20-25
55-60
80 -90
55 -60
55-60
30-35

Tablodaki sireler 6n 1sitmayi icermemekte olup sadece rehber olarak sunulmustur.
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4 TEMIZLEME VE BAKIM Daha kolay temizlik icin sunu

cikarmanizi éneririz:
4.1 Talimatlar * Kapi;
» Raf/ tepsi destek gergeveleri;

* Firin contasi (pyrolitik modeller
haric).

o
-

4.3 Kapiyi Cikarma

Daha kolay temizlik igin kapiyi gcitkarmak

. . ve bir cay havlusu lzerine koymak

4.2 Cihazi Temizleme snerilir.

Kapiyi asagidaki gibi gikarin:

1. Kaplyl tamamen agin ve resimde
gosterilen menteselerin deliklerine iki pim
sokun.

Firin haznesinin temizligi icin dneriler

Firininizin en iyi durumda kalmasi igin
soguduktan sonra dizenli olarak
temizleyin.

Yiyecek kalintilarinin firin haznesinde
kurumasina izin vermeyin; bu, emayin
zarar gérmesine yol acabilir.

Temizlige baslamadan 6nce tim
cikarilabilir parcalarn cikartin.
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Temizlik ve

2. Kapiyi her iki taraftan her iki elinizle
sikica tutun, yaklasik 30° acida kaldirin
ve cikarin.

30°

3. Kapiyi yeniden monte etmek icin
menteseleri finndaki ilgili yuvalara koyun
ve A oluklu bélimlerin yuvalara tamamen
oturdugundan emin olun. Kapiy! asagi
indirin ve yerine oturdugunda
menteselerdeki deliklerden pimleri ¢ikarin.
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bakim

4.4 Kap! caminin temizlenmesi

Kapidaki cam her zaman tamamen temiz
tutulmahidir. Emici mutfak kagidi kullanin.
Yapiskan kir durumunda islak siinger ve
siradan bir deterjanla yikayin.

ic cam panellerinin cikariimasi

Daha kolay temizlik igin kapinin i cam
panelleri ¢ikarlabilir.

1. ic cam panelini arka kismi nazikce
yukari cekerek cikarin; oklar tarafindan
gosterilen hareketi (1) izleyin.

2. Ardindan 6n kismi yukari dogru
cekin (2). Boylece cama bagh 4 pim,
firin kapisindaki yuvalarindan ayrilr.




Temizlik ve bakim ﬂ

3. Bazi modellerde ara cam bulunur. Ara 5. Camlari gikarildigi siranin tersine
cami yukari dogru kaldirarak gikarin. yeniden takin.

6. ic cami yeniden konumlandirin. Firin
kapisindaki 4 centigi ortalayarak
yuvalarina hafif baski uygulayarak
yerlestirin.

L

4. Dis cami ve daha 6nce cikarilan
camlari temizleyin. Emici mutfak kagidi
kullanin. Zor inatci kirlerde, nemli bir
sunger ve noétr deterjanla yikayin.
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Raf/tepsi destek gergevelerinin gikariimasi

Raf/tepsi destek gercevelerinin ¢ikariimasi
yan duvarlarin daha kolay temizlenmesini
saglar. Bu islem, otomatik temizleme
doéngUsu her kullanildiginda (bazi
modellerde yalnizca) uygulanmalidir.

Raf/tepsi destek gergevelerini ¢ikarmak igin:
1. Cergeveyi firinin icin dogru ¢ekin ve
oluk A'dan cikarin.

2. Ardindaki arkalktaki yerine yaslayarak geri ¢ekin B.

3. Temizleme islemi bittikten sonra,
raf/tepsi destek cercevelerini yerine
takmak icin yukaridaki islemleri tekrarlayin.
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Temizlik ve bakimla ilgili

Ust bdliumiin temizlenmesi

Firin odasi, firinin Gst kisminin (tavanin)
temizligini kolaylastiran egimli isitma
elemani ile donatilmistir.

1. Ust isitma elemaninin orta kismini
nazikce firinin arkasina dogru itin ve
merkezi burgudan ayirin.

2. Isitma elemanini nazikce asagi dogru
indirin ve durana kadar birakin.

Kotd kullanim
Cihaza zarar verme riski

* Temizlik sirasinda elemani asiri
bukmeyin.

3. Temizligi tamamladiktan sonra
Isitma elemanini yerine yerine kurun.



Temizlik ve bakim

4.5 Buhar Clean

e |Buhar Clean, destekli bir

1 kir giderimini kolaylastiran bir
temizleme islemidir. Bu islem
sayesinde firinin ic kismini cok
kolay temizlemek mumkuindur.
Kir kalintilari, sonradan daha
kolay cikarilabilmeleri icin 1sI ve

su buhari tarafindan yumusatilir.

Yanlis kullanim
YUzeylerde hasar riski

« Onceki pisirme islemlerinden kalan i¢
kisimdaki yiyecek artiklarini veya buyuk
dokilmeleri firinin icinden uzaklastirin.

* Destekli firin temizleme islemlerini
yalnizca firin sogukken gerceklestirin.

On hazirlik islemleri

Buhar Clean déngusuni baslatmadan 6nce:

e Firninin icindeki tim aksesuarlari
tamamen cikarin. Ust koruma (takiliysa)
firinin icinde birakilabilir.

* Otomatik temizleme panellerini
(takiliysa) “Buhar Clean”).

* Firinin tabanina yaklasik 40 cc su
dokln. Haznenin disina tasmadigindan
emin olun.

e PUsklrtme ucu kullanarak firinin icine su
ve bulasik deterjani ¢Ozeltisi puskartin.
Spreyi yan duvarlara, yukariya, asagiya
ve deflektére dogru yonlendirin.

/ En fazla yaklasik 20 kez
—— | pusklUrtmenizi 6neririz.

» Kapagdi kapatin.

¢ Destekli temizleme déngusu sirasinda,
daha 6nce ayri olarak ¢ikarilmis otomatik
temizleme panellerini (takiliysa) ilik su ve
az miktarda deterjan ile yikayin.
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Buhar Temizleme ¢evrim ayari

1. Fonksiyon digmesini ve
sicaklik digmesini simgeye getir:“ ,
o

2. Analogue programlayiciyi kullanarak
pisirme suresini 18 dakika olarak ayarlayin.

3. Pisirme slresi sonunda zamanlayici
firin 1sitma elemanlarini kapatir ve zil
calmaya baslar.

Buhar Temizleme ¢evriminin sonu

4. Kaplyl acin ve daha az inatgi kirleri
mikrofiber bir bezle silin.

5. Zorlu tortular igin piring tel
iceren cizilmez suinger kullanin.

6. Yag artiklari icin 6zel firin
temizleyicileri kullanin.

7. icindeki sudan kalan kismi cikarin.

Daha iyi hijyen icin ve yiyecegin herhangi
bir rahatsiz edici kokuya maruz kalmamasi
adina, firni yaklasik 10 dakika boyunca
160°C fan destekli bir fonksiyonla
kurutmanizi éneririz.

/ Bu islemler icin kaucuk eldiven
— |giymenizi 6neririz.

/ Erisilmesi zor parcalarin elle
& {temizligini kolaylastirmak icin
— kaplyi ¢cikarmanizi oneririz.
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Temizlik ve bakim

4.6 Olaganustu bakim

Firin contasini sokme ve takma

Firin contasini gikarmak igin:

» Dort kdosedeki kancalari acin ve
ardindan firin contasini disa dogru gekin.

Firin contasini takmak igin:

» Dort kosedeki kancalar firin
contasina tutturun.

Firin contasi bakim ipuglar

Conta yumusak ve elastik olmalidir.

¢ Firnin contasini temiz tutmak icin
asindirici olmayan bir siinger kullanin ve
ihk suyla yikayin.



ic aydinlatma ampuliinii degistirme

1. Firinin icindeki tim aksesuarlari
tamamen ¢gikarin.

2. raf/tepsi destek cercevelerini gikarin.

3. Alet kullanarak ampul kapagini
cikarin (6r. bir tornavida).

4. Ampull suruke gekin ve gikarin.

5. Ampull ayni tipte (40W) biriyle
degistirin.

6. Kapagi yeniden takin. Camin (A) sekil verilen kisminin
kapiya bakacak sekilde oldugundan emin olun.

Ey
R

7. Kapagi ampul destegine mikemmel sekilde

tutunacak sekilde tamamen asadi ittirin.

49

P
L




5 Kurulum
5.1 Elektrik baglantisi

Guc gerilimi
Elektrik carpmasi tehlikesi

¢ Elektrik baglantisinin yetkili teknik
personel tarafindan yapilmasini
saglayin.

¢ Cihaz, elektrik sistemi guvenlik
standartlarina uygun olarak toprak
hattina baglanmalidir.

* Sebeke giic kaynagini kesin olarak sokln.

Genel bilgiler

Izgaranin 6zelliklerini plakadaki
verilerle karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasi ve marka
adini tasiyan tanimlama plakasi cihazin
Uzerinde gorindr bir yerde bulunur.

Bu plagi hicbir nedenle ¢ikarmayin.
Cihaz 220-240 V~ ile calisir.

ic iletkenleri 3 x 1,5 mm?2 olan (i¢
uclu bir kablo kullanin.

Toprak baglantisini diger tellerden 20
mm daha uzun bir tel ile yapin.

220-240V~

2

1.5 mm

=

20 mm
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Kurulum

Sabit baglanti

Kurulum yénetmeliklerine uygun olarak
guc¢ hattini omnipolar bir sigorta ile
baglayin.

Sigorta cihazi cihazin yakininda ve
kolay erisilebilir bir konumda olmalidir.

Fis ve Priz ile baglanti

Fis ile priz ayni tipte oldugundan emin
olun.

Ayristiricilar ve kisa devreler
kullanmaktan kacinin cinkt bu durum
asiri Isinmaya ve yanik riski yaratabilir.

5.2 Kablo degistirme

GUc gerilimi
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Sebeke giic kaynagini kesin olarak sokuln.

1. Arka muhafaza vidalarini sékln ve
baglanti terminaline erismek igin
muhafazayi ¢ikarin.

2. Kabloyu degistirin.

3. Firin icin veya herhangi bir ocak icin
kablolarin cihazla temas etmeyecek en
uygun rotayi izlemesini saglayin.



5.3 Konumlandirma GUc¢ kablosunun konumu

=(o
=IE

[,__

(arkadan gériiniim)

On panel contasi

Su veya diger sivilarin iceri sizmasini
onlemek icin saglanan contayi 6n
panelin arka kismina yapistirin.
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Kurulum

Vida/asko gémlekleri sabitleme Cihazin toplam boyutlari (mm)
1. Cihazin 6n kismina takili
gomme/astarli kapaklar ¢ikarin. O L] O
N [o 0]
0
3 i
Py
RO ‘
77
2. Cihazi oyuk icine monte edin.
3. Cihazi mobilyaya vidalarla o
sabitleyin. o N
L7 A\

A-A

40
A-O.4
470

.

4. Onceden cikarilan kapaklarla

RT7 A
J70

gémme/astarli kapaklari kapatin. 23
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N
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O
O
o
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Calisma tezgahlarinin altina montaj (mm)
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Sdtuna montaj (mm)
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