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KULLANICI iCiN TALIMATLAR: bu talimatlar, kullanici énerilerini,
w kontrollerin bir tanimini ve cihazin temizligi ve bakimi icin dogru
prosediirleri icerir.

P KURULUM TEKNIGi iCiN TALIMATLAR: bunlar, cihazi kurmasi, calistirmasi
% ve bir muayene testini gerceklestirmesi gereken nitelikli teknisyen icindir.
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GB-IE Genel talimatlar m

1. KULLANMA TALIMATLARI
BU KILAVUZ ALETIN TAMAMEN BiR PARCASIDIR. TUM CALISMA OMRU BOYUNCA

!!J TAMAMEN KORUNMUS VE ERISILEBILIR BIR YERDE TUTULMALIDIR.

Aletin kullanmadan 6nce bu kilavuzun ve igindeki tium talimatlarin dikkatli
okunmasi ESASTIR. Kurulum, yurarlikteki mevzuata uygun yetkin kisiler
tarafindan yapilmalidir. Bu alet ev tipi kullanima y6nelik olup su anda yurtrlikte
olan EEC direktiplerine uygundur. Alet su islevleri yerine getirmek igin
Uretilmistir: YEMEK PISIRME; diger tim kullanimlar UYGUN DEGILDIR.

URETICi, BELIRTILDIGi SEKILIN DISINDAKi KULLANIM iCiN SORUMLU TUTULAMAZ.

Alet, tekne veya karavanlarda kurulu ise, Odaya isitici olarak KULLANMAYIN.

BU ALET, AVRUPA YONETIMI 2002/96/EC gercevesinde Elektrik ve Elektronik Atiklar
(WEEE) Direktifi’'ne gore isaretlenmistir.

BU YONETIM, Avrupa Birligi boyunca uygulanacak Elektrik ve Elektronik Atiklarin
Toplanmasi ve Geri D6nlisimu standartlarini tanimlar.

: i: BU ALETi ODALARI ISITMAK iCIN KULLANMAYIN.
—

HAVALANDIRMA VE ISI DAGITIMI iCIN SAGLANAN ACIKLARIN VE UCLARIN
@ KAPANMAMASINA DIKKAT EDIN.

Aletin agik kapagina herhangi bir agirlik yiklemeyin veya oturmayin.

TEKNIK VERILER, SERi NUMARASI VE MARKA ADI BULUNAN TANITICi LEVHA ALETE
ACIKCA TIPILINI ENTEGREDI olarak YERLESTIRILMISTIR.

HERHANGI BiR NEDENLE BU LEVHAYI KALDIRMAYIN.

ALETE HAREKET VERDIRMEDEN ONCE iCERIDE VEYA DISARIDA UYGULANMIS TUM
KORUMA FILMLER| CIKARILMALIDIR.

FIRININ KAPISINA HICBIR NESNE SAPLANMASINA iZiN VERMEYIN.

>0 [0 B

KULLANIM SIRASINDA ALET iCERISi COK SICAK OLUR. TUM iISLEMDE UYGUN SICAKLIGA
DAYANIKLI ELDIVENLER KULLANILMALIDIR.

@y
&
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ylizeyi zarar vereceginden CELIK SIPINGILERI VE ACIK UCU SARP ZINCIRLERI
KULLANMAYIN.
GEREKIRSE AHSAP YA DA PLASTIK ARAGLAR DA DAHIL OLMAK UZERE NORMAL,
ABRASFIYE OLMAYAN URUNLER KULLANIN. iYiCE DURULAYIN VE YUMUSAK BiR
BEZ ViYA MICRO FiBRE BEZi iLE KURULEYIN.
FIRININ iCINDE SEKERLI YIYECEK KALINTILARININ (RECEL GiBi) YER ASAMASINA
iZIN VERMEYIN. UZUN SURE KALMALARINA iZiN VERILIRSE FIRININ iCiNDEKI
GUMUS ENAMELINi BOZABILIRLER.

PLASTIK MUTFAK ESYALERI VEYA KABINLER KULLANMAYIN. FIRININ iCINDEKI
YUKSEK SICAKLIK PLASTIGI ERITEBILIR ve ALETINi ZARAR VERIR.

=
&

CERRLI KUTU VEYA KAVANOZLARI ALETTE KULLANMAYIN. Pisirme SIRASINDA KAPLI
KONTEYNERLERDE BASINC ARTISI OLUSABILIR VE PATLAMA TEHLIKESI DOGURUR.

YAG YORUMLARI OLABILEN PiSIRME iSLEMLER| SIRASINDA CiHAZI BIRAKMAYIN.

YAGLAR VE YAGLAR YANABILIR.

ENAMELLENMIiS YUZEYLERIN ZARAR GORMESINE ENGEL OLMASI iCiN TAVA VE TEPSILER|
UZERINE KOYMAYIN.

PiISIRME SIRASINDA YUZEYLER HALA COK SICAKSA TEPSILERIN UZERINE DOGRUDAN SU
DOKMEYIN. BU BUHAR YOGUN YANGIN YARATABILIR VE ENAMELLENMIiS YUZEYLERi ZARARLA.

TUM PiSIRME iSLEMLERI KAPI KAPALI OLARAK GERCEKLESMELIDIR.

W PiSIRME SIRASINDA FIRININ ALTINI ALUMINYUM VEYA TiN FOIL SAYFALARLA KAPLAMAYIN VE
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2. GUVENLIK TEDBIRLERI

ELEKTRIK VEYA GAZ CiHAZLARI VE HAVALANDIRMA FONKSiIYONLARI iCiN GUVENLIK
YONETMINLERINE ILISKIN KURULUM TALIMATLARINA BAKIN.

MENFAATINiZ VE GUVENLIGINiZ iCiN, MEVZUATA UYGUN OLARAK TUM ELEKTRIK
CIHAZLARIN KURULUMU VE BAKIMI YETERLI NiTELIKLi PERSONEL TARAFINDAN
YAPILMAS| GEREKIR.

ONAYLI KURULUMLARIMIZ TATMIN EDICi BiR iS GARANTISI VERIR.
GAZ VEYA ELEKTRIK CIHAZLARI HER ZAMAN UYGUN NITELIKLi KiSILER TARAFINDAN
FARKLI BAGLARAK KOPARILMALIDIR.

CIHAZI SEBEKEYE BAGLAMADAN ONCE, TABELA UZERINDEKI VERILERI SEBEKE

@ VERILERIYLE KARSILASTIRIN.

s  KURULUM/BAKIM ISINE BASLAMADAN ONCE CIHAZIN SEBEKEYE BAGLI OLMADIGINDAN
AN EMIN OLUN.

\
( ER)
GUC KAYNAGINA BAGLANACAK PRI KAGI VE PRiZi
@ AYNI TiP TA OLMALI VE GECERLI YONETMINLERE UYGUN OLMALIDIR. PRiZ, CIHAZ MONTE
EDILDIKTEN SONRA ERISILEBILIR OLMAK ZORUNDADIR. KABLOYA CEKIiP PRiZi AYIRMAK ASLA
YASAKTIR.

GUC KABLOSU HASARLIYSA DERHAL TEKNOLOJiK DESTEK HiZMETINE BAGLANIN VE
iw;) BAKIMI ONLAR YERINE KOYACAKTIR.

TUM ELEKTRIK EGILEMELER GUVENLIK REGULASYONLARI iLE BELIRLENEN YONTEMLERE
GORE TOPRAKLAMA ZORUNLUDUR.

N.C—

KURULUMU TAKiP EDEN HEMEN KISA BiR MUAYENE TESTi YAPIN, ASAGIDAKI
TALIMATLARI iZLEYiN. CIHAZ iSLEV GOSTERMEZSE ELEKTRIK TEDARIK
KAYNAGINDAN KOPARIN VE EN YAKIN TEKNiK DESTEK MERKEZiNi ARAYIN.

CIHAZI ASLA KENDINiZi ONARMAYA CALISMAYIN.

FIRININ ICERISINE YANICI MADDE KOYMAYIN: KAZARA ACILIRSA YANGINA NEDEN
“ OLABILIR.

KULLANIM SIRASINDA CIHAZ COK SICAK OLUR. FIRININ ICINDEKI ISI KAYNAKLARINA
DOKUNMAMAYA DIiKKAT EDIN.

KONUSUNDA DENEYiMSiZ KiSILER (COCUKLAR DA DAHiL) TARAFINDAN KULLANILAMAZ; BU
KiSILER UST YETKILI BiRiSi iLE DENETIM ALTINDA VEYA GUVENLIKLERi HAKKINDA
OGRETILINLER.

j BU CIHAZ, FiZIKSEL VE ZiHNi YETERSIZLIGi OLAN VEYA ELEKTRIK CIHAZLARININ KULLANIMI
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Calisirken veya herhangi bir zamanda ¢ocuklarin cihazin yakinina yaklasmasina ya da
cihazla oynamasina izin vermeyin.

Cihazdaki yariklara sivri metal objeler (catal-bigcak takimlari veya geregler) sokmayin.

Cihazi temizlemek icin buhar jetleri kullanmayin.
Buhar elektroniklere ulasabilir, onlari zarar verebilir ve
kisa devreye neden olabilir.

Bu cihazi degistirmeyin.

Calisirken elektrikli cihazin yakininda hicbir sprey Griin piskirtmayin.

Uriin hala sicakken sprey Grinler kullanmayin.

edilmesi veya orijinal olmayan yedek parcalarin kullanilmasi nedeniyle kisilere

Yukaridaki talimatlara uyulmamasi, cihazin herhangi bir boliimiine miidahale
veya mallara verilecek zarardan uretici sorumlu tutulamaz.
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3. CEVRESEL SORUMLULUK
3.1 Cevresel sorumlulugumuz

Elektrikli ve elektronik cihazlarda tehlikeli maddelerin kullaniminin
azaltilmasina ve atiklarin bertaraf edilmesine iliskin 2002/95/EC, 2002/96/EC
ve 2003/108/EC sayih Direktifler uyarinca, cihaz Gzerindeki tzeri cizili ¢cop
kutusu sembold, Urtnin faydali &mrinin sonunda diger atiklardan ayri olarak
toplanmasi gerektigini belirtir. Bu nedenle kullanici, cihazi

faydali 6mrinin sonuna ulasmis galisma dmrini uygun

elektrikli ve elektronik atiklar igin ayri toplama merkezlerine géndermeli veya
esdeder bir Urln satin alirken perakendeciye, bire bir esasina gore iade
etmelidir. Kullanimdan kaldirilan Grantn geri donisime, isleme ve ekolojik
acidan uyumlu bertarafa yonlendirilmesi icin yeterli dizeyde ayri toplama;
cevre ve saglik Uzerinde olasi olumsuz etkilerin 6nlenmesine katkida bulunur
ve cihazin bilesen malzemelerinin geri donusturidlmesini tesvik eder. Kullanici
tarafindan Grinun yasa disi sekilde bertaraf edilmesi, idari yaptirnmlarin
uygulanmasina yol acacaktir.

Uriin, mevcut Avrupa direktiflerine uygun olarak, saglik ve cevre acisindan
tehlikeli olarak degerlendiriimek icin yeterli miktarda madde icermez.

3.2 Sizin cevresel sorumlulugunuz

Uriinimiizin ambalaji, cevreyi kirletmeyen malzemelerden yapilmistir; bu nedenle
cevreyle uyumludur ve geri donusturulebilirdir. Latfen ambalaji dogru sekilde
bertaraf ederek yardimci olun. Toplama, geri dontsim ve bertaraf merkezlerinin
adreslerini bayinizden veya yetkili yerel kuruluslardan edinebilirsiniz.

Ambalaji veya herhangi bir parcasini atmayin ya da basibos birakmayin. Ozellikle
plastik posetler olmak lizere ¢ocuklar icin bogulma tehlikesi olusturabilir.

Eski cihazinizin da dogru sekilde bertaraf edilmesi gerekir.

Onemli: Cihazinizi, kullanilmayan elektrikli cihazlarin toplanmasi icin
yetkilendirilmis yerel kuruma teslim edin. Dogru bertaraf, degerli malzemelerin
akilli sekilde geri kazaniimasini saglar.

Cihazinizi bertaraf etmeden 6nce kapaklari sokmek ve

raflari kullanimda oldugu konumda birakmak,oyun sirasinda ¢ocuklarin
iceride yanlislikla sikismamasini saglamak gerekir. Ayrica fisle birlikte ayirarak
elektrik sebekesine giden baglanti kablosunu kesmek de gerekir.



n¥® Kullanici icin talimatlar

4. FIRMASINI TAN1YIN Firininizi TAN1yIN

0Kontrol paneli
e(;atl astar
eFlrln aydinlatmasi

Raf ve tepsi destekleri
kosucular (bazi

modeller igin yalnizca)
@ Raf ve tepsi destekleri
cerceveler (bazi

modeller igin yalnizca)

Gan fani
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5. MEVCUT AKSESUARLAR

Bazi modeller aksesuar ttim cihazlarla birlikte saglanir

NOT:, degildir.

Raf: pisirme kaplarini tutmak igin.

Tepsi rafi: firin tepsisinin Gzeri igin;
damlayabilecek yiyecekleri pisirmek amaciyla.

Firin tepsisi: Ustteki raftan konulan
yiyeceklerden yagi toplamak igin.

Pizza tabagi:pisirme icin 6zel olarak tasarlanmistir
pizza ve benzer yemekler.

yerlestirmek igin.

Pizza tabagi kapagi: kullanilmadiginda pizza
tabagini kapatmak igin.

Pizza spatulasi: pizzayi pizza tabagina kolay : ;

« istek Uizerine mevcut aksesuarlar:
Orijinal saglanan ve istege bagli aksesuarlar Yetkili Destek
W Merkezi'nden siparis edilebilir.

» Sadece orijinal aksesuarlari kullanin.
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5.1 Rafi veya tepsiyi kullanma

Raflar ve tepsiler, yanlislikla disari ¢ikarilmasini 6nleyen mekanik bir glivenlik
kilidine sahiptir. Rafi veya tepsiyi dogru sekilde takmak icin kilidin asagiya
baktigindan emin olun (yan taraftaki figlirde gosterildigi gibi).

Rafi veya tepsiyi ¢cikarmak icin 6n kismi hafifce kaldirin.

Mekanik kilit her zaman firinin arkasina bakmahdir.

Cerceveli firinlar Kayisli firinlar

W Raflari ve tepsileri, durana kadar firina tamamen itin.

5.2 Destek rafini kullanma

Destek rafi tepsiye yerlestirilir (figirde
gosterildigi gibi).

Bununla yiyecekler pisirilebilir ve pisirilen
yemekten yag ayri olarak toplanabilir.
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5.3 Pizza tabagi kullanimi (bazi modellerde yalnizca)

Firin sogukken, tabanindaki dairesel kapagi asagidan cikarin (sekilde

gosterildigi gibi) ve pizza tabagini takin.

Tabagin saglanan yufuya dogru sekilde takildigindan emin olun.

Pisirme icin 6zel pizza fonksiyonunu kullanl

ﬁ

ﬁ

D

52

Cerceveli firinlar

B

Kosuculu firinlar

Pizza tabagini belirtilen sekilde kullanmaktan baska kullanmayin; 6rnegin gaz veya
cam seramik ocaklarda ya da bu amac icin tasarlanmamis firinlarda kullanmayin.

Pizzainiza yag eklemek isterseniz, yag izlerinin pizza tabagini kirletecegi ve

verimliligini azaltabilecedi icin firindan gikardiktan sonra eklemek en iyisidir.

Saglanan modellere gore, pizza tabagi kullaniimiyorsa firinin alt kismini
saglanan kapakla kapatin.
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5.4 Pizzaci spatulasi kullanimi (bazi modellerde yalnizca)

Yemekleri yerlestirmek ve firindan ¢ikarmak icin pizzaci spatulasini her
zaman ahsap sapindan sikica tutun.

Celik yuzeyi hafifce una bulayarak temiz Urlnleri kolayca suriklemek
igin tavsiye edilir; cinkd nem igerigi nedeniyle celige yapisabilirler.

;

Cerceveli finnlar Kaydiricil firinlar
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6. FIRINI KULLANMAK
6.1 Alet/kullanim oncesi

* Techizat etiketlerini (teknik veri plakasindan baska) tepsilerden, akitma
tepsilerinden ve pisirme bélimunden ¢ikarin.

* Aletin dis ylzeyinden veya i¢ ylzeyinden tim koruyucu folyoyu gikarin;
tepsiler, akitma tepsileri, pizza plakasi veya taban kapagdi gibi aksesuarlar
dahil.

e Alet ilk kez kullanilmadan 6nce firin bélmesindeki tim aksesuarlari gikarin ve
onlari “8. TEMIZLIK VE BAKIM” béliimiinde belirtildigi gibi yikayin.

Alet bosken en yiiksek sicakliga isitin ki uriin Gizerinde olumsuz
kokuya yol acabilecek tiretim kalintilari uzaklassin.

6.2 Genel Tanim

6.2.1 Firin raylan
Firin, tepsileri ve raflarn farkl yuksekliklerde konumlandirmak icin 4 ray igerir.
Giris ylUkseklikleri asagidan yukariya dogru numaralandiniimistir (bkz. sekil).

===

=
——

5
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S

-

Cerceveli firinlar Rayh firinla
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6.2.2 Sogutma sistemi

Cihaz, pisirme fonksiyonu basladiginda devreye
giren bir sogutma sistemiyle donatiimistir. Fan,
kapinin Gstlinden sabit bir hava akisi saglar;
finn kapatildiktan sonra bile kisa bir stire bu
cikis devam ededbilir.

&

W — o e =
i O i 3 B 1 i

6.2.3 Firnn ic isiklari

Firin 1siklar kapi agildiginda (modele bagli olarak) veya herhangi bir
fonksiyon segildiginde yanar.
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6.3 Kullanim icin uyarilar ve genel tavsiyeler

Tum pisirme islemleri kapi kapali olarak yapilmalidir.

Pisirme sirasinda firinin tabanini aliminyum folyoyla veya yagli kagitla
kapamayin ve tencereleri veya firin tepsilerini Gzerine yerlestirmeyin; aksi
halde emaye kaplama zarar gorebilir. Yagli kagit kullanmak isterseniz, icerdeki
sicak hava dolasimini etkilemeyecek sekilde yerlestirin.

En iyi pisirme sonuclari icin pisirme kaplarini
rafin ortasina yerlestirmeyi oneririz.

Firinda herhangi bir buharsizlasmayi 6nlemek
icin kapiyi iki asamada acin: yari acik (yaklasik
5 cm) 4-5 saniye icin ve ardindan tamamen
acin. Yemegde ulasmaniz gerektiginde, firin
icindeki sicakligin distip yemegdin bozulmamasi
icin kaplyl mimkin oldugunca kisa stire agik
birakin.

ic camda asirn yogusma olusmasini énlemek icin pistikten sonra sicak
yemegdi firinda ¢ok uzun stire birakmayin.
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GB-IE
6.4 On Paneldeki Kontrollerin Aciklamasi

Tdm cihazin kontrol ve izleme cihazlari 6n panelde birlikte
konumlandiriimistir.

¢ ¢

\ \
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21';" 120 = @
2000160 ':v: va
\ |
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- 90 o x @ y
250 120 = -
200 0 160 ERC)
OCAK FURIN TERMOSTATI DUGMESI

Bu digme pisirme sicakhigini se¢cmek icin kullanilabilir.

Dugmeyi istenen degere, 50°C ile 250°C arasina saat yonunin tersine gevirin.

[}

]
50 “
o 90 o 90
250 12 250 126
200 ¥ 160 200 ¥ 160
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TERMOSTAT ISIGI (bazi modellerde sadece)
Bu yanip séniyorsa, firinin termostat digmesiyle

ayarlanan sicakliga isitildigini gésterir. Firin segilen Q
sicakliga ulastiginda:

Isik diizenli yanip sénlyorsa, firin icindeki sicakligin

ayarlanan seviyede sabit tutuldugu anlamina gelir.

PROGRAM LISTESI SAATI

Program saatini mevcut zamani géruntilemek
veya bir sayag ayarlamak icin kullanabilirsiniz
(yalnizgak islevli modellerde) veya
pisirme programi (yalnizca pirolitik
modeller igin).

FONKSiYON DUGMESI

Bir islev se¢mek icin digmeyi saat yoninde veya saat yonin(n tersine gevirin
(bazi islevler tim modellere ait degildir) asagidaki seceneklerden: (Bkz. 7. Firin
ile Pisirme).

® =

ECO

|3l
|3l
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6.5 Programlanabilir saat

Manuel veya zamanlanmis pisirme
isaretci

B Saat - dakika géstergeleri

C Ayarlama kolu

Programlayici manuel pisirme veya zamanlayicinin segilmesini veya
pisirme sliresinin ayarlanmasini saglar.

Pisirme slresini ayarlamadan dnce istenen fonksiyonu ve pisirme
sicakligini secin.

6.5.1 Zamanin ayarlanmasi
Dogru zamani ayarlamak igin C kolunu disari gekip saat yoniintiin CW oldugu gibi dondarin.
6.5.2 Manuel pisirme

Firini manuel pisirme ile kullanmak igin C kolunu A géstergesinin hizalanana kadar saat yonunde gevirin

isaretle hizalanmis oldugunda IL"] |

6.5.3 Zamanlanmis pisirme

Pisirme suresini ayarlamak icin C kolunu saat yéntunde ¢evirin ve A
gostergesinin gerekli slireyle hizalanmasini saglayin (maksimum 180 dakika).

6.5.4 Pisirme Sonu
Firin otomatik olarak kapanacak ve ayni anda bir zil sesi baslayacaktir.

6.5.5 Zili susturma

Zili susturmak igin C kolunu saat yéniinde gevirin ve A gdstergesinin hizalandigini dogrulayin

isaretle 8

Programlayici manuel pisirme veya zamanlayicinin secilmesini veya
pisirme slresinin ayarlanmasini saglar.

Pisirme sUresini ayarlamadan dnce istenen fonksiyonu ve pisirme
sicakligini secin.
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7. FIRINLA PiSIRME
ECO:

Izgara ve alt i1sitma elemaninin birlikte kullanimi, yalnizca tek bir
ECO surlcl Uzerinde pisirme icin 6zellikle uygundur; ¢clnkl distk enerji

tiketimi saglar.

STATIK:

Ist ayni anda hem Ustten hem de alttan geldigi icin bu sistem belirli
yiyecek tirleri igin 6zellikle uygundur. Statik ya da termal radyasyonla
pisirme olarak da bilinen geleneksel pisirme, her seferinde yalnizca bir
yemegdi pisirmek igin uygundur. Milkemmel

icintim kizartmalar, ekmek ve kekler icin ve her durumda
Ozellikle kaz ve 6rdek gibi yagh etler icin uygundur.

IZGARA:

Izgara elemanindan gelen isi, 6zellikle ince ve orta kalinliktaki

= etlerde mikemmel izgara sonuglari verir ve varsa doner sis
(rotisserie) ile birlikte, pisirmenin sonunda yemegin esit sekilde
kizarmasini saglar. Sosisler, pirzola ve pastirma igin mikemmel.
Bu islev, blylk miktarda—ozellikle et olmak l(izere—yiyecegdin esit
sekilde 1zgara yapilmasini saglar. (3. veya 4. stricu).

FANLI ALT:

Fanin sadece alt isitma elemani ile birlikte kullaniimasi,
é pisirmenin daha hizli tamamlanmasini saglar. Bu sistem;
ylzeyi iyi pismis ama ici pismemis ve bu nedenle biraz daha

fazla 1s1 gerektiren yiyecekleri sterilize etmek veya pisirmeyi
bitirmek icin dnerilir. Her tir yiyecek igcin mikemmeldir.

ALT:

Isinin yalnizca alttan gelmesi, sunlart mimkun kilar:
E pisirmeyi tamamlamak daha yUksek bir temel

sicaklik gerektiren; kizarmalarini etkilemeden. Kekler, borekler,
tartlar ve pizzalar icin mikemmel.

FANLI STATIK:

ml Fanin galismasi, geleneksel pisirme ile birlikte karmasik tariflerde
bile esit pisirme saglar. Ayni anda birden fazla seviyede pisirseniz
= | bile biskUviler ve kekler icin mikemmeldir. (Cok seviyeli pisirme

icin 1. ve 3. sUrlcduleri kullanmaniz 6nerilir.)
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FAN DESTEKLI IZGARA:

g Pervane tarafindan uretilen hava, 1zgaradan kaynaklanan glclu
x sicak dalgasini yumusatir ve ¢ok kalin yiyeceklerde bile
mukemmel 1zgara sonuglari verir. Bayulk et pargalari igin

mitkemmeldir (6r. domuz budu). Uciincii rayi kullanmanizi éneririz

Dairesel:

Fanin ve arkasinda yerlesik dairesel 6genin birlesimi, ayni sicakhga
ihtiyag duyan farkl yiyeceklerin birden gok seviyede pisirilmesini
saglar.

IsI ve pisirme suresi. Sicak hava dolasim saglar
1styl aninda ve esit dagitir. Ornegin baliklari, sebzeleri ve biskivileri
ayni anda pisirmek mimkdin olacaktir (farkli seviyelerde) koku ve
tatlar karismadan.

(Cok seviyeli pisirme igin 1. ve 3. raylar kullanmaniz dnerilir.)

TURBO:

I Fan destekli pisirme ile geleneksel pisirme kombinasyonu, koku
. ve tatlarin higbir karisimi olmadan farkli yiyeceklerin birkag
B seviyede son derece hizli ve verimli sekilde pisirilmesini saglar.

Yogun pisirme isteyen bliylk hacimler icin mikemmeldir.
(Cok seviyeli pisirme icin 1. ve 3. raylan kullanmaniz
onerilir.)

COZDURME:

Fanin yarattidi hava hareketi yiyecekleri daha hizli
¢6zdUrir. Firin icindeki hava oda sicakligindadir.

PiZZzA:

Fanin calismasi, 1zgara ve alt 1sitma elemani ile birleserek,
karmasik tariflerde bile homojen pisirme saglar. Sadece

pizzalar icin degil, biskivi ve kekler icin de mikemmeldir.
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7.1 Pisirme oOnerileri ve talimatlar

7.1.1 Genel tavsiyeler
Yemegi firina koymadan 6nce onceden isitilmasini 6neriyoruz.

Birden fazla seviyede pisirme icin, fanl fonksiyon kullanmanizi éneririz.

( @ ,, tim yuksekliklerde esit pisirme saglamak igin.

Genel olarak, sicakligi artirarak pisirme surelerinin kisaltilamamasi
gerekir (gida disi iyi pismis olabilir ancak ici az pismis kalabilir).

7.1.2 Et pisirme icin tavsiyeler

Pisirme sureleri, 6zellikle et igin, yiyecegin kalinhigina ve kalitesine ve
tlketici zevkine gore degisir.

Etin kavrulurken et termometresi kullanmanizi 6neririz. Alternatif olarak,
rostoya bir kasikla bastirin: sertse hazir; degilse birkac dakika daha
pismesi gerekir.

7.1.3 Tathlar ve kurabiyeler icin pisirme tavsiyeleri

Tatlilar icin koyu metal kaliplar kullanin: i1siy1 daha iyi emerler.

Sicaklik ve pisirme siiresi hamurun kalitesine ve kivamina baglidir.

Tatlinin tamamen pisip pismedigini kontrol edin: pisirme siresinin sonunda
tathinin en yiksek noktasina kiirdan batirin. Hamur kiirdana yapismiyorsa
tath pismistir.

Firindan ciktiginda tath cdkerse, bir sonraki sefere ayarli sicakligi
yaklasik 10°C dusurtn, gerektiginde daha uzun pisirme slresi secin.
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Coziindiirme ve mayalama icin Tavsiyeler 7.1.4

Dondurulmus yiyecekleri firinin ilk rayinda kapagi olmayan bir kap icinde
konumlandirmanizi éneririz.

Yiyecek, ambalaji ¢cikarilmadan ¢ézdurtlmelidir.

Cozundurilecek gidalan esit sekilde yerlestirin, Ust Uste gelmemesine dikkat edin.

Et ¢ozdurultrken, yiyecegin Uzerine konumlandirilan ikinci rayda bir 1zgara
ve bir tepsi ile, birinci rayda konumlandirilan tepsi kullanmanizi éneririz. Bu
sekilde cozdirilen yiyecegin icindeki sivi yiyecekten uzak akar.

En hassas kisimlar aliminyum folyo ile kapatilabilir.

Basarili mayalanma icin firinin tabanina bir kap su konulmaldir.

lzgara ve Fan destekli 1zgara ile pisirme icin Tavsiyeler 7.1.5

Izgara fonksiyonunu kiwarak, et firlna soguk konulsa bile izgara
yapilabilir; pisirme etKisini degistirmek isterseniz 6nceden isitma
Onerilir.

Fan destekli 1izgara fonksiyonuyla i1zgara ancak Oneriyoruz ki siz
yapmadan oénce firini 6nceden isitin.

Yemegi rafin merkezine yerlestirmenizi oneririz.

7.2 Enerji Tasarrufu

Cihazi kullanirken enerji tasarrufu icin asagidaki talimatlar izlenebilir:

* Normalde kullanilan zamandan birkac dakika 6nce pisirmeyi durdurun.
Firinda birikmis olan isiyla kalan dakikalar boyunca pisirme devam edecektir.

* Isi kaybini 6nlemek icin kapiyr mimkin oldugunca az acin.

* Tek ray uzerinde pisirme icin ECO fonksiyonunu kullanin (varsa).
* Cihazin igini daima temiz tutun.
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7.3 Pisirme sireci bil

gileri tablosu

64

Yemekler Agirhik islevi

ilk tabaklar

LAZANYA 3 kg E Statik

Firinda pisirilmis makarna E Statik

ET

KABURGA DOKOM ETiMI (GOL)? 1 kg Fanl statik
DOMUZ ETINiN BELI 1 kg X Fanl statik
DOMUZ OMZU 1kg (Mg Turbo / Daire
KIRMIZI TAVSANLA KIZARTMA? 1 kg Daire

TAVUK GOGSU 1kg pa  Fanli statik
DOMUZ ETi KEMIKi KIZARTMA 1 kg @) Turbo
KIZARTILMIS TAVUK 1 kg @ Turbo

IZGARA ETLERI

DOMUZ JAMBALISI/ETI Fan-assisted grill
DOMUZISTE KUZU PILE E Izgara

DANA FILETI E Izgara

CIGER Fan-assisted grill
SISLIKLER Fan-assisted grill
ET TOPLARI n Izgara

DONER ETLERI

TAVUK E Doéner 1zgara
BALIK

ALABIYORU 0.7 kg X Fan-assisted static
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KOSU KONUMU SICAKLIK DAKIKA CINSI
ALT KIMDENDEN °C
1 veya 2 220 - 230 40 - 50
1 veya 2 220 - 230 40

2 180 - 190 70 - 80

2 180 - 190 70 - 80

2 180 - 190 90-100

2 180 - 190 70 - 80

2 180 - 190 110-120

2 180 - 190 110 - 120

2 190 - 200 60 -70

iLK SURFCE |iKiNC SURFACE

4 250 - 280 7-9 5-7

3 250 - 280 9-11 5-9

3 250 - 280 9-11 9-11

4 250 - 280 2-3 2-3

3 250 - 280 7-9 5-6

3 250 - 280 7-9 5-6
Bir mangal cubugunda 250 - 280 60 -70

2 160 - 170 35-40

65



Kullanici icin talimatlar n¥®
Yemekler Agirhk Fonksiyonu

PizzA Uflemeli statik

PIZZA (pizza tabakinda) Pizza

EKMEK ) Dairesel

FOCACCIA d1® Turbo / Dairesel
TATLILAR _

BAGISIK Uflemeli statik

Meyveli Turta
Meyveli Turta

Kisa Hamur
Recelli Turta
Cennet Keki
Cennet Keki
ECLAIR

Isikli SUngerli Kek
Pirin¢ glvenci
Pirinc glvenci

KRISANTALAR

X Uflemeli statik

E Statik
Dairesel

Elmali Turta

Birden fazla kosu Uzerinde Krissants

Kisa Hamur Biskuvileri (birden fazla kosu Uzerinde)

Asagidaki tablolarda belirtilen slireler 6nceden isitma sirelerini
icermemekte olup yalnizca yol goésterici olarak verilmistir.
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K?\SLE’rC':"AP::Ii:'SI'\I{\(I’\lNU SICAK:'(I:K DAKIKA CINSINDEN ZAMAN

1 280 8
pizza tabagdi 280 4

2 190 - 200 30-35

2 180 - 190 15 -20

2 160 - 170 50 - 55

2 160 - 170 30-35

2 170 35 - 40

2 160 - 170 20 - 25

2 170 20 - 25

2 160 - 170 50 - 60

2 170 50 - 60

2 150 - 160 40 - 50

2 150 - 160 45 - 50

2 160 40 - 50

2 170 50 - 60

2 160 25 - 30
3180 60

1lve3 160 - 170 16 - 20

1ve3 160 - 170 16 - 20

W Birden cok kosucu lizerinde pisirme icin, islevleri kullanmanizi 6neririz

, almve 1. ile 3. kosucular.
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8. TEMIZLIK VE BAKIM

A CiHAZI TEMIZLERKEN ASLA BiR BUHAR JETI KULLANMAYIN.

68

SMEG tarafindan dagitilan temizleyici Grinlerin kullanilmasini 6neririz.

8.1 Paslanmaz celik temizligi

Paslanmaz celigi iyi durumda tutmak icin kullanimdan sonra dilizenli olarak
temizlenmelidir. Once sogumasini bekleyin.

8.2 Giinlik siradan temizlik

Paslanmaz celik ylzeyleri temizlemek ve korumak icin asindiricilar veya
klor bazl asitler icermeyen 6zel Urlnler her zaman kullanin.

Kullanim sekli: Grini nemli bir beze dékiin ve yuzeyi silin, iyice durulayin
ve yumusak bir bez veya mikrofiber bezle kurulayin.

8.3 Gida lekeleri veya kalintilar

YUzeye zarar verecekleri icin gelik singerler veya keskin spatula
kullanmayin.

Gerekirse normal asindirici olmayan urinler ve ahsap veya plastik bir &
alet kullanin. lyice durulayin ve yumusak bir bez veya mikrofiber

bezle kurulayin.

Pisirme haznesinde sekerli gidalarin (6rnedin recel) kalintilarinin (9.5
kurumasina izin vermeyin. Cok uzun sire kurumasina birakirsaniz, &
finrnin emaj kaplamasina zarar verebilir.

8.4 Kapi camini temizleme

Kapidaki cam her zaman tamamen temiz tutulmalidir. Emici mutfak
kagidi kullanin; i1slak slinger ve siradan bir deterjanla inatci kiri gikarin.

Kapi camini temizlemek igin asindirici veya asindirici temizleyiciler kullanmayin.

(6r. toz Urdnler, firin temizleyici spreyler, leke gidericiler ve metal
temizleyiciler.)

Firinin cam kapilarini temizlerken yulzeyi gizebilecek sert veya asindirici
malzemeler veya keskin metal kaziyicilar kullanmayin.
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8.5 Firinin icinin temizlenmesi

En iyi firin bakimi igin, sogumasini sagladiktan sonra onu diizenli olarak temizleyin.
* Tum cikarlabilir pargalari ¢ikarin.

¢ Firin raflarini sicak su ve asindirici olmayan deterjanla temizleyin.
Durulayin ve kurulayin.

* Daha kolay temizlik icin kapi ¢ikarlabilir (bkz. “9.2 Kapinin gikariimasi”).

i

S

Firin, icindeki kalintilari yakmak amaciyla belirli Grinlerin kullanimdan
sonra yaklasik 15-20 dakika boyunca maksimum sicaklikta galistiriimaldir.

Pizza modellerinde yalnizca firinin tabanini temizlemek igin 6nce asagidaki
islemler yapilmalidir:

Kapagi gikarin, ardindan tzerinde duran tabani gikarin. Taban birkag
milimetre yUkseltilmeli, ardindan disa dogru cekilmelidir.
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Cerceveli firinlar Kacuk rayl firinlar

Alt 1sitma elemaninin kenarini birkag santimetre ytkseltin ve tabani
temizleyin.

Pizza tabagi destegini yerine geri itin, firinin arkasina kadar itip oturmasini
saglayin ve isitma elemani plakasinin tabana gémuli oldugundan emin olmak
icin asagi itin.

Cerceveli firinlar Rayli firinlar

W islem tamamlandiginda, nemli parcalar iyice kurulanmahdir.
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8.5.1 Kilavuz cercevelerinin kaldirilimasi

temizligini kolaylastirir ve otomatik temizleme
dongusl kullanildiginda da bu islemin yapilmasi
gerekir (sadece bazi modellerde mevcut).

* Kilavuz cergevelerini ¢cikarmak icin cergeveyi
firinin icine dogru ¢ekin ve kilidini ¢ikarin

ana gdvdesinin A sonra onu iginden kaydir
konumundan, arkadaki B
yerine oturur.
* Temizleme tamamlandiktan sonra kilavuz ¢ergevelerini
yeniden yerine koymak icin yukaridaki islemleri tekrarlayin.

Kilavuz gergevelerinin kaldiriimasi, yan pargalarin ——

8.6 Pizza tablasinin temizligi

Pizza tablasi (varsa) asagidaki talimatlara gore ayri olarak yikanmalidir:

Cok fonksiyonlu modeller: tas her kullanimdan sonra temizlenmelidir.
Uzerinde herhangi bir birikinti varsa yeniden isitmayin.

Temizlemek i¢in tasa 55 ml sirke d6kln, 10 dakika bekletin, sonra metal
Orgu stinger veya asindirici suinger ile silerek gikartin.

Su ile durulayin, sonra kurumasi igin birakin.

* Temizlemeden 6nce tastaki yanmis kirleri metal spatula veya cam
seramik ocak temizleyicisi tirinden bir kaziyici ile gikarin.

* En iyi sonug icin tas hala ilik olmalidir; aksi halde sicak suyla yikayin.

« Limon veya sirke batiriimis metal érgu stingerler veya asindirici Scotch-Brite pedleri kullanin.
 Asla deterjan kullanmayin.

« Asla bulasik makinesinde yikamayin.

* Tasi asla i1slanmaya birakmayin.

¢ Temizlik islemlerinin bitiminden sonra en az 8 saat nemli tas
kullaniimamalidir.

e Zamanla tas ylzeyinde hafif catlaklar olusabilir. Bu, tasin yuksek
sicakliklarda bitirme cilalarinin normal genislemesinden kaynaklanir.
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8.7 VAPOR CLEAN: yardimh firin temizligi

VAPOR CLEAN yagli yag artiklarinin giderilmesini kolaylastiran bir temizleme
prosediridur. Bu sureg sayesinde firinin iginin ¢cok kolay temizlenmesi
muUmkundur. Kir kalintilari, 1s1 ve buhar ile yumusatilarak daha sonra daha
kolay cikarilir.

Yardimli temizleme déngustine baslamadan énce firinda énceki pisirme islemlerinden
kalan herhangi bir yiyecek veya blyik dokinti olmadigindan emin olun.

Yardimli firin temizleme islemlerini yalnizca firin sogukken yapin.

8.7.1 Yardimli temizleme doéngiisiine baslamadan 6nce

* Firinin igindeki tim aksesuarlari
tamamen ¢ikarin. Tavan kaplamasi
firinin iginde birakilabilir.

COK AMACLI MODELLERDE

* Firinin tabanina yaklasik 40 cl
(yaklasik iki bardak su) dékin (sekilde
gosterildigi gibi). Hacmin kademeden
tasmadigindan emin olun.
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PIZZA MODELLERINDE

« Sekilde gosterildigi gibi firinin
tabanina bir tepsi yerlestirin;

* Tepsiye yaklasik 40 cl su dokun.

Boslugun disina tasmamasina dikkat
edin.

* Firina pUskirtme ucu kullanarak su ve
bulasik deterjani ¢ozeltiyi ptuskirtin.
Plskurtiyd yan duvarlara, tavana,
zemine ve yoOnlendiriciye (yanda
resimde renkli bolge ¢bzeltiyi nereye
pUskurtmenin gerektigini gosterir)
dogru yonlendirin.

Su ve bulasik deterjani ¢ozeltisinin asir miktarda pusktrtilmemesine dikkat
edin. En cok yaklasik 20 kez pUskirtmenizi dneririz.

¢ Kapiyi kapatin ve yardimci
temizleme déngusunl ayarlayin.

* Yardimci temizleme dongusu
sirasinda, daha 6nce ayri olarak
cikarilan kendi kendini temizleyen
panelleri ilik su ve az miktarda
deterjanla yikayin.
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8.7.2 Yardimli temizleme doéngisiniin ayarlanmasi
Yardimli temizleme déngtisi yalnizca firin sogukken etkinlestirilebilir.

Yardimli temizleme déngusu icin hazirhklar yapildiktan sonra su adimlar
uygulanir:

« firin fonksiyon diigmesini simgeye gevirin E ve firin termostatini

simge konumuna getimBuharll Temizleme islevi igin;

* sayag kontrol digmesiyle 15 dakikalik pisirme siresi ayarlayin;
Yardimli temizleme dénglstnin sonunda sayac firin 1Isitma elemanlarini
devre disi birakacaktir.

8.7.3 Yardimh temizleme dongiisiiniin sonu

Yardimli temizleme déngusunin sonunda kalan su firinda uzun sire (6rnegin
bir gece boyunca) birakilmamaldir.

Bu islemler sirasinda bir gift eldiven giymeniz tavsiye edilir.

Yansitici veya kendini temizleyen paneller Gzerinde asindirici singerler kullanmayin.

Temizlik déngusunlin sonunda:

* Kaplyi a¢in ve daha az inatg kirleri mikro fiber bir bezle silin. Daha
zor kireglenmeler igin piring filamentli gizilmezlik karsiti siinger kullanin
(kisith alanlara erisimi kolaylastirmak icin kapiy! gikarmanizi oneririz);

* Firini mikro fiber bir bezle kurulayin;

« Kendini temizleyen panelleri ve firin ilerleyicilerini yeniden konumlandirin.

Daha iyi hijyen igin ve yiyecedin herhangi bir nahos kokuya maruz kalmamasi
adina firnin kurulanmasi ve kendini temizleyen panellerin ayni anda
maksimum sicaklikta yaklasik 60 dakika boyunca bir fans isleviyle yeniden
sekillendirilmesini 6neririz.
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9. FEIZILIi OLAGANUSTU BAKIM

Firin, contalar, ampuller vb. asinabilir parcalarin olaganisti bakima veya
degistirilmesine ihtiya¢ duyabilir. Asagidaki talimatlar bu kiicik bakim
islemlerinin nasil yUrttilecegini agiklar.

Canli parcalara erisim gerektiren herhangi bir miidahale 6ncesinde
cihazin giic kaynagini kesin.

9.1 Isigin ampuliinii degistirme

|

Bir ampul asinmis veya yanmissa
degistirilmesi gerekiyorsa (¢oklu
modellerde kilavuz cercevelerini
cikarin; bakiniz “8.5.1 Kilavuz
cercevelerini ¢cikarma”).

Bir alet kullanarak ampul kapagini
cikarin (6r. tornavida).

/ﬂ) W

isaret edildigi gibi ampulii kaydirarak
¢ikarin.

Bazi modellerde yalniz ampuller halojen
ampulleridir; bu nedenle ampullere
dogrudan parmaklarinizla dokunmayin,
onlar yalitkan bir malzeme ile sarin.

Ampull ayni tipte bir ampulle (25W)
degistirin. Kapagdi dogru sekilde yerine
koyun; camin kalip kisimlari kapiya
baksin.

Kapagi ampul destek cercevesine tamamen bagli olacak sekilde asagdi
iterken bastirin.
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9.2 Kapiyi Cikarma

9.2.1 Pimlerle

Kapiyr tamamen agin.

ikiz menteselerin arkaya dogru
gOsterilen A deliklerine iki pim
yerlestirin ve kilitlenene kadar igeri itin.

Kapiyi her iki yanindan iki elinizle
kavrayin, yaklasik 30° a¢i olusturarak
kaldirin ve gikarin.

Kapagi yeniden monte etmek icin menteseleri
finndaki ilgili yuvalara koyun, yaparken
kivrimli kesitlerin C  oisugunden

emin olun

deliklerin tamamen yuvalarda oturmasini
saglayin. Kapiyi indirin ve yerine oturduktan
sonra mentese deliklerinden pimleri ¢ikarin.
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9.3 Kapi contasini ¢tkarma

Cok islevli modeller icin sadece:

iyi bir temizlik icin izin vermek Gzere the
firin, kapi contasi gikarilabilir.
Firinin kenarina tutturmak icin dért
tarafta sabitleyiciler vardir. Cekin
kenarlarini disa dogru contasi disar gekin
sabitleyicileri gikarin.

9.4 ic cam ylizeylerini cikarma

Kapidaki cam her zaman tamamen temiz tutulmalidir. Temizligi kolaylastirmak
icin kapiyi gikarmak mumkun olabilir (bakiniz 9.2 Kapiyi ¢ikarma) ve Uzerinde
bir tuvale koyun veya cam panelleri ¢cikarmak icin menteseleri kilitleyin, kapiyi
acip cam panellerini ¢ikarin.

Kapi cam panelleri asagida verilen talimatlar izlenerek tamamen
cikarilabilir.

Uyari: Cam panelleri cikarmadan 6nce, kapinin menteselerinden en az birinin acik
konumda kilitli oldugundan emin olun; bunun igin “9.2 Kapiy! ¢cikarma”da agik
konum belirtildigi gibi kilitlenmelidir. Kapi yanlislikla serbest birakilirsa cam
clkarma sureci sirasinda bu islem tekrarlanabilir.
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ic cam panelinin cikarilmasi:
e Cikariniz the i¢ cam paneli tarafm%?n

oklarin isaret ettigi hareketi izleyerek
yukari dogru cekin. Bunu yapmak, camla
baglantili 4 pimini firn kapagindaki
yuvalarindan ayirir.

Orta cam panellerinin ¢XkarXllmas[X: (pyrol
ytiktiR2er)

* Pyrolojik modellerde, orta cam panelleri 4
kiclk kilitle bagh iki orta cam paneli vardir.
Orta panelleri yukari kaldirarak ¢ikartin.

(Cok amach modeller)
* Cok amach modellerin tek bir orta paneli
vardir. Ara paneli yukari kaldirarak ¢ikarin.

Temizlik:

» Artik dis cam paneli ve daha 6nce
cikarilan panelleri temizlemek mimkinddr.
Emici mutfak kagidi kullanin. inatci kirlerde <
nemli bir singer ve nétr deterjanla yikayin. \

Cam panellerin yerine takilmasi:

* Panelleri cikarildiklari siranin tersine
yerlestirin.

« ic cam panelini yeniden konumlandirin;
cam ile ilistirilmis 4 pimini biraz baski
uygulayarak camin firin kapgindaki
yuvalarina hizalayin ve yerlestirin.
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10. CIHAZI KURMA
10.1 Elektrik baglantisi

@ Teknik verileri, seri numarasini ve marka adini tasiyan tanimlama plakasi,

cihaz Uzerinde gorunur bir konumda bulunur.
Bu plakayi herhangi bir nedenle cikarmayin.

g Cihaz, elektrik sistemi guvenlik yénetmeliklerine uygun olarak
@ topraklanmis olmalidir.

Sabit baglanti kullaniliyorsa, kurulum kurallarina uygun olarak kolay ulasilabilir
ve cihazin yakininda bulunan genis kapsamli devre kesiciyle gug hattini
Y baglayin.

Priz ve fis baglantisi kullaniliyorsa, fis ile priz uyumlu oldugundan emin olun.
Asiri 1sinma ve yanik riski yaratabilecegi icin adaptér ve sunt kullanmaktan
kaginin.

Calisma gerilimi 220-240 V~: HO5V2V2-F tipinde 220-240V~

2
iic uclu iletkenli kablo (3 x 1.5 mm2) kullanin. _1.5mm’

=

Cihaza baglanacak uc soyle olmali JM

digerlerinden en az 20 mm daha uzun sari-yesil toprak hattina sahip olmahdir.

W UYARI: Yukarida belirtilen degerler dahili iletkenin kesitine atifta bulunur.
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10.2 Kablo degistirme

Giris kablosunun degistirilmesi gerekirse,
terminale erisim igin vidalari sdkerek arka
kapadi gikarin.

Kabloyu degistirin. Kablo kesiti en az 1,5 mm?
(3 x 1,5) olmahdir (bkz. 10.1 Elektrik
baglantisi).

Firin veya herhangi bir ocagin kablolarinin
firlna temas etmesini 6nlemek igin en iyi
glizergahi izlediginden emin olun. C .

UYARI: Terminal besleme tellerinin vidalarinin sikma torku 1,5 -2 Nm
olmalidir.

10.3 Firini Konumlandirma

Kurulum sirasinda firin kapisini kaldirag olarak kullanmayin. Kapak agikken
firin kapisina gok fazla baski uygulamaktan kaginin.

Firini ikinci bir kisinin yardimiyla kurmanizi éneririz.

Firinin oturdugu taban asagdidaki resimlerde gdsterildigi gibi eksiksiz olmaldir.

dyp b

Firin, 1siya dayanikli (90°C) oldugu sirece herhangi bir mobilyaya monte
edilmek UGzere tasarlanmistir.

Sekil 1, 2 ve 3'te gosterilen boyutlara gore ilerleyin.

Calisma tezgahinin altina montaj icin, Sekil 1 ve verilen boyutlari izIeyin2.iEin
Birlesik pisirme ocaklari ile tezgahin altinda kurulum yaparken, herhangi
bir yan duvardan en az 110 mm aciklik birakmaya 6zen gdsterin.

Ylksek Unitelerde kurulum yaparken Sekil 1'de gdsterilen boyutlara uyun ve Unitenin Gstu/arka 2,
kisminda 35-40 mm derinliginde bir aciklik olmasi gerektigini g6z énliinde bulundurun.

Cercevedeki vida kapaklarini gikarin ve cihazi Uniteye sabitlemek icin A vidalarini
(sekil 5) iki adet vidalayin. Vida kapaklarini yeniden takin. Tezgah altina bir ocak
yerlestirmek igin, Sekil 1'de gosterildigi gibi arka ve alt agikligi saglayin (bkz. F).

Cihazin montaji ve sabitlenmesiyle ilgili ilgili talimatlara bakin.
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Kurulum talimatlar

SEKIL.1

Olgiiler
(mm)

583 + 585 | 554 + 564 | 490 + 500 | 560 dk. 35 + 40
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SEK. 2

583 + 585

490 + 500

dak. 560

SEK. 3

Kurulum yapan icin talimatlar

583 + 585

575

L6G

SEK. 5

dak. 560




