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Kullanim Onlemleri @

KULLANIM iCIiN 1 ONLEMLER

BU KILAVUZ ALETTIN BiR PARCASIDIR. ONU iYi BAKIN VE FIRININ YASAM SURESI
BOYUNCU ELINiZIN ALTINDA TUTUN. BU KILAVUZU VE iCERIGINDEKi BUTUN
BILGILERI KULLANMADAN ONCE DIiKKATLE OKUMANIZI ONERIRIZ. KURULUM iLGiLi
DUZENLEMELERE UYGUN NITELIKLi PERSONEL TARAFINDAN YAPILMALIDIR. BU ALET
EV KULLANIMI ICIN TASARLANMISTIR VE SU ANDA GECERLI OLAN AB GUZERGAH
YONETMICILIKLERINE UYGUNDUR. CiHAZ ASAGIDAKiI FONKSIYONU SAGLAMAK iCiN
URETILMISTIR: YEMEK PiSIRME VE ISITMA; DIGER TUM KULLANIMLAR UYGUN DEGIL
DENILMELIDIR. URETICI, YUKARIDA BELIRTILENLER HARICINDEKiI KULLANIMLARDAN
DOGAN TUM SORUMLULUKLARI REDDER. GELECEK BiR KULLANIM iCiN BU URUNUN
BELGELERINiI SAKLAYIN. HER ZAMAN KILAVUZU ELININ ALTINDA TUTUN. ARIZANDA
KIMSEYE KREDI VERIRSENIZ BILINCLI OLARAK KILAVUZU DA VERIN.

BASKA BIR KiSIYE BU BUHAR SISTEMINi VERIYORSANIZ, ONLARA KILAVUZU DA VERIN!

BU CiHAZI ODALARIN ISITLENMESI iCIN ASLA KULLANMAYIN.

TiPINE GORE AYIRIN VE EN YAKIN AYRI ATIK iISLETME'SINE TESLIM EDIN.

BU CiHAZ AVRUPA YONETMELIGI 2002/96/EC WASTE ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT (WEEE) ALTINDA ETIKETLENMISTIR. BU YONETMELIK, DEVRE DISI BiLESEN
CiIHAZLARIN TOPLANMASI VE GERi DONUSUMUNU YONETEN TESVIKLERI iCERIR.

@EVDE AMBALA] ATIKLARINI BIRAKMAYIN. CESITLi AMBALAJ MALZEMELERIN
[

AVRUPA BIRLIGI GENISINDE.

— HAVALANDIRMA VE ISI DAGITIMI IGIN SAGLANAN AGIK KISIMLARI ENGELLEMeyiN.

—|TEKNIK VERILER, SERi numarasi ve MARKA BULUNAN ADINI TASIYAN USTUN, FIRIN
= lKAPAK CERCEVESINDE GORUNUR BiR KONUMDADIR.
ADA PLATE ASLA CIKARILMAMALIDIR.

KULLANMAYIN.

GEREKLiI OLDUGUNDA AHSAP VEYA PLASTIK ARACLARLA YERINE ><’
GECECEK ALISTIRILMIS, KiR VARSA BASIT., YIKAYIN, iLERILE
TERISINi FIRCA ILE YAGLI BiR BEZLE KURUYUN.

2 YUZEYi ZARAR GOTURECEK METAL BITENI SIVILAR VE KESKIN KAZIGLAR




@ Atik Yonetimi Talimatlan

2 ATIK YONETiMi TALIMATLARI - CEVRE
POLITIKAMIZ

Urlinlerimiz yalnizca cevreye zarar vermeyen, cevre dostu, geri
donusturulebilir malzemelerle paketlenir. Ambalaji uygun sekilde atarak
isbirligi yapmanizi rica ederiz. Toplama, geri donlisim ve bertaraf tesislerinin
adresleri icin yerel bayinizle veya yetkili yerel kuruluslarla iletisime gecin.

Paketlemenin timund veya bir kismini etrafta birakmayin. Ambalaj parcalari ve
Ozellikle plastik torbalar gocuklar igin bogulma tehlikesi olusturabilir.

Eski cihazinizin da uygun sekilde bertaraf edilmesi gerekir.
Onemli: Cope atilmis cihazlar toplamaya yetkili yerel kurulusunuza teslim
edin. Dogru bertaraf, degerli malzemelerin akillica geri kazanimini saglar.

Cihazi hurdaya ayirmadan 6nce kapilari ¢cikarmak ve stinglleri kullanim igin yerinde
birakmak énemlidir; béylece gocuklar oyun sirasinda firinin igine yanlishkla
sikismazlar. Ayrica gug kablosunu kesip cikarmal ve fisi de ¢ikarmalisiniz.



Glivenlik Onlemleri CenD

3 GUVENLIK ONLEMLERI

ELEKTRIK VEYA GAZ CIHAZLARI VE HAVALANDIRMA FONKSIYONLARI iCiN
GUVENLIK YONETMELIKLERI TALIMATLARINA BAGLI KALIN.

MENFAATINIZ iCIN VE GUVENLIGINiZi SAGLAMAK iCiN YASA UYARINCA TUM ELEKTRIK
CiIHAZLARI YALNIZCA NITELIKLi PERSONEL TARAFINDAN KURULMALI VE BAKIM YAPILMALIDIR;
iLGILi DUZENLEMELERE UYGUN OLARAK.

KABUL EDILMiS KURULUM MUTEAHHITLERIMIZ size iSiNi iYi YAPACAKLARINI GARANTI
EDIYOR.

GAZ VEYA ELEKTRIK CIHAZLARI HER ZAMAN UYGUN YETIKiLi KiSILER TARAFINDAN
KOPARILMALIDIR.

GUC KAYNAGI KABLOSU VE iLGILi PRiZE AYNi TiPTE OLMALI VE iLGILi
E&YONETMEUKLERE UYGUN OLMALIDIR.

CiHAZ GOVDEYE MONTA EDILDIKTEN SONRA BiLE GUG PRIiZINE ERISIM SAGLANMALIDIR.

GUC KAYNAGI KABLOSUNU CEKEREK PRiZi KOPARMAYIN.

fi—" CIHAZ ELEKTRIK SISTEMi GUVENLIK YONETMELIKLERINE UYGUN OLARAK TOPRAGA

@ BAGLANMALIDIR.

C KURULUMU HEMEN TAKiP EDEN HAZIRLANAN TALIMATLARI iZLEYEREK FIRIN

UZERINDE HIZLI BiR TEST YAPIN. CIHAZ ACIK ULASIM SAGLAMAZSA
ELEKTRIK MENFEZINDEN AYIRIN VE EN YAKIN SERVIS MERKEZI iLE ILETISIME
GECIN. CIHAZI ONARMAYA CABA GOSTERMEYiIN.

UYARI! DUMAN VEYA ATES GORURSEN, ATESLERI SONDURMEK iCiN KAPUYU KAPALI

‘ UYARI! FIRINI GOZETEMSIZ BIRAKMAYIN.
7" TUTUN. FIRINI KAPATIN, PRiZi DUYDAN GIKARIN VEYA FIRIN GUG SAGLAYICISINI KESIN.

UYARI! ASIRI ISINMIS YAG VEYA YAG ALEV ACABILIR. ETILEMEK iCIN
KULLANILAN YAGI KIZDIRMAK TEHLIKELIDIR VE YAPILMAMALIDIR. YANGINI
SU iLE SONDURMeye DENEYINMEYIN (PATLAMA TEHLIKESI)! ATESI ISLAK BiR
BEZLE BOGUN VE TUM KAPILARI VE PENCERELERI KAPALI TUTUN.

UYARI! FIRINDA YEMEK PiSIRMEK iCiN ALKOL KULLANMAYIN. YiYECEGIN ASIRI
ISINMASINA NEDEN OLABILIR. PATLAMA TEHLIKESI!

UYARI! BU CiHAZ, FiZiKSEL, DUYUSAL VEYA ZiHINSEL YETERLILIGi AZ OLAN
KiSILERIN (COCUKLULAR DA DAHIL) VEYA DENEYIM VE BILGI AZLIGI OLAN KiSILERIN,
GUVENLIKLERI iLE iLGILi KARSILIKLI Denetim VE TALIMATLARLA KULLANIMI iCiN
DEGILDIR. CiIHAZI KULLANIMI iLE iLGILi DENETIM VE TALIMATLAR iCiN SORUMLU BIR
KiSi TARAFINDAN VERILEN TALIMATLAR OLSUN. COCUKLARIN CIHAZI OYNATMAMASI
iCIN GUVENCEYLE iZLENMESi GEREKIR.



<Y GUVENLIK ONLEMLERI

UYARI: KULLANIM SIRASINDA ULASILABILIR PARCALAR SICAKLASABILIR. GENC
COCUKLAR UZAK TUTULMALIDIR.

UYARI: KULLANIM SIRASINDA AYDIN CiHAZI COK SICAK HALA GELIR. DIKKAT
FIRININ iCINDEKi ISITMA ELEMANLARINA DOKUNMAMAK iCiN ONLEMLER ALINMALIDIR.
YANMALARA DiGER RiSK!

UYARI! PiSIRME SIKINTISI SIRASINDA VEYA TAMAMLANDIGINDA KAPININ AGILMASI
DURUMUNDA, YUKSEK SICAK HAVA VEYA BUHARIN AKISINA VE YOKSEK SU
DAMLALARINA DIiKKAT EDiIN. YANMALARI ONLEMEK icIN GERi adim ATIN.

UYARI! GUC KABLOLARINI ASLA TUTMAYIN
ASICAK KAPIDA Veya FIRINDAKI DIGER ELEKTRIK CIHAZLARI. KABLO iZOLASYONU

ERIMEBILIR. KISA DEVRE TEHLIKESI!

CiHAZ EVDE YEMEK HAZIRLAMAK iCiN TASARLANMISTIR. UYGUN OLMAYAN VEYA
YANLIS KULLANIMDAN DOGAN HERHANGi BiR HASARDAN SORUMLULUK
USTLENILMEMISTIR.

ASAGIDAKI TALIMATLARI UYGULARSAK FIRINI VE DIGER TEHLIKELI DURUMLARI ZARAR
GORMEDEN KORURUZ:
[] HAVALANDIRMA DEI:iKLERi[\Ii KAPA_MAYIN \/E ENGEL OLMA_YIN.
FIRINI ACILMAYI DUSENEGE NAKIL EDILIRSE HERHANGI
YANGIN YANIK SiLA.
oo FiRINi BIR KANKA GiBi KULLANMAYIN.
Sicak YIYECEK UZERINE RUM, BRANDY, VODKA ( VS.) GIBI ATESLI
iCKILERI DOKMEYIN. PATLAMA TEHLIKESI!
[ Tel raflar ve tepsiler gibi aksesuarlar pisirme alaninda isinir.
Her zaman koruyucu eldiven giyin veya firin bezi kullanin.

2 BU FIRIN YALNIZCA EV KULLANIMI iCiN UYGUNDUR!

[ Yanmayi dnlemek icin yemekleri ve kaplari tutarken ve firini
dokunurken her zaman firin eldiveni kullanin.

[ Acik firin kapagina yaslanmayin veya oturmayin. Bu firina
zarar verebilir, 6zellikle mentese bolgesinde. Kapak
maksimum 8 kg agirhgi tasiyabilir.

O Raflaren fazla 8 kg tasiyabilir. Firina zarar vermemek icin bu yukd
asmayin.



GUVENLIK ONLEMLERI CenD

TEMIZLEME:
[ Cihaz kapatildiktan sonra bir siire sicak kalacak ve
yavasca oda sicakligina soguyacaktir. Ornegin
temizlemeden 6nce cihazin yeterince sogumasini saglayin.

0 CAM YUVALARI YANGINLI ARAGLARLA BIRLIKTE KATI
ARACLAR VE AJAXLI TEMIZLEYICILER KULLANMAYIN;
YUZEYi CiziP CAMIN PARCALANMASINA NEDEN OLABILIR.

[ Kapitemas ylzeyleri (pisirme alaninin 6n ve kapilarin ig
kismi) dogru calismasini saglamak icin cok temiz tutulmahdir.

[ Latfen “Firin Temizligi ve Bakimi” bolimiindeki temizleme
talimatlarina uyun.
ONARIMLAR:

0 GUg¢ kablosu hasar gorirse tehlikeli durumlari 6nlemek igin Uretici,
yetkili saticilar veya bu gorevi yapmaya yetkili teknisyenler tarafindan
degistirilmelidir. Ayrica bu gorev icin 6zel aletler gereklidir.

[] Giderme ve bakim calismalari, 6zellikle devre tzerinde akim tasiyan
parcalar, yalnizca uretici tarafindan yetkilendirilmis teknisyenler
tarafindan gerceklestirilebilir.

edilmesi ve orijinal olmayan yedek parcalarin kullaniimasi nedeniyle olusacak yaralanma

Uretici, yukaridaki yénetmeliklere uyulmamasi veya cihazin tek bir parcasina dahi miidahale
veya hasardan sorumlu degildir.



Kullanici icin Talimatlar

4 FIRININIZ]I TANIMAYA BASLAYIN

1. - Kapi cami penceresi 6. - Deliksiz kapali kap
2. - Kilitleme parcalari 7. - Raf

3. - Lamba 8. - Raf kilavuzlari

4. - Kontrol paneli 9. - Singer

5 - Delikli kap

5 MEVCUT AKSESUARLAR

Delikli kap: yemek pisirmek icin uygun
taze veya derin dondurulmus sebzeler, et ve
kimes hayvanlari.

Deliksiz kapali kap. icin uygundur
honik yiyeceklerin buharlastiriimasi icin uygundur,
orn. kompotlar ve mantilar. Suyu toplamak icin delikli
kap ile birlikte kullanabilirsiniz.

Raf: kigUk boyuttaki yemekler pisirilirken kullanilir
kaplar, 6rnegin tath kaseleri ve tabak yemeklerini
yeniden isitmak igin.

Gidalarla temas edebilecek firin aksesuarlari, EC Regulation 1935-2004
ve ulusal ilgili dizenlemelere uygun malzemelerden Uretilmistir.



Kullanici icin Talimatlar @

KURULUM ONCESi 6

—<—=y Evde ambalaj artiklarini gézetimsiz birakmayin. Ambalaj atiklarini
.lﬁl tlre gore ayirin ve en yakin ayr bertaraf merkezine teslim edin.

Aletin i¢ kismi, Uretim artiklarini temizlemek icin temizlenmelidir. Temizlik
t - 1 hakkinda daha fazla bilgi icin "BAKIM VE TEMIZLIK" bélimiine bakin.



@ Kullanici icin Talimatlar

-

¥
e,

ON PANEL KONTROL OZELLIKLERININ TANIMI

Cihazin tum kontrol ve izleme cihazlari 6n panelde bir arada bulunur. Asagidaki
tablo kullanilan simgelerin anahtarini saglar.

PT1

PT2

DSP1

2 3

Fonksiyon Bu digme zamani ayarlamaniza,
parametreleripisirme sicakligini ve suresini
diigmesesmenize ve pisirme baslangic ve
bitis zamanlarini programlamaniza
olanak tanir. Artik kolaylik amaciyla
PT1 olarak anilacaktir.

Fonksiyon Bu digme firinin g ¢alisma
- acin ayarina erisime olanak tanir ve
diigmeayrica pisirme fonksiyonunun
secilmesi icin kullanilir (bkz.
madde “8.2 Calisma ayarlan”).

Gegerli Bu gdsterge gecerli zamani
zaman / veya pisirme slresini gosterir.
Siire
goruntulemea gorinir durumda
fonksiyon kesik 15191

Saat Pisirme slresinin ayarlanmasi

Cocuk kilidi cikisi  Cocuk guvenlik kilidi ¢ikisi calisir

fonksiyondurumda (bkz. madde “10.3.4
Cocuk guvenlik kilidi cikisi islevi”)

Pisirme siiresi Pisirme siiresinin ayarlanmasi

Gecikmeli baslatma Pisirme suresinin gecikmeli

baslatma ile ayarlanmasi
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b ’aa Temperat Bu 90runtl, gerekli islev icin
1 pSp2 ur/ Tipi ayarlanan Parametreleri veya

. kullanicinin ayarladigi
yemek uriini Do "
Parametreleri gosterir.

gorintileme
n Sicakhik Firin isitiliyor
Kirec céziicii fonksiyon 10-3-2 Asindirma fonksiyonuna
bakiniz
Su seviyesi Depodaki mevcut su miktarini
n m gbstergesi  90sterir (bakiniz bolim 9.2 Su
seviyeleri gosterimi)

Fonksiyon Bu goéruntd gosterir

goruntisi (aydinlatiimis) secilebilecek
tim pisirme fonksiyonlari. Bir
pisirme fonksiyonunu nasil
sececegdinize dair talimatlar
icin 10. Bélume bakiniz.

Asagidaki tablo mevcut fonksiyonlarin bir listesini saglar.
Fonksiyonlarin daha ayrintili agiklamasi icin latfen 10. bélimuane bakiniz

Py P
o~y BUHAR - MANUEL (s®all SEBZE PiSIRME
.'“‘ ) ’
ET PISIRME YENIDEN ISITMA VE STERILLEME

——
BALIK PiSIRME CcHZUNU
X



@ Kullanici icin Talimatlar

8 FIRIN KULLANIMI

8.1 Onlemler ve Genel Tavsiyeler
i\? Firin ilk defa kullanildiginda, Gretim slirecinden kalan yagh

/
!

kalintilari yakmak icin maksimum sicakliga kadar ve yiyecekleri hos
olmayan kokularla kirletebilecek kadar uzun sire isitilmalidir.

Aksesuarlar firindan cikarildiginda sicak su icerebilir; bu nedenle
eldiven kullanimi ve 6zellikle dikkat edilmesi her zaman onerilir.

Gidalarla temas edebilecek Firin aksesuarlari, 1935-2004 EC Regulationu
ve ulusal ilgili dizenlemelere uygun malzemelerden yapilmistir.

8.2 Calisma ayarlan

Bu Urdin, PT2 tusuna basilarak degistirilebilen 3 ¢alisma ayari sunacak sekilde
programlanmistir.

Bekleme ayari: Gegerli zaman onaylandiginda etkinlestirilir;
DSP1 acik ve mevcut zamani gdsterdiginde onaylanir.

Acik konumu: Bekleme ayarindan, PT2 tusuna bir kez basin. Tim gdstergeler
ve dugmeler isiklanir.

Kapatma ayari: Agik konumundan PT2 tusuna bir kez basin.

Sadece DSP1 ii8rindeki sembol yanmaya devam eder.
iscinin giivenligini artirmak icin bu islevlerin hicbirinde 1sitma sistemi
hemen devreye girmez.

8.3 ilk Kullanim
ilk kullanimda veya bir glic kaybi sonrasinda, firinin sol gésterge paneli DSP1,

nNNN
yanip sénen bir gérinim vuuu sembol. Firin saat kurulu olmadikca calismaz,
Lirgettlik parametresi ve kalibrasyon ayarlari yapilana kadar.

8.3.1 Gegerli saat ve su sertlik seviyesi ayari

Gecerli saati ayarlamak igin PT1'i saga ve sola gevirerek saatleri artirin veya
azaltin.

Dakikalari ayarlamaya ge¢mek icin PT1’e bir kez basin. Dakikalari artirmak
veya azaltmak icin saga ve sola gevirin.

Gecerli saati dogrulamak ve su sertligi ayarina gecmek icin PT1’e yeniden
basin. DSP2, “Dur” kelimesini gosterecek ve DSP1, su sertligi seviyesini “MEd”
olarak gosterecek (6nceden ayarl deger).

Asagidaki tabloda tarif edildigi gibi su sertligi degerini degistirmek igin PT1’i
saga ve sola gevirin

10
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Su sertligi seviyesini onaylamak icin PT1’e basin.

) SU SERTLIGI
TIP Ca + Mg ingiliz derecesi Fransiz derecesi Alman derecesi  gésterge 1
(ppm) [°eH] [°dF] [°dH]
YUMUSAKSU ~ 0TO150  0TO11 07O 15 0TO8 T
ORTA SERTLIKTE SU 151 TO 350 12TO25 16 TO 35 970 20 ORTA
SERT SU 301 TO 500 26 TO 35 36 TO 50 21TO 28 SERT

8.3.2 Su Seviyesi kalibrasyonu

Su sertligi ayarlandiktan sonra su seviyesi mgdsterge ekraninda ve
Istklar yanmaya baslar.

Lutfen su tankini tamamen c¢ikarin. Ekrandaki ve su tankindaki isiklar sénene
kadar bekleyin.

8.3.3 Mevcut saatin degistirilmesi

Ornegin yaz saatinden kis saatine geciste mevcut saatin degistirilmesi
gerekebilir. Bunu yapmak igin bekleme ayarindan baslayarak (bkz. “8.2
Kullanim ayarlar” noktasi) DSP1 Utzerindeki rakamlar yanip sénene kadar
PT1’e birkag saniye basili tutun. Simdi “8.3.1 Mevcut saatin ve su sertligi
duzeyinin ayarlanmasi” noktasinda acgiklanan islemleri tekrarlayin.

8.3.4 Mevcut su sertligi diizeyinin degistirilmesi
Mevcut su sertligi diizeyinin degistiriimesi gerekebilir. Bunun icin litfen “10.3.3
su sertligi dlizeyinin degistirilmesi” noktasina bakin.

9 SU BESLEME

Tdm fonksiyonlar su haznesinin dolu olmasini gerektirir.

Su haznesi igindeki “MAX” isaretine kadar su haznesini soguk, taze icme suyu ile
doldurun ve haznenin tzerindeki yuva igine yerlestirin (6nerilen 1,2 L, maksimum
1,41).

“rES” gostergesi goriniirse, bu su haznesinin dogru sekilde takiimadigi
anlamina gelir.

9.1 Suyun yeniden doldurulmasi

Su haznesinin igerigi normalde 50-60
dakikalik bir pisirme seansi igin yeterlidir.

Ancak su haznesinin yeniden doldurulmasi
gerekiyorsa, su doldurma 1s1g1 baslar

yanip sénmeyeﬂ Su haznesini yalmzca
en fazla 0.5 litreye kadar doldurun

su haznesine geri pompalanirken tasmamasini saglamak icin. TASMA
RiSKi.

11
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9.2 Su seviyelerinin goésterimi

Buhar kazani tankindaki mevcut su miktarini 3 seviye ile gosterir, bunlar
asagidaki yluzde degerlerine karsilik gelir:

- - %0 ile %20 arasindadir
- - 0 ile %60 arasindadir

- —60 ile %100 arasindadir
Not: Tank yerlestiriimisse doldurmayin. Litfen tamamen ¢ikarin ve tekrar
yerlestirmeden 6nce > 20 saniye bekleyin.

9.3 Su tankinin bosaltilmasi
Aygit kapatildiginda artik su, su tankina geri pompalanir.

Sivi pompalanirken ekran “POMP” gbstergesini gosterir.
Bu mesaj, suyun sicakhigi 752C'ye ulasana kadar ekranda kalir ve ardindan su
tankina geri pompalanabilir.
Eger gosterimde “FULL” yaziyorsa igerde ¢ok su oldugu anlamina gelir. Litfen
tanki bosaltip yeniden takin.
Uyari: Tanktaki su sicak olabilir. Yanik tehlikesi!
Su tankina geri pompalandiktan sonra gésterimde “DEP” mesaji gérinecek ve
su islemler gerekir:

1. Su tankini ¢cikarin ve bosaltin.

2. Su tankini kurulayin ve Ustte bulunan ola konuma geri yerlestirin

boslugun icine. Pisirme alanini temizleyin ve kurulayin.
3. Pisirme alaninin sogumasi igin cihaz kapisini agik birakin.
asadiya inip tamamen kurumasini saglayin.

ONEMLI NOT: Pisirme déngiisiinden sonra su tankini cikarmak ve
bosaltmak tavsiye edilir. Bu, cihaz icinde bakteri ve kire¢c olusumunu
onler.
Su tankini bulasik makinesinde yikmayin.
Su tanki firindan cikarilmadiysa ve yeni bir pisirme dongusu baslatilirsa firin
“DEP” uyarisini gosterir.
Bu uyar PT2 tusuna basilarak temizlenebilir ve su tankini gikarmadan kalan
yeni pisirme donglsiine devam edilebilir.

10 FONKSIYONU SECME

Sadece ACIK durumda, PT2 sada veya sola gevirilerek pisirme fonksiyonu
secilebilir. Secgilen fonksiyon DSP3 lzerinde turuncu renge dénecektir.
Onbelirlenmis pisirme siiresi DSP1'de, énbelirlenmis parametreler (sicaklik, yiyecek
turt) DSP2'de géruntilenir.

Tavsiye edilen slireler ve sicakliklar kilavuz degerleridir. Gercek pisirme suresi
yiyeceklerin tlrine ve kalitesine gére degisebilir.
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10.1.1 Buhar Fonksiau (Manuel program)
Bu islevi sectikten sonra, 6n ayar parametrelerini degistirmek icin PT1'e basin

pisirme suresi ve sicaklik. Sicaklik 151§ kivirtmaya baslar.
On ayar sicakhgini degistirmek icin PT1'i saga veya sola cevirin.
Gegerlilestirmek icin PT1'e basin ve pisirme siresi 151§ kivirtmaya baslar.

On ayar pisirme slresini degistirmek icin PT1'i saga veya sola cevirin.
Pisirme tablosundaki bilgileri dikkate alin (10. noktaya bakiniz).
Pisirme surecini hemen baslatmak igin PT2'ye basin veya aksi halde PT1'e basarak
pisirme surecinin baslangig igin farkh bir stre belirleyin (lutfen 10.1.7 Gecikmeli
Baslangig Zamani noktasina bakiniz).

R
10.1.2 Et Pisirme Fonksiyo(Otomatik program)
Bu islevi sectikten sonra, 6n ayar parametrelerini degistirmek icin PT1'e basin
ve DSP2’'nin 15131 yanip sdnmeye baslasin.
DSP2'de gorintilenen 6n ayarli gida tirini degistirmek icin PT1'i saga veya
sola cevirin.
Pisirme siresi, yiyecegin tiriine bagh olarak hesaplanir ama PT1'e basilarak
degistirilebilir.
On ayarli pisirme siiresini degistirmek icin PT1'i saga veya sola cevirin.
Pisirme slirecini hemen baslatmak icin PT2'ye basin veya aksi halde
pisirme slrecinin baslangici igin farkl bir stire belirlemek icin PT1'e basin
(lutfen 10.1.7 Gecikmeli Baslangic Zamani noktasina bakiniz).
En iyi sonuglari elde etmek igin sicaklik otomatik olarak ayarlanacaktir.
Asagidaki tablo, islevin alacagi streyi gosteren programlari géstermektedir.

ET PROGRAM TURU Sicaklik eC T e

(DAKIKA)
c1 e& TAVUK 100 °C 30 DELIKLI 2
GOGUS
C2 TUTU Kanatl pastirmasi?? 100 °C 45 DELIKLI 2
BEL / PARCALAR
Cc3 @ HINDI 100 °C 20 DELIKLI 2
TAVUK / ET SiSi
Cc4 DOMUZ FILESI, 100 eC 25 DELIKLI 2
@ BUTUN
C5 o] VIYANA 90 °C 15 DELIKLI 2
& SIGARA

10.1.3 Balik Pisirme fonksﬁlu (Otomatik program)

Bu fonksiyonu sectikten sonra, 6n ayarli parametreleri degistirmek icin PT1'e
basin ve DSP2 yanip sdnmeye baslar.

DSP2’'de gorintilenen 6n ayarli yiyecek tiriini degistirmek icin PT1'i saga
veya sola gevirin.

Pisirme siresi yiyecegin tirline gore hesaplanir; ancak PT1’e basarak
degistirilebilir.

On ayarl pisirme siresini degistirmek icin PT1'i saga veya sola cevirin.
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Pisirme islemine hemen baslamak icin PT2'ye basin; aksi halde pisirme islemi
baslama icin farkl bir stre ayarlamak tzere PT1’e basin (lUtfen “7.4.7 Gecikmeli
Baslatma Siresi” noktasina bakin).

En iyi sonuclari elde etmek icin sicaklik otomatik olarak ayarlanir.
Asagidaki tablo, islevin alacagi slireyi belirterek programlar gésterir.

TURU SICAKLIK SURE KAPLAMA SEVIYESI
ARDERA BALIK oC (DK)
b1l & ALABALIK 80°C 25 DELIKLI 2
b2 ,@(m’ KARIDES 90°C 15 DELIKLI 2
b3 @ BALIK FILETOSU 80°C 18 DELIKLI 2
b4 @g, MIDYE 100°C 25 DELIKLI 2
b5 o5 ISTAKOS 100°C 30 DELIKLI 1/2

10.1.4 Sebzeler Pisirme fonksiyE (Otomatik program)

Bu fonksiyonu sectikten sonra 6n ayar parametrelerini degistirmek icin PT1
tusuna basin ve DSP2 yanip séner.

DSP2 Uzerinde gorintilenen 6n ayar yiyecek tarinl degistirmek icin PT1'i
saga veya sola gevirin.

Pisirme suresi yiyecek tirline gére hesaplanir fakat PT1'e basilarak
degistirilebilir.

On ayarl pisirme siresini degistirmek icin PT1'i saga veya sola cevirin.
Aninda pisirme islemine baslamak igin PT2'ye basin veya pisirme islemine baslama
icin farkh bir stiire ayarlamak Gzere PT1'e basin (lutfen 10.4.7 Gecikmeli Baslangig
Zamanina bakin).

En iyi sonuclari elde etmek icin sicaklik otomatik olarak ayarlanir.
Asagidaki tablo programlari gosterir ve fonksiyonun alacagi slreyi belirtir.

; SICAKLIK ZAMAN KAP SEVIYE
PROGRAM YIYECEK C) (DAK)
Al 6&@ BROKOLI 100°C 20 DELIKLI 2
A2 havuglar 100°C 25 DELIKLI 2
A3 PATATESLER 25 DELINLI 2
P VE KARISIK 100°C
SEBZEler
A4 % TIRYAKI BEZELYEGI 100°C 15 DELINLI 2
A5 & ISPANAK KOKU YUMRUSU 25 DELINLI 2
100°C

10.1.5 Yeniden Isitma ve Sterilizasyon forEyonu (Otomatik program)
Bu fonksiyonu sectikten sonra, 6n ayar parametrelerini degistirmek igin PT1'e
basin ve DSP2 yanip sénmeye baslar.

DSP2'de gorintlilenen 6n ayar yiyecek tirina degistirmek icin PT1'i saga veya
sola gevirin.
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Pisirme siresi yemegin tirGne gére hesaplanir ancak PT1'e basilarak
degistirilebilir.

Onceden ayarlanmis pisirme siresini degistirmek icin PT1'i saga veya sola cevirin.
Cozme islemini hemen baslatmak igin PT2'ye basin; aksi halde ¢ézdirme baslangig
zamani igin farkli bir sire ayarlamak amaciyla PT1'e basin (litfen “10.1.7 Gecikmeli
Baslangic Zamani” noktasina bakiniz).

En iyi sonuglari elde etmek igin sicaklik otomatik olarak ayarlanacaktir.
Asagidaki tablo programlari gosterir ve fonksiyonun alacagi slreyi belirtir.

TURU SICAKLIK SURE PRI ;
PROGAM YEMEK oC (DAK) ILAVUZ KILITLI SEVIYE
r1  £3 TABAKLAR 100°C 13 GRS E
KAPAGI CIKAR RAK 2
HAZIR DAN
r2 @&®p  YEMEKLER/ 100°C 18  KILIDINI
DONDURULMUS VE UZERINE KOYUN
RAK.
= i - RAK 2
r3 KURUFASULYE  100°C 35 STERILIZASYON:
ZAMANLAR VE
i ® SICAKLIK RAF 2
r4 @ VISNEler 80°C 35 1 L REFERANS ALIR
. MUHAFAZA ETME
rs5 @ ERIKLER 90°C 35 camsisien, RAF 2
BEBEK . RAF 2
ré a SISELER 100°C 12

10.1.6 Coziunurlik Foiyonu (Manuel programi)

Bu islevi sectikten sonra énceden ayarlanmis pisirme siresini degistirmek igin
PT1 tusuna basin ve DSP1 isiginin yanip sonmeye baslamasina izin verin.
Onceden ayarl ¢éziinme siiresini degistirmek icin PT1'i saga veya sola cevirin.
Cozdurme tablosundaki bilgileri dikkate alin (10. noktaya bakiniz).
Cozinme surecini hemen baslatmak icin PT2'ye basin veya aksi halde ¢6ziinme
surecinin baslangig igin farkli bir sire ayarlamak igin PT1'e basin (litfen 10.1.7
Gecikmeli Baslangic Zamani noktasina bakiniz).

10.1.7 Gecikmeli Baslangic Zamani
PT1 gecikmeli baslama zamani tanimlamak igin basildiginda ilgili 1sik yanip
sonm&fe baslar, DSP1 mevcut zamani gdsterir ve DSP 2 “Oto” gésterir.

Gecikmeli baslama siresini degistirmek icin PT1’i sada veya sola gevirin.
Gecikmeli baslama suresini dogrulamak igin PT2’ye basin.

Firin, tanimlanan baslangi¢c zamanini beklerken bekleme durumuna geger. DSP3
secilen islevi gosterir ve DSP1 ile DSP2, islev i¢in tanimlanan tim parametreleri
surekli olarak dontsumli olarak gosterir.

Secilen zamandan 6nce islevi baslatmak isterseniz, sadece PT2'ye basin.
Programi iptal etmek isterseniz, PT2'ye 3 saniye basili tutun.

10.2 Firin cahsirken...

KAPAK ACIKKEN VE KONTROL PANELI ARASINDAKI ACIKTAN BAZI BUHARIN
KACMASI NORMALDIR
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ISI VERME DONEMI. FIRIN BELIRLi SICAKLIGA ULASTIGINDA SALINAN BUHAR
MiKTARI AZALACAKTIR.

10.2.1 Pisirme dongisinun kesilmesi

PT2 tusuna bir kez basarak veya firin kapagini agarak pisirme islemini herhangi
bir zamanda durdurabilirsiniz.

Firin, Goster/Calistir tusuna basildiginda hacimde yavas yavas
buhari salacak olan buhar azaltma islevini igerir; boylece cihazin
kapisi acildiginda ani buhar akisi meydana gelmez.

Bu islev yaklasik 3 dakika surer ve bu sire zarfinda ekranda “VAP” kelimesi
gorlnar. S e

UYARI! YUKARI ACIKLANDIGI GIBI PISIRME DONGUSUNU
DURDURMADAN KAPINI ACARKEN PISIRME ODASINDAN GELEN
SICAK HAVANIN VE/VEYA BUHARIN AKISINA DIKKAT EDIN. YANMA
TEHLIKESINi ONLEMEK iCIiN GERI CEKILIN VEYA KENARA GECIN.

Bu noktada:
[ Buhar Gretimi hemen durur; su kazanindaki su soguyana
kadar buhar Uretimi devam eder.

[ Hacim duvarlari ve su tanki hala ¢ok sicak. Yanma tehlikesi!
[ Sayac durur ve ekranda kalan isletme stresi géranar.

isterseniz bu anda su islemleri yapabilirsiniz:
[ Yemekleri esit pismesi igin gevirin veya karistirin.
Islem parametrelerini degistirin.
Pisirme dongusunu iptal edin
) Pisirme dongUsunin sonu.
Islemi yeniden baslatmak icin kapagi kapatin ve PT2 tusuna basin.

10.2.2 Parametrelerin degistirilmesi
Calisma parametreleri (zaman, sicaklik vb.) pisirme islemi kesildiginde
degistirilebilir. Asagidaki sekilde ilerleyin:

] Parametre degistirme modunu etkinlestirmek icin PT1'e basin. The

sembol isikli yanip sénmeye baslar. PT1'i saga veya sola gevirin ki
kalan pisirme siresini degistirin.

[0 ©Onaylamak icin PT1'e basin ve sonraki parametre 15191 yanip sbnmeye
baslar. Kalan parametreleri degistirmek igin etkin islev bélimunde tarif
edildigi gibi ilerleyin.

[ Pisirme islemine devam etmek icin PT2'ye basin.

10.2.3 Pisirme dongisinu iptal etme

Pisirme islemini iptal etmek isterseniz PT2'ye 3 saniye basin.

Daha sonra bir bip sesi duyacaksiniz ve firin asagidaki paragrafta (10.2.4) tarif
edilen durumda olacak.
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10.2.4 Pisirme dongisiiniin sonu

Ayarlanan slre sonunda veya pisirme dénglsini sonlandirmak igin PT2 tusuna
basildiginda Ug bip sesi duyulur ve gosterimde “End” yazisi yanip séner, firin buhar
azaltma islevini baslatir.

Bu islev, firin haznesinden buhar kademeli olarak serbest birakarak, cihaz
kapagi acildiginda aniden buhar akisinin olusmamasini saglar.

Bu islem yaklasik 3 dakika strer ve bu slire boyunca gosterimde “VAP”
yazisi gérundr. Yeni bir pisirme déngisine baslamak igin PT2 tusuna basip
cevirin. UYARI! KOMUR YIGINI DURDURMADAN YA DA PiSIRME
DONGUSUNU TAMAMLAYARKEN KAPIDAKI ACMAK DURUMDA KAPISINI
ACARKEN KIZARBAZ AQ HERHANGI BiR ACI YAKICI OLAYA KARSI DiKKATLI
OLUN. AiDi KORUGU TEKEBULINE YA DA YANA ADIM ATIN.

Cihaz kapatildiktan sonra sogutma fani belirli bir siire daha ¢calismaya
devam edebilir. Bu, firin icindeki sicakhgi diisiirmeyi amaclayan normal
bir islevdir.

Bu arada kazan igindeki su 75 2C’nin altina indiginde su deposuna geri
pompalanir. Bu asama en ¢ok 10 dakika strebilir ve DSP1'de “PUMP”
mesajl gorinur. Gosterimde “FULL” yaziyorsa, suyun icerdeki suya
eslesmesi gerektigi anlamina gelir. Litfen depo bosaltip tekrar yerlestirin.

Gostergede “DEP” yazisi goriindiiginde, suyun pompalandigi ve su deposunun
cikarilabilecedi anlamina gelir.

Su deposunu ¢ikarin ve iyice kurulayin. Pisirme alaninin bir stre
sogumasini bekleyin, ardindan temizleyin ve kumas veya slingerle
kurulayin. Cihaz tamamen kurumamasi igin kapiy! bir stire agik birakin.

10.3 ikincil menii

Bu cihazda ayrica kullaniciya sunlari yapma imkani veren gizli bir "ikincil
menu" bulunmaktadir:
1. Show Room islevini etkinlestirin veya devre disi birakin (tim i1sitma
elemanlarini devre disi birakarak sadece kontrol panelinin calismasini saglar);
2. Descale déngusunu calistirin;
3. Su sertligini degistirin
4. Cocuk guvenlik cihazini etkinlestirin veya devrem
disi birakin ( 10.3.1 Show Room Fonksiyonu
Firin KAPALI durumdayken (bkz. 8.2 isletme ayarlar) DSP1 ve DSP2’'de OFF SHO
mesajl gérunene kadar PT1'yi basili tutun. Bu, Show Room islevinin (tim isitma
elemanlarini devre disi birakarak sadece kontrol panelinin ¢calismasini saglar) etkin
olmadigi anlamina gelir.
Bu islevi etkinlestirmek icin (ON SHO) veya devre disi birakmak igin (OFF SHO)
PT1'i saga veya sola gevirin. Firini normal kullanmak igin OFF SHO olarak ayarlayin.
Gerekli parametreyi ayarladiktan sonra, firini baslangi¢ bekleme durumuna
geri dondirmek icin PT2'ye basin.
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10.3.2 Kirecten Arindirma fonksiyonu

Uyari: Guvenlik nedenleriyle kirecten arindirma islemi kesilemez ve
yaklasik 45 dakika surer.

Cihaz kapisi acik veya kapali iken kirecten arindirilabilir. (Bkz 11.1)

Bir kiregten arindirma gevrimi galistirmak icin su adimlari izleyin:

Firin OFF durumunda iken (bkz. “8.2 Calisma ayarlar” noktasi) DSP1 tzerinde OFF
SHO mesaji gériinene kadar PT1 basil tutun. Simdi PT1'e basmaya devam edin ve
DPS1 ile DSP2 Uizerinde “ENTR CAL"” mesaji gériinliinceye kadar bekleyin.

PT1'i saga cevirin ve kirecten arindirma programini etkinlestirmek igin ayni
anda PT2'ye basin. Bu islev aktif oldugun imge DPS2 Uzerinde goruanur.
Gorintd 0.5L gosterdiginde su haznesini cikarin.

Su haznesine yeterli miktarda 0,5 litre kiregten arindirma ¢ézeltisi dékin ve su
haznesini geri koyun (bkz 11.2).

30 dakika kadar siiren Kiregten Arindirma gevrimini baslatmak igin PT2’ye basin.

Gérinti su anda gérindiginde™ 1.0LYanip sénen ve firin bip sesi cikarttiginda,
su haznesini cikarin ve bosaltin.

Su haznesini 1,0 litre soguk su ile doldurun ve su haznesini geri koyun.
ilk durulama cevrimi icin PT2'ye basin.

Gorintu yeniden “1.0L" yanip séner ve firin yeni bir bip sesi ¢ikarirsa, su
haznesini ¢ikarin ve bosaltin.

Su haznesini 1,0 litre soguk su ile doldurun ve su haznesini geri koyun.
ikinci durulama cevrimi icin PT2'ye basin.

Durulama ¢evrimi bittiginde ekran “End” g0sterir.

Su haznesini ¢ikarin, bosaltin ve kurulayin.

10.3.3 Su sertlik seviyesi degistirme

Firin OFF durumunda (bkz. “8.2 Calisma ayarlan”) DSP1 Uzerinde OFF SHO mesaji
gorinene kadar PT1'i basili tutun. Simdi PT1’e basmaya devam edin ve DPS1 ile
DSP2 Uizerinde “MED DUR” mesaji gérintinceye kadar bekleyin.

Sertlik seviyesini degistirmek icin PT1’i saga veya sola ¢evirin. Mevcut
secenekler HARD, MED ve SOFT'tir.

Gerekli parametre ayarlandiktan sonra firini baslangi¢c durumuna geri
doéndurmek igin PT2’ye basin.
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10.3.4 Cocuk guvenligi kilitleme devre disi birakma islevi

Firin KAPALI durumdayken (bkz. “8.2 Calisma ayarlan” maddesi) DSP1 Uzerinde
“OFF SHO” mesaji gérunene kadar PT1’e basili tutun. Simdi DPS1 Gzerinde “OFF
BLOC"” mesaji gorliinene kadar PT1’e basin.

Bu islevi etkinlestirmek icin (ON BLOC) PT1'i saga veya sola cevirin ya da devre
disi birakmak igin (OFF BLOC) cevirin. Bu islev, kullanicidan herhangi bir komut
gelmeden 3 dakikalik calismadan sonra tiim islevleri ve digmeleri kilitler (bu
sistem aktif oldugund4l-a@mbol DPS2 iizerinde gériiniir).

Gerekli parametreyi ayarladiktan sonra, firini baslangi¢ bekleme durumuna
déndirmek igin PT2'ye basin.

Bir pisirme programini degistirmek igin kilitleme durumundan gegici olarak ¢ikmak lizere veya
farkli bir islev secmek icin, DSP2 Uzerinde bulunan [ O | sembol kaybolana
Artik gerekli degisiklikler yapilabilir ve son ayar yapildiktan 2°dakika

sonra kilitleme yeniden devreye girer.

Kilitlemeyi kalici olarak devre disi birakmak igin ikincil menuye erisin ve bu
bolimde agiklandigi sekilde islevi kapatin.
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10.4 Ekran Mesajlan

GOSTERIM ACIKLAMA
KiR CIKARMA

YUMUSAK YUMUSAK SU.

orta ORTA SU.

sert SERT SU.

. CIHAZIN KiR CIKARMA iSLEMi YAPILMALI.
KALIBRASYON -
YANIP-TELEK - KIR CIKARMA BASLIYOR.
0.5L SU TANKINA 0.5 LiTRE KiR CIKARMA SOLUSYONU VERIN.
1.0L YIKAMA iCiN SU TANKINA 1 LiITRE SOGUK SU VERIN.
SU TANKI
rES SU TANKININ YOKLUK HALINDE VEYA YANLIS TAKILDIGINI GOSTERIR
dEF SU TANKI GIKARILMALI, BOSALTILMALI VE TEKRAR TAKILMALIDIR.
BUHARIN AZALMASI VE SU POMPALAMASI
BUHAR BUHAR AZALMA SURECININ DEVAM ETTIiGiNi GOSTERIR.
S KAZAN'A SOGUK SU GIRISi VE SICAK SU GiRiSi GOSTERGESI
SU SU TANKINA POMPALANIYOR.

DOLU SU TANKI GIKARILMALI, BOSALTILMALI VE TEKRAR TAKILMALIDIR.

(=== ] SU SEVIYESINi KALIBRE ETMEYi YAPIN (Bkz. 8.3.2)
SISTEM UYARILARI
HOE BPCBDEKI SICAKLIK COK YUKSEK.
SIMGELER

[ o COCUK GUVENLIGI KILiDI FONKSIYONU

KiR CIKARMA FONKSIONU
m m SU SEVIYESI GOSTERGESI

SICAKLIK

10.5 Sogutma fani sistemi

Pisirme fonksiyonu basladiginda devreye giren bir sogutma sistemi ile
donatiimistir.

Fanlarin isletilmesi, kapinin lGizerinden ¢ikan normal bir hava akimi
uretir ve firin kapatildiktan sonra kisa bir siire devam edebilir.

10.6 ic aydinlatma

Firin 15191 yanar:
[ standby durumunda firin kapagi acildiginda (madde “8.2 Calisma
ayarlan”) veya;
q fonksiyon dugmesi herhangi bir fonksiyona getirildiginde.
Firin kapagi acik kalirsa, firin 1s1g1 otomatik olarak 10 dakika sonra kapanir.
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11 ONERILEN PiSiRME TABLOLARI

Pisirme hakkinda daha ayrintil bilgi icin asagidaki tablolara bakin.
Onerilen slreler ve sicakliklar kilavuz degerlerdir. Gergek pisirme

sUresi, gidalarin tirtne ve kalitesine gore degisebilir. Tablolardaki
son sttunda belirtilen seviyeler, asagidaki resimde aciklanmaktadir.

Gidanin bulundugu delikli kap tercihen 2. seviyeye yerlestiriimelidir.
Bu durumda deliksiz kabin 1. seviyeye yerlestirilmesi 6nemlidir.
Boylece damlayan sivilar toplanir ve cihaz kirlenmez.

11.1 Bahik

BALIK MIKTAR S'CAK;;_,'E) SURE (DK.) KAPLAR SEVIYE
KARADENIZ CiPURA I
LUFER 800-1200 G 80 30-40 DELIKLI 2
ALABALIK 4 X 250G 80 20-25 DELIKLI 2
LEVREK FILETOSU ~ 500-1000 G 80 15-25 DELIKLI 2
SOMON o
ALABALIK 1000-1200 G 80 25-35 DELIKLI 1/2
Kral karides 500-1000 G 80 15-20 Delikli 2
Yesil kabuk _—
Midye 1000-1500 G 100 25-35 Delikli 2
Halibut fileto 500-1000 G 80 20-25 Delikli 2
Bivalv (kokle) 500-1000 G 100 10-20 Delikli 2
Istakoz 800-1200 G 100 25-30 Delikli 1/2
Morina fileto 1000-1200 G 80 20-25 Delikli 2
Mavi midye 1000-1200 G 100 15-25 DELIKLI 2
GOL ALABALIgI 4 X 250G 80 25-30 DELIKLI 2
ASAGI KOPEKBALIGI 1000-1200 G 80 20-25 DELIKLI 2
USKUMRU FILETOSU 500-1000 G 80 15-20 DELIKLI 2
TURNABAGI 4 X 250G 80 25-30 DELIKLI 2
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11.2 Et
ET MIKTAR S'CAK(LQ'E) SURE (Dak.) KONTEYNER SEVIYE

TAVUK BUDU 4-10 100 40-45 DELIKLI 2
TAVUK o
GAZ 4-6 100 25-35 DELIKLI 2
TBUESL“LE”M‘S POMUZET 500G - 1000 G 100 40-50 DELIKLI 2
TURKIYE o
INCE PARCA 4-8 100 20-25 DELIKLI 2
DOMUZ ETi FILETI, A .
TAM 4-8 100 20-30 DELINGLI 2
SUCUKLER 80-100 10-15 DELINCLI 2

11.3 YUMURTA

YUMURTLAR SICAKLIK (°C) ZAMAN (DAKIiKA) KAP SEVIYE

CAMDA YUMURTLAR 100 10-15 RAF 2
Sert YUMURTLAR 100 15 RAF 2
YUMURTLAR, YUMUSAK 100 10-12 RAF 2

11.4 Yan Yemekler

SICAKLIK ZAMAN !
YAN YEMEKLER MIKTAR 20) (DAK) KAP SEVIYE

'S“I‘\fl' BlREs o 200G + 400 ML 100 30-35 RAF, 2
gmm i 200G + 300 ML 100 10-20 RAF 2
E”IE/TC'MEK + 200G + 375 ML 100 20-50 RAF 2
PIiRING + SIVI 200G + 250 ML 100 25-40 RAF 2
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11.5 Sebzeler

SEBZELER
EQEII_:\ICAN/AUB DILIMLER HALINDE
SAKSOGAN
BROKOLI I(I;:ﬂé):LU SU BIRDI
BROKOLI gvera
KARNABAHAR PARCALAR
KARNABAHAR BUTUN BAS
bezelye
Rezene Serit halinde
Rezene IKIYE KESTIK
PATATESLER TAMAMEN, COK
ILI KUCUK
PATATESLER TAMAMEN, COK
DILI KILINLI BUYUK
EﬁglyAIZESI PARCALAR HALINDE
KIRMIZI TURP CUBUKLAR HALINDE
KAR TAVSANLARI
HAVUCLAR DIGER DILIMLE
Misir SIRTI
KIRMIZI BIBERLER ciziMLER HALINDE
ACIK BIBER
MANTARLAR DiZINLER HALINDE
PILCIKLER DILIMLER HALINDE
GUNSIYA
GELINLER
KEREViZ GIZIMLER HALINDE
KUSCONIPU
Ispanak
KEREVizZ
SAPLAR
KABAK Dilimlenmis

SICAKLIK
(°C)

100
100
100

100

100
100
100
100
100

100
100

100

100
100
100
100
100
100
100
100

100

100
100
100

100
100

ZAMAN (DAKIKA)

15-20
35-45
25-30

15-20

25-30
40-45
30-35
15-20
20-30

20-25

45-50

20-25

20-25
15-20
25-30
50-60
12-15
12-15
12-15
10-12

25-35

15-20
20-35
12-15

25-30
12-18

KAP

DELIKLI
DELIKLI
DELIKLI

DELIKLI

DELIKLI
DELIKLI
DELIKLI
DELIKLI
DELIKLI

DELIKLI

DELINDIGI
DELINDIGI
DELINDIGI
DELINDIGI
DELINDIGI
DELINDIGI
DELINDIGI
DELINDIGI
DELINDIGI
DELINDIGI
DELINDIGI
DELINDIGI
DELINDIGI
DELINLI

DELINLI

DELINLI

SEVIYE

N NNNFEN N N N N

N

N N NNN N NNNMNNMNMNNNNN N
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11.6 Manti
MANTILAR SICAKLIK (2C) SURE (DAKIKA) KABI SEVIYE
TATLI MANTI 100 20-30 DELIKSiZ 2
TATLI MAYA _
MANTI 100 15-20 DELIKSiZ
MAYA MANTISI 100 15-25 DELIKSiZ 2
EKMEK MANTI 100 20-25 DELIKSiZ 2
PECETE MANTI 100 25-30 DELIiKSiz 2
11.7 Tathlar
; SICAKLIK SURE :
TATLILAR MIKTAR 20) (DAKIKA) KABI SEVIYE
PiSIRILMiS ELMA 500-1500 G 100 15-25 DELIiKSiz 2
PiSIRILMiS ARMUT 500-1500 G 100 25-30 DELIiKSiz 2
CREME BRULEE 80 20-25 RAF 2
KARAMELLI KREM 80 25-30 RAF 2
YOGURT 40 4-6 SAAT RAF 2
PISIRILMiS SEFTALI  500-1500 G 100 15-20 DELIiKSiz 2

11.8 Meyve (Sterilize / Kaynara indirgeme)

: TERMINER ZAMAN et

MEYVE MIKTAR (°C) (DAKIKA) KAPA KASASININ SEVIYESi
ANJILOG LIMAN 4-6 1L GLAS 100 30-35 RAF 1
VISNE 4-6 1L GLAS 80 30-35 RAF 1
SEKER HABERI 4-6 1L GLAS 80 30-35 RAF 1
ERIK 4-6 1L GLAS 80 30-35 RAF 1

11.9 Yeniden Uret

f SICAKLIK ZAMAN . X

ISINMA MIKTAR 20) (DAKIKA) KAP KASASININ SEVIYESI
TABAKLAR 1-2 100 12-15 RAF 2
TABAKLAR 3-4 100 15-20 RAF 2
HAZIR YEMEKLER 100 15-20 RAF 2

11.10 Blanch
f SICAKLIK ZAMAN :
SEBZELER MIKTAR (°C) (DAKIKA) KAP SEVIYE

Orn. FASULYE, PIPILLE 100 10-12 DELIK 2
EGIRTILMiS LAKKA 1000-2000 G 100 12-16 DELINGEN 2
SAVOY Lahana 10-20 100 12-15 DELINGEN 2
BE e LARANA, 2000-2500 g 100 30-45  DELINGEN 1
DOMATES, KABUGU ALINMIS 80 12 RAF 2
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11.11 Cozme

SEBZE / YEDEK YEMEGI S'CAK(LQ'E) SURE (DAKIKA)  TERIM SEVIYE
BROKOLI EAaRETLER ILE 40 15-20 iPERFURA 2
KARISIK . @

SEBZSE 40 15-20 iPERFURA 2
B LAR PORSIYONLAR < 10-15  DIGERI ISARETLENMEMIS 2
KARNABAHAR  iLiM FiLizi 40 15-20 IPERFURA 2
TARHUN 40 15-25 iPERFURA 2
Kivircik Lahana  poRsNon 40 25-35  DELINEMSIZ 2
H\NVDiSTAN PATATESI DiRENLERiNE 40 15-20 DELlNlRLER 2
DEGIL (HAVUG)

BRUKSEL LOKMALARI 40 20-25 DELINIRLER >
CIG PARLAKLASIGI

[SPANAK vEMISI 777 40 25-30 DELINIiRLER 2
HAZIR YEMEKLER 40 OLA_RAK RAK 2
YEMEGLER GEREKLI

EKMEK 40 10-25 RAK 2
PIRINC 40 15-25 DELINEMSIZ 2
Mercimek 40 15-20 DELIKSiZ 2
Makarna 40 15-20 DELIKSiZ 2

11.12 iki seviyeli pisirme
Bazi Oneriler:

iki seviye ile pisirme yaparken aksesuarlar her zaman 2. veya 3. seviyeye ve 1.

seviyeye yerlestirilmelidir.

Farkli pisirme sureleri bu sekilde kontrol edilir:
Daha uzun pisirme suresi gerektiren yiyecekler firinin tst bdlgesine
yerlestiriimelidir. Daha kisa pisirme suresi olan yiyecekler 1. seviyeye

yerlestirilmelidir.
Bir 6rnek: Sebzeler, patatesler ve balik.

Sebzeleri ve patatesleri, 2. veya 3. seviyeye yerlestiriimis 1zgara Gzerinde

uygun herhangi bir kaba koyun.
Balgi 1. seviyeye yerlestirin.

Bahgi pisirmek icin delikli tepsiyi kullanirken, baliktan damlayan siviyi toplamak igin
deliksiz tepsi cihazin alt kismina yerlestirilmelidir. Boylece cihaz temiz tutulur.

Sire: Sebzeler ve patatesler 25-35 Dk.

Sure: Balik - tlrine bagh olarak - 15-25 Dk.

En uzun pisirme siresini segin. Farkli seviyeler nedeniyle yiyecekler asiri

pismeden ayni anda hazir olur.
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12 BAKIM VE TEMIZLIK

12.1 Kirec Cikarma (Descale)

Yerel suyun sertliginden bagimsiz olarak buhar Uretildiginde (yani
suyun kirec icerigi), kirec buhar jeneratérinin icine ¢oker.

Kireg giderme arasindaki zaman araligi suyun sertligine ve kullanma sikhgina
baghdir. Haftada 4x30 dakika buhar yapiliyorsa, cihaz kire¢ giderilmelidir (su
sertligine bagl olarak) asagidaki sekilde yaklasik olarak:

SU SERTLIGI SEVIYE NO. TRISE DEGIL, ASAG\DAK\ GiBI KIREC GIDERME
SONRASI OLA (yaklasik)
COK YUMUSAK YUMUSAK 18RY
ORTA ORTA 9 AY
COK SERT SERT 6 AY

Cihaz, kire¢ giderme gerektigini otomatik olarak tespit eder ve bu
oldugunda Kiregten Arindirma 1s1g1 yanar. Kireg giderme islemi yapilmazsa,
Kirecten Arindirma isid1 yanip sbnmeye baslar. Tekrar Kirecten Arindirma
islemi yapilmazsa, bazi pisirme dénguleri firin calismasi durdurulur,
Kirecten Arindirma 1s1d1 yanik kalir ve gésterimde “CAL” yanip s6nerek
gorunur. Kireg giderme islemi yapilana kadar firin kilitli kalr.

Bir kirec giderme dongiisii calistirmak icin 10.3.2 Descale islevinde
tarif edildigi gibi ilerleyin.

ONEMLI NOT: Cihaz kirecten arindirmamak muhtemelen islevleri
bozabilir veya cihaza zarar verebilir.

12.2 Uygun kirec¢ giderme ¢oézumleri

Kirec giderme igin uygun ¢éztmler kullanin; 6rnegin Durgol veya sivi kahve
makinesi kireg giderme ¢oézimleri gibi. Képuk ajanlari iceren ¢dzimler uygun
degildir.

Uyari! Sirke veya sirke bazh trinler kullanilmamahidir; giinki firinin i
devrelerine zarar verebilir.

12.3 Kirecten Arindirma Sireci
Lutfen 10.3.2 numarali maddeye bakiniz
12.4 Firinli Temizleme

Buharli firin govdesi ve 0n ylzey her kullanimdan sonra temizlenmelidir.
Tam yiyecek artiklar ve yogunlasmis su uzaklastiriimalidir (Firin Temizligi bélimiine
bakiniz). Buhar firini temiz tutulmazsa ylzeyi bozulabilir ve bu firinin émrint
kisaltabilir.

Temizligi kolaylastirmak icin raf kilavuzlar cikarilabilir (sonraki bélimde
bakiniz).

ONEMLI NOT: Su tankini bulasik makinesinde yikmayin.
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12.5 Raf kilavuzlarinin cikarilmasi
1. Rafin 6n tarafindaki 1 numaral kalin disli somunlari sékiin ve ¢ikarin

kilavuzlari saat

CD

onunun tersine cevrili olarak cikarmak.

2. Raf kilavuzlarinin arkasindaki 2 numarah kahn disli somunlari sékiin ve gevsetin

saat yonUnun tersine cevirerek. Bu somun
. L ey SN S S—— T

b,

=
i

Rl &

.

lari tamamen gikarmayin.

3. Raf kilavuzlarini boslugun icine dogru cekin ve safttan cikarin

onden.

T T——

Geri takarken, raf kilavuzlarini arkadaki 2 numaral disli somunlara yerlestirin
ve dndeki vidalara dogru konumlandirin.
1 ve 2 numarali kalin disli somunlar sikistirilincaya kadar saat yéntunde sikin.
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12.6 Cihaz kapagini cikarma
1. Cihaz kapagini olabildigince acin.

3. Cihaz kapagdini, cikarilabilecek kadar kapatin.
W |
e

4
1 :
!

|
|
f

i

4. Yeniden monte etmek icin menteseleri 6nden deliklere itin.
5. Cihaz kapagdini olabildigince agin ve pimleri gikarin.
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13 FIRIN TEMIZLIiGi

Uyari! Temizlik, firn gicl kapaliyken yapilmalidir. Prizi fixten gikarin veya

|

firinin gtic devresini kapatin.
L4

keskin nesneler kullanmayin; zira lekeler olusabilir. Paslanmaz ¢elik parcalari
temizlemek igin asindirici veya asidik madde veya klor icermez uygun bir deterjan
kullanin.

c Uyari! Yuksek basinch veya buhar jetli temizleyiciler asla kullaniimamalidir.

13.1 On yizey

Genelde firini 1slak bir bezle temizlemeniz yeterlidir. Cok kirliyse temizleme suyuna
bulasik deterjani birka¢c damla ekleyin. Daha sonra firini kuru bir bezle silin.

C Uyari! Yuzeyleri gizebilecek asindirici veya sert temizleyiciler, temizleyiciler veya

Parmak izi dayanikh yuzeye sahip bir firinda, hafif cam
temizleyici bir urin ve lif veya iplik salmayan yumusak bir bez
kullanin. Yiizeye baski uygulamadan yandan yana dogru silin.

Hemen kireg, yag, nisasta veya yumurta aki lekelerini temizleyin. Bu lekelerin
altinda koro- piyasalar olusabilir.
Iceri su kagmasina izin vermeyin.

13.2 Firnn ici

Kullanimdan sonra pisirme alaninin tabanindaki herhangi bir suyu yumusak
bir bezle alin. Pisirme alaninin sogumasi icin cihaz kapisini agik birakin.

Kalkmasi gug kirleri temizlemek igin asindirici olmayan bir temizleyici kullanin.
ardn. Finn spreyleri veya diger agresif veya asindirici Grinler kullanmayin.
temizleyici Urinler.

Kapagin diuzgiin acilip kapanmasi icin kapi ve firin 6n yuzeyinin her
zaman temiz olmasini saglayin.

Suyun firin havalandirma deliklerine girmediginden emin olun.

Cam ampul kapagdi firin tavaninda yer alir ve temizlemek igin kolayca ¢ikarilabilir.
Bunun icin sadece gevsetip su ve bulasik deterjani ile temizlemeniz gerekir.

13.3 Aksesuarlar

Aksesuarlari her kullanimdan sonra temizleyin. Cok kirliyseler 6nce islatip ardindan
fircayla ve siingerle yikayin. Su tanki hari¢ aksesuarlar bulasik makinesinde yikanabilir.
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14 OLAGANUSTU BAKIM

Bazen firin, contlar, ampuller vb. asinmaya maruz pargalarin degistiriimesi gibi kiigiik
bakim islemlerini gerektirebilir. Bu tir her islem igin belirli adimlar asagida verilmistir.

Canli parcalara erisimi gerektiren herhangi bir islem yapmadan 6nce cihazi elektrik
baglantisindan ayirin.

14.1 Firin calismiyorsa ne yapmaliyim?

UYARI! Herhangi bir tir onarim yalnizca yetkili bir teknisyen tarafindan
yapilmahdir. Uretici tarafindan yetkilendirilmemis bir kisi tarafindan yapilan
herhangi bir onarim tehlikelidir.

Asagidaki sorulari ¢ozmek icin Teknik Destek ile iletisime gecmenize gerek yok.

Ariza aciklamasi Coziim
GOrinim ekranda - Zaman gostergesi kapatilmis (Calisma Ayarlari
goérunmuyor! bolimulne bakiniz).
Tuslara basinca hicbir - Glvenlik Kilidi aktif (Cocuk Guvenlik Kilidi islevi
sey olmuyor! bolimine bakiniz).
Firin calismiyor! - Prizin dogru takili olup olmadigini kontrol edin.

- Firin gliciinin acik oldugundan emin olun.

Firin galisirken bazi - Pisirme islemi sirasinda olusabilecek ¢alisma
garip sesler duyuyorum! sesleriyle ilgilidir, 6rnegin buhar lretecteki su
pompalaryla.

- icerdeki buhar basing olusturabilir ve buna
karsi duvarlar basinca tepki verdiginde
gurulta yapabilir.

- Bu guriltiler normaldir, sorun yoktur.
Gida isitmiyor veya - Dogru calisma sirelerini ve sicaklik ayarini

¢ok yavas isitiyor! sectiniz.
- Firina koydugunuz yiyecekler, genelde
koydugunuzdan daha bliylik miktarda veya soguk.
Mesaj “Err_" - Liitfen Musteri Hizmetleriyle iletisime gegin.
Goruntude goérunar
Firin pisirme islemi Bu bir sorun degildir. Sogutma fani bir siire
bittikten sonra bile calismaya devam eder. Sicaklik yeterince
ses cikariyor! distiginde fan kendini kapatacaktir.

Firin acilir ancak ic Tum fonksiyonlar diizgiin calisiyorsa ampuliin yanmis
aydinlatmasi yanmaz! olmasi olasidir. Firini kullanmaya devam edebilirsiniz.

Gérunti gésterimi [R2aa  Su seviyesini kalibre edin (bakiniz 8.3.2)
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14.2 Ampuliin degistirilmesi
Ampulill degistirmek icin su adimlari izleyin:
g Fmnigig kaynagindan ayirin. Prizi prizden cikarin veya firinin gic
devresini kapatin.
0 Camsik kapagini sékiin ve cikarin (1).
Ampulu ¢ikarin (2). Uyari! Ampul cok sicak olabilir.
Yeni bir E14 230-240V/15W ampul takin. Lamba Ureticisinin talimatlarina uyun.
ONEMLI NOT: Contalarin (3) dogru sira ile uygulandigindan emin olun.

0 Camsik kapagini yerine vidalayin (1).
Firini yeniden glic kaynagina baglayln.

15 CiHAZI KURMAK

15.1 Kurulumdan once

Kullanacaginiz giic prizindeki voltajin, 6zellikler plakasinda belirtilen giris
voltajiyla ayni oldugundan emin olun.

Firin kapagini acin ve tiim aksesuarlari ¢cikarin, ambalaj
malzemesini cikarin.

Uyarni! Firinin 6n ylzeyi koruyucu bir filmle kapli olabilir.
film.Firini ilk kez kullanmadan 6nce bu filmi dikkatlice cikarin,
icten baslayarak.

Firinin herhangi bir sekilde zarar gormediginden emin olun. Firin
kapisinin diizgiin kapanip kapanmadigini ve kapi icinin ile firin
acikliginin 6n yiziiniin zarar géormedigini kontrol edin.

Glc kablosu veya fis hasar gérmdisse, firin dogru ¢alismiyorsa veya hasar
goérmus veya dusmusse FIRINI KULLANMAYIN.

Firini diz ve glvenli bir yizeye koyun. Firin, herhangi bir 1si kaynadi, radyo
veya televizyonun yakininda kurulmamahdir.
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Kurulum sirasinda gii¢ kablosunun herhangi bir nemle, keskin kenarli
nesnelerle veya firinin arkasindaki ylizeyle temas etmemesine dikkat
edin. Yuksek sicakliklar kabloya zarar verebilir.

Uyari: Firnin kurulduktan sonra fise erisebildiginizden emin olun.

15.2 Elektrik Baglantisi

ﬂ' E;_!‘Teknik veriler, seri numarasi ve isaret ile ad etiketinin géranur bir konumda
firin kapi gercevesinde bulundugu belirtilir.
Ad etiketinin asla ¢ikartiilmamasi gerekir.

Cihaz, elektrik sistemi glvenlik yonetmeliklerine uygun olarak topraklamahdir.

== Kalici baglanti kullaniliyorsa, cihazin gic besleme hatti en az 3 mm temas
! ‘ bosluguna sahip ¢ok kutuplu kesme cihazina sahip olacak sekilde cihazin kendine
L( \ kolay erisilebilen bir konumunda monte edilmelidir.

Asiri Isinma veya yaniklara neden olabilecedinden donUstirtciler, adaptoérler veya

Bir priz ve fis baglantisi kullaniliyorsa, onlarin ayni tipte oldugundan emin olun.
[% birlesim parcalari kullanmayin.
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15.3 Firini Konumlandirma

Alet, herhangi bir isiya dayanikli malzemeden yapilmis dolaplara gémme igin
tasarlanmistir. Asagidaki resimlerde gosterilen dlglimlere uyun. Yiksek dolaplara
kurulum yaparken, dolabin Ust kisminin/arka kisminin 100 mm derinliginde bir
acikliga sahip olmasi gerektigini unutmayin.

_J‘ min.40
* min.5

Uretici, Grinlerini gelistirmek icin énceden bildirimde bulunmaksizin faydali gérilen herhangi
bir degisiklik yapma hakkini sakh tutar. Bu kullanma kilavuzunda yer alan resimler ve
agiklama bu nedenle baglayici degildir ve sadece gdstergedir.
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