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A Talimatlar

1.1. Guvenlik Bilgisi

Cihazin kurulumu ve kullanimi dncesinde, saglanan talimatlar dikkatlice
okuyun. Yanls kurulum ve kullanim yaralanmalara ve hasarlara yol acarsa
uretici sorumlu degildir. Talimatlari her zaman cihazla birlikte saklayin ve
gelecekte referans icin saklayin.

COCUKLAR ve SAVUNMASIZ KiSILER GUVENLIGI

Uyari! Bogulma, yaralanma veya surekli sakatlik riski bulunmaktadir.
Bu cihaz, 8 yasindan itibaren cocuklar ve fiziksel, duysal veya
zihinsel yetenekleri azalmis veya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisiler tarafindan, bir yetiskin veya onlarin gtvenliginden
sorumlu bir kisi tarafindan denetim altinda kullanabilir.

Cocuklarin cihazla oynamasina izin vermeyin.

TUm ambalajlarn cocuklardan uzak tutun.

UYARI: Cocuklari cihazdan uzak tutun, khi cihaz calisirken veya sogurken.
calisirken veya sogurken erisilebilir parcalar sicak olabilir.

Cihazda bir cocuk guvenlik kilidi varsa, bunu etkinlestirmenizi dneririz.
3 yasinaltindaki cocuklar cihazin yakininda gozetimsiz birakilmamalhdir.

Temizlik ve kullanici bakimi, gozetim olmadan cocuklar tarafindan
yapilamaz.

GENEL GUVENLIK
Bu cihaz, konut ve benzeri uygulamalarda kullaniimak Gzere
tasarlanmistir:
- dukkanlarda, ofislerde ve diger calisma ortamlarinda personel mutfak
alanlari;
- Giftlik evleri;
- oteller, moteller ve diger konut ortamlarinda musteriler tarafindan;
- konaklama ve kahvalti tipi ortamlar.
Calisma sirasinda cihaz icten 1sinir. Cihazdaki isitma elemanlarina

dokunmayin. Aksesuarlari veya firin kaplarini cikarmak veya takmak
icin her zaman firin eldivenleri kullanin.

UYARI: Sizdirmaz kaplarda sivilari ve diger yiyecekleri isitmayin.
Patlayabilirler.
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Talimatlar A

® Sadece mikrodalga firinlarda kullanilmaya uygun catal-bicak, kap ve gerecler kullanin. .
e Gida plastik veya kagit kaplarda isitilirken yanici olabileceqgi
ihtimaline karsi cihazi izleyin.
Cihaz sadece yiyecek ve icecekleri 1sitmak icin tasarlanmistir.
Yiyeceklerin veya giysilerin kurutulmasi ve 1sitma pedleri, papuclar,
sungerler, i1slak bezler ve benzerlerinin isitilmasi yaralanma, tutusma
veya yangin riski dogurabilir.
Uyari! Firin su durumlarda kullanilamaz:
- Kap dogru kapanmiyor;
- Kap menteseleri zarar gormus;
- Kap ile firin 6n yuzeyi arasindaki temas ylzeyleri zarar gormus;

- Kap cami zarar gormus;
- icinde metal bir nesne olmasa bile firinda sik sik elektrik arki olusmaktadir.

Firin, yalnizca Teknik Destek Servisi teknisyeni tarafindan
onarildiktan sonra yeniden kullanilabilir.

Duman cikarsa cihazi kapatin veya fisten cekin ve alevleri bogmak
icin kapiyi kapali tutun.

iceceklerin mikrodalga ile isitiimasi gecikmis kaynama olusmasina
neden olabilir. Kabi kullanirken dikkatli olun.

Biberon ve bebek gida kavanozlarinin icerigi karistirilmal veya

sallanmali ve tuketim 6ncesi sicakligi kontrol edilmelidir, yanmalari
onlemek icin.

Kabuklu yumurtalar ve sert haslanmis yumurtalar cihazda
Isitiimamalidir cunku patlayabilirler, mikrodalga isisi bitmis olsa bile.

Uyari!  Saf alkol veya alkolik icecekler bu alanda isitmayin
mikrodalga. YANGIN RiSKi!

Dikkat edin! Gidalarin asiri Isinmasini veya yanmasini onlemek igin,
kucuk miktarlarda isitirken cok uzun sureler veya cok yuksek guc
seviyeleri secmemek cok 6nemlidir. Ornegin, secilen giic cok yiksek
olursa 3 dakika sonra ekmek ¢oregi yanabilir.
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A Talimatlar

Kizartma icin sadece izgara islevini kullanin ve firini strekli izleyin.
Ekmek kizartmak icin birlesik bir islev kullanirsaniz kisa strede yangin
cikabilir.

Diger elektrikli aletlerin glcg kablolarini sicak kapiya veya firinin icine
asla sikistirmayin. Kablo yalitimi eriyebilir. Kisa devre tehlikesi!

Sivilari isitirken dikkatli olun!
Firin icindeki sivilar (su, kahve, cay, sut vb.) kaynama noktasina
yakin oldugunda ani cikarilirsa kaplarindan sicrayabilirler.

Yaralanma ve yanik Tehlikesi!

Bu tdr bir durumdan kacinmak icin sivilari isitirken kap icine cay kasigi veya
cam sap koyun.

KURULUM
Elektrik sistemi, lll. seviye asiri gerilim altinda tam baglantiyi kesebilen
her kutupta temas ayrimina sahip bir baglanti kesici ile donatiimis
olmahdir.

Elektrik baglantisi icin bir fis kullaniliyorsa, kurulumdan sonra
erisilebilir olmalidir.

Elektrik carpmasina karsi koruma elektrik tesisati tarafindan
saglanmalidir.

Uyari: Firin topraklanmis olmalidir.

TEMIZLiK
Cihaz duzenli olarak temizlenmeli ve gida kalintilari temizlenmelidir.

e Cihazl temizlemek i¢in buharli temizleyici kullanmayin.

e Cihazl temiz durumda tutmamak yuzeyin bozulmasina ve cihazin
omrunu olumsuz etkilemesine ve potansiyel olarak tehlikeli bir durum
olusmasina yol acabilir.

6/BN



Talimatlar A

e Cam kapliyl temizlemek icin sert asindirici temizleyiciler veya keskin
metal kaziyicilar kullanmayin; yuzeyi cizebilir ve camin kirilmasina yol
acabilir,

Kapasin ylzeyleriyle kapilarin temas ettigi yuzeyler (kavitenin 6nu ve
kapilarin ic kismi) dogru sekilde calismasi icin cok temiz tutulmahdir.

LGtfen "Firin Temizligi ve Bakimi" bolimuindeki temizleme
talimatlarini izleyin.

ONARIMLAR
UYARI: Bakim dncesi gu¢ kaynagini kesin.
UYARI: Bir kapak cikarilmasini iceren herhangi bir servis veya
onarim islemi yalnizca yetkili bir kisi tarafindan yapilabilir;
e mikrodalga enerjisine maruz kalmaya karsi koruma saglar.
e UYARI: Kapi veya kapak contalari zarar gormusse, yetkili bir
kisi tarafindan onarilana kadar cihaz calistirilmamalidir.

Guc kablosu zarar gormusse tehlikeli durumlari onlemek icin bunu
uretici, yetkili temsilciler veya bu gorev icin nitelikli teknisyenler
degistirmelidir. Ayrica bu gorev icin 6zel araclar gereklidir.

Tamir ve bakim calismalari, 6zellikle akim tasiyan parcalarin onarimi
yalnizca uretici tarafindan yetkilendirilmis teknisyenlerce yapilabilir.

Bu talimatlari izleyerek firina veya diger tehlikeli durumlara yol
acmamaya 0zen gosterin:

Firin bosken mikrodalga calistirmayin. icinde yiyecek olmadiginda
elektrik asiri yiklenmesi olabilir ve firin zarar gorebilir. HASAR RiSKi!

Firin programlama testlerini yuradtmek icin firina bir bardak su
koyun. Su mikrodalgalari emecektir ve firin zarar gormeyecektir.
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A Talimatlar
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Havalandirma deliklerini kapatmayin veya engellemeyin.

Sadece mikrodalgaya uygun kaplar kullanin. Mikrodalga firinda kaplar
ve kaplar kullanmadan 6nce bunlarin uygun oldugundan emin olun
(kap tarleri bolumune bakiniz).

Firin icinin tavanindaki mika kapagi asla ¢cikarmayin! Bu kapak, yagin
ve yiyecek parcalarinin mikrodalga jeneratorine zarar vermesini onler.

Firin icindeki herhangi bir yanici maddeyi bulundurmayin cunku firin
acllirsa yanabilir,

Firini kiler olarak kullanmayin.

Mikrodalgalarla i1sinan yagin sicakhgini kontrol etmek mumkun
oldugundan firini kizartma icin kullanmayin.

Seramik taban ve 1zgaralar en fazla 8 kg yuk kaldirabilir. Firini zarar
gormekten kacinmak icin bu yukd asmayin.



Talimatlar A

1.2. Atiklar 1.4. Kullanici kilavuzu nasil okunur
@ Bu kullanici kilavuzu asagidaki okuma kurallarini
Ambalaji Ortadan Kaldirma kullanir:

Ambalaj Yesil Nokta tasir. Karton, strafor ve
plastik filmler gibi tim ambalaj malzemelerini
atarken dogru ¢cope atin. Bu, ambalaj
malzemelerinin geri donustidridlmesini saglar.

Eski elektrikli aletlerin bertarafi ﬁ

Elektrikli ve Elektronik Ekipmanlarla ilgili Avrupa
Direktifi 2012/19/EU (WEEE), eski ev elektrikli
aletlerin normal sirasiz belediye atik akisina
atilmamasi gerektigini sart kosar. Eski cihazlar,
icerdigi malzemelerin geri kazanimi ve geri Kullanim
donlsimU optimize etmek ve insan sagligi ile cevre
Uzerindeki etkiyi azaltmak icin ayri toplanmalidir.

Talimatlar

Bu kullanici kilavuzu hakkinda genel bilgi,
guvenlik ve nihai atiklar.

Aciklama

Cihaz ve aksesuarlarinin aciklamasi.

il >

Cihazin ve aksesuarlarinin
kullanimi hakkinda bilgi, pisirme

-
3

Onerileri.
Uretimdeki carpili cdp kutusu simgesi, cihazi Temizlik ve Bakim
bertaraf ederken ayri toplanmasi gerektigini Cihazin uygun temizligi ve bakimi icin
hatirlatir. bilgiler.
Tuketiciler eski cihazlarinin dogru bertarafi hakkinda bilgi
icin yerel yetkili mercie veya perakendeciye basvurmalidir.
ciny y yap y $ Kurulum

Nitelikli teknisyen icin bilgi:

Cihazinizi bertaraf etmeden 6nce glc kablosunu cikarin, .
Kurulum, calisma ve inceleme.

kesin ve atin.

1.3. Bu kullanici kilavuzu

Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz bir parcasidir ve bu
nedenle cihazin tim ¢alisma émru boyunca tamamen

Uvenlik Talimatlari
saklanmali ve kullanicinin erisimi dahilinde bulunmalhdir. Cls alimatia

= IR B

[ ]
Cihazi kullanmadan once bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

l Bilgi

Oneri

IN
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Aciklama

2.1. Genel Aciklama

A

] ®

Yakalar

Kapi penceresi cami
Geri gekilebilir 1izgara

Seramik taban

1
2
3.
4.
5.

Kontrol paneli
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Aciklama EE

2.2. Kontrol Paneli

T DSP3 Zon

- -
—PT1 A aP1 DSP: 5= PT2

PT1 Fonksiyon parametreleri topuzu psP2 Mikrodalga gticui / Agirhik gostergesi

(Hep kolaylk olmasi icin bundan sonra DSP2 olarak
anilacaktir.)

P

Bu gdsterge gerekli fonksiyon icin ayarlanmis
Parametreleri veya kullanicinin ayarladigi Parametreleri

9 gosterir.

(Hep kolaylik olmasi icin bundan sonra PT1 olarak m

anilacaktir.)

° DsSP3 Fonksiyon goriintusi

Bu topuz size sunu saglar: o
° (Hep kolaylhk olmasi icin bundan sonra DSP3 olarak

Kapiy! ag anilacaktir.)
LS
Zamani ayarla Bu gdsterge (aydinlatilmis) secilebilecek tim pisirme

. . o .® fonksiyonlarini gdsterir.
Pisirme sicakhgini secgin Y E
‘e .. . . ® Bir pisirme fonksiyonunu nasil sececeginize dair
Pisirme suresini secin talimatlar icin “isletim Modlari” bélimine bakin.

Pisirme baslangic ve bitis zamanlarini programlayin.

Dogru sekilde nasil kullanilacagini 6grenmek icin sonraki B

bolimlere bakin.
PT2 Topuz Gzerinde fonksiyon anahtari

Not: Parametre topuzu kisa stre basilarak kapiyi agmaniza ~ 0~
olanak tanir.

psr1 Gecerli zaman / Sure gostergesi

(Hep kolaylhk olmasi icin bundan sonra PT2 olarak

A . . L _ anilacaktir.)
Bu gosterge gecerli zamani veya pisirme slresini gosterir. Bu topuz sunu saglar:

(Hep kolaylik olmasi icin bundan sonra DSP1 olarak
anilacaktir.)

Mikrodalga agcma ve kapama
Ayrica fonksiyon guvenlik kilit 15191 da gorinar (bkz. 9 S P
“CGocuk guvenlik kilidi fonksiyonu”) ® Bir pisirme fonksiyonunu secmek icin (bakiniz

“Isletim Modlar”).
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55 Aciklama

2.3. Aksesuarlar

Aski

Mikrodalga islevi kullanilirken 1zgara ile firin
hacmi arasindaki temasin dnlenmesine
|Utfen dikkat edin; bu hacme zarar verebilir.

IN

ince gidalari 1zgara icin kullanisli, 1izgara icin veya diger
genel kullanimlar icin faydalidir.

Bazi modeller tim aksesuarlarla birlikte
teslim edilmez.

2.4. Fonksiyonlarin aciklamasi

lar.

[(e]4

Asagidaki tablo mevcut fonksiyonlarin kisa bir aciklamasini sa

B
Mikrodalgalar
Mikrodalgalar +
o
$od 1zgara elemani

n Izgara elemani Pizza fonksiyonu

Zamanla ¢6zindlrme

Agirliga gore ¢co6zlindlirme

12 /EN 12



Kullan

3.1. Mikrodalgal firinin avantajlari

Klasik bir ocakta, rezistanslar veya gaz brulorleri
Uzerinden yayilan isi yiyeceklerin distan ice dogru
yavasca nufuz eder. Bu nedenle hava, firin
bilesenleri ve yiyecegi tutan kaplar isinirken buyuUk
enerji kaybi olur.

Mikrodalga firinda 1s1 yiyecekler tarafindan kendiliginden
Uretilir, yani isi iceriden disariya dogru gider. Havadaki,
ic hacmin duvarlarindaki veya kaplardaki (mikrodalga
givenli kaplar oldugunca) i1sI kaybi yoktur. Bu, yalnizca
yiyecegdin 1sindigi anlamina gelir.

Ozetlemek gerekirse, mikrodalgali firinlarin su avantajlari
vardir:

1. Pisirme slresinde tasarruf; genel olarak konvansiyonel
pisirmeye goére surede % oraninda azalma vardir.

Gidalarin ultra hizli ¢ézdurilmesi, bdylece bakteri gelisme
tehlikesini azaltir.

3. Enerji tasarrufu.

Pisirme slresinin kisalmasi nedeniyle yiyeceklerin besin
degerlerinin korunmasi.

5. Kolay temizleme.

Mikrodalga firini isletim modu

Mikrodalga firini, elektrik enerjisini mikrodalga
enerjisine dénuUstlren Magnetron adinda bir yiksek
gerilim valfi icerir. Bu elektromanyetik dalgalar, bir
dalga kilavuzu ile firinin icine yonlendirilir ve metalik
dagitici veya donen tabak kullanilarak dagitilir.

Firin icinde mikrodalgalar her yone yayilir ve metalik
duvarlar tarafindan yansitilir, béylece yiyeceklere esit
sekilde nufuz eder.

Neden yiyecek isiniyor

Cogu yiyecek su icerir ve su molekulleri mikrodalgalarla
titresir.

=3

Molekuller arasindaki sartiinme 1s1 Uretir; bu da
yiyeceklerin sicakligini artirir, ¢6zdurlr veya pisirir ya da
onlari sicak tutar.
Is1 yiyeceklerin icinde olustugu icin:
Yiyecekler yag ya da sivi olmadan ya da ¢ok azi
ile pisirilebilir;
Mikrodalgada ¢6zdurme, i1sitma veya pisirme,
konvansiyonel firina goére daha hizhdir;

Vitaminler, mineraller ve besin maddeleri
korunur;

Ne dogal renk ne de aroma degistirilir.

Mikrodalgalar porselen, cam, karton veya
plastik Gzerinden gecer, metal GUzerinden degil.
Bu ylUzden metal kaplar veya metal parcalari
olan kaplar mikrodalga firinda kullanilmamalhdir.

Mikrodalgalar metalle yansitilir...

.. cam ve porselen Uzerinden gegerler...

¥

.. ve yiyecekler tarafindan emilir.

! Y
- ¥ 1
"
e %
\74_._—“& -
',/ A

e i
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3.2. Talimatlar

Kullanim sirasinda firinin
icindeki yuksek sicaklhik

Yangin veya patlama tehlikesi

Firin yakininda hicbir Gran puskdrtmeyin.

Yanici malzemeleri firin yakininda kullanmayin

veya birakmayin.

e Yiyecekleri pisirmek icin plastik mutfak esyalari
kullanmayin (mikrodalga fonksiyonu haric).

e MuUhUrlt tenekeler veya kaplar firina
konulamaz.

e Yaglar veya yaglar salinabilecek pisirme
islemleri sirasinda firini gézetimsiz birakmayin.

e Pisirme sirasinda gerekli olmayan tum
tepsileri ve raflarn ¢ikarin

3.3. Hangi tur firin gerecleri
kullanilabilir?

Mikrodalga fonksiyonu

Mikrodalga fonksiyonunda, mikrodalgalarin
metalik yUzeyler tarafindan yansitildigini
hatirlamak 6nemlidir. Cam, porselen, seramik,

plastik ve kagit mikrodalgalarin gecisine izin verir.
h.

Bu nedenle, metalik tavalar ve kaplar icin

pisirme veya metalik bilesen veya dekorasyon
iceren kaplar mikrodalgada kullanilamaz. Cam
esyalar ve seramik ile

metalik sislemeler veya parcalar (6rn. kursunlu cam)
kullanilamaz.

Mikrodalga firinda pisirmek icin ideal malzemeler
Istya dayanikli cam, porselen veya seramiktir. Cok
ince kristal ve porselen yalnizca kisa sure igin,
daha once pisirilmis yiyecekleri ¢cézindlirmek
veya Isitmak icin kullaniimalidir.

Tabaklar test edin

Tabagi firina maksimum glcte 20 saniye boyunca koyun.
Soguk veya cok iIsinmiyorsa uygundur. Ancak cok isinirsa
veya elektrik arcasina yol acarsa uygun degildir.

Sicak yiyecekler tabakta isi iletir ve bu da ¢ok isinabilir. Bu
nedenle her zaman eldiven kullanin!

14 /EN 14

Kullan

lzgara fonksiyonu

izgara fonksiyonu durumunda tabak en az 250°C
sicakliklara dayanikl olmahdir.

Plastik tabaklar uygun degildir.

Birlesik fonksiyon

Birlesik fonksiyonunda kullanilan tabaklar hem
mikrodalga hem de 1zgara pisirme icin uygun olmalidir.

Aliminyum kaplar ve folyolar

Aliminyum kaplarda veya aluminyum folyoyla
sarili 6nceden pisirilmis yiyecekler, asagidaki
talimatlar izlenirse mikrodalga firina konabilir:

Dikkat edin dreticinin
ambalaj uzerinde yazih talimatlar,

Aluminyum kaplar 3 cm'den yuksek
olmamali ve gévdenin duvarlariyla
temas etmemelidir (asgari mesafe 3
cm). Aliminyum kapak ¢ikartilmahdir.

Aliminyum kabi dogrudan seramik taban
Uzerine yerlestirin. Izgara kullaniliyorsa kap,
porselen bir tabak Uzerine konulmalidir. Kabi
asla dogrudan izgaranin Uzerine koymayin!

Mikrodalgalar sadece yukaridan yiyecege girdigi
icin pisirme slresi daha uzun olacaktir. Siphe
durumunda sadece mikrodalga guvenli kaplar
kullanin.

Kiraclandirma sirasinda mikrodalgalari

yansitmak icin aliminyum folyo kullanilabilir.
Tavuk eti veya kiyma gibi hassas yiyecekler,
ilgili uclan kapatarak asiri i1sidan korunabilir.

Onemli: Aliminyum folyo, boslugun duvarlariyla
temas etmemelidir, bu elektrik arkina neden
olabilir.



Kapaklar

Cam veya plastik kapaklar veya yapiskan film kullaniimasi,

su nedenlerle 6nerilir:

1. Asiri buharlasmayi dnlerler (6zellikle cok uzun pisirme

surelerinde);
2. Pisirme islemi daha hizlidir;
3. Yiyecek kurumaz;

4. Koku korunur.

Tablo - servis kaplari

Kullan

=3

Kapagin birikmesini 6nlemek icin delikleri
olmalidir. Plastik posetlerin de acikliklari olmalidir.
Biberonlar ve bebek mamasi kavanozlari ile
benzer diger kaplar sadece kapaksiz isitilmalidir,
cunku kapak uzerlerinde birakilirsa patlayabilir.

Asagidaki tablo, her durum icin hangi tip kaplarin uygun
olduguna dair genel kilavuzlar verir.

Calisma modu Mikrodalga Mikrodalga +

Kap tiiri .. . 1zgara Izgara

p turu Cozme / i1sitma Pisir
Cam ve porselen 1) evet evet hayir hayir
Ev tipi, yangina dayanikh degil, olabilir
bulasik makinesinde yikanmis
Canak porselen seramik evet evet evet evet
Yangina dayanikli cam ve porselen
Seramik, toprak kaplar evet evet hayir hayir
glazessiz?
metalik stslemeler olmadan sirli
Toprak canaklar
sirh evet evet hayir hayir
glazessiz? hayir hayir hayir hayir
Plastik tabaklar 2)
100°C'e kadar i1stya dayanikli evet hayir hayir hayir
250°C'ye kadar isiya dayanikli evet evet hayir hayir
Plastik filmler 3)
yesil film? hayir hayir hayir hayir
Selofan evet evet hayir hayir
Kagit, karton, parsémen 4) evet hayir hayir hayir
Metal
Aliminyum folyo evet hayir evet hayir
Aliminyum kaplar 5) hayir evet evet evet
Aksesuarlar evet evet evet evet

1. Altin veya gumus kenar yok ve kursun cam yok.

2. Ureticinin ipuclarini hatirla!

3. Posetleri kapatmak icin metal klipsler kullanmayin.
Posetleri delikli hale getirin. Yiyecekleri kapatmak icin

sadece folyo kullanin.

4. Kagit tabak kullanilmayacak.

5. Kapaksiz ince alUminyum kaplar. Aliminyum,
boslugun duvarlariyla temas etmemelidir.

15/TR
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3.4. ilk kullanim

1. Cihazin disindan veya icinden koruyucu
filmi, aksesuarlar dahil olmak Uzere cikarin.

2. Aksesuarlar ve firin icinden (degerlendirme
levhasi disinda) herhangi bir etiket ¢ikarin.

3. Tum cihaz aksesuarlarini ¢ikarip
yikin (4 Temizlik ve Bakim’a bakiniz).

4. Uretim kalintilarini gidermek icin bostaki firini

en yuksek sicaklikta isitin (geleneksel islevlerle).

ilk 1sitma icin geleneksel bir islev kullanin,
mikrodalga islevi kullanmayin.

IN

3.5. Firini Kullanma

Kapiyr acma

Kapiyr agmak icin PT1’e kisa basin.
Calisma Modlan

Bu Urln, basin PT2 ile degistirilebilen 3 calisma ayari
sunacak sekilde programlanmistir.

Bekleme: mevcut zaman onaylandiginda, DSP1
acik ve mevcut zamani gosterdiginde etkinlesir.

- 02:30 [T

ACIK: bekleme ayarindan, PT2'yi bir kez basin. Tim
ekranlar ve digmeler isik verir.

KAPALI: ACIK ayarindan, PT2'yi bir kez basin.
Sadece DSP1 lzerin@eki sembol yanik kalir.

©
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Operator giivenligini artirmak amaciyla isitma
sistemi bu islevlerden herhangi birinde hemen
calistinnimaz.

Zamani ayarlama

ilk kullanimdan énce veya bir elektrik kesintisinden sonra 0000 gosterilir

cihazin ekraninda yanip sbnmeye baslayacaktir.
Herhangi bir pisirme islevine baslamak icin mevcut
zamani ayarlamak gerekir.

1. Gegerli zamani ayarlamak icin PT1'i 3 saniye basili tutun. .

2. Saatleri artirmak veya azaltmak icin PT1'i saga ve sola
cevirin.

3. Dakikalari ayarlamaya gecmek icin bir kere basin.
4. Saatleri artirmak veya azaltmak icin saga ve sola cevirin
ve mevcut zamani ayarlamak icin basin.
5. Sembol ® ekranda goérunecek,
bu da yanmay durduracaktir.

6. Tekrar PT1’e basin ve dakikalar yanip sdnecek, dakika
ayarlamak icin saga sola gevirin.

7. Zamani ayarlamak icin PT'ye basin.

Gecerli zamani ayarlama

Gerekirse mevcut zamani degistirmek gerekebilir, 6rnegin
yaz saati uygulamasindan kis saati uygulamasina gecerken.
Bunu yapmak icin bekleme modundan baslayin (Bkz.
“Calisma Modlar”). Simdi “Zamani Ayarlama” béliminde
tarif edilen islemleri tekrarlayin.

Firin calisirken zamani degistirmek
mUmkin degildir.

N

Fonksiyonu Secme

1. ACIK durumda yalnizca PT2'yi saga veya sola
cevirerek bir pisirme fonksiyonu secilebilir.

2. Secilen fonksiyon DSP3 Uzerinde turuncu renge
donlsecektir.

3. On ayarl pisirme siiresi DSP1’de gérintilenir
ve On ayarl parametreler (sicaklik, mikrodalga
gug, agirhk) DSP2’de aralikh olarak géruntulenir.
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3.6. Pisirme Fonksiyonlari

Mikrodalga

Mikrodalgalar dogrudan yiyecegde nifuz ettigi
icin pisirme ¢ok kisa bir slirede gercgeklesir
ve enerji 6nemli dlclide tasarruf edilir. Yag
eklemeden pisirmek, ayrica ¢ézdirme ve
yeniden isitma islemlerinde yiyecegin orijinal
gorinimunu ve kokusunu korurken
uygundur.

e
NN\

.

1. Bu islevi sectikten sonra, 6nceden ayarlanmis pisirme
sUresini degistirmek icin PT1'i sagina veya soluna cevirin.

2. Gegerli kilmak icin PT1'i 3 saniye basil tutun ve

mikrodalga gUc 15141 | kipirdamaya baslar.

3. Onceden ayarlanmis mikrodalga giiciinii degistirmek icin
PT1'i saga veya sola cevirin.

4. Pisirme sUrecini hemen baslatmak icin PT2'ye basin
veya aksi halde pisirme siUrecinin baslangic icin farkli bir
sure ayarlamak amaciyla PT1'i 3 saniye basil tutun (Lutfen
“Gecikmeli Baslangic Zamani (Otomatik pisirme)”
bolimune bakiniz).

K API acik ise pisirme durur. Kapali oldugunda
START tusuna basarak pisirmeyi yeniden
baslatin.

IN

=3

Birlesik

i

Mikrodalga + lzgara

Birlesik pisirme, geleneksel pisirme
ile mikrodalga isletiminin karisimidir.

izgaranin kullaniimasi yiyecegin
ylzeyinde mikemmel kizarmaya yol
acar. Ote yandan mikrodalga kullanimi
ic kismin hizli pismesini saglar.

1. Bu islevi sectikten sonra, 6nceden ayarlanmis pisirme

stresini degistirmek icin PT1'i sagina veya soluna cevirin.

2. Gegerli kilmak icin PT1'i 3 saniye basil tutun ve
mikrodalga gug 1511 mklplrdamaya baslar.

3. Onceden ayarlanmis mikrodalga giictini degistirmek icin
PT1'i saga veya sola cevirin.

4. Pisirme silrecini hemen baslatmak icin PT2'ye basin
veya aksi halde pisirme slrecinin baslangic icin farkli bir
sire ayarlamak amaciyla PT1'i 3 saniye basil tutun (Litfen
“Gecikmeli Baslangic Zamani (Otomatik pisirme)”
bolimUne bakiniz).

Yanhs kullanici

Cihazin zarar goérme riski

e Sivilari isitmak veya kaynatmak icin
birlestirilmis fonksiyonlari kullanmayin.

17 /EN
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Geleneksel pisirme
fonksiyonlari lzgara

Izgara elemanindan gelen isi, 6zellikle
ince ve orta kalinliktaki etlerde
muUkemmel 1zgara sonuclari verir ve
pisirmenin sonunda yemegin dengeli
renklendirilmesini saglar. Sosisler,

kaburga ve pastirma icin mikemmeldir.

Bu fonksiyon, 6zellikle et olmak lGzere
blyUk miktarlardaki yiyecegin esit sekilde
Izgara yapilmasini saglar.

1. Bu fonksiyonu sectikten sonra énceden belirlenmis
pisirme suresini degistirmek icin PT1’i saga veya sola
cevirin.

2. Hemen pisirme islemine baslamak icin PT2'ye
basin veya aksi halde pisirme baslangic zamanini
degistirmek icin PT1’e basin (Lutfen “Gecikmeli

Baslangic Zamani (Otomatik pisirme)”e bakiniz).

18 /EN 18
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3.7. Ozel fonksiyonlar ve otomatik
programlar

Zaman gore buz ¢c6zme (manuel)

&

v

Bu fonksiyon, secilen bir sireye gore
mikrodalga ile yiyecegin buzunu c¢ozer.

i

1. Bu fonksiyonu sectikten sonra ayarl buz ¢c6zme
sUresini degistirmek igin PT1'i saga veya sola ¢evirin.

2. Buz ¢c6zme islemine baslamak icin PT2’ye basin.

En iyi ¢c6zinme sonuclarini elde etmek icin mikrodalgalarin
gucu otomatik olarak ayarlanir.

Secilen buz c6zme suresi 5 dakikadan
fazlaysa en iyi sonuclar icin firin
bolmesindeki yemek cevrilmelidir.

IN




Agirliga gore c6zme (otomatik)

i

&

Kullan

Bu fonksiyon, ¢c6zilmesi gereken
yiyeceklerin agirlik ve tariine goére
mikrodalga ile ¢6zllmesini saglar.

1. Bu fonksiyonu sectikten sonra DSP1'de gdsterilen 6n
ayarl yiyecek turiint degistirmek icin PT1'i saga veya sola

cevirin.

2. Onaylamak icin PT1'e 3 saniye basin ve

agirlik gostergesi 15191

Isik yanip séner.

3. On ayarli yiyecek agirhgini degistirmek icin PT1'i saga
veya sola gevirin.

4. Cozme islemini baslatmak icin PT2'ye basin.

5. Cozme siresi yiyecegin tirine ve agirligina gore
hesaplanir ve en iyi ¢c6ziinme sonuclarini elde etmek
icin mikrodalganin gucd otomatik olarak ayarlanir.

IN

Cozunme sirasinda en iyi sonuglar igin
tepsinin icinde bulunan kap her seferinde
cevrilmelidir.

Asagidaki tablo, adirliga gore ¢ézlci fonksiyonunun

programlarini gosterir; agirlik araliklarini, cézdlirme ve
dinlenme sirelerini belirtir (yiyecegin esit bir sicakhga
ulasmasini saglamak icin).

Program Yiyeceé(gllg;k Sure (dk) si?::I(?:IT(T
PR-01| Et ;8%6 2-43 | 20-30
PR-02|Kus eti %ggé 2-58 | 20-30
PR-03| Balik | 500 | 2-40 | 20-30
PR-04| Meyve 150000' 2-13 | 5-10
PR-05| Ekmek 180000' 2-19 | 5-10

Pizza fonksiyonu

1. Pizza Fonksiyonunu secmek icin PT2'yi saga veya sola
cevirin.

2. Pizza Fonksiyonu gdstergesi olacak

vurgulanacak ve DSP2 7 dakikalik 6n ayarli sUreyi
gosterecek.

3. Bu 6n ayarli sire, el yapimi pizzalari ve 26 cm ¢apina
kadar dondurulmus pizzalari yaklasik 350 g agirliga sahip
ve sicakhdi 52C'nin Gzerinde olanlar icin pisirmek lzere
gosterilir.

Dondurulmus pizziler icin tatmin edici
pisirme sonucu elde etmek icin onlari
¢6zdUrlp en az 52C'ye ulasmalarina izin
vermelisiniz.

IN

e
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Gecikmeli Baslangic Zamani (Otomatik pisirme)

1. Gecikmeli baslama zamani tanimlamak icin PT1’e
basildiginda ilgili 1sik yanip sbnme&baslar, DSP1
mevcut zamani gdsterir ve DSP2 “Auto” gdsterir.

2. Gecikmeli baslangic¢ siresini degistirmek icin PT1'i saga
veya sola cevirin.

3. Gecikmeli baslangi¢c zamanini onaylamak icin PT2'ye basin.

4. Firin, belirlenen baslangic zamanini bekleyen
bos moduna girer. DSP3 secilen islevi gdsterir ve
DSP1 ile DSP2, islev icin tanimlanan tim
parametreleri sturekli olarak arka arkaya gosterir.

5. Secilen slUreden 6nce islevi baslatmak isterseniz sadece
PT2’ye basin.

6. Programi iptal etmek isterseniz PT2’ye 3 saniye basin.

20/EN 20
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3.8. Firin calisirken...

Pisirme doéngusinu kesme

Pisirme islemini herhangi bir zamanda Baslat/Durdur
tusuna bir kez basarak veya firin kapagini acarak
durdurabilirsiniz. Her iki durumda da:

Mikrodalgi! yayini hemen durdurulur.

Izgara devre disi birakilir ancak hala ¢ok sicak.
Yanma tehlikesi!

Zamanlayici durur ve gdsterge kalan calisma
suresini gosterir.

isterseniz su anda sunlari yapabilirsiniz:
Yemegin esit pismesini saglamak icin cevirin
veya karistirin.
Slrec parametrelerini degistirin.
Sureci iptal etmek icin PT2’ye 3 saniye basin.

Sureci yeniden baslatmak icin kapagi kapatin ve PT2'ye
basin.

Parametreleri degistirme

Calisma parametreleri (zaman, agirlik, gug vb.) yalnizca
pisirme islemi kesildiginde degistirilebilir. Asagidaki
adimlari izleyin:
=  Parametre degisiklik modunu etkinlestirmek
icin PT1’e yaklasik 5-6 saniye basin. Sembol
yanipls@hmeye baslar. Kalan pisirme siiresini
degistirmek icin PT1'i saga veya sola cevirin.

Kalan parametreleri degistirmek igin bir sonraki parametre
Isiginin yanip sdnmeye baslamasiyla dogrulayin ve dogrulamak
icin PT1’e 3 saniye basin. Kalan parametreleri degistirmek igin
aktif islev boliminde agiklandigi sekilde ilerleyin.

®  Pisirme slrecine devam etmek icin PT2'ye basin.
Pisirme dongusunu iptal etme

1. Pisirme islemini iptal etmek isterseniz PT2'ye 3 saniye
basin.

2. Daha sonra bip sesi duyulur ve firin KAPALI konumuna
doner.

Pisirme dongiisiiniin sonu

islem sonunda ¢ bip sesi duyulur ve gésterimde “End”
kelimesi gorundr.

Bip sesleri kapiyi agilincaya veya PT2 basilincaya kadar
her 30 saniyede bir tekrarlanir. Firin OFF konumuna
doner
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3.9. ikincil menii

Bu cihazda kullaniciya izin veren gérinmeyen bir "ikincil
menu" de bulunmaktadir:

1. Show Room fonksiyonunu etkinlestirin veya devre disi
birakin (1Isitma elemanlarinin hepsini devre disi birakarak
sadece kontrol panelinin calismasini saglar);

2. Maksimum gu¢ emilimini 2000 W ile sinirlayan
fonksiyonu etkinlestirin veya devre disi birakin;
3. Cocuk guvenlik cihazini etkinlestirin veya devre disi birakin (

Cocuk guvenlik kilidi fonksiyonu

1. Firin OFF durumunda iken (“Calisma Modlari”"na
bakiniz) DSP1 lGzerinde OFF SHO mesaji gértinene kadar
PT1'i basili tutun.

2. Su anda PT1'i, DPS1 Uzerinde “OFF BLOC"” mesaiji
gdrtnene kadar basih tutun.

3. PT1'i saga veya sola cevirerek bu fonksiyonu
etkinlestirin (ON BLOC) veya devre disi birakin (OFF BLOC);
kullanicidan herhangi bir komut olmadan 3 dakika
calistiktan sonra tim islevleri ve digmeleri kilitleyen bu
fonksiyon etkin oldugunda DPS2 lzerinde sembol gorindr.

4. Gerekli parametreyi ayarladiktan sonra firini baslangig
bekleme durumuna geri getirmek icin PT2"yi basin.

5. Bir pisirme programini degistirmek veya farkli
bir fonksiyon secmek igin kilitli durumundan gecici
olarak cikmak Uzere, sembol DSP2'den kaybo
kadar PT1'i basili tutun. Gerekli degisiklikler simdi
yapilabilir ve son ayardan itibaren 2 dakika sonra
kilit tekrar islevini yerine getirir.

6. Kilitli durumu kalici olarak devre disi birakmak icin ikincil
menUye gidin ve bu bdélimde aciklandigi gibi fonksiyonu
kapatin.

=3

Show Room Fonksiyonu (yalnizca sergileyiciler icin)

1. Firin OFF durumunda iken (bkz. “7.2 Calisma ayarlan”
noktasi) PT1’i 5-6 saniye basili tutun ve DSP1'de OFF SHO
mesajl gorinene kadar bekleyin. Bu, SHOW ROOM
fonksiyonunun (isitici elemanlarinin tamamini devre disi
birakarak yalnizca kontrol panelinin ¢alismasini saglar)
aktif olmadigini ifade eder.

2. Bu fonksiyonu etkinlestirmek icin PT1'i saga veya sola
cevirin (ON SHO) veya devre disi birakmak i¢cin (OFF SHO)
ayarlayin. Firini normal kullanmak icin OFF SHO yapin.

3. Gerekli parametreyi ayarladiktan sonra, firini ilk
bekleme durumuna geri getirmek icin PT2'yi basin.

Sogutma fani sistemi

Cihaz, bir pisirme islevi basladiginda devreye
giren bir sogutma sistemi ile donatilmistir.

FANLARIN calismasi, kapi Uzerinde normal bir
hava akisi olusturur ve firin kapatilsa bile kisa
bir sire daha devam edebilir.

ic aydinlatma

Firin 15191 yanar:
bekleme durumunda firin kapadi acildiginda
veya;
islev digmesi herhangi bir fonksiyona
cevrildiginde.

Firin kapagi acik birakilirsa firin 15191 otomatik olarak 10
dakika sonra kapanir.
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3.10. Onerilen pisirme tablolari
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Mikrodalga ile Pisirme

Uyan!

® Mikrodalganizla pisirmeden 6nce
Guvenlik Bilgisi bolimuni okuyun

Mikrodalga ile pisirirken su onerileri izleyin:

Kabuklu veya kabugu olan yiyecekleri (6r. elmalar,
domatesler, patatesler, sosisler) isitmadan veya
pisirmeden dnce delin ki patlamasinlar.
Hazirlamaya baslamadan 6nce yiyecegi dograyin.

Bir kap veya tabak kullanmadan 6nce mikrodalga
icin uygun oldugundan emin olun (firin kaplar
tarleri boliumune bakiniz).

Cok az nem iceren yiyecekleri pisirirken (or.

ekmek ¢ozdurme, patlamis misir yapma
vb.) buhar cok hizli gerceklesir. Boyle
durumlarda firin bos gibi calisir ve yiyecek
yanabilir. Firin ve kap zarar gorebilir. Bu
nedenle gerekli pisirme suresini ayarlayin
ve pisirme surecini yakindan izleyin.

Mikrodalga ile blylk miktarda yagi isitamazsiniz
(kizartma).

Pisiriimis dnceden hazirlanmis yiyecekleri bulunduklari
kaplardan c¢ikarin ¢iinki bunlar her zaman isitilmazlar

direncli.  Takip edin gida ureticisinin
talimatlar.

Birden ok kapiniz varsa, 6érnegin fincanlar gibi,
bunlari seramik taban Gzerinde esit olarak
yerlestirin.

Plastik posetleri metal klipslerle kapatmayin.
Bunun yerine plastik klipsler kullanin. Buharin
kolayca cikmasi icin posetleri birkac kez delin.

Yiyecekleri isitirken veya pisirirken en az 70°C
sicakhga ulasmalarini kontrol edin.

Pisirme sirasinda firin kapagi caminda buhar
olusabilir ve damlatmaya baslayabilir. Bu
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Olay normaldir ve oda sicakligi disik oldugunda
daha belirgin olabilir. Firinin glvenli calismasi
bundan etkilenmez. Yemek pisirdikten sonra
yogunlasmadan gelen suyu temizleyin

Sivilari isitirken, buharin kolayca buharlasabilmesi
icin genis agzi olan kaplar kullanin.

Gidalari talimatlara gore hazirlayin ve tablolarda belirtilen
pisirme surelerini ve gug seviyelerini akilda bulundurun.

Verilen rakamlarin yalnizca gosterge niteliginde oldugunu
ve baslangic durumuna, sicakliga, nem ve yiyecek tirline
baglh olarak degisebilecedini unutmayin. Streleri ve glc
seviyelerini her duruma gore ayarlamak faydalidir.
Yiyecedin kesin 6zelliklerine bagli olarak pisirme surelerini
uzatmaniz veya kisaltmaniz veya guc seviyelerini
artirmaniz veya azaltmaniz gerekebilir.

Mikrodalga ile pisirme...

1. Yiyecek miktari arttikca pisirme siresi uzar. Sunu akilda
tutun:

Miktari iki katina ¢ikarin » sdre iki katina cikar
Miktari yariya dusurdn » sire yariya duser

2. Sicaklik ne kadar duslUkse, pisirme suresi o kadar uzar.
3. Cok sivi iceren yiyecekler daha hizli i1sinir.

4. Pisirme, yiyecek seramik taban Uzerinde esit sekilde
dagitilirsa daha uniform olur. Tabagin dis kismina yogun
gidalar, ortasina ise daha az yogun olanlar konulursa
ayni anda farkli tirde yiyecekler isitilabilir.

5. Isterseniz herhangi bir zamanda firin kapisini
acabilirsiniz. Bunu yaptiginizda firin otomatik olarak
kapanir. Mikrodalga ancak kapiy! kapatip baslat tusuna
basinca tekrar calismaya baslar.

6. Kapali yiyecekler daha az pisirme suresi gerektirir ve
ozelliklerini daha iyi korur. Kullanilan kapaklar
mikrodalgalarin gegcmesine izin vermeli ve buharin
cikmasina olanak veren kucuk delikler olmalidir
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Sebzeleri pisirme
A = Ayakta durma
Miktar sivilar Guc Zaman .
Yemek e Ekleme (W) (dK) Zaman Talimatlar
(dk)
Karnabahar 500 100 ml 850 9-11 2-3 Dilimler halinde dograyin.
Brokoli 300 50 ml 850 6-8 2-3
Mantarlar 250 25 ml 850 6-8 2-3 Kapali tutun.
Bezelye,
havuglar 300 100 ml 850 7-9 2-3 Parcalara veya dilimlere kesin
dilimler. Saklayin
Dondurulmus 250 25 ml 850 8-10 2-3 kapal.
havuclar
Soyun ve dilimleyin
Patatesler 250 25 ml 850 5-7 2-3 es buyuklikte parcalar.
Kapali tutun.
Paprika 250 25 ml 850 5-7 2-3 Parcgalara veya dilimler halinde kesin
Pirasa 250 50 ml 850 5-7 2-3 dilimler. Kapali tutun.
Dondurulmus
Bruksel 300 50 ml 850 6-8 2-3 Kapali tutun.
filizler
Balik pisirme
. Glic . Bekleme Siiresi .
Yemek Miktar Sure (dk Talimatlar
(9) (W) (dk) (dK)
Balik filetosu 500 600 10-12 3 Kapali pisirin. Cevirin
pisirme siliresinin yarisindan sonra.
TUum balk 800 850 2-3 2-3 Kapali pisirin. Cevirin
360 7-9 pisirme suresinin yarisindan sonra
GoOzlerinizi kapatmayi distnebilirsiniz
baligin kiicik kenarlari.

ﬁm

Mikrodalga ile ¢cozdiirme
Cozunurken genel talimatlar:

1. Cozundururken sadece mikrodalgaya uygun
kaplar kullanin (ciniden cam, uygun plastik).

2. Adirliga gore ¢6zdirme fonksiyonu ve tablolar cig
gidanin ¢ézdUlrilmesine atifta bulunur.

3. C6zUndlrme suresi, gidanin miktar ve kalinligina
baghdir. Gida dondurulurken ¢ézdirme sirecini akilda
tutun. Giday! kaptaki icinde esit sekilde dagitin.

4. Yemeqi firinin icinde mimkuin oldugunca esit sekilde
dagitin. Balik veya tavuk parcalarinin en kalin kisimlari

Cubuklar disa dogru cevrilmelidir. Gidanin en
hassas kisimlarini aliminyum folyodan parcalarla
koruyabilirsiniz. Onemli: Aliminyum folyo firin
kuyusu icine temas etmemelidir, cinkd bu elektrik
arkina neden olabilir.

5. Gidanin kalin parcalarn birkac kez cevrilmelidir.

6. Dondurulmus gidaylr mimkin oldugunca esit sekilde
dagitin, zira dar ve ince parcalar, daha kalin ve genis
olanlardan daha hizli ¢6zdur.

7. Tereyagi, krem peynir ve krema gibi yag

acisindan zengin yiyecekler tamamen
cozduriulmemelidir. Oda sicakliginda tutulurlarsa
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| Kullan

Birkac¢ dakika icinde servis icin hazir. Ultra dondurulmus Diger tim durumlarda yiyeceg@i mikrodalga kullanima
kremada icinde klcUk buz parcalari gortrseniz, servis uygun kaplara koymalisiniz.

yapmadan 6nce bunlari karigtirmalisiniz. s L .
12. Cézunmeden kaynaklanan sivi, 6zellikle kimes

8. Et sularinin daha kolay akmasi icin kiimes hayvanlarini hayvanlarindan gelen sivi atilmahdir. Bdyle sivilarin
cevrilmis bir tabagin tzerine yerlestirin. baska gidalarla temas etmesine asla izin verilmemelidir.

9. Ekmek cok kurumasin diye mendille sariilmahdir.

13. Cozundurme fonksiyonunu kullanirken yiyecek
) . ) . o tamamen ¢ozutldigine kadar dinlenme sliresi vermeniz
10. Firin bu sesleri ¢ikardiginda yiyecegi ¢evirin gerektigini unutmayin.
bir beep ve DSP1 kelimeyi gosterir: Eurm
. ) o Asagidaki tablo, yiyeceklerin farkl tirleri ve agirhklari igin
11. Donmus yiyecegi ambalajindan ¢ikarin ve herhangi bir (yiyeceklerin sicakhiginin esit dagilmasini saglamak

metal boru kilitcgini cikarmayi unutmayin. Donmus amaciyla) farkli cozdiirme ve dinlenme siirelerini ile birlikte
yiyecegi dondurucuda saklamak icin kullanilan ve isitma ve  snarileri gésterir.

pisirme icin de kullanilabilen kaplar icin yapmaniz gereken
kapaklari ¢cikarmaktir.

Yiyecek Agiriik (g) ctizﬁn(d‘;'ilr(';ne suresi Dinle(l;rln(;e sliresi Oneri
Porsiyonlar halinde 100 2-3 5-10 Bir kez cevirin
et, 200 4-5 5-10 Bir kez cevirin
fone et s et domuz et 500 10-12 10-15 iki kez cevirin
1000 21-23 20-30 iki kez cevirin
1500 32-34 20-30 iki kez cevirin
2000 43-45 25-35 Uc kez cevirin
Gulas 500 8 -10 10-15 iki kez cevirin
1000 17-19 20-30 Uc kez cevirin
Kiyillmis et 100 2-4 10-15 iki kez cevirin
500 10-14 20-30 Uc kez cevirin
Sosisler 200 4-6 10-15 Bir kez cevirin
500 9-12 15-20 iki kez cevirin
Kanatlhlar 250 5-6 5-10 Bir kez cevirin
(porsiyonlgr) 1000 20-24 20-30 iki kez cevir
Tavuk 2500 38-42 25-35 U¢ kez cevir
Poularde 200 4-5 5-10 Bir kez cevir
Balik filetosu 250 5-6 5-10 Bir kez cevir
AIaF)allk 100 2-3 5-10 Bir kez cevir
Karides 500 8-11 15-20 iki kez cevir
Meyve 200 4-5 5-10 Bir kez gevir
300 8-9 5-10 Bir kez cevir
500 11-14 10-20 iki kez cevirin
Ekmek 200 4-5 5-10 Bir kez cevirin
500 10-12 10-15 Bir kez cevirin
800 15-17 10-20 iki kez cevirin
Tereyad| 250 8-10 10-15
Krem peynir 250 6-8 10-15
Kremalar 250 7-8 10-15
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Kullan

Izgara Elemani ile Pisirme

Izgara icin iyi sonuclar elde etmek icin firina verilen rafi
kullanin.

Rafi, firin kovaninin metal ylzeyleriyle temas
etmeyecek bicimde yerlestirin cinkl temas ederse
firna zarar verebilecek elektrik arki tehlikesi vardir.

ONEMLI NOKTALAR:

1. Izgara ilk kullanildiginda, firin Gretimi sirasinda kullanilan
yaglardan dolayi bir miktar duman ve koku olusacaktir.

2. Izgara calisirken firin kapisi cami ¢ok isinir. Cocuklari
uzak tutun.

3. lzgara calisirken hacim duvarlari ve izgarali
demir cok isinir. Firin eldivenleri kullanmalisiniz.

Izgara Elemani n

=3

4. lzgara uzun sure kullanilirsa guvenlik
termostati nedeniyle elemanlarin gecici
olarak kapanmasi normaldir.

5. Onemli! Gida i1zgara yapilacaksa veya kaplarda
pisirilecekse kullanilan kapigin mikrodalga kullanimina
uygun olup olmadigini kontrol edin. Firin kaplari bélimine
bakin!

6. Izgara kullanildiginda yag sicramalari elemanlara
ulasabilir ve yanabilir. Bu normal bir durumdur ve
herhangi bir isletim arizina isaret etmez.

7. Yemek pistikten sonra ici ve aksesuarlari
temizleyin ki yemegin kalintilari yapismasin.

Balik Miktar Siire Talimatlar
(9) (dak.)

Balik
Levrek 800 18-24 Biraz tereyagiyla hafifce suriin. Yarim calisma siiresi sonra
istakoz/cipurak Baligini Sardalya 6-8 balik. 15-20 pisirme suresi donin ve surin

baharatlama.

Et
Sosisler 6-8 adet 22-26 Yarim pisirme suresinin ardindan delin ve cevir.
Dondurulmus hamburgerler 3 birim 18-20
Yedek kaburga (yaklasik 3 cm) 400 25-30 Pisirme slresinin yarisindan sonra, yaglayin ve
kalin) donun.

Digerleri

Ekmek kizart 4 birim 1%-3 Kizarmayi izleyin.
Izgara edilmis sandvicler 2 birim 5-10 Kizarmayi izleyin.

Izgarayl onceden 2 dakika isitin. Aksi belirtilmedikce
tepsiyi kullanin. Rafin altina su ve yagin dokilmesi
icin bir tepsi yerlestirin. Gosterilen slreler yalnizca
gosterge niteligindedir ve yiyecegin bilesimine ve
miktarina, ayrica istenen son duruma goére
degisebilir. Balik ve et, 1zgara 6ncesinde sebze yadi,
baharatlar ve otlar ile fircalanip birka¢ saat marine
edilirse harika lezzet verir. Sadece 1zgara sonrasi tuz
ekleyin.

Izgara yapmadan Once sosisleri catalla delerseniz
patlamazlar.

Izgaralama suresinin yarisi gectiginde pismenin nasil
ilerledigini kontrol edin ve gerekirse yiyecegi gevirin.

Izgara, ince et ve balik dilimlerini pisirmek icin
dzellikle uygundur. ince dilimler yalnizca bir kez
cevrilmelidir, ancak daha kalin dilimler birkac kez
cevrilmelidir. Izgaray! é6nceden 2 dakika isitin.
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Mikrodalga + lzgara Elemani

Kullan

Mikrodalga + i1zgara fonksiyonu hizli pisirme icin idealdir Mikrodalga ve i1zgara ayni anda c¢alisir. Mikrodalga pisirir ve

ve ayni anda yiyecekleri kizartir. Ayrica
peynirlendirilmis yiyecekleri 1zgara yapip pisirebilirsiniz.

Izgara ise kizartir.

. . Gu Zaman |Dinlenme siiresi

Yiyecek Miktar (g) Yemek (\;;\I) (dK) (dK)
Peynirli makarna 500 DusUk kap 180 12-17 3-5
Peynirli patates 800 Dusuk kap 600 20-22 3-5
lazanya yaklasik 800 Dusuk kap 600 15-20 3-5
Izgara krema peyniri yaklasik 500 Duasuk kap 180 18-20 3-5
2 taze tavuk budu (1zgara) 200 adet Diisik tabak 360 10-15 3-5
Tavuk yaklasik 1000 D{jsik ve genis tabak 360 35-40 3-5
Peynirli sogan corbasi 2 x 200 g fincanlar Corba kaseleri 360 2-4 3-5

Mikrodalga firinda kullanmadan 6nce bir tabagin
mikrodalgaya uygun oldugundan emin olun. Sadece
mikrodalgaya uygun kaplar veya kaplar kullanin.

Birlesik islevde kullanilacak tabak mikrodalga ve 1zgara
icin uygun olmalidir. Soba turleri bélimuine bakin!

Verilen rakamlarin yalnizca géstergelik oldugunu ve
baslangic durumuna, sicakliga, nem ve yiyecek tlrine
baglh olarak degisebilecegini unutmayin.
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Yemek iyi kahverdilesmek icin yeterli zaman yoksa, 5 veya
10 dakika daha izgaranin altina koyun.

Latfen bekleme sirelerine uyun ve et parcalarini
cevirmeyi unutmayin.

Aksine gosterilmedikge pisirmek icin seramik taban
kullanin.

Tablolarla verilen degerler firin bosken
gecerlidir (firini 6nceden I1sitmaya gerek yoktur).



Temizlik ve Bakim

4.1. Talimatlar

Kullanimdan sonra firinin
icinde yuksek sicaklik
Yanik tehlikesi

Cihaz soguduktan sonra temizlige
baslayin.

Yanhs kullanim Yuzeylere
zarar verme riski

Cihazi temizlemek icin buhar jeti kullanmayin.

iceren temizlik Grtnleri kullanmayin

Celik parcalar veya yluzeyde metalik kaplamalar bulunan
parcalar Uzerine klor, amonyum veya camasir suyu
kullanmayin (6r. anodizasyon, nikel veya krom kaplama).

® Asindirici veya asindirici deterjanlar kullanmayin
cam parcalar (6rn. toz urunler, leke
gidericiler ve metalik sungerler). |

e Kaba veya asindirici malzemeler veya
sivri metal kaziyicilar kullanmayin.

e Firini temizlememek cihazin émrunu
olumsuz etkileyebilir ve tehlike yaratabilir.

e Her zaman firin bolmesindeki yiyecek
artiklarini temizleyin.

Yanhs kullanici
Patlama/ yanik tehlikesi
® Yuksek alkol iceren deterjanlar kullanmayin

ve yanici buharlar salabilir. Sonraki i1sitma
cihaz icinde bir patlamaya yol acabilir.

Mikrodalga temizlemeden once fisin
prize takili olmadigindan emin olun.

4

4.2. Yuzeylerin temizligi

Ylzeyleri iyi durumda tutmak icin kullanimdan sonra
dizenli olarak temizlenmelidir. Once sogumalarini
bekleyin.

4.3. Gunluk siradan temizlik

Her zaman asindirici veya klor bazli asitler icermeyen 6zel
urdnler kullanin.

Urlini 1slak bir beze dékin ve yiizeyi silin, iyice durulayin
ve yumusak bir bezle veya mikrofiber bir bezle kurulayin.

4.4. Yiyecek lekeleri ve artiklar

Ylzeylere zarar verecekleri icin metal singerler veya sivri
kaziyicilar kullanmayin.

Gerekirse ahsap veya plastik aletlerle siradan
asindirici olmayan Grinler kullanin. lyice durulayin ve
yumusak bir bez veya mikrofiber bezle kurulayin.

4.5. Firini temizleme

Firin Oda/ici Temizligi
Temizlik genellikle gereken tek bakimdir.

Firin kullanildiktan sonra ic duvarlari islak bir bezle
temizleyin; bu, ice sicramis veya yapismis yiyecek
lekelerini temizlemenin en kolay yoludur.

Hareketi zor olan kirleri cikarmak icin asindirici
olmayan bir temizleyici kullanin. Firin spreyleri veya
diger agresif/abrasive temizleyiciler kullanmayin.

Kilit kapisi dizgun acilip kapanmasi icin
kapiyi ve firin 6n panelini temiz tutun.

Su mikrodalga havalandirma deliklerine girmediginden
emin olun.

Yaritici taban ve ilgili destekleri dizenli olarak ¢ikarin ve ic
hacmin tabanini temizleyin; 6zellikle sivi dékilmesinden
sonra.

Firin hacmi ¢ok kirliyse, seramik tabanina bir bardak
su koyun ve mikrodalgay! en yluksek glcte 2 veya 3
dakika calistirin. Salinan buhar kirleri yumusatacak
ve yumusak bir bezle temizlemek kolaylasacaktir.

Tatsiz kokular (6rn. balik pisirdikten sonra) kolayca
giderilebilir. Bir fincaya suya birka¢c damla limon suyu
ekleyin. Fincaya bir cay kasigi kahve ekleyin ki su
tasmasin. Suyu mikrodalga maksimum glicte 2-3 dakika
Isitin.
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Temizlik ve Bakim

Kuyu tavaninin temizlenmesi

Firin tavani kirliyse temizligi kolaylastirmak icin 1zgara
asagiya indirilebilir.

Yanik tehlikesini 6nlemek icin 1zgaray! asagi indirmeden
Once sogumaya birakin.

Asagidaki adimlari izleyin:
1. Izgarayi desteklemek icin 1809 gevirin (1).

2. Izgarayi nazikce indirin (2). Asir guag kullanmayin ctnki
bu zarar verebilir.

3. Tavan temizlendikten sonra izgaray! (2) 6nceki islemi
uygulayarak yerine takin.

£
| N

Jit L

Onemli Uyari!

® |zgara Isitma elemani destegi (1) disebilir
cevirdiginde. Bu olursa, 1zgara Isitma elemani
destegini (1) firin icerisindeki tavan yuvasina
yerlestirin ve 90° cevirerek i1zgara 1sitma elemani
destedi (2) konumuna getirin.

Aksesuarlarin temizlenmesi

Aksesuarlari her kullanim sonrasinda temizleyin. Cok
kirliyseler dnce bekletin ve ardindan firca ve stinger

kullanin. Aksesuarlar bulasik makinesinde yikanabilir.

Seramik tabanin her zaman temiz oldugundan emin olun.
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4.6. Olaganustiu bakim

Ara sira finin hafif bakim islemlerine ihtiya¢ duyacak veya
contalar, ampuller gibi asinmaya ugrayan parcalarin
degistirilmesi gibi parcalarin degistirilmesi gerekebilir. Bu
tlr her islem icin asagida belirli islemler saglanmistir.

Canli parcalara erisim gerektiren
herhangi bir islem yapmadan 6nce
cihazi elektrik ana kaynagindan ayirin.

IN

Ampuliin degistirilmesi

e Ampul degistiriimesi gerekiyorsa ampull degistirmek
icin firini cikarmak gerektiginden Teknik Destek ile
iletisime gecin.

4.7. Firin calismiyorsa ne yapmaliyim?

Uyan!

® Herhangi bir onarim yalnizca tarafindan yapilmalidir
uzman teknisyen. Uretici tarafindan
yetkilendirilmemis bir kisi tarafindan yapilan
herhangi bir onarim tehlikelidir.

Asagidaki sorulari c6zmek icin Teknik Destek ile iletisime
gecmenize gerek yok:

Goriinti gostergesi gorinmiuyor! Kontrol edin:

Zaman gostergesi kapatilmis (Kullanim
bélimune bakin).

Tuslara bastigimda hicbir sey olmuyor! Sunu kontrol
edin:

Gulvenlik Blogu etkindir (Kullanim bélimine
bakin).

Firin calismiyor! Kontrol edin:
Priz dogru takilmistir.
Firinin gucu aciimistir.
Kap! tamamen kapalidir. Kapi hafif bir tik ses
cikararak kapatiimahdir.
Kapi ile gévde 6n panosu arasinda herhangi bir
yabanci cisim vardir.



Kurulum

Firin calisirken bazi garip sesler duyuyorum!
Asagidakileri kontrol edin:

Dis metal nesneler nedeniyle firinda elektrik arki
olusuyor mu (firin tard ile ilgili bélime bakiniz).

Firinlanan kaplar firin duvarlarina temas ediyor.

Firinin icinde gevsek catal bicak veya mutfak
aletleri var mi?

Yiyecek isinimiyor veya ¢ok yavas isiniyor!
Asagidakileri kontrol edin:
Yanlislikla metal kullanmis olabilirsiniz.

Dogru calisma sirelerini ve gug seviyesini
sectiniz.

Firina koydugunuz yiyecek daha cok
miktarda veya daha soguk olabilir.

Yiyecek cok sicak, kurumus veya yanmis durumda!
Asagidakileri kontrol edin:

Dogru calisma siresini ve gig seviyesini
sectiniz.

Pisirme islemi bittikten sonra bazi sesler
duyuyorum!

Bu bir sorun degildir. Sogutma fani bir stre

calismaya devam eder. Sicaklik yeterince
dastigunde fan kendi kendini kapatir.

Firin acilir ancak i¢ aydinlatma yanmaz!

Tum fonksiyonlar dizgtn calisiyorsa ampul
yanmis olabilir. Firini kullanmaya devam
edebilirsiniz.

Sorun ¢ozulmediyse veya baska tip
arizalar icin yerel teknik destek
merkezinizle iletisime gecin.

IN

Tum onarimlar uzman teknisyenler
tarafindan yapilmahdir.

IN

5.1. Elektrik baglantisi

e Teknik verileri, seri numarasi ve isaretin bulundugu
adin, firmanin kapi ¢ercevesinde gorunur bir
konumda degildir.

Etiket asla cikariilmamalidir.

Cihaz, elektrik sistemi guvenlik mevzuatlarina
uygun olarak toprak hattina baglanmahdir

Kalici baglanti kullaniliyorsa, cihazin glc kaynagi
hatti en az 3 mm temas bosluguna sahip ¢ok
kutuplu kesici bir cihazla donatilmali ve cihaza
yakin, kolay erisilebilir bir konumda bulunmalidir.

e Bir fis-priz baglantisi kullaniliyorsa, ayni tipte
olduklarini kontrol edin. Asiri Isinma veya yaniklara
neden olabileceginden donUsturicl, adaptor veya
birlesim kullanmayin.

5.2. Firinin Konumlandirilmasi

Cihaz, herhangi bir i1stya dayanikli malzemeden yapilmis
dolaplara gomili olarak tasarlanmistir. Asagidaki
resimlerde gosterilen dlculere uyun (bkz. 6. Kurulum
Resimleri).

Yuksek Unitelerde kurulum yaparken, Gnitenin

Ustd/arkasinda 100 mm derinliginde bir agiklik olmasi
gerektigini unutmayin.
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X Kurulum Resimleri/ Kurulum-Resimleri / YcTaHOBO4YHbIE
goruntuler

EN Bu mikrodalga firini, zemin seviyesinden 850 mm'den ylUksek olacak sekilde kurulmak Gzere tasarlanmistir. Bu mikrodalga firini
bir calisma tablasinin altinda veya baska bir firinin altinda kurulamaz, sivi dokilmesini énlemek igin.

DE Bu mikrodalga firini, zeminden 85 cm'den daha yuksek bir konuma kurulacak sekilde tasarlanmistir.

kurulabilir. Bu mikrodalga firini, higbir sivinin dékilmesini 6nlemek icin bir calisma tezgahinin altinda veya baska bir
firinin altinda kurulmamalhdir.

RU  Bu mikrodalga firini, zemin seviyesinden 850 mm'den yiiksek olacak sekilde konumlandiriimalidir. Bdylece
mikrodalga firinina sivi dékldlmesini 6nlemek icin mutfak masasinin altinda veya baska bir firinin
altinda yerlestirmeyin.
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Kurulum Gérselleri/ Kurulum-Gérselleri / Kurulumlar
resimler

EN
e Firini tamamen dolaba itin ve ortalayin.

Mikrodalga firini acin ve cihazi verilen dort vida ile
dolaba sabitleyin.

DE
o) Mikrodalga firini nisine itin ve uygun sekilde
ayarlayin.
4 X amy Mikrodalga firinin kapagini acin ve cihazi
pakette bulunan doért vida ile mutfak dolabina
resimde gosterildigi gibi sabitleyin.

RU
07<5AB8B5 ?5GL ?>;=>ABLN nisin ortasina.

paketle birlikte gelen dort vida kullanilarak
dolaba sabitleyin. Vidalari 6n paneldeki
deliklerden gecirin.
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