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A Talimatlar

1.1. Guvenlik Bilgisi

Aletin kurulumu ve kullanimi édncesinde saglanan talimatlar dikkatlice okuyun.
Yanlis kurulum ve kullanim yaralanmalara ve hasarlara yol acarsa uretici
sorumlu degildir. Gelecekte referans icin talimatlari her zaman aletle birlikte
saklayin.

COCUKLAR VE SAVUNMASIZ KiSILER GUVENLIGI
Uyari! Bogulma, yaralanma veya kalici felg riski.

Bu alet, 8 yas ve uzeri cocuklar ile fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetenekleri azalmis veya deneyim ve bilgi

eksikligi olan kisiler tarafindan bir yetiskin ya da onlarin
guvenliginden sorumlu bir kisi gozetiminde kullanilabilir.

Cocuklarin aletle oynamasina izin vermeyin.

TUm ambalajlarn cocuklardan uzak tutun.

UYARI: Aleti calistirirken veya sogurken ¢ocuklari ondan uzak tutun
calistirilirken veya sogurken. Erisilebilir parcalar sicaktir.

Aletin cocuk kilidi varsa, bunu etkinlestirmenizi oneririz. 3 yasin
altindaki cocuklar aletin yakininda go6zetimsiz birakilmamahdir.

Temizlik ve kullanici bakimi gozetim olmadan cocuklar tarafindan
yaptimamalidir.

GENEL GUVENLIK

4/6M

Bu cihaz, ev tipi ve benzeri uygulamalarda kullanilmak Uzere
tasarlanmistir:
- dukkanlar, ofisler ve diger calisma alanlarindaki personel mutfaklari;

- Giftlik evleri;
- oteller, moteller ve diger konut ortamlarinda musteriler tarafindan;
- yatak ve kahvalti tipi ortamlar.

Calisirken alet icten isinir. Aletteki 1sitma elemanlarina dokunmayin.
Aksesuarlari veya firin kaplarini cikarmak icin her zaman firin eldiveni
kullanin.

UYARI: Ozellikle sizdirmaz kaplarda sivilari ve diger gidalari isitmayin
kaplar. Patlama riski vardir.



Talimatlar A

e Sadece mikrodalga firinlarinda kullanilabilecek aletler kullanin. .
e Giday! plastik veya kagit kaplarda isitirken, yangin ihtimali
nedeniyle cihazi izleyin.
Cihaz, yiyecek ve icecekleri isitmak icin tasarlanmistir. Gidalarin
kurutulmasi veya giysilerin kurutulmasi ve isitici pedler, terlikler,
stngerler, nemli bezler ve benzeri 6gelerin isitilmasi yaralanma,
kivilcim veya yangin riskine yol acabilir.

Uyari! Firin su durumlarda kullanilamaz:

- Kapi dogru sekilde kapatiimiyor;

- Kapl menteseleri zarar gormus;

- Kapti ile firin 6n yuzeyi arasindaki temas yuzeyleri zarar gormus;

- Kapi pencere cami zarar gormus;
- icinde metal bir nesne olmasa bile firinin icinde sik sik elektrik arki olusuyor.

Firin, bir Teknik Yardim Servisi teknisyeni tarafindan onarildiktan
sonra yeniden kullanilabilir.

Duman cikiyorsa cihazi kapatin veya prize fisini cekin ve alevleri
sondurmek icin kapiyi kapali tutun.

iceceklerin mikrodalga ile isitiimasi, gecikmis kaynamaya neden
olabilir. Kabi dikkatli kullanin.

Beslenme siselerinin ve bebek mamasi kavanozlarinin icerigi

karistirilmali veya calkalanmali ve tiketmeden dnce sicakligi kontrol
edilmelidir, yaniklari onlemek icin.

Kabuklu ve sert haslanmis yumurtalar, firinda
Isitilmamalidir; patlayabilirler, mikrodalga isisi kesilse bile.

Uyari!  Saf alkol veya alkollU icecekleri surada i1sitmayin:
mikrodalga firinda. YANGIN RiSKi!

Dikkat! Gidanin asiri isinmasini veya yanmasini onlemek icin kucuk
miktarlarda gida isitirken cok uzun sureler veya cok yuksek gug
seviyeleri secilmemesi cok dnemlidir. Ornegin, secilen gic cok
yuksekse bir ekmek rulosu 3 dakika sonra yanabilir.
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A Talimatlar

Kizartma icin sadece izgara islevini kullanin ve firini daima izleyin.
Birbirine karisik bir fonksiyonla ekmek kizartirsaniz cok kisa surede
yangin cikabilir.

Diger elektrikli cihazlarin guc kablolarini sicak kapiya veya firina
asla takmayin. Kablo yalitimi eriyebilir. Kisa devre tehlikesi!

_S|V|Iar| iIsitirken dikkatli olun!
Iceride (su, kahve, cay, sut vb.) sivilar kaynamaya
yaklasmissa ve aniden cikarilirsa kaplarindan sicrayabilirler.

YARALANMA ve YANGIN TEHLIKESI!

Bu tdr durumlarin olusmasini 6nlemek icin sivilari isitirken kabin icine cay kasigi
veya cam cubuk koyun.

KURULUM

Elektrik sistemi, Ill. asamadaki asiri gerilim altinda tam kesintiyi
saglayan tim kutuplarda bir temas ayrimi ile ayirma imkani ile
donatiimalidir.

Elektrik baglantisi icin bir fis kullaniliyorsa, kurulumdan sonra
erisilebilir olmalidir.

Elektrik carpmasina karsi koruma elektrik tesisati tarafindan
saglanmalidir.
Uyari: Firin topraklanmis olmalidir.

TEMIZLIK

Cihaz duzenli olarak temizlenmeli ve yiyecek kalintilari
giderilmelidir.

e Cihazl temizlemek i¢in buhar temizleyici kullanmayin.

e Cihazi temiz tutmamak yuzeyde bozulmaya yol acabilir ve cihazin
omrunu olumsuz etkileyebilir; tehlikeli bir duruma yol acabilir.
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Talimatlar A

e Cam kapliyl temizlemek icin sert asindirici temizleyiciler veya keskin
metal kaziyicilar kullanmayin; yuzeyi cizebilir ve camin kirilmasina
neden olabilir.

Kapasin on yuzu ve kapilarin ic kismi dahil temas yuzeyleri,
firrnin dogru calismasini saglamak icin cok temiz tutulmahdir.

LiGtfen temizlige iliskin talimatlar "Firin Temizligi ve Bakimi"
bolumundeki talimatlara uyunuz.

ONARIMLAR
UYARI: Bakim dncesinde glc kaynagini kesin.
UYARI: Kapagin cikarilmasini iceren herhangi bir servis veya onarim
islemini yalnizca yetkin biri yapabilir.
e mikrodalga enerjisine maruz kalmaya karsi koruma saglar.
e UYARI: Kapi veya kapak contalari zarar gormusse cihaz
yetkili bir kisi tarafindan onarilana kadar calistirrimamalidir.

Guc kablosu zarar gormusse tehlikeli durumlarin onlenmesi icin Uretici,
yetkili saticilar veya bu gorev icin nitelikli teknisyenler tarafindan
degistirilmelidir. Ayrica bu goérev icin 6zel aletler gereklidir.

Govdeye bagl akim tasiyan parcalar da dahil olmak Uzere onarim ve
bakim calismalari yalnizca Uretici tarafindan yetkilendirilmis
teknisyenler tarafindan yapilabilir.

Bu talimatlari uygulayarak firina veya diger tehlikeli durumlara yol
acmayin:

Kutu bosken mikrodalgayi asla acmayin. icinde yiyecek yoksa elektrik
asirt yuklenmesi olabilir ve firin zarar gérebilir. ZARAR RiSKi!

Firin programlama testlerini yapmak icin firina bir bardak su
koyun. Su mikrodalgalari emecektir ve firin zarar gormeyecektir.
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A Talimatlar
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Havalandirma acikliklarini kapatmayin veya engellemeyin.

Mikrodalga icin uygun kaplar kullanin. Mikrodalgada kaplar ve kap
kacaklari kullanmadan 6nce bunlarin uygun oldugunu kontrol edin (kap
tipleri bolimune bakiniz).

Firin icinin tavanindaki mika kapagi hicbir zaman cikarmayin! Bu
kapak, yagin ve yiyecek parcalarinin mikrodalga jeneratdrine zarar
vermesini onler,

Firinin icinde yanici herhangi bir cisim bulundurmayin; firin
acildiginda yanabilir.

Firini kiler olarak kullanmayin.

Mikrodalga ile isitilan yagin sicakligini kontrol etmek mumkun
olmadigindan firini kizartma icin kullanmayin.

Seramik taban ve 1zgaralar en fazla 8 kg yuk tasiyabilir. Firina zarar
gelmemesi icin bu yukld gecmeyin.



Talimatlar

1.2. Atiklar

e

Ambalaj Gzerinde Green Dot bulunur. Karton, styrene
ve plastik filmler gibi tim ambalaj malzemelerini
atarken dogru ¢op kutularini kullanin. Bu, ambalaj
malzemelerinin geri donustdrilmesini saglar.

Eski elektrikli cihazlarin bertarafi ﬁ

Elektrikli ve Elektronik Cihazlar Atik Direktifi (WEEE)
2012/19/AB, eski ev elektrikli cihazlarin normal
sirasiz belediye atik akisinda bertaraf edilmemesi
gerektigini belirtir. Eski cihazlar, icerdikleri
malzemelerin geri kazanimi ve geri donusturtlmesini
en Ust duzeye cikarmak ve insan sagligi ile cevre
Uzerindeki etkiyi azaltmak amaciyla ayri
toplanmalidir.

Ambalajin kaldirilmasi

Urtindeki carpi isaretli tekerlekli ¢cdp kutusu
sembolu, cihazi bertaraf ederken ayri
toplanmasi gerektigi sorumlulugunuzu hatirlatir.

Tuketiciler eski cihazlarinin dogru bertarafi hakkinda bilgi
icin yerel yetkili makama veya perakendeciye
basvurmalidir.

Cihazi bertaraf etmeden 6nce gl¢ kablosunu cikarin,
kesin ve atin.

1.3. Bu kullanici kilavuzu

Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz bir parcasidir ve bu
nedenle cihazin tUm ¢alisma émru boyunca tamamen ve
kullanicinin erisebilecegi yerde tutulmahdir.

[ ]
Cihazi kullanmadan once bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

A

1.4. Kullanici kilavuzu nasil okunur

Bu kullanici kilavuzu asagidaki okuma kurallarini

kullanir:

i >

-
3

= IR B

IN

Talimatlar

Bu kullanici kilavuzuyle ilgili Genel Bilgiler,
guvenlik ve nihai bertaraf hakkinda.

Aciklama

Cihazin ve aksesuarlarinin tanimi.

Kullanim

Cihazin kullanimi ve aksesuarlari
hakkinda bilgi, pisirme 6nerileri.

Temizlik ve Bakim

Cihazin dogru temizligi ve bakimi icin
bilgiler.

Kurulum

Nitelikli teknisyen icin bilgi:
Kurulum, isletme ve muayene.

Guvenlik Talimatlari

Bilgi

Tavsiye

9/EN



Aciklama

2.1. Genel Aciklama

A

NEERNE

Kapanlar

Kap! pencere cami

Acllan 1zgara

1
2
3.
4.
5.

Seramik taban

Kontrol paneli
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Aciklama EE

2.2. Kontrol Paneli

ZIN D30 @'o‘
- -
@u PT1 BaP1 DSP: 5= PT2

PT1 Fonksiyonun parametre ayar diigmesi psp2 Mikrodalga gticii / Agirlik gostergesi

(Bundan sonra kolaylik olmasi icin DSP2 olarak anilacaktir.)

Bu ekran, gerekli fonksiyon icin ayarlanan Parametreleri
veya kullanici tarafindan ayarlanan Parametreleri gosterir.

(Bundan sonra kolaylik olmasi igin PT1 olarak anilacaktir.)

. psP3 Fonksiyon ekrani
Bu diigme sunlari yapmaniza olanak saglar: L
° (Bundan sonra kolaylik olmasi icin DSP3 olarak anilacaktir.)
Kapagi acin
L&)
SUreyi ayarlayin Bu ekran, secim icin kullanilabilir tim pisirme

. . o .® fonksiyonlarini (yanar sekilde) goésterir.
Pisirme sicakhgini secgin Y v 3 )9

. . - . ® Bir pisirme fonksiyonunun nasil secilecegine iliskin
Pisirme suresini secin talimatlar icin “Calisma modlar” bélimune bakin.
Pisirme baslangig ve bitis saatlerini programlayin.

Dogru kullanima iliskin talimatlar icin bir sonraki bolimlere B

bakin.
PT2 Fonksiyon anahtari agma digmesi

Not: Parametre digmesi kisa slreligine basilarak kapagin
aciimasini saglar.

psp1 Mevcut saat / Sure gostergesi

(Bundan sonra kolaylik olmasi icin DSP1 olarak anilacaktir.)
(Bundan sonra kolaylik olmasi icin PT2 olarak anilacaktir.)

Bu ekran, gecerli saati veya pisirme suresini gosterir.

Bu diigme sunlari yapmanizi saglar:

. L 3 o Mikrodalgayl acma ve kapatma
Ayrica islev guvenlik kilidi devre disi birakma 15191 da gérinar

(bkz. “Cocuk gtivenligi kilidi devre disi birakma islevi”) e Bir pisirme fonksiyonu segmek i(;in (bkz.
“Calisma modlan”).
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55 Aciklama

2.3. Aksesuarlar

Raf

IN

ince yiyeceklerin i1zgara icin kullanishdir; 1zgara icin veya
diger genel kullanimlar igin.

2.4. Fonksiyonlarin Aciklamasi

Asagidaki tablo mevcut fonksiyonlarin kisa bir aciklamasini sunar.

’\.‘\"\. i
-4 Mikrodalgalar

Mikrodalgalar +
o
$od 1zgara elemani

Mikrodalga islevi kullanilirken izgara ile
firin gévdesinin temasindan kaginmaya
0zen gosterin; Bu, gévdeye zarar verebilir.

Bazi modeller tim aksesuarlarla birlikte
gelmez.

Zaman ile ¢cézunarluk

Agirliga gore ¢co6zlindlirme

n Izgara elemani Pizza fonksiyonu

12 /EN 12



Kullan =3

3.1. Mikrodalga firinin avantajlari

Geleneksel bir ocagin icinde, rezistanslar veya gaz Molekiiller arasindaki sirtiinme isi Uretir, bu da

brilorleri aracilhigiyla yayilan isi yiyeceklere yiyeceklerin sicakhigini yUkseltir, ¢ézdurir veya pisirir ya da
disaridan iceriye dogru yavasca nlfuz eder. Bu onlari sicak tutar.

nedenle havayi, firin bilesenlerini ve yiyecegi tutan

o i . Is1 yiyeceklerin icinde olustugundan:
kaplari isitirken buyuk bir enerji kaybi olusur.

Yiyecekler hic¢ sivi veya yag olmadan veya

bunlardan ¢ok aziyla pisirilebilir;
Mikrodalgada is1 yiyecekler tarafindan kendiliginden

Uretilir, yani i1si1 iceriden disariya dogru gider. Hava,
kavite duvarlari veya kaplar (mikrodalga guvenli
kaplar oldugunda) i1si kaybetmez. Bu, sadece
yiyecegin isitildigr anlamina gelir. Vitaminler, mineraller ve besin 6geleri korunur;

Mikrodalga firinda ¢6zdurme, 1sitma veya
pisirme geleneksel firlna gére daha hizlidir;

Ozetlemek gerekirse, mikrodalga firinlarin su avantajlar Dogal renk de aromasinin deg|$tm|mez'

vardir:

1. Pisirme sUresinde tasarruf; genel olarak geleneksel Mlqudalgalar porselen, cam, karton veya
pisirmeye gore siire yaklasik ¥ oraninda kisalir. plastikten geger, ancak metale gegmez. Bu
nedenle metalik kaplar veya metal parcall
o _ o . kaplar mikrodalga firinda kullaniimamalidir.
Gidalarin ultra hizli ¢ézilmesiyle bakteri gelisme tehlikesi
azalir.
Mikrodalgalar metal tarafindan yansitilir...
3. Enerji tasarrufu.

B

Pisirme slresinin kisalmasi nedeniyle yiyeceklerin besin ' f‘ ”@“ {\-, ‘
degerlerinin korunmasi. ( )

\ /
5. Kolay temizlenir. ‘ \ ,.)

Mikrodalga firin calisma modu

Mikrodalga firin, elektrik enerjisini mikrodalga
enerjisine dénustlren Magnetron adl yuksek voltajl

.. cam ve porseleni gecerler...

bir valve icerir. Bu elektromanyetik dalgalar, iceriye ( 9
yonlendirilir bir dalga kilavuzu ile ve metalik dagitici S " !A . /
veya doner tabak kullanilarak dagitilr. e ’
Firin icinde mikrodalgalar her yénde yayilir ve metalik ... ve yiyecekler tarafindan emilir.

duvarlar tarafindan yansitilir, béylece yiyeceklere esit
olarak nufuz eder.

—
Neden yiyecek isitilir | \&S-‘ i?i/

Cogu yiyecek su icerir ve su molekulleri mikrodalgalarla
titresim yapar.

e i
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3.2. Talimatlar

Kullanim sirasinda firin
icindeki yuksek sicaklhik

Yangin veya patlama tehlikesi
Firinin yakininda herhangi bir Grtin ptskartilmemelidir.

Atesleyici malzemeler firinin yakininda
kullanilmamali veya birakilmamali.

e Yemek pisirmek icin plastik mutfak aletleri
kullanilmamalidir (mikrodalga fonksiyonu haric).

e Acilmayan konserve kutulari veya kaplar
firlna konulmamalidir.

e Yaglar veya yaglar salinabilecegi pisirme
islemleri sirasinda firini terk etmeyin.

e Pisirme sirasinda gerekli olmayan tum
tepsileri ve raflarn ¢ikarin

3.3. Hangi tur firin tepsisi
kullanilabilir?

Mikrodalga fonksiyonu

Mikrodalga fonksiyonunda mikrodalgalarin metal
yluzeyler tarafindan yansitildigr unutulmamalhdir.
Cam, porselen, seramik, plastik ve kagit

mikrodalgalarin gegisine olanak tanir.
h.

Bu nedenle, metalik tavalar ve kaplar icin
pisirme veya metalik bilesenlere veya
dekorasyonlara sahip kaplar mikrodalgada
kullanilamaz. Cam ve seramik ile

metalik dekorlar veya parcalar
kullanilamaz.

(6r. kursun cam)

Mikrodalga firinda pisirmek icin ideal malzemeler
refrakter, 1siya dayanikli cam, porselen veya
seramiktir. Cok ince kristal ve porselen, daha ¢ok
cdzdlirme veya 6nceden pisirilmis yiyecekleri
Isitma amaciyla kisa sure kullaniimalidir.

Kaplar test edin

Yemegi firina 20 saniye boyunca maksimum glic
seviyesinde yerlestirin. Soduk veya cok sicak degilse
uygundur. Ancak cok isindiginda veya elektrik arki
olusturdugunda uygun degildir.

Sicak yiyecekler tabaga isi iletir ve bu cok isinabilir. Bu
ylzden her zaman eldiven kullanin!

14 /EN 14

Kullan

1zgara fonksiyonu

Izgara fonksiyonu durumunda, tabak en az 250°C
sicakliklara dayanikl olmahdir.

Plastik tabaklar uygun degildir.

Birlesik fonksiyon

Birlesik fonksiyonda kullanilan kaplar hem mikrodalga
hem de izgara pisirme icin uygun olmaldir.

Aliminyum kaplar ve folyolar

Aliminyum kaplarda veya aluminyum folyoyla
sarili 6nceden pismis yiyecekler asagidaki
talimatlar izlenirse mikrodalga firina konulabilir:

Dikkat edin dreticinin
ambalaj Uzerine basil talimatlar,

Aluminyum kaplar 3 cm'den yuksek
olmamali ve gévdenin duvarlariyla
temas etmemelidir (asgari mesafe 3
cm). Aliminyum kapak cikarilmalidir.

Aliminyum kabi dogrudan seramik tabanin
Uzerine yerlestirin. Izgara kullaniliyorsa kabi
porselen bir tabaga yerlestirin. Asla kabi
dogrudan i1zgaranin Gzerine koymayin!

Mikrodalgalar yiyecege yalnizca yukaridan
girdiginden pisirme slresi daha uzun olacaktir.
Suphe halinde sadece mikrodalga guvenli kaplar
kullanin.

Mikrodalgalari ¢6zinme sirecinde yansitmak
icin aliminyum folyo kullanilabilir. Tavuk eti
veya kiyma gibi hassas yiyecekler, ilgili uclar
kapatarak asiri isidan korunabilir.

Onemli: aliminyum folyo boslugun duvarlariyla
temas etmemelidir; bu bir elektrik arkina neden
olabilir.



Kapaklar

Kullanim

Cam veya plastik kapaklarin veya yapiskan filmin

kullanilmasi su nedenlerle dnerilir:

1. Asiri buharlasmayi engellerler (6zellikle cok uzun pisirme

surelerinde);

2. Pisirme sureci daha hizhdir;
3. Yiyecek kurumasaz.

4. Koku korunur.

Tablo - tabaklar

=3

Kapaklar belirli tirde basincin birikmesini 6nlemek icin
deliklere sahip olmalidir. Plastik posetlerin de acikliklari
olmalidir. Emzikli siseler ve bebek mamasi kavanozlarni ile
benzer kaplar yalnizca kapagi kapali birakilmadan
iIsitilmahidir, aksi takdirde kapak birakilirsa patlayabilirler.

Asagidaki tablo, her durum icin hangi tlr tabaklarin uygun

olduguna dair genel kilavuzlar verir.

Calisma modu Mikrodalga Mikrodalga +

Yemek tira o isi tzgara s
Cozme / i1sitma Pisirme

Cam ve porselen 1) evet evet hayir hayir
ic mekan, yangina dayanikli olmayan, olabilit
bulasik makinesinde yikanir
Sirli seramik evet evet evet evet
Alev almaz cam ve porselen
Seramik, canak ¢comlek tabaklar evet evet hayir hayir
sir kullanilmamis
metal stslemeler olmadan sirlandiriimis
toprak kaplar
sirlandiriimis evet evet hayir hayir
sir kullaniimamis hayir hayir hayir hayir
Plastik kaplar 2)
100°C'ye kadar i1siya dayanikli evet hayir hayir hayir
250°C'ye kadar isiya dayanikli evet evet hayir hayir
Plastik filmler 3)
streg film hayir hayir hayir hayir
selofan evet evet hayir hayir
Kagit, karton, parsémen 4) evet hayir hayir hayir
Metal
Aliminyum folyo evet hayir evet hayir
Aliminyum kaplar 5) hayir evet evet evet
Aksesuarlar evet evet evet evet

1. Altin veya gumus kenarlari ve kursun cam yok.

2. Ureticinin ipuclarini hatirlayin!

3. Posetleri kapatmak icin metal klips kullanmayin.
Posetleri delik acin. Yiyecekleri 6rtmek icin sadece folyolar

kullanin.

4. Kagit tabaklar kullanmayin.

5. Kapaksiz yalnizca sig aliminyum kaplar. Aliminyum,
boslugun duvarlariyla temas etmemelidir.

15/TR
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3.4. ilk kullanim

Cihazin icinden veya disindan, aksesuarlar dahil
olmak Uzere herhangi bir koruyucu filmi ¢ikarin.

Aksesuarlar ve firin haznesinden (degerlendirme
levhasi disinda) herhangi bir etiket cikarin.

3. Tum cihaz aksesuarlarini ¢ikarin ve
yikayin (Bkz. 4 Temizlik ve Bakim).

4. Uretim kalintilarini gidermek icin bos firini
maksimum sicaklikta (geleneksel fonksiyonlar
kullanilarak) isitin.

ilk 1Isitmada geleneksel bir fonksiyon kullanin,
mikrodalga fonksiyonu kullanmayin.

IN

3.5. Firinin Kullanimi

Kapiyr acma

Kaplyl acmak icin PT1'e kisaca basin.
Calisma modlan

Bu Urin, PT2'ye basilarak degistirilebilen 3 calisma ayarini
sunacak sekilde programlanmistir.

Bekleme modu: Gegerli zaman onaylandiktan sonra
DSP1 acik ve mevcut zamani gosterdiginde etkinlesir.

- 02:30 [T

ACIK: bekleme modundan PT2'ye bir kez basin. Tim
go6stergeler ve diigmeler aydinlanir.

A | [ [9)
= [F] [T ] [ [ =]

"02:30

KAPALI: ACIK durumundan PT2'ye bir kez basin.
Yalnizca DSP1'deki €@mbol yanik olarak kalir.

©
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Kullan

Operator giivenligini artirmak amaciyla isitma
sistemi bu islevlerden hig¢ birinde hemen devreye
girmez.

Zamani ayarlama

ilk kullanimda veya elektrik kesintisinden sonra 0000 gosterilece

cihazin ekraninda yanip sbnmeye baslayacaktir.
Herhangi bir pisirme islevine baslayabilmek icin gecerli
zamanin ayarlanmasi gerekir.

1. Gegerli zamani ayarlamak icin PT1 tusuna 3 saniye basin..

2. Saatleri artirmak veya azaltmak icin PT1'i saga ve sola
cevirin.

3. Dakikalari ayarlamaya gecmek icin bir kez basin.
4. Zamani ayarlamak icin saga ve sola cevirin ve mevcut
zamani ayarlamak icin basin.
5. Sembol ® ekranda goérunecek,
parlakhgdi duracak.

6. Tekrar PT1'e basin ve dakikalar parlak yanip sénecektir;
dakikalari ayarlamak igin saga sola gevirin.

7. Zaman ayarlanir icin PT'ye basin.

Gecerli zamani ayarlama

Ornegin yazdan kisa geciste gecerli zamani degistirmek
gerekli olabilir. Bunu yapmak icin bekleme modundan
baslayin (Bkz. “Calisma modlan”). Simdi “Zamani
ayarlama” boélimundeki islemleri tekrarlayin.

Firin aciksa zamani degistirmek mimkin
degildir.

N

Fonksiyonu secme

1. ACIK durumda sadece PT2'yi saga veya
sola cevirerek pisirme fonksiyonu secilebilir.

2. Secilen fonksiyon DSP3 Uzerinde turuncu renge
dbnecektir.

3. On ayarl pisirme siiresi DSP1'de gériintulenir
ve On ayarl parametreler (sicaklik, mikrodalga
glcu, agirlik) DSP2'de sirayla goéruntulenir.



Kullanmak

3.6. Pisirme Fonksiyonlari

Mikrodalga

Gidaya dogrudan nifuz ettikleri icin
mikrodalga kullanimi, cok kisa bir
slrede pisirmeye izin verir ve 6nemli bir
enerji tasarrufu saglar. Yagsiz pisirme
icin ve ayrica ¢ozdlirme ve yiyecegi
orijinal gérinim ve kokusunu koruyarak
yeniden isitma icin uygundur.

e
NN\

.

1. Bu islevi sectikten sonra, 6n ayarl pisirme suresini
degistirmek icin PT1'i saga veya sola cevirin.

2. Dogrulamak icin PT1'e 3 saniye basin ve
mikrodalga gig 15131

m kisa streli titresmeye baslar.

3. On ayarl mikrodalga gliciinii degistirmek icin PT1'i saga
veya sola gevirin.

4. Pisirme islemini hemen baslatmak icin PT2'ye basin ya
da aksi halde pisirme isleminin baslamasi icin farkl bir stre
ayarlamak amaciyla PT1'e 3 saniye basin (Lutfen
“Gecikmeli Baslangic Zamani (Otomatik pisirme)”
bélimune bakiniz).

Kapi acilirsa pisirme durur. Kapi
kapatildiginda pisirmeyi stirdirmek icin
START dugmesine basin.

IN

=3

Kombinasyon

i

Mikrodalga + lzgara

Kombine pisirme, geleneksel pisirme ile
mikrodalga operasyonunun bir
karisimidir.

Izgaraninin kullanimi yiyecedin ylzeyinde
mikemmel kahverengilesme saglar. Ote
yandan mikrodalganin kullaniimasi,
yiyecegin i¢ kisminin hizli pismesini saglar.

1. Bu islevi sectikten sonra, 6n ayarli pisirme suresini

degistirmek icin PT1'i saga veya sola cevirin.

2. Dogrulamak icin PT1'e 3 saniye basin ve
m|kr0da|ga gug |$|g| mklsa sureli titresmeye baslar.

3. On ayarh mikrodalga giiciinii degistirmek icin PT1'i saga

veya sola gevirin.

4. Pisirme islemini hemen baslatmak icin PT2'ye basin ya
da aksi halde pisirme isleminin baslamasi icin farkh bir stre
ayarlamak amaciyla PT1'e 3 saniye basin (Lutfen
“Gecikmeli Baslangic Zamani (Otomatik pisirme)”
bolimUne bakiniz).

Uygunsuz kullanici

Aletin zarar gorme riski

e Sivilari isitmak veya kaynatmak icin
birlestirilmis fonksiyonlari kullanmayin.

17 /EN
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Geleneksel pisirme 3.7. Ozel fonksiyonlar ve otomatik
fonksiyonlari Izgara programlar

Zamana gore ¢ozdiirme (manuel)

&

Izgara elemanindan gelen isi, 6zellikle
ince ve orta kalinliktaki etler icin
muUkemmel 1zgara sonuclari verir ve
pisirme sonunda yiyecege esit kizarma
saglar. Sosisler, kaburga parcalari ve ¢

pastirma icin mikemmeldir.
Bu fonksiyon, mikrodalga ile belirlenen
slreye gore yiyecekleri cozdirmenizi saglar.

Bu fonksiyon 6zellikle et olmak tGzere buyluk
miktarlarda yiyecegin esit sekilde
Izgaralanmasini saglar.

1. Bu fonksiyonu sectikten sonra, 6nceden ayarlanmis
¢6zdlrme slresini degistirmek icin PT1'i saja veya sola
1. Bu fonksiyonu sectikten sonra pisirme 6n ayar cevirin.
suresini degistirmek icin PT1’i saga veya sola cevirin.
2. C6zUndurme slrecine baslamak icin PT2’ye basin.

Mikrodalga gucu, en iyi cozdirme sonuclarini elde etmek

2. Yemek pisirme islemine hemen baslamak icin PT2'ye o )
icin otomatik olarak ayarlanacaktir.

basin veya aksi halde pisirme isleminin baslamasi igin
farkl bir sire ayarlamak Uzere PT1’e basin (LUtfen
“Gecikmeli Baslangic Zamani (Otomatik pisirme)”
bolimune bakiniz).

Secilen ¢cozdirme slresi 5 dakikadan
fazlaysa en iyi sonuclar icin firin
bolmesindeki yemegin cevrilmesi gerekir.

IN
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Agirhiga gore ¢cozdiirme (otomatik)

i

&

Kullan

Bu islev, cozllecek yiyecegin
agirlik ve tdrtne gére mikrodalga
ile c6zdUrilmesini saglar.

1. Bu islevi sectikten sonra DSP1'de gosterilen 6n ayarli
yiyecek tlrinl degistirmek icin PT1'i saga veya sola

cevirin.

2. Dogrulamak icin PT1'e 3 saniye basin ve

agirhk 1s191

iri 15191 yanip sénmeye baslar.

3. On ayarli yiyecek agirhgini degistirmek icin PT1'i saga
veya sola gevirin.

4. Cozulme slrecini baslatmak icin PT2'ye basin.

5. Cozlilme sliresi yiyecegdin turline ve agirhdina gore
hesaplanacak ve en iyi ¢c6zdlirme sonuclarini elde etmek
icin mikrodalga glici otomatik olarak ayarlanacaktir.

IN

En iyi sonuclar icin ¢c6zdlirme sirasinda
firlndaki kap yeri cevrilmelidir.

Asagidaki tablo, agirhga gore ¢c6zdiirme fonksiyonunun
programlarini gosterir; agirhk araliklari, cozdirme ve

dinlenme surelerini (yiyecegin esit bir sicakliga ulasmasini

saglamak icin) belirtir.

Program Yiyeceé(gllg;k Zamani (dk) z:ni:f:::
PR-01| Et %8%(') 2-43 | 20-30
PR-02|Kanat | 520 | 2-58 | 20-30
PR-03| Balik | 500 | 2-40 | 20-30
PR-04| Meyve 150000' 2-13 | 5-10
PR-05| Ekmek 180000' 2-19 | 5-10

e

Pizza islevi

1. Pizza islevini secmek icin PT2'yi saga veya sola cevirin.

2. Pizza islevi gostergesi olacak

vurgulanacak ve DSP2, ayarli surenin 7 dakika olarak
goOsterdigini gosterecek.

3. Bu 6n ayarli sire, elde yapilmis pizzalar ve 26 cm capina
kadar dondurulmus pizzalar icin yaklasik 350 g agirliginda
ve sicakhgi 52C'den yliksek olan pizzalarin pisirilmesi icin
gosterilir.

Dondurulmus pizzilerin tatmin edici pisirme
sonucu elde edebilmesi icin
¢ozdurtlmelerine ve en az 52C'ye
ulasmalarina izin verilmelidir.

IN
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Gecikmeli Baslangic Zamani (Otomatik pisirme)

1. Gecikmeli bir baslangic zamani tanimlamak icin
PT1’e basildiginda ilgili 1sik titresn]iwle baslar, DSP1
gecerli zamani gosterir ve DSP 2 “Otomatik” gosterir.

2. Gecikmeli baslangi¢c zamanini degistirmek icin PT1'i
saga veya sola cevirin.

3. Gecikmeli baslangi¢c zamanini onaylamak icin PT2'ye basin.

4. Firin tanimlanan baslangic zamanini bekleyen
bir bostaki duruma gecer. DSP3 secilen islevi
gosterir ve DSP1 ile DSP2 islev icin tim tanimh
parametreleri sturekli olarak arka arkaya gosterir.

5. Secilen zamandan once islevi baslatmak isterseniz
sadece PT2'ye basin.

6. Programlamayi iptal etmek isterseniz PT2’ye 3 saniye
basin.

20/EN 20
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3.8. Firin calisirken...

Bir pisirme dongusuniu kesmek

Pisirme surecini herhangi bir anda Baslat/Durdur
digmesine bir kez basarak veya firin kapagini agarak
durdurabilirsiniz. Her iki durumda da:

Mikrodalga yayini hemen durdurulur.

Izgara devre disi birakilir ama hala cok sicaktir.
Yanma tehlikesi!

Zamanlayici durur ve ekran ¢alisma suresinin
kalan miktarini gosterir.

istersen, su anda sunlari yapabilirsiniz:
Yemegin esit sekilde pismesi icin cevirin veya
karistirin.
Silrec¢ parametrelerini degistirmek.
Sureci iptal etmek icin PT2’ye 3 saniye basin.

Sureci yeniden baslatmak icin kapiy kapatin ve PT2'ye
basin.

Parametreleri degistirme

Calisan parametreler (zaman, agirlik, glc vb.) sadece
pisirme sureci kesildiginde degistirilebilir. Asagidaki sekilde
ilerleyin:
= Parametre degistirme modunu etkinlestirmek
icin PT1’e yaklasik 5-6 saniye basin. Sembol
yanipls@hmeye baslar. Kalan pisirme siiresini
degistirmek icin PT1'i saga veya sola cevirin.

Kalan parametreleri degistirmek icin dogrulamak
amacliyla PT1’e 3 saniye basin ve sonraki parametre isigi
yanip sObnmeye baslasin. Kalan parametreleri degistirmek
icin etkin islev béliminde aciklandigi gibi ilerleyin.

®  Pisirme islemine devam etmek icin PT2'ye basin.
Pisirme dongusunu iptal etme

1. Pisirme sUrecini iptal etmek isterseniz PT2'ye 3 saniye
basin.

2. Daha sonra bip sesi duyacaksiniz ve firin KAPALI
konumuna geri donecek.

Pisirme dongiisiiniin sonu

Sdrec sonunda Uc¢ kez bip sesi duyulacak ve ekran
“End” kelimesini gosterecek.

GUclU bip sesleri, kapi acilana kadar veya PT2 basilana
kadar her 30 saniyede bir tekrarlanir. Firin OFF
konumuna geri déner



Kullan

3.9. ikincil menii

Bu cihaz ayrica kullaniciya su islemleri yapmaya olanak
taniyan sakli bir "ikincil meni"ye sahiptir:

1. SERGI ALANI fonksiyonunu etkinlestirin veya devre disi
birakin (tim 1sitma elemanlarini devre disi birakarak
yalnizca kontrol panelinin calismasini saglar);

2. Maksimum gui¢ ¢cekisini 2000 W ile sinirlayan islevi
etkinlestirin veya devre disi birakin;
3. Cocuk emniyeti aygitini etkinlestirin veya devre disi birakin (

Cocuk guvenlik kilidi islevi

1. Finn kapali durumda iken (bkz. “Calisma Modlan”)
PT1'i basili tutun ve DSP1’de OFF SHO mesaiji
goérunidnceye kadar basili tutmaya devam edin.

2. Simdi PTL’i basili tutun ve DPS1'de “OFF BLOC”
mesajl gérinidnceye kadar basili tutun.

3. PT1'i saga veya sola cevirerek bu islevi etkinlestirin
(ON BLOC) veya devre disi birakin (OFF BLOC); bu,
kullanicidan herhangi bir komut olmadan 3 dakika
calistiktan sonra tim islevleri ve digmeleri kilitler (bu
sistem etkin oldugunda sembol DPS2 (zerinde gorundr).

4. Gerekli parametreyi ayarladiktan sonra PT2'ye basarak
firin ilk bekleme durumuna geri dénduartn.

5. Pisirme programini degistirmek veya farkh bir
islev secmek icin kilit disi durumundan gegici
olarak cikmak istiyorsaniz, sembol DSP2’den
kaybolana kadar PT1'i basili tutun. Gerekli
degisiklikler simdi yapilabilir ve son ayardan 2
dakika sonra kilit yeniden devreye girer.

6. Kilidi kalici olarak devre disi birakmak icin ikincil mentye
erisin ve bu bélimde aciklandigi gibi islevi kapatin.

=3

Sergi Alani Fonksiyonu (yalnizca sergileyenler icin)

1. Firin kapah durumdayken (bkz. “7.2 Calisma
ayarlan”) PT1’i 5-6 saniye basili tutun, DSP1'de OFF
SHO mesaji belirene kadar. Bu, SHOW ROOM
fonksiyonunun (tim 1sitma elemanlarini devre disi
birakarak yalnizca kontrol panelinin calismasini
saglayan) etkin olmadigi anlamina gelir.

2. Bu islevi etkinlestirmek icin PT1’i saga veya sola cevirin
(ON SHO) veya devre disi birakmak icin (OFF SHO). Firini
normal sekilde kullanmak icin OFF SHO ayarlayin.

3. Gerekli parametreyi ayarladiktan sonra PT2’ye basarak
firint ilk bekleme durumuna déndurdn.
Sogutma fani sistemi

Cihaz, bir pisirme islevi basladiginda devreye
giren bir sogutma sistemi ile donatilmistir.

Vantilatorlerin calismasi, kapinin Gzerinde normal
bir hava akimi tretir ve firin kapatildiktan sonra
kisa bir sire daha devam edebilir.

ic aydinlatma
Firin 15191 yanar:
bekleme durumunda firin kapagi acilirsa veya ;

islev digmesi herhangi bir fonksiyona
getirildiginde.

Firin kapagi acik birakilirsa, firin 1sigi otomatik olarak 10
dakika sonra kapanir.
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3.10. Onerilen pisirme tablolari
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Mikrodalga ile Pisirme

Uyan!

® Mikrodalganizla pisirmeden 6nce
Guvenlik Bilgisi bolimuni okuyun

Mikrodalga ile pisirirken su Onerileri uygulayin:

Turunglar veya kabuklu yiyecekleri (6r. elma,
domates, patates, sosis) iIsitmadan veya pisirmeden
once patlatmamalari icin delik acin. Hazirlamaya
baslamadan 6nce yiyecegi parcalara ayirin.

Bir kap veya tabak kullanmadan 6nce mikrodalga
icin uygun oldugundan emin olun (firin kaplar
tarleri bolimune bakin).

Cok az nemli yiyecekler pisirilirken (6r. ekmek
c¢dzundirme, patlama misir yapma vb.)
buharlastirma cok hizhdir. Firin bos gibi calisir
ve yiyecek yanabilir. Boyle bir durumda firin
ve kap zarar gorebilir. Bu yuzden gerekli olan
pisirme suresini ayarlamali ve pisirme
surecine yakindan dikkat etmelisiniz.

Mikrodalga ile bUyUk miktarda yag isitmak
mumkin degildir (kizartma).

Kullanima hazir gidalari geldigi kaplardan gikarin
cUnkl her zaman isitilmazlar.

dayanikhi degildirakip edin gida ureticisinin
talimatlar.

Bardaklar gibi birkac kapiniz varsa, onlari
seramik taban Uzerinde esit sekilde yerlestirin.

Plastik posetleri metal mandallarla kapatmayin.
Bunun yerine plastik mandal kullanin. Buharin
kolayca cikmasi icin posetleri birkac kez delin.
Gidalari isitirken veya pisirirken en az 70°C
sicakhga ulastiklarini kontrol edin.

Pisirme sirasinda firin kapisi caminda buhar
olusabilir ve damlatmaya baslayabilir. Bu
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Durum normaldir ve oda sicakligi distikse daha
belirgin olabilir. Firinin guvenli calismasi bu
durumdan etkilenmez. Yemek pisirmeyi bitirdikten
sonra yogusmadan gelen suyu temizleyin

Sivilari isitirken buharin kolayca buharlasmasi
icin genis agizh kaplar kullanin.

Gidalari talimatlara gore hazirlayin ve tablolarda belirtilen
pisirme surelerini ve gug¢ derecelerini aklinizda
bulundurun.

Verilen rakamlar sadece gosterge niteligindedir ve
baslangi¢c durumu, sicaklik, nem ve gida tartne
bagli olarak degisebilir. Zamanlari ve glcg
seviyelerini her duruma gore ayarlamak akillica
olur. Yiyecegdin kesin 6zelliklerine bagli olarak
pisirme surelerini uzatmaniz veya kisaltmaniz veya
guc seviyelerini artirip azaltmaniz gerekebilir.

Mikrodalgalarla pisirme...

1. Yiyecek miktari arttikca pisirme suresi uzar. Akilda
tutulmasi gerekenler:

Miktari iki katina ¢ikarin » sdre iki katina cikar
Miktari yariya dusurdn » sire yariya duser

2. Sicaklik ne kadar dusUkse pisirme slresi o kadar uzar.
3. Cok su iceren yiyecekler daha hizli isinir.

Gida seramik taban Uzerinde esit dagilirsa pisirme daha
homojen olur. Tabagin dis kismina yogun gidalar,
merkezine ise daha az yogun olanlar konuldugunda ayni
anda farkh turde gidalar isitilabilir.

5. Istediginiz zaman firin kapisini acabilirsiniz. Bunu
yapinca firin otomatik olarak kapanir. Kapiyi kapatip baslat
tusuna basinca mikrodalga yeniden calismaya baslar.

Kapali yiyecekler daha kisa pisirme slresi ister ve
ozelliklerini daha iyi korur. Kullanilan kapaklar
mikrodalgalarin gegisine izin vermeli ve buharin cikmasina
olanak veren kicguUk deliklere sahip olmalidir.
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Kullaniniz !
Sebzeleri pisirme
A = Ayakta durma
Miktar sivilar Guc Zaman .
Gida Zaman Talimatlar
(gr) Ek (W) (dk.)
(dk.)
Karnabahar 500 100 ml 850 9-11 2-3 Dilimlere kesiniz.
Brokoli 300 50 ml 850 6-8 2-3
Mantirlar 250 25 ml 850 6-8 2-3 Kapali tutunuz.
Bezelye,
havuglar 300 100 ml 850 7-9 2-3 Kiip veya dilimlere dograyin.
dilimler. Saklayin
Dondurulmus 250 25 ml 850 8-10 2-3 ortala.
havuclar
Soyun ve dilimlere kesin
Patatesler 250 25 ml 850 5-7 2-3 es buyuklikte parcalar.
Gizli tutun.
TOZ biber 250 25 ml 850 5'7 2'3 Kip veya dilimlere dograyin.
Pirasa 250 50 ml 850 5-7 2-3 dilimler Sakl tutun.
Dondurulmus
Bruksel 300 50 ml 850 6-8 2-3 Kapali tutun.
filizler
Balik pisirme
. Glic Bekleme Siresi .
Yemek Miktar (g) Zaman (dk.) Talimatlar
g (W) (dk.)
Balik filetosu 500 600 10-12 3 Kapali pisirin. Cevirin
pisirme siliresinin yarisindan sonra.
Batln bahk 800 850 2-3 2-3 Kapali pisirin. Cevirin
360 7-9 pisirme suresinin yarisindan sonra
Gorulebilecek yerleri kapatmayi distnebilirsiniz
baligin kicik kenarlarini.

ﬁm

Mikrodalga ile ¢6zme
CozUnme icin genel talimatlar:

1. Cozinme yaparken sadece mikrodalgaya uygun
kaplar kullanin (klinker, cam, uygun plastik).

2. Agirhga gore ¢ozdirme fonksiyonu ve tablolar ¢ig
yiyecegin ¢6zindUrilmesini gosterir.

3. Cézundirme suresi yiyecegin miktarina ve kalinhgina
baglidir. Gida dondurulurken ¢6zindlrme slrecini akilda
bulundurun. Yemedi kap icinde esit sekilde dagitin.

4. Yemeqi firin icinde mimkUn oldugunca esit sekilde
dagitin. Balik veya tavugun en kalin kisimlari

izdiist parcalar disa dogru cevrilmelidir. Gida'nin
en hassas kisimlarini aluminyum folyo parcalari ile
koruyabilirsiniz. Onemli: Aliminyum folyo firin ici
ile temas etmemelidir, bu elektrik arki olusmasina
neden olabilir.

5. Genis yemek parcalari birkac kez cevrilmelidir.

6. Donmus yiyecedi mimkuln oldugunca esit dagitin; ctinkd
dar ve ince parcalar kalin ve genis olanlardan daha hizli
¢6zundar.

7. Yag acisindan zengin yiyecekler, tereyagi,

krem peynir ve krema tamamen
coziinmemelidir. Oda sicakhginda tutulurlarsa
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Birkac¢ dakika icinde servis edilmeye hazir. Ultra
dondurulmus krema ile icinde kiguk buz parcalari
bulursaniz, servis etmeden 6nce bunlari karistirmalisiniz.

8. Et suyu daha kolay akmasi icin kimes hayvanlarini ters
cevrilmis bir tabak Uzerine koyun.

9. Ekmek ¢ok kurumasin diye bir pecete ile sarilmalidir.

10. Finin bir ses cikardiginda yiyecegi cevirin.
bebek sesi ve DSP1 kelimeyi gdsterir: Eurm

11. Donmus yiyecedi ambalajindan cikarin ve metal
dugumlua halkalari ¢ikarmayi unutmayin. Dondurulmus
yiyecekleri dondurucuda saklamak icin kullanilan ve i1sitma
ve pisirme icin de kullanilabilecek kaplar icin tek yapmaniz
gereken kapadi ¢cikarmaktir.

Kullan

Diger tim durumlarda, yiyecegi mikrodalga kullanima
uygun kaplara koymalisiniz.

12. Coéziinmeden kaynaklanan sivi, cogunlukla kimes
hayvanlarindan gelen sivi atilmahdir. Bdyle sivilarin
baska gidalarla temas etmesine asla izin verilmemelidir.

13. Cozme fonksiyonunu kullanirken yiyecegin tamamen
¢o6zline kadar bekletilmesi gerektigini unutmayin.

Asagidaki tablo, yiyecek turleri ve agirliklart icin farkli
¢6zdirme ve bekletme slrelerini (yiyecek sicakliginin esit
sekilde dagitilmasini saglamak icin) ve 6nerileri gosterir.

Yiyecek Agiriik (g) (;ozul:r;lcla()suresi Beklc::lr::;e sliresi Oneri
Porsiyonlar halinde 100 2-3 5-10 Bir kez cevirin
et, 200 4-5 5-10 Bir kez cevirin
fone et s et domuz et 500 10-12 10-15 iki kez cevirin
1000 21-23 20-30 iki kez cevirin
1500 32-34 20-30 iki kez cevirin
2000 43-45 25-35 Uc kez cevirin
Gulas 500 8 -10 10-15 iki kez cevirin
1000 17-19 20-30 Uc kez cevirin
Kiyma 100 2-4 10-15 iki kez cevirin
500 10-14 20-30 Uc kez cevirin
Sosisler 200 4-6 10-15 Bir kez cevirin
500 9-12 15-20 iki kez cevirin
Beyaz et 250 5-6 5-10 Bir kez cevirin
(porsiyon)) 1000 20-24 20-30 Cevir iki kez
Tavuk 2500 38-42 25-35 U¢ kez cevir
Tavuk bdtan 200 4-5 5-10 Bir kez cevir
Balik fileto 250 5-6 5-10 Bir kez cevir
AIaF)allk 100 2-3 5-10 Bir kez cevir
Karides 500 8-11 15-20 iki kez cevir
Meyve 200 4-5 5-10 Bir kez gevir
300 8-9 5-10 Bir kez cevir
500 11-14 10-20 iki kez cevir
Ekmek 200 4-5 5-10 Bir kez cevir
500 10-12 10-15 Bir kez cevir
800 15-17 10-20 iki kez cevir
Tereyad| 250 8-10 10-15
Krem peynir 250 6-8 10-15
Kremler 250 7-8 10-15
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Kullan

Izgara Elementiyle Pisirme

Izgara ile iyi sonuclar icin firinin birlikte verilen rafi kullanin.

Rafl, firin boslugunun metal ylUzeyleriyle temas
etmeyecek sekilde takin; temas ederse firina elektrik
arki tehlikesi olabilir ve bu da firina zarar verebilir.

ONEMLI NOKTALAR:

1. Izgara ilk kullanima alindiginda, firin tGretiminde
kullanilan yaglardan bazi duman ve koku cikar.

2. Izgara calisirken firin kapisi cami ¢ok isinir. Cocuklari
uzak tutun.

3. lzgaralar calisirken govde duvarlari ve 1zgara
demiri cok isinir. Firin eldiveni kullanmalisiniz.

=3

4. 1zgara uzun sure kullanildiginda guvenlik
termostati nedeniyle elemanlarin gecici
olarak kapanmasi normaldir.

5. Onemli! Yiyecekleri izgara veya kaplarda pisirecekseniz,
ilgili kabin mikrodalga icin uygun olup olmadigini kontrol
edin. Firin gerecleri bolimuune bakiniz!

6. Izgara kullanildiginda yag damlaciklari elemanlarin
Uzerine sicrayabilir ve yanabilir. Bu normal bir durumdur
ve herhangi bir isletim arizasina isaret etmez.

7. Pisirmeyi bitirdikten sonra i¢ kismi ve
aksesuarlari temizleyin ki pisirme kalintilari

yapismasin.
Izgara Elementin
Balik Miktar Zaman Talimatlar
(9) (dk)
Balik
Levrek 800 18-24 Tereyad ile hafifce yayiniz. Yarim pisirme siiresinden sonra
Ton baligi / lifer 6-8 balik. 15-20 pisirme suresi, ¢evirip Uzerine surin
baharatlandirma.
Et
Sosisler 6-8 adet 22-26 Pisirme slresinin yarisindan sonra delin ve cevirin.
Dondurulmus hamburgerler 3 birim 18-20
Yedek kaburga (yaklasik 3 cm) 400 25-30 Pisirme slresinin yarisindan sonra, yaglayin ve
kalin) donun.
Digerleri
Tost 4 birim 1%-3 Tostu izle.
Tostlanmis sandvicler 2 birim 5-10 Tostu izle.

Izgarayi 6nceden 2 dakika isitin. Aksi belirtiimedigi
surece rafi kullanin. Rafin altina suyun ve yagin
dokUlmesi icin bir tepsi yerlestirin. Gosterilen streler
yalnizca gosterime yoneliktir ve yiyecegin bilesimi ve
miktari ile istenen son durum gibi faktérlere bagh
olarak degisebilir. Balik ve et, 1zgara 6ncesinde
sebzeli yag, baharatlar ve otlarla fircalanir ve birkag
saat marine edilirse lezzetlidir. Izgara sonrasi tuz
ekleyin.

Izgara Oncesinde sosisleri bir catal ile delinirse
patlamazlar.

Izgara suresinin yarisi gectiginde pismenin nasil
ilerledigini kontrol edin ve gerekirse yiyecegi gevirin.

Izgara, ince et ve balik parcalarinin pisirilmesi icin
dzellikle uygundur. ince parcalarin yalnizca bir kez
cevrilmesi gerekir, ama kalin parcalar birkac¢ kez
cevrilmelidir. Izgaray! é6nceden 2 dakika isitin.
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Mikrodalga + lzgara Ogesi R

Mikrodalga + 1zgara fonksiyonu hizli pisirme ve
ayni anda gidalari kizartma icin idealdir. Ayrica

Kullan

Mikrodalga ve i1zgara ayni anda calisir. Mikrodalga pisirir ve
Izgara kizartir.

peynir kapli yiyecekleri 1zgara yapip pisirebilirsiniz.

. . Gu Zaman |Bekleme siiresi

Yiyecek Miktar (g) Tabak (\;;\I) (dk.) (dk.)
Peynirli makarna 500 Diisiik tabak 180 12-17 3-5
Peynirli patatesler 800 Diisiik tabak 600 20-22 3-5
Ispanakli lazanya yaklasik 800 DUstik tabak 600 15-20 3-5
Izgara krem peyniri yaklasik 500 Dusuk tabak 180 18-20 3-5
2 taze tavuk budu (1zgara) her biri 200 Diisik tabak 360 10-15 3-5
Tavuk yaklasik. 1000 Dusuk ve genis tabak 360 35-40 3-5
Peynir kapli sogan corbasi 2 x 200 g fincanlar Corba kaseleri 360 2-4 3-5

Mikrodalga firinda kullanmadan dnce bir tabak/kap

Yemek iyi kizarmak icin slire yeterli degilse, onu 5 veya 10

mikrodalgaya uygun oldugundan emin olun. Sadece  dakika daha izgaraya koyun.

mikrodalgaya uygun tabaklar veya kaplar kullanin.

Birlesik islevde kullanilacak tabak mikrodalga ve izgara
kullanima uygun olmalidir. Firin kaplar tarleri b6limune
bakin!

Verilen rakamlarin yalnizca gdstergeler oldugunu ve

baslangic durumu, sicaklik, nem ve yiyecek tlrtne bagh
olarak degisebilecegini unutmayin.
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Bekleme surelerini takip edin ve et parcalarini cevirip
¢evirmediginizi unutmayin.

Aksi belirtilmedigi stirece pisirme icin seramik taban
kullanin.

Tablolardaki degerler firin haznesi sogukken
gecerlidir (firlni d6nceden 1sitmaniza gerek yoktur).



Temizlik ve Bakim

4.1. Talimatlar

Kullanimdan sonra firinin
icindeki yuksek sicaklik
Yanik tehlikesi

Cihaz soguduktan sonra temizlige
baslayin.

Yanhs kullanim Yuzeylerin
zarar gorme riski

Cihazi temizlemek icin buharli istikametli jeti kullanmayin.

iceren temizleyici Granler kullanmayin
YUzeydeki celik parcalar veya metalik kaplamali
parcalar Gzerinde klor, amonyak veya agartici
kullanmayin (6r. anodize, nikel veya krom kaplama).

® Asindirici veya korozyona ugrayan deterjanlar kullanmayin
cam parcalar (6r. toz UrlUnler, leke
gidericiler ve metalik sungerler). |

e Kaba veya asindirici malzemeler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

e Firini temizlememeniz, cihazin 6mrunu
olumsuz etkileyebilir ve tehlike yaratabilir.

e Her zaman firin boélmesinden yiyecek
artiklarini temizleyin.

Yanhs kullanici
Patlama/yanik riski
® Yuksek alkol iceren deterjanlar kullanmayin

ve yanici buharlar salabilir. Sonraki i1sitma
cihazin icinde patlamaya yol acabilir.

Mikrodalga firini temizlemeden énce
PRIZIN TAKILI OLMADIGINDAN EMIN OLUN.

Y4

4.2. Yuzeyleri Temizleme

Yuzeyleri iyi durumda tutmak icin kullanimdan
sonra diizenli olarak temizlenmelidir. Once sogutun.

4.3. Gundelik Temizlik

Asindirici veya klor bazli asit icermeyen 6zel urtnleri her
zaman kullanin.

Uriini nemli bir beze dokiin ve yiizeyi silin, iyice durulayin
ve yumusak bir bezle veya mikrofiber bir bezle kurulayin.

4.4. Gida lekeleri ve kalintilar

Ylzeyleri zarar verecekleri icin metal stingerler veya keskin
kaziyicilar kullanmayin.

Gerekirse ahsap veya plastik aletlerin yardimiyla siradan
asinmaya dayanikli olmayan Urtinler kullanin. iyice
durulayin ve yumusak bir bez veya mikrofiber bezle
kurulayin.

4.5. Firini temizleme

Firin Hacmi Temizligi

Temizlik, genellikle gerekli olan tek bakimdir.

Firin her kullanimdan sonra i¢ duvarlari nemli bir bezle
temizleyin; cunku bu, i¢ ylzeye yapismis olabilecek
sicramalari veya yiyecek lekelerini temizlemenin en kolay
yoludur.

Cozumlenmesi daha zor kirleri cikarmak icin asindirici
olmayan bir temizleyici kullanin. Firin spreyleri veya
diger agresif veya asindirici temizleyiciler kullanmayin.

Kilit kapisinin iyi calismasi icin kapiyi ve firin
On yuzunu her zaman temiz tutun.

Suz icindeki mikrodalga havalandirma deliklerine su
girmediginden emin olun.

Duzenli olarak seramik tabanini ve buna karsilik gelen
destek parcayi cikarin ve 6zellikle sivi dokidlmesinden
sonra hacmi tabanini temizleyin.

Firin hacmi ¢ok kirliyse seramik tabanina bir bardak su
koyun ve mikrodalga firini maksimum gucte 2 veya 3
dakika calistirin. Salinan buhar kiri yumusatacak ve
sonra yumusak bir bezle temizlemek kolaylasacaktir.

Hos olmayan kokular (6r. balik pisirdikten sonra) kolayca
giderilebilir. Suya birkac damla limon suyu ekleyin.
Bardakta suya bir cay kasigi kahve ekleyin ki su tasip
kaynamasin. Suyu mikrodalga maksimum gucte 2-3 dakika
Isitin.
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Temizlik ve Bakim

Havuz tavaninin temizligi

Firin tavani kirliyse temizligi kolaylastirmak icin 1zgara
asagiya indirilebilir.

Yanma tehlikesinden kacinmak icin 1zgaray! asagi
indirmeden 6nce sogumasini bekleyin.

Asagidaki adimlari izleyin:
1. Izgaray! destekligini 1802 déndurin (1).

2. Izgarayi nazikce asagdi indirin (2). Bu, zarara yol
acabileceginden asiri kuvvet kullanmayin.

3. Tavani temizledikten sonra i1zgarayi (2) tekrar yerine
koyun ve Onceki islemi uygulayin.

£
| N

Jit L

Onemli Uyari!

® |zgara Isitma elemani destek (1) dusebilir
kaydirildiginda. Bdyle bir durumda, isitma elemani
destek (1)i firln agzinin tavandaki yuvasina yerlestirin
ve Izgara Isitma elemani destek (2) konumuna 90¢
donduarun.

Aksesuarlarin temizligi

Aksesuarlari her kullanimdan sonra temizleyin. Cok
kirliyse dnce onlari i1slatin, ardindan firca ve singer

kullanin. Aksesuarlar bulasik makinelerinde yikanabilir.

Seramik taban her zaman temiz oldugundan emin olun.
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4.6. Olaganustiu bakim

Ara sira firin, contalar, ampuller vb. asinmaya
ugrayan parcalarin degistirilmesi gibi kiiclik onarim
islemlerine ihtiyac duyabilir. Bu tir mtdahalelerin
her biri icin 6zel islemler asagida verilmistir.

Canli parcalara erisim gerektiren
herhangi bir islem yapmadan 6nce
cihazi elektrik baglantisindan ayirin.

IN

Ampuliin degistirilmesi

e Ampul degistiriimesi gerekiyorsa, ampuli
degistirmek icin firini skmeniz gerektiginden Teknik
Destek ile iletisime gecin.

4.7.Finin calismiyorsa ne yapmaliyim?

Uyan!

e Her turlU tamirat yalnizca bir
uzman teknisyen tarafindan yapilmalidir. Uretici
tarafindan yetkilendirilmemis bir kisi tarafindan
yapilan onarim tehlikelidir.

Asagidaki sorulari c6zmek icin Teknik Destek ile iletisime
gecmenize gerek yok:

Goruntiu gorinmiuyor! Sunu kontrol edin:

Zaman gostergesi kapatilmistir (Kullanim
bélimune bakin).

Tuslara bastigimda hicbir sey olmuyor! Sunu kontrol
edin:

GUlvenlik Blogu aktiftir (Kullanim bolimtne
bakin).

Firin calismiyor! Sunu kontrol edin:
Fis cihazdaki prize dogru takilidir.
Firinin glic kaynagi aciktir.
kapl tamamen kapalidir. Kapi net bir klik sesiyle
kapanmalidir.
Kapi ile firin agzi 6nU arasinda yabanci cisimler
vardir.



Kurulum

Firin calisirken bazi garip sesler duyuyorum!
Asagidakileri kontrol edin:

Dis metal cisimlerden kaynaklanan i¢ elektrik ark
olusumu vardir (firin tipi tabaklar bélimune
bakiniz).

Firin tabaklar firin duvarlarina temas ediyor.

Firindaki gevsek catal-bicak veya mutfak
aletleri var mi?

Yemek isinmiyor veya ¢ok yavas isiniyor!
Asagidakileri kontrol edin:
Yanlislikla metal firin tabakasi kullandiniz.

Dogru calisma sirelerini ve gug seviyesini
sectiniz.
Firina koydugunuz yiyecekler, genellikle

koydugunuzdan daha cok miktarda veya daha
soguk.

Yemek c¢ok sicak, kurumus veya yanmis!
Asagidakileri kontrol edin:
Dogru calisma siresini ve gig seviyesini
sectiniz.

Pisirme islemi bittikten sonra bazi sesler
duyuyorum!
Bu bir sorun degildir. Sogutma fani bir stre
calismaya devam eder. Sicaklik yeterince
dastigunde fan kendini kapatacaktir.

Firin acilir ancak i¢ aydinlatma yanmaz!

Tum fonksiyonlar dizgtn calisiyorsa, ampulln
yandigi olasidir. Firini kullanmaya devam
edebilirsiniz.

Sorun ¢cozulmediyse veya baska tur
hatalar durumunda yerel teknik
destek merkezinizle iletisime gecin.

IN

Tum onarimlar uzman teknisyenler
tarafindan yapilmahdir.

IN

5.1. Elektrik baglantisi

e Teknik veriler, seri numarasi ve isaretin bulundugu
plaka firin kapi ¢cercevesinde gérunur bir konumda
olmahdir.

Plaka asla cikarilmamalidir.

Cihaz, elektrik sisteminin gtvenlik
yonetmeliklerine uygun olarak topraklanmalidir.

Kalici baglanti kullaniliyorsa, cihazin gic kaynadi
hatti en az 3 mm temas bosluguna sahip bir cok
kutuplu kesme ayqiti ile donatilmali ve cihazin
kendine kolay erisilebilir bir konumuna
yerlestirilmelidir.

e Bir priz ve fis baglantisi kullaniliyorsa, bunlarin ayni
tipte oldugundan emin olun. Asiri Isinmaya veya
yaniklara neden olabileceginden kigulttculer,
adaptorler veya birlesimler kullanmayin.

5.2. Firini konumlandirma

Cihaz, herhangi bir i1stya dayanikli malzemeden yapilmis
dolaplara gémme icin tasarlanmistir. izleyen resimlerde
gosterilen dlcimlere uyunuz (bkz. 6. Kurulum Resimleri).

Uzun dolaplara kurulum yaparken, dolabin Gstu/arka
tarafinda 100 mm derinliginde bir aciklik olmasi gerektigini
unutmayin.
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x Kurulum Gorselleri/ Kurulum-Gorselleri / Kurulumlar
resimler

EN Bu mikrodalga firin zemin seviyesinden 850 mm yukariya monte edilmek tzere tasarlanmistir. Bu mikrodalga firin
bir calisma tezgahinin altinda veya baska bir firinin altinda kurulamaz, sivi dékilmesini dnlemek icin.

DE Bu mikrodalga firin zemin Gstu 85 cm'den yuksek bir konuma monte edilmek Uzere tasarlanmistir
ve bu mikrodalga firin bir tezgahin altinda veya baska bir firinin altinda kurulmamalidir; béylece sivilar déktlmez.

RU Bu mikrodalga firin, zemin seviyesinden 850 mm'den yiiksekte konumlandiriimalidir. Suna bagli olarak
mikrodalga firina sivi dokulmesini 6nlemek icin mikrodalga firini mutfak masasinin altina veya baska
bir firinin altina yerlestirmeyin.
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Kurulum Resimleri/ Kurulum Resimleri / YcTaHOBO4YHbIE
resimler

EN
e Firini tamamen dolaba itin ve ortalayin.

Mikrodalga firinin kapagini a¢in ve cihazi dolaba
dort vida ile sabitleyin.

DE
o) Mikrodalga firini nise kaydirin ve uygun sekilde
ayarlayin.
4 X amy Mikrodalga firinin kapagini acin ve cihazi
gorselde gosterildigi gibi mutfak mobilyasina
dort adet gelen vidalarla sabitleyin.

RU
07<5AB8B5 ?5GL ?>;=>ABLN nisin ortasina.

-B:@>9B5 425@FC ?5G8 8 ?@8:@CB8B5

?7@81>@ : dolaba, pakette bulunan dort vida
ile. Vidalari 6n paneldeki deliklerden gecirin.
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