S M E G

MP322X1

Kullanim Kilavuzu



icindekiler

1. Talimatlar
1.1. GUvenlik Bilgisi
S | (o ] =T P 9
1.3. Bu kullanici kilavuzu
1.4. KullaniCl KHAaVUZU NASH OKUNUL ... et e e et e e e eans 9

7 - o] | - 1 11 - TS 10
2.1. Genel Aciklama
2.2. Kontrol Paneli
P T =T Y o T TSP UUPPTP PP 12
2.4, FONKSIYONIArTN AGIKIGMIAST 1uuuiiiiiiiie ettt e e e e e et e et r e et e e e e e e e e neeannaes 12

3. Kullanim
3.1. Mikrodalga firinin @avantajlar .......cccoiiiiiii e 13
3.2. Talimatlar
3.3. Hangi tar firin kaplar Kullanilabilir? ... 14
3.4. ilk kullanim
3.5. Firini kullanma
3.6. PisSirme FONKSIYONIAIL.........oooiiiiiii e eaans 17
3.7. Ozel islevler ve otomatik programlar
3.8. Finin calisirken...
3.9. Ikincil meniu
3.10. Tavsiye edilen pisirme tablolari

4. Temizlik ve Bakim
4. L. Talimatlar e e r e e e e eeas 27
4.2. Yiizeylerin temizZI@NMESi...........c.ouiiiiiiii 27
4.3. Siradan gunliik temIZITK ... e e 27
4.4. Yiyecek lekeleri ve tortular ... 27
4.5. Firini1 temizleme
4.6. Olaganistil baKIm 28
4.7. Firin calismazsa ne yapmaliyim?

5. Kurulum
5.1. Elektrik baglantisl 29
5.2. FIrinin KonUMIANAIFIIMASE ....ooiiniiiii et e et e e e et e e e et e a et e e r e e e e enaenns 29

6. Kurulum Gorselleri

3/EN



A Talimatlar

1.1. Guvenlik Bilgisi

Cihazin kurulumu ve kullanimi 6ncesinde saglanan talimatlari dikkatlice
okuyunuz. Yanlis kurulum ve kullanim nedeniyle yaralanma ve hasarlardan
uretici sorumlu degildir. Her zaman gelecekte basvuru icin talimatlari cihazla
birlikte saklayiniz.

COCUKLAR VE SAVUNMASIZ KISILER ICiN GUVENLIK
Uyari! Bogulma, yaralanma veya kalici sakatlanma riski.

e Bu cihaz 8 yasindan itibaren cocuklar ve fiziksel, duysal veya
zihinsel yetenekleri sinirli olan veya deneyim ve bilgi eksikligi
bulunan kisiler tarafindan, bir yetiskin veya guvenliklerinden
sorumlu bir kisi gozetiminde kullanilabilir.

® Cocuklarin cihazla oynamasina izin vermeyin.
® Tum ambalajlari cocuklardan uzak tutun.

® UYARI: Cihaz calisirken veya sogurken cocuklari cihazdan uzak tutun.
Erisilebilir parcalar sicaktir.

e Cihazda cocuk kilidi varsa, bunu etkinlestirmenizi tavsiye ederiz. 3
yasin altindaki cocuklar cihazin yakininda gozetimsiz birakilmamalidir.

® Temizlik ve kullanici bakimi, gbzetim olmadan cocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

GENEL GUVENLIK
e Bu cihaz, ev kullanicilar ve benzeri uygulamalar icin tasarlanmistir:

- magaza, ofis ve diger calisma ortamlarindaki personel mutfak alanlari;

- Giftlik evleri;
- oteller, moteller ve diger konut ortamlarindaki musteriler tarafindan;
- yatak-kahvalti tipi ortamlar.

e Calisirken cihaz icten isiniyor. Cihazin icindeki i1sitma elemanlarina
dokunmayin. Aksesuarlari veya firin kaplarini ¢cikarirken veya yerlestirirken
her zaman firin eldivenleri kullanin.

e UYARI: Sivilari ve diger yiyecekleri sikistirilmis kaplarda isitmayin.
Patlayabilirler.
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Talimatlar A

® Sadece mikrodalga firinlarda kullanilmaya uygun catal, bicak ve kaplar kullanin.
® Yiyecekleri plastik veya kagit kaplarda isitirken aleti yanma olasiligi nedeniyle
gozetim altinda tutun.

e Alet yiyecek ve icecekleri isitmak icin tasarlanmistir. Yiyecek veya
giysilerin kurulamasi ve isitma yastiklari, terlikler, singerler, nemli bezler
ve benzerlerinin isitilmasi yaralanma, yanma veya yangin riski dogurabilir.

e Uyari! Firin su durumlarda kullanilamaz:
- Kapi dogru sekilde kapanmiyor;
- Kapl menteseleri zarar gormus;
- Kapt ile firin onu arasindaki temas yuzeyleri zarar gormus;

- Kapi pencere cami zarar gormus;

- iceride metal bir cisim bulunmamasina ragmen firinda sik sik elektrik arki
olusmaktadir.

® Firin yalnizca Teknik Destek Hizmeti teknisyeni tarafindan onarildiktan sonra
tekrar kullanilabilir.

e Duman cikarsa cihazi kapatin veya fisini cekin ve alevleri bogmak icin kapiyi
kapali tutun.

e iceceklerin mikrodalga ile isitilmasi ge¢ gorilebilir kaynama ile sonuclanabilir.
Kap ile calisirken dikkatli olun.

® Beslenme sisesi ve bebek mama kavanozlarinin icerigi kanstiriimali veya
calkalanmali ve tuketim oncesi sicakligi kontrol edilmelidir; bdylece
yaniklar onlenir.

e Kabuklu yumurtalar ve sert haslanmis buatin yumurtalar, mikrodalga
IsisI bittikten sonra bile patlayabilecegi icin cihazda isitiimamalidir.

e Uyari! Saf alkol veya alkolli icecekleri mikrodalgada isitmayin. YANGIN RiSKi!

e Dikkat! Gidalarin asiri Isinmasini veya yanmasini onlemek igin kuguk
miktarlarda gida isitirken cok uzun sureler veya cok yuksek guc seviyeleri
secilmemelidir. Ornegdin, secilen glic cok yiuksekse bir ekmek simidi 3
dakika sonra yanabilir.
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A Talimatlar

e Kizartma icin sadece izgara fonksiyonunu kullanin ve firini her an izleyin.

Ekstra bir fonksiyon kullanip ekmek kizartirsaniz ¢ok kisa sirede yangin
cikabilir.

e Sicak kapiya veya firina diger elektrikli cihazlarin gtc kablolarini
asla takmayin. Kablo izolasyonu eriyebilir. Kisa devre tehlikesi!

e Sivilari isitirken dikkat edin!

Firin icindeki sivilar (su, kahve, cay, sut vb.) kaynama noktasina
yakin oldugunda aniden cikarilirsa kaplarindan sicrayabilirler.

Yaralanma ve yanik TEHLIKESi!

Sivilari isitirken boéyle bir durumdan kacinmak icin kaptan bir cay kasigi veya
cam cubuk koyun.

KURULUM

e Elektrik sistemi, Ill. seviye asiri gerilim altinda tam izolasyon saglayan tim
kutuplarda ayirma imkani olan bir baglanti kesici ile donatilmis olmalidir.

® Elektrik baglantisi icin bir fis kullaniliyorsa, kurulumdan sonra erisilebilir
olmahdir.

e Elektrik carpmasina karsi koruma elektrik tesisati tarafindan saglanmahdir.

e Uyari: Firin topraklanmis olmalidir.

TEMIZLEME

e Cihaza duzenli olarak temizlenmeli ve yiyecek kalintilari kaldiriimalidir.

e Cihazi temizlemek icin buhar temizleyici kullanmayin.

e Cihaz temiz durumda tutulmazsa yuzeyin bozulmasina ve cihazin 6mrunu
olumsuz etkileyebilecek ve muhtemelen tehlikeli bir durumda
sonuclanabilecek bir durum ortaya cikabilir.
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Talimatlar A

e Cam kaplyi temizlemek icin sert olmayan asindirici temizleyiciler veya sivri
metal kaziyicilar kullanmayin cunkl yuzeyi gizebilir ve bu da camin
kirllmasina yol acgabilir.

e Firin dogru sekilde calistigindan emin olmak icin kapi! temas
yuzeyleri (oyuk on yuzu ve kapilarin ic kismi) cok temiz tutulmalidir.

e | (itfen temizleme ile ilgili talimatlar "Firin Temizligi ve Bakimi" bolimundeki
talimatlar takip edin.

ONARIMLAR
e UYARI: Bakim 6ncesi gu¢ kaynagini kesin.
e UYARI: Kapagin sokUlmesini gerektiren herhangi bir servis veya onarim islemini
yalnizca yetkin bir kisi gerceklestirebilir.
® mikrodalga enerjisine maruz kalmaya karsi koruma saglar.

e UYARI: Kapi veya kapak sizdirmazliklari zarar gormusse, yetkin bir
kisi tarafindan tamir edildikten sonra cihaz calistiriilmamalhdir.

e Guc kablosu zarar gormusse tehlikeli durumlari onlemek icin bu gorevi
yapabilecek Uretici, yetkili temsilciler veya yetkin teknisyenler
tarafindan degistirilmelidir. Ayrica bu gorev icin 6zel aletler gereklidir.

e Giderici ve bakim calismalari, 6zellikle akim tasiyan parcalarin bakimi,
yalnizca Uretici tarafindan yetkilendirilmis teknisyenler tarafindan
yapilabilir.

Bu talimatlar izleyerek ocaga zarar vermekten veya diger tehlikeli
durumlardan kac¢inin:

e Kullanim sirasinda mikrodalgayi bos calistirmayin. icinde yiyecek yoksa
elektriksel asir yuk olusabilir ve firin zarar gérebilir. ZARAR RiSKi!

e Firin programlama testlerini yurattrken firinin icine bir bardak su
koyun. Su mikrodalgalari emecektir ve firin zarar gormeyecektir.
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A Talimatlar

e Havalandirma deliklerini kapatmayin veya engellemeyin.

e Sadece mikrodalga icin uygun kaplar kullanin. Mikrodalgada kap ve
kapaklari kullanmadan 6nce bunlarin uygun oldugundan emin olun (kap
turleri bolumune bakin).

e Firin icinin tavanindaki mika kapagi asla cikarmayin! Bu kapak, yagin
ve yiyecek parcalarinin mikrodalga ureteci zarar gormesini engeller.

® Firinin icerisine yanici hicbir esya koymayin, cunkui firin calistinldiginda
yanabilir.

e Firini kiler olarak kullanmayin.

e Mikrodalgalarla isitilan yagin sicakhgini kontrol etmek imkansiz oldugundan
firrnda kizartma yapmayin.

® Seramik taban ve 1zgaralar en fazla 8 kg tasiyabilir. Firina zarar vermemek icin
bu yukld gecmeyin.
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Talimatlar A

1.2. Atiklar 1.4. Kullanici kilavuzunu nasil okunur

@ Bu kullanici kilavuzu su okuma kurallarini kullanir:
Ambalajin atilmasi

Ambalaj Gzerinde Yesil Nokta tasinir. Karton, kdpuk
ve plastik film gibi tUm ambalaj malzemelerini
atarken uygun kaplari kullanin. Bu, ambalaj
malzemelerinin geri donUsturilmesini saglar.

Eski elektrikli aletlerin bertarafi E\/

Avrupa Direktifi 2012/19/AB (WEEE) Elektrikli ve
Elektronik Ekipman Atiklarini kapsar; eski ev elektrikli
aletlerin normal siralanmamis belediye atik akisina
atilmamasi gerekir. Eski aletler, icerdikleri
malzemelerin geri kazanimi ve geri déntsumuni Kullanim
optimise etmek ve insan sagligi ile cevreye olan

Talimatlar

Bu kullanici kilavuzu hakkinda genel bilgi,
guvenlik ve nihai bertaraf.

Aciklama

Cihazin ve aksesuarlarinin aciklamasi.

il >

Cihazin ve aksesuarlarinin

etkisini azaltmak icin ayn olarak toplanmalidir. 23 ullanimiyla ilgili bilgiler, pisirme
Onerileri.
Urlindeki cizili disi carpili ¢op tepsisi simgesi, Temizlik ve Bakim

cihazi bertaraf ederken ayri olarak toplanmasi

Co el e Deren e e ih temizligi k icin bilgiler.
gerektigi yukimlulugunuzu hatirlatir. Cihazin temizligi ve bakimr icin bilgiler

Tuketiciler eski cihazlarinin dogru bertarafi hakkinda bilgi

icin yerel makamlari veya perakendeciyi aramaldir.
Kurulum

Nitelikli teknisyen igin bilgi:

Cihazinizi bertaraf etmeden énce gig¢ kablosunu gikarin,
Kurulum, calistirma ve muayene.

kesin ve atin.

1.3. Bu kullanici kilavuzu

Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz bir parcasidir ve
bu nedenle cihazin calisma émri boyunca tamamen ve

o z. Guvenlik Talimatlari
kullanicinin erisebilecegi yerde saklanmalidir.

= IR B

e Cihaz! kullanmadan 6nce bu kullanici kilavuzunu
dikkatlice okuyun.

Bilgi

==

Tavsiye
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Aciklama

2.1. Genel Aciklama

REERE ’
Y ©)

1. Menteseler

2. Kapi penceresi cami
3. Asagi acilir izgara
4. Seramik taban

5. Kontrol paneli

10/TR



Aciklama

2.2. Kontrol Paneli

A

"

s PT1

4]
DSP3 =

. @PT2

LS

PT1 Fonksiyon parametreleri diugmesi

(Bundan sonra kolaylik olmasi icin PT1 olarak anilacaktir.)

Bu diigme sunlari yapmanizi saglar:
e Kapadi agin
® Zamani ayarlayin
e Pisirme sicakligini secin
® Pisirme suresini secin
® Pisirmenin baslama ve bitis zamanlarini programlayin.

Dogru sekilde kullanmaya iliskin talimatlar icin bir sonraki
bolimlere bakin.

Not: Parametre digmesine kisa slire basmak kapagin
aciimasini saglar.

DSP1 Mevcut saat / Sure gostergesi

(Bundan sonra kolaylik olmasi icin DSP1 olarak anilacaktir.)

Bu gosterge mevcut saati veya pisirme suresini gosterir.

Ayrica fonksiyon emniyet kilidi kapatma 1sigi da gérinGr
(bkz. “Cocuk glvenligi kilidi kapatma fonksiyonu”)

Q31

/

Q-G

pDsP2 Mikrodalga gucu / Agirlik gostergesi

(Bundan sonra kolaylik olmasi icin DSP2 olarak anilacaktir.)

Bu goOsterge, gerekli fonksiyon icin ayarlanan Parametreleri
veya kullanici tarafindan ayarlanan Parametreleri gosterir.

DSP3 Fonksiyon gostergesi

(Bundan sonra kolaylik olmasi icin DSP3 olarak anilacaktir.)

Bu godsterge, secim icin kullanilabilir tim pisirme
fonksiyonlarini (yanarak) gdsterir.

Bir pisirme fonksiyonunun nasil secilecegine iliskin
talimatlar icin “Calisma modlan” bolimune bakin.

PT2 Fonksiyon anahtari acma diugmesi

(Bundan sonra kolaylik olmasi icin PT2 olarak anilacaktir.)

Bu diigme sunlari saglar:

e Mikrodalgayl agma ve kapatma

® Bir pisirme fonksiyonu secmek igin (bkz. “Calisma
modlar”).
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2.3. Aksesuarlar
Raf

ince yiyecekleri 1zgara yapmak icin kullanishidir; 1zgara
yapma veya diger genel kullanimlar icin.

2.4. Fonksiyonlarin Aciklamasi

Asagidaki tablo mevcut fonksiyonlarin kisa bir aciklamasini sunar.

. ™)
Mikrodalgalar Zaman ile ¢ozdlirme
S
oy Mikrodalgalar +
.
sl 1zgara elemani

i Izgara elemani

Agirliga gore ¢ézdirme

Pizza fonksiyonu

mﬁ
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Kullan

3.1. Mikrodalga firinin avantajlan

Geleneksel bir pisiricide, rezistanslar veya gaz
bralorleri tarafindan yayilan 1si yiyeceklerin distan
ice dogru yavasca nufuz eder. Bu nedenle havayi,
firin bilesenlerini ve yiyecegi tutan kaplari isitirken
buyuk bir enerji kaybi olur.

Mikrodalgada isi yiyecekler tarafindan kendiliginden
aretilir, yani isi icten disa dogrudur. Havaya, hacmin
duvarlarina veya kaplara is1 kaybi yoktur
(mikrodalgaya dayanikli kaplar oldugu slrece). Bu,
yalnizca yiyecegin isitildigi anlamina gelir.

Ozetlemek gerekirse, mikrodalga firinlarin asagidaki
avantajlari vardir:

1. Pisirme sutesinde tasarruf; genel olarak geleneksel
pisirmeye gore sure yaklasik ¥ oraninda kisalir.

Gidalarin ultra hizh ¢ézdurtlmesi, boylece bakterilerin
gelisme tehlikesini azaltir.

3. Enerji tasarrufu.

Pisirme suresinin kisalmasi nedeniyle yiyeceklerin besin
degerinin korunmasi.

5. Kolay temizleme.

Mikrodalga firin calisma modu

Mikrodalga firin, elektrik enerjisini mikrodalga
enerjisine donlstiren Magnetron adinda bir ylksek
voltajli valf icerir. Bu elektromanyetik dalgalar, bir
dalga kilavuzu ile firinin icine yonlendirilir ve metalik
bir dagitici veya dénen tabak kullanilarak dagitilir.

Firinin icinde mikrodalgalar her yéne yayilarak metal
duvarlar tarafindan yansitilir ve boylece yiyecekler esit
sekilde nufuz eder.

Neden yiyecek isitilir

Cogu yiyecek su icerir ve su molektlleri mikrodalgal
dalgalarla titresir.

-3

Molekuller arasindaki sartiinme 1s1 Uretir ve bu da
yiyeceklerin sicaklhigini ylkseltir, dondurmayi veya
pisirmeyi saglar ya da sicak tutar.

Isi yiyecegin icinde olustugu icin:

e Yemekler herhangi bir sivi veya yag olmadan ya da
bunlardan ¢ok aziyla pisirilebilir;

e Mikrodalgada buz ¢c6zme, Isitma veya
pisirme, geleneksel firina gére daha hizhdir;

e Vitaminler, mineraller ve besin maddeleri korunur;

e Dogal renk veya aroma degistiriimez.

Mikrodalgalar porselen, cam, karton veya plastik
Uzerinden gecer, metal Uzerinden gegcmez. Bu
nedenle, metal iceren kaplar veya metal parcalar
iceren kaplar mikrodalga firinda kullanilmamalidir.

Mikrodalgalar metal tarafindan yansitilir...

o7

~

.. cam ve porselen Uzerinden gegerler...
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3.2. Talimatlar

Kullanim sirasinda firinin
icindeki yuksek sicakhk

Yangin veya patlama tehlikesi
Firinin yakininda herhangi bir Grtn puskirtmemeyin.

Agir yanici malzemeleri firinin yaninda kullanmayin
veya birakmayin.

e Mikrodalgadan baska bir fonksiyon varsa yiyecek
pisirmek icin plastik mutfak esyasi kullanmayin.

e MUhUrll tenekeler veya kaplar firlna koymayin.

e Yaglar veya yaglar salinabilecegi pisirme
islemleri sirasinda firini denetimsiz birakmayin.

® Pisirme sirasinda gerekli olmayan tim tepsileri
ve raflari ¢ikarin

3.3. Hangi tur firin kaplan
kullanilabilir?

Mikrodalga fonksiyonu

Mikrodalga fonksiyonunda, mikrodalgalarin
metalik yUzeyler tarafindan yansitildigini
unutmamak dnemlidir. Cam, porselen, seramik,

plastik ve kagit mikrodalgalarin gecisine izin verir.

Bu nedenle mikrodalgada metalik kaplar
veya metalik parcalar veya dekorasyonlari
olan kaplar kullanilamaz. Metalik
dekorasyon veya parcalar iceren cam veya
seramik (or. kursun cami) kullanilamaz.

Mikrodalga firinda pisirmek icin ideal malzemeler;
yanmaz, istya dayanikli cam, porselen veya
seramiktir. Cok ince kristal ve porselen yalnizca
kisa sureligine kullaniimali, daha 6nce pisirilmis
yiyecekleri ¢c6zdlirmek veya isitmak icin kullanilir.

Kaplar test edin

Yemegi en ylksek glcte 20 saniye firina yerlestirin.
Soguk veya cok sicak degilse uygundur. Ancak ¢ok
Isinirsa veya elektrik arki olusturursa uygun degildir.

Sicak yiyecekler tencereye isi iletir ve bu da cok isinabilir.
Bu nedenle daima eldiven kullanin!
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Kullan

lzgara fonksiyonu

Izgara fonksiyonunda tabak en az 2502°C sicakliklara
dayanikli olmahdir.

plastik kaplar uygun degildir.
Birlesik fonksiyon

Birlesik fonksiyonda kullanilan kaplar hem
mikrodalga hem de i1zgara pisirme icin uygundur.

Aliminyum kaplar ve folyolar

Aliuminyum kaplar icinde veya aluminyum folyo
ile saril 6nceden pisirilmis yiyecekler asagidaki
talimatlar izlenirse mikrodalgada kullanilabilir:

e Ambalaj Gzerinde basili olan Ureticinin
talimatlarina dikkat edin,

e Aliuminyum kaplar 3 cm'den yuksek
olmamali ve boslugun duvarlariyla temas
etmemelidir (minimum mesafe 3 cm).
Aliminyum kapak c¢ikariimahdir.

e Aliminyum kabi dogrudan seramik taban Uzerine
koyun. lzgara kullaniliyorsa kap sallanan bir
porselen tabagina yerlestiriimelidir. Kapak
dogrudan i1zgaranin (zerine asla konmamalidir!

e Mikrodalgalar yiyecege yalnizca yukaridan
girdiginden pisirme slresi daha uzun olacaktir.
Slphe durumunda sadece mikrodalga igin guvenli
kaplar kullanin.

e Codzunme sirasinda mikrodalgalar yansitmak
icin aliuminyum folyo kullanilabilir. Tavuk eti
veya kiyma gibi narin yiyecekler, uygun
uclari kapatarak asiri isilardan korunabilir.

e Onemli: Aliminyum folyo yuva duvarlariyla temas
etmemelidir cinkl bu elektrik arki olusturabilir.



Kapaklar

Kullan

Cam veya plastik kapaklar veya yapiskan film kullaniimasi

su nedenlerle tavsiye edilir:

1. Asiri buharlasmayi énlerler (6zellikle cok uzun pisirme

surelerinde);

2. Pisirme sureci daha hizhdir;
3. Yiyecek kurumasi engellenir;

4. Aroma korunur.

Tablo - tabaklar

-3

Kapaklar basincin birikmesini engelleyecek
deliklere sahip olmaldir. Plastik posetlerde de
acikliklar olmahdir. Biberonlar ve bebek mamasi
kavanozlari ile benzer kaplar yalnizca kapaksiz
Isitilmahdir; kapak birakilirsa patlayabilir.

Asagidaki tablo, her durum icin uygun tirde tabaklar
hakkinda genel yénergeler verir.

Calisma modu Mikrodalga Mikrodalga +

Tabak turi m R AT P zgara lzgara
Cozundur / 1sit Pisir

Cam ve porselen 1) evet evet hayir hayir
Ev tipi, yanmaya dayanikli olmayan, olabilir
bulasik makinesinde yikanir
Mehrlik seramik evet evet evet evet
Yangina dayanikli cam ve porselen
Seramik, canak comlek tabaklar evet evet hayir hayir
piiriizsiiz olmayan
metalik suslemeler olmadan sirli
toprak kaplar
sirh evet evet hayir hayir
piiriizsiiz olmayan hayir hayir hayir hayir
Plastik tabaklar 2)
100°C'e kadar 1siya dayanikli evet hayir hayir hayir
250°C'e kadar isiya dayanikli evet evet hayir hayir
Plastik filmler 3)
Sarikli Film hayir hayir hayir hayir
Selofan evet evet hayir yokiagi
Kagit, karton, parsomen 4) evet hayir hayir hayir
Metal
Aliminyum folyo evet hayir evet hayir
Aliminyum kaplar 5) hayir evet evet evet
Aksesuarlar evet evet evet evet

1. Altin veya gimaus kenarl ve kursun cam yok.

2. Ureticinin ipuclarini unutmayin!

3. Cantalarn kapatmak icin metal klipsler kullanmayin.
Cantalan delebilirsiniz. Yiyecekleri kapatmak icin yalnizca

filmler kullanin.

4. Kagit tabak kullanmayin.

5. Kapaksiz yalnizca si§ aliminyum kaplar. Aliminyumn
kavitenin duvarlariyla temas etmemesi gerekir.
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3.4. ilk kullanim

1. Cihazin disindan veya icinden, aksesuarlar
dahil olmak tzere koruyucu filmi ¢ikarin.

2. Aksesuarlar ve firin boslugundan (degerlendirme
plakasinin disinda) herhangi bir etiket cikarin.

3. Tum cihaz aksesuarlarini ¢cikarip
yikin (4 Temizlik ve Bakim’a bakiniz).

4. Uretim artiklarini gidermek icin bos firini en yiiksek
sicaklikta (geleneksel fonksiyonlar kullanilarak) isitin.

3.5. Firin Kullanimi

Kapiyl acma
Kapiyl agmak icin PT1'e kisa basin.
Calisma modlan

Bu Griin, PT2'ye basilarak dedistirilebilen 3 calisma ayari
sunacak sekilde programlanmistir.

Bekleme: Mevcut zaman dogrulandiktan sonra DSP1
aclk ve mevcut zamani gosterirken aktiflestirilir.

ACik: bekleme modundan PT2’ye bir kez basin. Tim
gostergeler ve diigmeler isiklandirilir,

% )
~n e o
e

°02:30

KAPALI: Acik konumundan PT2’ye bir kez basin.
Sadece DSP1 izerin@eki sembol yanar.

©
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Operator giivenligini artirmak amaciyla isitma
sistemi herhangi bir fonksiyonda hemen
etkinlestirilmez.

Zamanin ayarlanmasi

ilk kullanimdan sonra veya elektrik kesintisinden sonra 0000 olacaktir

cihazin ekraninda yanip séntyor. Herhangi bir pisirme
islevine baslayabilmek icin mevcut zamanin ayarlanmasi
gerekir.

1. Mevcut zamani ayarlamak icin PT1’e 3 saniye basin.

2. Saatleri artirmak veya azaltmak icin PT1'i saga ve sola
cevirin.

3. Dakikalar ayarlamaya ge¢mek icin bir kez basin.
4. Su anki saati ayarlamak icin saga sola cevirin ve zamani
ayarlamak icin basin.
5. Sembol ® ekranda goérunecek,
yanip sdnmeyi durduracak.

6. Tekrar PT1’e basin ve dakikalar yanip sénmeye
baslayacak; dakikalari ayarlamak icin saga sola gevirin.

7. PT'ye basin ve zaman ayarlanir.

Mevcut zamani ayarlama

Gerekirse mevcut zamani degistirmek gerekir; érnegin
yaz saati uygulamasindan kis saatine gegiste. Bunu
yapmak icin bekleme modundan baslayin (bkz. “Calisma
modlari”). Simdi “Zamani ayarlama” bdlimunde tarif
edilen islemleri tekrarlayin.

Fonksiyonun secilmesi

1. Yalnizca ACik konumunda, pisirme fonksiyonu
sadece PT2'yi saga veya sola cevirerek secilebilir.

2. Secilen fonksiyon DSP3 Uzerinde turuncu renge
doénecektir.

3. On ayarli pisirme siiresi DSP1 (izerinde géruntilenir
ve on ayarh parametreler (sicaklik, mikrodalga gucdu,
agirlik) DSP2 Gzerinde dénlsimli olarak goérintilenir.
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3.6. Pisirme Fonksiyonlari

Mikrodalga

Mikrodalgalar yiyecege dogrudan nifuz
ettigi icin pisirme cok kisa slirede
gerceklesir ve 6nemli oranda enerji
tasarrufu saglar. Yag kullanmadan
pisirmek, ayrica ¢6zdlirme ve yeniden
Isitma icin uygundur; yiyecegin orijinal
gordnimunu ve kokusunu korur.

Y
i i

~.

1. Bu islevi sectikten sonra 6n ayarl pisirme slresini
degistirmek icin PT1'i saga veya sola gevirin.

2. Onaylamak icin PT1'e 3 saniye basin ve mikrodalga gulg
1s1§1 yanip sénmeye baslasin. [

3. On ayarl mikrodalga glic seviyesini degistirmek icin
PT1'i sada veya sola cevirin.

4. Pisirme sUrecini hemen baslatmak icin PT2'ye basin

veya aksi halde pisirme slrecinin baslama stresini
degistirmek icin PT1'e 3 saniye basin (litfen “Gecikmeli

Baslangic Zamani (Otomatik pisirme)” bélimune bakin).

Kapi acilirsa pisirme durur. Kapi
kapatildiginda pisirmeye devam etmek icin
START tusuna basin.

IN

Kombinasyon

Py Kombinasyon pisirmesi geleneksel
l pisirme ile mikrodalga galismasinin
karisimidir.

Mikrodalga + lzgara

Izgaranin kullaniimasi yiyecedin ylzeyinde
mikemmel kizarmaya yol acar. Ote yandan
mikrodalga kullanimi yiyecegin i¢c kisminin

hizli pismesini saglar.

1. Bu islevi sectikten sonra 6n ayarl pisirme suresini
degistirmek icin PT1'i saga veya sola gevirin.

2. Onaylamak icin PT1'e 3 saniye basin ve mikrodalga gig
1s1§1 yanip sénmeye baslasin. [l

3. On ayarl mikrodalga glc seviyesini degistirmek icin
PT1'i sada veya sola cevirin.

4. Pisirme slirecini hemen baslatmak icin PT2'ye basin
veya aksi halde pisirme surecinin baslama suresini
degistirmek icin PT1'e 3 saniye basin (litfen “Gecikmeli
Baslatma Zamani (Otomatik pisirme)” bélimune bakin).

A\

e Syivilarl 1Isitmak veya kaynatmak icin birlesik
fonksiyonlari kullanmayin.

Yanhis kullanici

Cihazin zarar gorme riski

17 /EN
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Geleneksel pisirme
fonksiyonlar Izgara

Izgara elemanindan gelen isi, 6zellikle
ince ve orta kalinliktaki etlerde
mukemmel kizartma sonuclari verir ve
pisirme sonunda yemege esit kahverengi
tonu vermenizi saglar. Sosisler, domuz
kaburga ve pastirma icin mukemmeldir.

Bu fonksiyon, 6zellikle et olmak Uzere
blylk miktarda yiyecegin esit sekilde
1zgaralanmasini saglar.

1. Bu fonksiyonu sectikten sonra, pisirme 6n ayar
slresini degistirmek icin PT1'i saga veya sola cevirin.

2. Pisirme islemine derhal baslamak icin PT2'ye basin veya
aksi halde pisirme isleminin baslamasi igin farkl bir zaman
ayarlamak Gzere PT1'e basin (lutfen “Gecikmeli Baslama
Zamani (Otomatik pisirme)” referansina bakiniz).

18/TR
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3.7. Ozel fonksiyonlar ve otomatik
programlar

Zamanla ¢ozdiirme (manuel)

¢

Py Bu fonksiyon, belirli bir stireye gore
l mikrodalga ile yiyeceklerin ¢ézdurulmesine
izin verir.

1. Bu fonksiyonu sectikten sonra, ¢c6zdlUrme 6n ayar
slUresini degistirmek icin PT1'i saga veya sola cevirin.

2. C6zUndurme islemine baslamak icin PT2'ye basin.

Mikrodalga guci en iyi ¢cézdirme sonugclarini elde etmek
icin otomatik olarak ayarlanacaktir.
Secilen ¢co6zdirme slresi 5 dakikadan
l fazlaysa, en iyi sonuclar icin firin
—— | bodlmesindeki yemegin cevrilmesi gerekir.
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Agirhiga gore cozdiirme (otomatik)

2

° Bu fonksiyon, cozlilecek yiyecedin agirligina
l ve tlrine bagh olarak mikrodalgada
cozdurulmesine olanak tanir.

1. Bu fonksiyonu sectikten sonra DSP1'de gdrintilenen
Onceden ayarlanmis yiyecek tlrini degistirmek icin PT1'i
saga veya sola cevirin.

2. Dogrulamak icin PT1'e 3 saniye basin ve
agir 1sik

yanip sdnmeye baslar.

3. On ayarl yiyecek agirhgini degistirmek icin PT1'i saga
veya sola gevirin.

4. COzulme slrecini baslatmak igin PT2'ye basin.

5. Cozllme slresi yiyecegin tiriine ve agirhigina gore
hesaplanir ve en iyi ¢6zelti sonuclarini elde etmek
icin mikrodalga glict otomatik olarak degistirilir.

4

Co6zunme sirasinda en iyi sonuclar
icin firindaki yemek cevrilmelidir.

Asagidaki tablo, agirliga gére ¢6zdirme fonksiyonunun
programlarini gosterir; agirlik araliklari, ¢ézdirme ve
dinlenme sirelerini (yiyecedin esit sicakliga ulasmasini
saglamak icin).

. Agirhk Dinlenme
Program Yiyecek Zaman (dk)
(kg) zaman (dk)
100 -
PR-01 Et 2-43 20 -30
2000
100 -
PR'OZ Kimes Hayvani 2 - 58 20 - 30
2500
100 -
PR-03 Balik 2-40 20-30
2000
100 -
PR-04 Meyve 2-13 5-10
500
100 -
PR-05 Ekmek 2-19 5-10
800

Pizza fonksiyonu

1. Pizza Fonksiyonunu secmek icin PT2'yi saga veya sola

cevirin.

2. Pizza Fonksiyon gdstergesi olacak
vurgulanacak ve DSP2, 6n ayarli streyi 7 dakika olarak
goOsterecek.

3. Bu 6n ayarl sire, elle yapilmis pizzalar ve 26 cm capina
kadar dondurulmus pizzalar icin gdsterilir; yaklasik 350 g
agirhginda ve sicakhgi 59C'nin Gzerinde olanlar igin.

Dondurulmus pizziler icin tatmin edici
pisirme sonucu saglamak amaciyla
cozlineceklerine ve en az 52C'ye
ulasmalarina izin vermelisiniz.

7
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Gecikmeli Baslangic Zamani (Otomatik pisirme)
1. Gecikmeli baslangici tanimlamak icin PT1'e basildiginda

ilgili 1s1Igin zamani kipirdamaya baslar,
DSP1 mevcut zamani g6sterir ve DSP2 “Oto” gdsterir.

2. Gecikmeli baslangi¢c zamanini degistirmek icin PT1'i sada
veya sola gevirin.

3. Gecikmeli baslangic zamanini onaylamak igin PT2'ye basin.

4. Finin, tanimlanan baslangi¢c zamanini bekleyen bos
bir durumuna girer. DSP3 secilen islevi gbsterir ve
DSP1 ile DSP2, islev icin tanimlanan tim
parametreleri strekli olarak ardisik sekilde gosterir.

5. Secilen zamandan 6nce islevi baslatmak isterseniz,
sadece PT2'ye basin.

6. Programlamayi iptal etmek isterseniz, PT2'ye 3 saniye
basin.

20 /EN
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3.8. Firin cahsirken...

Pisirme dongiisiinin kesilmesi

Baslat/Durdur tusuna bir kez basarak veya firin kapagini
acarak pisirme sirecini istediginiz zaman durdurabilirsiniz.
Her iki durumda da:

= Mikrodalga emisyonu derhal durdurulur.

®  |zgara devre disi birakilir ama hala ¢ok sicak. Yanma
tehlikesi!

= Zamanlayici durur ve goésterge kalan calisma
slresini gosterir.

isterseniz, bu noktada sunlar yapabilirsiniz:
"  Yemegin esit pismesini saglamak igin cevirin veya
karistirin.
= jslem parametrelerini degistirin.
= islemi 3 saniye PT2'ye basarak iptal edin.

islemi yeniden baslatmak icin kapiy kapatin ve PT2'ye
basin.

Parametreler Gzerinde degisiklik yapma

Calisma parametreleri (zaman, agirlik, gug vb.) pisirme
sureci kesildiginde ancak degistirilebilir. Asagidaki gibi
ilerleyin:
= Parametre degistirme modunu etkinlestirmek
icin PT1'e yaklasik 5-6 saniye basin. Sembol
yanipglS6hmeye baslar. Kalan pisirme siiresini
degistirmek icin PT1'i sada veya sola cevirin.

= Kalit veya gecerli olmak igin PT1'e 3 saniye basin ve
bir sonraki parametre 1s1g1 yanip sonmeye baslasin.
Kalan parametreleri degistirmek igin aktif islev
boliminde aciklandidi gibi ilerleyin.

®  Pisirme islemine devam etmek icin PT2'ye basin.
Bir pisirme cevrimini iptal etme

1. Pisirme sUrecini iptal etmek istiyorsaniz, PT2'ye 3 saniye
basin.

2. Kalan bir bip sesi duyacaksiniz ve firin KAPALI konuma
doéner.

Bir pisirme dongiisiiniin sonu

islem sonunda iic bip sesi duyacaksiniz ve gdsterge “End”
kelimesini gbsterecek.

Bip sesleri kapi acilana veya PT2 basilana kadar her 30
saniyede bir tekrarlanir. FirrnOFF konumuna déner
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3.9. ikincil menii

Bu alet ayrica kullaniciya olanak saglayan gizli bir "ikincil
menU"ye sahiptir:

1. Show Room fonksiyonunu etkinlestirin veya devre disi
birakin (tim isitma elemanlarini devre disi birakarak
sadece kontrol panelinin calismasini saglar);

2. Maksimum glic ¢cekimini 2000 W ile sinirlayan
fonksiyonu etkinlestirin veya devre disi birakin;
3. Cocuk guvenlik cihazini etkinlestirin veya devre disi birakin (

Cocuk guvenlik kilidi fonksiyonu

1. Finin kapali konumda iken (bkz. “Calisma modlar”) PT1'i
basili tutun ve DSP1’de OFF SHO mesaji gérununceye
kadar bekleyin.

2. Simdi PT1'i basili tutun ve DPS1 Uzerinde “OFF BLOC”
mesajl gérinlnceye kadar basmaya devam edin.

3. PT1'i saga veya sola gevirin ve bu fonksiyonu
etkinlestirin (ON BLOC) veya devre disi birakin (OFF BLOC);
bu fonksiyon, kullanicidan herhangi bir komut olmadan 3
dakika calisma sonrasinda tim fonksiyonlari ve digmeleri
kilitlemektedir (bu sistem calisirken

aktifoldugundamsembol DPS2 Gzerinde gorinur).

4. Gereken parametre ayarlandiktan sonra PT2 tusuna
basarak firini baslangic bekleme durumuna geri getirin.

5. Pisirme programini degistirmek veya farkh bir
fonksiyon secmek icin kilidi gecici olarak ¢ikarmak
amaciyla PT1’i basil tutun ve DSP2’'den sembBLad
kaybolana kadar bekleyin. Gerekli degisiklikler
simdi yapilabilir ve son ayardan sonra 2 dakika
icinde kilit yeniden galismaya baslayacaktir.

6. Kilidi kalici olarak devre disi birakmak icin ikincil menaye
girin ve bu bolimde aciklandigi gibi fonksiyonu kapatin.

-3

Show Room Fonksiyonu (yalnizca sergileyenler icin)

1. Finin kapali durumdayken (bkz. “7.2 Calisma
ayarlan”) PT1 tusuna 5-6 saniye basili tutun; DSP1
Uzerinde OFF SHO mesaji géruninceye kadar. Bu,
SHOW ROOM fonksiyonunun (tim isitma elemanlarini
devre disl birakarak sadece kontrol panelinin
calismasina olanak tanir) etkin olmadigi anlamina gelir.

2. Bu fonksiyonu etkinlestirmek icin PT1'i saga veya sola
cevirin (ON SHO) veya devre disi birakmak igin (OFF SHO).
Firini normal sekilde kullanmak icin OFF SHO olarak ayarlayin.

3. Gereken parametre ayarlandiktan sonra firini baslangig
bekleme durumuna geri gétirmek icin PT2 tusuna basin.
Sogutma fani sistemi

Pisirme islevi basladiginda devreye giren bir
sogutma sistemiyle donatiimistir.

Fanlarin calismasi, kapinin Gzerinden gelen normal
bir hava akimi tretir ve firin kapatildiktan sonra
kisa bir sire daha devam edebilir.

ic aydinlatma
Firin 15191 yanar:

= finn kapag! bekleme durumunda acildiginda veya;

= fonksiyon kolu herhangi bir fonksiyona
cevrildiginde.

Firin kapagi acik birakilirsa firin 15191 otomatik olarak 10
dakika sonra kapanir.
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3.10. Tavsiye edilen pisirme tablolari

\"
Mikrodalga ile Pisirme R

Uyar!

e Mikrodalganizla pisirmeden 6nce Giivenlik
Bilgileri boliimiinii okuyun

Mikrodalgalarla pisirirken bu Onerileri izleyin:

= Kabuklu veya soyulmus yiyecekleri iIsitmadan veya
pisirmeden 6nce (6r. elma, domates, patates,
sosis) patlatmamalari icin delin. Hazirlamaya
baslamadan 6nce yiyecegi dograyin.

®= Bir kap veya tabak kullanmadan énce mikrodalga icin
uygun oldugundan emin olun (firin kaplari turleri
bolimune bakin).

= (Cok az nemli yiyecekler pisirilirken (6r. ekmek
cdzdlirme, patlamis misir yapma vb.)
buharlasma cok hizli olur. Boyle bir durumda
firln bosmus gibi calisir ve yiyecek yanabilir.
Firin ve kap zarar goérebilir. Bu nedenle sadece
gerekli pisirme suresini ayarlayin ve pisirme
surecini yakindan izleyin.

= Mikrodalgada blyUk miktarda yagi isitmak mimkuin
degildir (kizartma).

= Hazir pismis yiyecekleri geldikleri kaplardan
cikarin ¢inkl bunlar her zaman i1siya dayanikli
degildir. Yiyecek Ureticisinin talimatlarini izleyin.

= Birkac kapiniz varsa, 6rnegin bardaklar, onlari
seramik taban Uzerinde esit sekilde yayin.

= Plastik posetleri metal mandallarla kapatmayin.
Bunun yerine plastik mandallar kullanin. Buharin
kolayca kagcmasi icin posetleri birkac kez delin.

=  Yemekleri isitirken veya pisirirken en az 70°C
sicakhga ulastiklarini kontrol edin.

®  Pisirme sirasinda firin kapisi caminda buhar olusabilir
ve damlama baslayabilir. Bu
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Oda sicakhgi dustk oldugunda durum normaldir
ve daha belirgin olabilir. Firinin glvenli ¢calismasi
bundan etkilenmez. Yemek pisirdikten sonra
yogusmadan gelen suyu temizleyin

= Syvilari isitirken buharin kolayca buharlasmasi
icin genis acikhkl kaplar kullanin.

Gidalar talimatlara gére hazirlayin ve tablolarda belirtilen
pisirme sureleri ve gug seviyelerini aklinizda bulundurun.

Verilen rakamlarin yalnizca gosterge niteliginde oldugunu
ve baslangi¢ durumu, sicaklik, nem ve yiyecek turline
bagl olarak degisebilecegdini unutmayin. Zamanlari ve
gug seviyelerini her durum icin ayarlamaniz onerilir.
Yiyecegdin tam 6zelliklerine bagli olarak pisirme surelerini
uzatmaniz veya kisaltmaniz, glc seviyelerini artirmaniz
veya azaltmaniz gerekebilir.

Mikrodalgalarla pisirme...

1. Yiyecek miktarn arttik¢a pisirme slresi uzar. Sunu
aklinizda bulundurun:

B Miktan iki katina gikarirsaniz » sure iki katina cikar

®  Miktari yariya indirirseniz » sire yariya iner

2. Sicaklik dustlkce pisirme suresi uzar.
3. Cok miktarda sivi iceren yiyecekler daha hizli isinir.

Yiyecek seramik taban Uzerinde esit olarak dagitilirsa
pisirme daha homojen olur. Tabakin dis kismina yogun
yiyecekler, merkezine ise daha az yogun olanlari
koyarsaniz ayni anda farklh tlr yiyecekleri isitabilirsiniz.

5. Istediginiz zaman firin kapisini acabilirsiniz. Bunu
yaptiginizda firin otomatik olarak kapanir. Kapiyi kapatip
baslangic tusuna basana kadar mikrodalga yeniden
calismaya baslamaz.

6. Ustii kapall yiyecekler daha kisa pisirme siiresi gerektirir
ve Ozelliklerini daha iyi korur. Kullanilan kapaklar
mikrodalgalarin ge¢mesine izin vermeli ve buharin
kacmasina olan klgUk deliklere sahip olmahdir.
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Sebzeleri pisirmek
. = Ayakta durma
Miktar sivilar Gug Zaman .
Y k z Tal tl
eme (9) Ekleme (W) (dK) aman alimatlar
(dk)
Karnabahar 500 100 ml 850 9-11 2-3 Dilimler halinde kesin.
Brokoli 300 50 ml 850 6-8 2-3
Mantarlar 250 25 ml 850 6-8 2-3 Kapal tutun.
Bezelye,
havuclar 300 100 ml 850 7-9 2-3 Pargalara veya dilimler halinde kesin
dilimler. Saklayin
Dondurulmus 250 25 ml 850 8-10 2-3 kapal.
carroTS
Patatesler 250 25 ml 850 5-7 2-3 es blyuklikte parcalar.
Gizli tutun.
Paprika 250 25 ml 850 5'7 2'3 Parcalar halinde veya dilimler halinde kesin
Pirasa 250 50 ml 850 5-7 2-3 dilimler Saklayin.
Dondurulmus
‘Er;'lksellBrukse\ 300 50 ml 850 6-8 2-3 Kapa“ tutun.
filizler
Bahk pisirme
. . Gug Bekleme Siiresi .
Yiyecek |Miktar (g) Zaman (dk) Talimatlar
y 9 (W) (dk)
Balik filetosu 500 600 10-12 3 Kapali pisirin. Cevirin
pisirme siUresinin yarisi sonra.
Butldn balk 800 850 2-3 2-3 Kapali pisirin. Cevirin
360 7-9 pisirme slresinin yarisi sonra.
Kapatmay! disunebilirsiniz
baligin kiicik kenarlari.

ﬁm

Mikrodalga ile ¢6zdiirme
Cozdirme icin genel talimatlar:

1. Cozdururken yalnizca mikrodalga icin uygun
kaplar kullanin (kupa, cam, uygun plastikler).

2. Agirhga gore cozdlrme islevi ve tablolarda cig gidalarin
¢Ozdurulmesi dikkate alinir.

3. Cozdirme suresi, gidanin miktarina ve kalinligina
baglidir. Gidayi1 dondururken ¢6zdirme sirecini
aklinizda bulundurun. Gidayi kapta esit sekilde dagitin.

4. Yiyecegi firin icinde mimkiin oldugunca esit sekilde
dagitin. Balik veya tavuk etinin en kalin kisimlari

ic kabuklar disa dogru cevrilmelidir. Yiyeceklerin
en hassas kisimlarini aliminyum folyo parcalari ile
koruyabilirsiniz. Onemli: Aliminyum folyo, elektrik
arki olusmasina neden olabileceginden firin ic
haznesiyle temas etmemelidir.

5. Genis olan gidalar birkac¢ kez cevrilmelidir.

6. Dondurulmus gidayr mimkin oldugunca esit sekilde
dagitin; zayif ve ince parcalar, kalin ve genis olan
parcalardan daha hizli ¢6zdur.

7. Tereyagi, krem peynir ve krema gibi yag

acisindan zengin yiyecekler tamamen
cozduriulmemelidir. Oda sicakliginda tutulurlarsa
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Birkac dakika icinde servis yapilmaya hazir. Ultra
dondurulmus kremada, icinde ufak buz parcalari
gorlrseniz, servis yapmadan 6nce bunlari karistirmalisiniz.

8. Et suyunun daha kolay akmasi icin kiimes hayvanlarini
ters cevrilmis bir tabaga yerlestirin.

9. Ekmek ¢ok kuru olmamasi icin mendil ile sariimalidir.

10. Finin disar cikardigi her seferde yiyecegi cevirin
bip sesi ve DSP1 su kelimeyi gosterdiginde: Eurn

11. Dondurulmus yiyeceg@i ambalajindan ¢ikarin ve metal
biklm etiketlerini ¢cikarmayi unutmayin. Dondurulmus
yiyecegi buzdolabinda saklamak igin kullanilan ve i1sitma ve
pisirme icin de kullanilabilen kaplarda sadece kapadgi
cikarmaniz gerekir.

Kullan

Diger tim durumlar icin yiyecegi mikrodalga kullanimina
uygun kaplara koymalisiniz.

12. C6zulme sonucu olusan sivi, 6zellikle kimes
hayvanlarindan gelen sivi atilmalidir. Béyle sivilarin baska
yiyeceklerle temas etmesine asla izin verilmemelidir.

13. Cozinme fonksiyonunu kullanirken yiyecegin tamamen
cozllecek kadar dinlenme slresini gerekli oldugunu
unutmayin.

Asadidaki tablo, farkl yiyecek tirleri ve adirliklari icin
(yiyecek sicakhiginin esit sekilde dagitilmasini saglamak
icin) farkh ¢6zinduirme ve dinlenme slrelerini, ayrica
Onerileri gdstermektedir.

Yiyecek Agirlik (g) C.ozur;:lnke) suresi Dinle(r:::;: sluiresi Oneri
Porsiyonlar halinde 100 2-3 5-10 Bir kere cevirin
etler, 200 4-5 5-10 Bir kere cevirin
o et s et domz €8 500 10-12 10-15 iki kez cevirin
1000 21-23 20-30 iki kez cevirin
1500 32-34 20-30 iki kez cevirin
2000 43-45 25-35 Uc kez cevirin
Gulyas 500 8-10 10-15 iki kez cevirin
1000 17-19 20-30 Ug kez cevirin
Bayat et 100 2-4 10-15 iki kez cevirin
500 10-14 20-30 Uc kez cevirin
Sosisler 200 4-6 10-15 Bir kez cevirin
500 9-12 15-20 iki kez cevirin
Kimes hayvaniari 250 5-6 5-10 Bir kez cevirin
(porsiyonlar) 1000 20-24 20-30 ikiye cevirin
Tavuk 2500 38-42 25-35 U kez gevirin
Poularde 200 4-5 5-10 Bir kez cevirin
Balik filetosu 250 5-6 5-10 Bir kez cevirin
Alabalik 100 2-3 5-10 Bir kez cevirin
Karides 500 8-11 15-20 ikiye cevirin
Meyve 200 4-5 5-10 Bir kez gevirin
300 8-9 5-10 Bir kez cevirin
500 11-14 10-20 iki kez cevir
Ekmek 200 4-5 5-10 Bir kez cevir
500 10-12 10-15 Bir kez cevir
800 15-17 10-20 iki kez cevir
Tereyad| 250 8-10 10-15
Krem peynir 250 6-8 10-15
Kremalar 250 7-8 10-15
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Kullan

Izgara Elemani ile Pisirme

Izgara ile iyi sonuclar icin firina verilen rafi kullanin.

Rafi, firin boslugunun metal ylzeyleriyle temas
etmeyecek sekilde yerlestirin; temas ederse elektrik
arki tehlikesi vardir ve firina zarar verebilir.

ONEMLI NOKTALAR:

1. Izgara ilk kez kullanildiginda firin Gretiminde
kullanilan yaglardan gelen duman ve koku olacaktir.

2. Izgara calisirken firin kapisi penceresi ¢ok isinir.
Cocuklardan uzak tutun.

3. Izgara calisirken bosluk duvarlari ve 1zgara
demiri cok isinir. Firin eldivenleri kullanmalisiniz.

Izgara Elemani

-3

4. l1zgara uzun bir stre kullanilirsa guvenlik
termostati nedeniyle elemanlarin gegici
olarak kendini kapattigini gérmek normaldir.

5. Onemli! Yiyecek 1zgaralanacak veya kaplarda
pisirilecekse, s6z konusu kabin mikrodalga kullanimi igin
uygun oldugundan emin olun. Firin kaplari bélimulne
bakin!

6. Izgara kullanildiginda bazi yag sigramalarinin elemanlara
doékalip yanmasi mumkuindidr. Bu normal bir durumdur ve
herhangi bir isletim arizasi oldugunu gdstermez.

7. Pisirme bittikten sonra ici ve aksesuarlari
temizleyin ki gida kalintilari yapismasin.

Bahik Miktar Zaman Talimatlar
(9) (dk)

Balik
Mezgit 800 18-24 Biraz tereyadi ile hafifce yayiniz. Yarim siireden sonra
Sardalya/gurnard 6-8 balik. 15-20 pisirme slresi yarisinda gevirin ve sirin

baharat.

Et
Sosisler 6-8 adet 22-26 Pisirme siresinin yarisinda delin ve cevirin.
Dondurulmus hamburglar 3 adet 18-20
Yedek kaburga (yaklasik 3 cm 400 25-30 Pisirme siiresinin yarisi gectikten sonra soslayin ve
(kalin) cevirin.

Digerleri

Kizarmis ekmek 4 adet 1%-3 Kizartmay takip edin.
Kizarmis sandvicler 2 adet 5-10 Kizartmay takip edin.

Izgarayi 6nceden 2 dakika i1sitin. Aksi belirtilmedikce
1zgarayi kullanin. Suyun ve yagin damlayabilmesi icin
Izgaranin altina bir tepsi yerlestirin. Gosterilen
sureler yalnizca bilgilendirme amaclidir; yemegin
bilesimine ve miktarina, ayrica istenen son duruma
gore degisebilir. Izgara 6ncesinde lzerlerine bitkisel
yag, baharatlar ve otlar siiriip birka¢ saat marine
ederseniz balik ve et harika olur. Tuzu yalnizca
Izgaradan sonra ekleyin.

Sosisleri 1zgaradan 6nce bir catalla delerseniz patlamaz.

Izgara suresinin yarisi gectikten sonra pismenin nasil
gittigini kontrol edin ve gerekirse yiyecedi ters cevirin.

Izgara Ozellikle et ve baligin ince parcalarini pisirmek
icin uygundur. Etin ince parcalarinin sadece bir kez
cevrilmesi gerekir; daha kalin parcalar ise birka¢ kez
cevrilmelidir. Izgarayi 6nceden 2 dakika isitin.
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)
Mikrodalga + 1zgara Elemani

Mikrodalga + 1zgara fonksiyonu hizli pisirmek ve ayni anda

yiyecekleri kahverengi yapmak icin idealdir. Ayrica peynir
kapl yiyecekleri izgara yapabilir ve pisirebilirsiniz.

Kullanin

Mikrodalga ve 1zgara ayni anda calisir. Mikrodalga pisirir ve
1zgara kizartir.

. . Gl Sire |Dinlenme siresi

Yiyecek Miktar (g) Yemek/Tabak (\f\l) (dk.) (dk.)
Peynirli makarna 500 Disik tabak 180 12-17 3-5
Peynirli patatesler 800 Dusik tabak 360 20-22 3-5
Besamel yaklasik 800 Dusuk tabak 360 15-20 3-5
Izgarakrem peynir yaklasik 500 Dusuk tabak 180 18-20 3-5
1zgara yapilmis 2 taze tavuk bacagi her biri 200 Dusik tabak 360 10-15 3-5
Tavuk yaklasik 1000 D(sUk ve genis tabak 360 35-40 3-5
Peynirli sogan corbasi 2 x 200 g bardaklar Corba kaseleri 360 2-4 3-5

Bir kabi mikrodalgada kullanmadan dnce mikrodalgaya
uygun oldugundan emin olun. Mikrodalgaya uygun olan
tabaklari veya kaplar kullanin.

Birlesik fonksiyon icin kullanilacak tabak mikrodalga ve
Izgara kullanimi igin uygun olmahdir. Firin kaplari tarleri
bélimine bakin!

Verilen rakamlarin yalnizca gdsterge oldugunu ve

baslangic durumu, sicaklik, nem ve yiyecek tirine bagli
olarak degisebilecegini aklinizda bulundurun.
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Yemek yeterince kizarmiyorsa, 5 veya 10 dakika daha
Izgaraya koyun.

Litfen bekleme slrelerine uyun ve et parcalarini cevirmeyi
unutmayin.

Aksine belirtildigi halde, pisirmek i¢in seramik taban
kullanin.

Tablolarda verilen degerler firin bosken
gecerlidir (firin1 onceden i1sitmaya gerek yoktur).



Temizlik ve Bakim

4.1. Talimatlar

Kullanimdan sonra firinin
icindeki yuksek sicaklik

Yanik tehlikesi

Cihaz soguduktan sonra temizlige baslayin.

Yanhs kullanim yuzeylere
zarar verme riski

Cihazi temizlemek igin buhar puskutttucisu kullanmayin.

Celik parcalar lzerinde veya ylizeye metalik kaplamalar
bulunan parcgalar tzerinde (6r. anodizasyon, nikel veya
krom kaplama) klor, amonyak veya agdartici iceren
temizlik Grdnleri kullanmayin.

® Cam parcalarda asindirici veya korozif deterjanlar
kullanmayin (6r. toz Grdnleri, leke acgicilar ve metal
sungerler).

e Kaba veya asindirici malzemeler veya keskin
metal kaziyicilar kullanmayin.

e Firini temizlememek, cihaz dmrinu
olumsuz etkileyebilir ve tehlike yaratabilir.

e Her zaman finn bélmesindeki yiyecek
artiklarini ¢ikarin.

Yanhs kullanici
Patlama/yanik tehlikesi
® Yulksek alkol iceren deterjanlar veya alevlenebilir

buharlar cikarabilecek deterjanlar kullanmayin.
Sonraki i1sitma cihaz icinde patlamaya yol acabilir.

Mikrodalga temizlemeden 6nce fisin
prize takili olmadigindan emin olun.

4

4.2. Yuzeyleri Temizleme

Ylzeyleri iyi durumda tutmak icin kullanimdan sonra
dizenli olarak temizlenmelidir. Once sogumalarina izin
verin.

4.3. Gunluk Olagan Temizlik

Her zaman asindirici veya klor bazli asitler icermeyen 6zel
aranler kullanin.

Uriinii nemli bir beze dokiin ve yiizeyi silin, iyice durulayin
ve yumusak bir bez veya mikrofiber bezle kurulayin.

4.4. Yiyecek Lekeleri ve Artiklan

YUzeylere zarar verecekleri icin metal sungerler veya
keskin spatulalar kullanmayin.

Gerekirse ahsap veya plastik gereclerle olagan,
asindirici olmayan urinler kullanin. iyice durulayin ve
yumusak bir bez veya mikrofiber bezle kurulayin.

4.5. Firint Temizleme

Firin Hacmini Temizleme

Temizlik genelde gerekli olan tek bakimdir.

Firin kullanildiktan sonra i¢ duvarlari nemli bir bezle
temizleyin; bu, ice yapismis olabilecek sicramalari veya
yiyecek lekelerini temizlemenin en kolay yoludur.

Surttlmesi zor kirleri ¢cikarmak icin agresif olmayan
bir temizleyici kullanin. Firin spreyleri veya diger
agresif veya asindirici temizleyicileri kullanmayin.

Kapinin ve firin 6n yuzunun cok temiz olmasini
saglayin ki kapi diizgin acilsin ve kapansin.

Suyu mikrodalga havalandirma deliklerine girmediginden
emin olun.

Seramik taban ve ilgili desteyi dizenli olarak ¢ikarip taban
govdesini temizleyin; 6zellikle herhangi bir sivi
doékulmesinden sonra.

Firin hacmi cok kirliyse seramik tabanin Gzerine bir
bardak su koyun ve mikrodalga firini maksimum gugcte
2-3 dakika calistirin. Salinan buhar kiri yumusatacak ve
sonra yumusak bir bezle temizlemek kolay olacaktir.

Hos olmayan kokular (6r. balik pisirdikten sonra) kolayca
giderilebilir. Bir fincaya suya birkac damla limon suyu
ekleyin. Fincaya bir tath kasigi kahve koyun ki su tasmasin.
Suyu mikrodalga maksimum glcte 2-3 dakika isitin.
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Temizlik ve Bakim

Kavitelerin tavanini temizleme

Firin tavani kirliyse temizligi kolaylastirmak icin 1zgara
asagd! indirilebilir.

Yanik tehlikesini 6nlemek icin 1zgarayi asagi indirmeden
Once sogumasini bekleyin.

Asagidaki sekilde ilerleyin:
1. Izgarayi destekleyiciyi 1802 cevirin (1).

2. Izgarayi nazikce asagi indirin (2). Asiri kuvvet
kullanmayin ¢cinkl hasara yol acabilir.

3. Tavani temizledikten sonra 1zgarayi (2) bulundugu
yerine geri koyun ve 6nceki islemi yapin.

Onemli Uyan!

® |zgara isil elementinin destekleyici (1)
donduruldiginde disebilir. Bu olursa, 1sil eleman
destekleyicisini (1) kavitelerin tavanindaki yuvasina
girin ve isitici destekleyici (2) konumuna goére 90°
déndurin.

Aksesuarlari temizleme
Aksesuarlari her kullanimdan sonra temizleyin. Cok kirli

iseler 6nce i1slatin sonra firca ve siingerle temizleyin.
Aksesuarlar bulasik makinesinde yikanabilir.

Seramik tabaninin her zaman temiz oldugundan emin olun.
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4.6. Olaganustu bakimlar

Ara sira firin, contalar, ampuller vb. asinmaya maruz
kalan parcalarin degistirilmesi gibi kiiclik bakim
islemlerine ihtiya¢ duyabilir. Bu islemin her bir prosedur(
icin belirli islemler gerekir.

asamalar asagida saglanmistir.

4

Canli parcalara erisim gerektiren
herhangi bir islem yapmadan énce
cihazi elektrik beslemesinden ayirin.

Ampul Degisimi

e Ampul degisimine ihtiyag varsa, degistirmenin igin firini
ctkarmak gerektiginden Teknik Destek ile iletisime
gegin.

4.7.Firin calismazsa ne yapmaliyim?

Uyari!

® Her turlt onarim yalnizca uzman bir teknisyen
tarafindan yapilmalidir. Uretici tarafindan
yetkilendirilmemis bir kisi tarafindan yapilan onarim
tehlikelidir.

Asagidaki sorulari ¢ézmek icin Teknik Destek ile iletisime
gecmenize gerek yok:

Goruntiu goriunmiyor! Kontrol edin:

e Zaman gostergesi kapalidir (Kullanim bélimune
bakiniz).

Anahtarlara bastiginda hicbir sey olmuyor! Kontrol
edin:

e Glvenlik Blogu etkindir (Kullanim bolimine bakiniz).

Firin calismiyor! Kontrol edin:
e Giris fisi prizde dogru sekilde takilidir.
e Firinin glic kaynadi aciimistir.
e Kapi tamamen kapalidir. Kapi duyulur bir tiklama ile
kapanmalidir.

e Kapi ile kavitelerin 6n ylzU arasinda yabanci
maddeler bulunabilir.



Kurulum

Firin calisirken bazi garip sesler duydum! Su
durumlan kontrol edin:

e Firnn icinde yabanci metal nesneler nedeniyle
herhangi bir elektrik arki olusuyor mu? (firin kaplama
turd boélimuine bakin).

e Finin kabi firin duvarlarina temas ediyor.

e Finn icinde gevsek catal-bicak veya pisirme araclari
var mi?

Yemek i1sinmiyor veya ¢ok yavas isiniyor! Su
durumlan kontrol edin:

e Yanlshkla metal firin kabi kullanmis olabilirsiniz.
e Dogru calisma sureleri ve gli¢ seviyesini sectiniz.

e Firina koydugunuz yiyecekler normalden
daha blyuk miktarda veya daha soguk.

Yiyecek cok sicak, kurumus veya yanmis! Su
durumlan kontrol edin:

e Dogru calisma suresi ve glic seviyesi sectiniz.

Pisirme islemi bittikten sonra bazi sesler
duyuyorum!
e Bu bir sorun degildir. Sogutma fani bir stire
calismaya devam eder. Sicaklik yeterince
dustigunde fan kendiliginden kapanir.

Firin acilir ancak ic aydinlatma yanmaz!

e TUm fonksiyonlar dlizgln c¢alisiyorsa ampulln
patlamasi olasidir. Firini kullanmaya devam
edebilirsiniz.

Sorun ¢O6zUlmediyse veya diger
ariza turlerinde, yerel teknik destek
merkezinizle iletisime gecin.

IN

Tam onarimlar uzman teknisyenler
tarafindan yapilmahdir.

IN

X

Teknik veriler, seri numarasi ve isaretin bulundugu ada
Uzerinde gorulebilir bir konumdadir—firin kapak
cercevesinde.

.1. Elektrik baglantisi

Ad kutusu asla kaldiriilmamahdir.

Cihaz, elektrik sistem guvenlik ydnetmeliklerine
uygun olarak toprak ile baglanmahdir

Kalici bir baglanti kullaniliyorsa, cihazin glic kaynagi
hattinda kendi etrafinda en az 3 mm temas bosluguna
sahip, cihazin kendisine yakin kolay erisilebilir bir
konumda olan tim kutuplu kesme cihazi bulunmalidir.

Bir priz ve fis baglantisi kullaniliyorsa, bunlarin ayni
tipte olup olmadigini kontrol edin. Asiri Isinma veya
yaniklar neden olabilecedinden donistirici, adaptor
veya birlesim kullanmayin.

5.2. Firini Konumlandirma

Cihaz, herhangi bir i1siya dayanikli malzeme ile yapilan
dolaplara gdémme icin tasarlanmistir. Asagidaki resimlerde
gosterilen boyutlara uyun (bkz. 6. Kurulum Gorselleri).

Yiksek dolaplara monte ederken, birimin Ustl/arka
kisminda 100 mm derinliginde bir aciklik olmasi gerektigini
unutmayin.
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Kurulum Gorselleri/ Kurulum Gorselleri / Kurulumlar
resimler

EN Bu mikrodalga firin, yerden 850 mm yukariya monte edilmek Uzere tasarlanmistir. Bu mikrodalga firin, sivi
ddkilmesini 6nlemek icin bir tezgah altinda veya baska bir firinin altinda kurulamamalhdir.

DE Bu mikrodalga firin, zeminden 85 cm'den fazla ylkseklikte monte edilmeye yo6neliktir. Bu mikrodalga firin,
herhangi bir sivinin sizmasini 6nlemek icin bir tezgahin altinda veya baska bir firinin altinda kurulmamahdir.

RU Bu mikrodalga firinin zemin seviyesinden 850 mm'den yutksek konumda olmasi gerekir. Sivi dokilmesini
Onlemek icin mikrodalga firini mutfak masasinin altinda veya baska bir firinin altinda konumlandirmayin.
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Kurulum Goruntuleri/ Kurulum-Goruntileri / Kurulum
imajlar

EN
e Firini tamamen dolaba itin ve ortalayin.

e Mikrodalga firin kapagini acin ve Grind, verilen dort
vida ile dolapla sabitleyin.

DE
o e Mikrodalga firini b6lmeye itin ve uygun sekilde
ayarlayin.
4 x amg © Mikrodalga firin kapagini acin ve cihazi
mutfak dolabina, gérintide gosterildigi gibi,
dort adet birlikte verilen vidalarla sabitleyin.

RU

e 07<5AB8B5 ?5GL ?>;=>ABLN 2=CB@8 bdlmenin
merkezine.

e -B:@>9B5 425@FC ?5G8 8 7@8:@CB8B5
?7@81>@ : dolap icinde kitiyle gelen dort vidayla.
Vidalari 6n paneldeki deliklerden gecirin.
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