S M E G

HBFO3-EL BLENDER SET

HBFO3 Serisi Tum El Blender Set
Modelleri

Kullanim Kilavuzu



icindekiler

1 Talimatlar 4
1.1 Giris 4
1.2 Bu kullanici kilavuzu 4
1.3 Amaglanan kullanim 4
1.4 Genel glUvenlik talimatlan 5
1.5 Uretici sorumlulugu 7
1.6 Tanimlama plakasi 7
1.7 Atiklar 7

2 Aciklama 8
2.1 Urdn aciklamasi 8
2.2 Kontrollerin agiklamasi 9
2.3 Aksesuarlar 9

3 Kullanim 11
3.1 ilk kullanimdan énce 11
3.2 El blender aksesuarlarinin kullaniimasi 11
3.3 Dograyiciyi kullanma 12
3.4 Sebze ezici kullanimi 13
3.5 Gida isleme Rehberi 15

4 Tarifler 16

5 Temizleme ve Bakim 18
5.1 Talimatlar 18
5.2 Motor Gévdesinin Temizligi 18
5.3 El Blenderinin Bilesenlerinin Temizligi 18

Bu kilavuzu dikkatlice okumanizi tavsiye ederiz, cihazin estetik ve islevsel niteliklerini korumaya yonelik tim
talimatlari igerir.
Uriin hakkinda daha fazla bilgi icin: www.smeg.com

Uretici, Grinlerini gelistirmek amaciyla gerekli gérdiigii herhangi bir degisiklik yapma hakkini sakl tutar ve bu degisiklikleri 6nceden
bildirmek zorunda degildir. Bu kilavuzdaki gizimler ve agiklamalar bu nedenle sadece gésterim amaglidir ve baglayici degildir.
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1 Talimatlar
1.1 Giris

Kullanici icin dnemli bilgiler:
Talimatlar

Bu kullanici kilavuzuyla givenlik ve
nihai bertaraf hakkinda genel bilgiler.

Aciklama

Cihazin ve aksesuarlarinin
aciklamasi.

Kullanim

Cihazin kullanimi hakkinda
2 bilgi.

Temizlik ve bakim

Cihazin dogru temizligi ve bakimi
icin bilgi.
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Tarifler

W
M Tarifler Listesi.

Gulvenlik talimatlari

Bilgi

Oneri
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Talimatlar

1.2 Bu kullanici kilavuzu

Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz bir
parcasidir ve cihazin tim calisma émru
boyunca tamamen saklanmali ve
erisilebilir bir yerde bulundurulmalhdir.

1.3 Amaglanan kullanim
» Cihaz yalnizca ic mekanlarda kullaniimahdir.

» Cihaz yalnizca ev kullanimi igin
tasarlanmistir.

* Cihaz cesitli malzemeleri karnstirmak,
dogramak, cirpmak ve emilsifiye etmek
icin kullanilabilir. Ayrica aksesuarlariyla
birlikte et, peynir, ekmek, patates
pureleri ve diger sebzeleri kiyip
o6gutebilir veya cesitli hazirliklar icin
yumurta ve kremay! cirpabilir. Bagka
hicbir kullanim uygun degildir. Cihaza
amaclanan kullanim disindaki isler icin
asla kullaniimayiniz.

¢ Cihaz su amaclarla kullanilabilir:

« Diikkanlarda, ofislerde ve diger calisma
alanlarinda personel yemekhanelerinde;

* Ciftlik evlerinde;

¢ Otellerde, motellerde ve diger konaklama
turd ortamlarda misafirler tarafindan;

* Pansiyon tipi ortamlarda.

* Cihaz harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleriyle
calisacak sekilde tasarlanmamistir.



Talimatlar

1.4 Genel guvenlik talimatlari

Aleti gUvenli bir sekilde kullanabilmek
icin tim glvenlik talimatlarina uyunuz.

* Bu kullanici kilavuzunu kullanmadan
Once dikkatlice okuyunuz.

¢ Kullandiktan sonra cihazi hemen
prizden ¢ekiniz.

e Calisirken cihazi Gzerinde denetimsiz
birakmayiniz.

* Kullandiktan sonra ve temizlemeden
once cihazi glic soketinden ayiriniz.

e Aksesuarlari degistirmeden veya
kullanim sirasinda hareket eden parcgalarin
yakinina yaklasmadan 6nce cihazi kapatip
glc kaynagindan ayiriniz.

e Cihazi, gic¢ kablosunu veya fisini suya
veya baska herhangi bir siviya
batirmayiniz.

* Gug kablosu veya fisi zarar gérmus gibi
goérindyorsa veya cihaz herhangi bir
sekilde dismUs veya hasar gérmusse
kullanmayiniz.

* Glc¢ kaynadi kablosu hasar gérmiusse,
olasi tehlikeleri 6nlemek icin degistirme
icin derhal teknik destek ile iletisime
geginiz.

e GUc¢ kablosunun keskin kenarlara
temas etmesini 6nleyiniz.

¢ Prizden cikarmak icin kablodan
cekmeyiniz.

¢ Aleti, yanmis ocagi kozleri veya

elektrik ocak halkalar tzerinde, icinde
bir firin veya diger i1si kaynaklarina
yakin yerlere koymayiniz.

* Cihazi kendiniz tamir etmeye calismayiniz
ya da nitelikli bir mGhendisinin yardimi
olmadan yapmayiniz.

e Ariza durumunda onarimlar yalnizca
nitelikli bir mUhendis tarafindan yapilmalidir.

« Cihazi degistirmeyiniz veya modifiye etmeyiniz.

e Su ile yangini veya alevleri séndirmeye
calismayiniz: cihazi kapatiniz, fisini gekiniz
ve alevleri yangin battaniyesi veya uygun
bir 6rtu ile bogmaya calisiniz.

* Montaj, demontaj ve temizleme
Oncesinde ve kullandiktan sonra mimkdin
olan en kisa surede cihazi glg
kaynagindan ayiriniz.

* Cocuklar asla cihazla oynamamalidir.
Cihazi cocuklardan uzak tutunuz.

¢ Bu cihaz cocuklar tarafindan
kullanilmamahdir. Cihaz ve kablosunu
cocuklarin ulasamayacagi yere koyunuz.

* Fiziksel, duysal veya zihinsel olarak kisitl
kisiler veya deneyim ve bilgi yetersizligi olan
kisiler, gavenli bir sekilde cihazin kullanimina
iliskin denetim veya talimat verilmisse ve
maruz kaldiklar tehlikeleri anhyorlarsa cihazi
kullanabilirler.
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Bu cihaz icin

e Cihaz calisirken hareketli parcalara
dokunmayin. islem sirasinda elleri, saci ve
kiyafetleri ile gerecleri hareketli
parcalardan uzak tutun; kisisel yaralanma
ve/veya cihazin zarar gérmesini dnleyin.

e Cihazi gbzetimsiz birakmamaniz ve
montaj, sokme veya temizleme
oncesinde her zaman el blenderini gig
prizinden ayirin.

¢ Kullanmadiginizda, temizlemeden 6nce
ve herhangi bir ariza fark ederseniz el
blenderini fisten gekin.

e Cocuklarin gozetim olmadan el
blenderini kullanmasina izin vermeyin.

* Blender aparatinin ve dograyici
aparatinin bigaklarina dokunmaktan
kacinin; cok keskindirler: Kesik tehlikesi!
Cikarma, takma veya temizleme
islemlerinde ¢cok dikkatli davranin.

e Kasesi bosaltilmadan d6nce
dograyici aparatinin bigcigini ¢cikarin.

« Sicak yag veya yaglan karistirmayin.

* Ani buharlasma nedeniyle sicak sivi
dograyiciya veya blendera dokuldiginde
cihazdan fiskirabilir; dikkatli olun.

 Sivilari karistirirken, 6zellikle sicak oldugunda,
dékulmeleri, sigramalari ve yaniklari azaltmak
icin uzun boyutlu kaplar kullanin.

* “Temizlik ve Bakim ile ilgili olarak
son sayfaya bakiniz”.

Talimatlar

e Sigramay! 6nlemek icin el blenderini
calistirmadan énce blender aparatini
yiyecege sokun.

* El blenderini kullanilmadiginda alevli
ocakta sicak tencerede birakmayin.

* Meyve cekirdegdi, kemikler veya diger sert
yiyecekleri dogramak igin blender aparati ve
dograyici aparatini kullanmaktan kaginin; bu
bicaklari hasara ugratabilir.

e Saft eklemi Uizerinde sivilarin
kacmamasina dikkat edin.

* Baska Ureticilere ait parcalarla veya
aksesuarlarla el blenderini kullanmayin.

* Yalnizca orijinal yedek pargalari kullanin.
Uretici tarafindan onaylanmamis yedek
parcalarin kullanilmasi yangin, elektrik
carpmasi veya kisisel yaralanmaya yol acabilir.

 El blenderinin motor gévdesine ve
kablosuna sivi puskirtmekten veya
i1slanmasindan kaginin. Sivi ile temas
halinde derhal el blenderini fisten gekin ve
iyice kurulayin: Elektrik garpmasi tehlikesi!

» Temizlemeden 6nce el blenderini
sogumasini bekleyin.
* El blenderini, baglanti pargalarini ve

aksesuarlari temizlemek icin sert deterjanlar
veya keskin nesneler kullanmayin.



Talimatlar

1.5 Uretici Sorumlulugu

Uretici, su nedenlerle ortaya cikan yaralanma
veya mal zararindan sorumlu degildir:

* Cihazin tasarlandigi amag disinda
kullaniimasi.
e Kullanim kilavuzunun okunmamasi.

¢ Cihazin herhangi bir parcasinin
degistirilmesi/kurcalanmasi.
« Orijinal olmayan yedek pargalarin kullaniimasi.

e Guvenlik talimatlarina uyulmamasi.

1.6 Tanitim plakasi

Tanitim plakasinda cihazin teknik verileri,
seri numarasi ve marka adi bulunur. Her
ne sebeple olursa olsun tanitim plakasi
kaldirnlmamalidir.

1.7 Bertaraf

Bu cihaz diger atiklardan ayri
Ei olarak bertaraf edilmelidir (Direktif
= ) 2012/19/EU).

Cihaz, mevcut Avrupa direktiflerine
uygun olarak sagliga ve cevreye
zararl kabul edilmesini yeterli
miktarda madde icermemektedir.

Elektrik voltaji Elektrik
carpmasi tehlikesi
* Sebeke glic kaynagini kesiniz.
¢ Cihaz fisten cekiniz.
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 Eski elektrikli cihazlar evsel atiklarla [
birlikte bertaraf edilmemelidir! Mevcut =
mevzuata uyum saglamak icin,
kullanimdan kaldirilan cihazlar 6mrind
tamamladiginda, ayristirilabilecegi bir
bertaraf tesisine géturilmelidir. Bu
sayede eski cihazlarda bulunan
dederli malzemeler geri kazanilabilir
ve cevre korunmus olur. ilgili yerel
makamlar veya atik bertarafi
operatorleri ek bilgi saglayabilir.

Cihazlarimiz gevreyi kirletmeyen ve geri
dénusturulebilir malzemelerle paketlenmistir.

* Ambalaj malzemelerini uygun bir
geri dontsum tesisinde bertaraf edin.

Plastik ambalaj
Cekme, bogulma tehlikesi

* Ambalaji veya herhangi bir parcasini
denetimsiz birakmayin.

¢ Plastik torbalarla ¢cocuklarin
oynamasina izin vermeyin.



Aciklama

2 Aciklama

2.1 Urlin aciklamasi

5/

6
Model HBFO2 - El blenderi
1 AC/KAPA ve TURBO digmesi 9 Dograyici bigak Unitesi
2 Hiz segici 10 Dograyici kapagi
3 Motor gévdesi 11 BPA'siz dograyici kase ile kaymaz

4 Paslanmaz celik blender mili ve silikon taban

bicak Unitesi 12 BPA'siz cam (1,4 L kapasite)

5 Girpici aparat e [Gidaya temas eden bilesenler,
6 Paslanmaz celik girpici 1 mevcut mevzuat hukimlerine
7 Sebze ezici uygun malzemelerden Uretilmistir.

8 Disli kutusu



Aciklama

Kontrol tanimi 2.2 Aksesuarlar 2.3
ACIK/KAPALI ve TURBO diigmesi BPA icermeyen beher

Calismayi baslatmak/durdurmak igin
ON/KAPALI digmesini basili tutun. Digme
serbest birakildiginda motor durur.

Pervaneleri maksimum hiza ulasmasi
icin TURBO digmesini ayri olarak basili
tutun.

BPA igcermeyen beherin bir kulpa ve kapaga
sahiptir. Beher litre, fincan olarak isaretlenmistir,

milillitrelik ve ons. Kapasitesi
su araliklarda olan bir
0.2 | ile 1.4 litre maksimum arasinda dedgisir.

Hiz secici

Cirpici

El blenderi kullanirken bicaklarin
doénme hizini ayarlamanizi saglar. Hiz
ayari kademelidir: Secicideki noktalar
hiz arttikgca daha bayuklesir.

Hizi artirmak icin hiz segiciyi saat
yonlunde; hizi azaltmak icin ise saat
yonUunuln tersine gevirin.

Yumurtanin akini, hafif karisimlari ve
kremayi ¢irpmak icin idealdir; kremalar,
pudingler, soslar i¢in hazirlanir, vb.




Tanim

Chopper Sebze ezici ve disli kutusu

Biberiye, kek, ekmek, kuruyemis ve sebzeleri Patates, tath patates, havug, swede, tath
dogramak igin kullanilabilir. Dograyicidir, patates ve pirasa gibi pismis sebzeleri

kase ve bicak Unitesiyle donatiimistir. ezmek icin mikemmeldir.
Dograyici kabi kaymaz silikon icerir

kapak olarak da kullanilabilecek taban.

10
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3 Kullanim 3.2 El blenderi
aksesuarlarinin kullanimi

islem yapmak istediginiz yiyecek icin
en uygun aksesuari kullanin.
2. Aksesuari (1) motor gévdesine (2) yerlestirin ve

motor gévdesi muhafazasina ¢oklu sekilde daha
gergin oturmasi igin saat yonunun tersine gevirin.

3.1 ilk kullanimdan énce

1. El blenderinden ve aksesuarlarindan
etiketleri ve ¢cikartmalari ¢ikarin.

2. Motor gévdesini temiz, nemli
bir bezle silin ve kurulayin.

3. El blenderinin bilesenlerini
dikkatlice yikayin ve iyice kurulayin
(bkz. "5 Temizleme ve bakim”).

3. Prizi elektrik prizine takin.

4. Alet calistirmak icin AC/KAPA
digmesine basin. Hiz seciciyle hizi
artirin veya hiz maksimize icin TURBO
digmesini kullanin.

11



s Kullan

3.3 Dograyiclyl Kullanma 3. Dograyici aparati motor gévdesine
karsit yonde déndurerek motor
govdesi muhafazasina gegmesini
saglayin. Dograma islemini ON/OFF
digmesini kullanarak baslatin ve
kesilecek gidanin tirlne gére hiz
secici ayarlayin. TURBO digmesi de
kullanilabilir.

1. Bicak Unitesini (3) kovanin (4)
merkezindeki muhafazasina takarak
dograyici Unitisini birlestirin.

2. Islenecek gidayi ekleyin ve dograyici
kapagini (5) dograyici kapak ile kapatin.

Keskin bicaklar
Kesme tehlikesi
* Bicaklara ellerinizle dokunmayin.

* Bigaklari cok dikkatli kullanin.

12



Kullanim |

3.4 Sebze ezici kullanimi 4. HizI hiz secici ile segin.

o
1. Patatesleri veya diger sebzeleri =
kaynatin ve stizlp bir tencereye veya 5. Sebze ezici basini patateslere veya dige
kaseye koyun. sebzelere daldirin ve AG/KAPA diigmesine
2. Sebze eziciyi (1) disliye (2) takin. (4) basin. Tavaya veya kaseye farkl bir

noktadan kaldirip yeniden daldirin.
Patatesler/sebzeler istediginiz kivama
gelene kadar devam edin.

3. Ardindan patates eziciyi ve disliye
el blender gbévdesine (3) takin.

Keskin bicaklar
Kesme tehlikesi
* Bicaklara elinizle dokunmayin.

¢ Bicaklari cok dikkatli kullanin.

13



r—y Kullan

El blenderinizi kullanirken ipuglari

* Blender aparati: En iyi sonug igin el
blenderini yukari ve asagi nazikge
hareket ettirin.

e Blender mili karistirllacak karisima
yerlestiriimis oldugunda el blenderini
baslatin.

« Karistirma ve dograma islemini kolaylastirmak
icin yiyecegi kiguk parcalara ayirin.

* Motor gbvdesini suya veya diger
sivilara daldirmayin.

» Karisima hava katmak igin bigagi
yuzeyin hemen altinda tutun.

e Cirpici: Cirpici kullanirken yumurta aklarini
¢ok uzun sure ¢irpmamaya dikkat edin ¢lnkU
kuruyabilir ve daha az kararh olabilir.

* Tepe sekiller olusmaya basladiginda hizlica degil,
yavasca toz sekeri ¢irpilmis yumurta aklarina ekleyin.

* Cirpicinin en uzun surekli galisma
suresi 4 dakikadir.

14

* Sebze ezici: Sebze eziciyi kullanirken
patatesler nisastali oldugundan asiri
calismamak icin distk hiz kullanin. Turp
ve tath patates gibi sebzeleri ezinirken
daha yuksek hiz kullanin.

* Malzemeleri sicak halde ezin.

 Once sebzeleri ezin ve ardindan siit,
tereyagdi ve baharat gibi diger
malzemeleri ekleyin.

* Dilimleyici aparati: Kase icinde
yiyecek olmadan calistirmayin.

« Dilimleyici kaseyi asiri doldurmayin.

» Tutarh sonuclar icin yiyecekleri ayni
boyutta parcalara kesin.

* Dilimleyici kaseyi diiz ve saglam bir
yuzeye yerlestirin.

* Bicagin dogru sekilde takili
oldugundan emin olun.

* Kasede cok sicak yiyecekler kullanmayin.

* Bazi baharatlar dilimleyici kaba zarar
verebilir.



=3

3.5 Gida isleme kilavuzu
=

Et 2-3 cm’lik parcalara dograyin 200 g TURBO 20 saniye

Sert peynir 1.2 cm'lik parcalara dograyin 120g  TURBO 10 saniye

Havuglar  2-3 cm'lik parcalara dograyin 200 g YUKSEK 15 saniye

Maydanoz  saplarini ¢ikarin 50¢g YUKSEK 10 saniye

Yarim kesin veya

dérde bolun

Soganlar 100 g ORTA 8-10 saniye

Kabugu olmayan bitln

kabugu

sarimsak 12 dis DUSUK 8-10 saniye

15



Tarifler

4 Tarifler

Mayonez Guacamole
Malzemeler: Malzemeler:

250 g yag (or. aycicek yagi) 1
adet yumurta ve 1 adet ekstra
yumurta sarisi 1-2 yemek kasigi
sirke Tuz ve karabiber tadiyla

Yontem:

1. Yukarida belirtilen siraya gére tim
malzemeleri oda sicakliginda 6lcl
kabina koyun.

2. El blendérunun milini nazikce
tabana degene kadar igeri itin.

3. Blenderi ayni konumda tutun ve
KIZDIRMA HIZI ile ¢ahstirin. Yag
emdlsifiye olmaya basladiginda milini
yavasca karisimin tstline dogru
cikartip tekrar daldirin, boylece tim
yadl icine almasini saglayin.

islem siiresi: sos benzeri sonuc icin 1
dakika; dipsi benzeri sonug igin 2 dakika.

16

1 biyik avokado, soyulmus, cekirdegi
cikartilmis ve dogranmis

3 yemek kasigdi limon suyu
125 g eksi krema 1 yemek
kasigi kiyilmis sarimsak 1 cay
kasigi dogranmis jalapeno

Yontem:

1. Dograyici aparatini kullanarak énce
dograma bicagini dograma kabina
yerlestirin, ardindan tim malzemeleri
kaba koyun.

2. Dograyici kabini kapagiyla kapatin ve
motor Unitesini takin. Karisim istenen

kivama gelene kadar kisa darbelerle ¢irpin.

Oneri: Guacamolayi taco ve burrito ile
servis edin. Daha hafif bir secenek igin
havug ve kereviz gubuklariyla servis edin.



Tarifler

Krep sosu

Malzemeler:

1 yumurta 120 g
pudra sekeri 220
g maltoz

Hazirlanis:

1. Dograyici aksesuarini kullanarak énce
dograma bicagini dograma haznesine
yerlestirin, ardindan tim malzemeleri
hazneye koyun.

2. Dograyiciyi kapakla kapatin ve motor
Unitesini takin. TURBO ayarinda
malzemeleri 5 saniye karistirin.

Plre patates

Malzemeler:

700 g orta boy patates (russet)
Damak tadina goére tuz ve karabiber

Hazirlanis:

1. Patateslerin kabuklarini soyun ve 1”
parcalar halinde kesin. Blyuk bir tencereye
alin ve soguk suyla Gzerini kapatin.

2. Kapagini kapatin ve yuksek i1sida
kaynatin. Kaynadiktan sonra kapagi
cikarin ve sis (sis) patateslere kolayca
batirilana kadar yaklasik 20 ila 25
dakika daha pisirin.

3. Patatesleri iyice stzun.

4. Patatesleri tekrar kuru tencereye
koyun ve fazla nemi almak icin kisik
ateste 1-2 dakika nazikce karistirin.

5. Ocaktan alin ve patateslerin
yaklasik 5 dakika sogumasini bekleyin.

6. Sebze ezici aparati motor govdesine
takin ve TURBO ayarini kullanarak
patatesleri 1 dakika ezin. Fazla islem
yapmayin; bu patateslerin yapiskan
olmasina neden olabilir.
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5 Temizlik ve bakim

5.1 Talimatlar

5.2 Motor gbévdesinin temizlenmesi

El blenderinin motor ylzeyinin iyi
durumda kalmasi i¢in her kullanim sonrasi
temizlenmelidir. Temizlemeden 6nce
cihazi sogumaya birakin. Yumusak, nemli
bir bez ve hafif deterjan kullanarak
temizleyin.

5.3 Dakik el blenderinin
bilesenlerinin temizlenmesi

El blenderinin mili ve sebze ezici aparatini
sicak su ve hafif deterjanla temizleyin.

Dograyici kap ve bigak Unitesi, kaymaz
taban, paslanmaz cgelik tel cirpici, sebze
ezici bigaklari ve kapakli bardagi bulasik
makinesinde yikayabilirsiniz.

Dograyici kapak ve cirpici aparati nemli
bir bezle temizlenmelidir.

iyice kurulayin.




