S M E G

CPV615NR

Kullanim Kilavuzu



icindekiler

1Uyarilar 40
1.1 Genel glvenlik talimatlari 40
1.2 Amaglanan kullanim 43
1.3 Ureticinin sorumlulugu 43
1.4 Bu kilavuz Hakkinda 44
1.5 Tanitim plakas[]1 44
1.6 Bertaraf 44
1.7 Kullanici kilavuzunu nasil kullanihr 45

2 Tanim 46
2.1 Genel Tanim 46
2.2 Kontrol paneli 47
2.3 Vakum cekmecesi 48
2.4 Saglanan aksesuarlar 48
2.5 Diger ozellikler 48
2.6 Fonksiyonlarin agiklamasi 49

3Kullanim 51
3.1 Uyarilar 51
3.2 ilk kullanim 52
3.3 Aksesuarlarin kullanimi 52
3.4 Vakum ambalaj torbalarinin kullanimi 54
3.5 Dis kaplarda vakum nasil olusturulur 56
3.6 Vakumla paketlenmis Uriinlerin depolanmasi 57
3.7 Sous-vide pisirme 58
3.8 Sef Déngusl 59

4 Temizlik ve bakim 63
4.1 Uyarilar 63
4.2 Cihaz ylUzeylerinin temizligi 63
4.3 Pompa yaginin nem alma déngusu 64
4.4 Ne yapilr... 65

5Kurulum 68
5.1 Elektrik baglantisi 68
5.2 Konumlandirma 69
5.3 Vakum cekmecesinin kurulumu 69

ORIJINAL TALIMATLARIN CEViRISi

Cihazin estetik ve islevsel niteliklerini korumak icin gerekli tim talimatlar iceren bu
el kitabini dikkatlice okumanizi éneririz.

Uriin hakkinda daha fazla bilgi icin: www.smeg.com
39



A

1 Uyarilar
1.1 Genel glvenlik talimatlan

Kisisel yaralanma riski

* Bu cihaz, glvenliginden sorumlu
yetiskinler tarafindan g6zetim altinda
veya talimat verildigi takdirde, 8
yasindan buyuk gocuklar ve fiziksel,
duygusal veya zihinsel kapasitesi
zayif ya da elektrikli cihaz kullanimi
konusunda deneyimsiz kisiler
tarafindan kullanilabilir.

* Cocuklarin cihazla
oynamasina izin verilmemelidir.

¢ Cocuklar 8 yasin altinda guvenli
bir mesafede tutun, surekli gézetim
altinda olmadiklan sirece.

* Cihaz calisirken 8 yasin altindaki
cocuklari cihazdan uzaginizda
tutun.

* Temizlik ve bakim, gézetimsiz
cocuklar tarafindan yapiimamalhdir.
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* Su ile yangini veya alevleri
sondurmeye calismayin: cihazi
kapatin, gug prizinden fisini ¢ekin ve
alevleri kapakla veya yangin
battaniyesiyle bogmaya calismayin.

¢ Cam kapagin zarar gérmis
olmasi durumunda cihazi
kullanmayin (kirik, catlak, cizik).

* Cihaz calisirken g6zetimsiz
birakmayin.
e Ellerinizi 1slakken veya su ile

temas halinde iken cihazi
kullanmayin.

* Dikisleme gubugunu veya sizdirmazligi
hemen kapatmadan sonra dokunmayin.

* Cihazin elektriksel veya

mekanik bilesenlerine

dokunmayin veya degistirmeyin.

* Cekmecenin dis ylzeyini
acmayin.

¢ Kullanimdan sonra cihazi kapatin.



Uyarilar

« CIHAZIN YANI PARAFLAMABIL
MADDILERI KULLANMAYIN VEYA
BiR ARADA TUTMAYIN.

« CiHAZI DEGISTIRMEYiIN.

* Cihaz mevcut standartlara gore
nitelikli personel tarafindan
kurmali ve bakimi yapiimalidir.

¢ Cihaz hasar gérmiisse veya
calismiyorsa derhal yetkili teknik
destek merkezine basvurun.

* Cihazi kendiniz veya nitelikli
bir teknisyen olmadan
onarmaya c¢alismayin.

¢ Arizali veya hatali parcalar degistirirken
yalnizca orijinal yedek pargalar kullanin.

* Cihaz fisten ¢ikarmak igin
kableyi cekmeyin.

A

CIHAZIN ZARAR GORME RIiSKi

¢ Cam kapagd! herhangi bir sekilde
vurmayin veya zarar vermeyin:
hasar gorarse ¢ozulebilir.

» Kapagin koruyucu filmi
kaldirmayin.

¢ Pompadan yadi sizmasini
onlemek icin cihazi devirmekten
veya egmekten kaginin.

* Pompayi sivilarla temas
etmeyecek sekilde énleyin.

e Cikti rafini zarar gérmemesi icin
uzerine yuk koymayin veya dayak
atmayin.

* Cam parcalarda asindirici veya
asindirici deterjanlar (6r. pas
temizleyiciler, leke gidericiler ve
metal sungerler) kullanmayin.

e PUrazlU veya asindirici malzemeler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

* Cihaza oturmaya calismayin.

* Celik parcalar veya metalik ylzey
kaplamaya sahip parcalarda klor,

amonyak veya camasir suyu iceren
temizleyici Grtnler kullanmayin (6r.
anotlanmis, nikel veya krom kaplh).

* Cihazi temizlemek icin buhar
jetigi veya akan su kullanmayin.
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Kurulum ve bakim

« BU AYGIT CiHAZI TEKNEDE YA DA
KAMYON KAMUSU iCiN
KURULMAMALIDIR.

* Cihazi monte edin ve sabit bir
yaplya sabitleyin.

e Cihazin yanlari, ayni yukseklikteki
ekipman veya Unitelerle yan yana
olmahdir.

¢ Cekmecenin tamamen disari
cekilebilmesi ve kapagin
tamamen acilabilmesi icin cihazi
kurun.

* Cihaz, mevcut standartlara gore
nitelikli kisiler tarafindan
kurulmal ve bakimi yapilmahdir.

* Elektrik baglantisi nitelikli teknik
personel tarafindan yapilmahdir.

¢ Cihaz, elektrik glivenligi
standartlarina uygun sekilde
topraklanmalidir.

* En az 90°C sicakliga
dayanabilen kablolar kullanin.
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* Glc kaynagi telleri icin terminal
blogu vidalarinin sikma torku 1,5
-2 Nm olmahdir.

¢ Gucg kaynagi kablosu zarar
goérmuisse, degistirilmesi icin
derhal teknik destek ile iletisime
gecin.

* Cihaz Uzerinde calismadan
once gerekebilecek kisisel
koruyucu donanimlari her
zaman giyin (kurulum, bakim,
konumlandirma veya tasima).

e Cihaz uzerinde herhangi bir islem
yapmadan 6nce ana gl¢ kaynagini
kapatin.

* Coklu priz adaptoérleri veya
uzatma kablolari kullanmayin.



Uyarilar

A

* Canli gidalari, érn. sélomlar,
vakum paketlemeyin.

Bu cihaz icin

* Vakum cekmecesi yalnizca

gomali ise kullaniimahidir. * Sadece taze ve kaliteli gidalar

« Cam kapag! bir destek olarak kullaniniz.

L

* Hijyen standartlarini ve soguk

veya calisma ylzeyi olarak
kullanmayin.

* Vakum cekmecesi calisiyorken
kapatmayin.

* Vakum cekmecesini gida veya

icecek saklamak icin kullanmayin.

* Pompadan yag sizmasini
Onlemek icin cihazi devirmekten
veya egmekten kacginin.

* Vakum muhurleme sirasinda
guc kesilirse cam kapak
acilmayabilir: kapamayi
zorlamaya calismayin.

¢ MiUhUrleme bittikten hemen sonra muhurleme
cubugunu veya contayl dokunmayin.

eSertifikall vakum muahr
posetleri ve kaplar kullanin.

* Soguk gidalar paketleyin;
tercihen 3°C’ye sogutulmus ve
Onceden temizlenmis, yikanmis ve
kurulanmis Granler.

zincirin surekliligini koruyun.

* Cihazi acik hava icin
kurmayin/kullanmayin.

1.2 Amach kullanim

* Bu cihaz ev ortaminda 15 ile 35°C
arasindaki bir sicaklikta gidalari
vakumla mahirlemek icin
tasarlanmistir. Baska herhangi bir
kullanim uygunsuz olarak kabul edilir.

* Cihaz harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleriyle
calisacak sekilde tasarlanmamistir.

1.3 Ureticinin sorumlulugu

Uretici, asagidaki nedenlerle ortaya
cikan kisisel yaralanma veya mal
zararindan sorumlu degildir:

e Cihazi amacglanan kullanim
disindaki amaclar icin kullanmak.

e Kullanici kilavuzunda verilen
talimatlara uyulmamasi.

 Cihazin herhangi bir parcasini degistirmek.

* Orijinal olmayan yedek
parca kullanimi.
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1.4 Bu kullanici kilavuzu hakkinda

* Bu kullanici kilavuzu, aletin ayrimaz bir
parcasidir ve cihazin tim calisma émru
boyunca tamami saklanmali ve el altinda
bulundurulmaldir.

* Cihazi kullanmadan énce bu kullanici
kilavuzunu dikkatli bir sekilde okuyun.

1.5 Kimlik levhasi

Kimlik levhasi, cihazin teknik verilerini,
seri numarasini ve marka adini tasir.
Herhangi bir nedenle kimlik levhasini
cikarmayin.
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1.6 Bertaraf

Bu cihaz diger atiklardan ayn
E: bertaraf edilmelidir (2002/95/EC,
=) 2002/

96/EC, 2003/108/EC). Cihaz, saglik ve
cevre icin tehlikeli kabul edilmesi icin
yeterli miktarda madde icermez; glincel
Avrupa yOnergelerine uygundur.

Cihazi bertaraf etmek icin:

* GUg¢ kablosunu kesin ve fis ile
birlikte cikarin.

Elektrik tehlikesi Elektrik
carpmasi tehlikesi

* Ana glc kaynagini kesiniz.
¢ Cihazin fisini cekin.

» Atiksal elektrikli ve elektronik
ekipmanlar icin uygun geri dénlsim
merkezine veya esdeger bir Uriin satin
alindiginda perakendeciye iade edin; esit
saylida bire bir iade esasliyla.



Cihazlarimiz gevreye zararsiz ve geri 1.7 Kullanici kilavuzunun nasil kullaniliri
donUstirdlebilir malzemelerden paketlenmistir.

Bu kullanici kilavuzunda su
* Ambalaj malzemelerini uygun semboller kullanilir.

geri dontsim merkezine goéturin.

Uyarilar

Bu kullanici kilavuzu, glvenlik
ve nihai bertaraf hakkinda
genel bilgiler.

Aciklama

A

Cihazin ve aksesuarlarinin
aciklamasi.

Kullanim

QY Cihazin ve aksesuarlarinin
"-'3 kullanimiyla ilgili bilgiler,
pisirme ipuglari.

Temizlik ve bakim

Cihazin uygun temizlik ve bakimi
icin bilgiler.

Kurulum

Nitelikli teknisyenler icin bilgiler:
X kurulum, ilk galistirma ve testler.

1. Talimatlarin sirasi.
¢ Bagimsiz talimat.



Aciklama

2 Aciklama
2.1 Genel Aciklama

1 GOmMUlU kutu

2 Cam kapak

3 Sizdirmazlik cubugu

4 Kontrol paneli
5 Vakum odasi

6 Vakum pompa hava girisi
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Aciklama
2.2 Kontrol paneli
1 3 5 7 9 11
\\ \\ }I // /
nl ' il ol A
1+ + o3°smeg START (I)
® K M A
[ [ \
/ / | VN
2 4 6 8 10 1213

1 Canta vakum seviyesi gosterge 15191

2 Canta vakum seviyesi secimi / ayarlama digmesi

3 Sef donglisli gosterge 1s1d1
4 Sef donglsl secim digmesi

5 Sizdirmazlik seviyesi gosterge is131

6 Canta sizdirmazlik seviyesi segim dugmesi

7 Kap konteyneri vakum seviyesi gosterge 151§

8 Kap konteyneri vakum seviyesi

secimi / ayarlama digmesi

9 Uyar gosterge 15101

10 Pompa yaginin nem alma
doéngisl gosterge 15101

11 D6ngl ACikis gdstergesi 1s1g!

12 D6ngi BASLAT/DURDUR dagmesi

13 ACIK/KAPALI diigmesi
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2.3 Vakum ¢ekmecesi

Cekmece, vakumun olusturuldugu
dahili bir vakum odasindan olusur.

Pompa, torbanin disindan ve icinden
havayi tamamen temizler.

Torba daha sonra cift 1s1 bariyeri ile kapatma
cubugu tarafindan hermetik olarak muihrlenir.

Vakumlama, yiyeceklerin toz ve mikroplarla
kontamine olmasini 6nlemeye yardimci olur.

Vakum sistemi, yiyecedin oksidasyona
yol acan havayi, 6zellikle oksijeni,
tamamen ortadan kaldirir.

Avantajlar:
* Oksidasyon surecini durdurur

e Gidalarin tatlarini, aromalarini,
renklerini ve besin 6zelliklerini korur

e Makarna, piring, unu ve kuru meyvede
parazitlerin bayUmesini engeller

* Mikrobiyolojik organizmalar ve
bakterilerin blylimesini engeller

* Yaglarin ve yaglarin bozulmasini
onler

* Yag icinde saklanan yiyeceklerde bile
kaf olusumunu onler

* Koku yayilmasini dnler
* Dondurucu yaniklarini énler
« Yiyeceklerin daha uzun sire korunmasini saglar

» Daha uzun sure saklanabildigi igin
gida israfini azaltir

* Yiyeceklerin sous-vide pisirme icin
dogru sekilde vakumlanmasini saglar.
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2.4 Saglanan aksesuarlar

* 25 Vakum ambalaji 20x30

¢ 25 Vakum ambalaji 25x35

* 25 Sous-vide pisirme icin paket 20x30
e 25 Sous-vide pisirme igin paket 25x35

* Dis kaplarda vakum olusturmak icin
vakum adaptéru.

e |istege bagl veya saglanan

1 torbalar ve kaplar gida glvenli
olup mevcut yénetmeliklere

uygun malzemelerden Uretilmistir.

2.5 Diger ozellikler

Cekmece kilitleme aygiti

Cekmece kilitleme aygiti, operasyon
sirasinda yanlislikla kapanmasini dnlemek
icin cekmecenin tamamen agik konumda
kilitler.

Mutlak vakum sensori

Bu sensor, ayarlanan vakum
seviyesine gore maksimum
vakumun elde edilmesini saglar.

Bu degere ulasilamazsa, torba
muhUrlenmez.
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0.6 Fonksiyonlarin Aciklamasi

Torba vakum dizeyinin ayarlanmasi

Ayar Uygun icin

» Torbay! kapatma

¢ Kirilgan urdnlerin
paketlenmesi

¢ Cips, bisklvi, ekmek gibi

S5 urtnlerin yemden
B paketlenmesi.

Sadece sizdirma*

+ Salata, cilek ve diger

meyveler gibi narin meyve

ve sebzelerin paketlenmesi.
Minimum vakum

0 * Pisirme kdpgu, képukla
1 krema gibi narin Urtnlerin
m paketlenmesi.

< Yumusak peynirlerin paketlenmesi.

+ Cig veya pismis Grinlerin
kemikli balik filetosu ve et,

Orta vakum
tum istakozlar, kabak,
| ' domates, patlican, soslar
T veya corbalar gibi
E saklanmasi.
* Patates, havug, et gibi
narin olmayan ¢ig veya
pismis Urlnlerin saklanmasi
Maksimum * Yag igindeki sebzeler gibi
vakum

sivi iceren Urunleri koruma

il .
* ¢ Sert peynir pargalarini
m koruma
* Sous-vide pisirme
icin Urdnler, et, balik,
sebzeler ve soslar.

Torba sizdirmazlik diizeyinin ayarlanmasi

e |Daha yuksek sizdirmazlik duzeyi,
1 sizdirmazlik isleminin daha uzun

strecegi anlamina gelir. =
L
Ayar Uygun icin
Seviye 1

¢ Vakum sizdirmazligi
| icin uygun olmasa bile

ince torbalar

Seviye 2

¢ LifeBag vakum
" sizdirmaz torbalar
* Sous-vide pisirme igin

V-Cook Torbalari

sevive 3 » Aliminyum torbalar

| ' ' veya kalin torbalar
* Ayni anda birden cok

torbayi sizdirma**

*koruma etkisi yok. Torba sizdirmazlik seviyesi
secim digmesi ile birlikte kullanilmahdir.

**Seviye 3, ayni anda birden ¢ok Ust Uste
bindirilmis torbanin da sizdiriimasina izin verir.
Torbalar yapismaz - ayri ayri sizdirmalar
olusturulur.
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Konteyler icin vakum dizeyini ayarlama

50

Ayarla

Seviye 1
|

1
——

Seviye 2

Seviye 3

11
1

Aciklama

icin uygundur

+ icinde marmelatlar, receller,
soslar ve koruyucular (otuyla
zeytinyaginda, sirkede)
bulunan “galkalayip kapatilan”
kaplar; mousse, ¢irpiimis
krema

s LifeBox kaplar, profesyonel
kullanim kaplari ve
“calkalayip kapatilan”
kaplar: marmelatlar,
receller, soslar ve
koruyucular (yagda, sirke
icinde), kremler ve sebzeler.

» Profesyonel kullanim
kaplari ve iginde
marmelatlar, receller,
soslar ve koruyucular
(yagda, sirkede), sebzeler,
kurabiyeler bulunan kaplar

* Sous-vide pisirme igin
kaplar

Sef dongisini ayarlama

Ayarla

Seviye

icin uygundur

* Eti marine etmek

¢+ Carpaccio ve islenmis
etleri hazirlama

» Sebzeleri yagda veya
sirkede hazirlama

» Domates soslari, meyve

sulari ve coulis, suruplar ve
sarap veya sirke konsantreleri



3 Kullan

3.1 Uyarilar
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3.2 ilk kullanim 3.3 Aksesuarlarin kullanimi

Cihazdan yapiskan bantlari ve etiketleri
(teknik veri plakasini harig tutarak)
cikariniz. * Paketlenecek yiyecek icin uygun
boyutta uygun vakum ambalaj torbalan
kullanin.

Vakum ambalajlar veya sous-vide pisirme torbalari

2. ic kisim odasini ve cam kapagi
yumusak nemli bir bezle temizleyin
(bkz. “4 Temizlik ve bakim”). * Vakum ambalaj torbalarini yari kati veya
ylksek nem igerigine sahip yiyeceklerle
yalnizca kapasitenin 2/3'Une kadar doldurun.

2/3




I-a
« Swvilar ile bu kapasitenin en fazla 1/3'lne Vakum kaplar

kadar vakum muhurleme posetlerini doldurun. .
* Yiksek vakumu (99,9%)

karsilayabilen vakum kaplar kullanin.

* En iyi sonuclar icin soguk gidalari prd
kaplara koyun. .

Kati gidalar  Konteynerin %100'G

11/3

Corbalar ve infizyonlar Konteynerin yarisi

e Bir adet vakum muhur posetine
birden fazla gida koymak isterseniz,
onlari yan yana duzgun hizalayin.

sostlar Konteynerin 1/3'U

Kremler ve kremz

Konteynerin 1/4'G
soslar

* Mukemmel bir sizdirmazlik elde etmek
icin posetin mihlrleme alaninda yag,

nem veya kalinti kalmasina izin vermeyin Yumurta veya yumurta Konteynerin 1/6'si
ve bu alani kivirmayin. aki temelli gidalar
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3.4 Vakum paketleri kullanma 2. Cam kapadi acin (1) ve i¢ odanin
(2) kuru oldugundan emin olun.

3. Poseti (3) mihirleme cubugunun (4)
merkezine yerlestirin: agik kenar

1. Besinleri korumak icin uygun olan cubuktan yaklasik 2 cm disari gikmalidir.
veya miktara uygun sous-vide
pisirme icin vakum ambalaj kullanin.
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5. Kapagi hafifce basin. 12. Sizdirmazlik cevrimi tamamlandiginda
kapagi acin ve poseti ¢ikarin.

6. Acma/Kapama | buton iizerinde olan
kontrol paneline basin.

7. Poset vakum seviyesi secimi /
ayarlama dﬁmesine basin.

t
8. Basin butona birkac kez basin to

Gerekli vakum seviyesini segin, “Kitapliklar
icin vakum seviyesini ayarlama”ya bakin.

9. Poset sizdirmazlik seviyesi
secim dﬂnesine basin.

10. Basin

Gerekli sizdirmazlik seviyesini segin, “Poset
sizdirmazlik seviyesini ayarlama”ya bakin.

u butona birkac kez basin to

START
11. Baslat/Durdur digmesine basin —— digmesine basin
STOP

Fonksiyonu baslatin ve sonra vakumu
baslatmak icin cam kapadi nazikge itin.




=3

3.5 Dis konteynirlarda vakum nasil
olusturulur

1. Vakum sizdirmaz bir konteynir kullanin.
2. UriinG konteynira yerlestirin.

3. Cam bir konteyniri vakumla sizdirmaz
hale getiriyorsaniz kapagdi kapatin.

4. Valf ve emme taplu LifeBox tipi
konteynir kullaniyorsaniz kapagi agik
birakin.
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LifeBox konteynirlarini baglamak icin
konteynir talimatlarn kitapcigindaki
yonergeleri izleyin.

I digmesi tzerinde

6. Acma/Kapama
kontrol paneline basin.

7. Konteyner vakum seviyesi
secim/ayarlama dUg‘;mesE basin.

1
8. Basin diigmesini birkag kez basin

gereken vakum seviyesini segin, "Konteynir igin
vakum seviyesini ayarlama" bélimine bakin.
START .. o .
9. islevi baslatmak icin — dligmesine
BASLAT/DURDUR diigmesine sTop
basin.




=3

10. D6nglu tamamlandiginda, Kullanimdan sonra
adaptoéra kabin kapagindan ve i¢ 1. vakum cekmecesini kapatin
odadaki baglantidan ayirin. ONJOFF tusuna basarak (')tUSU-

2. Cekmeceyi “4 Temizlik ve bakim”
bélimundeki sekilde temizleyin ve
kurulayin.

3. ic oda tamamen kuru oldugunda
cam kapagdi kapatin.

4. Vakum gekmecesini kapatin.

3.6 Vakumlanmis Uridnlerin saklanmasi

-18°C'de dondurucuda saklama

Dondurma, taze urlnler, meyve ve
sebzeler gibi cok miktarda su iceren
yiyecekler icin 6zellikle etkilidir.

Ayrica buzaga bagh yaniklari 6nler ve
Urtnlerin orijinal sekil ve dokusunu korur.
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+3-5°C'de Buzdolabi saklama

Blyuk miktarlarda degil, kiiclk porsiyonlar
halinde ve farkli zamanlarda tiketilmek
Uzere vakumlanmis olarak hazirlanan
yemekler icin vakumlu kaplar
buzdolabinda saklanmasi 6nerilir.

Oda sicakhginda dolap saklama
(+18°C)

Vakumlu kaplar buzdolabinda
saklanmasi kokusunu kaybetme ihtimali
olan yiyecekler icin onerilir; 6rnegin
kahve, veya odadaki nem nedeniyle
bozulabilecek tuz, seker ve un gibi.

Bu tiir koruma ayrica yiyecegin kif,
bdcekler ve toz ile temasini engeller.

e |Vakumla kaph bir trtintn saklama
1 siresi UrinUn tlrtine gore degisir.

Genelde, vakumla kapli
vakumlanmamis ayni tUrliine gore
3-4 kat daha uzun sure
saklanabilir.
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2 Kullanim

3.7 Sous-vide pisirme

Sous-vide pisirme, bir seyi kapatip muhurlemekten olusur

ham, dnceden pisirilmis veya kismen
pisirilmis Gruna 6zel bir torbaya sizdirmak ve
suya daldirarak veya buhar firini kullanarak
pisirmek. Suyun sicakligi korunmalidir

sabit ve kaynama noktasinin altinda.
Pisirildikten sonra Griini torbadan cikarin
ve bir tavada soteleyerek veya 1zgarada
pisirerek pisirmeyi tamamlayin.

Avantajlar:

* Yiyeceklerin tadini, aromasini, suyunu
ve dokusunu korur.

* Geleneksel pisirme ile elde edilemeyen
mukemmel pisirme sonuglari elde
edilebilir.

* Mikemmel marine: vakumla
ambalaj eti liflerini agar ve marinein
ete ¢ok hizli nifuz etmesini saglar.

¢ Pisirme sirasinda sivi buharlasmasini
azaltir, bu da yemegi yumusak ve sulu
tutar.

* Yemegi mikemmel sekilde yeniden olusturarak geri
getirir.

* Yiyeceklerin tatlarini ve renklerini
yogunlastirir.

* Esit pisirme.
e Besinleri ve vitaminleri korur.
« ilave yag veya yag yok.

e Baharatlar (baharatlar, tuz vb.) icin
daha az gereklidir.



Kullanish ipuglar:

Yemeklerin pisirilmek Uzere oda sicakliginda
cok uzun sure birakilmamasi gerekir; zira
pisirme sirasinda poset sisebilir ve vakumla

muhulrlemenin tim avantajlarini kaybedebilir.

* Gidalari mimkuin olan en kisa surede
su, buz veya hizli sogutucu kullanarak
soguttugunuzdan emin olun.

e Vakumla muahdrlenmis Grunleri
(pisirilmis ve sogutulmus) buzdolabinda
saklayin ve 3°C’'nin Uzerinde olmayan
sabit bir sicaklikta tutun.

e |Sous-vide pisirme icin

1 asagdidakiler gerekir:

* Pisirme sicakligina dayanabilen
vakum ¢ekmecesi ve torbalar.

e Termostatik banyo veya
buharli firin.

Kullan

=3

3.8 Sef Déongusu

Sef dongusu ardisik sikistirma ve basing
azaltma dongulerini kullanir.

Bu, genellikle uzun zaman gerektiren

marine etme ve infuzyon gibi islemlerin (i
hizlandiriilmasina olanak tanir.

Sef DOonglsu su igin kullanihr:

* Domates soslari

* Meyve sulari ve kdken

e Suruplar ve sarap ya da sirke konsantreleri
« Et veya baligin marine edilmesi

 Carpaccio ve kurutulmus etlerin hazirlanmasi

* Sebzelerin yagda veya sirkeye hazirlanmasi

* Soguk infazyonlar hazirlama (buzlu
cay, bitki caylari).

Sef DongusU tekrarlanabilir
ayni posette birkac kez
gereken sonucu elde etmek igin,
yalnizca igin mihurlemeyi etkinlestirerek
son dongu.
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r—y Kullan

-

Kullan: 3. Torbayi (3) kapatma ¢ubugunun (4)
merkezine konumlandirin: acik kenar

L. Yiyecek miktarina uygun bir cubuktan yaklasik 2 cm disa ¢cikmahdir.

poset kullanin.

e [* Kati, yan kati veya yuksek nem
1 iceren yiyecekler icin poseti 2/3

oluluk oranini gegmeyecek
sekilde doldurun.

« Sivi gidalar igin poseti 1/3 doluluk
oranini gegcmeyecek sekilde doldurun.

« Uriinii posete koymadan énce (ist
kismi disi temiz kalacak sekilde
katlayin.

2. Kapagdi (1) acin ve i¢ odanin (2)
kuru oldugundan emin olun.

5. Kapag! hafifce basin.

6. Acma/Kapama l izerindeki digme
kontrol panelini basin.

7. Sef DOngilsl se¢cme digmesini b@
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8. Poset muhur seviyesini
secme oﬁmesine basin.

" butona birkag kez basarak

gereken miihlrleme seviyesini segin, “Poset
muhirleme seviyesini ayarlama”ya bakin.

START
10. START/STOP diigmesine basin— butona basarak
sToP

islevi baslatin ve ardindan vakumu
baslatmak icin cam kapagdi nazikce bastirin.

=3

11. Mihirleme doénglst tamamlandiginda
kapagi acin ve poseti ¢ikarin.




=3

Kullanimdan sonra
1. Vakum ¢ekmecesini kapatin
ON/OFF diigmesine basarak (I)dugmesine

basarak.

2. Cekmecenin “4 Temizlik ve bakim”
boélimunde belirtildigi gibi temizleyin ve
kurulayin.

3. ic odacik tamamen kurudugunda
cam kapagdi kapatin.

4. Vakum gekmecesini kapatin.
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4 Temizlik ve bakimlar 4.2 Cihaz ylizeylerinin temizlenmesi
Yuzeyleri iyi durumda tutmak igin kullanimdan
4.1 Uya rilar sonra dizenli olarak temizlenmelidir. Once

sogumalarini saglayin.

ic bélme tamamen kuru oldugunda
cam kapagdi kapatin.

Cihazin dis ylzeyinin temizlenmesi

Abrasif icermeyen veya klor esasli asitler
icermeyen 6zel Urlinleri daima ve yalniz
kullanin.

UrGnii yumusak nemli bir beze dékiin
ve celik parcalari, kapadi ve kontrol
panelini temizleyin.

Yumusak bir bez veya mikrofiber
bezle iyice kurulayin.

ic bélmenin temizlenmesi

1. Contalama ¢ubugunun sogumasini bekleyin.
2. Cubugu yukari dogru cekerek gikarin.

3. Sicak su ve notr bir dezenfektan ile
nemlendirilmis yumusak bir bezle silin.
4. Yumusak bir bez veya mikrofiber
bezle iyice kurulayin.
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Conta ¢ubugunu temizleme

1. Conta cubugunun sogumasini bekleyin.
2. Gubugu gikarmak igin yukari dogru gekin.

3. Sicak suyla nemlendirilmis yumusak
bir bezle silin.

4. Yumusak bir bez veya mikro fibre
bez ile iyice kurulayin.

Harici kaplar icin vakum
adaptorindn temizligi

1. Ihk su ve bulasik deterjani ile
temizleyin.

2. lyice durulayin.

3. Adaptori temiz bir bezle iyice
kurulayin ve kaldirin.

4.3 Pompa yagdl nem giderme dongusu

Birka¢ vakum paketleme déngulsiinden
sonra, bazi nem vakum pompasindaki
yaga ulasabilir ve yiyecekleri daha uzun
sure korumak icin gereken yiksek vakum

seviyelerini Uretme kapasitesini azaltabilir.

Bir n@ giderme déngisinin
gerektigini gostermek icin gésterge
IsIJl yanar.
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Temizlik ve bakim

1. ic hacimden herhangi bir nesne ve
kalinti siviyi ¢ikarin.

2. Gerekirse i¢ hacmi temizleyin.
START

3. Baslat/Durdur tusuna basin — tU§U.
sToP

4. Kurutma dongusiniin tamamlanmasini bekleyin.

e |* Maksimum dongu suresi
1 yaklasik 20 dakikadir.

¢ D6ngu su sekilde durdurulursa,
U
BAS LAT/D U %é’uB su sekilde olacaktir

tekrar edilmesi gerekir.

e |Bir nem giderme doéngusu yeterli
1 olmazsa, cihaz baska bir dongu
yapacak ve sensor yeterince ylksek
vakum seviyesi tespit edene kadar
diger islevlerin kullaniimasina izin
vermeyecektir; bu, yiyecegin
dizglin korunmasi icin uygundur.
Bir dongu ile digerinin arasindaki
sure zarfinda makine bir saat durur.

sogumak icin.



Temizlik ve bakim

4.4 Ne yapmall...

Vakum cekmecesi aciimiyor:

* Kilavuzlarin “Push-pull” sistemi
sikismis.

e Spiral gl¢ kablosu sikismis.
Vakum gcekmecesi calismaya baslamiyor:

* Prizin dogru sekilde takili
oldugundan emin olun.

» GUg soketinin dogru calistigindan
emin olun.

Vakum ¢cekmecesi kapanir:

¢ GUg kesintisi olmadigindan emin olun.
GUg kaynagdini yeniden saglayin.

* Olasi elektronik ariza.

Teknik destek servisiyle iletisime gecin.

Dugmeler calismiyor:
¢ Kontrol panelinin ylzeyi kirli veya
1slak.

Kontrol panelini iyice

temizleyin ve kurulayin.
Cam kapak aciimiyor:
* Devam eden bir déongu olup
olmadigini kontrol edin.

Cekmece calisirken kapak kapal
kalr.

¢ Glc kaybi: kapagi agmaya calismayin.

GUcl yeniden saglayin ve odanin
basincinin dengelenmesini bekleyin.

* Torba, yiyecek miktari icin uygun
degil.

Hapsetilmis torbada ¢ok fazla hava:

Yeterli boyutta bir torba kullanin. =
* Secilen vakum seviyesi cok disik. [kl
Daha yUksek vakum seviyesiyle
doénguyu tekrarlayin.

e Urlin sividir.

Sivi gidalarda kabarciklar olmasi
normaldir.

Siki varya da torba sizdirmazhgi iyi
olsa bile vakumu korumuyor:

* Karisimlar veya torbaya keskin
kemikler delmis olabilir.

* Yeni bir torba kullanarak vakum
ddngilsunl yeniden baslatin ve keskin
parcalari uygun bir malzeme ile koruyun.

* Dis bir kap kullanin.
MihUrleme ¢ubugu kalkiyor ama mahirlemiyor:
e MUhurleme ¢ubugu koruma sistemi tetiklendi.

Cihazin sag alt bélimiinde koruma
aygitini sifirlamak icin 2 digme vardir.

iki digmeye basin.
Ariza surerse teknik destek servisiyle
iletisime gecin.

e MUhurleme gubugu kirik.

Teknik destek servisiyle iletisime gegin.
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Sizdirmazlik milli degildir:

* Secilen dikis (sizdirmazlik) seviyesi
kullanilan poset tipine uygun degildir.

Donguyl daha yliksek sizdirmazlik kullanarak tekrarlayin
seviyesi.
* Cok fazla ardisik sizdirmazlik dongusu.

Sizdirmazlik gubugunun sogumasini
saglamak icin bir dongu ile bir sonraki
arasinda en az 2 dakika bekleyin.

* Poset, sizdirmazlik gubugundan buyuktir.
Yeterli boyutta bir poset kullanin.

* Posetin kenari dogru
konumlandiriimamis.
Posetin kenarini ortaya konumlandirin
ve kinsiklik olmadigindan emin olun.

Poset, sizdirmazlik gubugundan 2 cm
disari gikmalidir.

* Posetin kenari kirli.

Uranii posete koymadan énce st
dis ylUzeyi temiz kalacak sekilde
katlayin.

» Conta cubugu kirli.

“Conta cubugunu temizleme” bélimiinde

belirtildigi gibi conta cubugunu temizleyin.
» Conta cubugu veya kapagdin kauguk
profili zarar gormdus.

Teknik destek servisiyle iletisime gecin.
» Conta cubugundaki kaucuk karsi
basinc profili tekdlze degildir. Conta
cubugundaki kauguk kaplamayi
duzlestirin.
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Temizlik ve bakim

Gést&esi ISIg1 yanip séniyor:
* Pompa icinde asiri nem.
Dehumidifikasyon déngusini galistirin.

Temizlenmis, yikanmis ve kurutulmus
soguk gidalari (3 °C) vakum ile mihurleyin

onceden.

The /\ g6stergesi yanar ve
cihaz déngu sirasinda bip sesi cikar:

* Vakum baslatilmadi veya kapak
kapatiimadi.

Donglyl baslatmak icin cam kapada
nazikce basin ve vakumu baslatin.
e Cam kapagin contasinda kir.

Conta ve i¢ kisim temizleyin
yumusak nemli bir bezle
temizleyin ve iyice kurulayin.

« Cam kapagin contasinda hasar.

Teknik destek servisi ile iletisime gegin.
» Koruyucu cihaz nedeniyle
pompa calismaya baslamiyor.

Cihazin sag alt boélumunde koruyucu
cihazi sifirlamak icin 2 digme vardir.

2 digmeye basin. Ariza devam ederse
teknik destek servisiyle iletisime gecin.



Temizlik ve bakim

Gbsme Isigl yanip séner ve cihaz,
vakum seviyesi 3 torba kapama
doéngusinden sonra veya

m seviyesi 2 torba kapama doéngUlsiinden sonra

veya kaplar igin vakum seviyesi 3 kapama
ddngilsinden sonra gosterge Isid1 yanip séner ya da

Agésterge IsIg1 yanar:
« Cihaz, GrGiniin cok sicak oldugunu ve /
veya torbanin ¢ok dolu oldugunu size
bildirir.
Alarmi sifirlayin ve segim
doéngusi digmesine basin.
Onceki déngi tamamlanmamissa Uriind
3°C'ye sogutun ve/veya torbadaki gida

miktarini azaltin ve yeni bir déngt
baslatin.

Gés@e ISIJ1 yanar ve cihaz bip
sesi cikarir.

* Kapak indirilmemis veya hazneye
bastiriimamis. Kapagi kapatin; asagidaki
islemi yapmak icin hafifce bastirin.

yeni bir déngu baslatin.
* Vakum adaptoéri dogru sekilde
baglanmamis.
Adaptori baglayin ve yeni bir
doéngu baslatin.
* Ciddi miktarda vakum kaybi.

Bir boru baglantisi ayriimis olabilir.
Yetkili teknik servis ile iletisime gecin.

Gospxamg! yanar ve

Acma/Kapama gdsterge (l)dijg]me
ISIgI yanip sénuyor:

=
Ll

* Gergeklestirilen dongl sayisinin gok fazla olmasi;
pompadaki yagin asiri isinmasina neden olur.

* Vakum cekmecesinin en az 1 saat
sogumasini bekleyin.

Gospéxamg! yanar ve

cihaz bip sesi cikarir:

e Mutlak vakum sensoérU arizasi.
Yetkili teknik servis ile iletisime gecgin.

/ Sorun devam ederse veya diger
£ ariza turleri icin yerel teknik destek
merkezinizle iletisime gegin.
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5 Kurulum

5.1 Elektrik baglantisi

Genel bilgiler

Sebeke elektrik beslemesinin, kimlik
plakasinda belirtilenlerle ayni oldugundan
emin olun.

Teknik veriler, seri numarasi ve marka
adi ile kimlik levhasi, cihaz Gzerinde
kolay gorulebilir bir konumda
bulunmaktadir.

Bu plakayi higbir nedenle gikarmayin.
Cihaz 220-240 V~ ile calisir.

ic iletkenleri 3 x 1.5 mm?2 olan ii¢
iletkenli bir kablo kullanin.

Toprak baglantisini diger kablolardan
20 mm uzun olan bir tel ile yapin.

220-240V~

1.5 mm®

20 mm
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Sabit baglanti

Kurulum dizenlemelerine uygun olarak
glg¢ kaynagdi hattina bir omnipolar
devresini agin.

Devre kesici, cihazin yakininda ve
kolay erisilebilir bir konumda olmalidir.

fis ve priz ile baglanti
Fis ile priz ayni tipte oldugundan emin
olun.

Ayristiricilar veya goklu prizler kullanmaktan kaginin glink
bu durum asiri Isinmaya veya yaniklara neden olabilir.



5.2 Konumlandirma 5.3 Vakum cekmecesinin kurulumu

-
(NN]

1. Yoénlendirilmis oklar

- dogrultusunda Gst kapadi (1) cikarin.
o __ = °
,,
|

GUc kablosunun konumu

2. Yag filtre kapagdi (2) cikarilr.

/
) /\

[]
(arka grintim) /




3. Pompa uzerine filtreyi (3) vidalayin. 6. Montaj braketlerini (6) yerlestirin.
3 /

4. Oklar tarafindan gosterildigi
yOnlncesinde Ust kapagdi (1) takin.

7. Cekmeceyi kaldirin ve Unitenin rafinda
Unitenin rafina dayanacak sekilde yerlestirin.

5. GomUlU kutunun arkasindaki priz
(5) icine fisi (4) takin.
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11. Kapadi koruyucu plakalari (10)

8. Verilen vidalarla (8) unite yan
duvarlarina montaj braketlerini (6)
sabitleyin.

9. Gu¢ kablosunu duvardaki prizine
dogru yonlendirin.

10. Verilen vidalarla (9) cekmecenin 6n
kismini Unitenin Uzerine sabitleyin.

montaj braketlerine (11) takin.

12. Cekmecenin dogru sekilde hizalandigindan emin olun.
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On paneli ayarlama

1. Cekmeceyi agmak icin 6n tarafina
hafifce basin (1).

3. Cekmecenin 6n panelini hafif¢ce yukari veya
asagl hareket ettirerek yeniden ayarlayin.

4. Ayar vidalarini sikistirin.
5. Cekmeceyi iceri dogru iterek kapatin.

2. On panelin alt sol ve alt saginda
bulunan 2 ayar vidasini Allen anahtari ile
gevsetin.
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Calisma tezgahlarinin altinda montaj (mm) YUksek birimde kurulum (mm)

35(1)

548

\

1 Havalandirma acgikligi

| 5562

Dahili boyutlar prizli: kablo uzunlugu
(2 metre)

1 Havalandirma agikhgi

Dahili boyutlar prizli: kablo uzunlugu
(2 metre)



X

Firinla birlikte 600 mm yliksekliginde bir
acikhiga sahip ylksek bir birimde kurulum

593-595

1 Havalandirma agikligi

2 Sebeke fisiyle gdbmulu boyutlar:
kablo uzunlugu (2 metre)




Uretici, kendi Griinlerinin gelistiriimesi icin gerekli gérdiigi tim degisiklikleri 6nceden haber vermeksizin yapma
hakkini sakli tutar. Bu kilavuzda yer alan gizimler ve agiklamalar bu nedenle baglayici degildir ve yalnizca
bilgilendirici niteliktedir.

Uretici, Griinlerinin iyilestiriimesi icin faydal oldugu dusiinilen her tiirlii degisikligi énceden bildirimde bulunmaksizin yapma hakkini
sakh tutar. Bu kilavuzda yer alan gizimler ve agiklamalar bu nedenle baglayici degildir ve yalnizca bilgilendirme amachdir.

Uretici, Griinlerinin gelistiriimesi icin faydali oldugunu diisiindiigi tiim degisiklikleri 6nceden bildirimde
bulunmaksizin yapma hakkini sakli tutar. Bu kilavuzda yer alan resimler ve agiklamalar baglayici degildir ve
yalnizca bilgilendirici degere sahiptir.

Uretici, Griinlerinin iyilestiriimesi icin faydal gérdiigi tiim degisiklikleri 6nceden haber vermeksizin yapma hakkini
sakh tutar. Bu kilavuzda yer alan gorseller ve agiklamalar bu nedenle baglayici degildir ve yalnizca agiklama
amachdir.

Uretici, Griinlerini gelistirmek icin gerekli gérdigi tim degisiklikleri 6nceden uyari vermeksizin yapma hakkini saklh
tutar. Bu kilavuzda yer alan gorseller ve agiklamalar baglayici degildir ve yalnizca bilgilendirici nitelik tasir.

Uretici, kendi Grinlerinin iyilestiriimesi icin faydali gérdiigi tim degisiklikleri dnceden haber vermeksizin yapma
hakkini sakli tutar. Bu nedenle bu kilavuzda yer alan gizimler ve agiklamalar Ureticiyi baglamaz ve yalnizca
bilgilendirme amachdir.

Uretici, ilgili Griinlerinin gelistiriimesini hedefleyen her tiirlii degisikligi 6nceden haber vermeksizin yapma hakkini
sakli tutar. Bu nedenle, bu kilavuzda yer alan gizimler ve agiklamalar baglayici degildir ve yalnizca bilgilendirici
nitelik tasir.

Uretici, kendi Grinlerinin gelistirilmesi icin faydali oldugunu diisind(igi tim degisiklikleri dnceden bildirmeksizin
yapma hakkini sakh tutar. Bu Kullanim Kilavuzunda yer alan gizimler ve agiklamalar baglayici degildir ve yalnizca
bilgilendirme amachdir.

Uretici, Griinlerini gelistirmek amaciyla uygun gérdiigii her tirlii degisikligi 6nceden bildirimde bulunmaksizin
yapma hakkini sakh tutar. Bu talimatta yer alan gizimler ve agiklamalar baglayici degildir ve érnek niteliktedir.
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