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ORIJINAL TALIMATLARIN CEViRISi

Cihazin estetik ve islevsel niteliklerini korumak icin gerekli tim talimatlar iceren bu
kilavuzu dikkatli okumanizi tavsiye ederiz.

Uriin hakkinda daha fazla bilgi icin: www.smeg.com
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1 Uyarilar
1.1 Genel glvenlik talimatlan

Kisisel yaralanma riski

* Bu cihaz, glvenliklerinden sorumlu
yetiskinler tarafindan denetim veya
talimat verilmesi sartiyla, fiziksel,
duysal veya zihinsel kapasitesi
azalmis olanlar veya elektrikli
cihazlarin kullaniminda deneyimsiz
olan 8 yasindan itibaren cocuklar ve
diger kisiler tarafindan kullanilabilir.

* Cocuklarin cihazla
oynamasina izin verilmemelidir.

¢ 8 yasin altindaki cocuklari sirekli
gozetim altinda tutmamak gerekir.

* Cihaz calisirken 8 yasin altindaki
cocuklari cihazdan uzak tutun.

* Temizlik ve bakim, gézetimsiz

cocuklar tarafindan yapiimamalhdir.
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Uyarilar

* Su ile yangini veya alevleri
sondirmeye kalkmayin: cihazi
kapatin, gug prizinden fisini ¢ikarin
ve alevleri kapak veya yangin
battaniyesiyle bogmaya calisin.

e Cam kapak zarar gérmiusse
(catlak, pul ya da asinmis) cihazi
kullanmayin.

» Calisir haldeyken cihazi basibos
birakmayin.

* Islak ellerle veya suyla temas
halindeyken cihazi kullanmayin.

* Sizdirmazlik gubuguna veya sizdirmazliga
muhdrlendikten hemen sonra dokunmayin.

* Cihazin elektrikli veya mekanik
bilesenlerine dokunmayin veya
degistirmeyin.

* Cekmece kasasini acmayin.

¢ Kullanimdan sonra cihazi kapatin.



Uyarilar

+ ALETIN YAKININDA ALEV ALAN
MALZEMELER KULLANMAYIN VEYA
DEPOSUZ.

« CiIHAZI DEGISTIRMEYIN
/ MODIFE ETMEYIN.
* Alet, mevcut standartlara gore

nitelikli personel tarafindan monte
edilmeli ve bakim yapiimalidir.

¢ Cihaz hasar gérmiisse veya
calismiyorsa derhal yetkili teknik
destek merkezine basvurun.

* Cihazi kendiniz ya da
nitelikli bir teknisyen olmadan
onarmaya calismayin.

« Arizali veya hatali pargalarin degistiriimesinde
yalnizca orijinal yedek pargalari kullanin.

* Cihazi prizden ¢ikarmak icin
kabloyu cekmeyin.

A

CiIHAZA ZARAR VERME RISKi

¢ Cam kapagi hicbir sekilde darbeyle
vurmayin veya zarar vermeyin: hasar
gorurse catlayabilir.

» Kapagin koruyucu filminden
¢ikarmayin.

¢ Pompenin yag sizdirmamasi icin
cihazi devirmeyin veya egmeyin.

* Pompenin sivilarla temas
etmesini dnleyin.

e Raylarin zarar gérmemesi igin
aclk cekmeceye yuk binmemeye
veya yaslanmamaya dikkat edin.

e Cam parcalar Gzerinde asindirici
veya asindirici temizleyiciler (6r.
paspas tozlari, leke gidericiler ve
metal sungerler) kullanmayin.

* Sert veya asindirici malzemeler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

* Cihaza oturmayin.

* Paslanmaz celikten veya metalik
ylzey kaplamasi olan parcalar
Uzerinde klorlir, amonyak veya
agartici iceren temizleyiciler
kullanmayin (6r. anodik kaplama,
nikel veya krom kaplama).

e Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri veya akan su kullanmayin.
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Kurulum ve bakim

* BU CIHAZI KAYIKLARA VEYA
KAMERELERE MONTE
EDILMEMELIDIR.

* Cihazi kurun ve sabit bir yapiya
sabitleyin.

e Cihazin yanlari, ayni ylkseklige
sahip ekipman veya unitelerin
yaninda olmalidir.

¢ Cekmecenin tamamen disari
cikabildiginden ve kapagin
tamamen acilabildiginden emin
olacak sekilde cihazi kurun.

e Cihaz mevcut standartlara uygun
olarak yetkili personel tarafindan
kurulmali ve bakimi yapilmalidir.

* Elektrik baglantisi yetkili teknik
personel tarafindan yapilmahdir.

¢ Cihaz elektrik gUvenligi
standartlarina uygun sekilde
topraklanmalidir.

* En az 90°C'e dayanabilen
kablolar kullanin.
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* GUc¢ kaynagi kablolari icin
terminal blogu vidalarinin sikma
torku 1,5 - 2 Nm olmahdir.

¢ Guc¢ kaynagdi kablosu hasar
gorurse derhal teknik destekle
iletisime gecin ve degistirilmesini
saglayin.

* Cihaz Uzerinde herhangi bir calisma
yapmadan énce gerekli olabilecek
kisisel koruyucu ekipmanlari her
zaman giyin (kurulum, bakim,
konumlandirma veya tasima).

e Cihaza herhangi bir islem
yapmadan 6nce ana gl¢ kaynagini
kapatin.

* Coklu priz adaptoérleri veya
uzatma kablolari kullanmayin.



Uyarilar

Bu cihaz icin

* Vakum cekmecesi yalnizca
gomuli ise kullaniimalidir.

e Cam kapadi, lzerine bir seyler
koyma veya calisma yUuzeyi olarak
kullanmayin.

* Vakum cekmecesi calisirken
kapatmayin.

* Vakum ¢ekmecesini yiyecek veya
icecek depolamak icin kullanmayin.

* Pompadan yag sizdirmasini
Onlemek icin cihazi devirmekten
veya egmekten kacginin.

* Vakum muhurleme sirasinda
elektrik kesintisi olursa cam
kapak acik olmayabilir: kapiyi
zorlamaya calismayin.

e Mihulrleme cubuguna veya sizdirmazliga,
muhirlemeden hemen sonra dokunmayin.

eSadece sertifikali vakum sizdirmaz
posetler ve kaplar kullanin.

* Soguk yiyecekleri, tercihen 3°C'ye
sogutulmus ve dnceden
temizlenmis, yikanmis ve
kurulanmis yiyecekleri paketleyin.

A

*Canli yiyecekleri, 6rnegin deniz
kabuklularini vakumla paketlemeyin.

*Yalnizca taze ve iyi kalitede
yiyecekler kullanin.

* Hijyen standartlarini ve soguk
zincirin surekliligini koruyun.

* CihazI dis mekanda
kurmayin/kullanmayin.

1.2 Amacglanan kullanim

* Bu cihaz, ev ortaminda 15 ile 35°C
arasindaki sicakliklarda yiyecekleri
vakumla muhirlemek icin
tasarlanmistir. Baska herhangi bir
kullanimi uygunsuz olarak kabul edilir.

* Cihaz, harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleriyle
calisacak sekilde tasarlanmamistir.

1.3 Uretici sorumlulugu

Uretici, su nedenlerle meydana gelen
kisisel yaralanma veya mulk zararlan
icin sorumluluk kabul etmez:

e Cihazi amacglanan kullanimin disinda
herhangi bir amac icin kullanmak.

e Kullanici kilavuzunda verilen
talimatlar takip etmeme.

 Cihazin herhangi bir parcasini degistirmek.

* Orijinal olmayan yedek
parcalarin kullanimi.
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1.4 Bu kilavuz hakkinda

¢ Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz bir
parcasidir; bu nedenle cihazin kullanim 6mru
boyunca tamami eksiksiz olarak saklanmali
ve her zaman elinizin altinda bulunmalidir.

* Cihazi kullanmadan énce bu kullanici
kilavuzunu dikkatle okuyun.

1.5 Tanitim etiketi

Tanitim etiketi cihazin teknik verilerini,
seri numarasini ve marka adini igerir.
Herhangi bir nedenle tanitim etiketini
sdkmeyin.
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1.6 Bertaraf

Bu cihaz, diger atiklardan ayri
E: olarak bertaraf edilmelidir

=) (direktifler 2002/95/EC, 2002/
96/EC, 2003/108/EC). Cihaz, guncel
Avrupa direktiflerine uygun olarak, saglk
ve cevre acisindan tehlikeli olarak kabul
edilecek yeterli miktarda madde icermez.

Cihazi bertaraf etmek icin:

* GUc kablosunu kesin ve fisiyle
birlikte cikarin.

Elektrik tehlikesi Elektrik
carpmasi tehlikesi

* Sebeke glic beslemesini baglantisini kesin.

¢ Cihazin fisini cekin.

* Cihazi, atik elektrikli ve elektronik
ekipmanlar icin uygun geri dénlsim
merkezine gotlrin veya esdeder bir triln
satin alirken perakendeciye, bire bir
esasina gore iade edin.



Cihazlarimiz cevreye zararsiz ve geri 1.7 Kullanici kilavuzunun nasil kullanilacagi
donlsturulebilir malzemelerle paketlenmistir.

Bu kullanici kilavuzunda su
* Ambalaj malzemelerini uygun semboller kullanilir.

geri dontsim merkezine goéturin.

Uyarilar

Bu kullanici kilavuzuna iliskin
genel bilgiler, glivenlik ve son
bertaraf.

Aciklama

A

Cihazin ve aksesuarlarinin
aciklamasi.

Kullanim

QY Cihazin ve aksesuarlarinin
"-'3 kullanimiyla ilgili bilgiler,
pisirme ipuglari.

Temizlik ve bakim

Cihazin dliizgin temizligi ve
bakimi igin bilgiler.

Kurulum

Nitelikli teknisyenler icin bilgi:
X kurulum, ilk galistirma ve testler.

Talimatlarin sirasi.
¢ Bagimsiz talimat.



Aciklama

2 Aciklama
2.1 Genel Aciklama

1 Yerlesik kutu

2 Cam kapak

3 Sizdirmazlik cubugu

4 Kontrol paneli

5 Vakum odasi

6 Vakum pompa hava giris
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Aciklama
2.2 Kontrol Paneli
1 3 5 7 9 11
\\ \\ }I // /
nl } wl al A
1+ + o3°smeg START (I)
® K N A
A \
7 ] | \ \
2 4 6 8 10 12 13

1 Canta vakum seviyesi gostergesi is1d1

2 Canta vakum seviyesi secim / ayarlama digmesi

3 Sef dongusi gostergesi 15191
4 Sef donglsl secim digmesi

5 Sizdirmazlik seviyesi gostergesi 1s1g1

6 Canta sizdirmazlik seviyesi segim dugmesi

7 Fislik konteyner vakum seviyesi gdstergesi 15191

8 Konteyner vakum seviyesi se¢cim

/ ayarlama digmesi

9 Uyari gostergesi Isigi

10 Pompa yag kurutma
doéngisl gostergesi 15141

11 D6ngl ACikis gdstergesi 1s1g!

12 Déngii BASLAT/DURDUR diigmesi

13 ACIK/KAPALI diigmesi
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2.3 Vakum cekmece

Cekmece, vakumun olusturuldugu
dahili bir vakum haznesinden olusur.

Pompa, posetin disindan ve icinden
hava tamamen giderir.

Poset, iki adimli isi kilitleme ile kilit halkasi
tarafindan hermetik olarak muhdarlenir.

Vakum sizdirmazlik, gidanin toz ve mikroplardan
kirlenmesini 6nlemeye yardimci olur.

Vakum sistemi, 6zellikle oksijeni, gidanin
oksidasyonunu tetikleyen havayi
tamamen ortadan kaldirir.

Avantajlar:
* Oksidasyon surecini durdurur

* Gidalarin tatlarini, aromalarini,
renklerini ve besin degerlerini korur

* Makarna, piring, un ve kuru meyvelerde
parazitlerin blyumesini engeller

* Mikroorganizmalarin ve bakterilerin
blyUmesini engeller

* Yaglarin bozulmasini 6nler

* Yagda muhafaza edilen gidalarda bile
kaf olusumunu onler

* Koku yayilmasini dnler
* Dondurucu yanigini énler
e Gidalarin daha uzun sire korunmasini saglar

» Daha uzun sure saklanabildigi igin
gida israfini azaltir

» Gidalarin sous-vide pisirme igin dogru
sekilde vakumlanmasina olanak tanir.
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2.4 Saglanan aksesuarlar

e 25 Vakum sizdirmazlik poseti 20x30

e 25 Vakum sizdirmazlik poseti 25x35

* 25 Sous-vide pisirme poseti 20x30
* 25 Sous-vide pisirme poseti 25x35

* Dis kaplarda vakum olusturmak icin
vakum adaptéru.

e |Opsiyonel veya saglanan posetler

1 ve kaplar gida gtvenlidir ve
mevcut dizenlemelere uygun

malzemelerden yapilmistir.

2.5 Diger ozellikler

Cekmece kilitleme cihazi

Cekmece kilitleme cihazi, cekmecenin
tamamen acik konumda kilitlenmesini
saglayarak calisirken yanlishkla
kapanmasini énler.

Mutlak vakum sensori

Bu sensor, ayarlanan vakum
seviyesine gore maksimum
vakumun elde edilmesini saglar.

Bu deger elde edilmezse, poset
muhuUrlenmez.



Aciklama

2.6 Fonksiyonlarin Aciklamasi

Posetler igin vakum seviyesini ayarlama

Ayar

Uygun olan

* Poseti kapatma

Sadece sizdirma* ¢ Kiymetli Granlerin

t

5

paketlenmesi

¢ Cips, bisklvi, ekmek gibi
Urtnlerin yeniden
paketlenmesi.

+ Salata, cilek ve diger meyve
sebzeler gibi narin meyve ve
sebzelerin paketlenmesi.

Minimum vakum

Orta vakum

T

5

Maksimum

<
)
QL
c
3

ql
M

¢ Mousse, képlk krem gibi
narin urdnlerin
paketlenmesi.

< Yumusak peynirlerin paketlenmesi.

¢+ Cig veya pismis Urunleri,
kemikli balik filetolari ve et,
butln kabuklular, kabak,
domates, patlican, soslar
veya corbalar gibi koruma.

» Patates, havuc, et gibi
narin olmayan ¢ig veya
pismis drunleri koruma

* Yag igindeki sebzeler gibi
sivilar iceren urunleri
koruma

¢ Sert peynir pargalarini
koruma

» Sous-vide pisirme igin
UrUnler, 6rnegin et, balik,
sebzeler ve soslar.

Poset sizdirmazlik seviyesini ayarlama

Ayar

Seviye 1

Seviye 2

Seviye 3

e |Sizdirmazlik seviyesi
1 yukseldikce, sizdirmazlik islemi
daha uzun surer.

[a]
-

Uygun olan

¢ Vakum sizdirmazligi
icin uygun olmasa bile
ince posetler

¢ LifeBag vakum
sizdirmaz torbalar

* Sous-vide pisirme igin
V-Cook Torbalar

» Aliminyum torbalar
veya kalin torbalar

* Ayni anda birden fazla
torba sizdirma**

*koruma etkisi yok. Poset sizdirmazlik seviyesi
secici digmesi ile birlikte kullaniimalidir.

**¥S1zdirmazlik seviyesi 3, birden ¢ok Ust Uste
gelen torbalarin ayni anda sizdiriimasina olanak
tanir. Torbalar yapismaz - ayri sizdirmazliklar

olusturulur.
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Kap konteynerler igin vakum seviyesinin ayarlanmasi

50

Ayar

Seviye 1
|

1
——

Seviye 2

Seviye 3

11
1

Aciklama

icin uygun

* Sarmal veya vidah kapakli
kaplar: marmelatlar, regeller,
soslar ve fisk: saklanmis
Urlnler (yag icinde, sirkede),
mousse, Girpiimis krema

s LifeBox kaplar, profesyonel
kullanim kaplari ve kapakli
twist-off kaplar: marmelatlar,
receller, soslar ve
konserveler (yag icinde,
sirkede), kremler ve
sebzeler.

» Profesyonel kullanim
kaplari ve iginde
marmelatlar, receller,
soslar ve konserveler (yagd
icinde, sirkede), sebzeler,
bisklviler

* Sous-vide pisirme igin
kaplar

Sef donglsinin ayarlanmasi

Ayar

Seviye

icin uygun

¢ Etin marine edilmesi

¢ Carpaccio ve islenmis/kurutulmus
etlerin hazirlanmasi

» Sebzelerin yagda veya
sirke icinde hazirlanmasi

+ Domates soslari, meyve
sulari ve koliler, suruplar ve
sarap veya sirke
yogunlastiricilari
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3.1 Uyarilar
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3.2 ilk kullanim 3.3 Aksesuarlarin kullanimi

Cihazdan yapiskan bantlari ve etiketleri

A . Vakum ambalaj veya sous-vide pisirme torbalari
(teknik veri plakasini disarida tutarak) Jvey Pl

cikarin. * Paketlenecek gida icin uygun boyutta
2. ic bélmeyi ve cam kapagi yumusak Ezﬁ::w\\lakum ambalaj torbalar

nemli bir bezle temizleyin (bkz. “4

Temizlik ve bakim”). » Vakum torbalarini, yari kati veya yiksek
nem igerigine sahip yiyeceklerle
kapasitelerinin en ¢ok 2/3’U kadar doldurun.

2/3




I-a
* Swvilarla vakum sizdirmaz torbalari Vakum kaplar

kapasitelerinin en fazla 1/3'G kadar doldurun. .
P / * Yiksek vakumu (99,9%)

karsilayabilen vakum kaplar kullanin.

* En iyi sonuc icin soguk yiyecekleri prd
kaplara koyun. .

Kat yivecekler | Kapasitenin %100'U

11/3

Brothlar ve inflzyonlar Kapasitenin yarisi

e Tek bir vakum sizdirmaz torbaya
birkag yiyecek koymak istiyorsaniz,
yan yana duzgunce dizin.

Soslar Kapasitenin 1/3'0

Kremalar ve krema

Kapasitenin 1/4'UG
soslar

¢ Mikemmel bir mihur elde etmek igin
posetin mihirleme alaninda yag, nem
veya kalinti kaImamasma ve bu alanin Z;%‘:ﬁ“"%aeé’:&urﬂa akmaKapasitenin 1/6'sl
katlanilmamasina dikkat edin.
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3.4 Vakum ambalaj torbalarinin kullanimi 2. Cam kapagdi agin (1) ve i¢ odacigin
(2) kuru oldugundan emin olun.

3. Torbayi (3) mihirleme gubugunun (4)
merkezine yerlestirin: agik kenar

1. Yiyecek miktarina uygun ve yiyecegi ~ ubuktan yaklasik 2 cm disari cikmalidir.
korumak icin veya sous-vide pisirme igin

uygun bir vakum torbasi kullanin.
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5. Kapagi hafifce bastirin. 12. Mihurleme ¢evrimi tamamlandiginda
kapagi acin ve torbayi cikarin.

6. AC/KAPA kontrol (!)i]zerindeki dugme,
panelini basin.

7. Torba vakum seviyesi secimi /
ayarlama dﬁmesini basin.

t
8. Basin birkac kez diigmeye basin to

gereken vakum seviyesini segin, bakiniz
“Cantalar igin vakum seviyesi ayarn”.

9. Torba sizdirmazlik seviyesi
secim dﬂnesini basin.

gereken sizdirmazlik seviyesini segin, bkz.
“Torba sizdirmazlik seviyesini ayar”.

START
11. Baslat/Durdur digmesini basin  —— dagmesine basin
STOP to

islevi baslatin ve ardindan vakumu
baslatmak icin cam kapagi nazikge bastirin.
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3.5 Dis kaplarda vakum nasil
olusturulur

1. Vakum sizdirmaz kap kullanin.

2. UriinG kap icine yerlestirin.

3. Cam bir kaba vakum sizdirmaz
yaplyorsaniz kapagi kapatin.

4. Valf ve emme borusu olan LifeBox
tipi kaplar kullaniyorsaniz kapagi agik
birakin.
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LifeBox kaplarini baglamak icin kap
instruction kilavuzundaki talimatlari
izleyin.

6. AC/KAPA kontrol (!)uzerindeki digme
paneline basin.

7. Kap vakum seviyesi secim
/ ayar digmesine baE.

T
8. Basin digmeyi birkac kez basin
Gerekli vakum seviyesini segin, “Kaplar
icin vakum seviyesini ayarlama”ya bakin.

9. Baglat/Durdur islevini Z%Td[]gmesine
baslatmak icin basin.
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10. Dongu tamamlandl@lnda, adaptoru Kullanimdan sonra
kapak Gzerindeki kap kap ve dahili

odadaki baglanti pargasindan ayirin. 1. Vakum cekmecesini kapatin

ON/OFF tusuna basarak (I) digmesiyl

2. “4 Temizlik ve bakim” béliminde
belirtildigi gibi cekmeceyi temizleyin ve
kurulayin.

ic odasi tamamen kuru oldugunda
cam kapagdi kapatin.

Vakum ¢ekmecesini kapatin.

3.6 Vakum sizdirmaz Grlnlerin saklanmasi

-18°C’de dondurma igin saklama

Dondurma, taze Urlnler, meyve ve
sebzeler gibi buyuk miktarda su iceren
gidalar icin 6zellikle etkilidir.

Ayrica buzagdi yaniklarini énler ve Urlnlerin
orijinal bicim ve dokusunu korur.
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+3-5°C'de Buzdolabinda saklama

Yemekler klicuk porsiyonlar
halinde ve farkli zamanlarda
tuketilecek vakumlanmis urinlerin
buzdolabinda saklanmasi onerilir.

Oda sicakhginda dolap saklama
(+18°C)

Vakumlanmis Urunleri bir dolapta
saklamak, aromasini kaybedebilecek
yiyecekler icin onerilir; 6rnedin kahve,

odadaki nem nedeniyle bozulabilecekler,

ornegdin tuz, seker ve un.

Bu tir muhafaza ayrica yiyecegdin kuf,
bocekler ve tozla temasini engeller.

e |Vakumla kapatiimis bir Grinin
1 saklanma suresi, Gruntn tirine
gore degisir.

Genelde bir vakumla kapatiimis
Vakumlanmis olan Urtn, ayni tGrdn
vakumlanmamissa 3-4 kat daha
uzun sire saklanabilir.
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2 Kullanim

3.7 Sous-vide pisirme

Sous-vide pisirme, bir seyi kapatip muhurlemekten olusur
ham, 6n pismis veya kismen pismis
urdnu 6zel bir torbaya koyup suya
daldirarak veya buharh firin kullanarak
pisirmek. Suyun sicakligi korunmalidir

sabit ve kaynama noktasinin altinda.

Pisirildikten sonra Urlnu posetten ¢ikarin
ve tavada soteleyerek veya izgarada
pisirerek pisirmeyi tamamlayin.

Avantajlar:

¢ Gidalarin tatlarini, aromalarini,
sularini ve dokusunu korur.

* Geleneksel pisirme ile elde edilemeyen
mukemmel pisirme sonuglari elde
edilebilir.

* Mikemmel marine: vakum gibi etin
liflerini acar ve marinadin ete cok
hizli nifuz etmesine olanak tanir.

¢ Pisirme sirasinda sivi buharlasmasini
azaltir, bu da yiyeceg@i yumusak ve sulu
tutar.

« Yemegi mikemmel bir sekilde yeniden canlandirir.

* Yemegin tatlarini ve renklerini
yogunlastirir.

* Esit pisirme.
e Besinleri ve vitaminleri korur.
* Ekstra yag veya yag eklenmez.

e Baharatlar (baharatlar, tuz vb.) icin
daha az ihtiyac.



Kullan

Kullanish ipuglar:

Yemekleri pisirmek icin oda sicakhdinda
¢ok uzun slrre bekletmeyin; torba pisirme
sirasinda sisebilir ve vakumlanmanin tim
avantajlarini kaybedebilir.

* Yemi mumkdin olan en hizl sekilde su,
buz veya yuksek hizli sogutucu ile
soguttugunuzdan emin olun.

* Vakumlanmis drdnleri (pismis
ve sogutulmus) buzdolabinda ve
en fazla 3°C sabit 1sida tutun.

e |Sous-vide pisirme icin

1 asagdidakiler gereklidir:

* Pisirme sicakligina
dayanabilecek vakum cekmecesi
ve torbalari.

e Termostatik banyo veya
buharli pisirici.

=3

3.8 Asci Déngusu

Sef dongusu ardisik sikistirma ve
bosalma déngulerini kullanir.
Bu, genellikle uzun zaman gerektiren

marine etme ve infuzyon gibi islemlerin (i
hizlandirilmasini saglar.

Sef DOnglisu su amaglar icin kullanihr:

* Domates soslari

* Meyve sulari ve coulisler

e Suruplar ve sarap ya da sirke konsantreleri
* Et veya baligi marine etmek

« Carpaccio ve titstlenmis etleri hazirlamak

* Sebzeleri yag veya sirke iginde hazirlamak

* Soguk inflzyonlar hazirlamak (buzlu
cay, bitkisel caylar).

Sef DongusU tekrarlanabilir
ayni torba Uzerinde birden gok kez
gereken sonucu elde etmek igin,
yalnizca su amagla sizdirmazligi etkinlestirerek

son dongu.
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r—y Kullan

-

Kullan: 3. Agirh§i (3) aralayicinin (4) merkezine
konumlandirin: acik kenar cubugun
yaklasik 2 cm disari cikmalidir.

1. Gida miktarina uygun bir poset
kullanin.

e [* Kati, yan kati veya yuksek nem
1 icerigine sahip yiyecekler icin

oseti en ok 2/3 dolacak sekilde
doldurun.

* Sivi yiyecekler icin poseti en cok
1/3 dolacak sekilde doldurun.

+ Uriinii posete koymadan énce
Ustlnu cevirin, disi temiz kalsin.

2. Kapak (1) acin ve i¢ bélmenin (2)
kuru oldugundan emin olun.

5. Kapagi hafifce bastirin.

6. AC/KAPA kontrol (l) button on the
paneline basin.

7. Sef DOngilsl secim digmesine b@
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8. Poset sargi seviyesi secim 11. Dikis sarmay! tamamlandiktan
sonra kapagi acin ve poseti ¢ikarin.

9. Basin

gereken kapatma seviyesini segin, “Poset kapatma
seviyesini ayarlayin” bélimune bakin.

digmesini birkac kez basarak

START
10. Baslat/Durdur tusuna basin — tusuna basarak
STOP

aino fonksiyonunu baslatin ve ardindan vakum
baslatmak igin cam kapadi nazikge bastirin.



=3

Kullanimdan sonra

1. Vakum ¢ekmecesini kapatmak igin kapali konuma getir

ON/OFF tusuna basHaraI(') tusu.

2. “4 Temizlik ve bakim” béliminde
belirtildigi gibi cekmecenin temizleyin ve
kurulayin

3. Dahili odacik tamamen kuru
oldugunda cam kapagi kapatin

4. Vakum gekmecesini kapatin
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4 Temizlik ve bakim 4.2 Cihazin yiizeylerinin temizlenmesi
Yuzeylerin iyi durumda kalmasi igin,
4.1 Uyarllar kullanimdan sonra dtzenli olarak

temizlenmelidir. Once sogumalarini bekleyin.

Cam kapagd! yalnizca ic hazne
tamamen kuru oldugunda kapatin.

Cihazin disinin temizlenmesi

Her zaman ve yalnizca asindirici veya klor
bazl asit icermeyen 6zel Grlnler kullanin.

UrGnii yumusak, hafif nemli bir beze
dokin ve celik parcalari, kapagi ve
kontrol panelini temizleyin.

Yumusak bir bez veya mikrofiber
bezle iyice kurulayin.

ic haznenin temizlenmesi

1. Sizdirmazlk gubugunun sogumasini bekleyin.
2. Gubugu gikarmak igin yukari dogru gekin.

3. Sicak su ve notr bir dezenfektanla
nemlendirilmis yumusak bir bezle silin.

4. Yumusak bir bez veya mikrofiber
bezle iyice kurulayin.
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Kalip/ Kapama gubugunu temizleme

1. Kapama ¢ubugunun sogumasini bekleyin.
2. Kapatma gubugunu gikarmak igin yukari dogru gekin.

3. Sicak suyla nemlendirilmis yumusak
bir bezle silin.

4. Yumusak bir bez veya mikrofiber
bezle iyice kurulayin.

Dis kaplar icin vakum
adaptorini temizleme

1. Ihk su ve bulasik deterjani ile
temizleyin.

2. lyice durulayin.

3. Adaptoru temiz bir bezle iyice
kurulayin ve kaldirin.

4.3 Pompa yagli nem alma ¢evrimi

Birka¢ vakum paketleme ¢evriminden
sonra, bazi nemler vakum pompasindaki
yagda ulasabilir ve yiyecekleri daha uzun
stire korumak icin gereken ytksek vakum
seviyelerini olusturmalarini azaltabilir.

Bir n@ giderme ¢evrimi yapilmasi

gerektigini size bildirmek igin gdsterge
IsIJ1 yanar.
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1. ic odadan herhangi bir nesne ve artik
sivlyl temizleyin.

2. Gerekirse i¢c oday! temizleyin.
START .. o .
3. Baslat/Durdur diigmesini basmST:, dug mesil.

4. Kurutma gevrimi tamamlanana kadar bekleyin.




Temizlik ve bakim

4.4 Ne yapllir...

Vakum cekmecesi aciimiyor:

* Kilavuzlarin “Push-pull” sistemi
sikismistir.

¢ Spiral guc kablosu sikismistir.
Vakum cekmecesi aciimiyor:

¢ Prizin dogru takili oldugundan
emin olun.

* GUg prizinin dogru calistigindan

emin olun.

Vakum ¢ekmecesi kapanir:

* Elektrik kesintisi olmadigindan emin olun.
Gug¢ kaynagini geri saglayin.

* Olasi elektronik ariza.

Teknik destek servisi ile iletisime gecin.

Duagmeler calismiyor:
¢ Kontrol panelinin ylzeyi kirli veya
1slaktir.
Kontrol panelini temizleyip
kurulayin.
Cam kapak aciimiyor:

* Devam eden bir gevrim olup
olmadigini kontrol edin.

Cekmece calisirken kapak kapal
kalr.

¢ Glc kaybi: kapagi agmaya calismayin.

GuUcu geri verin ve odanin
dekompresyon yapmasini bekleyin.

Muhurla posette cok hava var:
* Poset gidanin miktarina uygun
degildir.

Yeterli boyutta bir poset kullanin.
* Secilen vakum seviyesi ¢ok
dasuktir. Daha yuksek vakum
seviyesi kullanarak islemi tekrarlayin.
« Urtin sividir.

Sivi gidalarda kabarciklar olmasi
normaldir.

MUhar iyi olmasina ragmen poset
vakumu korumuyor:

* Posetteki karisimlar veya sivri
kemikler poseti delmis olabilir.

* Yeni bir poset kullanarak vakum
cevrimini yeniden baslatin ve sivri
parcalari uygun bir malzeme ile koruyun.
* Dis bir kap kullanin.

Kapatma gubugu yikselir ancak mihirlemez:

¢ Mihlrleme gubugu koruyucu tertibati tetiklendi.

Cihazin sag alt bélimiinde koruyucu
tertibati sifirlamak igin 2 digme vardir.

2 digmeye basin.
Ariza devam ederse teknik destek
servisi ile iletisime gecin.

e MUhurleme gubugu kirik.

Teknik destek servisi ile iletisime gegin.
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Conta hava gegirmez degil:

* Secilen sizdirmazlik seviyesi

kullanilan tir poset icin uygun degildir.
Donguyl daha ylksek bir sizdirmazlik kullanarak tekrarlayin
seviyesinde.

¢ Cok fazla ardisik sizdirmazlik dongusu.
Sizdirmazlik gubugunun sogumasi igin

bir dongu ile diger déngl arasinda en
az 2 dakika bekleyin.

* Poset, sizdirmazlik gubugundan daha
blyUktir. Yeterince boyutta bir poset kullanin.
* Posetin kenari dogru
konumlandiriimamis.

Posetin kenarini ortada konumlandirin
ve kinsiklik olmadigindan emin olun.
Poset, sizdirmazlik gubugundan 2 cm
cikintr yapmalidir.

* Posetin kenari kirli.

Uranii posete koymadan énce (st
kismi disi temiz kalacak sekilde
katlayin.

e Sizdirmazlik gubugu Kirli.

“Sizdirmazlik gubugunu temizleme” béliminde

agliklandigi gibi sizdirmazlik gubugunu temizleyin.

* Sizdirmazhk gubugu veya kapagin
kauguk profili zarar gormus.

Teknik destek servisiyle iletisime gecin.

e Sizdirmazlik cubugunun kauguk baski
profili dizgln degil. Sizdirmazlik
cubugundaki kauguk kaplamayi
pUrtzsuzlestirin.
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Temizlik ve bakimdir

Gést&nin IsIg1 yanip sénuyor:
* Pomptaki asiri nem.
Kurutma doéngusini calistirin.

Temizlenmis, yikanmis ve kurulan soguk
yiyecekleri vakumla sizdirin (3°C)

onceden.

The /\ g6sterge I5131 yanar ve
aygit déngu sirasinda bip sesi cikar:
* Vakum baslatilmadi veya kapak
kapatiimadi.

D6nglyU baslatmak icin cam kapadi

nazikce bastirarak vakumu baslatin.
e Cam kapagin contasinda kir.

Conta ve i¢c hacmi temizleyin

yumusak nemli bir bezle
temizleyin ve iyice kurulayin.

e Cam kapagin contasinda kirik.

Teknik destek servisi ile iletisime gegin.
* Korumali cihaz nedeniyle
pompa baslamiyor.

Korumali cihazi sifirlamak icin cihazin
sag alt kisminda 2 diigme vardir.

2 digmeye basin. Ariza devam ederse
teknik destek hizmetiyle iletisime
gegin.



Temizlik ve bakim

Gijstsi yanip sénlyor ve vakum seviyesi

3 poset agzini kapatma déngusiinden sonra
cihaz poseti muhuirlememistir veya

r icin vakum seviyesi 2 poset mihirleme
dongusunden veya vakum seviyesi 3 mihurleme
ddngilsinden sonra gosterge Isid1 yanip sénlyor
veya

/N\gbstergesi yanar:
* Cihaz, Grinin ¢ok i1sindigini ve/veya
posetin cok dolu oldugunu belirtir.

Alarmi sifirlayin ve déngl secme
digmesine basin.

Uriini 3°C'ye kadar sogutun ve/veya
posetteki yiyecek miktarini azaltin ve
onceki dongl tamamlanmadiysa yeni
bir déngl baslatin.

Gés@esi yanar ve cihaz bip
sesi cikarir.
* Kapak kapatilmadi veya hazneye
karsi bastiriilmadi. Kapagi kapatin;
aclyl hafifce bastirin ki
yeni bir déngu baslatin.
* Vakum adaptoéri dogru
baglanmamis.
Adaptori baglayin ve yeni bir
doéngu baslatin.
¢ Belirgin vakum kaybi.
Bir boru ¢ikmis olabilir. Teknik
destek servisiyle iletisime gecin.

The /\ géstergesi yanip séniiyor ve

ON/OFF gostergesi yanip (l)dijg]me
sonuyor:

=
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* Yapilan déngu sayisinin asiri olmasi,
pompadaki yagdin asiri Isinmasina neden olur.

* Vakum cekmecesinin en az 1 saat
sogumasina izin verin.

The /\ g6stergesi yanar ve

cihaz bip sesi cikarir:

e Mutlak vakum sensorl arizasi. Teknik
destek servisiyle iletisime gecin.

/ Sorun devam ederse veya baska
tur hatalar icin yerel teknik destek
merkezinizle iletisime gegin.
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5 Kurulum

5.1 Elektrik baglantisi

Genel bilgiler

Ana elektrik kaynaginin kimlik plakasinda
belirtilenle ayni oldugundan emin olun.

Teknik veriler, seri numarasi ve marka
adi bulunan kimlik plakasi cihaz Gzerinde
kolay goriinebilen konumda yer alir.

Bu plakay! herhangi bir nedenle gikarmayin.

Cihaz 220-240 V~ ile calisir.

Bir U¢ cekirdekli kablo (3 x 1.5
mm?2 i¢ iletkenler) kullanin.

Topraklama baglantisini, diger kablolardan
20 mm daha uzun bir tel kullanarak yapin.

220-240V~

1.5 mm®

20 mm
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Sabit baglanti

Kurulum yénetmeliklerine uygun olarak
glg¢ kaynagd hattina bir omnipolaar

devre kesici takin.

Devre kesici cihazin yakinina ve kolay
erisilebilir bir konumda bulunmalidir.

Priz ve fis ile baglanti

Fis ve priz ayni tipte oldugundan emin
olun.

Asiri Isinmaya veya yaniklara neden olabileceginden
adaptorler veya coklu baglanti prizi kullanmaktan kaginin.



5.2 Konumlandirma 5.3 Vakum cekmecesinin kurulumu

-
=

1. Oklarin gosterdigi yonde Ust

kagjl (1) iiarln. e

GUc kablosunun konumu

2. Yag filtre kapagini gikarin (2).

/
| /\

[]
(arka gorintm) /




X

3. Pompa Uzerine filtreyi (3) vidalayin. 6. Montaj braketlerini (6) takin.
3\/

4. Oklarin gosterdigi yonde Ust kapadi
(1) takin.

7. Cekmeceyi kaldirin ve Unitenin igine yerlestirin;
Unitenin rafina dayanacak sekilde koyun.

5. GOmMUIG kutunun arkasindaki
prizeyi (4) sokete (5) takin.
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8. Saglanan vidalar (8) ile su vidalarin 11. Kapak plakalarini (10) monte
(6) Unitenin yan duvarlarina braslettlerine (11) takin.
sabitlenmesi. g .

9. Gug kablosunu duvar elektrik prizine
dogru yonlendirin.

10. Dosyanin 6n kismini verilen vidalar
(9) ile Uniteye sabitleyin.

12. Sandigi dogru sekilde hizalayin.
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On paneli ayarlama

1. Cekmecenin 6n kismina nazikce
basin (1) ve acin.

3. Cekmece 6n panelini hafifge yukariya veya
asaglya hareket ettirerek yeniden ayarlayin.

4. Ayarlama vidalarini sikin.
5. Cekmecenin iceri dogru iterek kapatin.

2. On panelinin sol alt ve sag alt
koselerindeki 2 ayar vidasini Allen
anahtariyla gevsetin.
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Calisma ustlerinin altinda montaj (mm) YUksek bir Gnitede kurulum (mm)

35(1)

548

\

1 Havalandirma acgikligi

| 5562

1 Anahtarli prizli gémuld boyutlar:
kablo uzunlugu (2 metre)

1 Havalandirma agikhgi

2 Anahtarh prizli gomulu boyutlar:
kablo uzunlugu (2 metre)



X

Firinla kombinasyon halinde 600 mm yiksekliginde
bir agikhga sahip ylksek bir Gnitede kurulum

593-595

/}

560-568 548

55612
1 Havalandirma agikligi

2 Sebeke fisli gdmme boyutlar:
kablo uzunlugu (2 metre)




Uretici, kendi Griinlerinin iyilestiriimesi icin gerekli gérdiigi her tiirli degisikligi 6nceden bildirimde bulunmadan
yapma hakkini sakli tutar. Bu kilavuzda yer alan resimler ve aciklamalar bu nedenle baglayici degildir ve yalnizca
gosterim amachdir.

Uretici, Grtinlerinin iyilestirilmesi igin faydal gérdiigi herhangi bir degisikligi 6nceden bildirimde bulunmadan yapma hakkini
sakli tutar. Bu kilavuzda yer alan resimler ve agiklamalar bu nedenle baglayici degildir ve yalnizca gdsterim amaciyladir.

Uretici, Griinlerinin iyilestiriimesi icin faydali gérecegi her tiirlii degisikligi dnceden bildirim olmadan yapma hakkini
sakli tutar. Bu kilavuzda yer alan resimler ve agiklamalar baglayici degildir ve yalnizca gésterim degerine sahiptir.

Uretici, Griinlerini gelistirmek icin faydali gérdiigii tim degisiklikleri énceden bildirimde bulunmaksizin yapma
hakkini sakli tutar. Bu kullanim kilavuzundaki resimler ve agiklamalar bu nedenle baglayici dedildir ve sadece
gdsterim amaciyladir.

Uretici, Griinlerini iyilestirmek igin ihtiyag duydugu tiim degisiklikleri bildirim yapmadan yapma hakkini
sakl tutar. Bu kilavuzdaki resimler ve agiklamalar baglayici degildir ve yalnizca gdsterim amaci tasir.

Uretici, kendi Grinlerinin iyilestirilmesi icin faydali oldugunu diisiindiigii tim degisiklikleri dnceden bildirimde
bulunmadan yapma hakini sakli tutar. Bu kilavuzda yer alan gérseller ve agiklamalar, bu Ureticiyi bagl kilar
nitelikte degildir ve yalnizca gbsterim amaci tasir.

Uretici, ilgili Griinlerin gelistiriimesi amaciyla herhangi bir degisikligi énceden bildirim olmadan yapma hakkini sakh
tutar. Bu kilavuzdaki resimler ve agiklamalar bu nedenle baglayici degildir ve yalnizca gosterim degerindedir.

Uretici, kendi Griinlerini iyilestirmek icin faydal gérebilecedi tim degisiklikleri 6nceden haber vermeden yapma
hakkini sakli tutar. Bu Kullanim Kilavuzunda yer alan gizimler ve agiklamalar baglayici degildir ve yalnizca
bilgilendirme amachdir.

Uretici, kendi Grinlerini gelistirmek amaciyla herhangi bir degisikligi énceden bildirimde bulunmadan yapma
hakkini sakli tutar. Bu talimatname icindeki gizimler ve agiklamalar baglayici degildir ve sadece 6rnek
niteligindedir.
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