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ORIJINAL TALIMATLARIN CEViRISi

Cihazin estetik ve fonksiyonel 6zelliklerinin korunmasi icin gerekli tim
talimatlari iceren bu kilavuzu dikkatle okumanizi éneririz.

Uriin hakkinda daha fazla bilgi icin: www.smeg.com
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1 Talimatlar
1.1 Genel glvenlik talimatlan

Kisisel yaralanma riski

e Kullanim sirasinda cihaz ve
erisilebilir parcalari cok isinir.
Kullanim sirasinda isitici
elemanlarina asla dokunmayin.

* Firinda yiyecekleri tasirken
eldiven giyerek ellerinizi koruyun.

* Atesi veya alevleri asla suyla
sokmeye calismayin: Cihazi kapatin
ve alevleri bir yangin battaniyesi veya
baska uygun bir 6rtd ile bogmaya
calisin.

* Bu cihaz en az 8 yasindaki ¢cocuklar
ve fiziksel, duyusal veya zihinsel
kapasitesi sinirli olan ya da elektrikli
cihazlari kullanma deneyimi az olan
kisiler tarafindan, guvenliklerinden
sorumlu yetiskinler tarafindan
gbzetim altinda veya
talimatlandirilarak kullanilabilir.

* Cocuklar cihazla
oynamamalhdir.

* Cocuklarn surekli gézetim altinda
tutulmuyorsa sekiz yasin altindaki
cocuklari glvenli bir mesafede tutun.
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e Kullanim sirasinda ¢ocugu 8 yasin
altindaki cocuklari cihazdan uzak
tutun.

* Denetimsiz cocuklarca temizlik
ve bakim yapilmamalidir.

¢ Pisirme bdélgelerinin ne kadar
hizli isindiginin farkinda olun.
Istlya bos tencereler koymayin.
Asiri Isinma tehlikesi.

* Yaglar asir isindiginda
tutusabilir. Yag veya yag iceren
yiyecekleri hazirlarken cihazi
terk etmeyin. Yaglar alev alirsa
asla su dokmeyin. Tencerenin
kapagdini kapatin ve ilgili pisirme
boélgesini kapatin.

* Pisirme suUreci her zaman
izlenmelidir. Kisa bir pisirme
sureci surekli olarak izlenmelidir.

e Kullanim sirasinda taval veya
catal gibi metal nesneleri ocak
yUzeyine koymayin ¢linki asir
Isinabilirler.
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* Cihazin yuvalarina sivri metal
nesneler (catal-bicak gibi)
sokmayin.

» Cok sicak tepsilere dogrudan
su dokmeyin.

* Pisirme sirasinda firin
kapisini kapali tutun.

* Yemedi hareketlendirmeniz gerekiyorsa
veya pisirme sonunda, kapiy! birkag
saniye icin 5 cm acin, buharin ¢cikmasina
izin verin, ardindan tamamen acin.

* Firin calisirken ve hala sicak
oldugunda depolama boélimuni
acmayin.

* Firini kullandiktan sonra
depolama boélmesindeki esyalar
cok sicak olabilir.

* DEPOLAMA BOLMESINDE
(VARSA) VEYA CIHAZIN YAKININDA
YAKICI MALZEME KULLANMAYIN
VEYA KiIMSEYE SAKLAMAYIN.

* Bu cihaz calisirken
yakininda aerosoller
kullanmayin.

A

¢ Kullanimdan sonra
cihazi hemen kapatin.

» BU CiHAZI
DEGISTIRMEYiIN.

» Cihaza herhangi bir
mudahale (kurulum, bakim,
konumlandirma veya hareket)
yapmadan once gerekli kisisel
koruyucu ekipmanlari (PPE)
her zaman kullanin.

e Cihaza herhangi bir
muidahalede bulunmadan énce
guc kaynagini kapatin.

e Kurulum ve servis, guncel
standartlara uygun olarak kalifiye
personel tarafindan yapiimaldir.

¢ Cihazi kendiniz onarmaya
calismayin veya nitelikli bir
teknisyen olmadan yapmayin.

* Elektrik kablosu zarar gérmiusse
derhal teknik destek ile iletisime
gecin ve onlar degistirecektir.
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Cihazin zarar gorme riski

* Cam parcalar Gzerinde asindirici
veya asindirici deterjanlar (or.
ovalama tozlar, lekeleri gidericiler
ve metal sungerler) kullanmayin.

* Ahsap veya plastik mutfak aletleri kullanin.

* Raflar ve tepsiler, yan kilavuzlara
mumkun oldugunca ileriye
itilecektir. Kaldirilmasini engelleyen
mekanik gltvenlik kilitleri asagiya
bakmali ve firin hacminin arkasina
dogru yonelmelidir.

* Cihaza oturmayin.

* Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

* Havalandirma acikliklarini ve isi
dagitim deliklerini engellemeyin.

* Yaglar veya yaglar serbest
kalabilecedi pisirme islemleri
sirasinda cihazi asla denetimsiz
birakmayin; bunlar isinabilir ve
yangina neden olabilir. Cok dikkatli
olun.

* Pisirme yUzeyinde hicbir
nesneyi birakmayin.
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» HER HANGI BiR NEDENLE
CiHAZI BiR ALAN ISITICI OLARAK
KULLANMAYIN.

* Firin yakininda herhangi bir
sprey Urldn puaskdrtmeyin.

* Yiyecek pisirirken plastik pisirme
kaplari veya kaplar kullanmayin.

e MUhUrlu teneke kutular
veya kaplari firlna koymayin.

* Pisirme sirasinda gerek duyulmayan
tim tepsileri ve raflan ¢ikarin.

* Firin icinin tabanini aliminyum
veya teneke folyo ile kapamayin.

* Tencereleri veya tepsileri
dogrudan firin tabanina koymayin.

¢ Yag gecirmez kagit kullanmak
isterseniz, sicak hava
sirktlasyonunu engellemeyecek
sekilde yerlestirin.

¢ Acik kapiyi kullanarak tencereleri
veya tepsileri ic camli cama
dayandirmayin.

¢ Pisirme kaplari veya 1zgara
plakalari ocak sinirlari icinde
olmahdir.

* TUum tencerelerin dlzgun ve
diz tabanli olmalari gerekir.
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* Sivi herhangi bir kaynar veya

dokullrse, fazlasini ocaktan alin.
* Limon suyu veya sirke gibi asit
maddelerini ocakta DIKOTMAYIN.

¢ Anahtarlari acik pisirme
boélgelerine bos tencere veya tava
koymayin.

» Catlaklar veya kiriklar olusursa
veya cam seramik pisirme yuzeyi
kirilirsa cihazi derhal kapatin.
GUc¢ kaynagini kesin ve Teknik
Destek ile iletisime gecin.

* Pacemaker veya benzeri
cihazlar takil olan kisiler, bu
cihazlarin calismasinin induksiyon
alaninin etkilenmediginden emin
olmalidir; bu alanin frekans araligi
20 ile 50 kHz arasindadir.

* Elektromanyetik uyumlulukla
ilgili hikUmlere uygun olarak,
elektromanyetik induksiyon
ocak 2. grup ve B sinifindadir
(EN 55011).

A

e Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

* Sert veya asindirici malzemeler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

* Celikten yapilan parcalar veya
metalik ylzey kaplamalari olan
bdélgelerde (6r. anotlama, nikel veya
krom kaplama) klor, amonyak veya
temizleyici Grunler kullanmayin.

e Cam parcalar Uzerinde asindirici
veya asindirici deterjanlar (or.
cilalama tozlari, leke gidericiler ve
metal singerler) kullanmayin.

* Ocak tencere destegi 1zgaralari,
alev daginici basliklar ve brlor
kapaklari gibi cikarilabilir parcalan
bulasik makinesinde yikamayin.

* Montaj sirasinda firin kapagini
kullanarak cihazi yerine kaldirmaya
calismayin.

» Kapaliyken veya acikken firin kapagina
cok fazla baski uygulamaktan kaginin.

¢ Aleti kaldirmak veya hareket
ettirmek igin kulpu kullanmayin.
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Kurulum

 BU CIHAZ BOTLARDA VEYA
KARAVELLERDE KURULMAMALIDIR.

* Cihaz bir sehpa Uzerinde
kurulmamaldir.

¢ Cihazi, bir ikinci kisinin
yardimiyla dolap kesitine
yerlestirin.

* Olasi asiri iIsinmayi dnlemek icin
cihaz dekoratif bir kapinin veya
panelin arkasina monte
edilmemelidir.

* Elektrik baglantisini yetkili
teknik personele yaptirin.

* Cihaz, elektrik sistem givenlik
standartlarina uygun olarak
topraklanmalidir.

* En az 90 °C sicakhga
dayanabilen kablolar kullanin.

* Glg baglanti kablolari igin
terminal blogu vidalarinin sikma
torku 1.5 - 2 Nm olmalidir.
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Bu cihaz icin

* Kullanimdan sonra plakalari
kapatin. Pisirme kaplari
dedektorune yalnizca glivenmeyin.

* Cocuklari dikkatle denetleyin
cunkU artan 1s1 gostergesini
kolay géremezler. Kullanimdan
sonra pisirme bolgeleri bir sure
hala sicak kalir, kapatiimis
olsalar bile. Cocuklari pisirme
bolgelerinden uzak tutun.

* Cam seramik ylzey darbelere
karsi yUksek direnclidir. Ancak
keskin ve sert cisimlerin pisirme
ylzeyine diusmesini dnleyin ¢unki
kirlmasina neden olabilirler.

e Cam seramik pisirme yUzeyini
destek ylUzeyi olarak
kullanmayin.

¢ Ampull degistirmeden 6nce
cihazin kapali oldugundan emin
olun.

e Cihazin acik kapagina herhangi bir
yuk yluklemeyin veya oturmayin.

» Kapilarda hig¢ bir nesnenin
sikismadigindan emin olun.
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1.2 Ureticinin sorumlulugu

Uretici, sahislara veya malvarligina
verilen zarar icin hicbir sorumluluk
kabul etmez:

* Belirtilen amaclar disinda
cihazin kullanilmasi

* Kullanici kilavuzundaki
talimatlara uyulmamasi

* Cihazin herhangi bir
parcasinin zarar verilmesi

* Orijinal olmayan yedek
parcalarin kullaniimasi.

1.3 Cihaz amaci

* Bu cihaz ev ortaminda yemek
pisirmek icin tasarlanmistir.
Baska her kullanim uygunsuz
olarak kabul edilir.

¢ Cihaz, harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleri ile
calisacak sekilde tasarlanmamistir.

1.4 Tanitim plakasi

Tanitim plakasi, cihazin teknik
verilerini, seri numarasini ve marka
adini tasir. Herhangi bir nedenle
tanitim platosunu cikarmayin.

A

Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz
bir parcasidir ve bu nedenle cihazin

tlim calisma siresi boyunca tamamenj=
saklanmali ve kullaniciya ulasilabilir g
durumda tutulmahidir.

1.5 Bu kullanici kilavuzu

Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

1.6 Bertavla Birakma

E Bu cihaz, Avrupa WEEE
&=\ | direktifi (2012/19/AB) ile
uyumludur ve bu nedenle

kullanim émrinin sonunda diger
atiklardan ayri olarak elden gikariimalidir.

Cihaz, mevcut Avrupa
direktiflerine uygun olarak saghga
ve cevreye tehlikeli olarak kabul
edilecek kadar maddeler icermez.

Cihazi elden cikarmak icin:

* GUc¢ kaynag@i kablosunu kesin
ve cikarin.

GUc¢ gerilimi
Elektrik carpmasi tehlikesi
* Sebeke glc¢ kaynagini

kesin.
* Cihaz fisten cekin.
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¢ Cihazi elektrikli ve elektronik

ekipman atiklari icin uygun geri

donusum merkezine teslim
edin veya esdeger bir trln
satin alirken perakendeciye
iade edin; bire bir temelinde.

Cihazlarimiz kirlilige yol
acmayan ve geri déonusturilebilir
malzemelerle paketlenmistir.

* ambalaj malzemelerini uygun geri
donusim merkezine teslim edin.

Plastik ambalaj Zorlayici
bogulma tehlikesi

* Ambalaji veya herhangi bir
parcasini denetimsiz birakmayin.

* Plastik posetlerle cocuklarin
oynamasina izin vermeyin.

1.7 Gucle ilgili bilgi
kapall/ bekleme modundaki
tuketim

Kapali/bekleme modundaki cihazin gig

tuketimi ile ilgili teknik veriler, ilgili Grin

sayfasina karsilik gelen sayida
www.smeg.com adresinde bulunabilir.
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1.8 Kullanici kilavuzunun nasil okunacagi

Bu kullanici kilavuzu asagidaki okuma
kurallarini kullanir:

Talimatlar

Bu kullanici kilavuzuyla ilgili
genel bilgiler, glivenlik ve nihai
bertaraf.

Aciklama

E Cihazin ve aksesuarlarinin
aciklamasi.

Kullanim

MY Cihazin ve aksesuarlarinin
% kullanimiyla ilgili bilgiler,
pisirme tavsiyeleri.

Temizlik ve bakimi

Cihazin uygun temizlik ve
bakimiyla ilgili bilgi.

Kurulum
Nitelikli teknisyen icin bilgi:
X Kurulum, isletme ve muayene.

Gulvenlik talimatlari

Bilgi

Tavsiye

IN| =

1. Kullanim talimatlarinin sirasi.
* Tek basina talimat.
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Enerji tasarrufu igin 1.9

*Tarif bunu gerektiriyorsa cihazi
yalnizca énceden isitin.

* Ambalaj Gzerinde aksi
belirtiimedikce, dondurulmus gidalari
firlna koymadan 6nce ¢6zun.
*Bircok tirde yemek pisirirken,
var olan sicak firini en iyi sekilde
kullanmak icin yiyecekleri pesi
sira pisirmek onerilir.

* Koyu metal kaliplar kullanin:
Istyl daha iyi emerler.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve raflar ¢cikarin.

* Normalde kullanilan stureden
birka¢ dakika dnce pisirmeyi
durdurun. Kalan dakikalar,
firin icinde biriken 1si ile
pismeye devam eder.

¢ Isi kaybini 6nlemek icin kapinin
herhangi bir acilisini minimuma
indirin.

* Firinin i¢ini her zaman temiz
tutun.

A

Avrupa Kontrol Otoriteleri igin
Bilgi 1.10

Vantilatoérli zemin modu

Enerji verimlilik sinifini tanimlamak igin
kullanilan ECO islevi, Avrupa standardi
EN 60350-1'in gereklerine uygundur.

Enerji verimliligi teknik verileri

Avrupa enerji etiketleme ve ecodesign
yo6netmeliklerine uygun bilgiler, tGrin
talimatlarini iceren ayri bir belgede yer
alir. Bu veriler, ilgili Grtn sayfasina
ayrilmis web sitesinden indirilebilen
"Urdin bilgi sayfasi"nda bulunur.

Aydinlatma Kaynaklari

* Bu cihaz kullanici tarafindan degistirilebilen
aydinlatma kaynaklarina sahiptir.

4 1 \ 4 1 AN

¢ Cihaza ait aydinlatma kaynaklari, ortam
sicakhgi =300°C icin uygun olarak beyan
edilmistir ve firinlar gibi yUksek sicaklk
uygulamalarinda kullaniimak icindir.

* Bu cihazda verimlilik sinifi "G" olan
aydinlatma kaynaklari bulunmaktadir.
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Aciklama
2 Aciklama
2.1 Genel Aciklama
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1 Ocak

2 Kontrol paneli

3 Ana firin 15191
4 Ana firin contasini
5 Ana firin kapagi
6 Ana firin fani
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7 Yardimci firin 15191

8 Yardimci firin contasini
9 Yardimci firin kapadi
10 Saklama bdlmesi

m Raf/tepsi destek cerceveleri
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2.2 Ocak
Oo000oO00aA 0000000000000
Alan Boyutlar Min. tava @ Maksimum giic Cekilen guc
Y x G (mm) (mm) cekis (W)* Gliglendirme fonksiyonu (W)*
1 190 x 196 120 2100 2300
2 190 x 196 120 1600 1850
3 270 x 270 145 2300 3000
4 180 x 180 110 1300 1400
5 210 x 210 120 2300 3000
* GUlc seviyeleri yaklasik olup kullanilan tava veya ayarlara gore degisebilir.
Manyetik indlksiyon pisirme avantajlari ¢ Buhar ile dogrudan tencereye enerji
iletimi sayesinde enerji tasarrufu
e |Ocak, her pisirme bolimu icin bir saglar (uygun manyetlenebilir
1 induksiyon jeneratoru ile tencereler gerekir) geleneksel
donatilmistir. Cam seramik pisirme elektrikli pisirmeye gore.
ylUzeyinin altinda bulunan her .
jeneratér, tencerenin tabaninda * Enerji yalnizca ocakta bulunan
termal akim olusturan bir tencereye iletildigi icin glivenlik artirihr.

elektromanyetik alan yaratir. Bu,
Isinin artik ocaktan tencereye
iletilmedigi, induktif akimla
tencerenin icinde dogrudan
olustugu anlamina gelir. ¢ Hizli 1Isinma sdiresi.

* Pisirme ylzeyi yalnizca tencerenin

tabaninin altinda 1sindigi icin yanma
tehlikesi azalir; tasan yiyecekler yapismaz.

¢ Induksiyon pisirme bdlgesinden
tencerenin tabanina ylksek dizeyde
eneriji iletilmesi.
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2.3 Kontrol Paneli

Aciklama
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1 Ana firin fonksiyon diigmesi

Firinin gesitli fonksiyonlari farkh pisirme
modlari igin uygundur. Gerekli fonksiyon
belirlendikten sonra pisirme sicakhgi
sicaklik digmesi kullanilarak ayarlanir.

2 Programlayici saat

Gegerli saati géstermek, programlanmis
pisirme islemlerini ayarlamak ve dakikaci
sayacl programlamak icgin kullanishdir.

3 Ana finn sicaklik digmesi

Bu dligme pisirme sicakliini secmenizi
saglar.
Gerekli degere ulasana kadar digmeyi

saat yonunun tersine ¢evirin, minimum ve
maksimum ayar arasindaki deger.

4 Ana firin gosterge 15141

Firin Isinmaya basladiginda gésterge 1511
yanar. Ayarlanan sicakliga ulastiginda
sOnerek igerdeki sicakligin sabit kaldigini
gbstermek icin diizenli olarak yanip séner.
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5 Yardimci firin sicaklik/fonksiyon
digmesi

Firin 1sigini agar veya izgaray!
ve alt isiticilari 50°C ile 245°C
arasindaki bir sicakhga getirir.

Maksimum sicaklikta belirli pisirme
islemleri icin optimize edilmis bazi
fonksiyonlar da secilebilir.

6 Yardimci firin gbésterge 1sigi

Firin 1sinmaya basladiginda gosterge 1s1gi
yanar. Ayarlanan sicakliga ulastiginda
séner. icerdeki sicakli§in sabit tutuldugunu
gostermek icin dizenli olarak yanip soner.

7 Ocak pisirme bolgesi digmeleri

Elektrikli signirli ocak pisirme bélgelerini
kontrol etmek igin kullanishdir.

Isitict glictini minimum 1'den
maksimum 9'a kadar ayarlamak igin
digmeleri saat yonlnde cevirin.

Calisan glg, ocagin ekrandasinda
gosterilir.
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2.4 Diger pargalar

raflar

Cihaz, tepsileri ve raflar farkh
yUksekliklere yerlestirmek igin raflar

icerir. Yerlestirme yulkseklikleri tabandan

yukariya dogru gdésterilmistir (bkz. 2.1
Genel Tanim).
ic aydinlatma

Cihazin i¢ aydinlatmasi acilir: (ana
firin)

* Herhangi bir fonksiyon secildiginde, ayri

-den ECQ fonksiyon.

o |Kapi acikken i¢ aydinlatmayi
1 kapatmak mimkin degildir.

(yedek firin)
» yedek firin sicakhgi/

islev digmesi sembole veya bagl :
herhangi bir isleve cevrildiginde. %

Sogutma fani

Fan, firini sogutur ve pisirme

sirasinda devreye girer.

Fan, cihazin arkasindan surekli bir =3
hava akisi ctkmasina neden olur g
ve cihaz kapatildiktan sonra kisa
bir sire daha devam ededbilir.

Havalandirma acikliklarini ve isinin
— _ | dagilma deliklerini engellemeyin.

Raf

Pisirme sirasinda yiyecek konteynerlerini
desteklemek igin kullanishdir.
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3 Kullanim

Talimatlar




3. Cihaz aksesuarlarini gikarin ve
yikayin (bakim ve temizlik 4’e
bakiniz).

Firin boslugu

4, Uretim siireciyle kalan parcaciklan
yakmak icin bos firini maksimum
sicaklikta isitin.

3.1 Aksesuarlari Kullanma

Tepsi rafi

Tepsi rafi tepsiye takilmalidir. Bu sekilde
yag, pisirilen gidadan ayri olarak
toplanabilir.

ilk kullanim

1. Cihazin disi veya icindeki koruyucu
filmi, aksesuarlar dahil olmak tzere
cikarin.

2. Aksesuarlar ve firin boslugundan
teknik veri plakasini hari¢ tim
etiketleri cikarin.
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Kullan -

Raflar ve tepsiler 3.2 Ocak kullanimi

Raflar ve tepsiler tamamen durana e |Elektrik sebekesine ilk baglandiginda,

kadar yan kilavuzlara yerlestirilmelidir. 1 birkac saniye boyunca tim gdsterge
isiklarini acacak otomatik bir kontrol

* Rafin kazara gikarilmasini engelleyen yapilacaktir.
mekanik glvenlik kilitleri asagiya ve firin
haznesinin arkasina bakacak sekilde

olmaldir. e |Kullanimdan sonra, uygun diigmeyi O
1 konumuna getirerek kullanilan sicak
plazalarn kapatin. Pisirme kaplari
dedektoriune yalnizca givenmeyin.

Cihazin tum kontrol ve izleme aygitlar 6n
panelde bir aradadir. ilgili pisirme zonu
her digmenin yaninda goésterilmistir.

Gerekli glic ayarina kadar digmeyi saat
yonunde gevirin.

Kullanima uygun pisirme gerecleri
(indUksiyon igin)

Induksiyon pisirme yuzeyinde kullanilan
kaplar metalden yapilmis, manyetik
Ozelliklere sahip ve yeterince genis tabana
sahip olmalidir.

Uygun pisirme geregleri:

» Kalin tabanli emaye kaplama celik
pisirme gerecleri.

* Emaye kapli dékme demir pisirme
gerecleri.

Raflari ve tepsileri firina nazikge

itin, durana kadar. +» Ozel tabanli cok katmanl paslanmaz
celik, ferritik paslanmaz celik ve
aliminyum kaplar.

ilk kullanimda (retim strecinden
kalan artiklar temizlemek icin Uygun olmayan pisirme gerecleri:
tepsileri temizleyin.

* Bakir, paslanmaz celik, aliminyum,
alev gecirmez cam, ahsap, seramik
ve terracotta kaplar.
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Tavanin uygun olup olmadigini gérmek igin
miknatisi tabana yakin getir: miknatis gekiyorsa,
tava induksiyon pisirme icin uygundur. Bir
miknatisiniz yoksa tencereye az miktarda su
koyabilir, bunu bir pisirme bdélgesine yerlestirebilir
ve ocak Ustini baslatabilirsiniz. Eger

theﬂgdrﬂnt&deki simge gériiniiyorsa,

tava uygun degildir anlamina gelir.

/ Sadece indlksiyon ocaklari igin
£ uygun olan, duz tabanli kaplar
kullanin. Dizgin olmayan
tabana sahip kaplar isitma
sisteminin verimliligini tehlikeye
atabilir ve tencerelerin ocakta
tespit edilmesini engelleyebilir.
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Tencere tanima

Bir pisirme alaninda tencere olmadiginda
alan yoksa veya tencere cok
kicUksse eneriji iletimi gerce mez
ve simge ekranda gorundr. e
bdélgesinde uygun bir tencere varsa
tanima sistemi bunu algilar ve
digme ile ayarlanan gug
seviyesinde ocadl acar. Eneriji
iletimi, tencere pisirme bélgesinden
kaldinldiginda da kesilir (simge
ekranda [fERterilir).

Pisirme bolgesindeki tencereler veya
tavalar kendi alanindan kucuk olsa bile
tencere tanima fonksiyonu
etkinlestirilmisse yalnizca gerekli eneriji
iletilir.

Tencere tanima sinirlari: Tencere
tabaninin asgari capi pisirme
boélgesindeki carpi ile gosterilir.

Daha kucuk capli tencereler
algilanmama riski tasir ve boylece
indUktoru aktive etmeyebilir.
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Pisirme siresinin sinirlandiriimasi Enerji tasarrufu hakkinda tavsiyeler
Gozlenek otomatik bir cihaz icerir ve ¢ Tencerenin taban capl pisirme
kullanim suresini sinirlar. bdlgesinin capina karsilik gelmelidir.

Pisirme bdlgesi ayarlar degdistiriimezse

her bélgenin maksimum calisma suresi

secilen giic seviyesine baglidir. ﬁ ﬁ ﬁ
[esseae] [[asssse] — [eccece]]

* Tencere alirken belirtilen capin taban
cap!l mi yoksa Ust capi mi olduguna bakin;

gbﬂimde sembol gérandar. zira Ust capi genelde taban capindan
daha buyuktar.

Kullanim saresini sinirlama cihazi
aktiflestirildiginde pisirme bdlgesi kapanir,
kisa bir uyar sesi duyulur ve bdlge sicaksa,

Maksimum pisirme
GUg seviyesini ayarla

siire (saat) ¢ Uzun pisirme sureleriyle yemekler

18 hazirlarken, basingh tencere kullanarak
zaman ve enerji tasarrufu saglayabilir

26 ve yiyecekte bulunan vitaminleri

3.4 5 korumaya yardimci olur.

54 * Basingli tencerenin yeterli miktarda sivi

icerdiginden emin olun; yeterince yoksa
6-7-8-9 1% asiri 1sinabilir ve bu durum basinch tencere

ile pisirme bdlgesine zarar verebilir.
Asiri Isinmaya karsl koruma

Bir sGire boyunca yuksek glce kullanilirsa,  « Miimkiinse, tencereleri daima
oda sicakhgi ylksekse elektroniklerin uygun bir kapakla értiin.
sogumasi zorlasir. Elektronikte asiri

yiksek sicakliklarin olusmasini 6nlemek ° Pisirilecek. yem"ek"miktarlna uygun bir
icin pisirme bélgesine giden giic otomatik ~ tencere secin. Blylk ve yari bos bir sos
olarak azaltilir. veya tencere eneriji israfina yol acar.

/ Belirli durumlarda, cakisan

& |kullanimda, elektrik
sisteminin izin verdigi
Maksimum guc siniri
asilabilir.
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GUg seviyeleri

Pisirme boélgesindeki gi¢ cesitli seviyelere
ayarlanabilir. Tablo, ¢esitli pisirme turleri
icin uygun seviyeleri gosterir.

GUcg seviyesi
ODUSUKAYAR
Sicak tut

Uygun:.

KlgUk porsiyonlarda yemek pisirme
(minimum gucg)
Pisirme
Blylk miktarlarda pisirme

gida, daha blyuk porsiyonlar kavurma

1-2
3-4
5-6

7 - 8 Kavurma, unla yavas kizartma

9Kavurma

Kavurma / kizarma, pisirme
(maksimum guc)
* booster islevine bakiniz

p *

Kalinti 1si

Yanhs kullanim

Yanik tehlikesi
* Cocuklari dikkatli bir sekilde denetleyin
¢unkd kalinti 1s1 gbéstergesini kolayca
goremezler. Pisirme bdlgeleri
kapatildiktan sonra bile belirli bir stire

sicak kalir. Cocuklarin hicbir zaman ocaga
dokunmamasini saglayin.

Ocagin kapatildiktan sonra hala sicak
olmasi durumu sembol ekranda
gorlinecektir. ik 60°C'nin altina
distliginde sembol temizlenir.
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Isitma hizlandiricisi

e |Her pisirme bdlgesi, secilen
1 glce orantil bir stire boyunca
maksimum guci iletmesini
saglayan bir isitma
hizlandiricisi ile donatilmistir.

Bu islev, secilen glicl en kisa slrede
elde etmenizi saglar.

1. Digmeyi saat yoninln tersine A konumuna
getirip serbest birakin. Ekranda gésterilir:

themsembol.

2. Gerekli 1sitma gucidnu (1 - 8) 3
saniye icinde secin. Secilen glc ve
sembol ekranda yla yanip
sdnecektir.

GUc¢ seviyesi herhangi bir anda artirilabilir.
'Maksimum guic' sliresi otomatik olarak
degistirilir.

Hizlandirma stresi bittiginde guc
seviyesi oncekiyle ayni kalir.

/ Guc azaltilirsa diigmeyi saat

_£ yonunun tersine gevirerek isitma

— lhizlandiricisi otomatik olarak
devre disi kalacaktir.
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Cok Bolge Fonksiyonu 3. Gerekli glict ayarlamak igin sol 6n
pisirme bdlgesi kolunu kullanin: bu kol,
° Bu fonksiyon, balik isiticilari veya su anda kullanilan her iki pisirme
1 dikdentgenitavalarnaiblikaplanisy bélgesini de kontrol eder.
kullanilirken ileri ve geri olmak Uzere

=
Ll

iki pisirme bdlgesini ayni anda

o o Cok Bolge Fonksiyonunu devre disi birakmak igin:
calistirmak icin kullanilabilir.

» Her iki kolu da 0 konumuna (kapal) geri alin.

e |Cok Bdlge fonksiyonuna sahip e |Bu fonksiyon, kullanilan iki bolge
1 pisirme bolgeleri sol 6n ve sol 1 arasinda guict otomatik olarak esit
olarak bolusturur.

arka pisirme bdlgeleridir.

Booster fonksiyonu
Cok Bolge fonksiyonunu etkinlestirmek igin:

. L . . e |Booster fonksiyonu, pisirme alanini
1. Sol 6n ve sol arka pisirme bdlgesi 1 en yiksek giicte en fazla 5
kolunu ayni anda saat yonunun tersine dakikaya kadar etkinlestirmeye
cevirin ve kisa bir bip sesi ¢cikana kadar A olanak tanir. Biiyiik miktarda suyu
konumunda tutun. hizla kaynatmak veya eti izgarada

pisirmek icin kullanilabilir.

 Kolu iki saniye boyunca P konumuna saat
yoéninde cgevirin ve sonra serbest birakin.

Gorintd simgeyi gbsﬁ. 5 dakika
sonra Booster fonksiyonu otomatik
olarak devre disi kalir ve pisirme guc
seviyesi 9 olarak devam eder.

2. Sol 6n pisirme bolgesinin kolunu 0

k?”um_“r_‘a geri alin ve sol arka pisirme Sadece bazi bolgeler icin: Booster fonksiyonu
bo'g?S'n'n k°|ulnu 9 konl.-'muna kadar her zaman etkindir ve ilgili kol kullanilarak
cevirin. Uzun bir bip sesi duyulacaktir. manuel olarak devre disi birakiimalidir.

e |Booster fonksiyonu, isitma
1 hizlandirici fonksiyonundan
ustandur.

Guc kontroli

Ocak, tuketimi optimize/ sinirlandiran bir
guc kontrol modulu ile donatilmistir.
Toplam ayarlanmis glg seviyesi izin
verilen maksimum siniri asarsa, elektronik
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s Kullanim

Devre karti, ocaklarin sagladigi glict
otomatik olarak yonetir.

Kule, saglanabilir en ylksek glic
seviyelerini korumaya galisir. Otomatik
kontrol tarafindan ayarlanan seviyeler
gbsterimde gorinecektir.

Bir gli¢ seviyesinin yanip sbnmesi, gl¢ kontrol
modull tarafindan secilen yeni bir seviyeye
otomatik olarak sinirlandirilacagini gosterir.

7/
N\

/

induction

1 Oncelik en son ayarlanan bélgeye verilir.
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Kontrol kilidi

e [Kontrol kilidi, cihazi kazara veya
1 uygunsuz kullanimdan koruyan
bir aygittir.

1. Tim pisirme bdlgeleri kapaliyken,
aynil anda 0n sag ile arka sag pisirme
bolgesi kontrol digmelerini saat
yOonunun tersine gevirin (pozisyon A).

2. Ekranda gériinecek kadarmsimgeler
cevirmeye devam edin.
3. Digmeleri birakin.

Kontrol kilidini kaldirmak icin daha dnce
tarif edilen ayni islemleri tekrarlayin.

e |Dugumler A konumunda 30
1 saniyeden fazla tutulmussa,
asagdidaki ariza

mesaj
goruntileme.

ekranda goriniyor.

/ Guc kaybi uzun sireli kesintisinin
ardindan, kontrol kilidi devre disi
kalacaktir. Durum buys ise
yukarida aciklandigi gibi yeniden
agin.

Hata kodlari

Gorlintl asagidakilerden birini gosterirse

hata kodla Eik Destek ile
iletisime gecin.
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Ocak guc sinirlamasi

/ Diz / Indliksiyon ocagi 7.4 kW

_£ calisacak sekilde ayarlanmistir,

— lancak 4.8 kW veya 3.7 kW olarak
da ayarlanabilir.

1. Cihazi ana gug kaynagindan ayirin ve
gucl yeniden agmadan once 10 saniye
bekleyin.

/ Ocak glcu, ana gic kaynagina
& [baglandiktan sonra 2 dakika
icinde ayarlanmalidir.

2. On sol ve 6n sag pisirme bélgelerinin
digmelerini ayni anda tersine gevirerek
“A” konumuna getirin ve bu konumda 3
saniye basil tutun.

Arka sol ve arka sag pisirme
bdlgelerinin gbéstergeleri “7.” ve “4”
olarak gosterecek. 3. Digmeleri birakin.

=3

4. Digmeleri saat yonlnun tersine cevirin
ve her ikisini de yeniden basili tutun.

Arka sol ve arka sag pisirme boélgelerinin
gostergeleri “4.” ve “8" gug seviyelerini
gosterecek.

5. Dugmeleri birakin.

6. DUigmeleri yeniden saat yoninin
tersine cevirin ve basili tutun.

Arka sol ve arka sag pisirme bdlgelerinin
gostergeleri gug seviyelerini “3.” ve “7”
olarak gésterecektir.

7. Dugmeleri birakin.

Gerekli gl seviyesinde diigmeleri
biraktiktan sonra, gostergelerin
kapanmasini bekleyin.

IN

Gostergeler kapandiktan sonra
gug seviyesi, cihazi gug
kaynagindan ayirmadan en fazla 4
dakika icinde yeniden
degistirilebilir.

IN

e |Son glc ayari, guc kesintisi
1 olsa bile secili kalacaktir.

3.3 Depolama bdlmesini kullanma

Depolama bdlmesi cihazin altinda bulunur.
Acmak icin tutacagdi kendinize dogru cekin.
Cihazi kullanirken gerekli olan pisirme
gerecleri veya metal objeler igin
kullanilabilir.
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e Kullaniniz

3.4 Firinlarin kullanimi

Ana firint agcma

-~

~—
1. Pisirme islevini islev digmesini
kullanarak secin.

2. Sicakhgi sicakhk digmesini
kullanarak secin.

e |Programlayici saatinin pisirme
1 sliresini gosterdiginden emin olun

sembolsi halde firini
acmak mumkun olmayacaktir.

Programigi¥jci sagh{sifirlamak
icin ayni anda digmelere
basin.

Ana firin fonksiyonlari

Eco
ECO

Bu islev, tek raf Uzerinde dlstk
enerji tiketimiyle pisirme icin
ozellikle uygundur.

Yagish miktarda nem
Uretebilecek tim yiyecek turleri
icin tavsiye edilir (6rn. sebzeler).

Maksimum enerji tasarrufu elde
etmek ve pisirme strelerini azaltmak
icin yiyecedi 6nceden isitiimadan
firna koymaniz tavsiye edilir.

/ ECO islevini kullanirken
_£ pisirme sirasinda kapiy
agmaktan kacinin.

O ECO islevi ile pisirme (ve 6nisi
1 sicaklastirma) sureleri daha uzundur.
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4

ECO islevi hassastir

Pisirme islevi hassasdir ve

640

VR
—/

210°C'den daha yuksek
sicakliklar gerektirmeyen pisirme
icin 6nerilir. Daha yuksek
sicakliklarda pisirme igin farkl bir
islev secmeniz onerilir.

Hizli ¢6zme

Hizli ¢c6zme, firin icindeki oda
sicakhgindaki havanin esit
dagilmasini saglamak igin bir fanin
calistinimasiyla desteklenir. Her
tarll yiyecek icin mukemmeldir.

Statik

Isi ayni anda yukaridan ve asagidan
geldiginden bu sistem bazi yiyecek
turleri igin 6zellikle uygundur.
Geleneksel pisirme, ayni zamanda
statik pisirme olarak da bilinir, ayni
anda sadece tek bir yemegin
pisiriimesine uygundur. Kizartmalar,
ekmek ve kekler icin mikemmeldir
ve herhangi bir durumda yagli etler
icin 6zellikle 6rdek ve kaz gibi.

1zgara

Izgara elemanindan gelen isi1, 6zellikle
ince ve orta kalinliktaki etlerde
mukemmel 1zgara sonuglari verir ve
takilirsa déner aracla birlikte yiyecege
pisirme sonunda esit bir kizarma
saglar. Sosisler, kemik kaburgalar ve
pastirma icin mukemmeldir. Bu islev,
ozellikle et olmak Uzere blyuk
miktarda yiyecegin esit sekilde 1zgara
yapilmasini saglar.
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Lk d

<= Izgaral fan

\\"’Ij Fan tarafindan Uretilen hava, 1zgara
tarafindan olusturulan yogun sicak
dalgasini yumusatir ve ¢ok kalin yiyecekleri
bile mikemmel sekilde esit sekilde 1zgara
yapar. Etin blyuk pargalari igin
muikemmeldir (6r. domuz incik).

= Fan + alt eleman

A

vss Fanile sadece alt Isitma elemaninin
birlesimi pisirme islemini daha hizl
tamamlamasina olanak tanir. Bu
sistem, ylzeyi zaten iyi pismis olan
ama ici pismemis yiyeceklerin
sterilizasyonu veya pisirme islemini
tamamlamasi igin dnerilir; bu
nedenle biraz daha isi gerekir. Her
turlt yiyecek icin mtikemmel.

Donen fan ile
@ Fan ile arkadaki firinin icinde

yerlesik olan gevrili Isitma
elemaninin birlesimi, ayni
sicakliklar ve ayni tr pisirme
gerektigi surece birden fazla
seviyede farkli yiyecekler
pisirmenize olanak tanir. Sicak
hava dolasimi aninda ve esit isi
dagilimini saglar. Ornegin, balik,
sebzeler ve biskuvileri ayni anda
farkli seviyelerde, kokularin ve
tatlarin karismadan pisirmek
mumkuUn olacaktir.

=3

7=\ Fan yardimli

w Fanin calismasi, geleneksel pisirme
ile birlestiginde, karmasik tarifler
bile tutarli pisirme saglar. Biskuvi
ve kekler icin mikemmeldir; ayni
anda birden fazla seviyede
pisirildiginde bile. (Birden cok
seviyeli pisirme igin 2. ve 4. raflan
kullanmanizi éneririz).

Yardimci firini agmak

L

Gerekli sicakliga getirilecek sekilde
sicaklik/fonksiyon diigmesini 50°C ile
245°C arasina veya maksimum sicaklikta
gerekli fonksiyona ayarlayin.

T

~—

Yardimci firin fonksiyonlari

A _Firnisig
3¢~ Firin 1s1gin1 acar

7~ )\ Statik (en duslk 50°C - en yiiksek 245°C)

\_ Isi ayni anda yukaridan ve asagidan
geldigi igin bu sistem belirli tar
yiyecekler igin 6zellikle uygundur.
Geleneksel pisirme, statik pisirme
olarak da bilinir, ayni anda sadece bir
yemek pisirmek icin uygundur. Tim
tlrde kizartmalar, ekmek ve kekler
icin mikemmel olup, 6zellikle yagh
etler gibi 6rdek ve kaz icin uygundur.
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Alt eleman (245°C)

\_“ Alt kisimdan gelen isI, taban sicakligi
daha yuksek olan yiyeceklerin
pismesini tamamlamaniza olanak
tanir, kizarmayi etkilemeden. Kekler,
turta ve pizzalar icin mikemmeldir.

.~~~ Izgara (245°C)
Izgara elemanindan gelen isi,
Ozellikle ince ve orta kalinhktaki
etlerde mikemmel 1zgara sonuglari
verir ve pismenin sonunda yiyecege
esit kahverengi vermenizi saglar.
Sosisler, kaburga ve pastirma igin
mukemmeldir. Bu fonksiyon, 6zellikle
et olmak Uzere bluytk miktarda
yiyecegin esit 1zgara yapilmasini
saglar.

& ™ & KlgUk 1zgara (245 °C)
Yalnizca merkezi elemandan yayilan
1styl kullanarak bu fonksiyon,
kebaplar, kizarmis sandvicler ve her
turll 1zgara sebze yan yiyeceklerini
hazirlamak igin kiglik porsiyon et ve
balik 1zgarasina izin verir.

Genel tavsiyeler

* Birden ¢ok seviyede tutarli pisirme
saglamak icin fanh yardimci islevi kullanin.

 Disarida asin pisip igeride ¢ig
kalmamasi igin pisirme suresini sicakhgi
artirarak kisaltmak mimkuin dedgildir.

* Toplam agirlik igin, tamami olarak
pisirme, kiclk parcalara boélindiginde
oldugundan daha uzun slrecektir.
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Et pisirme tavsiyeleri

¢ Pisirme slreleri yiyecegin kalinhidina,
kalitesine ve tuketicinin damak zevkine
gore degisir.

e Et kizartirken et termometresi
kullanin veya rostoya bir kasikla
basin. Sert ise hazirdir; degilse
birka¢ dakika daha pismesi gerekir.

Izgara ile pisirme icin Tavsiyeler

* Pisirme etkisini degistirmek isterseniz
et soguk firina veya 6nceden isitilmis
firna konulsa bile 1zgara yapilabilir.

* 1zgara fonksiyonlu Fan ile 1zgara
yapmadan 6nce firini énceden isitmanizi
Oneririz.

* Yiyecegi rafin merkezine
yerlestirmenizi oneririz.

¢ |zgara fonksiyonunu kullanirken en iyi
sonugclar icin maksimum sicakliga
ayarlamanizi éneririz.

Tathilar/fhamurlar ve bisklviler icin
pisirme tavsiyeleri

» Koyu metal kaliplar kullanin: Isiyi
daha iyi emerler.

 Sicaklik ve pisirme suresi hamurun
kalitesi ve kivamina baglidir.

* Birden cok seviyede pisirirken
yiyecekler ideal olarak ikinci ve dérdincu
raflarda konumlandiriimalidir. Pisirme
suresini birka¢ dakika uzatin ve sadece
fan fonksiyonlarini kullanin.

e Tathnin iyi pisip pismedigini kontrol
etmek icin: Pisirme slresinin sonunda
tatlinin en ylksek noktasina ktrdan
batirin. Hamur yapismiyorsa
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kirdan icin tath pisirilir. 3.5 Programci saati
e Tath firndan ciktiginda cokerse,
bir sonraki seferde ayarl sicakhgi
yaklasik 10°C azaltin; gerektiginde
daha uzun pisirme suresi secin.

e
Ic*a

« incir képuigi (meringue) ve choux
hamurunun pisirme slresi boyuta bagl
olarak degisecektir.

Co6zUnme ve mayalanma igin dneriler . e .
Deger azaltma digmesi

e Dondurulmus gidalar ambalajlari 3
cikarilip, kapaksiz bir kapta firinin ilk Saat digmesi

rafina yerlestirin. . . )
Deger artirma dugmesi
* Yemegin Ust Uste binmesini dnleyin.

* Eti ¢c6zlindirmek igin ikinci seviyeye e |Programci saat yalnizca ana
yerlestirilmis rafi ve birinci seviyeye 1 firini kontrol eder ve yardimci
konmus bir tepsiyi kullanin. Bu sekilde firini kontrol etmez.

¢6zunen gidanin sivisi gidadan uzak

akacaktrr. e | Programci saati garanti edin
» Ekmek ve meyve parcalar halinde 1 pisirme suresi simgesini
bélinmisse, toplam adirlik ve miktardan gosteriffii@ksi halde firini
bagimsiz olarak ayni sire iginde acmak mkiin olmaz.

cozllecektir.
Progran@aati sifirlamak

* En narin kisimlar aliminyum folyo ile . .
icin dugmeye basin.

kapatilabilir.
* Basarili mayalanma icin firinin
tabanina bir kap su konulmahdir.
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Zamani ayarlama

® [Sure ayarlanmazsa firin
1 acllmaz.

ilk kullanimdan sonra veya elektrik kesintisinden sonra,

raka g fani yanip sonecek

cihazin ekraninda.

1. Saat digmesini basili tutun iki siireyle

saniye. Saat ile dakikalar arasindaki
nokta yanip sénuyor.

2. Zaman deger aracihgiyla ayarlanabilir

d[](_jmesi ve deger

azalt dugsi. Hizli artirmak
veya azaltmak icin digmeyi

basili tutun.

artir

3. 7 saniye bekleyin. Saat ile dakikalar
arasindaki nokta yanip sbnmeyi durdurur.

a. secencflifJekrandaki sembol gdsterir

cihazin pisirmeye hazir
oldugunu.

/ Zamani degistirmek icin
& |deger artirm

deger
azaltma dig rine ayni
anda iki sani sin,

ardindan zamani ayarlayin.
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- Kullan

Zamanli pisirme

e |Zamanl pisirme, kullanicinin

1 belirledigi belirli bir stire sonra
pisirme operasyonunun baslayip

bitmesini saglayan islevdir.

1. Sembol gérinen dar saat

dugnﬂni basili tutun.

2. Saat digmesini den basin.
Ekranda senm)I ve metin goérunar

A-, .m,-
oo
gecerli zaman.

3. Deger artir ve de*}

aza It =gerekeni ayarlamak igin diigmeleri kullanin
pisirme dakikalart.

gorintilenir, su ifadeyle degismeli olarak

4. Bir islev ve pisirme sicakligi

segin.

5. islevin etkinlesmesi icin
herhangi bir digmeye basmadan
yaklasik 5 saniye bekleyin. Uy
Ekran ecerli zaman ve

semb gorunecektir.

Pisirme bittiginde 1sitma elemanlari
devre disi kalacaktir. Ekranda,

sembol kapanlr,msembol
yanip soner ve zil calar.

6. Zili kapatmak icin programlayici saat
digmelerinden birine basmaniz yeterlidir.



Kullan -

7. PrOgramlalel Sa@lflrlamak 4. Sunu ku||anlr=ve/ve“eslm kullanarak ayarlayin
e Da

icin saat digmesin sin. gereken dakikalar (6rnegin 1 saat).

5. Menii diigmesine bi@}. Metin

® |10 saatten daha uzun bir
1 pisirme slresi ayarlanamaz. ‘,I e ” ekranda gorinecek:
mevcut saate énceden ayarlanmis
/ Ayar programlamayi iptal etmek igin pisirme slresi eklenmis olarak
£ |deger artirma ve deger (6rnegin gosterilen pisirme bitis
— azaltmaligmelerine ayni stresi 18:30).
anda b utun ve ardindan

)]

. BaSIn th=veﬂfanesmi kullanarak ayarlayin

pisirme bitis saati (6rnegdin 19:30).

firini ma | olarak kapatin.

/ Firin 6n 1sinma icin birkag¢ dakika

Programl pisirme & | pisirme siiresine eklenmelidir
dikkate aliniz.

° Programli pisirme, belirli bir

1 Zba”?a”da pisirme iS('jerzi“i ul 7. islevin devreye girmesi icin
aslatmaniza ve ardindan kullanici .,
tarafindan belirlenen belirli bir stre duQImeye basmadan yaklaslk 7
sonra sonlandirmaniza olanak saniye bekleyin. Mevcut zaman

taniyan islevdir. gérUrMe gﬂrimde ve isaretleri
yananr

1. Onceki noktada aciklanan “Zamanlanmis

A B 8. Pisirme sicakligini ve islevi
pisirme” ile pisirme slresini ayarlayin.

segin.
2. MenU digmesine{@ganiye 9. Pisirme sonunda isitma
basili tutun. elemanlari devre disi kalir.

Ekranda sin Oner, isaret yanl.

3. Menl digmesine Y den séner ve zil

basin. Ekranda sayllar gm
ve metin Fyiiigalllsral olarak,

simge y sénidyor (6rnegin
mevcut zaman 17:30).
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-

10. islevi ve sicaklik diigmelerini
0'a geri getir.

11. Zili kapatmak igin programlayici
saatin herhangi bir digmesine basin.

12. Basin th=ve cﬂnelere basin

ayarli programi sifirlamak igin ayni anda.

/ 10 saatten fazla pisirme suresi
— |ayarlanamaz.

/ 24 saatten daha uzun planlanmis
£ pisirme slresi ayarlanamaz.

/ Ayarlandiktan sonra, menuyu basih tutun
— g('ernmek icin 2 saniye
boyunca digmeyi basil
tutun. Menuydu te basin.
Ekranda metin g¢ ar

oy

A’-',,l ’- Ve kalan
pisirme suresi sirasiyla.
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Dakika sayaci zamani

e |[Dakika sayaci, pisirme islemini
1 durdurmaz; ayarlanan sire

doldugunda kullaniciyi
bilgilendirir.

Dakika sayaci herhangi bir zamanda
etkinlestirilebilir.

1. Saat digmesini bi saniye

basili tutun. Ekranda gosterilir
sayllar gl Hve E]
saat ve dakikalar arasinda simge
yanip sénuyor.

2. Gerekli dakika saylglayarlamak
icin deger ma ve deger azaltma
digmeleri llanin.

3. Dakika sayacini ayarlamayi bitirmek
icin herhangi bir digmeye basmadan

yaklasik 5 saniye bekleyin. Mev@\|
zaman ve simgeler gortntide g ar.

Ayarlanmis stre ulasildiginda zilin
sesi duyulur.

4. Zili kapatmak igin d=r azalt

digmesine basin.

e [Dakika sayaci 1 dakikadan 23
1 saat 59 dakikaya kadar
ayarlanabilir.




Kullan

Ayar verisini degistirme
Y] . O‘
1. Saat digmesine bi@p.

2. Degeri artirma ve azaltma dugmelerinln ve deger

aZa |t| n =say|y| ayarlamak igin dugmeleri kullanin

gereken dakika sayisini.
Ayar verisini silme
o . O‘
1. Saat digmesine bE@.

2. Degeri artirma ve azal
dagmelerine a= anda basil
tutun.

3. Pisirme devam ediyorsa firini
manuel olarak kapatin.

Zil secimi
Zil 3 ton icerebilir.

1. Degeri artirma ve azaltrﬂ
digmelerine a nda basili
tutun. E

2. Saat dugmesine bi@.

3. Degeri azaltin ve faﬂdugmesi icin
bir zil tonu secin.

=3
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Kullan

Ana firin pisirme bilgileri tablosu

Yemek

Besamel soslu
lazanya

Makarna glveci

Dana rosto

Domuz bonfilesi
Sosisler

Rosto sigir
Kuzu rosti
Hindi gogsu
Rostosu domuz boynu

Kuzu pilig

Domuz pirzolalari
Yedek kaburgalar

Pastirma

Domuz bonfilesi

Somon alabalk
Kirlangig balig
Uskumrugiller

Pizza
Ekmek
Focaccia

Bundt kek
Turta

Ricotta keki
Regel tartlari
Cennet pastasi
Profiterol
Sunger kek
Tavuklu piring pudingi

Brioslar

Fonksiyon

Statik
Statik

Vantilator destekli

Vantilator destekli

1.5 Izgara ile fan

Vantilator destekli

Vantilator destekli

2 - 3 Vantilator destekli

Vantilator destekli

1.5 Izgara ile fan
1.5 Izgara ile fan

Izgara

1.5 Fan ile 1zgara
Sigir filetosu 1llzgara

Vantilator destekli

Vantilator destekli

Vantilator destekli

Vantilator destekli

Vantilator destekli

Raf Slcakl(lgcl)

1220 - 230
1220 -230

2180 -190
2180 - 190
4 Maks

2 200

1.5 Dairesel/Vantilator destekli2 180 - 190

2180 -190
2180 -190
2180 -190

4 Maks
4 Maks
5 Maks
4 Maks
5 Maks

2 150 - 160
2 160
2 160

2 Maks

1 Dairesel/Vantilator destekli 2 190 - 200

Vantilator destekli 2180-190

1 Dairesel/Vantilatér destekli 2 160

1 Dairesel/Vantilatér destekli 2 160

1 Dairesel/Vantilatoér destekli 2 160 - 170
Vantilatér destekli 2 160

1.2 Dairesel/Vantilatér destekli 2 160
Vantilator destekli 2 180

1 Dairesel/Vantilator destekli 2 150 - 160

2 160

0.6 Dairesel/Danisikl fanla destekli 2 160

(s

45 - 50
45 - 50

90 - 100

70 - 80
15
40 - 45
70 - 80

110-120
170 - 180

65-70

Birinci ylzey ikinci ylizey

15
10
7
10
10

5

10

35-40
60 - 65
45 - 50

8-9
25-30
20 - 25

55-60
35-40
55-60
20 - 25
55-60
80 -90
55-60
55-60
30-35

~N | o oo

Tabloda gosterilen slireler 6nceden 1sitma slrelerini icermemektedir ve sadece rehber olarak verilmistir.
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Yardimci firin pisirme bilgi tablosu

Kuzgun roast tavsan 1Statik 2 190 - 200 85-90
Tavuk kizartmasi 1 Statik 2190 - 200 80 -85
1. yiizey 2. ylizey

Kizarms v 0.8 Izgara 4 250 13 5
Hamburgerler 0.6 Izgara 4 25073

Domuz sosisleri 0.6 Izgara 4 250 15 -
Domuz kaburga eti 0.7 1z gara 4 250 30-35 -
Pastirma 0.6 Izgara 4 250 10 3

Tablodaki stireler 6n Isitma stirelerini igermemekte olup sadece bir kilavuz olarak saglanmistir.



4 Temizlik ve bakim

Talimatlar

Ylzeylerin temizlenmesi

Yizeylerin iyi durumda kalmasi igin
kullanimdan sonra diizenli olarak
temizlenmelidir. Once sogumalarini saglayin.

Gunlik siradan temizlik

Abrasives veya klor bazli asitler icermeyen
Ozel Urlnler her zaman ve sadece
kullanin.

UriinG nemli bir bez Gizerine dokiin ve
yUzeyi silin, iyice durulayin ve yumusak bir
bezle veya mikro fiber bezle kurulayin.

Yiyecek lekeleri veya artiklari

Ylzeye zarar verecekleri igin gelik
stngerler ve keskin kaziyicilar kullanmayin.

Gerekirse normal, asindirici olmayan
Urlnler ve ahsap veya plastik bir alet
kullanin. iyice durulayin ve yumusak bir
bez veya mikro fiber bezle kurulayin.

Firinin icinde sekerli yiyecek artiklarinin
(6r. regel) sertlesmesine izin vermeyin.
Cok uzun sire sertlesmeye birakilirsa
firnin emaye kaplamasina zarar verebilir.



Temizlik ve bakim ﬂ

4.1 Ocak temizligi Haftalik temizlik

Cam-seramik ocak temizligi Normal bir cam-seramik temizleyici
kullanarak ocak temizligini haftada bir yapin

Aliminyum tabanh sahanin hafif renkli ve bakimini saglayin. Her zaman Ureticinin

lekeleri, sirkeliyle hafifce nemlendirilmis talimatlarina uyun. Bu Urinlerdeki silikon,

bir bezle kolayca temizlenebilir. Pisirdikten Kirleri de iten koruyucu, su itici bir tabaka
sonra yanik kalintilari varsa ¢ikarin; suyla  olusturur. Lekeler bu tabakada kalir ve

durulayin ve temiz bir bezle iyice kolayca gikarilabilir. Temizledikten sonra

kurulayin. ylizeyi temiz bir bezle kurulayin. Pisirme
ylzeyinde deterjan kalmadigindan emin

Marul veya patates temizlerken ocaga olun; isitildiginda agresif bir reaksiyon

disen kirler, tencereleri hareket gOsterebilir ve pisirme ylizeyinin yapisini

ettirirken ocadi gizebilir. Bu nedenle degistirebilir.

pisirme yuzeyinden kirleri derhal

temizleyin.

Renk degisiklikleri camin ¢alismasina ve
dengesine etki etmez. Bunlar ocak

malzemesinde yapilan degisiklikler , Dilgmeleri temizlerken alkol

Dugmeler

degildir; sadece cikarilmayan ve ardindan . e .
iceren agresif Urlinler veya celik

karbonlasan kalintilardir. ve cam temizligi igin olan Urtnler
Cevresel yuzeyler, ézellikle aliminyum kullanmayin; ctinkd bu Griinler
tabanli sahanin ylizeye sirtinmesi ve kalici hasara yol acabilir.

uygun olmayan deterjanlarin kullanimi

nedeniyle parlak gérinebilir. Geleneksel

temizlik Grtnleriyle ¢cikarilmasi zor olabilir. Dugmeleri ilik suyla hafifce islatiimis

Temizlik islemi .birka(; kez tekrarlanabilir. yumusak bir bezle temizleyin, ardindan
Asindirici deterjanlar kuIIanmallklveya tava  gikkatlice kurulayin. Diigmeler,
tabanlarini ovalamak, zaman icinde yuvalarindan cekilerek cikarilabilir.

kisimdaki dekorasyonu asindirabilir ve leke
olusumuna katkida bulunabilir.
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4.2 Kapiy! temizleme

Kapiyi cikarma

Daha kolay temizleme igin kapiyi
ctkarmaniz ve bir mutfak havlusunun
Uzerine koymaniz tavsiye edilir.

Kaplyi cikarmak icin su adimlari izleyin:

1. Kapiyr tamamen agin ve resimde
gosterilen menteselerdeki deliklere iki pim
takin.

2. Kapiy! her iki taraftan da iki elle
tutup yaklasik 30° aci olusturacak
sekilde kaldirin ve cikarin.
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Temizlik ve bakimdir

3. Kapiyi yeniden monte etmek igin
menteseleri firindaki ilgili yuvalara yerlestirin
ve A girinti bélumlerinin yuvalara tamamen
oturdugundan emin olun. Kapiyi1 asagi indirin
ve yerinde oldugunda menteselerdeki
deliklerden pimleri ¢ikarin.

Kapi camini temizleme

Kapidaki cam her zaman tamamen temiz
tutulmalidir. Emici mutfak pecetesini
kullanin. inatci kirler icin nemli bir stinger
ve siradan bir deterjanla yikayin.



Temizlik ve bakim ﬂ

ic cam plakalarini ¢cikarma 4. Dis cam tablasini ve dnceki siiregte

. cikarilan camlari temizleyin. Emici
Kapinin ic cam plakalari daha kolay mutfak pecgetesi kullanin. Zorlu kir

temizlemek igin ¢ikanlabilir. S ..
. . durumunda nemli bir singer ve noétr
1. Ic cam plakayi arka kismi nazikge deterjanla yikayin.

yukari dogru cekerek cikarin, oklarla
gosterilen hareketi takip edin (1). Bu
sekilde camla iliskili 4 pim, firin
kapisinda yuvalarindan ayrilir.

2. Ardindan 6n kismi yukari dogru itin (2).

5. Cam pargalarini ¢ikarildigi
siranin tersiyle yerine takin.

6. ic cami yeniden konumlandirin.
Kapinin 4 pimini yuvalarina, hafif baski
uygulayarak ortalayin ve yerlestirin.

3. Aradaki cami da yukari dogru
kaldirarak cikarin; ic cam plakasi
icin izlenen ayni islemi uygulayin,
ancak camin on kismini (2)
cihazin icine dogru itin.
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4.3 Finn i¢ kisimlarinin temizligi

Firin i¢ kisimlari iyi durumda tutulmali;
sogumasina izin verdikten sonra dizenli
olarak temizlenmelidir.

Gida artiklarinin firin i¢ kisimlarinda
kurumasina izin vermeyin; bu, emaye
zarar verebilir.

Tam sokulebilir pargalari gikarin.

Raf/tepsi destek gergevelerinin gikariimasi

Kilavuz cerceveler ¢ikarildiginda yanlar
daha kolay temizlenir. Bu islem, otomatik
temizlik ¢cevrimi kullanildiginda her
seferinde yapiimalidir (bazi modellerde
yalnizca).

Kilavuz gergeveleri gcikarmak igin: Cergeveyi
A girintisinden serbest birakmak igin firinin
icine dogru cekin, sonra arkasindaki B
oturaklarindan cekerek cikartin.

Temizlik tamamlandidinda, kilavuz
cercevelerini geri takmak igin yukaridaki
islemleri tekrarlayin.




Temizlik ve bakim

4.4 Vapor Clean

e |Vapor Clean, kirin giderilmesini
kolaylastiran yardimci bir temizlik
prosediridir. Bu sayede firinin igini
cok kolay bir sekilde temizlemek
mumkundur. Kir kalintilari, sonraki
temizlik icin daha kolay olsun diye
ISl ve su buhari tarafindan
yumusatilir.

Uygunsuz kullanim
YUzeylerde hasar riski

¢ Daha 6nceki pisirme islemlerinden kalan
her turlt yiyecek kalintisini veya biyuk
dokulmeleri firinin icinden temizleyin.

* Yardimcl firin temizligi islemlerini
yalnizca firin sogukken yapin.

On hazirlik islemleri

Vapor Clean déngusuni baslatmadan 6nce:

e Firninin icindeki tim aksesuarlari
tamamen cikarin. Ust koruyucu firinin
icinde birakilabilir.

* Firinin tabanina yaklasik 40 cc su
dokin. Bélmeden tasmadigindan emin
olun.

* Plskurtme memesi kullanarak firinin
icine su ve bulasik deterjani sollisyonu
pusklrtan. Pusklrtmeyi yan duvarlara,
yukariya, asagiya ve deflektére dogru

yonlendirin.

Nt ”gﬁﬁ‘

* Kapagi kapatin.

En fazla yaklasik 20 kez
puskUrtmenizi 6neririz.

Vapor Clean dongUsu ayari

1. Fonksiyon digmesiniy?

0 . L o " ..
simgesine, sicaklik dUgmesiné ise
_ . o

simgesine.
2. Dijital programlayiciyi kullanarak
pisirme sUresini 18 dakikaya ayarlayin.

3. Pisirme silresinin sonunda
zamanlayici firinin 1sitma elemanlarini
kapatir ve zil calmaya baslar.
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Buharli Temizleme déngustnin sonu Conta yeniden takilirken:
mikro fiber bezle temizleyin. takin.
5. Sert ¢ikarilamayan tortular icin piring Conta bakimi ipuclari

filamentli tirtipsiz stinger kullanin. Conta yumusak ve esnek olmalidir.

6. Yagh kalintilar varsa 6zel firin « Contayl temiz tutmak icin asindirici
temizleyicileri kullanin. olmayan bir stinger kullanin ve ik
7. Finin icindeki suyu cikarin. suyla yikayin.

Gelistirilmis hijyen ve yiyeceklerin ic aydinlatma ampulGniin degistirilmesi

herhangi bir hos olmayan kokuya maruz
kalmamasi icin, firini yaklasik 10 dakika
boyunca 160°C'de fan destekli fonksiyonla
kurutmanizi éneririz.

1. Firinin icindeki tim aksesuarlari
tamamen cikarin.
4.5 Olagjanl'jsti,'l bakim 2. Raf/tepsi destek ¢ercevelerini gikarin.

3. Ampul kapadini bir aletle (6r.

Conta takma ve cikarma tornavida) cikarin.

Conta nasil ¢ikarilir:

* 4 kosedeki klipsleri serbest birakin ve
contayi disari dogru cekin.

i,
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Temizlik ve bakim ﬂ

4. 1s1g1 disar cikartip ampulQ cikarin. ic aydinlatma ampuliini
degistirin (yardimci firin)

1. Ampul koruyucu A'yl sondUrin
(saat yonUnun tersine gevirin).

2. B ampullnu ayni tipte bir
ampulle degistirin (25W). Yalnizca
firn ampulleri kullanin (T 300 °C).

A B
0
Halojen ampuliini dogrudan ) @ \\§/

/ parmaklarinizla dokunmayin, bunun
—— |yerine yalitim malzemesiyle sarin.

L

A ampul koruyucuyu yeniden takin.

5. Yeni ampuli takin.

6. Kapaki yeniden takin. Camin (A) kaliplanmis kisminin
kaplya bakacak sekilde oldugundan emin olun.

|

7. Kapak tamamen asadiya bastirin ki
ampul destegine mikemmel sekilde
otursun.
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5 Kurulum Cihazin calisma tezgahinin Uzerindeki
herhangi bir duvar Unitesi ona en az Y mm
5.1 Konumlandirma mesafede konumlandiriimahdir. Ocak

Uzerinde bir davlumbaz varsa, dogru
acikhgin birakildigindan emin olmak igin
davlumbazin kullanim kilavuzuna bakin.

X 50 mm
Y 750 mm

Kurulum tiarine bagh olarak bu cihaz
siniflara aittir:

A
A
3.
min. X mm b
D — P
3
3
A
00 0000
A-Sinif 1
Bu cihaz, tezgahin Uizerinde birinden (Bagimsiz cihaz)

yuksek olan duvarlara en az X mm
mesafede kurulabilir; kurulum
siniflarina goére “A” ve “C” figura'larda
gosterildigi gibi cihazin yaninda.



min. X mm
4—

ww A “uiw

A 4

00 0000

B - Sinif 2 alt sinif
1 (GOmMUIG cihaz)

ww A ‘ulw

y
00 0000

C - Sinif 2 alt sinif
1 (GOomUula cihaz)

Cihaz, yetkili bir teknisyen
tarafindan ve yururlikteki

dizenlemelere gére monte
edilmelidir.

Kurulum

Cihazin genel boyutlari

. Lt (
H A
< C :B A bt Il C >
\ : \ 4 v [ ’
—— ‘ | s—
— b —
v
A 900 mm
B 600 mm
Cl min. 150 mm
D 900 - 915 mm
H 750 mm
I 450 mm
L2 900 mm
Yan duvarlardan veya diger tutusabilir

malzemelerden en az mesafe.

2 Dikey dolap genisligi en az (=A).
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Alet boyutlari: elektrik Konumlandirma ve diizleme
baglantisinin konumu (mm)

<
<

L 1>
|| T ‘
(b
\
]

.

¢ Gaz ve elektrik baglantilarini
yaptiktan sonra, cihazla birlikte gelen
dort ayagi vidalayin.

F L AN l
A 124
B 38 h
F min. 70 - max. 110
H 809
L 898

E = Elektrik baglantisi

94

Cihazin zemine dengeli oturmasi
saglamlik icin gerekir.

* Cihaz zemin Uzerinde stabil ve diz
olacak sekilde ayagin alt kismini vidalayin
veya gevsetin.

-

R



duvara sabitleme 3. Sabitleme braketini takin.

1. Duvar baglanti plakasini cihazin
arkasina vidalayin.

4. Sabitleme braketindeki kancanin
tabanini duvar sabitleme plakasindaki
yuva tabaniyla hizalayin.

2. Dort ayagin yuksekligini ayarlayin.
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Sabitleme braketi tabana hizalayin ve  Braketi duvara alin ve duvara
Olclleri sabitlemek icin vidalari sikin. delinmesi gereken deliklerin
konumunu isaretleyin.

Duvara delikleri delikten sonra, braketi

Cihazin yanindan brakete delikler duvara sabitlemek icin dibel ve
arasindaki mesafe icin 50 mm vidalari kullanin.
kullanin.

Ocay! duvara dogru itin ve ayni
anda brakteyi cihazin arkasina
sabitlenen plaka icine yerlestirin.

A
A 4

50 mm
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5.2 Elektrik Baglantisi Cihaz asagidaki modlarda calisabilir:

¢ 220-240V 2~
1 2 3 4 5 Q

Letotolotele]
L =

L

3 x 6 mm? ¢ iletkenli kablo.

¢ 220-240V 3~
1 2 3 4 5 Q

[olotelotele]
1

L1 L2 3=

4 x 6 mm? dort iletkenli kablo.

¢ 220-240 V 1IN~
1 2 3 4 5 Q@

Lerore o]
X =

Genel bilgiler

Sebeke dzelliklerini plakte belirtilen 3 x 6 mm? U iletkenli kablo.

verilerle karsilastirin. ¢ 380-415V 2N~

Teknik verileri, seri numarasi ve marka L 23 45 Q
adini tasiyan tanimlama plakasi cihaz

Uzerinde gorinlr konumdadir. | Q | O‘I‘? | O‘I‘? |j_|

Bu plakay herhangi bir nedenle gikarmayin. L1 |L2 |N =
Toprak baglantisini diger kablolardan 20 4 x 6 mm? dért iletkenli kablo.
mm daha uzun bir tell ile yapin.

* 380-415 V 3N~

1 23 4 5 Q@

olololote(?]
1

L1 L2 13 N=

5 x 2,5 mm? bes iletkenli kablo.
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e |Bahsi gecen gl kablolari, EN

1 60335-2-6 standardina uygun
olarak cakisma faktori dikkate

alinarak boyutlandiriimistir.

Sabit baglanti

GU¢ hattini tim kutuplu bir kesiciyle
donatin; temaslar arasinda, asirn
gerilim kategorisi lll’'e gore tam
kesmenin mimkun oldugu bir agiklik
olsun ve kurulum ydénetmeliklerine
uyulsun.

Terminal bloga erisim

Glc¢ kaynadi kablosunu baglamak icin
arka muhafazadaki terminal bloguna
erismelisiniz:

1. Plateyi arka muhafazaya sabitleyen
vidalan cikarin.

2. Plagi nazikce déndiriin ve
oturdugu yerden cikarin.
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Kurulum

3. Guc kaynadi kablosunun
kurulumuna devam edin.

/ Gl kaynagi kablosunu
takmadan 6nce kablo kelepge
vidalarini gevsetmeniz énerilir.

4. islem tamamlandiktan sonra arka
muhafazadaki plakay! yerine geri takin
ve daha 6nce sokulen vidalarla yerine
sabitleyin.

5.3 Kurulum yapan icin Talimatlar
* Gug kablosunu kivirmayin veya sikistirmayin.

e Cihaz, kurulum diyagramlarina gore
kurulmahdir.

e Tim kontrollerden sonra cihaz
dogru calismiyorsa yerel Yetkili
Servis Merkezinizle iletisime gecin.

e Cihaz kurulduktan sonra kullaniciya
dogru nasil kullanacagini aciklayin.



