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ORIJINAL TALIMATLARIN CEViRISi

Aletin estetik ve islevsel 6zelliklerini korumak icin tim talimatlari iceren bu
kilavuzu dikkatlice okumanizi tavsiye ederiz.

Uriin hakkinda daha fazla bilgi icin: www.smeg.com
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1 Talimatlar

1.1 Genel glvenlik talimatlan

Kisisel yaralanma riski

e Kullanim sirasinda cihaz ve
erisilebilir parcalari cok isinir.
Kullanim sirasinda isitici elemanlara
asla dokunmayin.

* Firin igindeki yiyecekleri
tasirken eldiven kullanarak
ellerinizi koruyun.

* Atesi veya alevleri asla suyla
soéndirmeye calismayin: Cihaza
glglerini kapatin ve alevleri yangin
battaniyesi veya baska uygun bir 6rtu
ile bogmaya calisin.

* Bu cihaz en az 8 yasindaki ¢cocuklar
ve fiziksel, duysal veya zihinsel
kapasitesi azalmis ya da elektrikli
cihazlari kullanma deneyimi olmayan
kisiler tarafindan, guvenliklerinden
sorumlu yetiskinler gézetiminde veya
talimatlandirildiginda kullanilabilir.

* Cocuklar cihazla
oynamamalhdir.

* Cocuklarn surekli gézetim altinda
tutmuyorsaniz sekiz yasindan ktguk
olanlari glvenli bir mesafede tutun.
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e Kullanim sirasinda cocuklari 8
yasin altindan cihaza uzak tutun.

* Gozetimsiz cocuklar temizlik
ve bakimi yapmamaldir.

¢ Pisirme alanlarinin ne kadar
hizli isindiginin farkinda olun.
Istlya bos tencereler koymayin.
Asiri Isinma tehlikesi.

¢ Yaglar cok i1sindiginda tutusabilir.
Yag veya yag iceren yiyecekleri
hazirlarken cihazi gézetimsiz
birakmayin. Yaglar tutusursa onlara
asla su dékmeyin. Tencerenin
kapagini kapatin ve ilgili pisirme
bolgesini kapatin.

* Pisirme suUreci her zaman
izlenmelidir. Kisa bir pisirme
sureci surekli olarak izlenmelidir.

e Kullanim sirasinda tava veya
catal-bicak gibi metal nesneleri
go6zlicd ylzeyine koymayin ¢unku
asiri 1sinabilirler.
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* Cihazin yuvalarina sivri metal
nesneler (catal/alet) sokmayin.

» Cok sicak tepsilere dogrudan
su dokmeyin.

* Pisirme sirasinda firin
kapagini kapali tutun.
* Yiyecekleri hareket ettirmeniz veya

pisirme sonunda kapiy! birka¢ saniye
icin 5 cm acin, buharin ¢cikmasina izin

verin, ardindan kapagi tamamen acin.

* Firin calisirken ve hala sicak
oldugunda depolama boélimuni
acmayin.

¢ Firin kullanildiktan sonra
depolama boélimindeki 6geler
cok sicak olabilir.

« DEPOLAMA BOLUMUNDE (VARSA)
VEYA CIHAZIN YAKININDA ALEV
ALAN MALZEMELER
KULLANILMAMALI VEYA
DEPOLANMAMALIDIR.

* Bu cihaz kullanilirken
yakininda aerosol
kullanmayin.

A

¢ Kullanimdan sonra
cihazi hemen kapatin.

» BU CiHAZI
DEGISTIRMEYiIN.

* Cihaz Uzerinde herhangi bir
calisma yapmadan 6nce her
zaman gerekli kisisel koruyucu
ekipmanlar (PPE) kullanin
(kurulum, bakim,
konumlandirma veya hareket).

e Cihaz Uzerinde herhangi bir is
yapmadan énce gulic¢ kaynadini
kapatin.

¢ Kurulum ve bakim, glincel
standartlara uygun olarak nitelikli
personel tarafindan yapiimaldir.

* Cihazi kendiniz onarmaya
calismayin veya nitelikli bir teknisyen
yardim olmadan yapmayin.

* Guc kablosu hasar gérmusse
derhal teknik destek ile iletisime
gecin ve onlar degistirecektir.
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Cihazin zarar gorme riski

* Cam parcalar Gzerinde asindirici
veya asidik deterjanlar (6r.
asindirici tozlar, lek temizleyiciler
ve metal sungerler) kullanmayin.

* Ahsap veya plastik mutfak gerecleri kullanin.

* Raflar ve tepsiler, yan kilavuzlara
mumkun oldugunca ileriye kadar
yerlestirilmeli. Cikarilmasini
engelleyen mekanik emniyet kilitleri
asagiya ve firin haznesinin arkasina
donuk olmahdir.

* Cihazin Gzerine oturmayin.

* Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

* Havalandirma acikliklarini ve isi
dagitim yuvalarini tikamayin.

* Yaglar veya yaglar sizabilecegi
pisirme islemleri sirasinda cihazi
asla gozetimsiz birakmayin,
cunkd bu durumda isitilarak
alev alabilir. Cok dikkatli olun.

* Pisirme yUzeyinde hicbir
nesne birakmayin.
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+ HERHANGI BiR NEDENLE CiHAZI
BIiR iSITICI OZEL ALETiI OLARAK
KULLANMAYIN.

* Firinin yakinina sprey Urtnler
puskirmeyin.

* Yiyecek pisirirken plastik
kaplar veya kaplar kullanmayin.

* Kapali konserve kutular
veya kaplar firina koymayin.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve raflan ¢ikarin.

¢ Firin boslugunun dibini
aliminyum veya teneke folyo ile
ortmeyin.

« Tavalari veya tepsileri dogrudan
firin boslugunun tabanina
yerlestirmeyin.

¢ Yag gecirmez kagit kullanmak
isterseniz, icindeki sicak hava
dolasimini engellemeyecek sekilde
yerlestirin.

¢ Acik kapagi, tavalarn veya tepsileri
ic cam cama dayandirmak icin
kullanmayin.

¢ Pisirme kaplari veya 1zgara
plakalari ocagin cevresi icinde
yerlestirilmelidir.

* TUm tencerelerin dizgin, diuz
tabanlari olmalidir.
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* Sivi tasarsa veya dokdalUrse,
fazla kismi ocaktan alin.

e Limon suyu veya sirke gibi asidik
maddelerin ocakta dokilmemesine
dikkat edin.

* ACIK olan pisirme boélgelerine
bos tencereler veya kizartma
tencereleri koymayin.

» Catlaklar veya catlaklar olusursa
veya cam seramik pisirme yUzeyi
kirilirsa, cihazi derhal kapatin. Gulg
kaynagdini kesiniz ve Teknik Destek
ile iletisime geciniz.

* Pilor cihazlari veya benzeri
cihazlar takili olan kisiler icin
indidksiyon alaninin bu cihazlarin
calismasini etkilemediginden
emin olunmasi gerekir; frekans
araligi 20 ile 50 kHz arasindadir.

* Elektromanyetik uyumlulukla
ilgili hikUmlere uygun olarak,
elektromanyetik induksiyonlu
pisirme ocagi 2. grup ve B
sinifina tabidir (EN 55011).

A

e Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

* Sert veya asindirici malzemeler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

* Celik ylzeylerden yapilmis parcalar
veya metal kaplama yuzeylere sahip
parcalar tUzerinde klor, amonyak veya
gamasir suyu iceren temizlik trinleri
kullanmayin (6r. anodiklesme, nikel
veya krom kaplama).

e Cam parcalar Uzerinde asindirici
veya asindirici deterjanlar (or.
ovma tozlari, leke gidericiler ve
metal singerler) kullanmayin.

* Ocak tencere destek 1zgaralari,
alev dagitici kiridikleri ve brtlor
basliklari gibi sdkulebilir parcalar
bulasik makinesinde yikamayin.

» Kurarken firin kapagini araci
yerine kaldiramak icin asla
kullanmayin.

» Kapali iken asiri baski
uygulamaktan kacinin.

¢ Cihazi kaldirmak veya hareket
ettirmek icin sapi kullanmayin.
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Kurulum

 BU ALET BOATLARDA VEYA
KAMIPLERDE KURULMALIDIR.

* Alet yukseltici Gzerinde
kurulmamalidir.

* Aleti iki kisi yardimiyla
dolap kesitine yerlestirin.

* Olasi asiri iIsinmayi dnlemek icin
aleti dekoratif bir kapinin veya
yuzeyin arkasina takmayin.

* Elektrik baglantisini yetkili
teknik personele yaptirin.

* Alet, elektrik sistem gUvenlik
standartlarina uygun olarak
topraklanmalidir.

* En az 90 °C dayanikli
kablolar kullanin.

* GUc¢ iletken tellere ait terminal
blogu vidalarinin sikma torku
1.5 - 2Nm olmalidir.
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Bu alet icin

* Kullanimdan sonra plakalari
kapatin. Pisirme tenceresi
dedektorune yalnizca glivenmeyin.

» Kalan i1s1 gostergesini kolayca
goremedikleri icin cocuklari
dikkatli denetleyin. Kullanimdan
sonra pisirme bolgeleri bir sure
sicak kalir, kapatilmis olsa bile.
Cocuklar pisirme bdlgelerinden
uzak tutun.

e Cam seramik ylzey darbelere
karsi yuksek direnclidir. Ancak sert,
saglam nesnelerin pisirme ylzeyine
dismesini dnleyin ¢cunkul sivri
nesneler kirilmasina neden olabilir.

e Cam seramik pisirme yUzeyini
destek ylUzeyi olarak
kullanmayin.

¢ Ampull degistirmeden 6nce
cihazin kapali oldugundan emin
olun.

 Aletin acik kapisinin Uzerine herhangi
bir agirlik yiklemeyin veya oturmayin.

» Kapilarda hi¢bir nesnenin
sikismamasina dikkat edin.
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1.2 Ureticinin sorumlulugu

Uretici, sahislara veya miilke
verilen hasarlardan dogacak tim
sorumlulugu reddeder:

* Belirtilen kullanim disinda
cihazin kullanilmasi

* Kullanici kilavuzundaki
talimatlara uyulmamasi

* Cihazin herhangi bir
bolimuine mudahale edilmesi

* Orijinal olmayan yedek
parcalarinin kullaniimasi.

1.3 Cihaz amaci

* Bu cihaz, ev ortaminda
yiyecek pisirmek icin
tasarlanmistir. Baska her
kullanim uygun degildir.

* Cihaz, dis saatlerle veya uzaktan
kumanda sistemleriyle calisacak
sekilde tasarlanmamistir.

1.4 Tanitim plakasi

Tanitim plakasi, cihazin teknik
verilerini, seri numarasini ve marka
adini tasir. Herhangi bir nedenle
tanitim plakasini gikarmayin.

A

Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz

bir parcasidir ve bu nedenle cihazin tim
calisma 6mri boyunca tamamen =
saklanmali ve kullanicinin ulasabilecegi il
yerde bulundurulmalidir.

1.5 Bu kullanici kilavuzu

Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

1.6 Bertaraf

ﬁ Bu cihaz, WEEE Avrupa
yoénergesine (2012/19/AB)
uygundur ve su sekilde olmahdir

kullanim émrinin sonunda diger
atiklardan ayri olarak bertaraf edilmelidir.

Cihaz, mevcut Avrupa
direktiflerine gére saghga ve
cevreye zarar verecek miktarda
madde icermemektedir.

Cihazi bertaraf ederken:
* GUc kablosunu kesin ve cikarin.

GUc¢ gerilimi
Elektrik carpmasi tehlikesi
* Ana gucu kesiniz.

» Cihazin fisini prizden cekin.
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* Cihazi elektrikli ve elektronik
atiklar icin uygun geri donusum
merkezine goturun veya
esdeger bir Grun satin alirken
perakendeciye iade edin, birer
birer olarak.

Cihazlarimiz cevreye zararsiz ve
geri donusturulebilir
malzemelerle paketlenmistir.

* Ambalaj malzemelerini uygun
geri donidsum merkezine géturdan.

Plastik ambalaj
Bogulma tehlikesi

* Ambalaji veya herhangi bir
parcasini gozetimsiz birakmayin.

* Cocuklarin plastik torbalarla
oynamasina izin vermeyin.

1.7 Guc¢ hakkinda bilgi
ayarda bekleme modunda
tuketim
Cihazin bekleme modundaki gug tuketimi
ile ilgili teknik veriler, s6z konusu UGrtnin
sayfasi altinda www.smeg.com adresinde
bulunabilir.
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1.8 Kullanici kilavuzu nasil okunur

Bu kullanici kilavuzu asagidaki okuma
kurallarini kullanir:

Talimatlar

Bu kullanici kilavuzu, guvenlik
ve nihai bertaraf hakkinda

genel bilgiler.

Aciklama

E Cihazin ve aksesuarlarinin
aciklamasi.
Kullanim

MY Cihazin ve aksesuarlarinin
% kullanimi hakkinda bilgi,
pisirme onerileri.

Temizlik ve bakimla ilgili bilgiler

Cihazin dogru temizlik ve bakimi
icin bilgiler.

Kurulum
Nitelikli teknisyen icin bilgiler:
X Kurulum, calistirma ve muayene.

Gulvenlik talimatlari

Bilgi

Oneri

IN| =

1. Kullanim talimatlarinin sirasi.
* Bagimsiz talimat.
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Enerji tasarrufu igin 1.9

 Tarif bunu gerektiriyorsa cihazi
yalnizca énceden isitin.

* Ambalaj Gzerinde aksi belirtiimedigi
sdrece donmus gidalari firina
koymadan 6énce ¢ézdurun.

* Birkac tar yiyecek pisirilirken
zaten sicak olan firlndan en iyi
verimi almak icin yiyecekleri
arka arkaya pisirmek onerilir.

* Koyu metal kaliplar kullanin:
Istyl daha iyi emerler.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve raflar ¢cikarin.

* Genelde kullanilan sureden
birka¢ dakika dnce pisirmeyi
durdurun. Kalan dakikalar,
firlnda birikmis Is1 ile devam
edecektir.

¢ Isi kaybini en aza indirmek icin
kapadin her acikligint minimumda
tutun.

e Firini her zaman temiz tutun.

A

Avrupa Kontrol Makamlarina
Bilgi 1.10

Vantilatorli kuvvetli mod

Enerji verimlilik sinifini tanimlamak igin E
kullanilan ECO fonksiyonu, Avro standart
EN 60350-1'in spesifikasyonlarina uygun.

Enerji verimliligi teknik verileri

Avrupa enerji etiketlemesi ve ecodesign
dizenlemelerine uygun bilgiler, Grin
talimatlarina eslik eden ayri bir belgede
bulunmaktadir. Bu veriler, séz konusu
Urdn icin ayrilmis sayfadan Urdn bilgileri
sayfasinin web sitesinden indirilebilen
"Uriin Bilgileri sayfasi"nde yer almaktadir.

Aydinlatma Kaynaklari

* Bu cihaz, kullanici tarafindan degistirilebilen
aydinlatma kaynaklari igerir.

* Cihazdaki aydinlatma kaynaklari, ortam
sicakligi =300°C igin galismaya uygun olarak
beyan edilmistir ve firinlar gibi yuksek sicaklik
uygulamalari icin kullanima yoéneliktir.

* Bu cihaz, verimlilik sinifi "G"
olan aydinlatma kaynaklari icerir.
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Aciklama

2 Aciklama
2.1 Genel Aciklama
1 6 2
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1 Ocak (Hob) 7 Yardimci firin 15191
2 Kontrol paneli 8 Yardimci firin contasi
3 Ana firin 1s141 9 Yardimci firin kapisi
4 Ana firin contasl 10 Depolama boélmesi
5 Ana firin kapisi mRaf/tepsii destek cerceveleri

6 Ana firn fani
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2.2 Ocak
{00000DOobO000bboOBRO000000
Bélge Boyutlar Min. tava @
9€  vxG(mm) (mm)
1 190 x 196 120
2 190 x 196 120
3 270 x 270 145
4 180 x 180 110
5 210 x 210 120

Aciklama

Maks. glc Cekilen guc
gekis (W)* Guglendirici fonksiyon (W)*
2100 2300
1600 1850
2300 3000
1300 1400
2300 3000

* GUg seviyeleri yaklasik olup kullanilan tavanin veya yapilan ayarlara gore degisebilir.

Indiksiyonla pisirmenin avantajlan

1

Ocak, her pisirme bdélgesi igin bir
induksiyon jeneratoru ile
donatilmistir. Cam-seramik pisirme
ylUzeyinin altindaki her bir
jenerator, tencerenin tabaninda bir
Isitma akimi olusturan
elektromanyetik bir alan yaratir.
Bu, Isitmanin artik ocagin
tencereye iletiimedigi, indiksiyon
akimiyla tencerenin iginde
dogrudan olustugu anlamina gelir.

¢ Enerji iletiminin dogrudan tencereye

(manyanlastirilabilir tencereler

gereklidir) iletiimesi sayesinde enerji

tasarrufu saglanir; geleneksel
elektrikli pisirmeye gore.

* Enerji sadece ocakta bulunan tencereye

iletildigi icin glvenlik artirnimistir.

¢ Induksiyon pisirme bdlgesinden

tencerenin tabanina ylksek dizeyde

eneriji iletimi.

e Hizli 1sitma hizi.

* Pisirme yuzeyi sadece tencerenin
taban altinda 1sindidi icin yanma riski
azalir; tasan yiyecekler yapismaz.
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Aciklama
2.3 Kontrol paneli
1 5 6 7
| —— I i ; ]
{DFO OO0 0O
T ] ] 5] ] ]

1 Ana firin fonksiyon diigmesi

Firinin gesitli fonksiyonlari farkh pisirme
modlarina uygundur. Gerekli fonksiyonu
sectikten sonra pisirme sicakligini sicaklik
digmesini kullanarak ayarlayin.

2 Programci saat

Mevcut zamani gostermek, programlanmis
pisirme islemlerini ayarlamak ve dakikaci
zamanlayiclyl programlamak icin kullanishdir.

3 Ana finn sicaklik digmesi

Bu dligme pisirme sicakliini secmenizi
saglar.

Gerekli degere ulasana kadar digmeyi
saat yoénunde cevirin, minimum ve
maksimum ayarlar arasinda.

4 Ana firin gosterge 15141

Firin Isinmaya basladiginda gésterge 1511
yanar. Belirlenen sicakliga ulastiginda
séndr. icindeki sicakligin sabit tutuldugunu
gbstermek icin diizenli olarak yanip séner.
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5 Yardimci firin sicaklik/fonksiyon
dagmesi
Firin 1s1gin1 yakar veya i1zgarayi

ve altisiticilart 50°C ile 245°C
arasinda bir sicakliga getirir.

Maksimum sicaklikta belirli pisirme
islemleri icin optimize edilmis bazi
fonksiyonlar da secilebilir.

6 Yardimci firin gbésterge 1sigi

Firin 1sinmaya basladiginda gosterge 1s1gi
yanar. Belirlenen sicakliga ulastiginda
séndiir. iceride belirlenen sicakligin sabit
tutuldugunu gostermek icin diizenli olarak
yanip soner.

7 Ocak isiticilar digmeleri

Elektrikli indUksiyon ocak bolgelerini
kontrol etmek icin kullanishdir.
Sicak plakanin galisma gucini minimum

1 ile maksimum 9 arasinda ayarlamak
icin digmeleri saat yonlinde cevirin.

Calisan glic, ocagin ekraninda
gosterilir.
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2.4 Diger pargalar Sogutma fani
Raflar Fan firini sogutur ve pisirme
sirasinda devreye girer.

Cihaz, tepsileri ve 1zgaralar farkh ;
yiiksekliklerde konumlandirmak icin Fan, cihazin arkasindan cikan Z

raflara sahiptir. Yerlestirme yukseklikleri S_urek“ bir hava akis| 0|u$tu.rur ve
alttan yukariya dogru belirtilmistir (bkz. cihaz kapatildiktan sonra bile kisa
2.1 Genel Agiklama). bir sire devam edebilir.

ic aydinlatma

Cihazin i¢ aydinlatmasi acilir: (ana
firin)

« Herhangi bir islev secildiginde, sundan harig

ECOQislev.
; Havalandirma acikliklarini ve isi
Kapi agikken i dinlat
- Pt ac & aydiniatmayl —— [dagitim kanallarini tikamayin.

1 kapatmak mimkin degildir. =

Izgara
(yardimci firin)

* yardimci firin sicakhgi/

islev digmesi sembole veya bagl :
bir islev konumuna getirildiginde %

Pisirme sirasinda yiyecekli kaplan
desteklemek icin kullanishdir.
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3 Kullanim

Talimatlar




3. Cihaz aksesuarlarini gikarin ve

yikayin (bakim ve temizlige bakiniz
4).

Firin boslugu

4. Uretim slirecinden kalan kalintilari
yakmak icin bos firini maksimum
sicaklikta 1sitin.

3.1 Aksesuarlari kullanma

Tepsi rafi

Tepsi rafi tepsiye takilmalidir. Bu sekilde
yag, pisirilen gidalardan ayr toplanabilir.

Kullanima hazir ilk
kullanim

1. Cihazin disi veya icindeki koruyucu
filmi, aksesuarlar dahil olmak tzere
cikarin.

2. Aksesuarlar ve firin boslugundan
teknik veri plakasi disinda tim
etiketleri cikarin.
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Kullan

Raflar ve tepsiler

Raflar ve tepsiler tamamen duruncaya
kadar yan kilavuzlara sokulmalidir.

« Rafin kazara ¢ikarilmasini 6nleyen
mekanik emniyet kilitleri asagiya bakmall
ve firin boslugunun arkasina dogru
konumlanmalhdir.

Raflari ve tepsileri yavasca firina sokun
ve tamamen duruncaya kadar ilerletin.

IN

Uretim siirecinden kalan
kalintilari cikarmak icin tepsileri
ilk kullanimdan 6nce temizleyin.

=3

3.2 Ocak/ calisma ylzeyinin kullanimi

e | Elektrik ana devreye ilk

1 baglandiginda, birkag saniye boyunca
tum géstergelerin yanmasini saglayan -

otomatik bir kontrol yapilacaktir. (NN}

e |Kullanimdan sonra, uygun diigmeyi O
1 konumuna getirerek kullanilan sicak
plakalari kapatin. Pisirme gereci

dedektoriune yalnizca givenmeyin.

Tdm cihazin kontrol ve izleme aygitlar
birlikte 6n panelde yer alir. ilgili pisirme
bodlgesi her digmenin yaninda
gosterilmistir.

Gerekli glic ayarina kadar digmeyi saat
yonunde gevirin.

indiiksiyon pisirme icin uygun

pisirme geregleri

indksiyon yiizeyinde kullanilan pisirme
geregleri metalden yapilmis olmali,

manyetik 6zelliklere sahip ve tabani
yeterince genis olmalidir.

Uygun pisirme geregleri:
» Kalin tabanh emaye kaph gelik
pisirme gerecleri.

* Emaye kaph tabani olan dékme
demir pisirme geregleri.

+» Ozel tabanli cok katmanl paslanmaz
celik, ferritik paslanmaz gelik ve
aliminyum pisirme gerecleri.

Uygun olmayan pisirme geregleri:

* Bakir, paslanmaz celik, aliminyum,
yangina dayanikli cam, ahsap, seramik
ve terrakotta pisirme geregleri.
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Tencerenin uygun olup olmadigini anlamak igin
miknatisi tabanina yaklastirin: gekiliyorsa
tencere induksiyonlu pisirme igin uygundur.
Elinizde miknatis yoksa tencereye az miktarda
su koyabilir, bir pisirme bdlgesine yerlestirip
ocak go6zinU calistirabilirsiniz. Eger

- Esembol ekranda goérunurse, bu

tencerenin uygun olmadigini gésterir.

/ Yalnizca indUksiyonlu ocaklar icin
_k uygun, tamamen diz tabanli
kaplar kullanin. Dizensiz tabanl
kaplarin kullanilmasi 1sitma
sisteminin verimini olumsuz
etkileyebilir ve kabin ocakta
algilanmasini engelleyebilir.
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Tencere/kabi tanima

Bir pisirme bdlgesinde tencere yoksa
veya tencere cok kiicikse herhangi
bir eneriji iletilmez ve sembo
ekranda gorunur. Pisirme
bbélgesinde uygun bir tencere varsa,
tanima sistemi bunu algilar ve
digme ile ayarlanan glg¢ seviyesine
gobre ocagi calistirir. Tencere pisirme
bolgesinden kaldirildiginda ener;ji
iletimi de kesilir (sembol ekranda

gdsterilig

Pisirme bodlgesindeki tencere veya tava,
bélgenin kendisinden daha kaguk
olmasina ragmen tencere/kabi tanima
islevi etkinlestirilirse, yalnizca gerekli olan
enerji iletilecektir.

Tencere/kabi tanima limitleri: Tencere
tabaninin minimum capi, pisirme bdlgesi
Uzerindeki carpi isaretiyle belirtilir.

Daha kucuk capli kaplarin algilanmama
ve bu nedenle indlUktérl devreye
almama riski vardir.



Kullan

Pisirme siresinin sinirlanmasi

Ocagin kullanim suresini sinirlayan
otomatik bir cihazi vardir.

Pisirme bdlgesi ayarlarn degistiriimezse,
her bélgenin maksimum calisma suresi
secilen glig seviyesine baghdir.

Kullanim suresini sinirlama cihazi
aktiflestirildiginde pisirme bolgesi kapanir,
kisa bir uyari galar ve bdlge sicaksa,

serml ekranda gorandar.

Maksimum pisirme

Glg seviyesi ayarla _ .
saat cinsinden slire

18
26
3-4 5
54
6-7-8-9 1%

Asiri Isinmaya karsl koruma

Ocagdi uzun slire tam glgte kullanirsaniz,
oda sicakhgi ylksekse elektroniklerin
sogumasinda sorunlar olabilir. Elektronikte
asir yuksek sicakliklarin olusmasini
Onlemek icin pisirme bdlgesine verilen glg
otomatik olarak azaltilir.

=3

Enerji tasarrufu dnerisi

¢ Tavak tabaninin capl, pisirme
boélgesinin capina karsilik gelmelidir.

v XX

[esseae] [[asssse] — [eccece]]

* Bir tava alirken, gosterilen capin taban
cap! mi yoksa tepe capl mi olduguna
bakin; ¢inku tepe capi taban capindan
neredeyse her zaman daha buyuktar.

¢ Uzun pisirme slreleri olan yemekler
hazirlarken, basinch tencere kullanarak
zamandan ve enerjiden tasarruf edebilir,
bu da gidada bulunan vitaminlerin
korunmasina da yardimci olur.

* Basingli tencerenin yeterli miktarda sivi
icerdiginden emin olun; yeterli olmazsa
asiri 1sinabilir ve bu basingli tencere ile
pisirme bdlgesine zarar verebilir.

* MUmkunse her zaman tencereleri
uygun bir kapakla kapatin.

* Pisirilecek miktara uygun bir tava
secin. Blyuk, yari bos bir sosyaci enerji
israfina yol acar.

/ Belirli durumlarda, ocak ve

£ |finn ayni anda kullaniliyorsa,
elektrik sistemi tarafindan
kullanilabilecek maksimum
gug siniri asilabilir.
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GUg seviyeleri

Pisirme boélgesindeki gig, ¢esitli
seviyelere ayarlanabilir. Tablo, ¢esitli
pisirme tdrleri icin uygun seviyeleri
gostermektedir.

Glg seviyesi Uygun:
0 OFF ayari

Sicak tut
Kuguk miktarda yiyecek pisirme

1-2 L B
(minimum gug)

3-4 Pisirme

5.6 BUyUk miktarda pisirme

gida, daha biytk porsiyonlarin kizartiimasi

7 - 8 Kizartma, una karsi agir yavas kizartma

9Kizartma

Kizartma / kahveretme, pisirme
(maksimum guc)
* booster islevine bakiniz

p *

Kalan 1si

Yanhs kullanim

Yanik tehlikesi
¢ Cocuklarn yakindan gézetin ¢inkt kalan
ISI gostergesini kolay géremezler. Pisirme
boélgeleri kapatildiktan sonra bile belirli bir

sure boyunca sicaktir. Cocuklarin tezgaha
asla dokunmamasini saglayin.

Pisirme bdlgesi kapatildiktan sonra

hala sicaksa, smsl goOstergede
gorlinecektir. ol, sicaklik
60°C'nin altina diistigliinde temizlenir.
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Isitma hizlandiricisi

e |Her pisirme bdlgesi, secilen
1 glice bagli olarak belirli bir
sure boyunca maksimum
glcu iletebilen bir 1sitma
hizlandiricisi ile donatilmistir.

Bu islev, secilen glicl en kisa slrede
elde etmenizi saglar.

1. Selenoyu A konumuna getirmek igin saat yoninun tersiyle
gevirin ve sonra birakin. Gosterge ekranda gorinar

themsembol.

2. Gerekli 1sitma gucidnu (1 - 8) 3
saniye icinde secin. Secilen glc ve
sembol, gdsteri araliksiz yanip
sdnecektir. rﬁ

Gug¢ seviyesi herhangi bir an artirilabilir.
“Maksimum gii¢” dénemi otomatik olarak
degistirilecek.

Hizlandirma siresi sona erdiginde gig
seviyesi, 6nceki secilenle ayni
kalacaktir.

4

Glc azaltilirsa, digmeyi saat
yonunin tersiyle gevirerek isitma
hizlandiricisi otomatik olarak
devre disi kalacaktir.
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Cok bdlgeli islev 3. Gerekli guic ayarlamak icin sol 6n
pisirme boélgesi digmesini kullanin: bu
e |Buislev, balik kazani veya digme su anda kullanilan her iki pisirme
1 dikdbrtgevn tavaﬂlar gibi tencereler bélgesini de kontrol eder.
kullanildiginda 6n ve arka olmak =
uzere iki pisirme bolgesini ayni anda Multizone islevini devre disi birakmak icin: e

calistirmak icin kullanilabilir.
* Her iki digmeyi de 0 konumuna (kapal) geri getir.

e |Multizone islevine sahip pisirme e |Buislev, kullanimda olan her iki
1 bélgeleri sol 6ndeki ve sol 1 bolgeye glic esit olarak otomatik
arkadaki pisirme boélgeleridir. olarak bolustardr.

Booster islevi
Multizone islevini etkinlestirmek icin:

.. . Lo ° Booster islevi, pisirme bdlgesini en
L. Sol 6ndeki ve sol arkadaki pisirme 1 yiiksek glicte maksimum 5 dakika
boélgeleri digmelerini ayni anda saat boyunca etkinlestirmeye olanak
yOdnUnun tersine ¢evirin ve kisa bir bip sesi tanir. Biiyiik miktarda suyu hizla
yayilan A konumunda basih tutun. kaynamaya getirmek veya eti

kizartmak icin kullanilabilir.

» DUgmeyi iki saniye icin saat yoninde
P konumuna cevirin ve ardindan birakin.

Goruntiledeki simgeﬁterilir. 5 dakika
sonra Booster islevi otomatik olarak
devre disi kalir ve pisirme gug seviyesi
9’da devam eder.

2. Sol 6ndeki pisirme boélgesi digmesini
tekrar 0 konumuna cevirin ve arka sol Sadece bazi bolgelerde Booster islevi her zaman

pisirme bt?lgesi dUgm.ESi.ni 9 kgnumuna etkindir ve karsilik gelen diigme kullanilarak
kadar gevirin. Uzun bir bip sesi ¢ikar. manuel olarak devre disi birakilmasi gerekir.

e |Booster islevi, Isinma
1 hizlandirici islevine 6nceliklidir.

Guc kontroli

Ocak, tuketimi optimize/ sinirlayan bir gug
kontrol modulu ile donatilmistir. Toplam
ayarlanmis gug¢ seviyesi izin verilen
maksimum siniri asarsa, elektronik
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k circuit board, sicak plakalara saglanan Kontrol kilidi
gucl otomatik olarak ydnetecektir.

e [Kontrol kilidi, cihazi kazara veya

moddl, en Ust dizey iletilebilen giic
seviyelerini korumaya calisir. Otomatik 1 g.ygulﬁsuczj kullanimdan koruyan
ir cihazdir.

kontrol tarafindan ayarlanan seviyeler
ekranda gorinecek.

1. Tim pisirme bdlgeleri kapaliyken,
Bir gli¢ seviyesi yanip séniyorsa, gli¢ kontrol ayni anda 6n sad ve arka sag pisirme
modull tarafindan segilen yeni bir seviyeye bélgesi kontrol diigmelerini saat
otomatik olarak sinirlandirilacagi anlamina gelir. i e . . -

yonunin tersine (A konumu) cevirin.

2. Ekranda goriinene kadamsemboller
cevirmeye devam edin.

3. Digmeleri birakin.

7/
N\

/
Kontrol kilidini kaldirmak icin daha dnce

induction aciklanan ayni islemleri tekrarlayin.

e |Dugmeler A konumunda 30
o 1 saniyeden fazla tutulmussa,
1 Oncelik son ayarlanan bélgeye verilir. asagidaki hata

mesaj lizerinde gérindr.
goéruntileyici.

/ Glc kaynaginda uzun slre kesinti

sonrasi kontrol kilidi devre disi

— lkalacaktir. Bu durumda, yukarida
aciklandigi gibi yeniden acin.

Hata kodlari

Ekranda asagidakilerden biri goriiniirse

hata kodla Eik Destek ile
iletisime gecin.
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Ocak glg sinirlamasi 4. Daireleri basa kars! saat yoninin tersine
cevirin ve her ikisini de tekrar basili tutun.

Girisli sizzanocak, 7.4 kW olarak .. N -
_/ calisacak sekilde yapilandiriimistir, Arka sol ve arka sag pisirme bdlgelerinin

—— lancak 4.8 kW veya 3.7 kW olarak gbstergeleri “4.” ve “8” gl¢ seviyelerini %
da ayarlanabilir. gosterecektir. w
5. Dugmeleri birakin.

1. Cihazi temiz enerji prizinden ayirin ve g Dugmeleri tekrar saat yoninin

gucl yeniden agmadan once 10 saniye tersine cevirip basili tutun.
bekleyin.

Arka sol ve arka sag pisirme bdlgelerinin
/ Ocak glg seviyesi, aga bagl g{)stergeleri.gUg seviyelerini “3.” ve “7”
7 |oldugundan itibaren 2 dakika 90sterecektir.
icinde ayarlanmaldir. 7. Digmeleri birakin.

Gerekli gl seviyesinde diigmeleri
2. On sol ve 6n sag pisirme bélgelerinin biraktiktan sonra, géstergeler
digmelerini ayni anda saat yénunin kapanana kadar bekleyin.

tersine cevirin ve konum “A”ya getirin,
bu konumu 3 saniye boyunca tutun.

IN

Gostergeler kapandiktan sonra
gug seviyesi yeniden
degistirilebilir (cihazi glg
kaynagindan ayirmaniza gerek
kalmadan).

IN

e |Son guc ayari, elektrik kesintisi
1 olsa bile secili kalacaktir.

Arka sol ve arka sag pisirme 3.3 Saklama boltctk kullanimi
bolgelerinin gostergeleri “7.” ve “4”.

kl ol i, J It k .
3. Digmeleri birakin. Saklama boélmesi, ocagin alt kismindadir

Acmak icin tutamagi kendinize dogru
cekin. Cihazi kullanirken gerekli mutfak
esyasl veya metal nesneleri koymak igin
kullanilabilir.
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3.4 Firinlarin Kullanimi

Ana fi

riniagma

([

1. Fonksiyon diigmesini kullanarak
pisirme fonksiyonunu segin.

2. Sicakhgi sicakhk digmesini
kullanarak secin.

i

Programlayici saatin pisirme
sliresini gosterdiginden emin olun

sembolsi halde firini
acmak mumkun olmayacaktir.

Programigyci sagh{sifirlamak
icin ayni anda ve digmelerini
basin.

Ana firin fonksiyonlari

ECO

Eco

Bu fonksiyon disuk enerji
tuketimiyle tek bir raf Gzerinde
pisirme icin 6zellikle uygundur.

Nem miktar yuksek olabilecek
yiyecekler disindaki tim turdeki
yiyecekler icin onerilir (6r.
sebzeler).

Maksimum enerji tasarrufu elde
etmek ve pisirme strelerini azaltmak
icin yiyecedi 6nceden isitiimadan
firna yerlestirmeniz onerilir.

ECO fonksiyonunu kullanirken
pisirme sirasinda kapagi

agmayin.

ECO fonksiyonunda pisirme (ve

on 1sitma) sureleri daha uzundur.

74

4

ECO fonksiyonu hassas bir 6zelliktir
Pisirme fonksiyonu hassastir ve

640

VR
—/

210°C'den daha yuksek
sicakliklar gerektirmeyen
pisirme icin énerilir. Yiksek
sicakliklarda pisirme icin farkl
bir fonksiyon se¢meniz énerilir.

Hizli ¢6zdirme

Oda sicakhgindaki havanin firin
icinde esit dagilmasini saglamak
icin bir fanin etkinlestiriimesiyle
hizli ¢ézdirme yapilir. Her tirla
yiyecek icin mikemmeldir.

Statik

Isi ayni anda yukaridan ve asagidan
geldiginden bu sistem bazi yiyecek
turleri igin 6zellikle uygundur.
Geleneksel pisirme, ayrica statik
pisirme olarak da bilinir, ayni anda
sadece tek bir yemek pisirmek icin
uygundur. Batun tirde rosto, ekmek
ve kekler igin mikemmeldir ve
Ozellikle 6rdek ve kaz gibi yagl etler
icin uygundur.

Izgara

Izgara elemanindan gelen isi,
Ozellikle ince ve orta kalinhktaki etler
icin mikemmel 1zgara sonuglari verir
ve doner destek ile birlikte pisirme
sonunda yiyecege esit kizarma
saglar. Sosisler, domuz pirzolalari ve
pastirma igin mikemmeldir. Bu
fonksiyon, 6zellikle eti olmak Uzere
blylk miktarlarda yiyecegin esit
1zgara yapilmasina olanak tanir.
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»“=> 1zgaral Fan

\\"’Ij Fanin Urettigi hava 1zgaradan kaynaklanan
gugclu sicak dalgasini yumusatir ve ok
kalin yiyecekleri bile mikemmel sekilde
esit sekilde 1zgaralar. Etin bayuk parcalar
icin mikemmeldir (6r. domuz budu).

—_—

= Fan + altisitici elemani

¥y

+ss Faninyalnizca alt isitma elemani
ile kombinasyonu, pisirmeyi daha
hizli tamamlamayi saglar. Bu
sistem, ylzeyi zaten iyi pismis
olan fakat ici pismemis gidalan
sterilize etmek veya pisirmeyi
sonlandirmak igin énerilir; bu
ylzden biraz daha isi gerekir. Her
turlt yiyecek icin mikemmeldir.

Doéngusel fan ile

Famn ve firinin arkasinda
bulunan doéngusel i1sitma
elemaninin birlesimi, yiyecekleri
ayni sicakliklar ve ayni pisirme
tlra gerektirdigi stirece birkag
seviyede pisirmenize olanak
tanir. Sicak hava dolasimi, isiyi
aninda ve esit sekilde dagitir.
Ornegin, balik, sebzeler ve
kurabiyeler farkli seviyelerde
ayni anda pisirilebilir; koku ve
tatlar karismadan.

=3

7=\ Fan destekli

w Fanin calismasi, geleneksel
pisirme ile birlestiginde,
karmasik tariflerde bile tutarli
pisirme saglar. Kurabiyeler ve
kekler icin mikemmeldir; ayni
anda birkac seviyede pisirilse
bile. (Cok kath pisirme i¢in 2. ve
4. raflan kullanmanizi éneririz).

Yardimci firini agmak

L [T

Gerekli sicakhga/islevine bagl olarak,
sicakligi/islevi 50°C ile 245°C arasinda
ayarlayin veya maksimum sicaklikta
gerekli islevi segin.

Yardimci firin islevleri

A _Firnisig
3¢~ Firin 1s1gin1 acar

7\ Statik (min. 50°C - max. 245°C)

\_ Isi ayni anda yukaridan ve asagidan
geldiginden bu sistem belirli gida
turleri icin 6zellikle uygundur.
Geleneksel pisirme olarak da bilinen
statik pisirme, ayni anda sadece bir
yemek pisirmek igin uygundur. Her
tarld rosto, ekmek ve kekler icin
mukemmeldir ve her durumda
Ozellikle yagli etler igin, 6rnegin hindi
ve kaz igin uygundur.
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Alt eleman (245°C)

N\_“ Alt kisimdan gelen isI, alt
sicakhgini daha yiksek gerektiren
gidalarin pismesini tamamlamaya
olanak tanir; kizarmayi
degistirmez. Pastalar, tartlar ve
pizzalar icin mukemmeldir.

.~~~ Izgara (245°C)
Izgara elemanindan gelen isi,
Ozellikle ince ve orta kalinlktaki et
icin mikemmel 1zgara sonuglari verir
ve pisirin sonuna kadar yiyecege esit
kizarma saglar. Sosisler, kaburga ve
domuz pastirmasi igin mikemmeldir.
Bu islev, dzellikle et olmak Uzere
blylk miktarlarda yiyecegin esit
sekilde 1zgaralanmasina olanak tanir.

& ™ & KlgUk 1zgara (245 °C)

Merkezi elemandan yayilan isiyi
yalnizca kullanarak, kebaplar,
kizartilmis sandvigler ve herhangi
bir tlr 1zgara sebze yan yemekleri
yapmak igin kii¢guk porsiyon et ve
balik 1zgara yapmaniza olanak tanir.

Genel Tavsiyeler

* Birden cok seviyede tutarli pisirme
icin fan destekli fonksiyon kullanin.

¢ Pisirme surelerini artirarak siresini
kisaltmak mimkin degildir (yiyecek
disi asiri pisebilir ve ici az pisebilir).

* Ayni toplam agirlik igin, pisirme slresi
bitln bir parca pisirildiginde daha
uzundur; kiglk parcalara kesildiginde
daha kisadir.
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Et Pisirme Tavsiyeleri

 Pisirme sureleri, yiyecegin kalinligi ve
kalitesi ile tiketici zevkine gére degisir.

* Et kizartilirken et termometresi
kullanin veya kizartmaya bir kasikla
baski yapin. Sert ise hazirdir; degilse,
birka¢ dakika daha pismesi gerekir.

Izgara ile Pisirme icin Tavsiyeler

* Pisirme etkisini degistirmek isterseniz
et soguk firina veya 6nceden isitilmis
firna konulsa bile 1zgara yapilabilir.

* |zgara fonksiyonlu fan ile, 1zgara
yapmadan 6nce firini énceden isitmanizi
Oneririz.

* Yiyecedi rafin ortasina yerlestirmenizi
Oneririz.
¢ |zgara fonksiyonunu kullanirken en iyi

sonugclar icin maksimum sicakliga
ayarlamanizi éneririz.

Tatlilar/Serbetler ve Kurabiyeler icin
Pisirme Tavsiyeleri

» Koyu metal kaliplar kullanin: Isiyi
daha iyi emerler.

* Sicaklik ve pisirme siresi hamurun
kalitesi ve kivamina baghdir.

* Birden cok seviyede pisirirken
yiyecekler ide sekilde ikinci ve dérdiincu
raflara konulmalidir. Pisirme suresini
birkag dakika artirin ve sadece fan
fonksiyonlarini kullanin.

e Tathnin iyice pisip pismedigini kontrol
etmek icin: Pisirme slresinin sonunda
tatlinin en ylksek noktasina ktrdan
batirin. Hamur yapismiyorsa
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sise/batiriimis olarak, tatl pisirilir.
e Tath firrndan cikarken cdkerse, bir
sonraki sefer ayarlanan sicakhgi
yaklasik 10°C dusuirin; gerektiginde
daha uzun pisirme siresi secin.

« incir képuigi (meringue) ve choux
hamurunun pisirme slresi boyuta bagl
olarak degisir.

Cozlulme ve mayalanma icin tavsiyeler

e Dondurulmus yiyecekleri ambalajlar
olmadan, firnin ilk rafinda kapaksiz bir
kapta koyun.

 Yiyecegin Ust Uste gelmemesine dikkat edin.

¢ Eti ¢c6zlindlirmek igin ikinci seviyedeki
1zgay! ve birinci seviyedeki tepsiyi
kullanin. Bu sekilde, ¢6zdUrilmuUs
yiyecekten sivi yiyecegin uzaga akacaktir.

* Ekmek ve meyve parcalara ayrilirsa,
toplam agirlik ve miktardan bagimsiz
olarak ayni ¢6zdlrme suresini alir.

* En narin pargalar aliminyum folyo ile
kaplanabilir.

* Basarili mayalanma icin firinin
tabanina bir kap su konulmahdir.

3.5 Programci kronometresi

e
Ic*a

=De§er distrme digmesi

Saat digmesi
De(jeri artirma dagmesi

i

[l o

Programci saat yalnizca ana
firini kontrol eder ve yardimci
firini kontrol etmez.

Programci saatin dogru oldugundan emin olun
pisirme slresi simgesini
gosteriffii@ksi halde firini
acmak™Mumkin degildir.

Progran@aati sifirlamak
icin dUgmeye basin.
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Zamani ayarlama

® [Zaman ayarlanmamissa firin
1 calismaya baslamaz.

ilk kullanlmlarda veya gug kesintisinden sonra,

ra ka ” yakma seklinde yanip sénecektir

aletin gostergesmde.

1. Saat diigmesini basili tutun iki icin

saniye. Saat ile dakika arasindaki
nokta yanip soner.

2. Zaman deger aracihgiyla ayarlanabilir

artlrmadﬂgmesi ve deger
azalt dugsi. Hizlica artirmak
veya azaltmak icin digmeyi
basili tutun.

3. 7 saniye bekleyin. Saat ile dakika
arasindaki nokta yanip sbnmeyi durdurur.

4. The@gésterimdeki sembol
aletin pisirmeye baslamaya
hazir oldugunu gosterir.

/ Zamani degistirmek icin deger

& lartirma dug i ve deger
— azaltma dig i ayni anda
iki saniye basi un,

ardindan zamani ayarlayin.
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Zamanli pisirme

e [Zamanli pisirme, kullanicinin
1 belirledigi belirli bir stire sonra
pisirme islemini baslatip
bitirmesine olanak taniyan

islevdir.

1. Sembol gérinen dar saat

dugnﬂni basili tutun.

2. Saat digmesini yen basin.
Gostergede boI ve metin bulunur.

A-, .m,-
oo
gecerli zaman.

belirir ve ile degisen olarak gorinir

3. Deger artirma ve ...4:.-

=gerekeni ayarlamak igin digmelere basin

pisirme dakika sayisi.

azalt

4. Bir islev ve pisirme sicakligi
segin.

5. islevin etkinlesmesi icin
digmeye basmadan yaklasik 5
saniye bekleyin. Gbstergede
gecerligz@man ve semboller
goérun ktir.

Pisirme bittikten sonra isitma elemanlari
devre disi kalacak. GOstergede, the

(Wf]sembol kapanir, themsembol
yanip soner ve zil calar.

6. Zili kapatmak icin programlanmis saat
digmelerinden herhangi birine basin.



Kullan -

7. PrOgram|ayICI SaapSIflﬂamak 4 Ku”an=veay.|§mveyadugmes|nebasln
as

icin saat digmesine basin. gereken dakikalar (6rnegdin 1 saat).

5. Menil digmesine b Q) Metin

® |10 saatten fazla pisirme siresi
1 ayarlanamaz. A,' Ma , , ekranda su sekilde gériinecek:
Onbellege alinmis pisirme siresinin
/ Kurulu programlamayi iptal etmek igin mevcut zamana eklenmesiyle ardisik
£ |deger artis ve deger azalis olarak (6rnegin, gérilen pisirme bitis
— digmel e ayni anda basil saati 18:30).
tutun v indan firini
manuel k kapatin. 6. Basin =Veﬂdugmesmebasarakayar\aym

pisirme bitis saati (6rnegdin 19:30).

/ Firinin 6n 1sinmasi igin pisirme
Programlanmis pisirme £ suresine birkag dakika eklenmesi
gerektigini unutmayin.

e |Programlanmis pisirme, belirli
1 bir saatte baslatiimasina ve Fonksiyonun devreye girmesi igin
kullanicinin belirledigi belirli bir diigmeye basmadan yaklasik 7

siire sonra sonlandirilmasina

ST LT T saniye bekleyin. Gegerll zaman

g('jru nir Osterimde ve
|sare yan oner.

1. Onceki noktadaki “Zamanlanmis pisirme” 8 Pisirme 5|cakI|§|m| ve islevi

olarak agiklandigi gibi pisirme suresini ayarlayin.

segin.
2. Meni diigmesini (@) .nlye Pisirme bittiginde 1sitici elemanlar
basili tutun. devre disi kalacaktir. Ekranda
. . e simge kapa imge titrer ve zi
3. Yine menlu digm e basin. calar.

Gosterge rakamlari gosm
ve metin Fyiiigalllsral olarak,

simge y sénidyor (6rnegin
su anki zaman 17:30).

79



r—y Kullan

10. Fonksiyon ve sicaklik
dagmelerini 0'a geri getir.

11. Zilini susturmak icin programlayici
saatindeki herhangi bir digmeye basin.

12. Basin =ve cﬂnelere basin

ayni anda ayarli programi sifirlayin.

/ 10 saatten fazla pisirme suresi
— |ayarlanamaz.

/ 24 saatten daha uzun
programlanabilir pisirme siresi
——layarlanamaz.

/ Ayarlandiktan sonra, menuyu basih tutun

kalan p@\e suresini géstermek

Menuyu tekrar basi psterge
ekranda metni gost

Fa/Tl il Ve gerideki

pisirme suresi sirasiyla.
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icin 2 saniye boyunca asagi basin.

Dakika sayaci (zihin saati)

e [Dakika sayaci pisirme islemini
1 durdurmaz; yalnizca belirlenen

stirenin doldugunu kullaniciya
bildirir.

Dakika sayaci istediginiz zaman
etkinlestirilebilir.

1. Saat digmesine birk@aniye basili
tutun. Gésterge ekrani gosterir.

sayisal degerle ' ol H,‘ m

saatlerile dak|kalar arasindaki

simge yanip sénuyor.
2. Gerekli dakika saylglayarlamak
icin deger ma ve deger azaltma
digmeleri llanin.

3. Dakika sayacini ayarlamay:i bitirmek icin
yaklasik 5 saniye boyunca herhangi bir

digmeye basmadan bekleyin. M saat
ve simgeler ekranda goranr.

Belirlenen silire doldugunda zil
calacaktir.

4. Zili kapatmak icin d=r azalt

digmesine basin.

e [Dakika sayaci 1 dakikadan 23
1 saat 59 dakikaya kadar
ayarlanabilir.
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Ayar verisini degistirme
1. Saati diigmesine bd@)
2. Degeri artirma ve Eer

azalt =say|y| ayarlamak icin digmeleri
gereken dakikalari.

Ayar verisini silme

1. Saati digmesine b.

2. Degeri artirma ve de@
azaltma dUgmmiErini ayni anda
basih tutun.

3. Pisirme devam ediyorsa ocadgi
manuel olarak kapatin.

Zil secimi
Zil 3 ton olabilir.

1. Degeri artirma ve deger:a
azaltma duagm ni ayni anda

basili tutun.

2. Saati digmesine b.

3. Degeri azalt digmesine =dU§]meSi
basarak farkli bir zil tonu segin.
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Ana firin pisirme bilgileri tablosu

Yemek A(glég')k Fonksiyon  Raf S'Cakk'gc')
Kezli Lazanya 3-4 Statik 1220-230
Makarna giiveci 3-4 Statik 1220-230
Dana kizartmasi 2 Fan destekli 2180 -190
Domuz bonfilesi 2 Fan destekli 2180 - 190
Sosisler 1.5 Izgara ile fan En fazla 4
Rosto biftek 1 Fan destekli 2 200
Tavsan kizartmasi 1.5 Dairesel/Fan destekli 2 180 - 190
Hindi gogsu 3 Fan destekli 2180-190
Domuz boynu kizartmasi | 2 - 3 Fan destekli 2 180-190
Tavuk kizartmasi 1.2 Fan destekli 2180 -190
Domuz pirzolalan 1.5 Izgara ile fan En fazla 4
Kurban kaburga 1.5 Izgara ile fan En fazla 4
Pastirma 0.7 Izgara En fazla 5
Domuz filetosu 1.5 Izgara ile Fan 4 Maks
Dana bonfile 1Grill 5 Maks
Somon alabaligi 1.2 Fan yardimiyla 2150-160
istakoz balig 1.5 Fan yardimiyla 2 160
EZLa;aslk 1.5 Fan yardimiyla 2 160
Pizza 1 Fan yardimiyla 2 Maks
Ekmek 1 Dairesel/Fan yardimiyla 2 190 - 200
Fokacya 1 Fan yardimiyla 2180-190
Bundt kek 1 Dairesel/Fan yardimiyla 2 160
Tart 1 Dairesel/Fan yardimiyla 2 160
Ricotta kek 1 Dairesel/Fan yardimiyla 2 160 - 170

Regel kaplari 1 Fan yardimiyla 2 160
Cennet pastasi 1.2 Dairesel/Fan yardimiyla 2 160
Profiterol 1.2 Fan yardimiyla 2 180
Sponge kek 1 Dairesel/Fan yardimiyla 2 150 - 160
Piring pudingi 1 Fan yardimiyla 2 160
Brioches 0.6 Dairesel/Sirk veren 2 160

(ERRE

45 - 50
45 - 50

90 - 100
70 - 80
15
40 - 45
70 - 80
110-120
170 - 180
65-70

1. ylzey 2. ylzey

15 5
10 10
7
10
10

35-40
60 - 65
45 - 50

~N | o oo

8-9
25-30
20 - 25

55-60
35-40
55-60
20 - 25
55-60
80 -90
55-60
55-60
30-35

Tabloda gésterilen siireler 6nceden isitma sirelerini icermemekte olup sadece rehber olarak verilmistir.
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Yardimci firin pisirme bilgileri tablosu

Pirzola tavuk 1Statik 2 190 - 200 85 -90
Kuzu etli tavuk 1 Statik 2190 - 200 80 - 85
1. ylzey 2. yizey

Kitlar 0.8 Izgara 4 250 13 5
Hamburgerler 0.6 Izgara 4 25073

Domuz sosisleri 0.6 Izgara 4 250 15 -

Domuz kaburgas! pargalar 0.7 Izgara 4 250 30-35 -
Pastirma 0.6 Izgara 4 250 10 3

Tabloda belirtilen sireler 6nceden isitma sirelerini icermemekte olup sadece bir rehber olarak verilmistir.



4 Temizlik ve bakim

Talimatlar

D surface temizligi

Yizeylerin iyi durumda kalmasi igin
kullanimdan sonra diizenli olarak
temizlenmelidir. Once sogumalarini saglayin.

GulnlUk olagan temizlik

Abrasifler veya klor bazli asitler icermeyen
belirli Grinleri her zaman ve yalnizca
kullanin.

UrGnii nemli bir beze dékiin ve yiizeyi
temizleyin, iyice durulayin ve yumusak
bir bez veya mikrofiber bez ile kurulayin.

Yiyecek lekeleri veya kalintilari

Ylzeye zarar verecekleri igin gelik
stngerler ve keskin kaziyicilar kullanmayin.

Gerekirse normal, asindirici olmayan
Urlnler ve ahsap veya plastik bir alet
kullanin. iyice durulayin ve yumusak bir
bez veya mikrofiber bez ile kurulayin.

Firinin icinde sekerli gidalarin (6r. regel)
kalintilarinin kurumasina izin vermeyin.
Cok uzun stre kurumasina birakilirsa
firnin emaye astarina zarar verebilir.



Temizlik ve

4.1 Ocak/ocak temizligi

Cam seramik ocagin temizligi

Aliminyum tabanl tencerelerden
kaynaklanan acik renkli izler, sargiya
batinimis bir bezle kolayca temizlenebilir.
Pisirdikten sonra yanmis artiklari giderin;
suyla durulayin ve temiz bir bezle iyice
kurulayin.

Marul veya patates temizlerken ocaga
disen kirler, tencereleri hareket
ettirirken ocagi gizebilir. Bu nedenle
pisirme yluzeyinden hemen Kiri
temizleyin.

Renk degisiklikleri camin ¢alismasina ve
dengesine etki etmez. Bunlar ocak
malzemesinde degisiklikler degildir,
sadece ¢ikarilmamis kalintilar olup
ardindan karbonlasmislardir.

Parlak yuzeyler, 6zellikle aliminyum
tabanli tencerelerin ylizeye sirtinmesi ve
uygun olmayan deterjanlarin kullanimi
nedeniyle olusabilir. Geleneksel
temizleyicilerle ¢cikarmak zor olabilir.
Temizlik islemi birkag kez tekrarlanabilir.
Asindirici deterjanlar veya tencere
tabanlarinin stirtinmesi zamanla ocaktaki
dekorasyonu asindirabilir ve lekelerin
olusmasina katkida bulunabilir.

Bakim

Ocak/ocak yuzeyini haftada bir kez, siradan
bir cam seramik temizleyici Grtnle
temizleyin ve bakimini yapin. Her zaman
Ureticinin talimatlarina uyun. Bu Urtnlerdeki
silikon, kir direnci olan koruyucu, su itici bir
tabaka olusturur. izler bu tabakanin (izerinde
kalir ve bu yluzden kolayca gikartilabilir.
Temizledikten sonra ylzeyi temiz bir bezle
kurulayin. Pisirme ylzeyinde deterjan
kalmadigindan emin olun; isitildiginda
agresif bir reaksiyona girebilir ve pisirme
ylizeyi yapisini degistirebilir.

Haftalik temizlik

Dugmeler

Dugmeleri temizlerken alkol

& iceren agresif Urtnler veya celik
ve cam temizligi icin Grlnler
kullanmayin; bu artnler kalici
hasara yol acabilir.

Dugmeler, ihk suyla nemlendirilmis
yumusak bir bezle temizlenmeli, ardindan
dikkatlice kurulanmalidir. Kiliflarindan
cekilerek cikartilabilirler.

85

=




ﬂ Temizlik ve bakim

4.2 Kaplyl temizleme 3. Kaplyl yeniden monte etmek icin
. menteseleri finnda ilgili yuvalara
Kapagi gcikarma yerlestirin ve A girintili bélimlerin

yuvalara tamamen oturdugundan emin
olun. Kapiy! indirin ve yerine oturdugunda
mentese deliklerindeki pimleri gikarin.

Daha kolay temizleme igin kapadi
¢ikartip bir mutfak havlusu tzerine
koymanizi dneririz.

Kapagi cikarmak icin su adimlari izleyin:

1. Kapiyr tamamen acin ve figirde
gosterilen mentese deliklerine iki pim
yerlestirin.

Kapi camini temizleme

Kapidaki cam her zaman tamamen temiz
tutulmahidir. Emici mutfak kagidi kullanin.
2. Kapiy! her iki tarafini da iki elle Zorlu kirler icin hafif nemli bir siinger ve
kavrayin, yaklasik 30° aci olusturacak siradan bir deterjanla yikayin.

sekilde kaldirin ve ¢ikarin.
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Temizlik ve bakim ﬂ

Ic cam panellerin ¢ikarilmasi 4. Dis cam paneli ve 6nceden ¢ikariimis
panelleri temizleyin. Emici mutfak
havlusu kullanin. inatci kir varsa nemli
bir singer ve nétr deterjanla yikayin.

Daha kolay temizlik igin kapinin i¢ cam
panelleri cikarilabilir.

1. Oklarin gosterdigi hareketi (1) takip
ederek arka kismi hafifce yukari dogru
cekip ic cam paneli cikarin. Boylece,
camin Uzerinde bulunan 4 pim, firin
kapisindaki yuvalarindan ayrilir.

L

2. Ardindan 6n kismi yukari dogru gekin (2).

5. Panelleri, ¢ikarildiklari siranin
tersine takin.

6. ic cam paneli yeniden
konumlandirin. Dikkat: ortalayin ve
hafif basin¢ uygulayarak 4 pimi firin
3. Ara cam paneli yukari dogru kapisindaki yuvalarina yerlestirin.
kaldirarak cikarin; ic cam panel
icin ayni islemi uygulayin, ancak
panelin 6n kismini (2) cihazin
icine dogru itmeye dikkat edin.
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4.3 Finin bosluklarinin temizlenmesi

Firin bosluklarinin iyi durumda kalmasi igin
sogumasina izin verdikten sonra dizenli
olarak temizlenmelidir.

Yiyecek kalintilarinin firin bosluklarinda
kurumasina izin vermeyin; bu, emayeye
zarar verebilir.

Tam sokulebilir pargalari gikarin.

Raf/raf destek cergevelerinin cikarilmasi

Kilavuz gcergevelerinin ¢ikariimasi,
kenarlarin daha kolay temizlenmesini
saglar. Bu islem yalnizca bazi modellerde
kullanilan otomatik temizleme gevrimi
calistinldiginda her seferinde yapilmalidir.

Kilavuz cercevelERINI cikarmak icin:
Cerceveyi firinin icine dogru ¢ekin ve oluk
A'dan ¢ikmasini saglayin, ardindan arkadaki
B koltuklardan kaydirarak gikarin.

Temizleme islemi tamamlandiginda, kilavuz
cercevelerini yeniden yerine koymak igin
yukaridaki islemleri tekrarlayin.




Temizlik ve bakim

4.4 Vapor Clean

e |Vapor Clean, kirin giderilmesini
1 kolaylastiran yardim edilen bir
temizleme prosedurudir. Bu streg
sayesinde firinin iginin cok kolay
temizlenmesi mumkunddar. Kir
kalintilari i1s1 ve su buhari ile
yumusatilir ve daha sonra kolay
cikartilir.

Yanhs kullanim
Yuzeylere zarar verme riski
« Onceki pisirme islemlerinden ic

kisimdaki yiyecek kalintilarini veya blylik
dokulmeleri firndan cikarin.

* Firin sogukken yardimci firin
temizligini yapin.

Hazirlik islemleri

Vapor Clean ¢evrimi baslamadan 6nce:

e Firninin icindeki tim aksesuarlari
tamamen cikarin. Ust koruyucu firin icinde
birakilabilir.

* Firinin tabanina yaklasik 40 cc su
dokin. Kiclk boslugun disari akmamasini
saglayin.

« Utlileme memesi kullanarak firin icinde
su ve bulasik deterjani ¢bzeltisi sikarak
pusklrtun. Spreyi yan duvarlara, yukariya,
asaglya ve yonlendiriciye dogru yoneltin.

N
—
Ky wg FE

¢ Kapiy! kapatin.

Maksimum yaklasik 20 kez
puskurtidlmesini éneririz.

Vapor Clean ¢evrimi ayari

1. Fonksiyon sapini semﬁ{ale,

sicaklik sapini ise suna gevis‘in:

')
sembol.

2. Dijital programlayiciyi kullanarak pisirme
suresini 18 dakika olarak ayarlayin.

3. Pisirme siresi sonunda sayac firin
Isitma elemanlarini kapatacak ve ziller
calmaya baslayacaktir.
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Buhar Temizleme déngusiniin sonu Contay! yeniden takmak icin:
mikrofiber bezle temizleyin.

5. Cikan zor tortular ¢ikarmak icin piring Conta bakimi ipuclari

tellerli cizilmeyen bir siinger kullanin.
¢ y K Conta yumusak ve esnek olmahdir.

6. Yag kalintilar icin 6zel firin « Contay! temiz tutmak icin asindirici
temizleyicileri kullanin. olmayan bir stinger kullanin ve ik
7. Finin icindeki suyu cikarin. suyla yikayin.

Gelistirilmis hijyen igin ve yiyeceklerin i¢ aydinlatma ampuliiniin degistirilmesi

herhangi bir istenmeyen kokuya maruz
kalmamasi amaciyla, firini yaklasik 10
dakika boyunca 160°C sicaklikta fan
destekli fonksiyonla kurutmanizi éneririz.

1. Firinin icindeki tim aksesuarlari
tamamen cikarin.
4.5 Olagjanl'jsti,'l bakim 2. Raf/tepsi destek ¢ercevelerini gikarin.

3. Ampul kapadini bir alet kullanarak

Conta kurulumu ve cikarilmasi cikarin (6r. bir tornavida).

Contayi gikarmak igin:

* Dort késede bulunan klipsleri serbest
birakin ve contayi disa dogru cekin.

i,
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Temizlik ve bakimlar ﬂ

4. 1sik ampuliind siirgliden cikartin ve cikarin. i(; aydinlatma ampulini
degistirin (yardimci firin)

1. Lamba koruyucuyu A sékln
(saat yonunUn tersiyle gevirin).
2. B lambasini ayni tipten birleriyle

degistirin (25W). Yalnizca firin
ampulleri kullanin (T 300 °C).

A >
l\
@)))\ )
Halojen ampuli dogrudan NP

/ parmaklarinizla dokunmayin, ancak
—— lyalitim malzemesiyle sarin.

L

A LED koruyucuyu tekrar takin.
5. Yeni ampuli takin.

6. Kapak geri takin. Camin kaliplanmis
kismi (A) kapiya bakacak sekilde olmalidir.

|

7. Kapagi tamamen bastirin ki ampul
destegine mikemmel sekilde
tutunsun.
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5 KU rulum Cihazin ¢alisma tezgahinin Gstliine monte
edilen herhangi bir duvar unitesi onunla
5.1 Konumlandirma arasindaki mesafa en az Y mm olmalidir.

Ocak Uzerinde bir davlumbaz varsa, dogru
mesafeyi birakmak icin davlumbaz
kullanim kilavuzuna bakiniz.

X 50 mm
Y 750 mm

Kurulum tipine bagh olarak, bu cihaz
siniflara aittir:

A
3,
min. X mm 2
<
3
3
A
OO0 0OO0OO0OO0

A-Sinif 1
(Ayakta duran cihaz)

Bu cihaz, tezgahin Ustinden yUksek
olan duvarlardan birinin yanina X
mm asgari mesafede kurulabilir;
Sekiller “A” ve “C”de ki kurulum
siniflanyla iliskilidir.



Kullanima Alma

min. X mm
4—

ww A “uiw

A 4

00 0000

B - Sinif 2 alt sinif
1 (GOmMUIG cihaz)

ww A ‘ulw

y
00 0000

C - Sinif 2 alt sinif
1 (GOomUula cihaz)

Cihaz, gecerli mevzuata uygun
olarak nitelikli bir teknisyen

tarafindan monte edilmelidir.

Cihazin genel boyutlari

. Lt (
H A
< C :B A bt Il C >
\ : \ 4 v [ ’
—— ‘ | s—
— b —
v
A 900 mm
B 600 mm
Cl min. 150 mm
D 900 - 915 mm
H 750 mm
I 450 mm
L2 900 mm
Yan duvarlardan veya diger yanici

malzemelerden en az mesafe.

2 Kuguk dolap genisligi en az (=A).
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Cihaz boyutlari: elektrik
baglantisinin yeri (mm)

< L »
T || T ‘
[ b
/ \
{ ]

. o
¢ Gaz ve elektrik baglantilarini

yaptiktan sonra, cihazla birlikte
verilen dort ayagi vidalayin.

Konumlandirma ve seviyeleme

F L AN l
A 124
B 38 h
F min. 70 - max. 110
H 809
L 898

E = Elektrik baglantisi Cihazin zemine diizgin oturmasi,
kararlilhk icin gereklidir.

* Cihaz zemine sabit ve diz oturana kadar
ayagdin alt kismini vidalayin veya gevsetin.

-

R
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Duvara sabitleme 3. Sabitleme braketini birlestirin.

1. Duvar sabitleme plakasini cihazin
arkasina vidalayin.

4. Sabitleme braketindeki kanca
tabanini duvar sabitleme plakasindaki
yuva tabaniyla hizalayin.

2. Dort Ayak'in ylksekligini ayarlayin.
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5. Sabitleme braketi tabana hizalayin ve 7. Braketi duvara tasiyin ve duvara
Olculeri sabitlemek icin vidalar sikin. delinmesi gereken deliklerin
konumunu isaretleyin.

8. Duvarda delikleri delestikten sonra
6. Cihazin yanindan braketi deliklerin duvar dubel ve vidalari kullanarak
mesafesi olarak 50 mm kullanin. braketi duvara sabitleyin.

9. Ocak/davlumbazi duvara dogru itin
ve ayni anda arka tarafa sabitlenen
plakaya braketi yerlestirin.

A
A 4

50 mm

|
-
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Kurulum

5.2 Elektrik Baglantisi

GUc Voltaji
Elektrik garpmasi tehlikesi

* Elektrik baglantisi yetkili teknik
personel tarafindan yapilimahdir.

* Kisisel koruyucu donanim kullanin.

e Cihaz, elektrik sistemi guivenlik
standartlarina uygun olarak
topraklanmalidir.

¢ Sebeke glic kaynagini kesin.

* En az 90 °C’ye dayanikh kablolar
kullanin.

* Terminal gug kablolari vidalarinin
sikma torku 1,5 - 2 Nm olmalidir.

Genel bilgiler
Izgaranin karakteristiklerini plak
Uzerindeki verilere gore kontrol edin.

Teknik verileri, seri numarasi ve marka adi
bulunan tanitim plakasi cihaz Gzerinde
belirgin sekilde konumlandiriimistir.

Bu plakay! herhangi bir nedenle ¢ikarmayin.

Toprak baglantisini diger kablolardan 20 mm
daha uzun bir iletken kullanarak yapin.

Cihaz asagidaki modlarda calisabilir:

* 220-240V 2~
12 3 4 5 Q

Letotolotele]
L =

3 x 6 mm?2 (¢ telli kablo.

e 220-240V 3~
1 2 3 4 5 Q

[ploteloto]

L1 |L2

L

ol
|L3JT_

4 x 6 mm? dort telli kablo.

¢ 220-240 V 1IN~
1 2 3 4 5 Q@

Lerore o]
X =

3 x 6 mm?2 (¢ telli kablo.

¢ 380-415V 2N~
1 23 4 5 Q@

[olorolorelo]
L

L1 |L2 |N =

4 x 6 mm? dort telli kablo.

¢ 380-415V 3N~
1 23 4 5 Q@

olololote(?]
1

L1 L2 I3 N=

5 x 2,5 mm? bes telli kablo.

s |isaretli degerler ic iletkenin
1 kesitine isaret eder.
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Kurulum

e |Yukarda belirtilen gig kablolari, 3. Gug kaynag| kabIOSLllnun

1 EN 60335-2-6 standardina uygun kurulumuna devam edin.
olarak eslesme katsayisi dikkate

alinarak boyutlandiriimistir.

Sabit baglanti

GU¢ hattini tim kutuplu bir kesicili
anahtar ile donatin; temaslari arasindaki
acikhk, dahil olan IlIl. asiri gerilim
kategorisine gore tam kesmenin
mumkuin olmasini ve kurulum
yOonetmeliklerine uyulmasini saglar.

/ Gl kaynagi kablosunu

Terminal bloguna erisme & |takmadan 6nce kablo kelepge
civatasini gevsetmeniz énerilir.

Glc¢ kaynadi kablosunu baglamak icin
arka muhafazedeki terminal bloguna

erismelisiniz: 4, |s bitince arka kasa Uzerindeki

plakayi geri takin ve daha 6nce

1. Plakay: arka kasaya sabitleyen cikarilan vidalarla yerine sabitleyin.

vidalan cikarin.

2. Plateyi nazik¢e déndirun ve

oturdugu yerden cikarin. 5.3 Montaj yapan kisi icin talimatlar

* Gug kablosunu bikmeyin veya sikistirmayin.
e Cihaz, kurulum diyagramlarina
uygun olarak monte edilmelidir.

e Tim kontrollerden sonra cihaz
dogru calismiyorsa, yerel Yetkili
Servis Merkezinizle iletisime gecin.

* Cihaz kurulduktan sonra kullaniciya
dogru kullanimi nasil yapacadini acgiklayin.
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