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1 Talimatlar
1.1 Genel glvenlik talimatlan

Kisisel yaralanma riski

e Kullanim sirasinda cihaz ve
erisilebilir parcalari cok isinir.
Kullanim sirasinda isitici elemanlara
asla dokunmayin.

* Firin igindeki yiyecekleri
tasirken eldiven giyerek ellerinizi
koruyun.

* Atesi veya alevleri su ile
sondirmeye calismayin: Cihazi
kapatin ve alevleri bir yangin
battaniyesi veya uygun baska bir
ortlyle bogmaya calisin.

* Bu cihaz en az 8 yasinda cocuklar
tarafindan ve fiziksel, duyusal veya
zihinsel kapasitesi sinirli olan,
elektrikli cihazlarn kullanma deneyimi
bulunmayan kisiler tarafindan,
guvenliginden sorumlu yetiskinler
tarafindan gbzetim altinda veya

talimat verilmesi sartiyla kullanilabilir.

* Cocuklar cihazla
oynamamalhdir.

* Cocuklari sekiz yasin altinda
guvenli bir mesafede tutun;
surekli gozetim altinda degillerse.
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e Kullanim esnasinda cihazdan 8
yasin altindaki cocuklar uzak tutun.

¢ Denetimsiz cocuklar tarafindan
temizleme ve bakim
yapilmamalhdir.

¢ Pisirme bdélgelerinin ne kadar
hizli isindiginin farkinda olun.
Istlya bos tencereler koymayin.
Asiri Isinma tehlikesi.

* Yaglar asir isindiginda
tutusabilir. Yag iceren yiyecekler
hazirlanirken cihazi denetimsiz
birakmayin. Yaglar tutusursa
Uzerine asla su dokmeyin.
Tavay! kapatin ve ilgili pisirme
boélgesini kapatin.

* Pisirme suUreci her zaman
izlenmelidir. Kisa pisirme slrecleri
surekli olarak izlenmelidir.

* Kullanim sirasinda tencere, tabak
veya catalk gibi metal nesneleri
ocak yluzeyine koymayin; bunlar
asiri i1sinabilir.
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* Cihazin yuvalarina sivri metal
nesneler (catal/bicaklar) koymayin.

* Sicak tepsilere dogrudan su
ddékmeyin.

* Pisirme sirasinda firin
kapisini kapali tutun.

* Yiyecekleri tasimak gerekiyorsa veya
pisirme sonunda, kapiyi birkac saniye
icin 5 cm acin, buharin ¢cikmasina izin
verin, ardindan tamamen acin.

* Firin calisirken ve hala sicak
oldugunda depolama bodlmesini
acmayin.

* Firini kullandiktan sonra
depolama boélmesindeki esyalar
cok sicak olabilir.

« DEPOLAMA BOLMESINDE (VARSA)
YA DA CiHAZA YAKIN YANGIN
TEHLIKESI OLAN MADDELERI
KULLANMAYIN VEYA
YERLESTIRMEYiIN.

* Bu cihaz calisirken
yakinlarinda aerosol
kullanmayin.

A

¢ Kullanimdan sonra
cihazi hemen kapatin.

* BU CiHAZI

DEGISTIRMEYiIN.

* Kurulum, bakim,
konumlandirma veya hareket
gibi herhangi bir islem
yapmadan 6nce her zaman
gerekli kisisel koruyucu
ekipmanlar (PPE) kullanin.

e Cihaz Uzerinde herhangi bir
islem yapmadan dnce gug
kaynagini kapatin.

e Kurulum ve bakim, gecerli
standartlara uygun olarak nitelikli
personel tarafindan yapiimaldir.

» Cihazi kendiniz onarmaya calismayin
ya da nitelikli bir teknisyen yardimi
olmadan yapmayin.

* Guc kablosu zarar gérmusse
derhal teknik destek ile iletisime
gecin, onlar degistirecektir.
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Aletin zarar gorme riski

* Cam parcalar Gzerinde asindirici
veya asindirici temizleyiciler (6r.
firca tozu, leke gidericiler ve metal
sungerler) kullanmayin.

* Ahsap veya plastik aletler kullanin.

» Raflar ve tepsiler, yan
kilavuzlara mimkuin oldugunca
ileri kadar yerlestirilmelidir.
Cikarilmalarini engelleyen
mekanik glvenlik kilitleri asagiya

ve firin odasinin arkasina bakmali.

* Cihaza oturmayin.

* Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

* Havalandirma acikliklarini ve isi
dagitim deliklerini tikamayin.

* Yaglarin veya yagli maddelerin
sizabilecedi pisirme islemleri
sirasinda cihazi asla basibos
birakmayin; bu durumda isinir ve
yangin cikabilir. Cok dikkatli olun.

* Pisirme yUzeyinde hicbir
nesne birakmayin.
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« HERHANGI BiR NEDENLE ALETI
BiR AIiYiSI ISITICI OLARAK
KULLANMAYIN.

* Firinin yakinina herhangi bir
sprey urun puaskidrtmekten kacinin.

* Yiyecek pisirirken plastik kaplar
veya kaplar kullaniimamahdir.

¢ Agdzi sikica kapatiimis tenekeler
veya kaplar firina konulmamalhdir.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve raflan ¢ikarin.

* Firin icinin tabanini aliminyum
veya teneke folyo ile 6rtmeyin.

* Tencereleri veya tepsileri
dogrudan firin odasinin tabanina
koymayin.

¢ Yag gecirmez kagit kullanmak
isterseniz, sicak hava
sirktlasyonunu engellemeyecek
sekilde yerlestirin.

¢ Acik kapiyi kullanarak tencereleri
veya tepsileri ic cam paneline
dayandirmayin.

¢ Pisirme kaplari veya 1zgara
plakalari ocak cevresi icinde
yerlestirilmelidir.

e TUm tencerelerin diiz ve
dizgun tabanlar olmalidir.
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* Herhangi bir sivi tasarsa veya dokulurse,
tencerenin fazla kismini ocagin Gstiinden alin.
* Limon suyu veya sirke gibi asit
maddelerin ocaga dékilmemesine
dikkat edin.

* Acik olan pisirme alanlarina bos
tencereler veya tavalar koymayin.

* Catlaklar olusursa veya cam
seramik pisirme yuzeyi
kirilirsa cihazi derhal kapatin.
GuUc¢ kaynagini kesip Teknik
Destek ile iletisime gecin.

* Pakesi olan pacemaker veya
benzeri cihazlari olan kisilerin,
indtksiyon alaninin calisma sekline
ve 20 ile 50 kHz arasindaki frekans
araligina gore bu cihazlarin
etkilenmediginden emin olmalari
gerekir.

* Elektromanyetik uyumluluk
hukUmlerine uygun olarak,
elektromanyetik induksiyon
pisirme ocagi grup 2 ve sinif B
(EN 55011) kapsamindadir.

A

e Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

* PUrdzlG veya asindirici malzemeler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

* Paslanmaz celik veya metal ylzey
kaplama olan parcalarda klor,
amonyak veya agartici iceren
temizlik Grlnleri kullanmayin (ér.
anodik kaplama, nikel veya krom
kaplama).

e Cam parcalar Uzerinde asindirici
veya asidik temizleyiciler (or.
ovma tozlari, lekem temizleyiciler
ve metal singerler) kullanmayin.

¢ Ocak ped tasiyici 1izgaralar, alev
dagiticisi basliklari ve bralor
kapaklari gibi cikarilabilir parcalan
bulasik makinesinde yikamayin.

* Kurarken cihazi yerine oturtmak
icin firin kapagini kaldirag olarak
asla kullanmayin.

» Kapaliyken firin kapagina cok
fazla baski uygulamamaya calisin.

* Cihazi kaldirmak veya
tasimak icin sapi kullanmayin.
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Kurulum

 BU CIHAZ BOTLARDA VEYA
KARAVELLERDE KURULMAMALIDIR.

* Cihaz bir sehpa Uzerine
kurulmamaldir.

¢ Cihazi, bir baska kisinin
yardimiyla dolap kesitine
konumlandirin.

* Olasi asiri iIsinmayi dnlemek icin
cihaz dekoratif bir kapi veya
panelin arkasina kurulmamaldir.

* Elektrik baglantisini yetkili
teknik personele yaptirin.

» Cihaz, elektrik sistemi guvenlik
standartlarina uygun olarak
topraklanmalidir.

* En az 90 °C’ye dayanikli
kablolar kullanin.

* GUc iletimi kablolari icin
terminal blogu vidalarinin sikma
torku 1.5 - 2Nm olmahdir.
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Bu cihaz icin

* Kullanimdan sonra plakalari
kapatin. Pisirme kaplayicisina
glvenmeyin.

* Cocuklara dikkatli bir sekilde
gbzetim saglayin ¢lnki kalinti 1sinin
gostergesini kolayca géremezler.
Kullanimdan sonra pisirme bdlgeleri
kapatilmis olsa bile belli bir sire
sicak kalir. Cocuklari pisirme
bélgelerinden uzak tutun.

* Cam seramik ylUzey darbeye
karsi yuksek direnclidir. Ancak
pisirme ylUzeyine sert, saglam
cisimlerin dismesini 6nleyin
cunku keskinler kirilabilir.

e Cam seramik pisirme yUzeyini
destek ylUzeyi olarak
kullanmayin.

¢ Ampull degistirmeden 6nce
cihazin kapali oldugundan emin
olun.

* Cihazin agik kapagi Gzerine herhangi
bir agirlik yiklemeyin veya oturmayin.

» Kapaklarda hicbir nesnenin
sikismadigindan emin olun.
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1.2 Ureticinin sorumlulugu

Uretici, sahislar veya mal
sahiplerine verilen zarar icin tim
sorumlulugu reddeder:

 Belirtilen amacg disinda cihazin
kullaniimasi

* Kullanici kilavuzundaki
talimatlara uyulmamasi

* Cihazin herhangi bir
parcasina mudahale edilmesi

* Orijinal olmayan yedek
parcalarin kullaniimasi.

1.3 Cihaz amaci

* Bu cihaz ev ortaminda gida
pisirmek icin tasarlanmistir.
Diger her kullanim uygun
degildir.

» Cihaz, harici saatler veya uzaktan

kumanda sistemleriyle calisacak
sekilde tasarlanmamistir.

1.4 Tanimlama plakasi

Tanimlama plakasi, cihazin teknik
verilerini, seri numarasini ve marka
adini tasir. Herhangi bir nedenle
tanimlama plakasini ¢ikarmayin.

A

Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz
bir parcasidir ve bu nedenle cihazin
tim 6mri boyunca tamamen ve
kullanicinin erisebilecedi yerde
tutulmahdir.

1.5 Bu kullanici kilavuzu

Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

1.6 Atik YOnetimi
ﬁ Bu cihaz, WEEE Avrupa
I

direktifine (2012/19/AB)

uygundur ve su sekilde olmahdir
hizmet 6mriinliin sonunda diger atiklardan
ayri olarak bertaraf edilmelidir.

Cihaz, mevcut Avrupa direktiflerine
gobre sagliga ve gevreye tehlikeli
kabul edilecek miktarlarda madde
icermemektedir.

Cihazi bertaraf etmek icin:

* GUc¢ kablosunu kesin ve
cikartin.

GUc¢ gerilimi
Elektrik carpmasi tehlikesi
* Sebeke glc¢ kaynagini

kesiniz.
* Cihaz fisten cekiniz.
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* Cihaz elektrikli ve elektronik
ekipman atiklari icin uygun geri
doénusim merkezine teslim edin
veya esdeger bir Grin satin
alirken perakendeciye iade edin;
birebir karsilik olarak.

Cihazlarimiz kirlilige yol
acmayan ve geri déonusturilebilir
malzemelerle paketlenmistir.

* Ambalaj malzemelerini uygun geri
donusim merkezine teslim edin.

Plastik ambalaj
Bogulma tehlikesi

* Ambalaji veya herhangi bir
parcasini gozetimsiz birakmayin.

* Cocuklarin plastik posetlerle
oynamasina izin vermeyin.

1.7 GUc¢ hakkinda bilgiler
kullanim disi/bekleme
modunda tiuketim

Kullanim disi/bekleme modunda cihazin

glc tuketimiyle ilgili teknik veriler, ilgili

arantn sayfasi altinda www.smeg.com
adresinde bulunabilir.
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1.8 Kullanici kilavuzunu nasil okuyacaginiz

Bu kullanici kilavuzu asagidaki okuma
kavramlarini kullanir:

Talimatlar

Bu kullanici kilavuzu, guvenlik
ve nihai bertaraf hakkinda

genel bilgiler.

Aciklama

E Cihazin ve aksesuarlarinin
aciklamasi.
Kullanim

MY Cihazin ve aksesuarlarinin
% kullanimiyla ilgili bilgiler,
pisirme onerileri.

Temizlik ve bakim

Cihazin dogru temizligi ve bakimi
icin bilgiler.
Montaj

Nitelikli teknisyen igin bilgi:
X Montaj, isletim ve denetim.

A Gulvenlik talimatlari

Bilgi

IN| =

Tavsiye

1. Kullanim talimatlarinin sirasi.
* Bagimsiz talimat.
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1.9 Enerji tasarrufu igin
* Tarife buna ihtiyac duyuyorsa
aleti sadece 6n isitin.

* Ambalaj Uzerinde aksi belirtiimedikce
dondurulmus yiyecekleri firina
koymadan 6nce ¢6zdurun.

*Birkac farkli tirde yiyecek
pisirirken mevcut sicak firindan en
iyi sekilde faydalanmak icin
yiyecekleri art arda pisirmeniz
Onerilir.

* Koyu metal kaliplar kullanin:
Istyl daha iyi emerler.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve raflar ¢cikarin.

* Normal olarak kullanilan
sureden birkac dakika 6nce
pisirmeyi durdurun. iceride
biriken i1s1 ile kalan dakikalar
pismeye devam edecektir.

* Isi kaybini 6nlemek icin
kapi acilimini en aza indirin.

* Firin igini her zaman temiz
tutun.

A

1.10 Avrupa Kontrol Otoriteleri
icin Bilgi

Vantilatorla fan modu

" SR - =
Enerji verimliligi sinifini tanimlamak igin Th}
kullanilan ECO fonksiyonu, Avrupa standardi
EN 60350-1'in spesifikasyonlarina uygundur.

Enerji verimliligi teknik verileri

Avrupa enerji etiketlemesi ve ecodesign
yo6netmeliklerine uygun bilgiler, tGrin
talimatlarina eslik eden ayri bir belgede
yer almaktadir. Bu veriler, s6z konusu
Urin sayfasinda siteden indirilebilen
"Uriin Bilgi Sayfasi"nda bulunmaktadir.

Aydinlatma Kaynaklari

* Bu cihaz kullanici tarafindan degistirilebilen
aydinlatma kaynaklarina sahiptir.

» Cihaz igindeki aydinlatma kaynaklari, ortam
sicakligi =300°C igin galismaya uygun olarak

beyan edilmistir ve firinlar gibi yuksek sicaklik
uygulamalari icin kullanima yoéneliktir.

* Bu cihazda verimlilik sinifi "G" olan
aydinlatma kaynaklari bulunmaktadir.
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Aciklama

2 Aciklama
2.1 Genel Aciklama
1 6 2
\ / /
/ /
fof - Jodu @)
e EﬂH 7 FJ 7 7

1 Ocak 7 Yedek firin 111

2 Kontrol Paneli 8 Yedek firin contasi

3 Ana firin 1s141 9 Yedek firin kapisi

4 Ana firin contasl 10 Depolama boélmesi

5 Ana firin kapagi mRaf/tepsi destek cerceveleri

6 Ana firn fani
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Aciklama

2.2 Ocak
Oo000oO00aA 0000000000000
Blge Boyutlar Min. tava @ Maks. glc Gig gcekme in
9€  yxG(mm) (mm) cekis (W)* Giiclendirici islev (W)
1 190 x 196 120 2100 2300
2 190 x 196 120 1600 1850
3 270 x 270 145 2300 3000
4 180 x 180 110 1300 1400
5 210 x 210 120 2300 3000
* GUlc seviyeleri yaklasik olup kullanilan tava veya ayarlara gore degisebilir.
indiiksiyonla pisirmenin avantajlari e Enerjinin dogrudan tencereye
iletilmesi sayesinde enerji tasarrufu
e |Ocak, her pisirme bélgesi icin bir (uygun manyetitlenebilir mutfak
1 indUksiyon jeneratoru ile gerecleri gerekir) geleneksel elektrikli
donatiimistir. Cam seramik pisirme pisirmeye gore.

ylUzeyinin altindaki her bir
jenerator, tencerenin tabaninda bir ~ * Enerji yalnizca ocaga konulan tavaya
termal akim olusturan iletildigi icin glivenlik artar.
elektromanyetik bir alan yaratir.
Bu, 1sinin artik ocaktan tencereye
iletilmedigi, indUktif akim
tarafindan dogrudan tencerenin

icinde olusturuldugu anlamina e Hizli iIsinma suresi.
gelir.

« indiiksiyon pisirme bélgesinden
tencerenin tabanina ylksek dizeyde
eneriji iletimi.

* Pisirme ylzeyi yalnizca tencerenin
tabaninda isitildigi icin yanma tehlikesi
azaltilir; tasan yiyecekler yapismaz.
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2.3 Kontrol paneli

Aciklama

1 5 6 7

I I I | | : | |

| I | | | I I
O (D

L e = = = — —

CE k] [ca] ) ] ]

1 Ana firin fonksiyon diigmesi

Firinin gesitli fonksiyonlari farkh pisirme
modlarina uygundur. Gerekli fonksiyon
secildikten sonra pisirme sicakli§i sicaklik
digmesiyle ayarlanir.

2 Programlayici saat

Mevcut zamani gorintilemek, programlanmis
pisirme islemlerini ayarlamak ve dakikalik
sayacl programlamak icin kullanishdir.

3 Ana finn sicaklik digmesi

Bu diigme pisirme sicakligini se¢cmenize
olanak saglar.

Gerekli degere kadar saat yoniinde
gevirin; minimum ile maksimum ayar
arasindaki degeri segin.

4 Ana firin gosterge 15141

Firin Isinmaya basladiginda gésterge 1511
yanar. Ayarlanan sicakliga ulastiginda
séner. icerdeki sicakligin sabit tutuldugunu
gbstermek icin diizenli olarak yanip sénur.
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5 Yardimci firin sicaklik/fonksiyon
dagmesi

Firin 1s1gin1 yakar veya izgara ile alt
isitici elemanlar arasindaki sicakhgi en
disik 50°C ile en yuksek 245°C
arasinda ayarlayarak acar.

Maksimum sicaklikta belirli pisirme
islemleri icin optimize edilmis bazi
fonksiyonlar da secilebilir.

6 Yardimci firin gbésterge 1sigi

Firin 1sinmaya basladiginda gosterge 1s1gi
yanar. Ayarlanan sicakliga ulastiginda
séner. icerideki sicakligin sabit
tutuldugunu gostermek icin diizenli olarak
yanip soner.

7 Ocak pisirme bolgesi digmeleri

Elektrikli indliksiyon ocaginin pisirme
bdélgelerini kontrol etmek icin kullanishdir.

Isi tablasinin galisma gliciini 1
minimumdan 9’a kadar ayarlamak igin
digmeleri saat yonlnde cevirin.

Calisma gticl ocaktaki ekranda
gosterilir.
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2.4 Diger pargalar

raflar

Cihaz, tepsileri ve raflar farkh
yUksekliklerde konumlandirmak icin
raflar icerir. Yerlestirme yUkseklikleri
asagidan yukariya dogru gosterilmistir
(bkz. 2.1 Genel Aciklama).

ic aydinlatma

Cihazin i¢ aydinlatmasi acilir: (ana
firin)

* Herhangi bir fonksiyon secildiginde, ayrik olarak

dan  ECO fonksiyon.

o |Kapi acikken i¢ aydinlatmayi
1 kapatmak mimkin degildir.

(yardimci firin)
* yardimci firin sicakhgi/

islev digmesi sembole veya :6:
herhangi baska bir isleve U
cevrildiginde.

Sogutma fani

Fan, firini sogutur ve pisirme

sirasinda ¢alismaya baslar.

Fan, cihazin arkasindan sabit bir hava b=
akimi saglar ve cihaz kapatiimis olsa |jieai

bile kisa bir stire daha disari cikmaya

devam edebilir.

Raf

Havalandirma acikliklarini ve isi
dagitim deliklerini tikamayin.

Pisirme sirasinda yiyecek iceren kaplari
desteklemek icin kullanishdir.
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3 Kullanim

Talimatlar




3. Cihaz aksesuarlarini gikarmak ve
yikamak (bakim ve temizlige bakiniz
4).

Firin boslugu

4. Uretim slirecinden kalan kalintilari
yakmak icin bos firini maksimum
sicaklikta 1sitin.

3.1 Aksesuarlari Kullanma

Tepsi rafi

Tepsi rafi tepsiye yerlestirilmelidir. Bu
sekilde, pisirilen gidadan yag ayri olarak
toplanabilir.

ilk kullanim

1. Cihazin disindan veya icinden,
aksesuarlar dahil olmak tzere
koruyucu filmi gikarin.

2. Aksesuarlar ve firin boslugundan
(teknik veri plakasini disindaki)
etiketleri cikarin.
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Kullan

Raflar ve tepsiler

Raflar ve tepsiler, yan kilavuzlara

tamamen durana kadar takilmalidir.

e Rafin yanlislikla ¢ikarilmasini énleyen
mekanik glvenlik kilitleri asagiya ve
firin boslugunun arkasina bakmalidir.

Raflari ve tepsileri firina nazikge itin,
durana kadar kendiliginden duracaktir.

IN

ilk kez kullanmadan énce {retim
slrecinden kalan kalintilan
¢lkarmak icin tepsileri temizleyin.

=3

3.2 Ocak kullanimi

° Elektrik ana sebekesine ilk

1 baglandiginda, géstergelerin birkag
saniye boyunca yanmasini saglayacak -

otomatik bir kontrol yurutulecektir. (NN}

° Kullanimdan sonra, ilgili digmeyi O

1 konumuna getirerek kullanilan
sigananlarin sicak plakalarini kapatin.

Yemeklik kaplarin dedektériine yalnizca

guvenmeyin.

Tdm cihazin kontrol ve izleme cihazlar 6n
panelde toplu halde bulunur. ilgili pisirme
bodlgesi her digmenin yaninda
gosterilmistir.

Gerekli glic ayarina kadar digmeyi saat
yonunde gevirin.

indiiksiyon pisirme icin uygun
tencereler/kayiklar

indlksiyon pisirme yiizeyinde kullanilan
kaplar, miknatislanabilir 6zelliklere sahip
metalden ve yeterince genis bir tabana
sahip olmalidir.

Uygun kaplar:

» Kalin tabanli emaye kaplama celik
kaplar.

¢ Emaye kapl dékme demir kaplar.

+» Ozel tabanli cok katmanl paslanmaz
celik, ferritik paslanmaz gelik ve
aliminyum kaplar.

Uygunsuz kaplar:

* Bakir, paslanmaz celik, aliminyum,
yangina dayanikli cam, ahsap,
seramik ve terracotta kaplar.
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Tencerenin uygun olup olmadigini gérmek igin
miknatisi tabana dogru yaklastirin: miknatis
cekiyorsa, tencere indiksiyon pisirme icin
uygundur. Miknatisiniz yoksa tencereye az
miktarda su koyabilir, bir pisirme bdlgesine
yerlestirebilir ve ocak Ustlnl baslatabilirsiniz.
Eger

theggésterimde sembol gorindiginde, bu

tencerenin uygun olmadigi anlamina gelir.

/ Indlksiyon isiticilar icin uygun olan
tamamen duz tabanl tek tarafli
kaplar kullanin. Dizensiz tabanli
kaplar kullanmak isitma sisteminin
verimini tehlikeye atabilir ve
tencerenin sicak plaka tarafindan
tespit edilmesini engelleyebilir.
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Kap Malzeme Tanima

Bir pisirme alaninda tencere yoksa
alaninda veya tencere cok klglkse
enerji iletilmez ve gdsterimd
sembol belirir. Pisirme bdlge e
uygun bir tencere varsa tanima
sistemi bunu algilar ve digme ile
ayarlanmis gug seviyesine gore
ocadl acar. Tencere pisirme
bolgesinden cikarildiginda eneriji
iletimi de durdurulur (gésterimde
sembol gnecektir).

Pisirme bolgesindeki tencere veya tavaya
gore kendi boyutundan daha kaguk
olmasi durumunda bile, kap malzeme
tanima fonksiyonu etkinlestirilirse sadece
gerekli enerji iletilir.

Kap Malzeme Tanima sinirlari:
Tencerenin tabaninin minimum gapi
pisirme boélgesindeki carpi ile belirtilir.

Daha kucuk capli tencereler tespit
edilemeyebilir ve bdylece indUkleyici
calismayabilir.



Kullanim

Pisirme suresini sinirlama

OCAK'ta kullanimi sinirlayan otomatik
bir cihaz bulunmaktadir.

Pisirme bdlgesi ayarlarn degistiriimezse,
her bélgenin maksimum calisma suresi
secilen gli¢ seviyesine baghdir.

Kullanim suresini sinirlayan cihaz
etkinlestiginde pisirme bdélgesi kapanir, kisa
bir uyar sesi duyulur ve bdlge sicaksa,

géﬂimde sembol goranar.

Maksimum pisirme

GUg seviyesini ayarla .
o s Y sure saat olarak

18
26
3-4 5
54
6-7-8-9 1%

Asiri iIsinmadan korunma

Ocagdi uzun slire tam glgte kullanirsaniz,
oda sicakhgi ylksek ise elektronikler
sogumakta zorluk geker. Elektronikte asiri
yuksek sicakliklarin olusmasini énlemek
icin pisirme bélgesine verilen glig
otomatik olarak azaltilir.

=3

Enerji tasarrufu uyarisi

¢ Tencerenin tabaninin capi pisirme
boélgesinin capina karsilik gelmelidir.

v XX

[esseae] [[asssse] — [eccece]]

* Tencere alirken, belirtilen capin taban
mi yoksa tencerenin Ust kismi mi
oldugunu kontrol edin; ¢clnk( Ust genelde
tabandan buyuaktar.

=
Ll

¢ Uzun pisirme sireli yemekler
hazirlarken, bir basincli tencere kullanarak
zaman ve enerji tasarrufu edebilirsiniz;

bu, yiyecekteki vitaminlerin de
korunmasina yardimci olur.

* Basingli tencerenin yeterli sivi
icerdiginden emin olun; yeterli degilse
ve asiri isinirsa basincli tencere ile
pisirme boélgesine zarar verebilir.

e MUmkunse, tencereleri her zaman
uygun bir kapakla kapatin.

* Pisirilecek miktara uygun bir tencere
secin. Dolu olmayan buyuUk bir
tencereden eneriji israfi olur.

/ Bazi durumlarda, ocagi ve firini

& layni anda kullaniyorsaniz,
elektrik sisteminin kullanilabilir
olan maksimum gug siniri
asllebilir.
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GUc duzeyleri

Pisirme boélgesindeki gig, ¢esitli
seviyelere ayarlanabilir. Tablo, ¢esitli
pisirme tarleri icin uygun olan seviyeleri
gosterir.

GUcg seviyesi

0 OFF ayari

Isitmaya devam et
Az miktarda yiyecek pisirmek

Uygun:

1-2 . .
(minimum gug)

3-4 Pisirme

5.6 BUyUk miktarda pisirme

yiyecek, daha buiylik porsiyonlar pisirme

7 - 8 Kavurma, un ile yavas kizartma

9 Kavurma

p * Kavurma / kizarma, pisirme
(maksimum guc)

* guclendirme islevine bakiniz

Kalan 1si

Yanhs kullanim

Yaniklara karsi tehlike
* Cocuklari dikkatle denetleyin ¢linkl
kalan isI gostergesini kolay goremezler.
Pisirme bélgeleri kapatildiktan sonra bile

belirli bir stire sicak kalir. Cocuklarin
hobaya asla dokunmamasini saglayin.

Pisirme bdlgesi kapatildiktan sonra
hala sicaksa, g rge ekranda
gorunur. Sicakl 0°C'nin altina
distliginde sembol temizlenir.
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Isitma hizlandiricisi

e |Her pisirme bdlgesi, secilen
1 gucle orantili bir stre
boyunca maksimum guc
iletmesini saglayan bir isitma
hizlandiricisi ile donatilmistir.

Bu islev, secilen glicl en kisa slrede
elde etmenizi saglar.

1. Saat yonunun tersine daireyi konum A'ya cevirin
ve sonra birakin. Gosterge ekraninda su gosterilir

themsembol.

2. Gerekli 1sitma gucidnu (1 - 8) 3
saniye icinde secin. Secilen glc ve
sembol, gosteri arka arkaya
yanip sondur. ﬁ

GUg seviyesi her an artirilabilir.
“Maksimum gli¢” sliresi otomatik olarak
degistirilir.

Hizlandirma siresi sona erdiginde gig
seviyesi 6nceki secildigiyle ayni
kalacaktir.

/ Glc azaltilirsa, digmeyi saat

_£ yonunin tersine cevirerek isitma

— I hizlandiricisi otomatik olarak
devre disi kalir.
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Multizone fonksiyonu 3. Gerekli glictu ayarlamak igin sol 6n
pisirme boélgesi digmesini kullanin: bu
e |Balik cezveleri veya dikdértgen digme su anda kullanilan pisirme
1 tavalar gibi kaplar kullanilirken bu bolgelerinin her ikisini de kontrol eder.
fonksiyon, iki pisirme boélgesinin (6n

=
Ll

ve arka) ayni anda calistinimasina

Multizone fonksiyonunu devre disi birakmak igin:
olanak tanir.

 Her iki digmeyi de 0 konumuna (kapali) geri gevirin.

e |Multizone fonksiyonuna sahip e |Bu fonksiyon, kullanilan her iki
1 pisirme bélgeleri sol 6n ve 1 bolge ara.smda gticu otomatik
olarak esit olarak boler.

sol arka pisirme boélgeleridir.

Booster fonksiyonu
Multizone fonksiyonunu etkinlestirmek igin:

. . . . ° Booster fonksiyonu, pisirme
L. §ag on ve sol arka pisirme bolgesi 1 bélgesinin maksimum gugcte yaklasik
dugmelerini ayni anda saat yoninin 5 dakikaya kadar etkinlesmesini
tersine gevirin ve kisa bir bip sesi saglar. Buyik miktarda suyu hizli
duyulana kadar A konumunda tutun. kaynatmak veya eti kizartmak igin
kullanilabilir.

* DUgmeyi saat yoninin tersine gevirerek P konumuna
getirip iki saniye basili tutun ve ardindan birakin.

Gorintd simgeyi gbsﬁ. 5 dakika
sonra Booster fonksiyonu otomatik
olarak devre disi kalir ve pisirme guc
seviyesi 9 olarak devam eder.

2. Arka sol pisirme bélgesi diigmesini 0

Igc_??um.ucr;igerl .g(-?térll? Ve on SO|kaZIrme Sadece bazi bdlgeler igin: Booster fonksiyonu
o 9?5' ugme.SInll on.umuna adar her zaman etkindir ve ilgili digme kullanilarak

cevirin. Uzun bir bip sesi duyulacaktir. manuel olarak devre disi birakilmalidir.

e |Booster fonksiyonu, isitma
1 hizlandirici fonksiyonundan
onceliklidir.

Guc kontroli

Ocak, tuketimi optimize/ sinirlandiran bir
guc kontrol modulu ile donatilmistir.
Toplam ayarl gug seviyesi izin verilen
maksimum siniri asarsa, elektronik
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Devre karti, sicak tabakalarin sagladigi
gucl otomatik olarak ydnetecektir.

moddl, iletilebilecek en yilksek gl¢
seviyelerini korumaya galisir. Otomatik
kontrollere ayarlanan seviyeler ekranda
gérunecektir.

GUg seviyesi yanip sonuyorsa, gug kontrol
modulu tarafindan secilen yeni bir seviyeye

otomatik olarak sinirlanacagi anlamina gelir.

7/
N\

/

induction

1 Oncelik en son ayarlanan bélgeye verilir.
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Kontrol kilidi

e [Kontrol kilidi, cihazi kazara veya
1 uygun olmayan kullanimdan
koruyan bir parcadir.

1. Tum pisirme bdlgeleri kapaliyken, ayni
anda 6nde sagdaki ve arkadaki sagdaki iki
pisirme bolgesi kontrol digmesini saat
yonunun tersine gevirin (Konum A).

2. Ekranda goriinene kadamsemboller

cevirmeye devam edin.
3. Dugmeleri serbest birakin.

Kontrol kilidini kaldirmak icin daha dnce
tanimlanan ayni islemleri tekrarlayin.

e |Dugmeler A konumunda 30
1 saniyeden fazla slreyle ceuvrilirse,
asagdidaki ariza

mesaj gmntUIenir

ekranda.

/ Guc¢ kaybinin uzun sreli
kesintisinden sonra kontrol kilidi
devre disi kalacaktir. Durum
buysa, yukarida aciklandigi gibi
tekrar agin.

Hata kodlari

Ekranda asagidakilerden biri gértindyorsa

hata kodla Eik Destek ile
iletisime gecin.



Kullanim

Ocak guc sinirlamasi

/ Girisli ocak 7,4 kW olarak

_£ calisacak sekilde

— lyapilandiriimistir, ancak 4,8 kW
veya 3,7 kKW olarak ayarlanabilir.

1. Cihazi ana gug kaynagindan ayirin ve
gucl yeniden agmadan once 10 saniye
bekleyin.

/ Ocak glcu, ana gic kaynagina
& [baglandiktan sonra 2 dakika
icinde ayarlanmalidir.

2. On sol ve 6n sag pisirme bélgeleri
digmelerini ayni anda saat yoninin
tersine cevirerek “A” konumuna getirin
ve bu konumda 3 saniye basili tutun.

Arka sol ve arka sag pisirme
bélgelerinin gostergeleri “7.” ve “4"”
gOsterecek. 3. Dugmeleri birakin.

=3

4. Kilitlenince her iki digmeyi tekrar saat
yonunin tersine ¢evirin ve basil tutun.

Arka sol ve arka sag pisirme boélgelerinin
gostergeleri glg¢ seviyelerini “4.” ve “8”
olarak go6sterecektir.

5. Dugmeleri birakin.

6. Tekrar her iki digmeyi saat yonunin
tersine cevirin ve basil tutun.

Arka sol ve arka sag pisirme bdlgelerinin
gostergeleri gug seviyelerini “3.” ve “7”
olarak gésterecektir.

7. Dugmeleri birakin.

Gerekli gl seviyesinde diigmeleri
biraktiktan sonra gostergeler
kapanana kadar bekleyin.

IN

Gostergeler kapandiktan sonra
gug seviyesi, cihazi gug
kaynagindan ¢ikarmadan 6nce
tekrar 4 dakikaya kadar
degistirilebilir.

IN

e |Son guc ayari, elektrik kesintisi
1 durumunda bile secili kalir.

3.3 Depolama bdlmesinin kullanimi

Depolama bélmesi sobanin altinda
bulunur. Agcmak igin sapi size dogru gekin.
Aleti kullanirken gerekli olan pisirme
kaplari veya metal nesneleri saklamak icin
kullanilabilir.
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3.4 Firinlarin Kullanimi

Ana firint acmak

-~
4
1. Fonksiyon diigmesini kullanarak

pisirme fonksiyonunu segin.

2. Sicakhgi sicakhk digmesini
kullanarak secin.

e |Programlayici saatinin pisirme
1 sliresini gosterdiginden emin olun

sembolsi takdirde firini
acmak mumkun olmayacaktir.

Programigi¥jc1 sagh{sifirlamak

icin ayni anda basiniz.

Ana firin fonksiyonlari

Eco
ECO

Bu fonksiyon disuk enerji
tiketimi ile tek bir raf Gzerinde
pisirme icin 6zellikle uygundur.

Yagish miktarda nem Uretebilecek
yiyecekler disinda tum tar
yiyecekler icin onerilir (6r.
sebzeler).

Maksimum enerji tasarrufu elde
etmek ve pisirme strelerini azaltmak
icin yiyecekleri firrna 6nceden isitma
yapmadan yerlestirmek onerilir.

/ ECO fonksiyonunu kullanirken
_£ pisirme sirasinda kapiy
agmaktan kacinin.

® |ECO fonksiyonunda pisirme (ve
1 On Isitma) slreleri daha uzundur.
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ECO fonksiyonu hassastir
Pisirme fonksiyonu ve 210°C'den

daha yuksek sicakliklarda pisirme
gerektirmeyen durumlar igin
Onerilir. Yiksek sicakliklarda
pisirme icin farkli bir fonksiyon
secmeniz onerilir.

Hizli ¢6zdirme

o4 ¢ Hizl cdzdlrme, firin icindeki oda

sicakhdi havasinin esit dagilimini
saglamak icin bir fanin devrede
olmasiyla desteklenir. Her tirlu
yiyecek icin mikemmeldir.

~—\ Statik
\__ Isi ayni anda yukaridan ve asagidan

geldigi icin bu sistem bazi yiyecek
turleri igin 6zellikle uygundur.
Geleneksel pisirme, ayni zamanda
statik pisirme olarak da bilinir, ayni
anda sadece bir yemek pisirmek igin
uygundur. Her tirlG rosto, ekmek ve
kek icin mikemmeldir ve dzellikle
ordek ve ordek gibi yagli etler icin
uygundur.

-~ lzgara

Izgara elemanindan gelen isi,
Ozellikle ince ve orta kalinlktaki et
icin mikemmel 1zgara sonuglari verir
ve donerliyle (takilysa) pisirme
sonunda yiyecege esit kahverengilik
saglar. Sosisler, pastirma ve domuz
pastirmasi icin mukemmeldir. Bu
fonksiyon, 6zellikle et olmak Uzere
blylk miktarlarda yiyecegin esit
sekilde 1zgara yapmasini saglar.
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+"=>s Izgara ile fan 7=\ Fan destekli
- 9,
/) Fanin irettigi hava 1zgara tarafindan €% Fanin calismasi, geleneksel
olusturulan guglu sicak dalgasini yumusatir pisirme ile birlestiginde, karmaslk
ve ok kalin yiyecekleri bile mikemmel . . ..
sekilde esit kizartir. Blylk et pargalari igin tarvlﬂerde_ b'!_e _tUtar“ plslrmg =
mitkemmeldir (6r. domuz budu). saglar. BiskUvi ve kekler icin 11|

muikemmeldir, hatta birkag
seviyede ayni anda pisirildiginde
="Fan + alt IsiticI bile. Cok katli pisirme igin 2. ve 4.
w . raflari kullanmanizi 6neririz.
sse Faninsadece altisiticiile

kombinasyonu pisirme islemini
daha hizli tamamlar. Bu sistem,

ylzeyi lyi pismis ancak ici Yardimci firinl acma

pismemis yiyecekleri sterilize

etmek veya pisirmeyi T
tamamlamak icin énerilir; bu ~

nedenle biraz daha i1si gerekir. Her

tarla yiyecek icin mikemmeldir. Sicakligi/fonksiyonu diigmesini gereken

sicakliga ayarlayin, 50°C ile 245°C
arasindaki veya maksimum sicaklikta
gereken fonksiyona.

Dénerli fan .
@ Fanin ve firnin arkasinda Yardimci firin fonksiyonlari

bulunan déner isitici Firin 1si1g1
elemaninin birlesimi, ayni C)
sicakhga ve ayni tlr pisirmeye

ihtiyac duyan yiyecekleri birkag

3¢~ Firin 1s1gin1 acar

seviyede pisirmenizi saglar. \ Statik (min. 50°C - max. 245°C)
Sicak hava dolasimi aninda ve \__~ Isi ayni anda yukaridan ve asagidan
esit 1st dagilimi saglar. Ornegin, geldiginden, bu sistem bazi yiyecek
kokularin ve tatlarin turleri icin 6zellikle uygundur.

karismadan ayni anda balik, Geleneksellplls]rme, statik pisirme
olarak da bilinir, yalnizca bir yemegi

sebzeler ve kurabiyeler farkh ayni anda pisirmek icin uygundur.

seviyelerde pisirilebilir. TUm tirde kizartmalar, ekmek ve
kekler icin mikemmeldir ve her
durumda yagli etler, 6rnegin kaz ve
ordek icin 6zellikle uygundur.
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Alt eleman (245°C)

\_/ Alt taraftan gelen isi, alt sicakhgi
daha ylUksek olan yiyeceklerin
pismesini tamamlamaniza olanak
tanir, kizarmasini etkilemeden.
Pastalar, turta ve pizzalar igin
mukemmeldir.

.~~~ Izgara (245°C)
Izgara elemanindan gelen isi,
Ozellikle ince ve orta kalinliktaki ete
mukemmel izgara sonugclari verir ve
pisirmenin sonunda yiyecege esit
kizarma saglar. Sosisler, kaburga
parcalari ve pastirma icin
mukemmeldir. Bu fonksiyon, 6zellikle
et olmak Uzere bluytk miktarda
yiyecegin esitpismesini 1zgara
yapmaniza olanak tanir.

& ™ & KlgUk 1zgara (245 °C)

Sadece merkezi elemandan yayilan isiyi
kullanarak, bu fonksiyon tavuk butlari,
balik parcalarini kebaplar, kizarmis
sandvigler ve herhangi bir tlr 1zgara
sebze yan yemekleri yapmak igin kiiguk
porsiyonlari 1izgara yapmaniza olanak
tanir.

Genel Tavsiyeler

* Cok seviyelerde tutarli pisirme igin
fanh yardimci fonksiyon kullanin.

 Disi cok pisip ici az pisebilecegi icin
sicakhgr artirarak pisirme sirelerini
kisaltmak mUimkuUn degildir.

e Ayni toplam agirlik icin, bir batidn

parca pisirme silresi daha uzundur;
dilimlere ayrildiginda daha kisadir.
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Et Pisirme icin Tavsiyeler

¢ Pisirme slreleri yiyecegin kalinligina ve
kalitesine ve tlketici zevkine gore degisir.

 Eti kavururken bir et termometresi
kullanin veya kizartmayi bir kasikla
bastirin. Sertse alindi; degilse birkac
dakika daha pismesi gerekir.

Izgara ile Pisirme icin Tavsiyeler

¢ Pisirme etkisini degistirmek isterseniz,
et soguk firina ya da 6nceden isitiimis
firina konuldugunda bile 1zgara yapilabilir.

* |zgara fonksiyonlu Fan ile 1zgara
yapmadan 6nce firini énceden isitmanizi
Oneririz.

* Yiyecedi rafin ortasina yerlestirmeyi
Oneririz.
¢ |zgara fonksiyonunu kullanirken en iyi

sonugclar icin maksimum sicakhgi
ayarlamanizi éneririz.

Tathilar/fhamurlar ve bisklviler icin
Tavsiyeler

» Koyu metal kaliplar kullanin: Isiyi
daha iyi emerler.

* Sicaklik ve pisirme siresi hamurun
kalitesi ve kivamina baghdir.

* Birden cok seviyede pisirirken
yiyecekler ideal olarak ikinci ve dérdincu
raflarda konumlandiriimalidir. Pisirme
suresini birka¢ dakika artirin ve sadece
fan fonksiyonlarini kullanin.

e Tathnin tamamen pisip pismedigini
kontrol etmek icin: Pisirme suresinin

sonunda tatlinin en ylksek noktasina
kdrdan batirin. Hamur yapismazsa
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kulucka, tath pisirilir. 3.5 Programlayici saat

* Firindan ciktiktan sonra tath ¢okerse,
bir sonraki denemede ayarlanan A ==

< o ) . w =y
sicakligi yaklasik 10°C azaltin; gerekli / ’. -
ise daha uzun pisirme sliresi segin. [ |

« ikramliklar ve profiterol hamuru igin
pisirme slresi boyuta bagl olarak
degisecektir.

Cozme ve mayalandirma igin tavsiyeler =De§er azalt digmesi

e Dondurulmus gidalar ambalaji 3

olmadan firinin ilk rafinda kapaksiz bir Saat digmesi

kapta yerlestirin. o . .
pta yeries Deger artir digmesi

« Gidalarin Gst Gste binmemesine dikkat edin.

* Eti ¢cdzUndirmek icin ikinci seviyeye e |Programlayici saat yalnizca ana
yerlestirilen rafi ve birinci seviyeye 1 firni kontrol eder ve yardimci
konulan tepsiyi kullanin. Bu sekilde firini kontrol etmez.

¢6zUnen gidadan sivi gidadan uzaklasir.

Programlayici saatin oldugundan emin olun

* Ekmek ve meyve parcalara ayrilirsa, p[sirmc_e s[]rets,i sembolunt
toplam agirlik ve miktara bakilmaksizin gosteriffElsi halde firini
ayni siire icinde coziilebilir. agmak kiin olmayacaktir.

[l o

Program| saati sifirlamak

* En hassas kisimlar aliminyum folyo TUeRhEl
icin digmeye basin.

ile kaplanabilir.
* Basarili mayalanma icin firinin
tabanina bir kap su konulmahdir.
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Zamani ayarlama

® |Zaman ayarlanmazsa firin
1 acllmaz.

ilk kullanmada veya giic kesintisinden sonra,

ra ka Y ,-"-:' ”-I, tglncl géstergede yanip soniyor

aletin gostergesinde.

1. Saat diigmesini basili tutun iki

saniye. Saat ile dakikalar arasindaki
nokta yanip sénuyor.

2. Zaman, deger Uzerinden ayarlanabilir

al’ttlrmdﬂgmesi ve deger
azalt dugsi. Hizla artirmak
veya azaltmak icin digmeyi
basili tutun.

3. 7 saniye bekleyin. Saat ve dakika arasindaki
nokta artik yanip sénmeyi durdurur.

4. (Wilg6sterge Uzerindeki sembol
aletin pisirmeye baslamak
icin hazir oldugunu gosterir.

/ Zamani degistirmek icin deger

& lartirma dug ile deger
— azaltma dig i ayni anda
iki saniye basi un,

ardindan zamani ayarlayin.
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- Kullan

Zamanlanmis pisirme

e |Zamanlanmis pisirme, kullanicinin
1 belirledigi belirli bir stire sonra

pisirme islemini baslatip
bitirmesine olanak taniyan
fonksiyondur.

1. Sembol gérUnUne kadar
saat mesini basili tutun.

2. Saat digmesini t r basin.
Gostergede ge ve metin gorundr
A-, .m,-

oL f
gecerli zaman.

gorindr, su anda ile degisimli olarak

3. Gerekli pisirme da arini
ayarlamak jgim deger artirma ve
deger azal digmelerini kullanin.

4. Bir islev ve pisirme sicakligi

segin.

5. islevin etkinlesmesi icin
herhangi bir digmeye basmadan
yaklasik 5 saniye bekleyin. v@
Goste de gecerli zaman

semb gorunecektir.

Pisirme bittiginde 1sitma elemanlari
devre disi kalacaktir. Gosterimde,

sembol kapanlr,msembol

yanip sdnmeye baslar ve ziller galar.

6. Zili kapatmak icin programlayici
saat digmesinden birini basitce basin.



Kullan

7. Programlayici saapsmrlamak
icin saat dugmesine basin.

10 saatten fazla pisirme slresi
ayarlanamaz.

deder artirma ve deger

°
/ Kilitli programlamayi iptal etmek igin

azaltmaj@@gmelerine ayni
anda b utun ve ardindan
firini ma | olarak kapatin.

Programli pisirme

e |Programli pisirme, belirli bir
1 saatte pisirme isleminin
baslamasina ve kullanici
tarafindan belirlenen belirli bir
suire sonunda bitirilmesine
olanak taniyan islevdir.

1. Onceki noktadaki “Zamanl pisirme” olarak
aciklandigi gibi pisirme slresini ayarlayin.

2. Meni digmesine[@jganiye
basil tutun.

3. Menl digmesine ar basin.

Ekranda rakamlar gérunm
ve metin Fyiiigalllsral olarak,

sembol sbnerken
(6rnegin mevcut zaman 17:30).

=3

Gerekli daglarﬂarlamak icin veya

digmesini kullanin (ornegin 1 saat).

5. Menii diigmesine bi@}. Metin
A’ Wy
L N4 ll
gorintide, 6nceden ayarlanmis
pisirme slresi mevcut saate eklenmis
olarak (6rnegin gosterilen pisirme
bitis saati 18:30) diziliminde.

. BaSIn th=veﬂdu§;mesmi kullanarak belirleyin

pisirme bitis saati (6rnegdin 19:30).

gorintide su ifadeyle gérinecektir

)]

/ Firin 6n 1sinmasi icin birkag¢ dakika
_£ pisirme suresine eklenmelidir.

7. Islevin etkinlesmesi icin hicbir
diigmeye basmadan yaklasik 7
saniye bekleyin. Mevcut zaman

gérUrMe gijmijr ve ve simgeleri
yanars

8. Bir pisirme sicakhgi ve islevi

segin.

Pisirme bittikten sonra isitma
elemanlari devre disi kalir.

Ekranda sim apanir, simge A
yanip séner iller calar.
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10. Fonksiyon ve sicaklik
dagmelerini 0'a geri getir.

11. Zili kapatmak igin programlayici
saatin herhangi bir digmesine basin.

12. Ayarli pqraml rlamak icin
ayni anda ve digmelerine basin.

/ 10 saatten fazla pisirme suresi
— |ayarlanamaz.

/ 24 saatten fazla programlanabilir
£ pisirme slresi ayarlanamaz.

/ Ayarladiktan sonra mentyu basili tutun

kalan ;Qme suresini
gostermek icin 2 saniye basili

tutun. Menlyu te basin.
Ekranda metin g6 ilir

oy

A’-',,l ’- Ve kalan
pisirme suresi sirasiyla.
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Dakika sayaci timeri

e |Dakika sayaci, pisirme islemini
1 durdurmaz, belirlenen slrenin
doldugunu kullaniciya bildirir.

Dakika sayaci istediginiz zaman
etkinlestirilebilir.

1. Saat digmesine birkaniye basili
tutun. Ekranda gdsterim gorundar.

sayisal degerle ' ,’-’E’ ”,‘-,' ve m
saat ile dakikalar arasindaki sembol
yanip soner.

2. Gerekli dakikayi rIamak
icin dege iIrma ve deger
azaltma d elerini kullanin.

3. Dakika sayacini ayarlamay:i bitirmek icin
herhangi bir digmeye basmadan yaklasik

5 saniye bekleyin. Su anki zaman e
semboller ekranda géranur. m

Belirlenen silire ulastiginda zili
calacaktir.

4. Zili kapatmak igin d=r
azalma digmesine basin.

e [Dakika sayaci 1 dakikadan 23
1 saat 59 dakikaya kadar
ayarlanabilir.




Kullan

Kademelik verisini degistirme
Y] . O‘
1. Saat digmesine bi@p.

Gerekli dakika say|5|g=yarlamak
icin deger rma ve deger
azaltma d elerini kullanin.

Kademeyi silme

1. Saat diigmesine bi@h.

Ayni anda deger artirma q}
deger azaltmamiigmelerini basili

tutun.

3. Pisirme devam ediyorsa firini
manuel olarak kapatin.

zili secme
zik sesi 3 ton olabilir.

1. Ayni anda deger artirm
deger azaltma melerini basili
tutun.

2. Saat dugmesine bi@.

3. Deger azaltma dugmesir=dugmesi icin
basin ve farkli bir zil tonu secin.

=3
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Ana firinda pisirme bilgileri tablosu

Yemek

Zeytinyagh lazanya

Makarna Garnitard

Dana rosto
Koyun kolu
Sosisler
Rosto biftek
Koézlenmis tavsan

Hindi gogsu

Karbonat bogazi rosto

Firinda tavuk

Domuz pirzolalari
Kori kaburgasi
Pastirma

Domuz filetosu

Agirhk :
Fonksiyon
(Kg) /
3-4 Statik
3-4 Statik
2 Zalr:lzkflan (hava akimi)
2 Yalniz fan (hava akimi)

destekli

1.5 Izgara ile fan

1 Yalniz fan (hava akimi)

3 Yalniz fan (hava akimi)
destekli "
2 - 3 Fan destekli
1 . 2 Yalniz fan (hava akimi)

destekli

1.5 Izgara ile fan
1.5 Izgara ile fan
0.7 Izgara
1.5 Izgara fani ile

Biftek bonfile 1lzgara

Somon alabalik

Uskumrugiller

Cipura

Pizza
Ekmek
Focaccia

Bundt kek
Turta
Ricotta keki
Regel tartlari
Cennet pastasi
Profiteroller
Sunger kek
Pirin¢ pudingi
Brioches

1. 2 Vantilator destekli
1.5 Vantilator destekli
1 . 5 Vantilator destekli

1 Vantilatér destekli

1 Dairesel/Vantilator destekli 2 190 - 200

1 Vantilator destekli

1 Dairesel/Vantilator destekli 2
1 Dairesel/Vantilator destekli 2
1 Dairesel/Vantilator destekli 2 160 - 170

1 Vantilatér destekli 2 160
1.2 Dairesel/Vantilatér destekli 2 160
1.2 Vantilator destekli 2 180

1 Dairesel/Vantilatoér destekli 2 150 - 160

1 Vantilatsr destekli 2 160
0.6 Circulaire/Fan ile destekli 2 160

Raf Slcakl(lgcl)

1220 - 230
1220 -230

2180 -190
2180 -190
4 Maks

ranz 2 200
1.5 Dairesel/Fan destekli 2 180 - 190

2180 -190
2180 -190
2180 -190

4 Maks
4 Maks
5 Maks
4 Maks

5 Maks

2 150-160

2 160
2 160

2 Maks

2180 -190

160
160

(ERRE

45 - 50
45 - 50

90 - 100
70 - 80
15
40 - 45
70 - 80
110-120
170 - 180
65-70
1. ylzey 2. ylzey
15 5
10 10
7
10
10

35-40
60 - 65
45 - 50

~N | o oo

8-9
25-30
20 - 25

55-60
35-40
55-60
20 - 25
55-60
80 -90
55-60
55-60
30-35

Tabloda gosterilen sireler 6n 1sitma slrelerini icermez ve sadece bir rehber olarak saglanmistir.
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Yardimci firin pisirme bilgileri tablosu

Kuzu Tandir 1Statik 2 190 - 200

Kusbasi Tavuk 1 Statik 2190 - 200

Pirzola 0.8 Izgara 4 250

Hamburgerler 0.6 lzgara 4 25073

Domuz sosisleri 0.6 Izgara 4 250 15 -
Pork kaburga eti 0.7 Izgara 4 250 30-35 -
Pastirma 0.6 Izgara 4 250 10 3

Tabloda gdsterilen siireler 6nceden isitma strelerini icermemektedir ve sadece yol gosterici olarak saglanmistir.



4 Temizlik ve bakim

Talimatlar

Ylzeyleri temizleme

Yizeyleri iyi durumda tutmak igin kullanimdan
sonra diizenli olarak temizlenmelidir. Once
sogumalarini bekleyin.

GulnlUk olagan temizlik

Abrasive icermeyen veya klor bazl asitler
icermeyen 6zel urlnler her zaman ve
yalnizca kullaniimalidir.

Uriniinsla nemli bir beze dékiin ve yiizeyi
silin, iyice durulayin ve yumusak bir bez
veya mikrofiber bezle kurulayin.

Gida lekeleri veya kalintilar

Ylzeyi zarar verecekleri igin gelik siingerler
ve keskin kaziyicilar kullanmayin.

Gerekirse normal, asindirici olmayan
Urlnler ve ahsap veya plastik bir alet
kullanin. iyice durulayin ve yumusak bir
bez veya mikrofiber bezle kurulayin.

Kirinti sekerli gidalarin (6r. recgel) firin
icinde kurummasina izin vermeyin. Cok
uzun sure kurumaya birakilirsa firinin
emayele kaplamasina zarar verebilir.



Temizlik ve bakim

4.1 Ocakta Temizlik

Cam seramik ocagin temizligi

Aliminyum tabanlh tencerelerden olusan
hafif renkli lekeler, sirkeye batirilmis bir
bezle kolayca temizlenebilir. Pisirdikten
sonra yanik kalintilar temizleyin; suyla
durulayin ve temiz bir bezle iyice
kurulayin.

Lahanayi veya patatesleri temizlerken
ocaga dusen kirler, tencereleri hareket
ettirirken ocagi gizebilir. Bu nedenle
pisirme yuzeyinden kiri derhal
temizleyin.

Renk degisiklikleri camin calisma ve
dengesini etkilemez. Bunlar ocagin
malzemesinde yapilan degisiklikler
degildir; temizlenmemis kalintilar olup
ardindan karbonize olmuslardir.

Parlak yuzeyler, 6zellikle aliminyum
tabanli tencerelerin ylizeye sirtinmesi ve
uygunsuz deterjanlar kullaniimasi
nedeniyle olusabilir. Geleneksel temizlik
Urtnleriyle ¢ikarilmasi zordur. Temizlik
islemi birkag kez tekrarlanabilir. Asindirici
deterjanlar kullanilmasi veya tencerelerin
tabanlarinin srtinmesi, zamanla ocagin
stslemelerini asindirabilir ve lekelerin
olusmasina katkida bulunabilir.

Ginlik cam seramik ocak temizligi icin
normal bir cam seramik temizleyici kullanin
ve haftada bir ocakta temizlik yapin. Her
zaman Uureticinin talimatlarini izleyin. Bu
Urtnlerdeki silikon, kirleri de iten koruyucu
bir su itici tabaka olusturur. izler bu
tabakanin tzerinde kalir ve bu nedenle
kolayca gikarilabilir. Temizlikten sonra ylzeyi
temiz bir bezle kurulayin. Pisirme ylUzeyinde
deterjan kalmadigindan emin olun;
isitildiginda agresif bir reaksiyona girip
pisirme ylzeyinin yapisini degistirebilir.

Haftalik temizlik

Dugmeler

Dugmeleri temizlerken alkol
iceren agresif Urtnler veya celik
ve cam temizligi icin Grlnler

kullanmayin; ¢cunkl bu dranler
kalici hasara yol acgabilir.

Dugmeler, ihk suyla nemlendirilmis
yumusak bir bezle temizlenmeli, ardindan
dikkatlice kurulmaldir. DUgmeler,
yuvalarindan gekilerek cikarilabilir.
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4.2 Kapiy! temizleme

Kapagi cikarma

Daha kolay temizlik icin kapiyi
cikarmaniz ve bir ¢ay havlusunun
Uzerine koymaniz onerilir.

Kaplyi cikarmak icin su adimlari izleyin:

1. Kapiyr tamamen acin ve figirde
gosterilen menteselerdeki deliklere iki pim
itin.

2. Kapiyi her iki tarafindan her iki elde
tutun, yaklasik 30° lik bir aci
olusturacak sekilde kaldirin ve cikarin.
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Temizlik ve bakim

3. Kaplyi yeniden monte etmek igin
menteseleri finndaki ilgili yuvalara
yerlestirin, A oluklu boélimlerin yuvalarda
tamamen oturdugundan emin olun. Kapiyi
kapatin ve yerine oturdugunda
menteselerdeki deliklerden pimleri ¢ikarin.

Kapi camini temizleme

Kapidaki cam her zaman tamamen temiz
tutulmalidir. Emici mutfak pecetesi
kullanin. Zorlu kirlerde nemli bir siinger ve
siradan bir deterjanla yikayin.



Temizlik ve bakim ﬂ

ic cam panellerinin ¢ikariimasi 4. Dis cam panelini ve daha 6nce
cikarilmis panelleri temizleyin. Emici
mutfak kagidi kullanin. Zor kirler icin
nemli bir singer ve nétr deterjanla
yikayin.

Kapinin ig cam panelleri daha kolay
temizlemek icin ¢ikarilabilir.

1. ic cam panelini arka kismi nazikce
yukari dogru cekerek (1) isaretlenen
hareketi izleyerek cikarin. Bu sekilde
camin Uzerine takili 4 pim, firin
kapisindaki yuvalarindan ayrilir.

2. Ardindan 6n kismi yukari dogru gekin (2).

5. Panelleri ¢cikarildiklari siranin
tersine yeniden takin.

6. ic cam panelini yeniden
konumlandirin. Kapiya 4 pimi hafif

' o baski uygulayarak yuvalarina ortalayin
3. Arasidaki cam panelini, ic cam ve yerlestirin.

paneliyle ayni islemi uygulayarak
yukari dogru kaldirarak cikarin;
ancak panelin én kismini (2) cihazin
icine dogru itmeye 6zen gdsterin.
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4.3 Firin kapilarinin temizligi

Firin kapilarinin iyi durumda kalmasi icin
sogumasina izin verdikten sonra dizenli
olarak temizlenmelidir.

Gida artiklarinin firin kapilarinda
kurumasina izin vermeyin, ¢iinkl bu
emayeye zarar verebilir.

Tam cikarilabilir parcalar gikarin.

raf destek cercevelerini ¢cikarma

Kilavuz cercevelerini ¢cikarmak kenarlarin
daha kolay temizlenmesini saglar. Bu
islem yalnizca bazi modellerde otomatik
temizleme ddngusu kullanildiginda
yapilmalidir.

Kilavuz cergevelerini ¢cikarmak igin
cergeveyi firinin icine dogru cekin ve A
olukundan serbest birakin, ardindan
arkasindaki B oturma yerlerinden ¢ikartin.

Temizlik tamamlandidinda, kilavuz
cercevelerini tekrar yerine takmak igin
yukaridaki islemleri tekrarlayin.




Temizlik ve bakim

4.4 Buhar Temizleme

e |Buhar Temizleme, kirin giderilmesini
1 kolaylastiran yardimci bir temizlik

proseduridur. Bu streg sayesinde
firinin iginin temizlenmesi cok
kolaydir. Kir kalintilari i1si ve su
buhari ile daha kolay c¢ikarilacak
sekilde yumusatilir.

Yanhs kullanim
Yuzeylere zarar verme riski

¢ Firinin icinden 6nceki pisirme
islemlerinden kalan yiyecek artiklari veya
blyuk doktlmeleri kaldirin.

* Firin sogukken yardimh firin temizligi
islemlerini yapin.

Hazirlik calismalar

Buhar Temizleme déngusine baslamadan 6nce:

e Firninin icindeki tim aksesuarlari
tamamen cikarin. Ust koruyucu firinin
icinde birakilabilir.

* Firinin tabanina yaklasik 40 cc su
doékin. Hacmin firinin boslugunu
tasmamasina dikkat edin.

* Firinin igine bir sprey nozllu ile su ve
bulasik deterjani karisimi puskurtan.
Spreyi yan duvarlara, yukariya, asagiya
ve dagiticinin yénine yoénlendirin.

X

T—L0%

g

W

&

¢ Kapiy! kapatin.

En fazla yaklasik 20 kez
— | puskUrtmenizi 6neririz.

Buhar Temizleme déngusu ayari

1. Fonksiyon digmesini sir?)?:geye ve
o . 0 [

sicakhk digmesini suna ayarlayy:

[}
) ('}
simge.
2. Dijital programlayiciyi kullanarak pisirme
suresini 18 dakika olarak ayarlayin.

3. Pisirme sliresi sona erdiginde sayac
firin 1sitma elemanlarini kapatir ve zil
calmaya baslar.
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Buharli Temizleme déngisinin sonu conta yeri yeniden takmak icin:
4. Kaplyi acin ve daha az inatci kirleri ~ * Conta dort kdsedeki klipsleri contaya
mikro fiber bir bezle silin. takin.

5. Zorlu kirecli birikintiler icin piring Conta bakim ipuclan

tellerli cizilmeyen stinger kullanin. Conta yumusak ve esnek olmalidir.

6. Y?é“ Ifa_"[\t'__'ar icin 6zel firin « Contay! temiz tutmak icin asindirici
temizleyici Grunler kullanin. olmayan bir stinger kullanin ve ik
7. Firin icindeki kalan suyu cikarin, ~ Suyla yikayin.

Gelistirilmis hijyen icin ve yiyeceklerin ic aydinlatma ampuliinii degistirme

rahatsiz edici kokulardan etkilenmesini
dnlemek amaciyla, firini yaklasik 10
dakika boyunca 160°C'de fan yardiml bir
islevle kurutmanizi éneririz.

1. Firinin icindeki tim aksesuarlari
tamamen cikarin.

4.5 Olaganusti bakim 2. Raf/tepsi destek cergevelerini gikarin.

3. Ampul kapadini bir aletle gikarin
(6r. bir tornavida ile).

Conta takma ve cikarma

Conta nasil ¢ikarilir:

* Dort késedeki klipsleri birakin ve
contayi disa dogru cekin.

i,
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Temizlik ve bakimi

4. Isigi disari sUrtn ve ampull ¢ikarin.

/ Halojen ampuliine dogrudan
parmaklarinizla dokunmayin, ancak
— lizole edici malzeme ile sarin.

5. Yeni ampuli takin.

6. Kapagi yeniden takin. Camin (A) kaliplanmis
kisminin kapiya dogru oldugundan emin olun.

|

7. Kapagi tamamen asagi bastirin ki
ampul tasiyiclya mikemmel sekilde
otursun.

ic aydinlatma ampuliini
degistirin (yardimci firin)

1. Ampul koruyucuyu A sékln
(ters yonll cevirin).

2. B ampullnu ayni tipte bir
ampulle degistirin (25W). Sadece

firn ampulleri kullanin (T 300 °C).

A B
) 8

A ampul koruyucuyu yeniden monte edin.

91
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5 KU rulum Cihazin galisma tezgahinin Gzerinde monte
edilen tim duvar uniteleri en az Y mm
5.1 Konumlandirma mesafede olmalidir. Ocak Uustlne bir

davlumbaz monte edilmisse, dogru agikligi
saglamak icin davlumbaz kullanim
kilavuzuna bakiniz.

X 50 mm
Y 750 mm

Kurulum tipine bagl olarak bu cihaz
siniflara aittir:

A
A
3.
min. X mm b
D — P
3
3
A
00 0000
I
A-Sinif 1
Bu cihaz, tezgahin Uizerinde yluksek (Bagimsiz cihaz)

olan duvarlardan birinin yan
tarafindan en az X mm mesafede,
yerlesim siniflarina gore Sekil A ve
Sekil C'de gosterildigi gibi kurulabilir.



Kurulum

5 - Cihazin toplam boyutlari
3 — Lt |
min. X mm _=< OB H =
3 < C > A > Il C >
3 \ : v v [ ,
—— ‘ | s—
A 4
00 0000 __ __
D
v
A 900 mm
B - Sinif 2 alt sinif B 600 mm
1 (G6émuld cihaz) Cl min. 150 mm
D 900 - 915 mm
ry H 750 mm
C 3 I 450 mm
5 L2 900 mm
<
3 Yan duvarlardan veya diger yanici
3 malzemelerden minimum mesafe (1).
50 600 O' 2 Kabin genisligi minimumu (=A).

C - Sinif 2 alt sinif
1 (GOomUula cihaz)

/ Cihaz, yetkili bir teknisyen
£ tarafindan ve yururlikteki

yonetmeliklere gére kurulmahdir.
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Cihaz boyutlari: elektrik baglanti

Konumlandirma ve seviyelendirme

konumu (mm)

<
<

L 1>
|| T ‘
(b
\
]

D0
D0

« Gaz ve elektrik baglantilarini
yaptiktan sonra cihazla birlikte gelen
dort ayagi vida ile sabitleyin.

Y %é
F L AN l

A 124

B 38 h
F min. 70 - max. 110

H 809

L 898

E = Elektrik baglantisi Cihazin zemine diiz oturmasi giivenlik

94

icin 6nemlidir.
» Cihaz zeminde sabit ve diiz olacak
sekilde ayak altini sikin veya gevsetin.

-
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Duvara Sabitleme 3. Sabitleme braketi montaj edin.

1. Duvar sabitleme plakasini cihazin
arkasina vidalayin.

4. Sabitleme braketi Gizerindeki
kancanin tabanini duvar sabitleme
plakasindaki yuva tabaniyla hizalayin.

2. Dort ayagin yuksekligini ayarlayin.
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5. Sabitleme braketi tabana hizalayin ve 7. Braketi duvara tasiyin ve duvarda
Olculeri sabitlemek icin vidalar sikin. delinmesi gereken deliklerin
konumunu isaretleyin.

8. Duvardaki delikleri deldikten sonra,
6. Cihazin yanindan braket deliklerine braketleri duvara sabitlemek icin
olan mesafe igin 50 mm kullanin. dubel ve vidalar kullanin.

9. Ocak mahfazasi duvara dogru
itilirken, ayni anda braketi cihazin
arkasina sabitlenen plate'e yerlestirin.

A
A 4

50 mm

|
-
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Kurulum

5.2 Elektrik baglantisi

Gucg gerilimi
Elektrik garpmasi tehlikesi

 Elektrik baglantisinin yetkili teknik
personel tarafindan yapilmasini
saglayin.

* Kisisel koruyucu ekipman kullanin.

 Alet, elektrik sistem gtvenlik
standartlarina uygun olarak
topraklanmalidir.

* Ana guc kaynagini kesiniz.

* En az 90 °C’ye dayanikh kablolar
kullanin.

* Terminal glg iletimi vidalarinin
sikma torku 1.5 - 2 Nm olmalidir.

Genel bilgi
Izgaranin 6zelliklerini plaka Uzerinde
belirtilen verilerle karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasini ve marka adini
tasiyan tanitim plakasinin alet Uzerinde belirgin
sekilde konumlandirildigi gérilmektedir.

Bu plagi hicbir nedenle ¢ikarmayin.

Toprak baglantisini diger kablolardan 20
mm daha uzun bir telle yapin.

Alet asagidaki modlarda calisabilir:

* 220-240V 2~
12 3 4 5 Q

Letotolotele]
L =

3 x 6 mm?2 (¢ telli kablo.

e 220-240V 3~
1 2 3 4 5 Q

[olotelotele]
1

L1 |L2 |L3T

4 x 6 mm? dort telli kablo.

¢ 220-240 V 1IN~
1 2 3 4 5 Q@

Lerore o]
X =

3 x 6 mm?2 (¢ telli kablo.

¢ 380-415V 2N~
1 23 4 5 Q@

[olorolorelo]
L

L1 |L2 |N =

4 x 6 mm? dort telli kablo.

¢ 380-415V 3N~
1 23 4 5 Q@

olololote(?]
1

L1 L2 I3 N=

5 x 2,5 mm? bes telli kablo.

» |Belirtilen degerler ic
]_ iletkenin kesitine aittir.
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Kurulum

e |Bahsi gecen gl kablolari, EN 3. Gug kaynag: kablosunun

1 60335-2-6 standardine uygun kurulumuna devam edin.

olarak denklesme katsayisi dikkate
alinarak boyutlandiriimistir.

Sabit baglanti

Guc hattini, temas noktalar arasinda
lll. asama asiri gerilim icin tum kutup
aylrma anahtari ile tam ayirmayi
mUmkuUn kilacak bir agiklikla kurun; bu,
kurulum ydnetmeliklerine uygun olarak
yapiimahdir.

/ Glc kaynagi kablosunu takmadan

Terminal bloguna erisim £ dnce kablo kelepce vidalarini
—— lgevsetmeniz tavsiye edilir.

Glc¢ kaynadi kablosunu baglamak icin
arka muhafazadaki terminal bloguna

erismelisiniz: 4. Islem bittiginde, arka muhafazadaki

plakayi tekrar yerine takin ve daha

1. Plakayi arka muhafazaya sabitleyen once sokilen vidalarla sabitleyin.
vidalan cikarin.

2. Platesi nazikge cevirin ve koltuk/
yuvasindan cikarin. 5.3 Yukleyici icin talimatlar

* Gug kablosunu bikmeyin veya sikistirmayin.

» Cihaz, montaj diyagramlarina gore
kurulmahdir.

e TUm kontroller yapildiktan sonra

cihaz dogru calismiyorsa, yerel Yetkili
Servis Merkezinizle iletisime gegin.

* Cihaz kurulduktan sonra kullaniciya
nasil dogru sekilde kullanilacagini
aciklayin.
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