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ORIJINAL TALIMATLARIN CEViRISi

Cihazin estetik ve islevsel 6zelliklerini korumaya ydnelik tim talimatlar
iceren bu kilavuzu dikkatlice okumanizi éneririz.

Uriin hakkinda daha fazla bilgi icin: www.smeg.com
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1 Talimatlar
1.1 Genel glvenlik talimatlan

Kisisel yaralanma riski

e Kullanim sirasinda cihaz ve
ulasilabilir pargalar cok isinir.
Kullanim sirasinda isitici
elemanlarina asla dokunmayin.

* Firin eldiveni giyerek firin
icindeki yiyecekleri hareket
ettirin.

* Suyla yangini veya alevleri
sondirmeye calismayin: Cihazi
kapatin ve alevleri yangin battaniyesi
veya baska uygun bir ortl ile
bogmaya calisin.

* Bu cihaz en az 8 yasinda cocuklar
ve fiziksel, duyusal veya zihinsel
kapasitesi kisith olanlar veya elektrikli
cihazlarin kullanimi konusunda
deneyimsiz olanlar tarafindan,
gavenliklerinden sorumlu yetiskinler
tarafindan gbzetim altinda veya
talimatlandirilarak kullanilabilir.

* Cocuklar cihazla
oynamamalhdir.

* Cocuklarn surekli gézetim altinda
tutmuyorsaniz, sekiz yasindan ktguk
olanlari glvenli bir mesafede tutun.
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e Kullanim sirasinda cocuklari 8
yasindan kicuk olmaktan uzak
tutun.

¢ Denetlenmeyen cocuklar
temizleme ve bakim
yapmamalidir.

¢ Pisirme bdélgelerinin ne kadar
hizli isindiginin farkinda olun.
Istlya bos tencereler koymayin.
Asiri Isinma tehlikesi.

* Yaglar asir isindiginda
yanabilir. Yaglar iceren
yiyecekler hazirlanirken cihazi
terk etmeyin. Yaglar veya yaglar
yanarsa su dokmeyin.
Tencerenin kapagini kapatin ve
ilgili pisirme bdlgesini kapatin.

* Pisirme suUreci her zaman
izlenmelidir. Kisa bir pisirme
sureci surekli olarak izlenmelidir.

¢ Kullanim sirasinda tencere kapadi
gibi metal nesneleri ocak ylzeyine
koymayin; asiri i1sinabilirler.



Kilavuzlar A

e Cihazin bélmelerine sivri metal * Kullanimdan sonra

nesneler (bicak, ¢atal, kasiklar) cihazi hemen kapatin.

sokmayin. « BU CiHAZI

« Cok sicak tepsilere dogrudan DEGISTIRMEYiIN.
su dokmeyin. « Cihaza herhangi bir islem

* Pisirme sirasinda firin yapmadan once (kurulum,

kapagini kapali tutun. bakim, konumlandirma

* Yiyecekleri hareket ettirmeniz veya hareket) gerekli kisisel

gerektiginde veya pisirme sonunda kapag koruyucu donanimi (PPE)

birkag saniye icin 5 cm acin, buharin her zaman kullanin
¢ilkmasina izin verin, sonra tamamen acgin. )

* Firin acik ve hala sicakken * Cihaza herhangi bir islem
depolama kompartmanini yapmadan once gug kaynagini
acmayin. kapatin.
« Firini kullandiktan sonra * Kurulum ve servis, mevcut
depolama kompartmanindaki standartlara uygun olarak nitelikli
esyalar cok sicak olabilir. personel tarafindan yapiimaldir.
* Depolama Bdlmesinde (varsa)
veya CIHAZA YAKIN YANICI * Cihazi kendi basiniza veya nitelikli
MADDELERI KULLANMAYIN VE bir teknisyen yardimi olmadan
YERLESTIRMEYIN. onirmeye calismayin.

* Guc kablosu zarar gorurse
* Bu cihaz calisirken derhal teknik destekle iletisime
cevresinde aerosol gecin ve onlar degistirecektir.

kullanmayin.
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Aletin zarar gorme riski

e Cam parcalar Gzerinde asindirici veya
asindirici temizleyiciler (6rnegin
temizlemek icin tozlar, lekeleri gidericiler
ve metal stingerler) kullanmayin.

* Ahsap veya plastik mutfak gerecleri kullanin.

* Raflar ve tepsiler, yan kilavuzlara
muUmkdidn olan en ileri sekilde
takilmalidir. Cikarilmasini
engelleyen mekanik emniyet kilitleri
asagiya dogru ve firin haznesinin
arkasina dénuk olmalidir.

* Cihaza oturmayin.

* Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

* Havalandirma acikliklarini ve isi
dagitim deliklerini engellemeyin.

* Yaglar veya yaglar salinabilecek
pisirme islemleri sirasinda asla
cihazi gézetimsiz birakmayin,
bunlar isinabilir ve yangina yol
acabilir. Cok dikkatli olun.

* Pisirme yUzeyinde hicbir
nesneyi birakmayin.
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« KENDI HALINDE ALETI ISITICI
OLARAK KULLANMAYIN.

* Firinin yakininda sprey drunler
puskurtiimemelidir.

* Yiyecek pisirirken plastik
kaplar veya kaplar kullanmayin.

* Agzi kapall teneke kutulari
veya kaplari firlna koymayin.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve raflan ¢ikarin.

* Firin hacminin tabanini
aliminyum veya teneke folyolarla
kapatmayin.

« Tavalari veya tepsileri dogrudan
firin hazinesinin tabanina
yerlestirmeyin.

¢ Yag gecirmez kagit kullanmak
isterseniz, sicak hava dolasimini
engellemeyecek sekilde yerlestirin.

¢ Acik kaplyl, ic cam cama tavalar
veya tepsiler koymak igin
kullanmayin.

¢ Pisirme kaplari veya 1zgara
plakalari davlumbazin i¢ sinirina
yerlestirilmelidir.

* Tum kaplar plrizstz ve diz
tabanli olmahldir.
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* Sivi kaynayip tastiginda veya dokildaginde,
fazlaligi ocagin Uzerinden alin.

¢ Ocagda limon suyu veya sirke gibi
asidik maddelerin dékilmemesine
dikkat edin.

* Acik durumda olan pisirme
alanlarinin Gzerine bos tencere
veya kizartma tenceresi koymayin.

* S absurd catlaklar olusursa
veya cam seramik pisirme yuzeyi
kirilirsa cihazi derhal kapatin.
GUc¢ kaynagini kesin ve Teknik
Destek ile iletisime gecin.

* Pilleri veya benzer cihazlar
takili olan kisiler, induksiyon
alaninin bu cihazlar
etkilemediginden emin
olmalidir; bu frekans arahgi 20
ile 50 kHz arasindadir.

* Elektromanyetik uyumlulukla
ilgili hikUmlere uygun olarak,
elektromanyetik induksiyon
yemek ocagi grup 2 ve sinif B
(EN 55011) kapsamindadir.

A

e Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

* PUrdGzll veya asindirici malzemeler ya
da keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

» Paslanmaz celikten yapilmis pargalar
veya metal ylzey kaplamalari olan
parcalarda (6r. anodizasyon, nikel veya
krom kaplama) klor icerikli, amonyakli
veya Gamasir suyu iceren temizleyiciler
kullanmayin.

e Cam parcalar Uzerinde asindirici
veya asindirici temizleyiciler (6r.
ovma tozlari, leke gidericiler ve
metal singerler) kullanmayin.

* Ocak kapagi destek 1zgaralari,
alev yayici taclar ve brulér kapaklari
gibi cikartilabilir parcalari bulasik
makinesinde yikamayin.

* Montaj sirasinda cihazi yerine
gecirmek icin firin kapagini kol
olarak kullanmayin.

* Acikken firin kapagina cok fazla
baski uygulamaktan kacinin.

e Cihazi kaldirmak veya tasimak
icin kulpu kullanmayin.
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Kurulum

« BU CIHAZ TEKNE VEYA
KARAVELLERE KURULMAMALIDIR.

* Cihaz bir sehpa Uzerine
kurulmamalidir.

* Cihazi, dolap kesimine ikinci bir
kisinin yardimiyla yerlestirin.

* Olasi asiri iIsinmayi dnlemek icin
cihaz susleyici bir kapinin veya
panelin arkasina kurulmamaldir.

* Elektrik baglantisini yetkili
teknik personele yaptirin.

» Cihaz, elektrik sistemi guvenlik
standartlarina uygun olarak
topraklama ile baglanmalidir.

* En az 90 °C dayanikli
kablolar kullanin.

* GUc¢ iletken telleri icin terminal
blogu vidalarinin sikma torku
1.5 - 2 Nm olmalidir.
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Bu cihaz icin

» Kullanimdan sonra tabaklari kapatin.
Pisirme kapama dedektdrine asla
yalnizca glivenmeyin.

* Cocuklari dikkatli gézlemleyin
¢Unka artik 1s1 géstergesini
kolayca géremezler. Kullanimdan
sonra pisirme boélgeleri kapatilsa
bile belirli bir stre sicak kalir.
Cocuklar pisirme bdlgelerinden
uzak tutun.

e Cam seramik ylzey darbelere
karsi yuksek direnclidir. Ancak sert,
saglam nesnelerin pisirme ylzeyine
dismesini dnleyin cinkl keskinler
kirllmasina neden olabilir.

e Cam seramik pisirme yUzeyini
destek ylUzeyi olarak
kullanmayin.

¢ Ampull degistirmeden 6nce
cihazi kapali oldugundan emin
olun.

* Cihazin acik kapisinin Gzerine higbir
agirlik bindirmeyin veya oturmayin.

» Kapilarin arasina hicbir nesnenin
sikismamasina dikkat edin.
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1.2 Ureticinin sorumlulugu

Uretici, sunlardan kaynaklanan kisi
veya mal zararlarina iliskin hicbir
sorumluluk kabul etmez:

* Belirtilenlerden baska kullanim

* Kullanici kilavuzundaki
talimatlara uyulmamasi

* Cihazin herhangi bir
parcasinin ugrasiimasi

* Orijinal olmayan yedek
parcalarin kullaniimasi.

1.3 Cihaz amaci

* Bu cihaz, ev ortaminda
yiyecek pisirmek icin
tasarlanmistir. Baska hicbir
kullanim uygun degildir.

¢ Cihaz, harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleri ile
calisacak sekilde tasarlanmamistir.

1.4 Tanimlama plakasi

Tanimlama plakasi cihazin teknik
verilerini, seri numarasini ve marka
adini tasir. Herhangi bir nedenle
tanimlama plakasini ¢ikartmayin.

A

Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz
bir parcasidir ve cihazin tim calisma
Omri boyunca tamamen saklanmali =
ve kullanicinin erisimi dahili olmalidir. e

1.5 Bu kullanici kilavuzu

Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

1.6 Bertaraf Etme

E Bu cihaz, WEEE Avrupa
&= |direktifi (2012/19/EU) ile
uyumlu olup

kullanm slresinin sonunda diger atiklardan
ayri olarak bertaraf edilmelidir.

Cihaz, mevcut Avrupa direktiflerine
gore sagliga ve cevreye zarar
verecek miktarlarda madde
icermemektedir.

Cihazi bertaraf etmek icin:

* GUc¢ kablosunu kesin ve
cikartin.

GUc¢ Voltaji
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Sebeke glc¢ kaynagini
ayirin.

* Cihazi prizden cekin.
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* Cihazi elektrikli ve elektronik
alet atiklari icin uygun geri
donusum merkezine teslim
edin veya esdeger bir trln
satin alirken perakendeciye
iade edin; bir bir oraninda.

Cihazlarimiz zararsiz olmayan ve
geri donusturulebilir
malzemelerle paketlenmistir.

* Ambalaj malzemelerini uygun geri
donusim merkezine teslim edin.

Plastik ambalajci
tehlikesi bogulma
* Ambalaji veya herhangi bir
parcasini gozetimsiz birakmayin.

* Cocuklarin plastik posetlerle
oynamasina izin vermeyin.

1.7 Guc¢ hakkinda bilgi
kullanim disi/ bekleme
modunda tiuketim
Cihazin gug tiketimi hakkinda teknik
veriler, ilgili Grln sayfasina karsilik gelen
smeg.com adresindeki sayfada
bulunabilir.
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1.8 Kullanici kilavuzu nasil okunur

Bu kullanici kilavuzu asagidaki okuma
kurallarini kullanir:

Talimatlar

Bu kullanici kilavuzu, guvenlik
ve nihai bertaraf hakkinda
genel bilgiler.

Aciklama

E Cihaz ve aksesuarlarinin
aciklamasi.

Kullanim

MY Cihazin ve aksesuarlarinin
% kullanimi hakkinda bilgi,
pisirme tavsiyeleri.

Temizlik ve bakim

Cihazin uygun temizligi ve bakimi
icin bilgiler.

Kurulum

Nitelikli teknisyen igin bilgi:
X Kurulum, isletme ve kontrol.

A Gulvenlik talimatlari

Bilgi

Tavsiye

IN| =

1. Kullanim talimatlarinin sirasi.
* Bagimsiz talimat.
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Enerji tasarrufu igin 1.9

e Tarife bunu gerektiriyorsa cihazi
sadece tarif gerektiginde dnceden isitin.

* Ambalaj Gzerinde aksi
belirtiimedikce, dondurulmus gidalari
firlna yerlestirmeden énce ¢oézln.

*Birden fazla turde yiyecek
pisiriliyorsa, mevcut sicak firini en
iyi sekilde kullanmak icin yiyecekleri
art arda pisirmek tavsiye edilir.

* Koyu metal kaliplar kullanin:
Istyl daha iyi emerler.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsi ve raflar cikarin.

* Normal sureden birkac
dakika once pisirmeyi
durdurun. Kalan sure, firin
icindeki i1siyla devam eder.

* Isi kaybini 6nlemek icin
kapi acilimini en aza indirin.

* Firinin i¢ini her zaman temiz
tutun.

A

Avrupa Kontrol Organlari icin
Bilgi 1.10

Fanl kuvvetli mod

Enerji verimlilik sinifini tanimlamak igin E
kullanilan ECO fonksiyonu, Avrupa standardi
EN 60350-1'in spesifikasyonlarina uygundur.

Enerji verimliligi teknik verileri

Avrupa enerji etiketleme ve ecodesign
yo6netmeliklerine uygun bilgiler, tGrin
talimatlarina eslik eden ayri bir belgede
bulunmaktadir. Bu veriler, s6z konusu
urdn icin sayfaya ayrilmis web
sitesinden indirilebilen "Uriin Bilgileri
Sayfasi"nda yer almaktadir.

Aydinlatma Kaynaklari

* Bu cihaz kullanici tarafindan degistirilebilen
aydinlatma kaynaklarina sahiptir.

4 1 \ 4

¢ Cihaza ait aydinlatma kaynaklari, ortam
sicakhdi =300°C icin uygun olarak
belirlenmis ve firinlar gibi ylksek sicaklik
uygulamalari icin kullanima uygundur.

* Bu cihazda verimlilik sinifi "G" olan
aydinlatma kaynaklari bulunur.
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Aciklama
2 Aciklama
2.1 Genel Aciklama

1 6
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1 Ocak/Ocagi

2 Kontrol paneli
3 Ana firin 15191
4 Ana firin contasini
5 Ana firin kapisi
6 Ana firin fani
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7 Yardimci firin 15191

8 Yardimci firin contasini
9 Yardimci firin kapisi
10 Depolama boélmesi

X raf/deste frame'leri



Aciklama

2.2 Ocak
Oo000000000 0000000000000
Blge Boyutlar Min. tava @ Maks. glc Gig gekimi in
9 Y x G (mm) (mm) cekis (W)* Booster islevi (W)*
1 190 x 196 120 2100 2300
2 190 x 196 120 1600 1850
3 270 x 270 145 2300 3000
4 180 x 180 110 1300 1400
5 210 x 210 120 2300 3000
* GUg seviyeleri yaklasik olup kullanilan tavanaya veya ayarlara gore degisebilir.
indiiksiyon pisirme avantajlari * Enerji tasarrufu, enerji dogrudan
tencereye iletildigi icin (uygun
° ch_k, l_1er pjsirme 136]_9§Si icin bir miknatislanabilir tava gereklidir)
1 induksiyon jeneratord ile geleneksel elektrikli pisirmeye gore.
donatilmistir. Cam-seramik pisirme
ylUzeyinin altinda bulunan her bir
jeneratér, tencerenin tabaninda isil * Guvenlik iyilestirildi cinkl eneriji
akim olusturan elektromanyetik sadece ocaga konulan tencereye iletilir.

alan yaratir. Bu, islyl ocaktan
tencereye iletmek yerine
induksiyon akimi ile tencerenin
icinde dogrudan olusturuldugu
anlamina gelir. * Hizli isinma hizi.

* Pisirme ylzeyi yalnizca tencerenin

tabaninin altini isittidi icin yanma tehlikesi
azalir; tasan yiyecekler yapismaz.

« indiiksiyon pisirme bélgesinden
tencerenin tabanina iletilen enerji seviyesi
ylksektir.
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2.3 Kontrol paneli
1 5 6 7
| —— I i ; ]
{DFO OO0 0O
T ] ] 5] ] ]

1 Ana firin fonksiyon diigmesi

Firinin gesitli fonksiyonlari farkh pisirme
modlarina uygundur. Gerekli fonksiyonu
sectikten sonra pisirme sicakligini sicaklik
digmesiyle ayarlayin.

2 Programlayici saat

Gegerli saati gostermek, programlanmis
pisirme islemlerini ayarlamak ve dakikaci geri

saylm sayacini programlamak icin kullanislidir.

3 Ana finn sicaklik digmesi

Bu dligme pisirme sicakliini secmenizi
saglar.

Gerekli degere ulasana kadar digmeyi
saat yonunde cevirin; minimum ile
maksimum ayar arasina.

4 Ana firin gosterge 15141

Gostergeler, firinin isinmakta oldugunu
goOstermek igin yanar. Ayarlanan sicakliga
ulastiginda sénuyor. icerideki sicakhgin
sabit tutuldugunu géstermek icin dizenli
olarak yanip soner.
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5 Yedek firin sicaklik/fonksiyon
dagmesi
Firin 1s191n1 acar veya izgaray!

ve altisiticilart 50°C ile 245°C
arasindaki bir sicakhga getirir.

Maksimum sicaklikta, belirli pisirme
islemleri icin optimize edilmis bazi
fonksiyonlar da secilebilir.

6 Yedek firin gosterge isigi

Gostergeler firinin 1siniyor oldugunu
gbstermek icin yanar. Ayarlanan sicakliga
ulastiyinda sdnmesini saglar. iceride
ayarlanan sicakligin sabit tutuldugunu
gostermek icin dizenli olarak yanip soner.

7 Ocak pisirme bolgesi digmeleri

Govde induksiyon ocaklarinin pisirme
bdélgelerini kontrol etmek icin kullanishdir.

Sicak plakanin isletim gliciinii en az
1'den en ¢ok 9'a kadar ayarlamak igin
digmeleri saat yonlnde cevirin.

Calisma gucu, tezgah tzerindeki
ekranda gosterilir.
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2.4 Diger pargalar
Raflar

Cihaz, tepsileri ve raflar farkh
yUksekliklerde konumlandirmak icin
raflara sahiptir. Einde yUkseklikler
tabandan yukariya dogru gosterilmistir
(bkz. 2.1 Genel Aciklama).

Ic aydinlatma

Cihazin ic 15191 yanar: (ana firin)

* Herhangi bir islev secildiginde, séyle
ECOislevden.

o |Kapi acikken i¢ aydinlatmayi
1 kapatmak mimkin degildir.

-den

(yedek firin)
» yedek firin sicakhgi/

-, Cd

islev kolu simgeye veya _{J<
baska bir isleve cevrildiginde.®

Sogutma fani

Fan firini sogutur ve pisirme
sirasinda ¢alismaya baslar.

Fan, cihazin arkasindan disari
dogru surekli bir hava akisi yaratir
ve cihaz kapatildiktan sonra kisa

L

bir sire daha devam edebilir.

Raf

Havalandirma girislerini ve isi
dagitma yuvalarini engellemeyin.

Pisirme sirasinda yiyecek iceren kaplari

desteklemek icin kullanishdir.
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3 Kullanim

Talimatlar




ilk kullanim

1. Cihazin disindan veya icinden,
aksesuarlar dahil, koruyucu filmi
cikarin.

2. Aksesuarlar ve firin boslugundan
(teknik veri plakasini istisna olarak)
etiketleri kaldirin.

3. Cihaz aksesuarlarini gikarin ve
temizleyin (bakim ve temizlige
bakiniz).

Firin boslugu

4. Uretim siireciyle kalan kalintilar
yakmak icin bos firini en ylksek
sicaklikta isitin.

3.1 Aksesuarlari kullanma

Tepsi rafi

Tepsi rafi tepsiye takilmalidir. Bu sekilde
yagd, pisirilen gidadan ayri toplanabilir.



Kullan -

Raflar ve tepsiler 3.2 Ocak kullanimi
Raflar ve tepsiler tamamiyla duruncaya ] Elektrik baglantisi ilk yapildiginda
kadar yan kilavuzlara sokulmalidir. 1 otomatik bir kontrol ytriitilecek

ve gostergelerin tamami birkag o
« Rafin kazara ¢ikarilmasini 6nleyen saniye boyunca yanacaktir. =

mekanik glvenlik kilitleri asagiya bakmal

ve firin boslugunun arkasina dogru :

yénelmelidir e |Kullanimdan sonra uygun diigmeyi O
' 1 konumuna getirerek kullanilan yliksek

isiticilari kapatin. Kap yukleyici
detektore yalnizca givenmeyin.

TUm cihazin kontrol ve izleme aygitlar 6n
panelde birlikte konumlandiriimistir. ilgili
pisirme bdlgesi her digmenin yaninda
gosterilir.

Gerekli glic ayarina ulasmak icin
digmeyi saat yoninde cevirin.

Enduksiyon kullanimi igin uygun
tencere ve kaplar

Endiksiyon yemek yuzeyinde kullanilan
kaplar metalden yapilmis, manyetik
Ozelliklere sahip ve tabani yeterince genis
olmalidir.

Uygun kaplar:
» Kalin tabanli emaye gelik kaplar.

¢ Emaye bazli dokme demir kaplar.

Raflari ve tepsileri nazikge firina sokun

ve tamamen duruncaya kadar itin. ¢ Cok katmanl paslanmaz celik, ferritik
paslanmaz celik ve 6zel tabanli
aliminyum kaplar.

IN

Uretim siirecinden kalan
kalintilari temizlemek igin Uygun olmayan kaplar:
tepsileri ilk kez kullanmadan
once temizleyin.

* Bakir, paslanmaz celik, aliminyum,
yangina dayanikli cam, ahsap,
seramik ve seramik kaplar.
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Tencerenin uygun olup olmadigini anlamak

icin miknatisi tabana yaklastirin: gekiliyorsa,
tencere induksiyonlu pisirme igin uygundur.
Miknatiniz yoksa, tencereye az miktarda su

koyup bir pisirme bdlgesine yerlestirebilir ve
sicak plakayi calistirabilirsiniz. Eger

la Esembol ekranda goérunarse,

tencerenin uygun olmadigi anlamina gelir.

/ Yalnizca indiksiyonlu ocaklara
£ uygun, tamamen diz tabanl
kaplar kullanin. DUzensiz
tabanl kap kullanmak isitma
sisteminin verimini dasurebilir
ve kabin ocak Uzerinde
algilanmasini engelleyebilir.
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Kap tanima

Pisirme

bélgesinde tencere yoksa veya
tencere cok kuglkse, enerjiog
aktarilmaz ve sembol ekran
goruandr. Pisirme bdlgesinde uygun
bir tencere varsa, tanima sistemi
bunu algilar ve diigme ile ayarlanan
glc seviyesine gore ocagdi calistirir.
Tencere pisirme bdlgesinden
kaldinlldiginda da enerji aktarimi
kesilir (sﬂ)ol ekranda gosterilir).

Pisirme bodlgesindeki tencere veya tava,
bélgenin kendisinden daha kaguk
olmasina ragmen kap tanima islevi
etkinlestirilirse, yalnizca gerekli enerji
aktarilir.

Kap tanima limitleri: Tencere tabaninin
minimum c¢apl, pisirme bdlgesindeki
carpl isaretiyle gosterilir.

Daha ktcuk capli kaplar algilanmayabilir
ve bu nedenle indUktérin devreye
girmemesi riski vardir.
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Pisirme siresinin sinirlandiriimasi

Ocagin kullanim suresini sinirlayan
otomatik bir cihazi vardir.

Pisirme bdlgesi ayarlarn degistiriimezse,
her bélgenin maksimum calisma suresi
secilen glig seviyesine baghdir.

Kullanim saresini sinirlama cihazi
etkinlestirildiginde, pisirme boélgesi kapanir,
kisa bir uyari calar ve bélge sicaksa,

serml ekranda gorunayor.

Maksimum pisirme

Glg seviyesini ayarlayin .. .
saat cinsinden siire

18
26
3-4 5
54
6-7-8-9 1%

Asiri Isinmaya karsl koruma

Ocagdin uzun siire tam glcte kullaniimasi
durumunda, oda sicakligi ylksekse
elektroniklerin sogumasi zorlasir.
Elektronikte asiri yuksek sicakliklarin
olusmasini 6nlemek igin pisirme bdlgesine
giden gli¢c otomatik olarak azaltilr.

=3

Enerji tasarrufu konusunda tavsiye

* Tencerenin taban capi pisirme
boélgesinin capina karsilamahdir.

XX

* Bir tava alirken, belirtilen capin tabanin
mi yoksa tepenin ¢capi mi olduguna bakin,
clnkU Ust cap ¢cogunlukla tabandan
buyuktar.

e Uzun suren yemekler hazirlarken,
basin¢li tencere kullanarak zaman ve
enerji tasarrufu saglayabilirsiniz; bu,
yiyecekte bulunan vitaminlerin
korunmasina da yardimci olur.

* Basingli tencerenin yeterli sivi
icerdiginden emin olun; yeterli yoksa ve
asiriisinirsa bu, hem basingh tencereye
hem de pisirme bdlgesine zarar verebilir.

e MUmkunse her zaman tencereleri
uygun bir kapakla kapatin.

* Pisirilecek miktara uygun bir tava
secin. Blyuk ve yari bos bir tencereden
eneriji israfi olur.

/ Bazi durumlarda ocagi ve firini

& layni anda kullaniyorsaniz,
elektrik sistemi tarafindan
kullanilabilecek azami glig
siniri asilabilir.
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GUg seviyeleri

Pisirme boélgesindeki gi¢ cesitli seviyelere
ayarlanabilir. Tablo, ¢esitli pisirme tipleri
icin uygun seviyeleri gosterir.

GUcg seviyesi
0 KAPALI ayari

Sicak tut
Kisa sureli yemek pisirme

Uygun olanlar:

1-2 . ..
(minimum gug)

3-4 Pisirme

5.6 Blylk miktarlarda pisirme

gida, daha buyuk pargalarin kizartiimasi

7 - 8 Kizartma, unla yavas kizartma

9Kizartma

Kizartma / kizarma, pisirme
(maksimum guc)
* booster islevine bakiniz

p *

Kullanilabilir isinin kalmasi,
Rezidiel isi

Yanhs kullanim

Yanik tehlikesi
* Cocuklari dikkatli gdzetin cunkl reziduel
Isinin gostergesini kolayca géremezler.
Pisirme bolgeleri kapatildiktan sonra da

belirli bir stire sicaktir. Cocuklarin
davlumbazi asla dokunmamasini saglayin.

Kisdiginda pisirme alani hala sicaksa,
sembol ekrand@@runtilenir. Sicaklik
60°C'nin altina tiglinde sembol
temizlenir.
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Isitma hizlandiricisi

e |Her pisirme bolgesi, secilen

1 glcle orantili bir siire boyunca
maksimum gucun iletilmesini

saglayan bir isitma

hizlandiricisi ile donatilmistir.

Bu islev, secilen glicl en kisa slrede
elde etmenizi saglar.

1. Digmeyi karsia dogru A konumuna cevirin
ve sonra serbest birakin. Ekranda gésterilir

-In msembol.

2. Gereken isitma gucunt (1 - 8) 3
saniye icinde secin. Secilen glc ve
semboluek"ran uzde karsit olarak
yanip sénuyor.

GUc¢ seviyesi herhangi bir anda artirilabilir.
“Maksimum gii¢” dénemi otomatik olarak
degistirilir.

Hizlandirma dénemi bittikten sonra guc
seviyesi, daha 6nce secilenle ayni
kalacaktir.

/ Glc azaldiginda, digmeyi karsit
yonde cevirirseniz, isitma
hizlandiricisi otomatik olarak
devre disi kalir.
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Cok bélgeli fonksiyon 3. Gerekli glct ayarlamak icin sol 6n
pisirme bodlgesi kontrol diigmesini kullanin:
e | Bu fonksiyon, balik kazanlari veya bu digme su anda kullanimdaki her iki
1 dikdértgen tavalar gibi kaplarin pisirme bdlgesini de kontrol eder.
kullaniilmasi durumunda iki pisirme

boélgesini (6nde ve arkada) ayni anda

L o Cok bolgeli fonksiyonunu devre disi birakmak igin:
calistirmak icin kullanilabilir.

« Her iki digmeyi de 0 konumuna (kapal) geri getiriniz.

e |Cok bélgeli fonksiyona sahip e | Bu fonksiyon, kullaniimakta olan her
1 pisirme bélgeleri sol 6n ve 1 iki bélge arasinda glicli otomatik
olarak esit olarak bolustirur.

sol arka pisirme boélgeleridir.

Booster fonksiyonu
Cok bélgeli fonksiyonunu etkinlestirmek igin:

. o e |Booster fonksiyonu, pisirme
1. Sol 6nde ve sol arkada bulunan pisirme 1 bélgesinin maksimum giiciiyle

b.t")lgles.i. dU@m.eIerini ?Yn' anda sagt ) . en fazla 5 dakika calismasina
yonUunuln tersine ¢evirin ve kisa bir bip sesi olanak tanir. Biylk miktarda

¢ikarana kadar A konumunda basil tutun. suyu hizlica kaynatmak veya eti
kizartmak icin kullanilabilir.

« Digmevyi iki saniye boyunca saat yoninde P
konumuna cevirin ve ardindan serbest birakin.

Gorintd simgeyi gbsﬁ. 5 dakika
sonra Booster fonksiyonu otomatik
olarak devre disi kalir ve pisirme guc
seviyesi 9 olarak devam eder.

2. Sol 6nde bulunan pisirme bdlgesi

digmesini tekrar 0 konumuna, sol . .
kadaki pisi bl | diiG ini 9 Sadece bazi bdlgelerde Booster fonksiyonu
arkadaki pisirme bolgest dugmesini her zaman aktiftir ve ilgili digme kullanilarak

konumuna kadar cevirin. Uzun sureli bir manuel olarak devre disi birakilmalidir.
bip sesi cikar.

e |Booster fonksiyonu, isitma
1 hizlandirici fonksiyonundan
onceliklidir.

Guc kontroli

Gozun, tuketimi optimize eden/kisitlayan
bir gtic kontrol modulu ile donatilmistir.
E] [Z] Toplam belirlenen guig seviyesi izin verilen
maksimum siniri asarsa dijital
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devre karti, sicak plakalara saglanan
gucu otomatik olarak ydnetir.

modul, saglanabilecek en ylksek glic
seviyelerini korumaya galisir. Otomatik
kontrol tarafindan ayarlanan seviyeler
ekranda gorinecektir.

Bir gli¢ seviyesinin yanip sbnmesi, gl¢ kontrol
modull tarafindan secilen yeni bir seviyeye
otomatik olarak sinirlanacagini gésterir.

7/
N\

/

induction
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1 Oncelik son ayarlanan bélgeye verilir.

Kontrol kilidi

e [Kontrol kilidi, cihazi kazara veya
1 uygunsuz kullanimdan koruyan
bir aygittir.

1. Tim pisirme bdlgeleri kapaliyken,
aynil anda 0n sag ve arka sag pisirme
bolgesi kontrol digmelerini saat
yOonunun tersine gevirin (pozisyon A).

2. Ekranda goériinene kadam

cevirmeye devam edin.

3. Dugmeleri serbest birakin.

Kontrol kilidini kaldirmak icin daha dnce
tarif edilen ayni islemleri tekrarlayin.

e |Dugmeler 30 saniyeden fazla A
1 konumunda tutulmussa, asagidaki
ariza

mesaj lizerinde gérinar
goruntuleme.

/ Guc¢ kaybinin uzun bir siire
kesintiden sonra, kontrol kilidi
devre disi kalacaktir. Bu
durumda, yukarida aciklandigi
gibi yeniden acin.

Hata kodlari

Gorlintl asagidakilerden birini gosterirse

hata kodla ik Yardim ile
iletisime gecin.

semboller
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Ocak glg sinirlamasi 4. Dugmeleri tekrar saat yoninin
tersine cevirin ve basili tutun.

Girisimin indUksiyon ocagi 7,4 kW .. . -
_/ olarak calisacak sekilde Arka sol ve arka sag pisirme bdlgelerinin

=— lyapilandiriimistir, ancak 4,8 kW g?stergeleri. “4." ve “8” glg dlzeylerini
veya 3,7 kW olarak da ayarlanabilir. ~90sterecektir.

5. Dugmeleri serbest birakin.

1. Cihazi ana glg kaynagindan ayirinve g DUgmeleri tekrar saat ydniniin

guicl tekrar agmadan once 10 saniye tersine cevirin ve basili tutun.
bekleyin.

Arka sol ve arka sag pisirme bdlgelerinin
Ocak giicii, ana gii¢c kaynagina gésterge__leri gulg d[:Jzeerrini “3." ve “7"
! baglandiktan sonra 2 dakika olarak gosterecektir.
icinde ayarlanmalidir. 7. Digmeleri serbest birakin.

/ Gerekli gli¢ seviyesinde diigmeleri

2. On sol ve 6n sag pisirme bdlgesi &7 | serbest biraktiktan sonra

digmelerini ayni anda saat yéninin —— I gdstergeler sénene kadar bekleyin.

tersine cevirin ve konum “A”ya getirin,

bu konumda 3 saniye tutun. / Goruntiler kapandiktan sonra
& |glc seviyesi, gu¢ kaynagindan

fisi cekmeden tekrar en fazla 4
dakika icinde degistirilebilir.

e |Son guc ayari, elektrik kesintisi
1 olsa bile secili kalacaktir.

Arka sol ve arka sag pisirme bdlgelerinin 3.3 Depolama bdlmesini kullanma
gostergeleri “7.” ve “4" gOsterecek. 3.

Dugmeleri serbest birakin. Depolama bdlmesi ocagin altindadir.

Acmak icin kolu kendinize dogru ¢ekin.
Cihazi kullanirken gerekli olan tencere ve
metal objelerin saklanmasi igin
kullanilabilir.
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3.4 Firinlarin Kullaniimasi

Ana firint agcma

([

1. Fonksiyon kadranini kullanarak
pisirme fonksiyonunu segin.

2. Sicakhigi, sicaklik kadranini
kullanarak secin.

i

Programlayici saatinin pisirme
sliresini gosterdiginden emin olun

simge ,Ei halde firini agmak
mumkUn olmayacaktir.

Programigi¥jc1 sagh{sifirlamak
icin ayni anda ve
digmelerine basin.

Ana firin fonksiyonlari

ECO

Eco

Bu fonksiyon, disuk eneriji
tuketimiyle tek raf Gzerinde
pisirme icin 6zellikle uygundur.

Yagisa (nem) ¢ok miktarda sebze
gibi yiyecekler Gretmis olabilecek
turler harig tim yiyecekler icin
Onerilir.

Maksimum enerji tasarrufu elde
etmek ve pisirme surelerini
azaltmak icin yiyecegi 6nceden

isitiilmadan firina koymaniz énerilir.

ECO fonksiyonunu kullanirken
pisirme sirasinda kapagi
agmamaya dikkat edin.

ECO fonksiyonunda pisirme (ve 6nceden
I1sitma) sireleri daha uzun olur.
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ECO fonksiyonu hassastir
Pisirme fonksiyonu naziktir ve

210°C'ten daha yuksek
sicakliklar gerektirmeyen pisirme
icin 6nerilir. Daha yuksek
sicakliklarda pisirme igin farkl bir
fonksiyon segcmeniz dnerilir.

Hizli ¢6zdirme

Hizli ¢6zdirme, firin icindeki oda
sicakhgindaki havanin esit
dagilmasini saglamak igin bir fanin
etkinlesmesiyle desteklenir. Her
tarll yiyecek icin mukemmeldir.

~—\ Statik
\__ Isi ayni anda yukaridan ve asagidan

geldiginden bu sistem belirli tlirde
yiyecekler igin 6zellikle uygundur.
Geleneksel pisirme, statik pisirme
olarak da bilinir ve ayni anda
yalnizca bir yemek pisirmek icin
uygundur. Her tirlG rosto, ekmek ve
kekler icin mikemmeldir ve 6zellikle
yagdli etler, 6rnegin kaz ve érdek icin
uygundur.

-~ lzgara

Izgara elemanindan gelen isi 6zellikle
ince ve orta kalinliktaki etlerde
mukemmel 1zgara sonuglari verir ve
iskeleli (mevcutsa) ile birlikte
yiyeceg@e pisirme sonunda esit bir
kahverengi ton verir. Sosisler, kuzu
butu ve pastirma icin mukemmeldir.
Bu fonksiyon, 6zellikle et olmak
Uzere blylk miktarlarda yiyecegin
esit sekilde 1zgara yapilmasini saglar.



Kullan

Cinld n R
@~ ¢ I1zgarali aspiratorli fan
—

\\"’I/ Fandan Uretilen hava, 1zgaranin yol actigi
gUglu sicak dalgasini yumusatir; 6zellikle
kalin yiyecekleri miikemmel sekilde esit
sekilde 1zgara yapar. Etin blytk pargalar
icin idealdir (6rnedin domuz budu).

= Fan + alt isitici

¥y

vss Sadece altsiticiyla fanin
kombinasyonu daha hizli pisirme
saglar. Bu sistem, ylizeyi iyi
pismis ancak ici az pismis
yiyeceklerin sterilizasyonu veya
pisirmeyi tamamlamak icin
Onerilir ve bu nedenle biraz daha
IsI gerekir. Her tur yiyecek igin
mukemmeldir.

Dairesel i1sitici ile fan
Fan ve firinin arkasindaki dairesel

Isitici elemanin birlesimi, ayni
sicakliklara ve ayni pisirme tipine
ihtiyac duyuldugu slrece farkli
yiyecekleri birka¢ seviyede
pisirmenizi saglar. Sicak hava
dolasimi anlik ve esit 1s1 dagilimi
saglar. Ornegin, balik, sebzeler
ve kurabiyeleri ayni anda farkl
seviyelerde kokularin ve tatlarin
karismadan pisirmek mimkun
olacaktir.

7=\ Fanli destekli
% Fanin calismasi, geleneksel

=3

pisirme ile birlesince, karmasik
tariflerde bile tutarh pisirme =
sagdlar. Bisk(vi ve kekler icin L
idealdir; ayni anda birkacg
seviye Uzerinde pisirilse bile.
(Birden fazla seviye igin 2. ve 4.
raflari kullanmanizi éneririz).

Yardimci firini agmak

L

Gerekli dereceye, fonksiyon diigmesini

T

~—

50°C ile 245°C arasinda veya maksimum

sicaklikta gerekli fonksiyona getirin.

Yardimci firin islevleri

A _Firnisig
3¢~ Firin 1s1gin1 acar

7\ Statik (min. 50°C - max. 245°C)

\__ Isi ayni anda Ustten ve alttan

geldiginden bu sistem bazi yiyecek

turleri icin 6zellikle uygundur.

Geleneksel pisirme olarak da bilinen
statik pisirme, ayni anda sadece bir
tabak pisirmek icin uygundur. Tim

turde rosto, ekmek ve kekler icin
mukemmeldir ve her durumda

Ozellikle yagl etler igin 6rnegin horoz

ve ordek igin uygundur.
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Alt eleman (245°C)

\_“ Alt taraftan gelen isi, taban sicakhgi
daha yuksek olan yiyeceklerin
pismesini tamamlamanizi saglar,
kizarmalarini etkilemeden. Kekler,
tartlar ve pizzalar icin mtikemmeldir.

.~~~ Izgara (245°C)

Izgara elemanindan gelen isi,
Ozellikle ince ve orta kalinlktaki et
icin mikemmel 1zgara sonuglari verir
ve pisirme sonunda yiyecege esit
kizarma saglar. Sosisler, domuz
pirzola ve pastirma igin
mukemmeldir. Bu fonksiyon, 6zellikle
et olmak lzere cok miktarda
yiyecegin esit sekilde izgara
yapilmasini saglar.

& ™ & KlgUk 1zgara (245 °C)

Sadece merkez elemandan yayilan
1sty1 kullanarak bu fonksiyon, kebap,
kizarmis sandvigler ve herhangi bir tir
1zgara sebze yan yemekleri yapmak
icin kiiglk porsiyon et ve balik 1izgara
yapmaniza olanak saglar.

Genel tavsiyeler

* Birden ¢ok seviyede tutarli pisirme elde
etmek igin fan destekli fonksiyon kullanin.

* Pisirme surelerini artirarak pisirme
stresini kisaltmak mimkin degildir
(yiyecek disi fazla pismis ici pismemis
olabilir).

* Ayni toplam agirlik igin batln bir
parcgayi pisirmek, daha klguk parcalara
bolindiginde pisirmekten daha uzun
slrecektir.
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Et pisirme konusunda tavsiyeler

¢ Pisirme slreleri yiyecegin kalinligina ve
kalitesine ile tiketici tadina goére degisir.

* Eti kizartirken bir et termometresi
kullanin ya da biftegi bir kasikla press
ile kontrol edin. Sert ise hazirdir; degilse
birkac dakika daha pismesi gerekir.

Izgara ile pisirme icin tavsiyeler

¢ Pisirme etkisini degistirmek isterseniz
etin soguk firina veya 6nceden isitiimis
finna konulmasi durumunda bile 1zgara
yapilabilir.

* |zgara fonksiyonlu Fan ile 1zgara
yapmadan 6nce firini énceden isitmanizi
Oneririz.

* Yiyecegi rafin merkezine
yerlestirmenizi oneririz.

¢ |zgara fonksiyonunu kullanirken en iyi
sonug icin maksimum sicakliga
ayarlamanizi éneririz.

Tathlar/hamur isleri ve biskuviler icin
tavsiyeler

» Koyu metal kaliplar kullanin: Isiyi
daha iyi emerler.

* Sicaklik ve pisirme siresi hamurun
kalitesi ve kivamina baghdir.

* Birden cok seviye kullanirken yiyecek
ideal olarak ikinci ve dérdincU raflarda
konumlandirilmalidir. Pisirme suresini
birkag dakika artirin ve sadece fan
fonksiyonlarini kullanin.

e Tathnin iyice pisip pismedigini kontrol
etmek icin: Pisirme slresi sonunda tathnin
en Ust noktasina kirdan batirin. Hamur
yapismazsa
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isaret gubuguna gore, tath pisirilir.
* Firindan c¢iktiginda tatli ¢okerse,
bir sonraki sefer ayarlanan sicakligi
yaklasik 10°C dusurin; gerekiyorsa
daha uzun pisirme siresi secin.

* Nisasta bezeleri ve ekmek hamurunun
pisirme slresi blylklige bagl olarak
degisecektir.

Cozuluyor ve mayalandirma igin tavsiyeler

e Dondurulmus gidalar ambalajlari
olmadan firinin ilk rafinda kapagi
olmayan bir kapta yerlestirin.

* Gidalarin Ust Uste gelmesini 6nleyin.

 Eti ¢c6zdlrmek igin ikinci seviyeye
yerlestiriimis 1zgarayi ve bir tepsiyi birinci
seviyeye koyun. Bu sekilde ¢6zdirme
gidisindan akan sivi gidadan uzak
akacaktir.

* Ekmek ve meyve parcalanirsa,
toplam agirlik ve miktardan bagimsiz
olarak ayni sure icinde ¢6zulebilir.

* En nazik bélimler aliminyum folyo ile
kaplanabilir.

e Basarili mayalanma igin firinin
tabanina bir kap su yerlestirilmelidir.

3.5 Programci saat

e
Ic*a

=De§er azaltma digmesi

Saat digmesi
Deger artirma digmesi

i

[l o

Programci saat sadece ana firini
kontrol eder ve yardimci firini
kontrol etmez.

Programci saatin dogru oldugundan emin olun
pisirme slre simgesini
gosteriffii@ksi takdirde firini
acmak™Mumkin degildir.

Progran@aati sifirlamak
icin dUgmeye basin.
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Zamani ayarlama

® |Zaman ayarlanmazsa firin
1 calismaz.

Kullanimin ilk basinda veya bir gu¢ kesintisinden sonra,

A0 . . .
basa AT lizerinde yanip s6necektir
aletin gostergesinde.

1. Saat diigmesini basili tutun iki

saniye. Saat ile dakikalar arasindaki
nokta yanip soner.

2. Zaman degeri araciligiyla ayarlanabilir

d[](_jmesi ve deger

azalt dugsi. Hizla artirmak
veya azaltmak icin digmeyi

basili tutun.

artir

3. 7 saniye bekleyin. Saat ile dakikalar
arasindaki nokta yanip sbnmeyi durdurur.

4. The@gésterimdeki sembol
aletin pisirmeye baslamak
icin hazir oldugunu gosterir.

/ Zamani degistirmek icin
& |deger artirm

£ deger
azaltma dug rini ayni
anda iki sani sili tutun,

ardindan zamani ayarlayin.
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- Kullan

Zamanli pisirme

e [Zamanli pisirme, kullanicinin

1 belirledigi belirli bir stire sonra
pisirme isleminin baslatiimasina

ve bitirilmesine izin veren islevdir.

1. Saat digmesi s ol
gerceye kadar basili tutun.

2. Saat dugmesini rar basin.
Géstergedﬂmbol ve metin

A,-,’, ,%,- goéruandr, su sekilde degiserek

mevcut zaman.
3. Dec_jer artirma ve l--%:--

aza It =gerekeni ayarlamak igin diigmeleri kullanin
pisirme dakikalart.

4. Bir fonksiyon ve pisirme
sicakligi segin.

5. Fonksiyonun devreye girmesi
icin herhangi bir digmeye
basmadan yaklasik 5 saniye
bekle g Mevcut zaman ve
semb ekranda goriunecektir.

Pisirme bitiminde i1sitici elemanlar devre
disi kalacaktir. Gosterimde,

sembol kapanlr,msembol
yanip sénuyor ve zil cahyor.

6. Zili kapatmak icin programlayici
saat digmelerinden birine basin.



Kullan

7. Programlayici sa@mrlamak
icin saat digmesine basin.

10 saatten fazla pisirme slresi
ayarlanamaz.

°
/ Belirlenen programlamayi iptal etmek igin
dederi arttirma ve azaltma

digmel e ayni anda basili
tutun v indan firini
manuel k kapatin.

Programli pisirme

e |Programli pisirme, bir pisirme
1 isleminin belirli bir saatte
baslatilmasini ve kullanicinin
belirledigi belli bir stire sonunda
bitirilmesini saglayan islevdir.

1. Onceki noktadaki “Zamanlanmis pisirme”
adiminda belirtildigi gibi pisirme slresini ayarlayin.

2. Menu dugmesml .nlye
basil tutun.

3. Menl digmesine ar basin.

Ekranda rakamlar gérunm
ve metin ,,,,, sirayla,

sembol sbnerken
(6rnegin mevcut zaman 17:30).

) @mry
=
4. Sunu kuIIan|r=veyaesm| kullanarak ayarlayin

gereken dakikalar (6rnegin 1 saat).

5. Menil digmesine b Q) - Metin

C
[l st ckranda goriinecek

onceden ayarlanmis pisirme suresi
mevcut zamana eklenerek sirasiyla
gosterilir (6rnegin, gosterilen pisirme
bitis saati 18:30).

6. BaSIn =Veﬂdu§;mesmi kullanarak ayarlayin

pisirme bitis zamani (6rnegin, 19:30).

/ Firin 6nceden isitma igin birkac
& | dakika pisirme suresine
eklenmelidir.

7. Islevin etkinlesmesi icin herhangi
bir digmeye basmadan yaklasik 7
saniye bekleyin. Mevcut zaman

gérUrMe g tide ve simgeleri
yanars m

8. Pisirme sicakligi ve
fonksiyonunu segin.

Pisirme sonunda Isitma elemanlari
devre disi kalir. Ekranda sembol

kapanir, se yanip séner ve }
calar. n@
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10. Fonksiyon ve sicaklik
digmelerini 0'a getiriniz.

11. Zili kapatmak i¢in program saatinin
herhangi bir digmesine basin.

12. Basin =ve cﬂnelere basin

ayarlanan programi sifirlamak icin ayni anda.

/ 10 saatten daha uzun bir
— | pisirme suresi ayarlanamaz.

/ 24 saatten daha uzun
_£ programlanmis pisirme siresi
——layarlanamaz.

/ Ayarlandiktan sonra mentyu basil tutun

kadar 2@iye meni digmesini
basili tutdn ve kalan pisirme

slresini gosterir. Meng-ligmesine
tekrar basin. Gosterg tni

gosterir

oy

A-, [
aur G kalan

pisirme suresi sirali olarak.
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Dakika sayaci

e |Dakika sayaci, pisirme islemini
1 durdurmaz, belirlenen slrenin
doldugunu kullaniciya bildirir.

Dakika sayaci herhangi bir zamanda
etkinlestirilebilir.

1. Saat digmesini biq saniye
basili tutun. Gésterge ekrana gelir

sayisal gbstergeler Ve E]

saat ile dakikalar arasinda yanip
sdnen simge.

2. Gerekli dakikayi rIamak
icin dege iIrma ve deger
azaltma d elerini kullanin.

3. Dakika sayacini ayarlamayi bitirmek
icin yaklasik 5 saniye boyunca higbir
digmeye basmayin. Mevcut zmn ve
semboller gésterimde gérunu

Belirlenen silire doldugunda bir zil
sesi duyulur.

4. Zil sesini kapatmakn deger
azalma digmesine basin.

e [Dakika sayaci 1 dakikadan 23
1 saat 59 dakikaya kadar
ayarlanabilir.




Kullan

Kurulum verisini degistirme

1. Saat diigmesine bi@h.

2. Degeri artirma ve degeri azaltma elerini kullanin

azalt =say|y| ayarlamak icin dugmeler
gereken dakikalari.

Kurulum verisinin silinmesi
o . O‘
1. Saat digmesine bE@.

2. Degeri artirma ve de@
azaltma dUgmmiErine ayni anda
basih tutun.

3. Pisirme devam ediyorsa firini
manuel olarak kapatin.

zillerin secimi
Zil 3 tona sahip olabilir.

1. Degeri artirma ve dege
azaltma duagm ne ayni anda
basil tutun.

2. Saat dugmesine bi@.

3. Degeri azalt digmesini digmesi
kullanarak farkli bir zil tonu secin.

=3
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Kullan

Ana firin pisirme bilgileri tablosu

Yiyecek A(glég')k Fonksiyon  Raf S'Cakl('gc')
Ispanaki Lazanya 3-4 Statik 1220-230
Makarna pire 3-4 Statik 1220-230
Dana roastsi 2 Fan destekli 2180 -190
Domuz filetosu 2 Fan destekli 2180 - 190
Sosisler 1.5 1zgara ile fan 4 Maks
Dana roasti 1 Fan destekli 2 200
Kuzue g 1.5 Dairesel/Fan destekli 2 180 - 190
Hindi gogsu 3 Fan destekli 2180-190
Domuz boynu roasti | 2 - 3 Fan destekli 2180 -190
Kuzu tavuk roasting 1.2 Fan destekli 2180 -190
Domuz pirzola 1.5 Izgara ile fan 4 Maks
Kiiglik kaburga 1.5 Izgara ile fan 4 Maks
Pastirma 0.7 Izgara 5 Maks
Domuz filetosu 1.5 Fan ile 1zgara 4 Max
Dana bonfile 1 Izgara 5 Max
Somon alabalik 1.2 Vantilatsrli yardimer 2150-160
Gliclik bahgi 1.5 Vantilatsrit yardimei 2 160
Levrek 1.5 Vantilatérlii yardimci 2 160
Pizza 1 Vantilatérli yardimer 2 Max
Ekmek 1 Dairesel/Vantilatérli yardimei 2 190 - 200
Focaccia 1 Vantilatoriii yardimei 2180 -190
Bundt kek 1 Dairesel/Vantilatérli yardimci 2 160
Turta 1 Dairesel/Vantilatérli yardimci 2 160
Ricotta keki 1 Dairesel/Vantilatorll yardimci 2 160 - 170
Regelli paylar 1 Vantilatérli yardimci 2 160
Cennet keki 1.2 Daijresel/Vantilatérlii yardimci 2 160
Profiterol 1.2 Vantilatorlii yardimei 2 180
Sltnger kek 1 Dairesel/Vantilatdrli yardimci|2 150 - 160
Pirinc muhallebisi 1 Vantilatorlii yardimei 2 160
Brioches 0.6 Circulaire/Havali destekli 2 160

(ERRE

45 - 50
45 - 50

90 - 100
70 - 80
15
40 - 45
70 - 80
110-120
170 - 180
65-70

1. ylzey 2. ylzey

15 5
10 10
7
10
10

35-40
60 - 65
45 - 50

~N | o oo

8-9
25-30
20 - 25

55-60
35-40
55-60
20 - 25
55-60
80 -90
55-60
55-60
30-35

Tabloya gosterilen siireler 6n isitma strelerini icermemekte olup yalnizca rehber olarak saglanmistir.
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Yardimci firin pisirme bilgileri tablosu

Kuzu veya tavsan kizartmasi 1Statik 2 190 - 200

Tavuk kizartmasi 1 Statik 2190 - 200

Kyims etor; 0.8 Izgara 4 250

Hamburgerler 0.6 Izgara 4 25073

Domuz sosisleri 0.6 Izgara 4 250 15 -
Domuz siyrilmis kaburgalar 0.7 Iz gara 4 250 30-35 -
Pastirma 0.6 Izgara 4 250 10 3

Tabloda belirtilen siireler 6nceden isitma surelerini icermemekte olup sadece bir rehber olarak verilmektedir.



4 Temizlik ve bakimi

Talimatlar

84

Ylzeyleri temizleme

Yizeylerin iyi durumda kalmasi igin
kullanimdan sonra diizenli olarak
temizlenmelidir. Once sogumasina izin verin.

GUnlUk siradan temizleme

Abrasives veya klor bazli asitler icermeyen
Ozel Grlnleri her zaman ve yalnizca
kullanin.

UrGnii nemli bir beze dékiin ve yiizeyi
silin, iyice durulayin ve yumusak bezle
veya mikrofiber bezle kurulayin.

Yemek lekeleri veya artiklar

Ylzeye zarar verecekleri igin gelik
stngerler ve keskin kaziyicilar kullanmayin.

Gerekirse normal, asindirici olmayan
Urlnler ve ahsap veya plastik bir alet
kullanin. iyice durulayin ve yumusak bir
bez veya mikrofiber bezle kurulayin.

J6le veya sekerli gidalarin kalintilarinin firin
icinde kurumasina izin vermeyin. Cok uzun
sure kurumasina birakilirsa firnin emaye
astarina zarar verebilir.



Temizlik ve bakimi

4.1 Ocagin temizligi

Cam seramik ocagin temizligi

Aliminyum tabanlh tencerelerden olusan
hafif renkli lekeler, sirke ile nemlendirilmis
bir bezle kolayca temizlenebilir. Pisirdikten
sonra yanik kalintilarini temizleyin; su ile
durulayin ve temiz bir bezle iyice
kurulayin.

Marul veya patates temizlerken ocaga
disen kirler, tencereler hareket
ettirildiginde ocaga cizik vurabilir. Bu
nedenle pisirme yuzeyindeki herhangi
bir kiri hemen temizleyin.

Renk degisiklikleri camin calismasi veya
dengesi Uzerinde etki etmez. Bunlar
ocadin malzemesinde degisiklikler
degildir; sadece kaldiriimamis ve sonra
karbonlasmis kalintilardir.

Parlak yuzeyler, 6zellikle aliminyum
tabanli kaplar ylizeyi ovalarken ve uygun
olmayan deterjanlarin kullanimi nedeniyle
olusabilir. Geleneksel temizlik Grtnleriyle
ctkarmak zor olabilir. Temizlik isleminin
birkac¢ kez tekrarlanmasi gerekebilir.
Asindirici deterjanlar kullanmak veya tain
tabanlarini ovalamak zamanla ocagin
dekorasyonunu asindirabilir ve lekelerin
olusmasina katkida bulunabilir.

Ocagi haftada bir kez tipik bir cam seramik
temizleyici ile temizleyin ve bakin. Her
zaman ureticinin talimatlarini takip edin.

Haftalik temizlik

Bu Urlnlerdeki silikon, su itici koruyucu bir i

zar olusturur ve kir tutmasini saglar. Tim
lekeler zar Uzerinde kalir ve bu nedenle
kolayca gikarilabilir. Temizledikten sonra
ylUzeyi temiz bir bezle kurulayin. Pisirme
ylizeyinde deterjan kalmadigindan emin
olun, ¢cinkl isitildiginda agresif bir
reaksiyona girebilir ve pisirme ylizeyinin
yapisini degistirebilir.

Dugmeler

Dugmeleri temizlerken alkol
iceren agresif Urtnler veya celik
ve cam temizleyici turtnler

kullanmayin; ¢cunkl bu dranler
kalici hasara yol acgabilir.

Dugmeler, ihk suya batiriimis yumusak bir
bezle temizlenmeli, ardindan dikkatlice
kurulanmalidir. DGgmeler, yuvalarindan
cekilerek cikarilabilir.
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4.2 Kapiy! temizleme

Kapiyi cikarma

Kolay temizlik icin kapiyi cikarmaniz ve
bir mutfak havlusunun Gzerine
yerlestirmeniz onerilir.

Kapiy! ¢itkarmak igin asagidaki adimlari izleyin:

1. Kapiyr tamamen agin ve resimde
gosterilen menteselerin deliklerine iki pim
yerlestirin.

2. Kapiyi her iki elinizle her iki
tarafindan kavrayin, yaklasik 30° aci
yapacak sekilde kaldirin ve cikarin.
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Temizlik ve bakim

3. Kaplyi yeniden monte etmek igin
menteseleri finndaki uygun yuvalara
yerlestirin, A girinti bélimlerinin yuvalarda
tamamen oturdugundan emin olun. Kapiyi
indirin ve yerine oturdugunda
menteselerdeki deliklerden pimleri ¢ikarin.

Kapi camini temizleme

Kapidaki cam her zaman tamamen temiz
tutulmahdir. Emici mutfak kagidi kullanin.
Zorlu kirler igin 1slak bir singer ve siradan
bir deterjanla yikayin.



Temizlik ve

ic cam panellerinin ¢ikariimasi

Kapinin ig¢ cam panelleri temizligi igin
cikarlabilir.

1. ic cam panelini arka kismini nazikce
yukari dogru cekerek cikarmak icin oklar
(1) ile gosterilen hareketi takip edin. Bu
sekilde, camla baglantili 4 pim, firin
kapagindaki yuvalarindan ayrilir.

2. Ardindan 6n kismi yukari dogru gekin (2).

3. Ara cam panelini yukari
kaldirarak ic cam paneliyle ayni
islemi uygulayin, ancak panelin
(2) 6n kismini cihazin icine dogru
itin.

bakim

4. Dis cam panelini ve daha 6nce

cikarilan panelleri temizleyin. Emici
mutfak pecgetesi kullanin. Zorlu kirlerde,
nemli bir singer ve nétr deterjanla
yikayin.

L

5. Panelleri gikarildigi siranin
tersine takin.

6. ic cam panelini yeniden konumlandirin.
Hafif baski uygulayarak 4 pimini firin
kapigindaki yuvalarina merkezleyip
yerlestirdiginizden emin olun.
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4.3 Finin bosluklarinin temizlenmesi

Firin bosluklarinin iyi durumda kalmasi igin
sogumasina izin verdikten sonra dizenli
olarak temizlenmelidir.

Yiyecek kalintilarinin firin bosluklarinda
kurumasina izin vermeyin, bu kisimdaki
sir rengini zarar verebilir.

Tam cikarilabilir parcalar gikarin.

raf/tepsi destek gergevelerinin gikariimasi

Kilavuz ¢cergevelerinin ¢ikarilmasi yan
taraflarin daha kolay temizlenmesini
saglar. Bu islem otomatik temizleme
dongulsu her kullanildiginda yapilmalidir
(bazi modellerde).

Kilavuz gcergevelerini ¢cikarmak igin:
Cerceveyi firnin igine dogru ¢ekin ve A
oluklarindan kurtarin, ardindan
arkasindaki B oturma yerlerinden gikarin.

Temizlik tamamlandidinda, kilavuz
cercevelerini tekrar yerine koymak igin
yukaridaki islemleri tekrarlayin.




Temizlik ve bakim

4.4 Buhar Temizleme

e |Buhar Temizleme, kirin giderilmesini
1 kolaylastiran destekli bir temizleme

proseduridur. Bu streg sayesinde
firinin icinin ¢ok kolay temizlenmesi
mumkundur. Kir kalintilari i1si ve su
buhari ile yumusatilir ve daha sonra
kolayca cikarilir.

Yanhs kullanim
Yuzeylere zarar verme riski

e Firinin iginden 6nceki pisirme
operasyonlarindan kalmis herhangi bir yemek
artigr veya buyik dokilmeleri temizleyin.

* Firin sogukken destekli firin
temizleme islemlerini gerceklestirin.

Onlemler

Buhar Temizleme déngusine baslamadan 6nce:

e Firinin icindeki tim aksesuarliklari
tamamen cikarin. Ust koruma icerde
birakilabilir.

* Firinin tabanina yaklasik 40 cc su
doékin. Havanin boslugun disina
tasmamasina dikkat edin.

e Firinin i¢ kismina puskirtme nozulu
kullanarak su ve bulasik deterjani ¢ozeltisi
pusklrtun. Puskurtlyl yan duvarlara,
yukariya, asagiya ve dagiticinin yoniine
yonlendirin.

X

T—L0%

g

N

¢ Kapiy! kapatin.

En fazla yaklasik 20 kez
— | puskUrtmenizi 6neririz.

Buhar Temizleme déngusu ayari

1. Fonksiyon digmesini simgé.ye ve
) . e [] .
sicaklhik digmesini su konuma ggtgrin:
[]
) ('}
simge.
2. Dijital programlayiciyi kullanarak pisirme
suresini 18 dakika olarak ayarlayin.

3. Pisirme slresi sonunda zamanlayici
firin 1sitma elemanlarini kapatir ve zil
calmaya baslar.
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Buharh Temizlik gevriminin sonu Conta yeniden takilirken:

kirleri mikrofiber bir bezle temizleyin.  Klipslere gecirin.

5. Zor c¢ikarilan birikintiler icin bakir tel Conta bakimi ipuclari

iceren cizilmeyecek bir siinger kullanin. Conta yumusak ve esnek olmalidir.

6. Yag kalintilar icin 6zel firin » Conta temiz kalmasi icin asindirici
temizleyicileri kullanin. olmayan bir stinger kullanin ve ik

7. Firinda kalan suyu cikarin. suyla yikayin.

Daha iyi hijyen ve yiyecegin rahatsiz edici  i¢ aydinlatma ampuliiniin degistiriimesi
kokulardan etkilenmemesi igin, firinin
yaklasik 10 dakika boyunca 160°C'de fan
yardimli bir fonksiyonla kurutulmasini
Oneriyoruz.

1. Firinin icindeki tim aksesuarlari
tamamen cikarin.
4.5 Olagjanl'jsti,'l bakim 2. Raf/tepsi destek ¢ercevelerini gikarin.

3. Bir alet kullanarak ampul

Conta takma ve ¢ikarma kapadini gikarin (or. tornavida ile).

Contayi gikarmak igin:

* Dort késedeki klipsleri serbest birakin
ve contay! disa dogru cekin.

© 2
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Temizlik ve bakim ﬂ

4. Isik ampullni sirin ve ¢ikarin. ic aydinlatma ampuliini
degistirin (yardimci finn) Vak

1. A ampul koruyucuyu séndurin
(saat yonUnun tersine gevirin).
2. B ampullinu ayni tipten (25W)

bir ampulle degistirin. Yalnizca firin
ampullerini kullanin (T 300 °C).

A B
0
Halogen ampuliine dogrudan ) @ \\§/

/ parmaklarinizla dokunmayin,
ancak yalitimh malzeme ile sarin.

L

A ampul koruyucuyu tekrar takin.
5. Yeni ampuli takin.

6. Kapagdi tekrar takin. Camin (A) kaliplanmis kisminin
kaplya bakacak sekilde oldugundan emin olun.

|

7. Kapak ampul destegine mikemmel
sekilde tutturulana kadar tamamen
asagi bastirin.
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X

5 Ku rulum Cihazin tezgahi/calisma ylzeyi (izerinde monte
edilen tim Ust dolaplar, en az Y mm mesafede
konumlandiriimahdir. Ocak Gzerinde bir
davlumbaz monte edilirse, dogru boslugun
birakildigindan emin olmak igin davlumbazin
kullanim kilavuzuna basvurun.

5.1 Konumlandirma

X 50 mm
Y 750 mm

Kurulum tipine bagli olarak bu cihaz su
siniflara aittir:

A
A

3.
min. X mm b
D <
3
3

A

00 0O00OO0OO

A-Sinif 1
Bu cihaz, duvarlarin yanina monte edilebilir; (Serbest duran cihaz)

duvarlardan biri tezgahtan/calisma
yuzeyinden daha ylksek olmalidir. Cihazin
yanindan en az X mm mesafe birakilmali
olup, montaj siniflarina gére “A” ve “C”
sekillerinde gosterildigi gibi yapilmalidir.



Kurulum

5 "y Cihazin genel boyutlari
3 JR N S |
min. X mm _=< OB H <
3 <4 C > A > Il C >
3 \ : v v [ ,
—— ‘ | s—
A 4
00 0000 _ _
D
v
A 900 mm
B - Sinif 2 alt sinifi B 600 mm
1 (G6émuld cihaz) Cl min. 150 mm
D 900 - 915 mm
ry H 750 mm
C 3 I 450 mm
3 L2 900 mm
<
3 Yan duvarlardan veya diger yanici
3 malzemelerden en az mesafe.
50 600 O' 2 Kabin genisligi en az (=A).

C - Sinif 2 alt sinifi
1 (GOomUula cihaz)

Cihaz, gecerli mevzuata
gore nitelikli bir teknisyen
tarafindan kurulmalidir.
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X

Cihaz boyutlari: elektrik
baglantisinin konumu (mm)

< L »
T || T ‘
[ b
/ \
{ ]

. o
¢ Gaz ve elektrik baglantilarini

yaptiktan sonra, cihazla birlikte gelen
dort ayagi vidalayin.

Konumlandirma ve seviyelendirme

Y %%
F L AP l
A 124
B 38 h
F min. 70 - maks. 110
H 809
L 898

E = Elektrik baglantisi Cihazin zemine diizgin oturmasi,

stabilite igin gereklidir.

e Cihaz zeminde kararli ve seviyeli olana
kadar ayagin alt kismini vida ile
sikin/gevsetin.

-

R
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Duvara sabitleme 3. Sabitleme braketini birlestirin.

1. Duvar sabitleme placasini cihazin
arkasina vidalayin.

4. Sabitleme braketindeki kanca
tabanini duvar sabitleme platosundaki
yarigin tabaniyla hizalayin.

2. Dort ayak yuUksekligini ayarlayin.
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5. Baglanti braketinin tabanini yere 7. Braketi duvara taslyin ve duvara
hizalayin ve dlculeri sabitlemek icin delinmesi gereken deliklerin
vidalari sikin. konumunu isaretleyin.

8. Duvar deliklerini delikten sonra,

6. Cihazin yaniyla braket delikleri bracketi duvara sabitlemek igin plastik
arasindaki mesafe icin 50 mm dibel ve vidalar kullanin.
kullanin.

9. Pisiriciyi duvara dogru itin ve ayni
anda braketin, cihazin arkasina
sabitlenmis plakanin icine girmesini
saglayin.

A
A 4

50 mm

|
-
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Kurulum

5.2 Elektrik baglantisi Cihaz asagidaki modlarda calisabilir:

Elektrik carpma tehlikesi f 203 4 5@
 Elektrik baglantisinin yetkili teknik | | | ? |
personel tarafindan yapilmasini L2—
saglayin.

3 x 6 mm?2 U¢ nuveli kablo.

* Kisisel koruyucu donanim kullanin.
e 220-240V 3~

* Cihaz, elektrik sistem guvenlik

standartlarina uygun olarak toprakla 1 2 3 4 5 O
baglanmalidir. | 0 | o—|—<? | O_|_? | ? |
* Ana glg¢ kaynagini kesiniz. b L =
* En az 90 °C dayanikh kablolar 4 x 6 mm2 dért niiveli kablo.

kullanin.

e Terminallerin glic kaynagdi tellerinin * 220-240 V IN~
vidalarinin sikma torku 1,5 - 2 Nm 1 2 3 4 5 @

Imalidir.
| Lerorelorelo]
b ==

Genel bilgi

T
Izgaranin 6zelliklerini plakanin Gzerinde 3 x 6 mm? ¢ nuveli kablo.

belirtilen verilerle karsilastirin. ¢ 380-415 V 2N~

Teknik verileri, seri numarasi ve marka L 23 45O
adini tastyan tanimlama plakasi cihaz

tizerinde goriiniir konumdadir. | ? | O‘I‘? | o—|—<‘|> | ? |

Bu plakayi hicbir nedenle cikarmayin. L1 N =

Topraklama baglantisini diger tellere gére 4 x 6 mm2 dért niveli kablo.
20 mm daha uzun bir tel kullanarak yapin.

¢ 380-415V 3N~
1 23 4 5 Q@

I?I?I?Iﬂﬁl?l

L1 L2 I3 N—

5 x 2,5 mm?2 bes nlveli kablo.

e |Belirtilen degerler dahili
1 iletkenin kesiti ile ilgilidir.
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Kurulum

e |Bahsi gecen gl kablolari, EN 3. Gug kaynag: kablosunun

1 60335-2-6 standardine uygun kurulumuna devam edin.

olarak ortaklasma katsayisi dikkate
alinarak boyutlandiriimistir.

Sabit baglanti

Guc hattini, uclar arasindaki bosluk, IlI.
asiri gerilim kategorisine uygun olarak
tam izolasyonu saglayacak sekilde ve
kurulum ydénetmeliklerine uygun olarak
tlm kutuplu bir kesiciyle baglayin.

/ Glc kaynagi kablosunu monte
Terminal bloguna erisim & | etmeden 6nce kablo kelepgesi
vidalarini gevsetmeniz 6nerilir.

Glc¢ kaynadi kablosunu baglamak icin
arka muhafazadaki terminal bloguna

erismelisiniz: 4. Islem bittikten sonra arka

muhafazadaki plakayi geri takin ve daha

1. Plati arka muhafazaya sabitleyen dnce sékilen vidalarla yerine sabitleyin.
vidalari sékun.

2. Plati nazikce cevirin ve koltuktan
cikarin. 5.3 Kurulum yapanlar icin talimatlar

* Gug kablosunu bikmeyin veya sikistirmayin.

e Cihaz, kurulum diyagramlarina gore
kurulmahdir.

* TUm kontrolleri yaptiktan sonra cihaz
dizgiin calismiyorsa, bulundugunuz
yerdeki Yetkili Servis Merkezinizle
iletisime gecin.

e Cihaz kurulduktan sonra kullaniciya
nasil dogru kullanacagini aciklayin.
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