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ORIJINAL TALIMATLAR

Cihazin estetik ve fonksiyonel 6zelliklerini korumak icin tim talimatlar
icerdiginden, bu kilavuzu dikkatlice okumanizi éneririz.

Uriin hakkinda daha fazla bilgi icin: www.smeg.com
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1 Talimatlar
1.1 Genel guvenlik talimatlari

Kisisel yaralanma riski

* Kullanim sirasinda cihaz ve
erisilebilir parcalari cok i1sinir.
Cocuklari cihazdan iyi uzak
tutun.

* Firnn icindeki yiyecekleri
tasirken ellerinizi firin
eldivenleriyle koruyun.

* Atesi veya alevleri suyla
sdpmeye calismayin: cihazi
kapatin ve alevleri bir yangin
battaniyesi veya baska uygun bir
ortl ile bogmayi deneyin.

* Bu cihaz en az 8 yasinda olan
cocuklar ile fiziksel, duyusal veya
zihinsel kapasitesi azaltilmis veya
deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisiler gtivenli sekilde kullanimiyla
ilgili gbzetim veya talimat
almislarsa ve ilgili tehlikeleri
anliyorlarsa kullanilabilir.

* Cocuklar cihazla
oynamamaldir.
* Cocuklar 8 yasin altindaki

guvenli bir mesafede tutun, surekli
gdzetim altinda olmadiklari strece.

* Cihaz kullanilirken cocuklari 8
yasin altinda olanlari cihazdan
uzak tutun.
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* Temizlik ve bakimi
denetlenmeyen cocuklar
tarafindan yapilmamahdir.

* Alev yayici dairelerin kendi
kapaklariyla dogru
konumlandirildigindan emin
olun.

* Pisirme alanlarinin ne kadar
hizli 1sindiginin farkinda olun.
Istya bos tencereler koymayin.
Asiri 1Isinma tehlikesi.

e Pisirme sireci her zaman
kontrol altinda tutulmalidir. Kisa
bir pisirme sureci surekli
izlenmelidir.

* Yaglar asiri i1sinirsa tutusabilir.
Yag veya yag iceren yiyecekleri
hazirlarken cihazi basi bos
birakmayin. Yaglar tutusursa
Uzerine asla su dokmeyin.
Tencerenin kapagini kapatin ve
ilgili pisirme alanini kapatin.

* Pisirirken ylzeye metal
nesneler (catal-bicak takimi veya
tabaklar gibi) koymayin ¢cunku
asirtisinabilirler.

» Cihazdaki yariklari sivri metal
nesneler (catal, kasik vb.)
sokmayin.

* Cok sicak tepsilere
dogrudan su dékmeyin.



Talimatlar

* Pisirme sirasinda firin
kapagini kapal tutun.

* Yiyecekleri tasimaniz
gerektiginde veya pisirme
sonunda kapagi birkag saniye icin
5 c¢cm acin, buharin ¢cikmasina izin
verin, ardindan tamamen acin.

* Firin calisirken ve hala
sicak oldugunda depolama
bolmesini agmayin.

* Firini kullandiktan sonra
depolama bdélmesindeki esyalar
cok sicak olabilir.

* Kullanimdan sonra cihazi
kapatin.

* Prizi cikarmak icin kableyi
cekmeyin.

« DEPOLAMA BOLMESINDE
VEYA CIHAZA YAKIN YANICI
MADDELER| KULLANMAYIN
VEYA DEPOLAMAYIN
(VARSA).

e Bu cihaz kullanilirken
cevresinde aerosol
kullanmayin.

« BU CIHAZI
DEGISTiRMeyIN.

A

* Cihaz Uzerinde herhangi bir
islem yapmadan 6nce (kurulum,
bakim, konumlandirma veya
hareket) her zaman PPM giyin.

* Cihaz Uzerinde herhangi bir
islem yapmadan 6nce gulc
kaynagini kapatin.

* Kurulum ve yardim
mudahalelerini mevcut
standartlara gore nitelikli
personelin yapmasini saglayin.

* Cihazi kendiniz tamirmeye
veya nitelikli bir teknisyen
mudahalesi olmadan onarmaya
calismayin.

* Tehlikeyi dnlemek icin gug kablosu

zarar gormusse teknik destekle
iletisime gecin ve degistirsinler.

e Cihaza Zarar Verme Riski

* Firin kapagi camini temizlemek
icin sert asindiricilar veya keskin
metal kaziyicilar kullanmayin
cunku yuzeyi ¢izebilir ve camin
kirllmasina neden olabilir.

« Ahsap veya plastik mutfak kullanimlari kullanin.
* Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

* Havalandirma acikliklarini ve
Ist dagitim deliklerini
tikamayin.

59

L



A

* Cihazin Gzerine oturmayin.

» Raflar ve tepsiler, yan
kilavuzlara mumkun
oldugunca ilerletilmelidir.
Sokulmesini dnleyen mekanik
glvenlik kilitleri asagiya ve
firnnin arka tarafina bakacak
sekilde olmalidir.

* Yaglar veya yagdlar asiri isinip
alev alabilecek pisirme islemleri
sirasinda cihazi asla g6zetimsiz
birakmayin. Cok dikkatli olun.

* Yangin tehlikesi: Pisirme
ylzeylerinde malzeme saklamayin.
* Firinin yakinlarinda sprey
drdnler puaskurtmeyin.

« HERHANGI BiR NEDENLE
ODALARI ISITMAK iCiN CiHAZI
KULLANMAYIN.

* Pisirme icin plastik kaplar
veya kaplar kullanmayin.

* Firin haznesine mahurld konserve
kutular veya kaplar koymayin.
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* Pisirme sirasinda gerekli
olmayan butun tepsileri ve
raflari gikarin.

* Firin haznesinin altini
aliminyum veya teneke folyo ile
kapatmayin.

» Tepsileri veya tavalari
dogrudan firin haznesinin
tabanina yerlestirmeyin.

* Yag gecirmez kagit kullanmak
isterseniz, icerdeki sicak hava
sirkUlasyonunu engellemeyecek
sekilde yerlestirin.

* Tepsileri veya tavalari ic
cam paneline yerlestirmek icin
acik kapiyr kullanmayin.

* Pisirme kaplari veya 1zgara
plakalari ocagin cevresine
yerlestirilmelidir.

e TUm tavalarin duzgun, duz
tabanlari olmahdir.

* Sivi kaynayabilir veya
dokulurse, ocaktan fazlasini
cikarin.

* Limon suyu veya sirke gibi
asidik maddelerin ocaga
dokulmemesine dikkat edin.

* Cihazl temizlemek icin buhar
jetlerini kullanmayin.



Yonergeler

* Acik konumdaki pisirme
boélgelerine bos tencere veya
kizartma tenceresi koymayin.

« PURUZLU veya AGIR METAL
KAZIMALAR veya keskin metal
kaziyicilar kullanmayin.

* Paslanmaz celikten yapilan veya
metalik yUzey bitisine sahip
parcalarda klor, amonyak veya
gamasir suyunu iceren temizleyiciler
kullanmayin (6rnegin aliminizasyon,
nikel veya krom kaplama).

* Ocak érguleri, alev yayici
basliklari ve brulér kapaklari gibi
cikartilabilir bilesenleri bulasik
makinesinde yilkamayin.

* Kurus sirasinda cihazi yerine
zorlamak icin firin kapagini asla
kullanmayin.

» Kapak acikken kapaga cok
fazla bastirmamaya dikkat
edin.

* Bu cihaz kaldirmak veya
tasimak icin kulp kullanmayin.

Kurulum

e BU ALET KIMSEYINE TEHLIKELI
OLARAK BiR TEKNEDE VEYA
KARAVELDE KURULMAMALIDIR.
* Bu cihaz bir sehpa
Uzerinde kurulmamahdir.

* Cihazi dolap acisina bir baska
kisinin yardimiyla yerlestirin.

* Olasli asiri Isinmayi 6nlemek
icin cihaz susleyici kapinin veya
panelin arkasina
kurulmamalidir.

* Kurulum oncesinde yerel
dagitim kosullarinin (gazin
dogasi ve basinci) ve cihaz
ayarlarinin uyumlu
oldugundan emin olun.

* Bu cihaz yanma urunleri icin
egzoz sistemine bagh degildir.
Mevcut kurulum yonetmeliklerine
uygun olarak kurulmali ve
baglanmalidir. Havalandirmayla
ilgili ilgili gerekliliklere 6zel
dikkat gosterilmelidir.
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* Bu cihaz icin ayarlama kosullari
gaz ayar etiketinde
gosterilmistir.

¢ Gaz baglantisinin yetkili personel
tarafindan yapilmasi gerekir.

* Hortum kullanilarak kurulum,
hortumun uzunlugunun tamami
uzatildiginda celik hortumlar igin 2
metre, kaucuk hortumlar icin 1,5
metreyi gegmemesi saglanacak
sekilde yapiimahdir.

* Hortumlar hareketli parcalara
temas etmemeli ve hicbir
sekilde sikistiriilmamalidir.

* Gerekirse mevcut
yonetmeliklere uygun bir
basin¢ regulatéra kullanin.

* Her islemden sonra gaz
baglantilarinin sikma torkunun
10 Nmile 15 Nm arasinda
oldugundan emin olun.

e Kurulum sonunda sabunlu
¢Ozelti ile sizinti kontrolu
yapin; alev kullanmayin.
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 Elektrik baglantisinin yetkili
teknisyenler tarafindan
yapilmasi gerekir.

* Cihazin elektrik sistem
guvenlik standartlarina
uygun sekilde topraklanmasi
gerekir.

* En az 90 °C dayanikli
kablolar kullanin.

* Terminal blogu teli
vidalarinin sikma torku 1,5 - 2
Nm olmalidir.

Bu cihaz icin

* Ampull degistirmeden 6nce
cihazin kapali oldugundan emin
olun.

* Acik kapiya herhangi bir agirhk
koymayin veya oturmayin.

» Kapilarda higbir nesnenin
sikismadigindan emin olun.

1.2 Uretici sorumlulugu

Uretici, asagidaki durumlarda kisilere
veya malvarligina verilen zarar icin
hicbir sorumluluk kabul etmez:

* belirtilen amactan farkli
kullanim;

e kullanici kilavuzundaki
talimatlara uyulmamasi;

* cihazin herhangi bir
parcasinda yetkisiz mudahale;



Yonergeler

* Orijinal olmayan yedek pargalarin kullaniimasi.

1.3 Cihazin amaci

*Bu cihaz, ev ortaminda
yiyecek pisirmek igin
tasarlanmistir. Baska her
kullanim uygun degildir.

*Cihaz, harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleri ile
calisacak sekilde tasarlanmamistir.

1.4 Kimlik plakasi

Kimlik plakasi, cihazin teknik
verilerini, seri numarasini ve marka
adini tasir. Herhangi bir nedenle
kimlik plakasi kaldiriilmamahdir.

1.5 Gug hakkinda bilgi
kullanimi kapali/ bekleme
modundaki tiketim

S6z konusu urin icin sayfaya karsilik gelen
bolim altinda, kapali/bekleme modunda
cihazin gug tuketimi ile ilgili teknik verilere
www.smeg.com adresinde ulasilabilir.

1.6 Bu kullanici kilavuzu

Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz
bir parcasidir ve bu nedenle cihazin
Omru slresince tamamen saklanmali
ve kullanicinin ulasabilecedi yerde
bulundurulmalidir.

Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.
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1.7 Bertaraf

ﬁ Bu cihaz WEEE Avrupa
direktifine uygundur.
(2012/19/AB) ve buna gore
hizmet dmrinin sonunda diger
atiklardan ayri olarak bertaraf
edilmelidir. Cihaz, mevcut Avrupa
direktiflerine uygun olarak saglik ve
cevre icin tehlikeli olarak kabul
edilecek miktarda madde
icermemektedir.

CihazI bertaraf etmek igin:

* Glc¢ kaynag@i kablosunu kesin
ve fisiyle birlikte cikarin.

GuUc voltaji Elektrik
carpmasi tehlikesi
* Ana guc kaynagini

baglantisini kesin.
* Cihazi prizden c¢ekin.
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* Cihazi elektrikli ve elektronik
ekipman atiklari icin uygun geri
donusum merkezine teslim
edin veya esdeger bir Urln
satin alirken perakendeciye
iade edin; bire bir esas alin.

Cihazlarimiz kirlilige yol
acmayan ve geri déonusturilebilir
malzemelerle paketlenmistir.

* Ambalaj malzemelerini uygun geri
dondsim merkezine teslim edin.

Plastik ambalaj
Bogulma tehlikesi
* Ambalaji veya herhangi bir
parcasini basibos birakmayin.

* Plastik posetlerle cocuklarin
oynamasina izin vermeyin.
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Kullanim kilavuzunu nasil okuyacagini 1.8

Bu kullanici kilavuzu su okuma
kavramlarini kullanir:

Talimatlar
Bu kullanici kilavuzu, gavenlik
ve nihai atik hakkinda genel
bilgiler.
Aciklama

i Cihazin ve aksesuarlarinin
aciklamasi.
Kullanim

|-q Cihazin ve aksesuarlarinin
2 kullanimi hakkinda bilgi.

Temizlik ve bakim

Cihazin dogru temizligi ve bakimi
icin bilgiler.
Kurulum

Kisach teknisyen icin bilgiler:
X Kurulum, galisma ve muayene.
AGUvenlik talimatlan

Bilgi

AN

Tavsiye

1. Kullanim talimatlarinin sirasi.
¢ Bagimsiz talimat.

A

Enerji tasarrufu igin 1.9
*Tarif bunu gerektiriyorsa
yalnizca cihazi dnceden isitin.

* Ambalaj lzerinde aksi belirtiimedikge,
dondurulmus yiyecekleri firina
yerlestirmeden 6nce ¢ozin.

*Birden fazla turde yiyecek
pisirirken, halihazirda sicak olan
firini en iyi sekilde kullanmak icin
yiyecekleri art arda pisirmek
Onerilir.

* Koyu metal kaliplar kullanin:
Sicakhgi daha iyi emerler.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsi ve raflarn ¢ikarin.

* Normalde kullanilan streden
birkac dakika dnce pisirmeyi
durdurun. Firinda biriken isiyla
kalan dakikalar boyunca
pisirme devam eder.

* Isi kaybini 6nlemek icin kapi
acikligint minimumda tutun.

e Firint her zaman temiz tutun.
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2 Aciklama

2.1 Genel Aciklama
7 3

| —

P
=1
9
—===10
]
. T
1 Yikseltici 7 Ana firn fani
2 Pisirme ocak 8 Yedek firin 15191
3 Kontrol paneli 9 Yedek firin contasini
4 Ana firin 15191 10 Yedek firin kapagi
5 Ana firin contasini 11 Depolama boélmesi
6 Ana firin kapagi mRaf/baat destek cerceveleri
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2.2 Pisirme ocagi

YARDIMCI alev = Yardimci brilér

SR = Yari hizh bralér
2.3 Kontrol paneli

R = Hizli brilér iKiLi =
Ultra-hizh brilor

1 2 34 56
——H

5

| | | | | |
o * ° ) ® ® ® ® ®
. .ao .E Aﬁ AK Aﬁ AE A[
27m w0 ] [3 [3 [y 4 A A
L] ) O L) ] [d

1 Ana firin fonksiyon diigmesi

Firinin gesitli fonksiyonlari farkli pisirme
modlarina uygundur. Gerekli fonksiyonu
sectikten sonra, pisirme sicakhdini sicaklik
digmesini kullanarak ayarlayin.

2 Programlayici saat

Gegerli saati géstermek, programlanmis
pisirme islemlerini ayarlamak ve dakika sayaci

zamanlayicisini programlamak igin kullanishdir.

3 Ana firn sicaklik digmesi

Bu diigme pisirme sicakligini secmenizi
saglar. Gerekli degere gore saat yoninde
gevirin; minimum ile maksimum ayar
arasindaki degere donustdran.

4 Ana finn gosterge 15141

Gosterge 151g1, firinin 1siniyor oldugunu
gbstermek icin yanar. Ayarlanan sicakliga
ulastiginda kapanir. Firindaki sicaklik sabit
tutuldugunu goéstermek icin dizenli olarak
yanip soner.
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5 Yardimci firin sicaklik/fonksiyon
dagmesi

Yagl firin icindeki 15131 acar veya firini
1siticinin alt elemanlarini, minimum 50 °C
ile maksimum 245 °C arasindaki bir
sicakha getirir.

Maksimum sicaklikta belirli pisirme turleri
icin optimize edilmis bazi islevler de
secilebilir.

6 Yardimci firin gbsterge 1sigi

Firin 1sinmaya basladiginda gosterge is1g1
yanar. Ayarlanan sicakliga ulastiginda
sonilinceye kadar yanigini strdlrir ve firin
icindeki sicakhgin sabit tutuldugunu

gostermek icin diizenli olarak yanip séner.

7 Ocak brulora digmeleri

Ocaklari aydinlatmak ve ayarlamak igin kullanilir
bruldrler. Goreli brileri isiklandirmak
icin digmelerg basin ve saat yoninin
tersine ceviriAlevi ayarlamak igin
digmeleri maksimum ile minimum ayar
araligindaki bolgeye gAirin. Geri

dK\Unler.

dugmeleri brilsr (@) kapatmak icin
konumlarina getiriniz.

2.4 Diger pargalar
Raflar

Alet, tepsileri ve raflar farkh
yuksekliklerde konumlandirmak igin
raflar icerir. Yerlestirme yukseklikleri alt
kisimdan yukariya dogru gosterilir (bkz.
2.1 Genel Agiklama).
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Sogutma fani

tt1t11

|

Fan cihazi sogutur ve pisirme
sirasinda calisir. Fan, cihazin
arkasindan sabit bir hava akisi ¢ikarir
ve cihaz kapatildiktan sonra kisa bir
sure boyunca da devam edebilir.

/ Havalandirma agikliklarini ve isi
—— |dagitim girislerini tikamayin.

ic aydinlatma

Cihazin ic aydinlatmasi acilir:

(ana firin)

* kapi acildiginda;

* herhangi bir islev secildiginde, disinda

bu ECOislev.

o |kapi acikken i¢ aydinlatmayi
1 kapatmak mimkin degildir.

(yardimci firin)
» yardimci firin sicakligi/

gosterge sembolline veya :6:
herhangi bir fonksiyona U
cevrildiginde.






iE Aciklama
Raf

Pisirme sirasinda yiyecek kaplarini
desteklemek icin kullanisl.

Kendini temizleyen paneller

o

08 ©
099980809,680958
& s
& 52
cosee
55858800588
‘ .‘
N

L

Kiclk yag kalintilarint emmek igin kullanisl.
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Depolama bdlmesinin
icindeki ylksek sicaklik

Yangin veya patlama tehlikesi

* Cihazin yakininda herhangi bir sprey
ardnd sikmayin.

¢ Cihazin veya depolama bdlmesinin
yakininda patlayici malzemeler
kullanmayin veya birakmayin.

* Yemek pisirmek icin plastik
kaplar veya kaplar kullanmayin.

* Firin boslugunda muhurla teneke
kutular veya kaplar yerlestirmeyin.

* Yaglar serbestlenebilecegi pisirme
islemleri sirasinda cihazi terk etmeyin.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tum tepsileri ve raflari cikarmak.

Bir gaz sizintisi patlamaya neden olabilir.
Gaz kokusu alirsaniz veya gaz
sisteminde arizalar varsa:

* Gaz kaynagini derhal kapatin veya
gaz tupundeki vanayi kapatin.

* Acik alevleri ve sigaralari sondurin.

¢ GU¢ anahtarlarini agmayin veya
cihazlarn calistirmayin ve prizlerden fisleri
cekmeyin. ic mekanda telefonlar veya
cep telefonlarini kullanmayin.

* Oda havalandirmak icin pencereyi
agin.

* Musteri destek hizmetlerini veya gaz
tedarikginizi arayin.
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Arizalar

Asagidakilerden herhangi biri bir arizayi gosterir
ve bir servis merkezi ile iletisime gegmelisiniz:

¢ Anne yanmasinl sararmasi

* Mutfak aletlerinde hasar.

e Brilorler uygun sekilde tutusmuyor.
« Brilorleri yakit halinde tutmak zordur.

* Cihaz kullanilirken bralérler sénuyor.

e Gaz vanalarini cevirmek zordur.

Cihaz dogru calismiyorsa yerel Yetkili
Servis Merkezinizle iletisime gecin.

ilk kullanim

1. Cihazin disindan veya icinden,
aksesuarlar dahil olmak Uzere
herhangi bir koruyucu filmi ¢ikarin.

2. Aksesuarlar ve firin boslugundan
teknik veri plakasinin disinda
etiketleri cikarin.

3. Cihazin tim aksesuarlarini ¢ikarip
yikin (bkz. 4 Temizlik ve bakim).

4. Uretim slireci nedeniyle kalan
kalintilari yakmak icin bos firini en
yuUksek sicaklikta isitin.



Kullan

3.1 Eklentilerin Kullanimi

Tepsilik raf

Tepsi rafi tepsiye yerlestirilmelidir. Bu
sekilde pisirilmekte olan yiyecekten yag
ayri olarak toplanabilir.

Raflar ve tepsiler

Raflar ve tepsiler tamamen duruncaya
kadar yan kilavuzlara yerlestiriimelidir.

Rafin yanlislikla ¢ikarilmasini énleyen
mekanik glvenlik kilitleri asagiya ve
firlnin arkasina dogru bakmalidir.

Raflar ve tepsileri nazikge firina yerlestirin
ve duruncaya kadar devam edin.

IN

/ Uretim siirecinden kalan

_£ kalintilari gidermek icin tepsileri
— lilk kez kullanmadan énce
temizleyin.

3.2 Gosterge ve ocak kullanimi

TUm cihazin kontrol ve izleme cihazlari 6n
panelde birlikte yer alir. Her digmeye
bagl yanici pari bashdi digmenin yaninda
gosterilir. Cihaz elektronik atesleme ile
donatiimistir.

Sadece digmeye basin ve alev sembollniin en
Ust konumuna kadar saat yénunun tersine
gevirin, brilér tutusturulana kadar. Eger brilor

ilk 15 saniyede yanmazsa,

dugmeyiene kadar déndirin ve
tekrar denemeden 6nce 60 saniye
bekleyin. Atesleme sonrasi termokuplun
Isinmasi igin digmeyi birkag saniye basili
tutun. Digme birakildiginda brilér
sOnuyor olabilir: Bu durumda termokupl
yeterince iIsinmamistir.
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Birkag saniye bekleyin ve islemi
tekrarlayin. Digmeyi daha uzun
sure basil tutun.

/ Kazaen kapanma durumunda

& |guvenlik cihazi devreye girer ve
gaz akisini keser; gaz vanasi
aclk olsa bile. Digmeyi geri
getirip epgz 60 saniye bekleyin
ve tekra kmadan 6nce.

Alev dagitici taglarin ve bralér
kapaklarinin dogru konumlandiriimasi

GUclU yan koprulerin alev dagitici tacinin
ve ilgili brtlér kapaklarinin yuvalarinda
dogru konumlandirildigindan emin olun.
Alev dagitici tacin Uzerindeki 1 numarali
deliklerin tutusturucular 3 ve termokupllar
2 ile hizalandigindan emin olun.
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Firinli pisirme tezgahi igin pratik ipuglari

Daha iyi brilér verimliligi icin ve gaz tiketimini
en aza indirmek amaciyla, brulére uygun
boyutta ve kapakli tencereler kullanin; alevlerin
tencerenin yanlarina ulasmamasini saglayin.

icerikler kaynamaya basladiktan
sonra, sivinin tasmamasi icin alevi
yeterince kisin.

/ Tencere caplar:
— |* AUX: 12 -14 cm.
* SR: 16 - 24 cm.

e R:18-26cm.
e DUAL: 18 - 28 cm.

3.3 Depolama bélmesinin kullaniimasi

Depolama bdlmesi pisirme cihazinin
altinda bulunur. A¢gmak icin kolu size
dogru cekin. Cihazi kullanirken gerekli olan
mutfak esyalarini veya metal nesneleri
depolamak icin kullanilabilir.




Kullanin |

3.4 Finnlanin kullanimi 2=« Kiiciik izgara

Ana firini calistirma Yalnizca merkezi elemandan yayilan
1styl kullanarak bu islev; kebap yapmak
— icin kliciik miktarlarda et ve baligi
~— 1zgarada pisirmenize, tost sandvigler

. hazirlamaniza ve her tir 1zgara sebze
1. Islev dugmesini kullanarak garnitiiriinii pisirmenize olanak saglar.

pisirme islevini secin.
2. Sicaklik digmesini

kullanarak sicakhdi secin. =~ lzgara
Izgara elemanindan gelen isi,
Ana firin islevleri 6zellikle ince ve orta kalinhktaki
etlerde mikemmel 1zgara sonuglari
~—\ Statik verir ve déner sis ile (takiliysa)

\__~ Isi ayni anda hem (stten hem alttan birlikte pisirme sonunda yemegin esit
geldigi icin bu sistem &zellikle baz sekilde kizarmasini saglar. Sosis,
yiyecek tiirleri icin uygundur. Statik yedek kaburga ve pastirma icin
pisirme olarak da bilinen geleneksel idealdir. Bu islev, blylk miktardaki
pisirme, ayni anda yalnizca tek bir yiyeceklerin 6zellikle de etin esit

yemegi pisirmek icin uygundur. Her sekilde 1zgaralanmasini saglar.

turld kizartma, ekmek ve kekler igin

idealdir; ayrica kaz ve dérdek gibi
agl etler icin 6zellikle uygundur.

yag ¢ ¥ <= lzgarali fan

\\"’Ij Fanin Grettigi hava, 1zgaranin olusturdugu
glcli isi dalgasini yumusatarak cok kalin
yiyecekleri bile mikemmel sekilde esit

=""Fan + alt rezistans pisirir. Blyuk et parcalari icin (6rn. dana/
W domuz arka incik) mikemmeldir.

see Fanin sadece alt iIsitma elemani ile
kombinasyonu pisirmenin daha hizli
tamamlanmasini saglar. Bu sistem;
ylizeyi iyi pismis fakat icerisi Turbo

pismemis, bu nedenle biraz daha N7 Fan destekli pisirme ile geleneksel

fazla 1si gerektiren yiyeceklerin pisirmenin kombinasyonu, farkli
pisirmesini bitirmek icin veya yiyeceklerin birkag seviyede son
sterilize etmek igin onerilir. Her tir derece hizli ve verimli sekilde
yiyecek igin mikemmeldir. pisiriimesine; koku ve tatlarin

birbirine karismamasina olanak verir.
Yogun pisirme gerektiren blyuk
miktarlar icin mikemmeldir.
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ECO

tuketimiyle tek bir raf Gzerinde
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Yuvarlak isitici elemanl fan

Fanin ve arkasinda bulunan

yuvarlak isitici elemanin bir

araya geldigi kombinasyon, ayni
sicakligi ve ayni pisirme tarini
gerektiren yiyecekleri birkag
seviye Uzerinde pisirmenizi
saglar. Sicak hava dolasimi isiyi
aninda ve esit bicimde dagitir.
Ornegin, balik, sebze ve biskiiviyi
ayni anda (farkh seviyelerde)
kokularin ve tatlarin karismadan
pisirmek mimkun olacaktir.

Eco
Bu fonksiyon, disik eneriji

pisirme icin 6zellikle uygundur.

Sebzeler gibi cok miktarda nem

Uretebilecek yiyecekler hari¢ tim

yiyecek turleri icin tavsiye edilir.

Maksimum enerji tasarrufu elde

etmek ve pisirme surelerini
azaltmak igin yiyecegi 6nceden

Isitmadan firina koymaniz onerilir.

ECO fonksiyonunu kullanirken
pisirme sirasinda kapiy!
acmaktan kacinin.

ECO fonksiyonunda pisirme (ve
onceden 1sitma) sireleri daha uzundur.

4

ECO fonksiyonu narin pisirme
fonksiyonudur ve yiyecekler igin

210 °C'den duslik tutma

&)
w
YY)

~
(A}

sicakliklar icin 6nerilir; daha
yuksek sicakliklarda pisirme
yapilacaksa baska bir fonksiyon
seciniz.

Buhar Temizleme

Bu fonksiyon, tabana yerlestirilen
uygun oluk Gzerine konulan az
miktarda suyla Uretilen buhari
kullanarak temizligi kolaylastirir.
(Bakiniz bolim “Temizlik ve
bakim”)

Yardimci firint agma

[T

Gerekli sicakhga kadar, en az 50 °C'den
en ¢ok 245 °C'ye veya gerekli fonksiyona
(maksimum sicaklikta) almak UGzere
sicaklik/fonksiyon diigmesini cevirin.

Yardimci firin fonksiyonlari

~,  d
L d

Isik Amplu
Firin icindeki 15191 yakar.
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7\ Statik (en az 50 °C - en ¢cok 245 °C) Genel tavsiyeler

«  Istaynianda yukaridan ve asagidan * Birkag seviye boyunca tutarli pisirme elde
geldigi icin bu sistem belli yemek etmek igin fanli destek fonksiyonunu kullanin.

turleri icin 6zellikle uygundur. Statik . . .. L.
pisirme olarak da bilinen geleneksel ~ * Sicakligi artirarak pisirme sirelerini

pisirme tek bir yemegin ayni anda kisaltmak mimkdin deg”dll’ (yemec_jin
pisirilmesi i¢in uygundur. Sigir, disi fazla pisebilir ve ici az pisebilir).
ekmek ve kek tirleri icin
mukemmeldir ve her durumda
Ozellikle 6rdek ve kaz gibi yagli etler
icin uygundur.

¢ Ayni toplam agirlik icin, bir bltin parca
pisirmek, kliclk parcalara bélindiglnde
pisirmekten daha uzun surer.

Alt 1sitici elemant (245 °C) Et pisirme igin tavsiyeler

\— Sadece tabandan gelen is, alt * Pisirme sireleri yiyecedin kalinligina,
sicakligr yuksek olan yiyeceklerin kalitesine ve tlketici zevkine gore degisir.
pismesini saglar; Gstl kizarmadan
pisirmeye devam eder. Kekler,
turta ve pizzalar icin
mukemmeldir.

* Et kizartilirken bir et termometresi kullanin
veya rosto Uzerine bir kasikla baski yapin.
Sertse pismis demektir; degilse birkac
dakika daha pisirmeye ihtiyac vardir.

& ™ & KlgUk 1zgara (245 °C)
Yalnizca salinan i1si kullanilarak

merkezi elemandan yayilan isi ile bu  Et, pisirme etkisini degistirmek
fonksiyon, kebaplar, kizarmis sandvigler isterseniz soguk firina veya énceden

ve herhangi bir tdr kozlenmis sebze yan 1sitiimis firina konulsa bile 1zgara
kizartmalari yapmak igin kiigtik porsiyon et 3 9

ve baliklarin 1zgara yapiimasina olanak yapilabilir.
tanir.

Izgara ile pisirme icin tavsiyeler

* Fan ile 1zgara fonksiyonunu
kullanirken i1zgara yapmadan 6nce firini
.~~~ lzgara 6nceden isitmanizi éneririz.

Izgara elemanindan gelen isi, * Yemegi rafin merkezine
ozellikle ince ve orta kalinliktaki yerlestirmenizi éneririz.

etlerde mikemmel 1zgara sonuglari

verir ve pisirmenin sonunda yemege * 1zgara fonksiyonunda pisirmeyi optimize
esit kahverengilestirme saglar. etmek icin sicaklk kolunu maksimum
Sosisler, kemer et ve pastirma icin degere cevirmenizi éneririz.

mukemmeldir. Bu fonksiyon 6zellikle

et olmak Uzere buyik miktarlarda

yiyecek sadlar,

dengeli sekilde 1zgara yapilmasi igin.
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Tatlilar/hamur isleri ve bisklviler igin
pisirme Onerileri

» Koyu metal kaliplar kullanin: Isiyi
daha iyi emerler.

* Sicaklik ve pisirme slresi hamurun
kalitesi ve kivamina baghdir.

* Birden fazla seviyede pisirme yaparken
yiyecek ideal olarak ikinci ve dorduncl
raflara konmalidir; pisirme siresini birkag
dakika artirin ve sadece fan
fonksiyonlarini kullanin.

* Tatlinin tamamen pisip pismedigini
kontrol etmek igin: Pisirme slresinin
sonunda tatlinin en yuksek noktasina
kirdan batirin. Hamur kirdana
yapismiyorsa tatli pismis demektir.

* Tath firndan ciktiginda cokerse,
bir sonraki sefere ayarlanan
sicakhgi yaklasik 10 °C dustrin ve
gerekirse pisirme siresini uzatin.

¢ Mereng ve profiterol hamurunun pisirme
suresi, boyuta bagli olarak degisir.
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Co6zinme ve mayalama icin 6neriler

e Firinin ilk rafinda kapaksiz bir kap
icinde paketlenmemis dondurulmus
yiyecekleri koyun.

« Gidalarin Ust Uste gelmesinden kaginin.

* Eti ¢ozdUlrmek icin ikinci seviyeye
konmus 1zgi ve bir tepsi birinci seviyede
kullanin. Bu sekilde ¢c6ziinme esnasinda
gelen sivi yiyecegin uzaga akacaktir.

* Ekmek ve meyve parcalar halinde ise,
toplam agirlik ve miktardan bagimsiz
olarak ¢ézdirme siresi ayni olacaktir.

* En narin kisimlar aliminyum folyo ile
kapatilabilir.

* Basarili mayalanma icin firinin
tabanina bir kap su konulmalidir.
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3.5 Programlayici saat Zamanin ayarlanmasi

® |Zaman ayarlanmazsa firin
1 calismaz.

=
Ll

Kullanima ilk kez baslamada veya gl kesintisinden sonra, the

AL M MM
ba Sa ,: :' .7-"’, fmn gostergesinde yanip séniiyor olacak.

aletin gdsterge panelinde.

1. Saat tusuna iki saniye |I| tutun.
Saat ile dakika arasindaki nokta yanip

=Deger azaltma tusu sonuyor.
Saat tusu 2. Zarfman, deger art|rm.a tusu
ve deger azﬁa tusu ile
Art'rma tusu ayarlaaabilir: Mzl artirip
e , azalt icin tusa basil tutun.
] Programlayici saatin dogru oldugundan emin olun

1 pisirme slresi simgesini

gésteriri takdirde calismaz 3. 7 saniye bekleyin. Saat ile dakikalar

arasindaki nokta yanip sénmeyi durdurur.

firint agmak mumkun olacaktir. . i ]
Gostergedelmge, cihazin

Sunu baSItusu, sifira dondirmek igin pisirmeye haZ|r olduéunu gbsterir.
programlayici saati.

Programlayici saat yalnizca / Zamani degistirmek icin su tusa basil tutun:

ana firini kontrol eder. £ layni anda dege“t”-ma
tusu ve degaza tma tusu

)
|

Yardimci firinin kullanimi, ana
firina veya elektronik
programlayiclya yapilan
ayarlamalardan bagimsizdir.

iki saniye icin basili tutun, sonra zamani ayarlayin.

[l o
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Zamanli pisirme

e |Zamanli pisirme, kullanicinin
1 belirledigi belirli bir stire sonunda

pisirme isleminin baslatilip
bitiriimesine olanak saglayan
islevdir.

1. Sembol gérUn kadar saat

tusuna Eh tutun.

2. Saat tusuna tekrasm. Uzerinde
ekranda sembolve metin

iy

A,-,’, W gorinlr, su sekilde sirali olarak

gecerli zaman.

3. Gerekli pisirme da‘}lanm
ayarlamakpimin deger artirma ve
deger azal tuslarini kullanin.

4. Bir islev ve pisirme sicakligi
secin.

5. Islevin etkinlesmesi icin herhangi
bir tusa basmadan yaklasik 5 saniye
bekleyin. Gecerli zaman ve

sembolle@anﬂérﬂnecektir.

Pisirme bittikten sonra isitici elemanlar
devre disi kalacaktir. Ekranda,

Semb@kapand@mda, sembolm
kivilcim ¢akar ve zili calinir.

6. Zili kapatmak icin basitce programlayici
saat tuslarindan birine basin.

80

7. Programlayici sa sifirlamak
icin saat tusuna basin.

10 saatten daha uzun bir
pisirme slresi ayarlanamaz.

etmek icin degeri basili tutun

artir ve deger

ayarlamalﬁnl anda artir ve
azalt tuslarina basarak ardindan
firini manuel olarak kapatin.

[ )
/ Kullanilan programlamay: iptal

Programlanmis pisirme

e [Programlanmis pisirme,

1 belirlenen bir saatte pisirme
islemini baslatmaya ve

ardindan kullanici tarafindan

belirlenen belirli bir stire

sonunda bitirmeye olanak tanir.

1. Onceki adimda belirtilen “Zamanli
pisirme”ye gore pisirme slresini ayarlayin.

2. Menu tusunu b tutun
2 saniye.

3. Menu tusuna ye n basin.
Ekranda rakamlar gori]nm
. A , uy
ve metin FriEams'ray!a,

sembol M sdnerken
(6rnegin gecerli zaman 17:30)
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4. Gerekli Halﬂ/arlamak icin veya
anahtarini Kullanin. (ornegin 1 saat)

5. Menu digmesine n. Metin

A,:-\m,-,
Cr.0
Gulncel zamana 6nceden ayarlanmis
pisirme slresi ekli dizi (6rnegin
godsterilen pisirme sonu zamani
18:30).

6. Basin th=veyﬂtarm| ayarlamak igin

ekranda su bicimde goérinecektir

pisirme son zamani. (6rnegin, 19:30).

/ Firin 6nisi icin birkac¢ dakika
£ | pisirme slresine eklenmesi
gerektigini unutmayin.

7. Islevin etkinlesmesi icin tusa
basmadan yaklasik 7 saniye
bekleyin. Mevcut zaman ve \@
sembcﬁ'i ekranda gorunur.

8. Bir pisirme sicakhgi ve
fonksiyon segin.

9. Pisirme sonunda isitici elemanlar
devre disi birakilir. Uzerinde

ekranda, sembolfiifjkapanir, the

semb
calar.

nip séner ve zil

=3

10. Fonksiyon ve sicaklik
dagmelerini 0'a getiriniz.

11. Zil zilini kapatmak icin program
sayacindaki herhangi bir tusa basin. &=

12. Ayarh ra Ifirlamak icin

ayni anda ve tuslarina basin.

4

7

7

10 saatten fazla pisirme suresi
ayarlanamaz.

24 saatten fazla programli
pisirme slresi ayarlanamaz.

Ayarlandiktan sonra meni tusunu basili tutun

2 saniye boyunca basili tutun

pisirme siresini ekranda goster

kalan. Menu tusuna basi
tekrar. Ekran metni gosterir
A-, \ﬂ,-

aur G kalan

pisirme suresi ardisik olarak.
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Dakika hatirlatici sayaci

e |Dakika hatirlatici sayaci pisirme
1 islemini durdurmaz, belirlenen

stirenin doldugunu kullaniciya
bildirir.

Dakika hatirlatici sayaci herhangi bir
zamanda etkinlestirilebilir.

1. Saat digmesini ¢ saniye basil
tutun. Gosterge ekraninda goérlinecek

rakanmve sembol E]

saatler ile dakikalar arasinda yanip sonuyor.

2. Gerekli dakika saylglayarlamak
icin deger ma ve deger azaltma
anahtarlan ullanin.

3. Dakika hatirlaticisini ayarlamayi
bitirmek igin herhangi bir tusa basmadan
yaklasik 5 saniye bekleyin. Gésterimde

me@ zanﬁle semboller ve gérinecek.

Belirlenen sire doldugunda bir zil
calacaktir.

4. Zili kapatmak icin deég
azaltma tusuna basin.

e |Dakika hatirlatici sayaci 1
1 dakikadan baslayip en fazla 23 saat
59 dakikaya kadar ayarlanabilir.
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Ayarlanan verileri degistirme

1. Saat digmesine b.

Gerekli dakika saym?yarlamak
e

igin de@errﬁrma ve deger
azaltma a arlarini kullanin,
Ayarlanan verileri silme

1. Saat digmesine b.

2. Deger artirma ve deéeF
azaltma tuslar yni anda
basil tutun. =a

3. Pisirme sUrUyorsa firini manuel
olarak kapatin.

Zil secimi
Zil 3 ton segenegine sahip olabilir.

1. Deger artirma ve deger=b=
azaltma tuslan yni anda basili
tutun. =

2. Saat diigmesine b.

3. Farkl bir zil tonu segm=g|n
deger azaltma tusuna basin.



Ana firin pisirme bilgileri tablosu

Yiyecek

Lazanya

Firin makarna

Firin dana eti
Domuz pirzolasi
Sosis

Firin dana rosto
Firin tavsan
Hindi g6gsu
Firin domuz eti

Firin tavuk

Domuz pirzola
Yedek kaburga
Pastirma

Domuz fileti

Dana fileti 1|lzgara

Alabalik somon
Hassas balik
Cinak bahgi

Pizza 1Turbo/Daire

Ekmek
Focaccia

Halka kek
Turta
Ricotta keki
Recel tartlarn
Sifon kek
Profiteroles
Kek

Piring pudingi
Brioslar

Kullan

A?Ilgl)k Fonksiyon Raf Slca(lo(gl)(
3-4 Statik 1220-230
3-4 Statik 1220-230

2 Turbo/Yuvarlak 2 180 - 190

2 Turbo/Yuvarlak 2 180 - 190
1.5 Izgarali fan 4 MAX

1 Turbo/Yuvarlak 2 200
1.5 Yuvarlak 2180-190

3 Turbo/Yuvarlak 2 180 - 190
2 - 3 Turbo/Yuvarlak 2180-190
1.2 Turbo/Yuvarlak 2 180 - 190
1.5 Izgarali fan 4 MAX
1.5 Izgarali fan 4 MAX
0.7 izgarada 5 MAX

1.5 Izgarayla fan 4 MAKS

5 MAKS
1.2 Turbo/Daire 2 150-160
1.5 Turbo/Daire 2 160
1.5 Turbo/Daire 2 160
2 MAKS

1 Yuvarlak 2 190 - 200

1 Turbo/Daire 2180-190

1 Yuvarlak 2 160

1 Yuvarlak 2 160

1 Yuvarlak 2160-170

1 Turbo/Daire 2 160
1.2 Yuvarlak 2 160
1.2 Turbo/Yuvarlak 2 180

1 Yuvarlak 2 150-160

1 Turbo/Yuvarlak 2 160
0.6 Yuvarlak 2 160

Sure (dakika)

45 - 50
45 - 50

=3

90 - 100

70 - 80
15
40 - 45
70 - 80

110-120
170 -180

65-70

1. yUzey 2.yuzey

15
10
7
10
10

35-40
60 - 65
45 - 50

8-9
25-30
20 - 25

55-60
35-40
55-60
20-25
55-60
80 -90
55-60
55-60
30-35

5
10

8
5
7
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Yardimci firin pisirme bilgileri tablosu

Tavsan kizartmasi 1 Statik 2 190 - 200 85 -90
Tavuk kizartmasi 1 Statik 2190 - 200 80 - 85
L.yizey 2.yizey

Kostebekler = 0.8 Izgara 4 250 13 5
Hamburgerler 0.6 Izgara 4 25073

Domuz sosisleri| 0.6 Izgara 4 250 15 -
Domuz kaburga| 0.7 Izgara 4 250 30-35 -
Pastirma 0.6 Izgara 4 250 10 3

Tabloda gosterilen sureler 6nisitmayi icermemekte olup yalnizca rehber olarak verilmistir.
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4 Temizlik ve bakim

4.1 Ylzeylerin temizligi

Yizeyleri iyi durumda tutmak igin kullanimdan
sonra dizenli olarak temizlenmelidirler. Once
sogumalarini bekleyin.

GUlnlUk olagan temizlik

Abrasives veya klor bazli asitler
icermeyen 6zel Urlnleri her zaman
kullanin.

Uriinii nemli bir beze dékiin ve yiizeyi
silin, iyice durulayin ve yumusak bir bez
veya mikrofiber bezle kurulayin.

Gida lekeleri veya kalintilar

Ylizeylere zarar verecekleri icin gelik
stingerler ve sivri kaziyicilar kullanmayin.

Gerekirse normal, asindirici olmayan
Urtnler ve ahsap veya plastik bir alet
kullanin. lyice durulayin ve yumusak bir
bez veya mikrofiber bezle kurulayin.

Firin icinde sekerli yiyeceklerin (6rnegin recel)
kalintilarinin kurumasina izin vermeyin. Cok
uzun sure kurumasi durumunda firin emaye ig
kaplamasina zarar verebilir.

a'd
—




4.2 Ocak temizligi

Pisirme ocagi 1zgaralari

Izgaralarn cikarin ve ilik su ile asindirici
olmayan deterjanla temizleyin. Her
turll yapismis tortulan
temizlediginizden emin olun. lyice
kurulayin ve ocaga geri takin.

e |lzgaralar ile alev arasindaki
1 surekli temas zamanla isiya
maruz kalan bolgelerde
emayede degisikliklere neden
olabilir. Bu tamamen dogal bir
fenomendir ve bu bilesenin
calismasina etki etmez.

Alev yayilimi yataklari ve bralor kapaklari

Kolay temizlik icin alev yayilimi yataklari ve
brulor kapaklar gikarilabilir. Sicak su ve
asindirici olmayan deterjanla yikayin. Her
tarll tortuyu dikkatlice gikarin, tamamen
kuruyuncaya kadar bekleyin. Alev yayici
basliklari yeniden takarken, dogru konumda
ve kendi yuvalarinda uygun braloér
kapaklariyla monte edildiginden emin olun.
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Tutusturucular ve alev sensorleri

Kullanim igin tutusturucular ve alev
sensorleri her zaman miukemmel temiz
olmalidir. Sik sik kontrol edin ve
gerekirse nemli bir bezle temizleyin.
Kuru kalintilari ahsap bir kiirdan veya
igne ile cikarin.

Kisimlar

Kisa bolim temizliginde alkol
iceren agresif Urunler veya celik
ve cam temizligi icin Grlinler

kullanmayin; bu artnler kalici
hasara yol acabilir.

Kollar, tlik suyla nemlendirilmis yumusak
bir bezle temizlenmeli, ardindan dikkatlice
kurulanmalidir. Kollar kovanlarindan
cekilerek gikanlabilir.



Temizlik ve bakim ﬂ

4.3 Kapiyi temizleme 3. Kapiyi yeniden monte etmek igin menteseleri
firnndaki ilgili yuvalara yerlestirin, A

Kaplyl glkarma konumundaki girinti bélimlerinin yuvalara
tamamen oturdugundan emin olun. Kapiyi

Daha kolay temizlik icin kapi cikarilabilir asagi indirin ve konumuna geldikten sonra

ve havlunun Gzerine konabilir. menteselerdeki deliklerden pimleri cikarin.

Kapiyi ¢ikarmak icin su adimlari izleyin:
1. Kapiyr tamamen agin ve sekilde
gosterildigi mentese deliklerine iki pim
yerlestirin.

Kapi camini temizleme

o o Kapi cami her zaman tamamen temiz
2. Kapry! her iki yaninda her iki elinizle  ttyimalidir. Emici mutfak kagidi kullanin.
sikica tutun, yaklasik 30° acl Zor kirler icin hafif nemli bir siinger ve
olusturarak kaldirin ve cikarin. siradan bir deterjanla yikayin.

¥
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Dahili cam panellerinin ¢ikariimasi

Daha kolay temizlik igin kapinin dahili
cam panelleri ¢ikanlabilir.

1. Arka kismi oklar (1) ile gosterildigi
hareketi izleyerek nazikce yukari
dogru cekerek dahili cam paneli
¢ikarin. Bu sekilde cam ile ilgili 4
pim kapidaki yuvalarindan ayrilir.

2. Ardindan 6n kismi yukari dogru gekin (2).

3. Orta cam panelini yukari dogru
kaldirarak cikarin. Dahili cam paneli icin
de ayni sekilde islemeye devam edin,
ancak panelin (2) 6n kismini cihazin
icine dogru itin.
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4. Dis cam panelini ve daha 6nce
cikarilan panelleri temizleyin. Emici
mutfak kagidi kullanin. Ancak inatci kir
durumunda nemli bir siinger ve notr
deterjanla yikayin.

5. Panelleri ¢ikarilma sirasinin
tersiyle yerine takin.

6. Dahili cam panelini yeniden
konumlandirin. Dikkatlice bastirarak 4
pini firin kapagindaki yuvalarina
ortalayarak yerlestirin.




4.4 Finin gémleklerinin temizligi Kendini temizleyen panelleri ve raf/

En iyi firln gémlek bakimi icin, soguduktan tepsi destek cercevelerini cikarma

sonra onlari diizenli olarak temizleyin. Kilavuz cercevelerini cikarmak yan
taraflarin daha kolay temizlenmesini
saglar. Bu islem, otomatik temizleme
dongulsu her kullanildiginda (bazi
modellerde yalnizca) yapiimahdir.

Yemek artiklari firrn gémleklerinde
kurumasina izin vermeyin, zira bu
emalin zarar gérmesine yol acabilir.

Tum cikarilabilir parcalari cikarin. Kilavuz cercevelerini ¢ikarmak igin.
Cerceveyi firnin igcine dogru ¢ekin ve A
olukundan kilidini agin, ardindan
arkasindaki B oturaklarindan disari srun.

Temizleme tamamlandidinda, kilavuz
cercevelerini yerine takmak igin
yukaridaki islemleri tekrar edin.
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Kendini temizleyen panellerin 4.5 Buhar Temizleme
yeniden olusumu (kataliz siklusu)

Kendini temizleyen panellerin yeniden olusum
cevrimi, kiiciik yag kalintilarinin gikarilmasina
uygun isitma yoluyla yapilan bir temizlik
yontemidir; seker bazlilar degildir.

1. Yuzeyi ve ust korumayi 6nce suya
batirnlmis mikrofiber bir bezle ve nétr
bulasici ile temizleyin. lyice durulayin.

2. En yUksek sicaklikta bir saatlik bir
fan yardimli fonksiyon segerek bir
yeniden olusum gevrimi ayarlayin.

3. Yeniden olusum cevriminden sonra
paneller 6zellikle kirliyse gikarin ve noétr
bulasik deterjani ile yikayin. iyice
durulayin ve kurulayin.

Panelleri firina geri koyun ve

kuruduklarindan emin olmak igin 180 °C
sicaklikta bir saatlik bir fan yardimh .
fonksiyon ayarlayin. On calismalar

Buhar Temizleme ¢evrimi baslamadan 6nce:

¢ Firin boslugundaki tim aksesuarlari
cikarin.

¢ Firninin tabanina yaklasik 40 cc su
ddkin. Oda boslugundan tasmamasina
dikkat edin.
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* Firinin igine sprey nozuluyla su ve
bulasik deterjani ¢dzeltisi sikin. Spreyi
yan duvarlara, yukariya, asagiya ve
difizére dogru yoénlendirin.

N

= 5

==

En fazla yaklasik 20 kez
—— | pusklUrtmenizi 6neririz.

» Kapiy! kapatin.

e Yardimli temizleme cevrimi sirasinda,
daha Once sokulen kendini temizleyen
panelleri (bulunuyorsa) sicak su ve az
miktarda deterjan ile ayri ayri yikayin.

1. Fonksiyon digmesini simgeye@e
sicakhik digmesini simgeye getirfr‘ﬁz
00
e
Dijital programlayiciyi kullanarak pisirme
suresini 18 dakika olarak ayarlayin.

Buharli Temizleme gevrimi ayari

3. Fonksiyon diagmesini sim@e ve
sicaklik digmesini 0 simgesine getiriniz.

Buharlh Temizleme ¢evriminin sonu

4. Kapiyi acin ve daha az inatgi kiri
mikrofiber bir bezle silin.

5. Zor ¢ikarilan birikintiler igin piring tel
iceren cizilmeyen bir stinger kullanin.

6. Yag kalintilari icin 6zel firin
temizleyicileri kullanin.

7. Fininin icindeki kalan suyu cikarin.

Daha iyi hijyen icin ve yiyecedin herhangi
bir hos olmayan koku ile etkilenmemesi
adina, firinin yaklasik 10 dakika boyunca
160 °C’de fan yardiml bir fonksiyonla
kurutulmasini éneririz.

/ Bu islemler icin plastik eldiven
—— | giymenizi 6neririz.

/ Erismesi zor pargalarin daha
£ kolay elle temizlenmesi icin kapiyi
—— lcikarmanizi 6neririz.
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4.6 OIaQanUstU bakim 4. Istk ampullni strgliden cikarip sokin.

ic aydinlatma ampuliinin
degistirilmesi (ana firin)

1. Firin boslugundaki tim aksesuarlari
cikarin.

2. Raf/tepsi destek cercevelerini ¢ikarin.
3. Ampul kapagini bir aracla ¢ikarin

(Or. bir tornavida).
5. Ayni tipte (40W) bir ampulle

ampull degistirin.
6. Kapagi tekrar takin. Camin (A) kaliplanmis kisminin
kaplya bakacak sekilde oldugundan emin olun.

7. Kapagi, ampul destegine tamamen
tutturulacak kadar asadi itin.



Temizlik ve bakimla ilgili

ic aydinlatma ampuliiniin
degistirilmesi (yardimci firin icin)

1. A ampul koruyucuyu sondurin
(saat yonUnuUn tersine cevirin).

2. B ampullinu ayni tipte bir tane
ile degistirin (25W). Yalnizca firin
ampulleri kullanin (T 300 °C).

A B

3. A ampul koruyucuyu yeniden takin.

Firin contasinin takilmasi ve ¢ikarilmasi

Conta cikarilirken:

* Dort kosedeki kanatlari gevsetin,
ardindan contayi disa dogru cekin.

Contay! yeniden takarken:

* Kanatlar contaya doért késeden
tutturun.

Conta bakim ipuclari

Conta yumusak ve esnek olmalidir.

¢ Contay! temiz tutmak icin asindirici
olmayan bir singer kullanin ve ihk
suyla yikayin.
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5 Kurulum

5.1 Gaz baglantisi

Gaz kacagi
Patlama tehlikesi

¢ Herhangi bir islemden sonra, gaz
baglantilarinin sikma torkunun 10 Nm ile
15 Nm arasinda oldugunu kontrol edin.

» Gerekirse, yururliukteki yonetmeliklerle
uyumlu bir basing regulatort kullanin.

¢ Kurulumun sonunda, alevle degil
sabunlu bir ¢cézeltiyle sizinti olup
olmadigini kontrol edin.

* Hortum kullanilarak yapilan kurulum, gelik
hortumlar igin tamamen uzatildiginda
hortum uzunlugunun 2 metreyi ve kauguk
hortumlar icin 1,5 metreyi asmamasini
saglayacak sekilde yapiimahdir.

* Hortumlar hareketli pargalarla temas
etmemeli ve hicbir sekilde ezilmemelidir.

* Bu cihaz icin ayar kosullari, gaz
ayar etiketinde gosterilmistir.

/ Birlesik Kralhk’ta kurulum igin,

_b verilen “UK gazli cihazlar igin yerel
kurulum sartnamesi” brosurine

basvurun.

Genel bilgiler

Sebeke gazina baglanti, ylrUrlikteki
standartlarin belirledigi kilavuzlara uygun
surekli duvarl c¢elik hortum kullanilarak
yapilabilir.

Cihaz, 20 mbar basingta dogal gaz G20
(2H) icin 6n ayarhdir. icin
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diger gaz tlrleriyle besleme icin bkz. “5.2
Farkli gaz tdrlerine uyarlama” bolima.
Gaz giris baglantisi dislidir ¥2” dis gaz
(ISO 228-1).

Hortumla baglanti

Asagidaki tim kosullarin saglandigini dogrulayin:

* hortum, emniyet kelepgeleriyle
hortum baglanti pargasina takilmistir;

¢ hortumun higbir parcasi sicak duvarlarla
temas halinde degildir (maks. 50 °C);

» hortum gekme/tansiyon altinda degildir
ve kivrilma ya da burulma yoktur;

¢ hortum keskin cisimlerle veya keskin
koselerle temas halinde degildir;

* hortum tamamen sizdirmaz degilse ve
gaz kaciriyorsa, onarmaya calismayin; onu
yeni bir hortumla degistirin;

* hortumun son kullanma tarihini gegmedigini dogrulayin
(hortumun Uzerinde serigrafi ile belirtilmistir).

Mevcut standartlarla uyumlu teknik
Ozelliklere sahip bir kauguk hortum
kullanarak sebeke gazina baglantiy1 yapin
(referans standardin hortum Uzerinde
damgali oldugunu kontrol edin).



Kurulum

Kenar contayi arasina 2 olacak sekilde,
cihazin gaz baglanti 1'e (2" dis ISO 228-1)
dikkatli bir sekilde hortum konnektdéra 3’0
vida ile takin. Hortum konnektéru 4,
kullanilan gaz hortumunun c¢apina bagli
olarak hortum konnektérl 3’e de
vidalanabilir. Hortum konnektéru (ler)
sikildiktan sonra gaz hortumunu 6 numarali
hortum konnektérine itin ve mevcut
standartla uyumlu olan kelepge 5 ile
sabitleyin.

/ GUlncel standartlara uygun kauguk
hortumla baglanti yalnizca
hortumun tim boyu boyunca
incelenebiliyorsa izinlidir.

/ Hortumun i¢ ¢api LPG icin 8 mm
ve Dogal gaz ile Kent gazi igin 13
mm olmahdir.

Gecerli standarda uyumlu surekli
duvar celik hortum kullanarak
gaz ana hattina baglanti yapin.

Celik hortum ile baglanti

Cihaza ait gaz konnektérl 1'e
konnektort 3 dikkatli bir sekilde
vidalayin, aralarina conta 2’yi koyun.

Pimli baglantili celik hortum ile
baglanti

B.S. 669'ye uygun pimli baglantili gelik
hortum kullanarak gaz ana hattina
baglantiy1 yapin. Gaz hortum konnektori
4’Un disine yalitim malzemesi uygulayin
ve ardindan adaptori 3 sikistirin. Montaji
cihazin hareketli baglanti 1’e vidalayin ve
aralarina temin edilen conta 2'yi koyun.

=
—l*
4—
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LPG'ye Baglanti

Gegerli standartlarda belirlenen
kilavuzlara uygun olarak basing
regulatérd kullanin ve gaz tipune
baglantiyr kurun.

Besleme basinci, “Gaz tipleri ve Ulkeler”
tablosunda gésterilen degerlerle uyumlu
olmalidir.

konik fiili olan ¢elik hortum ile baglanti

Gecerli standa uygun olan kesintisiz
bir duvar celik hortumuyla gaz ana
hattina baglantiy! yapin.

Kullanilan contayi 2 arasinda olacak sekilde,
cihazin gaz baglanti 1’e (ISO 228-1 %" vida)
hortum konnektér 3 dikkatlice vidalayin.
Konnektor 3'Un disine yalitim malzemesi
uygulayin, sonra sikistirin.

celik horturd baglanti parcasi 3'e.
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Oda havalandirmasi

Cihaz, yurlrlukteki standartlara uygun
olarak surekli hava akisina sahip odalara
monte edilmelidir. Cihazin kuruldugu
odada gazin didzenli yanmasi ve odanin
gerekli hava degisimi icin yeterli hava akisi
olmalidir. Izgaralarla korunan hava
menfezleri, mevcut yénetmeliklere uygun
olacak sekilde dogru boyutta olmali ve
higbir kismi tikali olmayacak sekilde
konumlandirilmalidir, kismen bile olsa.

Yemek pisirme nedeniyle olusan isI ve
nemi gidermek icin oda yeterince
havalandiriimahdir: Ozellikle uzun siire
kullanimdan sonra bir pencere agmaniz
veya fanlarin hizini artirmaniz énerilir.

Yanma urunlerinin disa alinmasi

4

Bu cihaz yanma UrUnleri icin bir
egzoz sistemine bagli degildir.
Mevcut kurulum yénetmeliklerine
uygun olarak kurulmal ve
baglanmalidir. Havalandirma ile
ilgili ilgili gerekliliklere 6zellikle
dikkat edilmelidir.

Yanma Urdnleri, glvenilir bir dogal
egzoz bacasina bagl menfezlerle veya
zorunlu cekis ile disarn alinabilir.



Bu alanda yetkili bir uzman tarafindan
hassas bir planlama gerektiren verimli bir

Kurulum

egzos sistemi, gecgerli standartlarda

belirtilen konumlara ve acikliklara
uymalhdir.

is tamamlandiginda montaj yapan kisi

uygunluk belgesi dizenlemelidir.

* @

A
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“.*ﬁ e 1?@

<

che e
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1 Egzoz igin davlumbaz kullanimi

2 Davlumbaz olmadan egzos

A Tek dogal baca
B Egzoz fanl tek baca

C Pencereli/duvarli monte edilmis

egzoz fani ile dogrudan disari
D Disariya duvardan dogrudan

<}:1Hava

«Yanma arinleri
SQEgzoz fani

5.2 Farkli gaz turlerine uyum

e |Cihaz, dogal gaz G20 igin 20 mbar
1 basincta dnceden ayarlanmistir. E

Baska gaz tlrleriyle calismada, brilér
nozulari degistirilmelidir ve gaz
musluklarindaki asgari alev ayarlanmalidir.

Nozul Degistirme

Bralor kupalarini erisebilmek igin
1zgaralar, brulér kapaklarini ve alev
daginici tacini gikarin.

2. Kullanilacak gaz tirtne gére 7 mm
anahtar ile nozul degistirin (bkz. "Nozul
ve brilor spesifikasyon tablolart").
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LPG icin minimum ayari ayarlama

Vidalanin yanindaki civatayi saat

3. Yanicilar kendi yuvalarindaki yoniinde tamamen sikin.

konumlarina yeniden yerlestirilir.

o . .. . Fabrika ayarindaki gaz disinda
Dogal veya sehir gazi icin minimum _/ bir gaz i(;i>:1 ayarlamga yap?ldlktan
ayari ayarlama —sonra, cihaz Gizerindeki gaz ayar
Atesleyici lambayi yakin ve minimum etiketini yeni gazla ilgili olanla
konuma getirin. Gaz muslugu kolunu degistirin. Etiket, nozul paketinin
citkarin ve modele bagh olarak musluk ic kismina (varsa) yerlestirilir.

cubugunun yanindaki ayar vidasini dogru
minimum alev elde edilene kadar ¢evirin.

Kolu yeniden takin ve alevin kararli Gaz musluklarini yaglama
oldugundan emin olun. Kolu
maksimumdan minimum ayara hizla
cevirin: Alevin sdnmemesi gerekir. Tim
gaz vanalarinda bu islemi tekrarlayin.

Zamanla gaz musluklari ddnmekte
zorlasabilir ve tikanabilir. iclerinden
temizleyin ve yaglama yagini degistirin.

/ Gaz musluklarinin yaglanmasi,
_£ uzman bir teknisyen tarafindan
yapilmalidir.
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Gaz tipleri ve Ulkeler

G20 20 mbar . o0 ooo0

G20/25 20/25 mbar

G20 25 mbar

G25 25 mbar

G25.3 25 mbar

G25.1 25 mbar

G2.350 13 mbar

G30/31 28/37 mbar il s

G30/31 30/37 mbar | *® °

G30/31 30/30 mbar

G30/31 37 mbar

G30/31 50 mbar

G110 8 mbar
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Braldér ve nozul spesifikasyon tablolar

1 Dogal gaz G20

Nominal isitma kapasitesi (kW)
Nozul ¢api (1/100 mm)
On-odacik (nozolda basili)
Azaltilmis akim hizi (W)

2 Dogal gaz G20

Nominal isitma kapasitesi (kW)
Nozul ¢api (1/100 mm)
On-odacik (nozolda basili)
Azaltilmis akim hizi (W)

3 Dogal gaz G25/G25.3
Nominal isitma kapasitesi (kW)
Nozul ¢api (1/100 mm)
On-odacik (nozolda basili)
Azaltilmis akim hizi (W)

4 Dogal gaz G25.1

Dereceli iIsitma kapasitesi (kW)
Meme capi (1/100 mm)

On odacik (noziil tizerinde yazil)
Azaltilmis akis hizi (W)

5 Dogal gaz G25

Dereceli 1sitma kapasitesi (kW)
Meme capi (1/100 mm)

On odacik (nozill lizerinde yazil)
Azaltilmis akis hizi (W)

6 Dogal gaz G2.350
Dereceli iIsitma kapasitesi (kW)
Meme capi (1/100 mm)

On odacik (nozill lizerinde yazil)
Azaltilmis akis hizi (W)
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YARDIMCISR
1.0 1.8
72 97
(X) (2)
400 500

YARDIMCISR
11 1.8
72 94
(X) (2)
400 500

YARDIMCISR
1.0 1.8
72 94
(F1) (Y)
400 500

AUX SR
1.0 1.8
77 100
(F1) (Y)
400 500

AUX SR
1.0 1.8
77 100
(F1) (Y)
400 500

AUX SR
1.0 1.75
94 120
(Y) (Y)
400 500

3.0

120
(H9)
800

3.0

110
(H8)
800

3.0
121
(F2)
800

3.0
134
(F3)
800

3.0
134
(F3)
800

3.0
165
(F3)
800

COKLU
4.2
145
(F3)

1200

COKLU
4.2
145
(H3)

1200

COKLU
4.2
143
(F2)

1200

CIFT
4.1
152
(F3)

1200

CIFT
4.0
165
(H3)

1200

CIFT
3.8
190
(F3)

1200



7 LPG G30/31

Nominal isitma kapasitesi (kW)
Nozul ¢api (1/100 mm)
On-gébek (noziil lizerinde yazil)
Azaltilmis akis hizi (W)

G30 igin nominal akis hizi (g/h)

G31 igin nominal akis hizi (g/h)

8 LPG G30/31

Nominal isitma kapasitesi (kW)
Nozul ¢api (1/100 mm)
On-odasi (nozil Gizerinde yazih)
Azaltilmis akis hizi (W)
Dereceli akis hizi G30 (g/h)
Dereceli akis hizi G31 (g/h)

9 LPG G30/31

Dereceli Isitma kapasitesi (kW)
Nozul ¢ap! (1/100 mm)
On-odacik ( baslikta basiimis olarak)
Azaltilmis akis hizi (W)

Nominal akis hizi G30 (g/saat)
Nominal akis hizi G31 (g/saat)

10 Dogalgaz G110

Nominal isitma kapasitesi (kW)
Meme ¢api (1/100 mm)
On-odacik (baslikta basilmis olarak)
Azalan akis hizi (W)

Kurulum

AUX
1.0
50
400
73
71
AUX
1.1
50
450
80
79
AUX
1.0
43
(H2)
400
73
71
AUX
1.0
145
/8
400

SR
1.75
65

500
127
125
SR
1.9
65

550
138
136
SR
1.8
58
(M)
500
131
129
SR
1.75
185
12
500

3.0
85

800
218
214

3.0
81

900
218
214

3.0
74
(2)
1000
218
214
R
2.8
260
/3
800

Saglanmayan nozul(lar) Yetkili Servis Merkezlerinde mevcuttur.

COKLU

4.0
100

1300
291
286

COKLU

4.2
95

1500
305
300

CIFT
4.1

80
(F4)
1500
298
293

GIFITLI

3.4
340
0190
1200
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X

5.3 Konumlandirma Cihazin tezgah Ustlndeki herhangi bir
duvar dolabi en az Y mm mesafede
olmalidir. Ocak Uzerinde bir davlumbaz
varsa, dogru agikhgi saglamak icin
davlumbaz talimatnamesine bakiniz.

X 150 mm
Y 750 mm

Kurulum tiarine bagh olarak bu cihaz
su siniflara aittir:

A
A
3,
min. X mm 2
= <
3
3
A
OO0 0OO0OO0OO0

Bu cihaz, tezgahin Gizerinde birinden
ylksek olan duvarlardan birinin yanina A-Sinif 1
monte edilebilir; cihazin yanindan en az X
mm mesafe birakilmahdir; bu, kurulum
siniflarina gore Sekil A ve Sekil C'de
gosterilmistir.

(Bagimsiz cihaz)



Kurulum

5 - Cihazin toplam boyutlari
3, Lt (
min. X mm _=< OB H ©
3 « C, Al . lc,
3 > J v
— 3 —
A4
00 0O0O0O0 _ _
D
A 4
A 900 mm
B - Sinif 2 alt sinif B 600 mm
1 (G6émuld cihaz) Cl min. 300 mm
D 900 - 915 mm
yy H 750 mm
C 3 | 400 mm
3 L2 900 mm
=<
3 Yan duvarlar veya diger tutusabilir
3 malzemelerden minimum mesafe.
00 0OOO O' 2 Vap Cabinet genisligi minimum (=A).

C - Sinif 2 alt sinif
1 (GOomUula cihaz)

/ Cihaz, yetkili bir teknisyen
& |tarafindan mevcut mevzuata

uygun olarak kurulmahdir.

103



Cihazin Boyutlari: gaz ve elektrik
baglantilarinin konumlari (mm)

/>

/1@7
C

T4

42
634
min. 70 - max. 110
809
898
E = Elektrik baglantisi
G = Gaz baglantisi
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Konumlandirma ve seviyelendirme
Agir cihaz
Cihaza zarar verme riski
» On ayaklari 6nce takin, ardindan arka
ayaklari takin.
Elektrik ve/veya gaz baglantilarini

yaptiktan sonra, cihazla birlikte verilen
doért ayarlanabilir ayagi vidalayin.

—_ I

h i

Dairenin tabani Gzerinde cihazin
seviyeli durmasi stabilite icin gereklidir.

Ayaklarin alt kismini vidalayin veya
gevsetin ki cihaz zeminde dengeli ve
seviyede olsun.

=



Diizenegi duvara sabitleme 3. Sabitleme braketi monte edin.

1. Duvar sabitleme plakasini cihazin
arkasina vidalayin.

\@/ 4. Sabitleme braketi tizerindeki kanca

tabanini duvar sabitleme platosundaki

2. Dort ayagin yuksekligini ayarlayin. yuva tabanina hizalayin.
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Sabitleme braketi temel ile hizalayin ve  Braketi duvara tasiyin ve duvarda
olculeri sabitlemek icin vidalari sikistirin.  delinecek deliklerin konumunu
isaretleyin.

Duvar deliklerini deldikten sonra,

. . ) braketin duvara sabitlenmesi igin
Cihazin yanindan braket deliklerine diibel ve vidalar kullanin.

olan mesafe icin 50 mm kullanin. L
Ocay! duvara dogru itin ve ayni

anda braketin arkasindaki
cihazla sabitlenen plate takin.

¢ »50 mm

|
-
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Ust cemberin montaiji 5.4 Elektrik baglantisi

Ust cember her zaman cihaz izerinde dogru
konumlandiriimali ve givenli bir sekilde sabitlenmelidir.

1. Tornavida kullanarak ocak
arkasindaki 4 vidasi (her iki tarafta 2
adet) gevsetin (A).

2. Ust cemberi ocagin izerine yerlestirin.

3. Ust cemberin (B) oluklarini vidalarla
(A) hizalayin.

Genel bilgiler

Ana hattin 6zelliklerini plandaki veriyle

4. Onceden gevsetilen 4 vidasi karsilastirin.
S|k|I.arak. Ust cember ocaga Teknik verileri, seri numarasi ve marka
sabitlenir. adini taglyan tanimlama plakasi cihaz

Uzerinde belirgin konumdadir.
Bu plakayi herhangi bir nedenle ¢ikarmayin.

Topraklama baglantisini diger kablolardan
20 mm uzunlukta bir telle yapin.
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Alet asagidaki modlarda calisabilir:

¢ 220-240 V 1N~
1 2 3 4 5 Q

[etotelote]o]
R =

3 x 2,5 mm?2 g telli kablo.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5O

[plorolorelo]
S

L1

4 x 1,5 mmz2 dort telli kablo.

e 220-240V 2~
1 2 3 4 5 Q

Letotolotele]
L =

3 x 2,5 mm?2 g telli kablo.

¢ 220-240V 3~
1 2 3 4 5 Q@

[olorolorelo]

L1 L2 3=
4 x 1,5 mmz2 dort telli kablo.

¢ 380-415 V 3N~
2 3 4 5 Q@

|?|?|?|°‘|‘?|?|

L1 2 L3 N =
5 x 1,5 mm? bes telli kablo.
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Kurulum

Yukarida belirtilen degerler ic
gondaki iletken kesitine
referansdir.

ol o

Bahsedilen gulic kablolari, EN
60335-2-6 standardina uygun
olarak cakisma faktori dikkate
alinarak boyutlandiriimistir.

ol o

Sabit baglanti

Gug hattini tim hatlar icin kesme
anahtari ile donatin; temaslar
arasindaki aciklik, 1l sinif asiri
gerilim icin tam kopmayi saglar ve
montaj yonetmeliklerine uygundur.

Terminal bloguna erisim

Glc¢ kaynadi kablosunu baglamak icin
arka muhafazadaki terminal bloguna
erismelisiniz:

1. Arka muhafazaya plakayi sabitleyen
vidalar sokun.




Kurulum

2. Platayi nazikce déndirin ve 5.5 Kurulumu yapan igin Talimatlar

oturdugu yerden cikarin. * Gug kablosu bukidlmemeli veya

sikismamali; tesisattan sonra fis
erisilebilir olmalidir.

* Cihaz, kurulum semalarina gére
monte edilmelidir.

* Baglanti parcalarinin vidali dirsegini
gevsetmeye veya zorlamaya calismayin.
Cihazin bu kismina zarar verebilirsiniz ve
Ureticinin garantisi gegersiz olabilir.

e Tim baglantilarda gaz sizintisini kontrol
3. Gig kaynagi kablosunun etmek icin sabunlu su kullanin. Sizintilari

kurulmasina devam edin. kontrol ederken ¢iplak alev kullanmayin.

» Gaz valfi, brilor ve atesleyicinin dogru
calistigindan emin olmak igin bralorleri
ayri ayri ardindan hepsini birlikte acin.

e Brilér digmelerini en dislik konuma
getirin ve her bir brulér icin alevin
stabilize oldugundan, ayrica tim brilérler
birlikte stabil oldugundan emin olun.

* Tim kontrollerden sonra cihaz
didzgun calismazsa yerel Yetkili
Servis Merkezi ile iletisime gecin.

/ Glc kaynagdi kablosunu
takmadan 6nce kablo kelepge
vidasini gevsetmek onerilir.

¢ Cihaz kurulduktan sonra kullaniciya

4. isiniz bittikten sonra arka nasil dogru kullanacagini agiklayin.

muhafazaya plakayi yeniden yerlestirin
ve daha once sokilen vidalarla yerine
sabitleyin.
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