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1 Talimatlar
1.1 Genel glvenlik talimatlan

Kisisel yaralanma riski

e Kullanim sirasinda cihaz ve
erisilebilir parcalari cok isinir.
Kullanim sirasinda isitici elemanlara
asla dokunmayin.

* Firinda yiyecekleri tasirken
ellerinizi finn eldivenleriyle
koruyun.

*Bir yangini veya alevleri suyla

sdévmeye calismayin: Cihazi kapatin
ve alevleri yangin battaniyesi veya
uygun bir kapakla bogmaya calisin.

* Bu cihaz yalnizca 8 yas ve Uzeri
cocuklar ve fiziksel, duyu veya
zihinsel kapasitesi az olan ya da
elektrikli cihazlarin kullanimi
konusunda deneyimsiz kisiler
tarafindan, gézetim altinda veya
cihazin gtvenli kullanimi ve ilgili
tehlikeler konusunda talimatlar
verilmisse kullanilabilir.

* Cocuklar cihazla
oynamamalhdir.

* Cocuklarn surekli gézetim altinda
olmadiklari siirece sekiz yasindan
kacuk tutmayin.
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e Kullanim sirasinda cocuklari 8
yasindan kicuk olanlari cihazdan
uzak tutun.

* Gozetimsiz cocuklar temizlik
ve bakim yapmamalidir.

¢ Alev yayicilarin taclarinin kendi
yuvalarinda ve ilgili bralér
kapaklariyla dogru konumda
oldugundan emin olun.

* Pisirme bdélgelerinin ne kadar
hizli 1sindiginin farkinda olun.
Isiya bos tavalar koymayin. Asiri
Isinma tehlikesi.

* Yaglar ve yaglar asiri isindiginda
tutusabilir. Yag veya yag iceren
yiyecekleri hazirlarken cihazi
basibos birakmayin. Yaglar
tutusursa asla su déokmeyin.
Tencerenin kapagini kapatin ve
ilgili pisirme boélgesini kapatin.

* Pisirme sureci daima
izlenmelidir. Kisa bir pisirme
sureci de surekli izlenmelidir.
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* Kullanim sirasinda tencere veya
catal-bicak gibi metal nesneleri
ocak yuzeyine koymayin ¢tnku
asiri isinabilirler.

¢ Cihazin yuvalarina sivri metal
nesneler (¢catal-bicaklar veya
mutfak aletleri) sokmayin.

* Cok sicak tepsilere dogrudan
su dokmeyin.

* Pisirme sirasinda firin kapagini
kapall tutun.

* Yiyecekleri tasimak gerektiginde veya
pisirme sonunda kaplyi birkag saniye

icin 5 cm acin, buharin ¢cikmasina izin
verin, ardindan tamamen acin.

* Firin calisirken ve hala sicakken
depolama bélmesini agcmayin.

¢ Firini kullandiktan sonra
depolama bolimundeki esyalar
cok sicak olabilir.

* Depolama Bdlmesinde (varsa)
veya Cihaza Yakin Yerlerde Yanici
MALZEMELER KULLANMAYIN VE
DEPOLANMAYIN.

A

* Bu cihaz kullanilirken
yakinina aerosol
kullanmayin.

e Kullanimdan sonra
cihazi hemen kapatin.

» BU CiHAZI
DEGISTIRMEYiIN.

* Cihaz Uzerinde herhangi bir
islem yapmadan 6nce gerekli
kisisel koruyucu ekipmanlari
(PPE) her zaman kullanin
(kurulum, bakim,
konumlandirma veya hareket).

e Cihaz Uzerinde herhangi bir
islem yapmadan 6nce gug
kaynagini kapatin.

e Kurulum ve bakimlar mevcut
standartlara uygun olarak nitelikli
personel tarafindan yapiimaldir.

¢ Cihazi kendiniz tamirmeye
calismayin veya nitelikli bir teknikten
yardim almadan yapmayin.

» Cihazi fisten cikarmak icin
kabloyu cekmeyin.

* GU¢ kablosu hasar goérarse, olasi
tehlikelerden kaginmak icin
degistirilmesini saglamak Uzere
derhal teknik destek ile iletisime
gegin.
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Cihazin zarar gorme riski

* Ahsap veya plastik aletler kullanin.

* Raflar ve tepsiler, yan
kilavuzlara nasil gidebilecekse o
kadar ileriye yerlestiriimelidir.
Cekilmesini engelleyen mekanik
guvenlik kilitleri asagiya ve firin

boslugunun arkasina bakmalidir.

* Cihazin Uzerine oturmayin.

e Cihazi temizlemek icin buhar
jetlerini kullanmayin.

* Havalandirma acikliklarini ve isi
dagitim yariklarini tikamayin.

* Yaglar veya yag nedenle serbest
birakilabilecek pisirme islemleri
sirasinda cihazi g6zetimsiz
birakmayin; bunlar isinabilir ve

yangina yol acabilir. Cok dikkatli olun.

* Yangin tehlikesi: Pisirme yuzeyleri
Uzerine hi¢cbir nesne koymayin
» HER HANGI BIR NEDENLE

CiHAZI BiR ARA BOLGE ISITICI
OLARAK KULLANMAYIN.

72

Talimatlar

* Firinin yakininda herhangi bir
sprey Urun puskirtme.

* Yiyecek pisirirken plastik tava
veya kaplar kullanmayin.

e MUhUrlU teneke kutular
veya kaplari firina koymayin.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve raflari cikarin.

* Firin boslugunun tabanini
aliminyum veya bakir folyoyla
kapatmayin.

» Tencereleri veya tepsileri dogrudan firin
boslugunun tabanina yerlestirmeyin.

* Yagsiz kagit kullanmak isterseniz,
sicak hava dolasimini
engellemeyecek sekilde yerlestirin.

« ic cam ylizeyine tencere veya
tepsileri koymak icin acik kapiyi
kullanmayin.

¢ Pisirme kaplari veya 1zgara

plakalari ocak sinirlari icinde
yerlestirilmelidir.

* TUm tencerelerin puriuzstz,
diz tabanlari olmalidir.

* Herhangi bir sivi kaynar veya
tasarsa, ocaktan fazla olanini alin.
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e Limon suyu veya sirke gibi asidik
maddeleri ocaga dokmemeye 6zen
gosterin.

¢ Acik durumda olan pisirme
boélgelerine bos tencereler veya
kizartma tavalari koymayin.

* Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

* Sert veya asindirici malzemeler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

* Celikten yapilmis parcalar veya
metal ylzey kaplamali parcalar
Uzerinde klor, amonyak veya agartici
iceren temizlik Grinleri kullanmayin
(6r. anodizasyon, nikel veya krom
kaplama).

e Cam parcalar GUzerinde asindirici
veya asindirici deterjanlar (6r. ovma
tozlari, lekeleri cikaricilar, tava
temizleyiciler veya kaziyicilar)
kullanmayin.

¢ Ocak tencere destek 1zgaralari,
alev yayma basliklari ve brulér
basliklari gibi ¢ikarilabilir parcalar
bulasik makinesinde yikamayin.

* Monte ederken cihazi yerine
kilitlemek icin firin kapagini asla
kullanmayin.

» Kapaliyken firin kapagina asiri
baski uygulamaktan kacinin.

* Cihazi kaldirmak veya hareket
ettirmek icin kulpu kullanmayin.

A

* Ylzeyde catlaklar veya yariklar
olusursa veya cam seramik
pisirme yUzeyi kirilirsa, cihazi
derhal kapatin. GlUc¢ kaynagini
kesip Teknik Destegdi arayin.

* Pace maker veya benzeri
cihazlar olan kisiler, indUksiyon
alaninin cihazlarin calismasini
etkilemediginden emin
olmalidir; bu alanin frekans
araligi 20-50 kHz arasindadir.

* Elektromanyetik uyumluluk
hikdmlerine uygun olarak,
elektromanyetik indiksiyonlu pisirme
ocagi grup 2 ve sinif B (EN 55011)
kapsamindadir.

Kurulum

» BU CIHAZ BINLIKLERDE veya
KARAVANLARDA KURULMAMALIDIR.

* Cihaz bir sehpa lzerine
kurulmamalhdir.

* Cihazi dolap kesitine ikinci bir
kisinin yardimiyla yerlestirin.
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* Olasi asiri iIsinmayi dnlemek icin
cihaz dekoratif bir kapinin veya
panelin arkasina
yerlestiriimemelidir.

¢ Dogal gaz baglantisi yetkili teknik
personel tarafindan yapilmalidir.

* Boru hortumla kurulum yapilirken,
hortumun tamamen uzatildiginda
uzunlugunun celik hortumlar icin 2
metreyi gegcmemesi gerekir.

e Hortumlar hareketli parcalarla
temas etmemeli ve hicbir sekilde
ezilmemelidir.

* Gerekirse mevcut
mevzuata uygun bir basing
regulatéra kullanin.

* Her islemden sonra gaz
baglantilarinin sikma torkunun 10
Nm ile 15 Nm arasinda oldugundan
emin olun.

e Kurulum sonunda sabunlu
cOzeltide sizintilari kontrol edin,
asla alevle kontrol etmeyin.

¢ Elektrik baglantisi yetkili teknik
personel tarafindan yaptiriimalidir.

* Cihaz, elektrik sistem givenlik
standartlarina uygun olarak
topraklama ile baglanmalidir.
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* En az 90°C sicakliklara
dayanabilecek PVC kablolar kullanin.

* Tip gug iletken tellerinin
vidalarinin sikma torku 1.5 - 2 Nm
olmahdir.

e Kurulumdan once yerel gaz
arzinin (gaz tipi ve basing) ve
beyaz esya ayarlarinin uyumlu
oldugundan emin olun.

* Bu beyaz esya icin ayarlar gaz
ayar etiketinde goésterilmistir.

* Bu beyaz esya yanma urunlerini
disari atan bir cihazla bagh degildir.
Mevcut kurulum mevzuatlarina
uygun olarak kurulmal ve
baglanmalidir. Havalandirma ile
ilgili ilgili gereksinimlere 6zel dikkat
gosterin.

Bu cihaz icin

* Ampull degistirmeden 6nce
cihazin kapali oldugundan emin
olun.

¢ Cihazin acik kapagina hicbir
agirlik yiklemeyin veya oturmayin.

» Kapilarda herhangi bir nesnenin
sikismadigindan emin olun.
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Buharlasma tepsisinin
maksimum kapasitesi 250 ml'dir.

Buharlasma tepsisinin maksimum
kapasitesini asmamaya 6zen
gostarin.

1.2 Tanitim plakasi

Tanitim plakasi, cihazin teknik
verilerini, seri numarasini ve marka
adini tasir. Herhangi bir nedenle
tanitim plakasini cikarmayin.

1.3 Uretici sorumlulugu

Uretici, su nedenlerle kisiler veya
mulk icin meydana gelen hasarlardan
hicbir sekilde sorumlu degildir:

 Belirtilen amactan baska bir
kullanim

* Kullanim kilavuzundaki
talimatlara uyulmamasi

* Cihazin herhangi bir
parcasina mudahale edilmesi

* Orijinal olmayan yedek
parcalarin kullaniimasi.

1.4 Cihazin amaci

* Bu cihaz ev ortaminda
yiyecek pisirmek icin
tasarlanmistir. Baska her
kullanim uygunsuz sayilir.

e Cihaz, harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleri ile
calisacak sekilde tasarlanmamistir.

A

Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz
bir parcasidir ve cihazin ¢alisma 6mru
boyunca batinlyle saklanmali ve =
kullanicinin erisebilecegi yerde w
tutulmalidir.

1.5 Bu kullanici kilavuzu

Cihazi kullanmadan 6énce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

1.6 Atiklar

ﬁ Bu cihaz, WEEE Avrupa

&=\ |yonergesine (2012/19/EU)
uygundur.

Kullanim 6mrinin sonunda diger
atiklardan ayr olarak bertaraf
edilmelidir. Cihaz, saglik ve cevre
icin tehlikeli olarak kabul edilecek
miktarlarda madde
icermemektedir; mevcut Avrupa
yobnergelerine uygundur.

Cihazi bertaraf etmek icin:

* Gug kablosunu kesin ve fisiyle
birlikte cikarin.

Gu¢ Gerilimi
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Sebeke guc kaynagini
kesin.

* Cihaz fisinden cikarin.
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* Elektrikli ve elektronik ekipman

atigi icin uygun geri dénisum
merkezine cihazi teslim edin
veya esdeger bir Grin satin
alirken perakendeciye iade edin;
bir bir birimiyle.

Cihazlarimiz zararli olmayan ve
geri donusturulebilir
malzemelerle paketlenmistir.

* Ambalaj malzemelerini uygun geri
donusim merkezine teslim edin.

Plastik ambalaj Solunum
yolunu tikanma tehlikesi

* Ambalaji veya herhangi bir
parcasini gozetimsiz birakmayin.

* Plastik posetlerle cocuklarin
oynamasina izin vermeyin.

1.7 Gug Bilgisi
kullanim disi/ bekleme
modunda tiuketim

Cihazin gug tiketimindeki teknik veriler,
ilgili Grln sayfasina karsilik gelen sayida
www.smeg.com adresinde bulunabilir.

76

1.8 Kullanici kilavuzu nasil okunur

Bu kullanici kilavuzu asagidaki okuma
kurallarini kullanir:

Talimatlar
Bu kullanici kilavuzu hakkinda
genel bilgiler, glivenlik ve nihai
bertaraf.
Aciklama

E Cihazin ve aksesuarlarinin
aciklamasi.
Kullanim

MY Cihazin ve aksesuarlarinin
% kullanimi hakkinda bilgi,
pisirme tavsiyeleri.

Temizlik ve bakim

Cihazin uygun temizligi ve bakimi
icin bilgi.
Kurulum

Nitelikli teknisyen igin bilgi:
X Kurulum, calisma ve denetim.

A Gulvenlik talimatlari

Bilgi

Tavsiye

IN| =

1. Kullanim talimatlari sirasi.
* Tek basina talimat.
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1.9 Enerjiden tasarruf etmek igin
*Yalnizca tarif size bunu
gerektiriyorsa cihazi 6nceden isitin.

* Paket Uzerinde baska bir gésterim
yoksa, dondurulmus gidalari firina
koymadan 6nce ¢6zUn.

*Birkag farklh tUr yiyecek pisiriliyorsa,
mevcut sicak firindan en iyi sekilde
yararlanmak igin yiyecekleri sirasiyla
pisirmek onerilir.

* Koyu metal kaliplar kullanin: Isiyi
daha iyi emerler.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve raflan ¢ikarin.

* Ortalama kullanilan streden
birkac dakika 6nce pisirmeyi
durdurun. Firin igcindeki 1si
biriktikce kalan dakikalar
pismeye devam eder.

* Isiy1 dagitmayi 6nlemek icin
kapi acikhgini en aza indirin.

¢ Firinin icini her zaman temiz
tutun.
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Aciklama

2 Aciklama

Genel aciklama

1 Ocak (Hob) 7 Nemli firin kapisi

2 Kontrol paneli 8 Fanlar

3 Srzdirmazliar 9 Depolama bélmesi

4 ic aydinlatma 10 Buharlasma tepsisi

5 Sicaklik probu yuvasi mRaf/tepsi destek cercevesi rafi

6 Termal guratilmus firn kapagi
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Aciklama

2.1 Ocak
UR2 int. R BBQ
| | |
— 2
— 1
[ §
| |
UR2 ext. SR
SR = Yari Hizli Ocak UR2 ic. = i¢ Ultra Hizli Ocak
R = Hizli Ocak BBQ = Mangal tag
tabagi 1 = On Dizey Fanli UR2 ext. = Dis Ultra Hizh Ocak
Ocak 2 = Arkadaki DUzey tac
Fanli Ocak
Blge Olciiler Maks. glic cekisi Giig cekisi olan
9 (Y x G - mm) (W)* Boosters fonksiyonu (W)*
1 201 x 197 1650 1850
2 201 x 197 2100 3000
Endiksiyon pisirme avantajlar » Tavaya dogrudan enerji iletimi

sayesinde enerji tasarrufu saglanir

e |Ocak, her pisirme bolgesi icin bir  (uygun miknatislanabilir tencereler

1 endiksiyon jeneratori ile gereklidir) geleneksel elektrikli
donatiimistir. Cam seramik pisirmeye kiyasla.
pisirme yuzeyinin altinda } . .
bulunan her bir jeneratér, tavin * Guvenlik artirihr; enerji yalnizca ocakta
tabaninda isil akimi indikleyen bulunan tavaya iletilir.
bir elektromanyetik alan 5 » Endiiksiyon pisirme bélgesinden tavin
olusturur. Bu, Isinin artik ocaga tabanina iletilen enerji yilksek seviyededir.

tavaya iletilmedigi, indliksiyon

akimiyla dogrudan tavanin icinde

olusturuldugu anlamina gelir. * Hizliisinma hizi.
¢ Pisirme ylzeyi yalnizca tavanin
tabaninin altini isittidi icin yanma tehlikesi
azaltilir; tasan yiyecekler yapismaz.
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2.2 Kontrol paneli

Aciklama

1 Ocak brilor dugmeleri

GUclU ocak brulérlerini aydinlatmak ve
ayarlamak igin. ilgili brilérleri yakmak icin
dugmeleri saat yonUnin tersine basin ve
cevidh. Alevi ayarlamak icin digmeleri
maksimum ve minimum ayar arasindaki
bolgeye getfkip ayarlayin. Bral§rleri
kapatmak icin digmeleri konumuna geri
getirin. @

2 Pisirme bolgesi kontrol diigmeleri

indiiksiyon ocaginin pisirme bélgelerini
kontrol etmek icin kullanishdir.

Sicak plakanin glicini 1 minimumdan 9'a
kadar ayarlamak icin diigmeleri saat
yoninde cevirin. Calisan glic, ocagin
g6steriminde gosterilir.

3 Gostergesi 15191

Oven belirtilen sicakliga ulasana kadar
yanip soner; belirlenen sicaklik
ulasildiginda yanip sénmeyi birakir ve agik
kalir.

e |Farkli sicaklik gbstergelerinin
l farkh davranmasi normaldir;
bu bir arizadan kaynaklanmaz.

4 - 11 Sicakhk digmesi

Bu diigme pisirme sicakligini se¢cmenizi
saglar. Gerekli degere saat yoniinde
gevirin, minimum ve maksimum ayar
arasindaki degere.
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5 - 12 Programlayici saat

Su anki zamani géstermek, programlanmis
pisirme ayarlarini ve dakika sayaci
zamanlayicisini ayarlamak igin.

6 - 13 Fonksiyon digmesi

Firinin gesitli fonksiyonlari, farkli pisirme
modlarina uygundur. Gerekli fonksiyonu
sectikten sonra pisirme sicakligini sicakhk
dugmesini kullanarak ayarlayin.

7 Kapi kilit g6stergesi 151g1

Otomatik (pyrolytic) temizleme
doéngisu etkinlestirildiginde yanar.

8 Barbeki digmesi

Ocaktaki barbekl elemaninin glicin( ayarlar.
Isitma elemanini etkinlestirmek igin digmeyi 1
ile 9 arasinda herhangi bir konuma getirin.

9 Barbekl gdstergesi 1s1g1

Barbeki 1sitma elemani acik oldugunda
yanar. Belirlenen sicakliga ulasir ulasmaz
kapanir. Elemanin ayarlanan sicakhdinin
sabit tutuldugunu géstermek icin dizenli
olarak yanip séner.
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10 Gosterge Isigi Mevcut Aksesuarlar

Firin isiniyor isaretini géstermek icin
gosterge 1s51§1 yanar. Ayarlanmis sicaklida
ulastifinda hemen séner. ic mekandaki
ayarl sicaklik sabit tutuldugunu
gostermek icin dlzenli olarak yanip séner.

Firin tepsisi

e |Cesitli sicaklik gostergelerinin
1 farkli davranmasi normaldir;
bu bir anizadan kaynaklanmaz.

2.3 Diger parcalar
Raflar

Cihaz, tepsileri ve raflar farkli
yuksekliklerde konumlandirmak icin raflara
sahiptir. Rafin konumu tabandan yukariya
dogru gosterilir (Genel aciklamaya bakin).

Sogutma fani

Fan firini sogutur ve pisirme Ustteki raftaki yiyeceklerden yagi
sirasinda calismaya baslar. toplamak icin kullanishdir.

Fan, cihazin arkasindan ¢ikan
surekli bir hava akimi olusturur ve
cihaz kapatilsa bile kisa bir stre
daha devam edebilir.

ttt ttt

/(ERRR

ic aydinlatma

Buharlasma tepsisi ve Kapak
(nemlendirilmis firin)

A
U

Firin hacmi icinde buhari dagitir.

Cihazin i¢ aydinlatmasi su durumlarda yanar:
¢ Kapi acildiginda.

» Herhangi bir fonksiyon secildiginde.
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Sicaklik probu (pyro




3 Kullanim

Talimatlar
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3.1 ilk kullanim

Cihazin disi veya iginden, aksesuarlar
dahil, herhangi bir koruyucu filmi
cikarin.

e Aksesuarlar ve firin haznesinden
teknik veri plakasini haric, herhangi
bir etiket ¢ikarin.

¢ Cihazdaki tim aksesuarlari ¢ikarin
ve temizleyin (bakiniz 4 Temizlik ve
bakim). Uretim siirecinden kalan
kalintilari yakmak icin bos firinlari
maksimum sicaklikta isitin.

3.2 Aksesuarlarin kullanimi

Tepsi sehpasi
Tepsi sehpasi tepsiye yerlestirilmelidir. Bu

sayede pisirilen yemekten yag yiyecekten
ayri toplanabilir.




Kullan -

Raflar ve tepsiler 3.3 Gaz ocagini kullanma
Raflar ve tepsiler, yan kilavuzlara TUm aletin kontrol ve izleme cihazlar
tamamen durana kadar yerlestirilmelidir. birlikte 6n panelde bulunur. Her digme ile

kontrol edilen brilér digmenin yaninda

« Rafin kazara cikariimasini énleven gosterilmistir. Cihaz, elektronik atesleme
¢ y ozelligine sahiptir. Sadece digmeye basip

mekanik guavenlik kilitleri asagi ters yonde saat yonanin tersiyle

do@ru ve firinin arkasina bakmahdir.  maksimum alev simgesine kadar cevirin;
bralér tutusuncaya kadar. Bralor ilk 15
saniyede yanmazsa digmeyi cevirip tekrar
denemeden 6nce 60 saniye bekleyin.
Ate@me sonrasi termokupl isinmasi igin
digmeyi birkag saniye basili tutun. Digme
serbest birakildiginda brilér sénebilir: Bu
durumda termokupl yeterince
Isinmamistir. Birkac an bekleyin ve islemi
tekrarlayin. DiUgmeyi daha uzun slre basili
tutun.

/ Kaza sonucu kapanma durumunda,

gaz vanasi aclk olsa bile gaz akisini

—— Ikesen bir glivenlik cihazi devreye
girer. Digmeyi yeniden konuma
getirip yepiden ateslemeden 6nce
en az 60 iye bekleyin.

Raflar ve tepsileri firina nazikce
yerlestirin ve durana kadar itin.

Uretim siirecinden kalan any
kalintilari gidermek icin tepsileri
ilk kez kullanmadan temizleyin.
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Alev saclyici tacl ve brulor
kapaklarinin dogru konumlandiriimasi

Glc ocagi brilorlerini tutusturmeden 6nce,
alev yayici tacinin kendi yuvalarinda ve ilgili
briloér kapaklarnyla dogru konumlandigindan
emin olun. Alev yayci tacaglarinin deliklerinin
atesleyiciler ve termokupllerle (A)
hizalandigindan emin olun.

1

Ocada kullanim igin pratik ipuglari

Daha iyi brilor verimliligi icin ve gaz
tiketimini en aza indirmek amaciyla, kapagi
olan ve brilére uygun boyutta tavalar
kullanin; bdylece alevler tencerenin yan
taraflarina sicramaz. icerikler kaynamaya
basladiktan sonra, sivinin tasmamasi igin
alevi yeterince kisin.

/ Tencerelerin caplari:
— [* SR: 16 - 24 cm.
* R:18-26 cm
* UR2 i¢ + dis: 18 - 28 cm
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2 Kullanim

3.4 indiiksiyon sicak plakalarinin kullanimi

° Kullanimdan sonra, uygun diigmeyi O
1 konumuna getirerek kullanilan sicak
plakalarini kapatin. Sadece
tencerelerin algilayiciya givenmeyin.

e |Elektrik ana sebekesine ilk

1 baglantida, tim gosterge isiklarini
birkag saniye yanacak otomatik

bir kontrol yapilacaktir.

Cihazin tum kontrol ve izleme aygitlarn 6n
panelde birlikte bulunur. ilgili pisirme
bodlgesi her digmenin yaninda gosterilir.

Gerekli glic ayarina ulasana kadar
digmeyi saat yoninde cevirin.
indiiksiyonla pisirme icin uygun
tencereler

indlksiyon pisirme yizeyinde kullanilan
kaplar metalden yapilmis olmali, manyetik

Ozellige sahip ve tabanlari yeterince genis
olmalidir.

Uygun tencereler:

» Kalin tabanli emaye kaplama celik
tencereler.

* Emaye kapl dokme demir tencereler.

+» Ozel tabanli cok katmanl paslanmaz
celik, ferritik paslanmaz gelik ve
aliminyum tencereler.

Uygun olmayan tencereler:

* Bakir, paslanmaz celik, aliminyum,
yangina dayanikli cam, ahsap,
seramik ve terrakotta kaplar.



Kullan -

Tavayl uygun olup olmadigini gérmek icin ~ Tava/bicak tanima

miknatisi tabana yaklastirin: miknatis . .. . o
) S TR s o Pisirme Uzerinde tava olmadiginda
cekiyorsa, tava indlUksiyon pisirme igin

uygundur. Miknatiriniz yoksa tavaya az bolge veya tava"gok kiicukse enerji
miktarda su koyup pisirme bélgesine aktariimaz ve gosterimde SemE o
yerlestirin ve elektrikli ocak/isiticiyi gorunar. Pisirme bolgesinde u n -
baslatia. Gosterimde simge goriinirse, o bir tava varsa, tanima sistemi bunu

ﬁ algilar ve digmeyle ayarlanan glic
tava uygun degildir. seviyesine ocadi gecirir. Enerji
iletimi, tava pisirme alanindan
cikarildiginda da kesilir.

bélge gsimge gosterge Uzerinde gérinecek
(gbsterge).

Pisirme bdlgesindeki tencere veya
tava, kendi alanindan daha kuctk
olsa bile pisirme tespit sistemi
etkinse yalnizca gerekli eneriji iletilir.

/ indiiksiyon sicak plakalari icin uygun,

tamamen duz tabanl yalnizca pisirme

—— ltencereleri kullanin. Dizgun olmayan
tabanlh tencerelerin kullaniimasi
Isitma sisteminin verimliligini
tehlikeye atabilir ve plaka Ulzerinde
tencerenin tespit edilmesini
engelleyebilir.
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Pisirme slresinin sinirlanmasi

Ocak, kullanim suresini sinirlayan
otomatik bir cihaza sahiptir.

Pisirme bolgesi ayarlar degistiriimedigi
surece her bdlgenin maksimum calisma
sliresi segilen gli¢ seviyesine baglidir.

Kullanim stresini sinirlayan cihaz
calistinldiginda, pisirme bdélgesi kapanir, kisa
bir uyar sesi duyulur ve bdlge sicaksa,

themsimge ekranda gorundar.

Maksimum pisirme

Glc¢ seviyesini ayarla .
Y Y sure saat olarak

18
26
3-4 5
54
6-7-8-9 1%

Asiri 1Isinmaya karsl koruma

Ocak uzun stre tamamen guglu
kullanilirsa, oda sicakligi ytksek ise
elektroniklerin sogumasi zorlasir.

Elektronikte asin ylksek sicakliklarin
olusmasini 6nlemek icin pisirme bolgesine
olan gug¢ otomatik olarak dusarulur.
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2 Kullanim

GUg seviyeleri

Pisirme boélgesindeki gi¢ cesitli seviyelere
ayarlanabilir. Tablo, ¢esitli pisirme turleri
icin uygun seviyeleri gosterir.

Glg seviyesi Uygun for:

0 KAPALI ayar

Sicak tut
Az miktarda yiyecek pisirme
(minimum gug)
Pisirme
Biyuk miktarlarda pisirme
5-6

7 - 8 Firinda kizartma, unla yavas kizartma

1-2
3-4

yiyecek,
daha biyik

9Kizartma

P * Kizartma / kahverdistirme, pisirme
(maksimum guc)

* gli¢ artiricl fonksiyonu gérilecek

Kalan 1si

Yanhs kullanim

Yanik tehlikesi
* Cocuklar dikkatli izleyin ginku artik
IsI gostergesini kolayca géremezler.
Pisirme zonlari kapatildiktan sonra bile

belli bir stire sicak kalir. Cocuklarin asla
ocaga dokunmamasi icin emin olun.

Kullanim durdurulduktan sonra
pisirme bélgesma sicaksa, simge
ekranda goriun®®®5icaklik 60°C'nin
altina distiginde simge temizlenir.



Kullan

Isitma hizlandiricisi

e |Her pisirme bdlgesinde,

1 secilen gice bagli olarak
maksimum gucun iletilmesine
olanak taniyan bir isitma
hizlandiricisi bulunur.

Bu fonksiyon secilen glciln en kisa
slirede elde edilmesini saglar.

1. Digmeyi saat yoninln tersine A konumuna
gevirin ve sonra birakin. Gésterge su sekilde gésterir

theﬁsembol.

2. Gereken 1sitma gicunt (1 - 8) 3
saniye icinde secin. Secilen gucg ve
sembol, g rgede sira ile yanip
sdnecektir

GUc¢ seviyesi her an artirilabilir.
“Maksimum gii¢” dénemi otomatik olarak
degistirilir.

Hizlandirma dénemi bittiginde giic
seviyesi Onceden segildigiyle ayni
kalacaktir.

/ Guc azaltilirsa digme saat

_£ yonunin tersine gevrildiginde

— lisitma hizlandiricisi otomatik
olarak devre disi kalir.

=3

Cok bolgeli fonksiyon

[ ] Bu fonksiyon su amaglar igin kullanilabilir

1 balik glveci gibi tencereler veya
dikddrtgen tavalar kullanildiginda
on ve arka olmak Uzere iki pisirme
bélgesini ayni anda ¢alistirmak igin

dikdortgen tavalar.

Cok bolgeli fonksiyonunu etkinlestirmek igin:

1. Ayni anda indUksiyon pisirme bélgesi
digmelerini saat yonlinin tersine cevirin
ve M-A konumuna kadar basil tutun; kisa
bir bip sesi ¢ikana kadar.

2. Arka pisirme bolgesi digmesini tekrar 9
konumuna, énde bulunan pisirme bdélgesi
digmesini ise 0 konumuna getirin. Uzun
bir bip sesi ¢ikacaktir.
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3. Gerekli gui¢ seviyesini ayarlamak igin
On pisirme bolgesi digmesini kullanin:
Bu diigme su anda kullanilan her iki
pisirme bélgesini de kontrol eder.

Cok bolgeli fonksiyonu devre disi birakmak igin:

* Her iki digmeyi de 0 konumuna (kapal) geri getir.

Kontrol kilidi

1. Tim pisirme bolgeleri kapahyken, iki
indUksiyon pisirme bdlgesi kontrol
digmesini ayni anda sola (A konumu)
anti-saat yoninde cevirin.

2. Sembiller ekranda g6flijene
kadar cevirmeye devam edin.

3. DUgmeleri birakin.

Kontrol kilidini kaldirmak icin daha once
tarif edilen ayni islemleri tekrarlayin.

(o]
o I

Takviye fonksiyonu

¢ DUgmeyi iki saniye icin P konumuna saat
yoéninde cevirin ve ardindan birakin.

Gosterge simgeyi gbsﬁ. 5 dakika
sonra Takviye fonksiyonu otomatik
olarak devre disi kalir ve pisirme glg
seviyesi 9 olarak devam eder.

Sadece bazi bélgeler igin: Takviye fonksiyonu
her zaman etkindir ve ilgili digme kullanilarak
manuel olarak devre disi birakilmalidir.

Barbekl tava




Izgara, gratine (Uzeri kizartma)
pisirme veya izgara olarak.

* Izgara 1sitma elemani digmesini 1 ile 9
arasinda bir ayara getirin. Isitma
elemaninin agik oldugunu belirtmek igin
1sik yanar.

=3

o

3.5 Firinlarin kullanimi

Firinlarin galistiriimasi

Firinlarn ¢alistirmak icin:

1. islev diigmesini kullanarak
pisirme islevini segin.

2. Sicaklik digmesini
kullanarak sicakhgi secin.

Piroitik firin ve nemlendirmeli
firin fonksiyonlari

Eco
Izgara ile alt 1sitma elemanini

birlikte kullanmak, distk eneriji
tiketimi sagladigindan tek raf
Uzerinde pisirme igin 6zellikle
uygundur.

Her tarll yiyecek igin idealdir.
Kabartiimis hamur isleri igin 6nerilmez.

Maksimum eneriji tasarrufu
saglamak ve pisirme sirelerini
azaltmak icin yiyecekleri 6n isitma
yapmadan firina koymaniz énerilir.




Kullan
Y

ihtiyagc duymayan pisirme igin
ECO fonksiyonunun kullaniimasi
onerilir. Daha yuksek sicakliklarda
pisirme icin farkh bir fonksiyon
secmeniz Onerilir.

o

= Buhar Temizligi
A
+5s Bufonksiyon, tabana yerlestirilen

uygun oluk Gzerine az miktarda su
¢ dokulerek Uretilen buhari
@ 8 kullanarak temizlemeyi
kolaylastirir. (Bakim ve temizleme
boélimune bakiniz)

~\ Statik

\_ Isi ayni anda Ustten ve alttan geldigi
icin bu sistem belirli yemek tarleri
icin 0zellikle uygundur. Geleneksel
pisirme, statik pisirme olarak da
bilinir, ayni anda sadece tek bir
yemek pisirmek icin uygundur. Tim
turde rosto, ekmek ve kekler icin

210°C'den yuiksek sicakliklara .~~~ lzgara

Izgara elemanindan gelen isi,
Ozellikle ince ve orta kalinhktaki etler
icin mikemmel 1zgara sonuglari verir
ve doner (takil ise) ile birlestiginde
pisirme sonunda yiyecegin esit
kizarmasini saglar. Sosisler, domuz
kaburgalan ve pastirma igin
mukemmeldir. Bu fonksiyon 6zellikle
et olmak uzere buyuk miktarlarda
yiyecegin esit sekilde 1zgara
yapilmasina olanak tanir.

& ™ & Kiguk 1zgara (sadece pirolitik firin)

Merkez elemandan salinan isi
kullanilarak, bu fonksiyon kuguk et ve
balik porsiyonlarini 1izgara yapmaniza,
kebaplar, kizarmis sandvigler ve her
turll 1zgara sebze garnitlrleri
hazirlamaniza olanak verir.

£/ —\ Vantilatérli destekli

. . . . . . \sll . . .
muikemmeldir ve 6zellikle gtvercin, U Vantilatorin calismasi,

ordek gibi yagli etler icin uygundur.
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geleneksel pisirme ile
birlestiginde karmasik tariflerde
bile tutarh pisirme sagdlar.
Biskuvi ve kekler icin
mikemmeldir, ayni anda birkag
seviyede pisiriliyor olsa bile.
(Cok seviye pisirme icin 2. ve 4.
ray kullanmanizi éneririz.)



Kullan -

#7223 IZgara ile fan & Dogrudan Buhar (sadece nemli firin)
/) Fan tarafindan iretilen hava, 1zgaranin Bu fonksiyon, alt isitici elemanin
olusturdugu glicla sicak dalgasini yumusatir, merkezi kismini dolasan 1siticl

cok kalin yiyecekleri bile mikemmel sekilde . L
esit 1zgara yapar. Etin buylk pargalari icin ele':nan Ve fan |Ig birlikte . . =
miikemmeldir (8rn. domuz budu). etkinlestirir ve yiyecek tepsideki Ll

sudan buharla pisirilmesini saglar.
Fan, 1siyi ve buhari esit sekilde
= Fan + alt eleman dagitarak yiyecegi nazikge pisirir
a ve yiyecegin goriniminu ve besin
degerlerini degistirmez.

w Fan ile yalnizca alt isitma
elemaninin kombinasyonu
pisirmenin daha hizli
tamamlanmasini saglar. Bu sistem,
ylzeyi zaten iyi pismis olan ancak

ici pismemis yiyecekleri sterilize Turbo (purolytik firn sadece)

etmek veya pisirmeyi bitirmek icin =2 Fan destekli pisirme ile geleneksel
dnerilir; bu nedenle biraz daha Isi pisirmenin birlesimi, |§0ku ve
gerekir. Her tirl yiyecek icin tatlarin karismadan birkag seviye
mikemmeldir. Uzerinde farkli yiyeceklerin son

derece hizli ve verimli pismesini

saglar. Yogun pisirme isteyen

Dairesel ile fan blyulk hacimler icin mikemmeldir.

@ Fanin ve firinin arkasina entegre
edilen cevrimsel Isitma

elemaninin birlesimi, yiyecekleri P Purolytik dongu (purolytik firin yalniz)

ayni sicakliklari ve ayni tar Bu fonksiyonu ayarladi§inizda firin

p?sirme ge.rekt"irdil.deri surece ic duvarlarinda olusan tim yaglari
birkag seviye Gzerinde 500°C’ye kadar isiya ulastirir ve
pisirmenizi saglar. Sicak hava yok eder.

dolasimi isiyl aninda ve esit
sekilde dagitir. Ornegin balik,
sebze ve biskuvileri ayni anda
(farkli seviyelerde) koku ve
tatlarin karismadan pisirmek
mumkUin olacaktir.
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3.6 Dogrudan Buhar
Fonksiyonuyla Pisirme (nemli firin)

1. Firin kapisini agin.
2. Buharlasma tepsisinin kapagdini kaldirin.

3. Buhar pisirme slresi icin tepsiyi yeterli
miktarda suyla doldurun (bkz. “Dogrudan
Buhar Pisirme Bilgi Tablosu”).

Maksimum seviye tepsinin ic
kismindaki bir isaretle gdsterilmistir.

'
(s,

4. Tepsinin kapagdini geri kapatin.
5. Yemegi firin tepsisine yerlestirin.
6. Yemekli tepsiyi firina yerlestirin.

7. Fonksiyon diigmesini kullanarak
Dogrudan Buhar fonksiyonunu secin.

8. Uygun digmeleri kullanarak
pisirme sicakhgini ve slresini secin.
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Dogrudan Buhar Pisirme Sonu 5. Firinlar capindaki taban ve
1. Cihazin yanina gegin ve fazla buharin duvarlardaki yogusmayt, kapt camini

kagmasina izin vererek kapiyi hafifce ve cihazin 6nundeki damlatma
aralik birakin. tepsisini bir singerle temizleyin.

2. Givenli oldugunda kapiyr tamamen
acin ve dikkatlice yiyecedi firlndan
cikarin.

3. Temizlemeden 6nce cihaz
tamamen sogumasini bekleyin.

4. Firin odasindaki buharlasma tepsisinin
kapagdini gikarin, kalan suyu temizleyin
ve iyice kurulayin.
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3.7 Sicaklik probunu kullanma
(pyrolytik firin)

Sicaklik probu ile rosto, domuz bonfilesi ve
cesitli et dilimleri ve boyutlari mikemmel
pisirilebilir.

Aslinda prob, yiyeceklerin i¢ sicakhgini
dogru bir sekilde izledigi icin yiyecekleri
mukemmel pisirmek icin kullanilir.




Kullan

Yemekcek sicakligi, prob ucunda
bulunan bir sensor tarafindan 6lculur.

Probu konumlandirma

1. Yemegi bir tepsiye yerlestirin.

2. Prob ucunu firina yerlestirmeden
Once yiyecege sokun.

3. En iyi sonuclar igin, sicaklik probunun
yiyecedin en kalin kisminda en az 3/4
uzunlukta gecisli olarak
yerlestirildiginden emin olun. Alt
tepsiyle temas etmemesi ve yiyecegin
Uzerinden cikinti yapmamasi gerekir.

I YT
X

e |Probun yiyecegin cekirdek

1 sicakligini dogru olgebilmesi icin
ucu kemikler veya yag ile temas

etmemelidir.

e |Prob kullanilarak pisirme igin

1 minimum &nerilen firin sicakhgi
120°C'dir; yavas pisirme

kullaniimiyorsa (Bkz. Bolum 3.8) .

=3

Isitici ile sicakhk 6lcer kullanilarak
pisirme: On isitma ile:

1. Manuel pisirmeyi ayarla (bkz.
“Firinlari Kullanma”).

2. On 1sitmadan sonra kapagi acin
ve yiyecegin konuldugu tepsiyi
uygun kilavuzlara yerlestirin.

L

3. Probun fisini yan taraftaki prize
takin, kapagi acmak icin probu
kullanin.

Kullanim sirasinda firin igindeki
yuksek sicaklik
Yanik tehlikesi

¢ Sicakhk probunu kullanirken firin
eldivenleri giyin.
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4. Kaply! kapat.

5. Baslili tutUbirkac saniye boyunca diigmeye basin;

Dﬂgmeyniden basin. Varsayilan
hedef sicaklik Fgiigimdir
ekranda gosterildigi gibi

ve sembol yanip sdner.

6. Minim le imum arasinda
bir degere hedef sicakligi ayarlamak
icin ve diigmelerini kullan.

e |* Minimum hedef sicakligi: prob
1 tarafindan 6lclilen anlik sicakliga
2°C eklenmesiyle olusur.

* Maksimum hedef sicakligi:
99°C

7. Birkag saniye bekleyin ve sonra basin

anl[@icakligi géstermek icin
dagmeyi basin
problar.
Pisirme artik prob tarafindan olgcilen anhk
sicaklik kullanici tarafindan ayarlanan

hedef sicaklikla ayni olana kadar devam
eder.

On 1sitma olmadan:

1. Kapiyr agin.

2. Prob konumunda yiyecegin yer
aldigi tepsiyi firina yerlestirin.

3. Probun fisini yan taraftaki prize
takin, kapagi agmak icin probu
kullanin.
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- Kullan

4. Onceki bélumdeki 5, 6 ve 7.
adimlarda belirtildigi gibi probu
kullanarak pisirmeyi ayarla.

5. Sicakligi ve pisirme fonksiyonunu
secerek manuel pisirmeyi ayarla (Bkz.
“Firinlari Kullanma”).

Sicaklik problu pisirme devam
ederken

e |Sicaklik probu kullanildiginda,
1 programlanmis pisirme veya
zamanl pisirme ayarlanamaz.

e |Siviile pisirme sirasinda
1 sicaklik probu kullanimi devam ederken,

1
ve EEmelEl
devre disi.
dﬁgmesine basarak etkinlestirin

dakika sayaci; hedef S|cakI|§termek
icin yeniden basin ve pisirme sirasinda

hed cakhg arlamak igin ve
dag rini nmn.

2. BaSIr@tekrar basin veya 5 saniye bekleyin ki
pisirme moduna dénun.

1. Basil tutun
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Pisirme islemi sonunda

Sicaklik probu icin belirlenen hedef
sicakhga ulasildiginda isitici elemanlar
kapatilir ve cihaz bir dizi bip sesi ¢ikarr.

1. Zil calmayi durdurmak icin
programlayici saate bir digmeye basin.

2. Kapiyi acgin.

3. Probu yemekten ¢ikarin ve fisten
cekin.

4. Yemegi firndan ¢ikarin.

5. Koruyucu kapadin dogru sekilde
kapali oldugundan emin olun.

3.8 Depolama bélmelerinin kullanimi

Depolama bélmeleri, firinin alt kisminda
bulunur ve kapakl kapiyr agarak
erisilebilir. Cihazi kullanirken ihtiyaciniz
olabilecek mutfak gereclerini veya metal
esyalari saklamak icin kullanilabilir.

Depolama béliminin
icindeki yuksek sicaklik
Yanik tehlikesi

* Depolama bélimuindeki esyalar cok
sicak olabilir.

=3

3.9 Pisirme tavsiyeleri

Genel tavsiyeler

* Birkacg seviyede tutarli pisirme igin
konveksiyonlu fonksiyon kullanin.

* Disarida pismeyi hizlandirmak igin
sicakhgi ylkseltmek mimkin degildir
(yiyecek disi asin pisebilir, ici pismemis
kalabilir).

* Ayni anda daha fazla firin kullanmak,
nihai pisirme sonuglarini etkileyebilir.

Et pisirme tavsiyeleri

* Pisirme sureleri yiyecegin kalinligina ve
kalitesine, ayrica tuketici lezzetine gore
degisir.

¢ Et kizartirken et termometresi
kullanin veya rostoya kasikla
dokunun. Sertse pismis; degilse
birka¢ dakika daha pismesi gerekir.

Prob ile yavas pisirme

* Bu pisirme modu, gekici ve yagsiz
etler icin Onerilir ve ig sicakligi 65°C'yi
asmamalidir. Firin sicakhgini 90° ile
100°C arasinda ayarlayin. Bu pisirme
sUresini uzatir ama yiyecegin kalitesini
korur ve hacmin asiri ki¢ilmesini
Onler.

* Daha iyi bir sonug icin, yavas pisirmeden
once eti tavada her iki tarafi icin 1 veya 2
dakika yuksek ateste kahverengi yapin.
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Izgara ve 1zgara fani ile pisirme igin
tavsiyeler

¢ Pisirme etkisini degistirmek isterseniz,
et soguk firina veya 6énceden isinmis firina
konulabilir ve 1zgara yapilabilir.

* |zgara fonksiyonlu Fan ile pisirmeden
once firini 6nceden Isitmanizi 6neririz.

* Yemegi rafin merkezine
yerlestirmenizi dneririz.

* |Izgara fonksiyonunda pisirmeyi
optimize etmek icin simgeye yakin
maksimum degere sicakliR@ugmesini
cevirmenizi oneririz.

* Yemekler pisirilmeden 6nce
baharatlandiriimahdir. Ayrica pisirmeden 6nce
yag veya eritilmis tereyagdi ile kaplanmalidir.

* |zgara sirasinda olusan sivilari toplamak icin
firinin en alt rafindaki firin tepsisini kullanin.

* lzgara islemleri asla 60 dakikadan
uzun sirmemelidir.

Tathlar/kurabiyeler icin pisirme
tavsiyeleri

* Koyu metal kaliplar kullanin: Isiyi
daha iyi emerler.

* Sicaklik ve pisirme siresi hamurun
kalitesi ve kivamina baghdir.

e Tathinin iyi pisip pismedigini kontrol
etmek igin: Pisirme sliresinin sonunda
tatlinin en yiksek noktasina kirdan
batirin. Hamur kirdana yapismiyorsa tath
pismis demektir.
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¢ Tath firndan cikarken cokerse, bir
sonraki sefere ayarli sicakhgi
yaklasik 10°C dasdarun, gerekiyorsa
daha uzun pisirme sulresi segin.

» Tatlilar veya sebzeler pisirilirken
camda asirt yogusma olusabilir.
Bunu énlemek icin pisirirken
kapagdi birkac kez cok dikkatli acin.

GC6ziinme ve mayalandirma igin tavsiyeler

* Dondurulmus gidalari ambalajsiz olarak
firnin ilk rafina kapaksiz kapta
yerlestirin.

* Yemegin Ust Uste binmesini 6nleyin.

* Eti cozdUrmek icin ikinci seviyeye
yerlestirilmis rafi ve bir tepsiyi birinci
seviyeye kullanin. Bu sekilde ¢6zdurulen
gidadan gelen sivi yiyecekten uzaklasir.

* En hassas parcalar aliminyum folyo
ile kaplanabilir.

* Basarili mayalanma igin firinin
tabanina su dolu bir kap konulmaldir.
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3.10 Programci saat

=Deger azaltma digmesi

Saat digmesi
De(_jer artirma digmesi

e |Programci saatin pisirme suresini
1 gosterdiginden emin olun

sembolsi takdirde firini
acmak mumkuin olmayacaktir.

Sunu baSIsimgesini sifirlamak igin

programci saatini.

=3

Zamani ayarlama

e |Cihaz ilk kez kullanirken veya
1 elektrik kesintisi sonrasi, tek bir

saatte zamani ayarlamak digerinde 5=
ayni zamani ayarlayacaktir. L

® |Zaman ayarlanmazsa firin
1 acllmayacaktir.

ilk kullanimda veya elektrik kesintisinden sonra,

basa 8 ,5'_-:' '5",,_-,’ dokunmatiginde yanip soniiyor
cihazin ekraninda.
1. Saat diigmesini basili tutun iki kez

saniye. Saatler ile dakikalar
arasindaki nokta yanip sénuyor.

2. Zamani deger artirma digmesi

ve deger ma digmesiyle
ayarlayabi iz. Hizli artirmak
veya azalt icin digmeyi basili
tutun.

3. 7 saniye bekleyin. Saatler ile dakikalar
arasindaki nokta yanip sénmeyi birakir.
4.Th ekranda gorinen sembol

cihazin pisirmeye hazir
oldugunu gosterir.

ilk kez ayarladiginizla ayni saati
kullanin.

(]
/ Zamani degistirmek icin, su digmeyi basili tutun
— |deger artnrm“.‘ujmesi ve

deger azaltma Fmesini ayni
anda iki saniye basil tutun,

sonra zamani ayarlayin.
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Zamanlanmis pisirme 7. Saat digmesine baS|5|f|rIamak igin
programlayici saat.

e |Zamanlanmis pisirme, kullanicinin

1 belirledigi belirli bir stire icinde
pisirme isleminin baslatilip

bitirilmesini saglayan islevdir.

10 saatten fazla pisirme siresi
ayarlanamaz.

1. Saat digmesi basili kalacdar basili tutun etmek icin degeri basili tutun
themsembol goriiniince. arttir ve degeri

2. Saat digmesine tar basin. Al andigma ve azaltma
Ekranda Sembme digmelerine basin ve ardindan

firni manuel olarak kapatin.
IA‘-,’, ,‘ﬂ',- yer alir, degisimli olarak
gecerli saat ile.

[ )
/ Ayarlanan programlamayi iptal

Programli pisirme

3. Gerekli pisirme dakﬂarlnl ° Programli pisirme, belirli bir saatte
.. o 1 baslatilan ve belirli bir stire sonra
aya rlamak deger artirma ve sona eren pisirme islemini, belirlenen

deger azal digmelerini kullanin. siireye gore baslatmaniza olanak
taniyan islevdir

4. Bir islev ve pisirme sicakligi kullanicl.
secin.

islevin etkinlesmesi icin yaklasik 1. Onceki noktada aciklanan “Zamanlanmis
5 saniye herhangi bir dijgmeye pisirme”ye gore pisirme slresini ayarlayin.
basmayin. Ekranda mevcut t 2. Meni digmesini 2a§ag| icin
ve sevmﬂler gorunecektir. saniye basih tutun.

3. Menl digmesine ar basin.

Pisirme bittikten sonra isitici Ekran sayilari gosterece
elemanlar devre disi kalir. Ekranda

sembol kapm sembol yanlpsbnm ve metin Frislsirasiyla,

ve zil calar.®™Zili kapatmak icin .
o . sembol ya onmeye devam ederken
programlayici saat diigmelerinden (6rnegin g&4Bi saat 17:30 olsun).

birine basmaniz yeterlidir.
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4. Basin th=vey“esme basin; ayarlayin

gereken dakikalar. (6rnegin 1 saat).
5. Meni digmesine \lJ . Metin

C
[ls s ilickranda goriinecek

mevcut zamana dnceden belirlenmis
pisirme slresi eklenmis olarak siral;
Oérnegin gorunen pisirme bitis saati
18:30'dur.

6. Basin th=veyﬂesine basip ayarlayin

pisirme bitis saati. (6rnegdin 19:30).

/ Firin 6n i1sitmasi icin birkac dakika
_£ pisirme suresine eklenmelidir.

7. Fonksiyonun etkinlesmesi icin
herhangi bir digmeye basmadan
yaklasik 7 saniye bekleyin. Su anki

Zamamremrint ir ve gostergelerde
ve Si eri

klasir.
8. Pisirme sicakligini ve islevi
segin.
9. Pisirme sonunda isitici elemanlar
devre disi kalacaktir. Uzerinde,

ekranda, simge kapanir, them

simge yanip soner ve zille calinir.

10. Fonksiyon ve sicaklik
dagmelerini 0'a geri getir.

11. Zil calmayi kapatmak icin programlayici
saatin herhangi bir digmesine basin.

12. Basin th=ve ollneleri

=3

ayarlanmis programi ayni anda sifirlayin.

4

— |ayarlanamaz.

7

pisirme slresi ayarlanamaz.

pisirm
icin m

7

diigmesine 2

10 saatten fazla pisirme suresi

24 saatten fazla programlanmis

Ayarlandiktan sonra, kalan
iresini gostermek

saniye basili tutun. MentyU

tekrar@m. Gosterge

metni gdsterif§ ,,,, , ve the

kalan pisirme suresi sirali
olarak.
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Dakika hatirlatici sayaci

e |Dakika hatirlatici sayaci, pisirme
1 islemini durdurmaz; belirlenen

stirenin doldugunu kullaniciya
bildirmek icin calisir.

Dakika hatirlatici sayaci herhangi bir
zamanda etkinlestirilebilir.

1. Saat digmesini biraniye
basili tutun. Gésterge sunu gosterir

sayisal degerle ' ’r"? ”-” ve m
saatler ile dakikalar arasindaki
simgenin yanmasi.

2. Gerekli dakika saylglayarlamak
icin deger ma ve deger azaltma
digmeleri llanin.

Dakika hatirlaticiyr ayarlamayi bitirmek
icin yaklasik 5 saniye boyunca herhangi

bir digmeye basmayin. Gésterinm
mevcut zaman ile ve simgeleri g ar.

Belirlenen silire doldugunda zil
calacaktir.

4. Zili kapatmak icin d=r
azaltma digmesine basin.

e |Dakika hatirlatici sayaci 1
1 dakikadan 23 saat 59 dakikaya
kadar ayarlanabilir.
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Ayarlanan veriyi degistirme
1. Saat digmesine b.

Gerekli dakika say|5|l5yarlamak
icin deger Irma ve deger
azaltma dt elerini kullanin.

Ayarlanan verileri silme
1. Saat digmesine b.

2. Deger artirma ve degeffd
azaltma dUgmgilrini ayni anda
basil tutun.

3. Pisirme devam ediyorsa firini
manuel olarak kapatin.

Zil secme
Zil 3 ton olabilir.

1. Deger artirma ve degerﬂltma
dagmelerini ay=nda basili tutun.

2. Saat diigmesine b.

3. Farkl bir zil sesi se kigin
deger azaltma digmesine basin.



Pisirme bilgi tablosu

Yemek

Naneli lazanya

Makarna firini

Dana rosto
Domuz bonlan
Sucuklar / Sosisler
Iri rosto

Kus oldu kavurmasi

Hindi gogsu

Rosto domuz boynu 2 - 3

Kuzu tavuk roasti

Domuz pirzolalari
isters rib
Pastirma

Domuz pirzola

Dana pirzola llzgara

Somon alabaligi
Kalkan balig
Sinarit

Pizza
Ekmek
Focaccia

Bundt kek
Tart

Ricotta keki
Regelli tartlar
Paradise keki
Profiterol
Pandispanya
Piring lapasi
Brioches

A(glég')k Fonksiyon  Raf Slcak(lggl)
3-4 Statik 1220-230
3-4 Statik 1220-230

2 Vantilatérlt 2180-190
2 Vantilatorlu 2180-190
1.5 Izgara ile fan 4 Maks
1 Vantilatérlu 2 200
1.5 Dairesel/Vantilatérld 2 180 - 190
3 Vantilatérla 2180-190

Vantilatorlt 2180-190
1.2 Vantilatérll 2180-190
1.5 Izgara ile fan 4 Maks
1.5 Izgara ile fan 4 Maks
0.7 Izgara 5 Maks
1.5 Izgarali fan 4 Max

5 Max

1.2 Fan destekli 2150-160
1.5 Fan destekli 2 160
1.5 Fan destekli 2 160
1 Fan destekli 2 Max
1 Sirktlasyonlu/Fan destekli 2 190 - 200
1 Fan destekli 2180-190
1 Sirkulasyonlu/Fan destekli 2 160
1 SirkUlasyonlu/Fan destekli 2 160

1 Sirktlasyonlu/Fan destekli 2 160 - 170

1

1.2 Sirkulasyonlu/Fan destekli 2

1.2

1 Sirkalasyonlu/Fan destekli 2 150 - 160

1

0.6 Dairesel/Destekli Fan 2

Kullan

Fan destekli

Fan destekli

Fan destekli

2 160
160
2 180
2 160
160

=3

(ks

45 -50
45 -50

90 - 100

70 - 80
15
40 - 45
70 - 80

110-120
170 -180

65-70

L

Birinci ylizey ikinci yiizey

15
10
7
10
10

5

10

35-40
60 - 65
45 -50

8-9
25-30
20 - 25

55-60
35-40
55-60
20 - 25
55-60
80 -90
55-60
55-60
30-35

~N | o oo

Tablodaki streler 6nceden iIsitma siirelerini icermemekte olup sadece bir rehber olarak saglanmistir.
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Dogrudan Buharli Pisirme Bilgileri Tablosu .

lazanya 1.6 120-130 2 190 - 200 35-40
Makarna ganag 1.2-1.5120-130 2 190 - 200 35-40
Hindi kizartmasi 1.5 180 2 190 - 200 80 - 90
Domuz filetosu 1.5 180 2 190 - 200 85-90
Kuzu pirzola

(parcalar) 1 160 2 180 - 190 80-90
(ekli) 0.5 160 2 200 55 -60

iyi pismis kuzu budu

tamamlandi 2 160 2 190 - 200 95 - 100

Rulolar 100 g her biri. 60 2 180 30-35
Ekmek (somun) 0.4 80 2 180 40 - 45
Focaccia 1 80 2 190 - 200 20-25
Levrek 0.4-0.5 100 2 200 25
Somon biftek (2 1 ¢ 80 2 180 17

cm kalinliginda)

Kalkan baligi (biitiin 0.7 100 2 200 - 210 45 - 50
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Kizarmig patates 1 80 2 210 - 220 40 - 45
Karisik kizartiimis
sebzeler 0.6 80 2 210 35

Makarna 0.3 100 - 110 2 120 15-25
Dilimlenmis rosto

etler/kemik kaburgala 0.5 100 - 110 2 120 15-25
Ekmek 0.5 100-110 2 120 15-25
Tridel 0.5 100-110 2 120 15-25
Bundt pastasi 1 60 2 160 50 -55
Strudel 1 60 2 170 35-40
Kekler/Muffinlerer biriicin 409 60 2 160 15-17

finn kaplari/kaliplari

Cennet pastasi 1 60 2 160 55-60
Kek 1 60 2 160 60 - 65
eaimy &% ™ toplam hamuro.3 60 2 170 18 - 20

Tablodaki 6nerilen su miktari, gidanin tiriine, agirligina ve pisirme siiresine bagh olarak
degisebilir.
Direkt Buhar fonksiyonu kullanildiginda firin her zaman 6nceden isitilir.

Kirmizi etler, sebzeler ve patatesler pisirme sirasinda karistiriimali ve/veya ¢evrilmelidir,
boylece her tarafin esit kahverengilesmesi saglanir.

Tablodaki siireler 6nceden isitmayi icermemekte olup sadece rehber olarak verilmistir.
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Pro-bucak pisirme bilgi tablosu

Dunya
Cilde az pismis rosto dana 50 - 53
Rosto dana: orta 55-58
Rosto dana: iyice pismis 65-70
Dana kemikii badanin a2 pigmisi* 50
Dona kemikli badanin orta* 58
Dona kemikli badanin iyice pismis* 70
Kuzu
Rosto sirt eti 80 -85
Omuz 80 -85
Sosislert* 75 - 80
Dana eti
Dana eti kizartmast 75 - 80
Kanatlilar
Tam tavuk 80 - 85
Tam hindi 80 -85
Rosto hindi (timi veya gégsi) 80 -85
Kuzu
Kemikli kuzu budu az pismis 65
Kemikli kuzu budu iyice pismis 75 - 80
Yavas pisirme
Et / rosto dana: az pismig*** 50-54
Et / rosto dana: orta*** 55 - 60

* Pisirme sUreleri fileton kalinligina gore degisir.
** Sosisler igin disariya iyi 1zgara olmasi igin uygun bir fonksiyon secilmesi 6nerilir.
*** Firina koymadan 6nce eti birkag dakika her iki tarafini tavada kahverengilestirmeniz énerilir.
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4 Temizlik ve bakim

Talimatlar

Yanhs kullanim
Ylzeylere zarar verme riski

* Aleti temizlemek icin buharli
jetler kullanmayin.

¢ Celikten yapilmis parcalar veya metal
yuzey kaplamasina sahip parcalar tzerinde
klor, amonyak veya ¢camasir suyu iceren
temizlik Grdnleri kullanmayin (6r.
anodiklesme, nikel veya krom kaplama).

e Cam pargcalar Gzerinde asindirici veya
asindirici deterjanlar (6r. temizleyici
tozlar, lekeleri gidericiler ve tencere
fircalan) kullanmayin.

¢ PUrdzla veya asindirici malzemeler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

e Ocak govdesi destek 1zgaralari, alev
yayma taclar ve bralor basliklar gibi
cikarilabilir parcalari bulasik makinesinde
yikamayin.

4.1 Cihazin temizligi

Ylzeylerin iyi durumda kalmasi igin
kullanimdan sonra dtzenli olarak
temizlenmelidir. Once sogumasini bekleyin.

GUnlUk olagan temizlik

Abrasiv icermeyen veya klorlu asit
icermeyen 6zel Urlnler her zaman ve
yalnizca kullanin.

Uriini nemli bir beze dékiin ve yizeyi
sileyin, iyice durulayin ve yumusak bir
bez veya mikrofiber bezle kurulayin.

Yiyecek lekeleri veya kalintilari

YUzeyi zarar verecek celik slingerler ve
keskin spatulalar kullanmayin.

Gerekirse normal, asindirici olmayan
aranler ve ahsap veya plastik bir alet
kullanin. lyice durulayin ve yumusak bir
bez veya mikrofiber bezle kurulayin.

Sekerli gidalarin (6r. regel) firinda iginde
kalmasina izin vermeyin. Cok uzun sire

kurumasina izin verilirse, firinin emaye ic
ylzeyine zarar verebilir.

Cam seramik ocagin temizligi

Aliminyum tabanli tencerelerden gelen
acik renkli lekeler, sirkeliyle
nemlendirilmis bir bezle kolayca
temizlenebilir. Pisirme sonrasi yanik
kalintilari durumunda suyla durulayin ve
temiz bir bezle iyice kurulayin.
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Marul veya patatesleri temizlerken
ocana dusen kir, tavalari hareket
ettirirken ocadi cizebilir.

Sonug olarak, temizleyin any kirleri temizleyin from the
pisirme ylzeyinden hemen temizleyin.

Renk degisiklikleri camin ¢alismasi ve
kararhihgini etkilemez. Bunlar ocak
malzemesinde yapilan degisiklikler
degildir; yalnizca gikariimayan ve
karbonize olan artiklar.

Parlak yuzeyler, 6zellikle aliminyum
tabanl tavalarin ylzeye sirtinmesi ve
uygun olmayan deterjanlarin kullanimi
nedeniyle olusabilir. Bunlar geleneksel
temizlik Grunleriyle ¢ikarilmasi zordur.
Temizleme islemini birkag¢ kez tekrarlamak
gerekebilir. Asindirici deterjanlar veya
tavalarin tabanlarini ovalamak zamanla
ocadin stsunin asinmasina ve lekelerin
olusmasina katkida bulunabilir.

Pisirme ocagdi tava destek 1zgaralari

Tava destek 1zgaralarini gikarin ve onlari
ik suyla ve asindirici olmayan deterjanla
temizleyin. Her turlU birikintiyi
temizlediginizden emin olun. lyice
kurulayin ve ocaga geri takin.

e |Tava destekleriile alev

1 arasindaki surekli temas, Isiya
maruz kalan kisimlarda zamanla

emaye Uzerinde degisikliklere

yol acabilir. Bu, bu bilesenin

calismasini etkilemeyen

tamamen dogal bir fenomendir.

Izgara ocak kapagini temizleme
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1. Isitma elemanini A kaldirin ve B
durdurmasiyla konumda tutun.

2. Ocak ve i1sitma elemaninin altindaki
alani temizleyerek kalintilari, yag veya
yagli lekeleri giderin.

3. Isitma elemani durdurucusunu B c¢ikarin
ve dort ayak ocagin deliklerine girene
kadar i1sitma elemanini asadi indirin.

Alev yayici basliklar ve brildr kapaklar

Daha kolay temizlik icin alev yayici
basliklar ve brilor kapaklan gikarilabilir.
Sicak su ve asindirici olmayan deterjanla
yikayin. Dikkatli bir sekilde herhangi bir
tortuyu temizleyin, ardindan tamamen
kuruyana kadar bekleyin. Alev yayici
basliklar ve ilgili brulér kapaklariyla
birlikte dogru konumlarina takin.

Cakma giiglendiriciler ve termokupllar

Dogru ¢alismasi igin gakma guglendiriciler ve
termokupllar her zaman mikemmel durumda olmalidir.



Temizlik ve bakim ﬂ

temizleyin. Onlari sik sik kontrol edin ve temizleyin 4.2 Kapl lan Clka rma

gerekirse nemli bir bezle temizleyin. Daha kolay temizlik icin kapilar sékiilebilir
Kuru kalintilan bir ahsap ile cikarin ve bir cay havlusu ya da baska koruyucu
pamuk cubuk veya bir igne. bir tabak Uizerinde yerlestirilebilir.

=

Kaplyi cikarmak icin su sekilde ilerleyin: L

1. Kapryli tamamen agin ve figirde
belirtilen menteselerin deliklerine iki pim
yerlestirin.

2. Kapiyi iki yandan her iki elinizle
kavrayin, yaklasik 30° aci olusturacak
sekilde kaldirin ve cikarin.
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3. Kaply! yeniden monte etmek icin 4.4 Firinlarin icinin temizligi

menteseleri firndaki ilgili yuvalara Firinlart mikemmel durumda tutmak igin

z/erlestlrm;dA ?ng.lu zolumlgrm Iyuva||(arda sogumasini bekledikten sonra diizenli
amamen dinlediginden emin olun. Kapiyr temizleyin.

asagd! indirin ve yerine oturdugunda
mentese deliklerinden pimleri gikarin. * Cikarilabilir tum pargalari gikarin.

i

4.3 Kapi caminin temizligi

Kapidaki cam her zaman iyice temiz
tutulmahdir. Emici mutfak kagidi kullanin.
Zorlu kir durumunda, islak stinger ve
siradan bir deterjanla yikayin.

¢ Finin raflarini 1lik su ve asindirici olmayan
deterjanlarla temizleyin. Islak pargalan
dikkatlice durulayin ve kurulayin.




Raf/tepsi destek gergevelerinin gikariimasi Buharl Temizlik (nemlendirilmis firin)

Kilavuz gercevelerinin ¢ikarilmasi yanlarin
daha kolay temizlenmesini saglar.

Kilavuz gcergevelerini ¢cikarmak igin:
Cerceveyi A olukundan serbest birakmak
icin firnin i¢ tarafina dogru gekin,
ardindan arkadaki B koltuklardan ¢ikarin.

Temizlik tamamlandiginda, kilavuz
cercevelerini yerine takmak icin
yukaridaki islemleri tekrarlayin.

Hazirlik calismalari

Vapor Clean déngusiine baslamadan 6énce:

e Firinin iginden tim aksesuarlar
tamamen cikarin. Ust koruma firinin icinde
birakilabilir.

e Firinin tabanina yaklasik 40 cc su
dokln. Suyun boslugun disina
tasmamasina dikkat edin.
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e Firinin icine puskurticustyle su ve
bulasik deterjani ¢6zeltisi puskartin.
PUsktrGcUden yan duvarlara, yukariya,
asaglya ve yonlendiriciye dogru yoneltin.

)

g

W

&

¢ Kapiy! kapatin.

/ En cok yaklasik 20 kez
pusktrtmenizi éneririz.

Buhar Temizleme déngusu ayari

1. Fonksiyon digmesini sembole, @
sicaklik digmesini de sembole gev‘|°r|'n
()
o
2. Dijital programlayiciyi kullanarak pisirme
suresini 18 dakika olarak ayarlayin.

3. Pisirme slresi sonunda sayac Isitici
elemanlar kapatir ve ziller calmaya
baslar.
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Buhar Temizleme dénglsunin sonu

4. Kaplyl acin ve daha az inatgi kirleri
mikrofibre bir bezle silin.

5. Sertten temizlenemeyen TORTULAR igin
bakir tel 6rgull gizersiz stinger kullanin.

6. Yag kalintilari igin 6zel firin
temizleyici trtnler kullanin.

7. Firinda kalan suyu cikarin.

Daha iyi hijyen icin ve yiyeceklerin hos
olmayan kokulardan etkilenmesini
onlemek amaciyla, firinin yaklasik 10
dakika boyunca 160°C’'de fan destekli
fonksiyonla kurutulmasini éneririz.

/ Bu islemler igin kauguk eldiven
giymenizi 6neririz.

/ Ulasiimasi zor parcalarin manuel
_£ temizligini kolaylastirmak icin
—— lkapiyl ¢cikarmanizi Oneririz.




Temizlik ve bakim

Firin kapaginin temizligi (nemlendirilmis
firin) gidimla kapak temizligi

Kullanim sirasinda firin icindeki
yUksek sicaklik

Yanik tehlikesi

¢ Asagidaki islemler yalnizca firin kapali
ve tamamen sogukken
gercgeklestirilmelidir.

Cihaz, firin haznesinin Ust kisminin kolay
temizlenmesini saglayan egik izgara
elemanina sahiptir.

1. Ust isitici elemanini nazikce kaldirip
kilitleme mandalini 90 derece dondlrerek
serbest birakin.

i
\W‘W;M
i

2. Isitici elemanini durana kadar
nazikce indirin.

Yanhs kullanim
Cihaza zarar verme riski

¢ Temizlik sirasinda elemani asiri
bikmeyin.

Temizleme islemi bittiginde Isitici
elemani tekrar yerine koyun ve kilitleme
mandalini kilitleyin.

Dogrudan Buhar fonksiyonunu kullandiktan
sonra buharlasma tepsisini ve delikli kapagi
temizleyip kurutmaniz énerilir. Yaygin
temizleyici Urtnler kullanilabilir: cok sert
Urdnler kullanmaktan kacinin

Buharlasma tepsisi ve kapaginin
temizligi (nemlendirilmis firin).

veya asidik olabilir.

Kapak ve tepsi bulasik makinesinde
yikanabilir.

Kireg birikirse gelik yuzeyler igin kireg
¢ozucu kullanin.

Firinin alt ylzeyinin temizligi
(nemlendirilmis firin)

Dogrudan Buhar fonksiyonunu
kullandiktan sonra firinin altini temizleyip
kurutmaniz énerilir:

1. Sirasiyla delikli kapak (1), buharlasma
tepsisi (2) ve alt (3) gikarin; alti birkag
milimetre yUkseltip disa dogru ¢ekin.
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2. Alt 1sitici elemanin ucunu birkag Kapi kilidini manuel olarak devre
santimetre dikkatlice kaldirin ve firinin disi birakma (pyrolytik firin)

tabanini temizleyin.

Kapi kilidi kolu, kontrol panelinin altinda

Islem bittiginde isitma elemanini yerine g5 451 ik yuvada, firnin 6n yiizindn dst
geri takin. Aksesuarlari geri takmadan Kisminda bulunur
once firin iginin tamamen kurumasini '

bekleyin.

C_—
’%é
e -

N

Normal temizlik islemleri sirasinda kapi
kilidinin yanhslikla etkinlesmesi
mUmkunddar.

Kapi kilidi kolu etkinlesti
(yukaridan bakis)
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Temizlik ve bakimi

1. Kapi kilidi kolunu tikanana kadar saga

hareket ettirin.

U
| »

(yukaridan gérinim)

2. Kapi kilidi kolunu nazikce birakin.

Mekanizmanin yayi kapi kilidi kolunu
devre disi konuma geri getirecektir.

Mekanizmaya zarar vermemek icin kapi
kilidi kolunu sola zorla devre disi
birakmaya ¢alismayin.

—

(yukaridan gériniim)

4.5 Pirolik déngu (pirolyzik firin)

e | Pirolektik temizlik, kirin ¢c6zllmesine
1 neden olan otomatik, ylksek
sicaklikta bir temizlik prosediridir. =g
Bu islem sayesinde firinin igini cok &%
kolay temizlemek mumkundur.

Yanhs kullanim
YUzeylerde hasar riski

+ Onceki pisirme islemlerinden firinin
icinden her tirll yiyecek artigini veya blyutk
sigramalari temizleyin.

/ e Bu islev kullanildiginda
£ lylzeyler olagandisi daha
Uksek sicakliklara ulasabilir.

* Cocuklari guvenli bir mesafede tutun.

On islemler

Pirolytik déngusine baslamadan énce:
* Normal temizlik talimatlarina uyarak
ic cami temizleyin.

e Cok inatgi kireclenmeler icin cam Uzerine
bir firin temizleyici sprey yapin (urtindeki
uyarilari okuyun); 60 dakika bekletin,
ardindan cami mutfak kagidi veya
mikrofibra bezi ile durulayin ve kurulayin.

¢ Firin haznesinden tim aksesuarlari
cikarin.

« Raf/tepsi destek cercevelerini gikarin.
¢ Kapiy! kapatin.

117



Pirolojik fonksiyon ayari

1. Fonksiyon digmesini simgePgetiriniz.

Simge ve
ekranda otomatik olarak goriinecek ve

minimum pirolojik gevrim suresiyle (2
saat) degisimli olarak goriinecektir.

1
2. Sunu ba5|n|=VedU§;mesini ayarlayin

temizlik cevriminin suresini en az
120 dakikadan en cok 3 saat 30
dakikaya kadar ayarlayin. Ayarlanan
dakikalar saat ylzeyindeki dahili
segmentlerle, saatler ise ilgili yanip
sonen sayilarla (1, 2 veya 3)
gosterilecektir.

/ Onerilen pirolojik cevrim
£ suresi:

e Hafif kir: 120 dakika.
e Orta kir: 165 dakika.
e Agir kir: 210 dakika.

3. Pwolojil@vrimin baslangicini
onaylamak icin digmeyi basiniz.

4. Pirolojik ¢cevrimin suresi onaylandiktan
sonra termostat gostergesi yanip sbnmeye
baslar ve firin gévdesi isinmaya baslar
(son kullanici midahalesinden yaklasik 5
saniye sonra).

5. Pirolojik gevrim basladiktan bir dakika
sonra, kilidin agilmasini engelleyen bir
cihaz kapiyi kilitleyerek (kapi kilit
gostergesi yanar).

o | Kapi kilit cihaz
1 etkinlestirildiginden itibaren
herhangi bir fonksiyon secilemez.
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Temizlik ve bakim

6. Pirolojik gevrim sonunda, ekranda
goérinen tim sayilar yanip séner ve

otomatik temizlik cevriminin sonunu
belirtmek icin bir ziller calar.

7. Fonksiyon diigmesini “0”
konumuna geri getiriniz.

Firin igindeki sicaklik givenli seviyelere
doénene kadar kapi kilitli kalr.

9. Finn soguyana kadar bekleyin ve
icerde biriken kalintilari nemli mikrofibre
beziyle toplayin.

Programlanmis pirolojik ¢cevrimin ayarlanmasi

Pirolojik cevrimin baslangic zamanini diger
pisirme islevleri gibi programlamak mimkUindur.
1. Pirolojik ¢cevrimin suresini ayarlayin.

2. Pirolojik cevrimin siresini segtikten
sonra (bkz. “Pirolojik fonksiyon ayarn”),
onceki ayarl IS sureyle mevcut zamani
ekrana gost kadar dugmeyi basil
tutun ve degisimli olarak gosterilsin.

w _f

ile (e birlikte olar{{l]
ve soIIer (ikincisi yanip sonen).
3. Sunu basm|=VedU§mesini ayarlayin

temizlik gevriminin bitecegi
zamani ayarlayin.



4.5 saniye bekleyin veya dﬁ@e basin 4.6 OlaganUStu bakim

ayarlari onaylayin. Bu noktada Jillf]
isaret kapanacak ve isaret

devam edecek.

1. Firinin icindeki tim aksesuarlari
tamamen cikarin.

2. Raf/tepsi destek cercevelerini gikarin.

3. Bir ara¢ kullanarak ampul
kapadini gikarin (6r. bir tornavida).
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ﬂ Temizlik ve bakim

4. 15191 sondlrtp ampull cikarin. Sizdirmazligi ¢cikarma ve
takma (nemli firin)

Conta nasil ¢ikarilir:

Yardimci firinin kapsamli temizligini
saglamak icin kapi contasi gikarilabilir.
Firinin kenarina tutturmak icin 4 késede ve
merkezde sabitleyiciler vardir.

* Sabitleyicileri sékmek icin contay!i
her noktadan disa dogru gekin.

P
Halojen ampuli dogrudan @
/ parmaklarinizla temas etmeyin, bunun

—— | yerine yalitkan bir materyale sarin.

5. Yeni ampuli yerlestirin.

6. Kapagi yeniden takin. Camin (A) kaliplanmis

kismi kapiya bakacak sekilde olsun. @\\\ i

Kapi contalarini temiz tutmak igin asindirici
olmayan bir siinger ve ilik su kullanin.
Contalar yumusak ve esnek olmahdir.

Conta'yl yeniden takarken:

» Conta Uzerine koselerde ve ortadaki
pimleri kilitleyin.

Iy

7. Kapak ampul muhafazasina mikemmel
sekilde oturacak sekilde tamamen bastirin.
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Kurulum

5 Kurulum

5.1 Gaz baglantisi

Gaz kacagi
Patlama tehlikesi
* Herhangi bir islem yaptiktan sonra gaz

baglantilarinin sikma torkunun 10 Nm ile
15 Nm arasinda oldugundan emin olun.

* Gerekirse mevcut dizenlemelere
uygun bir basing regulatort kullanin.

e Kurulum sonunda herhangi bir sizintiyi
sabunlu ¢6zeltiyle kontrol edin, asla
alevle kontrol etmeyin.

¢ Celik hortumlar icin hortumun uzunlugu
tamamen uzatildiginda 2 metreden fazla
olmamasi icin montaj yapiimalidir.

¢ Hortumlar hareketli parcalarla temas
etmemeli ve herhangi bir sekilde
ezilmemelidir.

* Bu ev aletinin ayarlari gaz ayar
etiketinde gosterilmistir.

Genel bilgi

Gaz ana hatlarina baglanti, gegerli
standartlarda belirtilen yénergelere uygun
olarak slirekli bir duvar celik hortumu
kullanilarak yapilabilir.

Diger gaz tipleri icin tedarik etmek Uzere,
“5.2 Farkh gaz tiplerine uyum” bolimune
bakiniz. Gaz giris baglantisi ¥2" dis gaz
(ISO 228-1) dislidir.

LPG'ye Baglanti

Gegerli standartlarda belirlenen
kilavuzlara uygun olarak basing
regulatérd kullanin ve gaz tipune
baglantiyi yapin.

Besleme basinci “Gas types and
Countries” tablosunda gdsterilen
degerlere uygun olmalidir.

Celik hortumla Baglanti

Uygulanabilir standarda uygun
Ozelliklere sahip surekli bir duvar ¢elik
hortumu kullanarak gaz ana hatlarina
baglantiyi yapin.

Aletin gaz konnektort 1 ile baglanti

noktasini dikkatlice vidalayin, arasina

contayi 2 yerlestirin.

/;i
=
2_ —
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Motosikletli bayonet baglantili
celik hortumla baglanti

B.S. 669 ile uyumlu bayonet baglantili celik
hortum kullanarak gaz ana hattina baglantiyi
yapin. Gaz hortum baglanti pargasi 4'Un disi
Uzerine yalitim malzemesi uygulayin ve
ardindan adaptora 3 sikistirin. Montaji
cihazin hareketli baglanti noktasi 1'e
vidalayin ve aralarina tedarik edilen conta
2'yi yerlestirin.

Koni uglu bir baglanti ile celik hortum
baglantisi

Uygulanabilir standarda uygun
Ozelliklere sahip strekli duvar celik
hortumu kullanarak gaz ana hattina
baglantiyi yapin.
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Takviye contasi 2 araya yerlestirilmis olarak,
cihazin gaz baglanti noktasi 1 (ISO 228-1 %"
dis) ile hortum baglanti elemanini 3 dikkatlice
vidalayin. Baglanti 3'Un disi Gzerine yalitim
malzemesi uygulayin, ardindan gelik hortum
4’0 baglanti 3’e sikistirin.

Oda havalandirmasi

Cihaz, yururlukteki standartlara uygun
surekli bir hava akisina sahip odalara
kurulmalidir. Cihazin bulundugu odada
gazin surekli yanmasi ve odada gerekli
hava degisimi icin yeterli hava akisi
bulunmaldir. Giris menfezleri, 1zgalarla
korunanlar, mevcut yonetmeliklere
uygun dogru boyutta olmali ve hicbir
kismi engellenmis olmamali, hatta
kismen bile.

Pisirme nedeniyle olusan i1sI ve nemin
giderilmesi icin oda yeterince
havalandiriimahdir: Ozellikle uzun siire
kullanimdan sonra bir pencere aciimasi
veya herhangi bir fanin hizinin artirilmasi
onerilir.



Kurulum

Yanici Grlinlerin disar atilmasi/etenin disari atilmasi

/ Bu ev aleti, yanma Urlnlerini
disari atan bir cihaza bagh
degildir. Mevcut kurulum
yonetmeliklerine uygun olarak
kurulmal ve baglanmalidir.
Havalandirma ile ilgili ilgili
gerekliliklere 6zellikle dikkat edin.

Yanma Urlnleri, kesin verimlilige sahip
dogal hava cekisli bacaya bagli soguk
havadan veya zorla ¢ekis yoluyla disari
alinabilir. Etkili bir egzoz sistemi, bu
alanda uzmanlasmis bir uzman tarafindan
kesin planlama gerektirir ve gecerli
standartlarda belirtilen konumlar ve
acikliklara uymaldir.

is tamamlandiginda, kurulum yapan kisi
uygunluk belgesi diizenlemelidir.

*

1 Egzoz ile cikarim 2
Egzoz olmadan cikarim

A Tek dogal ¢ekisli baca

B Egzoz fanli tek baca

C Duz yuzeyden duvar veya pencere
montajli egzoz fani ile dogrudan disari
D Duvar yoluyla dogrudan disari

<}:1Hava

«Yanma ardnleri
SQEgzoz fani

5.2 Farkh gaz turlerine uyum saglama

Baska gaz turleriyle galistirildiginda, yanici
kivilcim uglar degistirilmelidir ve gaz
musluklarindaki minimum alev
ayarlanmalidir.

Nozullar degistirme

1. Briilér kupalarini agmak icin tepsi
desteklerini, bruldr kapaklarini ve alev
yayici baslarini ¢ikarin.

2. Kullanilacak gaz tirtne goére (Brulér
ve nozul ézellikleri tablolarina bakiniz)
7 mm anahtar ile nozuli degistirin.

1 Dis nozula - 2 i¢ nozula
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LPG igin en dusUk ayarin ayarlanmasi

Vana milinin yanindaki vidasi en saga
olacak sekilde tamamen sikin.

/ Fabrika ayarinda olan gazdan baska

bir gaz ayarn yapildiktan sonra,

—— Icihaz Uzerindeki gaz ayar etiketini
yeni gazla eslesen etiketle
degistirin. Etiket mevcutsa
memenin paketi igine yerlestirilir.

3. Yanicilarn kendi muhafazalarina
geri takin. Gaz musluklarinin yaglanmasi

Zamanla gaz musluklari ddnmekte
giicliik cekebilir ve tikanabilir. icleri
temizleyin ve yaglayicisini degistirin.

Dogal veya sehir gazi icin minimum
ayarin ayarlanmasi

Atesleyiciyi yakin ve minimum konuma

getir. Gaz muslugu kolunu cikar ve gaz / Gaz musluklarinin yaglanmasi,
muslu milinin yanindaki ayar vidasini _E uzman bir teknisyen tarafindan

(modele bagl olarak) dogru minimum alev yapilmalidir.

elde edilene kadar gevir.

Kolu yeniden takin ve brulér alevinin
kararh oldugundan emin olun. Kolu
maksimumdan minimuma hizlica gevirin:
Alev sbnmemelidir. Tim gaz
musluklarinda bu islemi tekrarlayin.
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Gaz tipleri ve Ulkeler

G20 20 mbar
G20/25 20/25 mbar

G20 25 mbar

G25 25 mbar
G25.3 25 mbar

G25.1 25 mbar

G25 20 mbar

G30/31 28/37 mbar oo o .

G30/31 30/37 mbar bad « .
G30/31 30/30 mbar oo o

G30/31

G30/31 50 mbar

G110 8 mbar
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Brilor ve nozul karakteristikleri tablolari

itibari 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.9 3.30
Nozul capi (1/100 mm) 97 120 70 128
On-kiiciik (nozul tizerinde basiimis) ZH9 H1 F3

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

itibari 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.8 3.4

Nozul ¢api (1/100 mm) 94 110 65 130

Hazne én odasi ( nozul lizerinde yazil) Z H8H1H3

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

itelenen isitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Nozul ¢api (1/100 mm) 94 121 68 128
Hazne 6n odasi (nozul (izerinde yazili) Y F2F1F2

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

itelenen 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Memenin gapi (1/100 mm) 100 134 72 138
On oda (meme (izerinde basili) Y F3H1F3

Azaltilmis debi (W) 500 800 400 1200

Anma isitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Memenin ¢api (1/100 mm) 100 134 72 138
On oda (meme (izerinde basill) Y F3F1F3

Azaltilmis debi (W) 500 800 400 1200

Teras edilen 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 2.90 0.90 3.30
nozul gapi (1/100 mm) 120 165 91 180
On-odasl (nozule baskil) YF3Y H4

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

=
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Kurulum

7 LPG - G30/G31 30-37 mbar SR R UR2 ig. UR2 dis.
isaretli 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Nozul ¢api (1/100 mm) 65 85 44 91
On odacik (nozolda basiimis) -

Azaltiimis debi (W) 500 800 400 1300
Dereceli debi G30 (g/h) 131 218 65 240
Dereceli debi G31 (g/h) 129 214 64 236

8 LPG G30/31 - 37 mbar SR R UR2 ic. UR2 dis.
isaretli 1sitma kapasitesi (kW) 1.90 3.0 0.80 3.30
Nozul capi (1/100 mm) 65 81 42 88
On-havuz (nozula izerinde basiimis) ----=

Azaltilmis akis hizi (W) 550 900 450 1500
Derecelendirilmis akis hizi G30 (g/saat) 138 218 58 240
Derecelendirilmis akis hizi G31 (g/saat) 136 214 57 236

9 LPG G30/31 - 50 mbar SR R UR2 ic. UR2 dis.
Derecelendirilmis isitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 1.0 3.30
Nozul ¢api (1/100 mm) 58 74 43 73
On-odalar ( meme tzerinde baskili) MZ H2 S1
Azaltilmis debi (W) 500 1000 400 1500
Nazal debi G30 (g/saat) 131 218 73 240
Nazal debi G31 (g/saat) 129 214 71 236
10 Town gazi G110 - 8 mbar SR R UR2 ig. UR2 dis.
Verilen i1sitma kapasitesi (kW) 1.80 2.80 1.0 3.20
Nozul ¢api (1/100 mm) 185 260 145 300
On-odalar ( meme (izerinde baskili) /2 /3 0040 0190
Azaltiimis debi (W) 500 800 400 1000

Talep edilmeyen uclar Yetkili Servis Merkezlerinde mevcuttur.
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5.3 Konumlandirma Cihazin galisma tezgahinin Gzerindeki herhangi
bir duvar Unitesi en az Y mm mesafede
konumlandiriimaldir. G6zUklu bir daviumbaz
ocak Uzerine yerlestirilmisse dogru acikhgin
birakildigindan emin olmak igin davlumbazin
kullanim kilavuzuna bakiniz.

X 300 mm
Y 750 mm

Kurulum tipine bagli olarak bu cihaz
siniflara aittir:

ww A ‘ulw

A
00 0000

Bu cihaz, is tezgahindan daha ylksek olan
duvarlardan birine bitisik olarak, cihazin A-Sinif1
yanindan en az X mm mesafede, kurulum (Bagimsiz cihaz)
siniflariyla ilgili olarak “A” ve “C”

figlrlerinde gosterildigi gibi monte

edilebilir.



Kurulum

A
B Cihazin genel boyutlari
3
. 5' L A
min. X mm > ) B I\ .
3 H
° < C :B A pie
A4 \! : y
00 0000 — *
= b =
v
A 1200 mm
B - Sinif 2 alt sinif
1 (Gémiill cihaz) B 600 mm
C1l min. 300 mm
D 900 mm
A
C ] H 750 mm
5 I 450 mm
3 L2 800 mm
3 Yan duvarlardan veya diger yanici
maddelerden minimum mesafe.

y
00 0000

2 Kasa genisligi asgari (=A)

*= Qcak Ustline bir davlumbaz kurulmussa,
uygun bosluk birakildigindan emin olmak igin
davlumbaz talimat kilavuzuna bakiniz.

C - Sinif 2 alt sinif
1 (GOomUula cihaz)

/ Cihaz, yetkili bir teknisyen
_£ tarafindan mevcut mevzuata

uygun olarak monte edilmelidir.
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Kurulum

Cihaz boyutlan: gaz ve elektrik

baglantilarinin konumu

Gaz ve elektrik baglantilarinin
konumu (6lciler mm cinsinden).

‘ E
<
=== =W .
G Ik
El
H B
N\
| P p—— ZZ;Dl 1 y
T =&
C D
A56
B (maks) 770
B (min) 744
C 135
D55
E 1200
F (min) 894
F (max) 920

G = gaz baglantisi H
= elektrik baglantisi
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Cihazin konumlandirilmasi ve seviye ayari

Elektrik ve/veya gaz baglantilarini
yaptiktan sonra cihazi zemine dizgun
sekilde seviyelendirin ki daha iyi stabilite
saglansin. Cihaz yere sabit ve diz
durumda olacak sekilde ayagin alt kismini
vidalayin veya cikartin.

—

On visorun takilmasi

On visor her zaman cihaz Gzerinde dogru
konumlandiriimali ve sabitlenmelidir.

1. Depolama bdlmesi kapadinin altindaki
one vidalarini sokmek icin bir tornavida
kullanin.

A
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2. On bazayi cihazin karsilik gelen 3. Yan tabanlarin arkasindaki delikleri
delikleriyle hizalayin. cihazin tabanindaki deliklerle
hizalayin.

N

4. Yan tabani bir vida kullanarak sabitleyin.

3. On tabani daha dnce cikarilan
vidalarla sabitleyin.

Yan tabanin montaji
On taban takildiktan sonra yan
tabanlar da takmalisiniz.

1. Yan tabanlari 6n tabanin yanina
konumlandirin.

2. Yan tablalari 6n tabanin uglarinin

arkasindaki girintilere yerlestirin. N o .
! tgirinti yeriestir 5. Saglamasini iki tabani verilen

talimatlara uygun sekilde sabitleyin.
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Cikintlyr monte etme 5.4 Elektrik baglantisi

Cikinti her zaman cihaz Ulzerinde dogru
konumlandiriimali ve glivenle sabitlenmelidir.

1. Cikintiy1 ocaga yerlestirin ve
vidalarin deliklerini hizalayin.

2. Sabitleme videlerini kullanarak
cikintiyr ocaga sabitleyin.

=S

-

Genel bilgiler

Izgaranin 6zelliklerini plakamda
gosterilen verilerle karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasini ve marka
adini tasiyan tanimlama plakasi cihaz
Uzerinde gorunur sekilde konumlandiriimistir.
Bu plakayi hicbir nedenle ¢ikarmayin.

Toprak baglantisini diger kablolardan 20
mm daha uzun bir tel kullanarak yapin.
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Alet asagidaki modlarda calisabilir:

* 220-240 V 1IN~

3 x 6 mm?2 (¢ telli kablo.

¢ 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 @
?

[plorelorelo]

v e W=

4 x 2.5 mm? dort telli kablo.

* 380-415V 3N~
1.2 3 45

I?I?I?IOﬁI

tl2ls N
5 x 2.5 mm? bes telli kablo.
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Glc kaynagi kablosunu baglamak igin
arka muhafazadaki terminal bloguna
erismelisiniz:

Terminal bloguna erisim

1. Plakanin arka muhafazaya vidalarini
sokun.

L

2. Plateyi nazikge dondurin ve
yuvasindan ¢ikarin.

3. Glg¢ kaynagi kablosunun
kurulumuna devam edin.
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A

Gl kaynagi kablosunu
takmadan 6nce kablo kelepge
vidasini gevsetmeniz onerilir.

IN

4. islem bittikten sonra arka
muhafazadaki plakayi degistirin ve daha
Once cikarilan vidalar kullanarak yerine
sabitleyin.

Sabit baglanti

Kurulum yénetmeliklerine uygun olarak,
lll. kategori asiri gerilim kosullari altinda
tamamen baglantiyl kesecek sekilde

temas uzakhgi olan tlim kutup anahtarh bir

sigorta ile gic hattini baglayin.

Devre kesici cihazin yakininda ve kolay
ulasilabilir bir konumda olmalidir.

Test

Kurulumun sonunda kisa bir muayene testi
yapin. Talimatlari dogru uyguladiginizdan emin
olduktan sonra ocagin galismamasi durumunda
cihazi prizden ¢ekin ve Teknik Destek ile
iletisime gegin.
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Kurulum

5.5 Tedarikgi icin Talimatlar

* Ficdistikten sonra fis erisilebilir
olmalidir. Gug kablosunu bikmeyin
veya sikistirmayin.

* Cihaz, kurulum diyagramlarina gore
monte edilmelidir.

* Baglantinin vidal kelepgesini sékmeye
veya zorlamaya ¢alismayin. Bu bdlimun
zarar gérmesi Urtnun garanti kapsamini
gecersiz kilabilir.

e Tim baglantilarda gaz kagagini kontrol
etmek igin sabunlu su kullanin. Kagaklari
bulmak icin ¢iplak alev kullanmayin.

e TUm braldrleri ayri ayr ve ardindan
birlikte agarak gaz valfi, brulér ve
ateslemenin dizgln calistiindan emin
olun.

¢ Brilor digmelerini minimum konuma
getirip her bir brilér icin ve tim brulérler
birlikte alevin kararli oldugundan emin
olun.

e TUm kontrolleri yaptiktan sonra
cihaz dizgln calismiyorsa yerel Yetkili
Servis Merkeziniz ile iletisime gecin.

* Cihaz kurulduktan sonra kullanicilara
nasil dogru kullanacaklarini aciklayin.



