S M E G

CPF1201IGMPWH

Kullanim Kilavuzu



icindekiler

1Talimatlar 70
1.1 Genel givenlik talimatlari 70
1.2 Tanitim etiketi 75
1.3 Ureticinin sorumlulugu 75
1.4 Cihaz Amaci 75
1.5 Bu kullanici kilavuzu 75
1.6 Atiklar/Atilim 75
1.7 Kapali/bekleme modundaki glg tiiketimi hakkinda bilgi 76
1.8 Kullanici kilavuzu nasil okunur 76
1.9 Enerjiyi tasarruf etmek igin 77

2 Aciklama 78
2.1 Ocak/Harici yiizey 79
2.2 Kontrol paneli 80
2.3 Diger parcalar 81

3Kullanim 83
3.1 ilk kullanim 84
3.2 Aksesuarlarin kullanimi 84
3.3 Gaz ocagini kullanma 85
3.4 indiiksiyon sicak plakalarini kullanma 86
3.5 Fininlarn kullanma 91
3.6 Dogrudan Buhar fonksiyonuyla pisirme (nemlendirilmis firin) 94
3.7 Sicaklik probunu kullanma (pyrolitik firin) 96
3.8 Depolama bdlmelerini kullanma 99
3.9 Pisirme onerileri 99
3.10Programmier saati 101

4 Temizlik ve bakim 109
4.1 Cihazi temizleme 109
4.2 Kapilari cikarma 111
4.3 Kapl camlarini temizleme 112
4.4 Fininlarin icini temizleme 112
4.5 Piroler déngusu (pyrolitik firin) 117
4.6 OlaganUstd bakim 119

5 Kurulum 121
5.1 Gaz baglantisi 121
5.2 Farkli gaz tiplerine uyum 123
5.3 Konumlandirma 128
5.4 Elektrik baglantisi 132
5.5 Kurulum yapan kisi igin talimatlar 134

Cihaza ait estetik ve fonksiyonel niteliklerin korunmasi igin gerekli tim talimatlari iceren bu
kilavuzu dikkatlice okumanizi tavsiye ederiz. Uriin hakkinda daha fazla bilgi icin: www.smeg.com

69



A

1 Talimatlar
1.1 Genel glvenlik talimatlan

Kisisel yaralanma riski

* Kullanim sirasinda cihaz ve
erisilebilir parcalari cok isinir. Isitma
elemanlarina asla dokunmayin.

* Firinda yiyecekleri hareket
ettirirken eldiven kullanarak
ellerinizi koruyun.

* Yangini veya alevleri su ile
sondirmeye calismayin: Cihazi
kapatin ve alevleri yangin battaniyesi
veya uygun bir 6rtliyle bogmaya
calisin.

* Bu cihaz ancak 8 yas ve uzeri
cocuklar ile fiziksel, duyusal
veya zihinsel kapasitesi sinirli
olanlar icin, elektrikli cihazlarin
kullaniminda deneyimsiz olanlar
icin denetimli veya guvenli
kullanim talimatlari verilmisse
kullanilabilir.

* Cocuklar cihazla
oynamamalhdir.

e Cocuklari sekiz yasin altinda
glvenli mesafede tutun, slrekli
denetim altinda olmadiklari slrece.
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» Kullanimda oldugunda cocuklari
8 yasin altindan ayirin.

* Denetimsiz cocuklar temizligi
ve bakimi yapmamaldir.

* Alev yayma taclarinin evlerinde
ve ilgili brulér kapaklariyla dogru
konumlandirildigindan emin olun.

¢ Pisirme bdélgelerinin hizla
Isindigini bilin. Istya bos tavalar
koymayin. Asiri isinma tehlikesi.

* Yaglar asin isindiginda
tutusabilir. Yaglar veya yag
iceren yiyecekler hazirlanirken
cihazi terk etmeyin. Yaglar
tutusursa su dokmeyin.
Tencerenin kapagini kapatin ve
ilgili pisirme bolumunu kapatin.

* Pisirme sUreci her zaman
izlenmelidir. Kisa pisirme sureci
surekli olarak izlenmelidir.
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* Kullanim sirasinda tencere tabak
gibi metal nesneleri ocak yuzeyine
koymayin, asiri isinabilirler.

¢ Cihazin yuvalarina sivri metal
nesneler (catal, bicak vb.)
sokmayin.

* Cok sicak tepsilerin Gzerine
dogrudan su dékmeyin.

* Pisirme sirasinda firin kapagini
kapall tutun.

* Yiyecekleri tasimak isterseniz veya
pisirme sonunda, kapagi birkag saniye
icin 5 cm agin, buharin gikmasina izin
verin, ardindan tamamen acin.

* Firin calisirken ve hala sicakken
depolama bélmesini agcmayin.

¢ Firin kullanimdan sonra
depolama boélmesindeki esyalar
cok sicak olabilir.

* Depolama bélmesinde (varsa)
veya cihazin yakininda Patlayici
veya Yanicl Malzeme

KULLANMAYIN VE DEPO ETMEYIN.

A

* Bu cihaz kullanilirken
cevresinde aerosol
kullanmayin.

e Kullanimdan sonra
cihazi hemen kapatin.

* Bu cihazi degistirmeyin.

* Cihaz Uzerinde herhangi bir
islem yapmadan 6nce gerekli
kisisel koruyucu ekipmanlari
(PPE) her zaman kullanin
(kurulum, bakim,
konumlandirma veya hareket).

e Cihaz Uzerinde herhangi bir
islem yapmadan 6nce gug
kaynagini kapatin.

e Kurulum ve bakim mevcut
standartlara uygun olarak nitelikli
personel tarafindan
yuratalmelidir.

* Cihazi kendi basiniza ya da
nitelikli bir teknisyen olmadan
onarmaya calismayin.

» Cihazi fisten cikarmak icin
kabloyu cekmeyin.

* Guc¢ kablosu zarar gorurse olasi
tehlikelere yol agmamasi icin
hemen teknik destekle iletisime
gecin ve degistiriimesini saglayin.
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Cihazin zarar gorme riski

* Ahsap veya plastik aletler kullanin.

* Raflar ve tepsiler dis taraftaki
raylara mumkun oldugunca ileri
itilmeli. Cikarilmalarini
engelleyen mekanik guvenlik
kilitleri asagiya bakmali ve firin
haznesinin arkasina bakmahdir.

* Cihaza oturmayin.

e Cihazi temizlemek icin buhar
jetlerini kullanmayin.

* Havalandirma deliklerini ve 1si
dagilimi kanallarini tikamayin.

* Yaglar veya yaglar salinabilecek
pisirme islemleri sirasinda cihazi
gbzetimsiz birakmayin; bunlar
Isinabilir ve yangin cikarabilir. Cok
dikkatli olun.

* Yangin tehlikesi: Pisirme ylUzeylerine
asla nesneler yerlestirmeyin.

« HER HANGI BIR SEBEPLE
AYGITICIYI ISITMA TERTIBATI
OLARAK KULLANMAYIN.

72

Talimatlar

* Firinin yakinina herhangi bir
sprey Urun puskirtme.

* Yiyecek pisirirken plastik pisirme
kaplari veya kaplar kullanmayin.

» Kapali tenekeler veya
kaplar firna konulmamalidir.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsiler ve raflar cikarilmahdir.

¢ Firin hacminin tabanini
aliminyum veya bakir folyolarla
kapatmayin.

» Tavalari veya tepsileri dogrudan
firln hacminin tabanina koymayin.

* Yag gecirmez kagit kullanmak
isterseniz, sicak hava
sirktlasyonunu engellemeyecek
sekilde yerlestirin.

* ic cam camina tavalar veya
tepsileri koymak icin acik kapiyi
kullanmayin.

¢ Pisirme kaplari veya 1zgara

plakalari davlumbazin cevresi
icinde konulmalidir.

* Tum tavalarin dizgun, diz
tabanlari olmalidir.

* Sivi tasarsa veya dokularse,
fazla kismi ocaktan alin.
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* DUdUn Gzerinde limon suyu veya
sirke gibi asidik maddelerin
ddkulmemesine dikkat edin.

¢ Acik durumdaki pisirme
alanlarina bos tencereler veya
kizartma tencereleri koymayin.

* Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

* Ylzeylere sert veya asindirici malzemeler
veya keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

* Celikten yapilmis pargalar veya
metalik ylzey kaplamalari olan
parcalar tzerinde klor, amonyak veya
camasir suyu iceren temizlik Grinleri
kullanmayin (6rnegin anodizasyon,
nikel veya krom kaplama).

e Cam parcalar lzerinde asindirici
veya asindirici deterjanlar (or.
temizlemetozlar, lekeleri
gidericiler, t encae) kullanmayin.

* Ocak tencere destegi 1zgaralari,
alev yayici gdgusler ve brulor
kapaklari gibi ¢ikarilabilir parcalar
bulasik makinesinde yikamayin.

¢ Montaj sirasinda firin kapagini
kullanarak cihazi yerine kaldirmaya
calismayin.

» Kapali durumdayken firin kapagina
cok baski uygulamamaya calisin.

* Cihazi kaldirmak veya
tasimak icin kolu kullanmayin.

» Catlaklar veya yariklar
olusursa veya cam seramik
pisirme yuzeyi kirilirsa fisi derhal
kapatin. GU¢ kaynagini ayirin ve
Teknik Destek ile iletisime gecin.

* Kalp pili veya benzeri cihazlar
takili kisiler, induksiyon alaninin
bu cihazlarin calismasini
etkilemediginden emin
olmahdir; frekans araligi 20-50
kHz arasindadir.

* Manyetik uyumlulukle ilgili
hikumlerle uyumlu olarak,
elektromanyetik indiksiyonlu pisirme
ocagi grup 2 ve sinif B olarak kabul
edilir (EN 55011).

Kurulum

* BU CiIHAZ GUVERTE VEYA
CADIRLARDA
YERLESTIRILMEMELIDIR.

* Cihaz bir sehpa lUzerinde
kurulmamalhdir.

» Cihazi, dolap acigina ikinci bir
kisinin yardimiyla yerlestirin.
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* Olasi Isinmay1 onlemek icin
cihaz sus kapisi veya panelin
arkasina monte edilmemelidir.

* Gaz baglantisini yetkili teknik
personel tarafindan yaptirin.

e Hortum kullanilarak yapilan
kurulumda, metal hortumlar icin
hortumun tamamen uzatildiginda
uzunlugunun 2 metreyi asmamasi
gerekir.

e Hortumlar hareketli parcalarla
temas etmemeli ve herhangi bir
sekilde ezilmemelidir.

» Gerekiyorsa, mevcut
yOnetmeliklere uygun bir
basing regulatéru kullanin.

* Herhangi bir islem yaptiktan
sonra gaz baglantilarinin sikma
torkunun 10 Nm ile 15 Nm arasinda
oldugundan emin olun.

e Kurulum sonunda sabunlu ¢ozelti
ile sizinti kontrolU yapin, asla alevle
test etmeyin.

 Elektrik baglantisini yetkili

teknik personele yaptirin.

* Cihaz, elektrik sistem givenlik
standartlarina uygun olarak toprak
baglantih olmalidir.
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* En az 90°C’ye dayanabilen PVC
kablolar kullanin.

* Taslyici kablolarin uclarinin
stkma torku 1.5 - 2 Nm olmalidir.

e Kuruluma baslamadan 6nce
yerel gaz arzinin (gaz tard ve
basinci) ve cihazin ayarlarinin
uyumlu oldugundan emin olun.

* Bu cihaz icin ayarlar gaz ayar
etiketi GUzerinde gosterilmistir.

* Bu ev aleti yanma drunlerini
cikaran bir cihazla bagli degildir.
Mevcut kurulum yonetmeliklerine
uygun olarak kurulmali ve
baglanmalidir. Havalandirma ile
ilgili ilgili gerekliliklere 6zellikle
dikkat edin.

Bu cihaz icin

* Ampull degistirmeden 6nce
cihazin kapali oldugundan emin
olun.

» Cihazin acik kapagina agirlik
koymayin veya oturmayin.

» Kapilar arasinda hicbir nesnenin
sikismadigindan emin olun.
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* Buharlastirma tepsisinin
maksimum kapasitesi 250 ml'dir.

* Buharlastirma tepsisinin
maksimum kapasitesini asmamak
icin cok dikkatli olun.

1.2 Tanimlama plakasi

Tanimlama plakasi, aletin teknik
verilerini, seri numarasini ve marka
adini tasir. Herhangi bir nedenle

tanimlama plakasi cikariilmamahdir.

1.3 Uretici sorumlulugu

Uretici, su nedenlerle kisilere veya
mala verilen zararlar icin hicbir
sorumluluk kabul etmez:

* Belirtilen kullanim disinda
cihazin kullanilmasi

* Kullanim kilavuzundaki
talimatlara uyulmamasi

* Cihazin herhangi bir
parcasinda miudahale

* Orijinal olmayan yedek
parcalarin kullaniimasi.

1.4 Cihaz amaci

* Bu cihaz ev ortaminda
yiyecek pisirmek icin
amaclanmistir. Baska her
kullanim uygunsuz sayilir.

¢ Cihaz harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleri ile
calisacak sekilde tasarlanmamistir.

A

Bu kullanim kilavuzu aletin ayrilmaz

bir parcasidir ve aletin 6mri boyunca
tam olarak saklanmali ve kullaniciya b=
ulasilabilir durumda tutulmahdir. L

1.5 Bu kullanim kilavuzu

¢ Aleti kullanmadan once bu kullanim
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

1.6 Bertaraf etme

ﬁ Bu cihaz Avrupa WEEE
PamaN direktifi (2012/19/AB) ile
uyumludur.

ve hizmet dmruntn sonunda
diger atiklardan ayri olarak
bertaraf edilmelidir. Cihaz,
mevcut Avrupa direktiflerine
uygun olarak sagliga ve cevreye
zarar verecek miktarlarda
madde icermemektedir.

Cihazi bertaraf etmek icin:

* Gug kablosunu kesin ve fisiyle
birlikte cikarin.

GuUg voltaji
Elektrik carpmasi tehlikesi
* Ana guc kaynagini ayirin.

« Cihaz prize takili olan fisi gekin.
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* Cihazi elektrikli ve elektronik
cihaz atiklari icin uygun geri
donusum merkezine teslim
edin veya esdeger bir trln
satin alirken perakendeciye

iade edin, bire bir esasina gore.

Cihazlarimiz cevreye zarar
vermeyen ve geri dénustarulebilir
malzemelerden paketlenmistir.

* Ambalaj malzemelerini uygun geri
donusim merkezine teslim edin.

Plastik ambalaj
Bogulma tehlikesi
* Ambalaji veya herhangi bir
parcasini basibos birakmayin.

* Cocuklarin plastik posetlerle
oynamasina izin vermeyin.

1.7 Gucle ilgili bilgi
kapall/ bekleme modundaki
tuketim

Kapali/bekleme modundaki cihazin gig
tliketimi teknik verileri incelenebilir
www.smeg.com adresinde ilgili Gran
sayfasinda bulunabilir.
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1.8 Kullanici kilavuzunu nasil okuyorsunuz

Bu kullanici kilavuzu asagidaki okuma
kurallarini kullanir:

Talimatlar

Guvenlik ve son bertaraf
konusunda bu kullanici
kilavuzunun genel bilgileri.

Tanim

Cihazin ve aksesuarlarinin tanimi.
)

Kullanim

Cihazin ve aksesuarlarinin
kullanimiyla ilgili bilgiler,
pisirme tavsiyeleri.

Temizlik ve bakimi

Cihazin dogru temizlik ve bakimi
icin bilgiler.

Montaj

Nitelikli teknisyen igin bilgi:
X Montaj, isletme ve inceleme.

Gulvenlik talimatlari

Bilgi

Tavsiye

NE=RCN A

1. Kullanim talimatlarinin sirasi.
* Bagimsiz talimat.
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1.9 Enerjiden tasarruf etmek igin
* Tarif bunu gerektiriyorsa cihazi
yalnizca 6énceden isitin.

» Paket Uzerinde aksi belirtiimedikce,
dondurulmus gidalar firina
koymadan énce ¢ézdurun.

* Birden fazla tUr yiyecek pisirirken,
halihazirda sicak olan firindan en iyi
sekilde yararlanmak igin yiyecekleri
birbiri ardina pisirmeniz 6nerilir.

* Koyu renk metal kaliplar kullanin: Isiyi
daha iyi emmeye yardimci olurlar.

* Pisirme sirasinda gerekmeyen
tim tepsi ve raflan ¢ikarin.

* Genellikle kullanilan sureden
birkac dakika 6nce pisirmeyi
durdurun. Firinin icinde biriken
Isi ile pisirme kalan dakikalar
boyunca devam edecektir.

* Isi dagilmasini 6nlemek igin
kaplyl acmay! en aza indirin.

¢ Firinin icini her zaman temiz
tutun.
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2 Aciklama

Genel aciklama

Aciklama

1 Ocak/Buhuari?
(Hob)

2 Kontrol paneli

3 Contalar

4 ic aydinlatmalar

5 Sicaklik probu yuvasi
6 Pirolitik finn kapisi
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Nemlendirilmis firin kapisi

8 Fanlar
9 Depolama bélmesi

10 Buharlasma tepsisi

m Raf/tepsi destek cercevesi rafi
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2.1 Ocak
UR2 int. R BBQ
| | |
— 2
— 1
[ §
! 1
UR2 ext. SR
SR = Yari Hizli Alev UR2 int. = ic Ultra Hizl Ocak
R = Hizli Ocak BBQ = Izgara tag
Tabagi 1 = On Endiiksiyon UR2 ext. = Dis Ultra Hizh Ocak
Pisirme Bolgesi 2 = Arka tac
Enduksiyon Pisirme Bolgesi
Blge Boyutlar Maks. gug gekimi Glg gekisi icinde
g (Y X G - mm) (W)* Gliglendirme fonksiyonu (W)*
1 201 x 197 1650 1850
2 201 x 197 2100 3000
Endiksiyon pisirme avantajlar « icine enerji dogrudan tencereye
iletilerek enerji tasarrufu saglar
e |Ocak, her pisirme bélgesi icin (uygun miknatislanabilir kaplar
1 bir endliksiyon jenerator ile gereklidir) geleneksel elektrikli
donatilmistir. Cam seramik pisirmeye goére.

pisirme ylizeyinin altinda
bulunan her bir jenerator,
tencerelerin tabaninda isil akim
olusturan elektromanyetik bir ¢ Endiksiyon pisirme bélgesinden

alan yaratir. Bu, istyun ocaktan tencerenin tabanina iletilen enerji yliksek
tencereye iletilmedigi, endiktif ~ seviyededir.

akim ile dogrudan tencerenin e Hizli Isinma hizi.

icinde Uretildigi anlamina gelir.

* Enerjinin yalnizca ocakta konumlandirilan
tencereye iletilmesi nedeniyle guvenlik artar.

* Pisirme ylzeyi yalnizca tencerenin
tabaninin altinda i1sitildigi icin yanma
tehlikesi azaltilir; tasan yiyecekler
yapismaz.
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2.2 Kontrol paneli

Aciklama

1 Ocak brilor dugmeleri

Ocak bruloérlerini yakinlastirmak ve
ayarlamak igin. Goéreli brulérleri yakmak
icin gigmeleri saat yonunin tersine itin
ve Airin. Alevi ayarlamak igin digmeleri
maksimum_ve minimum ayar arasindaki
bdlgeye geﬁrin. Brulorleri kﬁatmak icin
digmeleri konumuna geri getiriniz. @

2 Pisirme bolgesi kontrol diigmeleri

indiiksiyon ocagin pisirme bdlgelerini
kontrol etmek icin kullanishdir.

Gug duzeyini 1 minimumdan 9’a kadar
ayarlamak icin dugmeleri saat yoninde
cevirin. Calisma glicl ocaktaki ekranda
gosterilir.

3 Gostergesi 15191

Firin belirlenen sicakliga isitilirken yanip
soner; belirlenen sicaklik elde edildiginde
yanip sénmesi durur ve yanik kalir.

o |Cesitli sicaklik géstergelerinin
l farkli davranmasi normaldir;

4 - 11 Sicakhk digmesi

Bu diigme pisirme sicakligini se¢cmenizi
saglar. Gerekli degere kadar saat
yoéninde cevirin, minimum ve maksimum
ayar arasindaki deger.
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bu bir arizadan kaynaklanmaz.

5 - 12 Programlanabilir saat

Mevcut zamani géstermek igin,
programlanmis pisirme ve dakikaci
zamanlayicisini ayarlamak igin.

6 - 13 Fonksiyon digmesi

Firinin gesitli fonksiyonlari farkli pisirme
modlari i¢in uygundur. Gerekli fonksiyon
secildikten sonra pisirme sicakhgini
sicaklik digmesiyle ayarlayin.

7 Kapak kilidi gésterge 15131

Otomatik (pyrolytic) temizleme gevrimi
etkinlestirildiginde yanar.

8 Barbeki digmesi

Ocaktaki barbekl elemaninin glicin( ayarlar.
Isitma elemanini aktiflestirmek icin digmeyi 1
ile 9 arasindaki herhangi bir konuma getirin.

9 Barbekl gdstergesi 1s1g1

Barbeki 1sitma elemaninin acgik oldugunu
gostermek icin yanar. Belirlenen sicakliga
ulastiginda kapanir. Elemanin sicakhgi
sabit tutuldugunu géstermek icin dizenli
olarak yanip séner.
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10 Gosterge Isigi Mevcut aksesuarlar

Firin 1Isinmaya basladigini géstermek icin
gobsterge 1s51g1 yanar. Belirlenen sicakliga
ulastiinda soénir. icinde ayarlanan
sicakhgin sabit tutuldugunu géstermek icin
dizenli araliklarla yanip séner.

Firin tepsisi

e |Cesitli sicaklik géstergelerinin
1 farkh davranmasi normaldir; bu
bir arizadan kaynaklanan degildir.

2.3 Diger parcalar
Raflar

Cihaz, tepsileri ve raflari farkl yiksekliklerde
konumlandirmak igin raflar igerir. Rafin
konumu asagidan yukariya dogru gosterilir
(Genel aciklamaya bakiniz).

Sogutma fani

Fan firini sogutur ve pisirme Yukaridaki raftaki yiyeceklerden yaglari
sirasinda calismaya baslar. toplamak icin kullanishdir.

Fan, cihazin arkasindan ¢ikan ve
cihaz kapatildiktan sonra kisa bir
sure devam edebilen sabit bir
hava akisina neden olur.

ttt ttt

/(ERRR

ic aydinlatma

Buharlasma tepsisi ve kapak
(nemlendirilmis firin)

A
U

Firin boslugundaki buhari dagitir.

Cihazin i¢c aydinlatmasi yanar:
¢ Kapi acildiginda.

» Herhangi bir fonksiyon secildiginde.
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Korumali kapak (pirolitik firin)




3 Kullan

Talimatlar
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3.1 ilk kullanim

Cihazin disindan veya icinden,
aksesuarlar dahil, herhangi bir
koruyucu filmi ¢ikarin.

2. Aksesuarlar ve firin haznesinden
teknik veri plakasini hari¢ tim
etiketleri cikarin.

3. Tum aksesuarlar cihazdan c¢ikarin
ve temizleyin (bakiniz 4 Temizleme
ve bakim). Ureterken olusan
kalintilari yakmak icin bos firinlari
maksimum sicaklikta calistirin.

3.2 Aksesuarlarin kullanimi

Tepsi sehpasi

Tepsi sehpasini tepsiye takin. Boylece yag,
pisirilen gidadan ayri olarak toplanabilir.




Kullan -

Raflar ve tepsiler 3.3 Gaz ocaklarinin kullanimi

Raflar ve tepsiler yan kilavuzlara tamamen Cihazin tim kontrol ve izleme cihazlar
duruncaya kadar yerlestiriimelidir. birlikte 6n panelde bulunmaktadir. Her
digmeyle kontrol edilen yanici, digmenin
yaninda gosterilmistir. Cihazda elektronik E
atesleme tertibati bulunmaktadir. Sadece
digmeye basin ve gaz alev simgesine
kadar sola dogru cevirin, alev yanana
kadar. Eger ilk 15 saniyede alev
yanmazsa, digmeyi konumuna getirip
tekrar denemeden 6nce 60 saniye
bel@/in. Atesledikten sonra birkag saniye
digmeyi basili tutun ki termokupl 1sinsin.
DiUgme serbest birakildiginda alev
sénebilir: Bu durumda termokupl yeterince
Isinmamistir. Birkac an bekleyin ve islemi
tekrarlayin. DiUgmeyi daha uzun slre basili
tutun.

« Rafin yanlislikla gikarilmasini engelleyen
mekanik emniyet kilitleri asagiya dogru ve
firlnin arkasina bakacak sekilde olmalidir.

/ Rastgele bir kapanmada, gtvenlik
_£ cihazi devreye girer ve gaz
gidisini keser, gaz vanasi acik olsa
bile. DiUgmeyi tekrar konumuna
getirip yeniden yakmadan 6nce
en az 60'saniye bekleyin.

/ Raflari ve tepsileri nazikce firina
— _ | yerlestirin ve duruncaya kadar itin.

imalat siirecinden kalan herhangi
bir kalintiy1 gidermek igin
tepsileri ilk kez kullanmadan
once temizleyin.
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Alev dagitici taglarin ve bralér
kapaklarinin dogru konumlandiriimasi

Ocak bruloérlerini yakmadan 6nce alev
daglayici taglarin kendi yuvalarinda ve ilgili
brilor kapaklaryla dogru konumda
oldugundan emin olun. Alev dagitici taglarin
deliklerinin tutusturucular ve termokoplar (A)
ile hizali oldugundan emin olun.

1

Ocak kullanimi igin pratik ipuglari

Brilor verimliligini artirmak ve gaz
tuketimini azaltmak icin kapakli ve brilore
uygun boyutta tencereler kullanin; alevler
tencerinin kenarlarina yayilmasin. icerikler
kaynamaya basladiktan sonra sivinin
tasmasini engenecek kadar alevi kisin.

/ Kaplarin caplari:
—_ |* SR: 16 - 24 cm.
* R:18-26 cm
* UR2 i¢ + dis: 18 - 28 cm
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- Kullan

3.4 Girisimli induksiyon sicak plakalarinin kullanimi

° Kullanimdan sonra kullanilan sicak

1 plakalari kapatmak igin uygun diigmeyi
O konumuna getiriniz. Pisirme kaplari

dedektorine givenmeyin.

e |Elektrik ana sebekesine ilk

1 baglantida, birkac saniye boyunca
tiim gostergelerin yanacadi

otomatik bir kontrol yapilacaktir.

TUm cihazin kontrol ve izleme aygitlar 6n
panelde birlikte bulunur. ilgili pisirme
bodlgesi her digmenin yaninda gosterilir.

Gerekli glic ayarina ulasmak icin
digmeyi saat yoninde cevirin.

Indlksiyon pisirme icin uygun kaplar

Induksiyon pisirme yuzeyinde kullanilan
kaplar metalden yapilmis, manyetik
Ozellige sahip ve tabani yeterince genis
olmalidir.

Uygun kaplar:

» Kalin tabanl emayeli celik kaplar.
¢ Emaye kapl dokiim demir kaplar.

+» Ozel tabanli cok katmanl paslanmaz
celik, ferritik paslanmaz gelik ve
aliminyum kaplar.

Uygun olmayan kaplar:

* Bakir, paslanmaz celik, aliminyum,
yangina dayanikli cam, ahsap,
seramik ve terrakotta kaplar.
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Tencerenin uygun olup olmadigini gérmek
icin miknatisi tabana yakin tutun: ¢cekiyorsa,
tencere induksiyon pisirme igin uygundur.
Miknatiniz yoksa, tencereye az miktarda su
koyabilir, pisirme bdlgesine yerlestirebilir ve
sicak tablayi baslatabilirsiniz. Gosterimde

sembol rérﬂm’]rse, o)

Bu, tencerenin uygun olmadigini ifade eder.

/ indliksiyon icin uygun, tamamen
£ diz tabanli tencereler kullanin.
Duzensiz tabanl tencereler
kullanmak isitma sisteminin
verimliligini tehlikeye sokabilir
ve sicak plazada tencerelerin
algilanmasini engelleyebilir.

=3

Pisirme Urinleri tanima

Bir pisirme Uzerinde tencere yoksa
veya tencere ¢ok klgukse enerji
iletimi olmaz ve sembol gosteri
gorinur. Pisirme bolgesinde uyg
bir tencere varsa, tanima sistemi
bunu algilar ve digme ile ayarlanan
gl¢ seviyesine ocagi gegirir. Enerji
iletimi ayni zamanda tencere pisirme
alanindan kaldinldiginda da kesilir.

L

alan ?sembol gosterilecektir
(gbstergede).

Pisirme bodlgesindeki tencere veya
tavalarin kendi bélgelerinden daha kuguk
olmasi durumunda bile, pisirme Granleri
tanima fonksiyonu etkinlestiriimisse
sadece gerekli eneriji iletilecektir.
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e Kullanim

Pisirme suresinin sinirlandirilmasi

Ocak, kullanim suresini sinirlayan
otomatik bir cihaz igerir.

Pisirme bolgesi ayarlar degistiriimezse,
her bélgenin en uzun galisma siresi
segilen gli¢ seviyesine baghdir.

Kullanim saresini sinirlama cihazi
etkinlestirildiginde, pisirme bélgesi kapanir,
kisa bir uyari sesi duyulur ve bolge sicaksa,

themgésterimde sembol goérinur.

Maksimum pisirme

Gl seviyesini ayarla . L
sure saat cinsinden

18
26
3-4 5
54
6-7-8-9 1%

Asiri 1Isinmaya karsl koruma

Ocak uzun sure tam gulcte
kullanilirsa, oda sicakhgi yuksekse
elektroniklerin sogumasi zorlasir.

Elektronikte asin ylksek sicakliklarin
olusmasini 6nlemek icin pisirme bolgesine
olan gug¢ otomatik olarak azaltilir.
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GUc duzeyleri

Pisirme boélgesindeki gug, cesitli dlizeylere
ayarlanabilir. Tablo, ¢esitli pisirme turleri
icin uygun dlzeyleri gosterir.

Glg seviyesi Uygun icin:
0 KAPALI ayari

Sicak tut
Az miktarda yemek pisirmek

1-2 L .
(minimum gug)

3-4 Pisirme

5.6 BlyUk miktarda pisirme

yiyecek, daha buylk porsiyonlar kizartma

7 - 8 Kizartma, unla yavas kizartma

9Kizartma

Kizartma / kizarmasi, pisirme
(maksimum guc)
* booster islevine bakiniz

P *

Kalan 1si

Yanhs kullanim

Yanik tehlikesi
* Cocuklari dikkatli izleyin ¢clinkl artik 1si
gostergesini kolayca géremezler. Pisirme
boélgeleri kapatildiktan sonra bile belirli bir

slire sicak kalir. Cocuklarin asla ocaga
dokunmamasini saglayin.

Kismen kapatildiktan sonra pisirme
bolgesi hala smﬂ, gbsterimde sembol
goranar. Sicakh °C'nin altina disene
kadar sembol temizlenir.
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Isitma hizlandiricisi

e |Her pisirme bdlgesi, secilen
1 guce orantili bir sure icin
maksimum gucin iletilmesini
saglayan bir i1sitma
hizlandiricisina sahiptir.

Bu fonksiyon secilen glciln en kisa
slirede elde edilmesini saglar.

1. Dugmeyi A konumuna gelecek sekilde saat yonunin
tersine gevirin ve ardindan birakin. Gosterge ekrani gosterir

theﬁsimgesini.
2. Gereken 1sitma gicunt (1 - 8) 3
saniye icinde secin. Secilen gucg ve
simge ekrma ardi ardina yanip
sdnecektir

GUc¢ seviyesi herhangi bir anda artirilabilir.

“Maksimum gli¢” sliresi otomatik olarak
degistirilir.

Hizlandirma dénemi bittiginde gtlic
seviyesi 6nce secildigiyle ayni kalir.

Glcl azaltirsaniz, digmeyi saat
yOnunun tersine cevirerek isitma
hizlandiricisi otomatik olarak
devre disi kalacaktir.

4
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Cok bolgeli fonksiyon

o Bu fonksiyon su amaglarla kullanilabilir

1 balik tencereleri veya benzeri
tencereler kullanilirken énde ve
arkadaki iki pisirme bélgesini ayni
anda cgalistirmak icin

dikdértgen tencereler.

Cok bolgeli fonksiyonu etkinlestirmek igin:

1. M-A konumuna gegene kadar indiksiyon
pisirme bolgelerinin digmelerini ayni anda
saat yonunun tersine gevirip basili tutun ve
kisa bir bip sesi ¢ikana kadar bekleyin.

2. Arkadaki pisirme bdélgesi digmesini
tekrar 9 konumuna, éndeki pisirme bdlgesi
digmesini 0 konumuna getiriniz. Uzun bir
bip sesi cikar.
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3. Gerekli gui¢ seviyesini ayarlamak igin
On pisirme bolgesi digmesini kullanin:
bu diigme su anda kullanimda olan iki
pisirme bélgesini de kontrol eder.

Multizone fonksiyonunu devre disi birakmak igin:

* Her iki digmeyi de 0 konumuna (kapal) geri getir.

Kontrol kilidi

1. Tim pisirme bolgeleri kapahyken, iki
indUksiyon pisirme bdlgesi kontrol
digmesini ayni anda sola, saat yoninin
tersine (pozisyon A) gevirin.

2. Semballer goruntude géuene
kadar bunlar gevirmeye devam edin.
3. Dugmeleri serbest birakin.

Kontrol kilidini cikarmak icin daha 6nce tarif
edildigi gibi ayni islemleri tekrarlayin.

(o]
o I

Artis fonksiyonu

e Digmeyi P konumuna dogru saat yoninde
iki saniye cevirin ve ardindan birakin.

Goruntd simgeyi géstﬂS dakika
sonra Artis fonksiyonu otomatik olarak
devre disi kalir ve pisirme gug seviyesi
9 olarak devam eder.

Sadece bazi bélgeler igin: Artis fonksiyonu her
zaman etkindir ve ilgili digme kullanilarak
manuel olarak devre disi birakilmasi gerekir.

Barbekdi tabagi
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3.5 Firinlarin Kullanimi

Firinlari agma

Firinlari agmak icin:
1. Fonksiyon diigmesini kullanarak E
pisirme fonksiyonunu secin.

2. Sicakhigi sicaklik diigmesini
kullanarak segin.

Izgara, gratin pisirme veya
barbekd icin.

¢ Mangal i1sitma elemanini 1 ile 9
arasindaki bir ayara getirin. Isitma
elemaninin acik oldugunu géstermek igin Pirolytik firin ve nemlendirilmis
Isik yanar. firin fonksiyonlari

Eco
Izgara ile alt 1sitma elemaninin

birlesik kullanimi, tek raf Gzerinde
pisirme igin 6zellikle uygundur;
clnkl disuk enerji tiketimi saglar.

Her tarll yiyecek igin idealdir.
Mayali yiyecekler igin énerilmez.

Maksimum enerji tasarrufu elde
etmek ve pisirme suresini
azaltmak igin yiyecegi 6nceden
iIsitmadan firina koymaniz énerilir.
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Kullan

IN

210°C'den yuksek sicakhklar
gerektirmeyen pisirme icin ECO

fonksiyonunun kullaniimasi
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onerilir. Daha yuksek sicaklikta
pisirme icin farkl bir fonksiyon
segcmeniz énerilir.

Buhar Temizligi

Bu fonksiyon, tabana yerlestirilen
uygun oluk Gzerine az miktarda su
dokuilerek Uretilen buhar sayesinde
temizlemeyi kolaylastirir. (bakiniz
“Temizlik ve bakim” boélimune)

Statik

Isi ayni anda yukaridan ve asagidan
geldiginden bu sistem belirli yiyecek
turleri icin 6zellikle uygundur.
Geleneksel pisirme, statik pisirme
olarak da bilinir, ayni anda yalnizca
bir yemek pismek icin uygundur.
Kizartmalar, ekmek ve pastalar icin
mukemmeldir ve her durumda
Ozellikle 6rdek, kaz gibi yagh etler
icin uygun.

=
PASEREN

Izgara

Izgara elemanindan gelen isi,
Ozellikle ince ve orta kalinhktaki
etlerde mikemmel 1zgara sonuglari
verir ve uygun oldugunda ddéner
aletle birlikte, pisirme sonunda
yiyecege esit kizartma saglar.
Sosisler, domuz kaburgasi ve
pastirma igin miukemmeldir. Bu
fonksiyon, ozellikle et olmak Uzere
blylk miktarlarda yemegin esit bir
sekilde 1zgara yapilmasini saglar.

& ™ & Kiguk 1zgara (yalnizca pirolizli firin igin)

TZN
&,

Merkez elemandan yayilan isiyi
kullanarak, bu fonksiyon kebap,
kizarmis sandvigler ve cesitli 1zgara
sebze garnitirleri yapmak igin
kicuk miktarlardaki et ve baliklari
1zgara yapmaniza olanak tanir.

Vantilatérli
konveksiyonlu)

antilatérin calismasi,
geleneksel pisirme ile
birlestiginde, 6zellikle cok
asamali tariflerde bile tutarli
pisirme saglar. Kurabiyeler
ve kekler icin mukemmeldir;
ayni anda birkac seviye
Uzerinde pisirildiginde dahi.
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»"=>s 1zgara ile fan

\\"’Ij Fandan uretilen hava, 1zgaranin olusturdugu
gulgll sicak hava dalgasini yumusatir ve
yiyeceklerin ¢ok kalin olmasi durumunda bile
mikemmel sekilde esit sekilde 1zgara yapar.
Etin bayuk pargalan igin mukemmeldir (6r.
domuz kelle/kol).

= Fan + alt eleman

w Fan ile sadece alt iIsitma
elemaninin kombinasyonu pisirme
islemini daha hizli tamamlamay:
saglar. Bu sistem, ylzeyde iyi
pismis olan ancak ici pismemis
yiyeceklerin sterilizasyonu veya
pismesini tamamlamak icin biraz
daha 1s1 gerektiginde énerilir. Her
turlt yiyecek icin mukemmeldir.

DOnlsUmIG ile fan

Fanln ve firinin arkasina entegre
edilen cevreleyen isitma
elemaninin birlesimi, ayni
sicakliklara ve ayni pisirme
tlrdne ihtiyag duyuldugu slirece
birkac seviye Uzerinde farkh
yiyecekleri pisirmenizi saglar.
Sicak hava dolasimi, i1siy1 anlik ve
esit dagitir. Ornegin, balik,
sebzeler ve kurabiyeler farkl
seviyelerde ayni anda pisirilebilir;
kokular ve tatlar karismaz.

=3

% Dogrudan Buhar (yalnizca nemlendirilmis firin)

Bu fonksiyon, alt isitma elemaninin
merkezi kismini ve cevresel 1sitma
elemanini ve fani birlikte gahstirir;
bdylece yiyecek tepsideki suyun
buharlasmasiyla piser. Fan, isiyi1 ve
buhar yiyecegdi nazikge pisirecek
sekilde esit olarak dagitir ve
yiyecedin gorinimund ile besin
degerlerini degistirmeden korur.

2\ Turbo (pyrolytic firin sadece)

Fanh pisirme ile geleneksel pisirme
kombinasyonu, kokularin ve
tatlarin karismadan, birkag seviye
Uzerinde ¢ok hizli ve verimli bir
sekilde farkli yiyeceklerin pismesini
saglar. Yogun pisirme gerektiren
blyuk hacimler icin mikemmeldir.

Yapisal (pyrolytic firin sadece)
Bu fonksiyon ayarlandiginda firin ic
duvarlarda olusan yagi yok edecek
sekilde 500°C kadar sicakliklara
ulasir.
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3.6 Direkt Buhar fonksiyonuyla
pisirme (nemlendirilmis firin)

1. Firin kapagini acin.

2. Buharlasma tepsisinin kapagdini kaldirin.

3. Pisirme suresi icin tepsiyi yeterli
suyla doldurun (bkz. “Direkt Buhar
pisirme bilgi tablosu”).

Maksimum seviye tepsinin icindeki
bir isaretle g6sterilir.

'
[z

4. Tepsinin kapagini tekrar kapatin.
5. Yemegi firin tepsisine yerlestirin.
6. Yemekli tepsiyi firina yerlestirin.

7. Fonksiyon diigmesini kullanarak
Direkt Buhar fonksiyonunu secin.

8. Uygun digmeleri kullanarak
pisirme sicakhgini ve slresini secin.
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Dogrudan Buhar Pisirme Sonu 5. Firin iginin tabanindan ve
duvarlarindan, kapi camindan ve 6n
taraftaki damlatma tepsisinden
yogunlasmayi temizlemek igin stinger
kullanin.

1. Cihazin yanina yanasin ve asiri buharin
kagmasina izin vermek icin kapiyi birkag
saniye aralikla hafifce acgin.

2. Glvenli oldugunda kapagdi tamamen
acin ve dikkatlice yiyecedi firlndan
cikarin.

L

3. Temizleme islemi éncesinde cihaz
tamamen soduyana kadar bekleyin.

4. Finin icindeki buharlasma tepsisinin

kapagdini ¢ikarin, kalmis suyu bosaltin ve
iyice kurulayin.
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3.7 Sicaklik probunu kullanma
(piroliz firini)

Sicakhk probuyla rostolar, dana bonfilesi

ve cesitli et dilimleri ve boyutlari
mukemmel sekilde pisirilebilir.

Aslinda prob, yiyeceklerin i¢ sicakhgini
dogru bir sekilde izledigi icin yiyecekleri
mukemmel pisirir.




Kullanin

Yemegin cekirdek sicakligi, probun
ucunda bulunan bir sensor ile élcalur.

Probun konumlandiriimasi

1. Yemegi bir tepsiye yerlestirin.

2. Firina koymadan énce probun
ucunu yemegin icine yerlestirin.

3. En iyi sonuglar igin sicaklik probunu
yemegin en kalin kismina en az
uzunlugunun 3/4’G kadar enine
yerlestirdiginizden emin olun. Altindaki
tepsiye temas etmediginden ve yemekten
disari tasmadigindan emin olun.

/zﬁﬂ/
X

e |Probun yemegin gekirdek sicakligini
1 hassas sekilde dlgebilmesi icin

ucunun kemiklerle veya yagla temas
etmemesi gerekir.

e |Prob ile pisirme yaparken

1 Onerilen en disuk firin sicakhgi
120°C'dir; yavas pisirme

kullaniimadikca (Bkz. Bol. 3.8).

Sicakhk probu kullanarak
pisirme On isitma ile:

1. Manuel pisirmeyi ayarlayin (bkz.
“Firinlari kullanma”).

2. On i1sitmadan sonra kaplyi
acin ve yemegin yerlestirildigi
tepsiyi uygun raylara yerlestirin

3. Probu kullanarak kapadi acin ve
probun fisini yandaki prize takin.

Kullanim sirasinda firin icinde
yuksek sicaklik

Yanik tehlikesi

¢ Sicaklik probunu tutarken firin
eldiveni giyin.

=3
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4. Kapiy! kapatin.
5. Basin birka(; saniye icin digmeye basin;

Di]g'jmey krar basin. Varsayllan

hedef sicaklik d|r

ekranda bellrtllen ve
sembol yanip sénlyor.
6. Minim

rrﬂlmum arasinda
hedef sicakligi ayarlamak igin ve

digmelerini kullanin.

e |* En dusuk hedef sicaklik:
]_ prob tarafindan oélculen
anhk sicakhga 2°C eklenir.

¢ Maksimum hedef sicaklik:
99°C

7. Birkag saniye bekleyin ve sonra basin

anh@arak Olculen sicakligi
géruntulemek icin digmeyi kullanin
prob.

Pisirme simdi prob tarafindan él¢llen anlk
sicaklik, kullanici tarafindan ayarlanan
hedef sicakhda esit olana kadar devam
edecektir.

On i1sitma olmadan:

1. Kapiyr agin.

2. Probu konumda bulunan yiyecegin
yer aldigi tepsiyi firina yerlestirin.

3. Kapagdi acmak igin probu
kullanarak prob kablosunu yan
taraftaki prize takin.
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4. Onceki bélimdeki adimlar 5, 6
ve 7'de belirtildigi gibi probu
kullanarak pisirme ayarini yapin.

5. Sicakligi ve pisirme fonksiyonunu
secerek manuel pisirme ayarlayin (bkz.
“Firinlari kullanma”).

Sicaklik probu ile pisirme devam
ederken

e |Sicaklik probu kullanildiginda,

1 programli pisirme veya
zamanl pisirme ayarlanamaz.

° kaginilmaz olarak pisirme ile

1 sicaklik probu kullanilirken,

1
ve EEmelE
devre disi.
etkin\estirmek icin digmeye basin

dakika sayaci; pisirme deva rken
hedef sicakligi gér(}ntulemek Icin tekrar

ba5| sICa ayarlamak igin ve
rini nin.

dUg
2. Basn‘@tekrar veya 5 saniye bekleyin ki

pisirme moduna dénun.

1. Basil tutun



Pisirme sonunda

Termometre probunun hedef sicakhgi
ayarlanmis deg@erine ulasildiginda i1sitma
elemanlar kapatilir ve cihaz bir dizi bip
sesi uretir.

1. Zili durdurmak icin programlayici
saatindeki bir digmeye basin.

2. Kapiyi acgin.

3. Probeyi yemekten ¢ikarin ve
fisten cekin.

4. Yemegi firndan ¢ikarin.

5. Koruyucu kapagin dizgin
kapandigindan emin olun.

3.8 Depolama bdlmelerinin kullaniimasi

Depolama bélmeleri, pisiricigin altinda
yer almakta olup kapak kapatilarak
acllabilir. Aletleri veya cihazi kullanirken
ihtiyac duyabilecediniz metal esyalari
saklamak igin kullanabilirler.

Depolama bdlmesi
icindeki yuksek sicaklik
Yanik tehlikesi

* Depolama boélmesindeki esyalar cok
sicak olabilir.

Kullan
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3.9 Pisirme tavsiyeleri

Genel tavsiyeler

* Birden fazla seviye igin tutarli pisirme elde
etmek amaciyla fanl fonksiyon kullanin.

¢ Sicakhgi artirarak pisirme slrelerini
kisaltmak mimkin degildir (dis kismi asiri
pisebilir ve i¢ kismi pismemis kalabilir).

* Ayni anda daha fazla firin kullanmak
nihai pisirme sonuglarini etkileyebilir.

Et pisirme icin tavsiyeler

* Pisirme sureleri yiyecegin kalinligina,
kalitesine ve tlketici tadina gore degisir.

* Eti kizartirken et termometresi
kullanin veya kizartmay: bir kasikla
bastirin. Sertse hazirdir; degilse
birka¢ dakika daha pisirilmelidir.

Prob ile yavas pisirme

e Bu pisirme modu, cekici ve yagsiz
etler icin Onerilir; ic sicakligi 65°C'yi
gecmemelidir. Firin sicakhgini 90° ile
100°C arasina ayarlayin. Bu pisirme
sUresini uzatir, ancak yiyecegin
kalitesini korur ve hacmin asiri
ktgUllmesini énler.

* Daha iyi sonug icin yavas pisirmeden
once eti bir tavada yUksek i1sida her iki
yuzinu 1 veya 2 dakika kizartin.
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Izgara ve 1zgara ile Fan ile pisirme igin
tavsiye

 Pisirme etkisini degistirmek isterseniz
et, soguk firina veya 6nceden isitilmis
finna konulsa bile 1zgara yapilabilir.

* Fan with grill fonksiyonunda, 1zgara
oncesi firini 6nceden isitmanizi oneririz.

* Yemegi rafin ortasina yerlestirmenizi
Oneririz.

* Grill fonksiyonunda, pisirmeyi optimize
etmek igin sembolin yakinindaki
maksimum degere sicakliR@ugmesini
cevirmenizi oneririz.

* Gidalar pismeden 6nce baharatlandiriimalidir.
Pisirmeden 6nce yag veya eritilmis tereyadi ile
kaplanmasi da gerekir.

¢ |zgara sirasinda olusan sivilari toplamak
icin firin tepsisini birinci alt rafinda kullanin.

* lzgara islemleri asla 60 dakikadan
fazla sirmemelidir.

Tathlar/hamur isleri ve biskuviler icin
pisirme tavsiyeleri

» Koyu renkli metal kaliplar kullanin:
Istyl daha iyi emerler.

* Sicaklik ve pisirme siresi hamurun
kalitesine ve kivamina baghdir.

* Tath tamamen pisip pismedigini kontrol
etmek igin: Pisirme sliresinin sonunda
tatlinin en yiksek noktasina kirdan
batirin. Hamur kirdana yapismiyorsa tath

pismistir.
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e Tatli firlndan ciktiktan sonra cokerse,
bir sonraki sefer ayarlanan sicakligi
yaklasik 10°C dusurin ve gerekirse
daha uzun pisirme slresi secin.

* Tathlar veya sebzeler pisirilirken
cam Uzerinde asir yogusma olusabilir.
Bunu 6nlemek icin pisirme sirasinda
kapiyi birkac kez cok dikkatli agin.

C6zUunme ve mayalama igin tavsiyeler

* Dondurulmus gidalari ambalajlari
olmadan, firinin birinci rafinda kapaksiz
bir kap icinde yerlestirin.

* Gidalarin Ust Uste binmesini 6nleyin.

* Eti cozdUrmek icin ikinci seviyeye
konulan tel raf ve birinci seviyedeki tepsi
kullanin. Bu sekilde ¢ozilme sirasinda
gidadan akan sivi gidadan uzaklasir.

* En narin parcalar aliminyum folyo ile
kapatilabilir.

* Basarili mayalama igin firinin
tabanina su dolu bir kap konulmaldir.
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3.10 Programci saat

=Deger azaltma digmesi

Saat digmesi
De(_jer artirma digmesi

e |Programci saatinin pisirme suresini
1 gosterdiginden emin olun

sembolsi takdirde firini
acmak mumkuin olmayacaktir.

Sunu baslgeri yiiklemek iin diigmeye basin

programci saatini.

=3

Zamanin ayarlanmasi

° Cihazi ilk kez kullanirken veya eneriji
1 kesintisinden sonra tek bir saat

lizerinde zamani ayarlamak, digerinde
de ayni zamani ayarlayacaktir.

® |Zaman ayarlanmazsa firin
1 acllmaz.

ilk kullanimda veya enerji kaybindan sonra,

Ay I
ba Sa ; :' 'T_H flrlndan gosterimde yanip sdnecek

cihazin gostergesinde.

1. Saat diigmesini basili tutun iki

saniye. Saatler ile dakikalar
arasindaki nokta yanip sénecek.

2. Zaman, deger artirma digmesi

ve deger ma digmesi ile
ayarlanabi izla artirmak veya
azaltmak i ugmeyi basil tutun.

3. 7 saniye bekleyin. Saatler ve dakikalar
arasindaki nokta yanip sénmeyi durdurur.
4, Th gOsterimdeki semboliin isareti
cihazin pisirmeye hazir
oldugudur.

ilk kurulumda kullandiginiz ayni
saati kullanin.

°
/ Zamani degistirmek igin sunu basil tutun
— |deger artnrm“.‘ujmesi ve

ayni anda iki saniyﬂdeger azaltma
digmesi ile deger a digmesini

basili tutun, ardindan zamani ayarlayin.
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Zamanli pisirme

e |Zamanl pisirme, kullanicinin
1 belirledigi belirli bir siire sonra
pisirme islemini baslatip

bitirilmesini saglayan islevdir.

1. Saat digmesini bas@_utunuz ta ki

o\uncamsembm gorinene kadar.
kadar

2. Saat diigmesine yf@]den
basin. Gésterirm sembol ve

metig Il o0rintp degisen

mevcut zaman ile.

3. Gerekli pisirme daki rini
ayarlamak igmmdedger artirma ve deger
disirme dt elerini kullanin.

4. Bir islev ve pisirme sicakligi

segin.

islemin etkinlesmesi icin herhangi
bir digmeye basmadan yaklasik 5
saniye bekleyin. Mevcut zan‘gve
sembﬁ ekranda gorineceKTr.

Pisirme bittikten sonra isitici
elemanlar devre disi kalir. Ekranda
sembol séngembol yanip séne A
ziller calar. ®=Zili kapatmak icin
programlayici saat digmelerinden
birine basin.
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7. Saat digmesine basiniz 5|f|rlamak igin

programlayici saat.

10 saatin Uzerinde pisirme
suresi ayarlanamaz.

Belirlenen programlamayi iptal
etmek icin degeri basili tutunuz

arttlrmve degeri

ayni andig’ma ve azaltma
digmelerine basin ve ardindan

firni manuel olarak kapatin.

i
7

Programlanmis pisirme

e [Programlanmis pisirme, belirli
1 bir saatte pisirme islemini
baslatip, kullanici tarafindan
belirlenen belirli bir siire sonra
bitiriimesini saglayan islevdir

kullanici.

1. Onceki nokta “Zamanl pisirme”de
tanimlandidi gibi pisirme slresini ayarlayin.

2. Men( digmesini 2i(;in asadlya
saniye basih tutun.

3. Menil digmesine yen basin.

Gosterge sayilari gésterecm

. A-’ \m,-
ve metin au r sirali olarak,

sembol ya@udnmeye devam ederken
(6rnegin m t saat 17:30'dur).
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4. Sunu baSIn=ve dﬂlnl kullanarak ayarlayin

gereken dakikalar. (6rnegin 1 saat).
5. Meni digmesine \lJ . Metin

C
[s = iiickranda goriinecek:

onceden ayarli pisirme sUresi mevcut
zamana eklenmis olarak ardisik
bicimde (6rnegin godsterilen pisirme
bitis saati 18:30).

6. BaS|n =veya==esini kullanarak ayarlayin

pisirme bitis saati. (6rnegdin 19:30).

/ Firin 6nceden isitma icin birkac
& | dakika pisirme suresine
eklenmelidir.

7. Fonksiyonun etkinlesmesi igin
herhangi bir digmeye basmadan
yaklasik 7 saniye bekleyin. Mevcut

zamamirtmme ekranda ve
semb&Meri ya

8. Pisirme sicakligi ve islevi
segin.

9. Pisirme sonunda isitma elemanlari
devre disi kalir. Uzerinde bulunan

ekranda, sembol kapanir, olan|

sembol yanip sOner ve zil calar.

10.

=3

Fonksiyon ve sicaklik

digmelerini 0 konumuna getirin.

11. Zil Tourunu kapatmak igin program

sayacindaki herhangi bir digmeye basin.

12.

=
Ll

Basin =ve ollnelerini

ayni zamanda ayarli programi sifirlayin.

4

10 saatten fazla bir pisirme
suresi ayarlanamaz.

7

24 saatten fazla programlanabilir
pisirme slresi ayarlanamaz.

7

Ayarlandiktan sonra kalan
pisirm resini géstermek

icin m digmesini 2 saniye
basili tutun. Tekrar menl

dugme@ basin. Ekran
gosterir metnve

kalan pisirme suresi
ardisik olarak.
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Dakika hatirlatici zamanlayici

e |Dakika hatirlatici zamanlayici

1 pisirme islemini durdurmaz,
belirlenen stire doldugunda

kullaniciyi bilgilendirir.

Dakika hatirlatici zamanlayici herhangi
bir zamanda etkinlestirilebilir.

1. Saat digmesini bi saniye

basili tutun. Ekranda gosterilir
sayllar Il Hve m
saatler ile dakikalar arasinda simge
yanip sénuyor.

2. Gerekli dakika saylglayarlamak
icin deger ma ve deger azaltma
digmeleri llanin.

Dakika hatirlaticiyr ayarlamayi bitirmek

icin yaklasik 5 saniye boyunca herhangi
bir digmeye basmayin. Ekranda cut
zaman ve semboller gorundr. M

Belirlenen silire doldugunda bir zil
sesi duyulur.

4. Zili kapatmak icin d=r azalt

digmesine basin.

e |Dakika hatirlatici zamanlayici 1
1 dakikadan baslayip en ¢ok 23 saat
59 dakikaya kadar ayarlanabilir.
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Ayarlanan veriyi degistirme
1. Saat digmesine b.

Gerekli dakika saym?yarlamak
icin deger rma ve deger
azaltma dt elerini kullanin.

Ayarlanan veriyi silme
1. Saat digmesine b.

2. Deger artirma ve degeffd
azaltma dUgmgilrini ayni anda
basil tutun.

3. Pisirme devam ediyorsa firini
manuel olarak kapatin.

Zil secimi
Zil 3 ton segenegine sahip olabilir.

1. Deger artirma ve degerﬂltma
dagmelerini ay=nda basili tutun.

2. Saat diigmesine b.

3. Farkh bir zil sesi to ¢mek
icin deger azalt digmesine basin.



Kullan

Pisirme bilgileri tablosu

Yiyecek

Ispanakli lazanya

Makarna firini

Tavuk rostitolu
Domuz bonfilesi
Sosisler
Firinda rosto

Dovilmuis tavsan

Hindi gO@SU 3 Vantilatdr destekli 2180 - 190
Rosto domuz boynu 2 - 3 Vantilatér destekli 2180 - 190
Kulugka icin kizarmis tavuk 12 Vantilator destekli 2 180 - 190
Domuz pirzolalari 1.5 Izgara ile fan 4 Maks

Yabani kaburga 1.5 Izgara ile fan 4 Maks
Pastirma 0.7 Izgara 5 Maks
Domuz filetosu 1.5 Izgara ile fan 4 Maks
Dana filetosu 1 Izgara 5 Maks
Somon alabaligi 1.2 Fan destekli 2 150-160
Diken balig 1.5 Fan destekli 2 160
Cipura 1.5 Fan destekli 2 160
Pizza 1 Fan destekli 2 Maks
Ekmek 1 Dairesel/Fan destekli 2 190 - 200
Focaccia 1 Fan destekli 2180 -190
Bundt kek 1 Dairesel/Fan destekli 2 160
Turta 1 Dairesel/Fan destekli 2 160
Ricotta keki 1 Dairesel/Fan destekli 2 160 - 170

Recel tartlar
Cennet pastasi
Profiterol
Sponge keki
Piring pudingi
Brioslar

A?Iégl)k Fonksiyon Raf Slcak(lggl)
3-4 Statik 1220-230
3-4 Statik 1220-230

2 Vantilatér destekli 2180-190
2 Vantilator destekli 2 180 - 190
1.5 Izgara ile fan 4 Maks

1 Vantilator destekli 2 200

1.5 Dairesel/Vantilator destekli 2 180 - 190

1 Fan destekli 2 160
1.2 Dairesel/Fan destekli 2 160
1.2 Fan destekli 2 180
1 Daire/Fan destekli 2 150 - 160
1 Fan destekli 2 160
0.6 Circulaire/Fan destekli 2 160

=3

(ks

45 -50
45 -50

L

90 - 100

70 - 80
15
40 - 45
70 - 80
110-12

0

170 -180

65-70

1. yuzey 2. yuzey

15

5

10 10

7
10
10

35-40
60 - 65
45 -50

8-9
25-30
20 - 25

55-60
35-40
55-60
20 - 25
55-60
80 -90
55-60
55-60
30-35

~N | o oo

Tabloda gdsterilen siireler 6nceden isitma sirelerini icermemekte olup sadece rehber olarak verilmistir.
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Dogrudan Buhar Pisirme Bilgisi Tab|OSL.

Lasan 1.6 120-130 2 190 - 200 35-40
Makarna firini - 1.2-1.5120-130 2 190 - 200 35-40
Hindi hindi kizartmasi 1.5 180 2 190 - 200 80 -90
Domuz bonfilesi 1.5 180 2 190 - 200 85-90
Firinda tavsan

(parcalar) 1 160 2 180 - 190 80 -90
Yedek kaburgalar

(tutturulmus) 0.5 160 2 200 55 - 60
Kuzu kolu iyi

tamamlandi 2 160 2 190 - 200 95 -100
Rulolar 100 g her biri 60 2 180 30-35
Ekmek (somun) 0.4 80 2 180 40 - 45
Focaccia 1 80 2 190 - 200 20-25
Cipura 0.4-0.5 100 2 200 25
Somon biftegi (2 19 80 2 180 17

cm kalinliginda)

Kara baligi (tam 0.7 100 2 200 - 210 45 - 50
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Kizarmis patatesler 1 80 2 210 - 220 40 - 45
Karisik kizartiimis
sebzeler 0.6 80 2 210 35

Makarna 0.3 100 - 110 2 120 15-25
Dilimlenmis rosto

etler/kemik kaburmasi 0.5 100-110 2 120 15-25
Ekmek 0.5 100-110 2 120 15-25
Strudel 0.5 100-110 2 120 15-25
Bundt keki 1 60 2 160 50 -55
Strudel 1 60 2 170 35-40
Muffinler Her biri icin 40 g 60 2 160 15-17

firin kalibi

Cennet pastasi 1 60 2 160 55-60
Kek 1 60 2 160 60 - 65
ka7 ™ toplam hamur 0.3 60 2 170 18- 20

Tabloda 6énerilen su miktari, gidanin tirtine, agirligina ve pisirme slresine bagh olarak
degisebilir.
Direct Steam fonksiyonu kullanildiginda firin her zaman 6nceden isitilir.

Kizartma etler, sebzeler ve patatesler pisirme sirasinda karistiriilmali ve/veya gevrilmelidir ki
her tarafin esit kahverengilesmesi saglanir.

Tabloya isaretlenen sureler 6n i1sitmayi igermemekte olup sadece bir rehber olarak verilmistir.
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Pisirme bilgisi tablosu

Dana eti
Kiymik dana rosto: az pismis 50-53
Dana rosto: orta 55-58
Dana rosto: iyi pismis 65-70
Situnlu dana kaburgas az pismis® 50
Dana kaburga: orta* 58
Dana kaburga: iyi pismis* 70
Domuz eti
Déner sirt et 80 -85
Omuz 80 -85
Sosislert* 75 - 80
P
Déner dana eti 75 - 80
Beyaz et
Butun tavuk 80 - 85
Batdn hindi 80 -85
Kirmizi hindi (bitin veya gégiis) 80 -85
Kuz eti
Kemikli kuzu budu: az pismis 65
Kemikli kuzu budu: iyi pismis 75 - 80
Yavas pisirme
Dana / dana rosto: az pismis*** 50 -54
Dana / dana rosto: orta*** 55 -60

* Pisirme sdreleri filetonun kalinligina gore degisir.
** Sosisler igin, disarida iyi 1zgara edilmesini saglamak tGzere uygun bir fonksiyon segilmesi énerilir.
*** Firina koymadan 6nce eti birkag dakika her iki tarafini da tavada kahverengilestirmek énerilir.
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Temizlik ve bakimlar

4 Temizlik ve bakimlar

Talimatlar

Yanhs kullanim
Ylzeylere zarar verme riski

* Cihazi temizlemek icin buharli
jetler kullanmayin.

¢ Celikten yapilmis parcalar veya metal
yluzey kaplamalarina sahip pargalar
Uzerinde klor, amonyak veya camasir

suyu iceren temizleyiciler kullanmayin (or.

anotlama, nikel veya krom kaplama).

e Cam pargcalar Gzerinde asindirici veya
asindirici olmayan deterjanlar (6r. ovma
tozlari, leke gidericiler ve tencere
temizleyiciler) kullanmayin.

¢ PUrdzla veya asindirici malzemeler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

¢ Ocak tablasi destek izgaralari, alev
dagitici basliklar ve brilor kapaklar gibi
cikarilabilir parcalari bulasik makinesinde
yikamayin.

Ylzeyleri iyi durumda tutmak icin kullanimdan
sonra diizenli olarak temizlenmelidir. Once
sogumalarini saglayin.

4.1 Cihazl temizleme

GUnlUk olagan temizlik

Abrasiv veya klor iceren asitler icermeyen
Ozel Uranleri her zaman ve sadece
kullanin.

Uriini nemli bir beze dékiin ve yizeyi
silin, iyice durulayin ve yumusak bir bez
veya mikrofiber bez ile kurulayin.

Yiyecek lekeleri veya kalintilar

YUzeye zarar verecek celik stingerler
ve keskin rulolar kullanmayin.

Gerekirse normal, asindirici olmayan
aranler ve ahsap veya plastik bir alet
kullanin. lyice durulayin ve yumusak bir
bez veya mikrofiber bez ile kurulayin.

Yemekteki sekerli gidalarin (6r. regel) firin

icinde kurumasina izin vermeyin. Cok uzun
sure kurumasina birakilirsa, firinin emaye

ic ylzeyine zarar verebilir.

Cam seramik ocagi temizleme

Aliminyum tabanli tencerelerden ¢ikan
acik renkli lekeler, sirkeliyle
nemlendirilmis bir bezle kolayca
temizlenebilir. Pisirme sonrasi yanik
kalntilar varsa, suyla durulayin ve temiz
bir bezle iyice kurulayin.

109



Luttali veya patatesleri temizlerken gévdeye
dusmdis olabilecek kirler, tencereler hareket
ettirilirken gévdeyi gizebilir.

Sonug olarak, yluzeyden herhangi bir kiri temizleyin
pisirme ylzeyinden derhal temizleyin.

Renk degisiklikleri camin ¢alismasi veya
stabilitesini etkilemez. Bunlar ocak
malzemesinde degisiklikler degildir,
sadece ¢ikarilmayan ve daha sonra
karbonlasmis kalintilardir.

Parlak yuzeyler, kaplarin tabanlarinin yizeye
strtinmesiyle ve 6zellikle aliminyum olan
kapaklarin ylizeye degmesiyle olusabilir, ayrica
uygun olmayan deterjanlarin kullanimindan
kaynaklanabilir. Bunlar geleneksel temizlik
Urunleriyle gikarilmasi zordur. Temizlik
isleminin birkag kez tekrarlanmasi gerekebilir.
Asindirici deterjanlarin kullaniimasi veya kap
tabanlarinin strtinmesi, zamanla ocak
Uzerindeki stuslemeyi asindirabilir ve leke
olusumuna katkida bulunabilir.

Pisirme ocadi tencere destegi izgaralari

Tencere destek 1zgaralarini ¢ikarin ve
onlari ilik su ile ve asindirici olmayan
deterjanla temizleyin. Herhangi bir
kalkmay! giderdiginizden emin olun. lyice
kurulayin ve ocaya geri takin.

e |Tencere destekleri ile alev

1 arasindaki surekli temas, Isiya
maruz kalan kisimlarda emaye

Uzerinde zamanla degisikliklere

neden olabilir. Bu, bu bilesenin

calismasini etkilemeyen

tamamen dogdal bir fenomenidir.

Barbekl ocak muhafazasini temizleme
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1. Isitma elemanini A kaldirin ve B
durdurucusunu kullanarak konumunda tutun.

2. Ocak Uzerinde ve isiticl elemanin
altindaki alani artiklar, yag veya yagli
lekeleri temizlemek icin temizleyin.

3. Isitma elemani durdurucusunu B c¢ikarin
ve dort ayagin ocak deliklerine girmesi icin
Isitma elemanini asagi indirin.

Alev yayma basliklar ve yanici kapaklar

Daha kolay temizlik igin alev yayma basliklari
ve brulér kapaklan gikarilabilir. Sicak su ve
asindirici olmayan deterjanla yikayin.
Herhangi bir kireci dikkatlice gikarin,
tamamen kuruyuncaya kadar bekleyin. Alev
yayma basliklarini yeniden takin ve bunlarin
yuvalarina uygun brilér kapaklariyla dogru
konumda olduklarindan emin olun.

Tutusturucular ve terémiharler (termokupllar)

Dogru calismasi igin tutus sahipleri ve
termokupllar her zaman kusursuz olmalidir
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temizleyin. Sik sik kontrol edin ve temizleyin 4.2 Kapilarin ¢ikarilmasi
gerekirse nemli bir bezle temizleyin. Kuru
kalintilari ahsap bir aletle temizleyin

kirpik veya igneyle.

Daha kolay temizlik i¢in kapilar
cikarilip cay havlusu veya baska
koruyucu bir tabaka Gzerine konabilir.

Kaplyi cikarmak icin su adimlari izleyin: L

1. Kaplyl tamamen acin ve semadedildigi
menteselerdeki deliklere iki pim
yerlestirin.

2. Kapiyi her iki taraftan iki elinizle
kavrayin, yaklasik 30° bir aci
olusturarak kaldirin ve cikarin.
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3. Kaply! yeniden takarken menteseleri 4.4 Firinlarin icinin temizlenmesi
f|r_|r_1_daki ilgili yuvalara yerlestirin; oluklu Firinlan mikemmel durumda tutmak icin,
boluml?r A'nin yuyalara tamame.n o soguduktan sonra dizenli olarak
oturdugundan emin olun. Kapiy! indirin temizleyin.

ve yerine oturdugunda mentese
deliklerinden pimleri ¢ikarin.

i

4.3 Kapi caminin temizligi

Kapidaki cam her zaman tamamen temiz
tutulmalidir. Emici mutfak pecetesi
kullanin. Zorlu kirler icin nemli bir stinger
ve siradan bir deterjan ile yikayin.

e Tim cikarilabilir pargalari ¢ikarin.

¢ Finin raflarini 1lik su ve asindirici olmayan
deterjanlar ile temizleyin. Islak parcalar
dikkatlice durulayin ve kurulayin.




Raf/tepsi destek gergevelerinin gikariimasi

Kilavuz gergevelerinin ¢ikarilmasi, kenarlarin
daha kolay temizlenmesini saglar.

Kilavuz gergevelerini ¢ikarmak igin: Cergeveyi
firinin igine dogru cekerek Oynayi A
kanalindan serbest birakin, ardindan arkadaki
B oturma yerlerinden disari dogru striiniiz.

Temizleme tamamlandiginda, kilavuz
cercevelerini yeniden yerine koymak icin
Ustteki islemleri tekrarlayin.

.. -

Buharli temizleme (nemlendirilmis firin)

On islemler

Vapor Clean déngusiine baslamadan 6énce:

* Firinin igindeki tim aksesuarlari
tamamen cikarin. Ust koruma firinda
birakilabilir.

¢ Firinin tabanina yaklasik 40 ml su
dokln. Suyun boslugun disina
tasmamasina dikkat edin.
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e Firini bir pdskirtme memesi kullanarak
su ve bulasik deterjani karisimi ile
tamamen igin puskurtin. Puskartiyd yan
duvarlara, yukariya, asagiya ve
yoOnlendiriciye dogru yoénlendirin.

)

g

W

&

¢ Kapiy! kapatin.

/ En fazla yaklasik 20 kez
pusktrtmenizi éneririz.

Buhar Temizleme déngusu ayari

1. Fonksiyon digmesini S|mgeye:sze
sicaklik digmesini simgeye gevmn
(X
o
2. Dijital PROGRAMLAYIClyi kullanarak
pisirme suresini 18 dakika olarak ayarlayin.

3. Pisirme siresi sonunda sayac firin
Isitma elemanlarini kapacak ve zil
calmaya baslayacaktir.
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Buhar Temizleme dénglsunin sonu

4. Kaplyl acin ve daha az inatgi kirleri
mikro fiber bir bezle temizleyin.

5. Sert kirlere karsi bakir filamentli,
Gizilmez stnger kullanin.

6. Yag kalintilarinda 6zel firin
temizleyicileri kullanin.

7. Firin icindeki kalan suyu cikarin.

Daha iyi hijyen icin ve yiyeceklerin
istenmeyen kokulardan etkilenmesini
onlemek amaciyla, firinin yaklasik 10
dakika boyunca 160°C’de fan destekli bir
fonksiyonla kurutulmasini éneririz.

/ Bu islemler icin lastik eldiven
giymenizi 6neririz.

/ Erisilmesi zor parcalarin manuel
temizligini kolaylastirmak icin
—— lkapiyl ¢cikarmanizi Oneririz.




Temizlik ve bakim ﬂ

Firin tepsisinin gatisini Buharlastirma tepsisi ve kapagini
temizleme (nemlendirilmis firin) temizleme (nemlendirilmis firin)

.. kullandiktan sonra buharlasma tepsisini
yUksek sicaklik o . . .
. . ve delikli kapagi temizleyip kurumanizi
Yanik tehlikesi éneririz. Yaygin temizleyiciler
kullanilabilir: cok sert dGrtnlerden kaginin.

f Kullanim sirasinda firin icindeki Dogrudan Buhar fonksiyonunu

¢ Asagidaki islemler sadece firin kapali

ve tamamen soguk oldugunda veya asidik.
yaratiimelidir. Kapas ve tepsi bulasik makinelerinde
yikanabilir.

Cihaz, firin boslugunun Ust kisminin kolay
temizlenmesini saglayan egilebilir 1izgara
elemaniyla donatiimistir.

1. Ust 1sinma elemanini nazikge kaldirip Firnin alt kismini temizleme
kilitteme mandalini 90 derece cevirerek (nemlendirilmis firin)
serbest birakin.

Kireg olusursa celik ylUzeyler igin kireg
¢ozucu kullanin.

Dogrudan Buhar fonksiyonunu
kullandiktan sonra firinin alt kismini

( H L
\RY > 7@“:@ - temizleyip kurumanizi éneririz:
!’: ——— 1. Sirasiyla delikli kapak (1), buharlasma
— “ tepsisi (2) ve alt kismi (3) cikarin; alt
|| kismini birka¢ milimetre kaldirin ve disa
\

\ ‘\ dogru gekin.
2. Isitma elemanini hafifce asagi
dogru indirin ve durana kadar birakin.

Kotd kullanim
Cihaza zarar verme riski

¢ Temizlik sirasinda elemani asiri
bikmeyin.

Temizligi bitirdiginizde 1sitma elemanini
konumuna geri getirin ve kilitleme
mandalini kilitleyecek sekilde gevirin.
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2. Alt i1sitici elemanin ucunu birkag Kapag: kilitleme kolunu manuel olarak
santimetre kaldirin ve firinin tabanini devre disi birakma (pirolitik firin)

temizleyin.

. . Kapi kilitleme kolu, kontrol panelinin
Islelm b|tt||l<ten sonra Isitma elemanini altinda soldaki ilk yuvada, firinin én
yerine geri takin. Aksesuarlari takmadan ylizGnan Gst kisminda bulunur.

once firin kapasinin tamamen kuru
olmasini bekleyin.

Normal temizlik islemleri sirasinda kapi
kilitleme kolunu yanlislikla etkinlestirmek

mUmkindur.

[~

Kapi kilitleme kolu
etkinlesti (Ustten bakis)
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Temizlik ve bakim

1. Kapi kilit kolunu duruncaya kadar
saga dogru hareket ettirin.

U
| »

(yukaridan gérinim)

2. Kapi kilit kolunu nazikce birakin.

Mekanik yay kapi kilit kolunu devre disi
konuma geri getirecektir.

Mekanizmaya zarar vermemek icin kapi
kilit kolunu zorlayip sola dogru devre disi
birakmaya ¢alismayin.

—

(yukaridan gériniim)

4.5 Pirolojik déngu (pirolojik firin)

e | Pirolojik temizlik, kirin ¢ozuldugu
1 otomatik, yUksek sicaklikta bir
temizleme proseduridur. Bu P
slireg sayesinde firinin iginin gok
kolay temizlenmesi mumkuandur.

Yanhs kullanim
Yuzeylere zarar verme riski

* Firin icindeki 6nceki pisirme islemlerinden
kalan gida kalintilarini veya buyuk
dokuntuleri temizleyin.

L

/ * Bu islev kullanildiginda
£ yUzeyler olaganustu
sicakliklara ulasabilir.

e Cocuklari givenli mesafede tutun.

Hazirlik operasyonlari

Pirolojik donguyu baslatmadan 6nce:
» ic cam latasini olagan temizlik
talimatlarina gére temizleyin.

¢ Cok inatgl kaplamalar icin cam Gzerine firin
temizleyici bir Grin pUskirtin (arindeki
uyarilari okuyun); 60 dakika bekletin,
ardindan cami mutfak kagidi veya mikrofiber
bez ile durulayin ve kurulayin.

* Firin kuyusunda bulunan tim
aksesuarlar cikarin.

* Tepsi rafl destek gercevelerini gikarin.
¢ Kapiy! kapatin.
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PirGiloz fonksiyon ayari

1. Fonksiyon sapini simgePgetirin.

Simgel vem

gostergede otomatik olarak gériinecek
ve minimum pirtlotik déngu siresi ile
(2 saat) degiserek goriinecek.

2. Basin =Vebutonu ayarlamak icin

temizleme dongusinin siresini en
az 120 dakikadan en cok 3 saat 30
dakikaya kadar ayarlayin. Ayarlanan
dakikalar saat ylzeyinin ig
bilesenleriyle gosterilecek, saatler
ise iliskili yanip sénen sayilarla (1, 2
veya 3) gOsterilecektir.

/ Onerilen pirtlotik déng
£ suresi:

— e Hafif kir: 120 dakika.
e Orta kir: 165 dakika.
e Agir kir: 210 dakika.

3. Pirtlotik glsunun baslamasini
onaylamak’icin butona basin.

4. Pirllotik dénglisinun suresini
onayladiktan sonra termostat gdsterge
151g1 yanip sbnmeye baslar ve firin gévdesi
Isinmaya baslar (son kullanici
mudahalesinden yaklasik 5 saniye sonra).

5. Pirtilotik déngl basladiktan bir dakika
sonra, kapi agilmasini 6nleyen bir cihaz
tarafindan kapi kilitlenir (kapi kilidi
gosterge 15131 yanar).

e |Kapi kilitleme cihazi
1 etkinlestirildiginde herhangi bir
fonksiyon secilemez.
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Temizlik ve bakim

6. PirGlotik déngunin sonunda
gostergedeki tim rakamlar yanip sdnecek
ve otomatik temizleme déngusunin
bittigini géstermek icin bir zil calacaktir.

7. Fonksiyon sapini yeniden “0”
konumuna getirin.

Firinin icindeki sicaklk gavenli
seviyelere déndikce kapi kilitli kalir.

9. Firinin sogumasini bekleyin ve igeriye
yapismis artiklar hafif nemli mikro fiber
bir bezle toplanir.

Programlanmis pirtlotik déngliniin ayarlanmasi

Pirlilotik donglniin baslangig saatini diger pisirme
fonksiyonlari gibi programlamak mimkdindur.

1. Pirdlotik dénglnun suresini ayarlayin.

2. Pirtlotik déngunin suresini sectikten
sonra (bkz. “Pirtlotik fonksiyon ayan”),
onceki ayarlp=sye ile birlikte mevcut
saatin gost e gorulmesi icin butona
basin ve ardisik olarak degissin.

ile (e birlikte olar{{l]
ve seler (sonuncusu yanip sénuyor).
3. Basin =Vebutonu ayarlamak icin

temizleme dongusunin bitmesini
istediginiz zamani ayarlayin.



4.5 saniye bekleyin veya bu basin to 4.6 OlaganUStu bakim

ayarlari onaylayin. Bu noktada Jillf]
isaret kapanacak ve isaret

devam edecek.

1. Firinin icindeki tim aksesuarlari
tamamen cikarin.

2. Raf/tepsi destek cercevelerini gikarin.

3. Ampul kapadini bir alet kullanarak
cikarin (6rnegin bir tornavida ile).
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4. Aydinlatma ampullnu sirin ve gikarin.

]

/ Halojen ampult parmaklarinizla
dogrudan dokunmayin, onu
yalitkan bir malzeme ile sarin.

5. Yeni ampull takin.

6. Kapagi yeniden takin. Camin (A) kaliplanmis
kismi kapiya bakacak sekilde olsun.

Iy

7. Kapak ampul destekine kusursuzca
tutunacak sekilde asagi dogru tamamen basin.
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Temizlik ve bakiman

Sizdirmazhgi gikarma ve
takma (nemlendirilmis firin)

Conta nasil ¢ikarilir:

Yardimci firini kapsamli temizlemeye izin
vermek icin kapi contasini ¢ikarabilirsiniz.
Firinin kenetine takilmak icin 4 kdsede ve
merkeziyle baglanti elemanlari vardir.

¢ Baglanti elemanlarini ayirmak icin
contayi her noktada disa dogru gekin.

©

15
@\\ @

Kapi contalarini temiz tutmak igin asindirici
olmayan bir siinger ve ilik su kullanin.
contalar yumusak ve esnek olmalidir.

Conta yeniden takilirken:

e Conta Uzerindeki késelerde ve
merkezi konumlanan klipsleri asin.



Kurulum

5 Kurulum

5.1 Gaz baglantisi

Gaz sizintisi
Patlama tehlikesi
* Herhangi bir islem yaptiktan sonra gaz

baglantilarinin sikma torkunun 10 Nm ile
15 Nm arasinda oldugundan emin olun.

* Gerekirse, mevcut mevzuata uygun
bir basing regulatort kullanin.

e Kurulumun sonunda herhangi bir
sizintiyl sabunlu ¢ézelti ile kontrol edin,
asla alevle kontrol etmeyin.

¢ Hortum kullanilarak kurulum, celik
hortumlar icin hortumun tamamen
acildiginda uzunlugunun 2 metreyi
gecmemesi gerektigi sekilde yapilmalidir.

¢ Hortumlar hareketli parcalarla temas
etmemeli ve herhangi bir sekilde
ezilmemelidir.

* Bu ev aletinin ayarlari gaz ayar
etiketinde gosterilmistir.

Genel bilgi

Gaz ana hattina baglanti, yururlukteki
standartlarca belirlenen yonergelere
uygun slrekli duvar gelik hortumu ile
yapilabilir.

Baska gaz tirleriyle beslemek icin bakiniz
b6lim “5.2 Farkh gaz turlerine uyum”. Gaz
girisi baglantisi 2" dis gaz dokulu (ISO
228-1) ile dislidir.

LPG'ye Baglanti

Kullanilan standartlarda belirtilen

yOnergelere uyarak basing regulatéri
kullanin ve gaz tiipline baglantiyi yapin.

Besleme basinci, “Gaz tirleri ve Ulkeler”
tablosunda go6sterilen degerlere uygun
olmalidir.

Celik hortumla baglanti

Gaz ana hattina, gecerli standarda
uygun oOzelliklere sahip surekli duvar
celik hortumu kullanarak baglayin.

Cihazin gaz konnektorl 1 ile baglanti
parcacigi 3 dikkatlice vidalanmali ve
aralarina conta 2 yerlestirilmelidir.
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Bijonlu baglanti ile gelik hortum
baglantisi

B.S. 669 uyumlu bijonlu baglantil celik
hortum kullanarak gaz ana ile baglantiyi
gerceklestirin. Gaz hortum konnektéra 4’Un
disine yalitim malzemesi uygulayin ve
ardindan adaptora 3 sikica vidalayin. Aygitin
hareketli konnektori 1’e montaji vidalayin,
aralarina temin edilen conta 2'yi yerlestirin.

Koni baglantili celik hortumla baglanti

Uygulanabilir standartla uyumlu
surekli bir duvar celik hortumu
kullanarak gaz ana ile baglantiyi yapin.
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Kurulum

Saglam bir sekilde baglanti 3 hortum
konnektorinl cihazin gaz baglantiina 1 (1ISO
228-1 %" dis) ile vidalayin, aralarina tedarik
edilen contayi 2 yerlestirin. Konnektor 3'Gn
disine yalitim malzemesi uygulayin, ardindan
celik hortum 4G konnektér 3'e sikica vidalayin.

Oda havalandirmasi

Cihaz, yururlukteki standartlara uygun
surekli bir hava akisina sahip odalarda
kurulmalidir. Cihazin kuruldugu odada
gazin dizenli yanmasi ve odanin gerekli
hava degisimi icin yeterli hava akisi
olmalidir. I1zgaralarla korunan hava
delikleri, mevcut diizenlemelere uygun
dogru boyutta olmali ve hicbir kismi
engellenmemis olacak sekilde
konumlandirilmaldir, kismen bile olsa.

Pisirme sonucu olusan i1si ve nemin
giderilmesi icin oda yeterince
havalandiriilmalidir: 6zellikle uzun stre
kullanimdan sonra bir pencere agmaniz
veya herhangi bir vantilatéran hizini
artirmaniz onerilir.



Kurulum

Yanma Urdnlerinin tahliyesi

/ Bu ev tipi cihaz, yanma urunlerini
clkarmaya yonelik bir cihaza bagli
degildir. Mevcut kurulum
y6netmeliklerine uygun sekilde
monte edilip baglanmalidir.
Havalandirma ile ilgili ilgili

gereksinimlere 6zellikle dikkat edin.

Yanma UrUnleri, verimi kesin olan dogal
cekisli bir bacaya baglanan davlumbazlar
araciligiyla veya zorlamal tahliye yoluyla
alinabilir. Etkili bir tahliye sistemi, bu
alanda nitelikli bir uzman tarafindan
hassas planlama gerektirir ve gecerli
standartlarda belirtilen konumlara ve
mesafelere uygun olmalidir.

is tamamlandiginda, montajci uygunluk
sertifikasi dizenlemelidir.

*

1 Davlumbaz ile tahliye 2
Davlumbaz olmadan tahliye

A Tek dogal ¢ekisli baca

B Aspirator fanl tek baca
C Duvara veya pencereye monte
aspirator fan ile dogrudan disari
D Duvar Uzerinden dogrudan disari

<}:1Hava

«Yanma ardnleri
%Aspiratbr fan

5.2 Farkh gaz turlerine uyarlama

Diger gaz tirleriyle calistirma durumunda,
brilér memeleri degistirilmeli ve gaz
vanalari Gzerinde minimum alev
ayarlanmalidir.

Memelerin degistiriimesi

1. Braloér kupalarina erismek icin tava
tasiyicilarini, brulér kapaklarini ve alev
yayicli taglari ¢ikarin.

2. Kullanilacak gaza goére 7 mm anahtar
kullanarak memeleri degistirin (Brilor ve
meme karakteristikleri tablolarina bakin).

1 Harici meme - 2 Dahili meme
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Kurulum

3. Yanicilan kendi yuvalarina geri
yerlestirin.

Dogal veya sehir gazi icin minimum
ayari ayarlama

Yakin ve en aza ayarla icin braléri yakin ve en
disltk konuma getir. Gaz muslugu digmesini
cikarin ve gaz musluk milinin yanindaki ayar
vidasini (-modele bagh olarak) dogru minimum
alev elde edilene kadar cevirin.

DUgmeyi tekrar takin ve brildr alevinin
kararli oldugundan emin olun. Digmeyi
maksimumdan minimuma hizlica gevirin:
Alev sbnmemeli. TUm gaz musluklarinda
islemi tekrarlayin.
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LPG icin minimum ayari ayarlama

Kilit milinin yanindaki somunu
tamamen saat yéninde sikin.

/ Fabrikada ilk ayar verilen gaz

disindaki bir gaz icin ayar

—— lyapildiktan sonra, cihazdaki gaz
ayar etiketini yeni gazla eslesen
etiketle degistirin. Etiket
puskurticinin paketi icine
yerlestirilmistir (bulunuyorsa).

Gaz musluklarinin yaglanmasi

Zamanla gaz musluklar ¢evirmesi
zorlasabilir ve tikanabilir. icten
temizleyin ve gresini degistirin.

/ Gaz musluklarinin yaglanmasi 6zel
bir teknisyen tarafindan
yapilmalidir.




!

Gaz tipleri ve Ulkeler

G20 20 mbar
G20/25 20/25 mbar

G20 25 mbar

G25 25 mbar
G25.3 25 mbar

G25.1 25 mbar

G25 20 mbar

G30/31 28/37 mbar oo o .

G30/31 30/37 mbar bad « .
G30/31 30/30 mbar oo o

G30/31

G30/31 50 mbar

G110 8 mbar
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Briulor ve nozul 6zellikleri tablolar

Tepkili 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.9 3.30
Nozul capi (1/100 mm) 97 120 70 128
On-havuz (nozula tizerinde basili) ZH9 H1 F3

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

Tepkili Isitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.8 3.4

Nozul ¢api (1/100 mm) 94 110 65 130

On hazne (nebulizin (izerinde basili) Z H8H1H3

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

Kismi is1 kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
-nozzle ¢api (1/100 mm) 94 121 68 128
On hazne (nebulizin Gzerinde basil) Y F2F1F2

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

Kismf 1s1 kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Nozzle ¢api (1/100 mm) 100 134 72 138
Atessiz (nozulde yazil) Y F3H1F3

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

Nominal i1sitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Nozzle ¢api (1/100 mm) 100 134 72 138
Atessiz (nozulde yazih) Y F3F1F3

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

Nominal 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 2.90 0.90 3.30
-nozul ¢api (1/100 mm) 120 165 91 180
On-odasi (nozilde basili) YF3Y H4

Giris akis hizi azaltiimis (W) 500 800 400 1200

=
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Kurulum

7 LPG - G30/G31 30-37 mbar SR R UR2 int. UR2 ext.
Nominal isitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
memediinya ¢api (1/100 mm) 65 85 44 91
On-odasi (memeden lizerinde yazili) -

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1300
Nominal akis hizi G30 (g/h) 131 218 65 240
Nominal akis hizi G31 (g/h) 129 214 64 236

8 LPG G30/31 - 37 mbar SR R UR2 int. UR2 ext.
Nominal 1sitma kapasitesi (kW) 1.90 3.0 0.80 3.30
Nozzle capi (1/100 mm)? 65 81 42 88
On oda (noziil Gizerinde basih) -—--

Azaltilmis akis hizi (W) 550 900 450 1500
Derecelendirilmis akis hizi G30 (g/h) 138 218 58 240
Derecelendirilmis akis hizi G31 (g/h) 136 214 57 236

9 LPG G30/31 - 50 mbar SR R UR2 ic. UR2 dis.
Derecelendirilmis 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 1.0 3.30
Nozzle ¢api (1/100 mm) 58 74 43 73
Kenar odasi (nozzle tizerinde basili) MZ H2 S1
Azaltilmis akis hizi (W) 500 1000 400 1500
Derecede akis hizi G30 (g/saat) 131 218 73 240
Derecede akis hizi G31 (g/saat) 129 214 71 236
10 Kémir gazi G110 - 8 mbar SR R UR2 ig. UR2 dis.
Dereceli 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 2.80 1.0 3.20
Nozul ¢api (1/100 mm) 185 260 145 300
Kenar odasl (nozul Gzerinde basili) /2 /3 0040 0190
Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1000

Verilmeyen nozzles yetkili servis merkezlerinde mevcuttur.
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5.3 Konumlandirma

Bu cihaz, tezgahin Uzerinde biri daha
yuksek olan duvarlarin yanina, cihazin
yanindan en az X mm mesafede
kurulum siniflarina goére figurler “A” ve
“C" de gosterildigi gibi monte edilebilir.

Cihazin calisma tezgahinin tzerindeki
herhangi bir duvar Unitesi en az’ Y mm
mesafede konumlandiriimalidir. Ocak
Ustiine bir davlumbaz takilmigsa, dogru
aciklik birakildigindan emin olmak igin
davlumbaz kullanim kilavuzuna basvurun.

X 300 mm
Y 750 mm

Kurulum tirine bagh olarak bu cihaz
siniflara aittir:

A
A

3.
min. X mm 2

<

3

3

A
OO0 OO0OO0O0

A-Sinif 1

(Bagimsiz cihaz)



Kurulum

B Cihazin genel boyutlari
3
. 5' L A
min. X mm » ] i I\ .
3 H
? < C E A <
A4 \‘ ‘ y
00 0000 — +
= b =
v
A 1200 mm
B - Sinif 2 alt sinif
1 (Gémiill cihaz) B 600 mm
C1l min. 300 mm
D 900 mm
A
C ] H 750 mm
5 I 450 mm
3 L2 800 mm
3 Yan duvarlardan veya diger yanici
maddelerden en az mesafe.

y
00 0000

2 Kisim en az dolap genisligi (=A)

*|zgara Ustline bir davlumbaz takiliysa, dogru
temizligin birakildigindan emin olmak igin
davlumbazin kullanim kilavuzuna bakin.

C - Sinif 2 alt sinif
1 (GOomUula cihaz)

/ Cihaz yetkili bir teknisyen
& |tarafindan mevcut mevzuata

uygun olarak kurulmahdir.
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Cihaz Olcileri: gaz ve elektrik
baglantilarinin konumu

Gaz ve elektrik baglantilarinin konumu
(6lculer mm olarak verilmistir).

e

0
o — = — — A
—_—— <

El
H B
L\
| P p—— zz;gl 1 y
T =2
C D
A56
B (maks) 770
B (min) 744
C 135
D55
E 1200
F (min) 894
F (max) 920

G = gaz baglantisi H
= elektrik baglantisi
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Cihazin konumu ve seviyesi

Elektrik ve/veya gaz baglantilar
yapildiktan sonra, cihazi zeminde duzgun
bir sekilde dengeleyin, daha iyi stabilite
saglamak icin ayagin alt kismini vidalayin
veya sOkln; cihaz zeminde sabit ve
dengeli olacak sekilde.

—

On plintoyu takma

On plinti her zaman cihaz tizerine dogru konumlandiriimali
ve guvenli bir sekilde sabitlenmelidir.

Depolama bdlmesi kapaginin altindaki 6n
vidalari s6kmek icin bir tornavida
kullanin.

A




X

2. On plinti, cihazdaki karsilik gelen 3. Yan plintlerin arkasindaki delikleri
deliklerle hizalayin. cihazin tabani ile hizalayin.

4. Yan plinti vidayla sabitleyin.

3. On plinti, 6nceden cikarilan
vidalarla sabitleyin.

Yan plinti Kurulumu
On plinti kurulduktan sonra yan
plintleri de kurmalisiniz.

1. Yan plintleri 6n plintinin yanina
konumlandirin.

2. On plintinin uclarninin arkasindaki
yuvalara tirnaklan yerlestirin.

5. Her iki plinti de verilen talimatlara
gore sabitlediginizden emin olun.
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Yikseltinin monte edilmesi

Yikseltinin her zaman cihaz tzerinde dogru

konumlandirihp giivenli sekilde sabitlenmesi gerekir.

1. Ylkseltinin ocaga yerlesimini
saglayin, vida deliklerini hizalayin.

2. Sabitleme videlerini kullanarak
yUkseltiyi ocaga sabitleyin.

=S

-
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5.4 Elektrik baglantisi

Genel bilgiler

Devre 6zelliklerini plaka Gzerinde
belirtilen verilerle karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasi ve marka adini
tasiyan tanimlama plakasi cihaz Gzerinde
gorunir sekilde konumlandiriimistir.

Bu plakayi hicbir nedenle ¢ikarmayin.

Topraklama baglantisini diger kablolardan
20 mm daha uzun bir tel kullanarak yapin.



Alet asagidaki modlarda calisabilir:

* 220-240 V 1IN~

3 x 6 mm?2 (¢ telli kablo.

¢ 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 @
?

[plorelorelo]

v e W=

4 x 2.5 mm? dort telli kablo.

* 380-415V 3N~
1.2 3 45

I?I?I?IOﬁI

tl2ls N
5 x 2.5 mm? bes telli kablo.

© |®

|||—
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Glc kaynagi kablosunu baglamak igin
arka muhafazadaki terminal bloguna
erismelisiniz:

Terminal bloguna erisim

1. Plakayi arka muhafazaya sabitleyen
vidalar soékun.

L

2. Plakay! nazik¢ce donduran ve
yerine ¢ikarin.

3. Glg¢ kaynagi kablosunun
kurulumuna devam edin.
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A

Gl kaynagi kablosunu
takmadan 6nce kablo kelepge
vidasini gevsetmeniz onerilir.

IN

4. islem bittikten sonra arka
muhafazadaki plakayi degistirin ve daha

Oonce c¢ikarilan vidalarla yerine sabitleyin.

Sabit baglanti

Kurulum kurallarina uygun olarak, Ill.
kategori asiri gerilim kosullarinda tam
izolasyon saglayacak temas ayrim
mesafesine sahip butun iletkenli bir devre
kesici ile gli¢ hattini baglayin.

Devre kesici cihazin yakininda ve kolayca
erisilebilecek bir konumda bulunmalhdir.

Testler

Kurulumun sonunda kisa bir muayene testi
yapin. Talimatlari dogru sekilde uyguladiginizi
kontrol ettikten sonra cihaz ¢alismiyorsa fisini
cekin ve Teknik Destek ile iletisime gecin.
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Kurulum

5.5 Kurulum Talimatlan

¢ Priz kurulumdan sonra erisilebilir
olmalidir. Gug kablosunu bikmeyin
veya sikistirmayin.

* Alet kurulum diyagramlarina gére
monte edilmelidir.

 Sizdirici adaptorin disli dirsedini sdkmeye
veya zorlamaya galismayin. Bu bélim
cihazin zarar gérmesine neden olabilir ve
Ureticinin garantisini gegersiz kilabilir.

e Tim baglantilarda gaz sizintisi igin
sabunlu su kullanin. Sizintiyr bulmak igin
ciplak alevler kullanmayin.

¢ Gaz vanasinin, alevin ve ateslemenin
dogru calistigindan emin olmak igin tim
yanicilari ayri ayri ve sonra birlikte acin.

¢ Ocak digmelerini minimum konuma
getirin ve her bir yanici igin ve tim
ocaklar birlikte alevin kararh olup
olmadigini kontrol edin.

e TUm kontrolleri yaptiktan sonra
cihaz dogru calismiyorsa yerel Yetkili
Servis Merkezi ile iletisime gecin.

¢ Cihaz kurulduktan sonra kullaniciya
nasil dogru kullanacagini anlatiniz.



