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1 Talimatlar
1.1 Genel glvenlik talimatlan

Kisisel yaralanma riski

e Kullanim sirasinda cihaz ve
erisilebilir parcalari cok isinir.
Kullanim sirasinda isitici elemanlara
asla dokunmayin.

* Firinda yiyecekleri tasirken
eldiven kullanarak ellerinizi
koruyun.

* Su ile yangini veya alevleri
sondirmeye calismayin: Cihazi
kapatin ve alevleri yangin battaniyesi
veya diger uygun oOrtl ile bogun.

* Bu cihaz yalnizca 8 yasindan
buyuk cocuklar ve fiziksel,
duyusal veya zihinsel olarak kisitli
kisilerin, elektrikli cihazlarin
guvenli kullanimi ve ilgili
tehlikeler konusunda denetim
altinda veya talimat almis olmasi
kosuluyla kullanmasina izin verir.

* Cocuklar cihazla
oynamamalhdir.

* Cocuklari strekli gézetim altinda
olmadiklari stirece sekiz yasindan

klguklere glvenli bir mesafede tutun.
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* Kullanim sirasinda cihazdan 8
yasin altindaki cocuklari uzak
tutun.

* Temizlik ve bakim, gézetimsiz
cocuklar tarafindan yapiimamalhdir.

¢ Alev yayicli tepeciklerin uygun
konumda ve ilgili brtlér kapaklariyla
yuvalarinda oldugundan emin olun.

e Pisirme alanlarinin ne kadar
hizli 1sindiginin farkinda olun.
Istya bos tencereler koymayin.
Asirl Isinma tehlikesi.

* Yaglar ve yaghlar asiri isindiginda
alev alabilir. Yag veya yag iceren
yiyecekleri hazirlarken cihazi izinsiz
birakmayin. Yaglar alev alirsa asla
Uzerine su dokmeyin. Tencerenin
kapagini kapatin ve ilgili pisirme
alanini kapatin.

* Pisirme sUreci her zaman
izlenmelidir. Kisa pisirme sureci
surekli olarak izlenmelidir.



Talimatlar

e Kullanim sirasinda tencere/tabak
gibi metal nesneleri ocak yuzeyine
koymayin cunkut asiri isinabilirler.

* Cihazin yuvalarina sivri metal

nesneler (catal-bicak) sokmayin.

» Cok sicak tepsiye dogrudan

su dokmeyin.

* Pisirme sirasinda firin kapagini

kapall tutun.

* Yemegi hareketlendirmeniz gerektiginde
veya pisirme sonunda kapadi birkag saniye

icin 5 cm acin, buhari disari ¢cikarsin,
ardindan tamamen agin.

* Firin acik ve hala sicak iken
depolama boélimunu acmayin.

* Firin kullanildiktan sonra
depolama boélmesindeki esyalar
cok sicak olabilir.

* Depolama boéliumunde (varsa)
veya cihazin yakininda
alevli/yanici malzemeler
kullanmayin veya depolamayin.

A

* Bu cihaz kullanilirken
yakininda aerosol
kullanmayin.

e Kullanimdan sonra
cihazi derhal kapatin.

* Bu cihazi degistirmeyin.

* Cihaz Uzerinde herhangi bir
islem yapmadan 6nce (kurulum,
bakim, konumlandirma veya
hareket) gerekli kisisel
koruyucu ekipmanlari (PPE) her
zaman kullanin.

e Cihaz Uzerinde herhangi bir
islem yapmadan 6nce gug
kaynagini kapatin.

e Kurulum ve servis, mevcut
standartlara uygun olarak nitelikli
personel tarafindan yapiimaldir.

e Cihazi kendi basiniza veya
nitelikli bir teknisyen olmadan
onarmaya calismayin.

* Cihazi prizden cikarmak icin
kablayl cekmeyin.

* GU¢ kablosu hasar goérarse, olasi
tehlikeleri 6nlemek icin
degistirilmesini saglamak amaciyla
derhal teknik destekle iletisime gecin.
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Aletin zarar gorme riski

* Ahsap veya plastik mutfak aletleri kullanin.

» Raflar ve tepsiler, yan kilavuzlara
mUmkin oldugunca ileri itilmeli.
Cikarilmasini engelleyen mekanik
glvenlik kilitleri asagiya ve firin
boslugunun arkasina dogru
bakmalidir.

* Cihazin Uzerinde oturmayin.

* Aleti temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

* Havalandirma deliklerini ve 1si
dagitim kanallarini tikamayin.

* Yaglar veya yaglar
salinabilecegi pisirme islemleri
sirasinda cihazi gozetimsiz
birakmayin; bunlar isitilip yangina
yol acabilir. Cok dikkatli olun.

¢ Asiri yangin riski: Pisirme ylzeylerine
hicbir nesne yerlestirmeyin.

« HERHANGI BIR SEKILDE AYGITI
ISITICI AMACLI KULLANMAYIN.
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* Firinin yaninda hicbir sprey
arin puskurtmeyin.

* Yemek pisirirken plastik
kaplar veya kaplar kullanmayin.

* Agzi kapali teneke kutulari
veya kaplari firina koymayin.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve raflari cikarin.

* Firin boslugunun tabanini
aliminyum veya teneke folyo ile
kaplamayin.

* Tencereleri veya tepsileri dogrudan
firin boslugunun tabanina koymayin.

* Yag gecirmez kagit kullanmak
isterseniz, sicak hava
sirktlasyonunu engellemeyecek
sekilde yerlestirin.

* i¢ cam cama tepsileri veya
tencereleri dinlendirmek icin acik
kapiy! kullanmayin.

¢ Pisirme kaplari veya 1zgara
plakalari ocak cevresi icinde
yerlestirilmelidir.

* TUm tencerelerin dizgin,
diz tabanlari olmalidir.

* Bir sivi tasarsa veya dokdulurse,
fazla kismini ocaktan alin.
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* Limon suyu veya sirke gibi asidik  « Catlaklar veya yariklar olusursa
maddeleri ocaga dokmemeye 6zen veya cam seramik pisirme ylzeyi
gosterin. kirihrsa, cihazi derhal kapatin. GUg¢
kaynadini kesin ve Teknik Destek

e Acik ol isi Olgeleri
cik olan pisirme bélgelerine ile iletisime gecin.

bos tencere veya sigir tenceresi

L

koymayin.
« Cihazi temizlemek icin buhar * Pacemaker veya benzer cihazlar
jetleri kullanmayin. takili olan kisilerin, manyetik

indUksiyon alaninin 20-50 kHz
frekans araliginda bu cihazlarin

calismasini etkilemediginden

* Paslanmaz celikten yapilmis parcalar  amin olmalari gerekir.
veya metal ylzey kaplamalari olan (6r.

anodiklestirme, nikel veya krom

¢ PUriGzll veya asindirici malzemeler ya
da keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

kaplama) parcalar Gzerinde klor, * Elektromanyetik uyumlulukla ilgili

amonyak veya gamasir suyu iceren hikimlere uygun olarak,

temizleyiciler kullanmayin. elektromanyetik indiiksiyon pisirme
ocagi grup 2 ve sinif B (EN 55011)

« Cam parcalar lzerinde asindirici kapsamindadir.

veya asindirici temizleyiciler (6r.

temizleyici tozlar, leke gidericiler, Kurulum

tavalar icin singerler veya . .

kaziyicilar) kullanmayin. * BU CIHAZ SINEK OLMAMA igin
VERILEN SEKILDE GEMILERDE VEYA

* Ocak tencere destek izgaralari, KARAVANLARDA KURULMAMALIDIR.

alev dagitici halkalar ve bralor « Cihaz bir sehpa tizerinde

kapaklari gibi ¢ikarilabilir parcalar
bulasik makinesinde yikamayin.

kurulmamalidir.

* Cihazi, dolap kesitine bir ikinci

* Monte ederken cihazi yerine kisinin yardimiyla yerlestirin.
yerlestirmek icin firin kapagini

kaldirag olarak asla kullanmayin.

» Kapaliyken cok baski
uygulamamaya 6zen gosterin.

* Cihazi kaldirmak veya hareket
ettirmek icin sapi kullanmayin.
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* Olasi asiri iIsinmayi dnlemek icin
cihaz dekoratif bir kap! veya panelin
arkasina monte edilmemelidir.

* Gaz baglantisini yetkili teknik
personel tarafindan yaptiriniz.

* Tellerle yapilan montajda,
hortumun uzunlugunun dayanabildigi
en uzun mesafede 2 metreyi
gecmemesine dikkat edin (celik
hortumlar icin).

e Hortumlar hareketli parcalarla
temas etmemeli ve herhangi bir
sekilde ezilmemelidir.

* Gerekirse mevcut
yOnetmeliklere uygun bir
basing regulatéra kullaniniz.

* Her islemden sonra gaz
baglantilarinin sikma torkunun 10
Nm ile 15 Nm arasinda oldugundan
emin olun.

e Kurulum sonunda sabunlu
¢Ozeltiyle sizintilari kontrol ediniz,
asla alevle kontrol etmeyiniz.

¢ Elektrik baglantisini yetkili teknik
personel tarafindan yaptiriniz.

* Cihaz, elektrik sistem givenlik
standartlarina uygun olarak
topraklanmalidir.
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* En az 90°C'e kadar dayanabilen
PVC kablolar kullaniniz.

e Terminal guc kablolari vidalarinin
sikma torku 1.5 - 2 Nm olmalhdir.

* Kurulumdan énce yerel gaz
tedariginin (gaz tipi ve basinci)
ve cihazin ayarlarinin uyumiu
oldugundan emin olunuz.

* Bu ev aletinin ayarlari gaz
ayar etiketinde gosterilmistir.

* Bu ev aleti yanma urunlerini disar
atan bir cihaza bagh degildir.
Mevcut kurulum ydnetmeliklerine
uygun olarak kurulmal ve
baglanmalidir. Havalandirma ile
ilgili ilgili gerekliliklere 6zellikle
dikkat ediniz.

Bu cihaz icin

* Ampull degistirmeden 6nce
cihazin kapali oldugundan emin
olunuz.

¢ Cihazin acik kapisina hicbir agirlik
yUklemeyiniz veya oturmayiniz.

» Kapilara herhangi bir nesnenin
sikismadigina dikkat ediniz.
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* Buharlastirma tepsisinin
azami kapasitesi 250 ml'dir.

* Buharlastirma tepsisinin azami
kapasitesini asmaktan ¢ok dikkatli
olun.

1.2 Tanimlama plakasi

Tanimlama plakasi cihazin teknik
verilerini, seri numarasini ve marka
adini tasir. Herhangi bir nedenle
tanimlama plakasini cikarmayin.

1.3 Ureticinin sorumlulugu

Uretici, su nedenlerle kisilere veya
malvarligina verilen zararlardan

dolayi hicbir sorumluluk kabul etmez:

 Belirtilen amacg disinda cihazin
kullaniimasi

* Kullanici kilavuzundaki
talimatlara uyulmamasi

* Cihazin herhangi bir bélimunin
degistirilmesi veya kurcalanmasi

* Orijinal olmayan yedek
parcalarin kullaniimasi.

1.4 Cihaz amaci

* Bu cihaz ev ortaminda yiyecek
pisirmek icin tasarlanmistir.
Baska herhangi bir kullanim
uygunsuz olarak kabul edilir.

e Cihaz, harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleriyle
calisacak sekilde tasarlanmamistir.

A

Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz
bir parcasidir ve cihazin ¢alisma 6mru
boyunca tamamen saklanmali ve =
kullanicinin erisebilecegi yerde w
tutulmalidir.

1.5 Bu kullanici kilavuzu

* Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

1.6 Bertaraf etme
ﬁ Bu cihaz, WEEE Avrupa
&=\ |yonergesine (2012/19/EU)
uygundur.
ve hizmet dmruntn sonunda
diger atiklardan ayri olarak
bertaraf edilmelidir. Cihaz,
mevcut Avrupa direktiflerine
uygun olarak sagliga ve cevreye
zarar verecek miktarlarda
madde icermemektedir.

Cihazi bertaraf etmek icin:

* Gug kablosunu kesin ve fis ile
birlikte cikarin.

Guc gerilimi
Elektrik carpma tehlikesi
* Ana guc kaynagini kesin.

* Cihazi fisinden cekin.
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* Cihazi elektrikli ve elektronik
ekipman atigi icin uygun geri
donusum merkezine teslim
edin veya esdeger bir trln
satin alirken perakendeciye
iade edin; bire bir oraninda.

Cihazlarimiz cevreye zarar
vermeyen ve geri dénustarulebilir
malzemelerden paketlenmistir.

* Ambalaj malzemelerini uygun geri
donusim merkezine teslim edin.

Plastik ambalaj
Bogulma tehlikesi
* Ambalaji veya herhangi bir
kismini gézetimsiz birakmayin.

* Plastik posetlerle cocuklarin
oynamasina izin vermeyin.

1.7 Gug bilgisi
kullanimdan kapali/beklemede
gug tiketimi
Cihazin kapali/bekleme modundaki glg¢
tuketimine iliskin teknik veriler, s6z
konusu Urtnin sayfasi altinda
www.smeg.com adresinde bulunabilir.

76

Talimatlar

1.8 Kullanici kilavuzu nasil okunur

Bu kullanici kilavuzu asagidaki okuma
kurallarini kullanir:

Talimatlar

Bu kullanici kilavuzu hakkinda
genel bilgiler, glivenlik ve son
bertaraf hakkinda.
Aciklama

E Cihazin ve aksesuarlarinin
aciklamasi.

Kullanim

MY Cihazin ve aksesuarlarinin
% kullanimiyla ilgili bilgiler,
pisirme tavsiyeleri.

Temizlik ve bakim

Cihazin dogru temizligi ve bakimi
icin bilgiler.
Montaj

Nitelikli teknisyen icin bilgi:
X Montaj, calistirma ve muayene.
AGUvenlik talimatlarn

Bilgi

Tavsiye

IN| =

1. Kullanim talimatlarinin sirasi.
* Bagimsiz talimat.
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1.9 Enerji tasarrufu igin

eTarifin bunu gerektirdigi
durumlarda cihazi 6nceden isitin.

» Paket Uzerinde aksi belirtiimedikce
dondurulmus gidalar firina
koymadan 6nce ¢6zUn.

*Birden fazla tur yiyecek pisiriliyorsa,
mevcut sicak firini en iyi sekilde
kullanmak icin yiyecekleri birbirini
takip eden sirayla pisirmek onerilir.

* Koyu renkli metal kaliplar
kullanin: Isiy1 daha iyi emerler.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve raflan ¢ikarin.

* Normalde kullanilan streden
birkac dakika 6nce pisirmeyi
durdurun. icinde biriken 1si ile
kalan dakikalar pismeye devam
edecektir.

* Isi kagmasini 6nlemek icin
kapiy! olabildigince kapali tutun.

¢ Firinin icini her zaman temiz
tutun.
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2 Aciklama

Genel aciklama

1 Goz at 7 Nemlendirilmis firin kapagi

2 Kontrol paneli 8 Fanlar

3 Conta 9 Depolama bélmesi

4 icisiklar 10 Buharlagma tepsisi

5 Sicaklik probu yuvasi mRaf/tepsi destek cercevesi rafi

6 Telrolytik firin kapagdi
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2.1 Ocak

UR2I int. IIQ

1
>7|‘7

— 2
— 1
[ §
! 1
UR2 ext. SR
SR = Yari Hizli Yakicl UR2 int. = i¢ Ultra Hizh Yakici
R = Hizh Yakici BBQ = Izgara tag
plakasi 1 = On Endiksiyon UR2 ext. = Dis Ultra Hizh Yakici
pisirme alani 2 = Arka tac
Enduksiyon pisirme alani
B5lae Olciiler Maks. giic cekisi Gl cekisi icinde
9 (Y x G - mm) (G)* Giiclendirici fonksiyon (W)*
1 201 x 197 1650 1850
2 201 x 197 2100 3000

Enduksiyon pisirme avantajlar

1

Ocak, her pisirme bdlgesi igin bir
enduliksiyon jeneratori ile
donatilmistir. Cam seramik pisirme
yuzeyinin altinda bulunan her bir
jenerator, tencerenin tabaninda
Isitici bir akim olusturan
elektromanyetik bir alan yaratir.
Bu su anlama gelir ki is1 artik
ocaktan tencereye iletiimez,
enduktif akim ile tencerede
dogrudan yaratilr.

¢ Panne dogrudan eneriji iletimi
sayesinde enerji tasarrufu saglar
(uygun miknatislanabilir tencere
gerekir) geleneksel elektrikli
pisirmeye goére.

* Enerji yalnizca ocakta konumlandirilan
tencereye iletildigi icin glivenlik artirihr.
* Endlksiyon pisirme boélgesinden
tencerenin tabanina ylksek dizeyde
enerji iletimi.

* Hizli isinma hizi.

* Pisirme yuzeyi yalnizca tencerenin
tabaninin altinda I1sindid1 icin yanma
riski azalir; tasan yiyecekler yapismaz.
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2.2 Kontrol paneli

Aciklama

1 Ocak brulort digmeleri

Gdzlem yaniti ve ayarlama icin. ilgili
brilorleri 1siklandirmak icin digmeleri
saa\m/aénUnUn tersine basin ve gevirin.
Ale¥®ayarlamak icin digmeleri
maksimum_jle minimum ayar arasindaki
bdlgeye gqﬁ'in. Bralérleri kaAatmak icin
digmeleri konumuna geri getirin. @

2 Pisirme bolgesi kontrol diigmeleri

Endiksiyon ocaginin pisirme bdlgelerini
kontrol etmek icin kullanishdir.

Sicaklik g6zIigini minumum 1'den maks.

9’a kadar gucini ayarlamak igin
digmeleri saat yonlnde cevirin. Calisma
gucl ocak Uzerindeki ekranda gosterilir.

3 Gostergesi 15191

Cihazin belirlenen sicakliga 1sindigini
gostermek igin yanip séner; belirlenen
sicaklk ulasildiginda yanip sénmeyi
durdurur ve yanik olarak kalir.

o |Cesitli sicaklik géstergelerinin
l farkli davranmasi normaldir;
bu bir arizadan degildir.

4 - 11 Sicakhk digmesi

Bu diigme pisirme sicakligini se¢cmenizi
saglar. Gerekli degere minumum ile
maksimum ayar arasindan saat yénunde
gevirin.
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5 - 12 Programlayici saat

Gegerli saati gortntilemek,
programlanmis pisirmeyi ayarlamak ve
dakika sayaci timer'ini kullanmak igin.

6 - 13 Fonksiyon digmesi

Firinin gesitli islevleri farkli pisirme
modlarina uygundur. Gereken islev
secildikten sonra pisirme sicakhgini
sicaklik terazisi ile ayarlayin.

7 Kapi kilidi géstergesi 15131

Otomatik (pyrolitik) temizleme ¢evrimi
etkinlestirildiginde yanar.

8 Barbeki digmesi

Ocaktaki barbekl elemaninin glicin( ayarlar.
Isitma elemanini etkinlestirmek igin digmeyi 1
ile 9 arasindaki herhangi bir konuma getirin.

9 Barbekl gdstergesi 1s1g1

Barbeki 1sitma elemaninin acgik oldugunu
gostermek icin yanar. Belirlenen sicakliga
ulastiginda kapanir. Elemanin ayarlanan
sicakhdi sabit tutuldugunu géstermek icin
dizenli olarak yanip soéner.
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10 Gostergelik 151k

Firin 1Isinmaya basladigini géstermek icin
gobsterge 1s51§1 yanar. Ayarlanan sicakliga
ulastiginda hemen soniir. iceride
belirlenen sicakhdin sabit tutuldugunu
gostermek icin dlzenli olarak yanip séner.

e |Cesitli sicaklik gostergesi

1 isiklarinin farkh sekilde
davranmasi normaldir; bu bir

arizadan degildir.

2.3 Diger parcalar

Raflar

Cihaz cesitli yuksekliklerde tepsileri ve

raflari konumlandirmak icin raflar icerir.
Rafin konumu asagidan yukariya dogru
gosterilir (Genel tanima bakiniz).

Sogutma fani

Fan, firini sogutur ve pisirme

sirasinda calismaya baslar.

Fan, cihazin arkasindan disari
dogru surekli hava akisi olusturur
ve cihaz kapatildiktan sonra kisa
bir sire daha devam edebilir.

ttt ttt

/(ERRR

ic aydinlatma

Cihazin ic 15191 su anda yanar:
¢ Kapi acildiginda.

» Herhangi bir fonksiyon secildiginde.

Mevcut aksesuarlar

Firin tepsisi

Yukaridaki rafta konulan gidalardan
yagin toplanmasi icin kullanishidir.

Buharilastirma tepsisi ve kapadi
(nemli firin)

Buhari firin ic hacmine dagitir.
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Sicaklik probu (pirolitik firin)

; Korumali kapak (pirolitik firin)




3 Kullan

Talimatlar




84

3.1 ilk kullanim

Aletin disindan veya icinden herhangi
bir koruyucu filmi, aksesuarlar dahil,
cikarin.

2. Aksesuarlar ve firin haznesinden
teknik veri plakasina ait disindaki tim
etiketleri cikarin.

3. Cihazdaki tim aksesuarlari ¢ikarin
ve temizleyin (bkz. 4 Temizlik ve
bakim). Uretim siirecinden kalan
kalintilari yakmak icin bos firinlari
maksimum sicaklikta calistirin.

3.2 Aksesuarlari Kullanma

Tepsi rafi

Tepsi rafi tepsiye takilmalidir. Boylece
yagd, pisirilen yemekten ayri toplanabilir.




Kullan -

Raflar ve tepsiler 3.3 Gaz ocagini kullanma

Raflar ve tepsiler tam durana kadar  Tdm cihazin kontrol ve izleme aygitlari én

yan kilavuzlara yerlestirilmelidir. panelde birlikte bulunur. Her digmeyle
kontrol edilen yanici, digmenin yaninda

« Rafin kazara cikmasini engelleyen gosterilir. Cihaz, elektronik atesleme
ozelligine sahiptir. Sadece digmeye basip

mekanik emniyet kilitleri asagiya ve dugmeyi saat yonanin tersi yénde
firnin arkasina dogru bakmalidir. maksimum alev isaretine kadar cevirin,
bralér ateslenene kadar. Bralor ilk 15
saniye icinde yanmazsa, digmeyi kapatip
yeniden denemeden énce 60 saniye
bel@/in. Atesleme sonrasi termokupl
Isinmasi icin diigmeyi birkag saniye basili
tutun. DGgme birakildiginda brilér sonmius
olabilir: bu durumda termokupl yeterince
Isinmamistir. Birkag saniye bekleyin ve
islemi tekrarlayin. Digmeyi daha uzun
sure basil tutun.

/ Kazada elektrik kesilmesi

durumunda guivenlik cihazi devreye

—— I girer ve gaz akisini keser; gaz
vanasl aclk olsa bile. DUgmeyi geri
getirip yepiden alevlendirmeden
once en 0 saniye bekleyin.

Raflari ve tepsileri firina nazikge
yerlestirin ve durana kadar sirin.

Uretim siirecinden kalan
kalintilari temizlemek icin
tepsileri ilk kez kullanmadan
temizleyin.
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e Kullanim

Alev dagitici taglarin ve bralér
kapaklarinin dogru konumlandiriimasi

Ocak bruloérlerini yakmadan 6nce, alev
dagitici taglarin kendi su kaplarina uygun
konumda ve ilgili brilér kapaklariyla dogru
yerlesmis oldugundan emin olun. Alev
dagitici tacin deliklerinin kivilcimleyiciler ve
termokupllar (A) ile hizalandigindan emin
olun.

1

Ocak kullanimi igin pratik ipuglari

Daha iyi bralér verimliligi icin ve gaz
tuketimini azaltmak amaciyla, kapakli ve
bralére uygun boyutta tencereler kullanin;
alevlerin tencerelerin kenarlarina
cikmamasi icin. icerik kaynamaya
basladiktan sonra sivinin tasmamasi igin
alevi yeterince kisin.

/ Kap caplari:
= |* SR: 16 - 24 cm.
* R:18-26 cm

* UR2 i¢ + dis: 18 - 28 cm
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3.4 indiksiyon sicak plakasini kullanma

° Kullanimdan sonra, uygun diigmeyi O

1 konumuna getirerek kullanilan sicak
plakalari kapatin. Pisirme kaplari

dedektortine yalnizca givenmeyin.

e |Elektrik ana sebekesine ilk

1 baglandiginda, gbstergelerin birkagi
birkag saniye yanacak sekilde

otomatik bir kontrol yapilacaktir.

Cihazin tim kontrol ve izleme cihazlari 6n
panelde birlikte bulunur. ilgili pisirme
bodlgesi her digmenin yaninda gosterilir.

Gerekli glic ayarina donmek icin
digmeyi saat yoninde cevirin.
indiiksiyon pisirme icin uygun

pisirme kaplari

indlksiyon pisirme yizeyinde kullanilan
kaplar metalden yapilmis olmali, manyetik

Ozelliklere sahip ve tabani yeterince genis
olmalidir.

Uygun kaplar:

» Kalin tabanli emaye kaplama celik
kaplar.

¢ Emaye kapl dékme demir kaplar.

+» Ozel tabanli cok katmanl paslanmaz
celik, ferritik paslanmaz gelik ve
aliminyum kaplar.

Uygun olmayan kaplar:

* Bakir, paslanmaz celik, aliminyum,
yangina dayanikli cam, ahsap,
seramik ve toprak kaplar.



Kullan

Tencerenin uygun olup olmadigini gérmek igin
miknatisi tabana yakin tutun: miknatis
cekiyorsa, tencere induksiyon pisirme icin
uygundur. Bir miknatisiniz yoksa tencereye az
miktarda su koyabilir, bir pisirme bdlgesine
yerlestirebilir ve Ust isiticlyi baslatabilirsiniz.
Gosterimde sembol goriindiigiinde, o

tencerenin uygun olmadigi anlamina gelir.

/ indiiksiyon ocaklari icin milkkemmel
duz tabana sahip olan pisirme
gereglerini yalnizca kullanin. Dz
olmayan tabanl pisirme gerecleri
Isitma sisteminin verimliligini
tehlikeye atabilir ve yagda
tencerenin taninmasini
engelleyebilir.

=3

Pisirme gerecleri tanima

Bir pisirme alaninda tencerem yoksa
alan veya tencere ¢ok kiiglkse enerji
iletiimez ve gbsterimde sembol
gorinur. Pisirme bolgesinde uyg
bir tencere varsa, tanima sistemi
bunu algilar ve digme ile ayarlanan
gl¢ seviyesine olusturur. Tencere
pisirme alanindan cikarildiginda

enerji iletimi de kesilir.

L

alan gsembol gosterimde olacaktir
(gbsterge).

Pisirme bodlgesindeki tencere veya tava
kendisinden daha klguk olsa bile pisirme
geregleri tanima fonksiyonu
etkinlestirilmisse, yalnizca gerekli eneriji
iletilir.
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r—y Kullan

Yemek pisirme siresini sinirlama

Ocakta kullanim suresini sinirlayan
otomatik bir cihaz vardir.

Pisirme bolgesi ayarlar degistiriimezse,
her bélmenin maksimum calisma suresi
segilen gli¢ seviyesine baghdir.

Kullanim stresini sinirlayan cihaz
etkinlestirildiginde, pisirme bélgesi kapanir,
kisa bir bildirim calar ve bdlge sicaksa,

digmgér[]ntl]de sembol gérindar.

Maksimum pisirme

Glc¢ seviyesini ayarla ..
Y Y saat olarak slre

18
26
3-4 5
54
6-7-8-9 1%

Asiri Isinmadan koruma

Ocak uzun sure tam gucte kullanilirsa,
oda sicakligi yliksekse elektronikler
sogumakta guclik cekebilir.

Elektronikte asin ylksek sicakliklarin
olusmasini 6nlemek icin pisirme bolgesine
olan gug¢ otomatik olarak azaltilir.
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GUg seviyeleri

Pisirme boélgesindeki gig, ¢esitli
seviyelere ayarlanabilir. Tablo, ¢esitli
pisirme tirleri icin uygun olan seviyeleri
gosterir.

Gug seviyesi icin uygundur:

0 KAPALI ayari

Sicak tut
Kisa miktarda yiyecek pisirme
(minimum guc)
Pisirme
BlyUk miktarda pisirme
5-6
7 - 8 Kizartma, unla yavas kizartma

1-2
3-4

yiyecek,
daha biyik

9Kizartma

P * Kizartma / kahverdikleme, pisirme
(maksimum guc)

* glglendirici fonksiyonu gérin

Kalan 1si

Yanhs kullanim

Yanik tehlikesi
* Cocuklari dikkatli bir sekilde denetleyin
¢cunku kalan 1s1 géstergesini kolayca
goremezler. Pisirme bdlgeleri
kapatildiktan sonra bile belirli bir stire

sicak kalir. Cocuklarin asla ocaga
dokunmamasini saglayin.

Pisirme bdlgesi kapatildiktan sonra
hala sicaksa, g rimde sembol
goéruntdlenir. S ik 60°C'nin altina
distliginde sembol temizlenir.



Kullan -

Isitma hizlandiricisi

e |Her pisirme bdlgesi, secilen
1 guce orantili bir stire boyunca
maksimum guc iletilmesini
saglayan bir i1sitma
hizlandiricisina sahiptir.

Bu islev, secilen glice en kisa surede
ulasiimasini saglar.

1. Digmeyi A konumuna getirmek icin saat yoninin
tersine gevirin ve ardindan birakin. Ekranda gosterilir

theﬁsembol.

2. Gerekli 1sitma gucidnu (1 - 8) 3
saniye icinde secin. Secilen gucg ve
sembol e da aralikli olarak yanip
sdnecektir

GUc¢ seviyesi her an artirilabilir.
“Maksimum gii¢” dénemi otomatik olarak
degistirilir.

Hizlanma dénemi bittiginde gl¢ seviyesi
daha 6nce secildigi gibi kalacaktir.

/ Gug azaltilirsa digmeyi saat
yOnunun tersine cevirerek isitma
hizlandiricisi otomatik olarak
devre disi kalacaktir.

Cok bolgeli fonksiyon

° Bu islev su amaclarla kullanilabilir

1 balik gliveci gibi tencereler veya
dikdortgen tavalar kullanilirken iki 7=
pisirme bdélgesini (6n ve arka)
ayni anda galistirmak

dikdortgen tavalar.

Cok bolgeli fonksiyonu etkinlestirmek igin:

1. M-A konumuna gelene kadar simultane
olarak indUksiyon pisirme bdlgesi
digmelerini saat yoninin tersine gevirin ve
basil tutun; kisa bir bip sesi duyulana kadar.

2. Arka pisirme bolgesi digmesini tekrar 9
konumuna ve 6n pisirme bdlgesi
digmesini 0 konumuna getir. Uzun bir bip
sesi duyulacaktir.
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3. Gerekli gui¢ seviyesini ayarlamak igin
On pisirme bolgesi digmesini kullanin:

bu diigme su anda kullanimdaki her iki
pisirme bélgesini de kontrol eder.

Coklu bélge fonksiyonunu devre disi birakmak igin:

 Her iki digmeyi de 0 konumuna (kapali) geri getirin.

Kontrol kilidi

1. Tim pisirme bolgeleri kapahyken, iki
indUksiyon pisirme bdlgesi kontrol
digmesini ayni anda sola dogru saat
yonunin tersine (pozisyon A) gevirin.

2. Semboller ekranda gorffine
kadar onlari cevirmeye devam edin.
3. Dugmeleri serbest birakin.

Kontrol kilidini kaldirmak icin
oncekiyle ayni islemleri tekrarlayin.

(o]
o I

Tetikleme fonksiyonu

¢ DUgmeyi iki saniye icin P konumuna saat
yoéninde cevirin ve sonra serbest birakin.

Gostergede sembol giﬁﬂr. 5 dakika
sonra Tetikleyici fonksiyon otomatik
olarak devre disi kalir ve pisirme glg
seviyesi 9 olarak devam eder.

Sadece bazi bélgeler igin: Tetkikleyici fonksiyon
her zaman etkindir ve ilgili digme kullanilarak
manuel olarak devre disi birakilmasi gerekir.

Barbekl tabakasi




Izgara, au gratin pisirme veya
barbecue igin.

* Izgara 1sitma elemani digmesini 1 ile 9
arasindaki bir ayara getirin. Isik, 1sitma
elemaninin agik oldugunu goéstermek igin
yanar.
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o

3.5 Firinlan Kullanma

Firinlart Acma

Firinlari agmak icin:

1. Fonksiyon diigmesini kullanarak
pisirme islevini segin.

2. Sicakhigi sicaklik diigmesini
kullanarak segin.

Pirolojik firin ve nemlendirilmis
firin islevleri

Eco
Izgara ile alt 1sitma elemaninin

birlikte kullaniimasi, tek raf
Uzerinde pisirme igin 6zellikle
uygundur; ¢clinku disuk eneriji
tiketimi saglar.

TUm yiyecek turleri igin idealdir.
Mayali yiyecekler igin énerilmez.
Maksimum enerji tasarrufu elde

etmek ve pisirme sirelerini azaltmak
icin yiyecedi 6n isitmadan firina
yerlestirmeniz onerilir.

=
L




gerektirmeyen pisirme icin ECO
fonksiyonunun kullaniimasi
onerilir. Daha yuksek sicaklikta
pisirme icin farkl bir fonksiyon
segcmeniz énerilir.

Kullan
Y

= Buharli Temizlik

v

ves Bu fonksiyon, alt taraftaki uygun
o girintiye az miktarda su dokulerek

o Uretilen buhar kullanarak

@ 8 temizlemeyi kolaylastinir. (bkz.

bo6lim “Temizlik ve bakim”)

210°C'den daha yiksek sicakliklar ~ ,»=~, lzgara

Izgara elemanindan gelen isi,
Ozellikle ince ve orta kalinhktaki
etlerde mikemmel 1zgara sonuglari
verir ve takiliysa déner cubugu ile
birlikte pisirme sonunda yiyecege
esit kizartma saglar. Sosisler, kemikli
kaburga ve pastirma icin
mukemmeldir. Bu fonksiyon, dzellikle
et olmak uzere buyuk miktarlarda
yiyecegin esit sekilde 1zgara
yapilmasini saglar.

# ™ & KucUk 1zgara (parcali firin yalniz)

~\ Statik

\_~ Isi ayni anda Ustten ve alttan
geldiginden bu sistem belirli
yiyecekler igin 6zellikle uygundur.
Geleneksel pisirme, ayni zamanda
statik pisirme olarak da bilinir, ayni
anda yalnizca bir yemek pisirmek igin
uygundur. Her tirlG rosto, ekmek ve

Sadece merkezi elemandan salinan
1s1 kullanilarak, bu fonksiyon kiguk
miktarda et ve baligi kebaplar,
kizarmis sandvigler ve her turlu
1zgara sebze garnitlrid yapmak igin
1zgara yapmaniza olanak tanir.

7/—)\ Fanda destekli

kek icin mikemmeldir ve 6zellikle Y % Vantilatériin calismasi,

yagli etler (6rdek ve kaz gibi) icin
uygundur.
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geleneksel pisirme ile
birlestiginde, karmasik
tariflerde bile tutarl pisirme
saglar. BiskUvi ve kekler icin
mikemmel, ayni anda birkag
seviyede pisirildiginde bile. Cok
seviyeli pisirme igin 2. ve 4.
rayl kullanmanizi éneririz.



Kullan

#2=>s Izgara ile fan

\\"’Ij Fan tarafindan Uretilen hava, izgaranin
olusturdugu gucla sicak dalgasini yumusatir
ve c¢ok kalin yiyecekleri bile mikemmel
sekilde esit 1zgara yapar. Etin buylk parcalar
igin mukemmeldir (6r. domuz budu).

= Fan + alt eleman

\\\ I}/ S .

N_2 Sadece alt 1sitma elemant ile fanin
birlesimi pisirme islemini daha hizli
tamamlamayi saglar. Bu sistem,
ylUzeyi zaten iyi pismis olan
yiyeceklerin disini sterilize etmek
veya pisirme islemini tamamlamak
icin Onerilir; i¢c kismi ise biraz daha
Isiya ihtiya¢ duyar. Her tirli
yiyecek icin mikemmeldir.

Circulaire ile fan

Fanln ve firn arkasinda bulunan
dolasan isitici elemaninin
birlesimi, yiyeceklerin ayni
sicakliklara ve ayni pisirme
tlrdne ihtiyag duydugu slirece
birkag seviyede pisirilmesini
saglar. Sicak hava dolasimi, isiyi
aninda ve esit sekilde dagitir.
Ornegin, balik, sebzeler ve
kurabiyelerin ayni anda (farkli
seviyelerde) kokularin ve tatlarin
karismadan pismesi mimkun
olacaktir.

&
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Dogrudan Buhar (sadece nemlendirilmis firin)

Bu islev, alt isitici elemanin
merkezi kismini dolasici isitici
eleman ve fan ile birlikte =
etkinlestirir ve yiyecegdin tepsideki [l
sudan buharla pismesini saglar.
Fan isiy1 ve buhari esit olarak
dagitir, yiyecedi zarifce pisirir ve
yiyecedin gorinimund ile besin
degerlerini bozulmadan korur.

Turbo (pyrolitik firin sadece)

Fan destekli pisirme ile geleneksel
pisirme kombinasyonu, koku ve
tatlarin karismamasi kosuluyla gesitli
yiyecekleri birkag seviyede son
derece hizli ve verimli bir sekilde
pisirir. Yogun pisirme gerektiren
bUyuk hacimler igin mikemmeldir.

Pagrolytik déngu (pyrolytic firin sadece)

Bu islevi ayarlamakla firin ic
duvarlarda olusan yagi 500°C'ye
kadar yukselterek yok eder.
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3.6 Dogrudan Buhar
fonksiyonuyla pisirme (nemli firin)

1. Firin kapagini acin.
2. Buharlasma tepsisinin kapagdini kaldirin.

3. Pisirme suresi icin tepsiyi yeterli
suyla doldurun (bkz. “Dogrudan Buhar
pisirme bilgi tablosu”).

Maksimum seviye, tepsinin i¢cindeki
bir isaretle g6sterilir.

'
[Pz

4. Tepsinin kapagini yeniden kapatin.
5. Yiyecedi firin tepsisine yerlestirin.
6. Yiyecekle birlikte tepsiyi firina yerlestirin.

7. Fonksiyon diigmesini kullanarak
Dogrudan Buhar fonksiyonunu secin.

8. Uygun digmeleri kullanarak
pisirme sicakhgini ve slresini secin.
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Dogrudan Buhar Pisirme Sonu 5. Cihazin igindeki firn gévdesinin
tabani ve duvarlarindaki yogusmayi,
kapi camini ve cihazin énindeki
damlatici tepsiyi bir singerle
temizleyin.

1. Cihaza yana donun ve asiri buharin
kagmasina izin vermek icin kapiyi birkag
saniye aralikla hafifce acgin.

2. Tehlikesiz oldugunda kapiyr tamamen
acin ve firndan yiyecedgi dikkatlice
cikarin.

3. Cihaz tamamen soguyana kadar
bekleyin ve temizleyin.

4. ic firn boslugundaki buharlasma
tepsisinin kapagini gikarin, kalan suyu
giderin ve iyice kurulayin.
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3.7 Sicakhk probunun
kullanilmasi (pyrolytik firin)

Sicaklik probu ile rosto, domuz filetosu ve

cesitli et parcalari ve boyutlari mikemmel
sekilde pisirilebilir.

Aslinda prob, yiyeceklerin i¢ sicakhgini
dogru bir sekilde izledigi icin yiyecekleri
mukemmel pisirir.




Kullan -

Yemeklerin ic sicakligi, probun Isitma ile sicakhk probu
ucundaki sensér tarafindan élcilir.  kullanarak pisirme:

1. Manuel pisirmeyi ayarlayin (bkz.
Probu konumlandirma “Firinlari kullanma”).
2. On isitma sonrasi kapiy! acin

2. Probin ucunu firina yerlestirmeden ve yemegin konuldugu te.p.5|y|
dnce yiyecegin icine sokun. uygun kilavuzlara yerlestirin.

3. En iyi sonuclar igin, sicaklik probunun
yiyecedin en kalin kismina en az
uzunlugunun 3/4’G kadar enine
yerlestirildiginden emin olun. Alt tepsiye
temas etmemesi ve yiyecedin disina

ctkmamasi gerekir. f Kullanim sirasinda firin igindeki

=
Ll

1. Yemegi bir tepsiye koyun.

3. Probu kullanarak kapagi acarken
kordonu yan taraftaki prize takin.

yuksek sicaklik
Yanik tehlikesi

m @ ¢ Sicaklik probunu islerken firin
eldiveni kullanin.

e | Probin yiyecegin i¢ sicakhgini
1 dogru 6lgmesi icin ucunun

kemiklerle veya yagla temas
etmemesi gerekir.

e |Prob ile pisirirken énerilen en
1 dustk firin sicakligr 120°C’dir,

yavas pisirme kullaniimiyorsa
(Bkz. Bolum 3.8).
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s Kullan

=

4. Kaply! kapat.
5. Basin dugmesine birka¢ saniye;

Dﬂgmeyniden basin. Varsayilan

hedef sicakhk FEECEdr

ekranda gosterildigi ve
simgenin yanip sondugu.

6. Hedef s=||g| :anum ile
maksimum arasindaki bir degere

ayarlamak icin ve digmelerini kullanin.

e [* Minimum hedef sicaklik: prob
1 tarafindan anlik olarak olctlen

sicakliga 2°C eklenmesiyle elde
edilir.

¢ Maksimum hedef sicaklik:
99°C

7. Birkag saniye bekleyin ve ardindan basin

hlzc;ijlen anlik sicakhgi
gbstermek icin digmeyi basin
probu.
Kullanici tarafindan ayarlanan hedef
sicaklik ile prob tarafindan 6lgtlen anlik

sicaklik ayni olana kadar pisirme devam
edecektir.

On 1sitma olmadan:

1. Kapiyr agin.

2. Prob konumunda yiyecegin
bulundugu tepsiyi firina yerlestirin.

3. Probun fisini yan taraftaki prizine
takin; kapadi acmak icin probu
kullanin.
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4. Onceki bélimdeki adimlar 5, 6
ve 7'de gosterildigi gibi probu
kullanarak pisirmeyi ayarlayin.

5. Sicakligi ve pisirme fonksiyonunu
secerek manuel pisirmeyi ayarlayin
(bkz. “Firinlar kullanma”).

Sicaklik probuyla pisirme devam
ederken

e |Sicaklik probu kullanildiginda
1 programlanmis pisirme veya
zamanl pisirme ayarlanamaz.

s |ile pisirme yaparken
1 sicaklik probu ile islem surlyor,

ve [Emelgl

devre disi.

1. BaSlIl tutun .basma digmesini etkinlestirmek
igin ° ' o

dakika sayaci; hedef S|cakI|
goriuntulemek igin tekrar basin ve

pisi sira sicakligi ayarlamak
igin=ﬂ](_j ini kullanin.

2 . BaSI r@tekrar veya pisirme moduna dénmek igin 5 saniye
. bekleyin. .
pisirme moduna don.




Kullan

Pisirme sonunda

Sicaklik probu icin belirlenen hedef
sicakhga ulasildiginda i1sitma elemanlari
kapatilir ve cihaz bir dizi bip sesi ¢ikarr.

1. Zamanlayici saate basarak zilin
calmasini durdurun.

2. Kapiyi acgin.

3. Eti probu c¢ikarin ve fisten
cikartin.

4. Yemegi firndan ¢ikarin.

5. Koruyucu kapagin dizgin kapali
oldugundan emin olun.

3.8 Depolama bdolmeleri kullanmak

Depolama bélmeleri, pisirici cihazin alt
kisminda bulunur ve kapak kapisini
acarak erisilebilir. Aletleri veya cihazi
kullanirken ihtiyac duyabilecediniz metal
esyalari saklamak icin kullanilabilir.

Depolama béliminin
icinde ylUksek sicaklik
Tehlikesi yaniklar

* Depolama bélimuindeki esyalar cok
sicak olabilir.

=3

3.9 Pisirme tavsiyeleri

Genel tavsiyeler

* Birden fazla seviyede tutarl pisirme
icin fanl fonksiyonu kullanin.

« Disarida asin pisirip ic kismi ¢ig
birakacak sekilde sicakligi artirarak
pisirme slresini kisaltmak mumkun
degildir.

* Ayni anda daha fazla firin kullanmak
nihai pisirme sonuglarini etkileyebilir.

Et pisirme icin tavsiyeler

* Pisirme siireleri, yiyecegin kalinligina ve
kalitesine ile tiketici zevkine gore degisir.

* Eti kizartirken et termometresi
kullanin veya yaghgi bir kasikla tzerine
bastirin. Sertse hazirdir; degdilse birkag
dakika daha pismesi gerekir.

Prob ile yavas pisirme

* Bu pisirme modu, ¢cekismeyi saghkl
ve yagsiz etler icin dnerilir; ic sicakhk
65°C'yi asmamalidir. Firin sicakhgini
90° ile 100°C arasinda ayarlayin. Bu
pisirme slresini uzatir ancak
yiyecegin kalitesini korur ve hacmin
asin kiculmesini engeller.

* Daha iyi sonug icin yavas pisirmeden
Once eti tavada her iki yuzinu 1 veya 2
dakika yuksek ateste kizartin.
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Izgara ve 1zgarali Fan ile pisirme igin
tavsiyeler

 Pisirme etkisini degistirmek isterseniz
et, soguk firina veya 6nceden isitilmis
finna konulsa bile 1zgara yapilabilir.

* |zgara islevli Fan ile izgara yapmadan
once firini 6nceden Isitmanizi 6neririz.

* Yemegi rafin ortasina yerlestirmenizi
Oneririz.

* |zgara islevinde, pisirmeyi optimize
etmek icin simgeye yakin olan sicaklik
didgmesini maksimum dedere
cevirmenizi oneririz.

* Pisirmeden dnce yiyecekler
baharatlandiriimahdir. Ayrica pisirmeden 6nce
yag veya eritilmis tereyagdi ile kaplanmalidir.

* |zgara sirasinda olusan sivilari toplamak
icin firlnin en alt rafindaki tepsiyi kullanin.

* lzgara islemleri asla 60 dakikadan
uzun sirmemelidir.

Tathlar/hamur isleri ve kurabiyeler icin
tavsiyeler

* Koyu metal kaliplar kullanin: Isiyi
daha iyi emerler.

* Sicaklik ve pisirme siresi hamurun
kalitesine ve kivamina baghdir.

e Tathinin iyice pisip pismedigini kontrol
etmek igin: Pisirme sliresinin sonunda
tatlinin en yUksek noktasi bir kiirdanla
delin. Hamur kliirdana yapismiyorsa tatl
pismis demektir.
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e Tatli firlndan ciktiktan sonra cokerse,
bir sonraki sefere ayarlanabilir sicakligi
yaklasik 10°C dusurun, gerekirse daha
uzun pisirme suresi secin.

* Tathlar veya sebzeler pisirilirken
cam Uzerinde asir yogusma olusabilir.
Bunu 6nlemek icin pisirme sirasinda
kapiyi birkac kez cok dikkatli agin.

Co6zulme ve mayalanma igin tavsiyeler

* Dondurulmus yiyecekleri ambalajlari
olmadan, finnin birinci rafindaki kapadi
olmayan bir kapta yerlestirin.

+ Yiyeceklerin Ust tste konulmamasina 6zen gésterin.

 Eti c6zUnuUrken ikinci seviyedeki
Izgaray! ve birinci seviyedeki tepsiyi
kullanin. Bu sekilde ¢c6zinme suyundaki
sivl yiyecekten uzak akip gider.

* En narin kisimlar aliminyum folyo ile
kapatilabilir.

* Basarili mayalanma icin firinin
altina su dolu bir kap konulmahdir.
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3.10 Programci saati Zamani ayarlama

e |Cihaz ilk kez kullandiginizda veya

1 elektrik kesintisinden sonra, bir
saatte slreyi ayarlamak digerinde &=

ayni saatin ayarlanmasini saglar. L

® |Zaman ayarlanmamissa firin
1 calismaz.

ilk kullanimda veya elektrik kesintisinden sonra,

A ™ ™1 . n -
=Deger azaltma digmesi raka ,'_,' ,’,’_,’ zerinde yanip sénecek

o . cihazin ekraninda.
Saat digmesi
1. Saat dU(jmeSInl baS|I| tutun iki slire boyunca
Deéer artirma digmesi saniye. Saat ile dakikalar arasindaki
nokta yanip soner.
e |Programci saatin pisirme suresini 2. Zaman, deger artirma diigmesi

1 gosterdiginden emin olun ve deger ma diigmesi ile
Semb0|5i halde firini ayarlanabi 1zl artirmak veya
acmak mumkdn olmayacaktir. azaltmak i G4gmeyi basih tutun.

Sunu baSIciha2| sifirlamak igin diigmeyi

programlayici saati. 3. 7 saniye bekleyin. Saat ile dakikalar

arasindaki nokta yanip sénmeyi durdurur.
4, The@ekranda bulunan sembol

cihazin pisirmeye hazir
oldugunu gosterir.

ilk kez ayarlarken kullandiginiz
ayni saati kullanin.

(]
/ Zamani degistirmek icin, su anda basil tutun

- 1 q
deger artirma g mesine ve

ayni anda iki sad= boyunca
deger azaltma dugmesine basin,

ardindan zamani ayarlayin.
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Zamanlanmis pisirme

e |Zamanlanmis pisirme, kullanicinin
1 belirledigi belirli bir stire sonunda

pisirme islemini baslatip
bitirmesine olanak taniyan
islevdir.

1. Saat digmesinin basil kaln‘@ saglayin, kadar

themsembol gorinene kadar.

2. Saat diigmesine yf@]den
basin. Ekrandaﬂmbol ve

me IA‘-,’, ,ﬂ',- gorantilenir, aralikli olarak

mevcut saat ile.

3. Gerekli pisirme da arini
ayarlamak jgim deger artirma ve
deger azal digmelerini kullanin.

4. Bir islev ve pisirme sicakligi

secin.

5. Islevin etkinlesmesi icin
herhangi bir digmeye basmadan

7. Saati programlayici
saat diigmesine basin.

sifirlamak igin

Pisirme suresi 10 saatin
Uzerinde ayarlanamaz.

[ )
/ Ayarlanan programlamayi iptal
£ etmek icin degeri basili tutun

ve deger

deQistirnﬂjgmelerini aynl
anda basili tutun ve ardindan

firrni manuel olarak kapatin.

artir

Programli pisirme

e [Programli pisirme, belirli bir
1 saatte baslatilan ve belirli bir
slire sonra biten pisirme

islemini saglayan islevdir,
kullanici tarafindan ayarlanir.

kullanici.

1. Pisirme suresini dnceki madde olan
“Zamanl pisirme”de aciklandigi gibi ayarlayin.

yaklasik 5 saniye bekleyin. @Ut 2. MenU diigmesini 2a§ag| icin

mboller ekranda
ktir.

saat v,
goérun

Pisirme bittikten sonra isitma
elemanlari devre disi kalir. Ekranda

sembol kapm sembol yanip sbnm
ve zil galar.®®™Zili kapatmak igin
yalnizca programlayici saat
digmelerinden birine basin.
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saniye basih tutun.

3. Menl digmesine ar basin.
Ekranda rakamlar gérunm
ve metin Friirailsirali olarak,

sembol |p sdnerken
(6rnegin mevcut saat 17:30).
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4 BaS|n (=veyaﬂesme basarak ayarlayin

gereken dakika. (6rnegin 1 saat).
5. Meni digmesine \lJ . Metin

A,' MNa ,,’ ekranda su sekilde goriinecek

onceden ayarlanmis pisirme suresi
mevcut suireye eklenmis olarak sirali
sekilde (6rneg@in gdrunen pisirme bitis
saati 18:30).

6. BaS|n gveyaﬂesine basarak ayarlayin

pisirme bitis saati. (6rnegin, 19:30).

/ Firin 6nceden isitilmasi icin birkag
& | dakika pisirme suresine
eklenmelidir.

7. islevin etkinlesmesi icin herhangi
bir digmeye basmadan yaklasik 7
saniye bekleyin. Su anki zaman

gérUrﬂ/e g rimde ve ile
simg yan

oner.
8. Pisirme sicakligi ve
fonksiyonunu secin.

9. Pisirme sonunda isitici elemanlar
devre disi birakilacaktir. Uzerinde

ekranda, simge kapanir,

simge titresir ve zilzitlar duyulur.

10.

=3

Fonksiyon ve sicaklik

digmelerini 0'a geri dondirin.

11. Zili kapatmak igin programlayici

saatindeki herhangi bir digmeye basin.

12.

=
Ll

BaS|n|a|=ve dﬂelere Ust Uste

ayarli programi sifirlamak igin ayni zamanda basin.

4

10 saatten fazla pisirme suresi
ayarlamak mimkun degildir.

7

24 saatten fazla programlanmis
pisirme slresi ayarlanamaz.

7

Ayarladiktan sonra, pisirme
suresi nini géstermek igin

menu mesini 2 saniye
basili tutun. Menu digmesini

tekrar @n. Gosterge

gosterir metnf ,,,, , ve

kalan pisirme suresi
ardisik olarak.
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Dakika hatirlatici sayaci

e |Dakika hatirlatici sayaci pisirme
1 islemini durdurmaz, belirlenen

slire doldugunda kullaniciya bilgi
verir.

Dakika hatirlatici sayaci herhangi bir
zamanda etkinlestirilebilir.

1. Saat digmesini bi saniye
basili tutun. Ekranda gosterilir

AEr
rakamlargeigiilive m
saatler ile dakikalar arasinda
sembolln yanip sénmesi.

2. Gerekli dakika saylglayarlamak
icin deger ma ve deger azaltma
digmeleri llanin.

Dakika hatirlaticiyr ayarlamayi bitirmek
icin yaklasik 5 saniye herhangi bir
digmeye basmadan bekleyin. E a
mevcut zaman ve semboller gort .

Belirlenen zaman doldugunda zil
calacaktir.

4. Zili kapatmak icin d=r
azaltma digmesine basin.

e |Dakika hatirlatici sayaci 1
1 dakikadan 23 saat 59 dakikaya
kadar ayarlanabilir.
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Ayar verisini degistirme
o . 7\
1. Saat diugmesine b.

Gerekli dakika saym?yarlamak
icin deger rma ve deger
azaltma dt elerini kullanin.

Ayarlanmis veriyi silme
1. Saat digmesine b.

2. Deger artirma ve degeffd
azaltma dUgmgilrini ayni anda
basil tutun.

3. Pisirme devam ediyorsa firini
manuel olarak kapatin.

Zil secimi

Zilin 3 tonu olabilir.

1. Deger artirma ve degerﬂltma
dagmelerini ay=nda basili tutun.

2. Saat diigmesine b.

3. Farkh bir zil tonu se kigin
deger azaltma digmesine basin.



Pisirme bilgileri tablosu

Yiyecek

Gozleme

Makarna firini

Dévme rosto
Domuz filetosu
Sosisler
Doéner rosto

Kuzu tavsani roasti

Hindi gogsu

Rosto domuz boynu 2 - 3

Tavuk kizartmasi

Domuz pirzolalari
ilke kaburgalar
Pastirma

Domuz bonfilesi

Dana filetosu 1 1zgara

Somon alabahk
Ejder bahgi

Uskumrul baligi

Pizza
Ekmek
Focaccia

Bundt kek
Turta
Ricotta keki
Regel kurabiyeleri
Cennet keki
Profiterol
Sponge kek
Piring pudingi
Briosler

Kullan

K?I?g) Fonksiyon  Raf Slcak(lggl)
3-4 Statik 1220-230
3-4 Statik 1220-230

2 Fanl 2180-190
2 Fanli 2180-190
1.5 Izgara ile fan 4 Maks
1 Fanl 2 200
1.5 Dairesel/Fanli 2 180 - 190
3 Fanl 2180-190

Fanl 2180 - 190
1.2 Fanlh 2180-190
1.5 Izgara ile fan 4 Maks
1.5 Izgara ile fan 4 Maks
0.7 Izgara 5 Maks
1.5 Izgara fanli 4 Maks

5 Maks

1.2 Fanh 2 150-160
1.5 Fanh 2 160
1.5 Fanh 2 160
1 Fanl 2 Maks
1 Dairesel/Fanli 2 190 - 200
1 Fanli 2 180-190
1 Dairesel/Fanl 2 160
1 Dairesel/Fanl 2 160
1 Dairesel/Fanli 2 160 - 170
1 Fanl 2 160
1.2 Dairesel/Fanh 2 160
1.2 Fanh 2 180
1 Dairesel/Fanli 2 150 - 160
1 Fan destekli 2 160
0.6 Dairesel/Destekli Fan 2 160

=3

(dsal?(ﬂ%a)

45 -50
45 -50

L

90 - 100

70 - 80
15
40 - 45
70 - 80
110-12

0

170 -180

65-70

1. yuzey 2. yuzey

15

5

10 10

7
10
10

35-40
60 - 65
45 -50

8-9
25-30
20 - 25

55-60
35-40
55-60
20 - 25
55-60
80 -90
55-60
55-60
30-35

~N | o oo

Tabloya isaretlenen slireler 6nceden isitma slirelerini icermemekte olup sadece bir rehber olarak verilmistir.
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Dogrudan Buharli Pisirme Bilgileri Tablosu .

Manti ve Lazanya? 1.6 120-130 2 190 - 200 35-40
Makarna Firini 1.2-1.5120-130 2 190 - 200 35-40
Doner hindi 1.5 180 2 190 - 200 80 - 90
Domuz filetosu 1.5 180 2 190 - 200 85-90
Kursunlu tavsan?

(adet) 1 160 2 180 - 190 80 -90
sirt kaburga

(ekli) 0.5 160 2 200 55-60
kuzu butu iyi

pismis 2 160 2 190 - 200 95 -100
rulolar 100 g ad. 60 2 180 30-35
ekmek (somun) 0.4 80 2 180 40 - 45
focaccia 1 80 2 190 - 200 20-25
Cipura 0.4-0.5 100 2 200 25
Somon biftegi (2 19 80 2 180 17

cm kalinliginda)

Tornavida (tam 0.7 100 2 200 - 210 45 - 50
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Kizarmis patatesler 1 80 2 210 - 220 40 - 45
Karisik kizarmis
sebzeler 0.6 80 2 210 35

Makarna 0.3 100 - 110 2 120 15-25
Dilimlenmis kavrulmus

etler/kalga kemikleri 0.5 100 - 110 2 120 15-25
Ekmek 0.5 100-110 2 120 15-25
Strudel 0.5 100 - 110 2 120 15-25
Bundt kek 1 60 2 160 50-55
Strudel 1 60 2 170 35-40
Muffinler her biri icin 40 g 60 2 160 15-17

pisirme kupasi

Cennet pastasi 1 60 2 160 55-60
Kek 1 60 2 160 60 - 65
eorey %™ toplam hamur 0.3 60 2 170 18 - 20

Tabloda 6nerilen su miktari, yiyecek tiriine, agirhidga ve pisirme slresine gére degisebilir.

Direkt Buhar fonksiyonu kullanildiginda firin daima énceden isitilir.

Kizartma etleri, sebzeler ve patatesler pisirme sirasinda karistiriimali ve/veya gevrilmelidir ki
tim taraflarda esit kahverengine ulasilabilir.

Tabloda belirtilen slreler 6nceden isitmayi icermemekte olup sadece rehber olarak verilmistir.
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Pisirme tablosu bilgisi

Dana eti
Finnda dana: az pismis 50-53
Firinda dana: orta 55-58
Firinda dana: iyice pismis 65-70
Dana kaburga: az pismis* 50
Dana kaburga: orta* 58
Dana kaburga: iyice pismis* 70
Domuz eti
Firinda sirt eti 80 -85
Omuz 80 -85
Sucuklar** 75 - 80
Dana vautis
Damak eti izarmak 75 - 80
Kanathlar
Butun tavuk 80 - 85
Batdn hindi 80 -85
Firinda hindi (bitiin veya gogis) 80 -85
Kuz eti
Kemikli kuzu debogu (az) 65
Kemikli kuzu legi (iyice pismis) 75 - 80
Yavas pisirme
Dana / firnda dana: az pismis*** 50 -54
Dana / firinda dana: orta*** 55-60

* Pisirme sdreleri filetonun kalinligina gore degisir.
**k Sosisler igin distan iyi 1zgara olmalarini saglamak amaciyla uygun bir fonksiyon segilmesi 6nerilir.
*** Firina koymadan 6nce eti tavada birkag dakika her iki tarafini da kahverengilestirmek énerilir.
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4 Temizlik ve bakim

Talimatlar

Yanhs kullanim
Ylzeylere zarar verme riski

* Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

* Celikten yapilan pargalar veya metalik
yluzey kaplamalari olan parcalar tUzerinde
klor, amonyak veya camasir suyu iceren
temizlik Grdnleri kullanmayin (6r.
anodizasyon, nikel veya krom kaplama).

e Cam pargcalar Gzerinde asindirici veya
asindirici temizleyiciler (6r. temizleme
tozlari, leke gidericiler ve tencere
sungerleri) kullanmayin.

* Sert veya asindirici malzemeler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

¢ Ocak 1zgarasi icin destek i1zgaralari, alev
yayicl basliklar ve brildr kapaklari gibi
cikarilabilir parcalari bulasik makinesinde
yikamayin.

4.1 Cihazin temizlenmesi

Ylzeyleri iyi durumda tutmak icin
kullanimdan sonra dtzenli olarak
temizlenmelidir. Once sogumasini bekleyin.

Ginlik siradan temizlik

Abrasiv icermeyen veya klor bazli asitler
icermeyen 6zel Urlnler her zaman ve
sadece kullanin.

Uriini nemli bir beze dékiin ve yizeyi
silin, iyice durulayin ve yumusak bir bez
veya mikrofiber bezle kurulayin.

Yiyecek lekeleri veya kalintilar

Yuzeye zarar verecekleri igin gelik
stngerler ve keskin spatulalar kullanmayin.

Gerekirse normal, asindirici olmayan
aranler ve ahsap veya plastik bir alet
kullanin. lyice durulayin ve yumusak bir
bez veya mikrofiber bezle kurulayin.

Firinda sekerli gidalarin (6r. recel)
kalintilarinin i¢ kisimda sertlesmesine izin
vermeyin. Cok uzun sire sertlesirlerse
firlnin emayesini zarar verebilir.

Cam seramik ocak temizligi

Aliminyum tabanli tencerelerden olusan
acik renkli izler, sirkeliyle islatiimis bir
bezle kolayca temizlenebilir. Pisirme
sonrasi yapismis artiklar igin suyla
durulayin ve temiz bir bezle iyice
kurulayin.

109




Marul veya patates temizliginde tezgaha
dismds kir, tencereler hareket ettirildiginde
ocakta gizilmelere yol acabilir.

Sonug olarak, temizleyin any dirt from the
pisirme ylzeyindeki kirleri hemen temizleyin.

Renk degisiklikleri camin galismasini veya
stabilligini etkilemez. Bunlar ocak
malzemesinde yapilan degisiklikler
degildir; sadece temizlenmemis artiklar
olup karbonlasmislardir.

Parlak yuzeyler, kaplarin tabanlarinin ylzeye
surtiinmesiyle ve 6zellikle aliminyum kaplar
nedeniyle ylzeyde olusabilir; uygun olmayan
deterjanlar kullanilmasiyla da olusabilir.
Geleneksel temizlik Grinleriyle gikarmak
zordur. Temizleme islemi birkac kez
tekrarlamak gerekebilir. Korozif deterjanlar
kullanmak veya kap tabanlarini surtmek,
zamanla ocak Uzerindeki dekorasyonu
asindirabilir ve lekelerin olusmasina katkida
bulunabilir.

Pisirme ocagdi tava destek 1zgaralari

Tava destek 1zgaralarini gikarin ve onlari
ik su ve asindirici olmayan deterjanla
temizleyin. Her tarlt kireci
temizlediginizden emin olun. lyice
kurulayin ve ocaga geri takin.

e |Tava destekleriile alev

1 arasindaki surekli temas, Isiya
maruz kalan bélgelerde emaye

Uzerinde zamanla degisikliklere

yol agabilir. Bu tamamen dogal

bir fenomendir ve bu bilesenin

calismasina etkisi yoktur.

Barbekl ocagi muhafazasini temizleme
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1. Isitma elemanini A kaldirin ve B
durdurucusuyla konumunda tutun.

2. Ocak ile i1sitma elemaninin altindaki
alani temizleyerek kalintilari, yag veya
gres lekelerini giderin.

3. Isitma elemani stop B’yi ¢ikarin ve
dort ayagin ocaktaki deliklere girene
kadar isitma elemanini asagi indirin.

Alev yayilimini saglayan basliklar ve brilor kapaklari

Daha kolay temizlik igin alev yayici basliklar
ve brulér kapaklan gikarilabilir. Sicak su ve
asindirici olmayan deterjanla yikayin.
Herhangi bir kireci dikkatlice temizleyin ve
tamamen kurumasini bekleyin. Alev yayici
basliklari yerine takarken, her bir basligin
uygun konumlarinda ve kendi brulér
kapaklariyla dogru konumda oldugundan
emin olun.

Ateslemeler ve termokupllar

Dogru galismasi igin ateslemeler ve
termokupllar her zaman mikemmel olmalidir
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temizleyin. Bunlari sik sik kontrol edin ve temizleyin 4.2 Kaplla rin (_;Ika rilmasi
gerektiginde islak bir bezle temizleyin.
Kuru kalintilar ahsap bir aletle ¢ikarin
yalitkan veya igne.

Daha kolay temizlik igin kapilar
sokulebilir ve mutfak havlusu veya diger
koruyucu bir tabakaya konulabilir.

=
Ll

Kapiyi ¢citkarmak icin asagidaki adimlari izleyin:
1. Kapryli tamamen agin ve figirde

goOsterilen menteselerdeki deliklere iki pim
yerlestirin.

2. Kapiyi iki elle her iki taraftan
kavrayin, yaklasik 30° lik bir aci
olusturarak kaldirin ve cikarin.
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3. Kaply! yeniden monte etmek icin 4.4 Firinlarin icinin temizligi
menteseleri f'r'nd_?lfi iIgiIi. yuvalara Firinlart mikemmel durumda tutmak igin
koyun; A oluklu b_olumlerln y.uvalarda soguduktan sonra onlari dizenli olarak
tamamen oturdugundan emin olun. temizleyin.

Kapiyi indirin ve yerine oturdugunda
mentese deliklerinden pimleri gikarin.

i

4.3 Kapi caminin temizligi

Kapidaki cam her zaman iyice temiz
tutulmahdir. Emici mutfak kagidi kullanin.
Zorlu kir durumunda, nemli bir singer ve
siradan bir deterjanla yikayin.

e Tim cikarilabilir pargalari ¢ikarin.

¢ Finin raflarini 1lik su ve asindirici olmayan
deterjanlarla temizleyin. Islak pargalan
dikkatlice durulayin ve kurulayin.




Raf/tepsi destek gergevelerinin gikariimasi

Kilavuz cerceveleri cikarildiginda
yanlar daha kolay temizlenebilir.
Kilavuz cergeveleri gikarmak igin: Cergeveyi

firinin igine dogru gekin ve oluk A'dan
cikarmak igin serbest birakin, ardindan

arkasindaki koltuk B'den disari dogru kaydirin.

Temizleme tamamlandiginda, kilavuz
cercevelerini tekrar yerine koymak igin
yukaridaki islemleri tekrarlayin.

Buharl Temizleme (nemlendirilmis firin)

On islemler

Buhar Temizleme dénglsine baslamadan dnce:

* Firin icindeki tim aksesuarlari tamamen

cikarin. Ust koruma firinin icinde
birakilabilir.

¢ Firinin tabanina yaklasik 40 ml su
ddkin. Suyun hazneden tasmamasini
saglayin.
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e Pasklrtme ucu kullanarak firinin icine su
ve bulasik deterjani karisimini paskurtin.
PlUskUrtme islemini yan duvarlara,
yukariya, asagiya ve deflektére dogru
yonlendirin.

)

g

W

&

* Kapagi kapatin.

En fazla yaklasik 20 kez
pusktrtmenizi éneririz.

Buharli Temizleme déngusu ayari

1. Fonksiyon digmesini simgesine, ¥%
sicaklik digmesini ise simgesine gev”lh‘n
()
e
2. Dijital programlayiciyi kullanarak pisirme
suresini 18 dakika olarak ayarlayin.

3. Pisirme suresinin sonunda zamanlayici
firinin 1Isitma elemanlarini kapatacak ve
ikaz sesi calmaya baslayacaktir.
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Temizlik ve bakim

Buharli Temizleme déngisunin bitisi

4. Kapag! acin ve daha az inatcl
kirleri mikrofiber bir bezle silin.

5. inatci bir sekilde kalan birikintiler icin
piring telli, gizilmeyen bir stiinger kullanin.

6. Yag kalintilari olmasi durumunda
firin icin 6zel temizlik GrGnleri kullanin.

7. Firinin icinde kalan suyu cikarin.

Daha iyi hijyen icin ve gidalarin herhangi
bir hos olmayan kokudan etkilenmesini
onlemek amaciyla firinin, fan destekli bir
islevle 160°C’de yaklasik 10 dakika
kurutulmasini éneririz.

Bu islemler icin kaucuk eldiven
takmanizi éneririz.

Ulasiimasi zor parcalarin elle
daha kolay temizlenebilmesi igin
kapagdin gikarilmasini éneririz.

7




Temizlik ve bakim ﬂ

Firin kapagdinin temizligi Buharla calisan firlnda buharlasma
(nemlendirilmis firin) tepsisinin ve kapaginin temizlenmesi

yiiksek sicaklik sonra buharlasma tepsisinin ve delikli
. . kapagin temizlenip kurulanmasi 6énerilir.
Yanik tehlikesi Genel temizlik trtinleri kullanilabilir; cok
sert Urdnler kullanmaktan kaginin.

j Kullanim sirasinda firin icindeki Direkt Buhar fonksiyonunu kullandiktan

¢ Asagidaki islemler yalnizca firin kapali

ve tamamen sogukken ve/veya asidiktir.
gerceklestirilmelidir. Kilif ve tepsi bulasik makinesinde
yikanabilir.

Cihaz, firin haznesinin Ust kismini kolayca
temizlemeyi saglayan egilen izgara
elemanina sahiptir.

1. Ust 1sitma elemanini nazikce kaldirip Firinin altinin temizlenmesi

kilitleme mandalini 90 derece dondiirerek  (nemlendirilen firin)
serbest birakin.

Kireg olusursa, celik ylzeyler igin kireg
¢ozucu kullanin.

Direkt Buhar fonksiyonunu kullandiktan
sonra firinin altini temizlemeniz ve

( ] L
\RY T Wii;ﬂ - kurutmaniz énerilir:
& ———— 1. Sirasiyla delikli kapagi (1), buharlasma
| tepsisini (2) ve tabani (3) ¢ikarin; tabani
|| birka¢ milimetre yukari kaldirin ve disa
\

\
\ \ dogru cekin.
2. Isitma elemanini nazikce asag
dogru indirin ve durana kadar birakin.

Kotu kullanim
Cihazin zarar gérme riski

¢ Temizleme sirasinda elemani asiri
bikmeyin.

Temizlik tamamlandiginda isitma
elemanini yerine geri koyun ve kilitleme
mandalini kilitleyecek sekilde gevirin.
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Kapi kilidini manuel olarak

2. Alt 1sitma elemaninin ucunu birkac
devreden g¢ikarma (pyrolytik firin)

santimetre yukari kaldirin ve firinin
tabanini temizleyin.

. Kapi kilidi kolu, kontrol panelinin altinda
Islem tamamlandiktan sonra isitma solda ilk yuvada, firinin 6n yiiziintn Gst
elemanini yerine geri koyun. Aksesuarlari Kisminda bulunur

geri takmadan 6nce firin kapaginin
tamamen kurumasini bekleyin.

C_—
’%é
= -

N

Normal temizleme islemleri sirasinda
kapi kilidini kazara aktif hale getirme
olasiligi vardir.

Kapi kilit kolu etkinlesti
(Gstten bakis)
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Temizlik ve bakimi ﬂ

Kapi kilit kolunu durana kadar saga
hareket ettirin.

U
| »

(yukaridan gérinim)

2. Kapi kilit kolunu nazikce birakin.

Sistemin yayi, kapi kilit kolunu devre
disi konuma geri getirecektir.

Mekanizmaya zarar vermemek icin kapi
kilit kolunu sola zorlayarak devre disi
birakmaya ¢alismayin.

—

(yukaridan gériniim)

4.5 Pirolojik déngu (pirolojik firin)

e | Pirolojik temizlik, kirin ¢ozinmesine
1 neden olan otomatik, ylksek
sicaklikta bir temizlik prosediridir. =g
Bu slireg sayesinde firinin ici ok L
kolay temizlenebilir.

Yanhs kullanim
YUzeylerin zarar gérme riski

+ Onceki pisirme islemlerinden kalan
yiyecek artiklari veya buyuk sicramalari
finnin icinden temizleyin.

/ * Bu islev kullanildiginda
£ yUzeyler olagandisi yluksek
sicakliklara ulasabilir.

* Cocuklari guvenli bir mesafede tutun.

Hazirlik islemleri

Pirolojik donguyu baslatmadan 6nce:
* ic cam panelini, olagan temizlik
talimatlarini izleyerek temizleyin.

e Cok inatgi kireclerle cam Gzerine bir firin
temizleyici Gran puskartin (Grindeki
uyarilari okuyun); 60 dakika bekletin,
ardindan cami mutfak kagidi veya
mikrofiber bezle durulayin ve kurulayin.

e Firin boslugundan tim aksesuarlari
cikarin.

* Tepsi destek cercevelerini ¢ikarin.
¢ Kapiy! kapatin.
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Pirolojik fonksiyon ayari

1. Fonksiyon kolunu simgeyPgevirin.

Simge ve Pa /Tl alll 0lacak

ekranda otomatik olarak gérinecek
ve minimum pirolojik déngu suresi (2
saat) ile degiserek ilerleyecektir.

1
2. Basingli tuglar|n|=Vebutona basarak ayarlayin

temizlik donglstnln slresini en az
120 dakikadan en cok 3 saat 30
dakikaya kadar ayarlayin. Ayarlanan
dakikalar saat yoninde ic
gostergelerle, saatler ise ilgili yanip
sonen rakamlarla (1, 2 veya 3)
gosterilecektir.

/ Tavsiye edilen pirolojik
£ dongu suresi:

— e Hafif kir: 120 dakika.
e Orta kir: 165 dakika.
e Agir kir: 210 dakika.

3. Piroloji PnglUnldn baslamasini
dogrulamak icin butona basin.

4. Pirolojik ddnguiniin suresini onayladiktan
sonra termostat gosterge i1sig1 yanip
sdnmeye baslar ve firin i¢ hacmi iIsinmaya
baslar (kullanicinin son midahalesinden
yaklasik 5 saniye sonra).

5. Pirolojik dongu baslar baslamaz bir
dakika sonra kapi kilitlenir (kapi kilidi
goOsterge 15131 yanar) ve acilmasini
engelleyen bir cihaz tarafindan kilitlenir.

o |Kapi kilit sistemi devreye
1 alindiktan sonra herhangi bir islev
secilemez.
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Temizlik ve bakim

6. Pirolojik dongl sonunda, ekrandaki
tim sayilar yanip sénecek ve otomatik
temizleme doéngUstniin sona erdigini
gostermek icin bir zil calacaktir.

7. Fonksiyon kolunu yeniden “0”
konumuna getirin.

Oda icindeki sicaklik gtvenli
seviyelere déndikce kapi kilitli kalir.

9. Firinin sogumasini bekleyin ve icerde
biriken kalintilari 1slak mikrofiber bezle
alin.

Programlanabilir pirolojik déngu ayari
Pirolojik dongil baslangic saatini diger pisirme
islevleri gibi programlamak mimkundar.

1. Pirolojik dénglnln slresini ayarlayin.
2. Pirolojik déngu suresini sectikten
sonra (bkz. “Pirolytik fonksiyon

ayar”), 6nﬁ@5,0reyle birlikte mevcut
zamanin e a gorunecek sekilde,
degisen araliklarla butona basin.

Ap= w

e x il Oirlikte olarak (U]
ve seﬂ)ller (ikincisi yanip séntyor).

1
3. BaS|n =Vebutona basarak ayarlayin

temizleme déngusunin sonunda
istediginiz zamani ayarlayin.

ile



4.5 saniye bekleyin veya dﬁ@e basin 4.6 OlaganUStu bakim

ayarlari onaylayin. Bu noktada Jillf]
sembol kapanacak ve sembol

devam edecek.

1. Finin icindeki tim aksesuarlarn
tamamen cikarin.

2. Tepsi destek cercevelerini ¢ikarin.

3. Ampul kapadini bir aletle gikarin
(6r. bir tornavida).
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4. 1s1gin ampullinG sirguden gikartin ve gikarin.

]

/ Halogeni dogrudan

yerine yalitkan malzemeyle sarin.

5. Yeni ampull takiniz.

6. Kapaki yeniden takiniz. Camin (A) kaliplanmis
kisminin kapiya dodru bakmasini saglayin.

Iy

7. Kapagl ampul destegine mikemmel

sekilde tutturacak sekilde tamamen bastirin.

120

parmaklarinizla temas ettirmeyin,

Temizlik ve bakim

Kontrol contasini ¢cikarmak ve
takmak (nemli firin)

Conta'yl gikarmak igin:

Yardimci firini tamamen temizlemek igin
kapi contasini ¢gikarabilirsiniz. Firinin
kenarina baglamak icin 4 kdsede ve
ortada saglamlastiricilar vardir.

» Conta kilitlerini ayirmak igin contayi
her noktadan disa dogru cekin.

©

15
@\\ @

Kapi contalarini temiz tutmak igin asindirici
olmayan bir siinger ve ilik su kullanin.
Contalar yumusak ve esnek olmahdir.

Conta'yl yeniden takmak igin:

e Conta Uzerindeki 4 kose ve ortadaki
klipsleri tutturun.



Kurulum

5 Kurulum

5.1 Gaz baglantisi

Gaz sizintisi
Patlama tehlikesi
* Herhangi bir islem yaptiktan sonra gaz

baglantilarinin sikma torkunun 10 Nm ile
15 Nm arasinda oldugundan emin olun.

* Gerekirse mevcut mevzuata uygun bir
basing regulatérd kullanin.

e Kurulumun sonunda herhangi bir
sizintiyl sabunlu ¢ézeltiyle kontrol edin,
asla alevle degil.

¢ Celik hortumlarda, hortumun uzunlugu
tamamen uzatildiginda 2 metreyi
gegmemesi icin hortum kullanilarak
kurulum yapilmalidir.

¢ Hortumlar hareketli parcalarla temas
etmemeli ve herhangi bir sekilde
ezilmemelidir.

* Bu ev aletinin ayarlari gaz ayar
etiketinde gosterilmistir.

Genel bilgi

Gaz ana sebekesine baglanti, gegerli
standartlarda belirlenen yonergelere
uygun slrekli bir duvar celik hortumu
kullanilarak yapilabilir.

Diger gaz tlrleriyle beslemek icin bkz.
b6lim “5.2 Farkh gaz turlerine uyum”. Gaz
giris baglantisi ¥2” disi dis gaz dikisli (ISO
228-1) olarak verilmistir.

LPG Baglantisi

Gegerli standartlarda belirlenen

ybnergeleri izleyerek basing regulatéru
kullanin ve gaz tipine baglantiyi yapin.

”

Besleme basinci, “Gaz tirleri ve Ulkeler
tablosunda go6sterilen degerlere uygun
olmalidir.

Celik hortumla baglanti

Uygulanabilir standaga uygun olan
surekli dayanikl celik boru ile ana
gaz sebekesine baglantiyi yapin.

Cihazin gaz baglanti vanasi 1 ile
baglanti pargasini 3 6zenle vidalayin ve
aralarina contas 2yi yerlestirin.

o
=
2_ —
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Bayonet disli celik hortumla
baglanti

Gaz ana hatlarina bayonet disli celik hortum
kullanarak baglantiyi gergeklestirin; B.S.
669’'a uygun. Gaz hortum baglantisinin
disine yalitim malzemesi uygulayin ve
ardindan adaptéri 3 sikin. Uriiniin hareketli
baglantisina 1 takin, aralarina temin edilen
conta 2'yi yerlestirin.

Koni disli bir ¢celik hortumla baglanti

ilgili standarda uygun olan kesintisiz
bir duvar celik hortumu kullanarak
gaz ana hatlarina baglanti yapin.
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Kurulum

3 numarali hortum baglantisini 1 numarali cihaz
gaz baglantisina dikkatlice vidalayin (1SO 228-1
1," disi), aralarina temin edilen contayi 2
yerlestirin. Baglanti vidasi 3’e tragin disine
yalitim malzemesi uygulayin, ardindan celik
hortum 4’ baglanti 3 Gzerine sikin.

Oda havalandirmasi

Cihaz, yururlukteki standartlara uygun
surekli bir hava akisina sahip odalarda
kurulmalidir. Cihazin kuruldugu odada
gazin dizenli yanmasi ve odanin gerekli
hava degisimi icin yeterli hava akisi
olmalidir. I1zgaralarla korunan hava
menfezleri, mevcut yonetmeliklere
uygun olacak sekilde dogru boyutta
olmali ve hicbir kismi engellenmemesi
icin, kismen bile olsa.

Pisirme sirasinda olusan isi ve nemi
gidermek icin oda yeterli
havalandiriimalidir: Ozellikle uzun siireli
kullanimdan sonra bir pencere agmaniz
veya herhangi bir fanin hizini artirmaniz
onerilir.



Kurulum

Yanma Urdnlerinin ¢ikariimasi

/ Bu ev aleti, yanma Urlnlerini

£ cikaran bir cihaza bagli degildir.

— | Mevcut kurulum yénetmeliklerine
uygun sekilde kurulmali ve
baglanmalidir. Havalandirma ile
ilgili ilgili gerekliliklere 6zellikle
dikkat edin.

Yanma Urlnleri, verimliligi kesin olan
dogal cekisli bacaya baglanan emis
bacalari veya zorla emis yoluyla
ctkanlabilir. Verimli bir emis sistemi, bu
alanda nitelikli bir uzman tarafindan
hassas planlama gerektirir ve gecerli
standartlarda belirtilen konumlar ve
cereyanlarla uyumlu olmahdir.

is tamamlandiginda montajci uygunluk
sertifikasi vermelidir.

*

1 Agizlikla cikis 2 Agizlik
olmadan cikis

A Tek dogal baca cekisi

B Tirbede emisli fanli tek baca

C DUz duvar veya pencereli monte
emisli fan ile dogrudan disariya
D Disariya dogrudan duvardan

<}:1Hava

<aYanma Urlinleri
SREmisli fan
5.2 Farkh gaz turlerine uyarlama

Diger gaz turleriyle calistirildiginda yanici
basliklar degistirilmelidir ve gaz vanalari
Uzerinde minimum alev ayarlanmalidir.

Basliklari degistirme

1. Yanma odasi kapadina erismek icin
tepsi desteklerini, bralér kapaklarini ve
alev yayma tacini gikarin.

2. Kullanilacak gaz turliine gére 7 mm

anahtar kullanarak basliklar degistirin
(Yanici ve baslik 6zellikleri tablolarina

bakiniz).

1 Dis baslk - 2 i¢ baslk
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Kurulum

LPG icin minimum ayari ayarlama

Supurge milinin yanindaki vidoyu
tamamen saat yéninde sikin.

/ Fabrika ayarli olan gaz disindaki
_£ bir gaz icin ayarlama yapildiktan
sonra cihaz Uzerindeki gaz ayar
etiketini yeni gaz ile uyumlu olan
etiketle degistirin. Etiket, meme
paketinin icine yerlestirilir (varsa).

3. Yanicilar kendi kiliflarina geri
takihr. Gaz vanalarini yaglama

Zamanla gaz vanalar ¢evirmekte
giiclesebilir ve tikanabilir. iclerini
temizleyin ve gresini degistirin.

Dogal veya sehir gazi icin minimum
ayari ayarlama

Yaniclyi yakin ve minimum konuma

getirin. Gaz vanasi digmesini cikartin ve / Gaz vanalarinin yaglamasi uzman
modele bagl olarak gaz vanasi milinin _£ bir teknisyen tarafindan
yanindaki ayar vidasini dogru minimum ——lyapilmalidir.

alev elde edilene kadar cevirin.

Digmeyi yerine takin ve brilor alevinin
istikrarli oldugundan emin olun. Dugmeyi
maksimumdan minimuma hizlica gevirin:
Alev sOnecek sekilde olmamalidir. Tim
gaz vanalarinda islemi tekrarlayin.

)
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Gaz tipleri ve Ulkeler

G20 20 mbar
G20/25 20/25 mbar

G20 25 mbar

G25 25 mbar
G25.3 25 mbar

G25.1 25 mbar

G25 20 mbar

G30/31 28/37 mbar oo o .

G30/31 30/37 mbar bad « .
G30/31 30/30 mbar oo o

G30/31

G30/31 50 mbar

G110 8 mbar
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Brilor ve agz karakteristik tablolan

Nominal 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.9 3.30
/Agzi capi (1/100 mm) 97 120 70 128
On-odasl (agzin lizerinde yazih) ZH9 H1 F3

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

Nominal 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.8 3.4
Agiz gap! (1/100 mm) 94 110 65 130
On-odacik (-ug lizerinde basili) Z H8H1H3

Azalan akis hizi (W) 500 800 400 1200

Sistemsel 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
-nozul ¢api (1/100 mm) 94 121 68 128
On-odacik (ug Gzerinde basil) Y F2F1F2

Azalan akis hizi (W) 500 800 400 1200

Sicaklik kapasitesi (kW) 3.0 0.90 3.30
Nozzle ¢api (1/100 mm) 100 134 72 138
On-arsa (noziil Gizerinde yazili) Y F3H1F3

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

Kapasite degerli 1sitma gict (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Nozul ¢api (1/100 mm) 100 134 72 138
On-odasi (noziil izerinde yazih) Y F3F1F3

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

Yapilandinimis isitma kapasitesi (kW) 1.80 2.90 0.90 3.30
igne agiz cap! (1/100 mm) 120 165 91 180
On-odasi (nozul lizerinde yazih) YF3Y H4

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

=
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Kurulum

7 LPG - G30/G31 30-37 mbar SR R UR2 ig. UR2 dis.
Kullanilabilir isitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Nozul ¢api (1/100 mm) 65 85 44 91
On-odasi (nozul Gizerinde yazih) -

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1300
Talep akis hizi G30 (g/h) 131 218 65 240
Talep akis hizi G31 (g/h) 129 214 64 236

8 LPG G30/31 - 37 mbar SR R UR2 ic. UR2 dis.
Kullanilabilir isitma kapasitesi (kW) 1.90 3.0 0.80 3.30
Nozul ¢api (1/100 mm) 65 81 42 88
On-odacik (niisha nozzle tzerine yazill) ===

Azalan akig hizi (W) 550 900 450 1500
Degerlendirilmis akis hizi G30 (g/h) 138 218 58 240
Degerlendirilmis akis hizi G31 (g/h) 136 214 57 236

9 LPG G30/31 - 50 mbar SR R UR2 i¢ UR2 dis
Degerlendirilmis i1sitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 1.0 3.30
Nozul ¢api (1/100 mm) 58 74 43 73
On-odasi (iflemeye yazdiriimis) MZ H2 S1
Azalan debi (W) 500 1000 400 1500
Degerlendirme debisi G30 (g/saat) 131 218 73 240
Degerlendirme debisi G31 (g/saat) 129 214 71 236
10 Sehir gazi G110 - 8 mbar SR R UR2 ic. UR2 dis.
Degerlendirme isitma kapasitesi (kW) 1.80 2.80 1.0 3.20
Homurdiametre (1/100 mm) 185 260 145 300
On-odasi (iflemeye yazdiriimis) /2 /3 0040 0190
Azalan debi (W) 500 800 400 1000

Sunulan uglar Saglanan Yetistirme Merkezlerinde bulunmaktadir.
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5.3 Konumlandirma Cihazin tezgahinin ustindeki herhangi bir
duvar Unitesi ona en az Y mm mesafede
konumlandirilmalidir. Ocak Ustlne bir
davlumbaz takiliysa, dogru acikligi
saglamak icin davlumbaz talimat
kilavuzuna bakin.

X 300 mm
Y 750 mm

Kurulum tipine bagli olarak bu cihaz
siniflara aittir:

A
A
3.
min. Xmm |7
=<
3
3
A
00 0000
Bu cihaz tezgahin Uzerinde veya
lizerinde bir duvara bitisik olarak, A-Sinif 1
cihazin yanindan en az X mm mesafede, (Bagimsiz cihaz)

kurulum siniflarina gére sekil A ve C'de
gosterildigi gibi monte edilebilir.



Kural

A
B Cihazin toplam boyutlari
3
o 5' L A
min. X mm > ) 1 J .
3 H
° < C :B A Pie
A4 \. : A
00 0000 — 1
= D —
v
A 1200 mm
B - Sinif 2 alt sinif
1 (Gémiilli cihaz) B 600 mm
C1l min. 300 mm
D 900 mm
A
C ] H 750 mm
5 I 450 mm
3 L2 800 mm
3 Yan duvarlar veya diger yanici
malzemelerden asgari mesafe.

y
00 0000

2 Dolap genisligi asgari (=A)

*Qcak Ustline davlumbaz takiliysa, dogru
acikhk birakildigindan emin olmak igin
davlumbaz talimat kilavuzuna bakin.

C - Sinif 2 alt sinif
1 (GOomUula cihaz)

/ Cihaz, yetkili bir teknisyen
_£ tarafindan mevcut mevzuata

uygun olarak monte edilmelidir.
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Cihaz boyutlan: gaz ve elektrik
baglantilarinin konumu

Gaz ve elektrik baglantilarinin konumu
(6lculer mm olarak verilmistir).

e

0
o — = — — A
—_—— <

El
H B
L\
| P p—— zz;gl 1 y
T =2
C D
A56
B (maks) 770
B (min) 744
C 135
D55
E 1200
F (min) 894
F (max) 920

G = gaz baglantisi H
= elektrik baglantisi
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Cihazin konumlandiriimasi ve duzeltilmesi

Elektrik ve/veya gaz baglantilarini
yaptiktan sonra cihazi zeminde dliizglin
sekilde seviyelendirin, daha iyi stabilite
saglamak icin. Ayaklarin alt kismini sikin
veya gevsetin, cihaz zeminde stabil ve
seviyeli olana kadar.

—

On plintin kurulumu

On plint her zaman cihaz Gizerinde dogru konumlandiriimali
ve guvenli bir sekilde sabitlenmelidir.

1. Saklama bdlmesi kapisinin altindaki 6n
vidalari s6kmek icin bir tornavida
kullanin.

A




2. On plintiyi cihazdaki karsilik gelen
deliklerle hizalayin.

3. Daha 6nce cikarilan vidalari
kullanarak 6n plintiyi sabitleyin.

Yan plinti kurulumunun yapilmasi
On plinti kurulduktan sonra yan
plintileri de kurmalisiniz.

1. Yan plintleri 6n plintinin yanina
konumlandirin.

2. Uclarin arkasindaki yuvalara
kanatlarn yerlestirin.

X

3. Yan plintlerin arka deliklerini cihazin
tabanindaki deliklerle hizalayin.

4. Yan plintiyi bir vida ile sabitleyin.

5. Her iki plinti de verilmis talimatlara
gore sabitlediginizden emin olun.
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Yan profilin montaji 5.4 Elektrik baglantisi

Yan profil her zaman cihaz Gzerinde dogru
konumlandirilmali ve glivenli sekilde sabitlenmelidir.

1. Yan profilin ocak Gzerine konumlandirin
ve vida deliklerini hizalayin.

2. Yan profilin sabitleme vidalariyla
ocak Uzerine sabitlenmesini saglayin.

=S

-

Genel bilgi

Sebeke Ozelliklerini plaket Gzerindeki
verilerle karsilastirarak kontrol edin.

Teknik veriler, seri numarasi ve marka adi
bulunan tanimlama plakasi cihaz Uzerinde
belirgin sekilde konumlandirniimistir.

Bu plagi herhangi bir nedenle ¢ikarmayiniz.

Toprak baglantisini diger kablolardan 20
mm daha uzun olan bir tel ile yapin.
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Cihaz asagidaki modlarda calisabilir:

* 220-240 V 1IN~

3 x 6 mm?2 (¢ telli kablo.

¢ 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 @
?

[plorelorelo]

v e W=

4 x 2.5 mm? dort telli kablo.

* 380-415V 3N~
1.2 3 45

RIS

tl2ls N|
5 x 2.5 mm? bes telli kablo.

© |®

|||—

X

Glc kaynagi kablosunu baglamak igin
arka muhafazadaki terminal bloguna
erismelisiniz:

Kullanim terminal bloguna erisim

1. Plakayi arka muhafazaya sabitleyen
vidalar soékun.

L

2. Plateyi nazikge dondurin ve
yerine ¢ikarin.

3. Glg¢ kaynagi kablosunun
kurulumuna devam edin.
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A

Gl kaynagi kablosunu
takmadan 6nce kablo kelepge
vidasini gevsetmeniz onerilir.

IN

4. islem tamamlandiginda arka
muhafazadaki plakayi geri takin ve daha
Once cikartilan vidalarla yerinde
sabitleyin.

Sabit baglanti

Kurulum yénetmelikleri uyarinca Kategori
Il asin gerilim kosullar altinda tamamen
izole etmeyi saglayacak karsit ayrilma
mesafesine sahip tum kutuplu bir devre
kesiciyle gli¢ hattini baglayin.

Devre kesici cihazin yakininda ve kolay
ulasilabilir bir konumda bulunmahdir.

Testler

Kurulumun sonunda kisa bir inceleme testi
yapin. Talimatlari dogru uyguladiginizdan emin
olduktan sonra ocagin galismamasi durumunda
cihazi fisten ¢cekin ve Teknik Destegiyle
iletisime gegin.
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Kurulum

5.5 Kurulum Talimatlan

¢ Fisinin kurulumundan sonra fisin
erisilebilir olmasi gerekir. Gug
kablosunu bikmeyin veya sikistirmayin.

* Cihaz, kurulum diyagramlarina gore
monte edilmelidir.

« Fitli baglantinin disli dirsegini ¢cikarmaya
veya zorlamaya ¢alismayin. Bu bdlimun
zarar gérmesi cihazin garanti kapsamini
gecersiz kilabilir.

e TUm baglantilarda gaz kagaklarini
sabunlu suyla kontrol edin. Kacaklari
bulmak icin ¢iplak alev kullanmayin.

e Gaz valfi, brlor ve ateslemeyi dogru
calistigindan emin olmak icgin ttim
bralorleri ayri ayri, ardindan birlikte acin.

e Brilér digmelerini minimum konuma
getirin ve her bir bruldr icin yanmanin
sabit oldugundan, ayrica tim brilorler
birlikte sabit oldugundan emin olun.

e TUm kontrolleri yaptiktan sonra
cihaz dogru calismiyorsa yerel Yetkili
Servis Merkezinizle iletisime gegin.

¢ Cihaz kurulduktan sonra kullaniciya
dogru nasil kullanilacagini agiklayin.



