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1 Talimatlar
1.1 Genel glvenlik talimatlan

Kisisel yaralanma riski

e Kullanim sirasinda cihaz ve
erisilebilir parcalari cok isinir.
Kullanim sirasinda isitma
elemanlarina asla dokunmayin.

* Firinda yiyecekleri hareket
ettirirken ellerinizi firin
eldivenleriyle koruyun.

* Atesi veya alevleri suyla
sondirmeye calismayin: Cihazi
kapatin ve alevleri yangin battaniyesi
veya uygun bir 6rtliyle bogmaya
calisin.

* Bu cihaz yalnizca 8 yas ve Ustl
cocuklar ile fiziksel, duyusal veya
zihinsel kapasitesi az olan veya
elektrikli cihazlarin gtvenli
kullanimi ve riskleri hakkinda
talimat almis olan kisiler tarafindan
denetimli olarak veya guavenli
kullanimi konusunda talimat
verilmis olarak kullanilabilir.

* Cocuklar cihazla
oynamamalhdir.

* Cocuklar surekli gézetim altina
almadan glvenli bir mesafede
tutun.
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¢ Kullanim sirasinda cocuklari, 8
yasin altinda olanlar cihazdan uzak
tutun.

* Temizlik ve bakimi gézetimsiz
cocuklar yapmamalidir.

¢ Alev yayici kapaklarin uygun
konumlarda ve ilgili brtlér
kapaklariyla yuvalarinda
oldugundan emin olun.

* Pisirme bdélgelerinin ne kadar
hizli 1sindiginin farkinda olun.
Isiya bos tavalar koymayin. Asiri
Isinma tehlikesi.

* Yaglar ve yagh maddeler asiri
Isinirsa tutusabilir. Yag veya yag
iceren yiyecekleri hazirlarken cihazi
terk etmeyin. Yaglar tutusursa
suyla mudahale etmeyin.
Tencerenin kapagini kapatip ilgili
pisirme boélgesini kapatin.

* Pisirme sUreci her zaman
izlenmelidir. Kisa pisirme sureci
surekli olarak izlenmelidir.
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¢ Kullanim sirasinda tencereler
veya catal-bigak gibi metal
nesneleri ocak ylzeyine koymayin;
asiri isinabilirler.

¢ Cihazin yuvalarina sivri metal
nesneler (catal-bicak, aletler)
sokmayin.

* Cok sicak tepsilere dogrudan
su dokmeyin.

* Pisirme sirasinda firin kapagini
kapall tutun.

* Yemegi tasimak gerekiyorsa veya
pisirme sonunda kapliy! birka¢ saniye
icin 5 cm acin, buharin ¢cikmasina izin
verin, sonra tamamen agin.

* Firin calisirken ve hala sicak
oldugunda saklama bélimuina
acmayin.

* Firini kullandiktan sonra
saklama bolumundeki esyalar
cok sicak olabilir.

* Yanici MALZEMELERI SAKLAMA
BOLUMUNDE (VARSA) VEYA
CIHAZIN YANI BASINDA
KULLANMAYIN VE DE SAKLAMAYIN.

* Cihaz calisirken bu
cihazin yakininda aerosol
kullanmayin.

e Kullanim sonrasi cihazi
derhal kapatin.

* Bu cihazi degistirmeyin.

* Cihaza herhangi bir bakim,
kurulum, konumlandirma
veya hareket islemi
Oncesinde gerekli kisisel
koruyucu ekipmanlari (PPE)
daima kullanin.

e Cihaz Uzerinde herhangi bir
calisma yapmadan 6nce gug
kaynagini kapatin.

e Kurulum ve servis, mevcut
standartlara uygun olarak nitelikli
personel tarafindan yapiimaldir.

e Cihazi kendiniz onarmaya
calismayin veya nitelikli bir
teknisyen olmadan yapmayin.

* Cihazi fisinden cikarmak icin
kabloyu cekmeyin.

* GuU¢ kablosu zarar gorirse, olasi
tehlikelerden kaginmak icin
degistirilmesini saglamak Uzere
derhal teknik destekle iletisime gecin.
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Aletin zarar gorme riski

* Ahsap veya plastik mutfak gerecleri kullanin.

» Raflar ve tepsiler yan kilavuzlara
mUmkin oldugunca ileri
surtlmelidir. Cikarilmalarini
engelleyen mekanik guvenlik
kilitleri asagiya ve firin boslugunun
arkasina dogru bakmalidir.

* Cihaza oturmayin.

* Aleti temizlemek icin buhar jeti
kullanmayin.

* Havalandirma acikliklarini ve isi
dagitim yuvalarini tikamayin.

* Yaglar veya yaglar
sizdirilabilecegi pisirme islemleri
sirasinda cihazi denetimsiz
birakmayin, bdylece isinabilir ve
yangin cikabilir. Cok dikkatli olun.

¢ Yanmazlik tehlikesi: Pisirme
ylzeylerine asla nesneler koymayin.

» HER HANGI BiR NEDENLE
CiHAZI BiR ALAN ISITICI OLARAK
KULLANMAYIN.
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* Firinin yakininda herhangi bir
sprey Urln puskirmeyin.

* Yiyecek pisirirken plastik tencereler
veya kaplar kullanmayin.

* Kapatilmis teneke kutular veya
kaplar firrna konmamalidir.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve raflari cikarin.

e Firin icinin tabanini aliminyum
veya aliminyum folyoyla
kaplamayin.

* Tavalari veya tepsileri dogrudan
firin boslugunun tabanina koymayin.

* Yag gecirmez kagit kullanmak
isterseniz, sicak hava dolasimini
engellemeyecek sekilde yerlestirin.

* Acik kapiyi kullanarak tavalari
veya tepsileri ic cam camina
dayandirmayin.

¢ Pisirme kaplari veya 1zgara
plakalari ocak sinirlari icinde
konulmalidir.

* Tum kaplar diz ve piruzsiz
tabanlara sahip olmalidir.

* Sivi tasar veya dokullrse, ocagin
Uzerindeki tasan fazlayi alin.
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e Limon suyu veya sirke gibi asidik
maddelerin ocaga dékilmemesine
Ozen gosterin.

¢ Acik durumdaki pisirme
boélgelerine bos tencereler veya
kizartma tencereleri koymayin.

* Cihazi temizlemek icin buharl
jetler kullanmayin.

* PUr0zlU veya asindirici malzemeler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

* Celik parcalar veya metalik ylzey
kaplamalari olan bélimlerde klor,
amonyak veya ¢camasir suyu iceren
temizlik Grinleri kullanmayin (6r.
anodizasyon, nikel veya krom
kaplama).

e Cam parcalar GUzerinde asindirici
veya asindirici temizlik deterjanlari
(6rn. ovma tozlari, leke gidericiler,
tencere ovalayicilari veya
kaziyicilar) kullanmayin.

* Ocak tencere tablasi destek 1zgaralari,
alev daginici basliklari ve brilor
kapaklari gibi ¢cikarilabilir pargalar
bulasik makinesinde yikamayin.

* Monte ederken cihazi yerine
yerlestirmek icin firin kapagini
kaldirag olarak asla kullanmayin.

 Kapali oldugunda firin kapagina fazla
baski uygulamamaya 6zen gdsterin.

* Cihazi kaldirmak veya hareket
ettirmek icin kulpu kullanmayin.

A

» Catlaklar veya yariklar olusursa
veya cam seramik pisirme ylzeyi
kirihrsa cihazi derhal kapatin.
Sebeke baglantisini kesip Teknik
Destek ile iletisime gecin.

* Peklesmis aparatlari olan kisiler
veya benzer cihazlar takili olanlar,
indUksiyon alaninin bu cihazlarin
calismasini etkilemediginden
emin olmalidir; frekans arahgi 20
ile 50 kHz arasindadir.

* Elektromanyetik uyumlulukla ilgili
hiklUmlere uygun olarak,
elektromanyetik indiksiyon pisirme
ocagi grup 2 ve sinif B (EN 55011)
kapsamindadir.

Kurulum

« BU CIHAZ BOTLARDA VEYA KAMP
YARASLARINDA KURULMAMALIDIR.

* Cihaz bir sehpa lUzerinde
kurulmamalhdir.

¢ Cihazi, dolap acikhg@ina
yerlestirirken ikinci bir kisinin
yardimiyla konumlandirin.
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* Olasi asiri iIsinmayi dnlemek icin
cihaz dekoratif bir kapinin veya
panelin arkasina monte
edilmemelidir.

* Gaz baglantisini yetkili teknik
personel tarafindan yaptirin.

e Lastik hortum kullanilarak kurulum,
hortumun tamamen uzatildiginda
uzunlugunun gelik hortumlar igin 2
metreyi gecmemesi gerektigi sekilde
yapiimahdir.

e Hortumlar hareketli parcalara
temas etmemeli ve herhangi bir
sekilde ezilmemelidir.

* Gerekiyorsa mevcut
yOnetmeliklere uygun bir
basing regulatéru kullanin.

* Herhangi bir islem yaptiktan
sonra gaz baglantilarinin sikma
torkunun 10 Nm ile 15 Nm arasinda
oldugundan emin olun.

* Kurulumun sonunda herhangi bir sizinti
olup olmadigini sabunlu ¢ozelti ile kontrol
edin, asla alevle kontrol etmeyin.

¢ Elektrik baglantisini yetkili teknik

personel tarafindan yaptirin.

» Cihaz, elektrik sistemi guvenlik
standartlarina uygun olarak toprak
ile baglanmalidir.

74

Talimatlar

* En az 90°C sicakliklara
dayanabilecek PVC kablolar kullanin.

e Terminal guc kablolarinin
vidalarinin sikma torku 1.5 - 2 Nm
olmahdir.

* Kurulumdan 6nce yerel gaz
tedariginin (gaz turd ve basing)
ve ev aletinin ayarlarinin
uyumlu oldugundan emin olun.

* Bu ev aletinin ayarlari gaz
ayar etiketinde gosterilmistir.

* Bu ev aleti yanma gazlar
cikisini saglayan bir cihaza bagl
degildir. Mevcut kurulum
yonetmeliklerine uygun olarak
kurulmali ve baglanmahdir.
Havalandirma ile ilgili ilgili
gerekliliklere 6zellikle dikkat edin.

Bu cihaz icin

* Ampull degistirmeden 6nce
cihazin kapali oldugundan emin
olun.

* Cihazin acik kapagina herhangi bir
agirlik koymayin veya lzerine oturmayin.

» Kapilarda herhangi bir nesnenin
sikismadigindan emin olun.
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* Bu buharlasma tepsisinin
maksimum kapasitesi 250 ml'dir.

* Buharlasma tepsisinin
maksimum kapasitesini asmamaya
cok dikkat edin.

1.2 Tanitim etiketi

Tanitim etiketi, cihazin teknik
verilerini, seri numarasini ve marka
adini tasir. Herhangi bir nedenle
tanitim etiketini cikarmayin.

1.3 Uretici sorumlulugu

Uretici, kisilere veya mala verilen
hasarlardan sorumlu degildir:

 Belirtilen amaclarin disinda
cihazin kullanilmasi

* Kullanici kilavuzundaki
talimatlara uyulmamasi

* Cihazin herhangi bir
parcasina mudahale edilmesi

* Orijinal olmayan yedek
parcalarin kullaniimasi.

1.4 Cihaz amaci

* Bu cihaz ev ortaminda yiyecek
pisirmek icin amaclanmistir.
Bunun disindaki her kullanim
uygun degildir.

e Cihaz, harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleriyle
calisacak sekilde tasarlanmamistir.

A

Bu kullanici kilavuzu, cihazin ayrilmaz
bir parcasidir ve cihazin tim calisma

Omru boyunca tamamiyla saklanmali i
ve kullanicinin erisebilecedi yerde |—
tutulmalidir.

1.5 Bu kullanici kilavuzu

* Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

1.6 Atiklastirma

ﬁ Bu cihaz, WEEE Avrupa

Lo |direktifi (2012/19/EV) ile
uyumludur.

ve hizmet 6mrinin sonunda diger
atiklardan ayri olarak bertaraf
edilmelidir. Cihaz, mevcut Avrupa
direktiflerine uygun olarak saglik ve
cevre icin tehlikeli kabul edilecek
miktarlarda madde icermemektedir.

Cihazi bertaraf etmek icin:

e GUc¢ kaynagi kablosunu kesin ve
fisiyle birlikte cikarin.

GuUg voltaji
Elektrik carpmasi tehlikesi
* Sebeke gucunu kesin.

* Cihazi fisini cekin.
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* Elektrikli ve elektronik ekipman
atiklari icin uygun geri dénlsim
merkezine cihazi teslim edin
veya esdeger bir Grin satin
alirken onu perakendeciye geri
verin; bire bir temel Gzerinde.

Cihazlarimiz cevre kirliligine yol
acmayan ve geri déonusturilebilir
malzemelerle paketlenmistir.

* Ambalaj malzemelerini uygun geri
donusim merkezine teslim edin.

Plastik ambalaj
Bogulma tehlikesi
* Ambalaji veya herhangi bir
kismini gézetimsiz birakmayin.

* Cocuklarin plastik posetlerle
oynamasina izin vermeyin.

1.7 Guc¢ hakkinda bilgi
kapall/ bekleme modundaki
tuketim
Kapali/bekleme modundaki gug tuketimi
ile ilgili teknik veriler, ilgili Grin sayfasina
karsilik gelen sayida www.smeg.com
adresinde bulunabilir.

76

Talimatlar

1.8 Kullanici kilavuzunu nasil okunur

Bu kullanici kilavuzu asagidaki okuma
sdzlesmelerini kullanir:

Talimatlar

Bu kullanici kilavuzu hakkinda
temel bilgiler, guvenlik ve nihai

bertaraf icin bilgiler.

Aciklama

E Cihazin ve aksesuarlarinin
aciklamasi.
Kullanim

MY Cihazin ve aksesuarlarinin
% kullanimi hakkinda bilgiler,
pisirme tavsiyeleri.

Temizlik ve bakim

Cihazin dogru temizligi ve bakimi
hakkinda bilgiler.

Kurulum

Yetkili teknisyen icin bilgi:
X Kurulum, isletme ve muayene.
AGUvenlik talimatlari

Bilgi

Tavsiye

IN| =

1. Kullanim talimatlarinin sirasi.
* Bagimsiz talimat.
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1.9 Enerjiden tasarruf etmek igin

* Tarif bunu gerektiriyorsa cihazi
sadece donceden isitin.

e Ambalaj lUzerinde baska sekilde
belirtiimedigi slirece donmus yiyecekleri
firrna koymadan 6nce ¢6zdurun.

* Birkag tdr yiyecek pisirirken,
zaten sicak olan firini en iyi
sekilde kullanmak icin yiyecekleri
sirayla pisirmeniz Onerilir.

* Koyu metal kaliplar kullanin: Isiyi
daha iyi emerler.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve raflan ¢ikarin.

* Normalde kullanilan streden
birkac dakika 6nce pisirmeyi
durdurun. Firinda birikmis olan
Isi ile kalan dakikalar pismeye
devam edecektir.

* IsI kaybini en aza indirmek icin
kapiyi olabildigince az acin.

¢ Firinin icini her zaman temiz
tutun.
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2 Aciklama

Genel aciklama

Aciklama

1 Ocak

degisikligi

2 Kontrol paneli

3 Contalar

4 ic aydinlatma

5 Sicaklik probu yuvasi

6 Piyrolik firin kapagi

78

7 Nemlendirilmis firin kapagi

8 Fanlar
9 Depolama bélmesi

10 Buharlasma tepsisi

m Raf/tepsi destek cercevesi rafi



Aciklama

2.1 Ocak

UR2I int. IIQ

1
>7|‘7

|
UR2 ext. SR

SR = Yar Hizh Tutusturucu

R = Hizl Ocak BARBEKU Ocagi =
Izgara tabakasi 1 = On
Endiksiyon pisirme boélgesi 2 =
Arka Endiksiyon pisirme bdlgesi

Blge Boyutlar
9 (D x G - mm) (W)*
1 201 x 197 1650
2 201 x 197 2100

Endiksiyon pisirmenin avantajlar

e |Ocak, her pisirme bolgesi igin bir
1 endiiksiyon jeneratdri ile
donatilmistir. Cam seramik pisirme
yuzeyi altinda bulunan her bir
jenerator, tencerenin tabaninda
termal bir akim olusturan
elektromanyetik bir alan yaratir.
Bu, i1sinin artik olandan ocaktan
tencereye iletilmedigi, enduktif
akimla dogrudan tencerenin icinde
yaratildigi anlamina gelir.

Maks. gli¢ cekisi

UR2 int. = ic Ultra Hizl Ocak
tag

UR2 ext. = Dis Ultra Hizli Ocak
tag

Glg gekisi icinde
Destek fonksiyonu (W)*
1850
3000

¢ Enerji tasarrufu, enerjinin dogrudan
tencereye iletilmesi sayesinde (uygun
miknatislanabilir tencere gereklidir)
geleneksel elektrikli pisirmeye gore.

* Enerjinin yalnizca ocakta bulunan
tencereye iletilmesiyle guvenlik artiriimistir.

* Endlksiyon pisirme boélgesinden
tencerenin tabanina ylUksek eneriji iletimi.

e Hizli 1sitma hizi.

* Pisirme ylzeyi yalnizca tencerenin
tabaninin altinda 1sitildigi icin yanik
tehlikesi azaltilir; tasan yiyecekler
yapismaz.
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2.2 Kontrol paneli

Aciklama

1 Ocak brulort digmeleri

ilgili brilérleri acmak ve ayarlamak icin.
ilgili bralérleri yakmak icin digmeleri
saatAyonunin tersine itin ve ¢gevirin. Alevi
ayatamak icin digmeleri maksimum ile
minimum ayar arasindaki bélgeye
déndUrUn.A'Cllérleri kapathk igin
digmeleri konuma geri getirin.

O)

2 Pisirme bolgesi kontrol diigmeleri

indiiksiyon ocaginin pisirme bélgelerini
kontrol etmek icin kullanishdir.

Sicak platanin gliciini en az 1'den en fazla
9'a kadar ayarlamak igin dugmeleri saat
yoninde cevirin. Calisan glic, ocagin
g6steriminde gosterilir.

3 Gosterge 15141

Firin belirlenen sicakliga isindiginda yanip
soner; belirlenen sicakliga ulasildiginda
yanip sénmesi durur ve acik kalir.

o |Cesitli sicaklik géstergelerinin
l farkh davranmasi normaldir;
bu bir arizadan kaynaklanmaz.

4 - 11 Sicakhk digmesi

Bu diigme pisirme sicakligini se¢cmenizi
saglar. Gerekli degere kadar, minimum
ve maksimum ayarlari arasindaki konuma
saat yonunde cevirin.
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5 - 12 Programlayici saat

Cari zamani gostermek,
programlanmis pisirme ve dakika
sayacl i¢in ayar yapma.

6 - 13 Fonksiyon digmesi

Firinin gesitli islevleri farkli pisirme
modlarina uygundur. Gerekli islev
secildikten sonra pisirme sicakhgini
sicaklik digmesiyle ayarlayin.

7 Kapi kilit gosterge 15131

Otomatik (pirolitik) temizleme déngusu
etkinlestirildiginde yanar.

8 Izgara diigmesi

Ocaktaki 1zgara elemaninin glicinu ayarlar.
Isiticiyr etkinlestirmek icin digmeyi 1 ila 9
arasindaki herhangi bir konuma getirin.

9 Izgara gosterge 15101

Izgara i1sitma elemaninin galistigini
gostermek icin yanar. Belirlenen sicakliga
ulastiginda kapanir. Elemanin ayarh
sicakhdi sabit tutuldugunu géstermek icin
dizenli olarak yanip soéner.
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10 Gosterge 15191

Firinin 1sindigini géstermek icin gdsterge
1ISIg1 yanar. Belirlenen sicakhda ulastiginda
hemen soner. iceride belirlenen sicaklik
sabit tutuldugunu géstermek icin dizenli
olarak yanip séner.

e |Cesitli sicaklik gostergelerinin
1 farkli davranmasi normaldir;
bu bir anizadan kaynaklanmaz.

2.3 Diger parcalar
Raflar

Cihaz, tepsileri ve raflar farkli
yuksekliklere konumlandirmak icin raflar
icerir. Rafin konumu tabandan yukari
dogru gosterilir (Bkz. Genel aciklama).

Sogutma fani

Fan firini sogutur ve pisirme

sirasinda calismaya baslar.

Fan, cihazin arkasindan sabit bir
hava akisi yaratir ve cihaz
kapatilsa bile kisa bir sire devam
edebilir.

ttt ttt

/(ERRR

ic aydinlatma

Cihazin i¢ aydinlatmasi su durumlarda yanar:
¢ Kapi acildiginda.

» Herhangi bir fonksiyon secildiginde.

Mevcut aksesuarlar

Firin tepsisi

Ustteki raftaki yiyeceklerden yagi
toplamak icin kullanishdir.

Buharlasma tepsisi ve kapak (nemli
firin)

A
U

Firin haznesi icinde buhari dagitir.
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lytik firin)

Sicaklik probu (pyro




3 Kullan

Talimatlar




3.1 ilk kullanim

Aletin dis ylzeyinden veya iginden,
aksesuarlar dahil olmak tzere
herhangi bir koruyucu filmi cikarin.

* Teknik veri plakasini disarida
birakmak Gzere aksesuarlar ve firin
govdesinden tim etiketleri gikarin.

3. Aletin tim aksesuarlarini ¢ikarin
ve temizleyin (bkz. 4 Temizlik ve
bakim). Uretim siirecinden kalan
kalintilari yakmak icin bos firinlari
maksimum sicaklikta isitin.

3.2 Aksesuarlari Kullanma

Tepsi rafi

Tepsi rafi tepsiye takilmalidir. Béylece
yag, pisirilen gidadan ayri toplanabilir.
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Kullanin

Izgaralar ve tepsiler

Izgaralar ve tepsiler, tamamen durana
kadar yan kilavuzlara yerlestirilmelidir.

» Rakin kazara cikarilmasini dnleyen
mekanik emniyet kilitleri asagiya ve
firnin arkasina dogru bakmalidir.

Izgaralari ve tepsileri, durana
kadar firina nazikce yerlestirin.

Tepsileri ilk kez kullanmadan
once, Uretim surecinden kalan
olasi kalintilar gidermek igin
temizleyin.

=3

3.3 Gazli ocagin kullanimi

Cihazin tim kontrol ve izleme cihazlan
birlikte 6n panel Gzerinde yer almaktadir.
Her diigme tarafindan kontrol edilen brulér,
diigmenin yaninda gosterilir. Cihaz,
elektronik atesleme cihaziyla donatilmistir.
Bralor yanana kadar digmeye sadece basin
ve diigmeyi, maksimum alev sembolline
gelecek sekilde saat yonunun tersine gevirin.
Bralor ilk 15 saniye icinde yanmazsa
digmeyi konumuna getirip tekrar

de eden once 60 saniye bekleyin.
Yanegtktan sonra, termokuplun isinmasina
izin vermek igin dugmeyi birkag saniye basili
tutun. Digme birakildiginda brilér sénebilir:
Bu durumda termokupl yeterince
Isinmamistir. Birkag dakika bekleyin ve
islemi tekrarlayin. DUgmeyi daha uzun slre
basil tutun.

Kaza sonucu kapatma durumunda, gaz
/ vanasi aclk olsa bile bir emniyet cihazi
devreye girerek gaz beslemesini
kesecektir. DUgmeyi konumuna geri
getirin ve tekrar yakmadan 6nce en az
60 saniye@(leyin.

85




Alev-spread crowns ve brulor
kapaklarinin dogru konumlandiriimasi

Ocak alevlerinin yakilmasindan 6nce,
alev-yayma basliklarinin kendi yuvalarinda
ve ilgili brilér kapaklariyla dogru konumda
oldugundan emin olun. Alev-spread
crowns’in deliklerinin kivilcimleyiciler ve
termokupllar ile (A) hizalandigindan emin
olun.

1

Ocak kullanimi igin pratik ipuglari

Daha iyi bralér verimliligi ve gaz tiketimini
azaltmak igin, kapakl ve brulére uygun
boyutta sahanlar kullanin; alevler kabin
kenarlarina ulasmasin. icerikler
kaynamaya basladiktan sonra sivinin
tasmamasi icin alevi yeterince kismaya
getiriniz.

/ Tencere caplari:
= |* SR: 16 - 24 cm.
* R:18-26 cm
* UR2 i¢ + dis: 18 - 28 cm
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2 Kullanim

3.4 Girisimli indUksiyon ocaklar kullanimi

° Kullandiktan sonra, uygun diigmeyi O

1 konumuna getirerek kullanilan isitma
plakasini kapatin. Tencerelerin tespit

cihazina yalnizca givenmeyin.

e |Elektrik ana sebekesine ilk

1 baglandiginda, tim gdsterge
1siklarini birkag saniye yakan

otomatik bir kontrol yapilacaktir.

Tdm cihazin kontrol ve izleme cihazlar
on panelde bir aradadir. ilgili pisirme
bodlgesi her digmenin yaninda gosterilir.

Gerekli glc ayarina gelene kadar
digmeyi saat yoninde cevirin.
Indlksiyon pisirme icin uygun
tencere-tencereler

Induksiyon pisirme yuzeyinde kullanilan
kaplar manyetik 6zelliklere sahip

metalden ve yeterince buyuk tabanli
olmalidir.

Uygun tencere-tencereler:

» Kalin tabanli emaye kaplamali gelik
tencere-tencereler.

* Emaye kapl dokme demir tencereler.

+» Ozel tabanli cok katmanl paslanmaz
celik, ferritik paslanmaz gelik ve
aliminyum tencereler.

Uygun olmayan kaplar:

* Bakir, paslanmaz celik, aliminyum,
fireproof cam, ahsap, seramik ve
terracotta kaplar.
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Tavanin uygun olup olmadigini gérmek Pisirme gereci tanima
icin miknatisi tabana yaklastirin: miknatisa
cekiliyorsa, tava indliksiyon pisirme igin
uygundur. Miknatiniz yoksa tavaya az bir
miktar su koyup, bir pisirme alanina

Bir pisirme alaninda tenceremiz yoksa
alan veya tencere cok kigculktse
enerji iletilmez ve sembol ekrﬁ

n

yerlestirin ve ocayi baslatin. Sembol gorunar. Pisirme bolgesinde u

ekr goérindirse, o bir tencere varsa, tanima sistemi
aﬁ bunu algilar ve digme ile

tava uygun degildir. ayarlanan gl seviyesine ocagi

acar. Enerji iletimi, tencere pisirme
alanindan cikarildiginda da kesilir.

alan Esembol su Uzerinde/ekranda gosterilecektir

(ekran).

Pisirme bodlgesindeki tencere veya tavuk
tava, bolge kendisinden daha kuglk olsa
bile, pisirme gereci tanima fonksiyonu
etkinse yalnizca gerekli eneriji iletilir.

/ integrasyon icin mikemmel diiz

tabanli ve indUksiyon ocaklari icin

—— luygun olan pisirme gereglerini
kullanin. Diizensiz tabanli pisirme
geregleri 1sitma sisteminin verimini
tehlikeye atabilir ve tencerenin
sicak plaka tarafindan
algilanmamasina neden olabilir.
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Pisirme sulresini sinirlamak

Pisirme ocakinda kullanma siiresini
sinirlayan otomatik bir cihaz vardir.
Pisirme bolgesi ayarlar degistiriimezse,
her bélgenin maksimum calisma suiresi
segilen gli¢ seviyesine baghdir.

Kullanma sliresini sinirlayan cihaz devreye
alindiginda, pisirme bdlgesi kapanir, kisa
bir uyar galar ve bélge sicaksa,

themgésterimde sembol goérinur.

En ylUksek pisirme

Gl seviyesini ayarla . L
sure saat cinsinden

18
26
3-4 5
54
6-7-8-9 1%

Asiri 1Isinmaya karsl koruma

Ocak uzun sure tam gulcte
kullanilirsa, oda sicakhgi yuksekse
elektroniklerin sogumasi zorlasir.

Elektronikte asir ylUksek sicakliklar
olusmasini 6nlemek icin, pisirme bolgesine
olan gug otomatik olarak azaltihr.
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GUg seviyeleri

Pisirme boélgesindeki gi¢ cesitli seviyelere
ayarlanabilir. Tablo, ¢esitli pisirme turleri
icin uygun seviyeleri gosterir.

Gug seviyesi icin uygundur:
0 KAPALI ayari

Sicak tut

Kiguk miktarlarda yemek pisirme

1-2 L .
(minimum gug)

3-4 Pisirme

5.6 BlyUk miktarda pisirme

yemek, daha buylk porsiyonlar kizartihr

7 - 8 Kizartma, un ile yavas kizartma

9Kizartma

p * Kizartma / kizartma, pisirme
(maksimum guc)

* glglendirici islevine bakin

Kalan 1si

Kotl kullanim

Yanik tehlikesi
» Cocuklari dikkatle g6zetin ginku kalan
IsI gostergesini kolayca géremezler.
Pisirme bolgeleri kapatildiktan sonra

bile belli bir stre sicak kalir. Cocuklarin
asla ocaga dokunmamasini saglayin.

Pisirme bdlgesi kapatildiktan sonra
hala sicaksa, g rimde sembol
gorunaur. Sicakl 0°C'nin altina
distliginde sembol temizlenir.
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Isitma hizlandiricisi

e |Her pisirme bdlgesi, secilen
1 gugcle orantili bir stire icin
maksimum gucin iletilmesini
saglayan bir i1sitma
hizlandiricisina sahiptir.

Bu fonksiyon secilen glice en kisa
slirede ulasiimasini saglar.

1. DUgmeyi saate ters yonde A konumuna getirip
serbest birakin. Gosterge ekranda séyle gdsterir

gélﬁmmgesi.
2. Gerekli 1sitma gucidnu (1 - 8) 3
saniye icinde secin. Secilen gucg ve
sembol, e da araliksiz yanip
soner.

GUc¢ seviyesi herhangi bir anda artirilabilir.

“Maksimum gli¢” sliresi otomatik olarak
degistirilir.

Hizlandirma suresi bittikten sonra glic
seviyesi Onceden secilenle ayni
kalacaktir.

/ Gug azaltilirsa digmeyi saat

_£ yonunun tersine cevirerek isitma

— lhizlandiricisi otomatik olarak
devre disi kalacaktir.

Cok bolgeli fonksiyon

o Bu fonksiyon su amaglarla kullanilabilir

1 balik tencereleri veya benzeri
tencereler kullanilirken iki pisirme [P
bdlgesini (6n ve arka) ayni anda
calistirmak icin

dikdortgen tavalar.

Cok bolgeli fonksiyonu etkinlestirmek igin:

1. M-A konumuna kadar ayni anda
indUksiyon pisirme bélgeleri digmelerini
saat yonunun tersine gevirin ve basili
tutun; kisa bir bip sesi duyulana kadar.

2. Arka pisirme bolgesi digmesini tekrar 9
konumuna ve 6n pisirme bdlgesi
digmesini 0 konumuna getir. Uzun bir bip
sesi gikar.
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3. Gerekli gug seviyesini ayarlamak icin  Artirici islev
On pisirme bolgesi digmesini kullanin:
bu digme su anda kullanilan her iki
pisirme bolgesini de kontrol eder.

Multizone islevini devreden gikarmak igin:

* Her iki digmeyi de 0 konumuna (kapal) geri getir.

« Sirasiyla digmeyi iki saniye icin P konumuna
saat yonunde gevirin ve sonra birakin.

Kontrol kilidi Goruntd semboll gbsﬂ 5 dakika
sonra Artirici islev otomatik olarak

devre disi kalir ve pisirme gug seviyesi
9 olarak devam eder.

Sadece bazi bdlgelerde: Artirici islev her zaman
etkin olup karsilik gelen digme kullanilarak
1. Tim pisirme bolgeleri kapahyken, iki manuel olarak devre disi birakilmalidir.

indUksiyon pisirme bdlgesi kontrol
digmesini ayni anda sola, saat yoninin
tersine gevirin (pozisyon A).

2. Sembeller ekranda gorffiline
kadar onlari cevirmeye devam edin.
Mangal tabagi
3. DUgmeleri birakin. 9 9
Kontrol kilidini kaldirmak icin daha once
aciklanan ayni islemleri tekrarlayin.

(o]
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3.5 Firinlan Kullanma

Firinlari agma

Firinlari agmak icin:

1. Fonksiyon diigmesini kullanarak
pisirme fonksiyonunu secin.

2. Sicakligr termostat
digmesiyle secin.

=
L

Izgara yapmak, gratin pisirmek

veya mangal olarak.

* Mangal i1sitma elemani digmesini
1 ile 9 arasinda bir ayara getirin.

Isitici yaniyor gostergesi yanar. Pirolik firin ve nemlendirilmis firin
fonksiyonlari

Eko
Izgara ile alt isiticiyi bir arada

kullanmak, tek raf Gzerinde pisirme
icin 0zellikle uygundur; ¢lnk{
distk eneriji tiketimi saglar.

Tum yiyecek turleri igin idealdir. Maya
iceren yiyecekler icin énerilmez.

Maksimum enerji tasarrufu elde
etmek ve pisirme sirelerini azaltmak
icin yemegi 6nceden isitmadan firina
koymaniz tavsiye edilir.
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Kullan

IN

210°C'den yuksek sicakliklar
gerektirmeyen pisirme icin ECO
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fonksiyonu 6nerilir. Daha yuksek
sicakhklarda pisirme icin farkl
bir fonksiyon se¢cmeniz onerilir.

Buhar Temizleme

Bu fonksiyon, tabanin altindaki
uygun oluk Gzerine az miktarda su
dokilmesiyle Uretilen buhari
kullanarak temizlemeyi
kolaylastirir. (Bakiniz bélim
“Temizlik ve bakim”)

Statik

Isi ayni anda yukaridan ve asagidan
geldigi igin bu sistem belirli gida
turleri icin 6zellikle uygundur.
Geleneksel pisirme, statik pisirme
olarak da bilinen bu yéntemde ayni
anda sadece bir yemek pisirilir. Her
tarld rosto, ekmek ve kekler icin
mikemmeldir ve her durumda yagl
etler, 6rnegin kaz ve érdek igin
Ozellikle uygundur.

=
PASEREN

1zgara

Izgara elemanindan gelen isi,
Ozellikle ince ve orta kalinhktaki
etlerde mikemmel 1zgara sonuglari
verir ve doner barbekl takiliysa
yiyecege pisme sonunda esit
kizarmislik saglar. Sosisler, domuz
pirzolalari ve pastirma igin
mukemmeldir. Bu fonksiyon, dzellikle
et olmak Uzere blyutk miktarda
yiyecegin esit 1zgara yapiimasina
olanak tanir.

# ™ & Kiclk 1zgara (yalnizca pirtlozit firin)

TZN
&,

Merkezi elemandan salinan isi yalnizca
kullanilarak bu fonksiyon, kebaplar,
kizarmis sandvigler ve herhangi bir tir
1zgara sebze yan tabaklari hazirlamak
icin kiiguk porsiyonlarda et ve balk
Izgara yapmaniza olanak verir.

Vantilatorla (fandan
destekli

Vantilatérin calismasi,
geleneksel pisirme ile
birlestiginde, karmasik
tariflerde bile tutarh pisirme
saglar. Bisklvi ve kekler icin
mUkemmeldir; ayni anda
birkac seviyede
pisirildiginde bile.
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#2=>s Izgara ile fan

\\"’Ij Fandan Uretilen hava, 1zgaran tarafindan
yaratilan gug¢lu sicak dalgasini yumusatir,
cok kalin yiyecekleri mikemmel sekilde
esit sekilde 1zgara eder. Blyuk et parcgalar
icin mikemmeldir (6r. domuz incik).

= Fan + alt eleman

w Fan ile sadece alt iIsitma
elemaninin kombinasyonu,
pisirmeyi daha hizli tamamlar. Bu
sistem, ylzeyi iyi pismis olan
yiyeceklerin i¢i pismemis ise
sterilizasyon veya pisirmeyi
bitirmek icin tavsiye edilir;
dolayisiyla biraz daha isi gerekir.
Her tlrld yiyecek igin
mukemmeldir.

Dairesel ile fan

Fanln ve firinin arkasina entegre
edilen dairesel 1sitma elemaninin
birlesimi, yiyecekleri ayni
sicakliklarda ve ayni pisirme
tirinde olmak kaydiyla birkag
seviyede pisirebilmenizi saglar.
Sicak hava dolasimi, i1siy1 aninda
ve esit olarak dagitir. Ornegin,
balik, sebze ve kurabiyelerin ayni
anda (farkh seviyelerde)
pisirilmesi, kokularin ve tatlarin
karismamasi ile mimkuln
olacaktir.

&
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Dogrudan Buhar (sadece nemlendirilmis firin)

Bu fonksiyon, tabladaki suyun
buharlasmasiyla yiyeceklerin
pisiriimesine olanak taniyarak alt
isitict elemanin merkezi kismini, (T
cevresel isitici eleman ve fan ile
harekete gecirir. Fan, isisini ve
buharini yiyecegi nazikce pisirir ve
yiyecedin gorinimund ile besin
degerlerini bozulmadan dagitir.

Turbo (pyrolytic firin sadece)

Fan destekli pisirme ile geleneksel
pisirmenin kombinasyonu, kokularin
ve tatlarin karismadan, birkag
seviyede son derece hizli ve verimli
sekilde farkl yiyeceklerin
pisirilmesini saglar. Yogun pisirme
gerektiren buyuk hacimler igin
mukemmeldir.

Pyrolytic dongl (pyrolytic firin yalniz)
Bu islev etkinlestirildiginde, firin i¢
ylzeylerinde olusan tim yagi yok
edecek sekilde 500°C'e kadar
Isilara ulasir.
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3.6 Dogrudan Buhar
fonksiyonuyla Pisirme (nemli firin)

1. Firin kapagini acin.
2. Buharlasma tepsisinin kapagdini kaldirin.

Maksimum seviye tepsinin icindeki
bir isaretle g6sterilir.

3. Pisirme suresi icin tepsiyi yeterli

miktarda suyla doldurun (bkz. “Dogrudan
Buhar pisirme bilgi tablosu”).

4. Tepsinin kapagini tekrar kapatin.
5. Yiyecedi firin tepsisine yerlestirin.
6. Yiyecegin bulundugu tepsiyi firina yerlestirin.

7. Fonksiyon diigmesini kullanarak
Dogrudan Buhar fonksiyonunu secin.

8. Uygun digmeleri kullanarak
pisirme sicakhgini ve slresini secin.
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Dogrudan Buharli Pisirmenin Sonu 5. Firin haznesinin tabanindaki ve
duvarlarindaki, kapr camindaki ve
cihazin 6n tarafindaki damlama
tepsisindeki olusabilecek yogusmayi
gidermek igin bir sunger kullanin.

1. Cihazin yaninda konumlanin ve fazla
buharin kagmasina izin vermek igin kapiyi
birka¢ saniye aralik birakin.

2. Bunu yapmak glvenliyse kapiyi
tamamen acin ve yiyecedi firindan
dikkatle cikarin.

a'd
—

3. Temizlemeden 6nce cihazin
tamamen sogumasini bekleyin.

4. Firin haznesinin icindeki buharlasma
tepsisinden kapag! ¢gikarin, kalan suyunu
alin ve tamamen kurulayin.
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3.7 Sicaklik probunu kullanma
(pyrolitik firin)

.
Sicaklik probu ile rostolar, domuz filetosu ve

cesitli et pargalari ve farkl bayukliklerde
mikemmel sekilde pisirilebilir.

Prob, yiyeceklerin ig sicakligini dogru bir
sekilde izlemesi sayesinde yiyecekleri
mukemmel sekilde pisirmeye olanak tanir.
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Gidanin ¢ekirdek sicakligi, probun
ucundaki sensor ile dlgalar.

Probe konumlandirma

1. Yemegi bir tepsiye yerlestirin.

2. Probun ucunu firina koymadan
Once yiyecegin icine sokun.

3. En iyi sonuglar igin, sicaklik probunun
yiyecegin en kalin bolimulne enine
yerlestirildiginden ve uzunlugunun en az
3/4’Gnan fuhafesinde oldugundan emin
olun. Altindaki tepsiye degmediginden ve

yiyecegin disina ¢ikmadigindan emin olun.

/zﬁﬂ/
X

e |Probe yiyecek gekirdek sicakligini
1 dogru 6lgsiin diye ucu kemik
veya yag ile temas etmemelidir.

e |Probe ile pisirme sirasinda

1 Onerilen minimum firin sicakligi
120°C’dir, yavas pisirme

kullaniimiyorsa (Bkz. B6lum 3.8).

On 1sitma ile sicaklik probi
kullanilarak pisirme:

1. Manuel pisirmeyi ayarla (“Firinlar
kullanma”ya bakiniz).

2. Ontemperlemeden sonra kaply!
acin ve yiyecedin yerlestirildigi

=3

tepsiyi uygun kilavuzlara yerlestirin.

3. Kapagi acmak icin probu
kullanarak probun fisini yan
taraftaki prize takin.

Kullanim sirasinda firin igindeki
yuksek sicaklik

Yanik tehlikesi

¢ Sicakhk probunu kullanirken firin
eldiveni giyin.
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4. Kaply! kapat.

5. Basilacak olanka(; saniye icin digmeye basin;

Dﬂgmeyniden basin. Varsayilan
hedef sicakiik gEH

o

ekranda gosterildigi ve
semboltn yanip s6ndugu.

6. Hedef s=||g| :anum ile
maksimum arasindaki bir degere

ayarlamak icin ve digmelerini kullanin.

1sik

e |* En dusuk hedef sicaklik:
]_ prob ile dlctlen anlik
sicakliga arti 2°C esittir.

¢ Maksimum hedef sicaklik:
99°C

7. Birkag saniye bekleyin ve ardindan basin
go mek icin digmesini, prob
tarafindan o6lcllen anlik sicakhgi
prob.

Pisirme simdi, prob tarafindan dlctlen
anlik sicaklik kullanicinin belirledigi hedef
sicaklik ile ayni olana kadar devam
edecektir.

On i1sitma olmadan:
1. Kapiyr agin.

2. Prob konumundaki yiyecegin
yer aldigi tepsiyi firina yerlestirin.

3. Kapagdi acmak igin probu
kullanarak probun fisini yan taraftaki
prize takin.
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4. Onceki bélimdeki 5, 6 ve 7.
adimlarda gosterildigi gibi probu
kullanarak pisirmeyi ayarlayin.

5. Sicakligi ve pisirme fonksiyonunu
secerek manuel pisirmeyi ayarlayin
(bkz. “Firinlar kullanma”).

Sicaklik probu ile pisirme
ilerlerken

e |Sicaklik probu kullanildiginda
1 programli pisirme veya
zamanl pisirme ayarlanamaz.

[ ] Sicaklik probu ile pisirme sirasinda,

1 prob kullaniliyorsa,

1
devre digi
dﬁgmesini etkinlestirmek igin

birakilmistir.
dakika sayaci; hedef smakh@@termek
icin yeniden basin ve pisirme devam
rlamak icin ve

ede onu
dig rini n|n

2. BaSIF@tekrar basin ya da 5 saniye bekleyin ki
pisirme moduna doénsun.

1. Basil tutun
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Pisirme sonunda 3.9 Pisirme oOnerileri

Isi probu icin belirlenen hedef sicaklik
ulasildiginda isiticilar kapatilir ve
cihaz bir dizi bip sesi cikarir.

Genel tavsiyeler

* Cok katlarda tutarh pisirme icin fanl
fonksiyon kullanin.

1. Zamanlayici saate basarak zilin * Yiyecek digi asir pisebilir ve ici ¢ig
susturulmasini saglayin. kalabilir, bu nedenle pisirme siresini
> K artirarak sureyi kisaltmak mimkun
- Kaplyl agin. degildir.
zlekpirr?bl yiyecekten cikarin ve fisten * Ayni anda daha fazla firin kullanmak

nihai pisirme sonuglarini etkileyebilir.
4. Yiyecegqi firndan cgikarin.

5. Koruyucu kapagin dizgin

kapatildigindan emin olun. * Pisirme sureleri yiyecegin kalinligina ve
kalitesine ile tiketici tadina gére degisir.

Et pisirme icin tavsiyeler

3.8 Depolama bolimlerini kullanma

Depolama bélumleri pisiricinin alt e Eti kizartirken et termometresi
kisminda bulunur ve kanadi acarak kullanin ya da roasty! bir kasikla
ulagilabilir. Aletleri veya cihaz hafifce bastirin. Sertlesmisse pismis;

kullanirken ihtiyac duyabilecediniz metal degilse birkac dakika daha pismelidir.
esyalari saklamak icin kullanilabilir.

Probu ile yavas pisirme

e Bu pisirme modu, i¢ sicakli§i 65°C'yi
gecmemesi gereken yumusak ve
yagsiz etler icin tavsiye edilir. Firin
sicakligini 90° ile 100°C araliginda
ayarlayin. Bu pisirme siresini uzatir
ancak yiyecegin kalitesini korur ve
hacmin asiri kii¢ilmesini dnler.

* Daha iyi sonug icin yavas pisirmeden
Depolama bélmesinin once eti ylksek ateste bir tavada her
icindeki ytksek sicaklik tarafi icin 1-2 dakika kizartin.
Yanik tehlikesi

* Depolama bélimuindeki esyalar cok
sicak olabilir.
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Izgara ve 1zgara fani ile pisirme igin
Oneriler

¢ Pisirme etkisini degistirmek isterseniz,
et soguk firina veya 6nceden isitiimis
firlna konulsa bile 1zgara yapilabilir.

* |zgara fonksiyonlu Fan ile pisirmeden
once firini 6nceden Isitmanizi 6neririz.

* Yemegi rafin merkezine
yerlestirmenizi dneririz.

* |Izgara fonksiyonunda pisirmeyi
optimize etmek icin simgeye yakin olan
maksimum degere sicakliR"Rolunu
getirmenizi oneririz.

* Yiyecekler pisirmeden 6nce
baharatlandiriimaldir. Pisirmeden 6nce yad
ya da eritilmis tereyadi ile kaplanmaldir.

* |zgaradan kaynaklanan sivilari toplamak
icin firin tepsisini birinci alt rafina kullanin.

* lzgara islemleri asla 60 dakikadan
uzun sirmemelidir.

Tatli/hamur isleri ve biskulviler icin
pisirme Onerileri

» Koyu metal kaliplar kullanin:
Sicakhgi daha iyi emerler.

* Sicaklik ve pisirme siresi hamurun
kalitesi ve kivamina baghdir.

* Tatlinin tamamen pisip pismedigini
kontrol etmek igin: Pisirme siresi sonunda
tatlinin en yiksek noktasina kirdan
batirin. Hamur kirdana yapismiyorsa tath
pismis demektir.
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e Tath firlndan ciktiginda ¢okerse,
bir sonraki sefer ayarlanan sicakhgi
yaklasik 10°C dasdarun; gerekirse
daha uzun pisirme sulresi segin.

e Tathlar veya sebzeler pisirirken
camda asiri yogusma olusabilir.
Bunu onlemek icin pisirme sirasinda
kapiyi birkac kez cok dikkatli acin.

C6zUunme ve mayalanma icin dneriler

* Dondurulmus yiyecekleri ambalajlari
olmadan kapaksiz bir kapta firinin birinci
rafina yerlestirin.

« Yiyeceklerin Ust Uste binmemesine dikkat edin.
» Eti ¢cdzdUrmek icin ikinci seviyedeki
rafi ve birinci seviyedeki bir tepsiyi

kullanin. Bu sekilde ¢c6zdlrme sivisi
yiyecegdin Uzerinden akar.

* En hassas parcalar aliminyum
folyoyla kaplanabilir.

* Basarili mayalanma icin firinin
altina bir su kabi yerlestirin.
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3.10 Programci saat Zamani ayarlama

e |Cihazi ilk kez kullanirken veya gl

1 kesintisi sonrasinda bir saat tizerinde
zamani ayarlamak, digerinde de ayni =

saatin goriinmesini saglar. w

® |Zaman ayarlanmamissa firin
1 acllmaz.

ilk kullanmada veya giic kesintisinden sonra,

basaf :-,’J,’-,’ sekilde yanip séniyor

=Deger azaltma digmesi

. ) cihazin géstergesinde.
Saat digmesi .
1. Saat diigmesini basili tutun |k|
Deger artirma digmesi saniyeler. Saat ile dakikalar
arasindaki nokta yanip sénuyor.
e |Programlayici saatinin pisirme 2. Zaman, deger artirma digmesi
1 stresini gésterdiginden emin olun y o .
ve deger ma digmesiyle
simge, g halde firini agmak ayarlanabi izla artirmak veya
mumkln olmayacaktir. azaltmak i agmeyi basil tutun.

Sunu baSIsmrIamak icin digmesini

programlayici saati. 3. 7 saniye bekleyin. Saat ile dakikalar

arasindaki nokta yanip sénmeyi durdurur.

4. (Wekranda bulunan simge
cihazin pisirmeye baslamak igin
hazir oldugunun gostergesidir.

ilk kez ayarladiginizla ayni saati
kullanin.

(]
/ Zamani degistirmek icin, su anda basil tutun
— |deger artnrm“.‘ujmesi ve

deger azaltma Fmesini ayni
anda iki saniye basil tutun,

sonra zamani ayarlayin.
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Zamanli pisirme

e |Zamanli pisirme, kullanicinin

1 belirledigi belirli bir stire sonra bir
pisirme islemini baslatmaniza ve

sonlandirmaniza olanak taniyan

islevdir.

1. Saat digmesini batutun kadar
them

sembol gérunlnce.

2. Saat digmesini t r basin.

Ekranda sembme

metig Il o0rintp degisen

mevcut zamanla.

3. Gerekli pisirme da arini
ayarlamak jgim deger artirma ve
deger azal digmelerini kullanin.

4. Bir islev ve pisirme sicakligi

secin.

5. Islevin etkinlesmesi icin
herhangi bir digmeye basmadan

yaklasik 5 saniye bekleyin. ut
zama semboller ekranda
goérun ktir.

Pisirme bittiginde isitici elemanlar
devre disi kalir. Ekranda sembol
kapanir, s@)ol titrer ve zil ga
6. Zili kapatmak icin programlayici
saat digmelerinden birine basin.
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7. Saat digmesine baS|5|f|rIamak icin
programlayici saat.

10 saatten fazla pisirme siresi
ayarlanamaz.

[ )
/ Kullanilan programlamay: iptal
£ etmek icin degeri basili tutun

artir ve deger

de@istirmﬁﬂrme digmelerine
ayni anda basin ve ardindan firini

manuel olarak kapatin.

Programli pisirme

e [Programli pisirme, belirli bir

1 saatte baslatilmasini ve belirli
bir stire sonra sonlandiriimasini

saglayan islevdir.

kullanici.

1. Onceki bélimdeki “Zamanli pisirme” bélimiinde
belirtildigi gibi pisirme slresini ayarlayin.

2. Men( digmesini 2a§a§| icin
saniye basih tutun.

3. Menl digmesine ar basin.

Ekran rakamlari gésterem
. A-’ \m,-
ve metin [a/R i adlls' 2! olarak,

sembol ya@udnmeye devam ederken
(6rnegin m t zaman 17:30).
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4. Basin =vey=Igmesm| ayarlayin 10. Fonksiyon ve SI(?ak|||'<

digmelerini 0'a geri getir.
gereken dakika. (6rnegin 1 saat). 9 gen g
11. Zili kapatmak igin program sayacinin

5. MenUyU basin. Me herhangi bir diigmesine basin.
O
e s ckranda gorunecek 12. Basin the=ve ollnelere en

mevcut zamana 6nceden ayarlanmis
pisirme slresinin eklenmesiyle
siralama (6rnegin godsterilen pisirme

bitis saati 18:30). /

6. Basin th=vey=I§mesini ayarlayin

pisirme bitis saati. (6rnegin, 19:30).

ayarlanan programi sifirlamak igin ayni zamanda.

10 saatten fazla pisirme suresi
— |ayarlanamaz.

/ 24 saatten fazla programlanmis
pisirme slresi ayarlanamaz.

/ Firin 6n i1sitmasi icin birkac
dakikanin pisirme stresine

— leklenmesi gerektigini unutmayin. Ayarlandiktan sonra kalan
_ _ o ! pisirm esini gortntilemek
7. Fonksiyonun aktive olmasi icin — licinm Ugmesini 2 saniye
yaklasik 7 saniye boyunca hicbir basili tutun. Tekrar meni
digmeye basmayin. Mevcut zaman dugmeﬁ basin. Gosterge

gérUrM/e emda ve simgeleri
yanar: metni gdsterif§ du'r 1B

8. Pisirme sicakligi ve sirali kalan pisirme suresi.

fonksiyonunu secin.

9. Pisirme bittikten sonra i1sitma
elemanlar devre disi kalacaktir. Uzerinde

ekranda, simge kapanir, them

simge yanip soner ve ziller calar.
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Dakika hatirlaticisi zamanlayici

e |Dakika hatirlaticisi zamanlayici

1 pisirme islemini durdurmaz,
sadece belirlenen sirenin

doldugunu kullaniciya bildirir.

Dakika hatirlaticisi zamanlayici herhangi
bir zamanda etkinlestirilebilir.

1. Saat digmesini biraniye
basili tutun. Gésterge ekrana geliyor

sayllar Il Hve m
saatler ve dakikalar arasinda sembol

yanip sénuyor.

2. Gerekli dakika saylglayarlamak
icin deger ma ve deger azaltma
digmeleri llanin.

190111

Dakika hatirlaticisini ayarlamayi bitirmek
icin yaklasik 5 saniye herhangi bir

digmeye basmadan bekleyin. Gosggsinde
mevcut zaman ve semboller gori

Belirlenen silire doldugunda zil
calacaktir.

4. Zili kapatmak icin d=r
azaltma digmesine basin.

e |Dakika hatirlaticisi zamanlayicisi 1
1 dakikadan 23 saat 59 dakikaya
kadar ayarlanabilir.
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Ayarlanan veriyi degistirme
1. Saat digmesine b.

Gerekli dakika saym?yarlamak
icin deger rma ve deger
azaltma dt elerini kullanin.

Ayarlanan veriyi silme
1. Saat digmesine b.

2. Deger artirma ve degeffd
azaltma dUgmgilrini ayni anda
basil tutun.

3. Pisirme devam ediyorsa ocadi
manuel olarak kapatin.

Zili secme
Zil 3 ton icerebilir.

1. Deger artirma ve degerﬂltma
dagmelerini ay=nda basili tutun.

2. Saat diigmesine b.

3. Farkh bir zil tonu se kigin
deger azaltma digmesine basin.



Pisirme bilgisi tablosu

Yiyecek A?Iégl)k Fonksiyon Raf S'Cak(l‘!g')
Diiriim yemegi 3-4 Statik 1220-230
Makarna finn yemegi 3-4 Statik 1220-230
Dana rosto 2 Fanl 2180-190
Donuz bonfilesi 2 Fanli 2180-190
Sosisler 1.5 Izgara ile fan 4 Maks
Kirmizi et rosto 1 Fanl 2 200
Kuzu rubasi rosto 1.5 Circulaire/Fanh 2 180 - 190
Hindi gégiis eti 3 Fanl 2180 - 190
Rosto domuz Boynu 2 - 3 Fanl 2180 - 190
Kizarmis tavuk 1.2 Fanli 2180 -190
Domuz pirzolalari 1.5 Izgara ile fan 4 Maks
Kirmizi kaburgalar 1.5 Izgara ile fan 4 Maks
Pastirma 0.7 Izgara 5 Maks
Domuz filetosu 1.5 Izgara fani 4 Maks
Dana filetosu llzgara 5 Maks
Somon alabalik 1.2 Fan destekli 2150 - 160
Kayalik baligi 1.5 Fan destekli 2 160
Turbuto 1.5 Fan destekli 2 160
Pizza 1 Fan destekli 2 Maks
Ekmek 1 Dairesel/Fan destekli 2 190 - 200
Focaccia 1 Fan destekli 2180-190
Bundt kek 1 Dairesel/Fan destekli 2 160
Turta 1 Dairesel/Fan destekli 2 160
Ricotta keki 1 Dairesel/Fan destekli 2 160 - 170
Regel tartlari 1 Fan destekli 2 160
Cennet keki 1.2 Dairesel/Fan destekli 2 160
Profiteroller 1.2 Fan destekli 2 180

Sutngerat kek
Piring pudingi 1
Brioslar

Kullan

Vantilator destekli

1 Dairesel/Fan destekli 2 150 - 160

2 160

0.6 Dairesel/Vantilator destekli 2 160

=3

(ks

45 -50
45 -50

L

90 - 100
70 - 80
15
40 - 45
70 - 80
110-120
170 - 180
65-70
Birinci ylizey ikinci yiizey
15 5
10 10
7
10
10

35-40
60 - 65
45 -50

~N | o oo

8-9
25-30
20 - 25

55-60
35-40
55-60
20 - 25
55-60
80 -90
55-60
55-60
30-35

Tablodaki sureler 6n isitma surelerini icermemekte olup yalnizca rehber amacl verilmistir.
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Dogrudan Buharli pisirme bilgi tablosu .

Manti

1.6

120-130

190 - 200

35-40

Makarna firinda

1.2-151

20-130

190 - 200

35-40

Kavrulmus hindi 1.5 180 190 - 200 80 - 90
Domuz incik 1.5 180 190 - 200 85-90
fpa'rmg;‘lasr) 1 160 180 - 190 80 - 90
I;”Ifﬁ)“””'ga 0.5 160 200 55 - 60
f:rﬁ;m;‘r’]'jl vt 160 190 - 200 95 - 100

Rulolar 100g ad. 60 180 30-35
Ekmek (somun) 0.4 80 180 40 - 45
Focaccia 1 80 190 - 200 20-25

Cipura 0.4-0.5 100 200 25
Somon biftegi (2 0.18 80 180 17
cm kalinlikta)

Kara Tiirbesi baligi (biitin) 0.7 100 200 - 210 45 - 50
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Kizarmis patatesler 1 80 2 210 - 220 40 - 45
Birlestirilmis kizarmis
sebzeler 0.6 80 2 210 35

Makarna 0.3 100 - 110 2 120 15-25
Dei;Tlee:r/nsist:lcz)atrI":r eti 0.5 100-110 2 120 15-25
Ekmek 0.5 100-110 2 120 15-25
Strudel 0.5 100-110 2 120 15-25
Bundt pastasi 1 60 2 160 50 -55
Strudel 1 60 2 170 35-40
Muffinler Her biri icin 40 g 60 2 160 15-17
firin kaplar
Cennet pastasi 1 60 2 160 55-60
Keki stinger gibi 1 60 2 160 60 - 65
E;’fﬁ;" ©5em pamhamur0.3 60 2 170 18 - 20

Tabloya gore 6nerilen su miktar yiyecek tiriine, agirliga ve pisirme sliresine gore degisebilir.

Direct Steam fonksiyonu kullanildiginda firin her zaman 6nceden isitilir.

Kizartilan etler, sebzeler ve patatesler pisirme sirasinda karnistirilmali ve/veya gevrilmelidir ki
her tarafi esit sekilde karardinsin.

Tablodaki sureler 6n isitmayi icermez ve sadece rehber olarak verilmistir.
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Pisirme Bilgisi Tablosu

Dana
ince Az Pismis Dana 50-53
Dana rostosu: orta 55-58
Dana rostosu: iyi pismis 65-70
Dana kaburga: az pismis* 50
Dana kaburga: orta* 58
Dana kaburga: iyi pismis* 70
Domuz
Sicak rosto sirt eti 80 -85
Omuz 80 -85
Sosislert* 75 - 80
Dari
iri kuzu eti rostosu 75 - 80
Kanathlar
Butun tavuk 80 -85
Batdn hindi 80 -85
Rosto hindi (bitiin veya gdg§us) 80 -85
Kuzu
Kemigiyle kuzu budu (az pismis) 65
Kemigiyle kuzu budu (iyice pismis) 75 - 80
Yavas pisirme
Dana / dana rostosu: az pigmig*** 50 -54
Dana / dana rostosu: orta*** 55-60

* Pisirme sUreleri dilimin kalinligina gore degisir.
** Sosisler igin disariya iyi pisirildiginden emin olmak amaciyla uygun bir fonksiyon segilmesi onerilir.
ek Eti firina koymadan 6nce her iki yUzini birkag dakika tavada kahverengi yapmaniz dnerilir.
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4 Temizlik ve bakim

Talimatlar

Yanhs kullanim
Ylzeylere zarar verme riski

* Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

* Celik veya metalik ylzey kaplamalari
olan parcalar Uzerinde klor, amonyak
veya gamasir suyu iceren temizlik Grtnleri
kullanmayin (6r. anotlama, nikel veya
krom kaplama).

e Cam pargcalar Gzerinde asindirici veya
asindirici deterjanlar (6r. kasik tozlari, leke
cikaricilar ve tava temizleyiciler)
kullanmayin.

* Sert veya asindirici malzemeler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

¢ Ocak tavasl destek izgaralari, alev yayici
basliklari ve bruldr kapaklari gibi
cikarilabilir parcalari bulasik makinesinde
yikamayin.

4.1 Cihazl temizleme

Ylzeyler iyi durumda kalmasi igin
kullanimdan sonra dtzenli olarak
temizlenmelidir. Once sogumasini bekleyin.

GUnlUk temizleme islemi

Abrasiv icermeyen veya klor bazli asitler
icermeyen 6zel Urlnleri daima ve yalnizca
kullanin.

Uriini nemli bir beze dékiin ve yizeyi
silin, iyice durulayin ve yumusak bir bez
veya mikrofiber bezle kurulayin.

Gida lekeleri veya artiklar

YUzeye zarar verecek celik stingerler
ve keskin kaziyicilar kullanmayin.

Gerekirse normal, asindirici olmayan
aranler ve ahsap veya plastik bir alet
kullanin. lyice durulayin ve yumusak bir
bez veya mikrofiber bezle kurulayin.

Sekerli yiyecek artiklari (6r. recel) firin
icinde kalmasina izin vermeyin. Cok uzun
sure kalirsa, firnin emaye i¢c kaplamasina
zarar verebilir.

Cam seramik ocak temizligi

Aliminyum tabanli tencerelerden olusan
hafif renkli izler, sirkeliyle nemlendirilmis
bir bezle kolayca temizlenebilir. Pisirme
sonrasli yanik kalintilar igin suyla durulayin
ve temiz bir bezle iyice kurulayin.
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Lahana veya patates temizligi
sirasinda ocaga dismus kirler tava
hareket ettirilirken ocagi cizebilir.

Sonug olarak, sunlardan herhangi kiri temizleyin:
pisirme yluzeyinden hemen.

Renk degisiklikleri camin galismasini veya
dengesini etkilemez. Bunlar ocak
malzemesinde degisiklikler degildir;
sadece temizlenmemis kalintilar olup daha
sonra kédmurlesmistir.

Parlak yuzeyler, 6zellikle aluminyum kaplar
olmak Uzere tabana surtinmeden ve
uygunsuz deterjan kullanimdan dolayi
yuzeyde olusabilir. Geleneksel temizleyici
Urunlerle bunlar ¢ikarilmasi zordur.
Temizleme islemi birkac kez tekrarlanabilir.
Asindirici deterjanlar kullanilmasi veya tavali
tabanlarin sirtinmesi, zamanla ocak
Uzerindeki dekoriye zarar verebilir ve
lekelerin olusmasina katkida bulunabilir.

Pisirme ocadi tencere destegi izgaralari

Tencere destek 1zgaralarini ¢ikarin ve
onlari ilik su ve asindirici olmayan
deterjanla temizleyin. Her turlu tortuyu
temizlediginizden emin olun. lyi kurulayin
ve tekrar ocaga geri koyun.

e |Tencere destekleri ile alev

1 arasindaki surekli temas, isiya
maruz kalan boélgelerde enamel

Uzerinde zamanla degisikliklere

neden olabilir. Bu, bu bilesenin

calismasini etkilemeyen tamamen

dogal bir phenomendir.

Barbekl ocagdi korumasini temizleme
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1. Isitma elemanini A kaldirin ve B
durdurucusunu kullanarak konumda tutun.

2. Ocak ve isitici elemanin altindaki
alani artiklar, yag veya gres lekelerini
temizlemek icin temizleyin.

3. Isitma elemani durdurucusu B'yi ¢ikarin
ve dort ayadin ocak igindeki deliklere
girecek sekilde isitma elemanini indirin.

Alev yayilici baslhklar ve brulér kapaklari

Temizligi kolaylastirmak igin alev yayilici
basliklar ve brilér kapaklar gikanlabilir.
Sicak su ve asindirici olmayan deterjanla
yikayin. Her turlt tortuyu dikkatlice gikarin ve
tamamen kurumasini bekleyin. Alev yayici
basliklar tekrar takin; uygun
konumlandirildiklarindan emin olun ve ilgili
brilor kapaklariyla dogru konumda
olduklarindan emin olun.

Atesleyiciler ve termokoptiller

Dogru galismasi igin atesleyiciler ve
termokopdller her zaman mikemmel olmalidir
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temizleyin. Onlari sik sik kontrol edin ve temizleyin 4.2 Kaplla rin (;Ika rilimasi
gerekirse nemli bir bezle temizleyin.
Kuru kalintilan bir ahsap ile ¢ikarin
pecige veya igneye.

Daha kolay temizlik i¢in kapilar
cikarilip bir cay havlusu veya baska
koruyucu bir tabak Gzerine konulabilir.

Kaplyi cikarmak icin su sekilde ilerleyin: L
1. Kapryli tamamen agin ve figirde

goOsterilen menteselerdeki deliklere iki pim
yerlestirin.

2. Kapiyi her iki taraftan iki elinizle
kavrayin, yaklasik 30° aci olusturacak
sekilde kaldirin ve cikarin.
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3. Kaplyi tekrar monte etmek icin 4.4 Fininlarin icinin temizlenmesi

mertets_te_lerkflr!rw_d?_ 'tl)g.'ll.'. yL:va_Iqra lard Firinlart mikemmel durumda tutmak igin
yeriestirin, A gininti bolumierinin yuvalarda soguduktan sonra onlari diizenli olarak
tamamen oturdugundan emin olun. Kapiyi temizleyin

asagd! indirin ve yerine oturdugunda
menteselerin deliklerinden pimi cikarin. * Cikanlabilir tim parcalar ¢ikarn.

T

4.3 Kapi caminin temizlenmesi

¢ Finin raflarini 1lik su ve asindirici olmayan
deterjanlarla temizleyin. Islak pargalan
dikkatlice durulayin ve kurulayin.

Kapidaki cam her zaman iyice temiz
tutulmahdir. Emici mutfak kagidi kullanin.
inatci kir durumunda islak siinger ve
siradan bir deterjanla yikayin.




Raf/Tepsi destek gergevelerinin gikariimasi Buharl Temizleme (nemlendirilmis firin)

Kilavuz gercevelerinin gikarilmasi taraflarin
daha kolay temizlenmesini saglar.

Kilavuz gergeveleri gcikarmak igin: Cerceveyi
A groovu Uzerinden serbest birakmak igin
firinin igine dogru ¢ekin ve ardindan
arkasindaki B oturma yerlerinden kaydirin.

Temizlik tamamlandiginda, kilavuz
cercevelerini tekrar yerine koymak igin
yukaridaki islemleri tekrarlayin.

On islemler

Vapor Clean déngusiine baslamadan 6énce:

e Firinin iginden tim aksesuarlar
tamamen cikarin. Ust koruma firinin icinde
birakilabilir.

e Firinin tabanina yaklasik 40 cc su
ddkin. Suyun hacimden tasmamasina
dikkat edin.
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e Pasklrtme ucu kullanarak firinin icine su

ve bulasik deterjani ¢ozeltisi puskurtin.
Spreyi yan duvarlara, yukariya, asagiya
ve yoOnlendiriciye dogru yoénlendirin.

)

g

W

&

* Kapagi kapatin.

/ En fazla yaklasik 20 kez
— | puskUrtmenizi 6neririz.

Buharli Temizleme déngusu ayari

1. Fonksiyon digmesini simgeye, \‘"’/
sicaklik digmesini simgesine geV|r°|n
(X
e
2. Dijital programlayiciyi kullanarak pisirme
suresini 18 dakika olarak ayarlayin.

3. Pisirme silresinin sonunda
zamanlayici firinin 1sitma elemanlarini
kapatir ve zil calmaya baslar.
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Buharl Temizleme dénglsinin sonu

4. Kapag! acin ve inatci olmayan
kirleri mikrofiber bir bezle silin.

5. Temizlenmesi zor birikintiler igin piring
telli gizilmeyen bir stinger kullanin.

6. Yag kalintilari varsa, 6zel firin
temizleme Urlnleri kullanin.

7. Firinin icinde kalan suyu cikarin.

Daha iyi hijyen icin ve yiyeceklerin
herhangi bir hos olmayan koku
etkilenmesini 6nlemek amaciyla, firinin
fan destekli bir fonksiyonla 160°C’de
yaklasik 10 dakika kurutulmasini éneririz.

/ Bu islemler icin lastik eldiven
—— |giymenizi 6neririz.

/ Ulasiimasi zor parcalarin daha
_£ kolay elle temizlenmesi icin
—— lkapadin cikarilmasini éneririz.




Temizlik ve bakim ﬂ

Firin tavaninin temizligi Buharlastirici tepsisi ve kapaginin
(yogusmali firin) temizligi (yogusmali firin)

Kullanim sirasinda firin icindeki Dogrudan Buhar |§IeV|n|.k.uIIand|k.ta.n
.. sonra buharlastirici tepsiyi ve delikli
yUksek sicaklik

) . kapagi temizleyip kurutmaniz énerilir.
Yanma tehlikesi Yaygin temizleyiciler kullanilabilir: cok
sert Urdnler kullanmaktan kaginin

¢ Asagidaki islemler yalnizca firin kapali

ve tamamen sogukken yapilmalidir. veya asidik.

Kapak ve tepsi bulasik makinesinde
yikanabilir.

Kireg olusursa celik ylUzeyler igin kireg
¢ozucu kullanin.

Alet, firin boslugunun Ust kisminin
temizligini kolaylastiran egilebilen i1zgara
elemanina sahiptir.

1. Ust 1sitma elemanini nazikce kaldirip Alt kismin temizligi (yogusmali
tutma kilidini 90 derece déndiirerek firin)

serbest birakin. Dogrudan Buhar islevini kullandiktan

sonra firinin alt kismini temizleyip
kurutmaniz énerilir:

I ﬁ
N
= 1. Siral olarak delikli kapagi (1),
buharlastirici tepsisini (2) ve alti (3)
cikarin; alti birka¢ milimetre kaldirin ve
disa dogru gekin.

\

I T
2. Isitma elemanini nazikge alcgaltin
ve durunca birakin.

Kotd kullanim
Cihaza zarar verme riski

¢ Temizlik sirasinda elemani asiri
bikmeyin.

Temizligi bitirdiginizde 1sitma elemanini
yerine koyun ve kilitleme kilidini
kilitleyin.
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2. Alt 1sitma elemaninin ucunu birkag Kapr kilid kolunu manuel olarak
santimetre dikkatli bir sekilde kaldirin devre digi birakma (pyrolytic firin)

ve firinin tabanini temizleyin.

| e~ =N |

. . ) Kapi kilidi kolu kontrol panelinin
Islem bittiginde 1sitma elemanini yerine solundaki ilk yuvasinda, firinin én
koyun. Aksesuarlari geri takmadan 6nce Kisminin tist b6|Uml’jnde' bulunur

firin haznesinin tamamen kuru olmasini
bekleyin.

C_—
’%é
e -

N

Normal temizlik islemleri sirasinda kapi
kilit kolunun yanlislkla aktiflesmesi
miamkindar.

Kapi kilit kolu etkinlesti
(yukaridan bakis)
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Temizlik ve bakim ﬂ

Kapi kilidi kolunu kilitlenene kadar saga 4.5 Purolojik ¢cevrim (purolojik firin)
hareket ettirin.

° Plrolojik temizlik, kirin ¢6ziilmesine
1 neden olan otomatik, yliksek

sicaklikta bir temizleme
prosedurddur. Bu sureg sayesinde
firinin igini cok kolay temizlemek
mumkUinddar.

Yanhs kullanim
| » Yuzeylere zarar verme riski

* Firin icinden énceki pisirme islemlerinden
kalan herhangi bir gida kalintisi veya blyuk

karid orin
(yukandan gorinam) dokintuleri cikarin.

2. Kapi kilidi kolunu nazikge birakin.

Mekanizmanin yayi kapi kilidi kolunu / * Bu islev kullanildiginda

devre disi konuma geri getirecektir. £ ylzeyler olaganistu yuksek
sicakliklara ulasabilir.

Mekanizmaya zarar vermemek icin kapi
kilidi kolunu sola zorlatarak devre disi
birakmaya ¢alismayin.

* Cocuklari guvenli bir mesafede tutun.

Hazirlik islemleri

Plrolojik ¢cevrime baslamadan 6nce:

* ic cam diizlegini olagan temizleme
talimatlarina gére temizleyin.

e Cok inatgi kireclenmeler icin cam Uzerine
bir firin temizleyici Grin puskdrtin (Grin
Uzerinde uyarilari okuyun); 60 dakika
bekletin, sonra cami mutfak kadidi veya

« | mikrofiber bez ile durulayin ve kurulayin.

* Firin boslugundaki tim aksesuarlari
cikarin.

« Raf/tepsi destek cercevelerini gikarin.
¢ Kapiy! kapatin.

(yukaridan gériniim)
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Pirolojik fonksiyon ayari

1. Fonksiyon digmesini simgPe cevirin.

Sembol v i BELELS

ekranda otomatik olarak goriinecek ve
minimum pirolojik déngu suresiyle (2
saat) araliklarla degisecek.

1
2. Sunu baS|n=Vedugmesini ayarlayin

temizleme dongusinin siresini en
az 120 dakikadan en cok 3 saat 30
dakikaya kadar ayarlayin.
Ayarlanmis dakikalar saat isaretinin
ic segmentleriyle, saatler ise yanip
sonen goreli sayilarla (1, 2 veya 3)
gosterilecektir.

/ Onerilen pirolojik déngii
£ suresi:

— Az kir: 120 dakika.
e Orta kir: 165 dakika.
e Agir kir: 210 dakika.

3. Pirolojil@ngUnUn baslangicini
onaylamak icin digmeye basin.

4. Pirolojik dongu slresini onayladiktan
sonra termostat gosterge i1sig1 yanip
sdnmeye baslar ve firin haznesi isinmaya
baslar (son kullanici midahalesinden
yaklasik 5 saniye sonra).

5. Pirolojik dongu basladiktan bir dakika
sonra kapi kilitlenir (kapi kilit gdstergesi
IsIg1 yanar) kapinin agilmasini énleyen
bir cihaz tarafindan.

e |Kapi kilit cihazi etkinlestirildiginde
1 herhangi bir fonksiyon secilemez.
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Temizlik ve bakimi

6. Pirolojik donguntlin sonunda, ekranda
bulunan tim sayilar yanip séner ve
otomatik temizleme déngUlsunin
sonunu gostermek icin bir zil calar.

7. Fonksiyon diigmesini tekrar “0”
konumuna getirin.

Firinin igindeki sicaklik gavenli
seviyelere ddnene kadar kapi kilitli
kalir.

Firin soguyana kadar bekleyin ve icerde
biriken kalintilari 1slak mikro fiber bezle
toplayin.

Programlanabilir pirolojik déngu ayari

Pirolojik déngl baslangig zamanini diger pisirme
fonksiyonlariyla ayni sekilde programlayabilirsiniz.
1. Pirolojik déngu sUresini ayarlayin.
2. Pirolojik dongu suresini sectikten
sonra (bkz. “Pirolojik fonksiyon ayari”),
gosterimde '@cut zaman ile daha
once ayarla sure gorunene kadar
digmeye basin ve araliklarla degissin.

@l

ile A,'_-,-,q,_-, ile birlikte Wy
ve siﬂeler (ikincisi yanip sénen).

3. Basin =vedugmesini ayarlayin

temizleme donglsinin bitecegi
zamani ayarlayin.



4. Ayari onaylamak igin 5 saniye bekleyin usa basin. 4 6 Olaga n UStU ba kl m

Ayarlari onaylayin. Bu noktada [ilif]
sembol sdnecek ve sembol

yanik kalacaktir.

1. Firinin icindeki tim aksesuarlari
tamamen cikarin.

2. Raf/tepsi destek cercevelerini gikarin.

3. Bir alet kullanarak (6rn.
tornavida) ampul kapagini ¢ikarin.
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4. 1sikligi disari dogru kaydirin ve 1sik ampulUni gikarin.

/ Parlaklik ampuliine dogrudan
parmaklarinizla dokunmayin, onu
yalitkan bir maddeyle sarin.

5. Yeni ampull takin.

6. Kapaki yeniden takin. Camin (A) kaliplanmis
kisminin kapiya dogru baktigindan emin olun.

Iy

7. Kapak tamamen asagi bastirilarak ampul
destekine mikemmel sekilde tutturulsun.
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Temizlik ve bakim

Conta c¢lkarma ve takma
(nemli firin)

Conta nasil ¢ikarilir:

Yardimci firinin iyice temizlenebilmesi igin
kapi contasi cikarilabilir. Firinin kenarina
baglamak igin dort késede ve merkezde
vidalar vardir.

* Sabitleyicileri sékmek icin conta
her noktada disa dogru cekin.

©

15
@\\ @

Kapi contalarini temiz tutmak igin asindirici
olmayan bir siinger ve ilik su kullanin.
Contalar yumusak ve esnek olmahdir.

Conta nasil takilir:

e Conta Uzerine dort kosedeki ve
ortadaki klipsleri takin.



Kurulum

5 Kurulum

5.1 Gaz Baglantisi

Gaz Kacagi
Patlama Tehlikesi

* Herhangi bir islem yaptiktan sonra gaz
baglantilarinin sikma torkunun 10 Nm ile
15 Nm arasinda oldugundan emin olun.

* Gerekirse giincel mevzuata uygun bir
basing regulatérd kullanin.

¢ Kurulumun sonunda sizdirmazhgi
sabunlu ¢6zeltiyle kontrol edin, asla
alevle degil.

¢ Sebeke hortumu kullanilarak yapilan
kurulumda hortumun tamamen
uzatildiginda uzunlugunun celik hortumlar
icin 2 metreyi gegmemesi gerekir.

* Hortumlar hareketli pargalarla temas
etmemeli ve hicbir sekilde ezilmemelidir.

* Bu ev aletinin ayarlari gaz ayar
etiketinde gosterilmistir.

Genel bilgiler

Gaz ana hatlarina baglanti, yUrarlikteki
standartlarca belirlenen yonergelere
uygun slrekli bir duvar celik hortumu
kullanilarak yapilabilir.

Diger tipte gaz ile beslemek icin bkz.
b6lim “5.2 Farkh gaz tiplerine
adaptasyon”. Gaz giris baglantisi 2" dis
gaz dislidir (1SO 228-1).

LPG'ye Baglanti

Guncel standartlarda belirlenen

ybnergeleri izleyerek basing regulatéru
kullanin ve gaz tipine baglantiyi yapin.

Besleme basinci, “Gaz tipleri ve Ulkeler”
tablosunda belirtilen degerlere uygun
olmalidir.

Celik hortap ile baglanti

Gegerli standa uygun 6zelliklere sahip
surekli bir duvar gelik hortum kullanarak
gaz ana borularina baglantiyi yapin.

Cihazin gaz baglanti noktasi 1 ile
contayl 2 arasina yerlestirerek baglanti
parcasi 3'U dikkatlice vidalayin.

/;i
=
2_ —
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Namlu eklemli gelik hortumla
baglanti

Gaz ana hatlarina, B.S. 669 uyumlu namlu
eklemli gelik hortumla baglantiyi
gercgeklestirin. Gaz hortum konnektérinin 4
disine yalitim malzemesi uygulayin ve
ardindan adaptéri 3 sikica sabitleyin. Uriin,
hareketli 1 baglantisina vidalayin; aralarina
tedarik edilen conta 2'yi yerlestirin.

Koni disli ¢elik hortumla baglanti

Uygulanabilir standarda uygun surekli
duvar ¢elik hortum kullanarak gaz ana
hatlarina baglantiyi yapin.
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Uriin 1'in gaz baglantisina (1ISO 228-1, %"
dis) hortum konnektori 3G dikkatlice
vidalayin ve aralarina saglanan conta 2'yi
yerlestirin. Konnektér 3'Gn disine yalitim
malzemesi uygulayin, daha sonra celik
hortumu 4 konnektore 3 ile sikica sabitleyin.

Oda havalandirmasi

Cihaz, yururlikteki standartlara uygun kalici
bir hava saglayan odalarda monte
edilmelidir. Cihazin bulundugu odada gazin
duzenli yanmasi ve odadaki gerekli hava
degisimi icin yeterli hava akisi olmaldir.
Izgaralarla korunan hava delikleri, mevcut
dizenlemelere uygun olacak sekilde dogru
boyutta olmali ve higbir kismi
engellenmeyecek sekilde
konumlandiriimalidir; hatta kismen bile olsa.

Pisirme sonucunda olusan isi ve nemi
gidermek icin odanin yeterince
havalandiriimasi gerekir: Ozellikle uzun
sure kullanimdan sonra bir pencere
agmaniz veya fanlarin hizini artirmaniz
Onerilir.



Kurulum

Yanma Urdnlerinin ¢ikariimasi B Ufleyici fanl tek baca
C Duvreye veya pencere montajli
/ Bu ev aleti, yanma Grunlerini egzoz fani ile dogrudan disarida
= eXtIaCt'QQ eltmek icin bir C|hz?zla D Disariya dogrudan duvar yoluyla
—— | bagh degildir. Mevcut montaj

yénetmeliklerine uygun olarak @Hava

kurulmali ve baglanmalidir. e :
Havalandirma ile ilgill ilgili ¢mYanma triinleri

gereksinimlere 6zellikle dikkat edin. %Egzoz fani

5.2 Farkli gaz tiplerine uyum

Diger gaz tiplerinde calismada yanma
basliklari degistirilmelidir ve gaz
musluklarindaki minimum alev
ayarlanmalidir.

Yanma Urlnleri, belirli bir verimlilige sahip
dogal emisli bacaya bagh davlumbazlar
araciligiyla veya zorunlu gekis yoluyla
cikanlabilir. Etkili bir cikarim sistemi, bu
alanda uzmanlasmis bir uzmanin kesin
planlamasini gerektirir ve gecerli
standartlarda belirtilen konumlar ve 1. Yanma tepsisi desteklerini, yanmaz
bosluklara uymalidir. basliklari ve alev dagitici tacini ¢ikararak
yanma kaplarini agin.

Nozul degisimi

is tamamlandiginda montajci uygunluk

certifikas vermelidir. 2. Kullanilacak gaz tlriine gére 7 mm

anahtar kullanarak nozul degistirin
@ (Kullanilan yanici tablolara bakiniz).

1 Davlumbazla disa cekme 1 Dis nozul - 2 ig nozul
2 Davlumbazsiz disa cekme

A Tek dogal emisli baca
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LPG igin minimum ayarin ayarlanmasi

TUp milinin yanindaki vidal vidasini
saat yonlinde tamamen sikin.

/ Fabrika tarafindan baslangigta

ayarlanan gaz disinda bir gaz igin

—— layarlama yapildiktan sonra
cihazdaki gaz ayar etiketini yeni
gazla iliskili olani ile degistirin.
Etiket, nozul paketinin igine (varsa)
yerlestirilir.

3. Brdlar kendi muhafazalari icinde
degistirin. Gaz musluklarini yaglamak

Zamanla gaz musluklari ddnmesi
zorlasabilir ve tikanabilir. icten
temizleyin ve gresleri degistirin.

Dogal ya da sehir gazi icin minimum
ayarin ayarlanmasi

Bralort yakin ve minimum konuma getirin.

Gaz muslugu digmesini ¢ikarin ve gaz / Gaz musluklarinin yaglanmasi
musluk milinin yanindaki ayar civatasini _E uzman bir teknisyen tarafindan

(modele bagl olarak) dogru minimum alev yapilmalidir.

elde edilene kadar gevirin.

Digmeyi yeniden takin ve brilor alevinin
istikrarli oldugundan emin olun. Dugmeyi
maksimumdan minimuma hizlica gevirin:
Alev sbnmemelidir. Tim gaz
musluklarinda islemi tekrarlayin.
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Gaz tlrleri ve Ulkeler

G20 20 mbar
G20/25 20/25 mbar

G20 25 mbar

G25 25 mbar
G25.3 25 mbar

G25.1 25 mbar

G25 20 mbar

G30/31 28/37 mbar oo o .

G30/31 30/37 mbar bad « .
G30/31 30/30 mbar oo o

G30/31

G30/31 50 mbar

G110 8 mbar
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Brilor ve nozull karakteristik tablolar

itme 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.9 3.30
Nozil capi (1/100 mm) 97 120 70 128
On-odasi (_noziilde yazili) ZH9 H1 F3

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

itme 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.8 3.4

Nozul ¢api (1/100 mm) 94 110 65 130

On-odasi (noziil Gizerinde basil) z H8H1H3

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

itinal sicaklik kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Nozul ¢api (1/100 mm) 94 121 68 128
On-odasi (noziil iizerinde basili) Y F2F1F2

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

itinal sicaklik kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
nozzle ¢api (1/100 mm) 100 134 72 138
On-oda (nozzle iizerinde yazil) Y F3H1F3

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

Kullanim Isitma Kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Nozzle ¢api (1/100 mm) 100 134 72 138
On-odasi (nozzle lzerinde yazil) Y F3F1F3

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

Dereceli 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 2.90 0.90 3.30
Meme ug ¢api (1/100 mm) 120 165 91 180
On-odasi (nozilde yazih) YF3Y H4

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

=

26



Kurulum

7 LPG - G30/G31 30-37 mbar SR R UR2 ig. UR2 dis.
Kapasite i1sitma (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Meme capi (1/100 mm) 65 85 44 91
On-odasi (nozilde basih)

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1300
G30 icin Debi (g/h) 131 218 65 240
G31 icin Debi (g/h) 129 214 64 236

8 LPG G30/31 - 37 mbar SR R UR2 ic. UR2 dis.
Kapasite isitma (kW) 1.90 3.0 0.80 3.30
Nozul ¢api (1/100 mm) 65 81 42 88
On-odacik (nozulde yazih)

Azaltilmis akis hizi (W) 550 900 450 1500
Dereceli akis hizi G30 (g/saat) 138 218 58 240
Dereceli akis hizi G31 (g/saat) 136 214 57 236

9 LPG G30/31 - 50 mbar SR R UR2 ic. UR2 dis.
Dereceli 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 1.0 3.30
Nozul ¢api (1/100 mm) 58 74 43 73

On odaci (nozul Gzerinde basili) MZ H2 S1
Azaltilmis akis hizi (W) 500 1000 400 1500
Dereceli akis hizi G30 (g/saat) 131 218 73 240
Dereceli akis hizi G31 (g/saat) 129 214 71 236
10 Town gazi G110 - 8 mbar SR R UR2 ints. UR2 ext.
Dereceli 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 2.80 1.0 3.20
Nozul ¢api (1/100 mm) 185 260 145 300
On odaci (nozul lizerinde basil) /2 /3 0040 0190
Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1000

Temin edilmeyen nozul ler Yetkili Servis Merkezlerinde mevcuttur.
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5.3 Konumlandirma

Bu cihaz tezgahin Ustiinden ylksek olan
duvarlara komsu olarak, cihazin yanindan
en az X mm mesafede kurulabilir; bu
mesafe, kurulum siniflarina gére Sekil “A”
ve Sekil “C"” lGzerinde gosterilmistir.

Cihazin calisma tezgahinin tzerindeki
herhangi bir duvar modili en az’ Y mm
mesafede konumlandiriimalidir. Ocak
Ustiine bir davlumbaz takiliysa, dogru
mesafenin birakildigindan emin olmak igin
davlumbaz kullanim kilavuzuna basvurun.

X 300 mm
Y 750 mm

Kurulum tipine bagli olarak bu cihaz
siniflara aittir:

A
A

3.
min. X mm 2

<

3

3

A
OO0 OO0OO0O0

A-Sinif 1

(Bagimsiz cihaz)



Kurulum

A
B Cihazin toplam boyutlari
3
. 5' L A
min. X mm > ) B I\ .
3 H
° < C :B A pie
A4 \! : y
00 0000 — *
= b =
v
A 1200 mm
B - Sinif 2 alt sinif
1 (Gémiill cihaz) B 600 mm
C1l min. 300 mm
D 900 mm
A
C ] H 750 mm
5 I 450 mm
3 L2 800 mm
3 Yan duvarlardan veya diger yanici
malzemelerden azami mesafe.

y
00 0000

2 Kabin genisligi en az (=A)

*Qcak Uzerinde bir davlumbaz varsa, dogru
acikhgr saglamak igin davlumbaz talimatlar
kilavuzuna basvurun.

C - Sinif 2 alt sinif
1 (GOomUula cihaz)

/ Cihaz yetkili bir teknisyen
_£ tarafindan ve mevcut mevzuata

uygun olarak kurulmalidir.
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Cihaz boyutlan: gaz ve elektrik

baglantilarinin konumu

Gaz ve elektrik baglantilarinin
konumu (6lciler mm cinsinden).

‘ E
<
=== =W .
G Ik
El
H B
N\
| P p—— ZZ;Dl 1 y
T =&
C D
A56
B (maks) 770
B (min) 744
C 135
D55
E 1200
F (min) 894
F (max) 920

G = gaz baglantisi H
= elektrik baglantisi
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Cihazin konumlandirilmasi ve seviye ayari

Elektrik ve/veya gaz baglantilar
yapildiktan sonra cihazin zeminde daha iyi
stabil olmasi i¢in dizglnce seviyelendirin.
Ayaktaki alt parcayi sabitleyip gevseterek
cihaz zeminde stabil ve seviyeli olacak
sekilde ayarlayin.

—

On plintoyu takma

On plinta her zaman cihaz tizerinde dogru
konumlandirilmali ve guvenli sekilde sabitlenmelidir.

Depolama bdlmesi kapisinin altindaki 6n
vidalari s6kmek icin bir tornavida
kullanin.

A




2. On plinteyi cihazdaki karsilik gelen
deliklerle hizalayin.

3. On plinti daha énce cikarilan
vidalarla sabitleyin.

Yan plinti kurulumu
On plinti kurulduktan sonra yan
plintleri de takmalisiniz.

1. Yan plintleri 6n plintinin yanina
konumlandirin.

2. On plintinin uclarindaki acikhktaki
sekmeleri iceriye yerlestirin.

X

3. Yan plintlerin arka deliklerini cihazin
tabanindaki deliklerle hizalayin.

4. Yan plintleri bir vida ile sabitleyin.

5. Her iki plinti icin verilen talimatlara
gore sabitlediginizden emin olun.
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Yikselti/Uzatma Pargasini Monte Etme 5 4 E|ektl’l k Ba§|a nt|S|

Yikselti/parga her zaman cihaz lizerinde dogru
konumlandiriimali ve dogru sekilde sabitlenmelidir.

1. Ylkselti/parcay! ocak Uzerine yerlestirin
ve vidalarin deliklerini hizalayin.

2. Vidalarla ylkselti/parcay! ocaga
sabitleyin.

=S

-

Genel Bilgi

Cevre ozelliklerini plaka Uzerinde
gosterilen verilerle kontrol edin.

Teknik verileri, seri numarasini ve marka
adini tasiyan kimlik plakasi cihaz Gzerinde
gorandr bir konumdadir.

Bu plakay! herhangi bir nedenle kaldirmayin.

Toprak baglantisini, diger kablolardan
20 mm daha uzun bir telle yapin.
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Cihaz asagidaki modlarda calisabilir:

* 220-240 V 1IN~

3 x 6 mm?2 (¢ telli kablo.

¢ 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 @
?

[plorelorelo]

v e W=

4 x 2.5 mm? dort telli kablo.

* 380-415V 3N~
1.2 3 45

RIS

tl2ls N|
5 x 2.5 mm? bes telli kablo.

© |®

|||—

X

Glc kaynagi kablosunu baglamak igin
arka muhafazadaki terminal kartina
erisilmelidir:

Terminal kartina erisim

1. Plakayi arka muhafazaya sabitleyen
vidalar soékun.

L

2. Plakay! nazik¢ce donduran ve
yuvasindan ¢ikartin.

3. Glg¢ kaynagi kablosunun
kurulumuna devam edin.
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A

Gl kaynagi kablosunu
takmadan 6nce kablo kelepge
vidalarini gevsetmeniz 6nerilir.

IN

4. islem bittikten sonra arka
muhafazadaki plaka geri takilmali ve
daha 6nce sokulen vidalar kullanilarak
yerine sabitlenmelidir.

Sabit baglanti

Kurulum yénetmeliklerine uygun olarak,
lll. kategori asiri gerilim kosullarinda
tamamen kesintiyi saglamak icin temas
ayrilma mesafesi yeterli olan dort kutuplu
bir devre kesici ile glc hattini baglayin.

Devre kesici cihaz hemen cihazin yaninda
ve kolay erisilebilir bir konumda olmalidir.

Test etme

Kurulumun sonunda kisa bir muayene testi
yapin. DGginid dogru bir sekilde uyguladiginizi
kontrol ettikten sonra cihaz ¢alismiyorsa fisini
cekin ve Teknik Destek ile iletisime gecin.

134

Kurulum

5.5 Kurulum yapan kisi icin talimatlar

¢ Priz kurulumdan sonra erisilebilir
olmalidir. Gug kablosunu blizmeyin
veya sikistirmeyin.

* Cihaz, kurulum diyagramlarina gore
monte edilmelidir.

* Conta baglantisinin disli dirsegini
acmaya veya zorlamaya calismayin.
Cihazin bu kismini zarar verebilirsiniz ve
bu Ureticinin garantisini gegersiz kilabilir.

e Tim baglantilarda gaz sizintisini kontrol
etmek icin sabunlu su kullanin. Sizintilan
bulmak icin ¢iplak alev kullanmayin.

¢ Gaz vanasinin, bruléri ve kivilcimi dogru
calistigindan emin olmak icgin ttim
bralorleri ayri ayri ve ardindan birlikte
agin.

e Brulér kollarini minimum konuma getirin
ve her bir bralér icin alevin ve tim
bralérlerin birlikte kararh olup olmadigini
kontrol edin.

* TUum kontrolleri yaptiktan sonra cihaz
dizgln calismiyorsa, bulundugunuz
boélgedeki Yetkili Servis Merkezi ile
iletisime gecin.

e Cihaz kurulduktan sonra kullaniciya nasil
dogru sekilde kullanilacagini agiklayin.



