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1 Talimatlar
1.1 Genel glvenlik talimatlan

Kisisel yaralanma riski

e Kullanim sirasinda cihaz ve
erisilebilir parcalari cok isinir.
Kullanim sirasinda isitici
elemanlarina asla dokunmayin.

* Firinda yiyecekleri tasirken
eldiven giyerek ellerinizi koruyun.

e Alevleri sondirmek icin asla su
kullanmayin: Cihazi kapatin ve
alevleri yangin battaniyesi veya

uygun bir ortliyle bogmaya calisin.

* Bu cihaz yalnizca 8 yasinda
veya daha buyuk cocuklar ve
fiziksel, duyusal veya zihinsel
kapasitesi sinirli olan ya da
elektrikli cihazlarin kullanimi
konusunda deneyimsiz kisiler
tarafindan, denetlenmesi veya
guavenli kullanim talimatlar
verilmesi kaydiyla kullanilabilir.

* Cocuklar cihazla
oynamamalhdir.

* Cocuklarn surekli gézetimde
olmadiklari stirece guvenli bir
mesafede tutun.
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e Kullanim sirasinda cocuklari 8
yasindan kiguk tutucudurun
cihazdan uzak tutun.

* Temizlik ve bakim, gézetimsiz
cocuklar tarafindan yapiimamalhdir.

¢ Alev yayma canaklarinin dogru
konumda ve kendi brilér
kapaklariyla yuvalarinda
oldugundan emin olun.

* Pisirme bdélgelerinin ne kadar
hizli 1sindiginin farkinda olun.
Isiya bos tavalar koymayin. Asiri
Isinma tehlikesi.

* Yaglar cok isinirsa alev alabilir.
Yag veya yag iceren yiyecekleri
hazirlarken cihazi gézetimsiz
birakmayin. Yaglar yanarsa asla
su dokmeyin. Tencerenin
kapagini kapatin ve ilgili pisirme
alanini kapatin.

* Pisirme sUreci her zaman
izlenmelidir. Kisa bir pisirme
sureci surekli olarak izlenmelidir.
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* Kullanim sirasinda metal objeler,
tabaklar veya catal-bicak gibi,
ocak ylzeyine konulmamalidir,
cunku asiri isinabilirler.

* Cihaza uclarinda metal nesneler
(catallar veya aletler) sokmayiniz.

* Cok sicak tepsilere dogrudan
su dékmeyiniz.

* Pisirme sirasinda firin kapisini
kapall tutunuz.

* Yemegi hareketlendirmeniz gerektiginde
veya pisirme sonunda kapiyi birkag saniye

icin 5 cm araliginda agin, buharin gikmasina
izin verin, ardindan tamamen agin.

* Firin acik ve hala sicakken
depolama bélmesini agcmayiniz.

* Firin kullanildiktan sonra
depolama bélmesindeki 6geler
cok sicak olabilir.

« DEPOLAMA BOLMESINDE (VARSA)
VEYA CIiHAZIN YAKININDA
BUNALANMAMALI ELEMANLARI
KULLANMAYINIZ VE
YERLESTIRMEYINIZ.

 BU CiIHAZ KULLANIMDAYKEN
YAKININDA AEROSOL
KULLANMAYINIZ.

e Kullanimdan sonra
cihazi derhal kapatiniz.

* BU CiHAZI
DEGISTIRMEYINiZz.

* Cihaz Uzerinde herhangi bir
calisma yapmadan 6énce
(kurulum, bakim,
konumlandirma veya hareket)
gerekli kisisel koruyucu
ekipmanlari (PPE) daima
kullaniniz.

e Cihaz Uzerinde herhangi bir is
yapmadan énce gig kaynagini
kapatiniz.

e Kurulum ve servis, mevcut
standartlara gore nitelikli
personel tarafindan
gerceklestirilmelidir.

e Cihazi kendiniz onarmaya
calismayiniz veya nitelikli bir
teknisyen yoksa yapmayiniz.

* Cihazi fisinden cekmek icin
kabloyu cekmeyiniz.

* Elektrik kablosu zarar gorUrse,
muhtemel tehlikeleri 6nlemek igin
degistirilmesini ayarlamak tzere
derhal teknik destek ile irtibata
geginiz.

A
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A Talimatlar

Aletin zarar gorme riski « Firinin yakininda herhangi bir

* Ahsap veya plastik mutfak aletleri kullanin. Sprey urun puskurtme.

* Yemek pisirirken plastik mutfak

» Raflar ve tepsiler, yan kilavuzlara )
geregleri veya kaplar kullanmayin.

mUmkin oldugunca ileri
yerlestirilmelidir. Cikarilmasini * Sizdirmaz kutular veya

engelleyen mekanik guvenlik kilitleri  kaplar firlna koymayin.
asagiya donik ve firin haznesinin

arkasina dogru yonlendirilmelidir. * Pisirme sirasinda gerekli olmayan

tim tepsileri ve raflari cikarin.

¢ Firin hacminin tabanini
aliminyum veya teneke folyo ile
kapatmayin.

» Tavalari veya tepsileri dogrudan firin
hacminin tabanina yerlestirmeyin.

* Yag gecirmez kagit kullanmak

e Cihazi temizlemek icin buhar sirktlasyonunu engellemeyecek
jetleri kullanmayin. sekilde yerlestirin.

* Havalandirma deliklerini ve 1si * i¢ cam cama tavalari veya
dagitim girintilerini tikamayin. tepsileri dinlendirmek icin acik
* Yaglar veya yaglar serbest kapiyr kullanmayin.
birakilabilecegi pisirme islemleri * Pisirme kaplari veya 1zgara
sirasinda cihazi gézetimsiz plakalari ocak cevresine icerde

birakmayin; bu durumda isinabilir  konulmalidir.

ve alev alabilir. Cok dikkatli olun. | t4m tavalarin diizgin, diz

tabanli olmasi gerekir.

* Yangin tehlikesi: Pisirme ylUzeylerinin « Herhangi bir sivi tasar veya dokilirse,
uzerine asla nesneler koymayin ocadin lizerindeki fazlaligi temizleyin.

« HERHANGI BIR NEDENLE ALETI
ISITICI Olarak KULLANMAYIN.
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e Sigirtmac gibi asidik maddelerin,  Catlaklar veya catirdamalar
ornegin limon suyu veya sirkeyi olusursa veya cam seramik pisirme

ocakta dokilmemesine dikkat edin.  yUzeyi kirlirsa, cihazi hemen
kapatin. Glg kaynagini kesip Teknik

* Devreye alinmis pisirme Destek ile iletisime gecin.

boélgeleri Gzerine bos tencereler
veya kizartma tavalari koymayin.

« Cihazi temizlemek icin buhar * Peki takili olan piller veya
jetleri kullanmayin. benzer cihazlari olan kisiler,

N indUksiyon alaninin 20 ile 50 kHz
* PUr0zlU veya asindirici malzemeler veya daki frek & b
keskin metal kaziyicilar kullanmayin. a.rasm akifrekans araliginin bu
cihazlarin calismasini

* Gelikten yapilmis parcalarda veya  gtkjlemediginden emin olmalidir.
metalik ylzey kaplamalari (or.

anodizasyon, nikel- veya krom

L

kaplama) olan bélimlerde klor, * Elektromanyetik uyumlulukla ilgili

amonyak veya agartici iceren hikamlerine uygun olarak,

temizleyici Grinler kullanmayin. elektromanyetik indUksiyonlu pisirme
ocagi Grup 2 ve Sinif B (EN 55011)

e Cam parcalarda asindirici veya kapsamindadir.

asindirici temizleyiciler (6r.

surtinme tozlari, leke cikaricilar, Kurulum

tava temizleyicileri veya kaziyicilar) .

KARAVELLERDE KURULMAMALIDIR.
« Ocak fan[X destek Xzgaralar[X], alev da[X]
2|0lc[X balXIXIklarl ve briilor kapaklarXLgibhaz bir sehpa tizerinde
i ¢XkarXlabilir parcalarlX bulal Xk making ,imamalidir.

sinde yXkamayX|n.
Y y e Cihazi, dolap acikhgina ikinci bir

* Monte ederken cihazi yerine kisinin yardimiyla konumlandirin.
gecirmek icin firin kapagini
kullanmayin.

» Kapaliyken firin kapagina cok
fazla baski uygulamamaya calisin.

* Cihazi kaldirmak veya hareket
ettirmek icin kulp kullanmayin.
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* Olasi asiri iIsinmayi dnlemek icin
cihaz suslemeli bir kapinin veya
panelin arkasina monte
edilmemelidir.

* Gaz baglantisini yetkili teknik
personel tarafindan yaptiriniz.

e Lastik hortum yerine celik hortum
kullanihyorsa, hortumun tamamen
uzatildiginda uzunlugunun 2
metreyi gegcmemesi gerekir.

e Hortumlar hareketli parcalarla
temas etmemeli ve hicbir sekilde
ezilmemelidir.

* Gerekirse mevcut
yOnetmeliklere uyumlu bir
basing regulatéru kullanin.

* Her islemden sonra gaz
baglantilarinin sikma torkunun 10
Nm ile 15 Nm arasinda oldugundan
emin olun.

e Kurulum sonunda sabunlu
¢cOzeltiyle sizintilari kontrol edin,
asla alevle kontrol etmeyin.

¢ Elektrik baglantisini yetkili teknik
personel tarafindan yaptirin.

* Cihaz, elektrik sistem givenlik
standartlarina uygun olarak
topraklanmalidir.
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¢ En az 90°C sicaklhiga dayanabilen
PVC kablolar kullanin.

e Terminal guc kablolarinin
vidalarinin sikma torku 1,5 - 2 Nm
olmahdir.

* Kurulumdan once yerel gaz
teminati (gaz tipi ve basing)
ile cihaz ayarlarinin uyumilu
oldugundan emin olun.

* Bu domestik cihaz icin ayarlar
gaz ayar etiketinde gosterilmistir.

* Bu domestik cihaz yanma
Urunlerini disarn ¢ikaran bir cihaz ile
baglantil degildir. Mevcut montaj
yOnetmeliklerine uygun olarak
kurulmali ve baglanmalidir.
Havalandirma ile ilgili ilgili
gereksinimlere 6zellikle dikkat edin.

Bu cihaz icin

* Ampull degistirmeden 6nce
cihazin kapali oldugundan emin
olun.

 Cihazin acik kapagi tzerine herhangi
bir agirlik koymayin veya oturmayin.

» Kapilara herhangi bir nesnenin
sikismadigindan emin olun.
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* Buharlastirma tepsisinin
azami kapasitesi 250 ml'dir.

* Buharlastirma tepsisinin azami
kapasitesini asmamaya ¢ok dikkat
edin.

1.2 Tanimlama plakasi

Tanimlama plakasi cihazin teknik
verilerini, seri numarasini ve marka
adini icerir. Herhangi bir nedenle
tanimlama plakasini cikarmayin.

1.3 Uretici sorumlulugu

Uretici, su nedenlerle kisilere veya
mulke verilecek zararlardan hicbir
sorumluluk kabul etmez:

* Belirtilen disinda cihazin
kullaniimasi

* Kullanim kilavuzundaki
talimatlara uyulmamasi

* Cihazin herhangi bir kismina
midahale edilmesi

* Orijinal olmayan yedek
parcalarin kullaniimasi.

1.4 Cihaz amaci

* Bu cihaz ev ortaminda
yiyecek pisirmek icin
tasarlanmistir. Baska hicbir
kullanim uygunsuz sayilir.

¢ Cihaz harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleri ile
calisacak sekilde tasarlanmamistir.

A

Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz
bir parcasidir ve cihazin tim calisma
Omri boyunca tamami saklanmali ve b=
kullanicinin erisiminde bulunmahdir. |

1.5 Bu kullanici kilavuzu

* Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

1.6 Bertaraf

ﬁ Bu cihaz, WEEE Avrupa

&=\ |yonergesine (2012/19/EU)
uygundur.

ve hizmet dmrindn sonunda

diger atiklardan ayri olarak

bertaraf edilmelidir. Cihaz, saghk

ve ¢evre icin tehlikeli olarak kabul

edilecek miktarlarda madde

icermemektedir; mevcut Avrupa

yobnergelerine uygundur.

Cihazi bertaraf etmek icin:

* Gug kablosunu kesin ve fisiyle
birlikte cikarin.

Guc gerilimi
Elektrik carpma tehlikesi
* Sebeke gucunu kesin.

* Cihaz fisinden cikarin.
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* Cihazi elektrikli ve elektronik
ekipman atiklari icin uygun geri
donusum merkezine teslim
edin veya esdeger bir trln
satin alirken perakendeciye
iade edin, birer birer.

Cihazlarimiz cevreye zarar
vermeyen ve geri dénustarulebilir
malzemelerle paketlenmistir.

* Paketleme malzemelerini uygun geri
donidsum merkezine teslim edin.

Plastik ambalaj
Bogulma tehlikesi
* Paket veya herhangi bir
kismini tek basina birakmayin.

* Cocuklarin plastik torbalarla
oynamasina izin vermeyin.

1.7 Guc¢ hakkinda bilgi
kullanim disi/ bekleme
modundaki tiketim
Cihazin kapali/bekleme modundaki glg¢
tuketimine iliskin teknik veriler, ilgili Gran
sayfasinda www.smeg.com adresinde
bulunabilir.
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1.8 Kullanici kilavuzunu nasil okuyorsunuz

Bu kullanici kilavuzu su okuma
kurallarini kullanir:

Talimatlar
Bu kullanici kilavuzu hakkinda
genel bilgiler, glivenlik ve nihai
bertaraf.
Aciklama

E Cihaz ve aksesuarlarinin
aciklamasi.
Kullanim

MY Cihazin ve aksesuarlarinin
% kullanimi hakkinda bilgi,
pisirme onerileri.

Temizlik ve bakim

Cihazin uygun temizlik ve bakimi
icin bilgi.

Kurulum
Nitelikli teknisyen icin bilgi:
X Kurulum, isletme ve inceleme.

Gulvenlik talimatlari

Bilgi

Tavsiye

IN| =

1. Kullanim talimatlarinin sirasi.
* Bagimsiz talimat.
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1.9 Enerji tasarrufu igin
*Tarif bunu gerektiriyorsa cihazi
sadece dnceden isitin.

* Ambalaj Gzerinde baska sekilde
belirtiimedikce, dondurulmus gidalari
firlna koymadan 6nce ¢6zdurin.
*Birden ¢ok turll yiyecek
pisirirken, mevcut sicak firini en iyi
sekilde kullanmak icin yiyecekleri
arka arkaya pisirmeniz onerilir.

* Koyu metal kaliplar kullanin: Isiyi
daha iyi emerler.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve raflan ¢ikarin.

* Normalde kullanilan streden
birkac dakika 6nce pisirmeyi
durdurun. Kalan dakika
boyunca firinda birikmis 1si ile
pisirme devam edecektir.

* IsI kaybini énlemek icin kapinin
acikligini minimumda tutun.

¢ Firinin icini her zaman temiz
tutun.
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2 Aciklama

Genel aciklama

Aciklama

1 Ocak

(Gozlik)?

2 Kontrol paneli

3 Contalar

4 ic aydinlatma

5 Sicaklik probu yuvasi

6 Pirolitik finn kapisi

78

Nemlendirilmis firin kapagdi

8 Fanlar
9 Depolama bélmesi

10 Buharlasma tepsisi

m Raf/tepsi destek cercevesi rafi



Aciklama

2.1 Ocak

UR2I int. IIQ

1
>7|‘7

— 2
— 1
[ §
! 1
UR2 ext. SR
SR = Yari Hizli Ocak Gézu UR2 ic. = Dahili Ultra Hizli Ocak G6zU
R = Hizli Ocak Gozii BBQ = tag
Barbeki plakasi 1 = On UR2 dis. = Harici Ultra Hizli Ocak Gozii
IndUKsiyon pisirme bdlgesi 2 = tac
Arka IndUksiyon pisirme boélgesi
B5lae Olciiler Maks. giic cekisi Glc cekisi
9 (Y x U -mm) (W)* Booster fonksiyonu (W)*
1 201 x 197 1650 1850
2 201 x 197 2100 3000

indiiksiyonlu pisirmenin avantajlari

e |Ocak, her pisirme bolgesi igin bir
1 indUksiyon jeneratoru ile
donatilmistir. Her jeneratér,
cam-seramik pisirme yuzeyinin
altinda yer alir ve bir
elektromanyetik alan olusturarak
tavanin tabaninda isil akim
meydana getirir. Bu, Isinin artik
ocaktan tavaya aktariimadigi;
induktif akim tarafindan isinin
dogrudan tavanin iginde
olusturuldugu anlamina gelir.

¢ Enerjinin tavaya dogrudan
aktarilmasi sayesinde enerji tasarrufu
(uygun manyetize edilebilir pisirme
gerecleri gereklidir) geleneksel
elektrikli pisirmeye kiyasla.

* Enerji yalnizca ocagin lzerine yerlestirilen
tavaya iletildigi igin artinimis guvenlik.

« indiiksiyonlu pisirme bélgesinden tavayi
tabanina iletilen ylksek enerji seviyesi.

e Hizli Isinma hizl.

* Pisirme yuzeyi yalnizca tavanin
tabani altinda i1sitildigi icin yanik riski
azalir; tasan yiyecekler yapismaz.
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2.2 Kontrol paneli

Aciklama

1 Ocak brulort digmeleri

Gobzde bruilérleri yakmak ve ayarlamak
icin. ilgili brilérleri yakmak icin dugmeleri
saatpyonunun tersine basip gevirin. Alevi
ayatamak icin digmeleri maksimum ve
minimum ayar arasindaki bélgede
gevirin. Bri&rleri kapatmakﬁin
digmeleri konuma geri getirin. @

2 Pisirme bolgesi kontrol diigmeleri

Indlksiyon ocaginin pisirme bdélgelerini
kontrol etmek icin kullanishdir.

Sicak plakanin gticinu 1 ile 9 arasinda
ayarlamak icin dugmeleri saat yoninde
cevirin. Calisma glicl ocakta bulunan
ekranda gosterilir.

3 Gosterge 15141

Firin belirlenen sicakhga isinirken yanip
sOner; belirlenen sicaklik ulasildiginda
yanip sonmeyi birakir ve yanik kalir.

e |Cesitli sicaklik gosterge isiklarinin
1 farkli davranmasi normaldir; bu
bir arizadan degildir.

4 - 11 Sicakhk digmesi

Bu diigme pisirme sicakligini se¢cmenizi
saglar. Gerekli degere, minimum ve
maksimum ayar arasindaki degere saat
yoénunde cevirin.
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5 - 12 Programlayici saat

Gegerli saati géstermek, programlanmis
pisirme ayarlarini ve dakika sayaci
zamanlayicisini ayarlamak igin.

6 - 13 Fonksiyon digmesi

Firinin gesitli fonksiyonlari farkli pisirme
modlari i¢in uygundur. Gerekli fonksiyonu
sectikten sonra, pisirme sicakligini sicakhk
dugmesini kullanarak ayarlayin.

7 Kapi kilidi gosterge 15131

Otomatik (pirolitik) temizleme déngusu
etkinlestirildiginde yanar.

8 Izgara diigmesi

Ocaktaki 1zgara elemaninin glcuinU ayarlar.
Isitma elemanini etkinlestirmek igin digmeyi 1
ile 9 arasindaki herhangi bir konuma cevirin.

9 Izgara gosterge 15101

Izgara isitma elemaninin acik oldugunu
gostermek icin yanar. Belirlenen sicakliga
ulastiginda kapanir. Elemanin belirlenen
sicakhdi sabit kaliyor oldugunu géstermek
icin dlzenli olarak yanip sbner.
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10 Gosterge 15191

Firinin isitildi§ini géstermek icin gbésterge
1ISIg1 yanar. Ayarlanan sicakliga ulastiginda
sonerek sabit kalir. icindeki sicakhi§in sabit
tutuldugunu goéstermek icin diizenli olarak
yanip soner.

e |Cesitli sicaklik gosterge isiklarinin
1 farkli davranmasi normaldir; bu
bir anizadan kaynaklanmaz.

2.3 Diger parcalar
Raflar

Cihaz, tepsileri ve raflar farkli

yuksekliklerde konumlandirmak icin raflar
icerir. Rafin konumu alt kisimdan yukariya
dogru gosterilir (Genel aciklamaya bakin).

Sogutma fani

Firini sogutur ve pisirme sirasinda
calismaya baslar.

Fan, cihazin arkasindan surekli bir
hava akisi ¢cikarir ve cihaz
kapatildiktan sonra da kisa bir
sure devam ededbilir.

ttt ttt

/(ERRR

ic aydinlatma
Cihazin i¢ aydinlatmasi su durumlarda yanar:
¢ Kapi acildiginda.

» Herhangi bir fonksiyon secildiginde.

Mevcut aksesuarlar

Firin tepsisi

Ustteki rafdaki yiyeceklerden yagi
toplamak icin kullanishdir.

Buharlastirma tepsisi ve kapadi
(yogunlastiriimis firin)

A
U

Firin odasi icindeki buhar yayar.
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lytik firin)

Sicaklik probu (pyro




3 Kullanim

Talimatlar




3.1 ilk kullanim

Cihazin icinden veya disindan
herhangi bir koruyucu filmi,
aksesuarlar dahil olmak Uzere ¢ikarin.

2. Aksesuarlar ve firin bélmesinden
teknik veri plakasinin disinda
herhangi bir etiketi ¢cikarin.

3. Cihazdaki tim aksesuarlari gikarin ve
temizleyin (4 Temizlik ve bakim
bélimine bakiniz). Uretim siirecinden
kalan artiklarin yanmasi icin bos firinlari
maksimum sicaklikta galistirin.

3.2 Aksesuarlarin kullanimi

Tepsilik raf

Tepsilik raf tepsiye takilmalidir. Bu sekilde
yaga pisirilmekte olan yiyecekten ayri
olarak toplanabilir.
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Kullan -

Raflar ve tepsiler 3.3 Gaz ocagini kullanma

Raflar ve tepsiler yan kilavuzlara Tam cihazin kontrol ve izleme aygitlar

tamamen durana kadar iceri itilmelidir. ~ birlikte 6n panelde toplanmistir. Her
digme tarafindan kontrol edilen brilér

« Rafi kazara cikariimasina engelleven digmenin yanindadir. Cihaz elektrikli
¢ 9 y atesleme cihazi ile donatilmistir. Sadece

mekanik guvenlik !(ilitleri asaglya ve digmeye basip giiney yéniine dénerek
firnin arkasina dogru bakmalidir. maksimum alev semboliine kadar cevirin,
bralér yanana kadar. Brulér ilk 15 saniye
icinde yanmazsa, diigmeyi acgip tekrar
denemeden 6nce 60 saniye bekleyin.
Ate@dikten sonra termokupl i1Isinmasi igin
digmeyi birkag saniye basili tutun. Digme
serbest birakildiginda brilér sénebilir: Bu
durumda termokupl yeterince
Isinmamistir. Birkag dakika bekleyin ve
islemi tekrarlayin. Digmeyi daha uzun
sure basil tutun.

/ Kazaen kapanma durumunda bir
emniyet cihazi devreye girer ve
gaz akisini keser; gaz vanasi acik
olsa bile. DUgmeyi geri getirip
tekrary adan 6nce en az 60
saniye bekleyin.

Raflar ve tepsileri firina nazikce
yerlestirin ve durana kadar itin.

Uretim siirecinden kalan artiklar
temizlemek icin tepsileri ilk
kullanim 6ncesinde temizleyin.
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Alev sacici taglarin ve brulor
kapaklarinin dogru konumlandiriimasi

Ocak bruloérlerini yakmadan 6nce, alev sagici
tacglarin kendi yuvalarinda ve ilgili brtlér
kapaklariyla dogru konumlandirildigindan
emin olun. Alev sagici taglarin deliklerinin
kivilcim baslaticilar ve termokupllar (A) ile
hizalandigindan emin olun.

1

Ocak kullanimi igin pratik ipuglari

Daha iyi bralér verimliligi ve gaz tiketimini
azaltmak icin, kapali kaplar kullanin ve
bralére uygun boyutta olsun; alevler kabin
yanlarina sicramasin. icerikler kaynamaya
basladiktan sonra sivi tasmamasini
saglamak icin alevi yeterince kisin.

/ Kaplarin caplari:
— |* SR: 16 - 24 cm.
* R: 18 -26cm
* UR2 i¢ + dis: 18 - 28 cm
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3.4 Girisimdeki i1sitici plakalarin kullaniimasi

° Kullanimdan sonra, uygun diigmeyi O

1 konumuna getirerek kullanilan isitici
plakalarini kapatin. Pisirme takimini tespit

eden aygita yalnizca glivenmeyin.

o [Ana musluklara ilk baglandiginda, tim
1 gostergelerin birkag saniye boyunca

yanmasini saglayacak otomatik bir
kontrol gergeklestirilecektir.

TUm cihazin kontrol ve izleme aygitlar
birlikte 6n panelde bulunur. ilgili pisirme
bodlgesi her digmenin yaninda gosterilir.

Gerekli glic ayarina goére digmeyi saat
yonunUn tersine gevirin.

Indlksiyon pisirme icin uygun kap
ve tencereler

indlksiyon pisirme yizeyinde kullanilan
kaplar manyetik 6zelliklere sahip,

metalden yapilmis ve tabani yeterince
genis olmalidir.

Uygun kaplar:
» Oz0 kalin tabanli emaye kaplar.

¢ Emaye kapl dékme demir kaplar.

+» Ozel tabanli cok tabakali paslanmaz
celik, ferritik paslanmaz gelik ve
aliminyum kaplar.

Uygun olmayan kaplar:

* Bakir, paslanmaz celik, aliminyum,
yangina dayanikli cam, ahsap,
seramik ve terrestral kaplar.
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Tencerenin uygun olup olmadigini gérmek  Pisirme gerecleri tanima
icin miknatisi tabana yakin tutun: miknatis
cekiyorsa, tencere induksiyon pisirme igin

uygundur. Bir miknatisiniz yoksa tavaya az

miktarda su koyabilir, pisirme alanina herhangi bir enerji iletilmez ve E =
yerlestirip sicakh§i calistirabilirsiniz. gosterge ekranda gorundr. Pisir L

Se goruntiide goriniirse, o alaninda uygun bir tencere varsa,
Wﬂ tanima sistemi bunu algilar ve digme

ile ayarlanan gig seviyesine ocak
acilir. Tencerenin pisirme alanindan
cikarilmasiyla eneriji iletimi de kesilir.

Pisirme Uzerinde tencere olmadiginda
alaninda veya tencere ¢ok kuglkse

bu da tencerenin uygun olmadigi anlamina gelir.

alan Psembol goruntude gosterilecek
(goranta).

Pisirme alanindaki tencerenin veya
tavalarin kendisinden daha klctk olmasi
durumunda bile, pisirme gerecleri tanima
fonksiyonu aktifse sadece gerekli enerji
iletilecektir.

/ indlksiyon isiticilari icin mikkemmel
duz tabanlh pisirme gerecleri

—— I kullanin. Diizensiz tabanli pisirme
geregleri 1sitma sisteminin
verimliligini tehlikeye atabilir ve
tencerenin sicak plaka Gzerinde
tespit edilmesini engelleyebilir.
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Pisirme suresini sinirlama

Ocagin kullanim saresini sinirlayan
otomatik bir cihazi vardir.

Pisirme bolgesi ayarlari degistirilmezse
her bélgenin maksimum calisma suiresi
segilen gli¢ seviyesine baghdir.

Kullanim sdresini sinirlayan cihaz devreye
alindiginda pisirme bolgesi kapanir, kisa
bir uyar galar ve bélge sicaksa,

themgésterimde sembol goérinur.

Maksimum pisirme

Gl seviyesini ayarla . .
saat cinsinden slre

18
26
3-4 5
54
6-7-8-9 1%

Asiri 1Isinmaya karsl koruma

Ocagin uzun sire tam glcte kullaniimasi
durumunda, oda sicakhgi yiksekse
elektroniklerin sogumasinda sorun
yasayabilir.

Elektronikte asin ylksek sicakliklarin
olusmasini 6nlemek icin pisirme bolgesine
verilen guc otomatik olarak azaltilir.
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GUg seviyeleri

Pisirme boélgesindeki gi¢ cesitli seviyelere
ayarlanabilir. Tablo, ¢esitli pisirme turleri
icin uygun olan seviyeleri gosterir.

Gug seviyesi icin uygundur:

0 KAPALI ayar

Sicak Tut
Az miktarda yiyecek pisirme
(minimum gug)
Pisirme
Biyuk miktarlarda pisirme
gida, daha
biyik 5 - 6
7 - 8 Kizartma, unla yavas kizartma

1-2
3-4

9Kizartma

p * Kizartma / kizarma, pisirme
(maksimum guc)

* guglendirici fonksiyonuna bakiniz

Kalan 1si

Yanhs kullanim

Yanik tehlikesi
* Cocuklara dikkatli g6zetim
uygulanmalidir ctink kalan 1si
gostergesini kolayca géremezler. Pisirme
boélgeleri kapatildiktan sonra bile belirli bir

slire sicak kalir. Cocuklarin ocaga asla
dokunmamasini saglayin.

Pisirme bdlgesi kapatildiktan sonra
hala sicaksa g¢ imde sembol
gorunaur. Sicakl 0°C'nin altina
dusene kadar sembol kaybolur.
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Isitma hizlandiricisi

e |Her pisirme bélgesi, secilen

1 glice bagh olarak bir slire
boyunca maksimum glcin

iletilmesini saglayan bir isitma

hizlandiricisi ile donatiimistir.

Bu fonksiyon secilen glciln en kisa
slirede elde edilmesini saglar.

1. Digmeyi saat yonUnln tersine gevirip A konumuna
getirin ve ardindan birakin. Gésterge ekranda gorinlr

theﬁsembol.

2. Gerekli 1sitma gucidnu (1 - 8) 3
saniye icinde secin. Secilen gucg ve
sembol e da aralikli olarak yanip
sdnecektir

GUg seviyesi istenildigi anda artirilabilir.
“Maksimum gli¢” sliresi otomatik olarak
degistirilecektir.

Hizlandirma siresi bittiginde glic
seviyesi Onceden segildigiyle ayni
kalacaktir.

/ Guc azaltilirsa, digmeyi saat

_£ yOnunun tersine cevirerek isitma

— Ihizlandiricisi otomatik olarak
devre disi birakilir.

Cok bolgeli fonksiyon

° Bu fonksiyon su amagla kullanilabilir
1 balik glivegleri veya benzeri
tencereler kullanilirken 6ndeki ve =
arkadaki iki pisirme bélgesini ayni L
anda cgalistirmak icin

dikdortgen tavalar.

Cok bolgeli fonksiyonu etkinlestirmek igin:

1. M-A konumuna gelene kadar miknatisli
pisirme bodlgelerinin digmelerini ayni anda
saat yonunun tersine cevirip basili tutun;
kisa bir bip sesi ¢cikana kadar.

2. Arkadaki pisirme bdélgesi digmesini
tekrar 9 konumuna, éndeki pisirme bdlgesi
digmesini ise 0 konumuna getirin. Uzun
bir bip sesi ¢ikacaktir.
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Gerekli glic seviyesini ayarlamak icin 6n  Boost Ozelligi
pisirme bélgesi digmesini kullanin: bu
digme su anda kullanilan her iki pisirme
bélgesini de kontrol eder.

Cok bolgeli fonksiyonunu devre disi birakmak igin:

« Her iki digmeyi de 0 konumuna getiriniz (kapah).

¢ DUgmeyi iki saniye boyunca P konumuna
saat yonunde cevirin ve ardindan birakin.

Kontrol kilidi Gostergede §_imge gbrmr. 5 dakika
sonra Boost Ozelligi otomatik olarak
devre disi kalir ve pisirme gug seviyesi
9 olarak devam eder.

Bazi bélgeler icin Boost Ozelligi daima
etkindir ve ilgili digme kullanilarak
manuel olarak devre disi birakilmalidir.

1. Tim pisirme bolgeleri kapal iken, iki
indUksiyon pisirme bdlgesi kontrol
digmesini es zamanli olarak sola, saat
yonunln tersine gevirin (pozisyon A).

2. Semboller ekranda gdflihinceye

kadar donmeye devam edin.
Barbeki tabag
3. DUgmeleri birakin. u 9!
Kontrol kilidini kaldirmak icin 6nceden
tarif edildigi gibi islemleri tekrarlayin.

(o]
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Izgara, au gratin pisirme veya
1zgara olarak.

* Izgara 1sitma elemani digmesini 1 ile 9
arasindaki bir ayara getirin. Isitma
elemaninin agik oldugunu goéstermek igin
1sik yanar.

=3

0

3.5 Firinlarin kullanimi

Firinlarin galistiriimasi

Firinlarn ¢alistirmak icin:

1. Fonksiyon diigmesini kullanarak
pisirme fonksiyonunu secin.

2. Sicaklik digmesini
kullanarak sicakhgi secin.

Pirotermik firin ve buharh firin
fonksiyonlari

Eco
Izgara ile alt 1sitma elemaninin

birlikte kullaniimasi, disik eneriji
tiketimi sagladigi icin tek raf
Uzerinde pisirme igin 6zellikle
uygundur.

TUm yiyecek turleri igin idealdir.
Mayali yiyecekler igin énerilmez.

Maksimum enerji tasarrufu saglamak
ve pisirme surelerini azaltmak igin,
On i1sitma yapmadan yemedi firina
yerlestirmeniz onerilir.

=
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210°C'den yuksek sicakliklar
gerektmeyen pisirme icin ECO
islevi dnerilir. Daha yuksek
sicakliklarda pisirme igin farkh
bir islev secmeniz dnerilir.

7

= Buharl Temizleme

N
+5s Bu fonksiyon, tabanin altindaki
66 uygun oluk icine az miktarda su
[}

dokdulerek uretilen buhar

88 (ullanilarak temizligi kolaylastirir.

(bkz. bolim “Temizlik ve bakim”)

~\ Statik

\_ Isi ayni anda Ustten ve alttan geldigi
icin bu sistem belirli yiyecek tirleri
icin 0zellikle uygundur. Geleneksel
pisirme, ayni zamanda statik pisirme
olarak da bilinen bu yéntem tek
seferde tek bir yemek igin uygundur.
Her tUrll rosto, ekmek ve kekler icin
idealdir ve 6zellikle yagh etler (6r.
kaz ve ordek) icin uygun olanaklar
sunar.
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-~ lzgara
Izgara elemanindan gelen isi,
Ozellikle ince ve orta kalinhktaki
etlerde mikemmel 1zgara sonuglari
verir ve doner tepsiyle birlikte
(mevcutsa) pisirme sonunda
yiyeceklerin esit kahverengilesmesini
saglar. Sosisler, kaburga ve pastirma
icin mukemmeldir. Bu islev, buyuk
miktarlarda yiyecek—odzellikle
et—esit sekilde 1zgara yapilmasina
olanak verir.

& ™ & Kiguk 1zgara (yalnizca pirolitik firin)

Merkez elemandan salinan isi
yalnizca kullanilarak, bu islev kebap,
kizarmis sandvigler ve herhangi bir
tlr 1zgara sebze garnitirid yapmak
icin kiicuk porsiyon et ve balik
1zgarasina olanak saglar.

/—,_?\ Vantilatérli pisirme

w Vantilatoéran calismasi, geleneksel
pisirme ile birlestiginde, karmasik
tarifler igin bile tutarl pisirme
saglar. Bisklvi ve kekler igin
mukemmel olup, ayni anda birkag
seviye Uzerinde pisirildiginde bile
ayni sonuglari verir. (Birden ¢cok
seviye pisirme icin 2. ve 4. rayi
kullanmanizi éneririz.)
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<= 1zgarali fan & Dogrudan Buhar (sadece nemli firin)
W) Fandan iretilen hava, 1zgaranin yarattigi @ Bu islev, alt iIsitma elemaninin
S
gucli sicak hava dalgasini yumusatir, cok merkezi kismini dénlstirin ve fan ile
kalin yiyecekleri bile mikemmel sekilde birlikte dolasik i1sitma elemani ile

esit sekilde 1zgara yapar. Buyuk et pargalari

icin mikemmeldir (6rnegin domuz budu). aktive eder, yiyecek tepsideki suyun gim

buharlasmasiyla pisirilmesini saglar.
Fan, islyl ve buhari yiyecedi nazikce
pisirecek sekilde esit olarak dagitir
\\:‘::'I/ Fan + alt eleman ve yiyecegin gorinimunu ve besin
N_2 Sadece alt 1sitma elemaniyla fanin degerlerini degistirmez.
kombinasyonu, pisirme isleminin
daha hizli tamamlanmasina olanak
tanir. Bu sistem, yuzeyi zaten iyi
pismis olan yiyeceklerin i¢ kismi

pismemisken sterilizasyon veya Turbo (purolytik firn sadece)

pisirmeyi bitirmek icin &nerilir; bu =2 Fan destekli pisirme ile geleneksel
ylizden biraz daha i1sI gerektirir. pisirmenin birlesimi, koku ve

Her tarll yiyecek igin tatlarin karismadan, birkag
muikemmeldir. seviyede farkl yiyecekleri son

derece hizli ve verimli bir sekilde
pisirir. Yogun pisirme gerektiren
Circulaire ile fan blyuk hacimler icin mikemmeldir.
@ Fanin ve firinin arkasina

yerlestirilen circulaire isitma

elemaninin birlesimi, ayni Plrolytik déng (purolytik firin yalniz)
sicakliklari ve ayni pigirme P Bu islev ayarlandiginda, firin ig
tarinu gerektiren yiyecekleri duvarlarinda olusan tum yaglar
birka¢ seviyede pisirmenizi yok ederek 500°C'ye kadar isiya
saglar. Sicak hava dolasimi, ulasir.

Islyl aninda ve esit olarak
dagitir. Ornegin, koku ve
tatlarin karismadan ayni anda
balik, sebzeler ve kurabiyeler
pisirilebilir (farkl seviyelerde).
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3.6 Dogrudan Buharli Fonksiyon
ile Pisirme (nemli firin)

1. Firin kapagini acin.
2. Buhar tepsisinin kapagini kaldirin.

3. Pisirme suresi icin tepsiyi yeterli
suyla doldurun (bakiniz “Dogrudan
Buhar Pisirme Bilgi Tablosu”).

Maksimum seviye tepsinin icindeki
bir isaretle g6sterilir.

'
[Zresssn,

4. Tepsinin kapagini tekrar kapatin.
5. Yemegi firin tepsisine yerlestirin.
6. Yiyecekli tepsiyi firina yerlestirin.

7. Fonksiyon diigmesi ile Dogrudan
Buhar fonksiyonunu segin.

8. Uygun digmelerle pisirme
sicakhgini ve slresini secin.
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Dogrudan Buharli Pisirme Sonu 5. Firin haznesinin tabanindan ve
duvarlarindan, kapi camindan ve
cihazin 6ndndeki damlatma tepsisinden
buhar birikimini bir singerle temizleyin.

1. Cihaza yan tarafinda durun ve fazla
buharin disarn ¢ikmasi icin kapiyi hafifce
aralayarak birkag saniye acin.

2. Glvende oldugunuzda kapiyi
tamamen agin ve dikkatli bir sekilde
yemegi firndan cikarin.

3. Temizleme islemine baslamadan 6nce
cihazin tamamen sogumasini bekleyin.

4. Firin haznesindeki buharlasma
tepsisinin kapagini gikarin, kalan suyu
temizleyin ve iyice kurulayin.
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3.7 Sicaklik probunu kullanma
(pyrolytic firin)

Sicaklik probu ile rosto, domuz pirzolasi ve

cesitli et dilimleri ve boyutlari mikemmel
pisirilebilir.

Aslinda prob, yiyeceklerin i¢ sicakhgini
dogru bir sekilde izledigi icin yiyecekleri
mukemmel pisirir.




Kullan

Gidanin ¢ekirdek sicakligi, probun
ucundaki sensor ile dlgalar.

Probu konumlandirma

1. Yemegi bir tepsiye yerlestirin.

2. Probun ucunu firina koymadan
Once yiyecege igeri surln.

3. En iyi sonug igin, sicaklik probunun
yiyecegin en kalin kisminda ve en az
uzunlugunun 3/4 U kadar capraz olarak
yerlestirildiginden emin olun. Altindaki
tepsiye temas etmediginden ve yiyecegin
disina ¢ikmadigindan emin olun.

/zﬁﬂ/
X

e |Probun yiyecegin cekirdek

1 sicakligini dogru 6lgmesi igin ucu
kemikler veya yag ile temas

etmemelidir.

e |Prob kullanilarak pisirme igin

1 Onerilen minimum firin sicakligi
120°C'dir, yavas pisirme

kullaniimiyorsa (Bkz. B6lim 3.8).

=3

Isitmal ile sicaklik probu
kullanilarak pisirme:

1. Manuel pisirmeyi ayarlayin (bkz.
“Firinlari kullanma”).

2. On 1sitma sonra kapagi acin
ve yiyecegin konuldugu tepsiyi
uygun rehberlere yerlestirin.

3. Kapagi acmak icin probu
kullanarak probun fisini yan
taraftaki prize takin.

Kullanim sirasinda firin icinde
yuksek sicaklik
Yanik tehlikesi

¢ Sicakhk probunu kullanirken firin
eldiveni giyin.
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=

4. Kaply! kapat.
5. Basin [@)birkag saniye butona;
Butona rar basin. Varsayilan

hedef5|cakI|k ,',’,',’ dir

ekranda gosterildigi gibi
ve sembol yanip sénuyor.

6. Hedef =<I|§| Eﬂémum ile
maksimum arasinda bir degere

ayarlamak icin ve butonlarini kullanin.

e |* En dUsuk hedef sicakliki:
1 Prob tarafindan anlik olarak
Olcllen sicakhga 2°C eklenir.

¢ Maksimum hedef sicaklik:
99°C

7. Birkacg saniye bekleyin ve ardindan basin
da da olculen anlik sicakligi
goruntilemek icin butona basin
prob.

Kullanicinin ayarladigi hedef sicaklikla
prob tarafindan dlculen anlik sicaklik
eslesene kadar pisirme simdi devam
edecek.

Onisitma olmadan:

1. Kapiyr agin.

2. Yiyecegin prob yerinde
konuldugu tepsiyi firina koyun.

3. Prob kapagini agmak igin probu
kullanarak probu yan taraftaki prize
takin.
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4. Onceki bélimdeki adimlar 5, 6
ve 7'de belirtildigi gibi probu
kullanarak pisirmeyi ayarlayin.

5. Sicakligi ve pisirme fonksiyonunu
secerek manuel pisirme ayarlayin (bkz.
“Firinlari Kullanma”).

Sicaklik probu ile pisirme devam
ederken

e |Sicaklik probu kullanildiginda,
1 programlanmis pisirme veya
zamanl pisirme ayarlanamaz.

e |Picekme sirasinda
1 sicaklik probu ile islem surerken,

ve =onla

devre digi
birakilmistir.

1. BaS||| tutun butona basarak etkinlestirin
dakikacik sayagini goster; @
sicakhgr géstermek icin tekrar basin
ve sgme d m ederken hedefi
ayaF=|T;k i e butonlarini kullanin.

2 . BaSI r@tekrar basin veya pisirmeye geri dénmek igin 5
saniye bekleyin
pisirme moduna donmek.
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Pisirmenin sonunda 3.9 Pisirme Onerileri
sesi verir.
elemanlari kapatilir ve cihaz bir dizi bip  Genel tavsiyeler
sicakhk ySsina ulasildiginda i1sitma

Sicaklik probu igin belirlenen hedef " Birkac seviyede tutarli pisirme icin

fanh yardimci fonksiyonunu kullanin.
1. Zil sesini durdurmak icin programlayici ~ ® Dislart yanmis ve ici ¢ig
saatinde bir digmeye basin. kalacak sekilde sicakhgi artirarak
2. Kapiyi acin. pisirme suresini kisaltilamaz.

3. Probu gidadan ¢ikarin ve fisten

prizden cekin * Ayni anda daha fazla firin kullanmak

nihai pisirme sonuglarini etkileyebilir.

4. Yemegi firndan ¢ikarin.
. . Et pisirme icin tavsiyeler
5. Koruyucu kapagin dogru

kapatildigindan emin olun. * Pisirme siireleri yiyecegin kalinligina,
kalitesine ve tlketici lezzetine gore

3.8 Depolama bélmelerinin kullanilmasi  degisir.

Depolama boélmeleri, ocagin altinda * Eti kizartirken et termometresi kullanin
bulunur ve mentese kapisini agarak veya kizarmis etin tzerine bir kasikla
erisilebilir. Aleti kullanirken ihtiyaciniz bastirin. Sert ise hazir demektir; degilse

olabilecek mutfak gerecleri veya metal  birkag dakika daha pismesi gerekir.
esyalar saklamak icin kullanilabilir.

Probu ile yavas pisirme

* Bu pisirme modu, gekici ve yagsiz et
icin 6nerilir; i sicakligi 65°C'yi
gecmemelidir. Firin sicakligini 90°C ile
100°C arasinda ayarlayin. Bu pisirme
sUresini uzatir, ancak yiyecegin
kalitesini korur ve hacmin asiri
ktgUllmesini énler.

* Daha iyi sonug icin yavas pisirmeden

Depolama bélimundeki 6nce, eti bir tavada her tarafi icin 1 ya da
yuksek sicaklik Yanik 2 dakika yuksek ateste kahverengilestirin.
tehlikesi

* Depolama bélimuindeki esyalar cok
sicak olabilir.
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Izgara ve 1zgara ile Fan ile pisirme igin

tavsiyeler

¢ Pisirme etkisini degistirmek isterseniz,
et soguk firina veya 6nceden isitiimis
firlna konulsa bile 1zgara yapilabilir.

* |zgara fonksiyonlu Fan ile
onceden firini isitmanizi oneririz.

* Yemegi rafin merkezine
yerlestirmenizi dneririz.

* |Izgara fonksiyonunda, pisirmeyi
optimize etmek icin simgeye yakin olan
maksimum degere ayar difmesini
cevirmeyi Oneririz.

e Gidalar pisirmeden 6nce baharatlandiriimaldir.

Pisirmeden 6nce yag veya eritilmis tereyadi ile
kaplanmalari da gerekir.

¢ |zgara sirasinda olusan sivilari toplamak
icin firin tepsisini birinci alt rafinda kullanin.

* lzgara islemleri asla 60 dakikadan
uzun sirmemelidir.

Tathlar/hamur isleri ve biskuviler icin
pisirme tavsiyeleri

* Koyu metal kaliplar kullanin: Isiyi
daha iyi emerler.

* Sicaklik ve pisirme siresi hamurun
kalitesi ve kivamina baghdir.

e Tathinin iyice pisip pismedigini kontrol
etmek igin: Pisirme sliresinin sonunda
tatlinin en yiksek noktasina kirdan
batirin. Hamur kirdana yapismiyorsa tath
pismis demektir.
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e Tath firlndan ciktiginda ¢okerse,
bir sonraki sefer ayarlanmis sicakligi
yaklasik 10°C dusurin ve gerekirse
daha uzun pisirme sulresi segin.

* Tatlilar veya sebzeler pisirirken
cama asiri yogusma olusabilir. Bunu
onlemek icin pisirme sirasinda
kapagi birkac kez cok dikkatli agin.

Cozundirme ve mayalama igin tavsiyeler

* Dondurulmus gidalari ambalajlari
olmadan kapaksiz bir kapta firinin birinci
rafina yerlestirin.

* Yemegin Ust Uste gelmesini dnleyin.

* Eti cozdUrmek icin ikinci seviyeye
yerlestirilmis 1zgara ve birinci seviyeye bir
tepsi kullanin. Bu sekilde ¢ézdirme
sirasinda gidadan sivi gidadan uzaklasir.

* En narin kisimlar aliminyum folyo ile
kapatilabilir.

* Basarili mayalama icin firinin
altina bir kap su konulmaldir.
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3.10 Program yapici saat Zamani ayarlama

° Cihazi ilk kez kullanirken veya bir glig

1 kesintisinin ardindan, bir saate zamani
ayarlamak diger saat UGizerinde de ayni

zamanin ayarlanmasini saglar.

=
Ll

® |Zaman ayarlanmazsa firin
1 acllmaz.

ilk kullanimda veya giic kesintisinden sonra,

basa 8 ;-:' '5",,-,’ su anda lizerinde yanip sonecek

=Deger azaltma digmesi

. ) cihazin géstergesinde.
Saat digmesi
1. Saat digmesini basili tutun iki siireyle
Deéer artirma digmesi saniye. Saatler ile dakikalar
arasindaki nokta yanip sénuyor.
e |Programlayici saatin pisirme 2. Zamani deder artirma digmesi
1 stresini gésterdigindan emin olun y oy -
ve deger ma digmesi ile
smge@k& halde firini ayarlayabi iz. Hizh artirmak
agmak mumkin olmaz. veya azalt icin digmeyi basili

tutun.
Sunu basi resetlemek igin diigmeye basin

programlayici saat. 3. 7 saniye bekleyin. Saatler ile dakikalar

arasindaki nokta yanip sénmeyi durdurur.

4. The@gésterimdeki simge
cihazin pisirmeye baslamak igin
hazir oldugunu gosterir.

ilk kez ayarlarken kullandiginiz
ayni saati kullanin.

(]
/ Zamani degistirmek igin su digmeyi basil tutun
— |deger artnrm“.‘ujmesi ve

zamani ayarlamﬁin aynl anda
iki saniye boyunca basili tutun,

ardindan zamani ayarlayin.
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Zamanli pisirme

e |Zamanli pisirme, kullanicinin

1 belirledigi belirli bir stire sonra bir
yemek islemini baslatip bitirmeye

olanak taniyan islevdir.

1. Saat digmesini batutun kadar

oldugu sembol gériinene kadar.

2. Saat digmesini t
Ekranda sembme

mMe AR ll 90rindr, araliklarla

mevcut saat ile.

r basin.

3. Gerekli pisirme da arini
ayarlamak jgim deger artirma ve
deger azal digmelerini kullanin.

4. Bir islev ve bir pisirme

sicakligi segin.

5. islemin calismasi icin herhangi
bir digmeye basmadan yaklasik 5
saniye bekleyin. Mevcut saam
sembﬁ ekranda gorineceKTr.

Pisirme bittikten sonra isitma
elemanlari devre disi kalir. Ekranda

sembol kapm sembol yanip sbnm
ve zil galar.®®™Zili kapatmak igin
simply program saatlerinden birini
basin.
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7. Saat diigmesini basin @ sifirlamak icin

program saatini agin.

10 saatten fazla pisirme siresi
ayarlanamaz.

[ )
/ Kullanilan programlamay: iptal
£ etmek icin degeri basili tutun

ve deger

asagl/ yu= dagmeleri ayni
anda basin ve ardindan firini
manuel olarak kapatin.

artir

Programli pisirme

e [Programli pisirme, belirli bir

1 saatte baslatilan ve daha sonra
belirli bir stire sonra

sonlandirilan pisirme islemini

saglayan islevdir.

kullanici.

1. Onceki noktadaki “Zamanl pisirme” bolimiinde
anlatildigi gibi pisirme suresini ayarlayin.

2. Men( digmesini 2
saniye basih tutun.

asagiya dogru igin

3. Menl digmesini ar basin.

Ekranda rakamlar gorum
. A ’ oy
ve metin Friiams'ray!a,

sembol |p sdnerken
(6rnegin mevcut saat 17:30).
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4. Basin th=vey“mesm| ayarlamak icin 10. Fonksiyon ve sicaklik kollarini

0'a getiriniz.
gereken dakika. (6rnegin 1 saat). 9
o . ) 11. Buzzer'i kapatmak icin program
5. Menu digmesine \LJ . Metin saatinin herhangi bir diigmesine basin.

A' . .
s xckranda gorinecek olan: 1, gagin the=ve ollnelerlm,
Onbelirlenmis pisirme suresi mevcut

saate eklenmis olarak ardisik sekilde

ayarlanmis programi sifirlamak igin ayni zamanda.

ornegin gosterilen pisirme sonu saati . . .
( . ging Piz / 10 saatten fazla pisirme suresi
18:30).
— |ayarlanamaz.
6. Basin th=vey=lmesini ayarlamak icin
pisirme sonu zamani. (6rnegin 19:30). / 24 saatten fazla programlanabilir
pisirme slresi ayarlanamaz.

/ Firin 6nceden isinmasi icin birkag
& | dakika pisirme suresine
eklenmelidir.

, . pisirm resini géstermek
7. Fonksiyonun galismasi igin icin m dugmesini 2 saniye
herhangi bir digmeye basmadan basili tutun. Yine meni

yaklasik 7 saniye bekleyin. Mevcut dugme@ basin. Ekran

zami@ nmae ekran Uzerinde
ve sl leri r. metni gdsterif§ ,,,, -

ardisik olarak kalan
pisirme suresi.

/ Ayarlandiktan sonra kalan

8. Pisirme sicakligini ve
fonksiyonu secin.

9. Pisirme sonunda isitma elemanlari
devre disi kalir. Uzerinde bulunan

ekranda, simge kapanir, them

simge yanip soner ve ziller calar.
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Dakika hatirlatici sayaci

e |Dakika hatirlatici sayaci pisirme
1 islemini durdurmaz, belirlenen

stirenin doldugunu kullaniciya
haber verir.

Dakika hatirlatici sayaci herhangi bir
zamanda etkinlestirilebilir.

1. Saat digmesini biraniye
basili tutun. Gésterge sunu gosterir:
saylar EIgHHve m
saatler ile dakikalar arasinda simge

yanip sénuyor.

2. Gerekli dakikayi rIamak
icin dege Irma ve deger
azaltma d elerini kullanin.

Dakika hatirlaticiyr ayarlamayi
tamamlamak icin herhangi bir tusa

basmadan yaklasik 5 saniye bekle
Goésterimde mevcut zaman ve isarm

gérUnUlm

Belirlenen slire geldiginde bir zil
calacaktir.

4. Zili kapatmak icin d=r
azaltma digmesine basin.

e |Dakika hatirlatici sayaci 1
1 dakikadan 23 saat 59 dakikaya
kadar ayarlanabilir.

104

Kullan

Ayarlanan veriyi degistirin
1. Saat digmesine b.

Gerekli dakikayi ay mak icin
deger artlﬁ ve deger azaltma
dagmeler ullanin.

Ayarlanan verilerin silinmesi
1. Saat digmesine b.

2. Deger artirma ve degeffd
azaltma dUgmgilrini ayni anda
basil tutun.

3. Pisirme devam ediyorsa firini
manuel olarak kapatin.

Zili secme
Zil U¢ ton icerebilir.

1. Deger artirma ve degerﬂltma
dagmelerini ay=nda basili tutun.

2. Saat diigmesine b.

3. Farkl bir zil sesi se kigin
deger azaltma digmesine basin.
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Pisirme bilgileri tablosu

ool A(glégl)k Fonksiyon  Raf Sicaklydy (@2
lazanya 3-4 Statik 1220-230 45 - 50
Makarna firini 3-4 Statik 1220-230 45 - 50
Dana rosto 2 Afanli fanl 2180-190 90 - 100
Domuz filetosu 2 Afanh fanl 2180-190 70 - 80
Sosisler 1.5 1zgaral fan 4 Maks 15
Kavurma biftek 1 Afanli fanli 2 200 40 - 45
Firik tavsani? 1.5 Dairesel/Fanli 2 180 - 190 70 - 80
Hindi gogsu 3 Afanli fanh 2180-190 110-120
Kavurma domuz boynu 2 - 3 Afanli fanli 2180 - 190 170 - 180
Kavurma tavuk 1.2 Afanli fanli 2180-190 65-70

1. yuzey 2. yuzey

Domuz pirzolalari 1.5 1zgarah fan 4 Maks 15 5
Kopricak kaburgalan 1.5 1zgarah fan 4 Maks 10 10
Pastirma 0.7 lzgara 5 Maks 7 8
Domuz bonfilesi 1.5 Izgara fani 4 Maks 10 5
Dana bonfilesi 1lzgara 5 Maks 10 7
Somon alabaligi 1.2 Fan destekli 2150 - 160 35-40
Sobuk bk 1.5 Fan destekli 2 160 60 - 65
Mezsid b 1.5 Fan destekli 2 160 45 - 50
Pizza 1 Fan destekli 2 Maks 8-9
Ekmek 1 Dairesel/Fan destekli 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Fan destekli 2 180-190 20-25
Bundt keki 1 Dairesel/Fan destekli 2 160 55-60
ra) 1 Dairesel/Fan destekli 2 160 35-40
Ricotta keki 1 Dairesel/Fan destekli 2 160 - 170 55 -60
Je! regeli tartetieri 1 Fan destekli 2 160 20 - 25
Cennet pastasi | 1.2 Dairesel/Fan destekli 2 160 55 - 60
Profiteroller 1.2 Fan destekli 2 180 80 -90
Sponge kek 1 Dairesel/Fan destekli 2 150 - 160 55 -60
Piring pudingi 1 Fan destekli 2 160 55-60
Brioches 0.6 Dairesel/Fan destekli 2 160 30-35

Tablodaki streler 6nceden iIsitma stiirelerini icermemekte olup sadece rehber olarak saglanmistir.
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Dogrudan Buhar Pisirme Bilgileri Tablosu.

Trce ot 1.6 120-130 2 190 - 200 35-40
Makarna firinlamasi 12 - 15 120 - 130 2 190 = 200 35 - 40
Kizarmis hindi 1.5 180 2 190 - 200 80 - 90
K domuz 1.5 180 2 190 - 200 85-90
Kizarmis tavsan

(parcalar) 1 160 2 180 - 190 80 - 90

Kusbasi kaburga

(oKl 0.5 160 2 200 55 - 60

Kalitl kuzu budu iyi pisirilmis

tamamlandi 2 160 2 190 - 200 95 - 100

Rulolar Her biri 100 g 60 2 180 30-35
Ekmek (somun) 0.4 80 2 180 40 - 45
Focaccia 1 80 2 190 - 200 20-25
Cipura 0.4-0.5 100 2 200 25
Somon biftegi (2 19 80 2 180 17

cm kalinliginda)

Grove baligi (tim halinde) 0.7 100 2 200 - 210 45 - 50
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Kizarmis patatesler 1 80 2 210 - 220 40 - 45
Karisik kizartiimis
sebzeler 0.6 80 2 210 35

Makarna 0.3 100 - 110 2 120 15-25
Dililmis kavrulmus

etler/kalga kemikleri 0.5 100 - 110 2 120 15-25
Ekmek 0.5 100-110 2 120 15-25
Strudel 0.5 100-110 2 120 15-25
Bundt kek 1 60 2 160 50 -55
Strudel 1 60 2 170 35-40
Kek spotlari her biri icin 40 g 60 2 160 15 -17

firin kapi

Cennetlik kek 1 60 2 160 55 -60
Suzme kek 1 60 2 160 60 - 65
ka2 ™ toplam hamur 0.3 60 2 170 18 - 20

Cizelgede tavsiye edilen su miktari, yiyecek tipine, agirliga ve pisirme sliresine gore
degisebilir.
Direkt Buhar fonksiyonu kullanildiginda firin daima énceden isitilir.

Kizartma etler, sebzeler ve patatesler pisirme sirasinda karistiriilmali ve/veya gevrilmelidir ki
tim taraflarda esit kahverengi elde edilsin.

Cizelgede belirtilen sureler 6n i1sitmayi kapsamaz ve yalnizca rehberlik amaghdir.
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Pisirme Bilgileri Tablosu

Daha fazla
" S 50 - 53
Firinda sigir eti: orta 55-58
Firinda sigir eti: cok iyi pismis 65-70
Kisa sigir eti: az pismis* 50
Kisa sigir eti: orta* 58
Kisa sigir eti: cok iyi pismis* 70
Domuz eti
Firinda bonfile 80 -85
Omuz 80 -85
Sosislert* 75 -80
D?ha g.eng
oovaimos dana e 75 - 80
Ei.'lyli]k kafesli
Tdm tavuk 80 - 85
TUm hindi 80 -85
Firinda hindi (tim veya g6gsii) 80 -85
Kuzuk eti
Kemikli kuzu trkii (az pismis) 65
Kemikli kuzu eti (¢ok pismis) 75 - 80
Yavas pisirme
Daha sigir eti / finnda sigir eti: az pismis™** 50 - 54
Daha sigir eti / firnda sigir eti: orta*** 55-60

* Pisirme sureleri filetin kalinhdina goére degisir.
** Sosisler icin dislarinin iyi kizarmasi igin uygun bir fonksiyon secilmesi énerilir.
*k Firina girmeden 6nce eti birkag dakika her iki tarafini tavada kahverenkilestirmek onerilir.
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Temizlik ve bakim

4 Temizlik ve bakim

Talimatlar

Yanhs kullanim
Yuzeylerin hasar gérme riski

* Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

¢ Paslanmaz celik parcalarda veya metalik
yuzey kaplamalari olan parcgalarinda
(6rnegin anotlama, nikel veya krom
kaplama) klor, amonyak veya camasir suyu
iceren temizleyici trtnler kullanmayin.

e Cam pargcalar Gzerinde asindirici veya
korozif deterjanlar (6r. ovma tozlari, leke
gidericiler ve tencere sungerleri)
kullanmayin.

¢ PUrdzla veya asindirici malzemeler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

* Ocak tencere destek izgaralari, alev
yayillimini saglayan parcalar ve brilor
kapaklari gibi ¢gikarilabilir parcalari bulasik
makinesinde yikamayin.

4.1 Cihazl temizleme

Ylzeyleri iyi durumda tutmak icin kullanimdan
sonra diizenli olarak temizlenmelidir. Once
sogumalarini bekleyin.

GuUnlUk temizleme

Abrasif icermeyen veya klor bazl asitler
icermeyen 6zel Urlnler daima ve sadece
kullanin.

Uriini nemli bir beze dékiin ve yizeyi
silin, iyice durulayin ve yumusak bir bez
veya mikrofiber bir bezle kurulayin.

Gida lekeleri veya kalintilar

YUzeyi zarar verecek celik slingerler ve
keskin kaziyicilar kullanmayin.

Gerekirse normal, asindirici olmayan
aranler ve ahsap veya plastik bir alet
kullanin. lyice durulayin ve yumusak bir
bez veya mikrofiber bezle kurulayin.

icine sekerli gidalarin (6rnegin recel)
kalintilarinin firin icinde kurummasina izin
vermeyin. Cok uzun sure kurumaya birakilirsa
finrn emaye kaplamasina zarar verebilir.

Cam seramik ocagin temizligi

Aliminyum tabanl tavalarin hafif renkli
lekeleri, sirkeli ile 1slatiimis bir bezle
kolayca temizlenebilir. Pisirme sonrasi
yanik kalintilar oldugunda suyla durulayin
ve temiz bir bezle iyice kurulayin.
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Marul veya patatesleri temizlerken
ocaga dusen kir, tencereler hareket
ettirilirken ocaga zarar verebilir.

Bu nedenle, Uzerindeki her kiri temizleyin.
pisirme ylzeyinden hemen temizleyin.

Renk degisiklikleri caminin galismasi ve
stabilitesini etkilemez. Bunlar ocagin
malzemesinde yapilan degisiklikler
degildir, sadece ¢ikarilmamis ve daha
sonra karbonlasmis kalintilardir.

Parlak yuzeyler, kaplarin tabanlarinin,
Ozellikle aliminyum olanlarin, ylzeye
strtinmesinden ve uygun olmayan
deterjanlar kullanimdan dolayi olusabilir.
Geleneksel temizleyicilerle ¢ikarmak zor
olabilir. Temizleme islemi birkac kez
tekrarlanabilir. Asindirici deterjanlar
kullanmak veya tencere tabanlarini
ovalamak zamanla ocagin dekorasyonunu
asindirabilir ve lekelerin olusmasina katkida
bulunabilir.

Pisirme ocagdi tava destek 1zgaralari

Tava destek 1zgaralarini gikarin ve onlari
ik su ve asindirici olmayan deterjanla
temizleyin. Her tarlt kabuklasmayi
temizlediginizden emin olun. lyice
kurulayin ve ocaga geri takin.

e |Tava destekleriile alev

1 arasindaki surekli temas, Isiya
maruz kalan kisimlarda mine

Uzerinde zamanla degisikliklere

neden olabilir. Bu, bu bilesenin

calismasini etkilemeyen

tamamen dogal bir fenomendir.

Barbekl ocagdi korumasini temizleme
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1. Isitma elemanini A kaldirin ve
durdurucu B ile konumunda sabit tutun.

2. Ocag ve 1sitma elemaninin altindaki
alani kalintilari, yag veya yag lekelerini
cikarmak icin temizleyin.

3. Isitma elemanini durdurucu B cikarin
ve dort ayadin ocagin deliklerine girene
kadar isitma elemanini asagi indirin.

Alev yayilmasini saglayan taglar ve brilér kapaklari

Daha kolay temizlik icin alev yayici taglar
ve bruldr kapaklar gikarlabilir. Sicak su ve
asindirici olmayan deterjanla yikayin. Her
tarld kireci dikkatlice temizleyin, sonra
tamamen kuru olana kadar bekleyin. Alev
yayici taglar yerine takin ve uygun
konumlandirildiklarindan emin olun, kendi
bralér kapaklariyla birlikte.

Atesleyiciler ve termokupllar

Dogru galismasi igin atesleyiciler ve
termokupllar her zaman mikemmel olmalidir.
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temizleyin. Sik sik kontrol edin ve temizleyin 4.2 Kapllarl Clka rma
gerekirse nemli bir bez ile temizleyin. Daha kolay temizlik icin kapilar
Kuru k?|lntl|al’l ah?ap bir ile temizleyin cikarilip bir mutfak bezi veya diger
kirpici kiirdan veya igne. koruyucu bir tabloya konulabilir.

=
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Kapiyi kaldirmak icin su sekilde ilerleyin:

1. Kapryli tamamen agin ve figirde
gosterilen mentese deliklerine iki pim
yerlestirin.

2. Kapiyi her iki tarafindan iki elinizle
kavrayin, yaklasik 30° aci olusturacak
sekilde kaldirin ve cikarin.
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3. Kaply! yeniden monte etmek icin 4.4 Fininlarin icinin temizlenmesi

menteseleri firnin ilgili yuvalarina Firinlart mikemmel durumda tutmak igin
yerlestirin; A oluklu bélimlerin yuvalara soguduktan sonra diizenli olarak
tamamen oturdugundan emin olun. Kapiyi temizleyin

asadi indirin ve yerine oturdugunda '

menteselerdeki deliklerden pimleri ¢cikarin, * Tim cikanlabilir parcalari ¢ikarin.

T

4.3 Kapi caminin temizlenmesi

Kapida bulunan cam her zaman tamamen
temiz tutulmalidir. Emici mutfak pecetesi

kullanin. inatgi kirde, nemli bir stinger ve

siradan bir deterjanla yikayin.

e Finin raflarini 1lik su ve ovalamayan
deterjanlarla temizleyin. Nazikce
durulayin ve nemli parcalan kurulayin.




raf destek cercevelerinin cikarilmasi Buharli Temizleme (nemlendirilmis firin)

Rehber cergevelerinin gikarilmasi kenarlarin
daha kolay temizlenmesini saglar.

Rehber cercevelerini ¢cikarmak icin:
Cerceveyi A olukundan serbest birakmak
icin firinin icine dogru gekin, ardindan
arkadaki B koltuklardan disari kaydirin.

Temizlik tamamlandiginda, rehber
cercevelerini tekrar yerine koymak igin
yukaridaki islemleri tekrarlayin.

On calisamalar

Buhar Temizleme dénglsine baslamadan dnce:

* Firinin igindeki tim aksesuarlari
tamamen cikarin. Ust koruyucu firinin
icinde birakilabilir.

e Firinin tabanina yaklasik 40 cc su
doékiln. Govdenin disina tasmamasina
dikkat edin.
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* Firin icinde sprey nozili ile su ve
bulasik deterjani ¢Ozeltisi plskurtan.
Plskirisi yan duvarlara, yukariya,

asagdlya ve deflektére dogru yodnlendirin.

)

g

W

&

¢ Kapiy! kapatin.

/ En fazla yaklasik 20 kez
puskurtilmesini dneririz.

Buhar Temizleme déngusu ayari

1. Fonksiyon digmesini S|mgeye\‘"’/
sicaklik digmesini simgeye gevﬁn
()
e
2. Dijital programlayiciyla pisirme
suresini 18 dakika olarak ayarlayin.

3. Pisirme slresi sonunda zamanlayici
firnn 1sitici elemanlarini kapatacak ve zili
calmaya baslayacaktir.
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Buhar Temizleme dénglsunin sonu

4. Kaplyl acin ve daha az inatgi kirleri
mikrofiber bezle silin.

5. Zor gikanlabilir tortular igin piring tel
iceren asinma yapmayan sunger kullanin.

6. Yagh kalintilar varsa 6zel firin
temizleyicileri kullanin.

7. Firin icindeki kalan suyu cikarin.
Gelistirilmis hijyen icin ve yiyecegdin
herhangi bir kokudan etkilenmemesi
adina, firni yaklasik 10 dakika boyunca

160°C fanh fonksiyonla kurutmanizi
Oneririz.

/ Bu islemler sirasinda kauguk
eldiven kullanmanizi éneririz.

/ Erisilmesi zor parcalarin manuel
temizligini kolaylastirmak icin
—— lkapiyl ¢cikarmanizi Oneririz.




Temizlik ve bakim ﬂ

Firin kapagi temizligi Buharlasma tepsisi ve kapagi temizligi
(nemlendirilmis firin) (nemlendirilmis firin)

.. sonra buharlasma tepsisini ve delikli kapagi
ylksek SICa!dlk . temizleyip kurutmaniz énerilir. Yaygin E
Yanik tehlikesi temizlik Granleri kullanilabilir: ok sert

Uranlerden kacinilmali

j Kullanim sirasinda firin icindeki Dogrudan Buhar fonksiyonunu kullandiktan

¢ Asagidaki islemler sadece firin kapall

ve tamamen sogukken yuritalmelidir. ve/veya asidiktir.

Kapak ve tepsi bulasik makinelerinde
yikanabilir.

Kireg olusursa, celik ylzeyler igin kireg
¢ozucu kullanin.

Cihaz, firin boslugunun Ust kisminin kolay
temizlenmesini saglayan egilebilir 1izgara
elemanina sahiptir.

1. Ust 1sinma elemanini nazikge Firinin a|t|_n_| tgmizleme
kaldirarak ve sabitleme mandalini 90 (nemlendirilmis firin)

derece cevirerek serbest birakin. Dogrudan Buhar fonksiyonunu

kullandiktan sonra firinin tabanini

( H L
\XW —~ WW;LM - temizleyip kurutmaniz énerilir:
& —— — 1. Sirasiyla delikli kapagi (1), buharlasma
— “ tepsisini (2) ve alti (3) gikarin; alti birkag
|| milimetre kaldirip disari dogru cgekin.
\

2. Isitma elemanini nazikge yerine
oturana kadar indirin.

Kotd kullanim
Cihaza zarar verme riski

¢ Temizlik sirasinda elemani asiri
bikmeyin.

Temizligi tamamladiktan sonra isitma
elemanini yerine geri koyun ve kilitleyici
mandali kilitlemek igin gevirin.
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2. Alt 1sitici elemanin ucunu birkag
santimetre yukar dogru dikkatle kaldirin
ve firnin alt tabanini temizleyin.

islem bittiginde 1sitici elemani yerine
koyun. Aksesuarlari geri takmadan 6nce
firn haznesinin tamamen kurumasini

bekleyin.
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Kapi kilit kolunu manuel olarak
devre disi birakma (pyrolytik firin)

Kapi kilit kolu, kumanda panelinin
altinda, firinin 6n ylzindn dst kisminda,
sola dogru ilk yuvada bulunur.

C_—
’%é
= -

N

Normal temizlik islemleri sirasinda kapi
kilit kolunun yanlishkla calistiriimasi
mUmkunddar.

Kapi kilit kolu aktive edildi
(yukaridan goéranim)



Temizlik ve bakim ﬂ

Kapi kilit kolunu saga dogru, durana 4.5 Pirolojik déngu (pirolojik firin)
kadar hareket ettirin.

° Pirolojik temizleme, kirin ¢cézlilmesine
1 neden olan otomatik, yliksek

sicaklikta bir temizleme
prosedurddur. Bu sureg sayesinde
firinin igini cok kolay temizlemek
mumkUinddar.

Yanhs kullanim
| » Yuzeylere zarar verme riski

* Firin icinden énceki pisirme islemlerinden
kalan yiyecek artiklar veya buylk

(Ustten gorlnim) dékintileri temizleyin.

2. Kapi kilit kolunu nazikge serbest birakin.

Mekanizmanin yaylari kapi kilit kolunu / * Bu islev kullanildiginda

devre disi biraktigi konuma geri getirecek. £ ylzeyler olaganistu yuksek
sicakliklara ulasabilir.

Mekanizmaya zarar vermemek icin kapi
kilit kolunu sola zorlatarak devre disi
birakmaya ¢alismayin.

* Cocuklari guvenli bir mesafede tutun.

Onlemler

Pirolojik donguyu baslatmadan 6nce:

* ic cam paneli normal temizleme
talimatlarina gére temizleyin.

e Cok inatgi kireclenmeler icin cama bir
firin temizleyici Gran puskartin (Grindeki
uyarilari okuyun); 60 dakika bekletin,
ardindan cami mutfak kagidi veya

« | mikrofiber bezle durulayin ve kurulayin.

¢ Firin hacminden tim aksesuarlari

(Gstten gérinam) cikarin.
» Raf/Tepsi destek cergevelerini gikarin.

¢ Kapiy! kapatin.
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Pirolysis fonksiyon ayari

1. Fonksiyon digmesini semtlae cevirin.

Sembol v

ekranda otomatik olarak gériinecek ve
minimum pirolitik dongu suresi (2 saat)
ile donUsumlu olarak goéruntilenecektir.

2. Sunu baSIn=Vekapa§a basarak ayarlayin:

temizlik donglsinuln siresi
minimum 120 dakikadan maksimum
3 saat 30 dakikaya kadar. Ayarlanan
dakikalar saat gdsterge yuzeyinin ic
segmentleriyle, saatler ise ilgili yanip
sonen rakamlar (1, 2 veya 3) ile
gosterilir.

/ Tavsiye edilen pirolitik
£ dongu suresi:

— e Hafif kir: 120 dakika.
e Orta kir: 165 dakika.
e Agir kir: 210 dakika.

3. Pirolytik glisunun baslamasini
onaylamak icin digmeye basin.

4. Pirolitik déngunun suresini onayladiktan
sonra termostat gostergesi yanip sbnmeye
baslar ve firin boslugu i1sinmaya baslar
(kullanicinin son miidahalesinden yaklasik
5 saniye sonra).

5. Pirolitik dongu basladigi bir dakika
sonra kapi kilitlenir (kapi kilit gdstergesi

yanar) ve acilmasini engelleyen bir cihaz

calisir.

e |Kapi kilit cihazi etkinlestirildiginde
1 herhangi bir islev secilemez.
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Temizlik ve bakim

6. Pirolizik dénglnin sonunda, ekrandaki
tim rakamlar yanip s6necek ve otomatik
temizlik donglsuntn sonunu belirtmek
icin bir zil sesi calacak.

7. Fonksiyon diigmesini yeniden “0”
konumuna getirin.

Firin icindeki sicaklik gtvenlik
seviyelerine dénerken kapi kilitli kalir.

9. Firinin sogumasini bekleyin ve icerde
biriken kalintilari 1slak mikrofiber bir
bezle toplayin.

Programlanmis pirolitik dongu ayar

Pirolitik dénginiln baslangigc zamanini diger
pisirme islevleri gibi programlamak mimkUindur.

1. Pirolitik dongUnin slresini ayarlayin.

2. Pirolitik dongunin suresini sectikten
sonra (bkz. “Pirolytic fonksiyon ayan”),
ekranda me zaman ile dnceden
ayarlanan s@in birbirini izledigini
gorene kadar digmeye basin.

. C_w | .
ile  ¥atw)uily2ninda olan ile [Lif]

ve seler (sonuncusu yanip sénuyor).
1
3. Sunu basin ve "i'_ diigmeye basarak ayarlayin:

temizlik déngusunin hangi saatte
bitmesini istediginizi belirten zaman.



4. 5 saniye bekleyin veya ayari onaylamak igineye basin 4 * 6 Ola ga n UStu ba kl m

ayarlari onaylayin. Bu noktada Jillf]

sembol kapanacak ve sembol
tek kalacak.

1. Firinin icindeki tim aksesuarlari
tamamen cikarin.

2. Raf/tepsi destek cercevelerini gikarin.

3. Ampul kapadini bir aletle gikarin
(6r. bir tornavida ile).
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4. Isik ampullUnid kaydirip cikariniz.

Halojen ampull dogrudan
parmaklarinizla dokunmayin, bunun
yerine yalitkan malzeme ile sarin.

5. Yeni ampull takiniz.

6. Kapagi tekrar takiniz. Camin (A) sekillendirilmis
kisminin kapiya dogru oldugundan emin olun.

Iy

7. Kapagi ampul yuiasina mikemmel sekilde
oturacak sekilde tamamen asagi bastirin.
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Temizlik ve bakimlar

Kontak sokme ve sizdirmazlik
conta kurulum (nemlendirici firin)

contayi ¢ikarmak igin:

Yardimci firini ayrintili sekilde temizlemek
icin kapi contasini gikarabilirsiniz. Firinin
kenarina tutturmak icin dort késede ve
merkezde sabitleyiciler vardir.

* Sabitleyicileri ayirmak icin contayi
her noktadan disa dogru gekin.

@

15
@\\ @

Kapi contalarini temiz tutmak igin asindirci
olmayan bir stinger ve ilik su kullanin.
Contalar yumusak ve elastik olmalidir.

Conta yeniden takilirken:

» Dort kosedeki ve merkezdeki klipsleri
contaya gegiriniz.



Kurulum

5 Kurulum

5.1 Gaz Baglantisi

Gaz Sizintisi
Patlama Tehlikesi
¢ Herhangi bir islemden sonra, gaz

baglantilarinin sikma torkunun 10 Nm ile
15 Nm arasinda oldugundan emin olun.

* Gerekirse, giincel yonetmeliklere
uygun bir basing regulatort kullanin.

e Kurulumun sonunda, herhangi bir
sizintiyl sabunlu ¢ézeltiyle kontrol edin,
asla alevle degil.

* Hortayla yapilan kurulum, gelik hortumlar
icin hortumun tamamen uzatildiginda
uzunlugunun 2 metreyi gegmemesi
kosuluyla gerceklestirilmelidir.

¢ Hortumlar hareketli parcalarla temas
etmemeli ve herhangi bir sekilde
ezilmemelidir.

* Bu ev aletinin ayarlari gaz ayar
etiketinde gosterilmistir.

Genel Bilgiler

Guncel standartlarda belirlenen
yOnergelere uygun olarak siirekli duvar
celik hortumu kullanilarak ana gaz hattina
baglanti yapilabilir.

Baska tip gazlarla beslemek igin bakiniz
b6lim “5.2 Farkh gaz turlerine uyum”. Gaz
girisi baglantisi %2” dis gaz (1ISO 228-1)
dislidir.

Bir basing regulatori kullanin ve mevcut
standartlarda belirtilen yonergeleri
izleyerek gaz tlplne baglantiyi yapin.

LPG'ye Baglanti

Besleme basinci, “Gaz Tipleri ve Ulkeler”
tablosunda belirtilen degerlere uygun
olmalidir.

Celik hortap ile Baglanti

GUclU standartla uyumlu olan strekli
duvar celik hortumu kullanarak ana
gaz hattina baglantiyi yapin.

Cihazin gaz baglanti parcasi 1 ile
konektérl 3 nazikce vidalayin, aralarina
contayi 2 yerlestirin.

/;i
=
2_ —
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Kurulum

bayonetli baglanti ile celik
hortum baglantisi

BS 669 ile uyumlu bayonetli ¢elik hortum
kullanarak gaz ana baglantisini
gergeklestirin. Gaz hortumu konnektériantn
4 disli vidasina yalitim malzemesi uygulayin
ve ardindan adaptora 3 sikica vidalayin.
Montaji cihazin hareketli konnektéra 1
Uzerine vidalayin ve aralarina tedarik edilen
contasini 2 yerlestirin.

Kovan baglantili konik uglu gelik
hortumla baglanti

Uygulanabilir standarda uygun
kesintisiz duvar celik hortum
kullanarak gaz ana baglantisini yapin.
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Baglanti baglanti parcalarini dikkatlice 3 numarali
hortum konnektoéru ile cihazin 1 numarali gaz
konnektorine (%" vida ISO 228-1) vidalayin ve
aralarinda tedarik edilen sizdirmazligi 2 koyun.
Konnektoér 3 disi disine yalitici malzeme uygulayin,
ardindan celik hortumu 4 konnekt6ri 3'e sikica
vidalayin.

Oda havalandirmasi

Cihaz, yurarlikteki standartlara uygun olarak
sUrekli bir hava kaynagdi olan odalara monte
edilmelidir. Cihazin kuruldugu odada gazin
duzenli yanmasi ve odadaki gerekli hava
degisimi icin yeterli hava akisi bulunmahdir.
Izgaralarla korunan hava menfezleri mevcut
yonetmeliklere uygun olacak sekilde uygun
boyutta olmali ve hi¢bir kismi tikanmayacak
bicimde konumlandiriilmalidir, kismen dahi
olsa.

Odanin mutfakta olusan isi ve nemi
giderilmesi icin yeterince havalandiriilmasi
gerekir: Ozellikle uzun siire kullanimdan
sonra bir pencere agmaniz veya seviyesi
olan herhangi bir fan hizini artirmaniz
Onerilir.



Kurulum

Yanma Urunlerinin uzaklastiriimasi

4

Bu ev tipi cihaz, yanma urunlerini
uzaklastiran bir cihazla baglanmis
degildir. Mevcut kurulum
y6netmeliklerine uygun olarak
kurulmali ve baglanmalidir.
Havalandirma ile ilgili ilgili
gereksinimlere 6zellikle dikkat edin.

Yanma UrUnleri, verimliligi kesin olan
dogal hava Ustlnligine bagh bacadan
veya zorunlu ¢ekisle cikarilabilir. Verimli
bir emis sistemi icin bu alanda yetkin bir
uzmanin hassas planlamasi gerekir ve
ilgili standartlarda belirtilen konumlar ve
acikhklarla uyumlu olmahdir.

is tamamlandiginda kurulum yapan kisi
uygunluk belgesi vermelidir.

*

1 Egzoz kullanarak ¢ikarma
2 Egzozsuz gikarma

A Tek dogalcekis bacasi

B Egzost fanli tek baca

C Disariya dogrudan duvar veya
pencere monte egzoz fani ile
D Disariya dogrudan duvardan

<}:1Hava

«Yanma ardnleri
SQEgzoz fani

5.2 Farkli gaz tiplerine uyum
Diger gaz tiplerinde calismada brulor

uglarn degistirilmelidir ve gaz vanalarinda

minimum alev ayarlanmaldir.

Uglarin degistirilmesi

1. Braloér kapaklarini ve alev yayici
taclarini cikartarak brulor fincanlarina
ulasin.

2. Kullanilacak gaz igin (Brulor ve
uc Ozellikleri tablolarina bakiniz) 7
mm anahtar ile uglari degistirin.

1 Dis u¢ - 2 ic ug

123




Kurulum

LPG icin minimum ayari ayarlama

Sigorta mili yanindaki vida tamamen
saat yonunde sikilir.

/ Fabrika ayarindan farkl bir gaz
_£ icin ayarlama yapildiktan sonra,
cihazdaki gaz ayar etiketini yeni
gazla ilgili olan etiketle degistirin.
Etiket, meme paketinin icinde
(varsa) yerlestirilmistir.

3. Brilorleri kendi muhafazalarina
yeniden takin. Gaz musluklarinin yaglanmasi

Zamanla gaz musluklari ddnmekte
giiclesebilir veya tikanabilir. icten
temizleyin ve gresini degistirin.

Dogal gaz veya sehir gazi icin
minimum ayarl ayarlama

Bralérd yakin ve minimum konuma getirin. Gaz
musluk kolunu ¢ikarin ve gaz musluk milinin / Gaz musluklarinin yaglanmasi

yanindaki ayar vidasini (model depending) dogru uzman bir teknisyen tarafindan
minimum alev elde edilene kadar saat — yapiimalidir
yoninde/ters yonde (modele bagh olarak) gevirin. :

Kolu yeniden takin ve brulér alevinin
sabit oldugunu dogrulayin. Kolu
maksimumdan minimuma hizlica gevirin:
Alev sonmemelidir. Bu islemi tim gaz
musluklarinda tekrarlayin.
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Gaz tipleri ve Ulkeler

G20 20 mbar
G20/25 20/25 mbar

G20 25 mbar

G25 25 mbar
G25.3 25 mbar

G25.1 25 mbar

G25 20 mbar

G30/31 28/37 mbar oo o .

G30/31 30/37 mbar bad « .
G30/31 30/30 mbar oo o

G30/31

G30/31 50 mbar

G110 8 mbar
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Briulor ve nozul 6zellikleri tablolar

Kademeli 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.9 3.30
Nozul capi (1/100 mm) 97 120 70 128
On-odasi (nozul Gzerinde basil) ZH9 H1 F3

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

Kademeli 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.8 3.4

Nozul ¢api (1/100 mm) 94 110 65 130

On oda (nozul Gizerine basil) Z H8H1H3

Azaltilmis akis orani (W) 500 800 400 1200

Nominal 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Nozul ¢api (1/100 mm) 94 121 68 128
On oda (nozul Gizerine basil) Y F2F1F2

Azaltilmis akis orani (W) 500 800 400 1200

Nominal i1sitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Nozul ¢api (1/100 mm) 100 134 72 138
On-oda (nozul iizerinde basilimis) Y F3H1F3

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

Gériinen isitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Nozul capi (1/100 mm) 100 134 72 138
On-oda (nozul Gizerinde basiimis) Y F3F1F3

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

Kademeli 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 2.90 0.90 3.30
meme ug ¢ap! (1/100 mm) 120 165 91 180
Pre-odasi (génderimde yazil) YF3Y H4

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1200

=
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Kurulum

7 LPG - G30/G31 30-37 mbar SR R UR2 ig. UR2 dis.
Guglendirilmis 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Nozul ¢api (1/100 mm) 65 85 44 91
On-odasi (nozule basiimis)

Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1300
G30 icin 1zgarali akis hizi (g/h) 131 218 65 240
G31 icin akis hizi (g/h) 129 214 64 236

8 LPG G30/31 - 37 mbar SR R UR2 ic. UR2 dis.
Guglendirilmis 1sitma kapasitesi (kW) 1.90 3.0 0.80 3.30
Nozul ¢api (1/100 mm) 65 81 42 88

On odaci (noziiliin Gzerinde yazih) -—

Azaltilmis akis hizi (W) 550 900 450 1500
Dereceli akis hizi G30 (g/saat) 138 218 58 240
Dereceli akis hizi G31 (g/saat) 136 214 57 236

9 LPG G30/31 - 50 mbar SR R UR2 ic. UR2 dis.
Dereceli 1sitma kapasitesi (kW) 1.80 3.0 1.0 3.30
Nozul ¢api (1/100 mm) 58 74 43 73
On-odaci ( nozil lizerinde basih) MZ H2 S1
Azaltiimis akis hizi (W). 500 1000 400 1500
Dereceli akis hizi G30 (g/sa) 131 218 73 240
Dereceli akis hizi G31 (g/sa) 129 214 71 236
10 Sehir gazi G110 - 8 mbar SR R UR2 ic. UR2 dis.
Nominal isitma kapasitesi (kW) 1.80 2.80 1.0 3.20
Nozul ¢api (1/100 mm) 185 260 145 300
On-odaci (nozul Gizerinde basili) /2 /3 0040 0190
Azaltilmis akis hizi (W) 500 800 400 1000

Verilmeyen nozullar Yetkili Servis Merkezlerinde mevcuttur.
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5.3 Konumlandirma Aletin tezgahinin tGzerinde monte edilmis
herhangi bir duvar Unitesi, ondan en azY
mm uzakta konumlandiriilmalidir. Ocak
Ustiine bir davlumbaz takiliysa, dogru
acikhgr saglamak icin davlumbaz kullanim
kilavuzuna bakin.

X 300 mm
Y 750 mm

Kurulum tipine bagl olarak, bu cihaz
siniflara aittir:

A
A
3.
min. X mm 2
=<
3
3
A
00 000O0
Bu cihaz, tezgahin Uzerinde biri duvara
yakin olan duvarlardan birinin yanina en A-Sinif1
az X mm mesafede kurulabilir; bu (Bagimsiz cihaz)

mesafe, kurulum siniflarina gére Sekiller
A ve C'de gosterilmistir.



Kurulum

B Cihazin toplam boyutlari
3
o 5' L A
min. X mm > ) 1 J .
3 H
? < C E A »ie
A4 \! : A
00 0000 — *
=— b =—
v
A 1200 mm
B - Sinif 2 alt sinif
1 (Gémiilli cihaz) B 600 mm
Cl asgari 300 mm
D 900 mm
A
C ] H 750 mm
5 I 450 mm
3 L2 800 mm
3 Yan duvarlardan veya diger tutusabilir
malzemelerden asgari mesafe.

y
00 0000

2 Dusey dolap genisligi asgari (=A)

*Qcak Uzerinde bir davlumbaz kurulmussa,
dogru temizligin saglandigindan emin olmak
icin davlumbaz talimatlar kilavuzuna bakin.

C - Sinif 2 alt sinif
1 (GOomUula cihaz)

Cihaz, gecerli mevzuata
gore nitelikli bir teknisyen
tarafindan kurulmalidir.
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Cihaz boyutlan: gaz ve elektrik
baglantilarinin konumu

Gaz ve elektrik baglantilarinin konumu
(6lculer mm cinsinden verilmistir).

e

0
] [ — ]
—_—c— — «

El
H B
L\
| P p—— zz;gl 1 y
T =&
C D
A56
B (maks) 770
B (min) 744
C 135
D55
E 1200
F (min) 894
F (max) 920

G = gaz baglantisi H
= elektrik baglantisi
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Cihazin konumu ve seviyelendirilmesi

Elektrik ve/veya gaz baglantilar
yapildiktan sonra, cihazin zeminde daha
iyi stabilite icin dizgUln sekilde
seviyelendirilmesini saglayin. Cihaz yere
sabit ve dliz durana kadar ayaktaki alt
parcayi vidalayin veya sokun.

—

On plintinin takilmasi

On plinti her zaman cihaz lizerinde dogru
konumlandiriimali ve sabitlenmelidir.

1. Gimme bdélme kapaginin altindaki 6n
vidalari s6kmek icin tornavida kullanin.

A
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2. Oncu plintenin cihazdaki karsilik 3. Yan altliklarin arka deliklerini cihaz
gelen deliklerle hizalanmasi. tabanindaki deliklerle hizalayin.

4. Yan althgi bir vida ile sabitleyin.

3. On plinti daha énce cikarilan
vidalarla sabitleyin.

Yan altliklari monte etme
On plinti kurulduktan sonra yan
althklar da takmalisiniz.

1. Yan althklari 6n plintinin yanina
konumlandirin.

2. Sekmenin uclarindaki acikhklarin

arkasindaki girintilere cikintilari takin. . ) )
5. Her iki plinti de verilen talimatlara

gore sabitlediginizden emin olun.
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5.4 Elektrik baglantisi

Kenar/gitayr monte etme

Kenar/gitay, cihaz tzerinde her zaman dogru

konumlandiriimali ve glvenli bir sekilde sabitlenmelidir.

1. Kenarhdi ocakta konumlandirin ve
vidalarin deliklerini hizalayin.

2. Kenarhgi sabitleme vidalariyla
ocaga sabitleyin.

=TS

-
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Genel bilgiler
Izgaranin 6zelliklerini plaket tUzerindeki
verilerle karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasini ve marka
adini tastyan tanimlama plakasi cihazin
Uzerinde gorunur sekilde konumlandiriimistir.

Bu plagi herhangi bir nedenle gikarmayin.

Topraklama baglantisini diger kablolardan 20
mm daha uzun bir kablo kullanarak yapin.



Cihaz asagidaki modlarda calisabilir:

* 220-240 V 1IN~

3 X 6 mm?2 ¢ nluveli kablo.

¢ 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 @
?

[plorelorelo]

v e W=

4 x 2.5 mm?2 dort ntveli kablo.

* 380-415V 3N~
1.2 3 45

RIS

L2113 N|

© |®

|||—

5 x 2.5 mm? bes niveli kablo.

X

Glc kaynagi kablosunu baglamak igin
arka muhafazadaki terminal kartina
erismelisiniz:

-terminal kartina erisim

1. Plakayi arka muhafaza ile sabitleyen
vidalarn cikarin.

L

2. Plakay! nazik¢ce donduran ve
koltuk altindan ¢ikarin.

3. Glg¢ kaynagi kablosunun
kurulumuna devam edin.
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A

Gl kaynagi kablosunu
takmadan 6nce kablo kelepcesi
vidasini gevsetmeniz onerilir.

IN

4. islem bittiginde arka muhafazadaki
plakayi yeniden takin ve daha énce
cikarilan vidalarla yerine sabitleyin.

Sabit baglanti

Kurulum yénetmeliklerine uygun olarak,
lll. kategori asiri gerilim kosullarinda tam
kopmayi saglayacak temas ayrilma
mesafesine sahip tum kutuplu bir devre
kesici ile gli¢ hattini baglayin.

Devre kesici cihazin yakininda ve kolay
ulasilabilir bir konumda olmalidir.

Testler

Kurulumun sonunda kisa bir inceleme testi
yapin. Talimatlari dogru uyguladiginizdan emin
olduktan sonra ocak gcalismazsa cihazi prizden
cekin ve Teknik Destek ile iletisime gecin.
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Kurulum

5.5 Kurulum talimatlari

¢ Priz kurulumdan sonra erisilebilir
olmalidir. Gug kablosunu bikmeyin
veya sikistirmayin.

* Cihaz kurulum diyagramlarina gére
monte edilmelidir.

* Baglantidaki vidali dirsegi sbkmeye veya
zorlamaya ¢alismayin. Cihazin bu kismini
hasar verebilirsiniz ve bu Uretici
garantisini gecersiz kilabilir.

e TUm baglantilarda gaz kagaklarini
sabunlu suyla kontrol edin. Kacaklari
bulmak icin ¢iplak alev kullanmayin.

* Gaz vanasinin, bralért ve ateslemeyi
dizgln calistigindan emin olmak icin tiim
bralorleri ayri ayri ve ardindan birlikte
agin.

e Brilér kolunu minimum konuma getirin
ve her bir bralér icin ve tim brulérler
birlikte alevin stabil oldugundan emin
olun.

e TUm kontrolleri yaptiktan sonra
cihaz dogru calismiyorsa yerel Yetkili
Servis Merkezinizle iletisime gegin.

¢ Cihaz kurulduktan sonra kullaniciya
dogru nasil kullanilacagini agiklayin.



