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TEDBIRLER

Genel guvenlik talimatlari
Kisisel yaralanma riski

* UYARI: Kullanim sirasinda
cihaz ve erisilebilir parcalari
cok 1sinir. Cocuklari cihazdan
uzak tutun.

* Firinda yiyecekleri hareket
ettirirken firin eldiveni
giyerek ellerinizi koruyun.

* Bir yangini veya alevleri asla suyla
sdondirmeye calismayin: Cihazi

kapatin ve alevleri bir yangin
sondlrlciyle bogmaya calisin.
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baston veya baska uygun

kapak.
* Bu cihaz sadece 8 yas ve

Uzeri cocuklar ile fiziksel, duyu
veya zihinsel kapasitesi kisitli
ya da elektrikli cihaz kullanma
konusunda deneyimsiz
kisilerin gozetim altinda veya
cihazin gavenli kullanimi ve
ilgili tehlikeler konusunda
talimat almasi sartiyla
kullanilabilir.

* Cocuklar oyun oynamamali
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aletin kendisi.
* SUrekli gbozetim altinda olmadiklari
slrece sekiz yasin altindaki cocuklari
gavenli bir mesafede tutun.

e Cihaz kullanilirken 8 yasindan
klclk cocuklarn cihazdan uzakta
tutun.

e Temizlik ve bakim, gézetimsiz
cocuklar tarafindan yapilmamalidir.

* Alev yayici kapaklarinin,
kendi haznelerine ve ilgili
brilér kapaklarina dogru
konumlandigindan emin olun.

* Pisirme bolgelerinin ne hizda
Isindiginin farkinda olun. Isiya
bos tavalar koymayin. Asiri
Isinma tehlikesi.

* Pisirme sureci her zaman
kontrol altinda tutulmalidir.
Kisa stren pisirme surekli
izlenmelidir.

* Yaglar cok i1sindiginda
tutusabilir. Yaglari iceren
yiyecekleri hazirlarken cihazi
gbzetimsiz birakmayin. Yaglar
tutusursa, asla Uzerine su
dékmeyin. Tencerenin kapagini
kapatin ve ilgili pisirme
boélgesini kapatin.

* Pisirme sirasinda tepsi veya
catal-bicak gibi metal
nesneleri ocak yuzeyine
koymayin, asiri i1sinabilirler.

* UYARI: yiyecek birakma
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Yag veya yag kullanilarak
pisirme sirasinda gézetimsiz
kalmak tehlikeli olabilir ve
yangina neden olabilir. Bir
yangini suyla séndirmeye
calismayin. Cihazi kapatin ve
alevleri kapatin; 6rnegin kapagi
veya battaniyeyi kullanarak.

e Cihaz kullanilirken cok isinir.
Firin icindeki 1sitma
elemanlarina asla
dokunmamaya dikkat edin.

* Cihazin acikhklarina sivri
metal nesneler (catal,
bicak vb.) sokmayin.

* Cok sicak tepsilere dogrudan

su dokmeyin.
* Pisirme sirasinda firin

kapagini kapali tutun.

¢ Yiyecekleri hareket ettirmeniz
gerekirse veya pisirme sonunda
kapiyi birkag saniye icin 5 cm acin,
buharin ¢cikmasina izin verin, sonra
tamamen acin.

* Saklama bolmesinin ic
yuzeyleri (varsa) cok
Isinabilir.

* Firin acik ve hala
sicakken depolama
bolumunu agmayin.

* Firin kullanildiktan sonra
depolama bolumundeki
esyalar cok sicak olabilir.

* Acik kapinin Gzerine herhangi bir
agirlik koymayin veya oturmayin.
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cihaz.
* Kullandiktan hemen sonra
cihazi kapatin.
* Cihazin fisini cekmek icin
kablodan cekmeyin (takiliysa).

« DEPOLAMA BOLMESINDE
(MEVCUTSA) VEYA CIHAZIN
YANINDA YANICI MADDELERI
KULLANMAYIN VEYA
SAKLAMAYIN.

 BU CIHAZ KULLANIM
HALINDEYKEN YAKININDA AEROSOL
(PUSKURTME) KULLANMAYIN.

« BU CiHAZI MODIFIYE

ETMEYIN.
* Cihaz Uzerinde herhangi bir

islem yapmadan énce (kurulum,
bakim, konumlandirma veya
tasima) her zaman kisisel
koruyucu ekipman (KKD) kullanin.

* Cihaz hala sicaksa veya calisir
durumdaysa temizlemeyin.

¢ Cihaz Uzerinde herhangi bir islem
yapmadan 6nce gug¢ beslemesini
kapatin.

* UYARI: I¢ aydinlatma

ampullerini degistirmeden
once cihazin kapatildigindan
ve sebeke elektrik
baglantisinin kesildiginden
veya sebeke elektriginin
kapatildigindan emin olun.

* Bu cihazda kullanilan ampuller
ev tipi cihazlara 6zeldir; yapmayin
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ev aydinlatmasi icin

kullanmayin.
* Kurulum ve servis islemleri,

guncel standartlara uygun
sekilde yetkili personel
tarafindan yapiimalidir.

* Cihazi kendi basiniza veya
yetkili bir teknisyenin yardimi
olmadan onarmaya calismayin.

* Gug kablosu hasar gorurse,
olasi tehlikeleri 6nlemek icin
degistiriimesini saglamak Uzere
teknik destekle derhal iletisime
gecin.

* UYARI: Bir gazli pisirme cihazi,
kurulu oldugu odada i1si, nem ve
yanma urunleri Uretir. Mutfak
alaninin iyi havalandirildigindan
emin olun; 6zellikle cihaz
kullanimdayken: dogal
havalandirma acikhklarini agik
tutun veya mekanik bir
havalandirma cihazi kurun.

» Cihazin yogun ve uzun sureli
kullanimi ek havalandirma
gerektirebilir; 6rnegin bir
pencereyi acmak veya daha etkili
havalandirma saglamak; érnegin
herhangi bir mekanik emis
cihazinin gicunu artirarak.

Cihazin zarar gorme riski

» Keskin metal kaziyicilar veya
sert/abrazyonlu deterjanlar
kullanmayin
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firlnin cam kapadini temizleyin
cunku yuzeyi cizebilir ve camin
kirilmasina yol acabilir.

* Ahsap veya plastik
mutfak gerecleri kullanin.
* Cihazi temizlemek icin

buhar jetleri kullanmayin.
¢ Havalandirma deliklerini ve 1si

dagitim acikliklarini engellemeyin.

* Cihaza oturmayin.

* Raflar ve tepsiler, yan
kilavuzlara mimkuln oldugunca
girilecek sekilde yerlestiriimelidir.
Cikarmayi 6nleyen mekanik
emniyet kilitleri asagl bakmali ve
firlnin arkasina yénelmelidir.

* UYARI: Yaglar veya yaglar
kullanilirken cihazi asla
gozetimsiz birakmayin.
Yangin riski. Cok dikkatli olun.
e Yangin riski: Pisirme
ylizeylerinde nesneler
depolamayin.

* Firinin yakininda herhangi

bir sprey Urun, puskdrmeyi

in.
« HERHANGI BIR SEKILDE
CiHAZI BiR ALAN ISITICI
OLARAK KULLANMAYIN.

* Plastik mutfak esyalari veya
kaplar kullanmayin

40 - ONLEMLER

pisirme igin.
* Firina kapal tenekeler

veya kaplar koymayin.
¢ Pisirme sirasinda gerekli oimayan
tim tepsileri ve raflan ¢ikarin.

* Firin gévdesinin tabanini
aliminyum veya teneke folyo ile
kaplamayin.

¢ Tavalari veya tepsileri dogrudan
firrn gévdesinin tabanina koymayin.

» Gerekirse, modeline bagh
olarak saglanan veya ayri
olarak satilan tepsi rafini tabana
yerlestirerek pisirme destegi
olarak kullanabilirsiniz.

* Yag gecirmez kagit kullanmak
isterseniz, icindeki sicak hava
sirkilasyonunu engellemeyecek
sekilde yerlestirin.

* ic cam cama tavalari veya
tepsileri dinlendirmek icin acik
kapiy! kullanmayin.

* Pisirme kaplari veya izgara
plakalari ocak sinirlari icinde
yerlestirilmelidir.

e Tum tavalarin puruzsuz ve duz
tabanlari olmalidir.

e Sivi tasar veya dokullrse,

ocagin Uzerinden fazla kismi
kaldirin.

* Limon suyu veya sirke gibi asidik
maddelerin ocaga dékilmemesine
dikkat edin.

* Cihazi temizlemek icin

buhar jetleri kullanmayin.

* Acik durumda bos tencereler

veya tavalar koymayin
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pisirme bdlgeleri.
* Sert veya asindirici malzemeler
veya keskin metal kaziyicilar
kullanmayin.
¢ Celikten yapilmis parcalar veya
metal ylzey kaplamalarina sahip
parcalar Uzerindeklor, amonyak
veya ¢amasir suyu iceren
temizleyiciler kullanmayin (6r.
anodizasyon, nikel veya krom
kaplama).

* Ocak tencere tablasi destek
1zgaralari, alev yayici basliklar
ve brulér kapaklari gibi
cikarilabilir parcalar bulasik
makinesinde yikamayin.

» Kurarken firin kapagini cihazi
yerine gecirmek icin kaldirag
olarak asla kullanmayin.

* Kapi acikken cok fazla
baski uygulamaktan kacinin.

» Kapilarda hicbir nesnenin

sikismamasina dikkat edin.
* Bu cihazi kaldirmak veya hareket

ettirmek icin sapi kullanmayin.
» Temizleyicileri dogrudan
kapiya sikmayin, ¢cinka
erisilmesi zor boélgelerde
birikebilir ve durulayabilir.
Zamanla boyali paneller veya
celik ile reaksiyona girebilir.

» Askilari zarar gormemesi igin
tavalari suruklemeyin; kaldirip
yeniden konumlandirin.
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Sicakhk probu (bulunuyorsa)

e Kullanimdan sonra sicaklik
probunun cubugunu veya ucunu
dokunmayin.

* Sicakhk probunu kullanirken

firin eldivenleri giyin.

* Sicaklik probunun ucu veya
fisiyle emaye kapl veya krom
kapli ylUzeyleri cizmemeye veya
zarar vermemeye dikkat edin.

*Sicaklik probunu cihazin
acikliklari ve kanallarina
sokmayin.

* Sicaklik probu
kullaniilmadiginda metal
koruyucu kapagin dizguin
kapali oldugundan emin olun.

* Sicaklik probunu
basibos birakmayin.

* Cocuklarin probla

oynamasina izin vermeyin.
* Probun keskin parcalar

nedeniyle kendi kendinize zarar
vermemeye dikkat edin.
* Soketten veya yiyecekten

sicaklik probunu cikarmak
icin kabloyu cekmeyin.

* Sicaklik probunun veya
kablosunun kapiya
sikismamasina dikkat edin.

* Sicaklik probunun veya
kablosunun isitmayla temas
etmemesine dikkat edin

ONLEMLER - 41



firlnin icindeki elemanlar.
* Sicak olduklari halde sicakhk
probunun herhangi bir kisminin
firln haznesinin duvarlarina,
Isitma elemanlarina, raflara veya
tepsilere temas etmesine izin
verilmemelidir.

* Prob cihazin icinde
tutulmamalhdir.

* Purolytik donglyU yapmadan
once sicaklik probunu firindan
cikarin (mevcutsa).

e Purolytik déongu sirasinda sicaklik
probunu kullanmayin (mevcutsa).

* Probun fisinin sokete tam olarak
takili oldugundan emin olun.

* Probun firin haznesine yiyecek
koymak veya ¢ikarmak icin
kullanilmamasini saglayin.

* Yalnizca bu cihazla birlikte
verilen sicaklik probunu kullanin.

Kurulum

» BU CIHAZ GUZARGACLARDA
VEYA KARAVELLERDE
KURULMAMALIDIR.

* Bu cihaz bir sehpanin tzerine

kurulmamahdir.
* Cihazi kaldirmak veya tasimak

icin sapini kullanmayin.
* Cihazi dolap acikligina bir

baskasi yardimiyla yerlestirin.

* Olasi asiri 1Isinmayil onlemek
icin cihaz dekoratif bir kapinin
veya panelin arkasina
kurulmamalhdir.
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* Kurulumdan once yerel
dagitim kosullarinin (gaz tipi ve
basinci) ve cihaz
regllasyonunun uyumlu
oldugundan emin olun.

* Bu cihaz yanma urunlerini
disari tasiyan bir sisteme bagli
degildir. Mevcut kurulum
yonetmeliklerine uygun olarak
kurulmal ve baglanmalidir.
Havalandirma ile ilgili
gereksinimlere 6zellikle dikkat
edin.

* Bu cihaz icin ayarlar gaz
ayar etiketinde gosterilmistir.

* Gaz baglantisinin yetkili

personel tarafindan yapilmasini
saglayin.

* Hortum kullanilarak yapilan
kurulum, hortumun tamamen
uzatildiginda celik hortumlar igin
2 metre, kaucuk hortumlar icin
1,5 metreyi gecmemesi gerektigi
sekilde yapilmalidir.

* Gaz baglanti hortumlari,
gomme modulun hareketli
parcalariyla temas etmemeli
(6rnegin bir cekmece) ve
sikisabilecek bir bosluktan
gecmemelidir.

* Gerekirse guncel yonetmeliklere
uygun bir basing regulatoriu
kullanin.

* Her islemden sonra su
kontrol edin:
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gaz baglantilarinin sikma torku
10 Nmile 15 Nm arasindadir.

* Montajin sonunda, olasi kacaklari
sabunlu bir ¢ézeltiyle kontrol edin;
asla alevle kontrol etmeyin.

* Elektrik baglantisinin yetkili
teknisyenler tarafindan
yapilmasini saglayin.

* Cihaz, elektrik tesisati

guvenlik standartlarina uygun
sekilde topraga baglanmahdir.

* En az 90°C sicakliklara
dayanabilen kablolar kullanin.

e Terminal besleme
kablolarinin vidalarinin sikma
torku 1.5 - 2 Nm olmalidir.

 Elektrik besleme hattina, montaj
yonetmeliklerine uygun olarak, Ill.
asiri gerilim kategorisinde tam
baglanti kesilmesini saglayacak
yeterli temas ayirma mesafesine
sahip tlim kutuplu bir devre kesici
takin.

* Bu cihaz, deniz seviyesinden
en fazla 2,000 metre
ylukseklige kadar kullanilabilir.

Cihazin amaci

Bu cihaz, ev ortaminda yemek
pisirmek icin tasarlanmistir. Diger
tdm kullanimlar uygunsuz kabul
edilir. Ayrica su amaclarla da
kullanilmamahdir:

¢ Magazalarda calisan personel
icin ayrilmis mutfak alanlarinda,
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ofisler ve diger calisma
ortamlari.
* ciftliklerde/ciftlik evlerinde.
¢ Otellerde, motellerde ve diger
konut tipi ortamlarda konuklar
tarafindan.
* pansiyonlarda (bed & breakfast).

Bu cihaz yalnizca kapali
alanlarda kurulabilir ve
kullanilabilir.

Bu kullanici kilavuzu

* Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz bir
pargasidir; bu nedenle cihazin tim galisma
omri boyunca eksiksiz olarak saklanmali ve
kullanicinin erisiminde tutulmahdir.

 Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

¢ Bu kilavuzdaki agiklamalar, ekranda dizenli
olarak gorunen her seyi tanimlayan gérseller
icerir. Ancak cihazin sistemin glincellenmis bir
versiyonuyla donatiimis olabileceg@i ve bu nedenle
ekranda gorunenlerin kilavuzdakilerden farkli
olabilecegi akilda tutulmalidir.

Ureticinin sorumlulugu

Uretici, su nedenlerle kisilere veya miilke gelebilecek
hasarlardan her tirl( sorumlulugu reddeder:

* belirtilen kullanim amaci disinda cihazin
kullaniimasi;

« kullanici kilavuzundaki talimatlara
uyulmamasi;

¢ cihazin herhangi bir parcasina

mudahale edilmesi;

« orijinal olmayan yedek parcalarin kullaniimasi.

Tanimlama etiketi

Tanimlama etiketi, cihazin teknik verilerini,
seri numarasini ve marka adini igerir. Herhangi
bir nedenle tanimlama etiketini sokmeyin.

Bertaraf

Bu cihaz, WEEE Avrupa Direktifi'ne
E (2012/19/EU) uygundur ve su maddelerden
===)ayri olarak bertaraf edilmelidir:
kullanim émrinlin sonunda diger atiklardan ayri.
Cihaz, glincel Avrupa dizenlemelerine uygun
olarak, saglik ve gevre agisindan tehlikeli olarak
kabul edilmeye yetecek miktarda maddeler
icermez,
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direktifler.

GUcg voltaji Elektrik
carpmasi tehlikesi

¢ Ana glc¢ kaynagdini baglantisini kesiniz.

 Cihaz fisten gekin.

Cihazi arindirmak icin:

* Guc kablosunu kesin ve cikarin.

» Cihazi elektrikli ve elektronik ekipman
atiklari icin uygun geri déndsim merkezine
teslim edin veya esdeger bir tirlin satin alirken
perakendeciye iade edin; bire bir karsilikla.

Cihazlarimiz kirlilige yol agmayan ve geri
donustirulebilir malzemelerle paketlenmistir.

* Paket materyallerini uygun geri
dénlisim merkezine teslim edin.

Plastik ambalaj

bogulma tehlikesi
* Ambalaji veya herhangi bir parcasini ilgisiz
birakmayin.

* Cocuklarin plastik torbalarla oynamasina
izin vermeyin.

Avrupa Kontrol Kurumlari icin Bilgi

Fanh zorunlu mod

enerji verimliligi sinifini tanimlamada
kullanilan ECO fonksiyonu, Avrupa standardi
EN 60350-1'in sartlarina uygundur.

Enerji verimliligi teknik verileri
Avrupa enerji etiketlemesi ve ecodesign
ybnetmeliklerine uygun bilgiler, Grin
talimatlariyla birlikte gelen ayn bir
belgede yer alir.

Bu veriler, ilgili Grtn sayfasinda web
sitesinden indirilebilen "Uriin Bilgi
Formu'"nde bulunur.

Enerjiden tasarruf etmek

%'Walnizca tarif buna ihtiyac duyuyor ise cihaz
onceden isitin.

* Ambalaj tzerinde aksi belirtiimedikge donmus
gidalari firna koymadan 6nce ¢ozdurin.

* Birden cok tlirde yiyecek pisirirken, dnceden

iIsinmis firindan en iyi sekilde yararlanmak igin
yiyecekleri teker teker pisirmek onerilir.
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* Koyu metal kaliplar kullanin: Isiy1 daha iyi
emmelerine yardimci olurlar.

¢ Pisirme sirasinda gerekli olmayan tim
tepsileri ve raflar gikarin.

* Genelde kullanilan streden birkag

dakika 6nce pisirmeyi durdurun. iceride
biriken i1siyla kalan dakikalar boyunca
pisirme devam edecektir.

* Sicakhigin dagiimasini énlemek igin kapi

acikhgini minimuma indirin. )
e Firinin icini her zaman temiz tutun.

Gecikmeli/bekleme modunda
guc tuketimi hakkinda bilgi

Gecikmeli/bekleme modundaki cihazin giic
tuketimiyle ilgili teknik veriler, s6z konusu Urline
ait sayfada www.smeg.com adresinde bulunabilir.

Isik kaynaklari
* Bu cihaz kullanici tarafindan
degistirilebilen 1sik kaynaklari igerir.

¢ Cihazdaki 1sik kaynaklari, ortam sicakhgi
=300°C icin uygun olarak calisir ve firinlar
gibi yuksek sicaklik uygulamalari igin
kullanima yoéneliktir.

¢ Bu cihaz, verimlilik sinifi "G" olan 1sik
kaynaklari icgerir.

Kullanici kilavuzunun nasil okunacagi
Bu kullanici kilavuzu su okuma kurallarini
kullanir:

A Uyari/ikaz

7

Bilgi/Oneri
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ACIKLAMA

Genel aciklama

i1 2 8 3
R S A S

@@@@/.\@@@@

lir—=

W

QEi

1 YUkselti

2 Ocaklik/Gozleme

lob! .
3’Kontrol Paneli

4 Sicaklik probu igin soket (bazi modellerde)
yalniz modeller igin)

5 i¢ aydinlatma
Ocak

6 Conta

7 Kapi

8 Fanlar

9 Depolama bdélmesi

I Cerceve rafi

AUX = Yardimci Ocak SR =
Yari hizli Ocak R = Hizli
Ocak UR2 = Ultra Hizli Ocak
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Kontrol paneli

OO

1 Ocak brulér digmeleri
Ocak brilérlerini kontrol etmek ve aydinlatmak igin.
Digmeleri saat yonlnln tersine bastirip gevirin.

A ilgili braldrleri yakmak igin.
Alevi ayarlamak igin digmeleri maksimum
ve minimumMayar arasindaki bﬂgeye
getirin. DUgMeleri geri getirin

(®)brilérleri kapatmak icin konum.
2 Gosterge 15131

Gostergesi, firin 1sitiimaya basladigini géstermek
icin yanar. Ayarlanan sicakliga ulastiginda
kapanir. icerideki sicakhgin sabit tutuldugunu
gbstermek igin dizenli olarak yanip séner.

3 Sicaklik digmesi

Bu digme, pisirme sicakligini segmenizi saglar.
En az ve en ¢ok ayar arasindaki degere
dogruya diigmeyi saat yonuinde cevirin.

4 Dijital programlayici
Gecerli saati gostermek, programlanmis pisirme
islemlerini ayarlamak ve dakika sayaci igin.

5 Fonksiyon digmesi

Firinin gesitli fonksiyonlar farkli pisirme modlari igin
uygundur. Gereken fonksiyonu sectikten sonra
sicaklik digmesini kullanarak pisirme sicakligini
ayarlayin.

Diger parcalar

Raflar

Cihaz, tepsileri ve raflari farkh yuksekliklere
yerlestirmek icin raflara sahiptir. Yerlestirme
yUkseklikleri asagidan yukariya dogru gosterilir
(Genel agiklamaya bakiniz).

Sogutma fani

Fan firini sogutur ve pisirme sirasinda
calisir. Fan, cihazin arkasindan disari ¢ikan
sabit bir hava akimi saglar ve kisa bir slire
bile olsa devam edebilir.
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alet kapatilmistir.

Havalandirma deliklerini ve 1si dagitim
— | yariklarini engellemeyin.

ic aydinlatma

Cihazin i¢ aydinlatmasi su sekillerde yanar:
* Kapi agildiginda.

* Herhangi bir fonksiyon secildiginde,
fonksiyon hacisg.

/ Kapi agikken i¢ aydinlatmayi
= | kapatmak mimkin degildir.

Aksesuarlar

* Bazi modellerde tim aksesuarlar
mevcut degildir.
* Gidaya temas eden aksesuarlar

guncel mevzuata uygun malzemelerden
yapilmistir.

« orijinal ve istege bagli aksesuarlar Yetkili
Servis Merkezlerinden talep edilebilir.
Sadece Uretici tarafindan saglanan orijinal
aksesuarlari kullanin.

Rafli tepsi
1

Kiguk mutfak geregleri kullanildiginda kullanishdir.
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Wok tutucu Ustteki raf (izerinde ve turta, pizzalar,
firnlanmis tatlilar, biskiviler vb. pisirmek igin.

Derin tepsi

Wok kullanilirken kullanisli.
Tepsi rafi

Yukaridaki rack tUzerine konulan
yiyeceklerden yagdi toplamak icin kullanish.

Sicaklik probu (bazi modellerde)

Pisirme sirasinda yiyecek iceren kaplari
desteklemek icin kullanisli.

Raf

Sicaklik probu ile yiyecegin merkezinde
Olcilen sicakliga gore pisirebilirsiniz.

Koruyucu kapak (bazi modellerde)

Yag damlatabilecek yiyecekleri pisirmek igin
firin tepsisinin Gstine konulur.

Firin tepsisi

Sicaklik probu kullaniimadiginda sicaklik
probu soketini kapatip korumak igin kullanilir.

Yerlestirilen yiyeceklerden yag toplamak icin kullanisli

KULLANIN

ik operasyonlar * Aksesuarlardan ve raflardan teknik veri
plakasinin disinda herhangi bir etiket gikarin.

A Genel glvenlik talimatlarina bakiniz.  Tum cihaz aksesuarlarini gikarin ve yikayin
(bkz. "TEMIZLEME VE BAKIM" bolum).

e Cihazin disi veya iginden, aksesuarlar
dahil olmak tzere koruyucu filmi gikarin.
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Ik 1sitma

1. Pisirme sliresini en az bir saat olarak
ayarlayin (bkz. paragraf "Firini kullanma").
Uretim sureciyle kalan herhangi bir

kalintiy1 yakmak icin bos firin bélmesini
maksimum sicaklikta isitin.
Cihazi 1sitirken

* Odayi havalandirin;
* Kalmayin.

Aksesuarlari kullanma

Raflar ve tepsiler
Raflar ve tepsiler tamamen durana
kadar yan kilavuzlara girilmelidir.

* Rafin kazayla ¢ikarilmasini engelleyen
mekanik glvenlik kilitleri asagiya ve firin
haznesinin arkasina dogru bakmalidir.

/ Raflari ve tepsileri nazikge firina girin
— | ve durana kadar itin.

izleri (iretim sirecinden kalan
= kalintilari cikarmak igin tepsileri ilk
kez kullanmadan 6nce temizleyin.

Tepsi rafi

Tepsi rafi tepsiye yerlestiriimelidir.
Boylece yag, pisirilen gidalardan ayri
olarak toplanabilir.

icindekiler icin tencere destekleri ve i1zgaralar
Izgaralar ve azaltma tencere destekleri ocak
tencere desteklerinin Uzerine konulmalidir.
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Yerlestirildiklerinden emin olun.

Ocayi kullanma

Cihazin tum kontrol ve izleme cihazlari 6n
panelde toplu olarak bulunur. Her digme
tarafindan kontrol edilen brilér digmenin
yaninda goésterilir. Cihaz elektronik atesleme
cihazi ile donatilmistir. Sadece diigmeye basin ve
digmeyi saat yoninln tersine maksimum alev
simgesine ¢evirin; briloér tutusana kadar. Briloér
ilk 15 saniyede yanmazsa donln

kullan d(J@esini birak ve tekrar denemeden
once 60 saniye bekle. Isigini attiktan sonra
termokuplun isinmasi igin digmeyi birkag
saniye basili tutun. Digmeyi biraktiginizda
brilér sénlyorsa: bu durumda termokupl
yeterince iIsinmamistir.

Birkag saniye bekleyin ve islemi tekrarlayin.
Digmeyi daha uzun sire basil tutun.

/ Kazaen kapanmasi durumunda, gaz

£ vanasi acik olsa bile gaz tedarigini kesen
bir glvenlik sistemi devreye girer.
Dugmeyi geri getirin ve yeniden
aydinlatm n 6nce en az 60 saniye
bekleyin.
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Alev yayici tacglarinin ve brulér kapaklarinin
dogru konumlandiriimasi

Ocak brulérlerini yakmadan 6nce alev dagitici
taclarinin, ilgili briloér kapaklariyla yuvalarina
dogru konumlandirildigindan emin olun. Alev
dagitici taglarindaki delik 1'in, atesleyiciler 3
ve termokupllar 2 ile hizalandigindan emin
olun.

Elektrikli ocagin kullanimi igin pratik ipuglar

Bralor verimliligini artirmak ve gaz tuketimini en
aza indirmek icin kapakli ve brilére uygun
blyUklUkte tencereler kullanin; alevlerin
tencerenin kenarlarina ulasmamasi igin. icerikler
kaynamaya basladiktan sonra sivinin
tasmamasini saglamak icin alevi yeterince kisin.

Brulor Tencere gap!
YARDIMCI 12-14 cm
AUX

SR 16 - 24 cm
R 18 -26 cm
UR2 18 -28 cm

Depolama bdélmesinin kullaniimasiyla
(bulunuyorsa)

A Genel glivenlik talimatlarina bakiniz.

Depolama bdélmesi firinin altinda bulunur.
Acmak icin size dogru cekin. Cihazi

kullanirken gerekli olan tava, kap ve metal

nesnelerin saklanmasi icin kullanilabilir.

Firint kullanirken

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Firint Acma

Firini agmak igin:

1. Fonksiyon diigmesini kullanarak pisirme
islevini segin.
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2. Sicakligi sicaklik digmesiyle
secin.

Dijital oldugundan emin olun
programlayicinin pisirme suresi

simgesini gosterd en emin olun,

aksi takdirde firini ak mUmkin
olmaz. Programl saatini
sifirlamak icin du ye basin.

Geleneksel pisirme islevlerinin listesi

/ Bazi modellerde tim isleviler
—— | mevcut degildir.

STATIK
<> Geleneksel pisirme, tek bir yemek
hazirlamak igin idealdir. Ornegin, kizartilmis

S~ etler, yagli etler, ekmek, turta pisirmek.

DONGU + ALT
— Ylzeyi zaten pismis olan ancak ici
W pismemis yiyecekleri hizlica
pisirmeyi saglar. Turta icin idealdir,
her turld yemek icin uygundur.

KUCUK IZGARA

# ™ & Sadece merkez elemandan yayilan isi
kullanilarak, bu islev kebaplar, kézlenmis
sandvigler ve her tirli yiyecek igin kigik
porsiyonlarda et ve balik izgarasi yapmaniza
olanak saglar.

Izgara sebze garniturlerinin.

IZGARA

"% Mukemmel 1zgara ve
gratin sonuglar Uretir. Pisirme sonunda
kullanildiginda yemeklere esit
kahverengilesme verir.

IZGARALI FAN
+*~>« Kalin et dilimleri icin bile optimum izgara
\\3’;,/ saglar. Daha blyuk et pargalari igin
mikemmeldir.

iKINCIL FANLI KULLANIM
/—,::\ Yogun ve esit pisirme. Biskuvi, kek ve
\\") birden fazla seviye pisirme icin idealdir.
N

DONGUSEL
Ist hizli ve esit dagilir. Tum yemekler igin
uygundur; koku veya tatlarin karismadan
Gok seviyeli pisirme igin idealdir.
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ALT ISI
¢ 8 Isi, haznenin tabanindan gelir. Pastalar,
ot turta, tart ve pizzalar icin mikemmeldir.

HIZLI COZDURME
Fani kendi kendine etkinlestirmek, firin
icindeki oda sicakhgindaki havanin esit

o dagihmini saglar ve herhangi bir tir
yiyecegin
¢Ozunecektir.
EKO

Bu fonksiyon, tek bir raf izerinde dusuk
ECO enerji tiketimiyle pisirmek igin 6zellikle

uygundur.

Cok miktarda nem Uretebilecek

gidalar (6rnegin sebzeler) haric

her tur yiyecek icin tavsiye edilir.

Maksimum enerji tasarrufu elde etmek ve
pisirme sirelerini azaltmak igin yiyecekleri
onceden isitiimadan firina yerlestirmek
onerilir.

EKO fonksiyonunu kullanirken pisirme
— | sirasinda kaplyl agmaktan kaginin.

/ EKO fonksiyonuyla pisirme (ve 6nceden
& | 1sitma) sureleri daha uzundur ve firina
—! konulan yiyecek miktarina bagli olabilir.

BUHARLA TEMIZLE (bazi modellere 6zgii)

¢ e
:c‘ Bu islev, tabandaki ¢oklUntlye az
~~" miktarda su dokilerek Uretilen

6 8 puharla temizlemeyi kolaylastirir.
)

Dijital programlayici

g
o

© +

=Azalt digmesi

Saat digmesi
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Artlr digmesi

Zamani ayarlama

/ Zaman ayarlanmazsa firin calismaya
— | baslamaz.

ilk kullanimdan sonra veya elektrik kesintisinden sonra, the

basa wwm géstergesinde yanip sdnecek
aletin ekraninda.

1. Saat digmesini iki saniye basnun. Saat

ve dakika arasindaki nokta yanip soner.

2. Zaman artis digmesiyle ayarlanabilir
Hazalt digmesi. leqrtlrmak veya
azaltmak icin digmeyi basih tutun.

3. 7 saniye bekleyin. Saat ile dakika

arasindaki nokta yanip sénmeyi durdurur.

Gésterg@ki sembol, cihazin pisirmeye
baslamak uzere hazir oldugunun gdsterir.

/ Zamani degistirmek icin artis digmesini
& | ve azalis dugnﬂi basili tutun

ﬁanda iki saniye basili tutun,
ardindan zamani ayarlayin.

Dakika zamanlayici

/ Dakika zamanlayici pisirmeyi durdurmaz,
£ | belirlenen sire doldugunda kullaniciyi
bilgilendirir.

Dakika zamanlayici herhangi bir zamanda
etkinlestirilebilir.
1. Saat digmesini birka(; iye basili
tutun. Gosterge su anda gosterir
sayisal degerlve semm
saatler ile dakikalar arasinda yanip
soénuyor.
2. Gerekli dakikalarlrlamak icin
artis ve azalis anahtarlarini kullanin.
3. Dakika minderini ayarlamayi bitirmek igin
herhangi bir digmeye basmadan yaklasik 5
saniye bekleyin. Gegerli zaman ve sembol
ekranda gérivmek.

Belirlenen sire doldugunda bir zil sesi
duyulacaktir.
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4. Zil sesini kapatmak icin a=t
ddgmesine basin.

Dakika sayaci 1 dakikadan 23 saat
59 dakikaya kadar ayarlanabilir.

IN

Zamanlanmis pisirme

Zamanlanmis pisirme, bir pisirme isleminin
baslatilmasina olanak taniyan ve ardindan
kullanicr tarafindan belirlenen belirli bir sure
sonra bitirilmesini saglayan fonksiyondur.

IN

1. Saat digmesine basili tutur@kadar

msembol yanip sonlyor.

2. Saat diigmesine tekrasm.
Gosterimde sﬂol ve metin

A w
,, l , goriintiide gorindr, su durumlar arasinda dontsimli

streyi ayarfa.

3. Pisirme icin gerekli kalar|
ayarlamak Uzere artis ve azalis tuslarini
kullanin.
4, Bir islev ve bir pisirme sicakhigi
segin.
5. Geri sayimi etkinlestirmek igin yaklasik 5
saniye herhangi bir tusa basmadan bekleyin.
Gegerli zaman ve

ve soIIer Uzerinde gorinecektir.

ekranda.

Pisirme bittikten sonra i1sitma elemanlari
devre disi kalacaktir. Ekranda, i

sembol kapanir, senﬂ yanip soner ve
zil calar.

6. Fonksiyon ve sicaklik digmelerini 0'a
geri getir.

7. Zili kapatmak igin programlayici saat
digmelerinden birine basin.

8. Programlayici saati mﬂrlan@ icin
saat digmesini basil tutun.

/ 10 saatten daha uzun bir pisirme
— | sliresi ayarlanamaz.

/ Kullanilan programlamayi iptal etmek igin
artirma ve azaltma tuslarina ayni

basip basili tutura ardindan

1 manuel olarak ka

91477A411/C

Programlanmis pisirme

/ Programlanmis pisirme, bir pisirme isleminin

&7 | gergeklestirilmesini saglayan fonksiyondur.
belirli bir stire sonra baslayip belirli bir
sure sonra bitirilir

kullanici tarafindan belirlenen.

1. Saat digmesine basili tut@adar

msembol yanip sénuyor.

2. Saat digmesine 2 sa@e basin.

3. Saat digmesine yenl basm
Gosterge Uzerinde sayilar gg

ve metin Se5|raI| oIarak, esnasmda

yanénUyor.
4. Gerekli dﬂala arlamak igin veya
digmelerini kullan orn. 1 saat).
5. Saat diigmesine basi etin

,’-,,“‘,, ekranda goriinecek olan

mevcut zamana 6nceden belirlenmis
pisirme suresi ekli olarak siraya gore.

6. Pisirme H zﬂamm ayarlamak

icin veya dugmelerini kullanin.

/ Firin 6n 1sitmasi icin birkag dakika
=7 | pisirme slresine eklenmelidir.

7. Pisirme sicakhgi ve islevi secin.

8. Fonksiyonu etkinlestirmek igin yaklasik 7
saniye herhangi bir digmeye basmadan
bekleyin. Gegerli zaman
ve msembol goranar.
gosterge.
9. Pisirme beklenen baslangicinda, the
sembol{liifbelirir.
10. Pisirme sonunda isitma elemanlari
devre disi birakilir. Uzerinde
goéruntd, thelliflsembol kapanir, them
sembol yanip séner ve zil galar.
11. Fonksiyon ve sicaklik diigmelerini 0'a
geri getir.
12. Zili kapatmak icin programlayici
saatinin herhangi bir digmesine basin.
13. Prqqramlgwa saati S|f|rlak igin
saat digmesini basih tutun.

/ 10 saatten daha uzun bir pisirme
— | suresi ayarlanamaz.

KULLAN - 51



24 saatten daha uzun programlanmis
pisirme slresi ayarlanamaz.

IN

/ Ayarladiktan sonra kalan pisirme sClr
— | gOstermek igin saat tusuna 2 saniye
basili tutun. Basinctusuna basin.

saat tusuna rar basin. Ekran

metni gosterir ve
kalan pisirme suresi sirali olarak.

Belirlenen verileri degistirme
1. Saat diigmesine 2 sa basin.

2. Degistirmek istediginiz fonksiyona bagh
olarak saat diigmesine basin:

e Zamanli pisirme igin bir kez.

* Programli pisirme icin iki kez.

« Dakikay! hatirlatma zamanlayicisi igin bir kez
basmayin, bir sonraki noktada belirtildigi gibi
dogrudan devam edin.

3. De@erlerﬁgistiﬂ
dagmelerini kullanin.

Belirlenen verileri silme

kigin ve

Zamanlanmis ve/veya programlanmis
pisirme suresi verilerini silmek igin:

* Ayni anda ve dU!Iasini =|I| tutun.

veya
« “Belirlenen verileri degistirme” bolimindeki 1
ve 2 numarali adimlari tekrar ederek “DUR" a
gidin ve degeri “0” k degisene kadar
digmeye basin: “E larak ayarlanan zaman
otomatik olarak iptal edilir.

Dakika hatirlatma zamanlayici verilerini
silmek icin gereklidir:
1. “Belirlenen verileri degistirme” bolimindn 1.

noktasini tekrarlayin ve asagidaki sekilde devam edin:

¢ Ayni anda ve duﬂsini =|I| tutun.

veya

» Degeri “0” yap=k icin anahtari kullanin.

Zil sesini secme

Zil ¢ tona sahip olabilir.

1. Artirma ve tuslarina basIIJtun
azaltma =tus,|ar| ayni anda.

2. Saat digmesine ba5|

Farklh bir zil sesi segmﬂin azaltma
tusuna basin.
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Sicaklik probunu kullanma (lUzerinde
bazi modellerde yalnizca)

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Sicaklik probu, rostlar, bel etli biftekler ve diger
et pargalarini ve boyutlarini ¢ok hassas bir
sekilde pisirmenizi saglar. Prob, yemegin ic
sicakligini izleyerek yiyecegin mikemmel
pismesini saglar. i¢c sicaklik, prob ucundaki bir
sensor tarafindan olcalar.

Probun konumu

1. Yemegdi bir tepsiye koyun.

2. Prob ucu firina koymadan 6nce yemege
surun.

3. En iyi sonuglar icin sicaklik probunun
yiyecegdin en kalin kismina en az uzunlugun 3/4
U kadar yatay olarak konuldugundan emin
olun. Altindaki tepsiye temas etmediginden ve
yiyecekten cikinti yapmadigindan emin olun.

s e
X |

sekilde dlgebilmesi igin ucu kemikler

/ Probun yiyecegin i¢ sicakligini hassas bir
— veya yaga temas etmemelidir.

onerilen minimum firin sicaklig
120°C'dir, yavas pisirme kullaniimadikga.

/ Prob kullanilarak pisirme yaparken

Sicaklik probu kullanilirken pisirme
cevrimini ayarlama

On isitmayla:

1. Manuel pisirme ayarlayin (bakiniz “Firini
kullanma”).

2. On isitma bittikten sonra kapagdi acin ve
yiyecekli tepsiyi kilavuzlara yerlestirin.
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3. Koruyucu kapagdi agmak i¢in probu kullanarak
probun jakini yan taraftaki sokete takin.

Prob kullanilarak pisirme
yapildiginda

4. Kapiyi kapatin.

5. Saat digmesini birkag
tutun; digmeyi yenid
Varsayilan hedef sica

iye basil
asin.

gosterimde gosterilir
ve sem

6. Hedef SICFI en =Uk ile en yuksek
deder arasinda ayarlamak igin ve
digmelerini kullanin.

/ * Asgari hedef sicaklik: prob
= | tarafindan anlik olarak olgulen
sicakliga +2°C karsilik gelir.

* Maksimum hedef sicaklik: 99°C.

anip sénuyor.

Yemegin ig sicakligi 5°C'nin altinda
ise prob tarafindan tespit edilmez.

7

7. Birkag saniye bekleyin veya anahtaasm
anlik prob sicakligini géstermek
icin.
Pisirme simdi, anlik probe sicakligi hedef
sicaklik ayarina esit olana kadar devam edecek.

On i1sitma olmadan:

1. Kapiyi agin.

2. Icine proteyi takili yiyecekleri tasiyan tepsiyi
yerlestirin.

3. Koruyucu kapagi agmak igin probu kullanarak
probun jakini yan taraftaki sokete takin.

4. Onceki paragraftaki 5, 6 ve 7. adimlarda

belirtildigi gibi prob pisirme dénglisiini ayarlayin.

5. Sicakligi ve pisirme fonksiyonunu secerek
manuel pisirme ayarlayin (bkz. “Firini
Kullanma”).
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Sicaklik probu ile pisirme yaparken su

—/ ayari yapamazsiniz:
programlanmis veya streli pisirme déngusu.

Pisirme sirasinda olan,

sicakhk probunu kullanirken, su tuslara basin
ayar IS sUreyi ayarlamak igin
ayni anda ve diigmelere basin.

7

1. Saat diigmesine basip basili tutmak,
dakikayl hatirlaticiy aktive edecektir

zamanlayici; grmek icin yeniden basin
hedef sicakiik ve kullanin ve diifiallerini
pisirme sirasinda ayarlamak icin

devam ediyor.
2. Tekrar [@}§in veya pisirme moduna
dénmek i¢in 5 saniye bekleyin.
Pisirme bittiginde
Sicaklik probu icin belirlenen hedef
sicakhiga ulasildiginda isitma elemanlari
kapanir ve cihaz bir dizi bip sesi verir.

1. Zamanlayici saatindeki bir digmeye basarak
zili durdurun.

2. Kapiyr agin.

3. Probu yiyecekten ¢ikarin ve prizden

cekin.

4. Yemegi finndan cikarin.

5. Koruyucu kapagin diizglin kapatildigindan
emin olun.

Pisirme dnerisi

Genel tavsiyeler

* Birkac duzeyde tutarl pisirme igin fanh
fonksiyon kullanin.

« Disaridaki asiri pismis ve iceride ¢ig
kalabilecek bicimde sicakligi artirarak pisirme
sirelerini kisaltmak mamkin degildir.

Et pisirme tavsiyeleri
 Pisirme slreleri, yiyecegin kalinhgina ve
kalitesine ile tiketici zevkine gore degisir.

* Yemegi her iki tarafta da kizarmasi igin gevirin.
 Et kizartirken et termometresi kullanin

ya da rosto Gzerinde bir kasikla bastirin.
Sertse pismis demektir; degdilse birkag
dakika daha pisirilmesi gerekir.
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Izgarayla pisirme onerileri

* Pisirmenin etkisini degistirmek isterseniz,
et soguk firina veya 6nceden isitiimis firina
koyulsa da 1zgarada pisirilebilir.

* Izgara ile fan fonksiyonuyla (varsa), 1zgara
yapmadan 6énce firini 6n 1sitmanizi éneririz.

* Yemegi rafin ortasina yerlestirmenizi
Oneririz.

 |zgara fonksiyonuyla, pisirmeyi optimize etmek
icin sicakligi maksimum degere ayarlamanizi
Oneririz.

Tatlilari/hamur islerini ve bisklvileri pisirme

Onerileri
¢ Koyu renk metal kaliplar kullanin: Isityi daha

iyi emmelerine yardimci olurlar.
* Sicaklik ve pisirme slresi hamurun

kalitesine ve kivamina baglidir.

 Tatlinin tamamen pisip pismedigini kontrol
etmek icin: Pisirme siresinin sonunda kurdani
tatlinin en yiksek noktasina yerlestirin. Hamur
kirdana yapismiyorsa, tatl pismistir.

e Tatli firndan ciktiginda ¢oéklyorsa, bir
sonraki sefer ayarlanan sicakligi yaklasik
10°C azaltin; gerekirse daha uzun bir
pisirme sliresi secin.

iki rafta pisirme Onerileri:
e |ki raf kullanmanizi 6neririz (Yetkili
Servis Merkezlerinden temin edilebilir).

* Hava akisini kolaylastirmak igin kaliplari/firin
kaplarini raflarin ortasina yerlestirin ve
genislik/caplarinin 30 cm’yi gegmediginden emin
olun.

Pisirme bilgileri tablosu

» Raflari yerlestirirken aralarinda bos bir raf
birakin.

¢ Yemegin tlrlne ve firindaki miktarin artmasina
bagli olarak, tek bir rafta pisirmeye kiyasla iki
seviyede pisirme biraz daha uzun surebilir.

« iki rafta pisirirken asagidaki
fonksiyonlari kullanmanizi éneririz:
CIRCULAIRE ve CIRCULAIRE+BOTTOM.

C6zdlrme ve mayalandirma énerileri
* Ambalajlari olmadan dondurulmus gidalari firinin
birinci rafina kapagi olmayan bir kaba yerlestirin.

* Yemegi Ust Uste getirmekten kaginin.

 Eti ¢6zdirmek igin ikinci seviyeye
yerlestirilmis rafi ve birinci seviyeye
tepsiyi kullanin. Bu sekilde, ¢6ztinen
gidadan ¢ikan sivi gidanin disina akar.

* En hassas kisimlar aliminyum folyo ile
kaplanabilir.

* Basaril bir mayalandirma igin firinin
alt kismina bir su kabi yerlestirilmelidir.

Prob kullanarak yavas pisirme (yalnizca

bazi modellerde)

¢ Bu pisirme modu, i¢ sicakhgi 65°C’yi
gecmemesi gereken yumusak ve yagsiz
etler igin 6nerilir. Firin sicakhgini 90° ile
100°C arasina ayarlayin. Bu pisirme suresini
artirir; ancak yemegin kalitesini korur ve
hacminde asir bir azalmasini 6nler.

* Daha iyi sonug igin, yavas pisirmeden 6nce eti
tavada yuksek ateste, her iki tarafini 1 veya 2
dakika kizartin.

Agirhik Sicaklik Sure
Yemek Fonksiyon Raf

(Kg) (°C) (dakika)
Lazanya 3-4 STATIK 1 220-230 45 - 50
Makarna firinda 3 - 4 STATIK 1 220 - 230 45 - 50
incik miihami 2 Turbo/Dondirme 2 180 - 190 90 - 100
Domuz filetosu Turbo/Dondirme 2 180 - 190 70 - 80
Sucuklar 1.5 IZGARA FANLI 4 260 15
Rosto sigir eti 1 Turbo/Dondirme 2 200 40 - 45
gff;;tr’]“a 15 DIGER DUYURU 2 180 - 190 70 - 80

Tablodaki sureler 6nceden isitma surelerini icermemekte olup yalnizca rehberlik amachdir.

54 - KULLANIM
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Agirhik Sicaklik Zaman

Yemek Fonksiyon Raf .

(Kg) (°C) (dakika)
Hindi ;
96§Us 3 TURBO/DAIRESEL 2 180 - 190 110-120
Izgara domuz eti i
boyun 2 - 3 TURBO/DAIRESEL 2 180 - 190 170 -180
Kizartma i
tavuk 1.2 TURBO/DAIRESEL 2 180 - 190 65-70

1. ylzey 2.yluzey

Domuz pirzolalar 1.5 IZGARA FANI 4 260 15 5
Kusbasi kaburga 1.5 IZGARA FANI 4 260 10 10
Pastirma 0.7 IZGARA 5 260 7 8
Domuz filetosu 1.5 IZGARA FANI 4 260 10 5
Kuzu filetosu 1 IZGARA 5 260 10 7
Somon ;
alabalik 1.2 TURBO/DAIRESEL 2 150 - 160 35-40
Képek baligi balig 15 TURBO/DAIRESEL 2 160 60 - 65
Turbot 1.5 TURB/CIRAILE 2 160 45 - 50
Pizza 1 TURB/CIRAILE 2 260 8-9
Ekmek 1 DIRENCI 2 190 - 200 25-30
Foccacia 1 TURB/CIRAILE 2 180 - 190 20 - 25
Bundt pasta 1 DIRENCI 2 160 55 - 60
Turta 1 DIRENCI 2 160 35-40
Ricotta 1 DIRENCi 2 160 - 170 55 - 60
Regel tartlari 1 TURB/CIRAILE 2 160 20 - 25
Cenneti ; ;
kek 1.2 DIRENCI 2 160 55-60
Profiteroles 1.2 TURB/CIRAILE 2 180 80 - 90
punger 1 DIRENCi 2 150 - 160 55 - 60
Piring ¥ in A
puding 1 TURB/CIRAILE 2 160 55 - 60
Brioslar 0.6 CIRCULAIRE 2 160 30-35

Tabloda goésterilen slireler 1sitma 0ncesi siireleri igermez ve sadece bir rehber olarak saglanmistir.

Sicaklhk probu-pisirme bilgi tablosu (bazi modellerde sadece)

Etin tird ve kesimi Hedef sicaklik (°C)
Sigir eti
Firinda az pismis sigir eti 50-53
Firinda orta pismis sigir eti 55-58
Firinda iyi pismis sigir eti 65-70
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Et tlrld ve kesimi

Hedef sicaklik (°C)

Dana kaburga: az pismig*

Dana kaburga: orta pismis*
Dana kaburga: iyi pismis*
Domuz eti

Sirtin kizartmasi

Omuz

Sosisler**

farmosu et

Dana kizartma

Kimes
hayvanlari

Butln tavuk

BUtdn hindi

Hindi kizartmasi (butin veya gogus)
Kuzu eti

Kemigi ile kuzu butu (az pismis)
Kemigi ile kuzu butu (iyi pismis)
Yavas pisirme

Dana eti / rostbif: az pismig***

Dana eti / rostbif: orta pismig***

50
58
70

80 -85
80 -85
75-80

75 - 80

80 -85

80 -85

80 -85

65
75 -80

50 - 54
55-60

* Pisirme slreleri filetolarin kalinhdina gore degisir.

** Sucuklar igin, iyi sekilde kizartildiklarindan emin olmak amaciyla uygun bir islev segmeniz énerilir.

*x Eti firilna koymadan Once, bir tavada her iki tarafini birkag dakika kizartmaniz énerilir.

TEMIZLIK VE BAKIM

Cihazin temizlenmesi

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Yuzeylerin temizlenmesi

Yizeylerin iyi durumda kalmasi igin, kullanimdan
sonra diizenli olarak temizlenmelidir. Once
sogumalarini bekleyin.

GUnltk normal temizlik
Her zaman yalnizca asindirici veya klor

bazl asit icermeyen 6zel Urlnleri kullanin.

UriinGi nemli bir beze dékiin ve yiizeyi silin; bol
suyla durulayin ve yumusak bir bez veya
mikrofiber bez ile kurulayin.

Yiyecek lekeleri veya kalintilar

Yluzeye zarar verecekleri igin gelik stingerler ve
keskin kaziyicilar kullanmayin. Gerekirse normal,
asindirici olmayan urinleri ve ahsap veya plastik
bir araci kullanin. Durulayin
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iyice temizleyin ve yumusak bir bez veya
mikrofiber bez ile kurulayin.

Firinin iginde sekerli gidalarin kalintilarinin (6rnegin
recel) kurumasina izin vermeyin. Cok uzun siire
kurur kalirsa firrn emaye kaplamasina zarar
verebilir.

Ocagin temizlenmesi

Ocak pisirme yuzeyi tencere 1zgaralari

Tencere destek 1zgaralarini gikarin ve ilik su ile
asindirici olmayan bir deterjanla temizleyin.
Herhangi bir katman/kabuklanmayi tamamen
giderdiginizden emin olun. lyice kurulayin ve ocaga
geri yerlestirin.

/ Tencere destekleri ile alev arasindaki

£ | strekli temas, 1siya maruz kalan bu
parcalarda zamanla emayede
degisikliklere yol agabilir. Bu, tamamen
dogal bir olgudur ve bu bilesenin
calismasini hicbir sekilde etkilemez.
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Alev dagiticisi kafasi ve brilor kapaklar
Daha kolay temizlik icin alev dagitici kafalar ve
brilor kapaklari ¢ikarilabilir. Sicak suda ve
asindirici olmayan deterjanla yikayin. Herhangi bir
kireglesmeyi dikkatlice ¢ikarin ve tamamen
kurudugundan emin olun. Alev dagitici kafalar
yeniden takin, kendi yuvalarinda ve ilgili brtlor
kapaklariyla dogru konumlandiklarindan emin
olun.

incrementler ve termokupllar

Dogru calismasi icin baslaticilar ve
termokupllar her zaman tamamen temiz
olmalidir. Sik sik kontrol edin ve gerekirse
nemli bir bezle temizleyin. Kurumus kalintilari
ahsap bir kiirdan veya igne ile gikarin.

Diagmeler

/ Diigmeleri temizlerken alkol iceren
L agresif Grlnler veya celik ile cam
temizleyici Grtnler kullanmayin;
cunku bunlar kalici zarara yol
acabilir.

DUglmler yumusak bir bezi ilik suyla nemlendirilmis
olarak temizlenmeli, ardindan dikkatlice
kurutulmahdir. Yuvalarindan gekilerek
cikanlabilirler.

Kapiy! temizlemek

Kapi sékimu

Daha kolay temizlik igin kapiy ¢ikarmak ve bir cay
bezi lGzerine koymak 6nerilir. Kapiyi kaldirmak igin
su adimlari izleyin:

91477A411/C

1. Kaplyl tamamen agin ve resimde gosterilen
mentese deliklerine iki pim yerlestirin.

2. Kapiyi iki tarafindan da iki elinizle kavrayin,
yaklasik 30° aci olusturarak kaldirin ve ¢ikarin.

3. Kaplyl yeniden monte etmek icin menteseleri
firnin ilgili yuvalarina yerlestirin, A girintili
bélimlerinin yuvalarda tamamen oturdugundan
emin olun.

4. Kaplyl asagi indirin ve yerine oturdugunda
mentese deliklerinden pimleri ¢ikarin.

Kapi camini temizlemek

Kapidaki cam her zaman iyice temiz tutulmahdir.
Emici mutfak kagidi kullanin. Zor kirler igin nemli
bir stinger ve siradan bir deterjanla yikayin.

ic cam panellerinin ¢ikarilmasi

Kapinin ic cam panelleri daha kolay temizlik
icin cikanlabilir.

1. Kapiyi agin.

2. Menteselerdeki deliklere reteng pimlerini
yerlestrin ki engelleyin
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kapinin kazara kapanmasi (bkz.

bélim “Kapiyi kaldirma”).
3. ic cam panelinin arka kismini, oklar (1) ile
g0sterilen hareketi takip ederek nazikge yukari
dogru cekin.

4. Ic cam panelini, oklar (2) ile gosterilen
hareketi izleyerek iki 6n menteseden
serbest birakip kapidan ¢ikarin.

5. Orta cam panelini yukari kaldirarak
cikarin.

Bazi modellerde iki adet ara
—— | cam panel bulunur.

6. Dis cam panelini ve daha 6nce gikarilan
panelleri temizleyin. Emici mutfak kagidi kullanin.
S6z konusu durumda.

58 - TEMIZLEME VE BAKIM

inatgi kirler, nemli bir siinger ve
nétr deterjanla temizleyin.

7. Temizligi tamamladiktan sonra ara cam
panelini kapinin yuvasina tekrar yerlestirin.

8. ic cam panelini yeniden konumlandirmak
icin Ust kismi1 6n menteselere kaydirin ve arka
iki pimini hafifce basarak yerine oturtun.

<¥

Firin bobininin temizligi
Firininizi en iyi durumda tutmak igin
soguduktan sonra dlzenli olarak temizleyin.

Yiyecek kalintilarinin firin i¢c boslugunda
kurumasina izin vermeyin, zira bu sir
renklenmeye zarar verebilir.

Temizlige baslamadan 6nce
cikarilabilir tim pargalar gikarin.
Daha kolay temizlik igin su pargalan
cikarmaniz 6nerilir:

* kapi;

* raf/perde destek cerceveleri.

/ Belirli temizleyiciler kullaniyorsaniz,
—£7 | herhangi bir kalintiyl gidermek igin
firini maksimum sicakhkta 15-20
dakika calistirmanizi 6neririz.

Kurulama
Yemek pisirmek cihaz icinde nem Uretir. Bu
normal bir durumdur.
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ve bu, cihazin ¢alismasini hicbir
sekilde etkilemez.

Pisirme islemi her bittiginde:

1. Cihazin sogumasini bekleyin.

2. Cihazin igindeki kirleri temizleyin.

3. ic kismi yumusak bir bezle kurulayin.

4. i¢ kuruyana kadar kapagi acik birakin.

Raflar/tepsiler destek cergevelerinin ¢ikarilmasi
Raf/tepsi destek cergevelerini gikarmak yanlarin
daha kolay temizlenmesini saglar. Raf/tepsi
destek cergevelerini ¢cikarmak igin:

* Cergeveyi firin boslugunun igine dogru gekin ve A
girintisinden ¢ikarmak igin tirabzani serbest birakin,

ardindan arkasindaki B oturma yerlerinden
kaydirin.

* Temizlik tamamlandiktan sonra, raf/tepsi destek
cercevelerini tekrar yerine takmak icin yukaridaki
islemleri tekrarlayin.

Buhar Temizleme (bazi modellerde
sadece)

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

/ Buhar Temizleme fonksiyonu, kirin

& | giderilmesini kolaylastiran yardiml bir
—— temizleme islevidir.

Bu stirec sayesinde firinin ici cok

kolay temizlenebilir. Kir kalintilari
ISI ve su buhari ile yumusatilir ve
daha sonra daha kolay temizlenir.

On islemler
Buhar Temizleme déngusiine baslamadan 6nce:
e Firnnin icindeki tim aksesuarlari tamamen

cikarin.
* Varsa sicaklik probunu ¢ikarin.

* Varsa kendini temizleyen panelleri
cikarin.

* Firin tabanina yaklasik 120 cc su dékin. Hac
kalaninin boslugun disina tasmamasina dikkat
edin.

* Su ve bulasik deterjani pUskurtin
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firin igindeki ¢6zlcu, puskirtme memesi
kullanilarak. Puskuartiyl yan duvarlara,
yukariya, asagiya ve deflektore yoneltin.

/ En fazla yaklasik 20 kez
— | pUsklrtmenizi 6neririz.

/ Kendini temizleyen kaplama varsa
— | deflektért puskirtmeyin.

*Kapiyi kapatin.

e Yardimli temizleme déngUsi sirasinda,
daha 6nce cikarilan kendini temizleyen
panelleri (bulunuyorsa) ayri olarak 1lik
suda ve az miktarda deterjanla yikayin.

Buhar Temizleme dongisu ayari
1. Fonksiyonlar diigmesini simgey@#yeya
& (varsa).

2. Sicaklik digmesini simgeye “:
ayarlayin.

3. Temizleme déngusunin 18 dakika
calismasina izin verin.

Buhar Temizleme Sonu

1. Fonksiyon digmesini 0'a getirerek islemi
sonlandirin.

2. Kapiyi agin ve daha az inatgi kirleri mikro
fiber bir bezle silin.

3. Zor cikartilan tortular icin bakir érgult
Gizilmeyecek bir stinger kullanin.

4. Yag kalintilari icin 6zel firin temizleyicileri
kullanin.

5. Firin igindeki kalinti suyu gikarin.

6. Kendini temizleyen panelleri ve takiliysa
raf/tepsi destek gercevelerini yeniden takin.
Daha hijyenik icin ve yiyeceklerin hog

olmayan kokularini emmesini 6nlemek igin:

« ic kismi yaklasik 10 dakika boyunca fanli bir
fonksiyonla 160°C'de kurutmanizi dneririz.

» Kendini temizleyen paneller takiliysa,
firinin icini eszamanli katalitik bir
dongu ile kurutmanizi 6neririz.

/ Bu islemler icin silikon eldiven
—— | giymenizi Oneririz.

/ Erismesi zor parcalarin manuel
= | temizligini kolaylastirmak igin
kapiy! ¢ikarmanizi 6neririz.
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Olaganustu bakim

Conta bakimi ipuclan

Conta yumusak ve esnek olmalidir.
« Contay! temiz tutmak igin asindirici
olmayan bir stinger kullanin ve ilik suyla
yikayin.

ic aydinlatma lambasinin degistirilmesi

GUcg voltaji Elektrik
carpmasi tehlikesi

¢ Cihazi fisten cekin.

¢ Koruyucu eldivenler giyin.

1. Finnin icindeki tim aksesuarlari tamamen
cikarin.

2. Raf/tepsi destek cergevelerini gikarmak.
3. Ampul kapagdini cikarmak icin bir alet (6r.
kasik) kullanin.

/ Firin boslugu duvarinin emayesini
— | cizmemeye dikkat edin.

KURULUM

4. 15191 cikartip lamba karasina sokin.

/ Parlak ampull parmaklarinizla dogrudan
& temas etmeyin, yalitkan bir malzeme
kullanin.

5. Ayni tipte (40 W) bir ampulle degistirin.

6. Kapagi yeniden takin. Camin (A) kaliplanmis kisminin
kapilya bakacak sekilde oldugundan emin olun.

7. Kapagi tamamen asagdi baskilayin ki ampul
tutucusuna mikemmel sekilde otursun.

/ Cihaz, yetkili bir teknisyen tarafindan
& | mevcut yonetmeliklere uygun olarak
kurulmalidir.

Gaz baglantisi

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Gaz ana hattina surekli bir dis duvar celik
hortumu kullanilarak baglanti yapilabilir; mevcut
standartlar tarafindan belirlenen yénergelere
uygundur. Baska tir gazlar kullanmak igin “Farkl
gaz tlirlerine uyum” bolimine bakiniz. Cihazin
gaz baglanti parcasinin ¥2" dis disli (1ISO 228-1)
vardir.
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Lastik hortum ile baglanti

Asagidaki sartlarin yerine getirildigini dogrulayin:
* Hortum, glvenlik kelepgeleriyle
hortum baglayiciya takilidir
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¢ Hortumun hicbiri sicak duvarlarla temas
halinde degildir (maks. 50 °C)

e Hortum gerilimde veya cekiste degildir ve
bikudlme veya kivrim yoktur

e Hortum keskin nesnelerle veya keskin
koselerle temas halinde degildir

¢ Hortum mikemmel hava sizdirmaz degilse ve gaz
sizdirlyorsa, onarmaya galismayin; yerine yeni bir
hortum ile degistirin

¢ Hortumun son kullanma tarihinde gecerli olmadigini
dogrulayin (hortumun kendisinde serigrafi ile yazildir).

/ Mevcut standartlara uygun bir kauguk
& | hortum kullanilarak baglanti, hortumun

tamami boyunca incelenebiliyorsa yalnizca
izin verilir.

standart.

Hortumun i¢ ¢api LPG igin 8 mm, Dogal
gaz ve Kent gazi igin 13 mm olmalidir.

7

Mevcut standartlara uygun 6zelliklere sahip bir
kauguk hortum kullanarak gaz ana hatlarina
baglantiy1 gergeklestirin (hortum Gzerinde referans
standardin damgali oldugundan emin olun).

4

2— 7 ?3
I

Hortum konnektérind 3 cihazin gaz konnektérine
dikkatlice vidalayin (¥2” dis ISO 228-1), araya Conta
2 yerlestirin. Hortum konnektért 4 ayrica kullanilan
gaz hortumunun gapina bagh olarak hortum
konnektoru 3'e vidalanabilir.

Hortum konnektdr(ler)i sikildiktan sonra gaz
hortumunu hortum konnektoriinin tzerine itin ve
onu 5 numaral kelepge ile sabitleyin; bu kelepge
guncel ydonetmeliklere uygun olmalidir.

Celik hortum ile baglanti
Uygulanabilir sartlara uyan sirekli duvar gelik
hortum kullanarak gaz ana hatlarina baglayin
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Cihazin gaz fisine baglanti 3'0 dikkatlice
vidalayin, arasina Conta 2 yerlestirin.

Bayonet baglantili gelik hortum ile baglanti
B.S. 669 ile uyumlu bayonet kapama ile gelik

hortum kullanarak gaz ana hatlarina baglantiyi
apin.

Gaz hortum konnektérintn 4 disine yalitim
malzemesi uygulayin ve adaptorl 3 Gzerinde
vidalayin. Montaji cihazin hareketli konnektéru
1 Gzerine vidalayin, araya Conta 2 yerlestirin.

Konilesmis baglantiya sahip celik hortum ile

baglanti
Uygulanabilir 6zelliklere sahip strekli duvar gelik
hortum kullanarak gaz ana hatlarina baglayin
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standart.

Havuz hortum kuyrugu 3, dikkatlice vidalayin (baglayici) ile
aletin gaz baglantisi 1 (%" vida ISO 228-1) arasina,
aralarina saglanan contayi 2 yerlestirin. 3
baglayicisinin disine yalitim malzemesi uygulayin ve
ardindan vidalayin

gelik hortumu 4, 3 baglantisina vidalayin.

LPG baglantisi

=)

Bir basing regulatoru kullanin ve gecerli
standartlarda belirlenen kilavuzlara uyarak gaz
tlpilne baglantiyr yapin.

Besleme basinci, “Briilér ve nozul karakteristikleri
tablosunda” belirtilen degerlere uygun olmalidir.

Oda havalandirmasi

Cihaz, yurirlikteki standartlara uygun sirekli bir
hava teminine sahip odalara monte edilmelidir.
Cihazin kurulu oldugu odanin gazin dizenli
yanmasi ve odada gerekli hava degisimini
saglayacak yeterli hava akisina sahip olmasi
gerekir. Izgaralarla korunan hava delikleri,
mevcut mevzuata uygun dogru boyutta olmali ve
hicbir kismi engellenmeyecek sekilde
konumlandiriimalidir, hatta kismen bile.

Yemek nedeniyle olusan i1si ve nemi gidermek
icin oda yeterli sekilde havalandiriimahdir:
Ozellikle uzun sire kullanimdan sonra bir
pencere agmaniz veya herhangi bir fanin hizini
artirmaniz onerilir.

Yanma Urdnlerinin cekilmesi
Yanma urlnleri ¢ekilebilir
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etkinligini garanti eden dogal emisli bacaya
bagli menekse veya zorla gekis yolu ile.
Verimli bir cekis sistemi, bu alanda nitelikli
bir uzman tarafindan hassas planlama
gerektirir ve gecerli standartlarda belirtilen
konumlar ve agikliklarla uyumlu olmahdir.

is tamamlandiginda montajci bir uygunluk
belgesi vermelidir.

@
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1 Davlumbazla gekis
2 Davlumbaz olmadan cekis

A Tek dogal cekis ile
cekis bacasi

B Tek bacayla cekis ile
cikarici fan

C Disariya dogrudan duvar lizerinden cekis
veya pencere monteli egzoz fani

D Dogrudan disariya through disariya ile gekis
duvar

Farkli gaz tiplerine uyum

Diger gaz tipleriyle calismada, brilor
nozullari degistirilmelidir ve gaz vanalarinin
Uzerindeki en dusik alev ayarlanmalidir.
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Nozillerin degistirilmesi

1. Yemeklik desteklerini, brilér kapaklarini ve alev

yayici kraliyetlerini ¢ikararak bruldér kupalarini agin.

2. Kullanilacak gaz tiriine gére 7 mm bir lokma
anahtar kullanarak nozul catalarini degistirin
(bkz. “Bralor ve nozul 6zellikleri tablosu”).

3. Brulorleri kendi yuvalarina geri yerine
koyun.

Dogal gaz veya sehir gazi icin minimum
ayarin yapilmasi

D

Gaz tirleri ve Ulkeler

Gaz turleri IT (IEE
1 Dogal Gaz G20
G20 20 mbar o
G20/25 20/25 mbar
2 Dogal Gaz G20
G20 25 mbar
3 Dogal Gaz G25.1
G25.1 25 mbar
4 Dogal Gaz G2.350
G2.350 13 mbar

91477A411/C

Yanici alevi yakin ve braléri en distk konuma
getirin. Gaz vanasi kolunu gikartin ve modeline bagl
olarak gaz vanasi milinin yanindaki ayar vidasini en
aza kadar cevirin.

dogru minimum alev elde edilir.

Kolu tekrar takin ve brilor alevinin stabil
oldugundan emin olun. Kolu maksimumdan
minimuma hizla gevirin: Alev sdnmemeli.
Bu islemi tim gaz vanalarinda tekrarlayin.

LPG i¢in minimum ayarinin yapilmasi
Gaz vanasi milinin yanindaki vidasini saat
yonlinde tamamen sikin.

/ Fabrika ayarinda olmayan baska bir
L gaz icin ayarlama yapildiktan sonra,
cihazdaki gaz ayar etiketini yeni gazla
ilgili olanla degistirin. Etiket, mevcutsa
nozul paketinin igine yerlestirilir.

Gaz vanalarinin yaglanmasi

Zamanla gaz vanalari gevirmekte
giiclesebilir ve tikanabilir. icten
temizleyin ve yaglama yagi ile yaglayin.

/ Gaz vanalarinin yaglanmasi 6zel bir
= teknisyen tarafindan yapilmalidir.

SE  FI
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Gaz turleri IT IE BE ES PT RU DK NO PL HU
5 LPG G30/31
G30/31 28-30/37 mbar "o
G30/31 30/30 mbar P
6 LPG G30/31
G30/31 37 mbar .
7 Town Gas G110
G110 8 mbar - .

Cihazin kurulacagi Ulkeye gore mevcut gaz tirleri belirlenebilir. Dogru degerleri
belirlemek icin baslik numarasina bakiniz “Brilor ve nozzle 6zellikleri tablolan”.

Brulor ve meme ozellikleri tablolari

1 Dogal Gaz G20 - 20 mbar AUX SR R UR2
Dogrulanmis isitma kapasitesi (kW) 1.0 1.8 3.0 4.2
Meme gapi (1/100 mm) 72 97 120 145
On odacik (memede basil) (X) (2) (H9) (F3)
Azaltilmis akis orani (W) 400 500 800 1400

2 Dogal Gaz G20 - 25 mbar AUX SR R UR2
Dogrulanmis 1sitma kapasitesi (kW) 1.1 1.8 3.0 4.2
Meme gapi (1/100 mm) 72 94 110 145
On odacik (memede basil) (X) (2) (H8) (H3)
Azaltilmis akis hizi (W) 400 500 800 1900

3 Dogal Gaz G25.1 - 25 mbar AUX SR R UR2
Kendi isitma kapasitesi (kW) 1.1 1.8 3.0 4.2
Memeden capi (1/100 mm) 77 100 134 152
Pre-odada ( meme Uzerinde yazil ) (F1) (Y) (F3) (F3)
Azaltilmis akis hizi (W) 400 500 800 1400

4 Dogal Gaz G2.350 - 13 mbar AUX SR R UR2
Kendi i1sitma kapasitesi (kW) 1.0 1.8 2.9 3.8
Meme gapi (1/100 mm) 94 120 165 190
Pre-odada ( meme Uzerinde yazil ) (Y) (Y) (F3) (F3)
Azaltilmis akis hizi (W) 400 500 800 1400

5 LPG G30/31 - 30/37 mbar AUX SR R UR2
Kendi i1sitma kapasitesi (kW) 1.0 1.8 3.0 4.0
Meme gapi (1/100 mm) 50 65 85 100
Pre-odada ( meme Uzerinde yazil) ----

Azaltilmis akis hizi (W) 400 500 800 1400
Akis orani G30 (g/sa) 73 131 218 291
Akis orani G31 (g/sa) 71 129 214 286

6 LPG G30/31 - 37 mbar AUX SR R UR2
Isitma kapasitesi (kW) 1.1 1.9 3.0 4.2
Meme gapi (1/100 mm) 50 65 81 95
On odacik (nozul tizerinde yazili) ----

Azaltilmis akis hizi (W) 450 550 900 1500
Akis orani G30 (g/sa) 80 138 218 305
Akis orani G31 (g/sa) 79 136 214 300

7 Town gazi G110 - 8 mbar AUX SR R UR2
Isitma kapasitesi (kW) 1.0 1.8 2.9 3.4
Mem e ¢api (1/100 mm) 145 185 260 340
On odacik (nozulet Gzerinde yazih) /8 /2 /3 0190
Azaltilmis akis hizi (W) 400 500 800 1200

Temin edilmeyen nozullar Yetkili Servis Merkezlerinde mevcuttur.
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Konumlandirma

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Kurulum tipine bagli olarak, bu cihaz
siniflara aittir:

Sinif 1
Sinif 2 - altsinif 1

Ayakta durabilen
Gomulu

Cihaz, calisma yuzeyinden yuUksek olan
duvarlara X mm en az mesafede konulabilir.
Cihazin Ustine monte edilen duvar dolaplar
en az Y mm cihazin yanindan olacak sekilde
konumlandiriimalidir.

oW A "ulw

00 00O

X 300 mm
Y 750 mm

Cihazin Gizerine davlumbaz takiliysa,
dogru acikhgin birakildigindan emin
olmak i¢in davlumbaz talimatlar
kilavuzuna bakin.

IN

Cihazin toplam boyutlari

J L+ |
o (@]
A
B H
< C > A pie C >
\ ‘ b4 v r }
— ‘ [=—
D
v
A 900 mm
B 600 mm
C1 min. 300 mm
D 879 + 919 mm
H 750 mm
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Ben 400 mm

yazilamadi

L2 900 mm

1 Yan duvarlardan veya digerlerinden asgari mesafe
yanici malzemeler.

2 Kasanin asgari genisligi (=A)
Cihaz boyutlarn

Gaz baglantisi konumu

i
3
] S
l Sttt V2"
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E \v_';ig;_‘[
@®
®

Elektrik baglantisi konumu

Cihazi duzlestirmek

Genel guvenlik talimatlarina bakin.

=

Cihaz yerinde duz olmalidir, zemin Gzerinde,
daha buyUk istikrar saglamak amaciyla. Gaz ve
elektrik baglantilari yapildiktan sonra cihazla
birlikte verilen dort ayadi vidalayin (1). Cihaz
zemin Uzerinde sabit ve diz olana kadar alt
uglardaki ayaklar vidalayin veya gevsetin (2).

=
—

2
-
>
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Cikintinin monte edilmesi

3. Sabitleme braketi monte edin.

Cikinti her zaman cihaz Uzerinde dogru
konumlandiriimal ve guvenli sekilde sabitlenmelidir.

1. Ocak arkasindaki 2 vida (A)'yi tornavida ile
gevsetin (yalnizca en distaki vidalarn gevsetin).

2. Cikintiy1 ocagin Gzerine yerlestirin.

3. Gikintinin (B) yuvalarini vidalarla (A)

hizalayin.

/ Saglanan cikinti Grindn ayrilmaz

= [ bir parcasidir. Kurulumdan 6énce
cihazla sabitlenmelidir.

Duvara sabitleme

Yukaridaki simgeler, sallanmayi 6nleyici cihazlarin
kurulmamis olmasi halinde tehlikeyi ve dogru
kurulmanin énemini gdsterir.

/ Cihazin devrilmesini 6nlemek icin
_£ sallanmay! 6nleyici cihazlar
kurulmalidir.

1. Duvara sabitleme plakasi cihazin
arkasina vidalanir.

2. 4 ayagin yuksekligini ayarlayin.
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4. Sabitleme braketi Gzerindeki kanca tabanini
duvara takilan baglanti plakasindaki yuva
tabaniyla hizalayin.

5. Sabitleme braketi tabanla zemine hizalayin
ve Olclleri sabitlemek icin vidalar sikin.

6. Cihazin yanindan braket deliklerine
50 mm mesafe disunun.

91477A411/C



7. Bracketi duvara taslyin ve duvara delinmesi
gereken deliklerin konumunu isaretleyin.

8. Duvara delikler acildiktan sonra, bracketi
duvara sabitlemek icin duvar dibelleri ve vidalar
kullanin.

9. Ocak cihazini duvara dogru iterken,
ayni anda bracketi cihazin arkasina

sabitlenen plakaya yerlestirin.

Elektrik baglantisi

& Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Genel bilgi

Ankastre plakasinda belirtilen verilere karsi
ana sebeke 6zelliklerini kontrol edin.
Teknik verileri, seri numarasi ve markay!

tasiyan tanimlama plakasi
isim cihaz Gzerinde acikga konumlandirniimistir.

Herhangi bir nedenle bu plakayi ¢ikarmayin.
Cihaz en az 20 mm uzunlukta bir tel ile topraga
baglanmalidir.

diger tellerden daha uzun olanlar.

Cihaz asagidaki modlarda calisabilir:

220-240 V 1IN~ 12 @
3x1.5mm?2
¢ cekirdekli kablo Ll Nl =
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Belirtilen degerler i iletkenin
kesitine refere eder.

IN

/ Bahsedilen gug kablolari EN 60335-2-6
& | standardina uygun olarak eslesme
— faktoru dikkate alinarak
boyutlandiriimistir.

Sabit baglanti

GUg hattini, tim kutuplu bir devre kesiciyle donatin;
temas araligi, katman Il asiri gerilim kosullarinda
tamamen baglantiyi kesmeye yeterli olacak sekilde
olmahdir; kurulum yénetmeliklerine uygun olarak.

Avustralya/Yeni Zelanda pazari igin:
Sabit baglantiya entegre olan devre kesici
AS/NZS 3000 standardina uygun olmalidir.
Fis ve priz ile baglanti

Fis ve priz ayni tipte oldugundan emin olun.

Asiri Isinmaya ve yanik riski olusturabileceginden
adaptorler, toplu prizler veya sontler
kullanmaktan kaginin.

Kurulum talimatlari

* Gug kaynagina baglamak igin fis kullaniyorsaniz,
fis kurulumdan sonra erisilebilir olmahdir.

* GUg kablosunu bikmeyin veya sikistirmayin.
¢ Cihaz, kurulum diyagramlarina gére monte
edilmelidir.

¢ Baglantinin disli dirsegini sokmeye ya
da zorlamaya c¢alismayin. Bu bdlim
cihazin zarar gérmesine yol agabilir ve
Ureticinin garantisini gecgersiz kilar.

* Tim bagdlantilarda gaz sizintilarini sabunlu
suyla kontrol edin. Sizintilari aramak igin giplak
alev kullanmayin.

e TUm ocaklari ayri ayri, sonra birlikte
acarak gaz valfi, brilor ve ateslemeyi
diizgln galistigindan emin olun.

¢ Brilor kolunu minimum konuma getirin ve
her bir brilor icin ve tim bruloérler birlikte
alevin istikrarli oldugundan emin olun.

e Tim kontrollerden sonra cihaz dogru
calismiyorsa yetkili Servis Merkezinizle
iletisime gecin.

* Cihaz kurulduktan sonra lutfen kullaniciya
dogru nasil kullanilacagini agiklayin.
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