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Genel guvenlik talimatlari
Kisisel yaralanma riski

* UYARI: Kullanim sirasinda
cihaz ve erisilebilir bolumleri
cok 1sinir. Cocuklari cihazdan
uzakta tutun.

* Yiyecekleri firinda
tasirken eldiven giyerek
ellerinizi koruyun.

* Atesi veya alevleri su ile
sdondirmeye calismayin: Cihazi
kapatin ve alevleri bir yangin
sondiriclyle bogmaya calisin.
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Battaniye veya diger uygun

kapak.
* Bu cihaz sadece 8 yasini gecmis

cocuklar ve fiziksel, duyusal veya
zihinsel kapasitesi sinirli olan
veya elektrikli aletlerin
kullaniminda deneyimsiz olan
kisiler tarafindan, denetim altinda
ya da givenli kullanim talimatlar
ve cihazla iliskili tehlikeler
hakkinda talimatlar verilmis ise
kullanilabilir.

* Cocuklar ile oynamamali
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alet
* Cocuklari sekiz yasindan kuguk
olanlar surekli gézetim altinda
tutulmaksizin gavenli bir mesafede
tutun.
» Cihaz kullaniliyorsa ¢ocuklari 8
yasin altindaki cocuklar cihazdan
uzak tutun.
e Temizlik ve bakim, gézetimsiz

cocuklar tarafindan yapilmamalidir.

* Alev yayicl ince uclarin, ilgili
brilor kapaklari ile ev yapilari
icerisinde dogru

konumlandirildigindan emin olun.

* Pisirme alanlarinin ne kadar
hizla isindiginin farkinda olun.
Isiya bos tavalar koymayin.
Asiri 1Isinma tehlikesi.

* Pisirme sureci her zaman
kontrol altinda tutulmalidir.
Kisa bir pisirme sutreci surekli
olarak izlenmelidir.

* Yaglar asiri isindiginda alev
alabilir. Yag veya yag iceren
yiyecekleri hazirlarken cihazi
gbzetimsiz birakmayin. Yaglar
yanarsa onlara asla su
dékmeyin. Tencerenin kapagini
kapatin ve ilgili pisirme
boélgesini kapatin.

 Pisirme sirasinda tencere Uzerinde
metal nesneler (tabaklar veya
catal/bicaklar gibi) bulundurmamaya
dikkat edin; asiri isinabilirler.

* UYARI: gida birakilmasi
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Yag veya yag kullanilarak yemek
pisirirken, cihazin gézetimsiz
birakilmasi tehlikeli olabilir ve
yangina neden olabilir. Yangini
su ile sondirmeye kalkmayin.
Cihazi kapatin ve alevleri
kapatin; 6rnegin kapagi veya
battaniyeyi kullanin.

e Cihaz kullanilirken cok isinir.
Firin icindeki 1sitici elemanlara
asla dokunmamaya dikkat
edin.

* Aletler veya catal-bicak gibi
sivri metal nesneleri cihazin
yuvalarina yerlestirmeyin.

* Cok sicak tepsilere dogrudan

su dokmeyin.
* Pisirme sirasinda firin

kapagini kapali tutun.

* Yiyecekleri tasimaniz gerekiyorsa
veya pisirme sonunda, kapity1 5 cm
acip birkac saniye buhari disari
cikarmasina izin verin, ardindan
tamamen acin.

* Saklama bolmesinin ic
yuzeyleri (varsa) cok
Isinabilir.

* Firin acik ve hala cok
sicakken saklama
bolumunu agmayin.

* Firin kullanildiktan sonra
saklama bolmesinin icindeki
esyalar cok sicak olabilir.

* Acik kapinin Gzerine herhangi bir
agirlik koymayin veya oturmayin.
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alet veya cihaz.
e Kullanimdan sonra cihazi

hemen kapatin.
* Kuruluysa cihaz fisten

cekmek icin kabloyu ¢cekmeyin.

* YANGIN TEHLIKESI OLAN
MALZEMELER|I DEPOLAMA
KOMPARTMANINDA (VARSA) VEYA
CIHAZIN YANI ICERISINDE
KULLANMAYIN VEYA DEPOLAMAYIN.

* Bu cihaz calisirken
cevresinde aerosol
kullanmayin.

« BU CiHAZI DEGISTIRMEYIN.

* Cihaz Uzerinde herhangi bir
calisma yapmadan 6nce her
zaman kisisel koruyucu ekipman
(PPE) giyin (kurulum, bakim,
konumlandirma veya tasima).

* Cihaz hala sicak veya
calisirken temizlemeyin.

¢ Cihaz Uzerinde herhangi bir islem
yapmadan énce gic¢ kaynagini
kapatin.

* UYARI: I¢ aydinlatma

ampullerini degistirmeden
once cihazin kapali
oldugundan ve ana gug
kaynagindan ayrildigindan
veya ana guc¢ kaynaginin
kapatildigindan emin olun.

* Bu cihazda kullanilan ampuller ev
aletleri icin 6zel olup;
kullanabilirsiniz

91477A411/C

ev aydinlatmasi icin bunlari

kullanmayin.
e Kurulum ve bakim,

mevcut standartlara uygun
olarak nitelikli kisilerce
gerceklestiriimeldir.

* Cihazi kendiniz tamir etmeye
calismayin veya nitelikli bir
teknisyen yardimi olmadan.

* Gug kablosu zarar gorurse,
olasi tehlikeleri 6nlemek icin
degistirilmesini saglamak
amaciyla derhal teknik destek
ile iletisime gecin.

* UYARI: Gazla calisan bir pisirme
cihazi, kuruldugu odada is1, nem
ve yanma uridnleri Uretir. Mutfakta
iyi havalandirma oldugundan
emin olun, 6zellikle cihaz
kullanilirken: dogal havalandirma
acikliklarini acik tutun veya
mekanik havalandirma cihazi
kurun.

» Cihazin yogun ve uzun streli
kullanimi ek havalandirma
gerektirebilir; 6rnegin bir
pencere acllmasi veya herhangi
bir mekanik emis cihazinin
gucunun artirllmasiyla daha
etkili havalandirma saglanabilir.

Cihaza zarar verme riski

* Sert veya asindirici deterjanlar
veya keskin metal kaziyicilar
kullanmayin
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firnin cam kapisini temizleyin
cunkU ylzeye zarar verebilir ve
camin catlamasina neden olabilir.

* Ahsap veya plastik
aletler kullanin.
* Cihazi temizlemek icin

buhar jetleri kullanmayin.
* Havalandirma acikliklarini ve

Isi dagitim yuvalarini tikamayin.

* Cihaza oturmayin.

» Raflar ve tepsiler yan
kilavuzlara mimkuln oldugunca
ileriye sokulmahdir.
Cikarilmalarini dnleyen mekanik
emniyet kilitleri asagiya dogru ve
firlnin arkasina yonelmis
olmahdir.

» Dikkat: Yaglar veya yaglar
kullanilarak pisirme sirasinda cihazi
asla g6zunutzden uzak birakmayin.
Yangin riski. Cok dikkatli olun.

e Yangin riski: Pisirme
ylizeylerinde nesneler
saklamayin.

* Firinin yakinina herhangi bir
sprey urun puskurtmeyin.

* HER HANGI BIR NEDENLE
AYGITICINI ALAN ISITICI

OLARAK KULLANMAYIN.

* Plastik mutfak aletleri veya
kaplar kullanmayin
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pisirme igin.
* Firtna maharlt teneke
kutular veya kaplar koymayin.
¢ Pisirme sirasinda gerekli oimayan
tim tepsileri ve raflan ¢ikarin.

¢ Firin haznesinin altinda
aliminyum veya teneke folyo
kaplamasi kullanmayin.

¢ Tepsileri veya tavalari dogrudan
firrn haznesinin tabanina koymayin.

* Gerekirse, modeli dependinge
bagl olarak temin edilen veya
ayri olarak satilan tepsi rafini,
pisirme destegdi olarak tabana
yerlestirerek kullanabilirsiniz.

* Yag gecirmez kagit kullanmak
isterseniz, firin icindeki sicak
hava dolasimini engellemeyecek
sekilde yerlestirin.

» Kapall kapiy! ic cam pani Uzerine
tepsi veya tavalari koymak icin
kullanmayin.

* Pisirme kaplari veya
1zgara plakalari ocagin
sinirlari icinde konulmalidir.

* TUm tencerelerin duz ve duz
tabanli olmasi gerekir.

* Herhangi bir sivi tasar veya
dokulirse, ocagin lzerinden
fazlaligr temizleyin.

* Ocaga limon suyu veya sirke gibi
asidik maddeler dokmemeye
dikkat edin.

* Cihazi temizlemek icin

buhar jetleri kullanmayin.

* Acik durumda bos tavalar veya
kizartma tencereleri Gzerine koymayin
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pisirme bdlgeleri.
* Sert veya asindirici malzemeler
veya keskin metal kaziyicilar
kullanmayin.
* Paslanmaz celikten yapilmis
parcalar veya metalik ylizey
kaplamalarina sahip parcalar
Uzerinde klor, amonyak veya agartici
iceren temizlik Grtnleri kullanmayin
(6rnegin aliminizasyon, nikel veya
krom kaplama).

* Ocak tava destek i1zgaralari,
alev yayma kadinlari ve brulor
basliklari gibi cikarilabilir
parcalari bulasik makinesinde
yikamayin.

* Kurarken firin kapisini cihazi
yerine gecirmek icin kaldirag
olarak asla kullanmayin.

* Kapaliyken kapiya cok fazla

baski uygulamaktan kacinin.

» Kapilarda hicbir nesnenin

sikismamasina dikkat edin.
* Bu cihazi kaldirmak veya

tasimak icin kulpa basvurmayin.
* Temizlik Grlnlerini dogrudan

kapiya puskirtinmeyin,
erisilmesi zor bdlgelere girebilir
ve durulanabilir. Zamanla boyali
panellere veya steel ile
reaksiyona girebilir.

* Raflara zarar vermemek igin
tencereleri siruklemeyin; yerine
kaldirip yeniden konumlandirin.
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Sicaklhk probu (varsa)

¢ Kullanimdan sonra isitma
probunun cubugunu veya ucunu
dokunmayin.

* Sicakhk probunu kullanirken

firin eldivenleri giymek.

* Isitma probunun ucu veya
fisiyle emaye veya krom kapl
yuzeylere cizik atmaktan veya
zarar vermekten kacinin.

* IsI probunu cihazdaki
acikliklara ve yariklara
itin.

* Sicaklik probu
kullanilmiyorken, koruyucu
metal kapagin dogru kapal
oldugundan emin olun.

* Sicaklik probunu
basibos birakmayin.

* Cocuklarin prob ile

oynamasina izin vermeyin.

* Probun keskin parcalarina
kendinizi yaralamamaya dikkat
edin.

 Sicaklik probunu prizden

veya yiyecekten cikarmak
icin kabloyu ¢cekmeyin.

* Sicaklik probu veya
kablosunun kapiya
sikismadigindan emin olun.

* Sicaklik probu veya
kablosunun isinmaya maruz
kalmamasina dikkat edin.
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firin icindeki ogeler.
* Sicak olduklarinda termometre
ucu firin Gretim hacminin
duvarlarniyla, i1sitma elemanlariyla,
raflar veya tepsilerle temas
etmesine izin verilmemelidir.

* Sensor cihaz icinde

tutulmamalidir.
* Pirolytik dongu uygulanmadan

once firindan sicaklik probunu
cikarin (mevcut ise).

* Pirolytik déngu sirasinda
termometre probunu kullanmayin
(mevcut ise).

* Probun fisinin prizine tamamen
takili oldugundan emin olun.

* Prob ucu ile yiyecekleri firin
hacmine sokmayin veya
cikarmayin.

* Bu cihazla birlikte verilen
sicaklik probu sadece
kullanilmahdir.

Kurulum

« BU CIHAZ BOTLARDA VEYA
KARAVELLERDE KURULMAMALIDIR.

* Bu cihaz bir sehpa uUzerinde

kurulmamahdir.
* Cihazi kaldirmak veya tasimak

icin tutacak kullanilmamalidir.
* Cihazi, dolap acikhgina ikinci

bir kisi yardimiyla yerlestirin.

* Olasi asiri 1Isinmayil onlemek
icin cihaz dekoratif bir kap
veya panelin arkasina
kurulmamalhdir.
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e Kurulumdan 6nce yerel
dagitim kosullarinin (gaz tipi ve
basinci) ve cihazin
regllasyonunun uyumlu
oldugundan emin olun.

* Bu alet, yanma gazi Urunlerini
disari atan bir sisteme bagli
degildir. Mevcut kurulum
yonetmeliklerine uygun olarak
kurulmal ve baglanmalidir.
Havalandirma gerekliliklerine
Ozellikle dikkat edin.

* Bu cihaz icin ayarlar gaz
ayar etiketinde gosterilmistir.

* Gaz baglantisinin yetkili

personel tarafindan yapilmasi
gerekir.

e Hortum kullanilarak yapilan
kurulum, hortumun tamamen
uzatildiginda celik hortumlar icin
uzunlugun 2 metreyi, kaucuk
hortumlar icin 1,5 metreyi asmamasi
gerektigi sekilde gerceklestiriimelidir.

* Gaz baglanti hortumlari,
gomulu modulun hareketli
parcalariyla (6rnegin
cekmece) temas etmemeli
ve sikisabilecek bir alandan
gecmemelidir.

* Gerekirse mevcut
yonetmeliklere uygun bir basing
dizenleyici kullanin.

* Her islemi tamamladiktan

sonra su kontrolu yapin:
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Gaz baglantilarinin sikma torku
10 Nm ile 15 Nm arasindadir.

e Kurulumun sonunda, sabunlu bir
¢cozelti ile sizinti olup olmadigini
kontrol edin, asla alevle degil.

* Elektrik baglantisini yetkili
teknisyenler tarafindan yaptirin.

» Cihaz, elektrik sisteminin
guvenlik standartlarina uygun
olarak topraklanmalidir.

* En az 90°C’ye dayanacak
kablolar kullanin.

e Terminal besleme
tellerinin vidalarinin sikma
torku 1.5 - 2 Nm olmalidir.

* GU¢ hattini, montaj
yonetmeliklerine uygun olarak
lll. kategori asirigerilim
kosullarinda tam kesintiyi
saglamak icin temas iletkenligi
yeterli olan tim kutup devre
kesici ile donatin.

* Bu cihaz deniz seviyesinden
en fazla 2.000 metre
ylukseklige kadar kullanilabilir.

Cihaz amaci

Bu cihaz ev ortaminda yiyecek
pisirmek icin tasarlanmistir. Baska
herhangi bir kullanim uygunsuz
sayilir. Ayrica su sekilde
kullanilmamalidir:

* Magazalarda calisanlar icin
ayrilmis mutfak alanlarinda,
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ofisler ve diger calisma
ortamlari.
* ciftliklerde/ciftlik evlerinde.
¢ Otellerde, motellerde ve diger
konut ortamlarinda konuklar
tarafindan.
* Pansiyonlarda.

Bu cihaz yalnizca kapali
alanlarda kurulur ve
kullanilir.

Bu kullanici kilavuzu

* Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz bir
pargasidir ve bu nedenle cihazin galisma
omri boyunca tamamen saklanmali ve
kullaniciya ulasabilir durumda olmahdir.

¢ Cihazi kullanmadan énce bu kullanici

kilavuzunu dikkatle okuyun.
¢ Bu kilavuzdaki agiklamalar, ekranda

g6rinen her seyi tanimlayan gorseller igerir.
Ancak cihazin sistemin giincellenmis bir
strimiyle donatilabilecegi ve bu nedenle
ekranda goriinen her seyin kilavuzdaki ile
ayni olmayabilecegi unutulmamalidir.

Ureticinin sorumlulugu
Kullaniciya veya mal dinyasina olan zararlar

icin Ur.eti.ci hicbir sorumluluk Ustlenmez:
* belirtilen amag disi kullanim;

« kullanici kilavuzundaki talimatlara
uyulmamasi;

¢ cihazin herhangi bir parcasina
mudahale;

« orijinal olmayan yedek parcalarin kullaniimasi.

Tanimlama plakasi

Tanimlama plakasi cihazin teknik verilerini,
seri numarasini ve marka adini tasir.
Herhangi bir nedenle plakayi gikarmayiniz.

Atik Yonetimi

Bu cihaz, WEEE Avrupa direktifine
E (2012/19/EU) uygundur ve ayri olarak
=bertaraf edilmelidir

kullanim émriiniin sonunda diger atiklardan ayrilarak bertaraf edilmelidir.

Cihaz, mevcut Avrupa mevzuatina gore
sagliga ve cevreye zarar verecek
nitelikte katirde madde icermez.
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yonergeler.

GUcg gerilimi Elektrik
carpma tehlikesi

« Sebeke glic kaynagini baglantisini kesin.

* Cihazl prizden gekin.

Cihaz bertaraf etmek icin:

* Guc kablosunu kesin ve cikarin.

« Elektrikli ve elektronik ekipman atiklari igin
uygun geri dontiisim merkezine cihazi teslim
edin veya esdeger bir Urin satin alirken
perakendeciye iade edin; bire bir karsilik
esasina gobre.

Cihazlarimiz gevreye zarar vermeyen ve geri
donusturulebilir malzemelere paketlenmistir.
¢ Ambalaj malzemelerini uygun geri
dénlisim merkezine gotarin.

Plastik ambalaj

Bogulma tehlikesi
e Ambalaji veya herhangi bir parcasini basibos
birakmayin.

« Plastikleri gocuklarin oynamasi igin
birakmayin.

Avrupa Denetim Otoriteleri icin Bilgi

Sirkli fan modu

Enerji verimliligi sinifini tanimlamak igin
kullanilan ECO islevi, Avrupa standardi
EN 60350-1'in sartlarina uygundur.

Enerji verimliligi teknik verileri
Avrupa enerji etiketleme ve ecodesign
ybnetmeliklerine uygun bilgiler Uretici
talimatlari ile birlikte gelen ayn bir
belgede yer almaktadir.

Bu veriler, ilgili Granin sayfasinin
bulundugu web sitesinden indirilebilen
"Urin bilgileri sayfasi"nde bulunur.

Enerji tasarrufu igin

 Tarif bunu gerektiriyorsa cihazi sadece
onceden isitin.

* Ambalajda aksi belirtiimedigi strece
dondurulmus yiyecekleri firina koymadan énce
cozdardn.

* Birkag tur yiyecek pisirirken mevcut
sicak firini en iyi sekilde kullanmak igin
yiyecekleri sirasiyla pisirmeniz énerilir.
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* Koyu metal kaliplar kullanin: Isiy1 daha iyi
emmelerine yardimci olurlar.

¢ Pisirme sirasinda gerekli olmayan tim
tepsi ve raflar gikarin.

* Normalde kullanilan stireden birkag

dakika 6nce pisirmeyi durdurun. Firin
icindeki birikmis isiyla kalan dakikalar
boyunca pisirme devam edecektir.

* Isi yayilimini 6nlemek igin kapi agikligini

minimumda tutun. )
e Firinin icini her zaman temiz tutun.

Uyku/standby modunda guc¢
tiketimi ile ilgili bilgiler
Uyku/standby modundaki gug tiketimi ile

ilgili teknik veriler, ilgili Grlin sayfasi altinda
www.smeg.com adresinde bulunabilir.

Isik kaynaklari
* Bu cihaz kullanici tarafindan
degistirilabilir 1sik kaynaklari igerir.

 Cihazda bulunan isik kaynaklari, ortam sicakligi
=300°C icin galismaya uygun olarak beyan edilir
ve firinlar gibi yuksek sicaklik uygulamalarinda
kullaniimak Uzere tasarlanmistir.

¢ Bu cihazda verimlilik sinifi "G" olan 1s1k
kaynaklar bulunmaktadir.

Kullanici kilavuzunun nasil okunacagi
Bu kullanici kilavuzu su okuma kurallarini
kullanir:

A Uyari/Onlem

7

Bilgi/Tavsiye
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TANIM

Genel aciklama

1 2 8 3
R W A VN
[EX @/.\@ @ 86

6
Al =R
g ue
1 YUkselti 6 Conta
2 Ocak 7 Kapak
3 Kontrol paneli 8 Fanlar
4 Isi probu icin soket (bazi modellerde yalnizca)
. 9 Saklama bélmesi erceve raf
5 Ig aydinlatma mc ¢
Ocak

AUX = Yardimci Brulér SR =
Yari Hizh Bralér R = Hizli
Brilér UR2 = Ultra Hizh
Brulor
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Kontrol paneli

1 Ocak brilora dagmeleri

Isitma ve ocadi ayarlamak igin. Dugmeleri
saat yonunun tersine itin ve cevirin.

A ilgili braldrleri yakmak igin.
Alevi ayarlamak igin digmeleri maksimum
ve minimulﬁyar arasindaki bﬂgeye
cevirin. DugMmeleri geri getirin.

(®)brilérleri kapatmak icin konum.
2 Gosterge 15131

Gosterge 15191, firinin iIsinmaya basladigini géstermek
icin yanar. Ayarlanan sicakliga ulastiginda sonur. Firin
icindeki sicaklhigin sabit tutuldugunu géstermek igin
dizenli olarak yanip sénmektedir.

3 Sicaklik digmesi

Bu diigme pisirme sicakligini segmenizi saglar.
Gerekli degere, minimum ve maksimum ayar
arasindaki degere dogru saat yoninde gevirin.

4 Dijital programlayici

Mevcut zamani géstermek, programlanmis
pisirme islemlerini ayarlamak ve dakikaci
zamanlayicisini kullanmak igin.

5 Fonksiyon digmesi

Firinin gesitli fonksiyonlar farkli pisirme modlarina
uygundur. Gerekli fonksiyon secildikten sonra
pisirme sicakligini sicaklik digmesi ile ayarlayin.

Diger parcalar

Raflar

Cihaz, tepsileri ve raflar farkl yiksekliklerde
konumlandirmak igin raflara sahiptir. Yerlestirme
yUkseklikleri asagidan yukariya dogru gosterilir
(Genel agiklamaya bakiniz).

Sogutma fani

Fan firini sogutur ve pisirme sirasinda galisir.
Fan, cihazin arka kismindan gikan sabit bir
hava akisi saglar ve bazi durumlarda kisa bir
sure sbnmeden sonra bile devam edebilir.
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eyalet kapanmistir.

Havalandirma deliklerini ve 1si dagitim
— | kanallarini tikamayin.

ic aydinlatma

Cihazin i¢ aydinlatmasi yanar:

* Kapi agildiginda.

* Herhangi bir fonksiyon secildiginde,
fonksiyon dissada.

/ Kapi acik oldugunda i¢ aydinlatmayi
£ kapatmak mimkin degildir.

Aksesuarlar

¢ Bazi modellerde tim aksesuarlar
mevcut degildir.
e Gida ile temas edecek aksesuarlar,

mevcut mevzuat hikimlerine uygun
malzemelerden uretilmistir.

¢ Orijinal ve istege bagl aksesuarlar
Yetkili Servis Merkezlerinden talep
edilebilir. Sadece Uretici tarafindan
saglanan orijinal aksesuarlari kullanin.

Rafli

2=

Kiglk mutfak gerecleri kullanilirken kullanishdir.
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Wok destegi Ustteki rafa ve turta, pizzalar, firnlanmis
tatlilar, kurabiyeler vb. pisirmek igin.

Derin tepsi

Wok kullanilirken kullanisli.
Tepsi rafi

Ustteki rafta konulan yiyeceklerden yag
toplamak igin kullanighdir.

Sicaklik probu (bazi modellerde
alnizca)

Pisirme sirasinda yiyecek iceren kaplari
desteklemek icin kullanisli.

Rafta

Sicaklik probuyla, yiyecegin merkezinde
Olcllen sicakhga gore pisirebilirsiniz.

Koruyucu kapak (bazi modellerde yalnizca)

Firin tepsisinin Ustline yerlestirilir; damlayan
yiyecekler icin pisirmek Uzere.

Firin tepsisi

Sicaklik probu kullaniimadiginda sicaklik
probu yuvasini kapatip korumak igin kullanilir.

Yerlestirilen yiyeceklerden yag toplamak igin kullanishdir.

KULLANIN

On islemler « Aksesuarlar ve raflardan teknik veri
plakasini disindaki tim etiketleri ¢ikarin.
A Cual ghuailis e limelian ne sel. * Cihaz aksesuarlarinin timunu ¢ikarin ve

yikayin (bkz. bolumu "TEMIZLEME VE BAKIM").
* Cihazin dis veya i¢ yluzeyindeki
koruyucu filmi ve aksesuarlari ¢ikarin.

91477A411/C KULLANIN - 47



Ik 1sitma

1. Pisirme sliresini en az bir saat olarak
ayarlayin (bakiniz bolim "Firini kullanma").
2. Uretim sUreciyle kalan artiklar yanip

ugsun diye bos firin bélmesini
maksimum sicaklikta isitin.
Cihazi 1sitirken

* Odayi havalandirin;
* Kalmayin.

Aksesuarlari kullanma

Raflar ve tepsiler
Raflar ve tepsiler, tamamen duruncaya
kadar yan kilavuzlara yerlestirilmelidir.

* Rafin yanhslikla gikmasini 6nleyen
mekanik glvenlik kilitleri asadiya ve
firin haznesinin arkasina bakmalidir.

/ Raflari ve tepsileri nazikge firina girip
— | tamamen durana kadar itin.

Uretim siireciyle kalan artiklar
= | cikarmak icin tepsileri ilk kez
kullanmadan temizleyin.

Tepsi rafi

Tepsi rafi tepsiye yerlestiriimelidir.
Bu sekilde yag, pisirilmekte olan
gidalardan ayri toplanabilir.

Kdselevler ve azaltma tavasi destekleri
Koselevler ve azaltma tava destekleri, ocak
tablasi destekleri tGzerine yerlestiriimelidir.
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islevlerini diizgiin yerlestirildiginden emin olun.

Gozeyi kullanma

Tam cihazin kontrol ve izleme cihazlari 6n
panelde birlikte bulunur. Her digme tarafindan
kontrol edilen alev, digmenin yaninda gosterilir.
Cihaz elektronik atesleme ile donatilmistir.
Digmeye basin ve digmeyi saat yonlinin tersine
maksimum alev isaretine kadar gevirin; brilor
yanana kadar. Brilér ilk 15 saniyede yanmazsa,
gevirin

dU@meye@sm ve tekrar denerken 60 saniye
bekleyin. Ateslendikten sonra termokuplun
Isinmasi icin digmeyi birkag saniye basili
tutun. DGgme serbest birakildiginda brilor
sOnebilir: bu durumda termokupl yeterince
IsSinmamistir.

Birkag dakika bekleyin ve islemi tekrarlayin.
Digmeyi daha uzun sire basil tutun.

/ istenmeyen bir kapanma durumunda
£ guvenlik tertibati devreye girer ve gaz
akisini keser; gaz vanasi aclk olsa bile.
Dugmeyi geri getirip tekrar

aydinlatm n 6nce en az 60 saniye
bekleyin.
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Alev dagitici taglarin ve brilor kapaklarinin
dogru konumlandiriimasi

Ocak brulérlerini yakmadan 6nce, alev dagitici
taglarin kendi yuvalarinda ilgili brilor
kapaklariyla birlikte dogru sekilde
konumlandirildigindan emin olun. Alev dagitici
taglardaki 1 deliklerin, atesleyiciler 3 ve

termokupllar 2 ile hizali oldugundan emin olun.

Ocak kullanimina yénelik pratik ipuglari

Brilor verimini artirmak ve gaz tiketimini en aza
indirmek igin, alevlerin tencerenin/ tavanin
kenarlarina kadar ¢tkmamasi amaciyla brilorle

uyumlu uygun boyutta ve kapakli kaplar kullanin.

icindekiler kaynamaya baslayinca, sivinin
tasmayacagindan emin olacak kadar alevi kisin.

Bralor Tencere capl
YARDIMCI 12-14 cm
SR 16 - 24 cm
R 18 -26 cm
UR2 18-28cm

Saklama bolmesini kullanma
(mevcutsa)

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Saklama boélmesi ocadin alt kismindadir.
Acgmak igin size dogru gekin. Cihazi kullanirken
gerekli olan tencere/tavalari veya metal
nesneleri saklamak icin kullanilabilir.

Firint kullanma

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Firinin aciimasi

Firini agmak igin:

1. Pisirme fonksiyonunu fonksiyon
digmesini kullanarak secin.
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2. Sicakligi sicaklik digmesini
kullanarak secin.

é Dijital gostergenin
pisirme sliresi sembollUni
gostermesine di edin; aksi

halde firin acilamaZ: Programlayici

saatini sifirlama n diigmeye
basin.

Geleneksel pisirme fonksiyonlari listesi

/ Bazi modellerde tim fonksiyonlar
—— | mevcut degildir.

STATIK

Geleneksel pisirme; tek bir yemek
hazirlamak icin idealdir. Ornegin kizartma
etleri, yagli etleri, ekmegi, borekleri
pisirmek.

—
S

DONUSLU + ALT
= Yuzeyi pismis ama igerisi hentz
\\"'// pismemis yiyecekleri hizlica pisirmeyi
bitirmenizi saglar. Kisler igin idealdir
ve her tirli yemegde uygundur.

KUCUK IZGARA

# ™ § Sadece merkezi elemandan yayilan isiyi
kullanarak bu fonksiyon, kebap yapmak
igin et ve baligin kigik porsiyonlarini;
kizartilmis sandvigleri ve her tur

1zgara sebze garnitirlerini hazirlamanizi saglar.

IZGARA

"% Mukemmel 1zgara ve
gratenleme sonuglari verir. Pisirmenin
sonunda kullanildiginda, yemeklere esit
bir kizarma saglar.

IZGARALI FAN
#*~ >« Etin kalin dilimleri igin bile optimum i1zgara
\\3’;,/ yapmaniza olanak saglar. Daha blyuk et
pargalari icin mikemmeldir.

FAN DESTEKLI
7= Yogun ve esit pisirme. Biskiviler, kekler

W ve birden fazla seviyede pisirme icin
N\~ idealdir.

DONUSLU

Ist hizli ve esit sekilde dagitilir. Tim
yemekler icin uygundur; kokulari veya
tatlar karistirmadan birden fazla

seviyede pisirmek icin idealdir.
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ALT ISI
6 6 Isi kisimin altindan gelir. Kekler, pasta,
o' tartve pizzalar icin mikemmeldir.

HIZLI DEFROST
{k Fani tek basina etkinlestirmek firin
icindeki oda sicakhgi havasinin esit
sekilde dagiimasini saglar, boylece her
tarlG yiyecek igin olanak verir
defrost olmak.

o4

EKONOMIK
Bu fonksiyon, tek raf tGizerinde disik enerji
ECO tuketimiyle pisirme icin 6zellikle uygundur.

Yuksek miktarda nem Uretebilecek
gidalar disindaki her turll yiyecek
icin tavsiye edilir (0r. sebzeler).
Maksimum enerji tasarrufu elde etmek ve
pisirme sirelerini azaltmak igin yiyecegi
onceden isitiimadan firina koymaniz
Onerilir.

EKONOMIK islevini kullanirken pisirme
— | sirasinda kaplyl agmaktan kaginin.

iIsilama) sureleri daha uzundur ve firina
konulan yiyecek miktarina bagl olabilir.

/ EKONOMIK islevi ile pisirme (ve 6n

BiYOG CLEAN? (bazi modellerde yalnizca suyla temizleme)

'

0‘ Bu islev, alt kisimda bulunan ¢ékuntuye
S~ klcUk miktarda su dokuldiginde buhar
& & (Uretimini kullanarak temizlemeyi

@  Kkolaylastirir.

)

Dijital programlayici

g
I

L o

© +

=Azaltma anahtan
Saat digmesi
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Artls anahtan

Zamani ayarlama

/ Zaman ayarlanmamissa firin
— | galismaz.

ilk kullanimdan sonra veya bir elektrik kesintisinden sonra, the

raka mﬂzerinde yanip sonuyor olacak
aygltln gos ergesi.

1. Saat butonuna iki saniye basil @ n. Saat
ve dakika arasindaki nokta yanip soner.

2. Zaman artis anahtariyla ayarlanabilir
Hzalma anahtari. HlFrtlrmak veya
azaltmak igin digmeyi basili tutun.

3. 7 saniye bekleyin. Saat ve dakikalar

arasindaki nokta yanip sénmeyi durdurur.

Goster ki simge, cihazin pisirmeye
hazir oldugunu gosterir.

/ Zamani degistirmek icin artis anahtarini

& | ve azalma ana|n| basili tutun
ﬁanda iki saniye basili tutun,
ardindan zamani ayarlayin.

Dakika zamanlayici

/ Dakika sayaci pisirmeyi durdurmaz,
& | yalnizca belirlenen sirenin doldugunu
kullaniciya bildirir.

Dakika sayaci istediginiz zaman
etkinlestirilebilir.
o . . .

1. Saat d"ugmesm? blrklanlye basili
tutun. GOsterge gosterir

sayilar ve sem

saat ile dakikalar arasinda yanip

soénuyor.
2. Gerekli dakikalarlrlamak icin
artis ve azalis anahtarlarini kullanin.
3. Dakikayi ayarlamayi bitirmek igin yaklasik 5
saniye herhangi bir digmeye basmadan bekleyin.
Mevcut zaman ve sembol géstergede
gorinecektir

Ayarlanan sire doldugunda bir zil sesi
calacaktir.
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4. Zili kapatmak icin azaltm=
ddgmesine basin.

/ Dakikali zamanlayici 1 dakikadan 23
£ saat 59 dakikaya kadar ayarlanabilir.

Zamanlh pisirme

/ Zamanli pisirme, bir pisirme isleminin

& | kullanici tarafindan belirlenen belirli bir
slire sonra baslatilmasina ve
bitirilmesine olanak taniyan islevdir.

1. Saat digmesini basili tutunta Ki

msembol yanip sonlyor.

2. Saat diigmesine tekrasm.
Ekranda semtm/e metin

A,-,’, ,&,- gOzikecek, su sira ile degisimli olarak
sureyi ayarla.

3. Pisirme icin gerekli kalar|
ayarlamak Uzere artirma ve azaltma
tuslarini kullanin.

4, Bir islev ve pisirme sicakhdi secin.

5. Geri sayimi etkinlestirmek igin yaklasik 5
saniye herhangi bir tusa basmadan bekleyin.
Mevcut zaman ve

ve sm)oller ekranda gorinecek

ekranda.
Pisirme sonunda isitma elemanlari
devre disi kalir. Ekranda, iy

sembol kapanir, se
ziirasinda calar.

6. Fonksiyon ve sicaklik digmelerini 0'a

geri getir.

7. Zil sesi kapatmak igin program saatlerinden
birine basmaniz yeterlidir.

8. Program saatini snﬂrlamak@\
digmesini basili tutun.

yanip soner ve

saat

10 saatten daha uzun bir pisirme
sliresi ayarlanamaz.

IN

Belirlenen programlamayi iptal etmek icin
artirma ve azaltma anahtarlarina

m anda basili tutun rdindan
1 manuel olarak ka n.

4

91477A411/C

Programlanmis pisirme

/ Programlanmis pisirme, bir pisirme

& | isleminin yapilmasina izin veren islevdir
belirli bir zamanda baslatilabilir ve
ardindan belirli bir sure sonra bitirilebilir

kullanici tarafindan ayarlanir.

1. Saat diigmesini saatimerinin simgesi gérUner@jar basil tutun.

msembol yanip sénuyor.

2. Saat digmesine 2 sa@e basin.

3. Saat digmesine tekrasm.

Ekranda sayilar gorinecek

ve metin Se5|raI| olarak, esnasinda
yanénUyor.
4. Gerekli dHalﬂyarlamak icin

veya diagmeleri kullanin. (6r. 1 saat).
5. Saat diigmesine basu@letin

[ Mllckranda goriinecek

mevcut saate 6nceden ayarlanmis
pisirme suresinin eklenmesiyle sira.

6. Pisirme H ani ayarlamak icin
veya digmelerini kullanin.

/ Firin 6nceden isitma igin birkag dakikanin
£ | pisirme siiresine eklenmesi gerektigini
unutmayin.

7. Pisirme sicakhgi ve islevini segin.

8. Fonksiyonun etkinlesmesi icin herhangi bir
digmeye basmadan yaklasik 7 saniye bekleyin.
Mevcut zaman
ve msembol ekranda goérinuyor
ekranda.
9. Pisirme beklenen baslangicinda, the
sembolgernUr.
10. Pisirme sonunda isitma elemanlari
devre disi birakilacaktir. Uzerinde.
ekranda, thsembol kapanir, them
sembol yanip séner ve zil galar.
11. Fonksiyon ve sicaklik diigmelerini 0'a
geri getir.
12. Zili kapatmak icin program saatinin
herhangi bir digmesine basin.
13. Program saatini S|f|rlamain saat
digmesini basili tutun.

/ 10 saatten uzun bir pisirme suresi
— | ayarlanamaz.
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24 saatin Uzerinde programl pisirme
sliresi ayarlamak mimkin degildir.

IN

Ayarladiktan sonra kalan pisirme
slresini gorintlilemek icin saat
tusuna 2 saniye basili tutun. Sunu

saat tusuna rar basin. Ekran

7

su metni gésterir ve

kalan pisirme sliresi sirasiyla gorinr.

Ayarli verileri degistirme

1. Saat tusuna 2 saniye [@pin.

2. Degistirmek istediginiz fonksiyona bagh
olarak saat tusuna basin:

 Sureli pisirme igin bir kez.

* Programli pisirme igin iki kez

« dakika hatirlaticisi igin bir kez basmayin; bir
sonraki maddede belirtildigi sekilde dogrudan
devam edin.

3. Degerlergistir=k icin ve tuslarini
kullanin.

Ayarl verileri silme

Sureli ve/veya programli pisirme
suresi verilerini silmek igin:
* tuslarina ayni a bas=utun.

veya

» “Ayarl verileri degistirme” boélimuindeki 1 ve 2.

maddeleri tekrarlayarak “DUR"” secenegine gidin
ve deger “0” olana m: tusuna basin: “END”
icin ayarlanan slire atik olarak iptal edilir.

Dakika hatirlatici zamanlayici verilerini
silmek icin sunlar gerekir:

1. “Ayarh verileri degistirme” bolimuinin 1.
maddesini tekrarlayin ve su sekilde devam edin:

* tuslarina ayni a bas=utun.

veya
« Degeri “0” konum=getirmek icin tusunu kullanin.

Alarm sesini secme
Alarm 3 farkli tona sahip olabilir.

1. Artirma ve

azaltma =tuslar|na ayni anda basin.

2. Saat tusuna basin .

Farkh bir alarm tonu sﬂek icin
azaltma tusuna basin.
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Sicaklik probu kullanilarak (bazi modellerde yalnizca

sadece)

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Sicaklik probu; kizartmalar, bonfile biftekleri ve
diger et pargalari ve boyutlari cok hassas
sekilde pisirmenizi saglar. Probu, yiyecegin ic
(cekirdek) sicakligini izleyerek yiyecegin
mikemmel pismesini saglar. i¢ sicaklik, probun
ucunun icindeki bir sensor tarafindan olcUllr.

Probun konumlandiriimasi

1. Yiyecegi bir tepsiye yerlestirin.

2. Firina yerlestirmeden 6nce probun ucunu
yiyecegdin icine takin.

3. En iyi sonuglar icin sicaklik probunun
yiyecegdin en kalin kismina enine
yerlestirildiginden ve uzunlugunun en az
3/4'Une kadar girdiginden emin olun. Alttaki
tepsiye temas etmediginden ve yiyecekten
disar tasmadigindan emin olun.

s e
X |

Probu, yiyecegin i¢ (cekirdek) sicakhigini
hassas sekilde dlcebilmesi icin ucunun
kemiklerle veya yagla temas etmemesi
gerekir.

IN

Probu kullanarak pisirme yapildiginda
onerilen minimum firin sicaklig
120°C’dir; yavas pisirme kullaniimiyorsa.

7

Sicaklik probu kullanirken pisirme ¢evrimini
ayarlama

On isitmayla:

1. Manuel pisirmeyi ayarlayin (bkz. “Firinin
kullanim1”).

2. On 1sitmadan sonra kapiyi acin ve

yiyecedi iceren tepsiyi kizaklara yerlestirin.
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3. Koruyucu kapagi acmak icin probun kendisini
kullanarak probun jakini yan taraftaki sokete takin.

ipucuyle pisirme islemi strerken

4. Kapiyr kapatin.

5. Saat digmesine birka iye basin;
Dugmeye tekrar basi rsayilan

hedef sicaklik

goruntude gosterilir
ve sem anip sénuyor.

6. Hedef SICEI enﬁwdan minimum ile

maksimum arasindaki bir degere ayarlamak

icin ve digmelerini kullanin.

/ e Minimum hedef sicaklik: prob
7 | tarafindan anlik olarak olcilen
sicakliga 2°C eklenmesiyle elde edilir.

* Maksimum hedef sicaklik: 99°C.

Yemegin i¢ sicakhgi 5?°C'in altinda
ise prob tarafindan algilanmaz.

7

7. Birkag saniye bekleyin veya anahtaasm
gegici prob sicakligini
goruntilemek igin.
Gecici prob sicakligi hedef sicaklik ayarina esit
olana kadar pisirme simdi devam edecek.

Onceden isitiimadan:

1. Kapiyi agin.

2. Prob yerlestiriimis yiyecekli tepsiyi
yerlestirin.

3. Koruyucu kapagi agmak igin probun kendisini
kullanarak probun jakini yan taraftaki sokete takin.

4. Probluy pisirme déngusinl énceki paragraftaki
adimlar 5, 6 ve 7'de belirtildigi sekilde ayarlayin.

5. Sicakligi ve pisirme fonksiyonunu secerek
manuel pisirmeyi ayarlayin (bkz. “Firini
Kullanma”).
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/ Sicaklik probu ile pisirirken,
L ayarlayamazsiniz

programlanmis veya zamanlanmis pisirme dongisu.

Pisirme sirasinda olanlarla,
sicaklik probu, sunu basin

ve aanan slreyi degistirmek
icin ayni anda diigmelere basin.

7

1. Saat digmesine basip tutmak
dakikay| hatirlatma devreye girer

zamanlayici; go

hedef sicaklik ve kullanin ve =
pisirme sirasinda onu ayarlamak igin digmeleri kullanin
devam ederken.
2. Tekrar [@}§in veya pisirme moduna
dénmek i¢in 5 saniye bekleyin.
Pisirme sonunda
Sicaklik probu icin belirlenen hedef
sicakhga ulasildiginda isitici elemanlari
kapanir ve cihaz bir dizi bip ses ¢ikarir.
1. Zamanlayici saatindeki bir digmeye basin
ve bip6ri durdurun.
2. Kapiyr agin.
3. Probi yiyecekten ¢ikarin ve fisten ¢ikartin.

ilemek icin yeniden basin

4. Yemegi finndan cikarin.
5. Koruyucu kapagin diizgln kapal
oldugundan emin olun.

Pisirme tuyosu
Genel tavsiyeler
* Birkag seviyede tutarli pisirme igin fanh

fonksiyonu kullanin. o . o
* Sicakligi artirarak pisirme slresinin

kisaltilamamasi (yiyecek disi asiri
pisebilir ici pismemis kalabilir).

Et pisirme tavsiyesi
¢ Pisirme slireleri yiyecegin kalinhdina ve
kalitesine ve tlketici zevkine gore degisir.

* Yemegi her iki tarafi da kahverengilestirmek igin gevirin.
* Et kizartirken et termometresi kullanin

veya kavurmayi bir kasikla bastirin. Sertse
pismis; degilse birkac¢ dakika daha pismesi
gerekir.
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Izgara ile pisirme igin tavsiye

* Pisirme etkisini degistirmek isterseniz
et soguk firina veya 6nceden isitilmis
firlna konulsa bile 1zgaralanabilir.

* |zgara islevi olan Fan ile (varsa), 1zgara
yapmadan o6nce firini 6nceden isitmanizi

Oneririz.

* Yemegi rafin merkezine yerlestirmenizi
Oneririz.

* |zgara islevi ile pisirmeyi optimize etmek igin
sicakligi maksimum degere ayarlamanizi dneririz.

Tatlilar/hamur isleri ve kurabiyeler icin

pisirme tavsiyeleri
¢ Koyu metal kaliplar kullanin: Isiy1 daha iyi

emerler. .
* Sicaklik ve pisirme slresi hamurun

kalitesi ve kivamina baghdir.

e Tathnin iyice pisip pismedigini kontrol
etmek igin: Pisirme slresinin sonunda
tathnin en ylksek noktasina kiirdan batirin.
Hamur kirdana yapismiyorsa tath pismistir.

e Tath firindan ¢iktiktan sonra ¢okerse,
bir sonraki sefer ayarlanmis sicakhgi
yaklasik 10°C dusuran ve gerekirse daha
uzun pisirme suresi segin.

iki_ raf Gzerinde pisirme igin tavsiye:
e |ki raf kullanmanizi 6neririz (Yetkili
Servis Merkezlerinden temin edilebilir).

* Havanin akisini kolaylastirmak igin kaliplari
veya firin gereglerini raflarin merkezine
yerlestirin ve genislik/caplarinin 30 cm’yi
gecmediginden emin olun.

Pisirme bilgileri tablosu

¢ Raflari aralarinda bos bir raf olacak

sekilde konumlandirin.

* Yemek turline ve firndaki miktarin artmasina
bagli olarak, iki seviyede pisirmek tek raf Gzerinde
pisirmeye gore biraz daha uzun surebilir.

» iki rafta pisirirken su islevleri
kullanmanizi éneririz: CIRCULAIRE ve
CIRCULAIRE+ALT.

Cozundlrme ve mayalandirma igin tavsiyeler
* Dondurulmus yiyecekleri ambalaji olmadan,
firlnin ilk rafina kapagi olmayan bir kapta koyun.

« Yiyeceklerin Ust Uste gelmesini 6nleyin.

 Eti ¢6zdirmek igin ikinci seviyeye
yerlestirilen rafi ve birinci seviyeye gelen
tepsiyi kullanin. Bu sekilde ¢ézdurilen
yiyecegin sivisi yiyecegin uzaginda akar.
* En hassas kisimlar aliminyum folyo ile

kapatilabilir.
* Basarill maya mayalanmasi icin firinin

tabanina bir kap su koyun.

Pruva kullanilarak yavas pisirme (bazi

modellerde yalnizca) .
* Bu pisirme modu, i¢ sicakhgi 65°C'yi

gecmemesi gereken yumusak ve yagsiz
et icin onerilir. Firinin sicakhgini 90° ile
100°C arasina ayarlayin. Bu pisirme
sliresini uzatir ancak yiyecegin kalitesini
korur ve hacimde asiri bir azalmayi énler.

* Daha iyi sonug igin yavas pisirmeden once, eti
yuksek ateste bir tavada her bir tarafi icin 1 veya 2
dakika kadar kizartin.

Agirhik . Sicaklik. Zaman
Yiyecek Islev Raf

(kg) (°C) (dakika)
Lasafia 3-4 STATIK 1 220 - 230 45 - 50
Makarna firinda 3 - 4 STATIK 1 220 - 230 45 - 50
Dana rosto 2 BURGU/DAIRESEL 2 180 - 190 90 - 100
Domuz sirti 2 BURGU/DAIRESEL 2 180 - 190 70 - 80

Sosisler 1.5 IZGARALI FAN 4 260 15
Rosto biftek 1 BURGU/DAIRESEL 2 200 40 - 45
ga\)’;grr]“a 15 CiROLL 2 180 - 190 70 - 80

Tablodaki stireler 6nceden isitma sirelerini icermemekte olup sadece bir rehber olarak verilmistir.
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Agirhik Sicaklik Zaman

Gida Fonksiyon Raf .

(Kg) (°C) (dakikalar)
Hindi .
godlis 3 TURBO/DONUS 2 180 - 190 110 - 120
Firinda domuz eti AN
boyun 2 - 3 TURBO/DONUS 2 180 - 190 170 - 180
Kizartma AN
tavuk 1.2 TURBO/DONUS 2 180 - 190 65-70

1. ylzey 2.yluzey

Domuz pirzolalar 1.5 IZGARALI FAN 4 260 15 5
Komiur kaburgalar 15 |ZGARAL| FAN 4 260 10 10
Pastirma 0.7 IZGARA 5 260 7 8
Domuz bonfilesi 1.5 IZGARALI FAN 4 260 10 5
Dana bonfilesi 1 IZGARA 5 260 10 7
ffgmm 1.2 TURBO/DONUS 2 150 - 160 35-40
(alabalik) . ..
Karanbalik 1.5 TURBO/DONUS 2 160 60 - 65
Turbot 1.5 TURBO/DOLASIM 2 160 45 - 50
Pizza 1 TURBO/DOLASIM 2 260 8-9
Ekmek 1 DOLASIM 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 TURBO/DOLASIM 2 180 - 190 20-25
Bundt kek 1 DOLASIM 2 160 55 -60
Tart 1 DOLASIM 2 160 35-40
Ricotta 1 DOLASIM 2 160 - 170 55 - 60
Recelli tartlar 1 TURBO/DOLASIM 2 160 20-25
Cennet 1.2 DOLASIM 2 160 55 - 60
kek
Profiterol 1.2 TURBO/DOLASIM 2 180 80-90
Pandispanya DOLASIM 2 150 - 160 55 - 60
Piring
puding 1 TURBO/DOLASIM 2 160 55 -60
Brioches 0.6 DUZENLEME 2 160 30-35

Tabloda belirtilen sireler 6nceden isitma sirelerini icermemektedir ve yalnizca rehber olarak sunulur.

Sicaklik probu pisirme bilgi tablosu (bazi modellerde mevcuttur)

Et tarG ve kesimi Hedef sicaklik (°C)
Dana
Rosto dana: az pismis 50-53
Rosto dana: orta 55-58
Rosto dana: iyi pismis 65-70
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Etin tlrld ve kesimi

Hedef sicaklik (°C)

Dana pirzolasi: az pismis*

Dana pirzolasi: orta pismis*

Dana pirzolasi: iyi pismis*

Domuz eti

Kizartma sirt

Omuz

Sosisler**

gsna/kuzu

Dana/kuzu rosto

hayvanian

BUtln hindi tavugu

BUtdn hindi

Firin hindi (bUtlin veya g6gus)
Kuzu eti

Kemigiyle kuzu butu (az pismis)
Kemigiyle kuzu butu (iyi pismis)
Yavas pisirme

Dana/rosto dana: az pismig***

Dana/rosto dana: orta pismig***

50
58
70

80 -85
80 -85
75-80

75 - 80

80 -85

80 -85

80 -85

65
75 -80

50 - 54
55-60

* Filetin kalinligina gore pisirme streleri degisir.

** Sosisler igin, iyice pisirildiklerinden emin olmak igin uygun bir fonksiyon segilmesi énerilir.

**¥x Eti firina koymadan 6nce bir tavada her iki tarafini birkag dakika kahverengilestirmek tavsiye edilir.

TEMIZLIK VE BAKIM

Cihazi temizleme

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Yuzeyleri temizleme

Yizeyleri iyi durumda tutmak igin kullanimdan sonra
diizenli olarak temizlenmelidir. Once sogumasini
bekleyin.

Gunluk ortalama temizlik
Her zaman ve yalnizca asindiricilar veya klor
bazli asitler icermeyen 6zel Grtnler kullanin.

Uriind 1slak bir bez Gizerine dékiin ve ylizeyi silin,
iyice durulayin ve yumusak bir bez veya mikrofiber
bez ile kurulayin.

Yemek artik veya lekeleri

YUzeyi zarar verecek gelik siingerler ve keskin
kaziyicilar kullanmayin. Gerekirse normal,
asindirici olmayan urinler ve ahsap veya plastik
bir alet kullanin. Durulayin.
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iyice temizleyin ve yumusak bir bez veya
mikrofiber bez ile kurulayin.

Sekerli yiyecek kalintilarinin (6r. regel) firnda
kurumaya birakilmamasi gerekir. Cok uzun stire
kurumaya kalirsa firinin emaye kaplamasina zarar
verebilir.

Ocak temizligi

Pisirme govde tablasi destek i1zgaralari

Tava destek 1zgaralarini ¢ikarin, elm sicakhiginda
su ve asindirici olmayan deterjanla temizleyin.
Her tiirlG sertlesmeyi temizlediginizden emin
olun. lyice kurulayin ve tekrar ocaga yerlestirin.

/ Tava destekleri ile alev arasindaki
£ | strekli temas zamanla asindirmaya
maruz kalan kaynaklarda emayede
degisikliklere neden olabilir. Bu
tamamen dogal bir fenomendir ve bu
bilesenin calismasini etkilemez.
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Alev yayici bashk ve bralér kapaklar
Daha kolay temizlik igin alev yayici basliklar ve
brilor kapaklar ¢ikarilabilir. Sicak su ve asindirici
olmayan deterjanla yikayin. Herhangi bir tortuyu
dikkatlice temizleyin, ardindan tamamen
kurumasini bekleyin. Alev yayici baslklari yerine
takin ve uygun brilér kapaklari ile yuvalarina
dogru konumlandiklarindan emin olun.

Atesleme sistemleri ve termokupllar

Dogru calisma icin atesleyiciler ve
termokupllar her zaman tamamen temiz
olmalidir. Sik sik kontrol edin ve gerekirse
nemli bir bezle temizleyin. Kuru kalintilan
ahsap bir kirdan veya igne ile gikarin.

Diagmeler

/ Diigmeleri temizlerken alkol iceren
L sert Urlnler veya celik ve cama
temizlik icin kullanilan trinler
kullanmayin, ¢iinkl bu trtnler kalici
hasara yol acgabilir.

DUgmeler yumusak bir bezle ilik suyla
nemlendirildikten sonra dikkatlice kurulanmahdir.
Kapaklarindan gekilerek cikarilabilirler.

Kaplyl temizleme

Kapi sékimu

Daha kolay temizlik igin kapiyr cikarmak ve
mutfak havlusunun Gzerine koymak oOnerilir.
Kapliyi gikarmak igin su adimlari izleyin:
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1. Kaplyl tamamen agin ve figirde
gosterilen mentese deliklerine iki pin takin.

2. Kapiy! her iki taraftan iki elinizle kavrayin,
yaklasik 30° aci olusturarak kaldirin ve ¢ikarin.

3. Kaplyl yeniden monte etmek icin menteseleri firin
icindeki ilgili yuvalara yerlestirin ve A girintili
bélimlerin yuvalarda tamamen oturdugundan emin
olun.

4. Kapiyi asadi indirin ve yerinde oldugunda
mentese deliklerinden pinleri gikarin.

Kapi camini temizleme

Kapidaki cam her zaman iyice temiz tutulmahdir.
Emici mutfak kagidi kullanin. Zorlu kir varsa,
nemli bir singer ve siradan bir deterjanla yikayin.

Dahili cam panellerin ¢ikarilmasi
Kapinin dahili cam panelleri daha kolay
temizleme icin ¢ikarilabilir.

1. Kapiyi agin.

2. Mandaralari mentese deliklerine
konumlandirin ki 6nlem alin.
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kapinin yanlishkla kapanmasi (bkz.
bélim “Kapiyi Kaldirma”).
3. ic cam panelinin arka kismini oklar (1) ile
gosterilen hareketi izleyerek nazikge yukari dogru
gekin.

4. Ici cam panelini, oklar (2) ile gbsterilen
hareketi izleyerek iki 6n menteseden
serbest birakin ve kapidan c¢ikarin.

5. Ara cam panelini yukari kaldirarak
cikarin.

/ Bazi modellerde iki ara cam
— | panel bulunur.

6. Dis cam panelini ve daha 6nce gikarilan
panelleri temizleyin. Emici mutfak kagidi kullanin.
Durumunda
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zorlu kirler, nemli bir siinger ve nétr
deterjan ile yikayin.

7. Temizligi tamamladiktan sonra ara cam
panelini kapidaki yuvasina geri takin.

8. Ic cam panelini yeniden konumlandirmak icin
Ust kismi 6n menteselere kaydirin ve arka iki
pimini hafifce baskilayarak yuvalarina oturtun.

<¥

firin gévdesini temizlemek
Firininizi en iyi durumda tutmak igin
soguduktan sonra dlzenli olarak temizleyin.

Yemek artiklar firin gévdesinde kurumasina
izin vermeyin, cunkl emaye zarar gorebilir.

Temizlemeden 6nce cikarilabilir tim
pargalari gikarin.

Daha kolay temizleme igin sunu gikarmaniz
onerilir:

* kapi;

» Raf/tepsi destek cerceveleri.

/ Belirli temizleyici trlnler kullaniyorsaniz,
£ herhangi bir kalintiyr gidermek igin firini
maksimum sicaklikta 15-20 dakika
calistirmanizi éneririz.

Kurutma
Yemek pisirmek cihaz icinde nem olusmasina
neden olur. Bu normal bir durumdur
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ve bu, cihazin ¢alismasini hicbir
sekilde etkilemez.

Pisirme islemini her bitirdiginizde:

1. Cihazin sogumasini bekleyin.

2. Cihazin igindeki kiri temizleyin.

3. i¢ ylizeyi yumusak bir bezle kurulayin.

4. Cihazin ici tamamen kuruyana kadar
kapiyi agik birakin.

raflar/kiimeler destek ¢ergevelerini gikarma
Raf/tepsi destek cergevelerini gikarmak, yan
taraflarin daha kolay temizlenmesini saglar.
Raf/tepsi destek cercevelerini ¢ikarmak igin:

« Cerceveyi firin ic kismina dogru igeri cekin,
uyumsuzluk A kanadindan ¢ikarin, ardindan arka
taraftaki B oturaklarindan surikleyerek gikartin.

* Temizlik tamamlandiginda, raf/tepsi destek
cercevelerini tekrar yerine takmak icin yukaridaki
islemleri tekrarlayin.

Buhar Temizleme (bazi modellerde
yalnizca)

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

/ Buhar Temizleme islevi, kiri

£ temizlemeyi kolaylastiran yardimci bir
— | temizleme proseduruduir.

Bu surec sayesinde firin igini cok kolay
temizlemek mimkuandur. Kir kalintilari
Isi ve su buhari ile yumusatilarak daha
sonra daha kolay cikarilir.

Onleyici islemler

Buhar Temizleme déngusiine baslamadan 6nce:

e Finn icindeki tim aksesuarlari tamamen
cikarin.

* Varlik durumunda sicaklik probunu
cikarin.

¢ Varlik durumunda kendi kendini
temizleyen panelleri gikarin.

 Firin tabanina yaklasik 120 ml su dékun.
Hacmin sizdirmamasina dikkat edin.

* Su ve bulasik deterjani pUskurtin
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firin icindeki ¢6zlict sprey memesiyle.
Spreyi yan duvarlara, yukari, asagi ve
yoOnlendiriciye dogru yoneltin.

/ En gok yaklasik 20 kez
— | pUskurtmenizi tavsiye ederiz.

/ Kendini temizleyen kaplama varsa
— | yonlendiriciye sprey uygulamayin.

* Kapiyi kapatin.

e Yardimli temizleme déngUsi sirasinda,
onceden ¢ikariimis kendi kendini
temizleyen panelleri (varsa) ilik suda ve az
miktarda deterjan ile ayri yikayin.

Buhar Temizleme dénglsi ayari
1. Fonksiyon diigmesini simgeye vgya
& (varsa).

2. Sicaklik digmesini simgeye “:
ayarlayin.

3. Temizleme déngusunin 18 dakika
boyunca calismasina izin verin.

Buhar Temizleme Sonu

1. Fonksiyon digmesini 0 yaparak
fonksiyondan cikin.

2. Kapiy! agin ve daha az inatgi kiri mikro fiber
bir bezle silin.

3. Cikarilmasi gug tortularda piring tel iceren
asindirici olmayan sunger kullanin.

4. Yag artiklari icin 6zel firin temizleyicileri
kullanin.

5. Firin igindeki artik suyu temizleyin.

6. Kendini temizleyen panelleri ve takili ise
raf/tepsi destek gercevelerini yeniden takin.
Daha hijyenik Gne igin ve yiyeceklerin hos
olmayan kokular almasini 6nlemek icin:

* Ig kismi fan destekli bir fonksiyon ile yaklasik
10 dakika 160°C'de kurutmanizi éneririz.

» Kendini temizleyen paneller varsa, ig
kismi eszamanli katalitik bir dongu ile
kurutmanizi dneririz.

/ Bu islemler icin kaucuk eldiven
—— | giymenizi Oneririz.

/ Erisilmesi zor parcalarin manuel
= | temizligini kolaylastirmak igin
kapiy! ¢ikarmanizi 6neririz.
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S|rad|$| bakim 4. Isik'nin ampullni stirgtiden gikarip alin.

Conta bakim ipuclan
Conta yumusak ve esnek olmalidir.

« Contay! temiz tutmak igin asindirici
olmayan bir stinger kullanin ve ilik suyla
yikayin.

ic ampuliin degistirilmesi

GUcg voltaji Elektrik
carpmasi tehlikesi

« Cihazi prize takili degilken gikarin.

* Koruyucu eldiven giyin.

/ Parlak halojen ampuliine parmaklarinizla
dogrudan dokunmayin, yalitkan bir
malzeme kullanin.

1. Finnin icindeki tim aksesuarlari tamamen —

cikarin.
2. Raf/tepsi destek cercevelerini ¢cikarin. 5. Ampuli ayni tipten (40 W) biriyle
3. Ampul kapagdini cikarmak icin bir alet degistirin.
6rnegin bir kasik) kullanin. 6. Kapagdi yeniden takin. Camin (A) kalipli
kisminin kapiya bakiyor oldugundan emin olun.
/ Firin boslugunun emayesini cizmeye 7. Kapa@ tamamen asagiya bastirin ki ampul
= | dikkat etmeyin. dayanag@ina mikemmel sekilde tutunsun.

KURULUM

/ Cihaz, gecerli mevzuata gore nitelikli
= bir teknisyen tarafindan kurulmalidir.

Lastik hortum ile baglanti

Gaz baglantisi

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz. -

Gaz ana borularina surekli duvar gelik
hortumuyla yapilabilir; yararlakteki
standartlarca belirlenen yénergelere uygundur.
Farkl gaz turleri kullanmak icin “Farkh gaz
turlerine uyum” bélimune bakiniz. Cihazin gaz
konektdrl ¥2 in¢ dis vida (ISO 228-1) sahibidir.

Asagidaki tim sartlarin saglandigini dogrulayin:
* Hortum, glvenlik kelepgeleri ile
hortum konektdrtne takilidir
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¢ Hortumun hicbiri sicak duvarlarla temas
halinde degildir (maks. 50 °C)

e Hortum gerilim altinda degildir ve bikilme
ya da kivrilma yoktur

¢ Hortum keskin nesnelere veya keskin
kdselere temas etmez

¢ Hortum tamamen hava gegirmez degilse ve gaz
sizdirlyorsa onarmaya galismayin; yeni bir hortumla
degistirin

¢ Hortumun son kullanma tarihi ge¢mis olmadigini
dogrulayin (hortumun kendisinde serigrafiyle yazihdir).

/ Glncel standartlara uygun bir lastik
& | hortumla baglantiya izin verilir; hortumun
tim uzunlugu boyunca incelenebiliyorsa.

standart.

Hortumun i¢ ¢api LPG igin 8 mm ve Dogal
gaz ile Belediye gazi igin 13 mm olmalidir.

7

Gaz ana sebekesine, mevcut standartlara uygun bir
lastik hortum kullanarak baglanti yapin (hortum
Uzerinde referans standardinin basili oldugundan
emin olun).

4

2— 7 ?3
I

Cihazin gaz baglanti noktasi 1 lizerine hortum baglanti
elemanini dikkatlice vidalayin (ISO 228-1 2" dis),
bunlarin arasina contayi 2 yerlestirin. Hortum
kullanimiyla bagli olarak 4 numarali hortum baglanti
elemani da 3 numarali baglantiya vidalanabilir.

Hortum baglanti elemanlari sikildiktan sonra gaz
hortumunu 6 numarali baglantiya itin ve 5 numarali
kelepgeyle guvence altina alin; bu kelepgenin
guncel ydonetmeliklere uygun olmasi gerekir.

Celik hortum ile baglanti
Uygulanabilir standartlara uygun sirekli duvar gelik
hortum kullanarak gaz ana hatlarina baglanti yapin
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Cihazin gaz baglanti noktasi 1’e savunucu conta
2 arasina sikica vidalayin ve konnektéru 3 takin.

Bayonet baglantili gelik hortum ile baglanti

Gaz ana sebekesine, BS 669 ile uyumlu bayonet
baglantili celik hortum kullanarak baglantiyi
erceklestirin.

Gaz hortumu baglanti elemaninin disine yalitim
malzemesi uygulayin ve adaptort 3 lGzerine vidalayin.
Montaji, cihazin hareketli baglanti noktasi 1 tGzerine
vidalayin ve aralarina saglanan 2 contayi yerlestirin.

Koni baglantili celik hortum ile baglanti

Uygulanabilir standartlara uygun strekli duvar gelik
hortum kullanarak gaz ana hatlarina baglanti yapin
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standart.

3 numarali hortek baglanti savarsini dikkatlice vida ile sikistirin
aletin gaz konnektorl 1'e (1ISO 228-1 %" dis)
yerlesim yapin, aralarina 2 numarali contasi
yerlestirin, 3 numarali baglanti disine yalitim
malzemesi uygulayin ve ardindan vidalayin

celik hortum 4, konektoér 3 tzerine vidalanir.

Standartlarda mevcut olan yénergelere uygun
olarak basing regtlatéri kullanin ve gaz tipundeki
baglantiyi yapin.

Besleme basinci, “Brilér ve nozil karakteristikleri
tablosu”nda belirtilen degerlere uymalidir.

Oda havalandirmasi

Cihaz, yurlrlikteki standartlara uygun surekli
bir hava akisina sahip odalara monte
edilmelidir. Cihazin kuruldugu odada gazin
duzenli yanmasi ve odadaki gerekli hava
degisimi icin yeterli hava akisi olmalidir.
Izgaralarla korunan hava menfezleri mevcut
yo6netmeliklere uygun boyutta olmali ve higbir
pargasi kismen bile olsa tikanmamayacak
sekilde konumlandiriimalidir.

Pisirme sonucu olusan isi ve nemin giderilmesi
icin odanin yeterince havalandiriimasi gerekir:
6zellikle uzun sire kullanimdan sonra bir
pencere acilmasi veya herhangi bir fanin
hizinin artirilmasi énerilir.

Yanma Urdnlerinin cekilmesi
Yanma urlnleri ¢ekilebilir
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uygun standartlara goére belirli bir verime sahip
dogal emis bacasina bagh davlumbazlar yoluyla
veya zorla emis ile. Verimli bir gekis sistemi, bu
alanda nitelikli bir uzman tarafindan hassas
planlama gerektirir ve gegerli standartlarda
belirtilen konumlara ve acgikliklara uymalidir.

is tamamlandiginda kurulumu yapan kisi
uygunluk belgesi dizenlemek zorundadir.

* *

D
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«%«AAAA

[60 0000
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1 Davlumbaz kullanilarak ¢ekis

2 Davlumbaz olmadan cekis

A Tek bir dogal cekis ile ¢ekis
hava akis bacasi

B Tek bir bacayla cekis
cekis fani

C Disariya dogrudan duvarla cekis

veya pencere Uzerine monte edilmis gekis fani

D Disariya dogrudan disariya through
duvar

Farkli gaz tiplerine uyum

Baska gaz tipleriyle ¢calismada, brilor nozullari
degistirilmelidir ve gaz musluklarindaki en
dusik alev ayarlanmalidir.

91477A411/C



butonlar degistirmek

1. Tava desteklerini, brilér kapaklarini ve alev
dagitici taglarini gikarin ki brulér kaplariniza

erisilebilsin.

2. Kullanilacak gaz tipine gére 7 mm lisans
anahtar kullanarak nozul kisimlarini degistirin
(kullanilacak gaz turiine bakiniz: “Brilér ve nozul

Ozellikleri tablosu”).

3. Brulorleri kendi muhafazalarina geri

yerlestirin.

Dogal veya sehir gazi icin minimum ayari

ayarlama

Gaz tipleri ve Ulkeler

Gaz tipleri
1 Dogal Gaz G20
G20 20 mbar
G20/25 20/25 mbar
2 Dogal Gaz G20
G20 25 mbar
3 Dogal Gaz G25.1
G25.1 25 mbar
4 Dogal Gaz G2.350
G2.350 13 mbar
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Briléru yakin ve minimum konuma getir. Gaz
muslugu kolunu ¢ikarin ve gaz muslugu milinin
yaninda bulunan ayar vidasini (modele bagl olarak)
en kadar gevirin ki.

dogru minimum alev elde edilsin.

Kolu yerine takin ve brilér alevinin istikrarl
oldugunu dogrulayin. Kolu maksimumdan minimize
ayara hizlica gevirin: Alev sénmemelidir. Bu islemi
tim gaz musluklarinda tekrarlayin.

LPG icin minimum ayarini ayarlama
Gaz muslugu milinin yanindaki vidasini
saat yonlinde tamamen sikin.

/ Fabrika cikisinda ayarlanan gazdan
L farkli bir gaz icin ayarlama yapildiktan
sonra, cihazdaki gaz ayar etiketini yeni
gazla ilgili olanla degistirin. Etiket,
nozzle paketi icinde (varsa)
yerlestirilmistir.

Gaz musluklarini yaglama

Zamanla gaz musluklari cevirmesi
zorlasabilir ve tikanabilir. i¢ kisimlarini
temizleyin ve yaglama yagini degistirin.

/ Gaz musluklarinin yaglanmasi 6zel bir
L teknisyen tarafindan yapiimalidir.

SE Fl

ES PT RU PL HU
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Gaz tipleri iT e iy
5 LPG G30/31
G30/31 28-30/37 mbar "o
G30/31 30/30 mbar
6 LPG G30/31
G30/31 37 mbar
7 Town Gas G110
G110 8 mbar -

ES PT RU

SE Fl
DK NO
°

PL HU

Kurulumu yapilacak tlkeye bagl olarak mevcut gaz tiplerini tanimlamak mimkindir. Dogru degerleri

belirlemek icin baslik numarasina bakarak “Atesleme ve nozll 6zellik tablosu”ndan yararlanin.

Atesleme ve nozul 6zellik tablosu
1 Dogal Gaz G20 - 20 mbar

Kullanilabilir isitma kapasitesi (kW)
Nozul ¢api (1/100 mm)
On-odasi (noziilde basih)
Azaltilmis akis hizi (W)

2 Dogal Gaz G20 - 25 mbar
Kullanilabilir isitma kapasitesi (kW)
Nozul ¢api (1/100 mm)

On odasi (noziilde basili)
Azaltilmis akis hizi (W)

3 Dogal Gaz G25.1 - 25 mbar
islemlenen i1sitma kapasitesi (kW)
Meme capi (1/100 mm)

On odacik ( puskirtiici tizerinde basil)
Azaltilmis akis hizi (W)

4 Dogal Gaz G2.350 - 13 mbar
islemlenen 1sitma kapasitesi (kW)
Meme ¢api (1/100 mm)

On odacik ( puskirtiici Gizerinde basill)
Azaltilmis akis hizi (W)

5 LPG G30/31 - 30/37 mbar
islemlenen isitma kapasitesi (kW)
Meme gapi (1/100 mm)

On odacik ( plskirtiici Gizerinde basili) ----
Azaltilmis akis hizi (W)

G30 igin nominal debi (g/h)

G31 icin nominal debi (g/h)

6 LPG G30/31 - 37 mbar
Isitma kapasitesi (kW)
meme Nozul ¢api (1/100 mm)
On-odaci (nozulde basil) ----
Azaltilmis debi (W)

G30 icin nominal debi (g/h)
G31 icin nominal debi (g/h)

7 Town gas G110 - 8 mbar
Isitma kapasitesi (kW)

Nozul ¢api (1/100 mm)
On-odaci (nozula basili)
Azaltilmis debi (W)

AUX
1.0
72
(X)
400
AUX
1.1
72
(X)
400
YARDIMCI
1.1
77
(F1)
400
YARDIMCI
1.0
94
(Y)
400
YARDIMCI
1.0
50

400
73
71

AUX
1.1
50

450
80
79

AUX
1.0

145
/8

400

SR
1.8
97

500
SR
1.8
94
(2)

500
SR
1.8

100
(Y)

500
SR
1.8

120
(Y)

500
SR
1.8
65

500
131
129
SR
1.9
65

550
138
136
SR
1.8
185
/2
500

R
3.0
120
(H9)
800

R
3.0
110
(H8)
800

R
3.0
134
(F3)
800

R
2.9
165
(F3)
800

R
3.0
85

800
218
214

3.0
81

900
218
214

2.9
260
/3
800

Saglanan nozul degildir, Yetkili Servis Merkezlerinde mevcuttur.
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UR2
4.2
145
(F3)
1400
UR2
4.2
145
(H3)
1900
UR2
4.2
152
(F3)
1400
UR2

190
(F3)
1400
UR2
4.0
100

1400
291
286
UR2
4.2
95

1500
305
300
UR2

3.4
340
0190
1200
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Konumlandirma

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Kurulum tipine bagl olarak bu cihaz
siniflara aittir:

Sinif 1
Sinif 2 - altsinif 1

Bagimsiz standing

GOmala

Cihaz, calisma yuzeyinden daha yuksek
duvarlara karsi X mm en az mesafede
konumlandirilabilir. Cihazin Gstindeki duvar
Uniteleri en az Y mm mesafede
konumlandiriilmahdir.

3.
5
<
3
3
X 300 mm
Y 750 mm

Cihazin Gzerinde bir davlumbaz varsa,
dogru acikliga sahip oldugundan emin
olmak i¢in davlumbaz talimat kilavuzuna
bakin.

IN

Cihazin toplam boyutlari

J L+ |
o (@]
A
B H
< C > A pie C >
\ ‘ b4 v r }
— ‘ [=—
D
v
A 900 mm
B 600 mm
C1 min. 300 mm
D 879 + 919 mm
H 750 mm

91477A411/C

| 400 mm
L2 900 mm

1 Yan duvarlardan veya digerlerinden minimum mesafe
yanici malzeme.

2 Kasa genisligi icin minimum (=A)
Cihaz boyutlarn

Gaz baglantisi konumu

|
3
Sl
ittt .Y
lfﬂ @ lh)
U —38a
@®
®

Elektrik baglantisi konumu

Cihaz seviyeleme

Genel guvenlik talimatlarina bakin.

=

Cihazin zeminde duz olmasi gerekir ki
daha fazla kararlilik saglanmasi igin. Gaz ve

elektrik baglantilari yapildiktan sonra cihazla
birlikte verilen doért ayagi (1) dahil edin.
Cihaz zeminde sabit ve diz olana kadar alt
ayaklari sikin veya gevsetin (2).

=
—

2
-
>

KURULUM - 65



Cergevenin montaji

3. Sabitleme braketi monte edin.

Cerceve her zaman cihaz lzerinde dogru
konumlandiriimali ve sabitlenmelidir.

1. Ankastre Ustunun arkasindaki 2 vidayi (A)
tornavida ile gevsetin (yalnizca en dislari
gevsetilsin).

2. Gergeveyi ocagin Uizerine yerlestirin.

3. Gergevenin (B) yuvalarini vidalarla (A)
hizalayin.

/ Saglanan cerceve UrinUn ayrilmaz
= | bir pargasidir. Kurulumdan 6nce
cihazla sabitlenmelidir.

Duvara sabitleme

Yukaridaki semboller, dismeyi 6nleyici aygitlar
takilmadiginda tehlikeyi ve dogru kurulumlarinin
6nemini gosterir.

/ Cihazin devrilmesini 6nlemek icin
£ dismeyi 6nleyici aygitlar takilmalidir.

1. Duvar montaj plakasi cihazin arkasina
vidalanir.

2. Dort ayagin yuksekligini ayarlayin.

66 - KURULUM

4. Astar halkasinin tabanini duvara montaj
plakasindaki yuva tabaniyla hizalayin.

5. Sabitleme braketi zemine hizalayin
ve Olglleri sabitlemek icin vidalan sikin.

6. Cihazin yanindan brakete olan vidalama
deliklerine 50 mm mesafe birakin.

91477A411/C



7. Braketi duvara tasiyin ve duvara delinmesi
gereken deliklerin konumunu isaretleyin.

TRSES)
RO

8. Duvar deliklerini deldikten sonra, braketi
duvara sabitlemek igin duvar dibeli ve vidalar
kullanin.

9. Ocak Uzerini duvara dogru iterken,
ayni anda braketi cihazin arkasina

sabitlenen plakaya yerlestirin.

A et

Elektrik Baglantisi

& Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Genel Bilgiler

Sebeke 6zelliklerini plaka Gzerinde belirtilen
verilerle karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasi ve markay!
tasiyan tanimlama plakasi

isim cihaz Gzerinde gorinir sekilde
konumlandiriimistir. Herhangi bir nedenle bu plakayi
cikarmayin. Cihaz, en az 20 mm daha uzun olan bir
telle topraklama baglantisina sahip olmalidir.

diger tellerden daha fazla.

Cihaz asagidaki modlarda calisabilir:

220-240 V 1IN~ 12 @
3x1.5mm?2

¢ cekirdekli kablo LI N

91477A411/C

Gorulen degerler dahili
iletkenin kesitine atifta bulunur.

IN

Bu elektrik kablolari, EN 60335-2-6
standardina uygun olarak gakisma
faktoru dikkate alinarak
boyutlandiriimistir.

7

Sabit baglanti

GUg hattini, kategorisi lll asiri gerilim kosullarinda
tamamen kesinti saglayacak yeterli temas ayrim
mesafesine sahip tim kutup devresini kesici ile
donatin; kurulum yénetmeliklerine uygun olarak.

Avustralya/Yeni Zelanda Pazari icin:
Sabit baglantida bulunan devre kesici AS/NZS
3000 standardina uymalidir.

Priz ve fis ile Baglanti
Fis ve priz ayni tipte oldugundan emin olun.

Asiri Isinmaya ve yanik riski yaratabilecegdi igin
adaptorler, ¢oklu prizler veya alt akimlar
kullanmaktan kaginin.

Tesisatcl icin Talimatlar

* Glg kaynagina baglamak igin fis kullanirsaniz,
kurulumdan sonra fisin erisilebilir olmasi gerekir.

* Gug kablosunu kivirmayin veya sikistirmayin.

¢ Cihaz, montaj diyagramlarina uygun olarak
monte edilmelidir.

* Baglanti parcasinin vida disli dirsegini
s6kmeye veya zorlamaya ¢alismayin. Bu
parca bozulabilir ve bu durumda
Ureticinin garantisi gecersiz sayilabilir.

* Tim bagdlantilarda gaz sizintisini sabunlu suyla
kontrol edin. Sizintilari aramak igin giplak alevler
kullanmayin.

* TUm bralérleri ayri ayri ve ardindan
birlikte acin; gaz vanasi, bralér ve
kivilcimin dogru calistigindan emin olun.

*Bralér digmelerini en disik konuma
getirin ve her bir brilér igin ve tim brlérler
birlikte alevin kararh oldugundan emin olun.

e Tim kontrolleri yaptiktan sonra cihaz
dogru calismiyorsa yerel Yetkili Servis
Merkezi ile iletisime gegin.

» Cihaz kurulduktan sonra kullaniciya
nasil dogru kullanacagini aciklayin.
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