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ONLEMLER

Genel guvenlik talimatlan
Kisisel yaralanma riski

* UYARI: Kullanim sirasinda
cihaz ve erisilebilir parcalari
cok 1sinir. Cocuklari cihazdan
uzakta tutun.

* Firinda yiyecekleri
tasirken eldiven giyerek
ellerinizi koruyun.

* Alevleri veya yangini su ile
sdndlirmeye calismayin: Cihazi
kapatin ve alevleri yanginla
baskilayin.
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battaniye veya baska uygun

bir kapak.
* Bu cihaz yalnizca 8 yas ve

ustu cocuklar ile fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasitesi
zayIf olan ya da elektrikli
cihazlarin kullanimi konusunda
deneyimsiz kisiler tarafindan,
gbzetim altinda veya cihazin
guavenli kullanimi ve iliskili
tehlikeler konusunda talimat
verilmisse kullanilabilir.

* Cocuklar oynamamahdir
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aygit.

» GCocuklar daimi olarak gbzetim
altinda olmadikca sekiz yasinin
altindaki gocuklari gtvenli bir
mesafede tutun.

¢ Kullanim sirasinda 8 yasindan
klgUk cocuklari aygitin uzaginda
tutun.

* Temizlik ve bakim, gézetimsiz
cocuklar tarafindan yapilmamalidir.

* Alev yayici basliklarinin kendi
haznelerinde ve ilgili bralér
kapaklariyla dogru
konumlandirildigindan emin olun.

* Pisirme bolgelerinin ne kadar
hizli 1sindiginin farkinda olun.
Isiya bos tavalar koymayin.
Asiri 1Isinma tehlikesi.

* Pisirme sureci her zaman
kontrol altinda tutulmahdir.
Kisa bir pisirme sureci surekli
izlenmelidir.

* Yaglar ve yaglar asir
Isindiginda tutusabilir. Yag veya
yag iceren yiyecekleri
hazirlarken cihazi gozetimsiz
birakmayin. Yaglar tutusursa
asla su dokmeyin. Tencerenin
kapadini kapatin ve ilgili pisirme
boélgesini kapatin.

* Pisirme sirasinda tavalar veya
catal-bicak gibi metal nesneleri
ocak yuzeyine koymayin cunkl
asiri i1sinabilirler.

¢ UYARI: yiyecekleri birakmak
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yag veya yag kullanilarak yemek pisirilirken bu
durum denetimsiz birakilirsa tehlikeli olabilir ve
su bir sonuca yol acgabilir:

yangin. DENEMEYIN:

yangini suyla sondirmeye
calismayin. Aleti kapatin ve
alevleri kapatin; 6rnegin kapakla
veya battaniye ile bogmaya
calisin.

e Alet kullanim sirasinda cok
Isinir. Firin icindeki isitici
elemanlara asla dokunmayin.

* Aletin deliklerine sivri
metal nesneler (catal,
bicak vb.) sokmayin.

* Cok sicak tepsilere dogrudan

su dokmeyin.
* Pisirme sirasinda firin

kapisini kapali tutun.

* Yiyecekleri hareket ettirmeniz
gerektiginde veya pisirme bittikten
sonra, kapiyi birkag saniye icin 5 cm
acin, buharin ¢cikmasina izin verin,
sonra tamamen acin.

* Yerlestirilen saklama
bolmesi ic yuzeyleri cok
Isinabilir.

* Firin acik ve hala
sicakken saklama
bolmesini agcmayin.

* Firin kullanildiktan sonra
saklama bodlmesi icindeki
esyalar cok sicak olabilir.

» Kapal kapinin agik olan yerine herhangi bir
agirhk koymayin veya lzerinde oturmayin.
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cihaz.
* Kullandiktan hemen sonra
cihazi kapatin.
e Cihazin fisini cekmek icin
kablodan cekmeyin (varsa).

« SAKLAMA BOLMESINDE
(MEVCUTSA) VEYA CIHAZIN
YANINDA YANICI MALZEMELERI
KULLANMAYIN VEYA
DEPOLAMAYIN.

 CIHAZ KULLANIMDAYKEN
BU CIHAZIN YAKININDA
AEROSOL KULLANMAYIN.

« BU CiHAZI DEGISTIRMEYIN.

* Cihaz Uzerinde herhangi bir
islem yapmadan 6énce (kurulum,
bakim, konumlandirma veya
tasima) her zaman kisisel
koruyucu ekipman (PPE) kullanin.

» Cihaz hala sicaksa veya calisir
durumdaysa temizlemeyin.

e Cihaz Uzerinde herhangi bir islem
yapmadan once glc beslemesini
kapatin.

* UYARI: I¢ aydinlatma
ampullerini degistirmeden 6nce
cihazin kapatildigindan ve ana
sebeke gic¢ kaynagindan
baglantisinin kesildiginden veya
ana sebeke gucunun
kapatildigindan emin olun.

* Bu cihazda kullanilan ampuller
ev tipi cihazlara 6zeldir; yapmayin
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ev aydinlatmasi icin

kullanmayin.
* Kurulum ve servis islemleri,

guncel standartlara uygun
olarak kalifiye personel
tarafindan yapiimalidir.

* Cihazi kendi basiniza veya
kalifiye bir teknisyenin yardimi
olmadan onarmaya calismayin.

* Gug kablosu hasar gorurse,
olasi tehlikeleri 6nlemek icin
degistirilmesini saglamak
amaciyla teknik destekle derhal
iletisime gecin.

* UYARI: Bir gazli pisirme cihazi,
cihazin kurulu oldugu odada 1si,
nem ve yanma urunleri Uretir.
Mutfak alaninin iyi
havalandirildigindan emin olun;
ozellikle cihaz calisirken: dogal
havalandirma acikhklarini agik
tutun veya mekanik bir
havalandirma cihaz takin.

» Cihazin yogun ve uzun sureli
kullanimi ek havalandirma
gerektirebilir; 6rnegin bir pencere
acmak veya daha etkili
havalandirma saglamak; érnegin
herhangi bir mekanik emis
cihazinin gicunu artirarak.

Cihazin zarar gorme riski

* Sert veya asindirici deterjanlar
ya da keskin metal kaziyicilar
kullanmayin:
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Firinin cam kapisini temizleyin;
cunku yuzeyi cizebilir ve camin
kirllmasina neden olabilir.

* Ahsap veya plastik
mutfak gerecleri kullanin.
* Cihazi temizlemek icin

buharli jetler kullanmayin.
¢ Havalandirma acikliklarini ve isi
dagitim kanallarini kapatmayin.

* Cihazin Uzerine oturmayin.
* Raflar ve tepsiler, yan
kilavuzlara gidebildikleri kadar
iceri yerlestirilmelidir.
Cikarilmalarini 6nleyen mekanik
emniyet kilitleri asagiya ve firinin
arkasina dogru bakmalidir.

 DIKKAT: Yaglar veya sivi
yaglarla yemek pisirirken cihazi
asla basibos birakmayin.
Yangin riski. Cok dikkatli olun.

* Yangin riski: Pisirme
ylzeylerinin Gzerinde herhangi
bir esya saklamayin.

* Firinin yakininda herhangi

bir sprey urinu sikmayin.
« HERHANGI BIR NEDENLE

CiHAZI ASLA BiR MEKAN
ISITICI OLARAK KULLANMAYIN.

* Plastik mutfak esyalari veya
kaplar kullanmayin
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pisirme icin.
» Kapali teneke kutulari veya
kaplari firina koymayin.
¢ Pisirme sirasinda gerekli oimayan
tim tepsileri ve raflar ¢ikarin.

e Firin ic haznesinin tabanini
aliminyum veya teneke folyo
levhalarla kaplamayin.

e Tencereleri veya tepsileri firin ic
haznesinin tabanina dogrudan
yerlestirmeyin.

» Gerekirse, pisirme desteqgi
olarak tabana yerlestirerek
tepsi rafini (modeline goére
birlikte verilir veya ayrica satilir)
kullanabilirsiniz.

* Yagl kagit kullanmak
isterseniz, firin icindeki sicak
hava dolasimina engel
olmayacak sekilde yerlestirin.

* Acik kapiyl, ic cam panel Uzerinde
tencere veya tepsileri dayamak igin
kullanmayin.

* Pisirme kaplari veya izgara

plakalari ocagin cevresi
icinde yerlestirilmelidir.

* TUm tencerelerin puruzsuz ve
duz tabanh olmasi gerekir.

* Herhangi bir sivi tasar veya
dokulurse, fazla olani ocaktan
uzaklastirin.

* Limon suyu veya sirke gibi asidik
maddelerin ocaga dékilmemesine
dikkat edin.

* Cihazi temizlemek icin
buharl jetler kullanmayin.

e Acik olan ocak Uzerine bos tencereleri
veya tava/izgaralari koymayin
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pisirme bdlgeleri.
* Kaba veya asindirici malzemeler
veya keskin metal kaziyicilar
kullanmayin.
* Celikten yapilmis kisimlarda
veya metal ylzey islemleri olan
boélgelerde (6r. anodizasyon,
nikel veya krom kaplama) klor,
amonyak veya camasir suyu
iceren temizlik Granleri
kullanmayin.

* D6kme tepsiler, alev dagitici
taci ve brulor kapaklar gibi
cikarilabilir parcalari bulasik
makinesinde yikamayin.

e Kurulum sirasinda cihazi yerine
yerlestirmek icin firin kapagini
kaldirmak icin asla kullanmayin.

» Kapak acikken kapiya cok fazla
baski uygulanmaktan kacinin.

» Kapilarda higbir nesnenin

sikismadigindan emin olun.
* Bu cihazi kaldirmak veya hareket

ettirmek icin sapi kullanmayin.

» Temizlik tGrlnlerini dogrudan
kapiya sivi spreylemeyin;
erisilmesi zor bélgelerde
birikebilir ve durulanabilir.
Zamanla, boyali panellerle veya
celikle reaksiyona girebilir.

* Raflara zarar vermemek icin
tavalari suriklemeyin; kaldirip
yeniden konumlandirin.
Pirolojik cihazlar icin

* Pirolojik dongu sirasinda,
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ylUzeyler olagandan daha ylUksek
sicakliklara ulasabilir. Cocuklan
guvenli bir mesafede tutun.

* Pirolojik donglyu baslatmadan
Once, daha énceki pisirmeden kalan
herhangi bir yemek artigini veya
buyuk dékantuleri firinin icinden
temizleyin.

* Pirolojik donguyu
baslatmadan once, firin
icindeki tim aksesuarlari, yan
cerceveler dahil, cikarin.

* Pirolojik donguyu baslatmadan
once brulorleri veya ocagin
elektrikli ust tablasini kapatin.

« ilk pirolojik déngu sirasinda,
yagh Uretim maddelerinin
normal buharlasmasi nedeniyle
hos olmayan kokular olusabilir.
Bu, ilk pirolojik donguden sonra
kaybolan tamamen normal bir
fenomendir.

* Pirolojik donguyl baslatmadan
Once kapinin tamamen kapali
oldugundan emin olun.
Kurulum

+ BU CiHAZ GIDECEKTE BILEN DEKi TOM
SIMDIDEN KULLANILMALIDIR: teknelerde
veya karavanlarda kurulamaz.

* Bu cihaz bir sehpa uUzerinde

kurulamaz.
* Cihazi kaldirmak veya hareket

ettirmek icin sapi kullanmayin.
* Cihazi, kurulum bdlmesine ikinci

bir kisinin yardimiyla yerlestirin.

* Potansiyel riskleri 6nlemek igin
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Asiri 1Isinma, cihaz dekoratif
bir kapi veya panel arkasina
kurulmamahdir.

* Kurulumdan 6nce yerel
dagitim kosullari (gazin tipi ve
basinci) ile cihazin regulasyonu
uyumlu oldugundan emin olun.

* Bu cihaz, yanma urunlerini
tahliye eden bir sisteme bagli
degildir. Mevcut kurulum
yonetmeliklerine uygun olarak
kurulmali ve baglanmalidir.
Havalandirma gerekliliklerine
ozellikle dikkat edin.

* Bu cihazin ayarlari gaz ayar
etiketi Uzerinde gosterilmistir.

* Gaz baglantisinin yetkili
personel tarafindan yapilmasi.

e Hortum kullanilarak kurulum,
hortum tamamen uzatildiginda
celik hortumlar icin 2 metreyi,
kauguk hortumlar icin 1.5 metreyi
gecmeyecek sekilde yapilmalidir.

* Gaz baglanti hortumlari,
gomull modulin hareketli
parcalarina (6rnegin
cekmece) temas etmemeli
ve sikisabilecek bir alandan
gecirilmemelidir.

* Gerekiyorsa, bir basing kullanin
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GuUncel mevzuata uygun

regulator.
* Her operasyon sonrasi, gaz

baglantilarinin sikma torkunun
10 Nmile 15 Nm arasinda
oldugundan emin olun.

e Kurulum sonunda sabunlu
cOzelti ile sizinti kontrolleri
yapin, asla alev ile degil.

* Elektrik baglantisinin yetkili
teknisyenler tarafindan
yaptirilmasi.

* Cihaz, elektrik sistem

guvenlik standartlarina uygun
olarak topraklanmalidir.

* En az 90°C’'ye dayanabilen
kablolar kullanin.

* Giris tellerinin terminal
vidasinin sikma torku 1.5 -
2 Nm olmalidir.

e TUm kutuplu bir devre kesiciyle
guc¢ hattini, lll. seviye asiri gerilim
kosullar altinda tamamen
kesintiye olanak verecek temas
ayrisma mesafesine sahip olacak
sekilde kurulum ydnetmeliklerine
uygun olarak takin.

Sicaklik probu (bulunuyorsa)

e Kullanimdan sonra sicaklk
probunun cubugunu veya ucunu
ellemeyin.

* Sicaklikla calisirken firin

eldivenleri kullanin.
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probeye
* STE8KkIIk probunun ucu veya
fisiyle emaye kapl veya krom
kapli ylzeylerde cizilmeye veya
hasar gérmeye dikkat edin.

* Sicaklik probunu
cihazdaki acikliklara ve
yuvalara sokmayin.

* Sicaklik probu
kullaniilmadiginda, koruyucu
metal kapagin dizgin
kapatildigindan emin olun.

* Sicaklik probunu
basibos birakmayin.

* Cocuklarin prob ile
oynamasina izin vermeyin.

* Probun keskin parcalariyla
kendinize zarar vermemeye dikkat
edin.

 Sicaklik probunu prizden

veya yiyecekten cikarmak
icin kabloyu ¢cekmeyin.

* Sicaklik probunun veya
kablosunun kapiya
sikismadigindan emin olun.

* Sicaklik probunun veya
kablosunun firin icindeki
Isitici elemanlarla temas
etmediginden emin olun.

* Sicaklik probunun hicbir
parcasi firin boslugunun
duvarlariyla, isitici elemanlarla,
raflarla veya tepsilerle temas
etmemelidir, bunlar bulunurken

46 - ONLEMLER

hala sicak.
* Prob cihazin icinde
tutulmamalhdir.
* PUrolojik donglyU yapmadan
once (mevcutsa) sicaklik
probunu firindan c¢ikarin.

¢ Pilrolojik dongu sirasinda sicaklik
probunu kullanmayin (mevcutsa).

* Probun fisinin prizde tamamen
takili oldugundan emin olun.

e Probun firin bosluguna yiyecek
koymak veya cikarmak icin
kullanilmamasina dikkat edin.

¢ Bu cihazla birlikte saglanan
sicaklik probunu yalnizca

kullanin.

* Bu cihaz deniz seviyesinden
azami 2.000 metre yukseklige

kadar kullanilabilir.

Cihaz amaci

Bu cihaz ev ortaminda yiyecek
pisirmek icin tasarlanmistir. Baska
her kullanim uygun degildir. Ayrica
su amaclarla kullaniilmamalidir:

* Magazalarda, ofislerde ve
diger is yerlerinde calisanlar
icin ayrilan mutfak alanlarinda.

« Ciftliklerde/ciftlik evlerinde.

¢ Otellerde, motellerde ve diger
konaklama turlerinde konuklar
tarafindan.

* Gecelik konaklama yerlerinde.

Bu cihaz yalnizca kapali
= | alanlarda kurulmali ve
kullaniimalidir.
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Bu kullanici kilavuzu

e Bu kullanici kilavuzu, cihazin ayrilmaz
bir parcasidir ve cihazin ¢calisma émru
boyunca tamami ile kullaniciya ulasabilir
bir yerde tutulmalidir.

¢ Cihazi kullanmadan énce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

* Bu kilavuzdaki agiklamalarda ekraninda
duzenli olarak gérinen her seyi betimleyen
gorseller bulunur. Ancak cihazin sistemin

glncellenmis bir stirimiyle donatilabilecegi ve

bu nedenle ekranda goérinenlerin kilavuzdaki
ile farkli olabilecegi unutulmamalidir.

Ureticinin sorumlulugu

Uretici, su nedenlerle kisilere veya miilke verilen
hasarlardan tim sorumlulugu reddeder:

¢ cihazin belirtilenden farkli kullanimi;

« kullanici kilavuzundaki talimatlara
uyulmamasi;

¢ cihazin herhangi bir parcasina
mudahele;

« orijinal olmayan yedek pargalarin kullaniimasi.

Tanitim plakasi

Tanitim plakasinda cihazin teknik verileri, seri
numarasi ve marka adi bulunur. Her ne sebeple
olursa olsun tanitim plakasini gikarmayin.

Atiklarin

ﬁi‘ Bu cihaz, WEEE Avrupa yonergesine
(2012/19/AB) uygundur ve ayri olarak
bertaraf edilmelidir.

kullanim 6mrindn sonundaki diger atiklar.

Cihaz, mevcut Avrupa yodnergelerine
uygun olarak saglik ve gevre igin tehlikeli
kabul edilecek miktarda madde
icermemektedir.

Gug gerilimi
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Ana gug¢ kaynagini ayirin.
* Cihazi prizden cekin.

Cihazi bertaraf etmek igin:

* Gl kablosunu kesin ve cikarin.

e Cihazi elektrikli ve elektronik atiklar icin
uygun geri donlsum merkezine verin veya
benzer bir tGran satin alirken perakendeciye
iade edin; bire bir eslesme esasina gore.
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Cihazlarimiz, gevre dostu olmayan ve geri
donustirdlebilir malzemelerle paketlenmistir.

¢ Paketleme malzemelerini uygun geri
dénlisim merkezine teslim edin.

Plastik ambalajlar
Bogulma tehlikesi
e Ambalaji veya herhangi bir kismini
denetimsiz birakmayin.

* Cocuklarin plastik posetlerle oynamasina
izin vermeyin.

Avrupa Denetim Otoritelerine Bilgi

Fanli kuvvetli mod

Enerji verimliligi sinifini tanimlamak icin
kullanilan ECO fonksiyonu, Avrupa standardi
EN 60350-1'in 6zellikleriyle uyumludur.

Enerji verimliligi teknik verileri
Avrupa enerjitiZ X ve ekodefin uygunluk b
ilgileri, trtin talimatlarXIna e[Xlik eden ayr{X
bir belgede yer almaktadXr.

Bu veriler, s6z konusu urtne ayriimis
sayfadan internet sitesinden indirilebilen
"Uriin bilgi sayfasi"nda bulunur.

Enerji tasarrufu icin

 Tarif sadece bunu gerektiriyorsa cihazi
énceden isitin.

* Ambalaj Gzerinde aksi belirtilmedigi strece,
dondurulmus gidalari firina koymadan 6nce
¢ozdardn.

* Birkag tUr yiyecek pisirirken, halihazirda sicak
olan firindan en iyi sekilde yararlanmak igin
yiyecekleri birbirini takip ederek pisirmek onerilir.

» Koyu metal kaliplar kullanin: Isiy1 daha iyi
emerler.

¢ Pisirme sirasinda gerekli olmayan tim
tepsileri ve raflar gikarin.

* Genelde kullanilan streden birkacg
dakika 6nce pisirmeyi durdurun. Kalan
dakikalar icin firinda biriken isiyla pisirme
devam edecektir.

* Isi kaybini 6nlemek icin kapi agikligini en

aza indirin. )
e Firin icini her zaman temiz tutun.
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Kullanim disi/ bekleme modunda
guc tuketimi hakkinda bilgi

Cihazin off/bekleme modundaki gug tiketimine
iliskin teknik veriler, ilgili Griin sayfasina karsilik
gelen sayfada www.smeg.com adresinde
bulunabilir.

Aydinlatma Kaynaklari

« Bu cihaz kullanici tarafindan degistirilebilen
aydinlatma kaynaklari icermektedir.

» Cihazda bulunan aydinlatma kaynaklari,
ortam sicaklhigi =300°C igin uygun olarak beyan
edilmistir ve firinlar gibi yliksek sicaklik
uygulamalari icin kullanilmaya yoneliktir.

* Bu cihazda verimlilik sinifi "G" olan
aydinlatma kaynaklari bulunmaktadir.

Kullanma kilavuzunun nasil okunacagi
Bu kullanici kilavuzu asagidaki okuma

kuralini kullanir:

A Uyari/Dikkat

N > " Y 4 Bilgi/Oneri
2]
TANIM
Genel tanim

2 8 3

A

1 I

1 Yikseltilmis kenar

2 Pisirme ocak

3 Kontrol paneli

4 Sicaklik probu yuvasi (secili modellerde)

5 Isiklar

6 Conta

7 Kapi

8 Ufleyiciler

9 Saklama bdélmesi

P Cerceve rafi

48 - TANIM
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Ocak (pisirme yuzeyi)

AUX SR R
0000po0o00o00o0oobo0LEpOLODDODDbODDOOOMOOD
7ok /an) /aln)
\ Z N N/
| N 7~ /aln)
\N“/ P/ N\ Z
UR2 AUX SR

AUX = Yardimci Ocak
SR = Yari hizli ocak

Kontrol paneli

R = Hizli Ocak UR2 =
Ultra hizli ocak

1 Ocak gozi digmeleri

Ocak gozlerini yakmak ve ayarlamak igin.
Diigmelere basin ve saat yonlnin tersine gevirin.

A iliskili ocaklari yakmak igin.

Alevi ayarlamak icin diigmeleri
maksimumAe minimum ayaﬁlrasmdaki
bolgeye cevirin. DUgmeleri

@ocaklan kapatmak icin konumuna geri getirin.

2 Gosterge 15191

Gosterge 151g1, firinin 1Isinmakta oldugunu
belirtmek icin yanar. Ayarlanan sicakliga
ulastigr anda soner. Sirekli yanip sénme,

ayarli firin sicakliginin korundugunu gdsterir.

3 Sicaklik digmesi

Bu diigme pisirme sicakligini secmenizi saglar.
Dugmeyi saat yoninde, minimum ve maksimum
ayar arasindaki gerekli degere cevirin.

4 Dijital programlayici
Mevcut saatin gosterimi, ayar
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programl pisirme islemleri ve dakika
hatirlatici zamanlayici.

5 Fonksiyon digmesi

Firinin gesitli fonksiyonlar farkli pisirme yontemleri
icin uygundur. Gerekli fonksiyonu sectikten sonra
pisirme sicakligini sicaklik digmesini kullanarak
ayarlayin.

6 Kapak kilidi gosterge 1s1g1

Otomatik (piroletik fonksiyon) temizleme
dongusu etkinlestirildiginde yanar.

Diger parcalar

Raflar

Cihaz, tepsileri ve 1zgaralarn farkli yiksekliklerde
konumlandirmak igin raflara sahiptir. Yerlestirme
yukseklikleri alttan yukariya dogru belirtilir (bkz.
Genel agiklama).

Sogutma fani

Fan firini sogutur ve pisirme sirasinda
devreye girer. Fan, cihazin arkasindan
cikan ve
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cihaz kapatildiktan sonra bile kisa bir
stire boyunca.

/ Havalandirma agikliklarini ve isi
— | dagitim kanallarini kapatmayin.

ic aydinlatma

Cihazin i¢ aydinlatmasi su durumlarda agllir:
» Kapi agildiginda.

* Herhangi bir fonksiyon secildiginde;
fonksiyonurecssindaki durumlarda.

/ Kapi agikken i¢ aydinlatma
= | kapatilamaz.

Aksesuarlar

* Bazi modellerde tim aksesuarlar

bulunmaz.

* Yiyecek ile temas etmesi amaclanan
aksesuarlar, yUrurlikteki mevzuatin hilkkimlerine
uygun malzemelerden Uretilmistir.

¢ Orijinal ve istege bagh aksesuarlar
Yetkili Servis Merkezlerinden talep
edilebilir. Yalnizca Uretici tarafindan
saglanan orijinal aksesuarlari kullanin.

Tepsi rafi

Pisirme sirasinda yiyecek iceren kaplari
desteklemek igin kullanishdir.

Firin tepsisi

Yukari rafa yerlestirilen yiyeceklerden gelen yagi
toplamak ve borek, pizza, firin tathilan, bisktvi vb.
pisirmek icin kullanishdir.
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Derin tepsi

Yukari rafa yerlestirilen yiyeceklerden gelen
yagdi toplamak igin kullanishdir.

Sicaklik probu (yalnizca bazi

modellerde)

Sicaklik probu ile yiyecegdin ortasinda
Olculen sicakhga gore pisirebilirsiniz.

Koruyucu kapak (yalnizca bazi modellerde)

Sicaklik probu kullanilmadiginda, sicaklik probu
soketini kapatmak ve korumak igin kullanilir.
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KULLAN

Hazirhk islemleri

A Genel glvenlik talimatlarina bakiniz.

« Cihazin disi veya igindeki herhangi bir
koruyucu filmi, aksesuarlar dahil olmak lGzere
cikarin.

¢ Aksesuarlar ve raflardan (teknik veri
plakasinin disinda) herhangi bir etiket ¢ikarin.

» Cihaz aksesuarlarini gikarip yikin
(bkz. bdlim "TEMIZLEME VE BAKIM").

Ik 1sitma

1. En az bir saatlik pisirme suresi ayarlayin
(bkz. paragraf "Firini kullanma").

2. Uretim slrecinden kalan kalintilar

yakmak icin bos firin bélimunu
maksimum sicaklikta isitin.
Cihaz i1sitilirken

* Odayi havalandirin;
e Kalmayin.

Aksesuarlar kullanimi
Raflar ve tepsiler

Raflar ve tepsiler tamamen durana
kadar yan kilavuzlara yerlestirilmelidir.

» Rafin kazara gikarilmasini 6nleyen
mekanik glvenlik kilitleri asagiya ve
finn odasinin arkasina bakmalidir.

Raflari ve tepsileri firina nazikge sokun
ve tamamen durana kadar itin.

Uretim siirecinden kalan
kalintilar gidermek igin tepsileri
ilk kullanim 6ncesinde temizleyin.
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Tepsi rafi

Tepsi rafi tepsiye yerlestiriimelidir.
Bu sekilde pisirilmekte olan gidadan
yag ayri olarak toplanabilir.

Ocak kullanimi

Tum cihazin kontrol ve izleme cihazlari 6n
panelde toplu olarak bulunur. Her digmeye bagli
yanicl alev simgesinin yaninda diigme gosterilir.
Cihaz elektronik atesleme ile donatilmistir.
Sadece diigmeye basip digmeyi saat yoninin
tersine maksimum alev simgesine kadar gevirin
ve bruldér yanana kadar bekleyin. Brilor ilk 15
saniyede yanmazsa, gevirin

kadrani a@laym ve tekrar denemeden 6nce
60 saniye bekleyin. Atesleme sonrasi,
termokuplu i1sinmasi igin bir kag saniye
digmeyi basili tutun. DiGgmeyi biraktiginizda
brilor sénebilir: bu durumda termokupl
yeterince iIsinmamistir.

Birkag saniye bekleyin ve islemi tekrarlayin.
Dugmeyi daha uzun sire basil tutun.

/ Kazaen bir kapatma durumunda glivenlik
£ cihazi tetiklenir ve gaz akisi kesilir; gaz
vanasi acik olsa bile. Digmeyi geri
getirip en az 60 saniye bekleyin ve
yeniden y@mdan once I1s1gInI agmayin.
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Alev dagitici taclarinin ve brilor
kapaklarinin dogru konumlandiriimasi

Ocak yanicilarini cakmadan 6nce, alev dagitici
taclarinin ilgili brilor kapaklari ile yuvalarinda
dogru konumlandigindan emin olun. Alev
dagitici taglarindaki 1 numarali deliklerin 3
numarall alevlemeler ve 2 numarali
termokupllar ile hizalandigindan emin olun.

Ocak kullanimi igin pratik ipuclar

Daha iyi bralor verimliligi igin ve gaz tuketimini
azaltmak amaciyla, brulére uygun boyutta
kapakli tencereler kullanin, boylece alevler
tencerenin yanlarina ¢ikmaz. icindekiler
kaynamaya basladiktan sonra sivinin tasmasini
engirmek igin alevi yeterince kisin.

Brulor Tencere cap!l
YARDIMCI 12-14 cm
ALAN

SR 16 - 24 cm
R 18-26 cm
UR2 18 -28 cm

Depolama bdlmesini kullanirken
(bulunuyorsa)

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Depolama bdélmesi firinin altinda bulunur.
Agmak igin sizin yana dogru gekin. Aleti
kullanirken gerekli olan kaplama kaplar ya da
metal nesneleri saklamak icin kullanilabilir.

Firint kullanirken

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Firini acma

Firini agmak igin:

1. Fonksiyon digmesini kullanarak pisirme
islevini secin.
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2. Sicakligi sicaklik digmesiyle
secin.

Dijital programlayicinin pisirme
A gosterdiginden emin olun

sure simgesi, ak dirde firini

acmak mumkun olmaz.

Programlayici s i sifirlamak igin
digmeye basin.

Geleneksel pisirme islevlerinin listesi

/ Bazi modellerde tim islevler
—— | mevcut degildir.

STATIK
< Geleneksel pisirme, tek bir yemek
hazirlamak igin idealdir. Ornegin kavurma

S~ etleri, yagh etler, ekmek, turtalar pisirmek.

DORTGEN + ALT
— Ylzeyi Uzerinde pismis olan ancak igi
\\"'/j pismemis yiyecekleri hizlica bitirmenizi
saglar. Turta gibi yiyecekler igin idealdir,
her tarld yemek igin uygundur.

KUCUK IZGARA

# ™ & Sadece merkezi elemandan yayilan isiyi
kullanarak, bu islev et ve baligi kiigik
porsiyonlarda 1zgara yapmaniza, kebaplar,
kizarmis sandvigler ve gesitli 1Izgara sebze
garnitlrleri hazirlamaniza olanak tanir.

IZGARA

+*"% MUkemmel izgara ve gratin sonuglar
Uretir. Pisirme sonunda kullanildiginda
yemeklere uniform kahverengi verir.

IZGARA ILE FAN
+*~>« Kalin et dilimlerinde bile optimal 1zgara
\\3,/ saglar. Daha blyuk et pargalari igin
mikemmeldir.

VAN DESTEKLI
7= Yodun ve esit pisirme. Kurabiyeler, kekler
W ve birden fazla seviyede pisirme icin
\— idealdir.

DORTGENKUR
Isi hizli ve esit sekilde dagilir. Tim
‘ yemekler igin uygundur, gesitli katlarda
pisirme igin koku ve tat karisimi olmadan
idealdir.
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TURBO
7~ Koku karismasini énleyerek birden cok raf
Uzerinde hizl pisirme saglar. Yogun
) g

pisirme gerektiren biyik hacimler igin
mikemmeldir.

EKO . e .
Bu fonksiyon 6zellikle uygundur
ECO dusiik eneriji tiiketimi ile tek bir
rafta pisirme igin. Nem
Uretebilecek tlim yiyecek tlrleri
icin degil (6rnegin)
sebzeler).
Maksimum enerji tasarrufu saglamak ve
pisirme surelerini azaltmak icin yiyecekleri
onceden isitiimadan firina yerlestirmeniz
onerilir.

EKO fonksiyonunu kullanirken pisirme
sirasinda kapiyr agmaktan kaginin.

EKO fonksiyonu ile pisirme (ve 6n isitma)
sureleri daha uzundur ve firindaki
yiyecek miktarina bagli olabilir.

7

ikincil pisirme fonksiyonlart listesi

/ Bazi modellerde tim fonksiyonlar
— | bulunmayabilir.

PizzA

N
Fonksiyon kolunu . konumunaggevirin. Fanin

M . .
calismasi, 1zgara ve alt isitici 6ge ile birleserek
karmasik tariflerde bile tutarh pisirme saglar.
Sadece pizzalar igin degil, ayrica bisklvi ve
kekler icin de mukemmeldir. Bu fonksiyonu en iyi
sekilde kullanmak igin ayri olarak satilan STON9
aksesuarini kullanmaniz énerilir.

/ Lutfen aksesuar belgelerinde agiklanan
£ kullanim talimatlarina ve 6nerilere bakiniz.

HAVAKARI
KIZARMA
Fonksiyon kolunu su konuma geti.. icin kullanighdir

yagdsiz kizartma hazirlamak igin. Ayri olarak
satilan AIRFRY aksesuari ile kullanilr.

/ Litfen aksesuar belgelerinde agiklanan
&7 | kullanim talimatlarina ve 6nerilere
bakiniz.
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BBQ (Barbekul)

P~
Fonksiyon kolunu . konumu@gevirin.
Barbekl pisirme igin kuIIanlsﬁﬁlr. Ayri
olarak satilan BBQ aksesuari ile kullanilir.

/ Lutfen aksesuar belgelerinde agiklanan
£ kullanim talimatlarina ve énerilere bakiniz.

Dijital programlayici

=Azaltma tusu

Saat digmesi
Art|§ tusu

Suresi ayarlama

4

Sure ayarlanmamissa firin galismaz.

ilk kullanimda veya glic kesintisinden sonra,
b ~rLnn . ) .

asa ooy firnin géstergesinde yanip sénecek.
cihazin gosterge panelinde.

1. Saat digmesini iki saniye ba5|lun. Saat
ve dakika arasindaki nokta yanip soner.

2. Zaman, artirma tusu ile ayarlanabilir

Hazaltma tusu. H|z= artirip

azaltmak igin digmeyi basili tutun.

3. 7 saniye bekleyin. Saat ve dakika
arasindaki nokta yanip sénmeyi durdurur.

Gosteri ki simge, cihazin pisirmeye
hazir oldugunu gosterir.

Zamani degistirmek igin artirma tusuna

_/ ve azaltma tustﬂym anda basili tutun

ﬂ anda iki saniye basil
tutun, sonra zamani ayarlayin.
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Dakika hatirlatici zamanlayici

/ Dakika hatirlatici pisirmeyi durdurmaz;
& | ayarlanan siire doldugunda kullaniciyi
bilgilendirir.

Dakika hatirlatici zamanlayici her an
etkinlestirilebilir.
1. Saat digmesini birka(;
tutun. Ekran sunlari gésterir:
rakamlve sem
saatler ve dakikalar arasinda yanip
sOner.
2. Gerekli dakikalarlrlamak icin
artirma ve azaltma tuslarini kullanin.
3. Dakika hatirlatici ayarini bitirmek igin yaklasik
5 saniye herhangi bir tusa basmadan bekleyin.
Gegerli saat ve sembol ekranda goériinecektir.

iye basili

Ayarlanan sireye ulasildiginda bir zil sesi
duyulur.

4. Zil sesini kapatmak icin a=tma
digmesine basin.

Dakika hatirlatici zamanlayicisi 1
dakikadan baslayip en fazla 23 saat 59
dakikaya kadar ayarlanabilir.

i pisirme

Sureli pisirme; kullanicinin ayarladigi
belirli bir stire sonunda sona erecek
sekilde pisirme isleminin
baslatilmasini saglayan islevdir.

NN

1. Sembol yanip sénene kadar saat dﬂgme@?asm tutun.

msembol yanip s6ner.

2. Saat digmesine tekrasm.
Ekranda semﬂ/e metin

du’r
sureyi ayarla.
3. Gerekli pisirme dak 7 arini ayarlamak=
icin artis ve azalis tuslarini kullanin.

gorintilenir, araliksiz olarak yer degistirir

4. Bir islev ve pisirme sicakligi segin.

5. Geri sayimi aktive etmek igin herhangi bir tusa
basmadan yaklasik 5 saniye bekleyin. Gegerli
zaman ve ve sembolleri goriintilenecek.

ekranda.
Pisirme sonunda isitma elemanlari

devre disi kalacak. Ekranda, the  [iilJ]
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sembol kapanir, sen@ yanip soner ve
zil sesi duyulur.

6. islev ve sicaklik diigmelerini 0'a geri
getirin.

7. Zil sesini kapatmak igin programlayici saat
digmelerinden birine sadece basin.
8. Programlayici saati sﬁwlan@
saat digmesine basili tutun.

/ 10 saatten uzun bir pisirme suresi
= | ayarlamak mimkin degildir.

7

icin

Ayarlanmis programlamayi iptal etmek
icin artirma ve azaltma tuslarina ayni
basili tutun, ardind rini
uel olarak kapatin.

Programli pisirme

/ Programli pisirme; kullanicinin ayarladigi

& | belirli bir sre sonunda sona erecek
sekilde, pisirme isleminin ayarh bir
zamanda baslatiimasini saglayan islevdir.

1. Sembol yanip sénene kadar saat dugme@?asm tutun.

msembol yanip soner.
2. Saat digmesine 2 sa@ basin. 3.
Saat digmesine tekrar |n. Ekranda

* a.0n
rakamlari g

ve metni [y als'rayla gosterir;

ve msembol yanip soner.

4. Gerekli d alaﬂarlamak icin veya
digmelerini lan orn. 1 saat).

5. Saat dugmesme basu@letm

,'-, ,Q,, ekranda goruntlilenecek olan

gecerli zamana 6nceden ayarlanmis
pisirme suresi eklenmis dizi.
6. Pisirme nini ayarlamak
icin veya dugmelerini kullanin.

/ Unutmayin ki birkac dakika icin
& | finn 6nceden isitilmasi pisirme
suresine eklenmelidir.

7. Pisirme sicakligi ve islevini secin.

8. Islevin etkinlesmesi icin herhangi bir butona
basmadan yaklasik 7 saniye bekleyin. Gegerli
zaman
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ve simgc’erntUde gorunar.

9. Pisirme beklenen baslangicinda,
simge belirir.

10. Pisirme sonunda isitma elemanlari

devre disi kal tir. Gosterimde si

kapanir, simg nip séner ve zil garlnﬁ

11. Fonksiyon ve sicaklik diigmelerini 0'a
geri getirin.

12. Zili kapatmak icin programlayici
saatinin herhangi bir digmesine basin.

13. Programlayici saati S|f|rlak icin
saat digmesine basili tutun.

10 saatten fazla pisirme siresi
ayarlanamaz.

Ayarlanamaz:
24 saatten fazla programlanmis
pisirme suresi.

IN] 1IN

Dakika zamanlayici verilerini silmek igin
gereklidir:

1. “Ayar verilerini degistirme” bolimunin 1.
noktasini tekrarlayin ve su sekilde ilerleyin:
* Ayni anda ve duﬂlerir'asm
tutun.

veya

* Degeri “0” ya;=5| icin anahtan kullanin.
Zili Secme

Zilin 3 tonu olabilir.

1. Artirma ve basili tutun

azaltma =anahtarlar ayni anda.

2. Saat digmesine ba5|

Farkli bir zil tonu segm=gin
azaltma tusuna basin.

Sicaklik probléra kullanma (Gzerinde
bazi modellerde yalnizca)

Ayarlandiktan sonra kalan pisirme
suresini gostermek igin saat digmesine
2 saniye basil tutun. Tekrar saat
digmesine ba Osterge

IN

metni gosterir ve
sirayla kalan pisirme suresi.

Ayar verilerini degistirme

1. Saat diigmesine 2 sa@ basin.

2. Degistirmek istediginiz isleve bagli olarak
saat digmesine basin:

e Zamanli pisirme igin bir kez.

* Programli pisirme igin iki kez.

« Dakikayi takip eden sayag igin bir kez basmayin;
bir sonraki noktada gosterildigi gibi dogrudan
devam edin.

3. Degerlerﬁgistiﬂk icin ve
dagmelerini kullanin.

Ayarlanan verileri silme

Zamanl ve/veya programli pisirme

sure verilerini silmek icin:

* Ayni anda ve duﬁlerirﬁsm

tutun.

veya

« “Ayarlar degistirme” béliminin 1 ve 2.
noktalarini tekrarlayin ve “DUR” yazisina gidin;

degeri “0” olana kaﬁ)ﬂ@meye basin: “END”
icinde ayarli zaman atik olarak iptal edilir.

91477B791/B

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Sicaklik probu, rostolar, bonfileler ve diger et
parcgalarn ve blyukliklerinde ¢ok hassas pisirme
yapmanizi saglar. Probu, yiyeceklerin ¢ekirdek
sicakhgini izleyerek yiyecegin mikemmel
pismesini garanti eder. Cekirdek sicaklidi, probun
ucundaki sensor tarafindan oélgalir.

Probu konumlandirma

1. Yemegi bir tepsiye koyun.

2. Pisirme numunesinin ucunu, firina
koymadan 6nce yiyecegin icine sokun.

3. En iyi sonugclar igin, sicaklik probunun
yiyecedin en kalin kismina kesitsel olarak ve
uzunlugunun en az 3/4 U boyunca
yerlestirildiginden emin olun. Altindaki tepsiye
temas etmedigini ve yiyecekten gikinti
yapmadigini kontrol edin.

e ves
X |
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izlemin ana sicakligini kesin olarak
Olgebilmesi icin ucunun kemiklerle veya
yagdla temas halinde olmamasi gerekir.

IN

isabetli pisirme icin, yavas pisirme
kullaniimadigi stirece prob kullanilarak
pisirilirken 6nerilen en az firin sicakhgi
120°C'dir.

4

Sicakhk probu kullanirken pisirme
doéngusunl ayarlama

On isitma ile:

1. Manuel pisirmeyi ayarlayin (bkz. “Firini
Kullanma”).

2. On isitmadan sonra kapiyi acin ve
yiyecedi icindeki raylara yerlestirin.

3. Koruyucu kapagi acmak igin probu kullanarak
yan taraftaki sokete probun jakini yerlestirin.

4. Kapiyi kapatin.
5. Saat digmesine birkd@jez basin

Saniyeler; Basin dUg‘)meyi tekrar basin.
Varsayilan hedef sicakhgi

ekranda gosterilir

ve simge y sonlyor. 6. Hedef
sicakligi bi

@ereﬂarlamak icin ve
dagmeleri llan

minimun ile maksimum arasinda.

/ ¢ Minimum hedef sicaklik: Probun
= | anhk élgulen sicakligina +2°C
eklenir.

e Maksimum hedef sicaklik: 99°C.

/ Yiyecegin i¢ sicakligi 5°C'nin altindaysa
£ prob tarafindan tespit edilmeyecektir.
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7. Birkag saniye bekleyin veya tus@sm
anlik réle sicakhgini gérintilemek
icin.
Hizli role sicakhgi hedef sicaklik ayariyla esit
olana kadar pisirme simdi devam edecektir.

Onceden isitma yok:

1. Kapiyi agin.

2. Prob yerlestirilmis yiyecegdi tasiyan tepsiyi
iceri itin.

3. Koruyucu kapadi agmak icin probu kullanarak
probun jakini yan taraftaki yuvasina yerlestirin.

4. Onceki paragraftaki 5, 6 ve 7. adimlarda
belirtildigi gibi prob pisirme donglsini ayarlayin.

5. Sicakligi ve pisirme fonksiyonunu secerek
manuel pisirmeyi ayarlayin (bkz. “Firini
Kullanma”).

Probu ile pisirme devam ederken

/ Sicaklik probu ile pisiriyorsaniz,
£ programlanmis veya zamanl bir pisirme
donglist ayarlayamazsiniz.

/ Pisirme sirasinda olanla birlikte
= | sicaklik probu, basin

ayni a set slireyi ayarlamak icin
ve dugmelerini kullanin.

1. Saat diigmesini basili tutma
dakikayl gostergeyi aktive eder
zamanlayici; gtUIemek icin tekrar basin
hedef sicakhgi ve kullanin ve=

pisirme sirasinda ayarlayin
devam ediyor.
2. Tekrar |n veya pisirme moduna
dénmek icin 5 saniye bekleyin.

Pisirme bittikten sonra

Sicaklk probu igin belirlenen hedef
sicakliga ulasildiginda isitici elemanlar
kapatilir ve cihaz bir dizi bip ses c¢ikarir.

1. Zamanlayici saat lzerindeki bir digmeye
basarak zili durdurun.

2. Kapiy! agin.

3. Yemege yerlestiriimis probu cikarin ve
soketten cekin.

4. Yemegi firindan cikarin.

5. Koruyucu kapagin diizgin kapandigindan
emin olun.
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Pisirme tavsiyesi

Genel tavsiye

« Bir fan destekli fonksiyon kullanarak birden
fazla seviyede homojen pisirme elde edin.

* Sicakligr artirarak pisirme sirelerini
kisaltmak mimkuln degildir (yemegin

disi fazla pisebilir, ici ise az pisebilir).

Et pisirme tavsiyesi
* Pisirme sureleri, yemegin kalinligi ve
kalitesine ve tiketicinin zevkine gore degisir.

« Her iki tarafi da kizarmasi igin yemegi gevirin.
* Et kizartirken bir et termometresi
kullanin ya da sadece kizartmay bir
kasikla bastirin. Sertse hazirdir; degilse
birkac dakika daha pisirilmesi gerekir.

Izgara ile pisirme tavsiyesi

* Pisirmenin etkisini degistirmek isterseniz
et, soguk firina veya 6nceden isitilmis firina
koyuldugunda da i1zgara edilebilir.

* |zgara ile fan fonksiyonu (varsa) ile, izgaraya
baslamadan 6nce firini 6n i1sitmanizi éneririz.

* Yiyecegi rafin ortasina yerlestirmenizi
Oneririz.

* |zgara fonksiyonunda, pisirmeyi optimize etmek
icin sicakligi maksimum degere ayarlamanizi
oneririz.

Tatlilar/pastalar ve biskUviler igin pisirme

tavsiyesi
» Koyu renk metal kaliplar kullanin: Isiyi daha

iyi emmeye yardimci olurlar.
* Sicaklik ve pisirme suresi hamurun

kalitesine ve kivamina baghdir.

* Tatlinin tamamen pisip pismedigini kontrol
etmek igin: Pisirme suresinin sonunda,

kirdani tatlinin en yuksek noktasina batirin.
Hamur kirdana yapismiyorsa tath pismistir.

» Tath finndan gikar ¢ikmaz gokerse, bir sonraki
seferde ayarlanan sicakligi yaklasik 10°C azaltin;
gerekiyorsa daha uzun bir pisirme suresi segin.

Pisirme bilgi tablosu

gerekli.

ikj raf Uzerinde pisirme tavsiyesi:
« |ki tel 1zgara kullanmanizi oneririz (Yetkili
Servis Merkezlerinden temin edilebilir).

* Hava akisini kolaylastirmak igin kaliplari/firin
kaplarini raflarin ortasina yerlestirin ve
genislik/caplarinin 30 cm'yi gegmediginden emin
olun.

¢ Raflari, aralarinda bos bir raf kalacak
sekilde konumlandirin.

« Firindaki yiyecegin tirline ve miktarin artmasina
bagh olarak, tek bir rafta pisirmeye gore iki
seviyede pisirme biraz daha uzun surebilir.

« iki raf Gizerinde pisirirken asagidaki
fonksiyonlari kullanmanizi éneririz:
CIRCULAIRE ve CIRCULAIRE+BOTTOM.

Cozundlirme ve kabartma (proofing) tavsiyesi
* Donmus gidalari ambalajlarini gikardiktan sonra,
firnin ilk rafina kapaksiz bir kaba yerlestirin.

* Yiyecekleri Ust Uste koymaktan kaginin.

« Eti ¢6zlindlUrmek igin ikinci seviyeye yerlestirilmis
rafi ve birinci seviyeye yerlestirilmis bir tepsiyi
kullanin. Béylece, ¢cézindirilmekte olan gidanin sivisi
yiyecegin Uzerinden degil, yiyecekten uzaklasarak
akar.

* En hassas kisimlar aliminyum folyo ile
kapatilabilir.

* Basaril bir kabartma igin firinin

tabanina bir su kabi yerlestirilmelidir.

Prob ile yavas pisirme (yalnizca baz
modellerde)

¢ Bu pisirme modu, i¢ sicakhgi 65°C’yi
gecmemesi gereken yumusak ve yagsiz
etler igin 6nerilir. Firin sicakh@ini 90° ile
100°C arasinda ayarlayin. Bu, pisirme
sliresini uzatir; ancak yemegin kalitesini
korur ve hacminde asiri bir azalmayi onler.

* Daha iyi sonug igin, yavas pisirmeden 6nce eti
tavada yuksek ateste her iki tarafi icin 1 veya 2
dakika kizartin.

Agirhik . Sicaklik Zaman
Yemek Islev Raf )
(Kg) (°C) (dakika)
Lazanya 3-4 STATIK 1 220 - 230 45 - 50

Tablodaki sureler 6n isitma sirelerini icermemekte olup yalnizca bir rehber olarak sunulmustur.
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Agirhik Sicaklik Zaman
Yemek Fonksiyon Raf .
(Kg) (°C) (dakika)
Makarna biyolama 3 - 4 STATIK 1 220 - 230 45 - 50
Disbudak rosto 2 TURBO/CEVRIMI 2 180 - 190 90 - 100
Domuz sirti 2 TURBO/CEVRIMIi 2 180 - 190 70 - 80
Sosisler 1.5 IZGARALI FANDA 4 260 15
Biftek roast 1 TURBO/CEVRIMI 2 200 40 - 45
Rosto inapi
tavsan 1.5 CEVRIMLI 2 180 - 190 70 - 80
Hindi inali
gogiis 3 TURBO/CEVRIMLI 2 180 - 190 110-120
Kuzu rostosu TV IR
boyun 2 - 3 TURBO/CEVRIMLI 2 180 - 190 170 - 180
Rosto iy
tavuk 1.2 TURBO/CEVRIMLI 2 180 - 190 65-70
1.ylzey 2.ylzey

Domuz pirzolalarn 1.5 IZGARALI FAN 4 260 15 5
Beli kaburgalar 1.5 IZGARA FANI 4 260 10 10
Pastirma 0.7 IZGARA 5 260 7 8
Domuz bonfilesi 1.5 IZGARA FANI 4 260 10
Dana bonfilesi 1 IZGARA 5 260 10
aomon. 1.2 Turbo/Dairesel 2 150 - 160 35-40
Gagali balik 1.5 Turbo/Dairesel 2 160 60 - 65
Cipura kuzusu 1.5 TUrbO/Da|reSe| 2 160 45 - 50
Pizza Turbo/Dairesel 2 260 8-9
Ekmek Dairesel 2 190 - 200 25-30
Focaccia Turbo/Dairesel 2 180 - 190 20-25
Bundt kek 1 Dairesel 2 160 55 -60
Turta 1 Dairesel 2 160 35-40
Ricotta 1 CiRCILERAI 2 160 - 170 55 - 60
Recel kapall 1 TURBO/CIRCILERAI 2 160 20 - 25
corekler
cennet 1.2 CiRCILERAI 2 160 55 - 60
Profiteroles 1.2 TURBO/CIRCILERAI 2 180 80 -90
punger 1 CiRCILERAI 2 150 - 160 55 - 60
Pirinc ini ;
puding 1 TURBO/CIRCILERAI 2 160 55 - 60

Tabloda gosterilen slireler énceden isitma surelerini icermemekte olup yalnizca rehber olarak sunulmustur.
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Agirhik Sicaklik Zaman
Yemek Fonksiyon Raf .
(Kg) (°C) (dakika)
Brioslar 0.6 iC REHBER 2 160 30-35

Tabloya isaretlenen sureler 6nceden isitmayi icermez ve sadece bir kilavuz olarak verilir.

Termokus sensoérl pisirme bilgileri tablosu (bazi modellerde sadece)

Etin tlrd ve kesimi

Hedef sicaklik (°C)

Dana

Kirmizi dana: az pismis

Kirmizi dana: orta

Kirmizi dana: iyi pismis

iskelet eti: az pismis*

iskelet eti: orta*

iskelet eti: iyi pismig*
Domuz

Kéfte pirzolasi

Omuz

Sosisler**

Dana eti

Dana rosto

Tavuk eti

Butun tavuk

Butin hindi

Hindi rosto (bltln veya goégus)
Kuzu

Kemikli kuzu budu (az pismis)
Kemikli kuzu budu (iyi pismis)
Dusuk isida pisirme

Dana / rosto: az pigmig***
Dana / rosto: orta***

50 -53

55-58

65-70
50
58
70

80 -85
80 -85
75 - 80

75 -80

80 -85

80 -85

80 -85

65
75 - 80

50 - 54
55-60

* Pisirme sureleri filetonun kalinligina bagli olarak dedisir.
** Sosisler igin iyi kizarmalarini saglamak lzere uygun bir islev segilmesi onerilir.
** Eti firna koymadan 6nce birkag¢ dakika her iki tarafini tavada muharlemek tavsiye edilir.

TEMIZLIK VE BAKIM

Cihazi temizlemek

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Ylzeyleri temizlemek
Ylzeyleri iyi durumda tutmak icin kullanimdan
sonra duzenli olarak temizlenmelidir. Birakiniz
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onlari 6nce sogutun.

Gunlik olagan temizleme
Asindiricilar veya klor iceren asitler icermeyen
6zel Urlnler daima ve sadece kullanin.

Uriini nemli bir bez (izerine dékiin ve ylizeyi
silin, iyice durulayin ve kurulayin
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yumusak bir bezle veya mikro fiber bir bezle.

Yiyecek lekeleri veya kalintilar

Ylzeye zarar verebilecek paslanmaz gelik stingerler
ve keskin kaziyicilar kullanmayin. Gerekirse normal,
asindirici olmayan urunler ve ahsap veya plastik bir
alet kullanin. lyice durulayin ve yumusak bir bez
veya mikro fiber bezle kurulayin.

Sekerli gidalarin (6rnegin recgel) kalintilarinin firinin
icinde kurumasina izin vermeyin. Cok uzun sire
kurumasina birakilirsa, firinin eme ve kaplamasina
zarar verebilir.

Ocak temizligi

Pisirme ocagi tepsi destek 1zgaralar

Pisirme tepsi destek 1zgaralarini gikarin ve onlari ilik
su ve asindirici olmayan deterjanla temizleyin. Her
tarlG kalkmasi igin encrustations temizlediginizden
emin olun. lyice kurulayin ve ocaga geri koyun.

/ Tava destekleri ile alev arasindaki

&7 | strekli temas, Isiya maruz kalan
parcalarda emaye Uzerinde zamanla

degisikliklere yol agabilir. Bu tamamen

dogdal bir fenomendir ve bu bilesenin

calismasina etkisi yoktur.

Alev yayici tacglar ve brildr kapaklari

Daha kolay temizleme icin alev yayici taglar ve
brilér kapaklari gikarilabilir. Sicak suyla ve asindirici
olmayan deterjanla yikayin. Her tirla tortuyu
dikkatlice temizleyin, tamamen kuru oluncaya kadar
bekleyin. Alev yayici taci yeniden takin, uygun
konumlandirildigindan ve yuvalarindaki brilér
kapaklariyla dogru sekilde yerlestiginden emin olun.

Atesleme elemanlari ve termokupllar

Dogru galismasi igin atesleme elemanlari ve
termokupllar her zaman tamamen temiz olmalidir.
Sik sik kontrol edin ve gerektiginde nemli bir bezle
temizleyin. Kuru kalintilari ahsap bir bezle
temizleyin.
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pamukluk veya bir igne.

Dugmeler

/ Dugmeleri temizlerken alkol iceren
£ agresif Urinler veya paslanmaz gelik
ve cam temizleme urlnleri
kullanmayin, giink bu dranler kalici
zarar verebilir.

Dugmeler, ilik suya batiriimis yumusak bir bezle
temizlenmeli, ardindan 6zenle kurulanmaldir.
DUgmeler, yuvalarindan gekilerek gikarilabilir.

Kapi temizligi

Kapi sokimu

Daha kolay temizleme icin kapiyi ¢cikarmak ve bir
cay havlusunun tzerine koymak énerilir. Kapiyi
¢ikarmak igin su sekilde ilerleyin:

1. Kapiyl tamamen acin ve resimde gosterilen
menteselerdeki deliklere iki giviyi sokun.
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Kapiy! her iki tarafindan her iki elinizle kavrayin,
yaklasik 30° aci olusturarak kaldirin ve cikarin.

Kapiy! yeniden monte etmek igin menteseleri
ilgili yuvalara yerlestirin, A girintili kisimlarin
tamamen yuvalarda oturdugundan emin olun.

Kapagdi indirin ve yerlestiginde
menteselerdeki deliklerden pimleri gikarin.

Kapi camini temizlemek

Kapidaki cam her zaman iyice temiz tutulmahdir.
Emici mutfak kagidi kullanin. Zorlu kirlerde nemli
bir siinger ve siradan bir deterjanla yikayin.

ic cam camlarini ¢cikarma

Daha kolay temizlik igin kapinin ic cam camlari
cikanlabilir.

1. Kapiy! acgin.

Kapiyi istem disi kapatmamak igcin mentese
deliklerine tutucu pimleri yerlestirin (bkz.
“Kapiy! Kaldirma” bolima).

3. ¢ camin arka kismini nazikce yukari
dogru takip edin,

91477B791/B

cam Uzerindeki iki pimleri serbest birakmak
icin oklar (1) ile gosterilen hareket.

Kapidan ¢ikarmak icin 6n seritteki (2) dahili
cam camasini gikarin.

Bazi modellerde iki ara cam
— | bulunmaktadir.

6. Dis cam cami ve daha 6nce ¢ikarilan camlari
temizleyin. Emici mutfak kagidi kullanin. Boyle
durumlarda,
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inatgi kirler, nemli bir singer ve
nétr deterjan ile yika.

7. Temizligi bitirdiginizde, ara cami kapisindaki
yuvasina yeniden yerlestirin. “5” noktasinda
gosterilen yaziyi size donlk tutun.

8. Ic cam panelini yeniden konumlandirmak
icin Ust kismi kapi seridine surup hafifce
bastirarak arka iki pimini yerine oturtun.

Firin haznesini temizlemek
Firininizi en iyi durumda tutmak igin
soguduktan sonra dlzenli olarak temizleyin.

Gida kalintilarinin firin haznesinde kurumasini
Onleyin; bu emayeye zarar verebilir.

Temizlemeden dnce tum cikarilabilir
parcalari ¢ikarin.

Daha kolay temizlik igin su parcalar
cgikarmaniz 6nerilir:

* kap;

» Raf/tepsi destek cerceveleri.

/ Belirli temizlik Grtnleri kullaniyorsaniz,
& | herhangi bir kalintiy1 gidermek igin firini
en ylksek sicaklikta 15-20 dakika

calistirmanizi éneririz.

Kurutma

Yemek pisirmek cihaz icinde nem Uretir.
Bu normal bir durumdur ve cihazin
calismasini hicbir sekilde etkilemez.

Her pisirme islemi bittikten sonra:

1. Cihazin sogumasini bekleyin.

2. Cihaz icindeki tim kirleri temizleyin.

3. ic kismi yumusak bir bezle kurulayin.

4. ic kismi tamamen kuruyuncaya kadar
kapiyi acik birakin.

Raf/tepsi destek gercevelerinin gikariimasi
Raf/tepsi destek gergevelerinin gikariimasi
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yanlarin daha kolay temizlenmesini saglar.
Raf/tepsi destek gercevelerini gikarmak igin:
e Cercevenin A helezesinden c¢ikarmak icin kafes
yuvasinin igeri dogru gekin, ardindan arkasindaki
B oturaklarindan kaydirarak cikarin.

* Temizleme tamamlandiginda, raf/tepsi destek
cergevelerini yeniden yerine koymak igin

yukaridaki islemleri tekrarlayin.

Probu temizleme (bazi modellerde gegerlidir)
Her kullanimin ardindan, sicaklik probu
soguduktan sonra temizlenmelidir. Sicaklik
probunun ucu (metal kismi) su, nétr bulasik
deterjani ve yumusak bir stinger ile temizleyin.
Geri kalani yumusak nemli bir bezle temizleyin.

Fisi olusturan elektrikli bilesenlere zarar
verebilecegi icin bulasik makinesinde yikamayin.

Temizledikten sonra iyice kurulayin.

Vapor Clean (bazi modellerde
sadece)

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

/ Vapor Clean fonksiyonu, yardimci

bir temizlik prosedurtdir ve
kirleri temizlemeyi kolaylastirir. Bu

sureg sayesinde firinin igini cok kolay
temizlemek mumkundir. Kir kalintilari
1sI ve su buhari ile yumusatilr.

sonradan daha kolay gikarim.

Hazirlk islemleri
Vapor Clean cycle'ina baslamadan 6nce:
* Firinin igindeki tim aksesuarlari tamamen

cikarin.
* Varsa sicaklik probunu cikarin.

* Varsa kendi kendini temizleyen

panelleri ¢ikarin.
* Firinin tabanina yaklasik 120 cc su dokun.

Suyun hazneden tasmadigindan emin olun.

¢ Fininina sprey kullanarak su ve bulasik
deterjani karisimi pUskurtin
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memesi. Spreyi yan duvarlara, yukariya,
asaglya ve deflektére dogru yonlendirin.

/ En fazla yaklasik 20 kez
— | puskurtmenizi 6neririz.

7

» Kapagdi kapatin.

* Destekli temizleme déngusi sirasinda,
daha énce cikarilmis olan kendinden
temizleyici panelleri (takiliysa) ilik su ve az
miktarda deterjanla ayri ayri yikayin.

Deflektorlin Gzerinde kendinden temizleyici
bir kaplama varsa, deflektére puskirtmeyin.

Buharli Temizleme déngusu ayari
1. islev diigmesini sembole
gevirin.

2. Sicaklik digmesini 60°C'ye gevirin.
3. Temizleme déngusinin 18 dakika
calismasina izin verin.

)
wy

Buharli Temizleme Bitis

1. islevden ¢ikmak icin islev diigmesini 0'a
gevirin.

2. Kapagi agin ve daha az inatgi kirleri
mikrofiber bir bezle silin.

3. Temizlenmesi zor birikintiler igin piring
telli gizmez bir siinger kullanin.

4. Yag kalintilar varsa, 6zel firin temizleme
arunleri kullanin.

5. Finin icindeki kalan suyu uzaklastirin.

6. Kendinden temizleyici panelleri ve raf/tepsi destek
cercevelerini (takiliysa) yeniden yerine takin.

Daha ylksek hijyen icin ve yiyeceklerin hos
olmayan kokular almasini 6nlemek lzere:

* Firin igini 160°C'de fan destekli bir islevle
yaklasik 10 dakika kurutmanizi 6neririz.

* Kendinden temizleyici paneller
takiliysa, firin igini es zamanl katalitik
doénguyle kurutmanizi éneririz.

/ Bu islemler icin lastik eldiven
— | takmanizi 6neririz.

7

Ulasiimasi zor parcalarin manuel
temizligini kolaylastirmak icin
kapag! ¢ikarmanizi 6neririz.

Kapi kilit kolunu manuel olarak devre disi birakma
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(bazi modellerde yalnizca)

e Asagidaki islemler mutlaka cihaz
sogukken ve kapaliyken yapilmalidir.

* Pirolitik islev sirasinda asla kapi kilit
kolunu serbest birakmayi denemeyin.

Kapi kilit kolu, kontrol panelinin altinda firin 6n
yUzinln Ust kismindaki soldaki ilk yuuvada yer alir.

3

G

)

Al

IHES

Standart temizlik islemleri sirasinda
kapi kilit kolu istemeden calistirilabilir.

/
—

Kapi kilit kolu devrede (Ustten goériiniim)

1. Kapi kilit kolunu durana kadar saga dogru
hareket ettirin.

J&/

| »

(Ustten goérinim)

2. Kapi kilit kolunu hafifce serbest birakin.
Mekanizmanin yay kismi kapi kilit kolunu devre
disi konuma geri getirir. Mekanizmanin zarar
goérmesini 6nlemek icin kapi kilit kolunu asla
devre disi birakmayi denemeyin
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sola dogru zorlayarak itmek.

X
<=

(Gst gériiniim)

Pyrolytic islevi (baz
modellerde yalnizca)

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Pyrolytic temizlik, kirin ¢6ziinmesini
saglayan otomatik ytksek sicaklikli bir
temizleme prosedirtdur. Bu islem
sayesinde firinin igini gok kolay
temizlemek miumkunddar.

IN

On calismalar

Pyrolytic dénglsiine baslamadan 6nce:

+ ic cam diigmesini olagan temizleme
talimatlarina gére temizleyin.

* Firinin iginden 6nceki pisirme islemlerinden kalan
herhangi bir gida artigini veya buyutk dékilmeleri
cikarin.

¢ Firninin icindeki tim aksesuarlari tamamen
cikarin.

¢ Cok inatci kireclenmeler icin cam Gzerine bir
firin temizleyici spreyleyin (Urindeki uyarilari
okuyun); 60 dakika bekletin, ardindan cami
mutfak kagidi veya mikro fiber bez ile
durulayin ve kurulayin.

* Varsa sicaklik probunu cikarin.

» Raf/tepsi destek gercevelerini ¢gikarin.
* Kapiyi kapatin.

Pyrolytic islev ayari
1. Fonksiyon diigmesini . konumuna pir.

A’ o e e e
TR ckranda gorandr,

Pyrolytic dongusunun suresiyle degisen olarak

déng (fabrika ayan 2 saat 30
dakika).
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2. Pyrolytic déngUsUniﬂjresini
ayarlamak igin artis ve azalis

digmelerine basin.

/ Tavsiye edilen Pyrolytic dongu
£ | suresi:
—— < Hafif kir: 2:00
* Orta kir: 2:30
* Yogun kir: 3:00

3. Ayarlari onaylamak igiat digmesine
basin.
Pyrolytic déngusu igin 6n 1sitma birkag saniye
sonra baslar:
. ekran.u simge ve Pyrolytic déngu
1SIg1 yanar;
* Ekranda kalan sure gosterilir;

temizlik déngusdinin sonUs ,-’ -“,’
. Ekra@ki simge yanip soner.
On 1sitma basladiginda birkac dakika sonra,
@andaki simge (sabitlestirilmis) yanar
ve kapinin agilmasini engelleyen bir
cihaz tarafindan kilitli oldugunu belirtir.

/ Kapi kilitleme cihazi etkinlestirilmisse
= herhangi bir fonksiyon segilemez.

Fonksiyon diigmesi baska bir

z fonksiyona gevrilirse, ekran gosterir ki,
bir hata mesaji m

Temizlik sireci

On 1sitma asamasinin sonunda Pyrolytic
dbéngusu otomatik olarak baslar:
 gosterge 1s1d1 soner (disaridaki
duzenli acilip kapanmasi, firin icindeki
sicakligin sabit tutuldugunu gosterir);

. Pyron@iéngUsUnUn ilerledigini gostermek
icin ekranda simge sabit bir sekilde yanar.

* Pyrolytic dongu gosterge 1si1g1 ve

ekraki \,@embolleri

devam eder.

/ ilk Pyrolytic déngii sirasinda, yagli

& | iretim maddelerinin normal
buharlasmasi nedeniyle rahatsiz koku
meydana gelebilir. Bu, ilk pyrolytic
doénguden sonra kaybolan tamamen
normal bir fenomendir.
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/ Pirolytik dong sirasinda fanlar, daha

£ ylksek dénme hizi nedeniyle daha yogun
bir gurdltu seviyesi uretir. Bu, daha etkili
Isi dagitimi saglamak amaciyla tamamen
normal bir islemdir. Pirolytik déngtsinin
sonunda, komsu Unitelerin duvarlarini ve
firinin én yGzana asiri Isinmasini énlemek
icin fanlar, yeterince uzun sire
calismaya devam edecektir.

Pirolytik dongisiniin sonu
Pirolytik déngusunin sonunda:
* I1sitma elemanlari devre disi birakilir:

N s ckranda yanip séner;

» ekrandaki herhangi bir digmeye basilarak
devre disi birakilabilecek bir ziller calacaktir;

. simg@ termostat gdstergesi 15131
sOner.

1. Fonksiyonu terk etmek icin fonksiyon
digmesini 0'a gevirin.

Ekra@ki simge, firin icindeki sicaklik
guvenli seviyeye donene kadar (ve kapi
kilidi devre disi kalana kadar) yanik kalir.

2. Firinin sogumasini bekleyin.
3. Sembol sUkten sonra kapiyi acgin
ve firin icindeki kalintilar hafif nemli

mikro fiber bezle toplayin.

Bu islemler icin kauguk eldiven
giymenizi oneririz.

Erisilmesi zor parcalarin manuel
temizligini kolaylastirmak igin
kapiyi gikarmanizi 6neririz.

IN] 1IN

Pyrolytic d6ngu en kisa slrede
tatmin edici sonuglar vermezse,
sonraki temizlik dongdleri icin daha
uzun bir sure belirlemeniz énerilir.

IN

Programlanmis pyrolytic déngu

7

Normal pisirme fonksiyonlari gibi Pyrolytic
islevi icin de bir bitis zamani ayarlanabilir.

Bir Pyrolytic donglsuni programlamak igin:

1. islev digmesini . konumuna gprin.

91477B791/B

Ay

Tl ckranda gorindr,
Pirolytik suresinin sliresiyle degisimli olarak
dong (NERTIN
2. Artirma diigmesine basmve azaltma =
Pirolytik déngusunin suresini
ayarlamak igin digmelere basin.
3. Saat diigmesine ba5|

ekranda goriinecek
mevcut zaman ile 6nceki olarak ayarlanmis
Pirolytik déngusunin siresinin birlikte
degismesiyle.
4. Fonksiyon =§ z nini ayarlamak
icin veya digmelerine basin.

5. Fonksiyonu etkinles,tirmen saat

digmesine basin veya birkag saniye bekleyin.
Mevcut zaman ekranda goérinur

ve simge gosterge icin yanip séner
aletin, kullanici tarafindan belirlenen saatte

Pirozlysis donglsinl baslatmak ve onu
tamamlamak igin bekledigini gosterir.

istisnai bakim

Conta bakimi ipuclari

Conta yumusak ve esnek olmalidir.
* Contay! temiz tutmak igin asindirici
olmayan bir stinger kullanin ve 1lik suyla
yikayin.

ic aydinlatma kartusunu degistirme

Guc voltaji
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Cihazin fisini gekin.
* Koruyucu eldiven giyin.

1. Finnin igindeki tim aksesuarlari tamamen
gikarin.

2. Raf/tepsi destek gercevelerini ¢ikarin.
3. Ampul kapagini gikarmak igin bir alet (or.
kasik) kullanin.
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Firin haznesi duvarinin emayesine
— | zarar vermemeye dikkat edin.

4. Ampull kaydirip cikarin.

/ Halojen ampull dogrudan parmaklarinizla
£ temas ettirmeyin, izolasyon malzemesi
kullanin.

KURULUM

5. Ayni tipte bir ampul (40 W) ile degistirin.

6. Kapagdi yeniden takin. Camin (A) sekillendirilmis
kisminin kapiya dogru baktigindan emin olun.

7. Kapagi ampul destegine mikemmel sekilde
tutunacak sekilde tamamen asagi bastirin.

/ Cihaz, yetkili bir teknisyen tarafindan
& | mevcut yonetmeliklere uygun olarak
kurulmalidir.

Gaz baglantisi

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Gaz ana hatlarina surekli bir gelik duvar hortumu
kullanilarak baglanabilir; mevcut standartlarda
belirlenen yénergelere uygun olarak. Baska tip
gaz kullanmak icin “Farkh gaz tiplerine uyum”
boélimune bakin. Cihazin gaz baglanti konnektéri
Y ing dis dise sahiptir (ISO 228-1).

66 - KURULUM

Lastik hortumla baglanti

Asagidaki tim kosullarin saglandigini dogrulayin:

¢ Hortum, glivenlik kelepceleri ile

hortum baglantisina baghdir;

¢ Hortumun herhangi bir kismi sicak duvarlarla
temas etmemelidir (maks. 50 °C);

* Hortum cekis veya gerilim altinda degildir ve
burusuk veya bikilmus degildir;

e Hortum sivri nesnelere veya keskin

kodselere temas etmemelidir;

¢ Hortum tamamen hava gecgirmez degil ve gaz
sizdiriyorsa onarmaya ¢alismayin; yeni bir hortum
ile degistirin;

¢ Hortumun gecmis siiresinin gegmedigini kontrol edin
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aralarindaki sizdirmazlik 2.
Kilitli baglanti ile ¢elik hortum baglantisi

tarih (hortumun kendisinde basili olan)?

/ Mevcut standartlara uygun bir kauguk
& | hortum kullanilarak baglanti yalnizca
—— hortumun tamami boyunca BS 669 uyumlu kilitli celik hortum kullanarak

denetlenebiliyorsa izin verilir. gaz ana hattina baglantiyi yapiniz.

/ Sivi gaz icin hortumun ic capi 8
—— | mm olmalidir.

Mevcut standartlara uygun 6zelliklere sahip bir 1
kauguk hortum kullanarak gaz ana hattina baglantiyi
yapiniz (hortum Uzerinde referans standardin 2

damgali oldugunu dogrulayin). «
3_@
1_

4 —Sg= Gaz hortum baglanti pargasi 4 disine yalitim malzemesi
uygulayin ve adaptorl 3 Gzerine vidalayin. Montaji
cihazin hareketli baglanti pargacigi 1 Gzerine vidalayin

5 — ve aralarina saglanan conta 2 yi yerlestirin.

Capraz baglanti: 3 numarali hortum adaptérini Koni uclu celik hortumla baglanti

cihazin gaz baglantisina dikkatlice vidalayin (¥%2” . . . .
ISO 228-1 dig), araya conta 2 yerlegtirin. Hortum Gegerli standarda uygun ozelliklere sahip

baglantisini vidaladiktan sonra gaz hortumunu 5 strekli duvar gelik hortumu kullanarak gaz
takin ve mevcut yénetmeliklere uygun olarak ana hattina baglantiyi yapin.
kelepce 4 ile sabitleyin.

Celik hortumla baglanti

Gecerli standarda uygun 06zelliklere sahip 1—
surekli duvar celik hortumu kullanarak gaz
ana hattina baglantiyi yapin. 22— —

1— 4_%

2_ —
3 —_ Cihazin gaz baglantisina 3 numaral hortum

baglantisini dikkatlice vidalayin (¥2" dis 1ISO 228-1),
araya conta 2 yi yerlestirin. 3 baglantisinin disine
yalitim malzemesi uygulayin ve ardindan cgelik
hortumu 4 baglantisina vidalayin.

Cihazin gaz baglantisi 1'e 3 numarali
konnektdra dikkatlice vidalayin, yerlestirin.
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LPG'ye Baglanti

uyum sertifikasi dizenleyin.

Bir basing regulatori kullanin ve gaz tiplndeki
baglantiyi, yirarlikteki standartlarda belirlenen
kilavuzlara uygun olarak yapin.

Besleme basinci, “Brildr ve nozul 6zellikleri
tablosunda” belirtilen degerlere uymalidir.

Oda havalandirmasi

Cihaz, yururlikteki standartlara uygun suirekli bir
hava girisine sahip odalara monte edilmelidir.
Cihazin kurulu oldugu odada gazin diizenli yanmasi
ve odadaki gerekli hava degisimi igin yeterli hava
akisi bulunmalidir. Pencereler yagl izgaralarla
korunan hava kanatlari, mevcut yonetmeliklere
uygun olacak boyutta olmali ve higbir kismi
tikanmayacak sekilde, kismen bile olsa,
engellenmeyecek bicimde konumlandiriimalidir.

Odanin yemek pisirme sonucu olusan isi ve
nemi gidermek icin yeterince havalandiriimasi
gerekir: Ozellikle uzun sire kullanimdan sonra
bir pencere agcmaniz veya herhangi bir fanin
hizini artirmaniz énerilir.

Yanma UrUnlerinin tahliyesi

Yanma Urlnleri, verimliligi kesin olan dogal
bacaya bagl davlumbazlar veya zorunlu
tahliye yoluyla tahliye edilebilir. Verimli bir
tahliye sistemi, bu alanda yetkili bir uzmanin
kesin planlamasini gerektirir ve gecerli
standartlarda belirtilen konumlar ve
bosluklar karsilamalidir.

is tamamlandiginda, montajci su adimlari yapmalidir
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G
1 Davlumbazla Tahliye

2 Davlumbazsiz Tahliye

A Tek Dogal Cekisle Tahliye
canli baca drajoru

B Tek baca ile Tahliye

davlumbazIi motorlu
havalandirici (fan)

C Disariya dogrudan duvarla gelen tahliye-
veya pencereye monte edilen egzosfani

D Disariya dogrudan duvardan gegerek tahliye
duvar

%Davlumbaz fani

Farkli gaz tiplerine uyum saglama

Baska gaz turlerinde calismada, yakit
uclar degistirilmelidir ve gaz vanalarinin
Uzerinde minimum alev ayarlanmalidir.
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Nozullari degistirme

1. Ustliik desteklerini, brilér kapaklarini ve alev
tutucularini gikararak brilér fincanlarina erisin.

2. Kullanilacak gaz tipine gére 7 mm

anahtar kullanarak nozullar degistirin (bkz.

“Brulor ve nozul ozellikleri tablosu”).

3. Brulorleri kendi muhafazalarina geri takin.

Dogal veya sehir gazi icin minimum ayarini

ayarlama

D

Gaz tipleri ve Ulkeler

Gaz tipleri
1 Dogal Gaz G20
G20 20 mbar
G20/25 20/25 mbar
2 Dogal Gaz G20
G20 25 mbar
3 Dogal Gaz G25.1
G25.1 25 mbar
4 Dogal Gaz G2.350
G2.350 13 mbar

91477B791/B

GB

IT IE

FR
BE

Briloéra yakinlastirin ve minimum konuma getirin.
Gaz vana kolunu gikarin ve modeline bagli olarak
vanalarin milinin yanindaki ayar vidasini (modeline
bagli olarak) su ana kadar gevirin:

dogru minimum alev elde edilene kadar.

Vana kolunu yeniden takin ve brilér alevinin kararl
oldugundan emin olun. Kolun maksimum
konumundan minimum konuma hizla gevirin: Alev
sénmemeli. Bu islemi tim gaz vanalarinda
tekrarlayin.

LPG icin minimum ayarini ayarlama

Vana milinin yanindaki vidasi saat
yonlinde tamamen sikilmalidir.

/ Fabrika cikisinda orijinal olarak

L ayarlanan gaz disindaki bir gaz igin
ayar yapildiktan sonra, cihazdaki gaz
ayar etiketini yeni gazla ilgili olanla
degistirin. Etiket, nozul paketinin iginde
(varsa) bulunmaktadir.

Gaz vanalarinin yaglanmasi

Zamanla gaz vanalari dénmesi
zorlasabilir ve tikanabilir. iclerini
temizleyin ve yaglama yagini degistirin.

/ Gaz vanalarinin yaglanmasi 6zel bir
= teknisyen tarafindan yapilmalidir.

SE  FI
ES PT RU 5% G
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Gaz Tipleri IT IE BE ES PT RU DK NO PL HU
5 LPG G30/31
G30/31 28-30/37 mbar "o
G30/31 30/30 mbar P
6 LPG G30/31
G30/31 37 mbar .
7 Town Gas G110
G110 8 mbar - .

Cihazin kurulacagi Ulkeye gdre mevcut gaz tiplerinin tanimlanmasi mimkdindir. Dogru degerleri
belirlemek igin baslk numarasina bakiniz ve“Brilér ve nozul 6zellikleri tablolar” bélimindeki degerleri
kullaniniz.

Bralor ve nozul spesifikasyonlari tablolari

1 Dogal Gaz G20 - 20 mbar AUX SR R UR2
Isitma kapasitesi (kW) 1.0 1.8 3.0 4.2
Nozul ¢api (1/100 mm) 72 97 120 145
On-odasi (nozul izerinde basili) (X) (2) (H9) (F3)
Azaltilmis akis hizi (W) 400 500 800 1200

2 Dogal Gaz G20 - 25 mbar AUX SR R UR2
Isitma kapasitesi (kW) 1.1 1.8 2.9 4.2
Nozul ¢api (1/100 mm) 72 94 110 145
On-odasi (nozul Gizerinde basili) (X) (Z2) (H8) (H3)
Dusuk akis hizi (W) 400 500 800 1200

3 Dogal gaz G25.1 - 25 mbar AUX SR R UR2
Nominal 1sitma kapasitesi (kW) 1.1 1.8 3.0 4.1
Nozul ¢api (1/100 mm) 77 100 134 152
On-odasl (nozule basiimis) (F1) (Y) (F3) (F3)
Duasuk akis hizi (W) 400 500 800 1200

4 Dogal Gaz G2.350 - 13 mbar AUX SR R UR2
Nominal isitma kapasitesi (kW) 1.0 1.8 3.0 3.8
Nozul ¢api (1/100 mm) 94 120 165 190
On odasi (nozule basiimis) (Y) ) (F3) (F3)
Dusik akis hizi (W) 400 500 800 1200

5 LPG G30/31 - 30/37 mbar AUX SR R UR2
Nominal isitma kapasitesi (kW) 1.0 1.75 3.0 4.0
Nozul ¢api (1/100 mm) 50 65 81 100
On odasi (nozule basiimis) ----

Dusuk akis hizi (W) 400 500 800 1400
Kenar akis hizi G30 (g/h) 73 131 218 291
Kenar akis hizi G31 (g/h) 71 129 214 286

6 LPG G30/31 - 37 mbar AUX SR R UR2
Isitma kapasitesi (kW) 1.1 1.9 3.0 4.2
Nozzle ¢api (1/100 mm) 50 65 81 95
On-havuz (nozolda basili olarak) ----

Azaltilmis akis hizi (W) 450 550 900 1500
Kenar akis hizi G30 (g/h) 80 138 218 305
Kenar akis hizi G31 (g/h) 79 136 214 300

7 Town gas G110 - 8 mbar AUX SR R UR2
Isitma kapasitesi (kW) 1.0 1.75 2.8 3.4
Nozzle ¢api (1/100 mm) 145 185 260 340
On-havuz (nozolda basili olarak) /8 12 /3 0190
Azaltilmis akis hizi (W) 400 500 800 1200

Nozallar saglanmadiysa Yetkili Servis Merkezlerinde mevcuttur.
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Konumlandirma

A Genel glvenlik talimatlarina bakiniz.

Kurulum tipine bagl olarak bu cihaz
siniflara aittir:

Sinif 1
Sinif 2 -altsinif 1

Ayakta duran
Gomulu

Cihaz, calisma ylzeyinden daha ylksek olan duvarlara
X mm en fazla yaklasimla konumlandirilabilir. Cihazin
yanindan en az X mm mesafede olmalidir. Cihazin
calistirma tezgahinin tGzerindeki herhangi bir duvar
Unitesi en az' Y mm uzakta konumlandiriimalidir.

X 300 mm
Y 750 mm

Cihazin Gzerinde davlumbaz varsa,
dogru acikhgin birakildigini saglamak
icin davlumbaz talimatlar kilavuzuna
bakiniz.

IN

Cihazin genel boyutlar

J L+ |
o (@]
A
B H
< C > A pie C >
\ ‘ b4 v ' ’
— ‘ [=—
D
v
A 900 mm
B 600 mm
C1 min. 300 mm
D 894+914 mm
H 750 mm
91477B791/B

| 400 mm
L2 900 mm

1 Yan duvarlardan veya digerlerinden asgari mesafe
yanici malzeme.

2 Kasanin asgari genisligi (=A)
Cihaz boyutlarn

C ) l
g
I 1
E @Fj ﬁ‘
Y_D 11:..“

@ Gaz baglantisinin konumu

@ Elektrik baglantisinin konumu

Cihazin hizalanmasi

Daha fazla istikrar saglamak icin cihaz
zeminle duz olmahdir:
* Alt tabladaki ayaklari sabit yapmak veya

gevsetmek icin vidalari sikin/sabotlar yapin.
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Cikintinin montaiji 3. Sabitleme braketi monte edin.
&
\‘ //B

Cikinti her zaman cihaz tUzerinde dogru 4. Aski geometrisini sabitleme braketi ile duvar

konumlandirilip sabitlenmelidir. baglanti platosundaki yuva tabanini hizalayin.
1. Ocak arkasindaki 2 vidayi (A) yalnizca dis

olanlarini gevseterek bir tornavida ile gevsetin.

/

2. Cikintiyr ocaga yerlestirin.

3. Gikintinin (B) yuvalarini vidalarla (A)

hizalayin.

/ Verilen gikinti Grinin ayrilmaz

= | bir parcasidir. Kurulumdan 6nce
cihazin lGzerine sabitlenmelidir.

Duvara sabitleme

5. Sabitleme braketi zemine hizalayin ve
Olcllerin sabitlenmesi icin vidalar sikin.

Yukaridaki semboller, anti-katlanma cihazlarinin
takilmamasi halinde tehlikeyi ve dogru
kurulumlarinin 6nemini gosterir.

/ Cihazin devrilmesini 6nlemek icin
£ anti-katlama cihazlarinin takilmasi
gerekir.

1. Duvar sabitleme plakasini cihaza arka
tarafindan vidalayin.

g

—

6. Cihazin kenari ile braket delikleri
- arasinda 50 mm mesafe dasunadn.

2. Dort ayakh yukseklik ayarlayin.
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7. Bracketi duvara taslyin ve duvara delinmesi
gereken deliklerin konumunu isaretleyin.

1;&“?8

A et

8. Duvar deliklerini deldikten sonra duvar
tikaglar ve vidalarla braketi duvara sabitleyin.

9. Ocak / firini duvara dogru iterken
ayni anda braketi cihazin arkasina
sabitlenen plakaya yerlestirin.

Elektrik baglantisi

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Genel bilgiler

Elektraj aginin karakteristiklerini levhada
gosterilen verilerle karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasini ve marka adini
iceren tanitim plakasi cihaz tGzerinde gorunir
sekilde konumlandiniimistir. Bu plakay! higbir
nedenle gikarmayin.

Cihaz, diger kablolardan en az 20 mm daha
uzun bir tel ile topraklama yapilmalidir.

Cihaz asagidaki modlarda calisabilir:

220-240 V 1IN~ 123 45 @
3x2.5mm? Q
G¢ cekirdekli kablo L1 N
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220-240V 2~
3x2.5mm? |?4+Fo|o+?|9|
g cekirdekli kablo |_2_
220-240 V 3~ 1 4 )
4x1.5mm:? Iqloﬁloﬁ 2l
dort gekirdekli kablo L1 |_2 |_3_
380-415 V 2N~ 1 4 <)
4x1.5mm:? |9|o+?|o+?|9|
dort gekirdekli kablo L1 L2 | —L—
380-415 V 3N~ 4 5 @
5x 1.5 mm? |9|?|9|°+?|?|

| =

bes cekirdekli kablo L1z i3 N

/ Gorunen degerler ig iletkenin
= | kesitiyle ilgilidir.

katsayisi dikkate alinarak
boyutlandiriimistir (EN 60335-2-6
standardine uygun olarak).

/ Bahsi gegen gli¢ kablolari, cakisma

Sabit baglanti

GUg hattini, Ug pozisyonlu (tim kutuplu) bir devre
kesici ile donatin; temas ayrilma mesafesi, Ill.
kategori asiri gerilim kosullarinda tamamen
kesintiyi saglamak igin kuruluma uygun olarak.

Avustralya/Yeni Zelanda pazari igin:
Sabit baglantiya entegre devre kesici AS/NZS
3000 standartlarina uygun olmahdir.

Fis ve priz ile baglanti

Fis ile priz ayni tipte oldugundan emin olun.

Asiri Isinma ve yanik riski yaratabileceginden
adaptorler, coklu prizler veya devraldiricilar
kullanmaktan kaginin.

Kullanici icin talimatlar

« Enerji kaynagina baglamak igin bir fis
kullaniyorsaniz, kurulumdan sonra fis erisilebilir
olmalidir.

* GUg kablosunu bukmeyin veya sikistirmayin.
¢ Cihaz, kurulum diyagramlarina gére monte

edilmelidir.
¢ Baglanti elemaninin disli dirsegini

¢ikarmaya veya zorlamaya calismayin.
Bu pargaya zarar verebilirsiniz ve bu
Uretici garantisini gecersiz kilar.

e Tim baglantilarda kivilcim icin sabun ve
su kullanin. KULLANMAYIN
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gaz sizintilarini belirlemek icin agik alevler.
» Gaz vanasinin, brilériin ve atesleyicinin dogru
calistigindan emin olmak icin tim bralorleri ayri ayri ve
ardindan hepsini birlikte acin.
* Brulér saplarini minimum konuma getirip her bir brilor
icin ve tim briloérler icin alevin istikrarli oldugundan emin
olun.
* Tum kontrolleri yaptiktan sonra cihaz dizgln
calismiyorsa yerel Yetkili Servis Merkezinizle iletisime
gegin.
 Cihaz kurulduktan sonra kullaniciya nasil dogru
kullanilacagini agiklayin.
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