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1 Talimatlar

1.1 Genel glvenlik talimatlan

Kisisel yaralanma riski

¢ Kullandiginiz stirede cihaz ve
erisilebilir parcalari cok isinir.
Kullanim sirasinda isitici
elemanlarina asla dokunmayin.

* Firin iginde yiyecekleri tasirken
elinizi firin eldivenleriyle koruyun.

* Yangini veya alevleri suyla
sondirmeye calismayin: cihazi
kapatin ve alevleri bir yangin
battaniyesi veya baska uygun bir
ortlyle bogmaya calisin.

* Bu cihaz en az 8 yasinda cocuklar
tarafindan ve fiziksel, duyusal veya
zihinsel kapasitesi kisith olanlar veya
elektrikli cihazlarn kullanma deneyimi
az olanlar tarafindan,
guvenliklerinden sorumlu olan
yetiskinler tarafindan g6zetim altinda
ya da talimatlandirilarak kullanabilir.

* Cocuklar hicbir zaman cihazla
oyun oynamamalidir.
* 8 yasin altindaki cocuklar surekli

gozetim altinda olmadiklari sirece
guvenli bir mesafede tutun.

e Cihaz kullanilirken 8 yasin
altindaki cocuklari cihazdan uzak
tutun.
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¢ Denetimsiz cocuklar tarafindan
temizleme ve bakimat
yapiimamalidir.

e Alev yayici baslarinin uygun
kapaklarla kendi yuvalarina ve ilgili
brilér kapaklariyla dogru konumda
oldugundan emin olun.

e Pisirme zonlarinin ne kadar hizli
Isindigini fark edin. Isiya bos
tencereler koymayin. Asiri 1Isinma
tehlikesi.

* Yaglar asir isindiginda
tutusabilir. Yaglar veya yag
iceren yiyecekler hazirlanirken
cihazi terk etmeyin. Yaglar
tutustugunda asla Uzerine su
koymayin. Tavay! kapatin ve
ilgili pisirme bolgesini kapatin.

* Pisirme islemi her zaman
kontrol altinda tutulmahdir. Kisa
bir pisirme islemi surekli
izlenmelidir.

¢ Pisirirken metal esyalari,
catal-bicak takim veya tabaklar
gibi, ocak ylzeyine koymayin ¢ctinku
asiri i1sinabilirler.

e Cihazdaki yuvalara sivri metal
esyalar (catal, kasik, aletler)
sokmayin.

* Cok sicak tepsilerin Gzerine
dogrudan su dékmeyin.

* Pisirme sirasinda firin kapisini
kapal tutun.
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* Yemekleri hareketlendirmeniz
gerektiginde ya da pisirme sonunda kapiyi
birkag saniye icin 5 cm acin, buharin
cikmasina izin verin, sonra tamamen acin.

e Firin calisirken ve hala sicakken
saklama bodlimunt agmayin.

¢ Firnini kullandiktan sonra

saklama bolimundeki esyalar cok
sicak olabilir.

* Yanici MALZEMELERI
SAKLAMA OMUSUNDE (VARSA)
veya CiIHAZA YANISINI KAPALI
KULLANMAYIN.

* Bu cihaz calisirken
aerosolleri yakinlarinda
kullanmayin.

¢ Kullanimdan sonra cihazi kapatin.
* Bu cihazi degistirmeyin.

e Cihaz Gzerinde herhangi bir
islemden 6nce (kurulum, bakim,
konumlandirma veya hareket)
her zaman PPM giyin.

» Cihaz Uzerinde herhangi bir
islem yapmadan énce gic
kaynagini kapatin.

* Standartlara uygun olarak
kurulum ve yardim mudahalelerini
nitelikli personel tarafindan yaptirin.

e Cihazi kendi basiniza ya da

nitelikli bir teknisyenin mudahalesi
olmadan onarmaya calismayin.

* Prizi ¢cikarmak icin kabloya
cekmeyin.

* Guc kablosu zarar gérmusse
derhal teknik destekle iletisime
gecin ve degistireceklerdir.

Cihazin zarar gérme riski

e Cam parcalar Gzerinde asindirici
veya asindirici temizleyiciler (6r.
cilalama tozlari, leke gidericiler ve
metal stiingerler) kullanmayin.

* Ahsap veya plastik mutfak aletleri kullanin.

» Raflar ve tepsiler, yan kilavuzlara
mUmkin oldugunca ileriye kadar
sokulmalidir. Cikarilmasini engelleyen
mekanik glvenlik kilitleri asagiya
bakmali ve firinin arkasina dogru
yonelmelidir.

e Cihazin Uzerine oturmayin.

* Cihazi temizlemek icin buhar
jetsleri kullanmayin.

* Havalandirma deliklerini ve isi
dagitim kanallarini tikamayin.

* Yaglar veya yaglar asiri 1sinarak
yangina yol acabilecegdi pisirme
islemleri sirasinda cihazi basibos
birakmayin. Cok dikkatli olun.

* Pisirme yUzeyinin Gzerine
hi¢ bir cisim birakmayin.
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« HERHANGI BiR NEDENLE CIiHAZI
ODALARI ISITMEK iCIN
KULLANMAYIN.

* Firinin yakinina herhangi bir
sprey Urdn sikmayin.

* Pisirme icin plastik tencereler
veya kaplar kullanmayin.

* Firin hacmine kapali kutular
veya tenekeler koymayin.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tepsileri ve raflari gikarin.

* Firin hacminin tabanini
aliminyum veya ince teneke folyo
ile drtmeyin.

» Tavalari veya tepsileri dogrudan
firin tabanina koymayin.

¢ Yag gecirmez kagit kullanmak
isterseniz, icindeki sicak hava
sirkdlasyonunu engellemeyecek
sekilde yerlestirin.

* ic cam ylzeyine tavalar veya
tepsiler koymak icin acik kapagi
kullanmayin.

* Pisirme kaplari veya 1zgara

plakalari ocanin sinirlari icinde
konumlandiriimalidir.

* TUm tavalar dizgun, diz
tabanli olmalidir.

* Herhangi bir sivi tasar veya
dékdulirse, ocaktan fazlasini alin.
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* Ocakta limon suyu veya sirke gibi
asidik maddelerin dékilmemesine
dikkat edin.

¢ Acik durumda olan pisirme
boélgelerine bos tavalar veya
kizartma tavalari koymayin.

» Cihazi temizlemek icin bugulu
jetler kullanmayin.

* PUrdzlG veya asindirici malzemeler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

* Celikten yapilmis parcalar veya
metal ylzey kaplamalari (6r.
anodizasyon, nikel veya krom
kaplama) Gzerinde klortr, amonyak
veya ¢amasir suyu iceren
temizleyiciler kullanmayin.

e Cam parcalar Uzerinde asindirici
veya korozif deterjanlar (6r.
temizleyici tozlar, leke ¢ikaricilar
ve metal singerler) kullanmayin.

e Ocagdin i1zgaralari, alev dagitici
kafalari ve brulér kapaklari gibi
sokulebilir bilesenleri bulasik
makinesinde yikmayin.

e Kurulum sirasinda cihazi yerine
monte etmek icin firin kapagini
kullanmayin.

» Kapak acikken kapiya cok baski
uygulamaktan kacinin.

* Bu cihazi kaldirmak veya hareket
ettirmek icin sapi kullanmayin.
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Kurulum

» BU CIHAZ BIiR BARJA YA DA
KARAVELA YERLESTIRILMEMELIDIR.

* Bu cihaz bir sehpa
Uzerinde kurulmamalidir.

* Cihazi dolap kesitine ikinci bir
kisinin yardimiyla yerlestirin.

* Olasi asiri Isinmayi dnlemek icin
cihaz dekorasyon kapisinin veya bir
panelin arkasina kurulmamalidir.

* Gaz baglantisini yetkili
personel tarafindan yaptirin.

e Hortum kullanilarak kurulum,
hortumun tamamen uzatildiginda
celik hortumlar icin 2 metreyi,
kaucuk hortumlar icin 1,5 metreyi
asmamasini saglayacak sekilde
yapimalidir.

* Hortumlar hareketli parcalarla
temas etmemeli ve hicbir sekilde
ezilmemelidir.

* Gerekirse mevcut
ybnetmeliklere uygun bir
basing regulatérd kullanin.

* Herhangi bir islem yaptiktan
sonra gaz baglantilarinin sikma
torkunun 10 Nm ile 15 Nm arasinda
oldugundan emin olun.

A

e Kurulumun sonunda sabunlu bir
cozeltiyle herhangi bir sizinti olup
olmadigini kontrol edin, asla alevle.

* Elektrik baglantisini yetkili
teknisyenler tarafindan yaptirin.

¢ Cihaz, elektrik sistem guvenlik
standartlarina uygun olarak
topraklanmalidir.

* En az 90°C dayanabilen
kablolar kullanin.

* Terminal blogu vidalarinin sikma
torku 1,5 - 2 Nm olmahdir.

* Kurulumdan 6énce yerel dagitim
kosullarinin (gazin dogasi ve
basinci) ve cihazin ayarlarinin
uyumlu oldugundan emin olun.

* Bu cihaz icin ayarlama kosullar
gaz ayar etiketinde gosterilmistir.

* Bu cihaz yanma urUnleri icin
egzoz sistemine bagl degildir.
Mevcut kurulum yonetmeliklerine
uygun olarak kurulmali ve
baglanmalidir. Havalandirma ile
ilgili ilgili gerekliliklere 6zel dikkat
gosterilmelidir.
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Bu cihaz icin

¢ Ampuli degistirmeden 6nce
cihazin kapali oldugundan emin
olun.

* Cihazin acik kapagina herhangi bir
agirhk koymayin veya Uzerine oturmayin.

» Kapilarda hicbir nesnenin takili
kalmadigindan emin olun.

1.2 Tanitim plakasi

Tanitim plakasi, cihazin teknik
verilerini, seri numarasini ve marka
adini tasir. Herhangi bir nedenle
tanitim platosunu c¢ikarmayin.

1.3 Uretici sorumlulugu

Uretici, asagidaki nedenlerle
meydana gelen kisi veya mal zararlari
icin hicbir sorumluluk kabul etmez:

* belirtilenden baska bir

kullanim;

* kullanici kilavuzundaki
talimatlara uyulmamasi;

* cihazin herhangi bir
parcasinin tecaviz edilmesi;

* orijinal olmayan yedek
parcalarin kullaniimasi.
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1.4 Cihazin amaci

* Bu cihaz, ev ortaminda yiyecek
pisirmek icin tasarlanmistir. Baska
her kullanim uygunsuz olarak
kabul edilir.

e Cihaz, harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleri ile
calisacak sekilde tasarlanmamistir.

1.5 Bu kullanici kilavuzu

Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz
bir parcasidir ve bu nedenle cihazin
Omru boyunca tamamen saklanmali
ve kullanicinin erisimine uygun bir
yerde tutulmaldir.

» Cihazi kullanmadan énce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

1.6 GuUg bilgisi
kullanim disi/ bekleme
modundaki tiketim
Ureticideki gii¢ tiiketimiyle ilgili teknik
veriler, ilgili Grin sayfasi altinda
www.smeg.com adresinde bulunabilir.
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1.7 Atik Yonetimi

bertaraf edilmelidir (Yonergeler
s ) 2002/95/EC,

2002/96/EC, 2003/108/EC).

Cihaz, mevcut Avrupa yonergelerine uygun
olarak sagliga ve cevreye zararli olacak
nitelikte yeterli miktarda madde
icermemektedir. Cihazi bertaraf etmek igin:

E Bu cihaz diger atiklarla ayri olarak

* Gug kablosunu kesin ve fis ile birlikte
cikarin.

GUc voltaji
Elektrik carpma tehlikesi

* Sebeke glcinu kesin.
* Cihaz fisten cekin.

¢ Cihaz elektrikli ve elektronik
atiklar icin uygun geri dondsum
merkezine teslim edin veya esdeger
bir Grtn satin alirken perakendeciye
iade edin (birebir).

Cihazlarimiz gevreye zarar vermeyen ve geri
dondstirilebilir malzemelerle paketlenmistir.

* Paketleme malzemelerini uygun
geri donlsim merkezine teslim edin.

Plastik ambalaj

Bogulma tehlikesi
* Ambalaji veya herhangi bir pargasini
basibos birakmayin.

¢ Plastik posetlerle cocuklarin
oynamasina izin vermeyin.

1.8 Kullanici kilavuzu nasil okunur

Bu kullanici kilavuzu su okuma
kurallarini kullanir:

Talimatlar

Bu kullanici kilavuzunun
guvenlik ve nihai bertarafa dair
genel bilgiler.

Aciklama

E Cihaz ve aksesuarlarinin
aciklamasi.

Kullanim
|-q Cihazin ve aksesuarlarinin
2 kullanimiyla ilgili bilgi.

Temizlik ve bakim

A

Cihazin dogru temizligi ve bakimi
icin bilgiler.

Kurulum

Guvenlik talimatlari

Nitelikli teknisyen icin bilgiler:
X Kurulum, igletim ve muayene.

Bilgi

Iy [P

Tavsiye

1. Kullanim talimatlan dizisi.
* Bagimsiz talimat.
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2 Aciklama
2.1 Genel Aciklama
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1 Pigirme briléri 6 Ana firin kapagi
2 Kontrol paneli 7 “Pizza” finn kapagi
3 Firin 1s1g1 8 Fan
4 Conta 9 Depolama bdélmesi
5 Pizza tepsisi mRaf/tepsi destek iskeleti rafi
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2.2 Pisirme g6zU

|
|
UR2 AUX BBQ AUX

AUX = Yardimci R = Hizli UR2 =
SR = Yari hizli Ultra-hizli BBQ =
FB = Balik Kuyrugu Pisirici Izgara tavasi

2.3 Kontrol paneli

6 7 8 21011

, |—] , | I _
IR

1 Programlayici saat 3 Ana firin gésterge 15131

Su anki zamani gostermek, programlanmis Firin i1sindiginda goésterge 1s1d1 yanar.

pisirme islemlerini ayarlamak ve dakika sayaci  Belirlenen sicakliga ulastiginda séniince
zamanlayicisini programlamak icin kullanishdir.  kadar yanmaya devam eder. icindeki

sicakhgin sabit tutuldugunu géstermek icin
2 Ana firin sicaklik digmesi dizenli araliklarla yanip séner.

Bu digme ile pisirme sicakligi secilir. 4 Ana finn islev digmesi

Gerekli degere kadar saat yoniiniin tersine  Firindaki cesitli islevler farkli pisirme
dogru cevirin, minimum ile maksimum yontemleri icin uygundur. Gerekli islevi
ayar arasindaki degerde. sectikten sonra sicaklik dugmesini

kullanarak pisirme sicakligini ayarlayin.
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5 Ocakli bralér dugmeleri
Firinda yaniklari aydinlatmak ve ocagin
bralorlerini ayarlamak icin kullanisli.

ilgili brulérleri yakmak icin diigmeleri
saat yén&@n tersine basin ve degere

cevirin. At&Si ayarlamak icin
maksimumyile minimum ayar
arasindakiolgeye dugmel@ri gevirin.

Brilorleri kapatmak i@h diigmeleri
konumuna geri getiriniz.

6 Barbeki digmesi

Ocaktaki barbekd elemaninin gicinu
ayarlar.

istenen isitma elemanini etkinlestirmek icin digmeyi
1 ile 9 arasindaki herhangi bir konuma getirin.

7 Barbeki goéstergesi 15101

Barbeki 1sitma elemaninin acgik oldugunu
gbstermek icin yanar. Belirlenen sicakliga
ulastiginda hemen séner. Elemanin ayarl
sicakhdin sabit kaldigini géstermek icin
dizenli olarak yanip sondr.

8 “Pizza” firln zamanlayici digmesi

Bu diigme manuel pisirme veya
zamanlayici ayarlamaniza olanak tanir;
zamanlayici, sadece pisirme sonunda
“pizza” firnini otomatik olarak kapatir.

Pisirme slresini ayarlamak igin digmeyi
gerekli konuma ulasana kadar saat
yoninde cevirin ve ardindan gerekli pisirme
fonksiyonunu ve sicakligini ayarlayin.

Gorunen sayilar dakikadir. Ayar
kademelidir ve rakamlar arasindaki ara
konumlar da kullanilabilir.

Zamanlanmis pisirme islemi sonunda zil
calar ve 3-4 saniye sonra otomatik olarak
kapanir.
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9 “Pizza” firin sicaklik kolu

Bu diigme, pisirme sicakhgini
secmenize izin verir.

Gerekli degere, minimum ile maksimum
ayar arasina digmeyi saat yoninde
gevirin.

10 “Pizza"” firin1 gostergesi I1sIg!

Gostergesi firinin 1sinmakta oldugunu
gdstermek icin yanar. Belirlenen sicakliga
ulasir ulasmaz soner. icerdeki sicakligin
sabit tutuldugunu gdstermek icin dizenli
olarak yanip soner.

11 “Pizza” firin fonksiyon digmesi

Firinin gesitli fonksiyonlari farkli pisirme
yontemleri icin uygundur. Gerekli
fonksiyonu sectikten sonra pisirme
sicakhgini sicaklik kolu ile ayarlayin.
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2.4 Diger pargalar
Raflar

Cihaz, tepsileri ve raflar farkh
yUksekliklere konumlandirmak icin raflar
icerir. Giris yukseklikleri tabandan
yukariya dogru gdésterilmistir (bkz. 2.1
Genel Aciklama).

Sogutma fani

Fan firinlari sogutur ve pisirme
sirasinda ¢alismaya baslar.

Fan, cihazin arkasindan cikan
ddzenli bir hava akimi olusturur
ve cihaz kapatilsa bile kisa bir
sire icin devam edebilir

/]

L]

= I

Ic aydinlatma

Cihaz ic aydinlatmasi su sekilde acilir:
¢ Kapi acildiginda

» Herhangi bir fonksiyon secildiginde

2.5 Mevcut aksesuarlar

1 Bazi modeller tim aksesuarlarla

birlikte sunulmuyor.

Firin tepsisi

Ustteki rafda yerlestirilen yiyeceklerden
yagdi toplamak igin kullanislidir.

Derin tepsi

Ustteki rafta yerlestirilen yiyeceklerden yag
toplamak ve turta, pizzalar ile firlnlanmis
tathlar pisirmek igin kullanishidir.
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Tepsi rafi

Firin tepsisinin Gzerine konulmak Uzere;

damlayabilecek gidalarin pisirilmesi igin.

Raf

Pisirme sirasinda yiyecek iceren kaplari
desteklemek icin kullanishdir.
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Kalkik tencere destegi

Tezgaha zarar verilmesini 6nlemek
icin, b6lim 3.3 “Ocak Kullanimi”
tablosunda belirtilen caplardan daha
buyUk tencereler icin yerlestirilecek
ylksel tencere destedi mevcuttur.

Tencere destegi yukaridaki sekilde semasi
gosterildigi gibi ocak 1zgarisina yerlestiriimelidir.

Her durumda 26 cm'den buyuk capl
tencereler yalnizca Ultra-hizh brilérde
(UR2) kullaniimalidir.

Bu tencere destedi ayrica woklar ile
de kullanilabilir.



Aciklama

Pizza taba<j| Kendini temizleyen paneller

65055505900
oooooo
ooooooo%%

Pizza ve benzeri yemekler pisirmek icin Kigik yagi kalintilarini emmede kullanishdir.
Ozel olarak tasarlanmistir.

WOK halkasi
Pizza spatulasi

Bir wok kullanirken kullaniglidir.

P:azrzlzytlilr(rzlzli/(i:aislzza tabagina e |Gidalarla temas edecek olan firin
y 3 cin. 1 aksesuarlari, yurirlikteki mevzuat

Pizza tabagi kapagi hukimlerine uygun
malzemelerden Uretilmistir.

e |Teslim edilen orijinal ve istege bagli
1 aksesuarlar Yetkili Servis
Merkezlerinden talep edilebilir.
Uretici tarafindan saglanan yalnizca
orijinal aksesuarlari kullanin.

Kullanilmiyorsa pizza tabaginin yerine
kullanilr.
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3 Kullan

3.1 Talimatlar
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3.2 ilk kullanim

Aletin disindan veya icinden herhangi
bir koruyucu filmi, aksesuarlar dahil
olmak Uzere gikarin.

2. Aksesuarlar ve pisirme boélmeleri
Uzerindeki teknik veri plakasindan
baska higbir etiketi kaldirmayin.

L

3. Tum aksesuarlar aletden cikarin
ve temizleyin (bakiniz 4 Temizlik ve
bakim). Uretim siirecinden kalmis
kalintilari yakmak icin bos firinlar
en yUksek sicaklikta galistirin.

3.3 Aksesuarlarin kullanimi

Tepsi rafi

Tepsi rafi tepsiye yerlestirilmelidir.
Boylece pisirilen yiyecekten yag ayri
olarak toplanabilir.
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Raflar ve tepsiler

Raflar ve tepsiler, yan kilavuzlara
tamamen durana kadar yerlestirilmelidir.

* Rafin kazara cikarilmasini énleyen
mekanik guvenlik kilitleri asagiya ve
firlnin arkasina dogru bakmaldir.

Yuzlk kugalttctler

Kisaltma tavasi standlari ocak

1zgaralarina yerlestirilmelidir. Dogru
konumlandiklarindan emin olun.




Pizza tabakasi ve kapagi (“pizza” firin)

Pizza spatulasi

tutun. Taze Urlnleri gelik ylzeye sirip
cikarmayi kolaylastirmak icin gelik ytzeyi

icerikleri nedeniyle celige yapisabilirler.

Firin sogukken, alttaki kapagi cikarin ve
pizza tabakasini yerlestirin. Tabakanin
verilen oyuk icine dogru sekilde
yerlestirildiginden emin olun.

Pisirme igin 0zel pizza islevini kullanin

Yiyecegi firina koymak ve firindan almak icin
pizza spatulisini her zaman tahta sapindan

hafifce unla tozlamaniz énerilir; cinki nem
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3.4 Ocak ocagdi kullanma

TUm cihazin kontrol ve izleme aygitlan 6n
panelde bir arada bulunur. Her digmeye
bagh brilér, digmenin yaninda
gosterilmistir. Cihazin elektrikli atesleme
mekanizmasi vardir. Digmeye basip saat
yonunin tersine en Ust alev isaretine
kadar c¢evirin ve brulér yanana kadar
bekleyin. Brilér ilk 15 saniyede yanmazsa
digmeyi cevirip tekrar denemeden 6nce
60 saniye bekleyin. Yaninca digmeyi
l@ag saniye basili tutun ki termokupl
1sinsin. DUGgme birakildiginda brilor
sénebilir: Bu durumda termokupl yeterince
iIsinmamistir. Birkag saniye bekleyin ve
islemi tekrarlayin. Digmeyi basili tutmaya
devam edin

daha uzun.

4

Yanhslikla kapanma durumunda
guvenlik cihazi devreye girer ve gaz
akisini keser; gaz muslugu acik olsa bile
bu olur. Digmeyi baslangic konumuna
getirip yeniden yakinmadan 6nce en az
60 saniye@(leyin.
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Alev yayici taglarinin ve brulér
kapaklarinin dogru konumlandiriimasi

Ocak bruloérlerini yakmadan 6nce alev
dagitici taglarin, ilgili brtlér kapaklariyla
yuvalarina dogru konumlandirildigindan
emin olun. Alev dagitici taglarin deliklerinin
kivilcim saglayicilar ve termokupllar ile (A)
hizalandigindan emin olun.

Ocak kullanma igin pratik ipuglan

Daha iyi bralér verimliligi ve gaz tiketimini
azaltmak icin kapakl ve brilére uygun
boyutta tencereler kullanin; boylece
alevler tencerenin kenarlarina sigramaz.
icerik kaynamaya basladiktan sonra
sivinin tasmamasi icin alevi yeterince
kisin.

Pisirme kaplari gaplari:
— |* AUX.: 12 - 14 cm.
* SR: 16 - 24 cm.
* R: 18 - 26 cm.
* UR2: 18 - 26 cm.

Kaldirilmis tavan destekli
kaplar caplari:

* UR2: 26 - 28 cm.




Kullan

Izgara tabagi

Yuksek sicaklik
Yanik tehlikesi

¢ Uzun sure kullanimdan sonra isitici

kapall olsa bile sicak plaka hala sicaktir.

Cocuklari givenli mesafede tutun.

* Tabla sogudugunda sadece
cikarin.

Izgara, au gratin pisirme veya

barbek icin.

1. Pisirmeye baslamadan 6nce barbekl
1zgarasini gikarin.

2. Isitma elemani A'yi kaldirin ve B
durdurmasiyla yerinde tutun.

=3

3. Isitici elemanin altindaki tepsiye su
malzemeleri koyabilirsiniz:

* Pisirme sirasinda sizan yagi ve herhangi
bir yag damlamasini toplamak icin su

* Sicakhgi daha uzun siire tutan lav tasi

ve bu nedenle pisirme surelerini ve
kalitesini iyilestirir

4. Isitici eleman stop B'yi ¢ikarin ve

/ Tepeden tepsi kenarini asacak
— | kadar doldurmamaya 6zen gésterin.

ardindan elemani asagi indirerek
dort referans isaretinin tepsi
kenarina oturmasini saglayin.

5. 1zgarayl ocaga geri takin.

6. Barbekd isitici digmesini 1 ile 9
arasindaki bir konuma getirin. Isik
yandiginda isinma elemaninin agik
oldugunu gosterir.

/ Yemegdi koymadan 6nce elemani
5-6 dakika On Isitmasi Onerilir.
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3.5 Firinlar kullanma

Ana firint agcma

Firint agmak igin:

1. Fonksiyon digmesini kullanarak
pisirme fonksiyonunu segin.

2. Sicakhigi sicaklik
digmesiyle secin.

1

Pisirme sirasinda termostat
gostergesinin duzenli olarak

yanip sénmesi normaldir ve firin
icindeki sicakligin sabit
tutuldugunun gostergesidir.

Ana firin fonksiyonlari
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Statik

Isi ayni anda yukaridan ve asagidan
gelerek bu sistem belirli yiyecek
turleri icin 6zellikle uygundur.
Geleneksel pisirme, ayni zamanda
statik pisirme olarak da bilinir, ayni
anda sadece bir yemek pisirmek igin
uygundur. Her tir rosto, ekmek ve
kekler icin mikemmeldir ve her
durumda 6zellikle 6rdek ve kaz gibi
yagli etler icin uygundur.

Hizli ¢c6zdirme

Odanin hava akisinin esit dagilimini
saglamak igin fanin
etkinlestirilmesiyle hizli ¢6zdirme
desteklenir. Her tir yiyecek igin
iyidir.

Wwww Klclk 1zgara

Merkezi elemandan salinan isiyi
kullanarak bu fonksiyon, kebap,
kizarmis sandvicler ve herhangi
bir tlr 1zgara sebze yaninda
porsiyon kiguk et ve balik 1zgarasi
yapmaniza olanak tanir.

Buyuk Izgara

Izgara elemanindan gelen isi,
Ozellikle ince ve orta kalinhktaki etler
icin mikemmel 1zgara sonuglari verir
ve donerle birlikte (varsa) yemegin
pisirmenin sonunda esit kizarma
saglar. Sosisler, kaburga ve pastirma
icin mukemmeldir. Bu fonksiyon,
Ozellikle et olmak Gzere buyik
miktarda yiyecegin esit sekilde
1zgara yapilmasini saglar.

Izgaral fan

Fanin Urettigi hava, 1zgaranin olusturdugu
gUgla 1s1 dalgasini yumusatir ve gok kalin
yiyecekleri mikemmel bir sekilde esit
1zgara yapar. Buyuk et pargalari igin
muikemmeldir (6r. domuz budu).

Fanda destekli

Fanin calismasi, geleneksel
pisirme ile birlesince karmasik
tariflerde bile tutarl pisirme
saglar. Bisklvi ve kekler icin
mikemmeldir, ayni anda birkag
seviye pisirildiginde bile. (Cok
seviyeli pisirme icin 2. ve 4.
raflari kullanmanizi éneririz).



Kullan -

“pizza” firinini agma

Dairesel dolasimli fan

@ Fan ile dairesel dolasimli isitma Firinr agmak igin:
elemaninin (firinin arkasina 1. Fonksiyon diigmesini kullanarak
yerlestirilmistir) kombinasyonu, pisirme fonksiyonunu secin.
ayni sicakliklari ve ayni pisirme
tipini gerektirdikleri stirece farkli
yiyecekleri birkag seviyede
pisirmenizi saglar. Sicak hava 3. Zamanlayici diigmesini kullanarak bir pisirme
dolasimi 1sinin aninda ve esit sUresi secin veya manuel pisirmeyi segin.
dagitiimasini saglar. Ornegin

2. Sicakhk digmesini
kullanarak sicakligi secin.

balik, sebze ve biskivileri ayni e |Herhangi bir pisirme suresi
anda (farkli seviyelerde) 1 secilmezse, dakika ayari
kokularin ve tatlarin karismadan digmesi sembolin (manlel)
pisirmek mimkun olacaktir. Uzerinde konumlandiriintahdir.

Aksi takdirde firin acilamaz

Eco e |[Pisirme sirasinda termostat

1 gosterge i1siginin diizenli olarak
yanip sonmesi normaldir ve firin

icinde sicakligin sabit

tutuldugunu gosterir.

ECO

Bu fonksiyon, dUslk eneriji
tuketimiyle tek raf Gzerinde
pisirmek icin 6zellikle uygundur.

Et, balik ve sebzeleri pisirmek igin

idealdir. Kabaran/hamurlu gidalar
icin dnerilmez. “Pizza” firin fonksiyonlari

Maksimum enerji tasarrufu elde — Gt tik
etmek ve pisirme surelerini

azaltmak icin, 6n 1sitma yapmadan —
yiyecegi firrna koymaniz énerilir.

Isi ayni anda hem Ustten hem alttan
geldigi icin bu sistem belirli tirdeki
yiyecekler igin 6zellikle uygundur.
Statik pisirme olarak da bilinen

geleneksel pisirme, yalnizca tek bir
yemegi ayni anda pisirmek igin
uygundur. Tum kizartmalar, ekmek

ECO fonksiyonunda pisirme (ve
on 1sitma) sureleri daha uzundur

ve kekler icin mukemmeldir ve her

durumda 6zellikle kaz ve ordek gibi

ECO fonksiyonunu kullanirken, g £E
yagh etler icin uygundur.

pisirme sirasinda kapadi
acmaktan kacinin.

I [P
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www |zgara

Izgara elemanindan gelen isi, 6zellikle
ince ve orta kalinliktaki etlerde
mukemmel 1zgara sonuglari verir ve
doner tabla ile birlestirildiginde (monte
edildiyse) pisirmenin sonunda yiyecege
esit kizarma saglar. Sosisler, domuz
kaburgasi ve pastirma igin
mikemmeldir. Bu fonksiyon, 6zellikle
et olmak Uzere buyuk miktarlarda
yiyeceklerin esit sekilde 1zgara
yapilmasina olanak tanir.

4» Fan + alt eleman

M Fan ile yalnizca alt 1sitma elemani

I
kombinasyonu, pisirme isleminin
daha hizli tamamlanmasini saglar.
Bu sistem, ylizeyi zaten iyi pismis
olan ancak ici pismemis yiyecekleri
sterilize etmek veya pisirmeyi
tamamlamak igin énerilir ve bu
ylUzden biraz daha i1sI gerektirir. Her
turlt yiyecek icin mukemmeldir.

WWW¥ |zgara ile fan
4»

€W Fanin Urettigi hava, 1zgaranin yarattigi
guclu 1s1 dalgasini yumusatir ve gok kalin
yiyecekleri bile mikemmel sekilde esit
sekilde 1zgara yapar. Blayulk et parcalari
icin mikemmeldir (6rnedin domuz budu).
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T Fanli destekli

¥¥ vana igletimi, geleneksel pisirme
ile birlestirilerek, karmasik
tariflerde bile tutarl pisirme
saglar. Bisklvi ve kekler igin
mukemmeldir; ayni anda birkag
seviyede pisirildiginde bile. (Cok
seviyeli pisirme icin 2. ve 4.
raflari kullanmanizi 6neririz).

Pizza
Fanin calismasi, 1zgara ve alt

1sitma elemani ile birlestiginde
karmasik tariflerde bile tekdlze
pisirme saglar. Sadece pizzalar igin
degil, ayni zamanda biskivi ve
kekler icin de mikemmeldir.

3.6 Depolama bdlmesini kullanma

Depolama bdlmesi ocunun altinda bulunur.
Acmak icin kulpunu size dogru cekin.
Aletler veya cihazi kullanirken gerekli
metalik nesneleri depolamak icin
kullanilabilir.
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3.7 Pisirme tavsiyeleri

Genel tavsiyeler

« Birkag seviye boyunca tutarh pisirme
saglamak icin fanh yardimci bir islev kullanin.

¢ Pisirme surelerini artirarak siresini
kisaltmak mimkin degildir (yiyecek disi
yanabilir veya i¢ kismi pismemis olabilir).

* Ayni anda daha fazla firin kullanmak
nihai pisirme sonuglarini etkileyebilir.

Et pisirme icin tavsiyeler

* Pisirme sureleri yiyecegin kalinhgina ve
kalitesine ile tuketici tadina gore degisir.

* Et kizartirken et termometresi kullanin
veya kizartmay! kasikla bastirin. Sertse
pismistir; degilse birkac¢ dakika daha
pisirmeniz gerekir.

Izgara ve 1zgarali Fan ile pisirme icin
tavsiyeler

* Et, pisirme etkisini degistirmek
isterseniz soguk firina veya 6nceden
isitilmis firina konuldugunda bile 1zgara
yapilabilir.

¢ |Izgara islevli Fan ile firini 1zgara
yapmadan 6nce dnceden isitmanizi
Oneririz.

* Yiyecedi rafin ortasina yerlestirmenizi
Oneririz.

=3

* lzgara isleviyle, pisirmeyi optimize
etmek icin sembale yakin sicaklik
digmesini maksimum dedere
getirmenizi éneririz.

=

* Pisirmeden 6nce yiyecekler baharatlandirimahidir. jan
Pisirmeden 6nce yiyecekler yagla veya erimis
tereyadi ile de kaplanmalidir.

* |zgara sirasinda olusan sivilari toplamak
icin firin tepsisini ilk alt rafinda kullanin.

* |zgara islemleri asla 60 dakikadan
uzun sirmemelidir.

Tathlar/hamur isleri ve biskUviler icin
tavsiyeler

* Koyu metal kaliplar kullanin: Isiyi
daha iyi emerler.

* Sicaklik ve pisirme slresi hamurun
kalitesi ve kivamina baghdir.

e Tathinin tamamen pisip pismedigini
kontrol etmek icin: Pisirme slresinin
sonunda tatlinin en yUksek noktasina
kdrdan batirin. Hamur kirdana
yapismiyorsa tatli pismistir.

e Tath firlndan cikarken cdkerse, bir
sonraki sefer ayarlanmis sicakligi

yaklasik 10°C dusurin ve gerekirse
daha uzun bir pisirme siresi secin.

* Tathlar veya sebzeler pisirilirken
camda asirt yogunlasma olabilir.
Bunu 6nlemek icin pisirirken kapiyi
birkac kez cok dikkatli agin.
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Cozundirme ve mayalama igin tavsiyeler

« Uriinti ambalaji olmadan dondurulmus
yiyecekleri kapagi olmayan bir kapta
firlnin ilk rafina yerlestirin.

« Yiyecedin Ust liste konulmamasina dikkat edin.

e Eti ¢c6zUndlrmek icin ikinci seviyeye
konumlanmis rafi ve bir tepsiyi birinci
seviyeye yerlestirin. Bu sekilde ¢6zlinen
yiyecegin sivisi yiyecegin kendisinden
uzak akacaktir.

* En hassas kisimlar aliminyum
folyoyla kapatilabilir.

« Basarili maya yogurmasi icin su dolu
bir kap firinin tabanina konulmalidir.

Enerji tasarrufu igin

* Normalde kullanilan zamandan
birkac dakika énce pisirmeyi durdurun.
Pisirme, firin igindeki isiyla kalan
dakikalar boyunca devam edecektir.

¢ Isi kaybini 6nlemek icin kapiyi
mumkUn oldugunca az agin.

e Cihazin icini her zaman temiz tutun.
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3.8 Programci saati

=Deger disls anahtari

Saat anahtari
Artls anahtari

1

Programci saatin dogru oldugundan emin olun
pisirme suresi simgesini
gosteri si takdirde firini
acmak kin olmayacaktir.

Programci s@ sifirlamak
icin anahtara basin.



Kullanim

Saati ayarlama

® [Saat ayarlanmazsa firin
1 acilmayacaktir.

ilk kullanimda veya elektrik kesintisinden sonra

rakarf :-,' gb’stergede yanip séner

cihazin ekraninda.
1. Saat tusuna iki saniye @IH tutun.
N

Saatler ile dakikalar arasindaki nokta
yanip soner.

2. Saat, deger artirma tusu ve
deger azalt su ile

ayarl ilir. I artirmak ya da
azalt icin tusa basili tutun.

3. 7 saniye bekleyin. Saatler ile dakikalar
arasindaki nokta yanip sénmeyi durdurur.

4. Ekrandaki bol, cihazin
pisirmeyi baslatmaya hazir
oldugunu goésterir.

4

Saati degistirmek icin deger
artirma tusu ve deﬂzaltma
tusuna ayni anda i niye basili
tutun, ardind ati ayarlayin.

Zamanli pisirme

e |Zamanli pisirme, kullanicinin

1 belirledigi belirli bir siire sonunda
pisirme islemini baslatip bitirmeyi

saglayan fonksiyondur.

1. Saat tusuna,

semb

goriinene kadar
basili tutun.

=3

2. Saat tusuna t r basin.
Ekranda sembol metin

o

.
r sembolle déntsumll olarak gérunur o

—

A
cio
gecerli saat.

3. Pisirme icin gerekli ﬂa sayisini
ayarlamak wmare deger artirma ve

deger azalt uslarini kullanin.

4. Bir fonksiyon ve pisirme
sicakligi secin.
5. Fonksiyonun etkinlesmesi icin

yaklasik 5 saniye boyunca herhangi bir
tusa basmadan bekleyin. Gegerli saat ve

sembo mgér[]necektir

ekranda.

Pisirmenin sonunda isitma elemanlari
devre disi birakilir. Ekranda

semb(@kapanlr, sembolm

yanip soner ve bip sesi duyulur.

6. Bip sesini kapatmak icin programlayici
saat tuslarindan birine sadece basin.

7. Programlayici 55|f|rlamak
icin saat tusuna basin.

10 saatten daha uzun bir
pisirme suUresi ayarlanamaz.

etmek icin deger artirma ve

i
/ Ayarlanan programi iptal

deger a a tuslarina ayni
anda ba tun ve
ardindan 1 manuel

olarak kapatin.
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Programlanmis pisirme

e |Programlanmis pisirme, belirli
1 bir zamanda baslatilan ve

kullanici tarafindan ayarlanan
belirli bir siire sonra biten bir
pisirme islemini olanakli kilan
fonksiyondur.

1. Onceki madde olan “Zamanli pisirme”de
tarif edildigi gibi pisirme siresini ayarlayin.

2. MenU tusunu 2 agagl icin
saniye basih tutun.

3. Menii tusuna tel@g basin.

Ekranda rakamlar gorUnm
ve metin Fiiigallls'ral olarak,

simge yﬂ) sdnerken
(6rnegin mevcut saat 17:30)

4, Kullan=veyﬂu ile ayarlayin

gereken dakikalar. (6rnek olarak 1 saat)

. '/=\ .
5. Menu tusuna bg@h. Metin

AT ey e
Cr.0 ekranda gorunecek

onceden ayarlanmis pisirme suresinin
mevcut zamana eklenmesiyle olusan dizi
(6rnegdin gosterilen pisirme bitis saati)

18:30).

6. Basin th=VedU§;Um ile ayarlayin

pisirme bitis saati. (6rnegin 19:30).

/ Firin 6ncesi iIsinma icin birkag

gerektigini unutmayin.
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dakika pisirme sliresine eklenmesi

7. Fonksiyonun aktif olmasi icin
herhangi bir tusa basmadan yaklasik
7 saniye bekleyin. Ekranda m t

zamarﬁ saat simgeleri gorurtem

8. Bir pisirme sicakhgi ve
fonksiyon segin.

9. Pisirme bittikten sonra isitma
elemanlari devre disi kalacaktir.
Ekranda simge ka Ir, simge

yanip séﬁve zil r.

10. Fonksiyon ve sicaklik
digmelerini 0’a geri dondurin.

11. Zili kapatmak icin programlayici
saatinin herhangi bir tusuna basin.

12. Ayarlar? pr mi sifirlamak
icin ayni anda ve dugmelerine basin.

/ 10 saatten fazla bir pisirme
— [suresi ayarlanamaz.

/ 24 saatten fazla programlanabilir
£ pisirme suresi ayarlanamaz.

/ Ayarlandiktan sonra menii tusunu basili tutun

@n pisirme suresini
gostermek icin 2 saniye basili

tutun. MenuU tusuna tekrar
basin. Ekran metni gosteri

A’ o
du r \ChelEl

pisirme suresi sirali olarak.




Dakika hatirlatici zamanlayici

e |Dakika hatirlatici zamanlayici

1 pisirme islemini durdurmaz,
belirlenen stire doldugunda

kullaniciyi bilgilendirir.

Dakika hatirlatici zamanlayici istenilen

herhangi bir zamanda etkinlestirilebilir.

1. Saat tusuna birk@aniye basili
tutun. Ekranda goésterilir
-gorirgiitiflve sembol m

saatler ile dakikalar arasinda yanip s6nen.

2. Degeri artirma ve

gerekli
azaltilir.

kladka hatirlaticiyr ayarlamayi bitirmek igin
herhangi bir tusa basmadan yaklasik 5 saniye

Gecgerli zaman ve semboller
goérunttde goérunur.

4]
Belirlenen sire doldugunda bir zil
calacaktir.

4. Zili kapatmak icin deéa
azaltma tusuna basin.

e |Dakika hatirlatici zamanlayici 1
1 dakikadan 23 saat 59 dakikaya
kadar ayarlanabilir.

Kullan

)
-3
Ayarlanan veriyi degistirme

1. Saat tusuna ba

Gerekli dakikayi ay mak icin =
deger arti ve deger azaltma |
tuslarini k nin.

Ayarlanan verilerin silinmesi

1. Saat tusuna ba

2. Deger artirma ve deéeF
azaltma tuslar= ayni anda
basil tutun.

3. Pisirme devam ediyorsa firini
manuel olarak kapatin.

Zil secimi
Zilin 3 ton seisi olabilir.

1. Deger artirma ve deger
azaltma tuslan yni anda basili
tutun. E

2. Saat tusuna b@. Farkli bir
zil sesi secmdilicin deger
azaltma tusuMa basin.
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Pisirme bilgi tablosu

Gida

Peynirli makarna

Makarna firini

Etli rosto
Domuz
Sosisler

Rosto biftek
Tavsan kizartmasi
Hindi gogsu
Domuz boynu kizartmasi

Tavuk kizartmasi

Domuz pirzolalari
Dana kaburga
Domuz

pastirmasi

Domuz filetosu

Dana filetosu

Alabalik somonu
Kaya baligi

urbot
(kalkanbaligi)

Pizza
Ekmek
Focaccia

Bundt kek
Regelli turta
Ricotta keki
Jambali tartlar
Cennet pastasi
Profiterol
Sponge kek
Piring lapasi
Brioslar

Kullan

Kosucu
Adirlik (Kg)  Fonksiyon konumdan
alt kisim
3-4 Statik 1
3-4 Statik 1

2 Dairesel 2
2 Dairesel 2
1.5 Izgara fani 3
1 Dairesel 2
1.5 Dairesel 2
3 Cev./Fan yardimli 2

2-3 Dairesel 2
1.2 Dairesel 2
1.5 Izgara ile fan 3
1.5 Izgaral fan 3
0.7 Izgara 4
1.5 Izgarali fan 3

1 Izgara 4
1.2 Dolasimli 2
1.5 Dolasimli 2
1.5 Dolasimli 2

1 Fan destekli/Pizza 2

1 Dolasimli 2

1 Dolasimli/Fan destekli 2

1 Dolasimli 2

1 Statik 2

1 Dénerim/Eski yaztt 2

(iculaire)

1 Dénerim/Eski yaztt 2
1.2 i 2
1.2 e o 2

1 e o 2

{Circulaire)

1 Dénerim/Eski yat 2

0.6 eyt 2

{Circulaire)

Sicaklik
(°C)
220 - 230
220 - 230

180 - 190
180 - 190
MAX'a kadar 250
200

180 - 190
180 -190
180 - 190
180 - 190

1.
250 - MAX 15
250 - MAX 10
250 - MAX 7
250 - MAX 10
250 - MAX 10

160 -170
160
160

250 - MAX
190 - 200
180 - 190

160
170
160 -170
160
160
180
150 - 160
160
160

Zaman (dakika)

45 - 50
45 - 50

90 - 100
70 - 80
15
40 - 45
70 - 80
110 - 120
170 - 180
65-70
ylzey 2. ylzey
5
10
8
5
7

35-40
60 - 65
45 - 50

8-10
25-35
20 - 25

55-60
30-40
55-60
20-25
55-60
80 -90
55-60
55-60
30-35

Tabloya isaret edilen sureler 6n isitma surelerini icermemekte olup sadece rehber olarak verilmistir.
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Temizlik ve bakima iliskin

4 Temizlik ve bakima iliskin

4.1 Talimatlar

Yanhs kullanim
Ylzeylere zarar verme riski

* Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

* Ylzeydeki celik parcalar veya metalik
kaplamalara sahip parcalar Gzerinde klor,
amonyak veya gamasir suyu igceren
temizleyiciler kullanmayin (ér. anodik
kaplama, nikel- veya krom kaplama).

e Cam pargcalar Gzerinde asindirici veya
asindirici deterjanlar kullanmayin (érn.
toz Urdnler, lekeleri gidericiler ve metal
sungerler).

* Kaba veya asindirici malzemeler veya
keskin metal spatulalar kullanmayin.

* Sokdlebilir parcalari, 6rn. ocak
1zgaralari, alev yayici gelenkler ve bralor

kapaklari, bulasik makinesinde yikamayin.

4.2 Cihazin temizlenmesi

Ylzeyleri iyi durumda tutmak igin kullanimdan
sonra diizenli olarak temizlenmelidir. Once
sogumalarini bekleyin.

GUnluk olagan temizlik

Abrasives veya klor bazli asitler
icermeyen belirli Grlnler her zaman
sadece kullanin.

=
Ll

UrGni nemli Gzerine dékiin ve ylizeyi
silin, iyice durulayin ve yumusak bir bez
veya mikrofiber bezle kurulayin.

Yiyecek lekeleri veya artiklari

Yuzeylere zarar verecek metal siingerler
veya keskin spatulalar kullanmayin.

Gerekirse ahsap veya plastik kullanimlarla
siradan asindirici olmayan urinler
kullanin. lyice durulayin ve yumusak bir
bez veya mikrofiber bez ile kurulayin.

Firin icinde sekerli gidalarin (6r. recel)
kalintilarinin kurumasina izin vermeyin.
Cok uzun sire kurumaya birakilirsa firinin
emayede kaplamasina zarar verebilir.

Pisirme ocak 1zgaralari

Izgaralari gikarin ve 1lik su ile asindirici
olmayan deterjanla temizleyin. Her
tarld tortuyu temizlediginizden emin
olun. lyice kurulayin ve tekrar ocaga
takin.

e |lzgaralar ile alev arasindaki

1 surekli temas, I1siya maruz
kalan bu parcalarda emaye
Uzerinde zamanla degisikliklere
neden olabilir. Bu tamamen
dogal bir fenomendir ve bu
bilesenin calismasini etkilemez.

85



Buharli 1zgara tabadi

Tabagin ylizeyi yapismaz bir kaplama ile kaplidir
(Teflon). Bu tar bir film oldukga kirllgandir ve
metal mutfak gerecleri kullanildiginda zarar
gorebilir. Yalnizca yiksek sicakliklara dayanikh
ahsap veya plastik mutfak geregleri kullanin.

Alev dagitici basliklar ve brilor kapaklari

Daha kolay temizlemek icin alev dagitici
basliklar ve briloér kapaklan gikanlabilir.
Sicak su ve asindirici olmayan bir deterjanla
yikayin. Ziftlesmeyi dikkatlice temizleyin,
sonra tamamen kuruduklarindan emin olun.
Alev dagitici bashklar tekrar yerlestirirken,
onlarin yuvalarina ve ilgili bralér kapaklarnyla
dogru konumlandiklarindan emin olun.

Elektrik atesleyiciler ve termokupllar

Dogru calismasi icin atesleyiciler ve
termokupllar her zaman mukemmel
temiz olmalidir. Sik sik kontrol edin ve
gerekirse nemli bir bezle temizleyin.
Kuru kalintilari ahsap kirdan veya igne
ile cikarin.

Ly

=y

S

'
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>
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4.3 Kapilar ¢cikarma

Daha kolay temizlik igin kapilar
sokulebilir ve bir mutfak bezi veya baska
koruyucu bir tabaka Uzerine konulabilir.

Kapiyi ¢cikarmak igin su adimlari uygulayin:

1. Kapryl tamamen agin ve resimde
gosterilen mentese deliklerine iki pim
yerlestirin.

2. Kapiyi her iki tarafdan her iki elde
kavrayin, yaklasik 30° aciyla kaldirin ve
cikarin.

30°




3. Kaply! yeniden monte etmek icin 4.5 Firinlarin icinin temizligi

mente§_gleri flr!n_da.k_i ”E’i.l.i yuvglara Firinlart mikemmel durumda tutmak igin
yerlestirin; A g|r|r1t||| bolumlgrln yuvalara soguduktan sonra diizenli olarak
tamamen oturdugundan emin olun. Kapiyi . .

. . o temizleyin.
asagi indirin ve yerine oturdugunda
menteselerin deliklerindeki pimleri ¢ikarin.  * Cikanlabilir tim parcalar ¢ikarnn.

: ﬁ
¢ Firin raflarini 1lik su ve asindirici olmayan

4.4 Kap! camlarinin temIZ|IgI deterjanla temizleyin. Islak pargalari

Kapidaki cam her zaman iyice temiz dikkatlice durulayin ve kurulayin.
tutulmalidir. Emici mutfak kagidi kullanin.
Zorlu kir durumda nemli bir siinger ve
siradan bir deterjan ile yikayin.




ﬂ Temizlik ve bakim

Oto-temizleyen panelleri ve raf/sefalarin
destek cercevelerini cikarma

Kilavuz ¢erceveleri ¢cikarmak, yan
taraflarin daha kolay temizlenmesini
saglar. Bu islem, otomatik temizleme
cevrimi her kullanildiginda yapilmalidir
(bazi modellerde).

Kilavuz cercevelerini gikarmak igin:
Cerceveyi firnin igine dogru ¢cekerek A
olukundan cikarin, ardindan arkadaki B
koltuklardan disar dogru itin.

Temizlik tamamlandiginda, kilavuz
cercevelerini yerine koymak igin
yukaridaki islemleri tekrarlayin.
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Oto-temizleyen panellerin yeniden
Uretimi (katlayici déngu)

Oto-temizleyen panellerin yeniden tretim
cevrimi, yag kalintilarini ¢cikarmaya uygun
Isitma yoluyla yapilan bir temizlik

yontemidir; seker bazli kalintilari degildir.

1. Alti ve Ust koruyucuyu 6nce suya ve
nétr bulasik deterjanina batiriimis
mikrofiber bir bezle temizleyin. iyice
durulayin.

2. Bir saat sureyle maksimum sicaklikta
fan destekli bir fonksiyon secerek bir
yeniden uretim cevrimi ayarlayin.

3. Yeniden Uretim ¢evrimi sonrasinda
paneller dzellikle kirliyse ¢ikarin ve noétr
bulasik deterjani ile yikayin. lyice
durulayin ve kurulayin.

4. Panelleri yeniden firina koyun ve
tamamen kuruduklarindan emin olmak
icin 180°C sicaklkta bir saat boyunca
fan destekli bir fonksiyon ayarlayin.

/ Oto-temizleyen panel yeniden
Uretim gevrimi her 15 giinde bir
yapilmasi tavsiye edilir.




Temizlik ve bakim ﬂ

Pide aksesuarlarinin
¢ikarilmasi ve temizlenmesi:

Yerlestirildigi st kapak (1) ve taban (2)
ardisik olarak cikariimalidir. Taban birkag
milimetre kaldiriimali, sonra disa dogru
cekilmelidir.

(T

&

Alt 1sitma elemaninin ucunu birkag santimetre
kaldirin ve firin tabanini temizleyin.

Pide tabagi tabanini yerine geri koyun,
geri kismina dedene kadar iceri itin ve
Ust isitma elemani tabakasinin tabanin
icine gomull kalmasi icin asagi itin.

Pide tabaginin temizlenmesi

Pide tabagi asadidaki talimatlara
gore ayri olarak yikanmalidir:

=
* Tas her kullanimdan sonra temizlenmelidir. o
Uzerinde herhangi bir kireclenme varsa
tekrar isitmayin. Temizlemek icin tasi 50 cc
sirke ile Gzerine dokun, 10 dakika bekletin,
ardindan metal 6rgl stinger veya asindirici
stinger ile silerek cikarin. Su ile durulayin ve
kurumasini bekleyin.

* Temizlemeden 6nce tasa yapismis kirleri
metal spatula veya cam seramik ocak
temizleyicisi tirinden bir kaziyici ile
cikarin.

e En iyi sonug icin tas hala ilik olmalidir;
aksi halde sicak suda yikayin.

* Limon veya sirke ile islatiimis metal
orgl stingerler veya asindirici
Scotch-Brite pedleri kullanin.

* Asla deterjan kullanmayin.
* Asla bulasik makinesinde yikamayin.
* Tasi asla i1slanmaya birakmayin.

e Temizlik islemlerinin bitiminden sonra
en az 8 saat islak tas kullanilmamalidir.

e Zamanla tas ylzeyinde hafif ¢atlaklar
olusabilir. Bu, tasin enameli kaplamanin
yuksek sicakliklari nedeniyle meydana
gelen normal genlesmesinden
kaynaklanir.
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Ust kismin temizlenmesi 4.6 Vapor Clean: yardimci firin

- iEEs
Cihaz, firin haznesinin ust kisminin

temizligini kolaylastiran egilebilir 1izgara

elemanina sahiptir.

1. Ust isiticiy1 nazikce kaldirip besleme
kilidini 90 derece cevirerek serbest
birakin.

2. Isiticiyr hafifce alcaltin ve durana
kadar indirin. Hazirlik islemleri

N g L o s

¢ Firin icindeki tim aksesuarlari tamamen
¢ikarin. Ust koruyucu firinda birakilabilir.

* Firinin tabanina yaklasik 40 ml su
doékun. Mahfaza disina tasmamasina
dikkat edin.

3. Temizligi tamamladiktan sonra isitici
elemani tekrar yerine koyun ve Kkilitleyici
kilidini yerine kilitleyin.
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Temizlik ve bakim

* Bir sprey memesi kullanarak firinin igine

su ve bulasik deterjani ¢oézeltisi puskartun.

Spreyi yan duvarlara, yukariya, asagiya
ve ybnlendiriciye dogru yoénlendirin.

1)

=

{h

N

(T

* Kapiy! kapatin.

/ En fazla yaklasik 20 kez
— | pusklrtmenizi 6neririz.

Buhar Temizleme ayari

1. Fonksiyon digmesini semhgite getirin
ve sicaklik diigmesini :.:
sembole getirin.

2. “Programlanmis pisirme” bélimuinde
daha ayrintili olarak agiklanan pisirme
suresi prosedlrunl kullanarak 18
dakikalik pisirme suresi ayarlayin.

3. Buhar Temizleme déngus,

programlayicinin tuslarina son basmadan
yaklasik 6 saniye sonra baslar.

4. Buhar Temizleme déngusu sonunda, =
zamanlayici firin isitma elemanlarini devre il
disi birakacak, zil calmaya baslayacak ve
gostergedeki rakamlar flash edecektir.

Buhar Temizleme dénglsinin sonu

1. Kapiyi agin ve daha az inatgi kirleri
mikrofiber bir bezle silip temizleyin.

2. Daha sert birikintiler icin piring telli
Gizilmez olmayan bir stiinger kullanin.

3. Yag kalintilari icin 6zel firin
temizleyici Grtnler kullanin.

4. Firinda kalan suyu cikarin.

Daha iyi hijyen icin ve yiyecedin herhangi
bir rahatsiz edici koku nedeniyle
etkilenmemesi adina, firini yaklasik 10
dakika boyunca 160°C'de fanh bir islevle
kurutmanizi éneririz.

/ Bu islemler icin lastik eldiven
—— | giymenizi 6neririz.

/ Erismesi zor pargalarin manuel
£ temizligini kolaylastirmak igin
—— I kapiyl ¢cikarmanizi Oneririz.
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Temizlik ve bakim

4.7 Olaganustu bakim

A\

Canl parcalar Elektrik
carpmasi tehlikesi

* Firin glig kaynagini kesin olarak kesiniz.

ic aydinlatma ampuliiniin degistiriimesi

1. Firinin icindeki tim aksesuarlari
tamamen cikarin.

2. Raflar/tepsiler destek gcergevelerini ¢ikarin.

3. Ampul kapagini bir aletle ¢ikarin
(6r. bir tornavida).

4. Ampuli disari dogru kaydirin ve gikarin.
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Halojen ampulii dogrudan
parmaklarinizla temas etmeyin, bunun
yerine yalitkan bir malzemeye sarin.

5. Ayni tipte bir ampul ile degistirin
(40W).

6. Kapagi dogru sekilde yeniden takin,
camin kaliplanmis kisminin kapiya
dogru baktigindan emin olun.

7. Kapagl tamamen asagi bastirin ki ampul
destedine mikemmel sekilde tutunsun.

Firinin contunun cikarilmasi

Firini tam olarak temizlemek icin kapi
contasini cikarmak gerekebilir. Firinin
kenarina takmak igin dort tarafta kancalar
vardir. Kancalari ¢ikarmak igin conta
kenarlarini disa dogru gekin.

o

Contalari temiz tutmak igin asindirici olmayan
bir singer ve 1lik su kullanin. Cevrilecek
contalar yumusak ve elastik olmalidir.



Kurulum

5 Kurulum

5.1 Gaz baglantisi (ingiltere icin
gecerli degildir)

4

ingiltere kurulumlari igin litfen
“Ingiltere gaz cihazlarinin
kurulumuna iliskin yerel

spesifikasyonlar” brosurine bakin.

Gaz sizintisi
Patlama tehlikesi

¢ Herhangi bir islem yaptiktan sonra gaz
baglantilarinin sizdirmazlik torkunun 10
Nm ile 15 Nm arasinda oldugundan emin
olun.

*Gerekirse mevcut yonetmeliklere
uygun bir basing regulatora kullanin.

e Kurulum sonunda sabunlu ¢ozelti ile
sizinti kontroll yapin, asla alevle degil.

¢ Hortum kullanilarak yapilan kurulumda
hortumun uzunlugu, gelik hortumlar igin
tamamen uzatildiginda 2 metreyi, lastik
hortumlar icin ise 1,5 metreyi
asmamalidir.

¢ Hortumlar hareketli parcalarla temas
etmemeli ve herhangi bir sekilde
ezilmemelidir.

* Bu cihaz icin ayarlama kosullari
gaz ayar etiketinde gosterilmistir.

Genel bilgiler

Gaz ana hattina kesintisiz bir duvar celik
hortumuyla baglanti yapilabilir; mevcut
standartlarda belirlenen yénergelere
uygun olarak.

Baska gaz turleriyle beslenmesi icin bkz.
b6lim “5.2 Farkh gaz tlrlerine uyum
saglama”. Gaz girisi baglantisi %" disli dis
gazdir (ISO 228-1).

Lastik hortumla baglanti

Asagidaki tim kosullarin karsilandigini dogrulayin:

* hortum glvenlik kepleriyla hortum
baglantisina sabitlenmis olmalidir;

¢ Hortumun herhangi bir kismi sicak duvarlarla
temas halinde olmamaldir (maks. 50 °C);

¢ Hortum gekis veya gerilim altinda olmamal
ve kirik ya da bukdlmus olmamalidir;

¢ Hortum keskin nesnelerle ya da keskin
koselerle temas halinde olmamalidir;

* Hortum mukemmel sekilde hava gecirmez
degilse ve gaz sizdirlyorsa onarmaya
calismayin; yeni bir hortumla dedistirin.

¢ Hortumun son kullanma tarihinin gegmedigini
dogrulayin (hortum (zerinde serigrafidir).

v

Gaz ana hattina mevcut standartlara
uygun Ozelliklere sahip bir lastik hortum
kullanarak baglantiyr yapin (hortum
Uzerinde referans standardin basili
oldugundan emin olun).
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Cihazin gaz baglanti noktasi 1'e (¥2" I1SO 228-1
disli) hortum baglanti parcacigini dikkatlice
vidalayin ve aralarina sizdirmazlik contasini 2
yerlestirin. Hortum baglanti parcacigi 4,
kullanilan gaz hortumunun gapina bagh olarak
hortum baglanti parcacigi 3'e de vidalanabilir.
Hortum baglanti pargaciklan sikildiktan sonra
gaz hortumunu 6, hortum baglanti parcacigina
gegirin ve ilgili standartlara uygun olan
kelepceyle 5 ile sabitleyin.

Mevcut standartlara uygun bir kauguk
hortum kullanilarak baglanti
yapilmasi, hortumun tamami boyunca
incelenebiliyorsa izin verilir.

IN

Hortum i¢ capi LPG icin 8 mm,
Dogal gaz ve Sehir gazi icin 13
mm olmalidir.
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LPG Baglantisi

Basing regulatora kullanin ve gaz
tiplndeki baglantiyr mevcut
standartlarda belirtilen yonergelere
gobre yapin.

Besleme basinci, “Gaz tipleri ve Ulkeler”
tablosunda belirtilen degerlere uygun
olmalidir.

Celik hortumla Baglanti

Giris ana gaz ana hatlarina, gecerli
standa uygun 0Ozelliklere sahip strekli bir
duvar celik hortumu kullanarak baglanti
yapin.

Cihazin gaz baglanti noktasi 1'e baglanti
parcacigi 3'0 dikkatlice vidalayin ve
aralarina contayi 2 yerlestirin.



Kurulum

Pimli baglantili celik hortum ile Saglanan contayi 2 araya alacak sekilde,

baglanti cihazin gaz baglantisi 1'e (1ISO 228-1 %" dis)
hortum baglanti pargacigini dikkatlice

Gaz sebekesine gecisi, Bayonetli baglantiya  vidalayin; baglanti parcacigi 3'in disine yalitim

sahip B.S. 669 standardina uygun bir celik malzemesi uygulayin, ardindan celik hortumu 4

hortum kullanarak yapin. Gaz hortum baglanti parcacigi 3'e sikica vidalayin.

baglanti disine yalitim malzemesi uygulayin

ve ardindan adaptori 3 sikistirin. Montaji,

cihazin hareketli baglantisina (1) vidalayin,

aralarina saglanan conta 2yi yerlestirin.

=
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Oda havalandirmasi

4— Cihaz, yurarlikteki standartlara uygun
surekli bir hava akimina sahip odalara monte
edilmelidir. Cihazin monte edildigi odada
gazin duzenli yanmasi ve odada gerekli hava

Koni baglantili celik hortum ile degisimi igin yeterli hava akisi bulunmaldir.
1zgaralarla korunan havalandirma delikleri,

baglanti A b
mevcut duzenlemelere uyacak dogru

Gecgerli standarda uygun olan surekli boyutta olmali ve hicbir kismi kismen bile

bir duvar celik hortumu kullanarak olsa tikanmayacak sekilde

gaz ana hatlarina baglanti yapin. konumlandinimahdir.

Yemek pisirmeyle olusan i1si ve nemi
gidermek icin odanin yeterince
havalandiriimasi gerekir: Ozellikle uzun
sure kullanimdan sonra bir pencere
agmaniz veya herhangi bir vantilatorin
hizini artirmaniz énerilir.

95



Yanma Urdnlerinin tahliyesi

/ Bu cihaz, yanma urUnleri igin bir
atik gaz tahliye sistemine bagh
degildir. Mevcut kurulum
y6netmeliklerine uygun olarak
kurulmali ve baglanmahdir. Su
konulardaki ilgili gereksinimlere
Ozellikle dikkat edilmelidir:

havalandirma.

Yanma Urlnleri, verimi kesin olan dogal
cekisli bir bacaya baglanan davlumbazlar

veya cebri gekim yoluyla tahliye edilebilir.

Verimli bir tahliye sistemi, bu alanda
kalifiye bir uzman tarafindan hassas
planlama gerektirir ve yurarlikteki
standartlarda belirtilen konumlara ve
acikliklara uygun olmahdir.

is tamamlandiginda, montajci uygunluk
belgesi dizenlemelidir.

1 Davlumbaz ile tahliye

2 Davlumbaz olmadan tahliye

A Tekli dogal cekisli baca
B Egzoz fanli tekli baca
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C Duvara veya pencereye monte
egzoz fani ile dogrudan disariya

D Duvar Uzerinden dogrudan disariya

<}:1Hava

«Yanma aridnleri
SQEgzoz fani

5.2 Farkli gaz tarlerine uyarlama

Diger gaz tlrleriyle calisiimasi durumunda,
brilér nozullan degistiriimelidir ve gaz
musluklarinda minimum alev
ayarlanmahdir.

Nozullarin degistirilmesi

1. Brulér muhafazalarina erismek igin
1zgaralan, brilér kapaklarini ve alev
yayicl taglari gikarin.

2. Kullanilacak gaza gore (Brulor ve
nozul karakteristikleri tablolarina bakin)
7 mm’lik bir anahtar kullanarak nozullari
degistirin.

3. Brilorleri dogru yuvalarina
yeniden yerlestirin.
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Dogal veya sehir gazi icin minimum LPG icin minimum ayarin ayarlanmasi

ayarin ayarlanmasi Musluk cubugunun yanindaki vidasi

Ocagdi yakin ve minimum konuma getir. saat yonlinde tamamen sikin.

Gaz vanasi kolunu ¢ikar ve vananin >

yanindaki ayar vidasini (modele bagli / Fabrika Uretiminde orijinal olarak w

olarak) dogru minimum alev elde edilene & ayarlanan gaz haricinde baska bir

kadar saat yéniinde cevir. —— lgaz igin ayarlama yapildiktan sonra,
cihazdaki gaz ayar etiketini yeni

Kolu yeniden takin ve brilor alevinin gazla uyumlu olan etiketle

istikrarh oldugundan emin olun. Kolu degistirin. Etiket, nozil paketinin

maksimumdan minimuma hizla gevirin: icinde (bulunuyorsa) yerlestirilir.

Alev sbnmemelidir. Tim gaz vanalarinda
bu islemi tekrarlayin.

Gaz vanalarinin yaglanmasi
Zamanla gaz vanalarn ¢evrilmesi

zorlasabilir ve tikabilir. icten temizleyin
ve gresini degistirin.

/ Gaz vanalarinin yaglanmasi
uzman bir teknisyen tarafindan
yapilmalidir.
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Gaz tipleri ve Ulkeler

G20 20 mbar
G20/25 20/25 mbar

G20 25 mbar

G25.1 25 mbar

G25 20 mbar

G2.350 13 mbar

G30/31 28/37 mbar oo o .

G30/31 30/37 mbar had ¢ .
G30/31 30/30 mbar oo o

G30/31 37 mbar

G30/31 50 mbar

G110 8 mbar
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Brulor ve nozul ozellikleri tablolar

1 Dogal gaz G20 - 20 mbar AUX SR FB R UR2
Nominal isitma kapasitesi (kW) 1.0 1.8 1.9 3.0 4.2
Nozul ¢api (1/100 mm) 72 97 94 115 155
On-havuz (noziille basil) (X) (2) (X) (Y) (H3)
Azaltilmis akis hizi (W) 400 500 800 800 1400
2 Dogal gaz G20 - 25 mbar AUX SR FB R UR2
Nominal isitma kapasitesi (kW) 1.1 1.8 1.9 3.0 4.2
Nozul ¢api (1/100 mm) 72 94 94 110 145
On-havuz (noziil iizerinde yazili) (X) (2) (Y) (H8) (H3)
Azaltilmis akis hizi (W) 400 500 800 800 1400
3 Dogal gaz G25/G25.3 - 25 mbar AUX SR FB R UR2
Nominal 1sitma kapasitesi (kW) 1.0 1.8 1.9 3.0 4.2
Nozul capi (1/100 mm) 72 924 100 121 148
On odaci (plskirtiicl Gzerine basili) (F1) (Y) (Y) (F2) (F3)
Azalan akig hizi (W) 400 500 800 800 1400
4 Dogal gaz G25.1 - 25 mbar AUX SR FB R UR2
izlenen i1sitma kapasitesi (kW) 1.10 1.8 1.9 3.0 4.2
Nozul ¢api (1/100 mm) 77 100 100 134 152
On odaci (puskirtiict Gzerine basil) (F1) (Y) (Y) (F3) (F3)
Azalan akis hizi (W) 400 500 800 800 1400
5 Dogal gaz G25 - 20 mbar AUX SR FB R UR2
izlenen i1sitma kapasitesi (kW) 1.0 1.8 1.9 3.0 4.0
Nozul ¢api (1/100 mm) 77 100 105 134 165
On odaci (piskirtiicii Gizerine basili) (F1) (Y) (K) (F3) (H3)
Azalan akis hizi (W) 400 500 800 800 1400
6 Dogal gaz G2.350 - 13 mbar YARDIMCI SR FB R UR2
Tuketim kapasitesi (kW) 1.0 1.8 1.9 3.0 4.0
Meme capi (1/100 mm) 94 120 125 165 190
On-odalik (nozul Gizerinde basilh) (Y) (Y) (Y) (F3) (F3)
Azaltilmis akis hizi (W) 400 500 800 800 1400
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7 Sivi gaz - G30/31 - 30/37 mbar
Kullanilabilir isitma kapasitesi (kW)
meme ¢apl! (1/100 mm)
Ard cergeve (meme Uzerinde basil)
Azaltilmis akis hizi (W)
Kullanilan akis orani G30 (g/h)
Kullanilan akis hizi G31 (g/h)

8 LPG G30/31 - 37 mbar
Kullanilabilir isitma kapasitesi (kW)
Agizlik cap! (1/100 mm)
Ard cergeve (meme Uzerinde basili)
Azaltilmis akis hizi (W)
Kullanilan akis hizi G30 (g/h)
Kullanilan akis hizi G31 (g/h)

9 LPG G30/31 - 50 mbar
Kisitli isitma kapasitesi (kW)
/nozil ¢api (1/100 mm)
On odaci (noziilde basil)
Azaltilmis akis hizi (W)

G30 icin akis hizi (g/h)
G31 icin akis hizi (g/h)

10 Sehir gazi G110 - 8 mbar
Kisith isitma kapasitesi (kW)
Nozul capi (1/100 mm)
On odaci (nozilde basih)
Azaltilmis akis hizi (W)

Verilmeyen nozuller Yetkili Servis Merkezlerinde mevcuttur.
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Kurulum
YA_'RDIMCI SR
GUC

1.0 1.8
50 65
400 500
73 131
71 129
YA_.RDIMCI SR
GUG

1.10 1.9
50 65
450 550
80 138
79 136
AUX SR
1.0 1.8
43 58
(H2) (M)
400 500
73 131
71 129
AUX SR
1.0 1.8
145 185
/8 /2

400 500

FB
1.9
68

800
138
136
FB
2.0
68

900
145
143
FB
1.9
61
(2)
800
138
136
FB
1.9
190
/2
800

3.0
85

800
218
214

3.0
81

900
218
214

3.0
74
(2)
800
218
214

2.9
260
/3

800

UR2
4.0
100

1400
291
286
UR2
4.2
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1400
305
300
UR2
4.1
80
(F4)
1500
298
293
UR2
3.6
340
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5.3 Elektrik baglantisi

Genel bilgiler

Sebeke 6zelliklerini plaket Gzerindeki

verilerle karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasi ve marka adini
tasiyan tanimlama plakasi cihazin Gzerinde
gorunur sekilde konumlandiriimistir.

Higbir nedenle bu plakayi gikarmayin.

Toprak baglantisini diger tellere gére 20
mm daha uzun bir telle yapin.

Alet asagidaki modlarda calisabilir:

* 220-240 V 1IN~

3 x 6 mm?2 ¢ telli kablo.

¢ 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 @
?

|‘P|°‘|‘<|P|°‘|‘<|P

L1

—

4 x 2.5 mm?2 dort telli kablo.

* 380-415V 3N~
1.2 3 45

I?I?I?IOﬁI

L2113 N

< |®

|||—

5 x 1.5 mm? bes telli kablo.
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terminal bloguna erisim 3. Gug kaynagdi kablosunun
kurulumuna devam edin.

Gic kaynagi kablosunu baglamak igin
arka kilif Gzerindeki terminal bloguna
erismelisiniz:

1. Plakayi arka kilifa sabitleyen vidalar
sokun.

2. Plateyi nazik¢e déndirun ve 4. islemi tamamladiktan sonra plakay
yerine ¢ikarin. arka kilif Gzerine yeniden
konumlandirin ve daha 6nce
cikardiginiz vidalarla yerine sabitleyin.

\J
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Sabit baglanti

GUg¢ hattini kontaktlari arasindaki
acikhk, Ill. asiri gerilim kategorisine
gore tamamen kesilmesini saglayacak
tim kutuplu kesme anahtari ile
donatin; kurulum dizenlemelerine
uygun olarak.

5.4 Konumlandirma

Genel bilgiler

Bu cihaz is tezgahindan en az 150 mm uzakta
olacak sekilde duvarlara yakin sekilde
kurulabilir; duvardan tezgah seviyesinden
yuksek olan bir duvar, kurulum siniflarina gére
Sekil A ve Sekil C'de gosterildigi gibi cihazin
yanindan en az 150 mm mesafede olmalidir.

Tezgahin Gzerindeki herhangi bir duvar
Unitesi en az 750 mm mesafede
olmalidir.

min 1000m

Ocak Uzerinde davlumbaz varsa, dogru
acikhgin birakildigindan emin olmak igin
davlumbaz kilavuzuna basvurun.
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Kurulum

Boyutlar
Gaz ve elektrik baglantilarinin konumu A
(tim o6lgller mm cinsinden ifade edilir). B 3
=.
«— T200mm > Jnin. 150 mm |
il s= ER T S
® L) 3
" = A
| 00 0000
©
»—CHa
v
| ~ v |D
A
A 81 mm
B 725 mm B - Sinif 2, alt sinif
C 191 mm 1 (Gomulid cihaz)
D 87 mm
A
] C 3
Kurulum tirtine bagh olarak, bu cihaz 5
su siniflara aittir: \l
(&
A A o
3 3
5 3
. N A
‘ln.150mmg 50 0000
3
3
A 4
00 0000
C - Sinif 2, alt sinif
1 (GOémuld cihaz)
Cihaz gecerli mevzuata
A-Sinif1 / Thaz geCetiL iy :
= |gore nitelikli bir teknisyen
(Ayakta duran cihaz) tarafindan kurulmalidir.
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Kurulum

Duvara Sabitleme (bulunuyorsa) 3. Kancayi zincire takin

Agir cihaz Cihaza zarar verme
riski
o
. =
¢ On ayaklari 6nce, ardindan arka
ayaklarn yerlestirin.

4. Zincirin ucunu duvara sabitlenen

Saglanan montaj sistemi, cihazin dengeli kanca civatasina takin.

olmasini saglamak igin kurulmalidir. Dogru 5. Kancayi cihazin arka tarafindaki
kuruldugunda bu sistem cihazin uygun delige baglayin.
devrilmesini 6nler.

1. Cihazi ayarlanabilir ayaklarla yere
gore dengeli ve stabil hale getirin. | |

~—
\
2. Zeminden 800 mm ylkseklikte Cihazin konumlandiriimasi ve duzlestirilmesi
duvara bir kanca civatasi (tedarik
edilmemis) takin. Elektrik ve/veya gaz baglantilari
yapildiktan sonra, daha iyi denge igin
T cihazi yere karsi dlzgun bir sekilde
ol |] dizlestirin. Ayaklarin alt kismini vida ile
| sikip gevseterek cihazin yere karsi stabil

@‘ ve diiz olmasini saglayin.

il

\ \

\

[T
T7 777777777 ~
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Yilkseltinin monte edilmesi

e |Saglanan yukseltici Grindn

1 ayrilmaz bir parcasidir;
kurulumdan 6nce cihazla

sabitlenmelidir.

Yukseltici her zaman cihaz lzerinde dogru

konumlandirilmali ve givenli bir sekilde sabitlenmelidir.

1. YUkselticiyi Ust tarafa yerlestirin, A deliklerini B
delikleriyle hizaladiginizdan emin olun.

2. C vidalarini sikarak yukselticiyi
Ust tarafa sabitleyin.
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5.5 Kurulum talimatlari

* Takilabilir fis kurulumdan sonra
erisilebilir olmalidir. GUc¢ kablosunu
bukmeyin veya sikistirmayin.

* Cihaz, kurulum diyagramlarina gore
monte edilmelidir.

* Baglantinin vidah dirsegini ¢ikarmaya
veya zorlamaya ¢alismayin. Cihazin bu

kismini zarar verebilirsiniz, bu da Uretici
garantisini gecersiz kilabilir.

e Tim baglantilarda gaz sizintisi igin
sabunlu su kullanin. Sizintilar tespit
etmek icin ¢iplak alev kullanmayin.

e Gaz vanasil, brulor ve atesleme
mekanizmasinin dogru calistigindan emin
olmak igin tim brulérleri ayri ayri ardindan
birlikte agin.

e Brilér digmelerini minimum konuma
getirin ve her bir bruldr igin ve tim
brilorler birlikte alevin stabil oldugunu
kontrol edin.

e TUm kontrolleri yaptiktan sonra
cihaz dogru calismiyorsa yerel Yetkili
Servis Merkezi ile iletisime gecin.

¢ Cihaz kurulduktan sonra, kullaniciya
nasil dogru kullanacagini agiklayin.



