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Cihazin estetik ve islevsel kalitesini korumak icin tim talimatlari iceren bu kilavuzu
dikkatle okumanizi éneririz. Uriin hakkinda daha fazla bilgi icin: www.smeg.com

TEDBIRLER

ONEMLI GUVENLIK TALIMATLARI
LUTFEN DIKKATLE OKUYUN VE GELECEK KULLANIM iCiN saklayIN

Genel guvenlik talimatlar
Kisisel yaralanma riski

 DIKKAT: Kullanim sirasinda
cihaz ve erisilebilen parcalari
cok 1sinir. Cocuklar cihazdan
uzak tutulmahdir.

* DIKKAT: Kullanim sirasinda
cihaz ve erisilebilir parcalan
cok isinir. Kullanim sirasinda
Isitma elemanlarina asla
dokunmayin.

* Firinda yiyecekleri
tasirken eldiven giyerek
ellerinizi koruyun.

* Su ile yangini sonddrmeye
calismayin: Cihazi kapatin ve
alevleri bir yangin battaniyesi
veya diger uygun ortu ile
bogmaya calisin.

* Bu cihaz en az 8 yasindaki
cocuklar ve fiziksel, duyusal veya
zihinsel kapasitesi sinirli olan veya
elektrikli aletleri kullanma tecribesi
eksik olan kisiler tarafindan,
gbzetim altinda veya
talimatlandiriidiklar strece
kullanilabilir.

70 - TEDBIRLER

GuUvenliginden sorumlu
olan yetiskinler. « Cocuklar
cihazla oynamamalidir.

* 8 yasindan kucguk cocuklar
surekli denetlenmedigi sirece
guvenli bir mesafede tutulmalidir.

¢ Cihaz kullanilirken 8 yasindan
kGcuUk cocuklar aygittan uzak
tutulmahdir.

¢ Temizlik ve bakim, gézetimsiz
cocuklar tarafindan yapiimamalhdir.

* Pisirme slreci her zaman
izlenmelidir. Kisa bir pisirme
sureci surekli olarak izlenmelidir.

* Yag veya yaglar salinabilecek
pisirme islemleri sirasinda cihazi
asla gézetimsiz birakmayin; bu
yaglar isinabilir ve yangin
cikabilir. Cok dikkatli olun.

* Cok sicak tepsilere dogrudan

su dokmeyin.

* Pisirme sirasinda firin kapisini
kapal tutun.

* Yiyecekleri tasimak veya pisirme
sonunda kaply! birkag saniye igin 5
cm araliginda acin, buharin
c¢ikmasina izin verin, sonra tamamen
acgin.

914779546/



* Aletin yuvalarina sivri
metal nesneler
(catal,bicaklar) sokmayin.

e Kullanimdan sonra cihazi

hemen kapatin. _ _
 Cihaza Yakin YANGIN TEHIDDEKI

MADDELERi KULLANMAYIN VE
DEPO ETMEYIN.
* Bu cihaz calisirken

cevresinde aerosolleri
kullanmayin.

« Bu cihazi MODIFIYE

etmeyin. .
e Kurulum ve servis, mevcut

standartlara uygun olarak
nitelikli personel tarafindan
yapilmalidir.

* Cihazi kendiniz onarmaya veya

nitelikli bir teknisyenin yardimi
olmadan onarmaya calismayin.

* Prizden cikarmak icin
kableyi cekmeyin.

Mikrodalga cihazlar igin

 DIKKAT: kap! veya kapak
contasinda hasar varsa cihaz
nitelikli bir kisi tarafindan
onarilana kadar
kullanilmamalidir.

« DIKKAT: herhangi bir servis
veya onarim islemi, disariya
maruz kalmayi onleyen bir
kapagin cikariimasini
gerektiriyorsa, nitelikli kisi
olmayanlar icin tehlikelidir.
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mikrodalga enerjisi.
* DIKKAT: sivilar ve diger

gidalar bu sekilde olmamali.
paketlenmis kaplarda isinmasi.
patlayabilirler cunkda.

* Birlesik fonksiyon
kullanildiginda cocuklar yalniz
basina degil, yetiskin gézetiminde
cihazi kullanmahdir; cinki cok
yuksek sicakliklar Gretilmektedir.

 Plastik veya kagit kaplarda
pisirme sirasinda cihazi
gorsel olarak kontrol edin.

Kotu kullanim
Patlama tehlikesi

w

* Sivilari 1sitmak veya yeniden
Isitmak icin mikrodalga
kullanildiginda kaynama sureci
gecikebilir - kaynama sicakligi
olusabilir fakat tipik “kaynayan
calkalama” olusmaz.
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A Yanlis kullanim

Patlama tehlikesi

* Bu gecikmis kaynama ve
sivinin asiri 1Isinmasi, cihaz
icinde bir patlamaya yol
acabilir veya asiri 1Isinmis
sivinin aniden tasmasi, kap
koncinindan cikarilirken
olusabilir.

* Bu tehlikelerden kacinmak icin
Isitirken kap icine saglanan
kaynama cubugunu (veya isiya
dayanikli plastik kasigi)
yerlestirmek gerekir.

¢ Mikrodalgayi yalnizca yenilecek
yiyeceklerin hazirlanmasi icin
kullanin. Baska tlr uygulamalara
kesinlikle izin verilmez (6rn.
kiyafetleri kurutma, ayakkabilar
Isitma, stingerler, islak bezler veya
benzeri seyler, yiyecekleri kurutma)
¢unkl bunlar yaralanma veya
yangin riski olusturabilir.

* iceceklerin mikrodalga ile
Isitilmasi gecikmeli kaynamaya
neden olabilir, bu yluzden kabi
kullanirken dikkat edin.

e Cihazi duzenli olarak temizleyin
ve yiyecek artiklar kaldi mi
temizleyin.

* Firin boslugunu temizlememek
yuzeyin bozulmasina yol acar ve
bu durum cihazin 6mrinu
olumsuz etkileyebilir ve
muhtemelen
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tehlike olusturabilir.
* Gidalar kurutmak icin

mikrodalga kullanmayin.
* Yaglar isitmak veya kizartmak

icin mikrodalga kullanmayin.

* Alkol iceren yiyecek veya
icecekleri isitmak icin cihazi
kullanmayin.

* Kabuklu veya tamamen
haslanmis yumurtalari isitmayin;
Isitma islemi bittikten sonra bile
patlayabilirler.

* Yiyecekleri ambalajinda

ISitmayin.

e Sivilari 1sitmak veya kaynatmak
icin kombinasyon fonksiyonlarini
kullanmayin.

* Bebek mamasi kapali kaplarda

Isitiimamalidir. Kapagi veya
emzigi cikarin (biberon icin).
Isitildiktan sonra hazirhgin
sicakligini her zaman kontrol
edin, ¢cok yuksek olmamalidir.
Esit bir sicaklik icin ve yanmayi
onlemek amaciyla icerigi
karistirin veya calkalayin.

¢ Pisirme oncesi sert kabuk veya
kabugu olan yiyecegin (6r. patates,
elma vb.) kabugunu delerek delin.

* Cihaz calistirmadan once
mikrodalga firin cavaninda
uygun olmayan nesneler veya
aletler olmadigindan emin olun.

¢ Cihaz kullanilmadiginda
patlayicilarni depolamak icin
boslugu kullanmayin

914779546/



malzemeler, mutfak gerecleri,
yiyecekler veya benzeri nesneler.
* Firin bosken mikrodalga

fonksiyonlarini kullanmayin.

» Mikrodalga firinda kullanilabilecek
mutfak gerecleri ve aletleri kullanin.

* Yiyecek pisirmek icin

aliminyum kaplar kullanmayin.

* Yiyecek veya icecekleri pisirmek
icin metal kaplar kullanmayin.

» Altin kaplama veya glimus gibi
metalik stslemeli tabaklar
kullanmayin.

* Saglandiginda, MICROWAVE-ONLY
pisirme igin tepsiyi ve/veya derin
tepsiyi kullanmayin.

* Duman varsa, cihazi guc
almagindan kapatin veya
fisini cekin ve alevleri bogmak
icin kapagi kapal tutun.

* Bu cihaz guvenlik ve
elektromanyetik uyumla ilgili
guncel standart ve
direktiflere uygundur. Ancak,
kalp pil kullanicisinin,
mikrodalga firin calisirken pil
ile firin arasindaki mesafeyi
en az 20-30 cm tutmasi
onerilir. Daha fazla bilgi icin
pil Ureticisiyle iletisime
gecgin.

* Cihaz 2.4GHz ISM bandinda
calisir.
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* Elektromagnetik ile ilgili
huktmlerle uyumlu olarak

uyumluluk, cihaz
grup 2 ve sinif B'ye (EN
55011) aittir.

Yanlis kullanim, cihazin zarar
gorme riski igerir.

* Mikrodalga kullanirken
yiyecegi (veya kabini) firin
tabanina yerlestirmeyin.
Hazirlamak istediginiz tarife
uygun raflara yerlestirilmis
verilen aksesuarlari kullanin.

* Firin haznesinin dibine
dogrudan yerlestirilmis
KAPLAR/KILITLER (tepsiler,
cam kaplar vb.)
KULLANMAYIN.

* Cihaz bir dolaba
kuruluysa, kapak acik
olarak calistinimahdir.

» Cihaz yerden 850 mm'den daha
dlUsuk bir mesafeye
konumlandiriimis veya kurulmus
olabilir (bkz. “TESISAT” bélimu).

Cihazin zarar gorme riski
* Asindirici veya
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korozif deterjanlar (6rn. bathroom
temizleyiciler, lek uzaklastiricilar ve
metal singerler), cam parcalari
Uzerinde gizilmelere veya camin
kirllmasina neden olabilecek kaba ya
da asindirici malzemeler veya keskin
metal kaziyicilar. Cam yuzeyine
zarar vermemesi icin ahsap veya
plastik mutfak gerecleri kullanin.

* Cihazin Uzerine oturmayin.
* Paslanmaz celik veya metal
yuzey kaplamalarina sahip
parcalar Uzerinde klor, amonyak
veya gamasir suyu iceren
temizlik Grlnleri kullanmayin

(6r. anodik kaplama, nikel veya
krom kaplama).

» Raflar ve tepsiler yan
kilavuzlara kadar itilmelidir.
Cikarilmasini engelleyen mekanik
emniyet kilitleri asagiya bakmali
ve firin boslugunun arkasina
yonelmelidir.

* Cihazi temizlemek igin

buhar jeti kullanmayin.
* Cihazin Yakinina herhangi bir

sprey urun puskdrtinmeyin.
* Havalandirma deliklerini ve isi
dagitim kanallarini tikamayin.

* Yangin tehlikesi: asla birakmayin
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firin boslugundaki nesneler.
« HERHANGI BIR NEDENLE

ALEVE BIR ISI KAYNAGI
OLARAK KULLANMAYIN.

* Yemek pisirirken plastik

pisirme kaplari veya kaplar
kullanmayin.

* Firin bosluguna kapali konserve
kutulan veya kaplar
yerlestirmeyin.

* Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve raflan ¢ikarin.

* Firin boslugunun tabanini
aliminyum veya teneke folyo ile
ortmeyin.

« Tavalari veya tepsileri dogrudan
firin boslugunun tabanina
yerlestirmeyin.

» Gerekirse, modeline bagh
olarak tedarik edilen veya ayri
satilan tepsi rafini, pisirme
destegi olarak tabana
yerlestirerek kullanabilirsiniz.

* Yag gecirmeyen kagit kullanmak
isterseniz, icindeki sicak hava
sirkilasyonunu engellemeyecek
sekilde yerlestirin.

* ic cam paneline takmak icin
kapiy! acik durumda dinlendirmek
icin kullanmayin.

» Kurarken firin kapagini ayak
olarak kullanarak cihazi yerine
kilitlemeyin.

» Kapiy! acikken ¢ok fazla
baski uygulamaktan kacinin.

* Bu cihazi kaldirmak veya hareket
ettirmek icin kulp kullanmayin.
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Kurulum ve bakim

« BU CIHAZ BIR TEKNEDE VEYA
KAMP TASINIRDA
KURULMAMALIDIR.

* Cihaz bir sehpa Uzerinde

kurulmamalhdir.
* Cihazi, dolap acikligina ikinci

bir kisinin yardimiyla yerlestirin.

* Olasli asiri Isinmayi dnlemek
icin cihazi dekoratif bir kapi
veya panelin arkasina
kurmayin.

* Kurulum ve bakim mevcut
standartlara uygun olarak
nitelikli personel tarafindan
yapiimalidir.

* Elektrik baglantisini
yetkili teknik personele
yaptirin.

* Cihaz, elektrik guvenlik
standartlarina uygun
sekilde topraklanmalidir.
* En az 90 °C sicakliga
dayanacak kablolar kullanin.

* Besleme tellerinin
baglanti vidalarinin sikma
torku 1.5 - 2 Nm olmalidir.
* Guc kablosu zarar gorurse,
muhtemel tehlikeleri 6nlemek
icin degistirilmesini saglamak
Uzere derhal teknik destekle
iletisime gecin.

 UYARI: sirasinda
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Aletin konumunu belirlerken gug
kaynagi kablosunun
sikismadigindan veya zarar
gérmediginden emin olun.
* Cihaz lzerinde herhangi bir
calisma yapmadan 6nce gerekli
kisisel koruyucu donanimi (PPE)
her zaman kullanin (kurulum,
bakim, konumlandirma veya
hareket).

» Cihaz Uzerinde herhangi bir
calisma yapmadan O6nce gug
kaynagini kapatin.

* Kurulumdan sonra cihazi,

ulasilabilir bir fis veya sabit
baglanti durumunda bir
anahtar Uzerinden kesintiye

izin verin.

e GUc¢ hattini, kurulum
yonetmeliklerine uygun olarak,
[ll. kategorideki asiri gerilim
kosullarinda tamamen kesintiye
olanak saglayan kontakt dagitim
mesafesine sahip tUm yollu bir
devre kesici ile donatin.

* Bu cihaz, deniz seviyesinden
en fazla 4.000 metre
yukseklige kadar kullanilabilir.

Bu cihaz icin
* Acik kapinin dGzerine hicbir
agirhk koymayin veya oturmayin.

» Kapilarda herhangi bir nesnenin
sikismadigina dikkat edin.

* Cihaz disarida
kurmayin/kullanmayin.
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* Sadece Uretici tarafindan
saglanan veya 6nerilen
sicaklik problu kullanin (bazi
modellerde sadece).

Sicaklik probu (varsa)

* Kullandiktan sonra sicaklik
probunun cubuguna veya ug
kismina dokunmayin.

* Sicakhk probunu kullanirken

firin eldiveni giyin.

* Sicaklik probunun ug¢ ucu veya
fisi ile emaye kaph veya krom
kapl yuzeyleri cizmemeye veya
zarar vermemeye dikkat edin.

* Sicaklik probunu cihazin
acikliklarina ve yuvalarina
sokmayin.

* Sicaklik probu
kullanilmadiginda koruyucu

metal kapagin dizgin kapal
oldugundan emin olun.

* Sicaklik probunu prizden
veya gidadan clkarmak
icin kabloyu cekmeyin.

* Sicaklik probunun veya
kablosunun kapiya takilip
kalmamasina dikkat edin.
* Sicaklik probu veya
kablosunun firin icindeki

Isitma elemanlar ile temas
etmediginden emin olun.

* Sicakhk probunun hicbir
parcasina izin verilmemelidir ki
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sicak olduklarinda firin
gdvdesinin duvarlari, 1sitici
elemanlar, raflar veya
tepsilerle temas edin.

* Prob icerde tutulmamalidir.

* Pirolytik déongu sirasinda
sicakhk probunu kullanmayin.

Cihazin amaci

Bu cihaz ev ortaminda yiyecek
pisirmek icin tasarlanmistir. Her
baska kullanim uygunsuz olarak
kabul edilir. Ayrica su amaclarla
kullanilmamalidir:

¢ Magazalarda, ofislerde ve diger
calisma ortamlarinda c¢alisanlar
icin ayrilmis mutfak alanlarinda.

* Ciftliklerde/ciftlik evlerinde.

¢ Otellerde, motellerde ve diger
konaklama ortamlarinda konuklar
tarafindan.

* Pansiyonlarda.

/ Bu cihaz yalnizca kapali
= | mekanda kurulabilir ve
kullanilabilir.

Bu kullanici kilavuzu

« Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz bir
pargasidir ve cihazin batin galisma 6mru
boyunca tamamen saklanmali ve kullaniciya
erisilebilecek sekilde tutulmahdir.

 Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

* Bu kilavuzdaki agiklamalarda ekran Gzerinde
duzenli olarak goriinen her seyi tanimlayan
gorseller bulunmaktadir. Ancak cihazin sistemin
glincellenmis bir sirim ile donatilmis olabilecegdi
ve bu nedenle ekranda goérunen her sey
kilavuzdakilerden farkli olabilecegi
unutulmamahdir.
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Ureticinin sorumlulugu

Uretici, asagidakilerden kaynaklanan kisi veya
mal zararlari icin tim sorumlulugu reddeder:

« belirtilenlerin disinda cihazin

kullaniimasi;
« kullanici kilavuzundaki talimatlara

uyulmamasi;

* cihazin herhangi bir kismina
mudahale edilmesi;

« Orijinal olmayan yedek pargalarin kullaniimasi.

Tanitim plakasi

Tanitim plakasi cihazin teknik verilerini, seri
numarasini ve marka adini tasir. Herhangi
bir nedenle tanitim plakasi ¢ikarilmamalidir.

Atik yénetimi

Bu cihaz, Avrupa WEEE y6nergesine
E (2012/19/EU) uygundur ve ayri olarak
bertaraf edilmelidir.
kullanim édmrindn sonunda diger atiklar.

Cihaz, mevcut Avrupa yonergelerine
uygun olarak sagliga ve cevreye tehlikeli
olarak degerlendirilebilecek miktarlarda
madde icermez.

Gug gerilimi
Elektrik carpma tehlikesi

* Sebeke guc kaynagini sékun.
* Cihazi prizden cekin.

Cihazi atik olarak bertaraf etmek igin:

* GU¢ kablosunu kesin ve c¢ikarin.

* Cihaz elektrikli ve elektronik ekipman
atiklari icin uygun geri dénisim merkezine
teslim edin veya esdeger bir Grtin alirken
perakendeciye iade edin (birbirinin karsiligi
olarak).

Cihazlarimiz, kirlilige yol agmayan ve geri
ddnustlrdlebilir malzemelerle paketlenmistir.

* Ambalaj malzemelerini uygun geri
déntslim merkezine teslim edin.

Plastik ambalaj
Bogulma tehlikesi
* Ambalaji veya herhangi bir parcasini higbir

zaman basibos birakmayin.

* Plastik posetlerle gocuklarin oynamasina
izin vermeyin.

Enerjiyi tasarruf etmek igin
* Yalnizca tarif gerekli gorurse cihazi 6nceden
1Isitin. On 1sitma
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PIZZA (6nceden isitma kapatilamaz)
ve ECO islevleri (bnceden isitma
asamasi yok) disinda tim islevlerde
asama devre disi birakilabilir.
« islevler kullanilirken (ECO islevi dahil)
pisirme sirasinda kapagi agmaktan kaginin.

* Ambalaj tizerinde aksine belirtilmedigi stirece,
dondurulmus yiyecekleri firina koymadan énce
¢6zdUirdinaz.

* Birkag tur yiyecek pisirirken, mevcut
sicak firini en iyi sekilde kullanmak icin
yiyecekleri ardi ardina pisirmeniz onerilir.

¢ Koyu metal kaliplar kullanin: Isiy1 daha iyi
emerler.

¢ Pisirme sirasinda gerekli olmayan tim
tepsileri ve raflar ¢ikarin.

* Normal kullanilan sureden birkag dakika

Once pisirmeyi durdurun. Kalan dakikalar,
firin icindeki biriken isiyla pismeye devam
eder.

* |si kaybini 6nlemek icin kapiyr muamkin

oldugunca az acin. )
e Firinin icini her zaman temiz tutun.

GUc¢ hakkinda bilgi

kullanim disi/ beklemede
tiketim

S ark cihazin bekleme durumundaki gtic
tuketimiyle ilgili teknik veriler, ilgili Grin
sayfasinin altinda www.smeg.com adresinde
bulunabilir.

Aydinlatma kaynaklari

» Bu cihaz kullanici tarafindan degistirilemeyen
aydinlatma kaynaklari igerir ve sadece teknik
servis tarafindan degistirilmelidir.

@ 2 @)

* Bu cihazda verimlilik sinifi "E" olan
aydinlatma kaynaklari bulunur.

Kullanici kilavuzu nasil okunur
Bu kullanici kilavuzu asagidaki okuma stilini kullanir
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kural/konvansiyonlar: [D%E&EﬁbﬁN D| RME

A Uyari/ikaz

TANIM

Genel Tanim

1 Kontrol paneli

2 Conta

3 Sicaklik probu yuvasi (bazi modellerde
sadece)

4 Ampul

5 Kapl

6 Vantilator

7 Yikleme cubugu

I Cerceve rafi
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Kontrol paneli

1 AC/KAPA tusu AC/KAPA digmesi cihazi
calistinr

veya kapall.

2 Gosterge

Dokunmatik ekran cihazla etkilesime
gecmenizi saglar. Cesitli islevlere erismek
icin simgeleri dokunun. Tim c¢alisma
parametreleri ekranda gosterilecektir.

3 Uzaktan kumanda gdstergesi 15191 (bazi
modellerde yalnizca)

Yanarken, cihazin akilli telefon veya tablette
uzaktan kontrol edilebildigini gésterir (“Gomulu
firin baglantisi” kullanici kilavuzuna bakin).

SmegConnect (bazi modellerde yalnizca)
Cihaz, kullanicilarin akilli telefonlari veya tabletleri
Gizerinden bir uygulama araciligiyla cihazin
calismasini kontrol etmesini saglayan
SmegConnect teknolojisi ile donatmistir.

914779546/

Daha fazla bilgi icin verilen brosire bakin
ve/veya www.smeg.com sitesini ziyaret edin

Diger parcalar

Raflar

Cihaz, tepsileri ve raflan farkli yiksekliklerde
konumlandirmak icin raflara sahiptir. Giris
yukseklikleri tabandan yukari dogru gosterilir.

Sogutma fani

Fan cihazi sogutur ve pisirme sirasinda
calismaya baslar.

Fan, kapi Gzerinden yukari dogru strekli
bir hava akisi saglar; cihaz kapal olsa

bile kisa bir sire devam edebilir.

Firin hacmi aydinlatmasi

Cihazin i¢ aydinlatmasi su durumlarda yanar:
* kapi acildiginda;

« bir fonksiyon sirasinda 1siga dokunun

ACIKLAMA - 79



firin kaf 1Igin1 manuel olarak agip
kapatmaya yarayan simge, disinda

*.
olarak -I“ve

/ Enerjiden tasarruf etmek icin pisirme
£ | basladigindan itibaren yaklasik bir

dakika sonra veya kapi acildiginda
1sik kapanir (bu islev ikincil mentden
devre disi birakilabilir).

fonksiyonlar.

Aksesuarlar
¢ Bazi modellerde tim aksesuarlar

mevcut degildir.
¢ Gidalarla temas edecek aksesuarlar,

gecerli mevzuata uygun malzemelerden
Uretilmistir.

 Orijinal olarak saglanan ve istege bagli
aksesuarlar Yetkili Destek Merkezlerinden
istenebilir. Sadece Uretici tarafindan
saglanan orijinal aksesuarlari kullanin.

Kaynatma gubugu

Delikli tepsi

RS
SRR
S

Balik ve sebzeleri buharda pisirmek igin kullanish.

Celik firn tepsisi

Kekler pisirirken (pisirme sureleri 25 dakikadan az
veya buhar olmadan), pilav, fasulye ve tahillar igin
kullaniglidir. Ayrica buharla pisirme veya ¢ézdiirme
sirasinda Ustteki delikli tepside bulunan
yiyeceklerden olusan sivilarin toplanmasi igin de
gereklidir.

Raf / Tepsi

uvasi

Sivilari isitirken gecikmis kaynama 6nlemek
icin kaplara konulmasi gerekir.

Cam kap

Pisirme sirasinda gidalarin bulundugu
kaplari desteklemek igin kullanihr.

Tepsi rafi

Ustteki rafin (izerine konulan yagin toplanmasi
ve her tirll pisirme icin kullanishdir.
DuslrtlmuUs tava standinin Ustine yerlestirilir;
mikrodalga pisirme igin 6zellikle uygundur.
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Tepsinin Ustlne konulur; sizabilecek
yiyecekler icin pisirme amaciyla.

Derin tepsi

Ustteki parcadaki raf tizerine konulan yiyeceklerden
yaglari toplamak ve turta/pisi pisirmek icin kullanishidir,
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pizzalar, firnlanmis tathlar, kurabiyeler vb.

pisirme icin kullanilabilir. Sadece

f UYARI: Derin tepsi birlesik mikrodalga
mikrodalga pisirme igin kullanmayin.

Koruyucu kapak (bazi modellerde sadece)

Sicaklik probu kullaniimadiginda sicaklik probu
prizini kapatmak ve korumak igin kullanilir.

Isi probu (bazi modellerde yalnizca)

Isi probuyla, yiyecedin merkezinde
Olculen sicakliga gore pisirebilirsiniz.

istege bagl aksesuarlar (olabilir)
ayri olarak satin alinabilir)

Kalemlik/Degirmenlik

(gtseter-feim

Depremin dolum ve bosaltimi sirasinda
sivilari tutmada yararlidir.

914779546/

PPR2 veya TAS (rekristifli tag)

Ekmek pisirmek igin ideal aksesuar (pizza, ekmek,
focaccia...), fakat kurabiyeler gibi daha nazik
hazirliklar igin de kullanabilirsiniz.

BBQ (teflon kapl mangal tavasi)

Cift amacli aksesuar: cizgili taraf etleri
1zgara icin tavsiye edilir (fileto, kéfte...),
diz ylzey ise sebze, meyve, balik
pisirmek icin kullanilabilir.

YAGSIZ KIZARTMA (yagsiz kizartma izgarasi)

Kizartma igin 6nceden galet halinde pisirilmis,
onceden pisirilmis ve/veya dondurulmus yiyecekler
icin tavsiye edilen aksesuar (cips, patates veya et
kroketleri, kiigik mozzarella toplari...).

Mikrodalga firinlar

Alet, ile donatilmistir

manyetron adi verilen bir mikrodalga uretecine
sahiptir. Uretilen mikrodalgalar, firn haznesine
esit olarak yayilir ve bu amagla

yemege ulasir ve isitir.

Isitma, yiyecekteki molekuller arasindaki
surtinme yoluyla gerceklesir (6zellikle su
molekdulleri) ve buna bagh olarak isi olusur.

Yiyecek icinde dogrudan olusan isi, ¢c6zdliirme,
yeniden isitma veya geleneksel pisirmeye
kiyasla daha kisa slirede pisirme sadlar.

Mikrodalga pisirme icin uygun kaplar
kullanilmasi, mikrodalgalarin yiyecege
dizenli bir sekilde ulagsmasini saglar.
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Nemli ve buharli pisirme

avantajlari

Buharli pisirme sistemi her turli yiyecegi ¢ok daha
plrizsuz ve hizh pisirir ve ana uygulama alanlarini
su sekilde bulur:

* Dékme ve gliveg pisirme

* Soslar pisirme

* Graten pisirme

« Kizartma (glineste ya da

BTk sicaklikta pisirme

* Yeniden isitma

e Cok modlu pisirme

Sicaklik ve buhar seviyelerindeki cgesitlilikler istenen
gastronomik sonucun elde edilmesini saglar.

Buharin eklenmesi daha az yag kullanimiyla daha
saglikh ve daha dogal bir mutfak saglar. Ayrica
pisirme sirasinda yiyeceklerin kilo ve hacim kaybini
da en aza indirir.

Buharl pisirme et pisirmek icin 6zellikle
uygundur: eti cok yumusatmanin yani sira
parlak tutar ve daha sulu olmasini saglar.

Kalip gelen ekmek hamuru igin de tavsiye
edilir. Buhar, pisirme sirasinda hamurun
kabarmasini ve gelismesini saglar, dis kabuk
olusmadan 6nce. Sonug daha hafif ve sindirimi
kolay bir hamur, kalin gézeneklerle tanimlanir.

(Sadece buharli pisirme icin gecerlidir)

Ayrica yiyecekleri hizla gozdirmek, yiyecekleri
sertlesmeden ya da kurutmadan isitmak ve tuzla
korunmus gidalardan dogal olarak tuzu gikarmak
icin idealdir.

KULLANIN

Pisirme sirasinda gok miktarda nem uretebilecek
gidalar ya da kisa pisirme sireleri igin tavsiye
edilmez.

Pisirme kaplari
* YUksek sicakliklara dayanikl olduklari strece
kendi kaplarinizi da pisirme igin kullanabilirsiniz.

e Buharli pisirme icin metal kap
kullaniimasi tavsiye edilir. Metal isiyi
yiyeceklere daha iyi dagitir.

* Yuksek sicakliklarda metal kaplarin
biraz sekil degistirmesi normaldir, ancak
sogudukca eski sekillerine donerler.

 Kalin seramik tabaklar normalden daha fazla isi
gerektirebilir. Daha uzun pisirme sureleri
gerekebilir.

Cikanilabilir stslemeler (yalnizca

bazi modellerde)

Cihaz cikarilabilir stislemelerle
donatilmistir. Cihaz stslemeleri mevcut
renklerden segilerek degistirilebilir; bu
amacla kit icinde verilen talimatlan
takip edin, ayrica ayr olarak mevcut.

/ istege bagl aksesuarlar Yetkili Destek
£ | Merkezlerinden talep edilebilir. Sadece
Uretici tarafindan saglanan orijinal

aksesuarlar kullaniimalidir.

On islemler

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

e Cihazin disindan veya icinden koruyucu
filmi, aksesuarlar dahil, ¢ikarin.

* Aksesuarlardan ve raflardan teknik veri
plakasini disinda hicbir etiket gikarin.

« Cihazdaki tim aksesuarlari gikarip yikin
(bkz. bélim "TEMIZLIK VE BAKIM").

ilk 1sitma
1. Pisirme sliresini en az bir saat olarak
ayarlayin (bkz. "Firini Kullanma" paragrafi).
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2. Uretim siirecinden kalan kalintilar
yakmak icin bos firin bélmesini
maksimum sicaklikta isitin.

Cihazi 1sitirken

* Odayi havalandirin;
e Kalmayin.

Kullanima uygun malzemeler
mikrodalga firinlar

Genel olarak, tim yiyeceklerin pisirilmesi igin
mikrodalga pisirme igin kullanilan malzemelerin
mikrodalga enerjisine seffaf olmasi gerekir.

Asagida kullanilacak ve kullaniimayacak
malzemelerin tablosu bulunmaktadir:

KULLANILACAK MALZEMELER:
- Cam (kapaklar her zaman cikarilir)*
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*Finnlamak igin kaplar

* Cesitler/ Bardaklar

« Kavanozlar

- Porselen

- Canak ¢émlek

- Plastik (mikrodalga kullanimina uygun olan
yerlerde)*

* Kutu/Kaplar

* Plastik 6rtU (gidalarla temas
etmemelidir)

*1siya dayanikl oldugunda yalnizca.

KULLANILMAYACAK MALZEMELER
- Metaller (arcing veya kivilcim Uretebilir)
e Aliminyum folyo

e Aliminyum tepsiler

* Tabaklar

* Metal mutfak geregleri

« Dondurucu posetleri bagi baglama bantlar
- Ahsap

- Kristal bardaklar

- Kagit (yangin riski)

- Polistiren kaplar (gidalarin
kontaminasyonu tehlikesi)

/ Tabaklar metal siislemelerden
— | arindinimahdir.

/ Mikrodalga veya birlesik mikrodalga
& | fonksiyonlarinda metal aksesuar tabaklari
— kullanmayin.

Tabaklar test etme

Mikrodalga fonksiyonu, igi bos firinda
sadece bu test icin kullanilabilir.

IN

Tencerelerin mikrodalgada kullanilabilir olup
olmadigini kontrol etmek igin bu basit testi yapin:

1. Firin odasindan tim aksesuarlari ¢ikarin.

2. Test edilecek kaplari ilk rafta yerlestiriimis
olan rafa koyun.

3. Mikrodalga fonksiyonunu maksimum gui¢
seviyesinde segin (6r. 1000 W).

4. Pisirme slresini 30 saniye olarak ayarlayin.

5. Pisirmeye baslayin.

Uygun olmayan kaplar Cihaz zarar
goérme riski

e Kaplar catlama sesi duyulur veya

kivilcimlar cikar ise testi derhal durdurun.

Bu olursa kaplar mikrodalga pisirme icin
uygun degildir anlamina gelir.
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Testin sonunda tencere kaplar ya soguk ya da hafif
ihk olmahdir. Eger kaplar sicak ise mikrodalga
kullanimina uygun degildir olarak
degerlendirilmelidir.

Aksesuarlar Kullanma
Raflar ve tepsiler

Raflar ve tepsiler tamamen duruncaya
kadar yan kilavuzlara yerlestirilmelidir.

* Rafin kazara gikarilmasini dnleyen
mekanik glvenlik kilitleri asagiya ve firin
haznesinin arkasina dogru bakmalidir.

Raflari ve tepsileri firina nazikge
yerlestirin ve durmalarina kadar itin.

IN

/ Uretim siirecinden kalan kalintilari
=7 | gidermek icin tepsileri ilk kez
kullanmadan 6nce temizleyin.

Tepsi rafi

Tepsi rafi tepsiye yerlestiriimelidir.
Boylece pisirilmekte olan gidalardan
yag ayri olarak toplanabilir.

Buharli pisirme icin yapilandirma

-~
e, SRR
RS
= = SR

e

Delikli firin tepsisinin kullanilacagini distntyorsaniz
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buhar pisirme tepsisi, gelik firin tepsisinin
asagidaki rafta yerlestirilmesine dikkat
edilmelidir. Bu, pisirilen yiyecegin
sivilarinin ayri ayri toplanmasini saglar.

Kaynama gubugu

A\

* Cihaz igcinde patlama tehlikesinden veya
super i1sinmis sivilarin ani tasmasina karsi,
isitilan siviya her zaman bir kaynama
cubugu yerlestirin.

Ylksek sicaklik Aksesuarin zarar
goérme riski

* Kaynama cubugunu sadece Mikrodalga
islevleriyle kullanin. Cubuk kombinasyon
ve geleneksel islevlerle kullaniilmamahdir.

Kotu kullanimdan kacininiz
Patlama/yanma tehlikesi

Sivilari i1sitmak veya isitiimis sivilari yeniden isitmak igin
mikrodalgayi kullanirken kaynama siireci gecikebilir.
Bunu 6nlemek igin saglanan kaynama gubugunu (veya
istya dayanikh plastik kasigr) yerlestirin.

Goruntuleme

Isinirken kaba koyunuz.

Raf ve cam tepsi

Cam tepsi rafa konulmalidir.

Tepsi rafi cam tepsiye
yerlestirilmelidir. Bu sekilde yag,
pisirilen yiyecekten ayri toplanabilir.

MULTISTEP SMART COOKING

&b

COOKING OTHER FUNCTIONS MY RECIPES

G

Su anda secili olan islev icin parametreler ve
degerler ekranda gosterilecektir. Kullanmak

icin, sadece "sanal" tuslara dokunun ve/veya
gOsterilen degerler arasinda kaydirin (resim

ana menul ekranini gosterir).

OBiIgi alani
Ana alanda devam etmekte olan islevlerin mendleri
ve alt menduleri hakkinda bilgi bu alanda gosterilir.

Asagdidakiler bu alanda ayrica bulunmaktadir:
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* ANA SA ugmesi: bu digmeye
dokunarak ana menuye donln;

* BILGILENDIRME di@si: buna dokunun
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asagidaki ekrani gorintilemek icin digmeye basin:

Info: Press any symbol
for 3 seconds for more information

BiLGiI DUGMESI sudur:

kapi acik oldugunu géstere Z’ uyarl icin
sembolle degistirilir.

[&l<avoeT

Filsic

EfHizui ON isiTMA

UCU (sadece bazi modellerde)

HOME digmesini basili tutu

veya ACG/KAPA digm

yemek pisirmeyi herhangi bir zamanda
derhal durdurmak ve ana menliye donmek
icin birkag saniye basili tutun.

* mevcut zaman goéstergesi.

Ana alan

Cihazin cesitli islevleri bu alanda ayarlanabilir.
Gerekli islevi ayarlamak igin digmelere ve
degerlerine dokunun.

Ayrica ekrana bagl olarak, bu alanin
altinda baska fonksiyon sayfalarinin
oldugunu gostermek icin noktalar
goriunebilir; yatay kaydirma ile erisilebilir.

XXXk sayfa,
X X Xikinci sayfa,
oooolN

Alt bolge

Bu alanda, ana alanda ayarlanan islevlere bagl
olarak degisen cesitli kisayol islev digmeleri vardir:

EAYDlNLATMA AMILI
QAYARLAR

Ayrica gorintilenen sayfaya bagli olarak asagida
listelenen bazi diger digmeler bulunmaktadir:

GERi
ONAYLA

EBASLAT
TEKRAR OYNAT

EDUR
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Baglanti (yalnizca secili modeller)
Baglanti gereksinimleri:

* |0S veya Android isletim sistemine
sahip akilli telefon veya PC/tablet.
isletim sistemlerinin minimum striimleri
asagidaki baglantida bulunmaktadir:

www.smeg.com/smegconnect/

 Cihazin kurulu oldugu yerde
aktif ve mevcut olan Wi-Fi agi
(2.4 GHz bandi, WPA2 korumal).

« internet baglantisi.

» Ev Wi-Fi agi adi ve sifresi veya mevcut
olan WPS (Wi-Fi Korumali Kurulum) modu.

Daha fazla bilgi icin lGtfen “Gomuld firin
baglantisi” kilavuzuna bakin.

ilk kullanim
/ Agir gug kesintisi durumunda da
= | asagidaki talimatlar gecerlidir.

Cihazi acmak icin:
1. Cihazi ana glg¢ kaynagina baglayin.

Ureticinin logosu birkac saniye
gosterilecektir.

/ Cihaz acildiktan sonra kullanmaya
£ | baslayabilmeniz icin birkag saniye
beklemeniz gerekir.

Goriuntiuleme ardindan mevcut zaman ayari
ekranini gosterir.

Herhangi bir pisirme islevini baslatabilmek icin
mevcut zaman ayarh olmahdir.
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2. Su anki saati ayarlamak igin saat ve
dakika boyunca yukari/asagi kaydirin.

N '45 JJp N

=00 ;: 00=97

¥ v

v ¥

3. Su anki saati ayarla
CONFIRM digmesine do
alanda sagda).

icin
un (alt

/ GUn 1sigindan tasarruf zamani nedeniyle
£ mevcut saati degistirmek igin goriintide
gosterilen saati dokunun (gérunttdeki)

sagdaki bilgi a|a@da).

/ Mevcut saat gérinir oldugunda,

£ kullanicidan sonraki son islemin Gzerinden
2 dakika gectikten sonra disuk parlaklkta
goéruntulenir.

Cihazi ilk kez kullandiginizda konustugunuz
dilden farklh bir dile ayarlanmis olabilir. Bu
noktada gerekli dili ayarlamaniz onerilir.

4. Ekrandaki AYARLAR @mesine
dokunun (alt alanda sagda)

5. Ekran diigmesine dokunun

6. Dil segenegindeda), mevcut diller
arasinda kaydirin (sagda) gerekli dili
secmek icin.

7. CONFIRM dugmesinkunun.

GorlntlyU devre disi birakma

/ “Zamani gt’)sodu Kapali olarak
ayarlandiginda, Saat gostergesi

gorinuyorsa goriintl otomatik olarak 2
dakika sonra kapanir.

Goruntlyl manuel olarak devre disi birakmak igin:

* ON-OFF digmesine basili tutun@
birka¢ saniye basil tutun kadar ki

86 - KULLANMA

bir ses duymak.

Goruntlyu yeniden etkinlestirme
GoruntlyU kapaliyken yeniden etkinlestirmek igin:

* Birkag saniye boyunca ON-OF@S
digmesine basil tutun ve bir d
duyana kadar basili tutun.

Goruntu birkag saniye sonra acllir.

Yeniden acildiginda ana meniy
gOsterir.

Bazi durumlarda, ON-OFF

digmesi goriantiyi devre disi
birakmaz. Ornegin su oldugunda:

* bir pisirme fonksiyonu devam
ediyorsa (digme islemi durdurur);

 kapi agiksa;
* bir dakika hatirlatici zamani etkinse;
* Sho ve/veya DEMO

Demo modlar etkin.

Firint kullanma

& Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Geleneksel pisirme

7

Kap! her acgildiginda, devam eden fonksiyon
durur ve kapatilip tekrar kapatildiginda
otomatik olarak yeniden baslar.

1. Ekranda g0sterilen saati dokunun.

2. PISIRMEye dokunun .dugmesi ac

"ana menu“ (ana alanda).
3. GELENEKSEL PiSIRMEye dokunun

MENU digme.
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4. Kombinasyon fonksiyonunu segin (igin

ilgili pisirme ekranina Gk icin
FAN-HEATED o6rnegi)
5. On 1sitmaya basl icin START

digmesine do@un sag alt kosede).

On 1sitma asamasi

Pisirme kendisi, cihazin pisirme sicakligina daha hizli
Isinmasini saglayan bir 6n isitma asamasiyla baslar.

Bu asama, elde edilen sicaklik seviyesinde
kademeli bir artisla gosterilir.

Tarifte aksi belirtilmedikce, 6n
Isitma sirasinda firina yiyecek
yerlestirilmesi dnerilmez.

IN

On 1sitma asamasini atlayabilirsiniz
6zel digmeye dokunmak.

7

On i1sitmadan sonra, bir zil calacak ve tabak
firin haznesine konabilecegini gdstermek icin
ekranda bir mesaj gortnecektir.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme asamasi

1. Kapiyi agin

2. Pisirilecek yiyecegi iceren tabagdi firin
haznesine yerlestirin.

3. Kapiy! kapatin.
4. Baslamak igin CONFIRMmesine dokunun
pisirme.
Bu asama, pisirmenin kademeli bir artisiyla
Osterilir.
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Pisirme sicakhigini degistirmek

Sicaklik pisirme sirasinda herhangi bir
— | zamanda degistirilebilir.

1. TEMPERATURE digmesine dﬁ]{unun veya
ilgili degere.

2. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli

pisirme sicakligini secin.

3. Pisirmeyi onaylama CONFIRM

digmesine do@un (sag alt kose).
secilmis sicaklik.

Pisirmenin Sonu

Bir slirede pisirmeyi sonlandirmak igin:

1. STOP diigmesine doku.
2. CONFIRM dugmesinkunun.

Zamanli pisirme

Zamanli pisirme, kullanici tarafindan
—£7 | ayarlanan belirli bir siirenin ardindan
bir pisirme islemini baslatip bitirmeyi
saglayan islevdir.

1. Bir islev secildikten sonra, COOKING
DURATION digmesine \E ilgili degere
dokunun.

2. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli siireyi
secin.
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3. Secimi onaylamak i

ONAYLA (CONFIRM) diigmesine dokunun.

Saatler ve dakikalar ayri ayri
segcilebilir.

Zamanli pisirme fonksiyonunun suresi
minimum 1 dakikadan maksimum 12
saat 59 dakikaya kadar olabilir.

IN| N

Pisirmenin beklenen bitis saati slire
bilgisinin altinda gorindar.

/ On isitma igin gereken dakikalar, pisirme
& | sonu slresinin icine zaten dahil edilmistir.

Geri sayim, 6n isitma bittikten sonra baslar
veya 0n Isitmadan kaginmak isterseniz
(ilgili

IN

digmeye JSEElin).

4. Zamanli pisirmey@slatmak icin
BASLAT (START) dugmesine dokunun.
Pisirme bitisi

Pisirmenin sonunda ekranda "Fonksiyon sona erdi"
goérantulenir ve bir zil kisa stre galar; ekranin

herhangi bir noktasina dokunarak veya kapiyi
acarak devre disi birakilabilir.

* Fonksiyondan ¢ikmak icin ANASA@ME) digmesine dokunun

Programli pisirme

/ Programli pisirme, kullanici tarafindan

£ | ayarlanan zamana bagli olarak
belirlenen bir zamanda durdurulabilen,
zaman kontrolll pisirme islemini
saglayan fonksiyondur; ardindan cihaz
otomatik olarak kapanir.

/ Guvenlik nedeniyle, pisirme
= | suresi ayarlanmadan yalnizca
pisirme bitis saati ayarlanamaz.

1. Zamanl pisirmeyi ayarladiktan sonra

3
PROGRAMLI PiSIRME (PROGRAMMED COdugmesine

veya ilgili degere dokunun.
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2. Degerlerde gezin ve gereken pisirme
sonu suresini secin.

/\fll Aﬂf/\

®=12 : 308’

\ Y

/ Saatler ve dakikalar ayri ayri
= | secilebilir.

3. Secilen pisirme bitis sanaylamak
icin ONAYLA (CONFIRM) dugmesine

dokunun.

Pisirme bitisi

Pisirmenin sonunda ekranda "Fonksiyon sona erdi"
goéruntulenir ve bir zil kisa sure calar; ekranin
herhangi bir noktasina dokunarak veya kapiyi
agarak devre disi birakilabilir.

* Fonksiyondan Qlk@ icin ANASAYFA
(HOME) digmesine dokunun.

Geleneksel pisirme fonksiyonlari listesi

/ Bazi modellerde tiim fonksiyonlar
— | mevcut degildir.

STATIC
Bir seferde tek yemek hazirlamak icin
geleneksel pisirme. Kizartmalar, yagh

etler, ekmek ve turtalar igin idealdir.

FAN-ASSISTED
Yogun ve homojen pisirme. Biskviler,
erkler ve ¢oklu seviyelerde pisirme igin
idealdir.
THERMALLY-VENTILATED
Isi hizla ve esit sekilde dagitilir. Tim
nyemekler icin uygundur; koku ve lezzetleri
karistirmadan birden fazla seviyede pisirme
icin idealdir.
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TURBO

Aromalari karistirmadan birden fazla raf
Uzerinde hizl pisirme saglar. Yogun
pisirme gerektiren biyik hacimler igin
idealdir.

[9)

RIL

-

P Miukemmel 1zgara ve rendelenmis yuzey
sonuc;larl elde etmeyi sadlar. Pisirmenin
sonunda kullanildiginda yemeklere
homojen bir kizarma verir.

\\I//
/ W\

AN DESTEKLI GRIL

En kalin etleri bile optimum sekilde
1zgaralamaniza olanak tanir. Blyuk et
pargalari igin idealdir.

-n

_|

ABA

=2

Isi yalnizca haznenin tabanindan gelir.
Kekler, turtalar, tartlar ve pizzalar igin
idealdir.

_|

ERMAL HAVALANDIRMA TABANI

Ylzeyi pismis ama igi pismemis
yiyecekleri hizlica bitirmenizi saglar. Her
tarl kis ve her tir yiyecek igin idealdir.

izz

o
>

Pizza pisirmek igin tasarlanmis islev.
Sadece pizzalar igin degil, ayni zamanda
bisktvi ve kekler icin de idealdir.

m

(6(0)

Bu islev 6zellikle uygundur
dislk enerji tiketimiyle tek bir rafta
pisirme igin. Sebzeler gibi ¢ok fazla
nem olusturabilenler hari¢ tim
yiyecek turleri icin énerilir.

"

Maksimum enerji tasarrufu saglamak ve
pisirme surelerini azaltmak igin, 6n 1sitma
yapmadan yiyecegi firina yerlestirmeniz
Onerilir.

/ ECO islevi hassas bir pisirme islevidir ve
£ 210°C'nin altindaki sicakliklara dayanabilen
yiyecekler igin onerilir; iginde

daha ylksek sicakliklarda pisirme
durumunda baska bir islev secin.

Dakika hatirlatici zamanlayici

/ Bu islev yalnizca zil alarmini
_£ etkinlestirir; devam etmekte olan
islevi durdurmaz.

maksimum 12 saat 59 dakika arasinda
ayarlanabilir.

1. Zamanlayici mergne erismek
icin TIMER diugmesine (alt alanda)
dokunun. g

En fazla 3 dakika hatirlatict Zamanlayici ayarlanabilir:

2. TIMER digmesine dokunun -

- kuIIanmayl planladiginiz.

3. Degerlerde gezinin ve gerekli slreyi segin.

/ Zamanlayici, minimum 1 dakika ile

A g4 o N

@OOO

N1

4. Secilen sireyi onay@k icin
CONFIRM digmesine dokunun.

A | SiL (DELETE) esi surada gériindr

ﬂ’l‘ Vv

ECO islevini kullanirken pisirme
sirasinda kapagl agmaktan kaginin.

secilmisse birgmnlayluyl
silmek icin kullanilabilen alt alan.

ECO islevinde pisirme sureleri (ve herhangi
bir 6n 1sitma) daha uzundur ve pisirme
bélmesindeki yiyecek miktarina bagl
olabilir.

IN] N
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5. Kullanmayi planladiginiz diger
Zamanlayicilar icin islemi tekrarlayin.

6. isiniz bittiginde, secili zamanlaylalarl
onaylamak icin CONFIRM diigmesine
tekrar dokunun.

/ islemi iptal etmek icin suna dokunun:
= | RETURN dugmesi.

USE - 89



Dakika sayicisini gikarmak igin
sayac sifira ayarlanmalidir.

IN

/ Goruntl kapatilamaz
=— | ACIK-KAPALI dug.‘ ME

zamanlayici aktif oldugunda.

Asagidaki ekranda yanan TIMER digme
bir veya daha fazla dakika sayicisinin
etkinlestirildigini gosterir.

7. Zamanin bittigini bildirmesi icin zili
bekleyin.

Sicaklik probini kullanma (lzerinde.
bazi modellerde sadece)

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Sicaklik probi, rosto, bonfile ve diger et
parcalarini blylk bir dogrulukla pisirmenizi
saglar. Prob, yiyecegdin gekirdek sicakligini
izleyerek yiyecegin mikemmel pismesini
saglar. Cekirdek sicakligi, prob ucundaki bir
sensor ile olcullr.

4. Sicaklk probindeki 3 girinti yiyecege
bastiriimalidir.

Prob cekirdek sicakhgini hassas bir
sekilde dlgebilmesi icin ucu kemiklerle
veya yag ile temas etmemelidir.

/ Alt tabladan dordunci raf tGzerine

& | teleskopik rehberler takmayin, clink
sicaklik probu yan soketine erisimi
engellerler.

/ Prob ile pisirme igin 6nerilen
= | asgari sicaklik 120°C'dir, yavas
pisirme istisnasi haric.

Probun konumlandiriimasi

1. Yiyecegi bir tepsiye yerlestirin.

2. Prob ucunu, yiyecegi firina koymadan 6nce
yiyecege dikin.

En iyi sonug igin, sicaklik probunun yiyecegin
en kalin kisminda ve en az uzunlugunun 3/4'G
kadarini gapraz olarak yerlestirildiginden emin
olun. Alt tepsiye dokunmadigindan ve
yiyecekten gikinti yapmadigindan emin olun.

“?‘gg ﬁ@

295
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Prob yiyecek sicakligini dogru
okumazsa, ekranda 2 hata
mesajl gérundr (onay icin),
ardindan cihaz otomatik olarak
zamanli pisirmeyi gerceklestirir.

7

Sicaklik probi kullanirken pisirme

parametrelerinin ayarlanmasi
1. Bir pisirme fonksiyonu secin.

2. TEMPERATURE (SICAKLIK) di](_jmesinekunun veya
ilgili degeri.

3. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli

pisirme sicakhgini segin.

4. CONFIRM (DOGRULA) dugm dokunun.

5. Asagidaki bolimde PROBmmesine dokunun.

alt balim. e
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6. Hedef sicaklik degerleri arasinda
kaydirin ve gereken sicakhdi secin.

Secilebilecek sicaklik araligi minimum
20°C'den maksimum 90°C'ye kadardir.

IN

Firinin sicakhgi ¢cok disuk ayarlanirsa,
cihaz secilen hedef sicakliga ulasmak
icin gerekli minimum sicakligr otomatik
olarak ayarlar.

IN

En iyi sonuglar igin pisirme sicakliginin
hedef sicakliktan daha ylksek olarak
ayarlanmasi onerilir.

IN

7. Secilen prob S|cakl|naylamak

icin CONFIRM diigmesine dokunun.

Gorlntide, probu prize takmanizi ve yiyecegin
icine yerlestirmenizi hatirlatan bir mesaj
gorandar.

Remember to connect the probe
in the oven and insert it in the food

o

8. CONFIRM dijémesinkunun.

914779546/

Pisirme At

/ Cihaz, odayi otomatik olarak kilitli

- alanin sicaklhigini ayarlar.

onceden belirlenmis sicakhk (a@t)
bu, prob Uzerinden tespit edilen gekirdek
sicakligindan daha yuksektir. Prob
cekirdek icinde bir derece daha tespit
ettiginde cihaz dahili sicakhdi bir derece
artirir. Cihaz, ¢ farkl pisirme modu
arasinda (yavas, orta ve hizl) segim
yapma ve istenen herhangi bir cekirdek
sicakligi ayarlama imkani sunar.

sicaklik.

En ylUksek kalitede, yumusak, sulu ve
saglikh Grinler Greten bir teknoloji
0zUtd.

Bu secgenek, kullanici tarafindan ayarlanan
hedef sicakliga gore firin i¢ kabinin ideal
sicakligini otomatik olarak ayarlar.

1. istenen hedef belirlendikten sonra

sicaklik, butona basw@rada

sag altta ).
2. Sicaklik farki degerini secin.

S10W

Lt speed ﬁ:§7

mediri

A yavas
Prob sicakhgi ile firin bélmesi
arasindaki en kiguk farki ayarlar. Bu,

pisirme slUresinin uzamasina yol acgar.

A Orta

Prob sicakligi ile firin béimesi
arasindaki orta farki ayarlar. Bu, orta
dlzeyde bir pisirme suresine yol acar.

A hizli

Prob sicakligi ile firin bélmesi
arasindaki en buyuk farki ayarlar. Bu,
pisirme suresinin kisalmasina yol agar.
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3. Secilen prob 5|cakI|nayIamak

icin CONFIRM diigmesine dokunun.

4

Elimine e icin digmeye basin

pisirme . t

On 1sitma ile:

1. START diigmesine dokunu
on 1sitma asamasi.

On i1sitma tamamlandiktan sonra bir bip sesi duyulur
ve yemegin firin haznesine yerlestirilebilecegini
belirtmek igin ekranda bir mesaj goruntilenir.

baslamak icin digme

Put the food in the oven and confirm

>

2. Sicaklik probunun ucunu pisirilecek
yemegde takin.

En iyi sonuglar igin, sicaklik probunun
metal kisminin neredeyse tamamen
yemede dik aclyla yerlestirildiginden
emin olun; ancak alt taraftaki tepsiyle
temas etmemesine dikkat edin.

3. Firin kapagdini agin.

4. Yemegin yerlestirildigi tepsiyi, uygun
kilavuzlara takin.

5. Sicaklik probunun fisini yan taraftaki

prize takin; prob ile koruyucu kapagi agin.

6. Kapagi kapatin.

7. CONFIRM digmesine dokunu
sicaklik probu kullanarak pisirme.

On 1sitma olmadan:

baslamak icin digme

1. On isitmay devre disi birakmak igin PRE-HEATI.mesine dokunun

on i1sitmayi devre disi birakin.

2. Cihazin kapagini agin.
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3. Yemegin yerlestirildigi tepsiyi, uygun
kilavuzlara takin.
4. Sicakhk probunun fisini yan taraftaki

prize takin; prob ile koruyucu kapagi acin.
5. Kapagdi kapatin.

6. Sicaklik probu kuIIa@ pisirmeyi
baslatmak igin START dugmesine dokunun.
Sicaklik probu ile pisirme

parametrelerinin bitisi

Anlik sicaklik, kullanici tarafindan ayarlanan
hedef sicaklida ulastiginda pisirme sona erer.

Isitma elemanlan kapatilir ve cihaz bir dizi bip
sesi verir.

1. Kapadi agin.

2. Probl yemekten gikarin ve prizden fisini
cekin.

3. Yemegi firindan cikarin.

4. Koruyucu kapagin dizglin sekilde
kapatildigindan emin olun.

5. Kapagi kapatin.

Mikrodalga pisirme

Dog“]rudan yemegin icine nufuz ettikleri
bt icin mikrodalgalar, cok kisa bir stirede ve

onemli 6lclide enerji tasarrufu ile pisirme

yapilmasini saglar. Yagsiz pisirme igin ve

ayrica yemegin 6zglin gérinimini ve

aromasini koruyarak ¢6zindirme ve

yeniden isitma igin uygundurlar.

/ Mikrodalga kullanirken, yiyecek (veya
L kabi) firin haznesinin tabanina
yerlestiriimemelidir. Yapmak istediginiz
tarif icin uygun raflara yerlestirilen,
birlikte verilen aksesuarlari kullanin.

‘ )
/ KAPLAR KULLANMAYIN/
£ AKSESUARLAR (tepsiler, cam kaplar,

vb.) DOGRUDAN SUNUN UZERINDE DURMAMALIDIR

FIRIN HAZNESININ TABANI.
1. Kapadi acin.
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2. Yemegi firin gévdesine yerlestirin. 11. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
sureyi segin.

/ Sadece mikrodalga fonksiyonunu
=2 kullanarak pisirildiginde cihaz

énceden I1sitma yapmaz. Yemek \ '\)L}l :)DI" /\

@=01".00'587

dogrudan cihazin icine konulabilir.

3. Kapiy! kapatin

4. YEMEG| PISIRMEye dOkUnUn.usterekIer butonuna v ‘n ‘) ! n E l‘ V
dokunun

"ana mend".
5. MICROWAVE PISIRMEye dokunun

N 12. Onay digmesine dphun
MENU SisgiRdugmesi. secili pisirme slresini onaylayin.

/ Dakikalar ve saniyeler ayri ayri

fonksiyon | & | secilebilir.

6. MICROWAVE'i SECIN
ilgili pisirme ekranina girmek igin.

7. MICROWAVE POWER dugmesin

veya ilgili degere dokunun.
8. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
mikrodalga glic seviyesini segin.

/ Mikrodalga pisirme suresi minimum
= | 5 saniye ile maksimum 29 dakika
55 saniye arasinda olabilir.

13. BASLAT digmesine do@ (yerlesim halinde,

sag alt kc")ge@rodalgayl baslatmak icin
pisirme.

/ Kapi her acildiginda, yapilan islev
L duracaktir. Pisirmeyi yeniden baslatmak
icin kapiy! kapatin ve onaylayin.

Pisirme Sonu

/ Mikrodalga glic seviyesi 100 W ile 600 Pisirme sonunda, "Fonksiyon sona erdi" gorintilenir

= | W arasindadir veya MAX. ve kisa sureli bir zil sesi duyulur; bu,
goruntilemenin herhangi bir yerine dokunarak veya

kapiyi acarak devre disi birakilabilir.

9. Onay digmesine dokunurlesim halinde,

sag alt késgegilen mikrodalga =

gug seviyesini onaylamak igin.

* Fonksiyonu sonlamak icin HOME

10. Pisirme SURESI digmesine digmesine dokunun.

veya ilgili degere dokunun. Mikrodalga glg seviyeleri
Asagida secilebilecek glic seviyelerinin
bir listesi bulunmaktadir:

Gug (W) Kullanim
100
200 Yemek ¢6zme
300
400

Hassas pisirme
500 piz
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Glcg (W) Kullanimlar
600 Yemekleri yeniden isitma ve pisirme
maks. Sivilari isitma

Mikrodalga ile kombinasyon pisirme
Kombinasyon pisirme, geleneksel

B pisirme ile mikrodalga isletiminin bir
karisimidir. Bu islevler mikrodalga
islev simgesi ve geleneksel islevin

acildigi simge ile isaretlenmistir.
1. "Ana mend" Uzerinde

k.buton aclk
PiSIRME dokunun.

2. MICROWAVE PiSIRME dokunun

MENU dugmesi.

3. Bir kombinasyon islevi segin (6rnegin
FAN-ISITILAN MICROWAVE

ilgili pisirme degerini girmek igin

eKran.

4. SICAKLIK digmesini dokuﬂm veya
ilgili degeri.

5. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli

pisirme sicakligini segin.

6. Secilen pisirme sica ni onaylamak

icin sag alttak'@lAY dugmesini
dokunun.

7. MICROWAVE GUC dagmesini
veya ilgili degeri dokunun.

94 - KULLAN

8. Degerler arasinda kaydirin ve mikrodalga
icin gerekli gii¢ seviyesini segin.

/ Mikrodalga glic seviyesi 100 W ile 400
— | W arasindadir.

9. Mikrodalga guc sevi icin ONAY
dagmesini dokunun.

10. Pisirme Siresi digmesini vey
ilgili degeri dokunun.

11. Degerler arasinda kaydirin ve gereken
sdreyi secin.

A fua 294 N

®=00: 3

VvV o¥N1

314 v

Saatler ve dakikalar ayri ayri
secilebilir.

IN

Kombinasyon mikrodalga pisirme
suresi en az 1 dakikadan en fazla
5 saat 59 dakikaya kadar olabilir.

7

12. Secgilen pisirme sUre@onaylamak
icin ONAY digmesini dokunun.

13. Kombine mikro pisirmeye
baslamak iginlg?ua aki BASLAT
digmesini do n.

On 1sitma asamasi

Pisirme kendi 6n i1sitma asamasi ile baslar; bu,
cihazin pisirme sicakligina daha hizli issnmasini
saglar. Bu asama ilerleyici ile gosterilir.

914779546/



ulasan sicaklik seviyesindeki artis.

/ Tarifte aksi belirtilmis olmadikca,
= | 6n Isitma asamasinda firina
yiyecek koymak énerilmez.

On 1sitma asamasini atlayabilirsiniz.
6zel digmeye dokunmak.

7

On 1sitmanin ardindan zil sesi calacak ve tabak
firn haznesine konulabilecegini gostermek igin
ekranda bir mesaj goérinecektir.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme asamasi

1. Kapiyi agin

2. Pisirilecek yiyecegin bulundugu

yemegi firin bosluguna yerlestirin.
3. Kapiy kapatin.

4. Baslamak icin ONAY DU@SI ne dokunun.
pisirme.

Bu asama, pisirmenin giderek artmasiyla

Osterilir.

Pisirme sonu

Pisirme sonlandiginda, "islem bitti" gériintiilenir ve
kisa bir zil sesi duyulur; bu, ekrandaki herhangi bir
noktaya dokunarak veya kapiyi agarak devre disi
birakilabilir.

e ctkmak icin ANA ME@gmesme dokunun
islev.

Birlesik mikrodalga pisirme islevlerinin
listesi

914779546/

ILAC FiINLi FANLI MiKRODALGA
Fanin calismasi, geleneksel pisirme ile
birlestirilerek karmasik tariflerde bile
tutarli pisirme saglar. Ote yandan
mikrodalgalarin kullanimi leads

yemedin hizli i¢ pismesine yol acar.

ODALGA + FANLI ISITLI

Yukaridaki mikrodalga etkisinin sicak hava

dolaslmlyla birlikte calismasi sayesinde kisa
surede yiyeceklerin kombinasyon

pisirilmesi igin.

ODALGA + IZGARA

Izgaranin kullaniimasi yiyecegin
ylUzeyinin mikemmel kahverendirilmesini
saglar. Ote yandan mikrodalga kullanimi
yiyecedin iginin hizla pismesine yol acar.

ODALGA + FANLI TABAN ISI
Yogun 1si, mikrodalga fonksiyonu ile
desteklenir, pisirme slrelerini hizlandirir
ve yiyecegi yumusak ve nemli tutar.

Buharl pisirme

/ Yiyecekler 100°C'den yuksek
= | sicakliklarla pisirildiyse buharli
islevi kullanmadan 6nce firinin
sogumasini beklemelisiniz.

1. Ana meniye dokunun .buton acik
ve PISIRME'ye dokunun.
2. Buharli Pisirme MENUSU'ne dokunun

Mdij@me.

3. BUHARI islevini secin, ilgi
pisirme ekranini agin.

icin

2

4. Sicakhk digmesine dokurlgn veya
ilgili degeri.
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5. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
pisirme sicakligini segin.

/ Buharli pisirme sicakligi minimum 30°C
£ (90°F) ile maksimum 100°C (210°F)
arasinda olabilir.

6. Pisirmeyi onaylama@w CONFIRM

didgmesine do@un (alt'sagda)
secilen sicaklik.

7. PISIRME SURESI dugmesine
veya ilgili degere dokunun.

8. Degerler arasinda kaydirin ve gereken
sureyi secin.

A fUI | 4a N

€0

0:1
v‘m 1£‘V

Dakikalar ve saniyeler ayri ayri
secilebilir.

Buhar fonksiyonunun suresi en
az 1 dakika, en fazla 1 saat 59
dakika olabilir.

IN| I[N

Pisirme sonu beklenen zamani sire
altinda gosterilir; 6nceden isitma igin
gereken dakikalar zaten hesaplanmistir.

IN

9. Secilen pisirme sur onaylamak
icin CONFIRM diigmesine dokunun.

10. BASLAT dUQmesi@okunun (veya
alt sag kt')s@ olan) Depo
doldurma islemini baslatmak igin.
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Depo doldurma

/ Cok sert olmayan soguk musluk suyu,
£ yumusatiimis su veya gazlisiz mineral su
kullanin.

/ Distile su, ylksek klorir icerigine sahip
& | musluk suyu (> 40 mg/l) veya diger sivilar
—— kullanmayin.

1. Pisirme suresi icin yeterli suyla bir stirahi
veya kap doldurun.

2. Cihaz kapagini agin.

3. Surahiyi (veya kabi) agik kapak tGzerine

yerlestirin.

/ Suyla birlikte strahinin (veya kabin)
L toplam agirhdi 5 kg’dan az olmalidir.

4. YUkleme wandini tutucusundan cikarin.

* Yikleme wandini gikarmak igin yay igeri
cekilene kadar wandin 6n kismina basin, ardindan
serbest birakin.

veya

¢ Ekrandaki WAND dU@mesinmkunun
(alt kisimda konumlandiriimis

©

/ Wand cikintisina ¢arpilmamak igin
=7 | korunacak mesafeye dikkat edin.
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5. TUpun ucunu surahinin (veya kabin)
tabanina yerlestirin.

7. islem bittiginde, yikleme cubugunu su
artiklarini gidermek icin sallayin.

I\

6. Doldurmaya baslam baslat digmesine basin
alevin deposunu su ile doldurun.

/ Cihaz, belirlenen slireye gore
= | pisirme icin gerekli su miktarini
otomatik olarak cekecektir.

/ Suyun bitmesi durumunda, cihaz

& | pisirme islemini otomatik olarak

— durduracak, bir zil calacak ve
gostergede rezervuari suyla doldurma
talebi gorunecektir.

914779546/
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8. Ylkleme ¢ubugunu tutucusuna geri
yerlestirin.

9. Surahiyi (veya kabi) cikarin.
10. Kapiyi kapatin.

/ Kapi kapali oldugunda, damlamalari
L onlemek icin ylikleme cubugundaki
kalinti suyu otomatik bir sistem

cekecektir. Képurme benzeri bir ses
duyulabilir; bu tamamen normaldir.

11. Rezervuari doldurmitirdiéinizi

onaylamak igin ONAY dugmesini dokunun.

Cihaz, belirlenen parametrelerle islevi
baslatir.

/ Kapi her agildiginda, devam etmekte olan

& | islev duracak ve kapatilip tekrar
kapatildiginda otomatik olarak yeniden
baslayacaktir.

On isitma asamasi

Yemek pismesi, bir 6n i1sitma ile baslar
asamasil, cihazin pisirme sicakhdina daha hizli
ulasmasini saglar. Bu asama, ulasilan sicaklik
seviyesinde ilerlemeli bir artisla gosterilir.

/ Tarifde aksi belirtiimedikce, 6n
= | 1Isitma asamasinda firina
yiyecek konmasi 6nerilmez.
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On 1sitma asamasini atlayabilirsiniz
= | aynilan digmeyi dokunmak.

On 1sitmadan sonra, bir zil calacak ve ekranda
tabak firin bosluguna koyulabilecegini gdsteren
bir mesaj goriinecektir.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme asamasi

1. Kaply! acin

2. Pisirilecek yemegi firin bosluguna
koyun.

3. Kapiy! kapatin.

4. Pisirmeyi baslatma DOGRULA
digmesine dokunun.

Bu asama, pisirme ilerlemesinin artmasiyla
Osterilir.

Rezervuarin bosaltiimasi

7

Rezervuari bosaltmadan 6nce firinin
sogumasini bekleyin ve kapiy agik
birakin. Rezervuarda kalan suyun gok
sicak olmadigindan emin olmak icin en
az 40 dakika bekleyin.

Her pisirme isleminden sonra bosaltiimasi
tavsiye edilir; rezervuarda kullanilmamis su
kahntilarinin kalmamasi icin.

7

Uzun sire kullanilmadiktan sonra buhar
devresini durulamak icin rezervuar
doldurma ve bosaltma dénglisii yapmaniz
Onerilir.

7

1. Cihazin yanina gegin ve fazla buharin
cikabilmesi icin kapiyi birkag saniye aralikla agin.

2. Glvende oldugunuzda kaplyi tamamen acin
ve dikkatli bir sekilde yiyecegi firindan c¢ikarin.

3. Acgik kaplya bir surahi veya kap yerlestirin.

4. Yukleme nozulinu yuvasindan gikartin.

5. Suyu surahinin (vey @- icine akitmaya
baslamak icin START dugmesine basin.

Pisirme Sonu
Pisirme sonunda, "Fonksiyon bitti" gértntulenir ve
kisa bir zil calar; ekrana herhangi bir noktaya

dokunarak veya kapiyl agarak devre disi birakilabilir.

NA SAYFA

* islevden cikmak i
digmesine dokunun.
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Tamamlandiginda, ekranda artik su giderme
isleminin tamamlandi§i gosterilecektir.

Rezervuar bosaltma tamamlandi

o

6. DOGRULA diigmesine dok.

914779546/



7. Yigma nozulunu sallayarak kalan suyu
cikarin.
8. YUkleme basligini yuvasina yerlestirin.

9. Surahiyi (veya kabi) cikarin.

10. Sunger kullanarak firin haznesinin
tabanindan ve duvarlarindan, kapi camindan,
damlama tepsisinden ve cihazin 6n tarafindan
yogusmayi gikarin.

8. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli buhar
Uzdesini secin.

Bosaltilan su diger yemekler icin
kullanilamaz.

é Dikkat: su cok sicak olabilir.

Buhar ile kombine pisirme

1. Pisirme'ye dokunun

Uzerindeki digme

"ana menu". o
2. Buhar Pisirme MENUSU'ne dokunun

dagme.

3. Bir kombinasyon islevi segin (igin

o6rnek BUHAR FANI-ISITILI )
ilgili pisirme ekranina girmek igin.

4. Sicakhk digmesine dokur[g]n veya
ilgili degere.

5. Degerler arasinda kaydirip gereken pisirme

sicakligini secin.

6. Pisirmeyi onaylamab@ﬁ Onay
digmesine dzgun (alt'sagda)
secilen sicaklik.

7. Buhar YUZDESI diigmesine
veya ilgili degere dokunun.

s
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%30 - Ordek

%40 - Sigir, dana ve kuzu eti
%50 - Tavuk

%70 - Butln balk

9. Secilen buhar yUzdﬂ onaylamak
icin ONAY digmesine dokunun.

/ %25 - Pastalar ve ekmekler

10. Pisirme SURESI diigmesine
veya ilgili degere dokunun.

11. Degerler arasinda gezin ve gerekli sureyi
secin.

Saatler ve dakikalar ayri olarak
segilebilir.

Birlesik buhar fonksiyonunun suresi
en az 1 dakikadan en ¢ok 12 saat
59 dakikaya kadar olabilir.

IN| N

Pisirmenin bitis icin beklenen silire sire
etiketinin altinda gosterilir; 6nceden
Isinma igin gereken dakika
hesaplanmistir.

12. Secilen pisirme sUre@onaylamak
icin Onay diigmesine dokunun.

IN
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13. BASLAT dugmesin@kunun (sag alt

kdsede). H doldurma islemini
baslatmak icin bu islemi baslatin.
14. Hazne doldurma islemini yukarida
aciklandigi sekilde devam ettirin.
On 1sitma asamasi

Pisirme islemi, cihazin pisirme sicakligina daha hizh
ulasmasini saglayan bir 6n Isitma asamasiyla baslar.

Bu asama, ulasilan sicaklik seviyesinin
kademeli olarak artmasiyla gosterilir.

Tarif bagka turlt belirtmedikce,
on 1sitma asamasinda yiyecegdi
firna yerlestirmeniz énerilmez.

IN

On isitma asamasini atlayabilirsiniz
ilgili diigmeye dokunarak.

7

On 1sitma tamamlandiktan sonra bir bip sesi duyulur
ve yemegin firin bosluguna yerlestirilebilecegdini
belirtmek igin ekranda bir mesaj géruntuilenir.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme fazi

1. Kaply! acin

2. Pisirilecek yiyecedi igeren kabi firin
bosluguna yerlestirin.

3. Kapagdi kapatin.

4. Baslatmak icin ONAYLA@nesine dokunun
pisirmeyi baslatin.

Bu asama, pisirmenin kademeli olarak

artmasiyla gosterilir.

Pisirmenin sonu

Pisirmenin sonunda "islev sona erdi" gériintilenir ve
kisa bir bip sesi duyulur; bunun devre disi birakilmasi
icin, ekranin herhangi bir noktasina dokunulabilir
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gOsterge ekrani lizerinden veya kaply! agarak.

in ANASAYFA

« islevi sonlandirm
digmesine dokunun.

5. Hazne bosaltma islemini yukarida
aciklandigi sekilde devam ettirin.

Buhar islevlerinden sonra kurutma

Buharla pisirme sirasinda cihazin iginde ¢ok fazla
nem olusur. Bu normal bir durumdur ve cihazin
galismasini herhangi bir sekilde etkilemez.

Her pisirme islemi bittiginde:

1. cihazin sogumasini bekleyin;

2. firin igini ve kullanilan aksesuarlari yumusak
bir bez veya kagit havluyla iyice kurulayin;

3. cihazin i¢i tamamen kuruyana kadar
kapiyi acik birakin.
Birlesik buharli pisirme islevleri listesi
FAN DESTEKLI + BUHAR
Yogun ve homojen pisirme. Buhar ilavesi,
gidanin 6zelliklerinin daha iyi korunmasini
awm. |saglar. Dana kizartmasi, 6rdek kizartmasi
ve bitin balik pisirmek igin idealdir.

TERMIK FAN DESTEKLiI BUHAR
Termik fan destekli pisirmeye buhar
Meklenmesi, gidanin 6zelliklerinin daha
iyi korunmasini saglar. Rosto, tavuk ve

kabaran kekler ile ekmek gibi firin
drunlerini hazirlamak icin idealdir.

FANLA ISITILMIS TABANLI BUHAR

Dis kismi pismis ancak igi pismemis
yiyecekleri hizlica tamamlamanizi saglar.

Buharli pisirme onerileri

® Makarna ve piring: 100°C’ye ulasildiginda
pisirme slresi ocakta pisirmeyle ayni olacaktir.
Makarna veya pirinci metal bir tepsiye koyun ve
yaklasik bir santimetre suyla kapatin. Piring
pisirirken en iyi sonug icin kaba bir kapak koyun
veya aliminyum folyo ile kapatin. Bu islem
pirincin tim suyu emmesini saglar; ardindan
dogrudan masaya servis edilebilir.

®  Yumurtalar: 100°C’'de buhar islevi kullanilarak
haslanabilir, ¢irpilabilir veya suda pisirilebilir.
Mukemmel haslanmis yumurtalar elde etmek
icin onlar delikli tepsiye yerlestirin ve
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yumurtalar yumusak haslamak igin 4-6 dakika,
sert haslanmis yumurtalar igin 8-10 dakika
pisirin. Cirpilmis yumurtalar igin girpilan
yumurtalari sit, tereyagi ve baharatla birlikte
metal bir tepsiye koyun. Tepsiyi aliminyum
folyo ile kaplayin. Her birka¢ dakikada bir catal
ile kanistirin. Pose yumurtalar igin metal tepsiye
bir damla sirke eklenmis kaynar suyu dokin ve
buharda yaklasik 4-5 dakika pisirin.

® Sebzeler: Sebzelerin buharda pisiriimesi
muUkemmel sonuglar verir. Renklerini, tatlarini
ve besin degerlerini korurlar. Patates, salgam
ve hindiba gibi yogun sebzeler icin ocakta
kaynatacaginiz siireyle ayni slireyi 100°C'de
pisirin. Brokoli ve havuglar igin, sert kalmasini
isterseniz 6 dakika, daha yumusak olmasini
isterseniz 10 dakika pisirin.

® Balik: baligin hassas dogasi nedeniyle buharla
pisirme mikemmel sonuglar verir. Somon veya
alabalik gibi yagl balklar igin yaklasik 5 dakika
100°C'de pisirin. Morina veya haddock gibi
beyaz baliklar icin yaklasik 5 dakika 80°C'de
pisirin. Farkli yiyecekler pisiriyorsaniz, tim
baliklarin delinmis tepside pisirilmesi gerekir; bu
tepsi, baligin suyunun diger yiyecek Urlinlerine
akmamasi igin firinin alt rafina yerlestirilmelidir.

* Et: glvecgler ve kériler buharla pisirme igin
idealdir. GUveci normal firin pisirme gibi
hazirlayin. Metal bir tepsiye koyun, kapak
veya alliminyum folyo ile kapatin ve
kullanilan et dilimine bagh olarak 45
dakika ile 3 saat arasi pisirin.

* ince corbalar: Buhar pisirme, az caba ile
tatlarin mikemmel sekilde gelismesini saglar
¢lnki sivilar tasmaz. Dogru kivama sahip
sebze gorbasi icin dnce sebzeleri buharda
pisirin, sonra gorbayi ekleyin ve 100°C'de
buharda pisirin. Buhar fonksiyonu ayni
zamanda daha sonra kullanmak Uzere buylk
miktarlarda hazirlamak icin de idealdir.

® Corbalar: Kalin gorbalar da kolay ve hizl
hazirlanir. Corbayi metal bir tepsiye koyun,
Ustinu kapak veya aliminyum folyo ile kapatin
ve mikrodalga firinda pisireceginiz siireyle
buharda pisirin; kremamsi bir doku elde etmek
icin pisirme sirasinda yarisinda karistirin,

® « Yeniden isitma: Buhar pisirme fonksiyonu
yiyecekleri kurutmaz ve daha nemli bir sonug
verir. Onceden hazirlanmis ev yemegini
aliminyum folyo ile kapatarak i1sitmak yaklasik
10-12 dakika slrecektir. Hazir yemekler ise
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pakette belirtilen sirenin yaklasik iki
katini gerektirir.

® Cozunarluk: gidalari ¢ozindirmek igin buhar
fonksiyonunu kullanmak mimkuindir. Zamanlar
degisir, ancak buhar pisirme fonksiyonuyla
¢ézdirme yaklasik yarisina denk gelir
oda sicakhiginda ¢ozdirilmis kaph
yiyecekler igin gerekli sire.

® Biber ve domatesleri soyarak: bu islem buhar
fonksiyonunu kullanirken ¢ok kolaydir. Domatesin
kabuguna kuglk bir carpi olacak sekilde bicakla
kesis yapin ve 1 dakika buharda pisirin. Biberlerin
kabugu daha serttir ve soyma igin yeterince
yumusatmak igin 4 dakikaya kadar gerekebilir.

® Cikolata: Bu buhar pisirme fonksiyonuyla
eritilebilir. Cikolatayl metal bir tepsiye koyun,
Ustlnd aliminyum folyo ile kapatin ve 1 dakika
buharda pisirin. Diger yontemlerin aksine
buharl firnda gikolata yanma olasiligi dtsuktar.

* Sicak havlular: yiz bakimlari igin, yakin tiras
icin ya da bir yemek sonrasi kullanima uygun,
buhar pisirme fonksiyonuyla kolayca
hazirlanir. Bir havluyu suyla nemlendirin,
sarin ve 1 dakika buharda pisirin.

Pisirme tavsiyeleri

Genel tavsiyeler

* Birkag seviyede tutarli pisirme icin fanh
fonksiyon kullanin.

 Pisirme surelerini artirarak stireci
kisaltilamaz (yiyecek disi asiri pismis ici
ise pismemis kalabilir).

Et Pisirme Icin Tavsiyeler
 Pisirme sureleri, yiyecegin kalinligina,
kalitesine ve tlketici zevkine gore dedisir.

* Et pisirirken et termosu kullanin ya da kizartmaya
kasikla bastirin. Sertse hazir demektir; degilse
birkag dakika daha pismesi gerekir.

1zgara ve fan ile 1zgara pisirme igin
Tavsiyeler

« Et, pisirme etkisini degistirmek istiyorsaniz
soguk firina ya da 6nceden isitiimis firina
konuldugunda bile 1zgara yapilabilir.

* Fan yardimci ile 1zgara fonksiyonunu kullanirken,
1zgara yapmadan 6nce firini 6nceden isitmanizi
oneririz.

* Yemegi rafin ortasina yerlestirmenizi
Oneririz.

* Izgara fonksiyonunda pisirmeyi optimize
etmek icin sicakligi maksimum degere
ayarlamanizi éneririz.
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Tatlilar/hamur isleri ve kurabiyeler icin

pisirme konusunda tavsiyeler
¢ Koyu metal kaliplar kullanin: Isiy1 daha iyi

emerler. .
* Sicaklik ve pisirme slresi hamurun

kalitesi ve kivamina baghdir.

 Tatlinin iginin pisip pismedigini kontrol
etmek icin: Pisirme slresinin sonunda tatlinin
en ylUksek noktasina kiirdan batirin. Hamur
kirdana yapismiyorsa tath pismis demektir.

¢ Tatli firindan ciktiginda cokerse, bir
sonraki sefer ayarlanmis sicakhgi
yaklasik 10°C azaltin; gerekiyorsa daha
uzun bir pisirme sulresi segin.

Coézinme ve mayalandirma igin tavsiyeler
¢ Dondurulmus gidalar paketleriyle birlikte
kapaksiz bir kapta firinin ilk rafina yerlestirin.

* Gidalarin st Uste gelmesini 6nleyin.

* Eti ¢cozdUrmek icin ikinci seviyedeki
1zgara ve birinci seviyedeki tepsiyi
kullanin. Bu sayede ¢6zdirilmus gidadan
akan sivi gidadan akip gider.

¢ En narin parcalar aliminyum folyo ile

kaplanabilir.
* Basaril mayalama igin firinin tabanina

bir kap su yerlestirilmelidir.

Enerji tasarrufu igin

* Normalde kullanilan stireden birkag
dakika 6nce pisirmeyi durdurun. Kalan
dakikalar, firina biriken 1sinin devam eden
etkisiyle pismeye devam edecektir.

¢ |si yayllmasini 6nlemek igin kapi agisini

en aza indirin. )
e Cihazin icini her zaman temiz tutun.

Sous Vide pisirme

SOUS VIDE
* Sizdirmaz poset iginde kusursuz pisirme
icin buharli fonksiyon. Yiyeceklerin tadi

gugclendirilir ve besinler kaybolmaz.

* Giday! igeren poset delikli tepsiye veya
birinci veya ikinci raf Gzerindeki bir ismarhk
yerde bulunan bir rafa koyulabilir.

« Buharli firnda sous vide pisirme, yiyeceklerin
besin dederlerini ve kalitesini degistirmeden
pisirmenin en iyi yoludur. Ayrica
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son derece saglikh ve dogal bir pisirme tird.

¢ Sous vide teknigi, i1styl buhardan
yemege verimli bir sekilde iletmeyi saglar;
pisirme sirasinda besinlerin oksidasyonu
ve nem kaybi nedeniyle tat kaybini énler.

* Sous vide pisirme, geleneksel yontemlere
gobre daha bulylk kontrol saglar ve
pisirmenin esit olmasini garanti eder.

* Ayrica geleneksel pisirme yontemlerine gére
daha distk sicakliklarda pisirme yapilmasina
olanak tanir.

Sous Vide pisirme icin ihtiyaciniz olanlar:

» Kati ve sivi gidalar igin daha iyi ve glvenli
bir vakum elde etmeyi saglayan bir chamber
vakum paketleme makinesine sahip olun.

¢ Posetin dikisli olan alaninin temiz ve gida
kalintilarindan arinmis oldugundan emin olun.
* Yemegi pisirme sicakliklarina dayanabilecek 6zel
bir gida sinifi posete hermetik olarak kapatin.

« Pisirmeyi etkileyebilecek hava kabarciklarinin
olusmasini 6nlemek igin posette en az %99,8
vakum olusturun.

* Bir Smeg vakum ¢ekmeceniz varsa, maksimum
vakum seviyesini (seviye 3) kullanin.

Pisirildikten sonra Uriinl posetten ¢gikarmak ve
islemi tavada veya 1zgarada tamamlamak o6nerilir.

ipuclari:

* Pisirinceye kadar iyi korunan taze, yuksek
kaliteli hammadde kullanmayi tercih edin.

* Pisirme sonucunu iyilestirmek icin posete
soslar eklenebilir.

* Poseti delinip pisirmeyi bozabilecek kemikler veya
balik kemikleri gidadan iyice temizlenmelidir.

e Vakumun tim avantajlarini kaybetmemesi icin
gidayi oda sicakliginda ¢ok uzun sire pisirme igin
birakmayin; poset pisirme sirasinda sisebilir.

* Sous Vide icin vakumlanacak veya saklanacak
gida sogutucu sicakliginda olmahdir (3°C ila 7°C
arasi), asla sicak olmamal.

« Uriinleri vakum icinde (pisirilmis ve ardindan
hizli sogutulmus) buzdolabinda surekli olarak
3°C'yi asmayan bir sicaklikta saklayin.

« Esit pisirme icin posetleri asiri doldurmayin

ve gidayi tek bir tabaka halinde en iyi sekilde
yerlestirin.

* Ayni anda birden fazla poset pisiriyorsaniz,
posetleri ayni yere yerlestirin
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raflar bunlara garpistiriilmadan yanlarinda durur.
« Pisirildikten sonra posetleri tekrar kullanmayin.
Sous Vide pisirmeyi segmek igin:

1. Pisirme dokunun

[digmesine dokunun

ana mendu. o
2. Buharh Pisirme MENUSUne dokunun

ud[]@mesi.
1. SOUS VIDE'i secin -fonksi on.
Cocad y

2. Ayarlar icin, “Buharh pisirme”
paragrafta tarif edilen islemi gérun.

Nemli pisirme

ESeviye 1

kapaga benzer sekilde pisirmeye esdegder
olan, pizzalar, blyuk sosisler, batiin domuz
filetolalari, tavuk gogusleri, balik biftekleri,
omlet, glveg sebzeler, ekmek hazirlamak igin
uygundur...

Seviye 2

kavurma tavuk, hindi gégsi, domuz filetosu,
orta boy balik, kizarmis patatesler, blylk
yagsiz rostlarin dislk sicaklikta pisirme,
pastdrizasyon, yumurta eristesi gibi igin
onerilir...

Seviye 3

kapaga benzer yemek pisirme ile sarap
eklenmesi ile karsilastirilabilir.
Guglendirilmis etler, glvecler, kol rostlar,
buyutk baliklar, gavegler, sulu patatesler,
balik ve sebze glivegleri igin onerilir.....

.Uzerndeki digme.
dokunun "ana menu".

1. PiISIRME metreine

2. Nemli PISIRME diigmesine dokunun

MENU
3. Nemli bir islev secin (icin

digmesi.

ornek FAN-HEATED ) i ‘-i" sirme

ekranina girmek icin.

4. SICAKLIK diigmesine dokL[ﬂun veya
ilgili degeri.
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5. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
pisirme sicakligini segin.

6. Onayla diigmesine cEk]mun (surada)
sol alt kos i) secili pisirme
sicakligini dogrulamak igin.

7. ilgili degere karsi BUHAR diigme veya
SEVIYESine dokunun.

8. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli buhar
seviyesini secin.

N L
L

&v?v‘

/ Secilebilen buhar seviyesi,
= ayarlanmis pisirme siresine baglidir:

Seviye 1: her zaman mevcut; Seviye 2:
30 dakika ve yukari; Seviye 3: 45 dakika
ve yukari.

/ MANUAL buhar seviyesi segimi ile
= buharlama enjeksiyonlari yapilabilir

pisirme sirasinda digmenin
istediginiz gibi eklenmesiyle. Buhar
enjeksiyonlari su sekilde aktiftir:

)

gbsterge 15191 acik kaldigi sUrechr
yanip sonlyor (yaklasik 8 dakika
sureyle).

9. Secilen buhar seviy@onaylamak
icin Onayla digmesine dokunun.

10. PISIRME SURESI diigmesine
dokunun veya ilgili degeri.
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11. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
sureyi segin.

N\

A fua 29,

=00 :

3

314 v

¥

Saatler ve dakikalar ayri ayri
segcilebilir.

vV

Kombine buhar islevinin slresi en
az 1 dakika, en cok 12 saat 59
dakika olabilir.

IN] N

firnn gévdesi.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme asamasi

1. Kapiyi agin

2. Pisirilecek yiyecekli tabagi firin
govdesine yerlestirin.

3. Kapiy! kapatin.

4. Baglatmak icin ONAY esine dokunun
pisirme.

Bu asama, pisirme isleminin kademeli

olarak artmasiyla gdsterilir.

Pisirmenin beklenen bitis zamani slre
siresinin altinda gosterilir; 6nceden
Isitma igin gereken dakikalar zaten
hesaplanmistir.

12. Secgilen pisirme sUre@onaylamak

icin ONAY digmesine dokunun.

13. Baslat dugmesir@okunun (ayar)
alt sag ) reauar doldurma
islemini baslatmak igin.

14. Yukarida aciklandigi gibi

rezervuar doldurmaya devam edin.

IN

On i1sinma asamasi

Yemek pisirme islemi, cihazin pisirme sicakligina
daha hizli isinmasini saglayan bir 6n i1sinma
asamasiyla baslar.

Bu asama, ulasilan i1siI seviyesinin
giderek artmasiyla goésterilir.

Ornekte baska bir belirtim yoksa,
on I1sitma asamasinda firina
yiyecek koyulmamasi énerilmez.

IN

On 1sitma asamasini atlayabilirsiniz.

7

On i1sitmadan sonra, bir bip sesi duyulur ve tabak
firina konulabilecegini gdsteren bir mesaj gorintide
belirir.

Ozellestirilmis dugmeye dokun
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Pisirme Sonu

Pisirme bitiminde, "Fonksiyon bitti" gérintilenir ve
kisa bir ziller calar; bu, ekrana herhangi bir noktaya
dokunarak veya kapiy! agarak devre disi birakilabilir.

* Fonksiyonu blrak icin ANA SAYFA
digmesine dokunun:

5. Yukarida aciklanan sekilde rezervuardan
bosaltmaya devam edin.

Nemlendirilmis pisirme fonksiyonlarinin listesi

VAN-YARDIMLI

EPisirme hizini artiran buhar enjeksiyonlari

yogun isi olusturur; bu da yiyecegin yumusak
FAN-ISITMALI

ve nemli kalmasini saglar. Kurabiye, kek ve
Yogun 1s1, pisirmeyi hizlandiran ancak
®

cok seviyeli pisirme igin idealdir.

yiyecegin yumusak ve nemli kalmasina izin
veren buhar enjeksiyonlariyla olusturulur.
Kurabiyeler, kekler ve birden fazla seviye igin
pisirme icin idealdir.
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TURBO
Aromalarin karismadan, birden fazla raf
Euzerinde hizl pisirme saglar. Yogun
pisirme gerektiren biyik miktarlar igin

mikemmeldir. Buhar enjeksiyonu, yiyecegi
kurutmadan pisirmeyi hizlandirir.

FAN DESTEKLI IZGARA
Izgaradan gelen yogun isi, fan tarafindan
Ebuhar enjeksiyonlariyla birlikte dagitilir;
bu da, etin kalin dilimlerini bile

kurutmadan i1zgara yapmak igin optimum
kosullar olusturur.

FAN ISITMALI TABAN
Buhar enjeksiyonlariyla olusan yodun isi
G pisirmeyi hizlandinir; ancak yiyecegin
yumusak ve nemli kalmasini saglar.

Turtalar icin idealdir.

MultiTech pisirme

digmesine

1. "ana menQ" icindeki
COOKING segenegine dokunu

2. MULTITECH COOKING MENU secenegine dokunun

N digmesine.

3. MULTITECH'i secin ve a
on e

TWINTECH'gek ilgili

pisirme ekranina girin.

4. Onceki bélimlerde aciklandigi gibi,
SICAKLIK ,

PiSIRME SURESI ,
MIKRODALGA GUCU,

YUzZDE n(YALNIZCA MULTITECH)

veya bunlarin ilgili degerleri.
5. Degerler arasinda kaydirin ve istenen
ayarlan segin.

6. ONAYLA diigmesine do@ (alamatinda,
degerleri o@lamak icin sag alta )
secilen olanlar.

7. Baslat diigmesine d@\un (adresinde

sag alt ko zervuar dolum
prosedurinu baslatmak icin.

914779546/

8. Yukarida aciklandigi gibi hazne
dolumuna devam edin.

On 1sitma asamasi

Pisirme islemi, bir 6n 1sitma ile baslar
cihazin, daha hizl bir sekilde
pisirme sicakligina isitilmasini saglar.

Bu asama, ulasil an sicaklik seviyesinin
kademeli olarak artmasiyla belirtilir.

/ Tarif te aksi belirtiimedikce, 6n
= | Isitma asamasinda yiyecegi
firna koymaniz énerilmez.

On 1sitma asamasini atlayabilirsiniz
ayarli digmeye dokunarak.

On 1sitma sonrasinda bir bip sesi duyulur ve
yemegin firin haznesine yerlestirilebilecegini
bildiren bir mesaj ekranda gérunur.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme asamasina

1. Kapiyi agin

2. Pisirilecek yiyecegi iceren yemegi firin
haznesine yerlestirin.

3. Kapiy! kapatin.

4. Baslatmak icin CONFIRM (On@ﬂ@mesine dokunun
pisirmeyi.

Bu asama, pisirme isleminde ilerleyen bir

artisla gdsterilir.

Pisirme Sonu

Pisirme sonunda, "Fonksiyon bitti" gorintulenir ve
kisa bir zil sesi duyulur; bu, ekrana herhangi bir
noktaya dokunarak veya kapagi acarak devre disi
birakilabilir.

¢ Cikmak icin ANA MEI@]Qmesine dokunun
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fonksiyon.
5. Yukarida agiklandigi gibi hazneyi
bosaltmaya devam edin.

multitech pisirme fonksiyonlarinin listesi

MULTITECH
Fonksiyon tiim pisirme teknolojilerini ayni
Manda kullanir. Buhar, mikrodalga ve
amm. konveksiyonel pisirme, geleneksel pisirmeye

kiyasla zaman tasarrufu ile yenilikci sonuglar
garanti eder ve %70'e kadar tasarruf saglar.

TWINTECH
Fonksiyon, buhar ve mikrodalga pisirmeyi
Ebir arada kullanarak daha hizli hazirlama
saglar ve saf buhar pisirmesinin
mukemmel sonuglarini korur.

Akill Pisirme

Bu mod, yemegi pisirmek icin daha 6nce
saklanmis bir programi se¢gmenize olanak tanir.
Cihaz, secilen agirliga gére optimum pisirme
parametrelerini otomatik olarak hesaplar.

1. Ana menudeki "SMART CO "
digmesine dokunun (ana ala

2. SMART COOKING menusunden gerekli
yemek tlrind segin (6rn§gin

B

"SEBZELER ").

3. Pisirmek igin yemek alt kategorisini secin
(drnegin "MiX GRiLLﬁD“

SEBZELER ").

Pisirilecek yiyecegin agirhgini ayarlamak
icin degerler arasinda kaydirin.
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5. CONFIRM dugmesinkunun
ayarlari onaylayin.

/ Ayarlarn artik kisisel bir tarif olarak
L kaydetmek mumkun Sbaklnlz

— 1 bOlUm “Tariflerim”).

6. SMART COOKING'@sIatmak icin
START digmesine dokunun.

Pisirme, programda belirtilen ayarlarla
baslayacaktir.

/ Pisirme sicakhgi ve siresi, pisirme baslamis
£ olsa bile istediginiz zaman degistirilebilir.

Sametime

/ Bu bélimde SAMETIME pisirme igin Smeg

& | sefleri tarafindan olusturulan tarifleri
bulacaksiniz. Bu kategori ayni anda
tamamen hazirlamayi saglar. Mevcut
kombinasyonlari segip porsiyon sayisini
ayarlayarak cihaz en uygun fonksiyonu,
slreyi ve sicakligi secer. Ekrandaki
talimatlar yiyecedi firna ne zaman
koyacaginizi ve hangi rafta oldugunu
gOsterir.

COOKING" diigmesine dokunun.

1. Ana menudeki "SMART

2. islevler arasinda asagi kaydirin ve devam edin
V. - =
P

SAMETIME segini

A [
3. Istenen SAMETIME tarifini secin ve ekrandaki
talimatlari izleyin.

Hizh tarifler

/ Bu bélimde Smeg ascilari tarafindan hizh
_£ tarifler icin olusturulan tarifleri bulacaksiniz.
Bu kategori, geleneksel tarifleri daha kisa
slirede hazirlamaniza olanak saglar.
Yiyecegin tirinu ve agirligini segerek cihaz
en uygun islevi, streyi ve sicakhgi seger.
Ekrandaki talimatlar yiyecegi firina ne
zaman koyacaginizi ve hangi rafta
oldugunu gosterir.

1. Ana menudeki "SMART .
COOKING" digmesine dokunun
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2. Fonksiyonlar arasinda ilerleyin ve kendinizi kaydederken takip edin

=

HIZLI TARIFLER| SECINE

3. Istenilen hizl tarifi segin ve ekrandaki
talimatlan izleyin.

Cok adiml pisirme

TUim adimlar icin slire veya prob
sicakhgi (varsa) ayarlanmadikca
pisirme surecine baslanamaz.

7

13 saatten daha uzun bir pisirme
sliresi ayarlanamaz.

7

/ Cok adimh pisirme, belirli bir fonksiyonla
&7 | pisirmeye baslayip kullanici tarafindan

ayarlanan farkh fonksiyonlarla devam
edip bitirme imkani anlamina gelir.

1. COK ADIMLlye dokunun .uzerindeki dugme

ana menuye (ana alanda).

2. ADIM EKLE digmesine dokunun. dagme.

3. ilk adim icin istenen islevi secin
(geleneksel, mikrodalga, buhar...).
4. Onceki bolimde aciklandigi Gzere,

SICAKLIK icin digmelere dokunun

PiSIRME SURESI,
MIKRODALGA GUC SEViYESi
SELANEN isleve bagh oIaMUHAR
YUZDESI, degistirmek istediginiz
parametreleri se¢mek igin.
5. Degerleri asagi kaydirin ve istenen ayarlari
segin.
6. Secilen degerleri on@mak icin
Dogrula diag ine (alt sagda)
dokunun.
7. Tekrar ADIM EKLE
digmesine dokunun.
8. ikinci adim icin istenen islevi secin
(geleneksel, mikrodalga, buhar...).

9. ikinci islev icin istenen
parametreleri ayarlayin.

4

En fazla 3 adim ayarlanabilir.

7

Bir sonraki adimi eklemek icin
pisirme sliresi veya prob sicakligi
(varsa) ayarlanmis olmasi gerekir.

914779546/

10. Secilen degerleri oamak
icin DOGRULA diigmesine dokunun.

11. ADIM EKLE diigmesine dokunun digme

yeni bir pisirme adimi eklemek
isterseniz tekrar dokunun veya@)
Adimli pisirmeyisaslatmak icin lat
digmesine (altéda) dokunun.

Gecmis
Bu menu, son kullanilan programlari veya kisisel

tarifleri gérintilemek ve yeniden kullanmak igin

ozellikle kullanishdir.
1. “ana menii"nde Hi i digmesine
dokunun (solda olanlarda
alt kisim).
2. Yeniden kullanmak istediginiz islevi segin ve

onceki bolimlerde tarif edildigi gibi pisirmeye
devam edin.

Gecmisin silinmesi
Gecmisi silmek isterseniz:
1. Tarihce d[](jmesineunun
“ana menu”.
2. Gecmisi silmek igiPET digmesine
dokunun.

Do you wish to delete the history?

9 ©

3. Gecgmisi silmek istedi@i onaylamak
0

icin Dogrula digmesine unun (islemi
iptal etmek icin IPTAL diig ine
dokunun).

KULLAN - 107



Aksesuarlar icin mini kilavuz

Pastel/firin kaliplari igin 1zgarayi destek yUzeyi olarak kullanmanizi éneririz.

= Finin tepsisi 1zgarasi yoksa, 1zgara alt rafina yerlestirilen derin firin tepsisi ile sularin
toplanmasi igin 1zgarayi 1sitmak amaciyla temel olarak kullanabilirsiniz.

Jr—\\, Cam kapi izgaranin {izerine yerlestirerek kullanin.
Cam kap  Mikrodalga ve kombine mikrodalga pisirme igin uygundur.

Aski rafi

Asagidaki seviyeye yerlestiriimis celik tava ile delikli bake tepsisini kullanin.

Delikli tava  Buharl ve kombinasyon buharla pisirme igin uygundur.

AAIIITTTRNY, - Yemekleri 1zgara igin temel olarak firin tepsisi izgarasini kullanmanizi 6neririz. Asagidaki
Tepsiyi tutan raf t@va 1zgaralardan sulari toplar.

Yalnizca tek seviyede pisirme igin derin firin tepsisini kullanmanizi éneririz.

Sirk sonuglu fonksiyonlari kullanirken derin firin tepsisini orta rafin Gizerine yerlestirin.

STATIK fonksiyonunu kullanirke gereken seviyeye derin firin tepsisini yerlestirin,

=
e

Derin tepsi |ZGARA modunda pisirmek icin son raf lizerinde firin tepsisi izgarasini yerlestirin

UYARI: Derin tepsi birlesik mikrodalga pisirme icin kullanilabilir. Yalnizca mikrodalga pisirme
icin kullanmayin.

. . . 4. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
Tarifleri kesfedln pisirme sicakligini segin.

Farkh tirdeki yiyecekler icin gelistirilen tarifleri
incelemek ve pisirme 6nerileri hakkinda daha
fazla bilgi edinmek igin Grlnle birlikte verilen
brosurdeki QR kodu kullanilarak ulasilabilecek
www.smeg.com adresindeki 6zel sayfayi
ziyaret etmenizi Oneririz.

Kisisel tariflerim

Bu men, kullanmak istediginiz parametrelerle
kisisel bir program girmenize olanak tanir. ilk
kullanmada cihaz yalnizca yeni bir tarif eklemeyi . L.
teklif eder. Kisisel tarifleriniz kaydedildikten sonra 5 Secilen pISIr'rTje smgk@ onaylamak
bunlar 6zel meniide kullanilabilir durumdadir. icin ONAYLA digmesine dokunun.

6. Pisirme siresi digmesine veya
1. MY RECIPES digmesine dokunun diigmesi tizerinde

ilgili degere dokunun.
7. Degerler arasinda kaydirin ve gereken

ana menu (ana alanda). Lo i
sureyl secin.

/ Sinirh sayida kisisel tarifi
— | depolamak mumkuinddar.

Bir tarif ekleme

1. YENI TARIF dokunun dugmesine.
2. Gereken islevi segin.

3. SICAKLIK digmesine dokL[!]un veya
ilgili degere.
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8. Secilen pisirme s[]reﬂonaylamak
icin onayla digmesine dokunun.

/ Onceden isitma icin gereken dakikalar,
£ pisirme sonundaki stireye zaten dahildir.

7

Bir tarifi kaydetme

9. KAYDET dU(jmesiokunun.

10. Degerler arasinda kaydirarak RACK'i
ayarlayin.

11. Pistirilecek yiyecegin agirhgini
ayarlamak icin dederler arasinda kaydirin.

Artik programlanmis
pisirme eklemek mimkun.

12. Onayla dugmesineunun
ayarlari onaylayin.
Bu noktada tarife bir ad girilmelidir.

13.Kaydedilecek tarifin adini girmek igin
alfanumerik tus takimini kullanin.

4

Kullan |1 23|ve I sis Eldugmeler
alfabetikten sayisal tus takimina gegmek igin

tus takimini sayisal tus takimina ve
tersine gegirir.

14. Saklamak igin onayla esine dokunun.

programi.

Recipe saved

Kisisel bir tarifi baslatma

1. ANA MENU"my

.dﬂgme aclk
recipes" dokunun.

2. Daha o6nce kaydedilen tarifi segin.

3. Baslatmak icin BASLA@mesine dokunun.
1. ANA MENU"my

pisirme.
.dugme aclk
recipes" dokunun.

Bir tarifi silme
2. Daha 6nce kaydedilen tarifi segin.

3. Tarifi silmek icin Sﬂjgmesine
dokunun.

Cancel the programme?

9 ©

Tarif adi en fazla 12 karakter
icerebilir, bosluklar dahil.

IN

Tarifi saklamak icin en az bir
karakter icermelidir.

IN

Karakter siler
bir 6nceki harfi.

IN
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4. Secili tarifi silmek istﬂnizi
onaylamak i¢cin Onayla dugmesine
dokunun (veya islemi iptal etmek

IPTAL diigmesine dokunun).

Diger islevler
Ozel islevler menisiinde ¢ézdiirme, mayalama
veya temizleme gibi birkag islev bulunur...

» DIGER ISLEVLER'e dokunun
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digme ana menuldeki.

/ Bazi islevler tim modellerde mevcut
— | degildir.

AGIRLIGA GORE BAKTERI| YOK ETME
Otomatik buz ¢c6zme fonksiyonu.
Yemegi seg, firin buz ¢ézmenin
[

dogru sliresini hesaplar.

/ ic sicaklik gerekli olandan daha yiiksek
olursa, fonksiyon hemen durdurulur ve
"i¢ sicaklik glivensiz, litfen firin

soguyana kadar bekleyin" gorlntilenir.

Fonksiyonu etkinlestirmeden 6nce
cihazin sogumasini saglayin.

Agirliga gore buz ¢ézdirme fonksiyonunun
£ varsayllan sicakligi degistirilemez.

1. Kapiyi agin.
2. Yemegi tarttiktan sonra firin haznesine
yerlestirin.

3. Kapiy! kapatin.

0
4. AGIRLIGA GORE BAKTERI YOK ETME "a"‘
[

5. Buz ¢6zdlirmek igin yiyecek tirini MEAT - FISH
- BREAD - DESSERTS kategorilerinden segin

Buz ¢6zdUrulecek yiyecegin agirligini
ayarlamak icin degerler arasinda kaydirin.

7. Onayla digmesine nun ki
ayarlari onaylayin.

8. Agirliga goére buz co. e fonksiyonunu
baslatmak igcin START dugmesine dokunun.
Bitince kisa bir zil galar; gériintiintin herhangi bir

noktasina dokunarak veya kapiyi agarak devre disi
birakilabilir.
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Kullanilan 6n ayarlar:

Ti Agirlik (kg) Zaman
ar irh
& < (dakikalar)
Etler 0.5 18
g Balik 0.3 25
Ekmek 0.1 5
5 Tatlilar 0.1 5

Buz ¢ézme slreleri, cozilecek yiyecedin
_£ sekline ve boyutuna bagli olarak
degisebilir.

Agir ve/veya dizensel sekilli yiyecekler
£ (6r. tavuk, balik vb.) buz ¢6zdlirme
sirasinda firin hacmi icinde en az bir
kez 180° gevirmek uygun olur.

ZAMANLA BUNC YOK ETME

idd Manuel buz ¢6zme fonksiyonu. Buz
g(“)zme icin gereken sireyi segin;
MO 2 yarlanan siire doldugunda fonksiyon
duracaktir.

/ i¢ sicaklik gereken olandan biytikse,
& fonksiyon hemen durdurulur ve "I¢
sicaklik glvensiz, litfen firin soguyana
kadar bekleyin" goértntilenir.
Fonksiyonu etkinlestirmeden 6nce
cihazin sogumasini saglayin.

Zamanla buz ¢ézdirme fonksiyonunun
suresi en az 1 dakikadan en cok 12
saat 59 dakikaya kadar olabilir.

IN

varsayllan sicakligi (30°C) degistirilemez.

/ Zamanla buz ¢ézdirme fonksiyonunun

1. Kapiyi agin.
2. Tabagi firin haznesine yerlestirin.
3. Kapiyi kapatin.

I
4. ZAMANLA BUZ COZUMLEMEYi SECI 3%?

)

5. Pisirme suresi digmesine vey
ilgili degere dokunun.
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6. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli siireyi 6. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli streyi
segin. secin.

/\'u oYa N /\'IL oYa N

®=00:0 ®=00:0

vV o ¥'N1 ﬂ’l‘ A% v o ¥'N1 n1‘ \'%
7. Dogrula dugmesineunun 7. Sicaklk diigmesine veya
ayarlari onaylayin. ilgili degeri.

8. Degerler arasinda kaydirin ve gereken pisirme

8. Zamanla defrost fon@munu baglatmak sicakligini segin (25°C ile 40°C araliginda).

icin Baslat digmesine unun.

Bittiginde, kisa bir bip sesi duyulur; bu, ekrandaki

herhangi bir noktaya dokunarak veya kapagi 9. Ayarlari onaylamak @ Dogrula

acarak devre disi birakulabilir. digmesine dokunun.

9. Ana sayfa d(jgme dokunarak c¢ikin 10. Baslat dugmesineunarak baslatin
fonksiyon. mayalama dénguisi.

MAYALAMA Bittiginde, kisa bir bip sesi duyulur ve bu, ekrandaki

herhangi bir noktaya dokunarak veya kapadi

!Bu fonksiyon hamuru mayalamak igin acarak devre disi birakilabilir.
ozellikle uygundur. TABA KASELERI ISITMA

o T 88 Tabaklari isitan ve sicak tutan fonksiyon.
Dahili sicaklik daha buylkse _\ En alt rafina bir firin tepsisi yerlestirin ve

iIsitmak icin tabaklari Gzerine koyun.

gereken sicakliktan daha yuksekse fonksiyon
hemen durdurulur ve "i¢ sicaklik gtivenli degil,
lGtfen firin soguyana kadar bekleyin"
gorintilenir. Fonksiyonu etkinlestirmeden 1. Tepsiyi birinci rafin Gzerine yerlestirin ve
énce cihazin sogumasina izin verin. Isitilacak tabaklari onun orta kismina koyun.

Basarili mayalama igin firinin
tabanina bir su kabi konmalidir.

IN

1. Kapiyi aginiz

2. Mayalanacak hamuru ikinci seviyeye
yerlestirin.

3. Kapiy! kapatin.

4, MAYALAMA'yI seginE
Tabaklar gok yuksek Ust tUste koymayin.

5. PISIRME SURESI'ne dokunun ! Maksimum 5/6 yiikseklikte istifleyin.
dagmesi veya ilgili deger.

/ Mayalama fonksiyonunun suresi 2. PLATE WARMING'i segin
= [ en az 1 dakikadan en cok 12 saat

— 59 dakikaya kadar olabilir.
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3. Plaka isitma isle@)aslatmak icin
START diigmesine dokunun.
/ Aksi belirtilmedikce, Plaka

= | 1sitma islevinin maksimum
suresi 12 saat 59 dakikadir.

islev calisirken asagidakiler ayarlanabilir:

« sicaklik (40°C iIaB)"C);

e bir programli islev (yalnlzarsayllan
sureden farkli bir siire ayarlanmissa).

* islevin suresi ;

islem tamamlandiginda kisa bir bip sesi duyulur;
ekrandaki herhangi bir noktaya dokunarak veya
kapadi acarak devre disi birakilabilir.

STEAM HEAT
MBuharh Isitma islevi, daha énce pisirilmis ve
I buzdolabinda saklanmis yiyecekleri buharli
olarak isitir.
1. Isitilacak yiyecegi bir kaba
yerlestirin.
2. Kapagi agin.

3. Kabi, alttan ikinci raf seviyesindeki
1zgaraya yerlestirin.
4. Kapag! kapatin.

5. STEAM HEAT secin

6. COOKING DURATION dU(_jmesine
veya ilgili degere dokunun.

7. Degerlerde gezinin ve gerekli pisirme
slresini segin.

8. Hazne doldurma i@ini baslatmak
icin START digmesine dokunun.

/ Bu buhar isiticisinin sicakligi
= kullanici tarafindan degistirilemez.

9. Yukarida aciklandidi gibi rezervuar
doldurmaya devam edin.

10. Buhar isisi islev@aslatmak icin
START diigmesine dokunun.
Buhar i1sisinin sonu

Sonunda, "Fonksiyon bitti" gérintulenir ve kisa bir
zil sesi duyulur; bu ses, dokunulan herhangi bir
noktayla devre disi birakilabilir.
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ekranda herhangi bir noktaya dokunarak veya kapag!
carak

HOME

11. islevden glkma@w
digmesine dokunun.
12.Yukarida aciklandigi sekilde hazneyi
bosaltma islemini gergeklestirin.
MELT
= Mikrodalga firin kullanarak cikolata
i===8 barlarini eritmek igin ideal islev.
1. Eritilecek ¢ikolatayi bir Pyrex kabina veya
mikrodalgaya uygun bir kaba yerlestirin.
2. Kapagi agin.
3. Kabi, alttan ikinci raf seviyesindeki
1zgaraya yerlestirin.
4. Kapag! kapatin.

Lo i

5. MELT secin.

6. COOKING DURATION digmesine ve
degerine dokunun (varsayilan deger bir
cikolata bari icin idealdir).

7. Degerlerde gezinin ve gerekli pisirme
suresini segin.

8. Baslatmak icin START@mesine dokunun

Melt islevini.

4

Mikrodalga gug seviyesi kullanici
tarafindan degistirilemez.

islem tamamlandiginda kisa bir bip sesi duyulur;
ekrandaki herhangi bir noktaya dokunarak veya
kapagdi agcarak devre disi birakilabilir.

SOFT
= Mikrodalga kullanilarak kek ve tathlar
> hazirlamak igin ideal islev.
1. Cozulmesi istenen yiyecegi Pyrex veya
mikrodalga guvenli bir kap igine koyun.
2. Kapiy! agin.

3. lligi tabakaya en alttaki ikinci rafina

koyun.
4. Kapiyi kapatin.

-

wroe N1
5. Yumusak secenegini secirigfowey
A

6. Pisirme Siresi digmesine veya dﬁne
dokunun (varsayilan deger yaklasik

gram tereyadi icin veya yaklasik 700 gram
donmus kek igin idealdir).
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7. Degerler arasinda kaydirin ve gereken
pisirme slresini secin.

8. Yumusak fonksiy baslatmak
icin START digmesine dokunun.

Mikrodalga gug seviyesi kullanici
— | tarafindan degistirilemez.

Tamamlandiginda kisa bir bip sesi duyulur; bu sesi,
gostergenin herhangi bir noktasina dokunarak veya
kapiyl agarak devre disi birakabilirsiniz.

PATLAMA MISIRI

v Mikrodalga kullanarak patlamis misir
88 hazirlamak i icin ideal fonksiyon.

1. Patlamis misir paketini cam firin tepsisine
yerlestirin.

2. Kapiy! agin.

3. Cam tepsiyi alt tablonun ikinci rafina
yerlestirin.

4. Kapiyi kapatin.

5. PATLAMA MISIRI segin®)

6. COOKING DURATION (PISIRME SURE
diigmesine veya ilgili degere dokunun.

7. Degerler arasinda kaydirin ve gereken
pisirme slresini segin.

8. Patlamis misir fonkunu baslatmak

icin START diigmesine dokunun.

Mikrodalga gug seviyesi kullanici
— | tarafindan degistirilemez.

Tamamlandiginda kisa bir bip sesi duyulur;
gostergenin herhangi bir noktasina dokunarak veya
kapiyr agarak devre disi birakabilirsiniz.

SICAK TUT

\ Bu fonksiyon, édnceden pisirilmis
{ — il yiyecekleri sicak tutmaniza olanak tanir.

1. SICAK TUT'Yi Segin.

2. TEMIZLIK digmesine dok[ﬂ\un veya

ilgili degere dokunun.
3. Degerler arasinda kaydirin ve istenen
pisirme sicakhgini segin (60°C ile 100°C arasi).

4. SICAK TUT fonksiy@nu baslatmak
icin START diigmesine dokunun.

Tamamlandiginda kisa bir xil kumanda sesi duyulur;
herhangi bir seye dokunarak devre disi birakilabilir

914779546/

gbsterge panelinin bir noktasi veya kapagi agarak.

TAS

Tas Uzerinde yemek pisirme igin kullanighdir.
PPR2 veya STONE aksesuari ile kullanilir

ayrik satilir.

Aksesuar belgelerinde agiklanan kullanim
talimatlarina ve onerilerine bakiniz.

1. Kapiyi agin.
2. PPR2 veya STONE aksesuarini firin bosluguna
yerlestirin (aksesuarin belirli kilavuzuna bakiniz).

3. Kapiy! kapatin.

4. TAS'I secin

5. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli pisirme
sicakligini segin (50°C ile 250°C arasindaki).

6. TAS islevini basl
digmesine dokunun.

k icin START

/ Normal pisirme islevlerinde oldugu gibi
£ | 6nceden isitmay: atlayabilir ve zamanli ve
programli pisirme ayari yapabilirsiniz.

7. Onisittan sonra kapiy! acin ve pisirilecek
yiyecedi aksesuar Uzerine yerlestirin.

8. Kapiyi kapatin.

Tamamlandiginda kisa bir bip sesi duyulur;
gostergenin herhangi bir noktasina dokunarak veya
kapiyl acarak devre disi birakabilirsiniz.

Barbekl (BBQ)

Barbekl pisirme icin kullanishdir. Ayri
olarak satilan BBQ aksesuari ile kullanilir.

Eklenti belgelesinde belirtilen kullanim
talimatlarina ve 6nerilere basvurunuz.

1. Kapiyi agin.

2. Barbekl aksesuarini firin gévdesine
yerlestirin.

3. Kapiyi kapatin.

4. Barbekl'yu

5. Degerler arasinda kaydirin ve istenen
pisirme sicakhgini secin (50°C ile 250°C arasi).
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6. Airfry islevini baslatmak igin@‘ digmesine dokunun
BBQ islevi.
Normal pisirme islevlerinde oldugu gibi 6n

_/ isitlamayi atlayabilir ve zamanh ve
programlanmis bir pisirme ayarlayabilirsiniz.

7. On 1sitma tamamlandiktan sonra kapiy! agin
ve pisirilecek yemegi aksesuarin Uzerine
yerlestirin.

8. Kapiy! kapatin.

islem tamamlandiginda bir zil kisa siireli olarak
calar; ekrandaki herhangi bir noktaya dokunarak
veya kapiyi acarak devre disi birakilabilir.

AIRFRY

etkinlestirme 15131 etkinlestirmeyecektir.
* Dahili fan kapah kalir.

e Zilimler devre disl.

/ Sabat modunu etkinlestirdikten sonra

& | ayarlar degistirilemez. Ekran digmelerine
yapilacak herhangi bir islem higbir etki
yapmaz.

1. Kapiyi agin.
2. Kabi firin bélmesine yerlestirin.
3. Kapiy! kapatin.

4. SABBATH 6Qesini.

5. SICAKLIK diigmesine veyﬂlgili
degere dokunun.

6. Degerler arasinda gezinin ve sicakligi secin
60°C ila 150°C arasi).

ile kullanilir.
Lutfen aksesuar dokiimantasyonunda
aciklanan kullanim talimatlarina ve

Yagsiz kizartma pisirme elde etmek igin
kullanishdir. Ayri satilan AIRFRY aksesuari
— | nerilere basvurun.

1. AIRFRY 6gesini segin|

2. Gerekli sicakhgr secmek icin sicakhk
digmesini gevirin (50°C ila 250°C arasi).

3. Airfry islevini bagak icin START
digmesine dokunun.

/ Normal pisirme islevlerinde oldugu gibi 6n
£ Isitmay! atlayabilir ve zamanli ve
programlanmis bir pisirme ayarlayabilirsiniz.

4. On 1sitma tamamlandiginda kapiyi acin
ve pisirilecek yiyecekle birlikte AIRFRY
aksesuarini firin bélmesine yerlestirin.

5. Kapiyi kapatin.

islem tamamlandiginda bir zil kisa siireli olarak
calar; ekrandaki herhangi bir noktaya dokunarak
veya kaplyi acarak devre disi birakilabilir.

SABBATH

Yahudi dinlenme guntne iliskin hakimleri
B 00zeterek yemek pisirmenizi saglayan
islev.

Bu islev, cihazin belirli bir sekilde

calismasina neden olur:

* Pisirme sinirsiz olarak devam edebilir; herhangi
bir pisirme siiresi ayarlamak mimkun degildir.

* On Isitma yapilmaz.

* Secilebilen pisirme sicakhigi 60°C ila

150°C araligindadir.

* Firin lambasi devre disi; kapiyl agmak veya
manuel
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7. Segilen sicakligi onz@nak igin
CONFIRM diigmesine dokunun.

8. Sabat islevini bas@]ak icin START
digmesine dokunun.

islevi durdurmak icin:

* HOME diigmesin
saniye dokunun.

lasik 3

Manuel hazne doldurma

Su (veya diger sivilar) hazneye
doldurma islevi.

1. Teslim edilen slrahiyi veya bir kabi,
kullanmak istediginiz islevlerin siresi
boyunca yetecek kadar suyla doldurun.
2. Cihazin kapisini agin.

3. Surahiyi (veya kabi) agik kapinin
Uzerine yerlestirin.

/ Su iceren surahi (veya kap) toplam
=7 | agirhgi1 5 kg'dan disik olmalidir.
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4. Ana menudeki "Other FunctimE
digmesine dokunun (ana aland&r.

5. Alt meni digmesin
(alt alanda bulunan).

unun

6. DOLDURMA DEPOSU

digmesine dokunun. !

7. Doldurma sapini tutucusundan ¢ikarin.
* Doldurma sapini gikarmak igin yayi buzisene

kadar sapin 6n kismina basin, ardindan serbest
birakin.

S

veya

» Ekrandaki SAP di]@mesir@)kunun
(alt alanda konumlandiriimis

/ Sapin cikintisina ¢arpilmamak icin
= | korunacak mesafeye dikkat edin.
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8. Tupun ucunu surahinin (veya konteynerin)
dibine yerlestirin.

1N

9. Cihaz haznesir@ ile doldurmaya
baslamak icin baslat digmesine basin.
10. islem tamamlandiginda, su kalintilarini
idermek icin doldurma sapini sallayin.

11. Doldurma sapini tekrar tutucusuna
yerlestirin.
12. Suyu cikartmak igin strahiyi (veya konteyneri) gikarin.

13. Kapiy! kapatin.

/ Kapi kapandiginda, damlamayi

= Onlemek icin doldurma sapindaki artik
suyu otomatik bir sistem gekecektir.
Kopuren bir ses duyulabilir; bu
tamamen normaldir.
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14. Depoyu doldurdug';@zu onaylamak
icin CONFIRM diigmesine dokunun.

Manuel depodan bosaltma

/‘ Depodan suyun (veya diger sivilarin)

iz bosaltilmasi icin fonksiyon.

1. Ana menudeki "diger fonksiyd
digmesine dokunun (ana aland&;

2. Alt meni digmesin unun
(alt bélgede bulunan). 9

’
3. Depoyu Bosalt digmesine /
dokunun. L
4. Acik kapiya bir sGirahi veya kap varsa

koyun.
5. Doldurma sapini tutucusundan ¢ikarin.

6. Suyu slrahiye (ve@ba) bosaltmaya
baslamak icin START dugmesine basin.

-

Tamamlandiginda, artik su giderme
islemi tamamlandigini gésterecektir.

7. CONFIRM dugmesinkunun.

8. Kalan suyu ¢ikarmak icin doldurma
sapini sallayin.

9. Doldurma sapini tekrar tutucusuna
yerlestirin.

10. Surahi (veya kap) ¢ikarin.
11. Kapiyi kapatin.

TEMIZLEME islevi VAPOR CLEAN icin

E(sadece bazl modellerde) ve
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alt menundn temizleme islevleri,@
TEMIZLiK VE BAKIM bélimine

bakiniz.

Elektrik kesintisi durumunda

Bir islev sirasinda meydana gelen gug kesintisinin
ardindan, cihaz otomatik olarak yurattigu islevi

" yeniden baslatir, 6nceki tiim ayarlari korur ve islevde

zaten gegmis olan sureyi yalnizca su kosulda dikkate
almaz:

¢ glc kesintisinin stresi 60 saniyeden az veya
esittir;

* islev mikrodalga kullanimi icermemektedir
(modele bagh olarak);

* piroliz islevi strtyor (model depending).

* Sabat islevi gug¢ kesinti suresine
bakilmaksizin strayor.

Yukarida agiklananlardan baska bir durumda
guc kesintisi meydana gelirse, cihaz belirli bir
stire boyunca kullanicidan islevi strdirmeye
veya durdurmaya yonelik manuel onay bekler.

Fonksiyon yeniden etkinlestirilirse,
kesinti dncesindeki pisirme ayarlar
gecerli kalir; gecmis zamana bakilir.
Kullanici midahalesi yoksa, cihaz islevi iptal

eder ve gosterge yeniden mevcut zamani
gOsterir.

/ (SmegConnect modelleri igin) Yeniden
& | baglandiginizda uygulamada da bir
bildirim gérinar.

Simge, bir gtlgﬂvvtisi meydana geldigini
ve devam ederTistevin otomatik olarak
geri getirilemedigini gosterir. Daha fazla
bilgi icin simgeye dokunun.

7

Programlanmis bir islev sirasinda elektrik kesintisi
Bir programli pisirme sireci ayarlanmisken

gug kesintisi meydana gelirse:

* Kesinti, belirlenen baslangi¢ suresi icinde
restor edilirse, cihaz baslatmaya kadar
bekleme modunda zamani guincelleyerek kalir.

» Kesinti, belirlenen baslangi¢ saatinden

' sonra geri gelirse cihaz islevin baslamasini

bekler ve belirli bir stire sonra kullanici
mudahalesi yoksa cihaz islevi iptal eder ve
gosterge tekrar mevcut zamani gosterir.
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Ayarlar

eder.

/ Kisa slreli bir gui¢ kesintisi durumunda,
_£ tum kisisel ayarlar saklanmaya devam

Uriin yapilandirmasi bu meniiden
ayarlanabilir.

* Ayarlar digmesine dcﬁwun
ana menu (alt alanda sagda).

13/

Baglanti ayari (SmegConnect modelleri icin

sadece)

/ Baglanti parametrelerinin
— | gorlntilendigi mend.

» "Ayarlar menUsU"nde@wnun

BAGLANTI AYARLARI

—/ BAGLANT! ayarlari icin

|Gtfen "GomulG Firin Baglantisi
kilavuzuna bakin.

Saat ayarlari

/ Zamani ve goruntuleme tardnd
—_ | ayarlayabileceginiz men.

SAAT AYARLARI

Dijital saat

/ Mevcut zamani dijital bicimde
—_ | gOsterir.

ONAYLA Dijgjmesinkunun
Dijital saat modunu etkinlestir.

Zaman gostergesi

7

Firin kapaliyken saat gortntistni
etkinlestirir/devre disi birakir.

“Zamani goster” islevi fabrika
ayarinda Kapalidir.

IN| N

“Zamani goster” islevi Agik olarak
ayarlanirsa, cihaz bekleme
konumundayken dusuk parlaklikta mevcut
zamani gosterir.

IN

“Zamani goster” islevi Agik olarak
ayarlanirsa cihaz bekleme moduna gore
daha fazla enerji tiketir.

IN

Sadece SmegConnect modelleri igin:
“Zamani goster” islevi Kapali olarak
ayarlanirsa saat bekleme moduna gegerken
baglanti otomatik olarak kapanir.

1. Zaman@s

ter'i segin.

2. Acik'l secin.

3. Zaman gdstergesini Iestirmek

icin ONAYLA diigmesine dokunun.

Saat bicimi

4

Saat gorlintlsini 12 veya 24 saat
biciminde etkinlestirir/devre disi birakir.

dijital stirim secili kalacaktir.

/ Kisa slreli gug kesintisi durumunda

7

Saat bicimi islevi fabrika ayarinda
24saat olarak ayarlanmistir.

1. Segin mmjital saat.

2. Acik'l segin.
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2/ . .
1. Zamangmini segin.

2. 12saat veya 24saat'i segin.

3. Gerekli zaman bicimini Elestirmek
icin ONAYLA digmesine doKunun.
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Firin ayarlari

Eko 1s1k

/ Ek Gran fonksiyonlari icin ayriimis
— | mend.

FIRIN AYARLARI

Sicak tut

/ Bu mod, pisirme tamamlandiktan sonra
£ belirli bir sure icin ayarlanmis bir pisirme
dongusinde (manuel olarak kesilmedigi
slirece) pisirilmis yemegi dusuk
sicakliklarda sicak tutmasina olanak tanir
ve pisirme sirasinda elde edilen tat ve
kokuyu degistirmez.

Sicak tut fonksiyonu, pisirme

bittiginde 5 dakika sonra etkinlesir;
bu, bir dizi bip ile gosterilir (pisirme
veya fonksiyonun bittigine bakiniz).

IN

Sicak tut fonksiyonunun sicakhgi 80°C
olarak ayarlanmistir.

4

1. Segin [@\Sicak tut.

2. Agik olarak segin.

3. Sicak tut modunu eﬁegtirmek
icin ONAY diigmesine dokunun.
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/ Daha fazla enerji tasarrufu igin, firin

£ | icindeki 1siklar pisirme basladigi anda
yaklasik bir dakika sonra veya kapi
aclldiginda otomatik olarak kapatilir.

otomatik olarak devre disi birakmasini
durdurmak igin bu modu Kapali olarak
ayarlayin.

/ Yaklasik bir dakika sonra cihazin 151§

Manuel agma/kapatma kontroli her zaman mevcuttur.

mevcut olani. Se 1 basin,
mevcut oldugunda, manuel olarak

Eko isik fonksiyonu fabrika ayarinda
Acik olarak ayarlanmistir.

firin 1s1gin1 etkinlestirmek igin sembole
dokunun veya devre disi birakmak igin
sembole dokunun.

VY
1. Secin EEko 1sik.

2. Agik olarak segin.

3. Eko 1sik modunu et@stirmek
icin ONAY digmesine dokunun.

Sertlik suyu

/ Bu mod, temizleme islemini optimize
£ etmek igin su sertligini ayarlamaniza
olanak tanir.

7

1.Su serti secin.

2. Sertlik seviyelerini kaydirin ve gerekli olani
segin (1'den 5'e kadar).
3. Onaylamak igin ON
dokunun.

Cihaz, orta sertlikteki su icin
fabrika ayarh (3).

(igmesine

/ Ana su kaynaginiz cok sert ise bir su
£ | yumusatici kullanmanizi éneririz.

/ Yerel su idaresinden suyun
— | sertligi hakkinda bilgi isteyin.

Ayarlanan su sertligi degerine bagl
olarak buharlama islevi belirli bir stre
kullanildiktan sonra ekranda kire¢ sokme
islemini yapmaniz gerektigi bildirilir.
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Cihazin kullanimiyla ilgili olarak ve
suyun sertligi (°dH veya °dF), yaklasik
calisma saati su sekildedir:

3. Kontrol kilit modunu @\Iestirmek
icin CONFIRM diigmesine dokunun.

Deger °dH °dF Saatler
1 0+110-+20 8
212 +17 21 + 30 7
318 + 2431 +42 6
425+ 3043 + 53 5
531+ 5054 + 90 4

Otomatik dalga kilavuzu

/ Depo dolum ve bosaltma dalgici igin
£ otomatik galisma modunu ayarlar.

Normal ¢alisma sirasinda, bu

bilgi alaninda acilir

gostergeli 1sik tdan gosterilir a

Pisirme sirasinda kilidi gegici olarak

devre disi birakmak igin:

4. Degistirmek istediginiz degerlerden birine
dokunun.

Kontrol kilit modunu gegici olarak nasil devre

disi birakacaginizi gésteren bir mesaj displayde
gorunur.

1. Otomatik dalgiciyi segi

2. Ac/Kapa'yi secin.

3. Dalgicin otomatik (;allsl etkinlestirmek
icin CONFIRM diigmesine dokunun.

Gorinta ayarlan

/ Dil degistirilebilen ve belirli
parametrelerin gorinta ayarlarini
degistirebileceginiz menda.

* Ayarlar menustinde diSi§

GOSTERIM AYARLARI
Dil

/ Gorintanin dilini secmenizi saglar.

1. Secin [ﬁDiI.

Kullanilabilir diller arasinda kaydirin ve

istenen dili secin.

3. DOGRULA diigmesi
dili onaylayin.

Kontroller kilidi

/ Kullanici mudahalesi olmadan

£ normal calisma stresinin bir dakika

sonunda cihazin kontrollerini
otomatik olarak kilitlemesini saglar.

kunun

1. Kontrol@
2. Evet'i secin.

ilidi segin.
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Press and hold the icon for 3 seconds
to deactivate the control lock

e

5. Dokunun simgeye 3 saniye dokunun.

Ses

Gorunta simgelerinden biri
basildiginda cihaz bipler. Bu ayar
bu sesleri devre disi birakir.

1. Secin Ses.
2. Kapali secin.

Gorunta Gzerindeki simgilkunma sesini
devre disi birakmak igin DOGRULA digmesine
dokunun.

Sicaklik Formati

/ Sicaklik 6lcegini Celsius (°C) veya
& | Fahrenheit (°F) olarak ayarlamanizi
saglar.

Sicaklik formati islevi fabrika ayarinda
°C olarak ayarli.

7

1. Segin &=Sicaklik formati.
2. °C veya °F segin.
3. GEREKEN sicakligi e@legtirmek

icin DOGRULA diigmesine dokunun
format.
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Goruntl parlaklig

Show Room (sadece sergi alanlari igin)

/ Goruntu parlaklik seviyesinin
— | secilmesine olanak saglar.

/ Bu mod, kontrol paneli etkin kalirken
& | cihazin tum isitici 6gelerini devre disi
birakarak calisir.

/ Goruntu parlaklik islevi fabrika
— | ayarinda YuUksek olarak ayarlanmis.

1. Secin mGérUntU parlakligr.

2. YUksek - Orta - DUsuk seceneklerinden

secim yapin.

3. ONAYLA dU(jmesineunun
secimi onaylayin.

Agirhik tard

/ Kilo (kg) veya ons (0z) cinsinden agirlik
degderinin gorintilenmesi icin 6lcu
biriminin ayarlanmasina olanak saglar.

/ Agirlik tarl fonksiyonu fabrika ayarl
— | olarak kg'dedir.

/ Normal calismada, o seridir ki
= | gostergeli isik i ysterilir
bilgi alaninda yanmaya baslar

Cihazi normal sekilde kullanmak igin
bu modu Kapali olarak ayarlayin.

IN

1. Show

2. Ag'l Segin.

3. Show Room modunu et!gtirmek
icin ONAYLA digmesine dokunun.

'I Segin.

Demo Modu (sadece sergiler igin)

1. Agirhk tarana seg|
2. kg veya 0z segin.

3. istenilen agirlik birimini@leﬂirmek
icin ONAYLA digmesine doKunun.

Sistem bilgisi

/ Seri numarasi ve yazilim strimleri
= | hakkinda bilgi gésteren men.

* Ayarlar menusinde c@nun

SISTEM BiLGidugme.

Showroomlar

/ Showroomlara adanmis meni.

/ Show Room ile ayni olarak bu mod

£ | etkinlestirildiginde, belirli bir stire
kullanilmazsa cihazin potansiyelini
gosteren cesitli ekranlarin bir demosu
goruntuleyiciye gosterilir.

/ Cihazi normal sekilde kullanmak icin
— | bu modu Kapali olarak ayarlayin.

1. Demo unu secin.
2. Ac'l secin.

3. Demo modunu etkiirmek
icin ONAYLA digmesine dokunun.

Ayarlari geri yukle

/ Bu, tim ayarlan fabrika orijinal
— | ayarlarina geri getirir.

* Ayarlar mendsunde bulu
SHOWROOMS digmesi
(alt alanin ortasinda).

unun

(3
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/ islem, kisisel tarifleri de siler.

* Ayarlar meniisiinde bulunaMBRiKA
SIFIRLA digmesine dok alt alanin
ortasinda).

Orijinal fabrika islemlerini geri ytklemek
istiyorsaniz Evet digmesine dokunun.
veya
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2. Islemi iptal etmek icin Hayir
digmesine dokunun.

TEMIZLEME VE BAKIM

Cihazi temizlemek

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

yuzeyleri temizleme

Yuzeyleri iyi durumda tutmak icin kullanimdan sonra
diizenli olarak temizlenmelidir. Once sogumalarina
izin verin.

GUnlUk temizleme
Abrasifler veya klor iceren asitler icermeyen
ozel Urlnleri her zaman ve sadece kullanin.

UriinG nemli bir beze dékiin ve yiizeyi silin, iyice
durulayin ve yumusak bir bez veya mikro fiber bez
ile kurulayin.

Yiyecek lekeleri veya artiklar

Celik siingerler ve keskin seyler kullanmayin
yUzeyi zarar verirler. Gerekirse normal, asindirici
olmayan urunler ile ahsap veya plastik bir alet
kullanin. iyice durulayin ve yumusak bir bez veya
mikro fiber bir bez ile kurulayin.

mikrofiber bez.

Sekerli yiyecek artiklari (6r. regel) firinin icinde
kurumaya birakmayin. Cok uzun sire kurumaya
birakilirsa firin kaplamasindaki emaye tabakayi
zarar verebilir.

Firin boslugunu temizleme
Firininizi en iyi durumda tutmak igin
soguduktan sonra dizenli olarak temizleyin.

Yiyecek artiginin firin boslugunda kurumasina
izin vermeyin, ciinki bu emaye tabakasina
zarar verebilir.

Temizlige baslamadan 6nce

cikarilabilir tim pargalar gikarin.

Daha kolay temizlik icin su parcalarin
cikarilmasi énerilir:

*kapiyi;

» Raf/tepsi destek cergevelerini.

/ Belirli temizlik GrUnleri kullaniyorsaniz,
&7 | artiklar gidermek igin firini 15-20

dakika boyunca maksimum sicaklikta
calistirmanizi éneririz.

Kurulama

Yemek pisirmek cihazin icinde nem olusmasina
neden olur. Bu normal bir fenomendir ve cihazin
Uzerinde etkisi olmaz.
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her hangi bir sekilde calistirma.

Her pisirmeyi bitirdiginizde:

1. Cihazin sogumasini bekleyin.

2. Cihazin igcindeki kirleri temizleyin.

3. Cihazin igini yumusak bir bezle kurulayin.

4. ic ylizey tamamen kuruyana kadar kapiyi
acik birakin.

Raf/tepsi destegi cercevelerini cikarma
Raf/tepsi destek gercevelerinin gikarilmasi,
kenarlarin temizligini daha kolaylastirir.

| 15))

‘ v

A B

S=1=g

=

A = 6n kasa
B = arka pim

7

Bazi modellerde arka pim B

cikarilabilir ve 6n kasa A ile ayni B

sekilde tekrar monte edilebilir.

Raf/tepsi destek ¢ercevelerini gikarmak igin:

1. Firin boslugunun agzina yakin yan duvardaki
On sabitleme pimini gevsetin (bir aletle, 6r. bir
bozuk para ile yardim edebilirsiniz).
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2. On kapali A'dan ¢ikarmak icin cerceveyi
firin mahrefinin igcine dogru dikkatlice gekin.

2. Firin boslugunun acilisina yakin olan yan
duvara A muhafazasindaki gergevenin 6n kismini
yerine koyun.

3. Yan duvarin altindaki arka pim B'den
cerceveyi ¢ikarin.

3. On sabitleme vidasini vidaleyin (kendi
yardimci olabilirsiniz, 6rnegin bir bozuk para ile).

o

<

4. Diger yan duvara yerlestirilen gerceve
icin islemi yinileyin.

Raf/tepsi destek gergevelerini yeniden takmak igin:
1. Yan duvarin alt kisminda bulunan pim B'nin
altindaki muhafazaya cergevenin arka kismini
kaydirin.

J—
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4. Diger yan duvara yerlestirilen gerceve
icin islemi yinileyin.

Vapor Clean (bazi modellerde
yalnizca)

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.
Vapor Clean fonksiyonu, kiri kolaylastiran
yardiml bir temizlik prosedirudur.

Bu slire¢ sayesinde firinin iginin
temizligi cok kolaydir. Kir artiklarinin isi

ve su buhari ile yumusatiimasi daha
sonra kolayca uzaklastiriimasini saglar.

Hazirlik islemleri

Vapor Clean fonksiyonunu baslatmadan énce:
* Firinin igindeki tim aksesuarlari tamamen
cikarin.

* Varsa, sicaklik probunu ¢ikarin.

* Varsa, kendini temizleyen panelleri
gikarin.
* Kapiyi kapatin.
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e Yardiml temizlik dénglsiinde, daha
once cikarilan kendini temizleyen panelleri
(takilan yerlerde) 1lik suda ve az miktarda
deterjanla ayri olarak yikiniz.

Buhar Temizleme déngusu ayari

/ ic oda sicakhgi beklenenden
= | yuksekse, islev etkinlestirilmez.

Calistirmadan 6nce cihazin
sogumasini saglayiniz.

Buhar Temizleme islevinin siresi ve
sicakhgi kullanici tarafindan degistirilemez.

IN

1. Ana menudeki "Other Functi
(ana alanda) digmesine dokun

2. VAPOR CLEAN’i segin.m

3. Rezervuari doIdurm@sedimini
baslatmak igin START dugmesine dokunun.
4, Yukarida aciklandigi gibi rezervuari
doldurmaya devam edin.

Buhar Temizleme temizleme asamasi

5. Buhar Temizleme ini baslatmak
icin START diigmesine dokunun.

Bu asama, pisirme seviyesinde artan bir
ilerlemeyle gdésterilir.

Buhar Temizleme Sonu

Buhar Temizleme islevinin sonunda, "Fonksiyon
bitti" gdéruntulenir ve kisa bir bip sesi duyulur; bu,
gostergenin herhangi bir noktasina dokunarak
veya kaplyi agarak devre disi birakilabilir.

1. islevden cikmak /1:]\ HOME

digmesine dokunun:.

2. Yukarida aciklandigi gibi rezervuari
bosaltmaya devam edin.

3. Kapiyi agin ve en az inatgi kiri mikrofiber
bir bezle silin.

4. Sertlesmis kabuklar igin piring filamentli
cizik olmayan bir stinger kullanin.

914779546/

5. Yagl kalintilar varsa 6zel firin temizleme
artnlerini kullaniniz.
6. Firin boslugundaki kalan suyu ¢ikariniz.

7. Takih ise kendini temizleyen panelleri ve
raf/tepsi destek cergevelerini yeniden
konumlandiriniz.

Daha iyi hijyen igin ve yiyeceklerin

istenmeyen kokular almasini 6nlemek igin:

« icinizi yaklasik 10 dakika boyunca 160°C
sicakhkta fanh bir islevle kurutmanizi dneririz.

» Kendini temizleyen paneller takiliysa,
ayni anda kataliz déngusuyle firin iginin
kurutulmasini éneririz.

4
4

Bu islemler igin lastik eldiven
giymenizi éneririz.

Erisilmesi zor pargalarin manuel temizligini
kolaylastirmak icin kapiyi gikarmanizi
oneririz.

KirecCozme

Kireglenmenin yetersiz descaling
nedeniyle olmasi, cihazin uzun vadede

dogru calismasini engelleyebilir.

Kirec ¢6zlcl uzun bir strectir (bir
saatten fazla) ve kullanici cihazin
onunde bulunmalidir.

Aralikli olarak gostergeye kazan dairesinin
kireg ¢c6zme islemini yapmaniz istenir.

4

Kazan mikemmel calisir durumda
tutulabilmesi icin bu gosterimde belirtildigi
her seferinde kireg ¢ézer islemi yapmanizi
Oneririz.

Kosullara bagli olarak, cihazin standart
islevleri yapip yapamayacagini veya
hidrolik devre icin descaling ve
temizleme isleminin gerektigini gdsterir.

4

On islemler
Rezervuarda kalinti su varsa:

1. Kapiyi agin.
2. Acik kapiya bir strahi veya kap koyun.

3. Doldurma muslugunu haznesinden disari gekin.

TEMIZLIK VE BAKIM - 123



4. Su akisini si]rahieya

kap) bosaltmaya baslamak
icin START diigmesine

Kalan su surahiye (veya kap) akmaya baslar.

5. Bosalma akisinin sonunu bekleyin.

6. SUrahide (veya kapta) suyu

bosaltin.

7. ONAYla Emri buton
fonksiyonu strdarin.

okunun

6. Desalimit ¢6zUmunU sdrahiden (veya
kap) bosaltin.

Dikkat: Descale ¢ozelti hala sicak
olabilir.

Depo ve hidrolik devrenin temizligi

Yumusatici bosandiginda, cihaz depo ve
hidrolik devre icin temizleme prosedurinu
baslatir.

/ Artik camasir makinelerinin
£ kireglenme stireci iptal edilemeyecek.

/ Cok sert olmayan soguk musluk suyu,
& | yumusatilmis su veya hala mineralli su
kullanin.

Depo doldurma
1. Bir surahiye 100 g sitrik asidi 650 ml

su ile karistirin.

/ Laktik asit veya diger kirec
— | ¢6zlicti maddeler kullanmayin.

2. Doldurma memesini yuvasindan gikarin.

3. TipUn ucunu surahinin (veya kap) tabanina
yerlestirin.

4. Descale ¢Ozeltisini |n deposunu
doldurmak igin START dugmesine dokunun.

5. Sonunda kalan suyu gidermek igin
doldurma memesini sallayin.

6. Doldurma memesini yuvasina
yerlestirin.

7. Suyu surahiyi (veya kap) gikarin.
Kazanin kireg ¢ézucu islevi

1. Kapiyi kapatin

2. Kire¢c ¢6zme baslar.

Kireg ¢coktlirme islemi bittikten sonra gésterge
su yumusaticly1 bosaltma talebini gésterir.

Depo bosaltma

1. Kapiyi agin

2. Acik kapinin Gzerine bir strahi veya kap
yerlestirin.

3. YUkleme bodazini yuvasindan ¢ikarin.

4. Yumusaticlyi sUrahi)&ya kaba)
bosaltmaya baslamak I¢Tn START diigmesine
basin.

Kireg coktlirme ¢ozeltisi sirahiye akmaya
baslar.
5.Bosaltim akisinin sonunu bekleyin.
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Distile su, ylksek klorir iceren musluk suyu
(> 40 mg/l) veya diger sivilar kullanmayin.

4

Goriuntu, depoyu su ile doldurma talebini
gosterecektir.

1. Yaklasik 2 litre temiz su ile bir stirahi veya
kap doldurun.

2. Firin kapisini agin.

3. Surahiyi (veya kap) acik kapinin
Uzerine yerlestirin.

/ Firin icindeki suyun tasmasi
arizadan degildir; temizleme
isleminin bir pargasidir.

4. Doldurma memesini yuvasindan ¢ikarin.
5. TUpun ucunu tabana yerlestirin
slrahinin (veya kapasite) kismi.

6. Cihazin deposunu doldurmayi
baslatmak icin START dugmesine basin.

7. Depoya su dolumunu tamamladiginizda
CONFIRM'e dokunun
devam
islev.
Cihaz, ayarlanan parametreleri kullanarak
islevi baslatir.
« Tanki ve hidrolik devreyi temizlerken, dolum
bogdazi iceride acgik kapinin lizerine konmus
olarak birakin. Cihaz, temizlik amaciyla
kullanilan belirli miktarda suyu ddéngusel
olarak bosaltir.

icin digmesine basin

* Bu slregte, firin ic cebindeki suyun tasmasi
arizasi olarak duastnidlmemeli, temizleme
durulama prosedulrindn bir pargasidir.

8. Temizleme islemi bittikten sonra
gosterge su bosaltma talebini gosterir.
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9. Firin igindeki any residual water temizleyin

ve kurulayin.

10. Kapiyr agin

11. Acik kapinin Uzerine bir strahi veya kap
yerlestirin.

12. YUkleme nozulinli muhafazadan ¢ikarin.

13. Ba$|at tU$Una bas”aiasatmak icin digmeye basin
suyu sUrahiye (veya kaba) akitin.

14. Drenaj akisinin sonunu bekleyin.

Tamamlandiginda, gosterge artik suyun artiksal
akisinin tamamlandigini goésterecektir.

Elle kireg ¢6zlcU islemi
L_D‘.' Kazanin kireg ¢6zlcu islemini
(IR gerceklestiren islev.
Kireg ¢ézucuyu onceden galistirmak isterseniz,
islevi elle calistirabilirsiniz:
1. Ana menudeki "Other Functi

digmesine dokunun (ana alandOE

2. Alt menu dugmesin@(unun
(alt alanda konumlu). 9

+.
3. KIREC ¢OZUCU diigmesine dokunu ED_}
4. Onceki paragraflarda aciklandigi gibi kireg
¢6zlcu islemiyle devam edin.

Rezervuari ve su devrini manuel
temizleme

—* Bu islev, cihazin rezervuarini ve
.‘.C_y su devrini temizlemenizi saglar.

1. Ana menudeki "Other Functi
digmesine dokunun (ana aland3

12

2. Alt meni digmesin
(alt alanda konumlu).

unun

3. TEMIZLE REZERVUAR
digmesine dokunun.

On operasyonlar
1. Yaklasik 2 litre suyla bir stirahi veya kap
doldurun.
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2. Cihazin kapagini agin.
3. Suyu tutacak strahiyi (veya kap) agik
kapinin tzerine yerlestirin.

/ Suyla olan surahi (veya kap)
brit agirhidi 5 kg'dan az olmalidir.

4. Yikleme gubugunu tutucusundan

cikarin.

* Yikleme gubugunu gikarmak igin yayi biiziisene
kadar cubugun 6niine basin, sonra serbest

birakin.
|
___ 1w
2 <mm

veya
« Ekrandaki CUBUK dugmﬂa
dokunun (alt alanda konumlu

/ Cubugun cikintisina ¢arpilmamak igin
£ uygulanacak mesafeye dikkat edin.

5. TUpUn ucunu surahi (veya kap)'in altina
erlestirin.
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6. Alet rezervuar@uyla doldurmaya
baslamak icin baslat digmesine basin.

Rezervuari doldurmayi biinizi
onaylamak icin ONAY digmesine dokunun.

Cihaz, ayarlanmis parametreleri kullanarak
fonksiyonu baslatir.

Su devresinin temizlenmesi

* Rezervuari ve hidrolik devreyi temizlerken,
surahi kapiyr agik birakin ve yikleme
cubugunu icine koyun. Alet, temizleme igin
kullanilan belirli miktarda suyu déngusel olarak
bosaltir.

* Bu surecte, finn icindeki sudan tasma
arizali olarak tasarlanmamistir; aksine
durulama isleminin bir parcasidir.

Su devresi temizliginin sonu
8. Temizleme islemi tamamlandiktan sonra
suyun bosaltiimasi talebi ekranda gosterilir.

9. Firin igindeki kalinti suyu temizleyin ve
kurulayin.

Rezervuar bosaltma
10. Kapiyr agin
11. Acik kapiya bir siirahi veya kap koyun.

12. Yikleme ¢ubugunu tutucusundan
cikarin.

13. Suyu surahiye (ve ba) bosaltmaya
baslamak icin START dugmesine basin.

-

14. Bosatma akisinin sonunu bekleyin.
Tamamlandiginda, gosterge kalan su
giderme isleminin oldugunu gosterecektir.
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tamamlandi.

/ Rezervuar ve su devresinin
= | temizlenmesini birkac kez
yapmaniz onerilir.

Suyla birlikte temizleyici ¢ozelti de
kullanabilirsiniz. Bu durumda, bu
bélimdeki talimatlar takip ederek en
az birkag su durulamasi yapmaniz
tavsiye edilir.

7

15. Onay digmesine dnun.

Kalan suyu gikarmak icin yikleme
cubugunu sallayin.

17. YUkleme gubugunu tutucusuna geri
koyun.

18. Surahiyi (veya kabi) cikarin.
19. Surahiden suyu bosaltin.

20. Kapiyi kapatin.

Dezenfeksiyon

Buharli dezenfeksiyon, hidrolik devre Gzerindeki
kireg ¢6zlict artiklarini son kez temizler.

1. en az yarim saat sliren %70 birlesik
buhar fonksiyonunu ayarlayin.

2. Surahiyi temiz suyla doldurun.

3. Cihaz kapisini agin.

4. Surahi acik kapiya yaslayin.

5. Yikleme cubugunu tutucusundan

cikarin.

6. TUpUn ucunu slrahinin (veya kabin) altina
yerlestirin.

7. Cihaz rezervuﬂ suyla doldurmaya
baslamak icin baslat digmesine basin.
8. Bittiginde, any su kalintisini gitkarmak igin
yUkleme ¢ubugunu sallayin.

9. Yukleme cubugunu tekrar tutucusuna
koyun.

10. Surahiyi (veya kabi) ¢ikarin.

11. Kapiyi kapatin.

12. Secilen buharfon@nunu baslatmak
icin START digmesine dokunun.

13. islevin sonuna kadar yuritiilmesini
bekleyin.

14. Islevin sonunda, yukarida agiklandigi
gibi rezervuari bosaltin.

15. Bosatma akisinin sonunu bekleyin.

16. Surahiden suyu bosaltin.
Dikkat: firin yuvasinin sogumasini
bekleyin.
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17.Kaply! agin.

18.Bulasan suyu, firin kovanindaki herhangi bir
doékulmeyi bir bez veya stingerle temizleyin.
19. Kapiyi kapatin.

Depo kalibrasyonu

@ Bu islev, depodaki suyun (veya
- diger sivinin) dogru okumasini

kalibre etmenizi saglar.

Zamanla, rezervoardaki su miktarlar cihaz
sensoOri tarafindan dogru okunmayabilir. Bu
durumda cihaz sensérinin islevselligi
optimum bir duruma getirilebilir.

On operasyonlar

1. Ana meniideki "Diger islevler
digmesine dokunun (ana aland

2. Alt menu digmesin
(alt alanda bulunan).

unun

3. ALT alanda bulunan DEPO
KALiBRASU diigmesine dokunun

Bos depo kalibrasyonu
1. Cihazin kapagini agin.
2. Acik kapiya bos bir strahi yerlestirin.

3. Ekranda bulunan WAND (DEMIR mesine
dokunun (alt alanda konumlandiril

©

/ Doénen degnegin yansimasindan zarar
& | gébrmemek icin korunmasi gereken
mesafeye dikkat edin.

4. Degnegi ¢ekin ve ucunu bos strahinin
dibine daldirin.
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5. Baslat dUQmesinem ve baslatin
pazarcikta kalan suyu bosaltmak.

-mn

6. Bosaltma akisinin sonunu bekleyin.
7. Degnegdin daha fazla su vermediginden
emin olun, ardindan DURDUR'a dokunun

digm
8. Ardindan kalibrasyonu sutrdirmek
icin BOS DEPO KALiBRAN
digmesine dokunun.
Tam depo kalibrasyonu
1. Tam olarak 1 litre suyla bir surahi doldurun.

/ 1000 gram su 6lgcimu igin dijital
£ mutfak terazisi kullanmanizi éneririz.

2. Acik kaprya 1 litre su bulunan strahi
yerlestirin.
3. Dibine kadar onun ucunu slrahiye daldirin.
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4. Cihaz haznesini s@doldurmaya
baslamak icin START dugmesine basin.
5. Depo dolumunun sonunu bekleyin.

6. Cihazin icerdigi tim suyu emdiginden emin
olun.

testenin icindeki suyu emdigini dogrulayin, sonra STOP dﬂgm@
dokunun.
7. YUikleme degnegini tutucusuna geri
yerlestirin.
8. Surahiyi cikarin.
9. Kapiy! kapatin.

/ Kapi kapali oldugunda, damlamalari
£ | onlemek icin ylikleme degnesindeki

artl suyu otomatik bir sistem
cekecektir. Kabarcik sesi duyulabilir;
bu tamamen normaldir.

10. Kalibrasyonu tamamlamak igin TAM
DEPO KALIBRASYONU d rgi esine
dokunun.

11. Kalibrasyonun sonunu bekleyin.

Tamamlandiginda, ekranda bir uyari géranar
kalibrasyonun sonunu gosterir

KURULUM

proseddr.

Calibration procedure completed

o

12. Depo kalibrasyon prose(@]ij sonlandirmak
icin CONFIRM diigmesine d n.

Ekran depodan suyu bosaltmayi énerir.
Suyu buharl pisirme icin kullanabilir
veya Depo bosaltma béliminde tarif
edildigi gibi ilerleyebilirsiniz.

OlaganuUstu bakim

Conta bakim ipuclan

Conta yumusak ve elastik olmalidir.
« Contay! temiz tutmak igin asindirici
olmayan bir stinger kullanin ve ilik suyla
dagdlayin.

Elektrik baglantisi

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Genel bilgi

Sebeke ozelliklerini plak Gzerindeki verilerle
karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasi ve marka adini tasiyan
tanimlama plakasi cihazin Gzerinde belirgin olarak
konumlandiriimistir.

Bu plakayi asla higbir nedenle gikarmayin.
Cihaz, diger tellerden en az 20 mm daha uzun
bir tel ile toprak baglantisina baglanmalidir.

Cihaz asagidaki modlarda calisabilir:
¢ 220-240 V~
1 D2 220-240V~

@% C;j. 20 mm,

NS~~~ .~ =3
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3 x 1,5 mm?2 (¢ iletkenli kablo.

/ Yukarida belirtilen degerler ig iletkenin
— | kesitine karsilik gelir.

7

Yukarida belirtilen gti¢ kablolari, EN
60335-2-6 standardina uygun olarak
kesim katsayisini dikkate alarak
boyutlandiriimistir.

Sabit baglanti

Kurulum dizenlemelerine gore, Ill. kategori asiri
gerilim kosullarinda tamamen baglantisizligi
saglamak igin temas uzunlugu yeterli olan tim
kutup UGzerinden bir sigorta ile glig hattini baglayin.

Avustralya/Yeni Zeland pazarlari icin:
Sabit baglantiya entegre edilen salter AS/NZS
3000 standardina uygun olmalidir.

Fisli ve prize baglanti

Fis ile priz ayni tipte oldugundan emin olun.

Ayrica i1sitma ve yanik riskine neden

olabileceginden adaptor, ¢oklu priz veya yatak
gibi adaptérlerden kaginin.
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Kablo degistirme

GUg voltaji Elektrik
carpma tehlikesi

¢ Sebeke glc kaynagini kesiniz.

1. Arka muhafaza vidalarini sékin ve terminal
bloguna erismek icin muhafazayi gikarin.

D

2. Kabloyu degistirin.
3. Firin veya herhangi bir ocak icin kablolarin cihazla
temas etmeyecek en iyi rotayi izlemesini saglayin.

Konumlandirma

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Guc kablosunun konumu

On panel contasi
Su veya diger sivilarin igeri sizmasini 6nlemek igin
verilen contasini 6n panelin arka kismina yapistirin.

Sikistirma/baglama burglari

L

1. Cihazin 6nundeki burg kapaklarini gikarin.

2. Cihazi oyuna/oyuk icine monte edin.
3. Cihazi dolaba vidalarla sabitleyin.

4. Daha 6nce cikarilan kapaklarla burglari
kapatin.

Cihazin toplam boyutlari (mm)
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Bir stituna montaj (mm)

(o}

o1
a1

<>\
Al

/ *Dolap Ustindn/emin olun
— | arka bélimde yaklasik bir agiklik vardir.
35-40 mm derinlik.
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Calisma tezgahlarinin altina montaj (mm)
——A—>
]
7 C H
b N
< B >\
jb
Cco
..... / 4 \ 4
F
490-500 605 I —C —
[ TR s
I:‘L. wbh O
/ Cihaz bir calisma tezgahinin altina
&7 | gdmull olarak monte edilecekse, 6n
— panelin arkasina yapistirilan contadan su co
veya diger sivilarin sizmasini 6nlemek \
icin ahsap bir cubuk kurulmalidir. i
A 1
&%
G
wb
/

/ *Mobilya Ustl/arka parcada
— | yaklasik 60 mm derinliginde bir
aciklik oldugundan emin olun.
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A dk. 603 mm

B 560 - 568 mm
C583-585 mm

D9-11 mm

Asg. 5 mm

F 121 -1105 mm

G min. 560 mm

H min. 594 mm

co Giris kesiti gug kablosu igin (asg. 6 cm2)
jb Elektrik baglanti kutusu
wb Ahsap cubuk (6nerilir)
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