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Genel guvenlik talimatlari
Kisisel yaralanma riski
*DIKKAT: kullanirken cihaz
ve erisilebilir parcalar cok
Isinir. Cocuklar cihazdan
uzak tutulmalidir.

*DIKKAT: kullanirken cihaz
ve erisilebilir parcalari cok
Isinir. Isitma elemanlarina
asla dokunmayin.
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kullanim.
* Firin igindeki yiyecekleri

tasirken ellerinizi firin
eldivenleriyle koruyun.

* Atesi veya alevleri suyla
sopmeye calismayin: Cihazi
kapatin ve alevleri yangin
battaniyesi veya diger uygun
ortu ile bogmaya calisin.

* Bu cihaz en az 8 yasinda cocuklar

ve kisitli kisilerin kullanimina uygun
olabilir.
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fiziksel, duyusal veya zihinsel
kapasite veya elektrikli aletleri
kullanma konusunda deneyimsizlik;
bunlar, givenliklerinden sorumliu
yetiskinler tarafindan gézetim
altinda veya talimat almis olarak
kullanildiginda.

* Cocuklar cihazla

oynamamalidir.
* Cocuklari 8 yasin altindaki

guvenli bir mesafede tutun;

surekli gézetim altinda olmadikca.

e Kullanim sirasinda 8 yasin
altindaki cocuklari cihazdan uzak
tutun.

* Temizlik ve bakim, gézetimsiz
cocuklar tarafindan yapiimamaldir.

* Pisirme sureci her zaman
izlenmelidir. Kisa pisirme
sureci surekli denetlenmelidir.

* Yaglar veya yaglar
salinabilecegi pisirme islemleri
sirasinda cihazi asla gézetimsiz
birakmayin; bu durumda i1sinabilir
ve yangin c¢ikarabilir. Cok dikkatli
olun.

* Cok sicak tepsilere dogrudan

su dokmeyin.

* Pisirme sirasinda firin
kapagini kapall tutun.

* Yemegi tasimak gerekiyorsa veya
pisirme bittiginde kapagi birkac
saniye icin 5 cm acin, buharin
cikmasina izin verin, ardindan
tamamen acin.

* Sivri metal nesneler (catal bicaklar
veya mutfak gerecleri) sokmayin.
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aractaki yuvalara dogru.

e Kullanimdan sonra cihazi

hemen kapatin.

« ALETIN YANININDA ALEV ALABILIR
MALZEMELER KULLANMAYIN VEYA
DEPOLAMAYIN.

 KULLANIM SIRASINDA BU
ALETIN CEVRESINDE SPRE
SIPERLERI KULLANMAYIN.

 BU CiIHAZI DEGISTIRMEYIN.

* Kurulum ve servis, mevcut
standartlara uygun olarak
nitelikli personel tarafindan
yapilmalidir.

* Kendiniz onarmaya calismayin
veya nitelikli bir teknisyenin yardimi
olmadan onarmaya c¢alismayin.

* Cihazi prize takilhyken
cekerek ¢ikarmayin.

Cihaza zarar verme riski

* Cam yuzeylerde asindirici veya
asindirici temizleyiciler (6r. ovma
tozlari, leke gidericiler ve metal
sungerler), kaba veya asindirici
malzemeler veya keskin metal
kaziyicilar kullanmayin; bu ylzeyi
cizebilir ve cama zarar verebilir.
Odun veya plastik mutfak esyalari
kullanin.

* Cihazin Uzerine oturmayin.
* iceriginde klor, amonyak veya
hidrojen peroksit bulunan
temizleyici Urunleri kullanmayin.
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celik veya metalik ylzey bitisli
olanlar (6r. anodik kaplama,
nikel ya da krom kaplama).

* Raflar ve tepsiler, yan
kilavuzlara mimkin oldugunca
itin. Cikarilmasini énleyen
mekanik guvenlik kilitleri asagiya
bakmali ve firin haznesinin
arkasina dogru yonelmelidir.

* Cihazi temizlemek icin
buharl jetler kullanmayin.

* Cihaza yakin sprey Urun
puskurtmeyin.

¢ Havalandirma deliklerini ve isi
dagitim kanallarini engellemeyin.

* Yangin tehlikesi: firin haznesinde
higbir nesneyi birakmayin.

« HERHANGI BiR NEDENLE
CiHAZI YER ISITICI OLARAK
KULLANMAYIN.

¢ Yiyecek pisirirken plastik

kaplar veya kaplar

kullanmayin.

e MUhUrlG tenekeler veya kaplar
firn haznesine konulmayin.

¢ Pisirme sirasinda gerekli olmayan
tim tepsileri ve raflan ¢ikarin.

e AltinI 6rtmeyin.
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firin haznesini aliminyum ya da
aliminyum folyo ile kaplayin.
* Tavalari veya tepsileri koymayin

dikey olarak firin tabanina dogrudan yerlestirmeyin

firin haznesi.
* Gerekirse, model bagli olarak
temin edilen veya ayri olarak
satilan tepsi rafini tabana
dayanma olarak
kullanabilirsiniz.

* Yag gecirmez kagit kullanmak
istiyorsaniz, sicak havanin firin
haznesindeki dolasimini
engellemeyecek sekilde yerlestirin.

* ic cam camina tepsi veya tavayi
dayandirmak icin acik kapiyi
kullanmayin.

¢ Cihazi monte ederken sicaklik
kilidini agcmak icin firin kapagini
kaldirac gibi kullanmayin.

* Kapi acikken cok fazla

baski uygulamaktan kacinin.

* Bu cihaza kaldirmak veya hareket
ettirmek icin kolu kullanmayin.

Kurulum ve Bakim

« BU CIHAZ BOTTA VEYA
KARAVELDE KURULMAMALIDIR.

* Cihaz bir sehpa Uzerinde

kurulmamalidir. _
* |kinci biri yardimiyla cihazi

dolap kesitine yerlestirin.

* Olasi asiri 1Isinmayil onlemek
icin cihaz dekoratif kapinin
veya panelin arkasina
kurulmamalidir.
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* Montaj ve bakimi guncel
standartlara uygun olarak
yetkili personel tarafindan
yapilmalidir.

 Elektrik baglantisi yetkili
teknik personel tarafindan
yapilmahdir.

* Cihaz, elektrik sistemi
guvenlik standartlarina uygun
olarak topraga baglanmalidir.

* En az 90 °C’'ye kadar
dayanabilen kablolar kullaniniz.

e Terminal besleme
tellerinin vidalarinin sikma
torku 1,5 - 2 Nm olmalidir.

* Guc kablosu zarar gorurse,
olasi tehlikeleri 6nlemek icin
degistiriimesini saglamak
amaciyla derhal teknik destek
ile iletisime gecin.

* UYARI: Cihazi konumlandirirken
glc kaynagi kablosunun
sikismadigindan veya zarar
gérmediginden emin olun.

* Cihaza herhangi bir calisma
(kurulum, bakim, konumlandirma
veya hareket) yapmadan 6nce
her zaman gerekli/zaruri kisisel
koruyucu ekipmanlari (PPE)
kullaniniz.

* Cihaza herhangi bir midahale
yapmadan énce glc kaynagdini
kapatin.

* Cihaza izin verin ki
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kurulumdan sonra, erisilebilir bir
prize veya sabit baglanti
durumunda bir anahtar
araciligiyla kesilmis olarak
baglantisi kesilmelidir.

* Enerji hattini, kurulum
yonetmeliklerine uygun
olarak, Ill. kategori asiri
gerilim kosullarinda tamamen
kesilmesini saglayacak temas
sapma mesafesine sahip tum
kutup anahtar ile donatin.

» UYARI: i¢ aydinlatma
ampullerini degistirmeden
once cihazin kapatilip ana guc
kaynagindan ayrildigindan
veya aha gug¢ kaynaginin
kapatildigindan emin olun.

* Bu cihazda kullanilan
ampuller ev aletleri icindir;
ev aydinlatmasi icin
kullanmayiniz.

* Bu cihaz, deniz
seviyesinden en ¢ok 4.000
metre irtifada kullanilabilir.

Bu cihaz icin

* Cihazin acik kapagi Uzerine
herhangi bir agirlik koymayiniz
veya Uzerine oturmayiniz.

* Kapilara hi¢bir nesnenin
sikismadigindan emin olun.
* Cihazi disariya

kurmayiniz/kullanmayiniz.
* Sadece sicakhgi kullanin
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Uretici tarafindan saglanan
veya onerilen prob (bazi
modellerde yalnizca).

Sicakhk probu (varsa)

* Kullanimdan sonra sicakhk
probunun cubudunu veya ug
kismini dokunmayin.

* Sicakhk probu ile calisirken
finin eldivenleri giyin.

* Sicaklik probunun ucu veya fisi ile
emaye kapli veya krom kapl
yuzeylerde cizik veya zarar
goérmesini 6nlemek icin dikkat edin.

* Sicaklik probunu
cihazdaki acikliklara ve
yuvalara sokmayin.

* Sicaklik probu
kullanilmadiginda koruyucu
metal kapak duzgun
kapatiimis olmalidir.
 Sicaklik probunu fisten
veya yiyecekten ¢cikarmak
icin kabloyu cekmeyin.

* Sicaklik probu veya
kablosunun kapiya takilip
kalmamasini saglayin.

* Sicaklik probu veya
kablosunun firin icindeki

Isitma elemanlari ile temas
etmemesini saglayin.

 Sicaklik probunun higbir pargasi
su temas etmesine izin
verilmemelidir
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firin haznesinin duvarlari, 1sitma
elemanlari, raflar veya tepsiler
bunlar oldugunda
hala sicak.
* Problen aleti icinde
tutulmamalhdir.
¢ Alev temizleme dénguUsu sirasinda
sicaklik probunu kullanmayin.

Cihaz amaci

Bu cihaz ev ortaminda yiyecek
pisirmek icin amaclanmistir. Baska
hicbir kullanim uygunsuz olarak
kabul edilir. Ayrica su amaclarla
kullanilmamalidir:

¢ Magazalarda, ofislerde ve diger
calisma alanlarinda calisanlar
icin ayrilmis mutfak alanlarinda.

« Ciftliklerde/ciftlik evlerinde.

¢ Oteller, moteller ve diger
konaklama turlerinde konuklar
tarafindan.

* Pansiyonlarda.

/ Bu cihaz yalnizca kapali

=— | alanlarda kurulabilir ve
kullanilabilir.

Bu kullanici kilavuzu

e Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz bir
pargasidir ve bu nedenle cihazin émri boyunca
tamamen bulundugu yerde ve kullanicinin
erisebilecegi sekilde saklanmalidir.

 Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

* Bu kilavuzdaki agiklamalarda, ekranda dizenli
olarak gériinen her seyi tanimlayan gorseller
bulunmaktadir. Ancak cihazin sistemin
guncellenmis bir sirimu ile donatiimis
olabilecegi ve bu nedenle ekranda goriinen her
sey kilavuzdakiyle ayni olmayabilecegi
unutulmamahdir.

Ureticinin sorumlulugu
Uretici, herhangi bir sorumlulugu reddeder
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kisilere veya mulke verilen zarar:
¢ belirtilen amac disinda cihazin
kullaniimasi;

e kullanim kilavuzundaki talimatlara
uyulmamasi;

* cihazin herhangi bir pargasina
mudahale;

« orijinal olmayan yedek parcalarin kullaniimasi.

Tanitim plakasi
Tanitim plakasi cihazin teknik verilerini, seri

numarasini ve marka adini tasir. Herhangi
bir nedenle tanitim plakasini ¢ikarmayiniz.

Atiklarin

&= |Bu cihaz, WEEE Avrupa ydnergesine
\E (2012/19/EU) uygundur ve ayri olarak
bertaraf edilmelidir.
hizmet 6mrinin sonunda diger atiklar ile birlikte degildir.

Cihaz, mevcut Avrupa yoénergelerine
uygun olarak saglhda ve cevreye zarar
verecek miktarda madde icermez.

GUcg gerilimi Elektrik
carpmasi tehlikesi

* Sebeke gii¢ kaynagini kesin olarak kesin.

* Cihaz fisten gekiniz.

Cihaz bertaraf etmek icin:

* Guc kablosunu kesin ve cikarin.

* Cihazi elektrikli ve elektronik atiklar igin
uygun geri dénlisim merkezine teslim edin
veya denk bir uriin satin alirken perakendeciye
verin (semt olarak birebir geri dénistim).

Cihazlarimiz zararsiz ve geri donusturilebilir
malzemelerle paketlenmistir.

¢ Ambalaj malzemelerini uygun geri
dénlisim merkezine teslim edin.

Plastik ambalaj

Bogulma tehlikesi
¢ Ambalaji veya herhangi bir bolimunu
basibos birakmayin.

* Plastik posetlerle cocuklarin oynamasina
izin vermeyin.

Avrupa Kontrol Makamlari icin Bilgi

Sirkli fan modu
Enerji verimlilik sinifini tanimlarken kullanilan
ECO islevi, su kriterlere uygundur:
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Avrupa standardi EN 60350-1'in
spesifikasyonlari.
Klasik i1sitma modu

STATIC islevini calistirmak icin &n 1sitma asamasi
atlanmalidir (KULLANIM bélimiinde “On Isitma”
bolimU bakiniz).

Enerji verimliligi teknik verileri
Avrupa enerji etiketlemesi ve ecodesign
yonetmeliklerine uygun bilgiler, Grin
talimatlarina eslik eden ayri bir belgede
bulunmaktadir.

Bu veriler, ilgili GrunUn sayfasinda
bulunan "Uriin Bilgi Formu"ndan
indirilebilen bilgilerde mevcuttur.

Enerji tasarrufu icin

* Yalnizca tarif buna ihtiyac duydugunda
cihazi dnceden isitiniz. On isitma asamasi tiim
islevler icin devre disi birakilabilir (“On Isitma”
bolimU bakiniz) fakat PIZZA icin 6n 1sitma
devre disi birakilamaz ve ECO islevlerinde (6n
Isitma asamasi yok).

« Islevler (ECO islevi dahil) kullanilirken
kapiyi pisirme sirasinda agmaktan kaginin.

* Ambalaj Uzerinde acgikga belirtiimedigi strece
derin dondurulmus yiyecekleri firina koymadan
once ¢ozduriniz.

* Birden fazla turde yiyecek pisiriyorsaniz,
mevcut sicak firini en iyi sekilde kullanmak igin
yiyecekleri teker teker pisirmeniz onerilir.

* Daha koyu metal kaliplar kullanin: Isiyi
daha iyi emerler.

¢ Pisirme sirasinda gerekli olmayan tim
tepsileri ve raflar ¢ikarin.

* Normalde kullanilan stireden birkag

dakika dnce pisirmeyi durdurun. Firindaki
1sI birikmis oldugundan kalan dakikalar
pismeye devam edecektir.

¢ |si kaybini 6nlemek igin kaplyr mimkin

oldugunca az agin. )
e Firin icini her zaman temiz tutun.

Kapanik/ bekleme modunda
guc tuketimi bilgisi
Kapanik/bekleme modunda cihazin glg tuketimi

ile ilgili teknik veriler, s6z konusu Urinin
sayfasinda www.smeg.com adresinde bulunabilir.
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Isik kaynaklar

* Bu cihazda kullanici tarafindan
degistirilebilen 1sik kaynaklari bulunmaktadir.

Ay 4 \ 4
~ b ; ~ -,
b ~ E -, ~
4 1 AY 4 1 AY

« Ciharda bulunan i1sik kaynaklari ortam
sicakhgr =300°C igin calismaya uygun olarak
beyan edilmistir ve ylksek kullanim igin
tasarlanmistir.

TANIM

firinlar gibi sicaklik uygulamalari.
¢ Bu cihazda verimlilik sinifi "G" olan 1s1k

kaynaklar bulunmaktadir.

Kullanici kilavuzunu nasil okuyacaginiz
Bu kullanici kilavuzu su okuma kullanir

kavramlar:

A Uyari/Dikkat

__/ Bilgi/Tavsiye

Genel Tanim

1 Kontrol Paneli
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2 Sizdirmazlk
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3 Sicaklik probu soketi (bazi modellerde
sadece)

4 Isik ampula

5 Kapl

Kontrol paneli

6 Fan
7 Yikleme nozu

I Cerceve rafi

4

7
I
©
]

1 Fonksiyon Digmesi

Kisa Modda, bu diigme pisirme

fonksiyonunu se¢cmenizi saglar.

2 Gosterge

Dokunmatik ekran cihazla etkilesime girmenizi
saglar. Cesitli fonksiyonlara erismek igin
simgelere dokunun. Tim isletme parametreleri
ekranda gosterilecektir.
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3 Sicaklik DUgmesi

Kisa Modda, bu diigme pisirme sicakligini
segmenizi saglar.

4 ACIK/KAPALI anahtar

AC/KAPA digmesi cihazi agip kapatir.

5 Uzaktan kumanda gdsterge 1si1g1 (yalnizca
bazi modellerde)

Isik yanarken cihazin akilli telefon veya
Uzerinden uzaktan kontrol edilebildigini gosterir.
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tablet (yerlesik firin baglantisi” kullanici
kilavuzuna bakin).

SmegConnect (bazi modellerde sadece)
Cihaz su 6zelliklerle donatilmistir

Kullanicinin cihazin galismasini akill telefonu veya
tableti Gzerindeki bir Uygulama ile kontrol etmesini
saglayan SmegConnect teknolojisi. Daha fazla bilgi
icin verilen broslru inceleyin ve/veya siteyi ziyaret
edin

www.smeg.com

Diger parcalar

Raflar

Cihaz, tabaklari ve raflar farkh ylUksekliklerde
konumlandirmak igin raflar igerir. Giris
yUksekligi alt kisimdan yukariya dogru goésterilir.

Sogutma fani

Fan cihazi sogutur ve pisirme sirasinda
calismaya baslar.

Fan kapinin Gzerinden slrekli hava akisina
neden olur ve cihaz kapatildiktan sonra
kisa bir stire daha devam edebilir.

Firin boslugu aydinlatmasi

Cihazin ic aydinlatmasi acilir:

e kapi agildiginda;

« bir fonksiyon sirasinda, firin boslugu i1sigini

manuel oIarEinlestirmek veya devre dis
birakmak ici simgesine dokunun, disinda

dan Eve nfonksiyonlar.

/ Enerjiyi tasarruf etmek igin 1sik,
& | pisirme baslangicindan yaklasik bir
—— dakika sonra veya kapi acildiginda
kapanir (bu islev ikincil menu
Uzerinden devre disi birakilabilir).

Aksesuarlar

¢ Bazi modellerde tim aksesuarlar
mevcut degildir.
e Gidalarla temas edecek aksesuarlar

mevcut mevzuata uygun
malzemelerden Uretilmistir.

* Orijinal sunulan ve istege bagl
aksesuarlar Yetkili Hizmet Merkezlerinden
talep edilebilir. Sadece uretici tarafindan
saglanan orijinal aksesuarlari kullanin.
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Teglia forata
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Balik ve sebzelerin buharda pisirilmesi
icin kullanish.

Celik firin tepsisi

Pastalar pisirirken (pisirme slresi 25 dakikadan
kisa veya buhar olmadan), piring, fasulyeler ve
tahillar igin kullanislidir. Ayrica yukaridaki delikli
tepside buharlama veya ¢6zdirme ile olusan
sivilari toplamak icin de gereklidir.

Raf

Pisirme sirasinda gida igeren kaplari
desteklemek icin kullantlir.

Tepsi rafi

Tepsinin Ustlne yerlestirilir; sizdirabilecek
yiyeceklerin pisirilmesi igin.

Derin tepsi

Koyulan yiyeceklerden yag toplamak igin kullanisl
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rafin Ustlnde ve turta, pizzalar, firnlanmis
tathlar, biskGviler vb. pisirmek icin.

Koruyucu kapak (bazi modellere 6zgl)

Isi probu kullaniimadiginda sicaklik probu

yuvasini kapatmak ve korumak igin kullanilir.

Sicaklik probu (bazi modellerde
alnizca)

Sicaklik probu ile yiyecegin merkezde
Olcllen sicakliga gore pisirebilirsiniz.

istege bagh aksesuarlar (olabilir)
ayri olarak satin alinabilir)

Sire

Rezervuara doldurma ve bosaltma sirasinda
sivilari tutmaya yarar.
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PPR2 veya TAS(kireclenmis tas)

Ekmek pisirmek icin ideal aksesuar (pizza, ekmek,
focaccia...), fakat bisklviler gibi daha hassas
hazirliklar igin de kullanabilirsiniz.

BBQ (teflon kapl mangal tavasi)

Cifte islevli aksesuar: cizqgili ylzey etleri
1zgara yapmak igin énerilir (fileto,
kofte...), diz ylzey ise sebze, meyve,
balik pisirmek icin kullanilabilir.

AIRFRY (yagsiz kizartma 1zgarasi)

Daha 6nce galeta ununa bulanmis, énceden
pisirilmis ve/veya dondurulmus yiyecekler icin
Onerilen aksesuar (cips, patates veya et
koftesi, kligik mozzarella pargalart...).

Yogunlastiriimis ve nemli avantajlar
buharh pisirme

Buharli pisirme sistemi her tir yiyecegi ¢ok daha
plrtzsuz ve hizh pisirir ve ana uygulama alanlarn
sunlardir:

* Soteleme ve gliveg yapma

* Soslari pisirme

* Graten pisirme

* Kizartma

* Dusuk sicaklikta pisirme

* Yeniden isitma

e Cok modlu pisirme

Sicaklik ve buhar seviyelerindeki varyasyonlar
istenen gastronomik sonucun elde edilmesini
saglar.

Buharin eklenmesi, daha saglikli ve daha otantik
mutfak icin daha az yag kullanmayi saglar. Ayni
zamanda kaybi minimize eder.
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pisirme sirasinda gida agirligr ve hacmi.
Buhar pisirme 6zellikle eti pisirmek icin uygundur:
onu ¢ok yumusak hale getirmenin yani sira parlak
kalmasini ve daha sulu olmasini saglar.

Ayrica mayal ve ekmek hamurunun pisirilmesi igin
de tavsiye edilir. NEM, pisirme sirasinda hamurun
blylyUp gelismesini saglar ve dis kabugu
olusmadan énce hamur daha hafif ve daha
sindirilebilir olur; daha kalin gézeneklerle taninir.

(Sadece buhar pisirme igin gegerlidir)

Ayrica gidalar hizla ¢ézdirmek, yiyecekleri
sertlesmeden ya da kurutmadan isitmak ve tuzla
korunmus gidalardan tuzu dogal olarak gikarmak
icin de idealdir.

Kisa pisirme sureleri veya pisirme sirasinda ¢ok
miktarda nem Uretebilecek gidalar igin dnerilmez.

Pisirme kaplari
 Ylksek sicakliklara dayanikli oldugu siirece
kendi kaplarinizi da pisirme igin kullanabilirsiniz.

e Buhar pisirme icin metal kaplarin
kullaniimasi tavsiye edilir. Metal
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gidalara isty1 daha iyi dagitmayi
kolaylastirir.
* Yiksek sicakliklarda metal kaplarin bir
miktar deforme olmasi normaldir.
sicak pisirme sirasinda, ancak sogudukga eski sekillerine doneceklerdir.
soguduklarinda orijinal sekillerine
dbéneceklerdir.
« Kalin seramik tabaklar normalden daha fazla isi
gerektirebilir. Daha uzun pisirme sureleri
gerekebilir.

Cikarilabilir sislemeler (sadece

bazi modellerde)

Alet takilidir ¢cikarlabilir sislemelerle.
Alet suslemeleri mevcut renklerden
secilerek degistirilebilir; bunun icin ayr
olarak temin edilebilen kiti iceren
talimatlari izleyin.

/ istege baglh aksesuarlar Yetkili Yardim
#7 | Merkezlerinden talep edilebilir. Sadece
Uretici tarafindan saglanan orijinal

aksesuarlar kullaniimalidir.

On islemler

A Genel glvenlik talimatlarina bakiniz.

* Aletin disi veya ici dahil aksesuarlar
Uzerindeki koruyucu filmi ¢ikarin.

e Aksesuarlar ve raflardan teknik
veri plakasini disindakileri ¢ikarin.

* Tim alet aksesuarlarini ¢ikarin ve yikayin
(bkz. "TEMIZLIK VE BAKIM" bdlim).

ik 1sitma

1. Pisirme slresini en az bir saat olarak
ayarlayin (bkz. "Firini Kullanma" paragrafi).
2. Uretim strecinden kalan kalintilar

yakmak icin bos firin bélmesini en
yuksek sicaklkta isitin.
Aleti 1sitirken

*Odayi havalandirin;
ekalici olmayin.
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Aksesuarlarin kullanilmasi

Aski ve tepsiler
Raflar ve tepsiler, tamamen duruncaya
kadar yan kilavuzlara gecirilmelidir.

* Rafin kazara c¢ikarilmasini 6nleyen
mekanik guvenlik kilitlerinin asagiya ve firin
boslugunun arkasina bakmasi gerekir.

Raflari ve tepsileri nazikge firina takin
ve durana kadar itin.

Uretim siirecinden kalan kalintilari
£ gidermek igin tepsileri ilk kez
kullanmadan 6nce temizleyin.
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TEPSI RAFI

Buhar ile pisirme icin yapilandirma

e
o
Ty
R
e

Tepsi rafi tepsiye yerlestiriimelidir.
Bu sekilde yag, pisirilen gidadan ayri
olarak toplanabilir.

Goruntuleme

Buhar pisirme icin delikli firin tepsisini kullanmayi
dUstnUyorsaniz, tepsinin istenen raf lizerine
yerlestiriimesi ve asagidaki raf Gzerindeki gelik firin
tepsisinin glivenle konulmasina 6zen gdésterilmelidir.
Bu, pisirilen gidadan sivilarin ayri olarak toplanmasini
saglar.

L O/

9_

SMART COOKING

9_'

TILBEREDNING

@ 12:30

&

ANDRE FUNKS).

Su anda secili olan islevin parametreleri ve
degerleri ekranda gosterilecektir. Kullanmak
icin sadece "sanal" tuslara dokunun ve/veya
goOsterilen degerler arasinda kaydirin (resimde
ana menu ekrani gosterilmistir).

oBiIgi alani
Ana alanda yuruatuilen islevlerin menu ve alt
mendulerine iliskin bilgiler bu alanda gdsterilir.

Bu alanda ayrica su 6geler de bulunur:

e Ana say@ dénmek icin bu
digmeye dokunun;
¢ Hizli Mod diigmesi (kO@I’I olan modeller

icin): Hizh Mod'a girmek'Icin bu diigmeye
dokunun.

* BiLGILENDIRME d[@asi: buna dokunun
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asagidaki ekrani goriintiilemek igin buton:

Info: Press any symbol
for 3 seconds for more information

4/ | BILGILINDIRME butonu s

uyari simgesi ile degi

kap! acik oldugunun gostergesidir.

mistir

* mevcut zaman gostergesi.

Ana alan
Cihazin cgesitli islevleri bu alanda ayarlanabilir.
Gerekli islevi ayarlamak igin digmelere ve
degerleri dokunun.
Ayrica ekrana baglh olarak noktalar
bu alanin alt kisminda, diger islev sayfalarinin
oldugu ve yatay kaydirma ile erisilebilecegini
gosteren noktalar gérinebilir.

914779723/G



(X XXk sayfa,
X XX Jikinci sayfa,

vb...

Alt bolam

Bu alanda ana alanda ayarlanan islevlere gore
degdisen cesitli kisayol islev digmeleri
bulunmaktadir:

GAll COK ADIMLI

TARiHCE

QZAMANLAYICI

EISIK AMPOLU
YiNELESiMLERiM

@AYARLAR

Gorinen sayfaya bagh olarak su digmeler de
bulunabilir:

[«)cEri

[“Jonavia

EBASLAT

[O)rexrar

[m)our

&) xAvoET

i &

Bz oN 151 TME

PROB (bazi modellerde yalniz)

4

HOME tusuna basili tutun /Q\

veya AC/KAPA diigmes @ digmesi

pisirmeyi herhangi bir anda hemen
durdurmak ve ana meniye dénmek igin
birkag saniye basili tutun.

Baglanti (secili modeller icin gecerlidir)
Baglanti gereksinimleri:

* |0S veya Android isletim sistemine
sahip Akillh Telefon veya PC tableti.
isletim sistemlerinin minimum sirimleri
asagidaki baglantida mevcuttur:

914779723/G

www.smeg.com/smegconnect/

e Wi-Fi adi (2.4 GHz bandi, WPA2
korumal) kurulu oldugunuz yerde
etkin ve kullanilabilir.

« internet baglantisi.
« Evdeki Wi-Fi agi adi ve sifresi veya WPS
(Wi-Fi Protected Setup) modu mevcut.

Daha fazla bilgi icin litfen “GOmula firin
baglantisi” kilavuzuna bakiniz.

ilk kullanim

/ Uzun sureli gug kesintisi durumunda
L da asagidaki talimatlar gecerlidir.

Cihazi acmak icin:
1. Cihazi ana glc¢ kaynagina baglayin.

Ureticinin logosu birkac saniye
goruntllenecektir.

/ Cihaz acildiktan sonra kullanmaya
& | baslamadan 6nce birkag saniye beklemeniz
gerekir.

Goruntuleme daha sonra mevcut zaman
ayar ekranini gosterir.

Herhangi bir pisirme islevine baslayabilmek
icin mevcut saat ayarlanmis olmahdir.

2. Mevcut saati ayarlamak igin saatler ve
dakikalar arasinda yukari/asagi kaydirin.

N 143 2J

@=00 : OO@
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v ¥

3. ONAY digmesine d

n (surada,

alt alanda sagda) mevcut za yarlamak icin.

gecerli zaman.

Guin 1sigindan tasarruf zamani gibi
durumlarda mevcut zamani degistirmek igin
ekranda gosterilen saate dokunun (ekranda,

sagdaki bilgi alﬂi
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/ Mevcut saat goriiniir oldugunda,
27 | kullanicinin son isleminden 2 dakika
sonra dusuk parlaklikta goérantilenir.

Cihaz ilk kez kullanirken konustugunuz
dilden farkli bir dile ayarh olabilir. Bu

noktada gerekli dili ayarlamaniz onerilir.

4. Ekrandaki AYASTIRMA/QENLEMELER
digmesini dokunun (alt alanda sag tarafta)

5. Ekran diigmesini dokunun

6. Dil segenegindeﬁda), sagda
bulunan mevcut diller arasinda
kaydirarak gerekli dili secin.

7. Onayla digmesine @nun.

Goruantuyu devre disi birakma

/ “Zamani gt’)sodu Kapali olarak

=—— | ayarlandiginda Saat goruntilenirse,
ekran 2 dakika sonra otomatik olarak

kapanir.

Gorantlyu manuel olarak devre disi birakmak igin:
* Ses duyulana kadar birkag @
ON-OFF digmesini basili tutu.

Goruntlyl yeniden etkinlestirme
Goruntuyu kapaliyken yeniden etkinlestirmek igin:

* ON-OFF diigmesini birkag e

basil tutun, ta ki:
bir dizi ses duysunuz.
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Birka¢ saniye sonra ekrana yeniden
acilir. Yeniden acildiginda ana menUyU
gosterir.

_/ Bazi durumlarda, ACIK-KAPALI

digmesi gorintiyi devre disi
birakmaz. Ornegin:

* bir pisirme fonksiyonu calisiyorsa
(digme fonksiyonu durdurur);

e kapi aciksa;
e bir dakika sayaci aktifse;

. Sergi@veya Demo
modlari aktifse.

(Kumanda dagmeli modeller icin) Ekrani
kapaliyken yeniden etkinlestirmek igin:

* Fonksiyon digmesini batglama
cevirmek (saga veya solay.

Goruntu birkag saniye sonra acilir.
Yeniden acildiginda ana mentyU gosterir.

DEMO

mode

Firini kullanma

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Geleneksel pisirme

/ Kapi her agildiginda, devam eden fonksiyon
& | durur ve kapatilip tekrar kapatildiginda
—— otomatik olarak yeniden baslar.

1. Ekranda go0sterilen saati dokunun.

2. Pisirme du@mesml dOkUnU.btn tizerine dokunun

ana menuU (ana alanda).
3. Geleneksel Pisirme"

MENU diigme.
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4. Bir kombinasyon fonksiyonu segin (igin

o6rnek FAN-HEATED ) icin
ilgili pisirme ekranina.
5. On isitmasini bas ak icin Baslat

digmesine do@un sag alt kosede).

On I1sitma asamasi
Pisirme kendisi, aygitin pisirme sicakligina daha hizli
Isinmasini saglayan bir 6n isitma asamasiyla baslar.

Bu asama, ulasilan sicaklik seviyesindeki
artisla gosterilir.

Tarifte baska belirtilmedikce,
on 1sitma asamasinda firina
yiyecek koymaniz énerilmez.

IN

/ On 1sitma asamasini atlayabilirsiniz
= | ayricalikli digmeye dokun

On 1sitmadan sonra bir ziplama sesi duyulur
ve ekranda yemegin firin haznesine
konabilecegini gosteren bir mesaj gorinr.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme asamasi

1. Kapiyi agin

2. Pisirilecek yemekle tabak/kapi firin
haznesine yerlestirin.

3. Kapiy! kapatin.
4. Baslamak igcin Onay d(@esine dokunun
pisirme.
Bu asama, pisirmenin ilerleyen bir artisiyla
Osterilir.

914779723/G

Pisirme sicakhigini degistirmek

/ Sicaklik pisirme sirasinda herhangi bir
—— | zamanda degistirilabilir.

1. Sicaklik digmesine dokun veya
ilgili degere.

Degerler arasinda kaydirin ve gerekli pisirme

sicakligini secin.

3. Pisirmeyi onaylama Onay

digmesine doeun (sag alt kosede).
secilen sicaklik.

Pisirme sonu

istediginiz zaman pisirmeyi sonlandirmak igin:

1. Durdur digmesine dOkL@.
2. Onay digmesine do@un.

Zamanli pisirme

/ Zamanli pisirme, kullanicinin
= | belirledigi belirli bir stire sonra
baslatilip sonlandirilan bir islevdir.

1. Bir islev secildikten sonra Pisirme
Slresi digmesine veya "';"~' i degere
dokunun. L)

2. Degerler arasinda kaydirin ve gereken
sureyi secin.
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3. Onayla digmesine c@mun
secili pisirme suresini onaylayin.

Saat ve dakika ayri ayri
segcilebilir.

Zamanli pisirme fonksiyonunun
suresi en az 1 dakikadan, en cok
12 saat 59 dakikaya kadar olabilir.

IN| N

Pisirme beklenen bitis suresi, strenin
altinda gorundr.

On 1sitma icin gereken dakikalar
zaten pisirme sonu zamanina dahildir.

IN

On isitma bittiginde veya én isitmay atmak
istiyorsaniz (ilgiliye dokunun) geri sayim
baslar.

dugm

IN

4. Zamanli pisirmey@slatmak icin
Baslat diigmesine dokunun.

Pisirme sonu

Pisirme sonunda, "Fonksiyon bitti" gorintulenir ve
kisa bir zil calar; ekrandaki herhangi bir noktaya

dokunarak veya kapiy! agarak devre disi birakilabilir.

* Ana sayfa dugmesir@kunun to quit the
islev.
Programlanmis pisirme

/ Programlanmis pisirme, kullanicinin
£ | belirledigi zamana bagl olarak zaman

kontrolli pisirmeyi, belirli bir stre
sonra cihazin otomatik olarak
kapanmasini saglayan bir
fonksiyondur.

Guvenlik nedenleriyle, pisirme suresini
ayarlamadan yalnizca pisirme bitis
zamanini ayarlamak mimkun degildir.

7

1. Zamanl pisirimi ayarladiktan sonra dokunun

Programli Pisirme dugme@
veya ilgili deger.

80 - KULLAN

2. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
pisirme sonu zamanini segin.

AN | | ZLJdg N
@12:30&7

vV

\

Saat ve dakikalar ayri ayri
= | secilebilir.

3. Secilen pisirme sonurglt}yit etmek
icin Onayla digmesine dokunun.

Pisirme sonu

Pisirme sonunda, "Fonksiyon bitti" gdrintulenir ve
kisa bir zil calar; bu, ekranda herhangi bir noktaya
dokunularak veya kapiyi acarak devre disi
birakilabilir.

* Fonksiyondan g|k icin Ana sayfa
digmesine dokunun.

Geleneksel pisirme fonksiyonlari listesi

/ Bazi modellerde tiim fonksiyonlar
— | mevcut degildir.

STATIK
Ayni anda tek bir yemek icin uygun

geleneksel pisirme. Kizarmalar, yagh
etler, ekmek, turta icin idealdir.

FEAN DESTEKLI
Yogun ve esit pisirme. Bisklvi, kek
ve cok seviyeli pisirme icin idealdir.

TERMIK- HAVALANDIRMALI

Isi hizli ve esit sekilde dagitilir. Tim

nyemekler icin uygundur, koku ve tatlarin
karismamasi igin birkag seviyede pisirme
icin idealdir.
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TURBO

Aromatlari karistirmadan birden ¢ok raf
Uzerinde hizl pisirme saglar. Yogun
pisirme gerektiren biyik hacimler igin
mukemmeldir.

N
Q)
>
b
>

M Mikemmel 1zgara ve rendeleme sonuglari
Selde etmeyi saglar. Pisirme sonunda

BN kullanildiginda yemeklerde esit
kahverenkilesme sagdlar.

\\[//
Z

AN DESTEKLI ISKARA

En kalin etlerin bile optimum
1zgaralanmasini saglar. Buylk et pargalari
icin mikemmeldir.

-n

—
>

BA

=2

Isi yalnizca hacminin altindan gelir.
Kekler, turta ve pizzalar igin
muikemmeldir.

—

ERMOLEJTiLI HAVALANDIRMA TABANI

Yizeyde pisirilmis olan ancak igi pismemis
yiyecekleri hizla pisirmeyi sonlandirir. Her
turll quiche ve her turlt yiyecek igin
mikemmeldir.

izz

o
>

Pizza pisirmek igin tasarlanmis fonksiyon.
Sadece pizzalar igin degil, ayni zamanda
biskuvi ve kekler icin de mikemmeldir.

m

CO

Bu fonksiyon, 6zellikle tek raf Gzerinde

pisirme icin uygundur with

@l dUslk enerji tuketimi. Nem
olusturabilecek tim yiyecekler
hari¢ tim yiyecek tlrleri igin
Onerilir (sebzeler gibi).
Maksimum enerji tasarrufu elde etmek ve
pisirme sirelerini azaltmak igin yiyecekleri
onceden isitmadan firina yerlestirmek
onerilir.

o

/ ECO fonksiyonu hassas bir pisirme
£ fonksiyonudur ve 210°C'den diistk
dayanabilecegdi yiyecekler igin tavsiye edilir;
icinde

Daha yuksek sicakliklarda pisirme
durumunda baska bir fonksiyon

segin.

Dakika hatirlatici zamanlayici

/ Bu fonksiyon sadece zili etkinlestirir,
_£ calismakta olan islevi durdurmaz.

/ Zamanlayici en az 1 dakikaya, en fazla
£7 | 12 saat 59 dakikaya ayarlanabilir.

1. ZAMANLAYICI dugasine dokunun
(alt alanda) Zgn aylcl mendsune
erisin.

En fazla 2 dakikalk hatirlatici zamanlayicilar ayarlanabilir:
2. ZAMANLAYICI digmesine doku-

kuIIanaca§|n|z olani.

3. Degerler arasinda kaydirin ve gereken
slreyi secin.

A g4 o N

A4 N1
4. Secilen sireyi onay@k icin
CONFIRM digmesine dokunun.

/| DELETE dugi goriinecek:

ﬂ’l‘ Vv

ECO fonksiyonunu kullanirken pisirme
sirasinda kapiyr agmaktan kaginin.

— segili oldugunda@amanlaylayl
silmek icin kullanilabilecek alt alanda.

ECO fonksiyonunda pisirme sureleri (ve
herhangi bir 6n 1sitma) daha uzun olur ve
bu, pisirme bélmesindeki yiyecek miktarina
bagli olabilir.

IN] N
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5. Kullanmayi planladiginiz diger
ZAMANLAYICILAR icin islemi tekrarlayin.

6. islem bittiginde, secilen
zamanlayicilar onaylamak igin tekrar
CONFIRM diigmesine dokunun.

/ islemi iptal etmek icin, dokunun
= DONDUREdUQmesine.
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Dakika hatirlatici zamanlayiciyi kaldirmak
icin sayag sifira ayarlanmalidir.

IN

/ Ekran kapatilamaz

Acma/Kapama dd iile

zamanlayici etkin oldugunda.

Asagidaki ekranda yanan TIMER dugme.
bir veya daha fazla dakika hatirlatici
zamanlayicinin etkinlestirildigini gosterir.
7. Surenin doldugunu bildiren bip sesini
bekleyin.

Isi probunu kullanma (bazi
modellerde yalnizca)

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Isi probu, rostolari, antrikot (bonfile) biftekleri ve
diger et parcgalari ile ebatlarini yiksek hassasiyetle
pisirmenizi saglar. Prob, gidanin i¢ (gekirdek)
sicakligini izleyerek yemegin mikemmel sekilde
pismesini saglar. i¢ (cekirdek) sicaklik, probun
ucunun i¢ kismindaki bir sensor ile élgullr.

4. Isi probunun Uzerindeki 3 ¢ikinti/oluk
gida icine yerlestirilmelidir.

/ Probun gidanin i (cekirdek) sicakligini
& | hassas sekilde 6lcebilmesi icin ucunun
—— kemiklerle veya yagla temas etmemesi
gerekir.

/ Alttan doérdinci raf Gzerine teleskopik
& | raylar takmayin; ¢tinku bu, I1si probunun
yan soketine erisime izin vermez.

/ Prob ile pisirme igin 6nerilen
= | minimum sicakhk 120°C'dir;
dusuk sicaklikta pisirme haric.

Probun konumlandiriimasi

1. Giday! bir tepsiye yerlestirin.

2. Probun ucunu, firina koymadan 6nce
gidanin icine yerlestirin.

3. En iyi sonuc icin, I1sI probunun gidanin en
kalin kismina enine sekilde ve en az
uzunlugunun 3/4’0 kadar yerlestirildiginden
emin olun. Altindaki tepsiye degmemesine
ve gidadan disari tasmamasina dikkat edin.

“?‘gg ﬁ@

295
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/ Prob gidanin sicakligini dogru
= | okuyamazsa ekranda (onay icin)
2 hata mesaji géruntulenir;
ardindan cihaz otomatik olarak
zamanli pisirmeyi gerceklestirir.

Isi probu kullanirken pisirme

parametrelerinin ayarlanmasi
1. Bir pisirme fonksiyonu secin.

2. SICAKLIK digmesine dokt[ﬂun veya
ilgili degere.

3. Degerler arasinda kaydirin ve gereken

pisirme sicakhgini segin.

4. ONAY digmesine d(@un.

5. PROBE dU@mesinkunun (alt
bolge).
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6. Hedef sicaklik degerleri arasinda
kaydirin ve gerekli sicakligi segin.

Secilebilecek sicaklik araligi en
az 20°C, en fazla 90°C'dir.

IN

Firin sicakhgi cok dusik ayarlanirsa,
cihaz secilen hedef sicakhga ulasmak
icin gerekli minimum sicakhgi
otomatik olarak ayarlar.

7

En iyi sonuglar icin, pisirme sicakliginin
hedef sicakliktan daha yliksek ayarlanmasi
onerilir.

7

7. Secilen prob S|cakl|naylamak

icin CONFIRM diigmesine dokunun.

Probun prize takili oldugundan ve yiyecege
yerlestirildiginden emin olmak igin ekranda bir
mesaj gorindr.

Remember to connect the probe
in the oven and insert it in the food

o

8. CONFIRM dijémesinkunun.
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Pisirme At

/ Pisirici, govde sicakligini otomatik

£ olarak su degere ayarlar:

ongorulen sicakhk (adIandmIﬁﬁt)
bu, probla algilanan ¢ekirdek
sicakligindan daha yuksektir. Prob
cekirdekte bir derece daha 6lctiginde,
cihaz dahili sicakligini otomatik olarak bir
derece artirir. Cihaz, Ug farkl pisirme
modu (yavas, orta ve hizli) arasindan
secim yapma ve istenen herhangi bir
cekirdek belirleme imkani sunar.

sicaklik.

En ylUksek kalitede yumusak, sulu,
saglikh Grinler Greten bir teknoloji
ozutd.

Bu secenek, kullanicinin belirledigi
hedef sicakliga gore firin icindeki ideal
sicakligi otomatik olarak ayarlar.

1. istenen hedef deger belirledikten sonra
sicaklik, digmeye basurada:

sag alta).
2. Sicaklik farki degerini secin.

S10W

Lt speed ﬁ:§7

mediri

A yavas
Prob sicakhgi ile firin gévdesi

arasindaki en kiguk farki ayarlar. Bu,
pisirme slUresinin uzamasina yol acgar.

A Orta

Prob sicakligi ile firin gévdesi sicakligi
arasindaki orta farki ayarlar. Bu, orta
bir pisirme slresine yol acar.

A hizli

Prob sicakligi ile firin gévdesi sicakligi
arasindaki en buyuk farki ayarlar. Bu,
pisirme suresinin kisalmasina yol agar.
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3. Secilen prob 5|cakI|nayIamak

icin CONFIRM diigmesine dokunun.

4

Kapatma
pisirme. t

digmeye basin.

On 1sitma ile:

1. (")n 1sitma asamasini balatmak icin dugmeye
dokunun

icin START'a dokunun.

On isitmanin ardindan, sesli uyar calacak ve
tabak firin bélmesine konulabilecegini
gbstermek icin ekranda bir mesaj gbériinecektir.

Put the food in the oven and confirm

>

2. Pisirilecek yemege sicaklik probunun
ucunu iceriye yerlestirin.

En iyi sonuglar igin, sicaklik probunun
metal kisminin dogru agida yiyecege
neredeyse tamamen girdiginden emin
olun, ancak altindaki tepsiye temas
etmediginden emin olun.

3. Firin kapisini acin.

4. Yemegin konuldugu tepsiyi uygun rehberlere
yerlestirin.

5. Koruyucu kapagi agmak igin probu kullanarak
yan taraftaki prize sicaklik probunun fisini takin.

6. Kapiyl kapatin.

7. CONFIRM'e dokunu
sicaklik probunu kullanarak pisirme.

On isitma olmadan:

1. On-i1sitma diigmesine dc.un

on i1sitmayi devre disi birakin.

2. Cihaz kapisini agin.

baslatmak igin digme
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3. Yemegin konuldugu tepsiyi uygun rehberlere
yerlestirin.

4. Koruyucu kapagdi acmak igin probu kullanarak
yan taraftaki prize sicaklik probunun fisini takin.

5. Kapiy! kapatin.

6. Sicaklik probunu kurak pisirmeye
baslamak icin START dugmesine dokunun.

Sicaklik probu ile pisirme

parametrelerinin sonu
Kullanici tarafindan ayarlanan hedef sicakhiga
anlik sicakhk ulastiginda pisirme biter.

Isitma elemanlan kapatilir ve cihaz bir dizi bip
sesi cikarir.

1. Kapiyi agin.

2. Pordaki probu gikarin ve soketten fisini
cekin.

3. Yemegi firindan cikarin.

4. Koruyucu kapadin diizglin kapatildigindan
emin olun.

5. Kapiyi kapatin.

Hizli Mod (sadece doner kolu olan modeller)

@ Bu mod, geleneksel pisirme
islevini ve sicakhgini hizla

ayarlamaniza olanak saglar.

Prob pisirme islevini de hizlica
ayarlamak mamkuandur.

Hizli Mod kullanilirken 6n 1sitma
islevi devre disi birakilamaz.

IN

Fonksiyon diigmesini ve sicakhk
digmesini 0 konumuna getirerek pisirme
herhangi bir zamanda kesilebilir.

4

1. Fonksiyon diigmesini \88
Sicaklik digmesini sifffl konumuna geri getir.

2. Ana menudeki "hizli mougmesine
dokunun (bilgi alaninda

sol Ust kosede).

Artik cihazi calistirmak icin digmeleri
kullanmak mimkdan.
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3. Gerekli fonksiyonaggsegmekigindi]g')me Kolu 9. Pisirme sicakhgini ayﬁlamak icin
islevleri déondurun. Sicakhk digmesini cevirin.

Son ayardan few saniye sonra firin haznesi
onceden isitmaya baslar.

/ PIZZA disinda tim geleneksel
=__ | fonksiyonlari secebilirsiniz

Ve e fonksiyomar_ |

— Pisirme sonu
Geleneksel pisirme Pisirme bittikten sonra, Pisirme sonu goérintilenir ve

f .. o kisa bir bip sesi duyulur; bu, ekrandaki herhangi bir
1. Istenen pisirme Slcak&ml ayarlamak noktaya dokunarak veya kapagi acarak devre disi

icin Sicaklik digmesini gevirin. birakilabilir.
Son ayardan birkag saniye sonra firin
haznesi 6nceden isitmaya baslar. |
— yon digmesim @0
1. Fonksiyon digmesini 0

2. Dastrme ve ArUrdU@me'erini ﬂ Sicaklik digmesi 0 k@ﬂumuna geri getirildi.
alanda) kullanarak pisirme suresini
ayarlayin. 2. Ana menlye dénmek igi@T SOL
kdsedeki bilgi alanindaki T MODE
- digmesine dokunun.
_/ Dusturme ve AMa
— kuIIanllmlyorsa, the Buharli pisirme ]
ekran gecmis pisirme siiresini / Sicaklik 100°C'den yuksek olan
gosterecektir. = | pisirme islemi yapildiysa, buharli

fonksiyonu kullanmak igin firinin

Prob ile pisirme (sadece bazi modellerde) sogumasini beklemelisiniz

3. Alt alanda PROBEmesine

dokunun. 1. Pisirme'ye dokunun buton tzerinde
ana menu."

4. Hedef sicakligi ayarﬁak icin . 2. Buharli Pisirme Menisine dokunun

Dulsurme ve Arttirma tuslarini kullanin.
. o digmesi.
5. Hedef sicakhgi onay@ak icin

ONAY digmesine dokunun. . .
Yemeklerin konuldugu tepsiyi uygun kilavuzlara 3+ Buhar fonksiyonunu seci

icin

itin. ilgili pisirme ekranina girin.
Sicaklik probunun figini yan taraftaki prize takin, e .
koruyucu kapagr agmak icin probu kullanin. 4. Sicaklik dugmesine veya

ilgili degere.

@ ==

8. Kapiy! kapatin.
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5. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
pisirme sicakligini segin.

/ Buharli pisirme sicakligi minimum 30°C
£ (90°F) ile maksimum 100°C (210°F)
arasinda olabilir.

6. Pisirmeyi onaylama@w CONFIRM
oku

didgmesine (sgltta) nun
secilen sicakligi.

7. COOKING DURATION d[](_jmesine
veya ilgili degere dokunun.

8. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli streyi
segin.

A fUI | 4a N

€0

vV

0:1
‘(‘H 1&:‘ v

Dakika ve saniyeler ayri ayri
secilebilir.

Buhar fonksiyonunun suresi
minimum 1 dakikadan maksimum
1 saat 59 dakikaya kadar olabilir.

IN| I[N

Pisirmenin bitisi icin beklenen sire,
surenin altinda gésterilir; 6n 1sitma igin
gereken dakikalar 6nceden
hesaplanmistir.

IN

9. Secilen pisirme sur onaylamak
icin CONFIRM diigmesine dokunun.

10. START digmesine (Itta) dokunun

hazne dol a islemini
baslatmak icin.
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Hazne doldurma

/ Cok sert olmayan soguk musluk suyu,
£ yumusatiimis su veya gazsiz maden
suyu kullanin.

/ Damitilmis su, klorilr igerigi yliksek musluk
& | suyu (> 40 mg/l) veya baska sivilar
—— kullanmayin.

1. Bir stirahi veya kabi, pisirme suresi igin
yeterli miktarda suyla doldurun.

2. Cihazin kapagini acin.

3. Slrahiyi (veya kabi) agik kapagin
Uzerine yerlestirin.

/ Su dolu strahinin (veya kabin)
= | brtt agirhigi 5 kg’dan az olmalidir.

4. Doldurma ¢ubugunu yuvasindan

cikarin.

* Doldurma gubugunu gikarmak igin, yay sikisana
kadar cubugun 6n kismina bastirin, ardindan
birakin.

L=
2 <um

veya

« Ekrandaki WAND dugmem
dokunun (alt bélimde yer alan

©

/ Cubugun gikintisina garpmamak igin
_£ korunmasi gereken mesafeye dikkat edin.
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5. Tupun ucunu surahinin (veya kap) dibine
erlestirin.

7. islem tamamlandiginda, yiikleme cubugunu
su artigini gikarmak igin sallayin.

I\

6. Doldurmaya baslam baslat digmesine basin
aletin haznesini su ile doldurun.

/ Alet, belirlenen slireye gore
= | pisirme icin gerekli su miktarini
otomatik olarak cekecektir.

/ Su bittiyse, cihaz pisirme islemini
= [ otomatik olarak durduracak, zil
calacak ve ekrana hazneyi suyla
doldurma istegi goriinecektir.
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8. Ylkleme ¢ubugunu tutucusuna geri
yerlestirin.

9. Slrahiyi (veya kap) cikarin.
10. Kapiyi kapatin.

/ Kapi kapali oldugunda, damlamalari
L onlemek icin ylikleme cubugundaki
artik suyu otomatik sistem emecektir.
Képurme sesi duyulabilir; bu tamamen
normaldir.

11. Hazneyi doldurdué(@zu onaylamak
icin ONAY digmesine dokunun.

Cihaz, ayarlanmis parametrelerle islevi
baslatir.

/ Kap her acildiginda, yuritilen islev
= | durur ve kapi tekrar kapatildiginda
otomatik olarak yeniden baslar.

Onisitma asamasi

Pisirme kendisi, pisirme sicakligina daha hizh
Isinmayi saglayan bir énisitma asamasiyla baslar.
Bu asama giderek artan bir isaretle gosterilir.

ulasan sicaklik seviyesindeki artis.

/ Tarifte aksi belirtilmedigi stirece,
=7 | 6nisitma asamasinda firina
yiyecek koymaniz énerilmez.
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On 1sitma asamasini atlayabilirsiniz
= | ayrilmis digmeye dokunma

On 1sitma tamamlandiktan sonra bip sesi duyulur
ve ekranda yiyecegin firin bolimine
koyulabilecegini gésteren bir mesaj gérinecektir.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme fazi

1. Kaply! acin

2. Pisirilecek yiyecegi tabagi firin
bosluguna yerlestirin.

3. Kapiy! kapatin.

4. Pisirmeyi baslatma CONFIRM
digmesine dokunun.

Bu asama, pisme ilerledikce artan bir
islemle goésterilir.

Rezervuar bosaltma

/ Rezervuari bosaltmadan 6nce firinin
£ sogumasini bekleyin ve kapiy agik
birakin. Rezervuarda kalan su cok
sicak olmamali; en az 40 dakika
bekleyin.

Her pisirmeden sonra bosaltiimasi
onerilir; rezervuarda kullanilmamis
su kalintisinin kalmamasi igin.

IN

Uzun sire kullanilmadiktan sonra buhar
devresini temizlemek icin rezervuar
doldurma ve bosaltma dénglisii yapmaniz
Onerilir.

7

1. Cihazin yanina gegin ve fazla buharin ¢ikmasina
izin vermek igin kapiy! birkag saniye aralikla acik
birakin.

2. GlUvenli oldugunda kapiyli tamamen

acin ve dikkatlice yiyagi firrndan cikarin.
3. Acik kapiya bir sirahi veya kap koyun.

4. Yukleme nozulunu muhafazadan ¢ikarin.

5. Suyu surahiye (vey@ba) bosaltmaya
baslamak icin START dugmesine basin.

Pisirme sonu

Pisirme sonunda, "Fonksiyon bitti" gértntulenir ve
kisa bir zil sesi duyulur; bu, ekranda herhangi bir
noktaya dokunularak veya kaply! agarak devre disi
birakilabilir.

* Fonksiyonu blrak icin HOME
digmesine dokunun.
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-

Tamamlandiginda, kalan su giderme isleminin
tamamlandigini goésteren bir goriintl gosterir.

Rezervuar bosaltma bitti

o

6. CONFIRM digmesine doku@.
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7. Sisirme nozili Gzerindeki herhangi bir kalinti
suyu ¢ikarmak icin sallayin.

8. Yukleme nozili yerine yuvasina

yerlestirin.

9. Surahi (veya kap) cikarin.

10. Bir sunger kullanarak firin odasinin
tabanindan ve duvarlarindan, kapi camindan ve
damlama tepsisinden ve cihazin 6ninden
yogusmayi kaldirin.

8. Degerleri kaydirin ve gerekli buhar
Uzdesini secin.

Bosaltilan su diger pisirme icin
kullanilamaz.

é Dikkat: su cok sicak olabilir.

Buharh birlesik pisirme

1. PISIRME'ye dokunu

ana mendu. o
2. Buharli Pisirme MENUSU'ne dokunun

digmesi agik

dagme.

3. Bir kombinasyon fonksiyonunu segin (igin

drnek BUHARSI FAN-ISITMALI
ilgili pisirme ekranina girmek igin.
4. SICAKLIK digmesine dokLmun veya
ilgili deger.
5. Degerleri kaydirin ve gerekli pisirme
sicakligini secin.

6. Pisirmeyi onaylamab@ﬁ onay
digmesine dz@un (alt'sag)
secilmis sicaklik.

7. Buhar YUZDESI diigmesine
dokunun veya ilgili degeri secin.

[
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%30 - Ordek

%40 - SIgir eti, kuzu eti ve kuzu eti
%50 - Tavuk

%70 - Butln balk

/ %25 - Pastalar ve ekmekler

9. Secilen buhar yUzdﬂ onaylamak
icin ONAY digmesine dokunun.

10. Pisirme SURESI diigmesine
dokunun veya ilgili degeri segin.
11. Degerleri kaydirin ve gerekli slireyi secin.

Saatler ve dakikalar ayri ayri
segilebilir.

Birlestirilmis buharli islevin stresi
en az 1 dakika, en cok 12 saat 59
dakika olabilir.

IN| N

Pisirmenin bitis icin beklenen siire siire
altinda gosterilir; 6n 1sitma igin gereken
dakikalar zaten hesaplanmistir.

IN

12. Secilen pisirme sUre@onaylamak
icin ONAY digmesine dokunun.
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13. START diigmesine do@ (olarak bulunan

sag alt kés&zervuar dolatma
islemine baslamak icin.

14. Yukarida aciklandigi gibi
rezervuar dolumuna devam edin.

Onisitma asamasi

Pisirme kendisi, cihazin pisirme sicakhidina daha hizli
ulasmasini saglayan bir énisitma asamasiyla
onceden gelir.

Bu asama, ulasilan sicaklik seviyesinin
giderek arttigini gosterir.

Tarifte acikca belirtiimedikge,
onisitma asamasinda yiyecekleri
firna yerlestirmek énerilmez.

IN

Onisitma asamasini atlayabilirsiniz
ayrilmis digmeye dokunma

7

Onisitma sonrasi, bir zil sesi duyulur ve
tabak firin haznesine konulabilecegini
gosteren bir mesaj ekranda gorundr.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme asamasi

1. Kaply! acin

2. Pisirilecek yiyecegi igeren tabagi firin

ic haznesine yerlestirin.

3. Kapiyi kapatin.

4. Baslatmak icin ONAY c@wesine dokunun
pisirme.

Bu asama, pisirme seviyesinin giderek

artmasiyla gosterilir.

Pisirme Sonu

Pisirme sonunda, "Fonksiyon bitti" goérintilenir ve
kisa bir zil sesi duyulur; dokunarak susturabilirsiniz
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gosterge ekrani veya kapiyl acarak.

NA SAYFA

* islevden cikmak i
digmesine dokunun.

5. Yukarida agiklandigi gibi rezervuardan
bosaltmaya devam edin.

Dampur fonksiyonlarindan sonra kurutma

Buhar ile pisirme cihaz icinde cok nem
olusturur. Bu normal bir olaydir ve cihazin
calismasini hicbir sekilde etkilemez.

Pisirme her bittiginde:

1. Cihazi sogumaya birakin;

2. Firin igini ve kullanilan aksesuarlari yumusak
bir bez veya kagit havlularla iyice kurulayin;

3. Cihazin ici tamamen kuruyana kadar
kapiyi acik birakin.
Birlesik buhar pisirme islevlerinin listesi

FAN DESTEKLi+BUHAR

Yogun ve homojen pisirme. Buhar
Eeklenmesi, yiyecegin 6zelliklerinin daha iyi
amm. |korunmasini saglar. Kuzu glineyi, firinda

ordek ve butin balik pisirmek igin idealdir.
TERMOFA bazli FAN DESTEKLE BUHAR
Termal olarak fan destekli pisirmeye
Mbuhar eklemek, yiyecegin 6zelliklerinin
daha iyi korunmasini saglar. Izgaralar,
tavuk ve mayalanmis kekler ve ekmek
gibi firin Grunleri icin idealdir.

TABANI FAN ISITMALI BUHAR

gmgarlya bakildiginda pismis olan, ici

pismemis yiyecekleri hizlica pisirmeyi
Buhar pisirme icin tavsiyeler

saglar.

* Makarna ve piring: 100°C'ye ulastiginda
pisirme slresi ocakta pisirme ile ayni
olacaktir. Makarnayi veya pirinci metal bir
tepsiye yerlestirin ve yaklasik 1 cm su ile
kapatin. Piring pisirirken en iyi sonuclar igin
kapak veya aliminyum folyo kullanin. Bu
islem pirincin tim suyu emmesini saglar ve
tabakta dogrudan servis edilebilir.

® Yumurtalar: 100°C'de buhar fonksiyonunu
kullanarak haslanabilir, girpilmis veya pose
yapilabilir. Mikemmel haslanmis yumurta elde
etmek icin delikli tepsiye yerlestirin ve
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yumusak haslanmis yumurtalar icin 4-6 dakika,
sert haslanmis yumurtalar igin 8-10 dakika
pisirin. Cirpilmis yumurtalar igin, cirpilmis
yumurtalari sit, tereyagi ve baharatla birlikte
metal bir tepsiye koyun. Tepsiyi aliminyum
folyo ile kapatin. Her birkag dakikada bir gatal
ile karistirin. Pose yumurtalar igin, metal tepsiye
bir damla sirke eklenmis kaynar suyu dokin ve
buharla yaklasik 4-5 dakika pisirin.

® Sebzeler: sebzelerin buharda pisirilmesi

mukemmel sonuglar verir. Renklerini, tadlarini
ve besin 6zelliklerini korurlar. Patates, salgam
ve kuskonmaz gibi yogun sebzeler igin, onlari
ocakta kaynatacaginiz ayni siireyle 100°C'de
pisirin. Brokoli ve havuglar igin, sivri kalmasini
istiyorsaniz 6 dakika, daha yumusak olmasini
istiyorsaniz 10 dakika pisirin.

® Balik: baligin narin dogasi nedeniyle buharla
pisirme mikemmel sonuglar verir. Somon veya
alabalik gibi yagl balklar igin yaklasik 5 dakika
100°C'de pisirin. Capak veya morina gibi beyaz
baliklar icin yaklasik 5 dakika 80°C'de pisirin.
Farkli yiyecekler pisiriyorsaniz, bahgin sivisinin
diger gida Urtnlerine damlamamasi igin baligin
delikli tepsiye konulmus olmasi ve tepsinin
firlnin alt rafina yerlestirilmesi gerekir.

* Et: glvegler ve kéri yemekleri buharli
pisirme igin idealdir. GlUveci normal firin
pisirme gibi hazirlayin. Bir metal tepsiye
koyun, kapak veya aliminyum folyo ile
kapatin ve kullanilan et eti tliriine bagh
olarak 45 dakikadan 3 saate kadar pisirin.

* ince corbalar: Buharli pisirme, sivilar
kaynamadan aromasini mikemmel sekilde
gelistirir ve minimum caba gerektirir. Dogru
kivamdaki sebze ¢orbasi icin 6nce sebzeleri
buharda pisirin, ardindan gorba ekleyin ve
100°C'de buharda pisirin. Buhar fonksiyonu
ayrica daha sonra kullanmak icin blyuk
miktarlarda hazirlamada da idealdir.

® Corbalar: Kalin gorbalar da hazirlamasi kolay ve
hizlidir. Corbayi metal bir tepsiye koyun, kapak
veya aliminyum folyo ile kapatin ve mikrodalga
firnda pisireceginizle ayni siire boyunca 100°F'de
buharda pisirin. Kremamsi bir doku elde etmek igin
pisirme sirasinda ortasinda karistirin.

® Isitma: Buharli pisirme fonksiyonu gidalari
kurutmaz ve daha nemli bir sonug verir.
Onceden hazirlanmis ev yemegi, aliminyum
folyo ile kapatilarak yaklasik 10-12 dakikada
isitilir. Hazir yemekler olacaktir.
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pakette gosterilen slrenin kabaca iki
katini gerektirir.

® Cozulme: Gidalarn ¢ézdurmek icin buharh pisirme
fonksiyonunu kullanmak mimkin. Zamanlar
degisir, ancak buharl pisirme fonksiyonuyla
¢6zdirme slresi yaklasik olarak yarisi kadardir.
oda sicakligina birakilan kapali gidalarin
¢ézdurilmesi igin gerekli sure.

® Dolmalik biber ve domatesleri soyma: Buharli
fonksiyon kullanildiginda bu cok kolaydir.
Domatesin kabuguna kiiglk bir capraz kesmek igin
bir bigak kullanin ve 1 dakika buharda pisirin.
Biberlerin kabugu daha serttir ve soyulabilmesi
icin yumusamasi igin 4 dakikaya kadar surebilir.

® Cikolata: Bu buharl pisirme fonksiyonuyla
eritilebilir. Cikolatayl metal bir tepsiye alin,
Ustlnd aliminyum folyo ile kapatin ve 1 dakika
buharda pisirin. Baska yontemlere gore gikolata
buharda yanma olasihgr disuktir.

* Sicak havlular: yiz bakimlari igin, yakin tiras
icin veya yemekten sonra kullaniimak Uzere
idealdir; buharh pisirme fonksiyonuyla
hazirlanmasi kolaydir. Bir havluyu suyla
islatin, sarin ve 1 dakika buharda pisirin.

Pisirme tavsiyeleri

Genel tavsiyeler

* Birkag seviyede tutarli pisirme icin fanh bir
fonksiyon kullanin.

* Pisirme sliresini artirarak sicakhgi
yukseltmek mimkin degildir (gida disi

tarafi asir pisebilir, igi az pisebilir).

Et pisirme igin tavsiyeler
* Pisirme sureleri, gidanin kalinhdina ve
kalitesine ve tlketici zevkine gore dedisir.

* Eti kizartirken et termometresi kullanin
veya eti bir kasikla bastirin. Sertse hazirdir;
degilse birka¢ dakika daha pismesi gerekir.

Izgara ve Fan ile Izgara kullanimi igin
tavsiyeler

« Eti, pisirme etkisini degistirmek isterseniz
soguk firina veya 6nceden isinmis firina
koysaniz bile 1zgarada kizartabilirsiniz.

* Fan destegi ile 1zgara fonksiyonunu kullanirken,
1zgara yapmadan 6nce firini 6nceden isitmanizi
oneririz.

* Yemegi rafin merkezine yerlestirmenizi
Oneririz.

* Izgara isleviyle pisirmeyi optimize etmek igin
sicakligi en yliksek degere getirmenizi éneririz.
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TUrkge: Tatllar/pekmetler ve biskiviler icin

pisirme tavsiyeleri

¢ Koyu renkli metal kaliplar kullanin: Isiyi
daha iyi emerler.

* Sicaklik ve pisirme slresi hamurun

kalitesi ve kivamina baghdir.

* Tatlinin iyice pisip pismedigini kontrol etmek
icin: Pisirme suresinin sonunda tathnin en
yuksek noktasina kirdan batirin. Hamur
kirdana yapismiyorsa tath pismis demektir.

e Tath firindan ¢iktiktan sonra ¢okerse,
bir sonraki seferte ayarlanan sicakligi
yaklasik 10°C dlslrin ve gerektiginde
pisirme slresini uzatin.

CO6zme ve mayalama igin tavsiyeler
* Donmus gidalari ambalajlari olmadan
kapaksiz bir kapta firinin ilk rafinda yerlestirin.

* Gidalarin st Uste gelmesini 6nleyin.

* Eti ¢6zdlirmek icin ikinci seviyeye yerlestirilen
rafl ve birinci seviyeye yerlestirilmis tepsiyi
kullanin. Bu sekilde ¢6zdirulen gidadan gelen
sivi gidadan uzak akar.

* En nazik bélgeler aliminyum folyo ile
kaplanabilir.
* Basaril mayalama igin firinin altina bir

kap su konulmalidir.

Enerji tasarrufu igin

* Normalde kullanilan stireden birkag
dakika 6nce pisirmeyi durdurun. iceride
biriken 1s1 sayesinde kalan dakikalar
pismeye devam edecektir.

¢ Isinin dagilmasini 6nlemek igin kapi

a(;lk]l@lnl en aza indirin. )
e Cihazin icini her zaman temiz tutun.

Sous Vide pisirme

SOUS VIDE

AKapah bir poset icinde mikemmel pisirme
icin buhar fonksiyonu. Yiyeceklerin
lezzetleri artinlir ve higbir besin kaybi
olmaz.

* Yiyecegi iceren poset, delikli tepsiye
veya birinci veya ikinci raf Gzerindeki
bir gag Gzerinden konumlandirilabilir.

Bir buhar firininda sous vide pisirme, yiyecegi
besin dederlerini ve kalitesini degistirmeden
pisirmenin en iyi yoludur. Ayrica
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son derece saglikh ve dogal bir pisirme tird.

¢ Sous vide teknigi, i1styl buhardan
yemege verimli sekilde aktarir, pisirme
sirasinda besinlerin ve nemin oksidasyonu
ve buharlasmasi yoluyla tat kaybini énler.

* Sous vide pisirme, geleneksel ydéntemlere
gore pisirme Uzerinde daha fazla kontrol saglar
ve pisirmenin tekdize olmasini garanti eder.

* Ayrica geleneksel pisirme yontemlerine kiyasla
daha distk sicakliklarda pisirme yapilmasina
olanak tanir.

Sous Vide pisirme icin ihtiyaciniz olanlar:

« Kati ve sivi gidalar igin daha iyi ve
guvenli bir vakum saglayan bir chamber
vakum paketleme makinesine sahip olun.

¢ Posetin dikisli alaninin temiz ve gida
artigindan arinmis oldugundan emin olun.

* Gidaya uygun 6zel bir posette hermetik olarak
muhirleyin; bu poset pisirme sicakliklarina
dayanabilir.

« Pisirmeyi etkileyebilecek hava kabarciklarinin
olusmasini 6nlemek igin posette en az %99,8
vakum olusturun.

* Bir Smeg vakum ¢ekmeceniz varsa maksimum
vakum seviyesini kullanin (seviye 3).

* Pisirildiginde UriinU posetten gikarmak ve
tencerede veya 1zgarada son pisirmeyi yapmak
onerilir.

ipuclari:

¢ MUmkln oldugunca pisirilinceye kadar iyi korunmus
taze, ylksek kaliteli hammaddeleri tercih edin.

* Pisirme sonucunu iyilestirmek icin posetin
icine soslar eklenebilir.

* Poseti delip pisirmeyi bozabilecek kemiklerden
veya balik kemiklerinden gidayi iyice temizleyin.

* Posetin pisirme sirasinda sismesini 6nlemek igin
yemegi oda sicakliginda ¢ok uzun stire birakmayin;
vakum avantajlarinin tamamini kaybedebilir.

* Sous Vide icin vakumlanacak veya saklanacak
yiyecekler buzdolabi sicakhginda olmalidir (3°C
ile 7°C arasi), asla sicak olmamahdir.

« Uriinleri vakum icinde (pisirilmis ve ardindan
hizli sogutulmus) buzdolabinda sabit bir
sicaklikta, 3°C'yi asmayacak sekilde saklayin.

« Esit pisirme icin posetleri asiri doldurmayin

ve yiyecegi tek bir kat halinde mimkin olan

en iyi sekilde yerlestirin.

* Ayni anda birden fazla poset pisiriyorsaniz,
posetleri ayni yere koyun
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onlari Ust Uste getirmeden raf.
« Pisirdikten sonra torbalar tekrar kullanmayin.
Sous Vide pisirmesini secmek icin:

1. YEMEK PISIRMEye dOkUnU.duémesine dokunun

"ana menu". o
2. Buharh Pisirme MENUSUne dokunun

udij@mesine.
1. SOUS VIDE'i secin islevini.

2. Ayarlar igin 'Buharh pisirme'
paragrafinda tarif edilen prosedire bakin.

Nemli pisirme

ESeviye 1

kapaga benzer sekilde pisirmeye uygun olan
seviye, pizzalar, blyuk sucuklar, bitiin domuz
bonfileleri, tavuk gégisleri, balik biftekleri,
quiche’lar, sebzeli glivecler, ekmek gibi
yiyeceklerin hazirlanmasi igin uygundur...

Seviye 2

kavrulan tavuk, hindi g6gsl, domuz boncudu,
orta boy balik, kizarmis patatesler, blylk
yagdsiz roaster'larin disik sicaklikta
pisiriimesi, pastdrizasyon, yumurta makarna
igin Onerilir...

Seviye 3

kapaga benzer sekilde pisirme ile sarap
eklenmesiyle. Kisik etler, glivegler, kol
rostleri, buyuk baliklar, guvegler,
haslanmis patatesler, balik ve sebze
guvegleri igin onerilir.....

1. YEMEK PiSIRME diigmesine dokun.duémesine dokunun

"ana menQ".
2. Nemli PISIRME'ye dokunun

MENU
3. Nemli bir islev secin (icin

digmesi.

. \
o6rnek FAN-HEATED) g BlE 8N
ilgili pisirme ekranina.

4. Sicakhk digmesine dokur[gn veya
ilgili degere.

914779723/G

5. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
pisirme sicakligini segin.

6. Secilen pisirme sma@m onaylamak
icin DUGmesir@okunun sag alt
kdsede).

7. ilgili de§ere Buhar @dﬂgmesi veya
Seviyesine dokunun.

8. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli buhar
seviyesini secin.

N L
L

&v?v‘

/ Secilebilecek buhar seviyesi,
= belirlenen pisirme siiresine baghdir:

Seviye 1: her zaman mevcut; Seviye 2:
30 dakika ve yukari; Seviye 3: 45 dakika
ve yukari.

MANUEL buhar seviyesi secimi ile
buhar enjeksiyonlari yapilabilir.

pisirme sirasinda digmeyle @
istenildigi gibi eklenen. Buhar
enjeksiyonlari aktiftir ciinkt

biz gésterge 151g1 agik oldugu sUrechthUl’
yanip soner (yaklasik 8 dakika

sureyle).

9. Secilen buhar seviy@ onaylamak
icin ONAY diigmesine dokunun.

10. PISIRME SURESI diigmesine
dokunun veya ilgili degere.
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11. Degerler Uzerinden kaydirin ve gereken
sureyi segin.

N\

A fua 29,

=00 :

3

314 v

¥

Saatler ve dakikalar ayri ayri
segcilebilir.

vV

Birlesik buharl fonksiyonun
suresi en az 1 dakika, en cok 12
saat 59 dakika olabilir.

IN] N

kavitede.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme asamasi

1. Kapiyi agin

2. Pisirilecek yiyecegin bulundugu
tabagi firin kavitesine yerlestirin.
3. Kapiy! kapatin.

4. Baslatmak igin CONFIRM @nesine dokunun
pisirme.
Bu asama, pisirme ilerleyici bir artisla
Osterilir.

Pisirmenin beklenen bitis slresi siire
damgasinin altinda gdsterilir; 6nceden
Isitma igin gereken dakikalar zaten
hesaplanmistir.

12. Secgilen pisirme sUre@onaylamak
icin CONFIRM digmesinedokunun.

13. Baslat dugmesin@unun (ayarlar
sag altta) rvuar doldurma

prosedlrinu baslatmak igin.

14. Yukarida bahsedildigi gibi
rezervuar doldurmaya devam edin.

IN

Onceden isitma asamasi

Pisirme kendisi, cihazin pisirme sicakligina daha hizli
Isimasina olanak taniyan bir 6n i1sitma asamasindan
once gelir.

Bu asama, elde edilen sicaklik dlzeyinde
ilerleyici bir artisla g6sterilir.

Tarifte belirtilmedigi stirece, 6n
Isitma asamasinda firina
yiyecek koyulmasi 6nerilmez.

IN

Onceden isitma asamasini atlayabilirsiniz

ayricalik digmesine dokunnﬂ

7

On i1sitmadan sonra bir zil calar ve ekranda yemegin
firina konulabilecegini belirten bir mesaj gérunir.
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Pisirme sonu

Pisirme bittiginde, "Fonksiyon bitti" gdérintilenir ve
kisa bir zil calar; gorintinin herhangi bir noktasina
dokunularak veya kapi acilarak kapatilabilir.

* Fonksiyondan c_;|k icin ANA SAYFA
digmesine dokunun:

5. Yukarida agiklandigdi gibi rezervuardan
bosaltmaya devam edin.

Nemli pisirme islevlerinin listesi
FAN-DESTEKLI

EAsm 11, pisirmeyi hizlandiran ancak yiyecegin

yumusak ve nemli kalmasini saglayan buharli
FAN-ISI YUKSEK

enjeksiyonlarla olusturulur. Biskivi, kekler ve
A$Irl Is1, pisirmeyi hizlandiran ancak yiyecegin
®

cok katl pisirme igin idealdir.

yumusak ve nemli kalmasini saglayan buharli
enjeksiyonlarla olusturulur. Biskiviler, kekler
ve birden fazla seviyede pisirme igin idealdir.
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TURBO

Aromalarin karismadan birden fazla raf
Uzerinde hizli pisirme saglar. Yogun pisirme
gerektiren biylk hacimler igcin milkemmeldir.

Buhar enjeksiyonu pisirmeyi hizlandirir ve
yiyecegin kurumasini engeller.

HAVA DESTEKLI IZGARA
Izgarani asiri isi, fan tarafindan buhar
Eenjeksiyonlarlyla dagitilir; bu, etin
kalin dilimlerini bile kurutmadan

1zgara yapmak icin en uygun kosullari
yaratir.

FAN ISITMALI TABAN

Pisirmeyi hizlandiran buhar

Eenjeksiyonlanyla yodun isi olusur, ancak
yiyecek yumusak ve nemli kalir. Turta ve
boérekler icin idealdir.

Akilli Pisirme

Bu mod, daha 6nce saklanan bir programi

pisirme icin secmenize olanak tanir. Cihaz,

secilen agirhga gore optimum pisirme
parametrelerini otomatik olarak hesaplar.

1. Ana menudeki "SMART CO
digmesine dokunun (ana ala

2. SMART COOKING menisliinden gereken
yemek tirind segin (<'j _(_egin
"SEBZE").

3. Pisirilecek yiyecek alt kategorisini secin
(6rnegin "MIXED GR&.LED"

SEBZELER "). f

4. Pisirilecek yiyecegin agirhidini ayarlamak
icin degerler arasinda kaydirin.

5. Dokunun CONFIRM du@sine basin
ayarlari onaylayin.

/ Ayarlar artik kisisel bir tarif olarak
& | kaydetmek mimkin (bkz. bélim “My
recipes”).

6. SMART PiSiRME'y@slatmak icin
START digmesine dokunun.

Pisirme, programda belirtilen ayarlarla
baslayacaktir.

/ Pisirme sicakligi ve suresi, pisirme
& | basladiktan sonra bile herhangi bir
zamanda degistirilebilir.

SAMETIME

/ Bu boélimde SAMETIME pisirme igin Smeg

& | ascilan tarafindan olusturulan tarifleri
bulacaksiniz. Bu kategori ayni anda tam
bir hazirlamayi mamkun kilar. Mevcut
kombinasyonlari segip porsiyon sayisini
ayarlayarak cihaz en uygun fonksiyonu,
slireyi ve sicakligi secer. Ekrandaki
talimatlar yiyecegi firina ne zaman ve
hangi rafta koyacaginizi gosterir.

COOKING" diigmesine dokunun.

1. Ana menudeki "SMART

2. Fonksiyonlar arasinda kaydirarak istediginizi bulun

SAMETIME'| SECII‘iﬁJ b

3. istenen SAMETIME tar|f|n| segln ve ekrandaki
talimatlari izleyin.

Hizl tarifler

/ Bu bélimde hizli tarifler pisirmek igcin Smeg
£ ascilar tarafindan olusturulan tarifleri
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bulacaksiniz. Bu kategori, geleneksel
tarifleri daha kisa sirede hazirlamaniza
olanak saglar. Yiyecegin tlrlini ve agirhgini
segerek cihaz en uygun fonksiyonu, sireyi
ve sicaklgi secer. Ekrandaki talimatlar
yiyecegdi firlna ne zaman ve hangi rafta
koyacaginizi gosterir.

1. Ana menudeki "SMART .
COOKING" diigmesine dokunun!
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Yapilandirmalar arasinda gezinmeye devam edin ve fonksiyonlar boyunca
kaydirin S >

HIZLI TARIHLER SECIN \4::/
istenen hizh tarifi secin ve eandaki
talimatlar izleyin.

Cok adimli pisirme

/ Cok adimli pisirme, belirli bir islevle

& | pisirmeye baslamayi, pisirmeye devam
etmeyi ve kullanici tarafindan ayarlanan
farkl islevlerle bitirmeyi ifade eder.

1. MULTISTEP dugmesinkunun
ana menuye (sol alt

eiginde
alanda).
2. ADIM EKLE diigmesine dokunun dUg”;me.

3. ilk adim icin istenen islevi segin
(geleneksel, mikrodalga, buhar...).
4. Onceki bélimlerde aciklandigi gibi,

SICAKLIK diigmelerine dokunun,
PISIRME SURESI, BUI-@

Secilen isleve bac_j%larak YUZDE
(ayarlanacak parametreleri degistirmek
icin) secin.

Degerleri kaydirin ve gerekli ayarlari segin.

6. ONAYLA digmesine c@nun (surada)
sag galt alanda onaylamak igin
secilen degerler.

7. ADIM EKLE digmesine

yeniden dokunun.

8. Ikinci adim icin gerekli islevi secin

(geleneksel, mikrodalga, buhar...).

9. ikinci islev icin gerekli
parametreleri ayarlayin.

/ Pisirme siiresi veya prob sicakligi
= | (varsa) ayarlanmadiysa ileri bir
adim eklemek mimkuin degildir.

/ TUum adimlar icin slire veya prob
= | sicakhgi (varsa) ayarlanmadiysa
pisirme sureci baslatilamaz.
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/ Toplam slire 13 saatten daha fazla
— | olarak ayarlanamaz.

Secilen degerleri onay@k igin
ONAYLA digmesine dokunun.

11. Baslat diigmesine dokunl alttaki konumda)

sol al alanda bulunan sag tarafta)
Cok adimli pisirmeyi baslatmak igin.

Gecmis

Bu men, kullanilan son programlari veya kisisel
tarifleri gorintilemek ve yeniden kullanmak igin
Ozellikle yararhdir.

1. Gecmis dU@mesineunun

“ana menu” (sol alt icinde
alanda).
2. Yeniden kullanmak istediginiz islevi secin ve
onceki bolimlerde acgiklandigi gibi pisirmeye
devam edin.
Gecmisi silme
Gecmisi silmek isterseniz:

1. Gecmis dugmesineunun

"ana mena".

2. Gecmisin SEPET silmek icin digme
digmesine dokunun.

Do you wish to delete the history?

9 ©

3. Gecmisi silmek istedi@i onaylamak
icin ONAYLA digmesine dokunun (islemi
iptal etmek icin IPTAL dii§ ine
dokunun).
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Aksesuarlar icin mini kilavuz

W 1zgarayi, firn kaliplari/tencereleri icin destek yuzeyi olarak kullanmanizi neririz.

Izgara

== Finn tepsisi 1zgarasi bulunmadiginda, 1zgara; sularini toplamak igin asagidaki bir rafa
yerlestirilen derin firin tepsisiyle i1zgara yapma tabani olarak kullanilabilir.

Perfore firin tepsisini, celik tepsi bir alt seviyeye yerlestirilmis sekilde kullanin.

Delikli tepsi

Tepsi 1zgarasi

Buhar ve buhar + kombinasyon pisirme icin uygundur.

Izgara yapmak igin yiyeceklerin tabani olarak firin tepsisi 1izgarasini kullanmanizi éneririz.
Alttaki tepsi, 1zgaralardan gelen sulari toplar.

Yalnizca tek seviyede pisirmek igin derin firin tepsisinin kullaniimasini éneririz.
Fan destekli fonksiyonlari kullanirken derin firin tepsisini orta rafa yerlestirin.

@ STATIC fonksiyonunu kullanirke

Derin tepsi o

yerlestirin.

derin firin tepsisini gerekli

GRILL modunda pisirmek icin firin tepsisini, firin tepsisi 1zgarasiyla birlikte en Ust rafa yerlestirin

Tarifleri kesfedin

Cesitli yiyecek kategorileri igin gelistirilmis
tariflere danismak ve pisirme 6nerileri hakkinda
daha fazla bilgi almak igin, www.smeg.com web
sitesindeki ilgili sayfayi ziyaret etmenizi dneririz.
Bu sayfaya, Uriinle birlikte verilen brostrdeki QR
kodu kullanilarak ulasilabilir.

Denetleyici Kurumlar icin Bilgi

Fanli (forced air) mod

Enerji verimliligi sinifini belirlemek igin
kullanilan ECO fonksiyonu, Avrupa standardi
EN 60350-1'in sartlarina uygundur.

INSTRUCTIONS bolim ki "Enerjiden
tasarruf etmek igin" kismina bakin.

Geleneksel i1sitma modu

STATIC modunu kullanmak igin 6n isitma
asamasini atlamalisiniz (USE bélimiindeki "On
Isitma asamasi" kismina bakin.

INSTRUCTIONS bolim ki "Enerjiden
tasarruf etmek igin" kismina bakin.

Tariflerim

Bu meni, kullanmak istediginiz parametrelerle
kisisel bir program girmenize olanak tanir. ilk
kullanimda cihaz yalnizca yeni bir tarif eklemenizi
teklif eder. Kisisel tariflerinizi sakladiktan sonra, bu
tarifler ilgili mentde kullanilabilir hale gelir.
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1. Su Gzerindeki MY RECIPESna dokunun
"ana menu" (sol alt giginde
bélimde).

Sinirli sayida kisisel tarif
saklamak mUmkuindur.

4

Tarif ekleme

1. NEW RECIPE tusuna dokunuriik&)
2. Istenen fonksiyonu secin.
3. TEMPERATURE tusuna vef}

ilgili degere dokunun.
4. Degerlerde gezinin ve istenen pisirme
sicakligini segin.

5. Secilen pisirme smak@l onaylamak
icin CONFIRM tusuna dokunun.

6. COOKING DURATION tusuna
veya ilgili degere dokunun.
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7. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli stireyi

segin.
A f" oY,

®=00:0

¥ v
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v ‘ﬂ’l

8. Secilen pisirme sUre@ onaylamak
icin DOGRULA butonuna dokunun.

/ Onceden isitma icin gereken dakikalar
£ zaten pisirme sonundaki zamana dahildir.

Simdi programli pisirme
eklemek miumkdun.

7

Bir tarifi kaydetme

9. KAYDET dugmesiokunun.

10. Degerler arasinda kaydirin ve RAFI
ayarlayin.

11. Pisirilecek yiyecegin agirligini
ayarlamak icin degerler arasinda kaydirin.

12. Dogrula butonuna
ayarlari onaylayin.
Bu noktada, tarif icin bir ad girilmelidir.

nun

13.Kaydedilecek tarifin adini girmek igin
alfasayisal tus takimini kullanin.

Y 4 KuIIamIve d[jg';meler

alfabetik tus takimindan sayisal tus
takimina gecis yapmak icin ve
tersine.

Tarif adi en fazla 12 karakter
= | icerebilir, bosluklar dahil.
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Tarifi saklamak icin adin en az bir
karakter icermelidir.

IN

7

Karakter siler
onceki harfi.

14. Programi saklama DOGRULA

butonuna dokunun.

Recipe saved

Kisisel tarif baslatiliyor

1. UZERINDE MY RECIPES dig
ana menude.

2. Daha 6nce kaydedilmis olan tarifi

secin.

3. Baslat digmesine c@wn ve baslatin
pisirme.

Bir tarifi silme

1. UZERINDE MY RECIPES dug%\e dokunun

ana menda.
2. Daha 6nce kaydedilmis tarifi secin.

e dokunun

3. Tarifi silmek icin Smlmesine
dokunun.

Cancel the programme?

9 ©

4. Secili tarifi silmek ist@nizi
onaylamak icin DOGRU utonuna
dokunun (veya islemi iptal etmek

IPTAL diigmesine dokunun).

Diger islevler
Ozel islevler menisi buz ¢ézme, mayalanma
veya temizleme gibi birkag islev igerir...
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« DIGER FONKSIYONLARA dokunun

“ana menl"deki digme.

V4

Bazi islevler tim modellerde mevcut
degildir.

AGIRLIGA GORE BiDIRILME KAFEZi
& Otomatik ¢c6zme fonksiyonu.
?*? Yemegi secin, firin dogru ¢éziinme

. icin gerekli sireyi hesaplar.

7

ic sicaklik istenenden yiiksekse, islev
hemen durdurulur ve "i¢ sicaklik
glvensiz, lutfen firn sogumaya birakin"
gériintiilenir. islevi etkinlestirmeden
once cihazin sogumasina izin verin.

Agirhga gore ¢ozdiirme igin varsayilan
sicakligi degistirmek mimkin degildir.

1. Kapiyi agin.

2. Yemegi tarttiktan sonra firin bosluguna
yerlestirin.

3. Kapiy! kapatin.

e
4. Agirliga Goére Cézdirmeyi Sl

5. Cozundirmek igin yiyecek tlrini MEAT -
FISH - BREAD - DESSERTS kategorilerinden segin

6. CoziindUrllmesi gereken yiyecegin agirhgini
ayarlamak igin degerler arasinda kaydirin.

7. Dogrulama Dugmedokunun
ayarlari onaylayin.

8. Agirliga goére ¢ozdur onksiyonuna

baslamak icin Baslat dugmesine dokunun.

Bittiginde kisa bir zil galar; bu, gérintilemenin
herhangi bir noktasina dokunarak veya kapiyi
acarak devre disi birakilabilir.
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On Ayarlar:

Tip Agirlik (kg) Zaman
7 0,5 1s 45dk
0,4 0s 40dk
0,3 0s 20dk
1,0 0s 45dk

Cozindurme slreleri, ¢ozllecek
£ yiyecegin sekline ve boyutuna bagh
olarak degisebilir.

Agir ve/veya dizensiz bigimli

=7 | yiyecekleri ¢cozdurirken (6r. tavuk,
balik vb.) firin boslugunda en az bir
kez 180° cevirmek tavsiye edilir.

>

ZAMANLA COZDURME

i) Manuel ¢ézdirme fonksiyonu.

Ct')zijndijrme icin gereken sireyi segin;

MR belirlenen siire sonunda fonksiyon
duracaktir.

ic sicaklik gerekli olandan yiiksekse,
islev hemen durdurulacak ve "ic
sicaklik glvensiz, litfen firin soguyana
kadar bekleyin" géruntulenecektir.
islevi etkinlestirmeden énce cihazin
sogumasina izin verin.

7

Zamanla ¢ézdurme fonksiyonunun
suresi en az 1 dakikadan, en cok
12 saat 59 dakikaya kadar olabilir.

7

Zamanla ¢dzdlirme fonksiyonunun
varsayllan sicakligi (30°C) degistirilemez.

7

1. Kapliy! acgin.
2. Yemedi firin bosluguna yerlestirin.
3. Kapiy! kapatin.

()
4. ZAMANLI COZDURMEYi SECI 3*5

s

5. Pisirme SURE buttonuna veya
ilgili degere dokunun.
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6. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli streyi
segin.

6. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli streyi
secin.

/\

A f" oYy

®=00:0

Vv ‘f\’l n1‘ v

7. ONAYLA dﬂgjmesineln

ayarlari onaylayin.
8. Zamanla buz gézn@nksiyonunu
baslatmak icin Baslat dugmesine basin.
Tamamlandiginda kisa bir bip sesi calar; bu ses,

ekranda herhangi bir noktaya dokunularak veya
kapi agilarak devre disi birakilabilir.

9. islevden cikmak ANA DUGME'ye
dokunun.
MAYALAMA

ic sicaklik gerektiginden fazlaysa
fonksiyon hemen durdurulur ve "ic
sicaklik glvensiz, litfen firin soguyana
kadar bekleyin" gorintuilenir.
Fonksiyonu etkinlestirmeden 6nce
cihazin sogumasini bekleyin.

Bu fonksiyon 6zellikle hamurun
mayalanmasi icin uygundur.

Basarili mayalama icin firinin
tabanina bir su kabi konulmalidir.

IN

1. Kapiyi agin

2. Hamuru ikinci seviyeye mayalanacak
sekilde konumlandirin.

3. Kapiyi kapatin.

4. MAYALAMAYI SECiN!

5. PISIRME SURESI diigmesine dokunu
veya ilgili degere dokunun.

/ Mayalama fonksiyonunun suresi
= | en az 1 dakikadan en ¢ok 12 saat
59 dakikaya kadar olabilir.
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7. SICAKLIK diigmesine baS|veya
ilgili degeri.

8. Gerekli pisirme sicakligini (25°C ile 40°C

arasinda) degerler arasinda kaydirarak secin.

9. ONAYLA dtlg“;mesineln
ayarlari onaylayin.

10. Baslat dugmesiasm

mayalama (prove) déngusini

baslatin.
Tama?nﬁandl(_jmda kisa bir bip sesi galar; bu ses,
ekranda herhangi bir noktaya dokunularak veya
kapi acilarak devre disi birakilabilir.

TABAK SICAKLASTIRMA
§5 Tabaklari i1sitan ve sicak tutan fonksiyon.
——& En alt raf GUzerine firin tepsisini yerlestirin

ve 1sitmak igin tabaklar Gzerine koyun.

1. Tepsiyi ilk raf Gzerine konumlandirin ve
isitilacak tabaklari ortasina yerlestirin.

Tabaklar cok yuksek istiflemeyin. Tabaklari
en fazla 5/6 ylksekliginde istifleyin.

IN

2. TABAK SIC...GUZlestirme fonksiyon@is
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kapiyi acarak ya da géruntile.

3. Tabak isitma fonks@:nu baslatmak
0

/ Baska bir ayarlama yapilmadiysa, ) .

& | Tabak 1sitma fonksiyonunun maksimum 11. Fonksiyonu bir k icin HOME
suresi 12 saat 59 dakikadir. (ANA) digmesine dokunun.

12. Yukarida aciklandigi gibi depoyu

Fonksiyon calisirken asadidakiler ayarlanabilir: ~ bosaltmaya devam edin.
SICAK TUT

Bu fonksiyon, énceden pisirilmis yiyecekleri
i sicak tutmaniza olanak sagdlar.

« sicaklik (40°C i|eB0°c arasindaki);

 fonksiyon stresi ;

* bir programlanmis fOnkSiyOn(yalnlzca bir icin
varsayilan olandan farkli bir stre
ayarlanmistir). 2. TEMPERATURE (SICAKLIK

Bitince, kisa bir uyari sesi duyulur; bu ses, ekrana diigmesine veya ilgili de§ere dokunun.

dokunarak veya kapiyl acarak devre disi 3. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli

birakilabilir.
.. isirme sicakhgini (60°C ila 100°C) secin.
BUHAR ICIME Pis 9 ¢

Fonksiyon, buzdolabinda already pisirilmis 4. Sicakta tut fonksi nu baslatmak
ve saklanan yiyecekleri buharla isitir. o e . s
\' icin START digmesine dokunun.

Bitince, kisa bir uyar sesi duyulur; bu, ekrana
herhangi bir noktaya dokunarak veya kaplyl agarak

1. Isitilacak yiyecedi bir kap igine

koyun. devre disi birakilabilir.
2. Kapiy! agin.
3. Kabi alt kattan ikinci raf Gzerindeki rafa TAS
yerlestirin. Tas Uzerinde pisirme icin kullanishdir. Ayri
4. Kapiyi kapatin. !olarak satilan PPR2 veya STONE aksesuari
ile kullanilir.
ici i 5
5. BUHAR ICIME secin / Lutfen aksesuar belgelerinde tanimlanan
.. .. A K 2o £ kullanim talimatlarina ve 6nerilerine bakin.
6. PISIRME SURESI diigmesine —

dokunun veya ilgili degeri secin.

7. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli %'PléaRglyl agsln(.) K firin boslud

pisirme stiresini secin. . . yeya TONE a “sesuarlnl irin bosluguna
yerlestirin (aksesuarin 6zel kilavuzuna bakiniz). *

8. Depoyu doldurma@mini baslatmak

icin START diigmesine dokunun. 3. Kapiyi kapatin.

/ Bu buhar isitma sicakhgi kullanici 4. TAS'1 Secin
=7 [ tarafindan degistirilemez.

5. Degerler arasinda kaydirin ve gereken pisirme
sicakligini secin (50°C ile 250°C araliginda).

9. Yukarida aciklanan sekilde
rezervuar doldurmaya devam edin.

6. Tas fonksiyonun latmak icin
10. Buhar isitma fonkunu baslatmak START diigmesine dokunun
icin START digmesine dokunun. '

Buhar Isisinin Sonu / Normal pisirme !§Ievler|yle oldugu glb_l, on
. e ) £ Isitmay! atlayabilir ve zamanlanmis bir

Sonunda, "Islev bitti" gérintulenir ve kisa bir =— | pisirme ayarlayabilirsiniz.

bilgilendirme ¢ani gcalar; herhangi bir noktaya

dokunarak devre disi birakilabilir 7. On 1sitmanin ardindan kapagi acin ve

pisirilecek yiyecedi aksesuar UGzerine yerlestirin.
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8. Kapiy! kapatin.

Bitirildiginde kisa bir zil sesi duyulur; bunu
ekrandaki herhangi bir noktaya dokunarak veya
kapiyi acarak devre disi birakabilirsiniz.

BBQ (Barbeki)

Aksesuar belgelerinde belirtilen kullanim

Barbekl pisirme igin kullanishdir. Ayri
olarak satilan BBQ aksesuari ile
kullanilabilir.

! talimatlarina ve énerilerine bakiniz.

1. Kapiyi agin.
2. BBQ aksesuarini firin hacmine yerlestirin.

3. Kapiy! kapatin.
4. BBQ'yi segi

Degerler arasinda kaydirin ve gerekli pisirme
sicakhigini secin (50°C ile 250°C arasinda).

6. BBQ islevini ba§|@ak icin Baslat
digmesine dokunun.

/ Normal pisirme islevlerinde oldugu gibi,
& | 6n1sitmay atlayabilir ve zamanlanmis ve
programlanmis pisirme ayarlayabilirsiniz.

7. On i1sitmadan sonra kaplyi agin ve pisirilecek
yiyecegi aksesuarin tUzerine koyun.

8. Kapiyi kapatin.

Bitirildiginde kisa bir zil sesi duyulur; bu, ekrandaki
herhangi bir noktaya dokunarak veya kapiyi acarak
devre disi birakilabilir.

AIRFRY

AIRFRY aksesuart ile kullanilir.
Aksesuar belgelerinde belirtilen kullanim

Yag kullanmadan kizartma pisirme elde
etmek icin yararhdir. Ayr olarak satilan
_/ talimatlarina ve énerilerine bakiniz.

1. AIRFRY'yi segin

2. Gerekli sicakhgi se¢gmek igin sicakhk

digmesini gevirin (50°C ile 250°C arasinda).
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3. Baslat dugmesin@sarak baslatin
Airfry islevi.

/ Normal pisirme islevlerinde oldugu gibi, 6nceden
isitmayi atlayabilir ve zamanlanmis ve
—— | programlanmis bir pisirme ayarlayabilirsiniz.

4. Isitma tamamlandiginda kapiyl agin
ve pisirilecek yiyecek ile AIRFRY
aksesuarini firin bélmesine yerlestirin.

5. Kapiy! kapatin.

Bitirildiginde kisa bir zil sesi duyulur; bunu
ekrandaki herhangi bir noktaya dokunarak veya
kapiyi acarak devre disi birakabilirsiniz.

SABAT

Yahudi din dinlenme ginundn hikimlerine
uygun olarak yiyecek pisirmenizi saglayan
islev.

Bu islev, cihazin belirli bir sekilde

calismasina neden olur:

* Pisirme sinirsiz olarak ilerleyebilir, herhangi
bir_pisirme suresi ayarlanamaz.

* On 1sitma yapilmaz.

* Secilebilen pisirme sicakligi 60°C ile

150°C arasindadir.

* Firin 15191 devre disi, kaplyl agmak veya manuel
etkinlestirme gibi herhangi bir islem 151§1 agmaz.

« ic fan kapali kalir.
* Ziller devre disI.

/ SABAT modu etkinlestirildikten sonra
& | ayarlar degistirilemez. Ekran digmelerine
herhangi bir islem, etkisiz olacaktir.

1. Kapiyi agin.
2. Yemedi firin hacmine yerlestirin.

3. Kapiyi kapatin.

5. TEMPERATUR diigmesine do nun veya
ilgili degeri.

4. SABAT"I secin.
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6. De@erler arasinda kaydirin ve S|cakI|§| secin sézlesmeler, ardindan serbest birakin.

60°C ile 150°C arasindan). ‘
1
2 <mm

veya
7. Secilen sicakligi ona@nak icin « Ekrandaki SiHIR DiMi dugmme
ONAYLA digmesine dokunun. dokunun (alt bélgede konumlandiriimis)
8. Baslat digmesine d@\un ve baslatin 9
Sabat islevi.

/ Sihirli projeksiyona ¢arpilmamak igin
£ korunmasi gereken mesafeye dikkat edin.

islevi durdurmak icin:
* Ana sayfa d[]gjme yaklasik

3 saniye basin. 8. TUpun ucunu slrahi (veya kap) tabanina
erlestirin.

Manuel rezervuar dolumu
Rezervuara suyun (veya diger
sivilarin) doldurulmasi igin islev.

1. Kullanmak istediginiz fonksiyonlarin sdresi

boyunca yeterli miktarda su ile birlikte verilen
bir stirahi veya kap doldurun.

2. Cihaz kapadini agin.
3. Surahi (veya kap) acik kapinin tzerine
yerlestirin.

/ Suyla birlikte olan surahi (veya kap)
= brit agirhgr 5 kg'dan az olmalidir.

4. "Ana meni"nde bulunan "DI@
FONKSLAR" diigmesine dokunu

alanda).

5. Alt menu digmesin

18w \
(alt alanda konumlandiri mg). ﬂ

9. Cihaz rezervu su ile doldurmaya
n baslamak icin baslat digmesine basin.

6. DOLUM REZERVUAR

digmesine dokunun.

7. Yikleme degirmenini tutucusundan

cikarin.

* YUkleme degirmenini gikarmak igin, yay! serbest
birakincaya kadar degirmenin éniine basin.
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10.Bittiginde, su kalintilarini gidermek igin
Ukleme cubugunu sallayin.

11. YUkleme gubugunu tutucusuna geri
yerlestirin.

12. Sdrahiyi (veya kabi) cikarin.
13. Kapiyi kapatin.

/ Kapi kapatildiginda, damlamalari

L onlemek icin ylikleme cubugundaki
artik suyu otomatik olarak ceker.
Képlurme sesi duyulabilir; bu tamamen
normaldir.

14. Depoyu doldurdug u onaylamak
icin DOGRULA diigmesine dokunun.

Manuel deponun bosaltiimasi

/ Depodan suyun (veya diger sivilarin)

B bosaltma fonksiyonu.

1. Ana menudeki "diger islevler'@
digmesine dokunun (ana aland&T:

2. Alt menu digmesin
(alt alanda bulunan).

unun

13/

3. DEPO DRENA] diigmesine
dokunun.

4. Acik kapiya bir strahi veya kap
yerlestirin.

5. Yikleme cubugunu tutucusundan
gikarin.
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6. Su tlpe (kupa/ko@‘-er) bosalmaya
baslamasi icin START dugmesine basin.

Tamamlandiginda, kalan suyun giderilme
isleminin tamamlandi§i gdstergeye yansir.

7. DOGRULA diigmesi kunun.

8. Kalan suyu ¢ikarmak icin yikleme

cubugunu sallayin.

9. Yukleme gubugunu tekrar tutucusuna
yerlestirin.

10.Surahiyi (veya kabi) gikarin.
11. Kapiyl kapatin.

Temizleme fonksiyonu VAPOR CLEAN igin

E(yalmzca bazi modellerde) ve

alt menutdeki temizleme fonksiyon@

TEMIZLIK VE bakimi bélimiine
bakin.

Elektrik kesintisi durumunda

Bir islev sirasinda elektrik kesintisi olursa,
cihaz yaptigi islevi otomatik olarak geri getirir,
onceki tum ayarlari korur ve islevin daha 6nce
gectigi slireyi yalnizca su sartla dikkate almaz:

¢ gug kesintisinin suresi 60 saniyeden az veya
esittir;

« islev mikrodalga kullanimi icermez (modele
bagl olarak);

« piroliz islevi calisiyor durumda (modele
bagl olarak);

* Sabat islevi yuritiliyor durumda (gulg
kesintisi stiresinden bagimsiz olarak).
Yukarida aciklanan durumlardan farkh bir

durumda guc kesintisi olursa, cihaz belirli
bir stire kullanicidan islevi strdUrip
surdirmemeye iliskin manuel izin bekler.
islev yeniden etkinlestirilirse, pisirme

ayarlar 6nceki durumunda kalir.
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k Static giindogru zamanin hesaplanarak
elektrik kesintisi sirasinda.

Kullanici midahalesi yoksa, cihaz islevi iptal
eder ve goOsterge yine gegerli zamani
gOsterir.

/ (SmegConnect modelleri igin) yeniden
& | baglandiginizda uygulamada da bir
bildirim gérinur.

/ Sembol mbir oldugunu belirtir

GU¢ kaybi meydana geldi ve yurutilmekte
olan islev otomatik olarak geri
getirilemedi. Daha fazla bilgi icin sembole
basin.

Programli bir islev sirasinda elektrik kesintisi
Bir pisirme slireci programlandigi

sirada gug¢ kaybi meydana gelirse:

* Belirlenen baslangi¢ zamaninda kesinti
giderilirse, cihaz baslatma zamanina kadar

zamani guncelleyerek bekleme modunda kalir.

* Belirlenen baslangi¢ zamanindan sonra
kesinti giderilirse, cihaz islevin baslamasini
bekler ve belirli bir stire sonra kullanici
mudahalesi olmazsa islevi iptal eder ve
gosterge yeniden gecerli zamani gosterir.

Ayarlar

/ Kisa sureli bir elektrik kesintisi

durumunda tum kisisel ayarlar sakh kalir.

Uriin yapilandirmasi bu menii kullanilarak
ayarlanabilir.

* Ana menlden AYARL@UQmesine
dokunun (alt alanda sag tarafta).

13

Saat ayarlar

Zamani ve goruntuleme tirinu
— | ayarlayabileceginiz mendi.
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Dijital saat

/ Gegerli zamani dijital bigimde
— | gbsterir.

/ Kisa sureli elektrik kesintisi
£ durumunda dijital stram secili kalr.

1. Seginizmmjital saat.

2. Agik olarak segin.

Dijital saat modunu e@estirmek
icin ONAY digmesine dokunun.

Zaman gorintuleme

Firin kapaliyken saat gorinttlemesini
etkinlestirir/kapatir.

“Zamani goster” islevi fabrika
ayarinda Kapalidir.

“Zamani goster” islevi Acgik olarak
ayarlanirsa, cihaz bekleme konumunda
oldugunda su anki zamani dusiik parlaklikta
gosterir.

IN| 1IN

“Zamani goster” islevi Agik olarak
ayarlanirsa, cihaz bekleme modundan daha
fazla enerji tiketir.

IN

SmegConnect modelleri igin yalniz:
“Zamani goster” islevi Kapali olarak
ayarliysa saat bekleme moduna gecerken
baglanti otomatik olarak kapanir.

1. Zaman@ster'i segin.

2. Agik olarak segin.

3. Zaman gostergesini Iestirmek
icin ONAY digmesine dokunun.

IN
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Saat formati

Ekolojik 151k

/ Saat goéruntisini 12 veya 24 saat
— | formatinda etkinlestirir/kapatir.

/ Zaman formati fonksiyonu fabrika ayari
— | olarak 24saat olarak ayarlanmistir.

1. Secin Zaman formati.

2. 12 saat veya 24 saat segin.

3. Gerekli zaman formaktive

etmek igin Onay digmesine dokunun.
Firin ayarlar

/ Pisirme basladigindan veya kapi

<+ | acildigindan yaklasik bir dakika
sonra firin icindeki 1siklar otomatik

olarak kapanir, enerji tasarrufu igin.

Cihazin 1s1g1 otomatik olarak kapatmasini
yaklasik bir dakika sonra énlemek igin bu
modu Kapali olarak ayarlayin.

7

Manuel agma/kapama kontroli her zaman

Ek Grun fonksiyonlari icin 6zel
—— | menu.

FIRIN AYARLARI

Sicak tut

/ Bu mod, pisirme tamamlandiktan sonra
L belirli bir siire icin ayarlanan pisirme
ddngusu ile, pisirme sirasinda elde
edilen tat ve koku degistirilmeden,
dusuk sicakliklarda yiyecekleri sicak
tutmaniza olanak tanir.

mevcut. Simgesinsm,

mevcut oldugunda, manuel olarak yapmak igin

firin 1s1gin1 etkinlestirin veya gdstergenin E
devre disi birakilmasi igin simgeyi kullanin®

Ekolojik 1s1k fonksiyonu fabrika ayari
olarak Acik.

1. Secin EEkolojik isik.

2. Agik olarak segin.

3. Ekolojik 15tk modunu @wlestirmek
icin Onay dugmesine dokunun.

Su sertligi

/ Bu mod, leke giderme islemini optimize
£ etmek icin su sertligini ayarlamaniza

Pisirme bittikten sonra 5 dakika iginde
sicak tutma fonksiyonu etkinlesir; bu,
bir dizi bip sesi ile gosterilir (pisirme
veya fonksiyon bittigine bakiniz).

IN

/ Sicak tutma fonksiyonunun sicakhgi
—— | 80°C olarak ayarlanmistir.

1. Secin S|cak tut.

2. Agik olarak segin.

3. Sicak tutma modunu estirmek
icin Onay diigmesine dokunun.
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olanak tanir.

Cihaz orta sertlikte su icin fabrika
ayarindadir (3).

7

1.Su serti secin.
2. Sertlik seviyelerini kaydirin ve gerekli olani
segin (1 ile 5 arasinda).

3. Onay digmesine do
onaylayin.

7

rak

Ankastre ana su temini cok sert ise, su
yumusaticisi kullanmanizi éneririz.

Yerel su idaresinden suyun
sertligi hakkinda bilgi isteyin.

7

Ayarlanan su sertligine bagl olarak buhar
fonksiyonu belirli saatler kullanildiktan
sonra ekranda desilke islemini yapmaniz
istenir.
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Cihazin kullanimi ve buna goére
suyun sertligi (°dH veya °dF), yaklasik
calisma saati su sekildedir:

3. Kontrol kilidi modunu @Iestirmek
icin CONFIRM diigmesine dokunun.

Deger °dH °dF Saatler
1 0+110-+20 8
212 +17 21 + 30 7
318 + 2431 +42 6
425+ 3043 + 53 5
531+ 5054 + 90 4

Otomatik cubuk

/ Depo dolum ve bosaltma ¢cubugunun
£ otomatik galisma modunu ayarlar.

Normal galismada, bu durumdur
= | gOsterge 15101 iI@sterilir
bilgi alaninda aciima

Pisirme sirasinda kilidi gegici olarak

devre disi birakmak igin:

4. Degistirmek istediginiz degerlerden birine
dokunun.

Giris ekraninda Kontrol kilidini gegici olarak nasil
devre disi birakacaginizi gésteren bir mesaj
gorunecektir.

1. Otomatik cubugu seci

2. Acik/Kapali secin.
3. Cubugun otomatik gall§@etkinlestirmek
icin CONFIRM dliigmesine d n.

Gorinta ayarlan

/ Belirli parametrelerin gorintl ayarlarini
degistirebileceginiz mend, dili
degistirebilirsiniz.

* 'ayarlar menQsu0' Uze ,,;,i’f- dokunun

GORUNTU AYARLARI digmesi.

Dil

/ Goruntileme dilini segcmenize olanak
— | tanir.

1. Sec [HDH.

2. Gerekli dili secmek icin mevcut diller
arasinda kaydirin.

3. ONAYLA dugmesineunun to
dili onaylayin.
Kontrol Kilidi

/ Kullanici mudahalesi olmadan

= | normal ¢alismanin ardindan
cihazin kontrollerini otomatik
olarak kilitlemesine olanak tanir.

1. Kontroldi'ni secin.

2. Evet'i secin.
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Press and hold the icon for 3 seconds
to deactivate the control lock

e

5. Dokun

ikonuna 3 saniye dokunun.

/ Ekran simgelerinden biri
=7 | basildiginda cihaz bipler. Bu ayar
bu sesleri devre disi birakir.

1. Seg Ses.

2. Kapalyi seg.

3. Ekrandaki sembollere d@Nmayla iliskili
sesi devre disI birakmak icin AYLA

diigmesine dokunun.
Sicakhk Bicimi

/ Sicaklik 6lgegini Santigrad (°C) veya
& | Fahrenheit (°F) olarak ayarlamaniza
olanak saglar.

Ses

/ Sicaklik bigimi islevi fabrika ayariyla
—— | °C olarak ayarlanmistir.

1.Sec  ZESicaklik bigimi.
2. °C veya °F secin.

Gerekli sicakhk bicimini ﬁlestirmek
icin ONAYLA digmesine dokunun.
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Ekran parlakhgi

Goruntuleme alanlar

/ Bu, ekran parlaklik seviyesinin
— | secilmesine olanak tanir.

/ Gorlntlileme alanlarina adanmis men.

/ Ekran parlakligi fonksiyonu fabrika
— | ayarinda Yuksek olarak ayarlanmistir.

1. Segin mEkran parlakhgr.
2. YUksek - Orta - DUsuk seceneklerinden

segin.

3. Onay digmesine do@un
secimi onaylayin.

Agirhik tard

/ Agirlik degerini kilogram (kg) veya ons
(oz) cinsinden goruntilemek igin olcl
birimini ayarlamaniza olanak saglar.

/ Adgirlik tara fonksiyonu fabrika
— | ayarinda kg olarak ayarli.

1. Agirhk tarana seg|
2. kg veya 0z segin.

3. istenen agirlik birimini nlestirmek
icin Onay diigmesine dokunun.

Baglanti ayari (SmegConnect modelleri icin
sadece)

/ Baglanti parametrelerinin
= | gorinttlendigi mend.

* «ayarlar menusu» ici dokunun

BAGLANTI AYARLARI diigm ol tarafta)

alt alanda solda).

_/ BAGLANTI ayarlari icin

— | |Gtfen "GOomUlG Firin Baglantisi”
kilavuzuna bakin.

Sistem bilgisi

/ Seri numarasi ve yazilim striimleriyle
L ilgili bilgileri gorintileyen mena.

* «ayarlar menUsu» igiﬁSaQ alt
alanda bulunan E FO
digmesine doku

108 - KULLANMA

* SHOWROOMS digmesin
ayarlar menusunde
alt alandaki merkezdeg

Show Room (goérintileme alanlari igin)

unun

Ina)

/ Bu mod, kontrolli panel aktif kalirken
& | cihazin 1sitma elemanlarinin tmind devre
disi birakir.

/ Normal calismada, sudur:

gosterge 111 taaﬁwdan belirtilen
bilgi alaninda acilan

/ Cihazi normal kullanmak igin bu
—— | modu Kapali olarak ayarlayin.

1. Show

2. Ac'l secin.

3. Show Room modunu et stirmek
icin Onay digmesine dokunun.

'u segin.

Demo Modu (sadece goériintileme alanlari igin)

/ Show Room ile aynidir, bu mod

£ | etkinlestirildiginde belirli bir stre
hareketsizlikten sonra cihazin
potansiyelini gésteren cesitli ekranlarin
bir demosu ekranda gdsterilir.

/ Cihazi normal kullanmak igin bu
— | modu Kapali olarak ayarlayin.

1. Demo u'nu segin.

2. Ag'l segin.

3. Demo modunu etkiirmek
icin Onay digmesine dokunun.
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Ayarlarn geri yukle

/ Bu, tim ayarlan orijinal fabrika
— | ayarlarina getirir.

7

« FABRIKA SIFIRLA dugmesinkunun

TEMIZLIK VE BAKIM

islem ayrica kisisel tarifleri siler.

"ayarlar menusi" Uzerir@aglanu

alt bolimin merkezi ).g

1. Orijinal fabrika islemlerini geri yuklemek

istiyorsaniz Evet digmesine dokunun.
veya

2. Islemi iptal etmek icin No digmesine

dokunun.

Cihazin temizligi

A Genel glvenlik talimatlarina bakiniz.

Ylzeylerin temizligi

Yuzeyleri iyi durumda tutmak icin kullanimdan sonra
diizenli olarak temizlenmelidir. Once sogumalarini
bekleyin.

Gunlik temizligin normal sartlar altinda

H¥P2aman asindiricilar veya klor bazli
asitler icermeyen 6zel urtnler kullanin.

UriinG nemli bir bez Gizerine dékiin ve yiizeyi silin,
iyice durulayin ve yumusak bir bez veya mikrofiber
bezle kurulayin.

Yiyecek lekeleri veya kalintilar

Ylzeye zarar verecek gelik stingerler ve keskin
kaziyicilar kullanmayin. Gerekirse normal,
asindirici olmayan urtnler ve ahsap veya plastik
bir alet kullanin. iyice durulayin ve yumusak bir
bez veya mikrofiber bezle kurulayin.

Sekerli yiyecek kalintilarinin (6r. regel) firrnda
kurumasina izin vermeyin. Cok uzun sire
kurumasina birakirsaniz, firin emaye ig ylzeyine
zarar verebilir.

Kapinin temizligi

Kapi sékulmesi

Daha kolay temizlik icin kapiyi ¢ikarmaniz ve bir
cay pecetesinin Gzerine koymaniz onerilir. Kapiyi
¢ikarmak igin su adimlari izleyin:

914779723/G

1. Kapiyl tamamen agin ve figlirde gdsterilen
menteselerdeki deliklere iki pim yerlestirin.

2. Kapiyi her iki taraftan iki elinizle kavrayin,
yaklasik 30° acida kaldirin ve c¢ikarin.

Kaplyl yeniden monte etmek icin menteseleri firinin
ilgili yuvalarina yerlestirin; girintili bolim A’nin
yuvalarda tamamen oturdugundan emin olun.
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4. Kapiy algaltin ve yerine oturduktan sonra cam Unitesi iki cama/iki panelden olusur.
menteselerdeki deliklerden pimleri gikarin.

Kapi camini temizleme

Kapidaki cam her zaman tamamen temiz
tutulmahdir. Emici mutfak kagidi kullanin. Zorlu
kirler icin nemli bir singer ve siradan bir deterjanla
temizleyin.

ic cam panellerinin ¢ikarilmasi

Dilin temizligini kolaylastirmak icin kapinin i¢ Bu adimda st keceler koltuklarindan

cam panelleri cikarlabilir. . . cikabilir.

1. Kapiyr uygun pimlerle kilitleyin. 6. On keceleri koltuklarina yerlestirin.

2. Arka kismi nazikce yukari dogru cekerek Kegelerin ayaklari dis cami géstermelidir.

ic cam panelini ¢ikarin, 1 numaral oklarla
gOsterilen hareketi izleyin.

7. Dis cam yulzeyini ve daha 6nce cikarilan
panelleri temizleyin.

3. 2 numarali oklarla gésterilen hareketi
izleyerek 6n pimleri serbest birakin.
4. Ardindan ic cami 6n profilden cikarin.

8. Emici mutfak kagidi kullanin. Zorlu kirler igin
nemli bir singer ve nétr deterjanla temizleyin.

5. Orta cam Unitesini kapidan asagi
dogru cekin ve sonra yukari kaldirin.

Not: Bazi modellerde orta katman
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9. Ara cam Unitesini tekrar yerine koyun
ve i¢ cami yeniden konumlandirin.

/ Acik kapida ara cam panelinin

£ sol-assen sagdan okunabilmesi igin
kdsedeki baski sol-ileri olacak sekilde
yeniden konumlandiriimahdir (baskinin
kaba kismi kapinin dis camina bakacak
sekilde).

10. ic camin 4 pimini kapinin koltuklarina iyice
oturttugunuzdan emin olun.

Firin haznesinin temizlenmesi
Firininizin en iyi durumda kalmasi icin
soguduktan sonra dizenli olarak temizleyin.

Gida kalintilarinin firin boslugunda kurumasina
izin vermeyin, ¢inki bu emaye zarar verebilir.

Temizleme isleminden 6nce
cikartilabilir tim pargalar gikarin.
Daha kolay temizlik igin gikarmaniz dnerilir:

*kapi;
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» Raf/tepsi destek cerceveleri.

/ Belirli temizlik Grdnleri

= | kullaniyorsaniz, kalintiyl gidermek
icin firni maks. sicaklikta 15-20
dakika calistirmanizi éneririz.

Kurulama

Yemek pisirmek cihazin icinde nem olusmasina
neden olur. Bu normal bir durumdur ve cihazin
calismasina higbir sekilde etki etmez.

Her pisirme islemi sonrasi:
1. Cihazin sogumasini bekleyin.
2. Cihazin icindeki kiri temizleyin.

3. ic kismi yumusak bir bezle kurulayin.

4. ic tamamen kuruyana kadar kapagi acik
birakin.

Raf/tepsi destek gercevelerini gikarmak
Raf/tepsi destek gercevelerinin gikariimasi
anlarin daha kolay temizlenmesini saglar.

B %

A B

==

A = 6n gbvde
B = arka pim

7

Bazi modellerde arka pim B
cikarilip 6n goévde A ile ayni B
sekilde yeniden takilabilir.

Raf/tepsi destek ¢ercevelerini gikarmak igin:
1. Acigin yan duvarinda bulunan énden
sabitleme pimini gevsetin.
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firin boslugu (kendinize bir aletle yardim 1. Cergevenin arka kismini, yan duvarin altinda
edebilirsiniz, 6rn. bir para birimiyle). bulunan B pimine konumlanmis olan muhafazaya
_ kaydirin.

J—

B
2. On muhafazadan A ile kilitlemeden i¢ kisma
dogru cergeveyi dikkatlice gekin ve gikarmak 2. Firin boslugunun agikhgina yakin olan yan
icin serbest birakin. duvarda bulunan A muhafazasindaki cergevenin

on kismini degistirin.

3. Yan duvarinin tabaninda bulunan arka pim
B'den cerceveyi cikarin. 3. On sabitleme pimini vidalayin (kendinize bir
aletle, 6rn. bir para birimiyle yardimci olabilirsiniz).

4. Diger yan duvara yerlestirilen cerceve
icin islemi tekrarlayin. Raf/tepsi destek 4. Diger yan duvara yerlestirilen gerceve
gercevelerini yeniden takmak igin: icin de islemi tekrarlayin.
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Buhar Temizleme (bazi
modellerde yalnizca)

Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

kirin giderilmesini kolaylastiran yardimci
temizleme proseduridir. Bu islem
sayesinde firinin iginin ¢ok kolay
temizlenmesi mamkdan olur. Kir kalintilar
ISI ve su buhari ile yumusatilarak
sonrasinda daha kolay ¢ikarilabilir.

nBuhar Temizleme fonksiyonu bir

Hazirlik islemleri
Buhar Temizleme fonksiyonuna baslamadan 6nce:
¢ Finin icindeki tim aksesuarlari tamamen

gikarin.
* Varsa, sicaklik probunu gikarin.

* Varsa, kendini temizleyen panelleri
cikarin.

* Kapiyi kapatin.

e Yardimli temizleme sirasinda, takil ise
daha 6nce ¢ikarilan kendini temizleyen
panelleri ayri olarak 1lik suda ve az
miktarda deterjanla yikayin.

Buhar Temizleme ¢evrim ayari

/ ic sicaklik beklenenden yiiksekse,
£ | fonksiyon etkin degildir.

Fonksiyonu baslatmadan 6nce cihazin
sogumasini bekleyin.

/ Buhar Temizleme fonksiyonunun stresi ve
_£ sicakhgi kullanici tarafindan degistirilemez.

1. Ana menude yer alan "Other
Functions" (ana alanda) digme
dokunun.

2. VAPOR CLEAN'i Segin.m

3. Rezervuar doldurmedUrUnU
baslatmak icin START dugmesine dokunun.
4. Yukarnida tarif edildigi gibi rezervuar
doldurmaya devam edin.

Buhar Temizleme temizleme evresi
5. Buhar Temizleme foonunu
baslatmak icin START dugmesine dokunun.
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Bu asama, pisirme seviyesinde kademeli
bir artis ile gésterilir.

Buhar Temizleme Sonu

Buhar Temizleme fonksiyonunun sonunda "Fonksiyon
bitti" gosterilir ve kisa bir zil sesi duyulur; bu, gésterge
panelinin herhangi bir noktasina dokunarak veya kapiyi
acarak devre disi birakilabilir.

1. Fonksiyonu b|rak@< icin ANA SAYFA

digmesine dokunun.

2. Yukarida tarif edildigi gibi haznenin
bosaltiimasina devam edin.

3. Kapiyi acin ve daha az inatgi kirleri
mikrofiber bezle silin.

4. Zorlu kireclenmelere karsi bakir tellerli
asindirici olmayan suinger kullanin.

5. Yag kalintilari igin 6zel firin temizleyici
artnler kullanin.

6. Firin haznesindeki kalan suyu cikarin.

7. Varsa kendini temizleyen panelleri ve

raf/tepsi destek cergevelerini yeniden
konumlandirin.

Daha iyi hijyen igin ve yiyeceklerin nahos
kokular almasini 6nlemek igin:

« ic kismi yaklasik 10 dakika icin 160°C'lik fan
yardimli bir fonksiyonla kurutmanizi éneririz.

» Kendini temizleyen paneller takiliysa,
ayni anda katalizleme gevrimi ile ig
kismi kurutmanizi éneririz.

/ Bu islemler igin kauguk eldiven
—— | giymenizi Oneririz.

kolaylastirmak icin kapiyi gikarmanizi
oneririz.

/ Erisilmesi zor pargalarin elle temizligini
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Kireg ¢ozlici/¢ozicl

temiztigt
) Kireg ¢6zticl uygulanmamasi nedeniyle
olusan kireg varligi, uzun vadede cihazin

dogru calismasini bozabilir.

Kireg ¢ézlicli uygulama uzun bir strectir
(bir saatten fazla) ve kullanicinin cihazin
6nldnde bulunmasi gerekir.

Periyodik olarak ekranda kazan kireg ¢ézilcu
islemini gerceklestirmeniz istenir.

Kazani mikemmel calisir durumda tutmak
icin ekran bunu gosterdiginde her seferinde
kireg ¢6zlcU islemini yapmanizi 6neririz.

IN

Kosullara bagh olarak sistem cihazin standart
islevleri gergeklestirebilecegini veya hidrolik

devrenin kireg ¢6zicl ve temizleme sirecine
ihtiyac duydugunu gdsterecektir.

IN

On operasyonlar
Haznede artik su varsa:

1. Kapiyi agin.
2. Acgik kapiya bir stiirahi veya kap koyun.

3. YUkleme nozulunu yuvasindan gikarin.

4. Suyu sirahiye (ve@ba) bosaltmaya
baslamak icin START dugmesine basin.

Artik su surahiye (veya kaba) akmaya baslar.

5. Bosatma akisinin sonunu bekleyin.
6. SUrahideki suyu bosaltin (veya
kaba).

7. ONAYLA dl'](jmesineunun
islevi surdartn.

/ Bu noktadan itibaren kire¢ ¢6zlcl
= islemi iptal edilemeyecektir.

Hazne doldurma
1. 100 g sitrik asidi 650 ml suda bir
kabta karistirin.

/ Laktik asit veya baska kireg
— | ¢6zlcli maddeler kullanmayin.

2. Yikleme nozulunu yuvasindan cikarin.

3. Borunun ucunu slrahinin (veya kabin)
tabanina yerlestirin.
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4. Aletin haznesini kire Ucu ile doldurmaya
baslamak icin START dugmesine dokunun.

5. Sonunda yukleme nozulunu sallayarak
kalan suyu gikarin. ]
6. Yikleme nozulunu yerine takin.

7. Damlaligi (veya kap) gikarin.

Kazanda kire¢ ¢6zlcu fonksiyonu

1. Kapiy! kapatin

2. Kireg ¢6zlcl baslar.

Kireg ¢dzicl islemi bittiginde ekran su
yumusaticiyi bosaltma talebini gosterir.

Haznenin bosaltiimasi

1. Kapiyi agin

2. Acik kapiya bir su bardagi veya kap

koyun.

3. YUkleme nozulunu yuvasindan gikarin.

4. Damlama kapina su@us,atlcm sirahiye
(veya kaba) bosaltmay slamak i¢cin START
digmesine basin.

Kireg ¢ézicl ¢Ozelti strahiye akmaya baslar.

5. Bosatma akisinin sonunu bekleyin.
6. Kireg ¢6zlcU ¢Ozeltiyi slrahiye (veya
kaba) bosaltin.

Dikkat edin: kire¢ ¢ézicu hala sicak
olabilir.

Hazne ve hidrolik devrenin

temizlenmesi

Su yumusatici bosaltildiktan sonra alet hazne
ve hidrolik devrenin temizleme prosedirine
baslar.

/ Cok sert olmayan, yumusatiimis su
=~ | veya sade mineral suyu kullanin.

7

Ekran hazneyi su ile doldurma talebini
gOsterecek.

1. Yaklasik 2 litre temiz su ile bir siirahi veya
kap doldurun.

2. Firin kapagini agin.

Distile su, klorir igerigi yliksek musluk suyu
(> 40 mg/l) veya diger sivilari kullanmayin.
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3. Surahiyi (veya kabi) agik kapinin
Uzerine yerlestirin.

/ Firinin haznesi igindeki suyun tasmasi bir
& | anza olarak degerlendirilmez; aksine
durulama isleminin bir parcasidir.

4. Yikleme memesini yuvasindan disari ¢ekin.
5. TUpun ucunu slrahinin (veya kabin) dibine
yerlestirin.

6. BASLAT diigmesine basmmbaslatmak icin
cihazin haznesini suyla doldurur.

7. Hazneye su doldurmayi
bitirdigini islemi sirdirmek icin
ONAYLA d esine dokunun.

Cihaz, ayarlanan parametreleri kullanarak
islevi baslatir.

* Tanki ve hidrolik devreyi temizlerken
surahiyi, igeri yerlestirilmis dolum memesiyle
birlikte kapisi agik halde birakin. Cihaz,
temizlik igin kullanilan belirli miktardaki suyu
doéngusel olarak bosaltir.

¢ Bu islem sirasinda, firinin haznesi icindeki
suyun tasmasi bir ariza olarak degerlendirilmez;
aksine durulama isleminin bir parcasidir.

8. Temizleme isleminin sonunda ekran,
suyu bosaltma talebini g6sterir.

9. Firinin haznesi igindeki kalan tim suyu
temizleyin ve kurulayin.

10.Kapiyr agin

11. Bir surahiyi veya kabi acik kapinin
Uzerine yerlestirin.

12. Yikleme memesini yuvasindan disari gekin.

13.BASLAT diigmesine basu[abaslatmak icin
suyu slUrahinin (veya kabin) igine
bosaltir.

14. Bosaltma akisinin bitmesini bekleyin.

Tamamlandiginda ekran, kalan suyu giderme

isleminin tamamlandigini gosterecektir.

Manuel kireg cozme

L—D’: Kazanin kirecini g6zen islev.
L2

Kire¢ ¢ézme islemini 6nceden yapmak istediginizde,

islevi manuel olarak galistirabilirsiniz:
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1. "ana men{" Gizerindeki DIGER
FONKSIYONLAR diigmesine doku

bolgesinde).

2. Alt menu dugmesin@unun
(alt alanda bulunur). e

‘0
3. KIREC COZME diigmesine dokunun ED_}

4. Onceki paragraflarda aciklandigi sekilde
kire¢ c6zmeye devam edin.

Haznenin ve su devresinin
manuel temizligi

—* Bu islev, cihazin haznesini ve su
“.C_y devresini temizlemenizi saglar.

1. "ana men{" Gzerindeki DIGE
FONKSIYONLAR diimesine dok

(ana alalé

2. Alt meni dugmesin@unun

(alt alan ). 9

3. TEMIZLEME HAZNESI
digmesine dokunun.

On islemler

1. Bir suirahiyi veya kabi yaklasik 2 litre suyla
doldurun.

2. Cihazin kapisini agin.

3. Surahiyi (veya kabi) acik kapinin
Uzerine yerlestirin.

/ Su bulunan sirahi (veya kap) toplam
£ agirhgi 5 kg'dan disiik olmalidir.

4. Yikleme cubugunu yuvasindan cikarin.

¢ Yikleme cubugunu cikarmak icin, yay
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sozlesmeler, sonra serbest birakin.

L

2 <mm

veya

* Ekrandaki WAND dugmesin@kunun
(alt bélgede konumlandiriimistir

©

/ Wand projeksiyonuna garpiimamak igin
£ korunmasi gereken mesafeye dikkat edin.

5. TUpligln ucunu sirahi (veya kap) tabanina
erlestirin.

Y

6. Cihazin rezervu@ suyla doldurmaya
baslamak icin baslat digmesine basin.

7. Rezervuari doldurdu@zu onaylamak
icin ONAY diigmesine dokunun.

Cihaz, ayarlanmis parametreleri kullanarak
islevi baslatir.

Su devresinin temizligi
* Rezervuar ve hidrolik devre temizligi
sirasinda surahiyi Gzerinde birakin
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yUkleme cubugu igeride agik kapi.
Cihaz temizleme icin kullanilan belirli
miktarlarda suyu déngtisel olarak bosaltir.

* Bu surecte, firin haznesi icindeki suyun
tasmasi bir arizadan kaynaklanmaz, aksine
durulama prosedurunun bir parcasidir.

Su devresi temizliginin sonu
8. Temizleme islemi tamamlandiginda

suyu bosaltma istedi ekranda gosterilir.

9. Firin haznesi icindeki anyeral suyu
temizleyin ve kurulayin.

Depo bosaltimi
10. Kapiyr agin
11. Acik kaplya bir strahi veya kap koyun.

12. Yikleme cubugunu tutucusundan
cikarin.

13. Suyu surahiye (ve@ab) bosaltmaya
baslamak icin START dugmesine basin.

-

14. Tahliye akisinin sonunu bekleyin.
Tamamlandiginda, gosterge bosaltilan artik
su isleminin tamamlandigini gosterecektir.

/ Rezervuar ve su devresinin
= | temizlenmesini iki kez
yapmaniz onerilir.

/ Ayrica su yerine temizleme sollisyonu
& | da kullanabilirsiniz. Bu durumda, bu
—— boélimdeki talimatlari izleyerek en az
iki kez su durulamasi yapmaniz onerilir.

15. Onay digmesine dnun.

16. Kalan suyu ¢ikarmak igin yikleme
gubugunu sallayin.

914779723/G



17. Yikleme gubugunu tutucusuna geri
koyun.

18. Surahiyi (veya kabi) cikarin.
19. Sarjdan suyu sUrahiden bosaltin.

20. Kapiyi kapatin.

Sterilizasyon
Buhar ile sterilizasyon hidrolik
devrenden son damitmayi temizler.

1. En az yarim saat stiren %70 kombine
buhar fonksiyonunu ayarlayin.

2. Sarji temiz su ile doldurun.

3. Cihaz kapisini acin.

4. Surahiyi agik kapinin Gzerine koyun.

5. Yikleme cubugunu tutucusundan
cikarin.

6. TUpun ucunu surahinin (veya kap) dibine
yerlestirin.

7. Cihaz haznesir@ ile doldurmaya

baslamak icin Baslat digmesine basin.

8. Bittiginde, su kalintisini gidermek icin
ylkleme cubugunu sallayin.

9. Yukleme cubugunu tekrar tutucusuna
koyun.

10. Sarji (veya kap) cikarin.

11. Kapiy! kapatin.

12. Secili buharfonksi@mu baslatmak
icin Baslat digmesine dokunun.

13. Fonksiyon sonuna kadar yuruttlmesini
bekleyin.

14. Fonksiyon sonunda, yukarida tarif
edildigi gibi hazneyi bosaltin.

15.Talep akisin bitmesini bekleyin.
16. Surahiden suyu bosaltin.

Dikkat edin: firin boslugunun
sogumasini bekleyin.

17. Kapiyr agin.

18. Firin boslugundaki herhangi bir su
sizintisini bez veya sutingerle silin.

19. Kapiyi kapatin.

Depo kalibrasyonu
@ Bu islev, depodaki su miktarinin
: (veya diger sivinin) dogru

okumasini kalibre etmenizi saglar.

Zamanla, depodaki su miktarlar cihaz

sensori tarafindan dogru okunmayabilir.

Bu durumda cihaz sensérinin islevi
optimum duruma getirilebilir.
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On islemler

1. Ana mentdeki "OTHER FUNC )
digmesini dokunun (ana ekrands;

alan ).

2. Alt meni dﬂgmesiniunun

(alt alanda bulunan)

3. DAMA HAZNESI KALIBRASYONU Dokunun
dUQm(aIt alanda konumlandiriimis
(3

Bos reservoir kalibrasyonu

1. Cihaz kapisini acin.

2. Bos bir slrahiyi acik kapinin Uzerine yerlestirin.
3. Ekranda bulunan YUKLEME Smgmesini
dokunun (alt alanda konumlandi )

©

/ Cubugun cikintisina garpilmamasi igin
£ tutulmasi gereken mesafeye dikkat edin.

4. Cubugu disari cekin ve ucunu bos
surahinin dibine daldirin.

5. Sarjdeki suyu bos@aya baslamak
icin Baslat digmesineDasin.

6. Drenaj akisinin bitmesini bekleyin.
7. Cubuktan daha su ¢ikmadigindan emin
olun, ardindan STOP'a dokunun

buton.

8. Ardindan kalibrasyonu surdirmek
icin BOS DEPOL CALIBR N
digmesine dokunun.
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Tam rezervuar kalibrasyonu
1. Suya tam olarak 1 litre doldurun.

/ 1. Dijital mutfak terazisi kullanmanizi ve
£ su olarak 1000 gram &lgmenizi 6neririz.

2. 1 litre su bulunan slrahiyi agik kapiya
koyun.

3. Ucu kaliba kadar stirahiye gomiinltige kadar
daldirin.

Y

4. Cihazin deposum@!e doldurmaya
baslamak icin START dugmesine basin.

5. Depo dolumunun bitmesini bekleyin.
6. Cihazin sulézellige sahip oldugundan emin olun
Sureyi kapsayan tim su kabindan

emilmisse STOP diigmesine b.

KURULUM

7. Yukleme asasini tutucusuna geri
koyun.
8. Suyu alin.

9. Kapiyi kapatin.

/ Kap! kapali oldugunda, damlamalari
£ | 6nlemek igin yikleme cubugundaki

herhangi bir artik suyu otomatik bir
sistem ceker. Képurme sesi duyulabilir;
bu tamamen normaldir.

10. Kalibrasyonu tamamlamak igin TAM
RESERVUAR KALIBRASY| N

digmesine dokunun.

11. Kalibrasyonun bitmesini bekleyin.

Tamamlandiginda, ekranda kalibrasyon
prosediriiniin sonlandigina dair bir uyari
gosterilir.

Calibration procedure completed

o

12. Rezervuar kalibrasyon edurind
sonlandirmak icin ONAY dugmesine dokunun.

Gorintileme, depodan suyun bosaltiimasini
oOnerir. Suyu buharli pisirme icin kullanabilir
veya Rezervuar bosaltma béluminde
aciklandigi gibi ilerleyebilirsiniz.

Olaganustu bakim

Contak bakimi ipuglarn

Conta yumusak ve elastik olmalidir.
« Contay! temiz tutmak igin asindirici
olmayan bir siinger kullanin ve 1lik suyla
yikayin.

Elektrik baglantisi

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Genel bilgi

Sebeke 6zelliklerini plaktaki verilerle
karsilastirin. Teknik veriler, seri numarasi ve
marka adini tasiyan tanimlama levhasi
cihazin Uzerinde belirgin bir yerde bulunur.
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Herhangi bir nedenle bu plagdi cikarmayin.
Cihaz, diger kablolardan en az 20 mm daha uzun
bir tel ile topraklanmis olarak baglanmalidir.

Cihaz su modlarda calisabilir:
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» 220-240 V~
12 220-240V~

iy (B,

~ ~~ ~ ~ ~ ~

3 x 1,5 mm?2 (¢ telli kablo.

/ Yukarida belirtilen degerler ig iletim
= | hatasinin kesitine atifta bulunur.

7

Bahsedilen gti¢ kablolari, EN 60335-2-6
standardina uygun olarak gakisma
katsayisini goz 6nlne alarak
boyutlandiriimistir.

Sabit baglanti

Kurulum yénetmeliklerine uygun olarak,
kategori lll asin gerilim kosullarinda tamamen
kesilmesini saglamak icin temas araligi yeterli
olan tim kutup réleli gii¢ hattini kullanin.

Avustralya/Yeni Zelanda pazari igin:
Sabit baglantiya entegre edilen devre kesici
AS/NZS 3000 standardina uygun olmalidir.

Priz ve fis ile baglanti
Priz ile fisin ayni tipte oldugundan emin olun.

Alet adaptorleri, goklu prizler veya yancilar
kullanmaktan kacginin; bunlar asiri iIsinmaya ve
yaniklara yol acgabilir.

Kablo degistirme

Gug voltaji Elektrik
carpmasi tehlikesi

* Ana gl¢ kaynagdini kesin.

1. Arka muhafaza vidalarini sékin ve terminal
bloguna erismek igin muhafazayi gikarin.

2. Kablonun degistirin.

3. Firin veya herhangi bir ocak igin kablolarin cihazla
temas etmeyecek en iyi rotayi izlediginden emin
olun.

914779723/G

Konumlandirma

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Guc kablosunun konumu

=)

On panel contasi
Su veya diger sivilarin igeri sizmasini 6nlemek igin
saglanan contayi 6n panelin arka kismina yapistirin.

Sikistirma/vida girisleri

’W il *

s @

1. Cihazin 6nlindeki takoz kapaklarini gikarin.

2. Cihazi oyuk icine monte edin.
3. Cihazi dolaba vidalarla sabitleyin.

4. Daha 6nce cikarilan kapaklarla gegisleri
kapatin.
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Cihazin toplam boyutlari (mm)?
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Kolona montaj (mm)
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orleo

/| *Kabin tsti/arka bslamiin
— | yaklasik 35-40 mm derinliginde
bir aciklik oldugundan emin olun.
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Calisma tezgahlarinin altinda montaj (mm)

|<764>!
[[[ >
O
\
| I
IRy \  490-500 605
CO 4 B
G
/ Alet bir calisma tezgahinin altinda
£7_ | gdmulecek ise, 6n panelin arkasina

yapistirilan contadan suyun veya diger
sivilarin iceri sizmasini 6nlemek igin

0 ahsap bir cubuk takilmalidir.

A min. 603 mm
B 560 - 568 mm
C 583 -585 mm
D9-11 mm
Emin. 5 mm
F121-1105 mm
G min. 560 mm
H min. 594 mm

co GUlg¢ kablosu icin kesit (min. 6 cm2)
jb Elektrik baglanti kutusu

/ *Parcanin oldugundan emin olun
—— | mobilya Usti/arka kisminda bir
yaklasik 60 mm derinliginde bir agiklik.
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A en az 603 mm
A B 560 - 568 mm
D ™~wb C 583 - 585 mm
/ C 4 D9-11 mm
jb D Enaz5 mm
- B >\ F121-1105 mm
jb G en az 560 mm
co H en az 594 mm
/ \ 4 \ 4 co Giig kablosu kesiti igin oyuk (en az 6 cm2)
F jb Elektrik baglanti kutusu
wb Ahsap cubuk (tavsiye edilir)
66—
3
\
- —\
I A
G
wb
/
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