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ONLEMLER

Genel guvenlik talimatlar
Kisisel yaralanma riski

* DIKKAT: kullanirken cihaz
ve erisilebilir parcalar ¢cok
Isinir. Cocuklar cihazdan
uzak tutulmahdir.

* DIKKAT: kullanim sirasinda
cihaz ve erisilebilir parcalan
cok isinir. Isitma elemanlarina
asla dokunmayin.
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kullanim.
* Firin igindeki yiyecekleri

hareket ettirirken ellerinizi
firin eldivenleriyle koruyun.
* Yangini suyla s6nddrmeye
calismayin: cihazi kapatin ve
alevleri yangin battaniyesi veya
baska uygun bir ortu ile
bogmaya calisin.

* Bu cihaz en az 8 yasinda cocuklar

ve engelli kisiler tarafindan
kullanilabilir
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fiziksel, duyusal veya zihinsel
kapasite ya da elektrikli aletlerin
kullaniminda deneyimsizlik,
ancak guvenliklerinden sorumlu
olan yetiskinler tarafindan
gbzetim altinda veya
talimatlandirildiklari strece.

* Cocuklar bu aletle

oynamamalhdir.
¢ 8 yasin altindaki cocuklari

surekli gézetim altinda tutmadan
guvenli bir mesafede tutun.

e Kullanim sirasinda 8 yasin
altindaki cocuklari cihazdan uzak
tutun.

* Temizlik ve bakim, gézetimsiz
cocuklar tarafindan yapilmamalhdir.

* Pisirme islemi daima
izlenmelidir. Kisa pisirme sureci
surekli olarak denetlenmelidir.

* Yaglar veya yaglar
salinabilecek pisirme islemleri
sirasinda cihazi asla g6zetimsiz
birakmayin, cinkt bu yaglar
Isinabilir ve yangina yol acabilir.
Cok dikkatli olun.

* Cok sicak tepsiye dogrudan
su dokmeyin.

* Pisirme sirasinda firin
kapisini kapal tutun.

* Yemegi hareket ettirmeniz
gerektiginde ya da pisirmenin
sonunda, kapagdi 5 cm acip birkag
saniye buharin ¢ikmasina izin verin,
ardindan tamamen agin.

* Sivri metal nesneler (catal,
mutfak aletleri) iceri itmeyin.
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aletin yuvalarina takilacak

sekilde.
e Kullanimdan sonra cihazi

aninda kapatin.
e Aleti yakiti kolay tutusan

malzemelerden UZAK TUTUNLAR
veya deplemeyiN.

* Bu cihaz calisirken
yakininda aerosol
kullanmayiniz.

 BU CiHAZI DEGISTIRMEYIN.

e Kurulum ve bakim,
mevcut standartlara uygun
olarak yetkili personel
tarafindan yapiimahdir.

¢ Cihazi kendiniz onarmaya
kalkmayiniz ya da nitelikli bir
teknisyen olmadan onarmaya
calismayiniz.

* Cihaz fisten cekmek icin
kabloyu cekmeyin.

e Cihaza zarar verme riski

* Cam parcalar lUzerinde asindirici
veya asindirici temizleyiciler (or.
ovma tozlari, lekeleri ¢cikarmalar
ve metal sungerler), purtzll veya
asindirici malzemeler ya da
keskin metal kaziyicilar
kullanmayin; bu ylzeyi cizebilir
veya cami kirabilir. Ahsap veya
plastik mutfak gerecleri kullanin.

* Cihazin Uzerine oturmayin.
* iceriginde klor, amonyak veya
camasir sodasi bulunan temizlik
artnlerini plastik parcalar

Uzerinde kullanmayin.
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celik veya metalik ylzey

kaplamalarina sahip olanlar (6r.

anodik kaplama, nikel veya

krom kaplama).
» Raflar ve tepsiler, yan
kilavuzlara kadar ileriye dizglnce
yerlestirilmelidir. Cekilip
cikarilmasini engelleyen mekanik
kilitler asagi bakmal ve firin
odasinin arkasina dogru
yonelmelidir.

e Cihaz temizlemek icin

buhar jetlerini kullanmayin.
* Cihaza yakin herhangi bir

sprey urunu puskurtmeyin.
* Havalandirma deliklerini ve 1si
dagitim deliklerini engellemeyin.

¢ Yangin tehlikesi: firin odasinda
hicbir nesneyi birakmayin.

* HER NE KARSIYSA KALSIN
URUNU BIR ISITICI
GOREVINDE KULLANMAYIN.
¢ Yiyecek pisirirken plastik
mutfak kaplari veya kaplar

kullanmayin.
e Firin odasina muhurld teneke

kutular veya kaplar koymayin.

¢ Pisirme sirasinda gerekli oimayan
tim tepsileri ve raflar ¢ikarin.

e AltinI kapatmayin
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firin odasini aliminyum veya

aliminyum folyolarla kaplayin.
e Tavalari veya tepsileri dogrudan
firin odasinin tabanina
yerlestirmeyin.
*Gerekirse, modeline bagli olarak
kutu icinden verilen veya ayri
satilan tepsi rafini mutfak tabanina
konumlandirarak pisirme destegi
olarak kullanabilirsiniz.

* Yag gecirmez kagit kullanmak
isterseniz, sicak hava
sirktlasyonunu engellemeyecek
sekilde yerlestirin.

* ic camh cam ylizeye tavalari veya
tepsileri dinlendirmek icin acik
kapiy! kullanmayin.

* Fittings islemi sirasinda GrinU
yerine oturtmak icin firin kapagini
kaldirac olarak asla kullanmayin.

¢ Kapi acikken kapiya gereginden
fazla baski uygulamaktan kacinin.

* Bu cihazi kaldirmak veya hareket
ettirmek icin kulpa basvurmayin.

Montaj ve bakimdan

 BU CiIHAZI TEKNEDE ViYA
VEYA KAMPA KURMAYIN.

* Cihaz bir sehpa Uzerinde

kurulmamabhdir.
* Cihazi dolap oyukuna ikinci bir

kisinin yardimiyla yerlestirin.

* Olasi asiri 1Isinmayil onlemek
icin cihazi dekorasyon kapisi
veya panelin arkasina
kurmayin.
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e Kurulum ve servis, mevcut
standartlara uygun olarak
nitelikli kisiler tarafindan
gerceklestirilmelidir.

* Elektrik baglantisinin yetkili

teknik personel tarafindan
yapilmasini saglayin.

* Cihaz, elektrik sistemi
guvenlik standartlarina uygun
olarak topraga baglanmahdir.

* En az 90 °C’'ye dayanabilen
kablolar kullanin.

* Terminal guc iletimi
kablolarinin vidalarinin sikma
torku 1.5 - 2 Nm olmalidir.

* GuUc¢ kablosu zarar gorurse,
olasli tehlikeleri onlemek icin
degistirilmesi icin hemen

teknik destekle iletisime gecin.

* UYARI: Cihazi konumlandirirken
guc kablosunun takilip
sikismadigindan veya zarar
gérmediginden emin olun.

* Cihaz uzerinde herhangi
bir calisma yapmadan once
her zaman gerekli kisisel
koruyucu ekipmanlari (PPE)
kullanin.

* Cihaza herhangi bir midahalede
bulunmadan 6nce gii¢ kaynagini

kapatin.
¢ Cihazin olmasina izin verin
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kurulumdan sonra sabit
baglanti durumunda erisilebilir
bir fis veya anahtar Uzerinden
kesilmelidir.

* Enerji hattini, kurulum
yonetmeliklerine uygun
olarak, Ill. kategori asiri
gerilim kosullarinda tam kesis
saglayacak temas ayrilma
mesafesine sahip tum kutup
devre kesicisi ile donatin.

* Bu cihaz, deniz seviyesinden
en fazla 4.000 metre
yukseklige kadar kullanilabilir.

Bu cihaz icin

* Cihazin acik kapisinin Gzerine
herhangi bir agirhk koymayin
veya oturmayin.

» Kapilarin aralarina hig¢ bir nesnenin
sikismadigindan emin olun.

* Cihazi disariya

kurmayin/kullanmayin.
» Sadece uretici tarafindan

saglanan veya Onerilen
sicaklik probunu kullanin
(bazi modellerde gecerlidir).

Sicaklik probu (varsa)

e Kullanimdan sonra cubugu veya
sicaklik probunun uc¢ kismini
dokunmayin.

* Sicaklik probuyla calisirken

firin eldivenleri giyin.

* Emaye edilmis veya zarar
vermemeye 6zen gosterin ya da
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sicaklik probunun ucu veya
fisi ile kaplamali krom
ylzeyler.

* Sicaklik probunu aletin

acikliklarina ve yariklarina
sokmayin.

* Sicakhk probu
kullanilmadiginda koruyucu
metal kapagin dizgln kapali
oldugundan emin olun.

 Sicaklik probunu prizden
veya gidadan cikarmak
icin kabloyu cekmeyin.

* Sicaklik probu veya
kablosunun kapiya takilip
sikismamasina dikkat edin.

* Sicaklhk probu veya
kablosunun firin icindeki
Isitma elemanlariyla temas
etmediginden emin olun.

* Sicaklik probunun herhangi bir
kisminin firin kuyusunun
duvarlari, iIsitma elemanlari, raflar
veya tepsilerle temas etmesine
izin verilmemelidir; bunlar hala
sicak oldugunda.

* Prob ic mekanda

tutulmamalidir.
* Pirolize dongusu sirasinda

sicaklik probunu kullanmayin.

Cihaz amaci

Bu cihaz ev ortaminda yiyecek
pisirmek icin tasarlanmistir. Bunun
disinda her kullanim uygun dedgildir.
Olarak degerlendirir.
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kullanilmamalidir:

* Magazalarda, ofislerde ve diger
calisma ortamlarinda calisanlar
icin saglanmis mutfak alanlarinda.

« Ciftliklerde/ciftliklerde.

¢ Otellerde, motellerde ve diger
konaklama tlrlerinde konuklar
tarafindan.

* Pansiyonlarda.

Bu cihaz yalnizca ic mekanda
kurulabilir ve kullanilabilir.

Bu kullanici kilavuzu

* Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz bir
pargasidir ve bu nedenle cihazin galisma émri
boyunca tamamiyla saklanmali ve kullanicinin
erisebilecegi yerde bulundurulmahdir.

 Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

* Bu kilavuzdaki agiklamalar, ekrandaki tim
duzenli olarak goriinen 6geleri tanimlayan
resimler icerir. Ancak cihazin sistemin
glincellenmis bir stirimUine sahip olabilecegi ve
bu nedenle ekranda goériinen her seyin
kilavuzdakiyle farkli olabilecegi unutulmamahdir.

Uretici sorumlulugu

Uretici, su nedenlerle kisilere veya miilke verilen
zararlardan dolayi hicbir sorumluluk kabul etmez:
« belirtilen kullanim disinda cihazin
kullaniimasi;

« kullanici kilavuzundaki talimatlara
uyulmamasi;

¢ cihazin herhangi bir pargasina

mudahale edilmesi;

« orijinal olmayan yedek parcalarin kullaniimasi.

Kimlik plakasi

Kimlik plakasi cihazin teknik verileri, seri
numarasi ve marka adini tasir. Herhangi
bir nedenle kimlik plakasini ¢gikarmayin.

Atik ataasi
ﬁ Bu cihaz, WEEE Avrupa y6nergesine
(2012/19/EU) uygundur ve
_— ayrica diger atiklardan ayri olarak bertaraf edilmelidir.

hizmet 6mriintin sonunda diger atiklar ayri olarak bertaraf edilmelidir.
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Cihaz, mevcut Avrupa direktiflerine uygun
olarak sagliga ve cevreye tehlikeli olarak
kabul edilecek miktarlarda madde
icermemektedir.

Gug gerilimi Sicakhga bagh
elektrik carpma tehlikesi

* Sebeke gliciinu kesin. baglantiyi kesin

« Cihazi prize takili olmadigi sekilde cikarin.

Cihazi bertaraf etmek icin:

* GUc kablosunu kesin ve cikarin.

* Cihazi elektrikli ve elektronik elektronik
ekipman atiklari igin uygun geri déntsim
merkezine teslim edin veya esdeger bir urin
satin alirken perakendeciye geri verin, birebir
karsilikla.

Cihazlarimiz zararsiz olmayan ve geri
dénustardlebilir malzemelere paketlenmistir.
¢ Ambalaj malzemelerini uygun geri
dénlisim merkezine goéturin.

Plastik ambalaj

Bogulma tehlikesi
* Ambalaji veya herhangi bir parcasini basibos
birakmayin.

* Cocuklarin plastik torbalarla oynamasina
izin vermeyin.

Avrupa Denetim Organlari icin Bilgi

Uflemeli moda

Enerji verimliligi sinifini tanimlamak igin
kullanilan ECO fonksiyonu, Avrupa
standardi EN 60350-1'in sartlarina uyar.

Konvansiyonel isitma modu

STATIC islevini galistirmak igin 6n Isitma asamasi
atlanmahdir (Kullanim boélimindeki “On Isitma
Asamasi” bolimulne bakiniz).

Enerji verimliligi teknik verileri
Avrupa enerji etiketleme ve ecodesign
yOnetmeliklerine uygun bilgiler, Grin
talimatlarina ekli ayri bir belgede
bulunmaktadir.

Bu veriler, ilgili Grine ait sayfadan
indirilebilen "Uriin Bilgi Sayfasi" nda
bulunmaktadir.
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Enerji tasarrufu icin

* Yalnizca tarif gerekli oldugunda 6nceden isitin.
Oncii 1sitma asamasi tim islevler icin devre disi
birakilabilir
(“On Isitma” bélimiine bakiniz) PizZZA
(6n 1sitma devre disi birakilamaz) ve ECO
islevleri disinda (6n 1sitma asamasi yok).

» Fonksiyonlari kullanirken (ECO islevi
dahil) pisirirken kapiyr agmaktan kacginin.

* Ambalaj tzerinde aksi belirtiimedigi strece,
dondurulmus gidalari firina yerlestirmeden 6nce
cozdarin.

» Birkag tur yiyecek pisirirken, mevcut sicak
finrndan en iyi sekilde yararlanmak igin
yiyecekleri birer sonra pisirmeniz énerilir.

¢ Koyu metal kaliplar kullanin: Isiy1 daha iyi
emerler.

¢ Pisirme sirasinda gerekli olmayan tim
tepsileri ve raflar ¢ikarin.

* Normalde kullanilan stireden birkacg

dakika 6nce pisirmeyi durdurun. Firinda
birikmis 1si ile kalan dakikalar pisirme
olarak devam edecektir.

* Isi kaybini 6nlemek icin kapiyr mimkin

oldugunca az acin. )
e Firinin icini her zaman temiz tutun.

Acik/ bekleme modunda
gug tuketimi bilgisi

Resmi sayfada ilgili irlin igin olan bdlimde,
kapali/ bekleme modundaki gug tiketimiyle ilgili
teknik veriler www.smeg.com adresinde
bulunabilir.

Aydinlatma kaynaklari

» Bu cihaz kullanici tarafindan degistirilemeyen
aydinlatma kaynaklari igerir ve yalnizca teknik
destek servisi tarafindan degistirilmelidir.

@) 2 (@)

* Bu cihaz verimlilik sinifi "E" olan aydinlatma
kaynaklari igerir.

Kullanici kilavuzunun nasil okunacagi
Bu kullanici kilavuzu su okuma sekillerini kullanir
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kurallar: [| C‘ BlEERenberlik

A Uyari/ikaz

ACIKLAMA

Genel agiklama

1 Kontrol paneli

2 Contay

3 Sicaklik probu yuvasi (bazi modellerde
bulunur)

4 Ampul

5 Kapi

6 Fan

7 YUkleme memesi

I Cerceve rafi
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Kontrol paneli

4

12:30

7
I
©
[}

1 Fonksiyon Digmesi

Hizli Modda, bu diigme pisirme

fonksiyonunu se¢menizi saglar.

2 Ekran

Dokunmatik ekran, cihazla etkilesime
girmenizi saglar. Farkl islevlere erisim icin
simgeleri dokunun. Tim calisma
parametreleri ekranda goésterilecektir.

3 Sicaklik Dugmesi
Hizli Modda, bu digme pisirme sicakhgini
secmenizi saglar.

4 AG/KAPAT digmesi
Ag/Kapat digmesi cihazi agar

91477A485/1

veya kapall.

5 Uzaktan kumanda gdsterge 1si1d1 (yalnizca
bazi modellere 6zgl)

Yandiginda, cihazin akilli telefon veya tablette
uzaktan kontrol edilebildigini gosterir (kullanim
kilavuzundaki “Gémula firin baglantisi”ni gorin).

SmegConnect (sadece bazi modellerde)
Cihaz, kullanicinin akill telefon veya tableti
Uzerinden bir Uygulama ile cihazin galismasini
kontrol etmesini saglayan SmegConnect
teknolojisi ile donatilmistir. Daha fazla bilgi igin
saglanan brosiru inceleyin ve/veya
www.smeg.com adresini ziyaret edin.
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Diger parcalar

Raflar

Cihaz, tabaklar ve raflari gesitli ylksekliklerde
konumlandirmak igin raflara sahiptir. Takma
ylkseklikleri asagidan yukariya dogru belirtilmistir.

Sogutma fani

Fan, cihazi sogutur ve pisirme sirasinda
calismaya baslar.

Fanin kapinin Gzerinden sabit bir hava
akimi olusturmasi, cihaz kapatildiktan

sonra kisa bir siire daha devam edebilir.

Firin gévdesi aydinlatmasi

Cihazin i¢c aydinlatmasi su anda yaniyor:
* kapi acildiginda;

* bir fonksiyon sirasinda, gévde isigini manuel
olarak etkinl ek veya devre disi birakmak
icin 151k simg dokunun, ayri olarak

dan nve nfonksiyonlar.

/ Enerji tasarrufu igin 1sik, pisirme

£ | baslangicindan veya kapi agildiginda
— yaklasik bir dakika sonra kapanir (bu
islev ikincil ment aracihgiyla devre
disi birakilabilir).

Aksesuarlar
* Bazi modellerde tim aksesuarlar

mevcut degildir.
* Yiyecekle temas edecek aksesuarlar,

mevcut mevzuat hikimlerine uygun
malzemelerden yapilmistir.

¢ Orijinal saglanan ve istege bagli
aksesuarlar Yetkili Servis Merkezlerine
talep edilebilir. Sadece Uretici tarafindan
saglanan orijinal aksesuarlari kullanin.

* Cekme pargalarini gergevelerin ilk rafina
monte etmek onerilir. Boylece firin gévdesi
icindeki alan, birinci ve ikinci raf arasinda
ara bir seviyede optimize edilebilir.

/ Bu kilavuzda, ikinci veya orta raf igin
£ oneriler, gekme pargalarinin
kullaniilmasina atifta bulunur.

74 - ACIKLAMA

Delik tepsi
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Balik ve sebzelerin buharda pisirilmesi
icin kullanishdir.

Celik pisirme tepsisi

Kekler pisirilirken kullanishdir (pisirme sureleri 25
dakikadan az veya buharli degildir), piring, fasulye
ve tahillar igin. Ayrica ustteki delikli tepside
buharlama veya ¢6zdiirmeden kaynaklanan sivilari
toplamak igin de vazgegilmezdir.

Raf

Pisirme sirasinda yiyecek igeren kaplari
desteklemek icin kullantlir.

Tepsi rafi

Tepsinin Ustlne yerlestirilecek;
sizdirabilecek yiyeceklerin pisirilmesi icin.

Derin tepsi

Yerlestirilen yiyeceklerden yagi toplamak icin kullanishdir
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rafin Ustindeki raf ve hamur isleri, pizzalar,
finnlanmis tathlar, bisktviler vb. igin.

Koruyucu kapak (bazi modellerde sadece)

Sicaklik probu kullanilmadiginda sicaklk probu
fisini kapatmak ve korumak igin kullanilir.

Sicaklik probu (bazi modellerde yalniz)

Sicaklik probu ile yiyecegin merkezinde
Olcllen sicakliga gore pisirebilirsiniz.

istege bagl aksesuarlar (olabilir)
ayri olarak satin alinabilir)

Sdrahi

Rezervuara doldurma ve bosaltma sirasinda
sivilar tutmak igin kullanishidir.
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PPR2 veya TAS (refrakter tas)

Ekmek pisirme icin ideal aksesuar (pizza, ekmek,
focaccia...), fakat bisklviler gibi daha hassas
hazirliklar igin de kullanabilirsiniz.

BBQ (teflon kapl mangal tavasi)

Cift amacli aksesuar: cizgili taraf etleri
1zgara icin Onerilir (filetler,
hamburgerler...), diiz ylzey ise sebze,
meyve, balik pisirmek icin kullanilabilir.

YAGSIZ KIZARTMA (yagsiz kizartma izgarasi)

Daha 6nce pane edilmis, énceden pisirilmis
ve/veya dondurulmus yiyecekler icin énerilen
aksesuar (cips, patates veya et kroketleri,
kuguk mozzarella pargaciklari...).

Nemlendirilmis ve avantajlari olan
bugulama pisirme

Buhar pisirme sistemi her turli yiyecegi ¢cok daha
plrizsuz ve hizh pisirir ve ana uygulamalarini su
sekilde bulur:

* Soteleme ve gliveg

* Soslar pisirme

* Graten pisirme

*Kizartma

* Dusuk sicaklikta pisirme

* Yeniden isitma

e Cok modlu pisirme

Sicaklik ve buhar dizeylerindeki varyasyonlar
istenen gastronomik sonuca ulasmayi saglar.

Buhar eklemesi, daha saglikli ve daha otantik bir

mutfak icin daha az yag kullanmaya olanak tanir.
Ayrica kaybi en aza indirir.
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pisirirken yiyeceklerdeki agirlik ve hacim.
Buharli pisirme, et pisirmek igin 6zellikle
uygundur: eti gok yumusak yapmanin yani sira
parlak kalmasini ve daha sulu olmasini saglar.

Kullanim igin mayali ve ekmek hamurlarinin pisirilmesi
de tavsiye edilir. Nem, hamurun dinlenme sirasinda
buytimesini ve pisirme sirasinda dis kabugu olusmadan
once gelismesini saglar. Sonug, daha hafif ve daha
sindirilebilir bir hamur olup, daha kalin i¢ ceplerle
taninir.

(Yalnizca buharla pisirme icin gecerlidir)

Aceleyle ¢6zliinmUs yiyecekleri gézdirmede,
yiyecekleri sertlesmeden veya kurutmadan
Isitmakta ve tuz ile saklanan gidalardan dogal
olarak tuzu ¢ikarmakta da idealdir.

Kisa pisirme slreleri veya pisirme sirasinda biyik
miktarda nem Uretebilecek gidalar igin tavsiye
edilmez.

Pisirme kaplari
* Yuksek sicakliklara dayaniyorsa kendi
kaplarinizi da kullanabilirsiniz.

* Buharli pisirme icin metal kap kullanimi
tavsiye edilir. Metal

KULLAN

gidalara daha iyi 1st dagilhmini
kolaylastirir.
 Yiksek sicaklikta pisirme sirasinda metal

kaplarin biraz sekil degistirmesi normaldir,
ancak sogudukca orijinal sekillerine
donerler.

« Kalin seramik plakalar normalden daha fazla isi
gerektirebilir. Daha uzun pisirme sureleri
gerekebilir.

Cikanilabilir kapaklar (yalnizca bazi
modellerde)

Alet cikarilabilir kapaklarla
donatilmistir. Alet kapaklari mevcut
renklerden secilerek degistirilebilir; bu
amacla, ayr olarak sunulan kilavuzda
verilen talimatlar izleyin.

/ istege bagl aksesuarlar Yetkili Yardim
£ | Merkezlerinden talep edilebilir.

Yalnizca Uretici tarafindan saglanan
orijinal aksesuarlari kullanin.

Hazirlik islemleri

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

* Cihazin disI veya igindeki koruyucu
filmi, aksesuarlar dahil, cikarin.

* Aksesuarlar ve raflardan teknik veri
plakasini harig etiketleri ¢ikarin.

» Cihazdaki tim aksesuarlari ¢ikarip yikayin
("TEMIZLIK VE BAKIM" bélimiine bakiniz).

ik 1sitma

1. Pisirme sliresini en az bir saat olarak
ayarlayin (bakiniz paragraf "Firini Kullanma").
2. Uretim sureciyle kalan kalintilar

yakmak icin bos firin bélmesini
maksimum sicaklikta isitin.
Cihazi 1sitirken

* Odayi havalandirin;
* Kalmayin.

76 - KULLAN

Aksesuarlari kullanma

raflar ve tepsiler
Raflar ve tepsiler tamamen duruncaya
kadar yan kilavuzlara yerlestirilmelidir.

* Rafin istemeden c¢ikarilmasini 6nleyen
mekanik glvenlik kilitleri asagiya ve
firin haznesinin arkasina bakmalidir.

Raflari ve tepsileri nazikce firina sokun
ve durana kadar itin.

Uretim sireciyle kalan kalintilar
= | gidermek igin tepsileri ilk
kullanmadan 6nce temizleyin.
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Tepsi rafi

Buharh pisirme icin konfiglrasyon

_
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Tepsi rafi tepsiye takilmalidir. Bu
sekilde yag, pisirilen gidadan ayri
toplanabilir.

Goruntileme

Buharli pisirme igin delikli pisirme tepsisini kullanmay!
disiintyorsaniz, istenen rafa yerlestiriimelidir; alt raf
Uzerindeki gelik pisirme tepsisinin de o rafa
konulduguna dikkat edilmelidir. Bu, sivilarin pisirilen
gida ile ayrilarak toplanmasini saglar.

O @
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SMART COOKING
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TILBEREDNING
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ANDRE FUNKS].
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Su anda secili fonksiyon icin parametreler ve
degerler ekranda belirtilecektir. Kullanmak icin
sadece "sanal" tuslara dokunun ve gosterilen
degerler arasinda kaydirin (resim ana meni
ekranini gésterir).

eBiIgi alani

Ana alanda yUrUtllen fonksiyonlarin mendleri ve
alt mendulerine iliskin bilgiler bu alanda gésterilir.
Bu alanda ayrica sunlar da bulunmaktadir:

* ANA ME@e dénmek icin bu
digmeye dokunun;

e Hizli Mod digmesi (on@i@meli modeller):
Hizli Mod’a girmek i¢in budugmeye dokunun.

* INFORMasyon d[]si: buna dokunun

91477A485/1

asagidaki ekrana gorintilemek igin digme:

Info: Press any symbol
for 3 seconds for more information

INFORMATION digmesi

uyari simgesi ile degi

kapinin acik oldugunu gésterir.

i
L

* mevcut saat goruntasu.

Ana alan

Cihazin gesitli fonksiyonlari bu alanda ayarlanabilir.
Gerekli islevi ayarlamak igin digmelere ve
degerleri dokunun.

Ayrica, ekrana bagh olarak bu alanin altinda
baska fonksiyon sayfalarinin oldugunu
gbstermek icin noktalar gériinebilir; bunlara
yatay kaydirmayla ulasilabilir.
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XXXk sayfa,
X XX Jikinci sayfa,

vb...

Alt bolim

Bu alanda gesitli kisayol islev digmeleri vardir ve
bunlar ana alanda ayarlanan islevlere goére degisir:

COK ASAMALI

TARiHCE

PARzAmANLAYICI
O B
BENiM TARIFLERIM

QAYARLAR

Gorinen sayfaya gore asagidaki digmeler de
mevcut olabilir:

[«)cEri
[“Jonavia
EBASLA
[OYeccsn ovin

HIZLI ON ISITMA
PROB (bazi modellerde yalnizca)

/ ANA MENU (izerinde basili tutu

digmesine veya AC/KA mesine

birkag saniye basil tutarak herhangi bir
anda pisirmeyi hemen durdurun ve ana
menuye geri donun.

Baglanti (secili modeller icin)
Baglanti gereksinimleri:

* |0S veya Android isletim sistemi
olan akill telefon veya PC/tablet.
isletim sistemlerinin en disiik
surimleri su baglantida mevcuttur:
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www.smeg.com/smegconnect/

* Wi-Fi agi (2,4 GHz bandi,
WPA2 korumali) kurulum
yapilan yerde aktif ve mevcut.

« internet baglantisi.

e Ev Wi-Fi aginin adi ve sifresi veya mevcut
WPS (Wi-Fi Korumali Kurulum) modu.

Daha fazla bilgi icin Iitfen “GOmula firin
baglantisi” kilavuzuna bakin.

ilk kullanim

/ Uzun sdreli elektrik kesintisi durumunda
£ da asagidaki talimatlar gecerlidir.

Aleti acmak icin:
1. Cihazi ana glc¢ kaynagina baglayin.

Ureticinin logosu birkac saniye
goruntllenecektir.

/ Cihaz acildiktan sonra kullanmaya
& | baslamadan 6nce birkag saniye beklemeniz
gerekir.

Goriuntuleyici ardindan mevcut saat ayar
ekranini gosterir.

Herhangi bir pisirme islevine baslayabilmek
icin gegerli saatin ayarlanmis olmasi gerekir.
2. Su anki saati ayarlamak igin saat ve
dakika arasinda yukari/asagi kaydirin.

N ALD DIp N
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3. Onayla digmesine dokunun @ ik ekranda olan)

alt alanda sag tarafta) mevc!

gecerli saat.

/ Mevcut saati degistirmek igin (6r. yaz saati
_£ uygulamasi nedeniyle) ekranda gosterilen
saate dokunun (ekranda)

sagdaki bilgi a|a@da).
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Gegerli zaman gorindr oldugunda,
kullanici tarafindan yapilan son islemin
Uzerinden 2 dakika sonra disik parlaklikta
goruntulenir.

7

Aleti ilk kez kullanirken, konustugunuz
dilden farkli bir dile ayarlanmis olabilir. Bu
noktada gerekli dili ayarlamaniz énerilir.

4. Ekrandaki AYARLAR @mesine
dokunun (alt alanda sagda)

5. Ekran digmesine dokunun

6. Sol taraftaki Dil I}ne@inde mevcut
dilleri (sag tarafta) kaydirarak gereken
dili secin.

7. DOGRULA dugmesir@okunun.

Goruntuyu Devre Disi Birakma

/ “Zamani g('jsodu Kapali olarak
—— | ayarlanmissa, Zarnan gostergesi

gorunurse, ekran otomatik olarak 2
dakika sonra kapanir.

Goruntuyld manuel olarak devre disi birakmak igin:
¢ Ses duyulana kadar bir SUV@
AC/KAPA digmesini basili tutlm.

GoruntiyU yeniden etkinlestirme
Gorintl kapaliyken yeniden etkinlestirmek igin:

* Ses duyulana kadar bir siire A@

digmesini basil tutun ve sonra
bir dizi ses duyarsiniz.

91477A485/1

Ekran birkag saniye sonra acilir. Tekrar
acildiginda ana menu gorintilenir.

_/ Bazi durumlarda AC-KAP.

diigmesi gorintiyt devre disi
birakmaz. Ornegin su anda:

* bir pisirme fonksiyonu devam
ediyorsa (digme fonksiyonu
durdurur);

* kapi aciksa;

* bir dakika sayaci etkinse;

. Shov@n ve/veya Demo L1l
modlari etkinse.

Firint kullanmak

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Geleneksel pisirme

4

Kapi her agildiginda, devam eden fonksiyon
duracak ve kapatilip tekrar kapatildiginda
otomatik olarak yeniden baslayacaktir.

1. Ekranda g0sterilen saata dokunun.

2. Pisirmee dokunun .butonun iizerinde

ana menu (ana alanda).
3. GELENEKSEL PiSIRME'ye dokunun

MENU

4. Bir kombinasyon fonksiyonu secin (i¢in

digmesi.

ornek FAN-HEATED) g
ilgili pisirme ekranina girin.

5. On isitmayi baslat in SOLSAG alt
kosedeki STAR'Igtjmesme dokunun.

oA icin
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On isitma asamasi

Pisirme kendisi, cihazin pisirme sicakligina daha
hizli 1Isinmasini saglayan bir 6n 1sitma asamasinin
dncesindedir.

Bu asama, ulasilan sicaklik seviyesinde
kademeli bir artisla gésterilir.

Tarifte aksi belirtilmedikce, 6n
Isitma sirasinda firina gida
koymak énerilmez.

IN

On 1sitma asamasini atlayabilirsiniz
o6zel digmeye dokunarak.

On 1sitma sonrasi, cihazin sesli uyarisi calacak ve
ekranda yemegin firin haznesine konulabilecegini
belirten bir mesaj gérinecektir.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme Asamasi

1. Kapiyi agin

2. Pisirilecek yiyecegdin bulundugu
tabagi firin haznesine yerlestirin.
3. Kapiy! kapatin.

4. Pisirmeye baslama CONFIRM
digmesine dokunun.

Bu asama, pisirme silresinin ilerleyen bir
artisla gdsterilmesiyle belirtilir.

Pisirme sicakhigini degistirme

/ Sicaklik, pisirme boyunca herhangi bir
— | anda degistirilebilir.

1. TEMPERATURE dUQmesinveya
ilgili deger.
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2. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
pisirme sicakligini segin.

3. Pisirme icin CONFIR igmesine

dokunun (alt ﬁ butonu dogrulayin
secilen sicaklik.

Pisirme Sonu

Pisirmeyi istediginiz zaman sonlandirmak igin:

1. Durdur diigmesine dOkL@.
2. CONFIRM dU(_:';mesinkunun.

Zamanlanmis pisirme

/ Zamanlanmis pisirme, kullanicinin

£ belirledigi belirli bir stire sonra bir
pisirme islemini baslatip sonlandirmasina
olanak taniyan islevdir.

1. Bir islev secildikten sonra PiSIRME
SURESI digmesine vey li degere
dokunun.

2. Degerler arasinda kaydirin ve gereken
surede sureyi segin.

A g4 dJp N
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3. Segilen pisirme sur onaylamak
icin CONFIRM digmesine dokunun.

Saatler ve dakikalar ayri ayri
= | secilebilir.
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/ Zamanl pisirme fonksiyonunun siresi
& | minimum 1 dakikadan maksimum 12
saat 59 dakikaya kadar olabilir.

Beklenen pisirme bitis saati sirenin
altinda gorandar.

/ On i1sitma icin gereken dakikalar
£ | pisirme bitis sliresine zaten dahildir.

ya da on isitmayi atlamak istiyorsaniz
baslar (ilgili

digm

/ Geri sayim, 6n Isitma sona erdikten sonra

4. Zamanli pisirmeyﬁslatmak igin
BASLAT digmesine dokunun.

Pisirme sonu

Pisirmenin sonunda, "Fonksiyon sona erdi"
goruntulenir ve kisa sureli bir bip sesi duyulur; bu,
ekrandaki herhangi bir noktaya dokunarak veya
kapiy! agarak devre disi birakilabilir.

* Ana sayfa dugme dokunarak

fonksiyondan cikin

Programli pisirme

/ Programli pisirme, kullanici tarafindan

& | ayarlanan zamana bagl olarak
onceden belirlenmis bir zamanda
durdurulabilen, zaman kontrollu bir
pisirme islemidir; bundan sonra cihaz
otomatik olarak kapanir.

/ Guvenlik nedeniyle, pisirme
= | sUresi ayarlanmadan yalnizca

pisirme bitis stresi ayarlanamaz.

1. Zamanh pisirmeyi ayarladiktan sonra suna dokunun
PROGRAMLI PisiRME dugf}i
ya da ilgili degere.

91477A485/1

2. Degerler arasinda kaydirin ve istenen
pisirme bitis stresini segin.

N Al 43‘
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/ Saat ve dakikalar ayri ayri
— | secilebilir.

3. Secilen pisirme bitis 50@ onaylamak
icin ONAYLA digmesine d un.

Pisirme sonu

Pisirmenin sonunda, "Fonksiyon sona erdi"
goéruntulenir ve kisa sireli bir bip sesi duyulur; bu,
ekrandaki herhangi bir noktaya dokunarak veya
kapiyi acarak devre disi birakilabilir.

* Fonksiyondan g|k icin Ana sayfa
digmesine dokunun.

Geleneksel pisirme fonksiyonlarinin listesi

/ Bazi modellerde tiim fonksiyonlar
— | mevcut degildir.

Ayn| anda bir yemek hazirlamak igin
uygun geleneksel pisirme. Kizartmalar,

yagl etler, ekmek, borekler igin idealdir.

FAN-ASSISTED
Yogun ve homojen pisirme. Kurabiye,
erkler ve ¢ok kademeli pisirme igin
idealdir.
THERMALLY-VENTILATED
Ist hizli ve esit sekilde dagitilir. Tim
Hyemekler icin uygundur; koku ve tatlar
karistirmadan birden fazla seviyede
pisirmek igin idealdir.
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TURBO

Kokulari karistirmadan ¢oklu raflarda
hizli pisirme saglar. Yogun pisirme

gerektiren buyuk miktarlar icin idealdir.

GRILL
N Mukemmel 1zgara ve rendeleme sonuglari
= N elde etmenizi saglar. Pisirmenin sonunda
BN \\N " . .
N kullanildiginda, yemeklere homojen bir
kizarma saglar.

AN DESTEKLI GRIL
En kalin etlerin bile en iyi sekilde 1zgara
edilmesini saglar. Blyuk et pargalari igin
idealdir.

n

_|

ABA
Isi yalnizca pisirme bdlmesinin
altindan gelir. Kekler, borekler, tartlar

ve pizzalar icin idealdir.

=2

%))

ICAKLIKLA HAVALANDIRILMIS TABAN
Ylzeyi pismis ama ici hentz pismemis
yiyecekleri hizlica bitirmenizi saglar. Her

tarli kis ve her tir yiyecek igin idealdir.

3

ZZA

Pizza pisirmek igin tasarlanmis islev.
Sadece pizzalar igin degil; ayni zamanda

biskuvi ve kekler icin de idealdir.

m
(@]

0]
Bu islev 6zellikle uygundur
e tek bir raf tGzerinde, distk enerji

@ t(ketimiyle pisirme icin. Cok fazla
nem olusturabilenler (6r. sebzeler)
harig¢ tim yiyecek tirleri igin
Onerilir.
Maksimum enerji tasarrufu saglamak ve
pisirme surelerini azaltmak igin, 6n 1sitma
yapmadan yiyecegi firina yerlestirmeniz
Onerilir.

/ ECO islevi hassas bir pisirme islevidir
- ve 210°C'nin altindaki sicakliklara
dayanikl yiyecekler igin 6nerilir; daha
ylUksek sicakliklarda pisirme yapmaniz
gerekiyorsa baska bir islev segin.

Dakika hatirlatici zamanlayici

/ Bu islev yalnizca zil sesini etkinlestirir;
£ devam etmekte olan islevi
durdurmaz.

maksimum 12 saat 59 dakikaya kadar
ayarlanabilir.

/ Zamanlayici, minimum 1 dakikadan

1. Zamanlayiciya erism%n ZAMANLAYICI

digmesine (alt aga) nun

mendU.
En fazla 2 dakika hatirlatici zamanlayici ayarlanabilir:

2. ZAMANLAYICI digmesine doku-

kuIIanmay| distindiginiz.

3. Degerler arasinda gezinin ve gereken siireyi
secin.

A g4 o4 N
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4. Secilen sireyi onayl@k icin
ONAYLA digmesine dokunun.

A| SiL dugmesi ﬁ ada gorinar:

ECO islevini kullanirken, pisirme
sirasinda kapagl agmaktan kaginin.

daha d6nce ayarla@a, bir zamanlayiciyi
silmek icin kullanilabilen alt alan

secilmis.

ECO islevinde pisirme sureleri (ve varsa 6n
Isitma) daha uzundur ve pisirme
bélmesindeki yiyecek miktarina bagli
olabilir.

IN| N
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5. Kullanmayi distindtguniz diger
Zamanlayicilar icin islemi tekrarlayin.

/ islemi iptal etmek icin suna dokunun:
= | RETURN dugmesi.

6. islem bittiginde, secilen
zamanlayicilar onaylamak igin ONAYLA
digmesine tekrar dokunun.
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Dakikayi sifira ayarlamalisiniz,
boylece dakika hatirlaticisi geri alinir.

IN

Goruntl kapatilamaz

7

llanarak

ACIK-KAPALI diigme

zamanlayici etkin oldugunda.

Asagidaki ekranda yanan TIMER digme
bir veya daha fazla dakika hatirlatici
zamanlayicinin etkinlestirildigini gosterir.
7. Zamanin bittigini gdstermek igin zilin
calmasini bekleyin.

Sicakhk probini kullanma (lUzerinde
bazi modeller icin yalnizca)

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Sicaklik probi, rosto, biftek ve diger et
parcgalarini gok hassas bir sekilde pisirmenizi
saglar. Prob, yiyecegin i¢ sicakligini izleyerek
yemegin mikemmel sekilde pistiginden emin
olur. i¢ sicaklik, prob ucundaki sensér
tarafindan olculir.

Probun konumlandiriimasi

1. Yemegi bir tepsiye yerlestirin.

2. Prob ucunu firina koymadan 6nce yiyecege
sokun.

3. En iyi sonuglar igin, sicaklik probunun

yiyecedin en kalin kisminda ve uzunlugunun
en az 3/4’Unde yatinldigindan emin olun. Alt
tepsiye temas etmediginden ve yiyecegin
disina ¢ikmadigindan emin olun.

“Z?ﬁ@

295
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4. Sicaklik probindeki 3 ¢entik yiyecege
yerlestirilmelidir.

Probun yiyecegin i¢ sicakligini hassas bir
sekilde dlgebilmesi icin ucu kemiklere
veyaya yaga temas etmemelidir.

Prob ile pisirme igin 6nerilen
asgari sicaklik 120°C'dir; yavas
pisirme istisnasi haric.

Probu yiyecegin sicakligini dogru
okumuyorsa, ekran Uzerinde iki hata
mesajl gorinecek (onay igin),
ardindan cihaz otomatik olarak
zamanli pisirmeyi gerceklestirecektir.

7

Sicaklik probi kullanirken pisirme

parametrelerini ayarlama
1. Bir pisirme fonksiyonu segin.

2. SICAKLIK digmesine bagm\/eya
ilgili degeri.

3. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli

pisirme sicakhgini segin.

4. ONAY digmesine ba@
5. PROBE dCl@mesinsm

alt kisim. g
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6. Hedef sicaklik degerleri arasinda
kaydirin ve gerekli sicakhgi secin.

Segilebilecek sicaklik araligi en az
20°C'den en fazla 90°C'ye kadardir.

IN

Firin sicakhgi gok disik ayarlanirsa,
istenen hedef sicakliga ulasmak igin
gerekli minimum sicakligi alet
otomatik olarak ayarlar.

IN

En iyi sonuglar igin, pisirme sicakliginin
hedef sicakliktan daha ylksek ayarlanmasi
Onerilir.

IN

7. Secilen prob S|cakI|nayIamak
icin ONAYLA digmesine dokunun.
Gorintlide probu ana jakina baglamanizi ve
yiyecegdin igine yerlestirmenizi hatirlatan bir
mesaj gorindr.

Remember to connect the probe
in the oven and insert it in the food

o

8. Onayla diigmesine @nun.
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Pisirme At

/ Alet, bosluk sicakligini otomatik
L olarak su degere ayarlar:
protokol edilen belirli bir sicaklk At
(adlandirilan ) cekirdek sicakhgi
algilandigina gore daha ylksektir.
probu ¢ekirdekte bir derece daha tespit
ettiginde, alet dahili sicakligi otomatik
olarak bir derece artirir. Alet, Ug farkl
pisirme modu (yavas, orta ve hizli)
arasindan seg¢im yapma ve istenen
herhangi bir cekirdek sicakligi
belirleme secenegi sunar.

En ylUksek kalitede, yumusak, sulu ve
saglikh Grinler Greten bir teknoloji
6zudu.

Bu secenek, kullanicinin belirledigi
hedef sicakliga gore firin icindeki ideal
sicakligi otomatik olarak ayarlar.

1. istenen hedef sicakh§i ayarladiktan

sonra digmeye basin (d

sag alt kose
2. Sicaklik farki degerini secin.

S10W

Lt speed r;@7

medir

A yavas
Prob sicakhigi ile firin ici sicakligi

arasindaki en kiguk farki ayarlar. Bu,
daha uzun pisirme suresine yol acar.

A Orta

Prob sicakhigi ile firin ici sicakligi
arasina orta bir fark ayarlar. Bu,
orta pisirme slresine yol agar.

A hizli

Prob sicakligi ile firin ici sicakligi
arasindaki en buyuk farki ayarlar. Bu,
daha kisa pisirme sliresine yol agar.
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3. Secili prob smakh@@aylamak icin
CONFIRM diigmesine dokunun.

/ Kapatma %na basin to eliminate

— pisirme. t

On 1sitma ile:

1. Baslat dijémesine @bas\atmak icin dugmeye basin
dokunun, 6n isitma asa 1.

On i1sitma sonrasi, bir zil calar ve ekranda
yemegin firin haznesine konulabilecegini
belirtmek icin bir mesaj gérunur.

Put the food in the oven and confirm

>

2. Pisirilecek yiyecegin igine sicakhk
probunun ug¢ kismini yerlestirin.

En iyi sonuglar igin, sicaklik probunun
metal kisminin yiyecege neredeyse
tamamen dikey olarak girildiginden
emin olun, ancak alt tepsiye
degmediginden emin olun.

3. Firin kapadini agin.

4. Yemegdin konuldugu tepsiyi uygun kilavuzlara
yerlestirin.

5. Koruyucu kapagdi agmak igin probu kullanarak
sicakhk probunun fisini yan taraftaki prize takin.

@ ==

6. Kapiyr kapatin.

7. CONFIRM diigmesine dokunu
tiklgyin ,
sicaklik probunu kullanarak pisirme.

baslatmak icin digmeye

On i1sitma olmadan:
1. On-i1sitma diigmesine dc.un to

on 1sitmay! devre disi birakin.

2. Cihaz kapisini agin.
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3. Yemegin konuldugu tepsiyi uygun kilavuzlara
yerlestirin.
4. Sicaklik probunun fisini yan taraftaki prize

takin, kullanarak the
koruyucu kapadi agmak igin probu kullanin.

5. Kapiy! kapatin.

6. Sicaklik probunu kurak pisirmeye
baslamak icin START dugmesine dokunun.

Sicaklik probu ile pisirme
parametrelerinin sonu

Kullanicinin belirledigi hedef sicakliga
anlik sicakhk ulastiginda pisirme sonlanir.

Isitma elemanlan kapatilir ve cihaz bir dizi bip
sesi ¢ikarir.

1. Kapiyi agin.

2. Probi yiyecekten gikarin ve prize fisini
cekin.

3. Yemegi firindan cikarin.

4. Koruyucu kapagin diizglin kapatildigindan
emin olun.

5. Kapiyi kapatin.

Hizli Mod (sadece digmeli modeller)
@ Bu mod, geleneksel pisirme fonksiyonunu

ve sicakhigini hizla digmeleri kullanarak
ayarlamaniza olanak tanir.

Ayrica prob pisirme fonksiyonunu
hizlica ayarlamak da mimkundr.

Hizli Mod kullanilirken 6n 1sitma
fonksiyonu devre disi birakilamaz.

IN

isterse fonksiyon kolunu isterse sicaklik
kolunu 0’a gevirerek pisirme herhangi bir
zamanda kesilebilir.

4

0o
0o

umuna geri getir.

1. Fonksiyon kolunu ve
sicaklik kolunu 0 k&w

2. Ana menudeki "bilgi alaa" QUICK

MODE digmesine dokunun.
sol Ustte).

Artik cihazi calistirmak icin digmeleri
kullanmak mimkdan.
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3. Gerekli fonksiyonuggsegmek icin dagme/kolu
acin.

/ PIZZA disindaki tim geleneksel
=~ | fonksiyonlari secebilirsiniz.

Geleneksel pisirme

1. istenen pisirme smak@lm ayarlamak
icin Sicaklik kolunu cevirin.

Son ayardan birkag saniye sonra firin
bdlmesi 6n Isitmaya baslar.

| —
ol

asagidaki alanda bulunan diigmelerle ayarlayin.

2. Azaltma ve Artt|rﬂ<ullan|n

pisirme suresi.

4

Azaltma ve Arttirma kon|

dugmeleri kullaniimiyorsa,
ekran gecen pisirme siresini
gosterecektir.

gmeleri kullaniliyorsa,

igneyle pisirme (bazi modellerde yalnizca)

3. Alt kisimdaki PROL’lgjmesine
dokunun.

4. Hedef sicakhigi ayﬁhak icin
Azaltma ve Arttirma tuslarini kullanin.

5. Hedef sicakhgi onay@ak igin
ONAYLA digmesine dokunun.

Yemek konulan tepsiyi uygun kilavuzlara
yerlestirin.

Koruyucu kapagi agmak icin probu kullanarak
termokuplun fisini yan taraftaki sokete takin.

8. Kapiy! kapatin.
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ve ECO.fonksiyonIar.

9. Pisirme sicakhgini ayﬁlamak icin
Sicaklik kolunu cevirin.

Son ayardan birkag saniye sonra firin
boslugu 6n isitmaya baslar.

Pisirme sonu

Pisirme bitiminde, Pisirme sonu gérintilenir ve kisa
sureli bir zil sesi galar; gérintiinin herhangi bir
noktasina dokunarak veya kapadi acarak devre disi
birakilabilir.

1. Fonksiyon(disini) kolurg%

Sicaklik kolunu 0 k(ﬂumuna geri getirin.

2. Ust sol bilgisi alanindakifégfjucH
MODE digmesine dokunun.

ana menUye dénmek igin.
Buharl pisirme

/ Eger pisirme 100°C'den yiksek

27 | sicakhklarla gerceklestiriimisse,
buharli pisirme 6zelligini kullanmak

icin firilnin sogumasini beklemelisiniz.

1. Ustteki pisirme dugrr.dokunun.

ana menuye.
2. BUHARLA PiSIRME MENUSU diigmesine dokunun.

Md[]gjme.

3. BUHARLA PIiSIRME islevini seginkadar
ilgili pisirme ekranina girin.

4. SICAKLIK diigmesine dokL[ﬂun veya
ilgili degeri.
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5. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
pisirme sicakhgini segin.

/ Buharli pisirme sicakligi minimum 30°C
£ (90°F) ile maksimum 100°C (210°F)
arasinda olabilir.

6. Pisirmeyi onaylama@w CONFIRM
rafta)

digmesine (sglt ta dokunun
secilen sicakligi.

7. COOKING DURATION dugmesine
veya ilgili degere dokunun.

8. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli sireyi
segin.

A 'UI | 4g N

€0

Vv

0:1
‘m 16:‘ v

Dakika ve saniyeler ayri ayri
secilebilir.

Buhar islevinin stresi minimum 1
dakika ile maksimum 1 saat 59
dakika arasinda olabilir.

IN] N

Pisirmenin bitmesi icin beklenen sure,
surenin altinda gosterilir; 6n 1sitma igin
gerekli dakikalar zaten hesaplanmistir.

IN

9. Secilen pisirme sur onaylamak
icin CONFIRM diigmesine dokunun.

10.START dugmesin@ag

alt tarafta) unarak hazne
doldurma prosedurini baslatin.
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Hazne doldurma

/ Cok sert olmayan soguk musluk suyu,
£ yumusatilmis su veya gazsiz maden
suyu kullanin.

/ Damitilmis su, klorir icerigi ylksek musluk
£ | suyu (> 40 mg/l) veya baska sivilar
—— kullanmayin.

1. Pisirme suresi icin yeterli suyla bir stirahi
veya kap doldurun.

2. Cihaz kapagini agin.

3. Slrahiyi (veya kabi) agik kapagin
Uzerine yerlestirin.

/ Suyla birlikte stirahi (veya kap) toplam
L agirhigr 5 kg'dan distik olmalidir.

4. Yikleme cubugunu yuvasindan cikarin.

* Yikleme gubugunu ¢ikarmak igin, yay sikisana
kadar cubugun 6n kismina bastirin, sonra birakin.

veya

« Ekrandaki WAND dugmem
dokunun (alt bélimde yer alan

©

/ Cubugun gikintisina garpmamak igin
£ korunmasi gereken mesafeye dikkat edin.
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5. Ucu sisenin (veya kap) dibine yerlestirin. 7. Bittiginde, ylkleme ¢ubugunu su kalintisini
temizlemek icin sallayin.

\

NN

\ \

-

0() ~
O
o
o

J

8. Ylkleme ¢cubugunu tutucusuna geri
yerlestirin.

\ﬂ 9. Siseyi (veya kap) cikarin.

: 10. Kapiy1 kapatin.

6. Cihaz haznesir@ ile doldurmaya | kv kapaliyken, damiamalar Gniemek
baslamak icin baslat diigmesine basin. £ icin yUKleme gubugundaki su art'lkla.rlm
otomatik olarak ¢ekecek otomatik bir
/ Cihaz, belirlenen sitreye gore sistem calisacaktir. Kopirme sesi
= p|§|rme |(;|n gerek” su miktarini duyulabilir; bu tamamen normaldir.
otomatik olarak cekecektir.
11. Depoyu doldurmayi biinizi onaylamak
/ Suyun bitmesi durumunda, cihaz icin CONFIRM (ONAY) digmesSine dokunun.
& | pisirme surecini otomatik olarak
— durduracak, bir zil sesi calacak ve Cihaz, belirlenen parametrelerle
ekrana su haznesini doldurma talebi fonksiyonu baslatir.

gorunecektir.

/ Kap her acildiginda, devam eden
+7 | islev duracak ve kapatildiginda
otomatik olarak tekrar baslayacaktir.

On isitma asamasi

Pisirme kendisi, cihazin pisirme sicakligina
daha hizli isinmasini saglayan bir 6n isinma
asamasina tabidir. Bu asama, ulasilan sicaklik
seviyesinde kademeli bir artis ile gosterilir.

/ Tarifte aksi belirtiimedikce, 6n
=~ | 1sitma asamasinda firina yiyecek
yerlestiriimesi 6nerilmez.
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On isitma asamasini atlayabilirsiniz
= | 6zel dUgmeye dokunurken.

On 1sitmadan sonra bir zil calacak ve ekranda
yemegin firin gdvdesine konulabilecegini
belirten bir mesaj goriinecek.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme asamasi

1. Kapiyl agin

2. Pisirilecek yemegi firin gévdesine
yerlestirin.

3. Kapiy! kapatin.

4. BASLAT digmesine dnarak baslatin
pisirme.

Bu asama, pisirmenin artan bir sekilde

ilerledigini gosterir.

Rezervuar bosaltimi

/ Rezervuardan bosaltmadan 6nce, firinin
& sogumasini bekleyin ve kapiyi agik birakin.
Rezervuarda kalan suyun emin olmasi igin

Cok sicak degildir, en az 40
dakika bekleyin.

Her pisirme sonunda bosaltiimasi énerilir,
rezervuarda kullanilmamis sudan herhangi
bir tortunun kalmamasi icin.

IN

/ Uzun stire hareketsizlikten sonra buhar
£ | devresini temizlemek icin rezervuar

—— doldurma ve bosaltma dongulsu yapilmasi
onerilir.

1. Cihazin yanina gegin ve bir siire kapiy! hafifce
aralik birakarak fazla buharin gikmasina izin verin.

2. Bunu gtivenli oldugunda kaplyl tamamen
acin ve yiyecegi dikkatlice firindan ¢ikarin.

3. Acik kapinin Gzerine bir strahi veya kap
koyun.
4. YUkleme nozulunu muhafazasindan ¢ikarin.

5. Suyu surahi (veya 07 ine bosaltmaya
baslamak icin START dugmesine basin.

Pisirme Sonu

Pisirme sonunda, "Fonksiyon bitti" gérintilenir ve
kisa bir bip sesi duyulur; bu, ekrana herhangi bir
noktaya dokunarak veya kapiyi agarak devre disi
birakilabilir.

* Fonksiyonu bitir Gin ANA SAYFA

digmesine dokunun:.
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g

Tamamlandiginda, ekranda artik su
giderme isleminin tamamlandidi gosterilir.

Rezervuar bosaltimi sona erdi

o

6. CONFIRM digmesine doku@.
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7. Su kalmis water'i gikarmak icin yukleme
nozulunu sallayin.
8. Yukleme nozulunu yuvasina yerlestirin.

9. Surahiyi (veya kabi) cikarin.

10. Bir stinger kullanarak firin kiimesinin
tabanindan ve duvarlarindan, kapi camindan,
drip tray ve cihazin 6n ylziinden yogusmayi
kaldirin.

8. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli buhar
Uzdesini secin.

Bosaltilan su diger yemekler icin
kullanilamaz.

é Dikkat edin: su cok sicak olabilir.

Buhar ile Kombinasyon Pisirme

1. Pisirmeye dOkunun .Uzerndekidugme

ana mendu. o
2. Buharli Pisirme MENUSU'ne dokunun
diagme.
3. Bir birlesim fonksiyonu secin (igin

ornek BUHAR FAN-ISIYLA ISIT|
ilgili pisirme ekranina girmek igin.
4. SICAKLIK digmesine dok{ﬂ]un veya
ilgili degere.
5. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
pisirme sicakligini secin.

6. DOGRULA dugmesinunun (at the

sag alt kos@@@) secilen pisirme
sicakligini onaylayin.

7. Buhar YUZDESI diigmesine o~
veya ilgili de§ere dokunun.
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%30 - Ordek

%40 - SIgir eti, dana eti ve kuzu eti
%50 - Tavuk

%70 - BUtln balk

/ %25 - Pastalar ve ekmekler

9. Secilen buhar yUzde@ onaylamak
icin CONFIRM digmesine dokunun.

10. PiSIRME SURESI diigmesine
veya ilgili degere dokunun.

11. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
sureyi secin.

Saatler ve dakikalar ayri ayri
secilebilir.

Birlesik buhar fonksiyonunun suresi
en az 1 dakikadan en ¢ok 12 saat
59 dakikaya kadar olabilir.

IN| N

Pisirmenin beklenen bitis suresi strenin
altinda gosterilir; 6nceden Isitma igin
gereken dakikalar zaten hesaplanmistir.

IN

12. Secilen pisirme sUrﬂonaylamak
icin DOGRULA diigmesiné dokunun.
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13. Rezervuari baslk icin START
digmesine d un (alt sad kosede)

dolum prosedurd.
14. Yukarida agiklandigi gibi
rezervuar dolumuna devam edin.
On i1sitma asamasi

Pisirme kendisi, aletin pisirme sicakligina daha hizl
Isinmasini saglayan bir 6n i1sitma asamasiyla baslar.

Bu asama, ulasilan sicaklik seviyesinde
giderek artigla g0sterilir.

Tarifte aksi belirtilmedikce, 6n
Isitma asamasinda firina
yiyecek koymamaniz onerilir.

IN

/ On isitma asamasini atlayabilirsiniz
= | 6zel digmeye dokunma.
On i1sitmadan sonra bir zil calar ve
yemegin firin haznesine konulabilecegini
gosteren bir mesaj ekranda gorundar.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme asamasi

1. Kapiyl agin

2. Pisirilecek yiyecek ile tabagi firin
haznesine yerlestirin.

3. Kapiyr kapatin.

4. Pisirmeyi baslatma ONAY
digmesine dokunun.

Bu asama, pisirme ilerledikce artan bir
Osterge ile gosterilir.

Pisirme Sonu

Pisirme bittikten sonra "Fonksiyon bitti" gérintulenir
ve kisa bir zil calar; bu, ekrana dokunularak
herhangi bir noktadan devre disi birakilabilir.
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ekranda gorintilenir veya kapiyl agarak.

+ Ozelligi sonlandir /[:\1 icin ANA SAYFA
digmesine dokunun.

5. Yukarida agiklandigi gibi rezervuari
bosaltmaya devam edin.

Buhar fonksiyonlarindan sonra kurutma

Buhar ile pisirme cihaz icinde ¢ok miktarda
nem olusur. Bu normal bir fenomendir ve
cihazin galisma seklini higbir sekilde etkilemez.

Pisirmeyi her bitirdiginizde:

1. Cihazin sogumasina izin verin;

2. Firin haznesini ve kullanilan aksesuarlar
yumusak bir bez veya kagit havlularla iyice
kurulayin;

3. Cihaz i¢inin tamamen kurumasina kadar
kapiyi acik birakin.

Birlesik buhar pisirme islevlerinin listesi
HAVA YARDIMLI+BUHAR

Yogun ve esit pisirme. Buhar eklemek,

yiyecegin 6zelliklerinin daha iyi korunmasini
amm. saglar. Iri yaglh dana, érdek kizartmasi ve

batan baliklarin pisiriimesi icin idealdir.

TERMAL HAVA YARDIMLI BUHAR

Termal olarak hava yardimli pisirmeye buhar
eklemek, yiyecegin 6zelliklerinin daha iyi
korunmasini saglar. Kavurma, tavuk ve
mayalandiriimis kekler ile ekmek gibi firin
Uranlerinin hazirlanmasi igin idealdir.

TABANISINDA YANAN BUHAR

Disarida pismis ancak i¢ kismi pismemis
yiyecegdi hizlica pisirmeyi/bitirmeyi saglar.

Buhar pisirme icin tavsiyeler

® Makarna ve piring: 100°C'ye ulastiginda pisirme
suresi ocakta pisirme ile ayni olacaktir.
Makarnayi veya pirinci metal bir tepsiye koyun
ve yaklasik bir santimetre su ile értin. Piring
pisirirken en iyi sonuglar igin kabin Ustlne bir
kapak koyun veya aliminyum folyo ile értun.
Bu islem pirincin tim suyu emmesini saglar ve
6gin dogrudan masaya servis edilebilir.

®  Yumurtalar: 100°C'de buhar fonksiyonuyla
haslanabilir, girpilarak veya pose olarak
pisirilebilir. Mikemmel haslanmis yumurta elde
etmek icin onlar delikli tepsiye yerlestirin ve
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yumurtalar yumusak haslana kadar 4-6 dakika
ve sert haslanmis yumurtalar icin 8-10 dakika
pisirin. Cirpilmis yumurtalar igin, ¢irpiimis
yumurtalar sut, tereyagi ve baharatla birlikte
metal bir tepsiye koyun. Tepsinin Gzerini
aliminyum folyo ile 6rtin. Arada bir gatal ile
karistirin. Pose yumurtalar igin, metal tepsiye bir
damla sirkesi eklenmis kaynar su dékin ve
yaklasik 4-5 dakika buharla pisirin.

® Sebzeler: sebzelerin buharda pisirilmesi
mikemmel sonuglar verir. Renklerini, tatlarini
ve besin 6zelliklerini korurlar. Patates, salgam
ve hindiba gibi yogun sebzeler igin, onlari
ocadin Uzerinde kaynatacaginiz sireyle
100°C'de pisirin. Brokoli ve havuglar igin,
sapasaglam kalmasini istiyorsaniz 6 dakika,
daha yumusak olmalarini istiyorsaniz 10 dakika
pisirin.

® Balik: baligin narin yapisi nedeniyle buharda
pisirme mikemmel sonuglar verir. Somon veya
alabalik gibi yagl baliklar igin yaklasik 5 dakika
100°C'de pisirin. Morina veya haddock gibi
beyaz baliklar icin yaklasik 5 dakika 80°C'de
pisirin. Farkli yiyecekler pisiriyorsaniz, balik
suyunun diger yiyecek Uriinlerine damlamamasi
icin tim baliklarin delikli tepside, firinin alt
rafina konulmasi gerekir.

* Et: glvegler ve kéri yemekleri buharli
pisirme icin idealdir. Guveci normal firin
pisirme gibi hazirlayin. Metal bir tepsiye
koyun, kapagi veya aliminyum folyo ile
ortlin ve kullanilan et kesimine bagli olarak
45 dakika ile 3 saat arasinda pisirin.

* ince corbalar: buharli pisirme, likitler
tasmadan kusursuz tat gelisimini saglar ve
minimum ¢aba gerektirir. Dogru kivama
sahip sebze ¢orbasi igin dnce sebzeleri
buharda pisirin, sonra sebze suyu ekleyin ve
100°C'de buharda pisirin. Buhar fonksiyonu,
daha sonra kullanmak igin buyik miktarlarda
hazirlamak icin de idealdir.

® Corbalar: Daha yogun corbalar da kolay ve hizli
hazirlanir. Corbayl metal bir tepsiye koyun, kapak
veya aliminyum folyo ile 6rtiin ve mikrodalga
firinda pisireceginiz slireyle ayni siire boyunca
100°F'te buharda pisirin. Kremamsi bir dokuyla
elde etmek igin pisirme sirasinda yariya kadar
karistirin.

® < Yeniden isitma: Buharli pisirme fonksiyonu
yiyecekleri kurutmaz ve daha nemli bir
sonug verir. Aliminyum folyo ile kaplanmis
onceden hazirlanmis ev yemegi yaklasik
10-12 dakikada isitilir. Hazir yemekler,
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pakette belirtilen strenin yaklasik iki
katini gerektirir.

® (Cozme: yiyecekleri ¢dzmek igin buharl pisirme
fonksiyonunu kullanmak mimkuandir. Zamanlar
degisir, ancak buharli pisirme fonksiyonuyla
¢6zme, oda sicakhginda ¢oézdirilmis kapli
yiyecekler i¢in gerekli olan siirenin yaklasik yarisi
kadar surer.

® Biber ve domatesleri soyma: buharli pisirme
fonksiyonunu kullanirken bu ¢ok kolaydir.
Domatesin derisine kiglk bir garpi yarani
dilimlemek igin bigak kullanin ve 1 dakika buharda
pisirin. Biberlerin derisi daha serttir ve soyma igin
yeterince yumusatmak igin 4 dakikaya kadar sure
gerekebilir.

® (Cikolata: buharli pisirme fonksiyonuyla eritilebilir.
Cikolatayl metal bir tepsiye koyun, Gizerine
aliminyum folyo kapatin ve 1 dakika buharda
pisirin. Diger yontemlerden farkli olarak, buharli
firnda ¢ikolatanin yanma ihtimali dusutktar.

* Sicak havlular: yiz bakimlari, yakin tiras
veya yemekten sonra kullanim igin idealdir;
buharli pisirme fonksiyonuyla kolayca
hazirlanir. Bir havluyu suyla islatin,
yuvarlayin ve 1 dakika buharda pisirin.

Pisirme tavsiyeleri

Genel tavsiyeler

« Birden fazla seviye igin tutarli pisirme elde etmek
amaciyla fan yardiml bir fonksiyon kullanin.

* Sicakligi artirarak pisirme strelerini
kisaltmak mimkuln degildir (gida disi
kismi yanabilir ve igi pismeyebilir).

Et Pisirme Icin Tavsiyeler
* Pisirme slreleri yiyecek kalinhgina, kalitesine
ve tliketici damak zevkine gore degisir.

* Eti kizartirken bir et termometresi kullanin veya
kavrulmus eti bir kasikla bastirin. Sertse hazirdir;
degilse birkag dakika daha pismesi gerekir.

Izgara ve Fan ile Izgara Pisirme icin
Tavsiyeler

« Et, pisirme etkisini degistirmek isterseniz
soguk firina veya 6nceden isitiimis firina
konularak bile 1zgara yapilabilir.

* Fan destekli 1zgara fonksiyonunu kullanirken,
1zgara yapmadan 6nce firini 6nceden isitmanizi
oneririz.

* Yemegi rafin ortasina yerlestirmenizi
Oneririz.

* Izgara fonksiyonu ile pisirmeyi optimize etmek
icin sicakligi maksimum degere ayarlamanizi
Oneririz.
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Tathlar/hamur isleri ve bisklviler icin

pisirme tavsiyeleri

* Koyu metal kaliplar kullanin: Isiy1 daha iyi
emmelerine yardimci olurlar.

* Sicaklik ve pisirme slresi hamurun

kalitesi ve kivamina baghdir.

e Tatlinin tamamen pisip pismedigini kontrol
etmek igin: Pisirme suresinin sonunda
tathnin en yiksek noktasina kiirdan batirin.
Hamur kirdana yapismiyorsa tath pismistir.

 Tatl firindan ciktiginda cokerse, bir
sonraki sefer ayarlanmis sicakligi
yaklasik 10°C dusurin ve gerekirse
pisirme slresini uzatin.

Cozundirme ve mayalama igin tavsiyeler

* Dondurulmus yiyecekleri ambalajlari olmadan
kapadi olmayan bir kapta firinin ilk rafina
yerlestirin.

* Yiyeceklerin Ust Uiste binmesini dnleyin.

* Eti cozdlrmek igin ikinci seviyeye
yerlestirilmis rafi ve birinci seviyeye bir
tepsiyi kullanin. Bu sekilde, ¢cézdurulen
yiyecedin sivisi yiyecekten uzak akacaktir.

¢ En narin kisimlar aliminyum folyo ile
kaplanabilir.
* Basarili mayalanma igin firinin

tabanina bir kap su konulmalidir.

Enerji tasarrufu igin

* Genelde kullanilan streden birkag
dakika dnce pisirmeyi durdurun. Firinda
biriken i1siyla kalan dakikalar igin pisirme
devam edecektir.

* Isi kaybini 6nlemek igin kapidaki herhangi

bir agikligi minimumda tutun.
¢ Cihazin ici her zaman temiz tutulmahdir.

Sous Vide pisirme

SOUS VIDE
e MUhUrld bir torbada kusursuz pisirme
icin buhar fonksiyonu. Yiyecegin lezzeti

artar ve hicbir besin 6gesi kaybolmaz.

* Yiyecedi iceren torba delikli
tepsiye veya birinci veya ikinci raf
Uzerindeki bir rafa yerlestirilebilir.

« Buharli firinda sous vide pisirme, yiyecegi besin
degerlerini ve kalitesini degistirmeden pisirmenin
en iyi yoludur. Ayrica
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son derece saglikh ve dogal bir pisirme tird.

* Sous vide teknigi isinin verimli bir sekilde
aktarilmasini saglar.
yemege buhar, kaybi 6nleyerek
besin 6gelerinin oksidasyonu ve
buharlasmasi yoluyla tat kaybini engeller.

¢ Sous vide pisirme, geleneksel yontemlere
kiyasla pisirme Uzerinde daha fazla kontrol
saglar ve pisirmenin esit olmasini saglar.

* Ayrica geleneksel pisirme yontemlerine kiyasla
daha distk sicakliklarda pisirme yapilmasina
olanak tanir.

Sous Vide pisirme icin ihtiyaciniz olanlar:

« Kati ve sivi yiyecekler icin daha iyi ve
guvenli bir vakum elde etmenizi saglayan
bir odali vakum paketleme makinesi edin.

* Posetin dikisli bélgesinin temiz ve yiyecek
kalintilarindan arinmis oldugundan emin olun.
 Pisirme sicakliklarina dayanabilecek 6zel gida
sinifi bir torbada yiyecegi hermetik olarak
muhdirleyin.

« Pisirmeyi etkileyebilecek hava kabarciklarinin
olusmasini 6nlemek igin posette en az %99,8
vakum olusturun.

* Bir Smeg vakum ¢ekmeceniz varsa maksimum
vakum seviyesini kullanin (seviye 3).

« Pisirildikten sonra Urlnu posetten gikarmak ve bir
tavada veya izgarada pisirmeye devam etmek
tavsiye edilir.

Ipuclari:

« Pisirebilmek icin taze, ylksek kaliteli
hammaddeleri iyi koruyun.

* Pisirme sonucunu iyilestirmek icin posetin
icine soslar eklenebilir.

* Poseti delip pisirmeyi bozabilecek kemiklerden
veya balik kemiklerinden yiyecegi iyice temizleyin.

e Vakumun tim avantajlarini kaybetmemek igin
yiyecegi oda sicakliginda ¢ok uzun sire pisirme
icin birakmayin; poset pisirme sirasinda sisebilir.

* Sous Vide icin vakumlanacak veya saklanacak
yiyecekler buzdolabi sicakhginda olmalidir (3°C
ile 7°C arasindadir), asla sicak degildir.

« Uriinleri vakum icinde (pisirilmis ve
hizli sogutulmus) buzdolabinda sabit
3°C’yi asmayan bir sicaklikta tutun.
« Esit pisirme igin posetleri asin doldurmamaya

ve yiyecegi tek bir tabaka halinde mimkin olan
en iyi sekilde yerlestirmeye dikkat edin.

* Ayni anda birden ¢ok poset pisiriyorsaniz,
posetleri ayni yere yerlestirin
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onlari Ust Uste bindirmeden rafa koyun.
* Pisirdikten sonra torbalar tekrar kullanmayin.
Sous Vide pisirmeyi secmek igin:

1. Pisirmenin Dokunma butonuna basin.

ana mentude. )
2. Buhar Pisirme MENU'sline dokunun

Mbuton.

1. SOUS VIDE'yi Segin BRI islev.
yroecin  rams

2. Ayarlar icin "Buharh pisirme"
paragrafinda tarif edilen prosediire bakin.

Nemli pisirme

Seviye 1

Ekapakla pisirme ile benzer, pizzalar, blylk
sosisler, butiin domuz filetosu, tavuk
go6gusleri, balik biftekleri, quiche'ler, glveg
sebzeler, ekmek igin uygundur...

Seviye 2

kavurma tavuk igin, hindi g6gsi, domuz
filetosu, orta boy balik, kizarmis patatesler,
buyik yagsiz bifteklerin diisik sicaklikta
pisirilmesi, pastdrizasyon, yumurta eristesi
icin onerilir...

Seviye 3

kapakla pisirmeye benzer ve sarap
eklenmesiyle. Girin etler, glvecler,
omuz etleri, bUyUk baliklar, glvegler,
guveg patatesler, balik ve sebze
guvecgleri icin tavsiye edilir.....

1. Pisirme'ye dOkUnUn.butonu izerinde

ana menude.
2. Nemli Pisirme'ye dokunun

MENU
3. Nemli bir islev secin (icin

digmesi.

ornek FAN-HEATED) g :‘s‘
ilgili pisirme ekrani.

4. SICAKLIK digmesine dokL[ﬂun veya
ilgili deger.
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5. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
pisirme sicakligini segin.

6. Pisirmeyi onaylama

onayla dU@meQe dokunun
secilen sicaklik.

7. Buhar Seviyesi digmesine @nun veya
ilgili deger.

8. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli buhar

seviyesini segin.

(alt sag)

/ Secilebilecek buhar seviyesi
2 belirlenen pisirme siiresine baghdir:

Seviye 1: her zaman kullanilabilir;
Seviye 2: 30 dakika ve yukarr;
Seviye 3: 45 dakika ve yukari.

/ MANUEL buhar seviyesi secimi ile
= buhar enjeksiyonlari yapilabilir

— pisirme sirasinda digme ile @
istendigi gibi baslatilir. Buhar
enjeksiyonlar aktiftir cinkt

gosterge Isig1 yanincaya kadaramvar,
yanip sonuyor (yaklasik 8 sure igin
dakikalar).

9. Secilen buhar seviy@ onaylamak
icin ONAYLA digmesine dokunun.

10. PISIRME SURESI diigmesine
veya ilgili degere dokunun.
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11. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli
sureyi secin.

A gU> 294 N

®=00: 3

Vv Q’I‘ Vv

0:
\

Saatler ve dakikalar ayri ayri
segilebilir.

Birlesik bugulama islevinin siresi
en az 1 dakikadan en fazla 12
saat 59 dakikaya kadar olabilir.

IN] 1IN

kft.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme asamasi

1. Kapiyi agin

2. Pisirilecek yemekli tabagi firin
bosluguna yerlestirin.

3. Kapiy! kapatin.
4. Pisirmeyi baslatma onaylayici
DUGME'yi dokunun.

Bu asama, pisirme suresinin giderek
artmasiyla gdsterilir.

Pisirme bitisinin beklenen slresi slire
zemi altinda gdsterilir; 6nisitma igin
gereken dakikalar zaten hesaplanmistir.

IN

12. Secgilen pisirme sUre@onaylamak
icin CONFIRM diigmesine dokunun.

13. Baslat digmesine @mun (nerede,

sag alt kbs&zervuar dolum
islemini baslatmak igin.

14. Yukarida agiklanan gibi
rezervoar dolumuna devam edin.

Onisitma asamasi

Pisirme kendisi, cihazin pisirme sicaklidina daha hizli
ulasmasini saglayan bir 6nisitma asamasiyla baslar.

Bu asama, ulasiimis sicaklik seviyesinde
giderek artigla g0sterilir.

Tarifde ayrica belirtiimedigi
slirece, 6nisitma sirasinda firina
yiyecek yerlestirmek dnerilmez.

IN

Onisitma asamasini atlayabilirsiniz

= | 6zellestirilmis digmeyi dokun@

Onisittiktan sonra, bir zil calar ve ekranda tabak
firina konulabilecegini gdsteren bir mesaj gorinr.
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Pisirme Sonu

Pisirme bittiyse, "Fonksiyon bitti" géruntilenir
ve kisa bir zili calar; bu, ekrana dokunarak
veya kapagi acarak devre disi birakilabilir.

NA SAYFA

* islevden cikmak i
digmesine dokunun:

5. Yukarida aciklanan sekilde rezervoarin
bosaltiimasina devam edin.

Nemli pisirme islevleri listesi
FAN-DESTEKLI

EPisirme hizini artiran buhar enjeksiyonlari

yodun isi yaratir, boylece yemek
FAN-ISIYI ARTIRAN

yumusak ve nemli kalir. Bisklviler, kekler
Pisirme hizini artiran buhar enjeksiyonlari
*

ve cok seviyeli pisirme icin idealdir.
yodun isi yaratir, yiyecek yumusak ve
nemli kalir. Bisktviler, kekler ve birden
cok seviyede pisirme igin idealdir.
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TURBO
Aromalar karismadan birden fazla
Erafta hizli pisirme saglar. Yogun
pisirme gerektiren biyuUk miktarlar igin

idealdir. Buhar enjeksiyonu, yiyecegi
kurutmadan pisirmeyi hizlandirir.

FAN DESTEKLI IZGARA
Izgaradan gelen yogun isi, fan ve
Ebuhar enjeksiyonlariyla dagitilir; bu
da kalin et dilimlerini bile

kurutmadan izgara yapmak icin en
uygun kosullari olusturur.

FAN ISITMALI ALT
Buhar enjeksiyonlariyla yogun is
L olusturulur; bu, pisirmeyi hizlandirir ancak
yiyecegdin yumusak ve nemli kalmasini

saglar. Borekler igin idealdir.

6. Yukarida agiklandigi gibi hazneyi
doldurmaya devam edin.

On 1sitma asamasi

Pisirme isleminden 6nce, cihazin pisirme
sicakligina daha hizli ulasmasini saglayan bir 6n
Isitma asamasi bulunur. Bu asama, kademeli bir

ulasilan sicakhk seviyesindeki artisla gosterilir.

/ Tarifte aksi belirtilmedikce, 6n
= | Isitma asamasinda yiyeceklerin
firina yerlestiriimesi 6nerilmez.

On 1sitma asamasini atlayabilirsiniz
0zel digmeye dokunarak.

On 1sitmadan sonra bir bip sesi duyulur ve
kabin firin bosluguna yerlestirilebilecegini
belirtmek i¢in ekranda bir mesaj goérinur.

Put the food in the oven and confirm

o

Pisirme asamasi
1. Kapagd! acin
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2. Pisirilecek yiyecekle birlikte kabi firin
bosluguna yerlegtirin.

3. Kapagi kapatin.

4. Pisirmeyi baslatma CONFIRM
digmesine dokunun.

Bu asama, pisirme slrecinde kademeli bir
artisla gosterilir.

Pisirme sonu

Pisirme sonunda "Function ended" gérintulenir ve
kisa bir bip sesi duyulur; bu, ekranin herhangi bir
yerine dokunarak veya kapagi agarak devre disi
birakilabilir.

OME

* islevden cikmak i
digmesine dokunun:.
5. Yukarida agiklandigi gibi hazneyi
bosaltmaya devam edin.

Coklu teknoloji pisirme islevleri listesi
MULTITECH

BB Bu islev, tum pisirme teknolojilerini
A ayni anda kullanir. Buhar, mikrodalga
ve fanli pisirme, geleneksel pisirmeye

kiyasla %70'e varan zaman tasarrufu
ile yenilikci sonuglar garanti eder.

TWINTECH

Bu islev, daha hizli hazirlik icin
It buhar ve mikrodalga pisirmeyi
birlestirirken, saf buhar pisirmenin
muUkemmel sonuclarini korur.

Akill Pisirme

Bu mod, yiyecek pisirmek icin énceden
kaydedilmis bir programi segmenizi saglar.
Cihaz, secilen agdirhda gére optimum pisirme
parametrelerini otomatik olarak hesaplar.

1. "Ana menu"de (ana aIandalT
COOKING digmesine dokunurr,

2. SMART COOKING menusunden gerekli
yemek tirini secin (brnegin

"SEBZELER | ')
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3. Pisirilecek yemegin alt kategorisini segin
(6rnegin "MIXED GRﬁ_LED

4. Pisirilecek yiyecegin agirligini ayarlamak
icin degerler arasinda kaydirin.

5. CONFIRM dugmesinkunun
ayarlari onaylayin.

/ Ayarlari artik kisisel tarif olarak
£ kaydetmek mimkin (bkz. bélim
“Tariflerim”).

6. SMART COOKINGQ}sIatmak icin
START diigmesine dokunun.

Yemek, programda belirtilen ayarlarla
baslayacaktir.

/ Pisirme sicakhgi ve siresi, pisirme baslamis
& | olsa bile herhangi bir zamanda
degistirilebilir.

SAMETIME

/ Bu bélimde, SAMETIME pisirme igin

&7 | Smeg sefleri tarafindan olusturulan
tarifleri bulacaksiniz. Bu kategori, ayni
anda tamamen bir hazirliga olanak tanir.
Mevcut kombinasyonlari segerek
porsiyon sayisini ayarlayarak, cihaz en
uygun fonksiyon, slire ve sicakligi seger.
Ekrandaki talimatlar yiyecegi firina
koyma zamani ve hangi rafi kullanacagini
belirtir.

COOKING digmesine dokunun. .

1. Ana menude SMART

2. islevler arasinda kaydirin ta ki

SAMETIME'i segiriﬁif-

. [ -
3. Istediginiz SAMETIME tarifini segin ve
ekrandaki talimatlari izleyin.
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Hizl tarifler

Bu bolimde, Hizh tarifler pisirmek icin Smeg
sefleri tarafindan olusturulan tarifleri
bulacaksiniz. Bu kategori, geleneksel tarifleri
daha kisa stirede hazirlamaniza olanak tanir.
TUrl secerek ve

yiyecegin agirligiyla, cihaz en uygun
fonksiyonu, siireyi ve sicakligi seger. Ekranda
bulunan talimatlar yiyecegi firrna koyma
zamanini ve hangi rafi kullanacagini belirtir.

1. Ana menude SMART .
COOKING digmesine dokunun.

2. Fonksiyonlar arasinda kaydirin ta ki

HIZLI TARIFLER'i SECI

3. Istenen hizl tarifi secin ve ekrandaki
talimatlari izleyin.

Cok adimli pisirme

Cok adimli pisirme, belirli bir fonksiyonla
pisirmeye baslamayi ve kullanicinin
belirledigi farkh fonksiyonlarla pisirmeye
devam edip bitirmeyi saglar.

1. Ana meniide "MULTISTEP"  [o3f8
digmesine dokunun (soldakig

alt bolimde).

2. ADIM EKLE dGgmesine dokunun dugmesine

dokunun.
3. ilk adim icin istenen fonksiyonu secin
(geleneksel, mikrodalga, buhar...).
4. Onceki bélimlerde aciklandigi gibi,

sicaklik digmelerine dokunun,
PISIRME SURESI , @
MiKRODALGA Giic Seviyesi

BiRIM YUZDESiI (secilen fmwona bagl
olarak) degistirmek istediginiz
parametreleri se¢gmek igin.
5. Degerler arasinda kaydirin ve istediginiz
ayarlar segin.

6. Onay digmesine basu anki)

secilen de ri onaylamak igin

sag alta).
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2. TARIHCE'ye silmek icin digme
7. ADD STEP (Adim Ekle)
digmesine tekrar dokunun. dokunun. (BASKET)

8. Ikinci adim icin istenen islevi secin
(geleneksel, mikrodalga, buhar...).

Do you wish to delete the history?

9. ikinci islev icin istenen
parametreleri ayarlayin.

/ Bir sonraki adim eklemek igin pisirme siresi Q 8
£ veya prob sicakligi (varsa) ayarlanmamissa
eklemek mumkin degildir.

3. Gegmisi silmek istedi@onaylamak
- — - icin CONFIRM (Onayla) dugmesine
/ Tdm adimlar igin stire veya prob sicakligi dokunun (veya CANCEL (ipti]@mesine

(varsa) ayarlanmadiysa bir pisirme
slirecini baslatmak mimkdin degildir. islemi iptal etmek igin).

/ 13 saatten daha uzun bir pisirme
— | slresi ayarlamak mimkun degildir.

10. Secilen degerleri ona@uak igin
CONFIRM (Onayla) digmesine dokunun.

11. START (Baslat) dUQmesir@unun (su konumda:

sag alt). C@J adim pisirmeyi
baslatmak igin.

Gecmis

Bu men, kullanilan son programlari veya kisisel
tarifleri gérintilemek ve yeniden kullanmak igin
ozellikle faydalidir.

1. “ana menu” 'L'lzerin‘ ulunan

HISTORY (Gecmis) dUgmeg
dokunun (alt alanda solda

2. Yeniden kullanmak istediginiz islevi secin ve
onceki bolimlerde agiklandigi sekilde pisirmeye
devam edin.

Gecmisin silinmesi

Gecgmisi silmek istiyorsaniz:

1. "ana mend" Uzerind’lunan
HISTORY (Gecmis) digmesine dokunun.
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Aksesuarlar icin mini rehber

Disgdralmas
tava sehpasi

——

/7/]‘/////”““ \\\\i\\ Firin kaplari gudimlu ylizey olarak izgaranin kullanimini éneririz.

Firin tepsisi 1zgarasi olmadiginda, sulari toplamasi icin asagidaki bir rafta derin firin tepsisi
ile 1zgara 1zgarayi 1zgara tabani olarak kullanabilirsiniz.

Cam guiveci 1zgara Uzerine yerlestirerek kullamng@g

Cam kap Mikrodalga ve kombinasyon mikrodalga pisirme igin uygundur.
= Alt seviyeye yerlestirilen gelik tava ile delikli firin tepsisini kullanin.
Delikli tepsi  Buharli ve kombinasyon buharla pisirme igin uygundur.

Raftaki tepsi rafi

Yemekleri i1zgara yapmak icin firin tepsisi 1izgarasini taban olarak kullanmanizi éneririz.
Asagidaki tava 1zgaralardan gelen sulari toplar.

Yalnizca tek diizeyde pisirme igin derin firin tepsisini kullanmanizi éneririz.
Mikserli fonksiyonlari kullanirken derin firin tepsisini orta rafin Gzerine koyun.

STATIK fonksiyonu kullanirken,

= -
e

Derin tepsi

gereken yere derin firin tepsisini yerlestirin

GRILL modunda pisirmek igin firin tepsisini son rafina, tepsi izgarasi ile birlikte yerlestirin

UYARI: Derin tepsi birlesik mikrodalga pisirmesi icin kullanilabilir. Sadece mikrodalga

pisirme igin kullanmayin.

Tarifleri kesfedin

Cesitli yiyecek kategorileri icin gelistirilen
tariflere bakmak ve pisirme énerileri hakkinda
daha fazla bilgi almak igin, Grlnle birlikte
verilen brostrdeki QR koduyla erisilebilen
www.smeg.com sitesindeki ilgili sayfayi ziyaret
etmenizi 6neririz.

Denetim Organlari icin Bilgi
Vantilatorlt (firin) modu

Enerji verim sinifini belirlemek icin
kullanilan ECO islevi, Avrupa standardi
EN 60350-1'in taleplerine uygundur.

KAYIT icin Enerjiden tas@f etme
b6limuine bakin talimatlar bolimundeki.”

Klasik 1sinma modu

STATIK modunu kullanmak icin 6n 1sitma
asamasini atlamalisiniz (USE bélimiindeki “On
Isitma Asamasi” bélimiane bakiniz).

Talimatlar bbmmunde@nerjiden
tasarruf” bolimune bakin.

Tariflerim

Bu men, kullanmak istediginiz parametrelerle
kisisel bir program girmenize olanak tanir. ilk
kullanimda cihaz yalnizca yeni bir tarif eklemenizi
teklif eder. Saklandiktan sonra
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kisisel tarifleriniz bunlar o zaman 6zel

menude erisilebilir olacaktir.
\,

1. MENUM'de MY RECIPES dugjne dokunun

eiginde

ana menuye (sol alt
alanda).

/ Sinirli sayida kisisel tarifi
— | depolamak mUmkUndr.

Bir tarif eklemek

1. YENi TARIF'e dokunun

2. Gerekli islevi secin.

3. SICAKLIK diigmesine dokL[ﬂun veya
ilgili deger.

Degerler arasinda kaydirin ve gerekli pisirme

sicakligini secin.

OB diigmesi.

KULLAN - 99



5. Secilen pisirme smak@ onaylamak
icin ONAYLA diigmesine dokunun.

6. Pisirme Slresi digmesine vey
ilgili degere dokunun.

7. Degerler arasinda kaydirin ve gereken
sureyi secin.

13. Kaydedilecek tarifenin adini girmek
icin alfasayisal tus takimini kullanin.

/ Kullan (Kulla 1 23IVG I:E;Idugmelerl
— | alfabetik tus takimindan sayisal tus

takimina gegcmek ve
tersine de.

2 g4 JJp N

®=00:0

ﬂ’l‘ Vv

v ‘ﬂ']

8. Secilen pisirme sUre@ onaylamak
icin ONAYLA digmesine dokunun.

/ Onceden isitma icin gereken dakikalar,
£ pisirme slresinin sonunda zaten dahil
edilmistir.

/ Artik programlanmis
— | pisirme eklenebilir.

Bir tarifi kaydetme

9. Kaydet digmesi kunun.

10. Rafi ayarlamak icin degerler arasinda
kaydirin.

11. Pisirilecek yiyecegdin agirhgini
ayarlamak icin de@erler arasinda kaydirin.

12. Onayla dUémesineunun to
ayarlari onaylayin.

Bu noktada tarife icin bir ad girilmelidir.
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Tarife adi en fazla 12 karakter
icerebilir, bosluklar dahil.

IN

/ Tarifi depolamak icin adin en az
= | bir karakter icermesi gerekir.

_/ Karakter siIer
— | 6nceki harfi.

14. Programi depolam@;in ONAYLA

digmesine dokunun.

Recipe saved

Kisisel tarifi baslatma

psine dokunun

1. "MY RECIPES" (BENIM TARIiFlerim) ¢y

ana menda.
2. MY RECIPES menuUsunden gereken yemek
tardnd segin.
3. Onceden kaydedilmis tarifi secin.

4. Baslatmak icin STARTesine dokunun.

pisirme.
Bir tarifi silme

1. MY RECIPES dugmesinkunun
ana mend.

2. Onceden kaydedilen tarifi segin.
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3. Tarifi silmek igin S@ngesme
dokunun.

Cancel the programme?

9 ©

4. Secili tarifi silmek ist@nizi
onaylamak icin ONAYLA dugmesine
dokunun (islemi iptal etmek igin @
digmesine dokunun).

Diger islevler
Ozel islevler meniisii, cézdiirme, mayalama
veya temizleme gibi birkag islev igerir...

« DIGER iSLEVLER'e dokunun

“ana menU” Uzerindeki digme.

/ Belli islevler tim modellere mevcut
= | degildir.

LIGA GORE COZDURME
& Otomatik ¢ézdlirme islevi. Yemegi
* segin, firin diizglin ¢6zdirme igin

gerekli sureyi hesaplar.

/ ic sicaklik istenen S|cakI|ktar_1 fazlaysa
& | islev hemen durdurulur ve "Ig sicaklik
—— glvensiz, liitfen firin sojuyana kadar
bekleyin" gérintilenir. Ozelligi
etkinlestirmeden 6nce cihazin
sogumasina izin verin.

/ Agirliga gore ¢o6zdirme islevinin
=~ | varsayilan sicakligi degistirilemez.

1. Kapiy! acgin.

2. Yemegin agirhgini 6lgtikten sonra firin
hazinesine yerlestirin.

3. Kapiyi kapatin.

4. AGIRLIGA GORE COZDURME'yi Sisg

5. Cozdurllecek yiyecegin tirlini MEAT - FISH
- BREAD - DESSERTS kategorilerinden segin
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6. Donmus ¢ozllecek yiyecegin agirhgini
ayarlamak icin degerler arasinda kaydirin.

7. Onayla digmesine
ayarlari onayla.

8. Agirliga gore gézdijrvini baslatmak
icin BASLAT diigmesine doRUNnun.
Bitirdiginizde kisa bir zil sesi duyulur; bu, ekranda

herhangi bir noktaya dokunarak veya kapiyi acarak
devre disi birakilabilir.

nun

On ayarl parametreler:

Ti Agiriik (ka) Zaman
ar irh
e e (dakikalar)

3 Etler 0,5 18
g gBahk 0,3 25

A

Ekmek 0,1 5

TS

3% Tatllar 0,1 5

Cozdirme slreleri, cozilecek yiyecegin
sekli ve boyutuna goére degisebilir.

7

Agir ve/veya dizensiz sekilli
yiyecekler (6r. tavuk, balik vb.)
¢ozdurulirken en az bir kez 180°
cevrilmesi onerilir.

ZAMAN iLE COZDURME
[ Manuel ¢6zdirme islevi. Cozdlirme
%*: icin gerekli slireyi secin; belirlenen

slire doldugunda islev durur.
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ic sicaklik gerekli olandan daha
yuksekse, islev hemen durdurulur ve
"i¢ sicaklik giivensiz, firin soguyana
kadar bekleyin" gérintilenir. islevi
etkinlestirmeden 6nce cihazin
sogumasina izin verin.

7

ic sicaklik gerekli olandan daha
ylUksekse, islev hemen durdurulur ve
"ic sicaklik glivensiz, firin soguyana
kadar bekleyin" gériintilenir. islevi
etkinlestirmeden 6nce cihazin
sogumasina izin verin.

Zamanla Cozundurme islevinin suresi
minimum 1 dakika ile maksimum 12
saat 59 dakika arasinda olabilir.

7

Zamanla Cozindlirme islevi icin
varsayilan sicaklik (30°C) degistirilemez.

7

1. Kapadi agin.
2. Yemedi firn bélmesine yerlestirin.
3. Kapagdi kapatin.

)
4. ZAMANLA COZUNDURME se(;in
[

5. PISIRME SURESI dugmesine
veya ilgili degere dokunun.

6. Degerler arasinda gezin ve gereken sireyi
secin.

7. Ayarlari onaylamak

ONAYLA digmesine dokunun.

8. Zamanla Céz[]ndijrn@(evini baslatmak
icin BASLAT diigmesine dokunun.
islem tamamlandiginda kisa sireli bir bip sesi

duyulur; ekranin herhangi bir noktasina dokunarak
veya kapagi agarak devre disi birakilabilir.

9. islevden cikmak icin ANAA digmesine dokunun.

MAYALAMA

Bu islev 6zellikle hamur mayalamak
icin uygundur.
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/ Mayalama isleminin basarili olmasi igin,
& | su dolu bir kap firinin altina
yerlestirilmelidir.

1. Kapadi agin

2. Mayalanacak hamuru ikinci seviyeye
yerlestirin.

3. Kapagdi kapatin.

4. MAYALAMA segir!

5. PISIRME SURESI diigmesine
veya ilgili degere dokunun.

/ Mayalama islevinin slresi
minimum 1 dakika ile maksimum
12 saat 59 dakika arasinda olabilir.

6. Degerler arasinda gezin ve gereken siireyi
segin.

/\

A flé OY,

@OOO

N1 m‘ vV

7. SICAKLIK diigmesine vey{ﬂ

ilgili degere dokunun.
8. Degerler arasinda gezin ve gereken pisirme
sicakhigini secin (25°C ile 40°C arasi).

9. Ayarlari onaylamak
ONAYLA diigmesine dokunun.

10. Mayalama d6ngU baslatmak igin
BASLAT diigmesine dokunun.

islem tamamlandiginda kisa stireli bir bip sesi
duyulur; ekranin herhangi bir noktasina dokunarak
veya kapagi acarak devre disi birakilabilir.
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TABAK ISITMA

oS5 Tabaklari isitan ve sicak tutan islev. En alt
8 raf Uzerine bir firin tepsisi yerlestirin ve
Isitmak igin tabaklari onun tzerine koyun.
1. Tepsiyi ilk rafin Gzerine konumlandirin ve

isitilacak tabaklar itsin merkezine
yerlestirin.

Tabaklar gok yiksek yigmayin. Tabaklar
—_ | en fazla 5/6 yiksekliginde dizin.

§
2. TABAK ISITMA yi secin. o=

3. Tabak i1sitma isleba§latmak
icin START digmesine dokunun.

/ Baska ayarlanmadigi sirece,
= | Tabak isitma islevinin maksimum
suresi 12 saat 59 dakikadir.

islev calisirken asagidakiler ayarlanabilir:

* sicaklik (40°C iIeBPC arasinda);

* islev siiresi ; ©)
* planlanmis bir islev (yalnlzca bir icin

varsayilan deger disinda slre
ayarlandiginda).
Tamamlandiginda kisa bir zil galar; bunu ekrana
dokunarak veya kaplyl agarak devre disi
birakabilirsiniz.

BUHAR YINE ISITMA

Bu islev, daha 6nce pisirilmis ve

Ebuzdolabmda saklanan yiyecekleri
yeniden isitir.

1. Isitilacak yiyecedi bir kapta tutun.

2. Kapiy! agin.

3. Kapagdi asagidan birinci rafindaki rafin

Uzerine yerlestirin.

4. Kapiyi kapatin.

5. STEAM REHEAT'i segirn

6. PISIRME SURESI dugmesine
veya ilgili degere dokunun.
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7. Degerleri kaydirin ve gerekli pisirme
suresini segin.

8. Rezervuar doIatma@nini baslatmak
icin START diigmesine dokunun.

/ Buharin yeniden isitiima sicakhgi
= kullanici tarafindan degistirilemez.

9. Yukarida aciklandigi gibi rezervuar
dolumuna devam edin.

10. Buhar yeniden |S|t|evini baslatmak
icin START diigmesine dokunun.

Buhar yeniden isitma sonu

Sonunda, "Fonksiyon bitti" gérintulenir ve
kisa bir zili calar; bu, ekrana dokunarak
veya kapiyl agarak devre disi birakilabilir.

ANA MENU

11. islevden glkma@'\
digmesine dokunun.
12. Yukarida aciklandigi gibi rezervuarin
bosaltiimasina devam edin.

SICAK TUT

\5\ Bu islev, 6nceden pisirilmis
B o yiyecekleri sicak tutmanizi saglar.

1. KEEP WARM segcin. [SEIIR

2. TEMPERATURE dugmesinveya ilgili
degere dokunun.

3. Degerleri kaydirin ve gerekli pisirme
sicakligini segin (60°C ile 100°C arasinda).

4. Sicak tut fonksiy u baslatmak
icin START digmesine dokunun.

Tamamlandiginda kisa bir zili calar; ekrana
dokunarak veya kapiy! agarak devre disi
birakilabilir.

TAS

/ Aksesuar belgelerinde belirtilen kullanim
£ talimatlarina ve onerilere bakiniz.

Tas Uzerinde pisirme icin kullanigli. Ayri
satilan PPR2 veya STONE aksesuari ile
kullanilir,

1. Kapliy! acin.
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2. PPR2 veya STONE aksesuarini firin haznesine
yerlestirin (aksesuarin ilgili kilavuzuna bakin).

3. Kapagi kapatin.

4. STONE secin

5. Degerlerde gezinin ve gerekli pisirme
sicakligini secin (50°C ila 250°C arasi).

6. Baslatmak icgin START@mesine dokunun
Stone islevini.

/ Normal pisirme islevlerinde oldugu gibi 6n
£ Isitmay! atlayabilir ve zamanlayicili ile
programlanmis bir pisirme ayarlayabilirsiniz.

7. On 1sitmadan sonra kapadi acin ve pisirilecek
yiyecegi aksesuarin lzerine yerlestirin.

8. Kapagdi kapatin.

islem tamamlandiginda kisa bir siireligine bip sesi
duyulur; bu ses, ekrandaki herhangi bir noktaya
dokunarak veya kapagi acarak devre disi birakilabilir.

BBQ (Barbeki)

Barbekl pisirme icin kullanishdir. Ayri
satilan BBQ aksesuariyla kullanilir.

Litfen aksesuar dokiimantasyonunda
aciklanan kullanim talimatlarina ve
Onerilere basvurun.

1. Kapadi agin.
2. BBQ aksesuarini firin haznesine yerlestirin.

3. Kapagdi kapatin.

4. BBQ secin .

5. Degerler arasinda kaydirin ve gerekli pisirme
sicakligina segin (50°C ile 250°C arasindan).

6. Baslat digmesine @nun ve baslatin
barbeku fonksiyonu.

/ Normal pisirme fonksiyonlarinda oldugu gibi,
£ on i1sitmadan gegebilir ve zamanlanmis ve
programlanmis bir pisirme ayarlayabilirsiniz.

Lutfen aksesuar dokiimantasyonunda
aciklanan kullanim talimatlarina ve

Ya95|z kizartma pisirme elde etmek igin
kullanislidir. Ayri satilan AIRFRY
aksesuariyla kullanilir.

= Onerilere basvurun.

1. AIRFRY secin
2. Gerekli sicakhgr segmek igin sicaklk
digmesini cevirin (50°C ila 250°C arasl).

3. Airfry islevini bagak icin START
digmesine dokunun.

/ Normal pisirme islevlerinde oldugu gibi 6n
£ Isitmay! atlayabilir ve zamanlayicili ile
programlanmis bir pisirme ayarlayabilirsiniz.

4. On 1sitma tamamlandiginda kapagi acin
ve pisirilecek yiyecekle birlikte AIRFRY
aksesuarini firin haznesine yerlestirin.

5. Kapagdi kapatin.

islem tamamlandiginda kisa bir siireligine bip sesi
duyulur; bu ses, ekrandaki herhangi bir noktaya
dokunarak veya kapagi acarak devre disi birakilabilir.

SABBATH

nYahudi dinlenme gininin hikidmlerine

uyarak yemek pisirmenizi saglayan islev.
Bu islev, cihazin belirli bir sekilde

calismasini saglar:

¢ Pisirme sinirsiz sekilde devam edebilir;
herhangi bir pisirme suresi ayarlanamaz.

* On 1sitma yapilmayacaktir.

« Secilebilen pisirme sicakligi 60°C ile

150°C arasindadir.

« Firin 15191 devre disidir, kapilyl agma veya manuel
etkinlestirme gibi herhangi bir islem isigin
agllmasina neden olmaz.

¢ Ic fan kapali kalir.
* Ziller devre disi.

7

Sabat modu etkinlestirildikten sonra
ayarlar degistirilemez. Ekran

7. On 1sitmadan sonra kapadi acin ve pisirilecek
yiyecegi aksesuar lzerine yerlestirin.

8. Kapiyi kapatin.

islem bittiginde kisa bir bip sesi duyulur; ekranin
herhangi bir noktasina dokunarak veya kapiyi
agarak devre disi birakilabilir.
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digmelerinde herhangi bir islem etkisiz
olacaktir.

1. Kapiyi agin.
2. Yemedi firin bosluguna yerlestirin.
3. Kapiyi kapatin.

4. SABAT 6gesini sen
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sozlesmeleri kullanin, ardindan serbest

5. TEMPERATURE digmesine dunun veya DrTaRT:

ilgili degere dokunun.

6. Degerler arasinda kaydirin ve sicakligi secin ‘
60°C ile 150°C arasindan). — 1

2 <um

veya

¢ Ekrandaki WAND di]@mesinmkunun
(alt alanda konumlandirilmistir

7. Secilen sicakhgi onz@nak icin 9

CONFIRM diigmesine dokunun.

/ Projeksiyonun degmesini 6nlemek

8. Baslatmak icin STARTesine dokunun £~ | icin korunacak mesafeye dikkat edin.
Sabbath fonksiyonunu baslatin.

Fonksiyonu durdurmak igin: 8. Tupun ucunu sirahinin (veya kabin)

« HOME d[]@mesine@daslk 3 tabanina yerlestirin.

saniye basin.

Manuel hazne doldurma

!Pazna haznesine suyu (veya diger
liquidleri) doldurma islevi.

1. Kullanmak istediginiz islevlerin

suresi boyunca yeterli miktarda su ile

saglanan bir kapsayiciyi doldurun.

2. Cihaz kapisini acin.

3. Surahiyi (veya kabi) agik kapinin
Uzerine yerlestirin.

/ Suyla birlikte olan surahi (veya kap)
= brit agirhdr 5 kg'dan az olmalidir.

4. Ana ekranda bulunan "diger
fonksiyonlar" digmesine dokuntr

Y

o e . 9. Cihaz haznesinile doldurmaya
5. Alt mend dugmesme@wnun baslamak icin baslangic digmesine basin.
(alt alanda konumlandiri mg).

6. FILL RESERVOIR
digmesine dokunun.

7. Yikleme degnegini tutucusundan

cikarin.

« Yikleme degnegini ¢cikarmak icin, yayi
serbest birakana kadar degnegin 6nline basin.
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10. islem bittikten sonra, su kalintisini
cikarmak igin yikleme gubugunu sarsin.

11. YUkleme gubugunu tutucusuna geri
koyun.
12. Surahiyi (veya konteyneri) cikarin.

13. Kapiyi kapatin.

/ Kapi kapatildiginda, damlamayi

L onlemek icin ylikleme cubugundaki
herhangi bir kalinti suyu otomatik
olarak ¢ceker. Kopurme sesi duyulabilir;
bu tamamen normaldir.

14. Rezervuari doldurmaydiéinizi
onaylamak icin CONFIRM dugmesine dokunun.

Manuel rezervuar bosaltma

i Rezervoardan suyun (veya diger

Z sivilarin) bosaltilmasi icin islev.

1. Ana menudeki "diger islevler!
digmesine dokunun (ana aland

2. Asagi alanda buluna@t menu
digmesine dokunun. e

3. RESERVOIR DRAIN o
digmesine dokunun. =
4. Acik kapinin Gzerine bir sturahi veya kap
yerlestirin.

5. Yikleme cubugunu tutucusundan
gikarin.
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6. Suyu surahininize (vﬂ(onteynerine)
bosaltmaya baslamak icin START

digmesine basin.

-

Tamamlandiginda, kalan su ¢ikarma
isleminin tamamlandi§i gdstergeye yansir.

7. CONFIRM dugmesinkunun.

8. Kalan suyu ¢ikarmak icin yikleme
cubugunu calkalayin.

9. Yukleme gubugunu tekrar tutucusuna
yerlestirin.

10. Surahiyi (veya konteyneri) gikarin.
11. Kapiyl kapatin.

TEMIZLEME fonksiyonu VAPOR CLEAN icin

ba2| modellerde olabilir ve

alt menunin temizleme i§IevIeri,@

TEMIZLiK VE BAKIM bélimiine
bakiniz.

Elektrik kesintisi durumunda

Bir islev sirasinda yasanan gug kaybinda cihaz, énceki
tim ayarlar koruyarak ylritmekte oldugu islevi
otomatik olarak yeniden baslatir ve islevin daha 6nce
gegen sliresini sadece su kosulla hesaba katmaz:

¢ GUg kesintisinin sliresi 60 saniyeden az
veya esit olsun;

¢ |Islevde mikrodalga kullanimi yer almasin
(model depending).

* Pyrolytik islev ilerliyor olsun (modele
bagl olarak);

« Sabat islevi ilerliyor olsun, gli¢ kesintisi
suresine bakilmaksizin.

Yukarida belirtilen durumlar disinda bir glg
kesintisi olursa, cihaz belirli bir stire boyunca
kullanicidan islevi sirdlrlp strdirmeyecedi
konusunda manuel onay beklemeye devam eder.

islev yeniden etkinlestirilirse, pisirme
ayarlari daha énce oldugu gibi kalir.
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blackout, zaman zaten gegmis olani
dikkate alarak.

Kullanici tarafindan bir midahale yoksa
cihaz islevi iptal eder ve gdsterge mevcut
saati tekrar gosterir.

/ (SmegConnect modelleri igin) yeniden
& | baglandiginizda uygulamada da bir
bildirim gérinur.

_/ Sembol mbirisini gosterir

gug kesintisi m%na geldi ve devam
eden islev otomatik olarak geri
ylUklenemedi. Daha fazla bilgi icin sembole
basin.

Programlanmis bir islev sirasinda blackout
Bir gu¢ kesintisi, programlanmis bir pisirme

islemi ayarlanmisken meydana gelirse:

* Kesinti belirlenen baslama siresi icinde
geri gelirse, cihaz baslatmaya kadar zamani
guncelleyerek bekleme modunda kalir.

* Kesinti belirlenen baslama slresinden
sonra geri gelirse, cihaz islevin baslamasini
bekler ve belirli bir stire sonra kullanici
mudahalesi yoksa cihaz islevi iptal eder ve
gosterge tekrar mevcut saati gosterir.

Ayarlar

/ Gegici glc kesintisi durumunda
= | tim kisisel ayarlar sakh kalir.

Uriin yapilandirmasi bu menii kullanilarak
ayarlanabilir.

* Ana menideki AYARdugmesine
dokunun (alt bélimde sag tarafta).

13

Baglanti ayarn (yalnizca SmegConnect
modelleri)

/ baglanti parametrelerinin
— | gorintilendigi Mend.

* \"ayarlar menusu\" Uz@e dokunun
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. | ...
BAGLANTI AYARLARI dugme.

/ = _ ~
£ | BAGLANTI ayarlari igin

latfen \"Gomuli Firin Baglantisi\"
kilavuzuna bakiniz.

Saat ayarlarn

/ zamani ve goruntd turdni
— | ayarlayabileceginiz Mendi.

SAAT AYARLARI

Dijital saat

/ Su anki saati dijital formatta gdsterir.

/ Gegici bir gug kesintisi durumunda
= | dijital stirm segili kalacaktir.

1. Segin mmjital saat.

2. Acik olarak Segin.

Dijital saat modunu e@estirmek
icin ONAY diigmesine dokunun.
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Zaman gosterimi

Sicak tut

Firin kapatildiginda saat goésterimini
etkinlestirir/devre disi birakir.

IN

“Zamani goster” islevi fabrika
ayarinda Kapalidir.

“Zamani goster” islevi Ag olarak
ayarlanirsa, cihaz bekleme modundayken
disuk parlaklikta mevcut zamani gdésterir.

IN] 1IN

“Zamani goster” islevi A¢ olarak
ayarlandiginda cihaz bekleme modundan
daha fazla enerji tuketir.

IN

SmegConnect modelleri icin 6zel: "Zamani
goster" islevi Kapali olarak ayarlanmissa
saat bekleme moduna gegerken baglanti
otomatik olarak kapanir.

IN

1. Zaman@ster’i secin.

2. Ag segenegini belirleyin.
3. Zaman gdsterimini e@eﬁirmek
icin CONFIRM digmesine dokunun.

Saat formati

/ Saat goOstergesini 12 veya 24 saat
— | bigiminde etkinlestirir/devre disi birakir.

/ Bu mod, pisirme sliresi ayarlanmis bir
£ pisirme doénglsunden sonra, pisirme
tamamlandiktan sonra yemekleri (dusik
sicakliklarda) sicak tutmasina olanak
tanir ve bu slire¢ manuel olarak
kesilmedigi slirece pisirme sirasinda elde
edilen tat ve kokuyu degistirmez.

/ Pisirme bittiginde 5 dakika sonra sicak
£ tutma islevi etkinlesir; bu, bir dizi bip
sesiyle gosterilir (pisirme veya islevin
tamamlandigina bakiniz).

/ Sicak tutma islevinin sicakligi 80°C
—— | olarak ayarlanmistir.

1. Sicak tut@anegini segin.

2. A¢ secenegini belirleyin.

3. Sicak tut modunu et@egtirmek
icin ONFIRM digmesine dokunun.

Eko 1sik

/ Daha fazla enerji tasarrufu igin, firin

£ | icindeki 1siklar pisirme basladiktan
veya kapl! acildiktan yaklasik bir
dakika sonra otomatik olarak kapanir.

/ Zaman formati islevi fabrika ayarinda
— | 24saat olarak ayarlanmistir.

1. Secin Zaman formati.

2. 12saat veya 24saat'i segin.

3. Gerekli zaman formatmO@nleﬂirmek
icin CONFIRM diigmesine doKUnun.

Firin ayarlari

/ Ek urin fonksiyonlari icin dzel
— | mend.

a’g

)

* Ayarlar menidsinde d

FIRIN AYARLARI
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otomatik olarak devre disi birakmasini
durdurmak icin bu modu Kapali olarak
ayarlayin.

/ Yaklasik bir dakika sonra cihazin isigi

Kullanici tarafindan agma/kapama kumandasi her zaman

== | mevcut. Mevcut ol(Enda
manuel olarak basin sembollyle

firin 1s1gin1 etkinlestirin veya devre E
disi birakmak igin sembole dokunun.

/ Eko i1sik islevi fabrika ayarinda Acik.

1. Segin EEko 1sik.

2. A¢ secenegini belirleyin.

3. Eko 1sik modunu etk@stirmek
icin CONFIRM diigmesine dokunun.
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Sertlik suyu

Goruanta ayarlan

/ Bu mod, kire¢ ¢c6zme islemini
£ optimize etmek igin su sertligini
ayarlamaniza olanak tanir.

/ Dil degistirebileceginiz ve bazi
£ parametrelerin gérantu ayarlarini
degistirebileceginiz men.

/ Cihaz, orta sertlikteki su igin
— | fabrika ayarindadir (3).

1. Su serti secin.

2. Sertlik seviyelerini kaydirin ve gerekli olani
segin (1 ile 5 arasindan).
3. Onaylamak igin CONFIRM d{j ine dokunun

onaylayin.

Ana su kaynagdiniz ¢cok sert ise su
yumusatici kullanmanizi éneririz.

IN

/ Yerel su idaresinden suyun
= | sertligi hakkinda bilgi isteyin.

Belirlenen su sertlik degerine gére, buhar
fonksiyonu belli bir saatten sonra kullanildiktan
sonra ekrana kireg ¢ézme islemini
gerceklestirmeniz gerektigini bildirecektir.

Aletin kullanimi ve su sertligine gore (°dH

veya °dF),
yaklasik saat sayisi asadidaki gibidir:
Deger °dH °dF Saatler

1 0+110+ 20 8
212 +1721 + 30 7
318 +2431 +42 6
425 +3043 + 53 5
531+ 5054 +90 4

Otomatik degnek

/ Rezervuar dolum ve bosaltma cubugunun
otomatik calisma modunu ayarlar.

1. Otomatik degnegi sec;i

2. Agik/Kapaliy! segin.

3. Degnegin otomatik cali ni
etkinlestirmek igin ONAY dugmesine dokunun.
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GORUNTU AYARLAR digmesi.
Dil

/ Gorlntundn dilini segmenize olanak
= | tanir.

1. Secin [HDH.

2. Mevcut diller arasinda kaydirarak gereken

dili segin.

3. Onaylamak igin CONFIRM di ine dokunun

dili onaylayin.

Kontrol kilidi

/ Kullanici midahalesi olmadan

= | cihazin normal calismasiyla
otomatik olarak kilitlenmesini
saglar.

1. Kontrol
2. Evet'i secin.

ini secin.

3. Onaylamak igin CONFIRM di ine dokunun

Kontroller kilit modunu etkinlestir.

Normal galisma sirasinda, bu, gosterilir
= | gostergede gé@ir
bilgi alaninda aciliyor

Pisirme sirasinda kilidi gegici olarak

devre disi birakmak icin:

4. Degistirmek istediginiz degerlerden birine
dokunun.

Kontroller kilit modunu gegici olarak nasil devre
disi birakilacagini gésteren bir mesaj ekranda
gorunur.

Press and hold the icon for 3 seconds
to deactivate the control lock

5. Dokunun simgeye 3 saniye basili

tutun.
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Ses

/ Gorunta simgelerinden herhangi
=~ | biri basildiginda cihaz bipler. Bu
ayar bu sesleri devre disi birakir.

1. Secin Ses.
2. Kapaliyi Segin.
Goruntu Gzerindeki semb dokunmayla

iliskili sesi devre disi birakmak'icin CONFIRM
digmesine dokunun.

Sicaklik Bicimi

/ Sicaklik 6lcegini Santigrat (°C) veya
& | Fahrenheit (°F) olarak ayarlamaniza
olanak tanir.

/ Sicaklik bicimi fonksiyonu fabrika ayari
—— | olarak °C'dir.

1. Slcakllimini secin.
2. °C veya °F’i segin.

Gerekli sicaklik bigimini @Iestirmek
icin CONFIRM diigmesine dokunun.

Goruantl parlakligi

/ Goruntl parlakhgr diizeyi segilebilir.

/ Goruntu parlakligr fonksiyonu fabrika
— | ayarn YUksek'tir.

1. Secin mGérUntU parlakhgi.

2. Seceneklerden Yiksek - Orta - Dislk
arasindan secin.

3. CONFIRM dugmesinkunun
secimi onaylayin.
Agirlik tard

/ Agirlik degerinin kilogram (kg)
= | veya ons (0z) cinsinden
gosterilmesini saglar.

/ Agirlik tir fonksiyonu fabrika ayar
— | olarak kg'dir.

- . . . . k
1. Agirlik tarinu sec;l

2. kg veya oz'i segin.
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istenilen agirlik birimini e@estirmek
icin CONFIRM diigmesine dokunun.

Sistem bilgisi

/ Seri numarasi ve yazilim strtimleri
= | hakkinda bilgi gésteren Men.

* “ayarlar menusU"nde@E ALT
Kisimda bulunan em Bilgisi

digmesine doku

Gostermelikler Showroomlar

/ Showroomlara adanmis Mend.

» “ayarlar menUsi”ndeki
SHOWROOMS digmesi
(alt b6lumun ortasinda)

unun

Show Room (yalnizca showroomlar igin)

/ Bu mod, kontrol paneli aktif kalirken
& | cihazin 1sitma elemanlarini tamamen devre
disi birakir.

/ Normal calismada, bu
= | gOstergelerin | gosterildigi
bilgi alaninda yanmasi

Cihazi normal sekilde kullanmak igin
bu modu Kapali olarak ayarlayin.

IN

1. Show

2. Ac'l secin.

3. Show Room modunu etgtirmek
icin CONFIRM digmesine dokunun.

'i secin.
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Demo Modu (sadece teshir amacli)

Ayarlari geri yukle

/ Show Room ile ayni; bu mod

& | etkinlestirildiginde, belirli bir stire
hareketsizlikten sonra cihazin

potansiyelini gosteren gesitli ekranlarin

bir demosu ekranda gérintuilenir.

Cihazi normal sekilde kullanmak igin
bu modu Kapali konumuna getirin.

1. Secin [
2. Acgik secin.

7
Demo Modu.

3. Etkinlestirmek icin CONFIRM dug
demo modunu etkinlestirin.

gne dokunun.

TEMIZLIK VE BAKIM

/ Bu islem tum ayarlari orijinal
— | fabrika ayarlarina geri getirir.

7

« FACTORY RESET dugmesin@kunun

Bu islem ayrica kisisel tarifleri de siler.

"ayarlar menUsu " iginde ;.‘ﬁ' onumda

alt boliman ortasinda

1. Orijinal fabrika islemlerini geri yluklemek

istiyorsaniz Evet digmesine dokunun.
veya

2. Islemi iptal etmek icin Hayir

diigmesine dokunun.

Cihazin temizligi

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Yuzeylerin temizlenmesi

Yizeylerin iyi durumda kalmasi igin, kullanimdan
sonra dizenli olarak temizlenmelidir. Once
sogumalarini bekleyin.

GUnlUk normal temizlik
Daima yalnizca asindirici veya klor bazl

asit icermeyen 6zel UrlGnleri kullanin.

Uriini nemli bir beze dékiin, yiizeyi silin; iyice
durulayin ve yumusak bir bezle veya mikrofiber
bezle kurulayin.

Yiyecek lekeleri veya kalintilar

Yiizeye zarar verecedinden celik siingerler ve
keskin kaziyicilar kullanmayin. Gerekirse normal,
asindirici olmayan urtnler ve ahsap veya plastik
bir alet kullanin. lyice durulayin ve yumusak bir
bezle veya mikrofiber bezle kurulayin.

Sekerli gidalarin kalintilarinin (6r. regel) firinin iginde
beklemesine izin vermeyin. Cok uzun sire
bekletilirse, firlnin emaye kaplamasina zarar
verebilir.

Kapadin temizligi
Kapak s6kme
Daha kolay temizlik icin kapadin ¢ikarilmasi ve bir

mutfak bezi Gizerine yerlestirilmesi 6nerilir. Kapagi
cikarmak icin su sekilde ilerleyin:
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1. Kapagl tamamen agin ve sekilde belirtilen
menteselerdeki deliklere iki pimi yerlestirin.

2. Kapagi iki yanindan iki elinizle kavrayin, yaklasik
30°’lik bir aci olusturacak sekilde kaldirin ve ¢ikarin.

3. Kapagdi yeniden monte etmek icin menteseleri
firindaki ilgili yuvalarina yerlestirerek,
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A oluklu bélimlerinin yuvalarin iginde
tamamen oturdugundan emin olun.

4. Kapiy! indirin ve yerine oturduktan sonra
menteselerdeki deliklerden pimleri gikarin.

Kapi caminin temizlenmesi

Kapidaki cam her zaman tamamen temiz
tutulmalhidir. Emici mutfak kagidi kullanin. inatci kir
durumunda, nemli bir siinger ve siradan bir
deterjanla yikayin.

ic cam panellerin ¢ikarilmasi

Daha kolay temizlik igin kapinin i cam
panelleri ¢ikanlabilir.

1. Kapiyr uygun pimlerle kilitleyin.

2. Oklarin 1 gosterdigi hareketi takip
ederek arka kismi hafifce yukari
dogru cekip ic cam paneli ¢ikarin.

3. Oklarin 2 gosterdigi hareketi takip ederek
On pimleri serbest birakin
4. Ardindan i¢ cam paneli kapidan gikarin.
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5. Aradaki cam Uniteyi kapidan asagi dogru
cekin, ardindan yukari dogru kaldirin.

Not: Bazi modellerde aradaki cam Unite iki
camdan olusur.

Bu adim sirasinda Gst mansonlar
yuvalarindan cikabilir.

6. On mansonlari kendi yuvalarina yerlestirin.
Mansonlarin ayaklari dis cam tarafina bakmalidir

7. Dis cam paneli ve daha 6nce gikarilan
panelleri temizleyin.

8. Emici mutfak kagidi kullanin. inatci kir
durumunda, nemli bir siinger ve notr deterjanla
yikayin.
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9. Ara cam Unitesini yeniden takin ve ig
cami yeniden konumlandirin.

temizlik.
Daha kolay temizlik icin su adimlar onerilir:

* kapy;
* raf/tepsi destek cerceveleri.

/ Belirli temizlik Grunleri kullaniyorsaniz,
£ any artigi yok etmek igin firini 15-20
dakika boyunca en ylksek sicaklikta
calistirmanizi éneririz.

/ Ara cam paneli agik kapida yeniden
= | konumlandiriimalidir ki kosedeki
baski birden sola saga okunabilsin
(baskinin purazlt kismi kapinin dis
cam yuzeyine bakmalidir).

/ Ara cam paneli her percin acikhginin
== Ust girintisine yerlestirilmelidir.

==
=g

10. ic camin dért pimini kapinin yuvalarina iyi
oturttugunuzdan emin olun.

Firin boslugunu temizlemek

Firininizi en iyi durumda tutmak igin, sogumasini
bekledikten sonra dizenli olarak temizleyin.

Yiyecek artiginin firin boslugunda kurumasina
izin vermeyin; bu,Emaye ylzeyine zarar
verebilir.

Kaldinlabilir tim pargalar gikarmadan 6nce
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Kurulama

Yemek pisirmek cihaz icinde nem olusmasina
neden olur. Bu normal bir fenomendir ve
cihazin calismasini hicbir sekilde etkilemez.

Her pisirme islemi sonunda:
1. Cihazin sogumasini bekleyin.
2. Cihazin icindeki kirleri temizleyin.

3. Cihazin icini yumusak bir bezle kurulayin.

4. ic kismi tamamen kuruyana kadar kapiyi
acik birakin.

Raf/tepsi destek cercevelerini gikarmak
Raf/tepsi destek cergevelerinin cikariimasi,
kenarlarin daha kolay temizlenmesini saglar.

I i}
b :
D 9
0n muhafaza
arka pim

7

™ >
[

Bazi modellerde, arka pim B

cikarilabilir ve 6n gévde A ile ayn@B
sekilde yeniden monte edilebilir.

Raf/tepsi destek cercevelerini gikarmak igin:

1. Firnin boslugunun agzina yakin yan duvarda
bulunan 6n sabitleme vidasini sékln (arag gereciyle,
orn. bir bozuk para ile yardimci olabilirsiniz).

o —
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2. Kasa 6n yuvasi A'dan gikarmak igin gergeveyi
dikkatlice firin bélmesinin icine dogru gekin.

3. Yan duvarin altindaki arka pim B'den

(09)

cercgeveyi ¢ikarin.
z

4. Ayni islemi diger yan duvar lzerinde

yer alan gergeve igin tekrarlayin.

Raf/tepsi destek gercevelerini Yeniden takmak igin:

1. Cergevenin arka kismini yan duvarin altindaki B
pimini bulunan kisimdaki muhafazaya kaydirin.

[
7

2. Cergevenin 6n kismini agilisa yakin olan yan
duvardaki A muhafazasina yeniden takin.
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3. On sabitleme pimi vidalayin (bir aletle kendinize
yardimci olabilirsiniz, 6rn. bozuk para).

4. Ayni islemi diger duvar boyunca
yerlesik gerceve igin tekrarlayin.
Buhar Temizleme (bazi
modellerde sadece)

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

nBuhar Temizleme islevi, kirin giderilmesini
kolaylastiran yardimci bir temizleme
proseduridur.
Bu slirec sayesinde firinin iginin
temizligi cok kolaydir. Kir kalintilar
IsI ve su buhari ile yumusatilir ve
sonrasinda daha kolay ¢ikarilabilir.

On islemler
Buhar Temizleme islevine baslamadan énce:
¢ Firninin icindeki tim aksesuarlari tamamen

cikarin.
* Varsa sicaklik probunu ¢ikarin.

* Varsa kendini temizleyen panelleri

cikarin.

e Kapiyi kapatin.

e Yardimh temizleme déngusi sirasinda,
daha once cikarilmis olan kendini
temizleyen panelleri (kurulu ise) ilik su ve
az miktarda deterjan ile ayri ayr yikayin.

Buhar Temizleme dénglsl ayari

/ ic sicaklik beklenenden
= | yuksekse, islev etkinlestiriimez.

islevi etkinlestirmeden énce cihazin
sogumasini bekleyin.

/ Buhar Temizleme islevinin siresi ve
£ sicakligr kullanici tarafindan degistirilemez.
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1. Ana meniideki "DIGER FONKksiy "
digmesine dokunun (ana ekrand

alan).

2. VAPOR CLEAN secin. n
3. Depo dolatma prosUnU baslatmak

icin BASLAT diigmesine dokunun.
Yukarida agiklandigi gibi depo
doldurmaya devam edin.

Buhar Temizleme temizleme asamasi

5. Buhar Temizleme fonnunu baslatmak
icin BASLAT diigmesine dBKUNnunN.

Bu asama, pisirme seviyesinde ilerleyen
bir artisla goésterilir.

Buhar Temizleme Sonu

Buhar Temizleme fonksiyonunun sonunda,
"Fonksiyon bitti" géruntuilenir ve kisa bir zil sesi
duyulur; bu, gérantiiniin herhangi bir noktasina

dokunarak veya kapiyi agarak devre disi birakilabilir.

1. Cikis icin ANA D@E'ye dokunun
islev.

2. Yukarida belirtildigi gibi depoyu

bosaltmaya devam edin.

3. Kapiy! agin ve en az zor ¢ikan kirleri

mikrofiber bezle silin.

4., Sertlesmis tabakalar icin piring tel

kabartmasi olan cizilmez stinger kullanin.

5. Yag kalintilari varsa 6zel firin

temizleyicileri kullanin.

6. Firin igcinden kalan tim suyu ¢ikarin.

7. Takil ise kendi kendini temizleyen

panelleri ve raf/tepsi destek cergevelerini
yeniden konumlandirin.

Daha hijyenik olmak ve yiyeceklerin hos
olmayan kokular edinmesini 6nlemek igin:
* Igini 160°C'de yaklasik 10 dakika fan

destekli fonksiyonla kurutmanizi éneririz.

« Kendi kendini temizleyen paneller takiliysa,
icini ayni anda kurutmanizi éneririz
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kataliz déngusu.

7
7

Bu islemler icin lastik eldiven
giymeniz onerilir.

Ulasiimasi zor pargalarin elle temizligini
kolaylastirmak icin kapiyi cikarmanizi
Oneririz.

Kireg temizleme

Kireg temizliginin yapilmamasi nedeniyle
kireg varligi, uzun vadede cihazin dogru

calismasini tehlikeye atabilir.

Kireg temizleme uzun bir strectir (bir
saatten daha uzun) ve kullaniciyi
cihazin 6niinde mevcut olmasi gerekir.

Gorintuleyici, araliklarla kazan kireg temizleme
prosedirinu gerceklestirmenizi isteyecektir.

Kazani mikemmel galisir durumda tutmak
icin gorintide bu isaret her gériindiginde
kire¢ temizleme yapmanizi 6neririz.

IN

Kosullara bagh olarak sistem, cihazin standart
islevleri yapip yapamayacagini veya hidrolik
devre igin kireg temizleme ve temizleme
slirecinin gerekli olup olmadigini
gOsterecektir.

7

On hazirlik islemleri
Depoda artik su varsa:

1. Kapiyi agin.

2. Acik kapiya bir siirahi veya kap tutacagi
birakin.

3. Doldurma damlaligini yuvasindan ¢ikarin.

4. Suyu surahininize ( kaba)
bosaltmaya baslatmak’icin BASLAT
digmesine basin.

Kalan su surahiza (veya kaba) akmaya baslar.

5. Bosalma akisinin sonunu bekleyin.
6. SUrahideki (veya kapta) suyu
bosaltin.

7. Fonksiyona devam k icin
ONAY digmesine dokunun.

/ Artik kirec temizleme sirecini iptal
L etmek mumkin olmayacaktir.
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Rezervuar dolumu
1. Asindirma asidi ile 650 ml suyu bir
surahide karistirin.

4

Laktik asit veya diger kirec
¢6zucl ajanlarn kullanmayin.

su ile rezervuar.

1. Temiz su ile yaklasik 2 litre bir strahiyi veya
kabi doldurun.

2. Firin kapagini agin.

3. Surahiyi (veya kab1) acik kapiya koyun.

2. Doldurma memesini yuvasindan cikarin.

3. TubUn ucunu surahinin (veya kabin) dibine
yerlestirin.

4. Bosaltma ¢6zlcl soI@nuyla cihazin
rezervuarini doldurmay slamak igin Baslat
digmesine dokunun.

5. Sonunda, kalan suyu ¢ikarmak icin
doldurma memesini sallayin.

6. Doldurma memesini tekrar yuvasina
yerlestirin.

7. Surahiyi (veya kabi) cikarin.
Kazanda kirec ¢6ztcl fonksiyon

1. Kapiy! kapatin

2. Kireg ¢bzuci islem baslar.

Kireg ¢ozlcl islemi bittikten sonra ekranda
su yumusaticiyl bosaltma istegi gosterilir.

Rezervuar bosaltma
1. Kapiyi agin
2. Acik kapiya bir surahi veya kap yerlestirin.

3. Doldurma memesini yuvasindan cikarin.

4. Su yumusaticiyi s(]r(veya kaba)
bosaltmaya baslamak I¢Th Baslat digmesine
basin.

Kireg ¢6zucu ¢Ozucl surahinin igine akmaya
baslar.

5. Bosatma akisinin bitmesini bekleyin.

6. Desenfislenme ¢6zelgesini strahiye
(veya kaba) bosaltin.

Dikkat: Desenfislenme ¢ozeltisi
hala sicak olabilir.

Depo ve hidrolik devresini temizleme

Yumusatma suyu bosaltildiktan sonra cihaz
depo ve hidrolik devre igin temizleme
prosedurine baslar.

/ Cok sert olmayan soguk musluk suyu,
£ | yumusatilmis su veya hala mineral suyu
kullanin.

4

Gorintd doldurma talebini gésterecektir
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Distile su, ylksek kloriir iceren musluk suyu
(> 40 mg/l) veya diger akiskanlari
kullanmayin.

/ Firin icindeki suyun tagsmasi arizali
£ | olmasi amagli degildir; aksine
durulama prosedurinin bir parcasidir.

4. Doldurma memesini yuvasindan gikarin. 5.
TUbun ucunu strahinin (veya kabin) dibine
yerlestirin.

6. Cihazin rezervuarnﬁile doldurmaya
baslamak icin Baslat dugmesine basin.

7. Rezervuara su doldurmayi bitirdiginizde
DOGRULA konuna dokunun.
devam k icin digmeye basin
fonksiyon.
Cihaz, belirlenen parametrelerle fonksiyonu
baslatir.
* Tanki ve hidrolik devreyi temizlerken,
doldurma memesi iceriye agik sekilde kapagin
Uzerinde kalsin. Cihaz, temizlik igin kullanilan
belirli miktarlarda suyu periyodik olarak
bosaltir.

* Bu surecte firin icindeki suyun tasmasi
arizal olmasi amach degildir; aksine bu
durulama prosedurinin bir parcasidir.

8. Temizlik islemi bittikten sonra
ekranda su bosaltma istegi gosterilir.

9. Firin igindeki anyen suyu temizleyin ve

kurulayin.

10. Kapiyr agin

11. Acik kapinin tzerine bir slirahi veya kap
koyun.

12. Dolum nozulini muhafazasindan cekin.

13. Suyu surahi (veya) bosaltmaya
baslamak icin START butonuna basin.

14. Bosalma akisinin sonunu bekleyin.

Tamamlandiginda, gosterge geri kalmis suyun
temizlenme isleminin tamamlandigini
gOsterecektir.

Manuel desanflanme
L—D‘: Kazani desanflan eden fonksiyon.
LZs

Desanflamayi yapmak istediginizde
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devaminda, islevi manuel olarak ¢alistirabilirsiniz:

1. Ana alandaki "ana menu" Uz
bulunan OTHER FUNCTIONS (Dige
islevler) digmesine dokunun.

2. Alt menl dijémesin@unun

(alt alanda bulunur). 9
TN
D3
4. Onceki paragraflarda aciklandigi sekilde
kire¢ cdzmeye devam edin.
Su haznesini ve su devresini
manuel olarak temizleme

% Bu islev, cihazin haznesini ve su
.A,C_y devresini temizlemenizi saglar.

1. Ana alandaki "ana meni" Gz
bulunan OTHER FUNCTIONS (Did
islevler) @mesine dokunun.

3. DESCALING (Kire¢ Cozme) diigmesine dokunu

enu

(3]

2. Alt alanda bulunan
digmesine dokunun.

+,
3. CLEAN RESERVOIR (Hazneyi SRS
Temizle) digmesine dokunun.

On islemler

1. Bir strahiyi veya kabi yaklasik 2 litre su ile
doldurun.

2. Cihazin kapisini agin.

3. Surahiyi (veya kabi) agik kapinin
Uzerine yerlestirin.

/ Suyla dolu surahi (veya kap) toplam
L agirlhigr 5 kg’dan disuk olmahdir.

4., Yikleme uzaticisini (wand) yuvasindan
gikarin.

¢ YUkleme uzaticisini (wand) ¢ikarmak igin,
yay acllana kadar uzaticinin 6n kismina basin
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hareket ettirin, ardindan birakin.

veya

¢ Ekran Gzerindeki WAND (Uza ?L\J Cubuk)
diigmesine dokunun (alt alanda

©

/ Uzatma (sopa) projeksiyonu tarafindan
£ vurulmamak igin korunmasi gereken
mesafeye dikkat edin.

5. TUpUn ucunu sidrahinin (veya kabin) dibine
erlestirin.

Y

6. Cihazin haznesi@ ile doldurmayi
baslatmak icin baslatma digmesine basin.

7. Haznenin doldurulma5|amlad|g|n|2|
onaylamak icin CONFIRM (Onayla) digmesine
dokunun.

Cihaz, ayarlanan parametreleri kullanarak
islevi baslatir.

Su devresinin temizlenmesi
* Haznenin ve hidrolik devrenin temizligi
sirasinda surahiyi
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yukleyici cubugun icinde kapi acilr.
Cihaz temizleme amaciyla belirli
miktarda suyu periyodik olarak bosaltir.

* Bu islem sirasinda firin haznesindeki
suyun tasmasi bir arizadan ziyade
durulama prosedurinin parcgasidir.

Su devresi temizliginin sonu
8. Temizleme islemi tamamlandiktan sonra
sularin bosaltilmasi istegi ekranda gosterilir.

9. Firin haznesi icindeki herhangi bir artik suyu
temizleyin ve kurulayin.

Depo bosaltma

10. Kapiyr agin

11. Acik kaplya bir sturahi veya kap
yerlestirin.

12. Yukleyici gubugunu tutucusundan
cikarin.

13. Suyu slrahiye (ve ba) bosaltmaya
baslamak icin START dugmesine basin.

-

14.Bosaltma akisinin sonunu bekleyin.
Tamamlandiginda, artik su giderme isleminin
tamamlandigini gosterge ekraninda
belirtilecektir.

/ Depoyu ve su devresini
= | temizleme islemini birkag kez
yapmaniz onerilir.

/ Ayrica su yerine temizleme ¢ozeltisi
& | kullanabilirsiniz. Bu durumda bu

—— bdélimdeki talimatlari izleyerek en az
birkag su durulama yapmaniz tavsiye
edilir.

gkunun.
16. Kalan suyu gidermek igin yukleyici
cubugunu sarsin.
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15. CONFIRM dugmesin

17. YUkleyici cubugu tutucusuna geri
yerlestirin.

18. Surahiyi (veya kap) cikarin.
19. SlUrahiyeden suyu bosaltin.
20. Kapiyi kapatin.

Dezenfeksiyon
Buharli dezenfeksiyon, hidrolik devreden
kademeli temizleyici artiklarini giderir.

1. En az yarim saat sliren %70 kombine
buhar islevini ayarlayin.

2. Surahiyi temiz su ile doldurun.

3. Cihazin kapadini agin.

4. Surahiyi agik kapinin Gzerine birakin.

5. Ylikleyici cubugu tutucusundan cikarin.

6. Tuplegin ug kismini siirahinin dibine (veya
kaba) yerlestirin.

7. Cihaz deposun@ ile doldurmaya
baslamak icin baslat digmesine basin.
8. Bittiginde, ylkleyici cubugunu calkalayarak
kalan su artiklarini giderin.

9. Yikleyici cubugunu tekrar tutucusuna
yerlestirin.

10. Sdrahiyi (veya kabi) ¢ikarin.

11. Kapiyl kapatin.

12. Secilen buhar igaﬂ baslatmak
icin START diigmesine dokunun.

13. Fonksiyonun sonuna kadar
yurttilmesini bekleyin.

14. Fonksiyonun sonunda yukarida
aciklandigi gibi depoyu bosaltin.

15. Bosaltma akisinin sonunu bekleyin.
16. Surahiden suyu bosaltin.

Dikkat: firin haznesinin sogumasini
bekleyin.

17. Kapiyr agin.
18. Firin haznesindeki su sizintisini bir bez

veya slingerle silin.
19. Kapiyi kapatin.

Depo kalibrasyonu
@ Bu islev, depodaki su miktarinin

(veya baska bir sivinin) dogru
okunmasini kalibre etmenizi saglar.

Zamanla, depodaki su miktari cihaz
sensoéri tarafindan dogru okunmayabilir.
Bu durumda cihaz sensérinin islevselligi
en iyi duruma getirilebilir.
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On islemler

1. Ana menudeki "diger islevler
digmesine dokunun (ana aland&r.

2. Alt menl dijémesin@unun

(alt bolgede konumlu).

3. Asagidaki alanda konumlandiriimis
RESERVOIRiBRASYON digmesine dokunun

Bos rezervuar kalibrasyonu
1. Cihaz kapagini acin.
2. Acik kapiya bos bir stirahi yerlestirin.

3. Ekrandaki WAND dugmeﬁ
dokunun (alt alanda konumlandiriimis)

/ Wand projeksiyonundan etkilenmemek
L icin korunacak mesafeye dikkat edin.

4. Wandi disari gekin ve ucunu bos surahinin
tabanina dikin.
5. BASLAT tUSU na baslnmbasarak baslamasi icin baslat

N digmesine basin
surahide kalan suyun bosalmasini baslatin.

Tam rezervuar kalibrasyonu
1. Bir strahiyi tam olarak 1 litre suyla doldurun.

/ 1000 gram su 6lgmek icin dijital
L mutfak baskult kullanmanizi éneririz.

2. 1 litrelik strahiyi acik kapiya yerlestirin.

3. Ucunu surahiye daldirin ve altina kadar
indirin.

!

6. Bosaltma akisinin bitmesini bekleyin.

7. Wand'dan daha fazla su ¢ikmadigindan
emin olun, sonra STOP diigmesine
dokunun.

8. Devam etmek icin BOS REZERVUAR
KALIBRASYONU dugmedokunun.

91477A485/1

Y

4. Cihaz rezervuanm@ doldurmaya
baslamak icin BASLAT dugmesine basin.
5. Rezervuar dolumunun bitmesini bekleyin.

6. Cihazin igindeki tim suyu emdiginden emin
olun.

slire) surahiyi dokunun STOP dugmesine.

7. Yikleme degnegini tutucusuna tekrar
yerlestirin.

8. Surahiyi cikarin.

9. Kapiyi kapatin.

/ Kapi kapatildiginda, yukleme

£ | wandindaki artan suyu damlamay!
onlemek icin otomatik bir sistem emer.

Koépurme sesi duyulabilir; bu tamamen

normaldir.

10. Kalibrasyonu tamamlamak igin TAM
REZERVUAR KALIBRAS

digmesine dokunun.

11. Kalibrasyonun bitmesini bekleyin.
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Tamamlandiginda, ekranda bir uyari
kalibrasyon prosedirinin sonunu gdsterir.

Calibration procedure completed

o

12. Rezervuar kalibrasyon dUrUn[]
sonlandirmak icin CONFIRM dugmesine dokunun.

KURULUM

Goruntulemek depodan suyu bosaltmanizi

Onerir. Suyu buharli pisirme igin kullanabilir
veya Depolama suyu bosaltma bolimiinde
aciklanan sekilde ilerleyebilirsiniz.

Super bakim

Contaya bakim ipuclar

Contanin yumusak ve esnek olmasi gerekir.
* Contay! temiz tutmak icin asindirici
olmayan bir stinger kullanin ve ilik suyla
yikayin.

Elektrik baglantisi

A Genel guvenlik talimatlarina bakin.

Genel bilgi

Ana hat gerilimini su karsilastirmayla kontrol edin
levhadaki verilere bakin. Teknik verileri, seri
numarasi ve marka adini tasityan kimlik levhasi
cihazin Uzerinde gorinur sekilde
konumlandiriimistir. Bu plakayi herhangi bir

nedenle gikarmayin. Cihaz topraklanmis olmalidir.

diger kablolardan en az 20 mm daha uzun bir
tel kullanilarak.

Cihaz asagidaki modlarda calisabilir:

e 220-240 V~
1 @2 220-240V~
—_ 20 mm
L = N \\\\‘-

3 x 1.5 mm?2 (g telli kablo.

/ Yukarida gosterilen degerler ig iletkenin
— | kesitine karsilik gelir.

7

Bahsedilen gug kablolari EN 60335-2-6
standardina uygun olarak gakisma
faktort dikkate alinarak
boyutlandiriimistir.

Sabit baglanti

GUg hattini tim kutuplu bir devre kesici ile kurun;
temas mesafesi tamamen kesilmesini saglayacak
sekilde olmalidir.
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kurulum yonetmeliklerine uygun olarak
I1l. kategori asiri gerilim kosullarinda.

Avustralya/ Yeni Zelanda pazari igin:
Sabit baglantiya entegre salter AS/NZS 3000
standardina uygun olmalidir.

fisege ve prize baglanti
Fis ve priz ayni tir olmahdir.

Aksesuar adaptorler, coklu fisler veya kesiciler
kullanmaktan kaginin; bunlar asiri Isinmaya ve
yanik riskine yol agabilir.

Kablo degistirme

Gug gerilimi
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Ana gug kaynagini kesin.

1. Arka muhafaza vidalarini sékiin ve terminal
bloguna erismek icin muhafazayi cikarin.

2. Kabloyu dedistirin.
3. Firin veya herhangi bir ocak icin kablolarin cihazla
temas etmeyecek en iyi rotay! izlemesini saglayin.

91477A485/I



Konumlandirma

Cihazin toplam

boyutlari (mm)

A Genel glvenlik talimatlarina bakiniz. I ©
Guc kablosunun konumu © [ O
<
- B )
<t <
| 597 |~
On panel sizdirmazhgi
Su veya diger sivilarin igeri sizmasini énlemek igin 509
verilen contay! 6n panelin arka kismina yapistirin. 4_29 8@‘
il
L > D
, g
9 D
Y <t
) (49]
Giris koruyuculari/vidali siingerler 23 I ! 548
» ) ' | |
/\ ‘ \ /\ ) /\
1. Cihazin 6ninden kege/koruyucu kapaklari
cikarin.
2. Cihazi oyuk icine montajlayin. s o
3. Vida kullanarak cihazi dolaba sabitleyin.

4. Onceden cikarilan kapaklar ile
kege/koruyucular kapatin.
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Bir kolona montaj (mm)

A | *Gerekii acikiigin oldugundan emin olun
— | yaklasik 35-40 mm lik bir boslukta olan
cihazin Ustu / arkasinda.
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m

7

Amin. 603 mm
B 560 - 568 mm
C 445 - 447 mm

D9-11 mm
Emin. 5 mm
A F 259 -1105 mm
O o]0 O Gmin. 560 mm
— .
o D Hmin. 458 mm
O co Glg Kablosu Kesiti (en az 6 cm2)
=)
jb Baglanti Kutusu
C
E
O O | O O
co U
| G j
]
U (@)
.
co
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Calisma tezgahlarinin altinda montaj (mm)

)

—

L

1 \FEP
977‘”:£>

v max 13

60

/v xou -

490-500

olarak kullanilacaksa, 6n panelin arkasina
yapistirilan contayi kullanmak ve suyun
veya diger sivilarin sizmasini 6nlemek igin
bir ahsap cubuk kurulmalidir.

/ Cihaz bir galisma tezgahinin altinda gémulu

/ *Parcanin g_iJve__nIi oldugundan
= | mobilya Ustu/arka kismi bir
aciklik yaklasik 60 mm derinliginde.
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>

[o9)

0]

Cco

B

—CO

m

/

=T

A enaz 603 mm
B 560 - 568 mm
C 445 - 447 mm
D9-11 mm
Emin. 5 mm

F 259 - 1105 mm
G enaz 560 mm
Hen az 458 mm

gulic kablosu igin girinti (en az 6 cm?2)

jb Elektrik baglanti kutusu
wb Ahsap cubuk (6nerilir)
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Tezgah altina montaj (mm) (pyrolojik
modeller igin yalnizca)
Bir ocak firinin Gizerinde kuruldugunda,

iki cihaz ayni anda kullanildiginda asiri
Isinmayi 6nlemek icin Ustten en az 20
mm mesafede ahsap bir ayirici
yerlestirilmelidir. Ayirici sadece uygun
aletler kullanilarak gikartilabilir olmalidir.

Bir ahsap ayirici kullanirken, 6n panelin
arkasina yapistirilan contayi kullanmak
icin tezgahin altina bir ahsap cubuk
yerlestirilmelidir; boylece su veya diger
sivilarin iceri sizmasi engellenir.

IN
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