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1 Talimatlar
1.1 Genel guvenlik talimatlari

Kisisel yaralanma riski

e Kullanim sirasinda cihaz ve
erisilebilir parcalari cok i1sinir.

e |sitici elemanlara kullanirken
asla dokunmayin.

* Surekli gézetim altinda olmayan
cocuklari guvenli bir mesafede
tutun.

* Cocuklar asla cihazla
oynamamalidir.

¢ Bu cihaz en az 8 yasinda cocuklar
ile fiziksel ve zihinsel kapasitesi
sinirli olan veya elektrikli cihaz
kullanimi konusunda deneyimsiz
kisiler tarafindan denetlenmek veya
sorumlu yetiskinler tarafindan
talimatlandiriilmak sartiyla
kullanilabilir.

* Kullanim sirasinda metalik nesneleri
(bicaklar, catallar, kasiklar ve kapaklar)
cihaza dayamayip birakmayin.

e Kullanimdan sonra cihazi
hemen kapatin.

» Atesi veya alevleri suyla
sondirmeye calismayin: Cihazi
kapatin ve alevleri yangin battaniyesi
veya diger uygun bir o6rta ile
bogmaya calisin.

* Cihaz higbir zaman go6zetimsiz
cocuklar tarafindan temizlenmemelidir.

Talimatlar

¢ Mevcut standartlara gore nitelikli
personel kurulum ve yardim
mudahalelerini gergeklestirir.

* Bu cihazi degistirmeyin.
* Cihazin yuvalarina sivri metal
esyalar (catal, kasik, aletler)
sokmayin.

* Cihazi kendi basiniza veya nitelikli
bir teknisyen midahalesi olmadan
onarmaya calismayin.

* Guc kablosu hasar géormusse
derhal teknik destek ile iletisime
gecin ve degistirsinler.

* Firin calisirken ve hala sicakken
depolama bélmesini agmayin.

¢ Firini kullandiktan sonra
depolama bélmesindeki esyalar ¢cok
sicak olabilir.

Cihaza zarar verme riski

e Cam parcalar Uzerinde asindirici
veya asindirici olmayan deterjanlar
kullanmayin (6r. toz artnler, leke
gidericiler ve metal stingerler).

» Raflar ve tepsiler tamamen
durana kadar yan kilavuzlara
sokulmalidir. Rafl kazara
¢lkarmayi 6nleyen mekanik
guvenlik kilitleri asagiya dogru ve
firlnin arkasina dogru
yuzlesmelidir.



Talimatlar

* Ahsap veya plastik mutfak esyalari kullanin.

* Cihaz Uzerinde oturmayin.
* Cihazi temizlemek icin buhar
jetleri kullanmayin.

* Havalandirma deliklerini ve 1si
dagitim deliklerini tikamayin.

* Yag veya yaglar salinabilecegi
pisirme islemleri sirasinda cihazi
asla gézetimsiz birakmayin.

* Pisirme ylUzeyinde nesneler
birakmayin.

* Cihazi herhangi bir nedenle
odalari isitmak icin kullanmayin.
e Firinin icindeki 6nceki pisirme
islemlerinden kalan yiyecek
kalintilarini veya buyUk dokulmeleri
temizleyin.

Bu cihaz icin

* Ampull degistirmeden 6nce
cihazin gu¢ kaynagini kapatin.

 Cihazin acik kapagina herhangi bir
agirhk yiklemeyin veya oturmayin.

* Kapilarda herhangi bir nesnenin
sikismadigindan emin olun.

1.2 Tanimlama plakas[]1

* Tanimlama plakasinda cihazin teknik
verileri, seri numarasi ve marka adi
bulunur. Herhangi bir nedenle
tanimlama plakasini cikarmayin.

1.3 Uretici sorumlulugu

Uretici, sunlardan kaynaklanan kisi veya mal
zararlarindan tim sorumlulugu reddeder:

» Ongérilen amactan farkl kullanimlar;

e Kullanicr kilavuzundaki htkimlere
uyulmamasi;

* Cihazin herhangi bir parcasina
mudahale etmek;

« Orijinal olmayan yedek parcalarin kullaniimasi.

1.4 Cihaz amaci

¢ Bu cihaz ev ortaminda gida pisirmek
icin amaclanmistir. Baska her kullanim
uygun degildir.

* Cihaz harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda ile calisacak sekilde
tasarlanmamistir.

1.5 Bertaraf
E: Bu cihaz diger atiklardan ayri

olarak bertaraf edilmelidir

= (Direktifler 2002/95/EC, 2002/
96/EC, 2003/108/EC). Cihaz, mevcut
Avrupa direktiflerine gore saglhga ve
cevreye zararli olarak kabul edilecek
miktarda madde icermemektedir.

Cihazi bertaraf etmek icin:

» GUc¢ kablosunu kesin ve fisiyle birlikte
cikarin.

Guc voltaji
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Ana glc¢ kaynagini kesin.
¢ Guc kablosunu elektrik sisteminden
cikarin.
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* Cihazi elektrikli ve elektronik ekipman
atiginin uygun secici toplama
merkezlerine yonlendirin veya esdeger
bir Grin satin alirken perakendeciye geri
teslim edin; birebir karsilik icin.

Cihazlarimiz gcevreye zarar vermeyen ve geri
donusturulebilir malzemelere paketlenmistir.

e Ambalaj malzemelerini uygun segici
toplama merkezlerine yénlendirin.

Plastik ambalaj

Bogulma tehlikesi
* Ambalaji veya herhangi bir kismini
gozetimsiz birakmayin.

* Cocuklarin ambalaj plastik posetleriyle
oynamasina izin vermeyin.

1.6 Bu kullanici kilavuzu

Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz bir
parcasidir ve bu nedenle bitinlik igcinde
ve cihazin 6mrid boyunca kullanicinin
erisebilecedi yerde saklanmalidir.

Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

Talimatlar

1.7 Kullanici kilavuzunu nasil okuyacaginiz

Bu kullanici kilavuzu su okuma
kurallarini kullanir:

Talimatlar

Bu kullanici kilavuzuyla ilgili
genel bilgiler, glivenlik ve nihai
bertaraf.

Aciklama

Cihazin ve aksesuarlarinin
aciklamasi.

Kullanim

MY Cihazin ve aksesuarlarinin
% kullanimiyla ilgili bilgiler, pisirme

onerileri.

Temizlik ve bakim

Cihazin uygun temizligi ve bakimi
icin bilgiler.
Kurulum

Yetkili kisi icin bilgi: kurulum,
X isletme ve inceleme.
AGﬁvenlik talimatlar

Bilgi

Oneri

IN| =

1. Kullanim talimati sirasi.
e Tek kullanimlik talimat.



Aciklama

2 Aciklama

2.1 Genel aciklama

5— :
7
1 Pisirme ocagi 5 Kapl
2 Kontrol paneli 6 Fan
3 Firin 1s1gi 7 Depolama bdlmesi
4 Conta mRaf/tepsi destek cercevesi rafi

2.2 Pisirme ocagi

AUX = Yardimci R = Hizl
SR = Yari hizli UR = Ultra hizli



2.3 Kontrol paneli

4

Aciklama
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Elektromekanik dakikayi hatirlatma
sayac digmesi (1)

Bu diigme manuel pisirme veya
zamanlayicinin secgilmesine olanak tanir.
Zamanlayici, pisirme sonunda firini otomatik
olarak kapatir. Pisirme suresini ayarlamak
icin digmeyi istenen konuma ulasana kadar
saat yonunde cevirin ve ardindan istenen
pisirme fonksiyonunu ayarlayin. Gosterilen
sayilar dakikalari ifade eder. Ayarlama, bu
sayilar arasindaki herhangi bir ara degerin
de ayarlanabilecegdi sekilde kademelidir.
Zamanli pisirme islemi tamamlandiginda, bir
zil calacak ve 3-4 saniye sonra otomatik
olarak kapanacaktir.

Sicakhk digmesi (2)

Bu diigme pisirme sicakligini secmenizi
saglar. Digmeyi minimum ve maksimum
ayarlar arasinda gerekli degere dogru saat
yoénunde cevirin.

Gostergeli 151k (3)

Gostergeli 1sik firinin 1sindigini géstermek
icin yanar. Belirlenen sicaklida ulastiginda
kapanir. icindeki ayarl sicakligin sabit
tutuldugunu géstermek icin diizenli olarak
yanip sonur.

Fonksiyon digmesi (4)

Firinin gesitli fonksiyonlari farkl pisirme
modlarina uygundur. Gerekli fonksiyon
secildikten sonra pisirme sicakligi sicaklik
digmesi kullanilarak ayarlanir.

Ocak brulér digmeleri (5)

Ocak braldrlerini aydinlatmak ve ayarlamak
icin kullanighidir. ilgili briilérleri isiklandirmak
icin basin ve dU@meIerﬂat yoninin
tersine degere getirin. vi ayarlamak icin
digmeleri maksimum ile minimum ayarlari
arasindaki bolgeye gevirm

A

Briilorleri kapatmak i@h digmeleri
konumuna geri getirin.

2.4 Diger parcalar

Firin raflan

Firinda tepsilerin ve raflarin farkh
yUksekliklerde konumlandirilmasi igin
raflar bulunur. Takma yukseklikleri

tabandan yukariya dcl—rl_('5k_|gru gosterinr
proeTergakiana)

Sogutma fani

Fan firinlarn sogutur ve pisirme
sirasinda ¢alisir. Fanda kapi
ustinden sabit bir hava akisi
saglanir ve cihaz kapatildiktan sonra
kisa bir slire icin bile devam edebilir.



I¢ aydinlatma Azaltma tava sehpasi

Firinlarin ic 1s1g1 herhangi bir islev

secildiginde yanar.

2.5 Mevcut aksesuarlar %
Klglk tencereler kullanildiginda kullanislidir.
Wok azaltma tava sehpasi

raf ( — )

L

Pisirme kaplarini tutmada kullanishdir.

Tepsi

Ustteki raf tizerinde yerlestirilen yiyeceklerden yag
toplamak ve turta, pizzalar ve firinlanmis tathlar pisirmek
icin kullanishidir.



3 Kullanim

3.1 Talimatlar

Kullanim sirasinda firin icindeki
yuksek sicaklik

Yanik tehlikesi

¢ Pisirme sirasinda firin kapagini
kapal tutun.

* Firin icindeki yiyecekleri tasirken isiya
dayanikli eldiven kullanarak ellerinizi
koruyun.

¢ Firindaki isitma elemanlarina
dokunmayin.

* Cok sicak tepsilere dogrudan su
dokmeyin.

» Kuguk gocuklar gézetim altinda olmali
ve cihazla oynamadiklarindan emin
olunmali.

* Yiyecekleri tasimak zorunda kalirsaniz
veya pisirme sonunda, kapiy! birkag
saniye icin 5 cm acin, buhar ¢ikmasina
izin verin, sonra tamamen agin.

Yanlis kullanim
Yanik tehlikesi
* Alev dagitici koniklerinin konumlarinin

yuvalarinda ilgili brulér kapaklari ile
dogru konumda oldugundan emin olun.

* Yagdlar asiri isinirsa
tutusabilir. Cok dikkatli olun.

* Kullanim sirasinda cihaz isinir. Firin
icindeki i1sitma elemanlarina dokunmamak
icin 6zen gosterin.

¢ Erisilebilir parcalar kullanirken isinir.
Yaniklari 6nlemek icin cocuklar uzaginda
tutulmalidir.
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— Kullanilacak

Yanlis kullanim
Yuzeylerin zarar gérme riski

* Firinin tabanini aliminyum veya folyo
folyolariyla kapatmayin.

* Yag gecirmez kagit kullanmak isterseniz,
firinin icindeki sicak hava dolasimini
engellemeyecek sekilde yerlestirin.

* Tavalari veya tepsileri pisirme
boliminin tabanina dogrudan koymayin.

* Aclik kaplyr ic cam cama pistelere veya
tepsilere destek olarak kullanmayin.

* Cok sicak tepsilere dogrudan su
dékmeyin.

» Alev yayacag! konilerini dogru
konumda kovanlarina ve ilgili
brulér kapaklari ile yerlestirin.

* Pisirme kaplari veya 1zgara plakalari
ocagdin cevresi icine yerlestiriimelidir.
Satis sonrasi kapaklar veya ortiler ile
kullanima uygun degildir.

« Tim sahanlar diiz ve pulriizsiz tabanlara sahip olmalidir.

* Herhangi bir sivi tasarsa veya
dokulurse, fazlayl ocaktan alin.

* Tavayla destek arasinda herhangi bir
sey, 6rnegin alev sondirlcl veya 1zgara
plakasi koymayin.

» Tava destegdini cikarmayin ve brilort
wok standi ile kapatmayin, sadece
saglanan wok destegdini kullanin.

¢ Tava destegini bikebilecek veya alevi kizil
kémure yonlendirebilecek buylk tencereler
veya agir agirliklar kullanmayin.

* Tencereyi bruléran Gzerine merkezi
olarak yerlestirin, stabil olsun ve
cihazdan sarkmasin.



Kullan

Yuksek sicaklik

Yangin veya patlama tehlikesi
* Cihaz calisirken bu aletin yakininda
aerosol puskirtmemeyin.
 Cihazin saklama ¢cekmecesinde veya bu cihazin

yakininda patlayici veya yangina kolay tutusan
malzemeler kullanmayin veya saklamayin.

* Yiyecek pisirirken plastik mutfak
esyalar veya kaplar kullanmayin.

* MUhUrla teneke kutularini veya
kaplari firina koymayin.

¢ Yaglar veya yadlar salinabilecegi
pisirme islemleri sirasinda firini gézetimsiz
birakmayin.

¢ Pisirme sirasinda kullanilmayan tum tepsi

ve raflar firn bolmesinden cikarin.

* Bu alet marinta veya karavanlarda
kurulu ise 1sitici olarak
kullanilmamalidir.

* Bu cihazi degistirmeyin.

3.2 ilk kullanim

1. Cihazin disi veya icindeki koruyucu
filmi, aksesuarlar dahil, cikarin.

2. Aksesuarlar ve pisirme bdlmeleri
Uzerindeki teknik veri plakasini
disindaki etiketleri ¢ikarin.

3. Cihazdaki tim aksesuarlari gikarin
ve temizleyin (4 Temizlik ve bal<1|m |
l{)olumune bakKiniz). |

4. Uretim siirecinden kalan kalintilari
yakmak icin bos firinlari maksimum
sicakliga isitin.

3

3.3 Aksesuarlarin kullanimi

Raflar ve tepsiler

Raflar ve tepsiler tamamen durana
kadar yan kilavuzlara sokulmalidir.

* Rafin kazara ¢ikarilmasini dnleyen
mekanik gavenlik kilitleri asagiya bakmali
ve firinin arka tarafina dogru
konumlandiriimalidir.

Raflari ve tepsileri firlna nazikge sirterek
tamamen durana kadar yerlestirin.

IN

Uretim siirecinden kalan
kalintilari temizlemek icin
tepsileri ilk kez kullanmadan
Once temizleyin.

7

Tepsi rafi

Tepsi iki farkli sekilde kullanilabilir:
* Pisirme sirasinda yag toplamak igin
tepsinin icinde (devrilmeyi onleyici kilit
yukari bakacak sekilde).

* Raf Gzerinde dinlendirerek (devrilmeyi
onleyici kilit asadiya bakacak sekilde)
tathlar, biskGviler, hamur isleri vb. igin.
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Kisaltma kapaklari standlari

Kisaltma kapaklar standlarinin ocak
1zgaralarinin Uzerine yerlestiriimesi gerekir.
Dogru konumlandirildiklarindan emin olun.

12
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3.4 Ocak kullanimi

TUm cihazin kontrol ve izleme cihazlari 6n
panelde bir arada bulunur. Her diigmeye
bagh brilér digmenin yaninda
gosterilmistir. Cihaz, elektronik atesleme
cihazi ile donatiimistir. Sadece diigmeye
basin ve brildér yanana kadar saat
yOnunln tersine maksimum alev
semboliine kadar gevirin. Bralor ilk 15
saniyede yanmazsa, digmeyi kapatin ve
tekrar denemeden 6nce 60 saniye
t@leyin. Atesledikten sonra termokuplun
Isinmasil icin digmeyi birkac saniye basili
tutun. DUgmeyi serbest biraktiginizda
brilér sénebilir: bu durumda termokupl
yeterince iIsinmamistir. Birkag an bekleyin
ve islemi tekrarlayin. Digmeyi basil tutun

daha uzun.

/ Kaza sonucu kapanma
durumunda, gaz vanasi acik olsa
bile glivenlik cihazi devreye girer
ve gaz akisi kesilir. DUgmeyi geri
getirin vexeniden alev almadan
once en az'60 saniye bekleyin.

Alev dagitici kapaklar ve bralor
kapaklari icin dogru konum

Ocak bruloérlerini agcmadan once alev
dagitici kapaklarin, ilgili brtlér kapaklari ile
yuvalarina dogru konumlandirildigindan
emin olun. Alev dagitici kapaklarindaki
deliklerin
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A (atesleyiciler ve termokupllar) ile Fonksiyonlar listesi
hizalanmis. _
— Statik
\__~ Isi ayni anda yukaridan ve asagidan
geldigi icin bu sistem belirli yemek
— turleri igin 6zellikle uygundur.
f(ﬁ" A Geleneksel pisirme, statik pisirme
. olarak da bilinir ve ayni anda yalnizca
1 w tek bir yemegin pisirilmesi igin
uygundur. Kuzu, ekmek ve kekler gibi
2 her tirlt kizartma igin mikemmeldir
\\ ve yagli etler, 6rnegin hindi ve 6rdek
3 gibi etler icin de 6zellikle uygundur.
Ocak kullanimi icin pratik ipuclar
Daha iyi yanici verimligi igin ve gaz Alt tarafi
tiketimini azaltmak amaciyla, kapakli ve \_/ Sadece tabandan gelen isi, alt
ocaga uygun boyutta tavalar kullanin; yluzeyi daha yuksek sicaklik
alevlerin tavan kenarlarina ulasmamasini gerektiren yiyeceklerin pismesini
saglayin. Icindekiler kaynamaya tamamlamanizi sadlar; kizarmaya
basladiginda, sivinin tasmamasi igin alevi etkilenmeden. Kekler, turta ve
yeterince kisin. pizzalar icin mukemmeldir.
/ Pisirme kaplari caplart: + =+ KlcUk 1zgara
—_ |* Yardimci: 12 - 14 cm. Merkez 6gesinden salinan isiyla
e Yari hizli: 16 - 24 cm. sadece kuclk porsiyon et ve balik

e Hizli: 18 - 26 cm icin kebaplar, kizarmis sandvigler
: ' ve tim tirlerde 1zgara sebze yan
* Ultra-hizl: 18 - 26 cm. yemekleri hazirlanabilir.

3.5 Firin Kullanimi

Firint acma <= Fanli 1zgara

. e \\"’I/ Fanin Urettigi hava, 1zgaranin
Firini ac_;mak IGIN: olusturdugu gugli 1s1 dalgasini yumusatir
1. Fonksiyon digmesini kullanarak pisirme ve cok kalin yiyecekleri bile esit sekilde

islevini secin. 1zgara eder. BliylUk et pargalari igin
mukemmeldir (6r. domuz budu).

2. Sicakligi, sicakhk digmesi ile secin.

13



"% 1Zgara
Izgara elemanindan gelen isi,
Ozellikle ince ve orta kalinhktaki etler
icin mikemmel 1zgara sonuglari verir
ve doner 1zgara ile (varsa) pisirmenin
sonunda yiyecege esit kizarma
saglar. Sosis, biftek ve pastirma igin
mukemmeldir. Bu fonksiyon, 6zellikle
et olmak Uzere buyuk miktarda
yemegin esit sekilde izgara
yapilmasini saglar.

7=\ Fan destekli sabit isitma

@ Fanin calismasi, geleneksel
pisirme ile birleserek, karmasik
tariflerde bile esit pisirme
saglar. Bisklvi ve kekler igin
mikemmeldir; ayni anda birden
fazla seviye pisiriliyor olsa bile.
(Coklu seviye pisirme icin 2. ve
4. raflari kullanmanizi 6neririz.)

Fan destekli ddoner sicaklik

Fanln ve firinin arkasinda bulunan
doner elemanin birlesimi, ayni
sicakliklara ve ayni pisirme tlrine
ihtiyag duyan farkl yiyecekleri
birkag seviyede pisirmenizi saglar.
Sicak hava dolasimi, isiyl aninda ve
esit sekilde dagitir. Ornegin balik,
sebzeler ve kurabiyeleri ayni anda
(farkli seviyelerde) pisirmek, koku
ve tatlarin karismasini énler.

14
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Hizl ¢c6zdlUrme

s o » Odanin sicaklik havasinin esit
dagilimini saglamak icin fanin
etkinlestirilmesi hizla ¢6zdirmeyi
destekler. Her tirll yiyecek igin
mukemmeldir.

3.6 Depolama baluimuntn kullanimi

Depolama bolumu firinin altinda bulunur.
Acmak icin tutacagi kendinize dogru cekin.
Cihazi kullanirken gerekli olan tencereler
veya metal nesneler icin saklama
amaciyla kullanilabilir.

3.7 Pisirme tavsiyeleri

Genel tavsiyeler

* Birkag seviyede esit pisirme elde etmek
icin fan destekli fonksiyon kullanin.
 Sicakligi artirarak pisirme slrelerini
kisaltmak mimkin degildir (disarida
fazla pismis icerde ¢ig kalabilir).

* Ayni anda daha fazla firin kullanmak
nihai pisirme sonuglarini etkileyebilir.

Et Pisirme Tavsiyeleri

* Pisirme slreleri yiyecegin kalinligina ve
kalitesine ayrica tuketici zevkine gére
dedgisir.



Kullan

* Eti kizartirken bir et termometresi
kullanin veya kizartmay: bir kasikla
bastirin. Sert ise pismis demektir; degilse
birka¢ dakika daha pismesi gerekir.

Izgara ve Fan destekli izgara ile
pisirme icin tavsiyeler

* Et, pisirme etkisini degistirmek
isterseniz soguk firina veya énceden
isitilmis firina konuldugunda bile 1zgara
yapilabilir.

* Fan destekli 1zgara fonksiyonunda,
1zgara yapmadan 6nce firini 6nceden
Isitmanizi éneririz.

* Gidayi rafin ortasina yerlestirmenizi
Oneririz.
* |zgara fonksiyonunda pisirmeyi
optimize etmek icin sicaklik kolunu veya
sembline en yakin maksimatim degere

. T w7
cevirmenizi 6neririz.

* Gidalar pisirmeden dnce baharatlanmalidir.
Pisirmeden 6nce yag veya eritilmis tereyagi ile
kaplanmasi da gerekir.

¢ |zgara sirasinda olusan sivilari toplamak
icin firin tepsisini ilk alt rafinda kullanin.

¢ Cok islevli firinlar kullanilirken 1zgara
islemleri asla 60 dakikadan fazla
surmemelidir; yardimci firinda 30 dakika.

Tatlilar ve bisklviler icin pisirme tavsiyeleri

» Tercihen koyu renkli metal kaliplar
kullanin: 1s1y1 daha iyi emerler.

 Sicaklik ve pisirme slresi hamurun
kalitesi ve kivamina baghdir.

e Tathnin tamamen pisip pismedigini
kontrol etmek icin: pisirme suresinin
sonunda tatlinin en yuksek noktasina
kdrdan batirin. Hamur yapismazsa...

3

bakla kiirdanina goére, tath pismistir.
» Tath firindan ciktiginda cokerse,
bir sonraki sefer ayarli sicakhgi
yaklasik 10°C azaltin, gerekirse
daha uzun pisirme suresi secin.

e Tatlilar veya sebzeler piserken cam
Uzerinde asiri yogusma olusabilir.
Bunu 6nlemek icin pisirirken kapiyi
birkac kez ¢cok dikkatli agin.

Cozme ve mayalama igin tavsiyeler

* Dondurulmus gidalari ambalajlan
olmadan, firinin ilk rafinda kapaksiz bir
kapta yerlestirin.

» Gidalarin értismesini 6nleyin.
 Eti ¢6zdUrmek icin ikinci seviyede
bulunan raf ile birinci seviyede bir

tepsi kullanin. Bu sekilde ¢ézdurilen
gidadan gelen sivi gidadan uzak akar.

* En narin kisimlar aliminyum folyo ile
kaplanabilir.

* Basarili mayalanma icin firinin alt
kismina bir kap su konulmahdir.

Enerji tasarrufu icin

¢ Normalde kullanilan sireden birkag
dakika 6nce pisirmeyi durdurun.
Kalan dakikalar icinde firina birikmis
olan isi ile pisirme devam eder.

¢ |si kaybini dnlemek igin kapiyl en aza

indirmek icin agcmayi en aza indirin.

e Cihazin icini her zaman temiz tutun.
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Kullan

Pisirme bilgi tablosu

Yemek

Lazanya
Firinda makarna

Firin dana eti

Domuz pirzolasi
Domuz omzu
Firin tavsan
Hindi g6gsu
Firin domuz boynu
Firin tavuk

Domuz sosisleri
Domuz pirzolasi
Hamburgerler
Pastirma

Somon alabalk

Pizza
Ekmek
Focaccia

Halka kek

Meyveli turta

Kisa hamur

Jel regeller tartiar

Cennet pastasi
Krema kopugu
Hafif singer kek
Piring pudingi
Briocheler

Kisa hamur biskuviler

Agirlik _ Ray
Fonksiyon konumu

(Kg) alttan
3-4 Statik 1
2 Statik 1
1.2 Fan destekli statik 2
1.2 Fan destekli statik 2
1.2 Fan destekli statik 2

1.2 Fan destekli dairesel 2
1.5 Fan destekli statik
2 Fan destekli statik 2

N

1.2 Fan destekli statik 2
Fan destekli 1zgara 3

Izgara 4

Izgara 4

Fan destekli 1zgara 3

1.2 Fan destekli alt kismi 2

1 Fan destekli statik 1
1 Fan destekli dairesel 2
1 Fan destekli statik 2

1 Fan destekli statik

1 Fan destekli statik

0.5 Fan destekli statik

1.2 Fan destekli statik

1.2 Fan destekli statik

0.8 Fan destekli statik

0.8 Fan destekli dairesel 2

1 Fan destekli statik 2

0.6 Fan destekli dairesel 2
Fan destekli statik 1-3

NN NNNN

Sicaklik
(°C)
220 - 230
220 - 230

180 - 190
180 - 190
180 - 190
180 - 190
180 - 190
180 - 190
190 - 200

Sure
(dakika)

50 - 60
40

70 - 80

70 - 80

90 - 100
70 - 80

80-90

190 - 210
60-70

1. yUzey 2.yuzey

250-2807-95-6

250 - 280
250 - 280
250 - 280

150 - 160

250 - 280
190 - 200
180 - 190

160
160
160-170
160-170
170
150 - 160
150 - 160
160
160
160-170

15 5
9 5
13 3

35-40

6-10
25-30
15-20

50 - 60
30-35
20-25
20-25
55-60
40 - 50
45 - 50
40 - 50
25-30
16 - 20

Tabloda belirtilen streler 6n isinma surelerini igermemekte olup sadece bir kilavuz olarak sunulmustur.
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Temizlik ve bakiim

4 Temizlik ve bakim
4.1 Talimatlar

Yanhs kullanim
Ylzeylere zarar verme riski

* Ocak temizligi icin buhar temizleyici
kullanmayiniz.

* Ylzeyde celik parcalar veya metalik
kaplamalara sahip parcalar tzerinde klor,
amonyak veya ¢camasir suyu iceren
temizlik Granleri kullanmayiniz (6r. anodik
kaplama, nikel veya krom kaplama).

¢ Cam pargalarinda asindirici veya
asindirici deterjanlar kullanmayiniz (6r.
toz Urlnler, lekecanlandiricilar ve metal
sungerleri).

* Cam cama zarar verebilecek sert
asindirici temizleyiciler veya keskin metal
spatulalarla firin cam kapisini
temizlemeyiniz; bu ylzeyi cizebilir ve
camin kirilmasina yol acabilir.

* Kaba veya asindirici malzemeler veya
keskin metal spatulalar kullanmayiniz.

* Ocak tava destekleri, alev yayma
basliklari ve yakin 6gle kapaklar gibi
cikanlabilir parcalar bulasik makinesinde
yikamayiniz.

4.2 Cihazin temizligi

Firin yUzeylerini iyi durumda tutmak icin
kullanimdan sonra dizenli olarak

temizlenmelidir. Once sogumalarini bekleyiniz.

Abrasives veya klorlu asitler icermeyen
Ozel Urlnler daima kullaniniz.

GUnlUk siradan temizlik

=
(NN

UrGnii nemli bir beze dékiin ve yiizeyi
silin, iyice durulayin ve yumusak bir bez
ya da mikrofiber bez ile kurulayin.

Gida lekeleri veya kalintilar

YUuzeylere zarar verecek metal stingerler
veya keskin spatulalar kullanmayiniz.

Gerekirse ahsap veya plastik aletlerle
siradan asindirici olmayan artnler
kullaniniz. iyice durulayin ve ile kurulayin.

yumusak bir bez veya mikrofiber bez.

Sekerli yiyecek kalintilarinin (6r. recgel) firin
icinde kurumasina izin vermeyiniz. Cok
uzun stre kurumasina birakilirsa, firinin
emaye kaplamasina zarar verebilir.

Pisirme ocakhgi tavalari duruslar

Tava desteklerini ¢ikarin ve ilik suyla ve
asindirici olmayan deterjanla temizleyin.
Birikintileri tamamen temizlediginizden
emin olun. lyice kurulayin ve ocaga geri
takin.

e |Tava destekleri ile alev arasindaki
1 surekli temas, 1stya maruz kalan bu
parcalardaki emaye Uzerinde

zamanla degisikliklere neden
olabilir. Bu tamamen dogal bir
phenomena olup bu bilesenin
calismasi Gzerinde herhangi bir
etkisi yoktur.
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ﬂ Temizlik ve bakim

Alev yayici basliklari ve brulér kapaklan 4.3 Kapiyi ¢cikarma

Daha kolay temizlik icin alev yayici bashklari  Daha kolay temizlik igin kapi

ve brildr kapaklari ¢ikarilabilir. Bunlari sicak  ¢ikarilabilir ve bir tuvale konulabilir.
suyla ve asindirici olmayan deterjanla
yikayin. Herhangi bir tortuyu dikkatlice
cikarin, ardindan tamamen kuru olmalarini
bekleyin. Alev yayici basliklari yeniden monte figirde g6sterilen menteselerdeki
edin ve bunlarin evlerinde ve ilgili brilor deliklere pimleri yerlestirin.
kapaklariyla dogru konumlandigindan emin
olun.

Kapiy! ¢cikarmak icin su adimlari izleyin:
1. Kaplyli tamamen acin ve iki adet

Ateslemeleri saglayan/atesleyiciler ve termokupllar
Dogru calismasi icin atesleyiciler ve
termokupllar her zaman mikemmel temiz
olmalidir. Sik sik kontrol edin ve gerektiginde
nemli bir bezle temizleyin. Kuru kalintilan
ahsap bir kirdan veya igne ile cikarin.

2. Kapiyi her iki yandan da iki elinizle
kavrayin, yaklasik 30° aci olusturacak
sekilde kaldirin ve gikarin.
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Temizlik ve bakimi

3. Kapiyi yeniden takarken menteseleri
firlndaki ilgili yuvalara yerlestirin, A
girintili bélimlerin yuvalarda tamamen
oturdugundan emin olun. Kapiy! asagi
indirin ve yerine oturdugunda mentese
deliklerinden pimleri cikarin.

4.4 Kapi camlarinin temizligi

Kapidaki cam her zaman iyice temiz

tutulmahdir. Emici mutfak kagidi kullanin.

Zorlu kir durumunda nemli bir siinger ve
siradan bir deterjanla yikayin.

/ Uretici tarafindan dagitilan
temizlik Granlerinin
kullanilmasini éneriyoruz.

4.5 Firin icinin temizligi

En iyi firln bakimi icin, sogumasini

bekledikten sonra duzenli olarak temizleyin.

Tam cikartilabilir parcgalari cikarin.

Firin raflarini ihk su ve asindirici olmayan
bir deterjanla temizleyin. Islak pargalar
dikkatlice durulayin ve kurulayin.

/ Firin, belirli Grinler kullanildiktan
sonra icerdeki kalintilari yakmak
icin yaklasik 15-20 dakika
boyunca en yiksek sicaklikta
calistinimalidir.

Daha kolay temizlik icin
= | kapiy! gikarin.
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ﬂ Temizlik ve bakim

Raf/tepsi destek cercevelerinin ¢ikarilmasi 4.6 OlaganUstU bakim
Raf/tepsi destek cercevelerinin canll varcalar

¢tkariimasi, yan taraflarin daha kolay p. ¢ o
temizlenmesini saglar. Elektrik carpmasi tehlikesi

Raf/tepsi destek cercevelerinin ¢ikarilmasi:

1. Cercevenin iki sabitleme vidasini * Lamba degistirilmeden &nce cihazin

kapal oldugundan emin olun, boéylece
elektrik carpmasi olasiligi énlenir.

ic 1stk ampuliniin degistiriimesi

Klpu degistirmek igcin ampul koruyucusu A'yi saat
yoénundn tersine gevirerek ¢ikarin ve A benzeri bir
ampul B ile degistirin. Ampul koruyucusu A'yi
yeniden takin.

2. Cerceveyi ice dogru ¢ekin. Oto
temizleyici paneller takiliysa cerceveyle
birlikte ¢ikarilmalari gerekir. X

(

Conta cikarma

Firini kapsamli temizlemeye olanak
tanimak icin kapi contasini ¢ikarabilirsiniz.
Firinin kenarina asmak icin dort tarafta
kancalar vardir. Kancalar ¢ikarmak igin
contasinin kenarlarini disa dogru gekin.

i

3. Temizlik tamamlandi§inda, rehber
cergevelerini geri yerine koymak igin
yukaridaki islemleri tekrarlayin.

Wz Q
p=N

Conta temizligini korumak icin asindirici
olmayan bir stinger ve ilik su kullanin.
Contalar yumusak ve esnek olmalidir.
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Kurulum

5 Kurulum

5.1 Ev aletleri Uzerindeki ve etrafindaki bosluklar

Bu cihaz talimat belgesine uygun olarak yetkili
bir kisi tarafindan, AS/NZS 5601.1 - Gaz
tesisatlan (kurulum ve boru boyutlandirmasi),
yerel gaz tesisati dizenlemeleri, yerel elektrik
diizenlemeleri, Avustralya insaat Kodu ve
herhangi bir diger devlet otoritesi ile uyumlu
olarak kurulmalidir.

Gereklilikler

1. Yiikseklikten bosluklar - (Olciim A)
Davlumbazlar ve egzoz fanlari,
Ureticinin talimatlarina goére
kurulmalidir. Ancak, pisirme cihazinin en
yuksek kismi ile davlumbaz arasindaki
bosluk 600 mm’den az olamaz ve Ustten
egzoz fani igin 750 mm olmalidir. Baska
herhangi bir asagi bakan yanici

600 mm veya daha az yukaridaki ytuzey

THE TWO INSETS RELATE TO
REQUIREMENT 3 BELOW

Horizontal combustible
surface below hob

Horizontal combustible
surface above trivet

NOTE: in this case, any
vertical combustible
surface needs to be
protected to conform with
requirement 2 below

Ocak yUzeyinin en ylUksek kismi, 5.12.1.2
Maddesine uygun olarak pisirme
ylUzeyinin tam genisligi ve derinligi igin
korunmalidir. Ancak herhangi bir ylizeye
olan bu acikhdin 450 mm'den az olmasi
asla kabul edilemez.

2. Yan bosluklar - (Olciiler B & C) En
yakin bralerin dis kenarindan herhangi
bir disen yan yanici ylzeye kadar olan
B 6lcusinin 200 mm’den az olmasi
durumunda, ylzey 5.12.1.2 Maddesine
uygun olarak, pisirme ylzeyinin tam
boyutu icin (genislik veya derinlik) en az
150 mm yukaridaki C yuksekliginde
korunmaldir. Pisirme cihazi bir
splashback ’ ile donatilmissa, koruma

arka duvar gerekli degildir.
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3. Ayakli ve YUkseltilmis Pisirme
Cihazlan icin Ek Gereklilikler - (Olciiler
D & E) D oldugunda, su mesafedir:

En yakin brilérin cevresi yatay yanici
yUzeye olan mesafe 200 mm'den az ise,
E en az 10 mm veya daha fazla olmahdir
veya yatay ylzey Uggenin lzerine
cikmalidir. Yukaridaki eklere bakiniz.

Notlar

1. Gereklilik 3, alevleri veya pisirme
kaplarini cihazin cevresinin dtesine
uzatmayacak sekilde tasarlanmis
bibendi veya yikseltilmis pisirme
cihazi icin uygulanmaz.

2. ‘pisirme ylzey alanl’, pisirme
normal olarak gergeklestigi cihazin o
bolimUuna tanimlar ve kumanda
digmelerini iceren parcalari icermez.

3. Ocak icin tanim icin bkz. Madde 1.4.64.

4. Trivet icin tanim igin bkz.
Madde 1.4.1009.
5. Pisirme cihazlarina yakin konumlandirildiginda

pencere perdelemelerine dikkat edilmelidir.
Madde 5.3.4'e bakiniz.

/ Cihaz kurulu iken cihaz baglanti
noktasi erisilebilir olmalidir.
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5.2 Gaz baglantisi

Gaz sizintisi
Patlama riski
* Herhangi bir islem yaptiktan sonra gaz

baglantilarinin sikma torkunun 10 Nm ile
15 Nm arasinda oldugundan emin olun.

* Gerekirse giincel mevzuata uygun bir
basing regulatérd kullanin.

* Kurulumun sonunda, herhangi bir
sizintiyi sabunlu ¢ézelti ile kontrol edin,
asla alev ile degil.

* Esnek hortum ile kurulum, boru
uzunlugunun tamamen uzatildiginda 1,2
metreyi gegmemesini saglayacak sekilde
yapiimahdir; hortumlarin hareketli
parcalarla temas etmediginden ve herhangi
bir sekilde ezilmediginden emin olun.

e Hortumlar hareketli parcalarla temas
etmemeli ve herhangi bir sekilde
ezilmemelidir.

Genel bilgiler

Bu cihaz, Dogal Gaz veya ULPG
(propan/bitan) ile kuruluma uygundur.
ilgili brqlér basinci ve uygun enjektor |
arl icin “Brulor ve nozul ozellikleri
ablosu” paragrafina bakiniz. Cihaz
Dogal Gaz'a baglanacaksa, tedarik
edilen basing regilatéri gaz girigine
takilmaldir. Gaz basincini kontrol etmek
icin bir test noktasi, regulator ile birlikte
veya ULPG (propane) cihazlar igin ayn
bir baglanti olarak saglanir.




Kurulum

Cihazin gaz beslemesine baglantisi
AS5601 gereklilikleriyle uyumlu
olmalidir. Giriste 2" BSP konnektoéri
Onerilir ve cihazin servis veya
baglantinin kesilmesi icin yeterli geri
cekme saglayacak kadar uzun bir gaz
besleme hattina sahip olmasi gerekir:

1. tavlanmis bakir boru veya;
2. AS/NZ1869'e gore esnek hortum ve

en az Sinif “B”, 10 mm g¢apinda olmalidir.

Cihazin calisma basincini kontrol
etmek icin en az 2 adet buytk boy
brulérin kullaniimasi énerilir. Kurulum
tamamlandiginda cihazin duvara sabitli
oldugundan emin olun.

N.G. Temin edilen regullatorin cihazin
arkasindaki ¥2 BSP disine takilmasi
gerekir. Onayl bir manuel kapama vanasi
kurulmalidir. Kurulumdan sonra N.G.
regulatora 1.0 kPa'ya ayarlanip kontrol
edilmelidir.

ULP.G. Dogrudan giris baglantisina
baglanabilir. Basincin 2.75 kPa’da
calistigindan emin olmak icin basing
kontrol edilmelidir. Boru hatti ile cihaz
arasinda basincin 2.75 kPa’da calistigini
kontrol etmek icin ayri bir test noktasi
baglantisi kurulmalidir.

—

Cihaz, servis icin gazin kapatilmasina ve
cihazin gaz beslemesinden sokulmesine olanak
taniyacak sekilde kurulmalidir. Cihaz
calistinimadan once ilgili tim parcalarin dogru

konumda oldugundan emin olun.

Kurulum tamamlandiginda, montaj yapan kisi GAS
kacaklarini kontrol etmeli ve her braléru ayri ayn
dogru alev igin test etmelidir. TUm brulUler ayri ayri
test edildikten sonra hepsini birlikte acin. Garanti
servis cagrilari bu ayarlamalari kapsamaz!
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Sivi gaz baglantisi

GUcte basing regulatort kullanin ve
gecerli mevzuatta belirlenen
yOnergelere uygun olarak gaz tiplne
baglantiy1 yapin.

Besleme basincinin, “Yanici ve nozul
karakteristikleri tablosu” paragrafinda
belirtilen de¢er|ere uydugundan emin |

(qun. |

«%«AAAA

[60 0000

I
2¢ [

Oda havalandirmasi 1 Davlumbazla emis.

Cihazi iceren odada yururlikteki 2 Davlumbaz olmadan emis.
standartlara uygun surekli bir hava girisi
olmalidir. Cihazin kurulu oldugu odada

gazin dizenli yanmasi igin gerekli yeterli

A Tek dogal emisli baca.

hava akisi ve odanin kendi icinde gerekli B Emis fani olan tek baca.
hava degisimi saglanmalidir. Ocak, C Disarlya duvara veya pencereye
AS/NZS5601 standardina uygun olarak monte edilmis emis fani ile dogrudan.

dogal havalandirmali odalara kurulmalidir. D Disariya duvar Gizerinden dogrudan.

Yanma gazi atimi <gHava

Yanma gazlari, glvenilir dogal gekise sahip «Yanma aranleri
bacaya bagl davlumbazlar veya bir fan emis %Emis fani
sistemi araciligiyla bosaltilabilir. Etkili bir

emme sistemi, yetkili bir uzman tarafindan

titiz bir tasarim gerektirir ve mevzuata

uygun mesafeler ve konumlar saglanmaldir.

Kurulum sonrasi miuhendisin uygunluk

belgesi diizenlemesi gerekir.
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5.3 Farkli gaz turlerine uyum

* |Cihaz 1,0 kPa basincta dogal
1 gaz icin 6n ayarh yapilmistir.

Baska tir gazlarla calistirildiginda brtlor
enjektorleri degistirilmelidir ve gaz
vanalarindaki minimum alev
ayarlanmalidir.

Noktalarin degistirilmesi

1. Tencere askilarini, brilér kapaklarini ve
alev dagitici basliklarini ¢ikararak brilor
muhafazalarina erisin.

2. Kullanilacak gaz tartiine gére 7 mm soket

anahtar ile nozzlelari degistirin (bkz.
Tulor ve nozul ozellKIeri tablosu’).

3. Brilorleri dogru konumda yerine
takin.

Dogal gaz veya sehir gazi icin
minimum ayarin ayarlanmasi

Bralora tutusturun ve minimum
konumuna getirin. Gaz vanasi kolunu
¢ikarin ve vana ¢cubugunun yanindaki
ayar vidalarini (model depending) dogru
minimum alev elde edilene kadar ¢evirin.

Topuzi yeniden takin ve brulér
alevinin kararli oldugunu dogrulayin.
Kolu hizlica en Ustten en alta ayara

gevirin: alev sonmemelidir. Tim gaz
vanalarinda bu islemi tekrarlayin.

LPG icin minimum ayarin ayarlanmasi

Gaz vana kolunun yanindaki somunu
saat yoninde tamamen sikin.

/ Fabrika ayarindan farkh bir gaz igin
ayarlama sonrasinda, cihazin
Uzerine sabitlenen gaz ayar etiketini
yeni gazla uyumlu olan etiket ile
degistirin. Etiket enjeksiyon
paketinin icine yerlestirilir (varsa).
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icten yaglayici gresleri yenileyin.

Gaz musluklarinin yagi

Zamanla gaz musluklari ¢cevirmek

zorlasabilir ve tikanabilir. Temizleyin.

Brulor ve nozul 6zellikleri tablosu

Nominal gaz tuketimi (MJ/h)

3.9

6.3

10.8

15.0

Enjektor (1/100 mm)

54

68

88

105

Nominal gaz tuketimi (M]/h)

3.9

7.5

12

15.8

Enjektor (1/100 mm)

120

155

185

5.4 Elektrik baglantisi

Genel bilgiler

Kayittaki verilerle 1zgara 6zelliklerini

karsilastirin.

Teknik verileri, seri numarasini ve marka
adini tasiyan tanimlama plakasi cihaz
Uzerinde gorunur sekilde konumlandiriimistir.

Tanimlama plakasinin bir kopyasi kitapgikta
bulunmaktadir. Komsu bir ylizeye veya bu
kullanim kilavuzuna uygulanmalidir.

Bu plakayi herhangi bir sebeple ¢ikarmayin.

Toprak baglantisini diger kablolarin 20
mm daha uzun bir kablo ile yapin.
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Cihaz asagidaki modlarda calsabilir: Genel boyutlar >
Gaz ve elektrik baglanti noktalarinin L
¢ 220-240V 1IN~ konumu.
1@ 2 +—898-mm——»
P, = —
LI = IN / \
A { ]
3 x 1,5 mm? (g telli kablo kullanin. A
S
e | Yukarida belirtilen degerler ic €
1 iletkenin kesitine karsilik gelir. %
B N
Sabit baglanti ‘u D
Kurulum kurallarina uygun olarak gtic ) 4 v,

hattini tek kutuplu/6nemli devre kesici ile
donatin. Devre kesici cihazin yakininda ve

4
kolay erisilebilir bir konumda olmalidir. 0 mm

618 mm
124 mm
12 mm

oow>» —
@_
>

Priz ve fis ile baglanti

Fis ve priz ayni tipte oldugundan emin olun. Alet
adaptorleri ve sontler kullanmaktan kacinin; bu
durum asiri 1Isinmaya ve yanik riskine yol acabilir.
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5.5 Konumlandirma

Agir cihaz
Ezilme yaralanmasi tehlikesi

¢ Cihazi, bir diger kisinin yardimiyla
mobilyaya yerlestirin.

Acik kapiya yapilan basing
Cihaza zarar verme riski

e Kurulum sirasinda cihazi konumlandirirken,
bu cihazi kaldirmak veya hareket ettirmek icin
kapi kolunu kullanmayin.

* Monte ederken cihazi yerine yerlestirmek igin
firin kapagini kaldirag olarak asla kullanmayin.

» Kapaliyken cok fazla baski
uygulamaktan kacginin.

Cihaz calisirken 1si Uretimi
&Yangm riski

¢ Komsu mobilyalarda ylzey
kaplamalari, yapistiricilar veya plastik
kaplamalar sicaklik dayanikli olmahdir
(en az 90°C).

Genel bilgiler

Bu cihaz, kurulum siniflarina gére A ve C
sekillerinde gosterildigi Gzere, tezgahin
Uzerinde en az 50 mm mesafede, duvarlara
bitisik olarak monte edilebilir; duvardan
bazilari tezgahin Ustinde daha yuksek
olabilir.

dogru mesafeyi biraktigindan emin
olmak icin kilavuz.

Kurulum tlrine bagli olarak bu cihaz
siniflara aittir:

min. 50 mm

ww Q9 "ulw |

A
00 0000

A-Sinifl
(Bagimsiz cihaz)

min. 50 mm

Cww )09 ulw

A

00 0000

Tezgahin Ustlindeki herhangi bir duvar Unitesi

en az 600 mm mesafede olmalidir. Ocagin
Uzerinde davlumbaz varsa, davlumbaz
talimatlarina bakin
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(GOMUIG cihaz)



X

Konumlandirma ve duzleme

ww 009 ‘ulw

y Elektrik ve/veya gaz baglantilarini
OO0 O0OO0OO yaptiktan sonra, cihazla birlikte verilen

dort ayarlanabilir ayagi vidalayin.

C-Sinif2altsinif 1 /
(GOMUIU cihaz) \'

- i duzgun s

i

saglam kalacak sekilde ayaklarin alt
kismini vidalayin veya gevsetip cihazin
zemine duz ve stabil olana kadar.

\‘
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Kurulum

Duvar montaji Etek parcanin monte edilmesi

L ZIhClI’I ocauga pag_léym e |Saglanan etek parcasi Urinin
2. Ocaga bagli zinciri yatay olarak 1 ayrilmaz bir parcasidir;

gerin ki diger ug duvara degsin. kurulumdan énce cihazin (izerine
sabitlenmelidir.

3. Delinecek delik konumunu duvara U
Etek parcanin her zaman cihaz tzerinde

isaretleyin. dogru konumlandirilip sabitlenmesi gerekir.
4. IE)eIik delin, dibel takin ve zinciri 1. Torna kullanarak sobanin arkasindaki
baglayin. 4 vidasi (her tarafta 2 adet) gevsetin (A).

Zincir konumdayken ocagi duvara dogru
itin ve zincir baglantilarini kisarak zinciri 2. Etegi tezgaha yerlestirin.
gergin tutun ki herhangi bir asiri hareket

5nlensin. 3. Etek parcanin (B) yuvalarini

vidalarla (A) hizalayin.

—
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4. Onceden gevsetilen 4 vidasi
sikilarak etek parcayi tezgaha
sabitleyin.

/ Zincir uzunlugu cihaz 6ne
& |devrilmesin ve yanlara
hareket etmesin diye mumkin
oldugunca kisa olmalidir.

914775353 /E
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